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L'AGRICULTURE 

MAISON 

RUSTIQUE, 

DE   M  AIT  RES  CHARLES  -  ESTIENNE, 
&  Jean  Liebault ,  Do&eurs  en  Mcdecinc. 

Revue ,     augmentee ,  wife  de  noH<ve*u  dans  un  meilleur  langage ,  &* 

plus  cotreSle  que  let  precedentes. 

Aycc  un  Traite  des  ChafTes  du  Ccrf ,  da  Sanglier ,  du  Lievre ,  du  Renard , 
•  -  >    v_  ^  Blercau*  *  du  .Lapin  %  du  Loup  ,  des  Oifeaux , 

de  la  Fauconnerie.  , 

Et  Ac  If  fabrique  &  ufage  it  U  Jmsge;m '  &Up*ifin  >  avec  Us  Figures. 

Augmentee  d'une  inftru&ion  pour  %avoir  en-  qticl-cenu:,  Moil  &  Saifon  on  doit  fcmcr 
&  replantcr  felon  Ic  pais  frpii  ou  cUucUpour  faire  avancer  &  rctardcr 
les  fcmcnccs  ,  &  toutcs  fortes  de  graines. 

DEkNIERE    ED  I  T  I  O  N. 


A  LYON, 

Chez  ANDRE'    LAURENS,  rue  Raifin  ,  a  l'Ange  Gabriel. 


M.    D  C  C.  II. 
tA  V  M  C  TERMISSIO&. 
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U  LECTEUR. 

OUS  verres  dans  cette  derniere  Impreflion  ,  mon  cher 

Lecteur,  tout  ce  qu'on  a  juge  cere  neceflaire  pour 

J  la  perfe&ion  dune  maifbn  de  Canipagnc  i  vous  con- 

noitres  l'importance  qu'il  y  a  a  prevoir  les  change- 

JJ  mens  des  ccms  i  a  fcavoir  le  cours  &  les  influences  du  Soleil  &  de 

V  Ja  Lune  cant  fur  les  Animaux  que  fur  les  Arbres ,  &  toutes  les 

plantes  qui  font  l'ornemcnt  de  la  campagne  ,  qui  ne  croiifent  d'cl- 

£  les-Hiemes ,  ou  ne  font  cultivees  que  pour  les  neccflites  de  l'Hom- 

^  me.  Vous  y  aprendres  des  remedes  familiers  &  de  peu  de  frais } 

puifque  la  Nature  les  produit ,  pour  foulager  les  pauvres  villageois, 

qui  periilent  la  plupart  faute  d'un  petit  fecours  qu'ils  ont  ches 

eux  ,  &  qu'ils  ignorent.  Vous  y  profiteres  en  cvitant  des  pertes 

que  vous"  pourries  faire  fur  v6tre  betail  de  quelquc  efpece  qu'il 

loit ,  en  y  trouvant  des  remedes  pour  les  maladies  qui  les  atta- 

quent  fbuvent.  Vous  y  divertires  votre  efprit  en  aprenant  a  dref- 

fer  toute  forte  de  jardins  &  de  parterres  ,  propres  non  feulement 

pour  la  cuifine  >  mais  encore  pour  la  Medecine.  On  n'y  a  pas 

oublie  une  ample  &  exa&e  defcription  de  deux  fameufes  Plantes 

etrangeres,  qui  font  la  Nicotian  e  &  le  Mechoacham,  & 

de  leurs  rares  vertus.  Vous  f^aurcs  de  quelle  facon  il  faut  planter 

&  cntretenir  les  Orangers ,  les  Citronniers  &  Grenadiers  dans  les 

Provinces  qui  ne  leur  font  pas  naturelles.  La  conduite  des  Abeilles , 

&  la  facjon  de  preparer  le  Miel  &  la  Cire  ,  ne  vous  paroitra  pas 

inutile  ni  moins  neceflaire.  On  enfeigne  commc  il  faut  faire  toute 

forte  de Conferves  &  Confitures  ,  des  Racincs , Fleurs, Feiiilles  & 

Fruits.  On  y  montre  comme  il  faut  faire  toute  forte  d'Entes  ,  6c 

mille  particularir.es  qui  s'y  rencontrent  pour  la  diverfitc  de  plu- 

fieurs  Fruits  en  un  memc  arbre  ,  &  les  moiens  de  conferver  les 

arbres  fruitiers ,  ou  les  remettre  dans  leur  premier  etat  lors  qu'ils 

f emblem  ctre  ftcriies  3  car  les  Arbres  ont  leurs  maladies  auffi  bien 
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que  les  Animaux.  Vous  y  aprendres  a  diftillcr  lcs  Eaux ,  les  Hui- 
Jes,  les  Qiiintc-eilences ,  autant  qu'il  eft  necclfaire  a  unc  perfonne 
qui  fait  fon  fejour  a  la  campagne  ,  que  quelque  accident  pref- 
iant  ou  l'cloignement  nc  permet  pas  devoir  recours  aux  Villes  ou. 
il  femble  que  rien  ne  manque.  On  a  eu  foin  de  la  table  du  Maitre 
en  traittant  de  toute  forte  de  Challc  ,  du  Pare ,  de  la  Fauconnerie  »  \ 
en  lui  dreflant  une  Garenne  ,  des  Clapiers ,  une  balle-cour ,  des  Vi-  • 
viers ,  des  etangs ,  6c  les  moiens  de  les  entretenir.  On  parle  de  toute  £ 
forte  de  Vins  tant  pour  fufage  commun  que  de  ceux  que  Ton  J 
nomme  Medicinaux  qui  font  alteres  de  Ijmplcs  que  le  mal  prelent,.  *  . 
ou  que  la  precaution  demande  ,  de  ceux  que  Ion  fait  des  fruits ,  t* 
comme  de  pommes ,  poires ,  8cc.  dans  les  Provinces  dans  lefqueiles  k 
on  ne connoit  pas  la  vigne.  Mais  notre  Maison  Rusti qjj e  •  • 
ne  pourroit  pas  fubfifter  fans  pain  j  c 'eft  pourquoi  on  a  traite  de  la  k^ 
fajon  de  cultiver  les  terrcs  de  toute  forte  de  grains  qui  font  necef- 
faires  pour  la  nourriture  de  rHomme ,  6c  de  la  Boulangerie.  Le  bois  S 
etant  une  des  chofci  necedaires  a  unc  Maifon  de  Campagne  tant  ft* 
pour  le  feu  que  pour  la  fabrique  des  outils  quil  faut  avoir  pour  <i* 
cultiver  la  terre  ,  pour  les  baomens  on  a  difoouru  afles  ample- 
ment  des  Bois  de  haute  futaie  ,  6c  des  Taillis.  On  n'a  pas  laiffc 
rn£mc  jufqucs  aux  petits  oi/eaux  qui  nous  rccreent  par  leur  douce 
melodie*  Et  pour  la  furet£  du  betail  qui  eft  un  des  principaux  re- 
venus  de  la  Maison  Rusti  qjcj  e  ,  on  a  traite  de  la  ChalTe  da 
Loup ,  a  laquelle  on  a  joint  la  Fabrique  6c  l'ufage  de  la  Jauge :  De 
forte  ,  mon  cher  Lecteur,  qu  ft  femble  que  rien  ne  manque 
a  prcfent  a  notre  Maifon  de  Campagne ,  que  je  vous  pric  d'agrecr 
avec  les  mimes  fentimens  qu'on  vous  l'ofrc. 
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INSTRUCTION 

pour  sg  a  you  en  quel  tem  -  /^umhu 

Mois ,  Lunc  ,  &  Sai/bn  Ton  doit  femer  ,  &  replanter  ,  felon  1c   

pais  froid  ou  chaud  ,  pour  faire  avanccr  &  recarder  lgs  T^YT 
leniences  ,  &  tomes  fortes  de  grawes.  ^€  mmt^—jL 

PREMLEREMENT.  L^Zi^ 

'^j  ES  Melons  fc  doivent  fcmcr  dans  un  pais  froid  ,  a  la  fin  d'Avril ,  &  g^  / 
ECS  1*  premiere  femaine  de  May  ,  en  Lunc  pleinc.  Et  en  pais  chaud  a 


la  fin  de  Mars  ,  &  a  la  femaine  Sainte  en  memc  Lune  ,  les  bien  culti-^  •  -  / 
ver  &  fumer  8c  emoucher  deux  fois  la  femaine ,  &  les  arrofer  jufqucs  ^» 
a  ce  ^u'il  y  en  ait  dc  meurs ,  &  cnftiite  otcr  l'cau  dans  un  pais  froid  ,  &  les  arro- 
fer dansun  paischaud,dedixendix  jours  unefois,cV  replanter  a  la  memc  Lune. 
Lot  Courges  longues  fe  doivent  fcmcr  dans  un  pais  froid, a  la  fin  d*Avril,&  la 
remiere  femaine  de  May  en  plcine  Lune  >  &  les  emouchcr  &  arrofer  deux  fois 
a  femaine.  Et  en  pais  chaud,  il  les  faut  fcmcr  8c  cultiver  commc  les  Melons. 

Les  Concombres  fc  doivent  femer,  planter,  fumer,  cultivcr,  &  arrofer,  com- 
me  les  melons  &  courges  ,  &  emouchcr  commc  dclfus.  Et  li  vous  les  voulc's 
replanter ,  vous  les  pourres  mcttre  avec  la  tcrre  ou  bon  vous  fcmblera. 

Les  Citrouilles  fe  doivent  fcmcr  a  la  fin  d'Avril ,  8c  la  premiere  femaine  de 
May  ,  8c  les  e'moticher  une  fois  la  femaine  ,  pour  les  avoir  belles  ,  11  les  faut 
bien  labourer  ,  fumcr  &  arrofer. 

Les  Courges  jaunes  de  Milan  &  les  Turquoifcs ,  il  les  faut  fcmcr  en  Mars  & 
Avril ,  au  declin  dc  la  Lunc  ,  lefqucllcs  il  faut  bien  labourcr,fumcr  8c  arrofer. 

Les  oignons  rouges, il  les  faut  femer  a  la  S.  ]ean,au  declin  dc  la  Lunc,  pour  cn 
avoir  des  premiers  ,  dc  en  bonne  faifon,femcr  en  Aout  8c  Septembrc  ,  en  plcine 
Lunc,  8c  replanter  a  la  meme  Lune  ,  bien  fumcr  8c  labourer  pour  leur  faire  venir 
une  groflc  tcte.  Et  pour  cn  avoir  des  dcrniers,il  les  faut  femer  en  Janvier,  Fevrier 
8c  Mars  au  declin,  &  les  replanter  en  meme  Lunc,&  les  cultivcr  commc-deflus. 
Les  Oignons  Wanes  ,  il  les  faut  fcmcr  8c  replanter  comme  les  rouges. 
Les  Pourreaux,  'A  les  faut  femer  cn  Janvier  ,  Fevrier  8c  Mars ,  &  au  premier 
qaarrier  de  la  Lune  nouvelle  ,  &  replanter  au  declin  ,  pour  en  avoir  de  beaux,  il 
les  faut  bien  labourer  ,  fumer  8c  arrofer. 

Les  Choux  cabus  il  les  faut  femer  au  mois  d'Aout  ,dans  un  pais  froid  ,  pout 
en  avoir  des  premiers ,  &  dans  un  pais  chaud  il  les  faut  femer  eri  Mars  8c  Avril 
cn  pleine  Lune  ,  8c  les  replanter  en  meme  Lune  ,  8c  pour  les  avoir  beaux, 
il  les  faut  bien  labourer  ,  fumer  8c  arrofer. 

Les  Choux  de  fleur  ,  il  les  faut  femer  en  Aout ,  Fewer  &  Mars  ,  en  pleine 
Lone  ,  &  les  replanter  dans  la  memc  Lunc  ,  pour  les  faire  venir  gros ,  il  les 
faut  cultivcr  comme  dcfliis. 
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Les  Choux  blancs  dolvent  etre  feme's  en  Mars ,  Avril ,  &  May  ,  au  fcconi 
quarcicr  dc  la  nouvcllc  Lune,  8c  replanter  a  la  vicillc  Lune,  il  les  faut  aufli  bicn 
cultiver  ,  fumcr  &  arrofcr  deux  fois  la  femaine  dans  un  pais  chaud. 

Les  Choux  verds,&  aucces  choux  apelles  choux  de  Carricre,il  les  faut  feraer  en 
Aout,Fevrier,Mars  &  Avril  en  Lune  nouvelle  ,  8c  les  replanter  a  la  fin  de  la  Lu- 
%      nc  vieillc,&  pour  les  eYcuillcr  toutc  l*annec,il  les  faut  cultivcr,  fumcr  &  arrofer. 

Les  Choux  frifes  il  les  faut  femer  en  Fe'vrier,  Mars  8c  Avril ,  au  premier  quar- 
">4  tier  de  la  nouvelle  Lune,  replanter  a  la  mcme  Lune ,  &  cultiver  commc  deflus. 
Les  Chous  de  Milan ,  il  les  faut  femer  en  Avril  &  May  ,  a  la  m£mc  Lune  8c 
_  _^  xulture  que  les  precedentes.  Ccs  choux  font  bons  en  chair  ,  graifle  8c  huile. 

ittli*  ><4   Les  Choux  rouges,il  les  faut  femer  en  Avril  6c  May,au  premier  quanier  de  la 
<*a^*»  vLune,&  les  replanter  de  meme,  les  bien  cultivcr,  furaer,  &  fouvent  les  arrofer. 

mois 
U 


pour  l'Ete',  il  les  faut  femer  en  Mars  8c  Avril,  8c  les  replan- 
,''^»  ^  tcr     May ,  au  declin  de  la  Lune ,  il  les  faut  cultiver  commc  les  precedentes. 

Les  Laitues  Romaincs ,  il  les  faut  femer  en  Janvier ,  Fevricr  &  Avril ,  8c  les 
replanter  a  la  pleine  Lune ,  les  lier  comme  la  Chicorc'e  &  les  cnterrer  jufques 
a  ce  qu'ellcs  foicnt  blanches  pour  les  manger. 

Les  Paftcnades  fe  doivent  femer  au  mois  de  May  8c  ]uin,au  declin.  Et  comme 
elles  fcront  venues  demi  pied  fur  terrc ,  les  faut  e'claircir  l'une  dc  l'autre  de  demi 
pied,&  lesmettre  en  bonne  terre  fans  fumer,&  en  pais  chaud  les  faut  arrofer. 

Les  Paftenades  blanches  •  il  les  faut  femer  en  Avril  8c  May  ,  au  declin  de  la 
Lune  :  8c  en  bonne  terre'fans  fumcr ,  8c  bien  cultiver  8c  pcu  arrofer. 

Les  Echervis,  il  les  faut  femer  en  Fevricr  8c  Mars ,  au  declin  de  la  Lune ,  8c 
un  pcu  les  e'claircir. 

Les  Rcforts  de  Tours,il  les  faut  femer  en  Fe'vrier  &  Mars ,  tant  en  pais  froid 
que  chaud  ,  8c  au  declin  de  la  Lune  ,  pour  en  avoir  des  premiers. 

Les  Rcforts  de  Nimes,il  les  faut  femer  en  vieillc  Lune,  au  mois  d' Avril,  May, 
Juin,  Juillct ,  Aout  8c  Septembre  ,  pour  en  avoir  jufques  a  Noel. 

La  Chicorc'e  blanche,  il  la  faut  femer  en  May  &  Jutn,  au  premier  quarticr  de 
la  Lune ,  aprochant  de  la  pleine  Lune  ,  &  la  replanter  a  la  olcine  Lune ,  il  la 
faut  bien  cultiver ,  fumcr  ,  &  fouvent  1'arrofer  ,  8c  pour  la  Faire  devenir  blan- 
che ,  ?1  U  fane  lier  dans  un  beau  tems  fee  ,  &  I'enterrer. 

La  Chicorc'e  frifee,fl  faut  la  femer ,repl.ntcr  cV  cultivcr.come  les  precedentes. 
La  Chicorce  fauvage,  il  faut  la  femer  en  Avril  8c  May,  a  la  nouvcllc  Lune ,  & 
la  replanter  au  declin  de  la  Lune ,  &  la  cultiver  comme  les  autres. 

Les  Blettcs  blanches  &  rouger,  il  les  faut  femer  en  Janvier  8c  Fevrier  ,a  la 
nonvcllc  Lune  ,  &  cn  Avril  8c  May  ,  8c  il  les  faut  femer  8c  replanter  a  la  fin  du 
declin  ,  pour  avoir  beaucoup  dc  feiiilles. 

Le  Perfil,il  le  faut  femer  cn  juin,  Juillet  6c  Aout  dans  un  pat's  froid  ,  a  la  nofl- 
velle  Lune  ,  8c  cn  Janvier ,  Fe'vrier  ,  6c  Mars  ,  a  la  mcme  Lune ,  pour  en  avoir 
toutc  I'annce  ,  bicn  fumcr  &  arrofcr. 

Les  Bourrachcs,  il  faut  la  femer  an  mois  d'Aout,  Septembre  ,  Janvier  ,  Mars» 
Avril  &  May  a  la  nouvelle  Lune  ,  pour  avoir  beaucoup  de  feiiilles. 

La  Buglofe  fe  doit  femer  cn  Aout,F<fYrict  8c  Mars,a  la  nouvelle  Lune ,  fans  U 
replanter. 


Les  Epinars  ronds  8c  pointus  fe  doivent  femer ,  en  Aout ,  Septembre  ,  Octo- 
bre  ,  Novcmbrc ,  Dcccmbrc ,  ]anvier  ,  Fe'vrier  ,  Mars  8c  Avril ,  a  la  nouvelle 
Lune  ,  bicn  fumcr  8c  arrofer. 

L'Hiflbpc  de  jardins  ,  Savouree  on  Sadriegcs  fauvage  ,  il  fauc  la  femer  aui 
mois  d'Aouc ,  Fc'vricr  &  Mars  a  la  nouvelle  Lune  ,  8c  la  rcplanter  a  la  meme 
Lune ,  &  la  bien  fumcr  &  arrofer. 

La  Pimpinelle,Apy,Salecte  ou  Vinette,Roquette,  Naftor,  Cerfeuil,  &  Come 
de  Cerf,il  les  fauc  femer  en  Aouc,Scptembre,Fe'vrier  8c  Mars,  a  la  nouvelle  Lune,   -  ' 
8c  pour  en  avoir  beaucoup  &  route  l'annee  il  les  faut  bien  fumer  8c  arrofer.         .  /  % 

Le  Pour  pier  ou  Pourchailles ,  il  les  fauc  femef  en  Mars  &  Avril,a  la  nouvelle 
Lune ,  fur  deux  pieds  de  fumicr,  dans  un  pais  froid  a  I'abri ,  pour  en  avoir  des  •••■••» 
premiers.  Er  il  en  fauc  femer  a  la  fin  d'Avril ,  8c  May  a  la  nouvelle  Lune  ,  pour  • 
les  replanter  8c  cultiver  commc  deflus  ,  pour  les  avoir  belles. 

Le  Fenoiiil  doux,  il  le  fauc  femer  en  Mars  &  Avril  au  declin ,  le  bien  cultiver, 
fumer  &  arrofer. Ec  le  Fenoinl  amcr  en  meme  teras,lequel  il  ne  fauc  pas  replanter. 

L'Anis  mu'fcar,  il  le  faucTcmer  en  Fcvricr,  Mars  8c  Avril  en  vieilic  Lune ,  le 
bicn  cultiver  8c  peu  arrofer  fans  le  replanter. 

Les  Afperges,fauc  femer  8c  replanter  en  Fe'vrier,Mars  &  Aout  en  pleine  Lune. 

Le  Fenoiiil  marin ,  il  le  faut  femer  en  Aouc ,  Fcvricr  &  Mars  en  Lune  nou- 
velle ,  6c  le  replanter  en  meme  Lune. 

Le  Sarcifix  il  le  faut  femer  en  Aout  Janvier,  Fevrier  &  Mars  en  pleine  Lune. 

Les  Pois  de  Flandres,il  les  fauc  femer  en  Aout  8c  Septembre  au  declin  dans  un 
lieu  chaud  ,  8c  pres  d'une  muraille  ,  pour  en  avoir  a  Noel.  Il  en  faut  audi  femer 
en  Fc'vricr  8c  Mars  en  meme  Lune,  8c  les  ramer  de  bois  pour  les  faire  monter. 
PoisCinquanrains,il  les  fauc  femer  en  meme  cems  &  lieu,  comme  les  prcccdens. 

Les  gros  Pois,il  les  faut  femer  en  Janvier,  Fevrier  &  Mars  au  declin  8c  en  bon- 
ne terrc  ,  il  les  faut  bien  cultiver,  fumer  &  peu  arrofer  ,  enfuitclcs  ramer. 

Les  grodes  Fevcs,  il  les  faut  femer  en  Aout  8c  Septcmbre  au  declin  ,  a  I'abri  , 
8c  pre's  d'une  muraille  :  Et  dans  une  autre  faifon  au  mois  de  Deccmbre  ,  Jan- 
vier ,  Fevrier  ,  en  meme  Lune ,  il  les  faut  bien  cultiver ,  fumer  &  arrofer. 

Lc  s  Pommes  d'amour,  il  les  faut  femer  en  Fe'vrier ,  Mars  &  Avril  au  declin  , 
dans  des  quaifles  ou  pots  dans  un  lieu  chaud  ,  8c  les  replanter  en  meme  Lune.  Ec 
quand  elles  feront  un  peu  grodes  ,  il  les  faudra  cucillir  ,  pcler  &  un  peu  boiiil- 
lir,  enfuite  les  fricaflcr  aVec  du  bcurre  frais  ou  huile  doux ,  enlerable  des 
oignons  &c  e'pices.  Le  roue  bon  pour  l'tftomac. 

Les  Artichaux,faut  femer  en  Aout,Fcvricr,Mars  6V  Avril,en  pleine  Lune,&  les 
replanter  de  mcme,pour  les  avoir  beaux,lcs  fauc  bien  labourcr,fumcr  8c  arrofer. 

Lei  Cardcs  ou  Cardons,il  les  faut  femer  a  la  fin  de  Fe'vrier  &  Mars,au  premier 
quartier  de  la  nouvelle  Lune ,  &  cultiver  comme  les  Arcichaux.  Ec  pour  les 
blanchir  ,  il  les  fauc  Her  ,  enfuite  les  mettre  dans  ccrre. 

Le  Cardon  benit  fe  doic  femer  &  replancer  en  Fevrier,  Mars  8c  Avril,  au  pre- 
mier quarcier  de  la  Lune  ,  bien  culciver ,  fumer  8c  arrofer. 

Le  Coriandre  fc  doic  femer  en  Mars  au  declin ,  &  en  bonne  cerre. 

Le  Pavot  blanc  &  noir,  il  le  faut  femer  en  Janvier,  Fc'vricr  8c  Mars,  en  pleine 
Lune  ,  le  bien  culciver ,  fumer  &  arrofer. 

Le  Pafle-velours  fc  doic  femer  en  Fevrier  &  Mars  en  nouvelle  Lune  dans  un 
lieu  chaud ,  8c  le  replanter  en  vicille  Lune.  , 
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L'Anet  ou  5carlatte,il  les  faut  fcracr  en  Fe'vrier  6c  Mars  au  declin ,  6c  fans  Ic 
replancer. 

Lc  Palma  Chrifti  fc  doic  fcracr  cn  Furrier  6c  Mars  au  declin  dc  la  Lune. 
Lc  Safran  ou  Cartami ,  pour  les  Pcrroqucts  ,  il  lc  faut  feracr  cn  Fevricr  6C 
Mars  cn  plcinc  Lune. 

La  Marjolaine  il  la  faut  femer  au  mois  d'Aout  au  premier  quarticr  dc  la  Lune, 
6c  cn  lieu  chaud  ,  il  la  faut  bicn  eultiver  ,  fumer  &  arrofcr. 

Lc  Thym  fc  doit  femer  en  Aout ,  Fevricr  &  Mars ,  cn  Lune  nouvelle ,  dans 
des  quaifles  ou  pots,  &  rcplanter  en  memc  Lune. 

L'Afpic  ,  il  lc  faut  femer  en  Aout,  Fevrier  &  Mars  en  Lune  nouvelle  ,6c  re- 
planter  cn  raeme  Lune(pour  faire  de  belles  allies. 

Lcs  Violcttes.il  les  faut  femer  &  rcplanter  au  dedin,ou  aux  mois  dc  Fe'vrier 
&  Mars,  il  les  faut  bicn  labourer,  fumer  &  arrofer. 

Les  paflcs-rofes  blanches  5c  rouges  fc  doivent  femer  en  Aout ,  Janvier ,  Fe*- 
vrier,  6c  Mars  au  declin  ,  cn  lieu  chaud  ,  &  replawcr  cn  memc  Lune. 

Le  Pied  d'Aloiiette,il  lc  faut  femer  6c  replantcr  cn  Janvier ,  Fevricr  &  Ma*s 
cn  nouvelle  Lune,  6c  lieu  chaud. 

La  grainc  de  Myrte,faut  femer  au  mois  d'Aout, Janvier  6c  Fcvrier,  en  nouvelle 
Lune,  dans  des  quaifles  8c  pots,  &  cn  lieu  chaud  6c  rcplanter  cn  meme  Lune. 

Lcs  Soucis  doubles  fc  doivent  femer  6c  replantcr  cn  lieu  chaud  aux  mois 
d'Aout  6c  Mars ,  6c  en  vicille  Lune. 

Les  Giroflees  jaunes  ,  6c  d'autres  couleurs ,  faut  femer  en  Janvier ,  Fevricr  , 
Mars,  au  premier  quarticr  dela  Lune,  dans  des  quaifles  &  pots  en  lieu  chaud  , 
6c  replantcr  cn  meme  Lune.  Et  quant  aux  autres  qui  nc  fc  fement  point ,  lcs 
faut  rcplanter  au  declin  de  May ,  a  la  S.  Jean ,  en  Aout,  Septembre  ,  Dccembrc, 
Janvier,  Fcvrier,  6c  Mars,  en  pleine  Lune ,  dans  des  pots  6c  quaifles ,  &  lcs  bicn 
fumer  6c  arrofer,  pour  cn  avoir  toutc  l'anne'e. 

Lc  Tournefol,  faut  audi  femer  dans  des  quaifles  ou  pots ,  en  lieu  chaud  ,|aur 
mois  de  Janvier  6c  Fevricr  ,  au  declin ,  &  replantcr  cn  memc  tcms. 

La  graine  dc  Lauricr  ,  faut  femer  cn  Janvier  ,  Fevricr  6c  Mars ,  au  declin ,  & 
replantcr  cn  memc  Lune. 

Lc  Plantain ,  faut  femer  cn  Fcvrier  &  Mars,  en  nouvelle  Lune. 

La  graine  de  Cyprus ,  faut  femer  dans  des  pots  ou  quaifles  ,  en  Janvier  6c  Fc- 
vrier, en  nouvelle  Lune,  en  lieu  chaud,  &  rcplanter  en  pleine  Lune. 

La  Nicotiane  ou  hcrbe  dc  la  Reine  ,  faut  femer  cn  Aout  6c  Fcvrier  ,  au  de- 
clin cn  lieu  chaud  ,  en  bonne  terrc  ,  &  arrofer. 

La  graine  dc  Moutarde  faut  femer  cn  Janvier,  Fevricr,  6c  cn  Mars  au  declin. 

Les  Naveaux  dc  routes  fortes ,  faut  femer  cn  May  6c  Juin,  au  declin,  pour  cn 
avoir  des  premiers ,  cn  bonne  terrc,  &  bicn  arrofcr  :  Auffi  cn  Aout  6c  Septem- 
bre en  meme  Lune. 

Pour  avoir  des  Auberges,  il  faut  planter  les  noyaux  en  Aoftr  cn  pleine  Lune  , 
dans  des  pots  ou  quaifles  pour  les  avancer  d'unc  anne'e  :  les  fumer  6c  arrofer  6c 
rcplanter  en  meme  Lune  ou  l'on  voudra.  Et  en  un  autre  terns  ,*ies  faut  femer 
en  Janvier  6c  Fevricr ,  en  meme  Lune  que  dclTus. 

Pour  enter  les  Sauvagcons.il  lcs  faut  couper  cn  Mars  6c  Avril,au  declin,  &  ce 
qu'ils  jettcront  lc  faut  canonncr  dc  greffes  dc  bon  fruit ,  ou  a  l'ccuflon  ,  6c  cn 
memc  Lune. 
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CHAP1TRE  I. 
Forme   de  V Agriculture  Anc'unne  &  Afoderne. 

£  S  homines  one  de  tour  terns  aime*  la  nouvcaurl.  Lcs  manierct 
d'agir  des  Anciens  ont  toujours  6tc  fore  diferentes  des  notres.  Us 
batiflbient ,  ils  s'habilloienc ,  &  mime  eulcivoient  la  cerre  tout 
autrcmenc  que  nous :  nous  leur  devons  pourtant  cccce  premiere 
induftrie.  On  ne  fcauroit  difconvenir  qu'ayant  a  trailer  de  nocre  nouvelle 
Agriculture  ,  je  ne  fois  oblige  de  confelTer  qu'on  doit ,  pour  la  bien  faire  , 
s'accornmoder  au  terns  &  a  la  diverfite  des  pais.  Quoi  qu'il  en  foit ,  le  touc 
reviendra  au  mcme  point  que  cello  de  nos  Anciens  ,  qui  eft  de  vivrc  da 
fruit  dc  la  rcrre  par  nous  cultive'e, 

Ainfi  je  n'ai  pas  cru  devoir  m'arreter  a  la  difference  du  labeur  des  Anciens, 
»i  a«x  pais  habitcsde  plufieurs  peuplcs  dont  chacun  auroit  une  facon  de 
vivrc  particuliere  :  outre  que,  pour  s'accommoder  avee  les  perfonnes  ,  Ton 
a  toujours  voulu  fuivre  la  mode  des  pais  ,  fans  s'attachcr  ou  par  la  lecture 
des  anciens  livrcs^ou  par  curiofu<f  (ruine  des  bons  efprits)a  tant  de  nouvel- 
lcs  maniercs  de  hatir,cultiver,parler  ou  ecrirc}C*eft  ce  qui  fait  qu'en  croiant 
de  reformer  les  chofes,  fans  les  bien  coni)oitre,fouvent  on  les  perd  6c  on  les 
aneantir.  Pour  cct  e'fct  ne  vous  e^onncz  pas  ft  le  batiment  &  labcurdc  notre 
ma i foil  Frantjoife  ne  reflemble  point  du  tout  a-ceiui  des  Anciens.  Mon  def- 
fcin  eft  done  (  fuivant  lc  Proverbc  ,  qu'il  faut  apprendre  les  moeurs  des 
Anciens  ,  &  agir  felon  le  terns  )  de  vous  donner  les  moyens  de  fi  bien  fi- 
tiicr  &  entretenir  une  ferme  ,  metairie  ou  heritage  aux  champs  (  nommez- 
lc  commcil  vous  plaira  )  qu'il  puilTc  nourrir ,  avec  quelque  profit  6c  Cat- 
croitun  bon  i  t  . 

jourd'hui  gag 
que  la  tcrre  bien 

CHAPLTRE  II. 
Le  projer  de  ce  qui  fer*  trait  e  ci-aprcs. 

POur  commencer  a  tratter  de  noire  Agriculture  Frantjoife',  nous  vous 
propoferons  un  lieu  champerre  aflis  en  tel  endroit  qu'il  fe  pourra  trou- 
ver  &  non  pas  choifir,5(  la  nous  drcflcros,  fans  depeufes  cxtraordinaircs,uiic 


Le  nom 
dc  Maifon 
Rulhque 
eft  Ferme, 
Metairie  , 
ou  herita- 
ge aux 
cr 


Gara- 
ge ell  un 
mot  ufiwf 
par  les 
Charope-^ 
nois,  qui 
fig  n  the 
Mcrairie. 
Sommai- 
redui.lir. 
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maifon  avec  fcs  appartenanccs  relics  ,ou  a  pcu  pr& ,  pour  nocre  terns  »  qoe  , 
Caton  1'a  faic  pour  le  Hen  ,  en  Con  agriculture  Romaine. 
Somma:-     Enfuitc  nous  traitterons  de  I'ctat  8c  dit  devoir  du  fermier,dc  fa  femme,dc- 
ttdutJiv.  fes  gens  ,  du  be'tail ,  des  volaillcs  ,  5c  autre*  fcmblables  chofes.  A  l'un  dc* 
cotez  de  cette  maifon  ,  8c  a  Pendroit  oil  donne  le  folcil  levant ,  nous  met- 
trons  d'une  part  le  jardin  du- menage,  qui  au  dcla  de  fa  haye  vive  comprcn- 
dra  les  treilles  k  verjus  >  avec  les  herbages  necclTaires  a  la  maifon  ,  les  her- 
oes mcdecinales  ,  &  encor  pour  lc  profit ,  le  faiTran ,  le  chardon  a  bonne- 
tier  ,  la  gaulde  ,lagarance&  les  filaflcs  ,  fi  on  ne  vcut  refcrver  cette  cul- 
ture en  plcins  champs.  De  1'autrc  cote  ,nous  placcrons  lc  jardin  a  fleurs  8c 
odeurs  ,  avec  fesorncmens  8c  parterres  ,  enrichis  de  pluficurs  atbres  e'tran- 
gcrs.  Au  de  \k  de  la  haye  nous  mettrons  pois  ,  feves  ,  8c  autrcs  fortes  de  le- 
gumcs:aufli  les  Melons, Citrouilles^Concombrcs,  Artichaux,  &  fcmblables. 
Sommai-     Nous  traitterons  maintcnant  des  Mouches  a- mid.  Apres  le  jardin  nous* 
ieduj.iiT.cultivcrons  lc  clos  ou  verger  a  fruits  ,  8c  la  pofcrons  la  Pepinierc  pour  le* 
fauvageaux ,  la  Baftardicrc  pour  enter  $,  puis  le  carre  des  arbrcs  pciclus  & 
tranfplantez  ,  8c  la  nous  parlerons  des  vers  qui  filent  la  Soye  r8c  preferi- 
rons  quelque  forme  dc  dim*  let  les  caux  &  huiles ,  8c  faire  les  cidres. 
.  Suivant  le  verger  pre*  du  petic  ruidcau  #  nous  fituerons  le  pre  pour  le 
.Sj™"j*y  paturage  >  avec  Poferaie  ,  Pormaic  ,  Paunaic  ,  8c  U  fauuaie  ou  circuit :  8c 
au  dela  nous  mettrons  PEtang  ou  lc  Vivier  r  puis  les  grands  prez  pour  1* 
provilion  ,  8c  rcvenu  du  Seigneur. 
Sommai-     Entrc  lc  Midy  8c  lc  Scptcntrion  nous  placerons  les  rcrres  a  grains,  8c  en» 
Kdui.uv.|*CI*gneron$  comme  j|  [cs  faut  inefurer  ,  8c  decrirons  leur  fa^on  8c  laboura- 

gejauqucl  lieu  nous  parlerons  de  la  Boulangcrie,  au  delfus,  moitie'  en  peme, 
ik  moitie  fur  la  butce  ou  collinc 
Sommai.     ^  I'cndroit  qui  prendra  plus  du  Midy  ,  nous  planterons  la  vigne ,  8c 
tc  dai.Ur.  nous  donncrons  la  maniere  de  la  cultiver  ,  nous  parlerons  des  vendanges 
de  la  fa$on  des  vins  comma ns  8c  mcdecinaux  y  8c  nous  rapportcrons  la  di- 
verfite  des  vins  qui  croiilcnten  notrc  France. 
Sommai-     Entrc  lc  Scptcntrion  8c  l'Occidcnt  ,  nous  mettrons  la  Garennc  fur  une? 
icdu7  liv.  collinc  ,  ou  coteau  ,  &  au  defl'us  le  taillis  ,  &  bois  de  haute  fuftaye  ,  8c  cc- 
pendant  nous  n'oublicrons  riende  ce  qui  appartient  a  la  fa^on  &  gouverne- 
mcnt  des  Bois  8c  dc  la  Charpcntp.  Nous  Urons  auili  mention  du  Pare 
oour  les  Betes  fauvages,dc  leur  chaffe-,  mats  en  pen  de  mots  (  car  il  n'eit  pa* 
cha(Te    ^foiii  ^t"*un  b°n  manager  s'amufc  a  la  Cliallc  )  &  de  la  Hcronnierc.  Entin. 
aux  oi-   nous  decrirons  en  brief  la  fac,on  8c  maniere  dc  prendre  les  oifcaux. 
fcaux.         Par  cc  moyen  il  reftcra  peu  dechofe  a  tlirc  touchant  la  bcaute  8c  le  pro- 
fit d'une  Metairic  champctrc,tellc  que  la  «!  it  defircr  eclui  qui  vcuc  curicu- 
firment ,  8c  avec  raifon  faire  du  labcur  dc  i  r  tcrre. 

CHAPITR1:  111 
Quelle s  chef e s  f»nt  requiffs  nv.vu  que  de  batir  la  Afeta'rie. 

QUant  a  la  propricte  dc  I'heritage,  dout  pluficurs  Auteurs  Grecs  8c  La- 
tins ont  ft  curicufement  traite  ,  je  ne  m  y  arrcte  pas  autrcmcnt ,  prc- 
fuppofant ,  ou  que  cette  Maifon  Kuftique  ,  &  la  tcrre  qui  en  depend  vou* 
fbic  venue  de  fucceffion,  8c  que  vous  la  vcuilliez  accommodcr  a  votrc  bicn- 
ieance :  ou  que  fi  vous  Pavez  achctcc ,  vous  Payes  bien  netoiee  avant  qne- 
«Lc  la  bkic  ,  8c  approver  >  cat  commc  lJoa  die ,  que  lc  orcuiicE  * 
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«Tune  bonne  maifon  doit  cere  la  cuiline  ,  e'eft-a-dire  le  revenu  8c  le  fonds 
pour  rcntrcrcnir,aufli  le  premier  point  8c  foin  principal  d'un  pcrc  de  famille, 
avant  que  dc  batir  &  dreflcr  fa  maifon  ,  eft  de  bicn  prendre  garde  qu'elle 
foic  bien  a  lai ,  &  qu'il  n'ait  plus  affaire  a  Mineurs  >  Crcanclcrs  ,  Rentiers 
ou  Stipericurs  qui  puitfenr  le  chagrincr.Qu'ilait  fourni  a  tous  les  frais,&  fb- 
lemnircz  de  JuftU:c,  nomindmcnt  aux  Dccrets  qui  font  les  plus-feures  votes 
d'achcrcr  aujourd'hui  :  car  on  trouve  plus  grand  iiombrede  fors  acheteors 
que  de  fots  vendeurs.  Que  l'an  &.  jour  foit  paflc  ,  qu'il  ait  cchange,  fuf- 
cite  &emcu  nouvcllcs  dcttes  ,  pour  eclaircir  ion  heritage  :  8c  n'y  emploie 
ia  valeut  d'un  denier  ,  qu'il  n'ayc  entierement  acheve  ,  borne  &  arpenre 
avee  fes  voiiins  ,  8c  u'ait  ricn  a  dcmcler  avee  Irs  chicaneurs.  Sur  tout  qu'il 
foit  hors  de  toutc  Cour  8c  proccs  ,  8c  que  s'il  lui  dcineure  quclque  chofc  a 
terminer,  commel'on  dir,  que  terrc  amene  gttcrre^uc  cc  foit  plucot  a  lui  a 
demander  qu'adefcndre,  j'emens  touchant  les  droits  Seigneuriaux  8c  cenfi- 
ves,dont  il  ne  doit  plus  laitfcr  decheoir  le  moindrc  dcnier,chapon,ou  quoi 
4jue  ce  foit, pas  mcme  line  tuile  de  fa  couverturc,  qui  a  la  fuite  du  terns  noil 
tcparec  8c  rcmifc,en  fait  tomber  d'autres,&  porte  grand  doinmagc  au  logis. 

CHAPITRE  IV. 
SituatUn  de  U  M  tfon  Rufttque  ,  *vec  fes  appArtentnces. 

QUoi  qu'en  toutes  chofes  ciucun  demande  fes  commoditcz,  8c  s'effor-  Labrat 
ce  d'approchcr  le  plus  p»es  de  la  perfection  qu'il  lui  eft  poffiblc,  tou-  *fl"£CjU 
tcsfois  le  bon  8c  modeftc  pere  de  famille ,  fe  contente  de  ce  qui  lui  vicnt  de  Pcredcfi- 


cfet,  fi  lc  lieu  de  fa  naiflance ,  de  fucceffion  ou  acquct  n'eft  naturellemenr  6?-™^- 
proprc  8c  commode  quJil  le  pourroit  bien  fouhaitter  ,  il  le  doit  tellement  jj™^*  %  'a 
accommoder  par  fon  artifice,  &  richer  par  fon  labeur  a  le  rendre  fi  fertile ,  c'o'flenr. 
qu'il  s'en  puifte  contcnter,pour  fa  nourriture,  8c  cclle  de  fa  famille,&  dref-  N  illc  fi- 
ler unc  maifon.  Car  il  ne  fcauroit  plus  defirer  ( fi  le  proverbe  eft  veritable  )  SI£ijJJde 
qu'en  cent  ans  civiere  ,  en  cent  ans  bannicre.  Rail  <jue 

Vouloir  en  cct  endroit  prefuppofcr  la  iituacion  d'une  Maifon  Ruftique  >PMfjitc' 
telle  8c  ft  parfaice  que  rien  n'y  pcuc  manquer ,  cc  ine  fcmbleroit  unc  chofe 
hors  de  toute  raifon.  Il  eft  vrai  que  fi  on  le  pouvoit  trouver,  que  Tair^l'eau 
dc  la  terrc  y  fullcnt  favorables  ,  cela  fcroit  fort  a  propos  j  mais  les  Em-  ' 
pereurs,&  les  Rois  mimes  font  'obliges  de  fc  contcnter  de  l'aJlierre 
de  leurs  regions  ,  les  unes  phis  chaudes  ,  plus  froides  ,  plus  fitjettcs  a  la 
corruption  ,  les  autres  moins  utiles  a  la  production  des  fruKs  ,  8c  quelqucs 
4ines  de  moyenne  fa<;on  8c  rencontre.  Toutesfois  encore  que  le  lieu  ne  foic 
pas  audi  fertile  que  I'on  voudroit  bicn,ni  fi  commode  que  le  defire  le  grand 
Agricultcur  Caton.  U  faut  neanmoins  fur  tout  qu'il  y  ait  quelquc  faveur 
de  bon  air  :  car  bicn  que  le  fonds  rut  fertile  ,  8c  doiie  dc  toutes  les  perfec- 
tions que  I'on  pourroit  fouhaitcr  en  unc  pollcflion  chain  pet  re ,  neanmoins   ^n  ^ 
It  l'air  y  eft  peftilcnr  ou  tnal  fain  ,  cc  feroit  une  folic  d'y  employer  fon  ar-  ncccfTnte 
gent  8c  fa  peine;  Car ,  ou  i'ou  eft  en  continucl  peril  dc  maladie  ou  dc  mort,  i ,a  Mai-, 
non  feulerocnt  la  rccolte  des  fruits ,  maj$  aufli  la  vie  des  labourcurs  eft^JJ, 
toujour*  douteufc  :  ou  pour  mieux  dire  ,  la  mort  y  eft  plus  certaine  que  le 
luoi  ( s'il  fc  pcut )  il  faut  choiiu  tin  lieu  loiu  des  Maries  9 
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rivagesde  mer,  &  ou  Ic  vent  de  Midi ,  ni  eclui  dc  Birr,  ni  autres  tels' vent* 
dangcreux  foufflcnt  ordinairemenr  :  qui  ne  foit  audi  du  tour  expofe  au  So- 
ldi du  midi.ni  au  Scptentrioii,  fur  tout  qu'il  foit  prcs  dc  quelque  bon  voi- 
fm  ,  c'tant  chofe  infuportablc  d'etre  toujours  cn  qucrclle  avee  un  mechanc 
voifin  :  qu'il  foir  fort  eloigne  des  forrcrellcs  &  lieux  des  garnifons  parra- 
porr  aux  incurhonsdes  foldats  :  loin  fcmblablemcnt  des  rivieres  &  torrens 
qui  font  fujets  a  lc  dcbordcr,pour  Ies  frais  neccflaircs  a  reparer  les  mines  & 
degats  du  de'bord  des  eaux.  Bien  que  jc  fouhaiterois  fort  qu'il  nc  fut  pas 
beaucoup  eloigne  de  quelque  flcuve  non  raviflant  >  mais  navigable  ,  afia 
qu  a  pen  de  frais  les  vivres  puident  ctrc  tranfportez  ailleurs  pour  en  tirer 
du  profit ,  mercies  pres  de  quelque  bonne  villc  pout  la  plus  grande  valeur 
du  revenu  qui  fc  vendra  mieux.  Quoique  vouloir  avoir  une  maifon  cham- 
ptrre  C\  parfaitc ,  &  fi  bien  ficuec  que  rien  n'y  put  manquer ,  ce  feroic 
(  comme  nous  avons  dit  )  une  chofe  contre  la  raifon  :  coinmc  audi 
de  s'attendre  que  fon  fbnds  &  fon  tcrroir  ,  fut  doiic  de  coures  les  perfec- 
tions que  I  on  pourroit  deiirer  a  la  terre  de  grand  raport.  II  ell  vrai  qu'ou- 
trc  que  la  neceflite  engendre  Tartirice,  6c  excite  lc  foin,  l'induftrie ,  &  I* 
peine  de  l'homme  ,  il  nc  fe  trouvepoint  d'incommoditc  qu'il  n'y  ait  quel- 
qu'autre  commodity  pour  recompenfc  :  comme  en  lieux  chauds  viennent 
les  bons  vins,  &  fruits  de  garde :  en  lieux  froids,  force  eaux  douces  &queU 
quesfois  marines.qui  leur  aportcnt  on  grand  profit;  cn  d'autres  lc  plus  fou- 
vcnt,quand  la  terre  n'eft  pas  fru&ueufe  au  defliis,elle  I'eft  au  deftbus,  com- 
me en  picrrerics,  minicres,  &  autres  relies  chofes,  dont  l'on  fait  e'ebange  en 
des  meillctircs.  Ainfi  nous  nous  contenterons  dc  la  porteedont  fera  le  lieu 
ou  il  nous  faut  habiter  &  etablir  nocre  domicile :  Sc  s'il  n'eft  tel  que  lc  fou- 
hait  d'un  curieux,  ou  fort  difficile  a  contcntcr,  pourroit  lc  demander,  nous 
nous  efforcerons  de  le  bonifier  J>ar  les  moyens  qui  feront  ditsci-apres. 
II  font  Cc  pCu  <Jc  maifons  ruftiqucs  fc  trouvent  aflifes  en  lieu  qu'il  n'y  ait  quelque 
2ncc"qr!c  chofe  a  redire,commc  fautc  d'eau  en  lieux  plcins  &  elevez  tels  que  font  la 
V  c  Si  la  Beauce  &  la  Champagne ,  encore  que  les  terrcs  y  font  fortes  ;  ou  bien  en 


de  labeur  :  d'autres  quartiers  font  naturellement  lablonneux  ,  comme  vers 
Efhmpes,  S.Maturin  de  rArchanr,cn  la  Solognc,&  au  pais  des  Landes,  qui 
toutefoisne  hide  d'etre  aqueux.cV:  humidetd'autres  quartiers  font  argilleux, 
comme  vers  Rheims,  Troic,  &  Chalons  en  Champagne:  d'autres  pier  mix  „ 
comme  vers  S.  Leu  deSerans/ronerrcVezclay^n  Dauphine,  Sc  aux  Pyren- 
nees,  ou  fe  trouve  toure  forte  de  beau  marbre  .*  &  quelques-uns  font  rent- 


regard  da  Soleil ,  pout 
%lgnobk.  fcancc .  ma}s  |c  principai  eft  da  fon(1$  ae  U  terre  a  la  que  lie  le  bailment  eft 

.        neccflaire ,  cV  pour  laquelte  11  eft  principalement  drefleV 
&  plat.Ci-    Si  done  le  lieu  haul  &  plat ,  comme  la  Beauce  ,  ou  haute  France ,  a  be- 
Ucmcs.    f0,-n  d'eau  ,  il  faut  pour  y  fupleer ,  faiie  des  mares  en  quelques  endroits  de 
Sic"     vos  cours,&  une  ciftcrnc  cn  vos  jardins,&  a  l  e'gard  des  tcrres,  les  tellcmcnt 
ra  vonner  qu'U  y  aic  dc*  XUions  pax  voyc ,  qui  ictienneju  long  tcms  I 
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di'ic*,  &  fi  Ics  terres  le  trouvcnt  forces ,  il  nc  lcs  faiic  pas  fx  foil  vent  manier  ni 

anuiulcr  ,  &  nc  lcs  lailler  cn  jacliere  que  dc  quatrc  ans  1'uii.  Si  vous  y  fai- 

rcs  des  puits  ,  il  lcs  fruit  cruller  cn  hrgcur  convenable  &  figure  oblongue  , 

e'eft  a  dire,  cn  quarrc,  plus  lungs  que  Urges  a  la  facon  des  ptiics  Aranques  ,    p,,^  ^ 

dont  Ton  le  (ere  cs  jardins  cn  Provence  <5c  Langucdoc  ,  avee  Icur  augc  an  ia:vvi«.% 

bord  du  puits  ,  pour  rcccvoir  1'cau  tiice  :  on  li  1'cau  eft  fi  hallc  dans  tcrrc  ,    '  ^  K  * 

que  ees  pairs  nc  puillcut  are  falls  .  il  f.uu  y  metcrc  unc  rone  ,  &  lcs  fairc  fi 

largcsqu'a  chaquc  coup  vous  puifliez  rirer  demi  muy  d'eau  pour  le  moins , 

que  vous  fcrcz  jetter  en  des  auges  particulieres,  tk  refer  vcr  pour  la  commo- 

dirc  de  vos  gens,cv  du  btraii:  fur  tout  il  faut  avoir  loin  dc  bien  lecueillu  2c 

girder  1'cau  du  del ,  loir  cn  des  ciltcrncs  ou  autrement. 

La  ciltcrnc  fera  poiec  dc  telle  forte  ,  qu'clle  rcc-oivc  lcs  cgouts  de  routes 
les  couvemnes  &  toits  du  Iogis  :  clle  doit  ctre  ferrement  pavee  avccargilc 
&  bon  cimcnt:enduitc  &  incruliccde  pireil  ciment  aJin  que  1'cau  nedevien- 
ne  pas  limoncule  ,  &  ne  prenne  le  gout  de  la  tcrrc:  &  s'il  s'y  faitquclquc 
fente  &  crcvallc,  il  la  faut  ctoupcr  avee  du  cimcnt  ,  fait  de  poix  claire,  fuif, 
chaux  vive  ,  &  coqucs  d'oenf  broyces  ,  Sc  reduitcs  cn  poudrc  ,  le  tout  bien 
nitic  enfcnible  :  la  gueulc  lera  comuic  celle  des  puits.  (^jelques-uns  jet- 
tent  dans  lcs  ciitcrnes  ,  des  anguilles  ,  cv  autres  poilfons  de  riviere  ,  pour  y 
ttrc  nonrris ,  arm  que  par  Icur  inouvcmcnr  l'eau  acquicre  tine  plus  grande 
legcretc'  &  prenne  cn  quclquc  fac,on  le  naturel  de  l'eau  courante,  niais  cettc 
cau  n'elt  pas  fainc  aux  perionncs  ,  ni  mcmc  au  bctaii  :  il  vaudioit  mieux 
jonchcr  tons  lcs  rez  dc  chauflec  dc  la  ciftcrnc,  de  pctits  cailloux  de  riviere , 
1'cau  en  devient  bonne. 

Au  furplus,  pour  l'incommodite  du  bois,  faitcs  amaigrir  la  terrecn  qucl- 
quesctuhoiis  prochc  de  voire  Iogis  ,  avee  fable  ,  croyc  is:  ctndre  du  foyer: 
puis  y  fenwrcz  on  pi  intcrcz  tcllcs  efpeecs  d'arbies  que  vous  ci  uhcz  vous 
pouvoir  krvir.quoi  qu  auparavant  il  fcroit  bon  d cprouver  les  fortes  qui 
v  vienncnt  le  mieux. 

Si  voire  lieu  s  ctend  jufques  au  Active  ,  vos  pre/  n'en  fcront  pas  h  loin 
que  voire  maifon  ,  laqiullc  pour  cue  prochc  des  rivieres  ,  fenm  lujette  J 
ca tar res  <N:  il  n'eft  pourtint  pas  bon  ic  s'eu  eloigner  ,  pi.ir  la  coin  noditc 
unc  dc  I'abrevoir  du  betaii  ,  que  du  lavoir  des  lelcivcs  ,  des  cuirs  ,  <i<  s  litis, 
&  chanvrcs,quc  pour  blancbir  des  toiles  ,  s'il  vous  tit  i  propos  dc  le  h  ire 
&'  moudre  votrc  grain  ,  qu'auili  (  luppofe  que  1c  rknvc  prochain  (oit  navi- 
gable )  pour  envoyer  la  rccoltc  dc  vos  terres  a  u  Vulc  ,  niais  il  fauc  choilir 
l'emlroit  le  plus  elevc  pour  ion  aflietc. 

Jc  Lille  le  plailir  des  Princes  &  grauds  Seigneurs,  qui  pour  Icur  divertif- 
feinent  demcurent  pendant  I'EL tc  dans  des  lieux  aq'sati  pus  arti  cmcnrcul- 
livez  ,  cmbcllis  d'eaux  ,  &  parez  de  ioliccs  choirs  agreables :  audi  ii  nc  fauc 
p.is  que  in  depenfe  de  noire  pere  de  famillc  lui  f.illc  cn  ricn  excedcr  le  gout: 
car  les  l'rinccs  out  dequoi  changer  de  Iogis ,  felon  les  faifons  dc  I'aunce,  6c 
fairc  louvent  a  leur  fintaifte  du  quarre  le  roud  ,  &c  au  contrail  c.  En  lieu  Ice  p.n,  fecs> 
commc  beauccron,  Champenois,  cv'  pais  de  UKintagnes  ,  faitcs  (1  bien  Inner  K  iice. 
voire  batiincnc  ,qu'il  prenne  l'Orient  equinoctial,  6c  retiennc  du  Suleil  ie-  g't1."1*8" 
vant  dc  Mars  &  d'Odobrc ,  ou  plutot  dc  Scptembre.  S'il  y  a  unc  colline ,  Co.'fme 
batillcz  en  croupe,  prcnant  vos  vucs  vers  I'Orient  ;  (i  vous  etes  cn  pais  1>0'JI  b*:ir* 
froid,  ouvicz  des  vucs  auUi  au  regard  du  Midi,  6c  pcu  ou  point  vers  le  Sep- 
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tentrion,  fi  cc  n'eft  aux  grenicrsou  vous  metrcz  vos  grains ,  &  autre  j  tellcs 
chofcs  fujcttcsa  durentons&  vcrmincs.Ducott*  du  Septentrion,vous  fcrez 
la  touchc  du  bois  pour  la  marque dc  votrc  lieu  &  fa  defenfe  contrc  les  vents 
Seprenrrionnauxau  tcms  d'Hiverrmaisfi  vous  ctes  en  pais  chaud,il  vous  fauc 
opoftr  la  rouche  au  MiJi,vents,&  Soleil  d'icelui,&  faire  hardimet  ouvcrture 
dc  vos  vues,principalcmcnt  aux  greniers  8c  galetas,au  regard  du  Septcntrion. 

Cfhoiullez  les  endroits  dc  vos  tcrrcs  les  plus  proprcs  pour  les  fruits, 
grains  ,  &:  pour  la  prairie ,  &  rournez  votrc  vignc  a  1'aTpcft  du  Midi,  Vous 
Jerez  aulli  quclqucs  croifees  garnies  de  Ictus  contrefenetres  ,  vers  lc  Midi  , 
pour  les  ouvrir  en  reins  de  bizc.Ces  lieux  fe  trouvent  en  pais  de  montagnes, 
qui  detircne  fott  I'Orienc ,  Si  outre  cela  un  peu  du  Midi ,  pour  la  chalcuc 
qui  leur  ell  necellaire. 
cnT    Les  puits  y  font  rccommandez  &  neceflaires  bcaucoup  plus  qn'aux  val- 
Po,J*  roo- Ices  &  planures,  8c  pour  trouver  l'cndroic  ou  il  les  conviendra  fairc,il  fauc 
*«  l'<*|Machoifir  lc  Levant  au  commencement  d'une  defecnte  vers  lc  Sepcentrion,  8c 
c       non  vers  I'Occident  :  encore  micux  vers  le  Midi,  ou  apres  avoir  le  foir  de- 
couvcrt  la  tcrrc  en  divers  lieux  de  trois  pieds  de  large  ,  &  cinq  de  profon- 
deur  :  8c  puis  apres  y  ctrc  rctourne  le  matin  ,  a  Soleil  levant ,  il  faut  Pou- 
ter com  me  il  fonne  fous  le  baton  du  houx  garni  par  le  bas  de  quelque 
roucllc  de  fcr  ,ou  laiton  ,  ainii  que  le  bas  d'une  houlette  fans  croc  :  8c  la 
fous  le  jugeraenc  de  l'oreillc  entendre  commc  le  delTusrai fonne ,  foit  ainii 
qucdu  mortier  ,  terre  glaifc,  argile  ,  ou  autre  bien  dure  :  ou  ainfi  qu'un 
verre  a  demi  carte* :  ou  autremcnten  fa^on  d  un  creui  bien  profond  ,  qui 
fent  fa  carriere ,  &c  e'eft  lc  plus  fcur  jugemenr.  Ou  bien  au  mois  d*Aout,ou 
Septembre ,  lors  que  la  terre  eft  bien  feche  ,  un  peu  avant  que  le  Soleil  fe 
Jcve  ,il  faut  fe  coucher  plat  fur  terre ,  ayant  le  regard  au  Levant ,  8c  choi- 
fir  I'endroit  d  ou  vous  verrez  fortir  quelque  vapeur  en  fa^on  |de  petites 
nue'es  ,  car  e'eft  une  marque  que  I'eau  eft  haute.  On  bien  pour  en  faire  une 
plus  prompte  experience  ,  faire  de  profondes  fortes  dc  quatre  pieds  dans 
terre,  y  mettre  des  eponges  ou  toifons  de  laine  bien  feche  8c  nette,  les  cou- 
vrirde  branches  d'arbres,  ou  feuilles  d'herbes,  puis  quelque  terns  apres  les 
retirer  de  terre  ,  Icfquelles  devenucs  moitcs  8c  humides,  marqucnt  I'abon- 
dance  d'eau  felon  la  qualite:  fiaucontraire  elles  font  fcches^lles  marquenc 
le  deTaut.  Plufieurs  connoiflcnt  l'affluence  d'eau  par  les  petites  nuees  8c  va- 
peur s  qu'ils  voyent  s'elever  dc  tcrrc  cn  I'air  en  terns  fee  8c  ferain.Quoi  qu'il 
en  foit ,  il  ne  faut  du  tout  point  s'arreter  aux  hcrbes  qui  croirtcnr  par  deflus 
avant  que  de  faire  la  premiere  epreuve  :  car  fous  le  Gobclct  ou  le  pas  d'ane, 
Plantain,  Chicndent,  (>.iintc-fcuille,  Trefle,Mille-feuVlle,l'eau  n'en  eft  pas 
loin ,  mais  clle  ne  vaut  rien,  fi  l*on  nc  creufe  bien  profondement,  commc  a 
Bjpnolet,  Bagnoler,  Belle- ville  fur  Sablon,  ou  aux  endroits  dcLivry.  Sous  la  vervet- 
jtiSabioiinc  on  trouvc  ^  uelquefbis  dc  bonne  cau  8c  profonde  ,  felon  la  nature  dela 
Liviy    terre  :  8c  que  la  fource  forte  du  fbnds  a  bouillon  ,  foit  de  fable  rouge  ,  ou 
VciTcine.  jc  rochc  grife,non  pas  des  cotez  qui  bien- tot  fe  tariilcnt  Sur  tout  pour  avoir 
Puits  qui  des  puitsqui  ayent  des  eaux  de  bon  gout  ,  8c  ne  tariflcnt  jamais  ,  il  fauc 
munfTcntcjloiljr  tcrrc  fahlonneufc  t  ou  noire  ,  ou  galeufc,ou  plcinc  de  cailloux  rou- 
ges, argilleufe :  8c  particuh'erement  ccllc  qui  a  des  cailloux  &  du  fiblon  en- 
lemblc  ,  jamais  la  croyeufe,  boueufe,  limoneufe,  ni  ccllc  oh  les  faoles ,  le 
rofeau ,  les  canncs  &  autre*  fcmblablc*  plantcs ,  qui  font  engendrecs  «l'hu- 
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incur  aquatique  croiftent ;  car  cncor  que  eels  licux  foient  abondans  en  can, 
cependant  l'eau  n'en  vauc  rien  ,  Sc  eft  facile  a  tarir.  Pour  cer  c'fet  tanc  cue 
vous  pourrez  ,  faices  que  vos  puits  foieuc  cloignc's  des  follcs  ou  I  on  fait 
pourrir  le  foin  des  etables  du  bciail ,  des  toits  a  pourceaux  ,  Sc  tout  autre 
lieu  pouvanc  nuire  par  raporc  au  pillar  des  betes ,  s'ils  ncfontcreuxSc 

f»rofonds.  Il  eft  vrai  que  les  Puits  fcront  d'autant  meilleurs  ,  qu'ils  auront   Pa't»  dt 
*cau  haute,  chaudeen  Hiver,  Sc  en  Etc  moius  fraiche,  pourtant  ellc  en  fcra  °onnc  tm* 
inhnimcnt  mcillcure,  pour  plus  participer  du  Soleil  ik.  de  l'air  ,  qui  font  les 
deux  qui  bonificntgrandemtnt  l'eau  ,&  Ci  lacontrainte  du  lieu  les  rend  trop 
bas  Sc  proFonds  ,  il  faudra  corrigcr  le  vice  dc  l'eau  en  puifmt  peu  Sc  fou- 
vent,  car  le*  debar  Sc  agitation  dc  l'eau  bonificra,fur  tout  nc  les  pas  couvrir. 

Les  fontaines  en  des  licux  dc  moiitagnes  lone  audi  dc  requctc,  tint  pour  Fontainej. 
la  commoditc  dc  l'eau  qui  en  eft  beaucoup  mcilleurc  Sc  plus  plaifance  que 
cellc  des  PuitSjqu'audi  pour  la  bcaute  dc  la  Maifon  Ruftiquc  :  Sc  pour  trou- 
vcr  leur  fourcc,  il  faut  ufer  dc  fcmblablcs  moyens  que  nous  avons  dit  pour  P<wr 
les  Puits.  finon  qu'il  faut  choilir  vcrslc  Scptcnirion,  le  b  is  des  moutagncs  KJI5jrt 
hautcs  Sc  grolfcs,  ayant  des  concavitcz,&  environnecs  de  plaines,  car  en  cesfomamcs. 
plaines  l'eau  s'amalle  Sc  s'egoutte  par  la  unc  :  Sc  cela  eft  ,  fi  vous  cn  voulez 
grandc  abondancc  :  mais  ii  vous  demandez  la  perfection  dc  l'eau,  ilfauc 
choilir  les  lieux  hauts  Sc  ne'eouvcrts  dour  la  pente  joiiiHc  du  Soleil  levant. 
Car  l'eau  de  ces  fontaincs  ell  Lx-aucoup  plus  lcgcrc  Sc  del  ice  ,  Sc  plus  ellc 
court  rapideincnt  Sc  dc  plus  loin  ,  a  l'air  Sc  au  boleil ,  plus  cllcacquicrt  de 
bonte  ,  dc  menu-  li  ellc  defecod  des  hauts  rochcrs  ,  commc  cftant  battue  & 
rompuc  cn  p.tlant  par  ks  precipices  des  picrrcs  Sc  apretc  des  rochcrs.  11 
faut  aufli  r  m  irqttcr  que  ces  moiitagnes  foicnt  pleinesdc  Chicndcnt ,  Plan- 
tain, Queue  dc  tenard  ,  Pouliot  lauvagc,  Saugc  d'outrc  mcr,  qui  eft  appel- 
lee adiantho9 ,  millc  fcuillc  ,  Chameleon  ,  Sc  gencralcment  d'autrcs  herbes 
Sc  pl-ntes  qui  provienneni  fans  ctrc  plantecs  tSc  natuicllcmcnt  vcrdoyan- 
lcs,bici#  ramccs,  bicn  cp.iillts,  Sc  bicn  flcuries. 

Le  terns  lc  plus  commode  dc  toutc  l'annec  Sc  dc  plus  grand  jugemcnctrTen^<*^ 
pour  trouvcr  les  fourccs  des  Puits  &  Fontaines  ,  font  les  moisd'Aoiit  ouiource5. 
Scptcmbrc  :car  alors  on  connoit  bicn  les  forces  dc  la  fourcc,quand  la  tcrre 
par  Ics  gi  amies  chajcuts  de  l'Ecc  n'a  plus  I'humiditc  dc  la  pluyc  :  il  faut 
alors  allcurer  que  tcllcs  fourccs  nc  tariront  jamais. 

S'il  arrive  que  la  fourcc  dc  la  fontainc  foit  un  pcncloigne'c  dc  la  merai-  OnaoT 
nc, vous  y  ponrrcz  faire  vemr  1  cau  par  dc  pctits  ruuicaux,ou  plus  commo-  <jPs)IUJ,uc 
dement  par  des  canaux  &  conduits  fails  dc  plomb  ,  ou  de  bois  ,  ou  dc  potc-  IJbin  vc- 
ric  :  les  meilleurs  font  dc  bois  d'Aunc  ,dc  Sapin  ou  dc  pin  ,  duquei  lort  lanirlcau- 
Poix  refine  ,  puce  que  ces  bois  ont  unc  humcur  huilcufccx  chaudc  ,  qui 
tchfte  fatiluncnt  aux  injures  de  l'eau  :  aptes  cux,  ccux  dc  potcric,  li  cc  n'e*- 
roit  que  l'eau  portcc  par  ces  canaux  ,  caufe  l'obltru&ion.  lis  doivent  ctrc 
epais  de  deux  doigts  j  aigus  d'un  coic  dc  demi  pied  pour  entrcr  1'un  dans 
l'autre  :  ics  pires  font  dc  plomb,  parcc  que  l'eau  qui  y  eft  conduite,acquierc 
unc  mauvaifc  qualitc  du  plomb ,  a  railon  dc  la  ccruic  ,  mais  clle  caufe 
fouvent  des  dillciuciics  ,  Sc  d'autrcs  femblablcs  maladies  ,  ii  nous  cm 
croyons  Galicn  ,  Sc  ccux  qui  pour  cct  efct  apcllcnt  les  Parifieus  foiicux  , 
parcc  qu'ils  ufent  des  caux  dc  fontainc  qui  coulcnt  par  ces  canaux  dc 
plomb,cc  qui  cependant  nc  fcrablc  pas  toujour*  ctrc  fur,p.ucc  que  la  ceru- 
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fe  ne  peut  fortir  nietrc  faicc  du  plorab  fans  vinaigrc-.nous  voyons  plufieurl 
pcuples  boirc  de  ces  caux  fans  diuenreries.  Qtfoi  qu'il  cn  foit  ,  U  faudra 
bien  enduire  6c  fonder  les  canaux  avee  one  mixtion  faitc  dc  chaux  vivc  6C 
graill'e  dc  pore,  ou  poix  dc  refine  6c  blancs  d'eeufs  ,  ou  de,  chaux  ,  blancs 
d  oeufs.huilc  &  limcurc  de  fcr,parcc  que  tout  eclarefifte  a  la  corruption  6c 
pourriturc  venant  dc  I'cau  :  fi  quelque  montagnc  empeche  la  conduite  des 
tuyaux,  il  faudra  y  donncr  partagc:  s'il  y  a  quelque  vallec  ,  il  faudra  elever 
les  arcs,  tcls  que  l'on  pout  voir  cn  un  Village  pres  de  Paris  ,  nomine1  Ar- 
cucil ,  ainfi  apellc  a  caufe  de  femblablcs  arcs,  ou  plancc-pieux  6c  marrcin  a 
fuportcr  les  conduits  dc  I'eau. 
Qi-e'!«    Or  cc  n'eft  pas  aflcz  d'avoir  trouve'  les  fourccs  des  puits  &  fonraincs,il  faut 
S'mcli-'  cncore  prendre  garde  a  la  bontc  &  a  la  falubrite  dc  I'cau  ,  ainfi  que  I'en- 
I  ones.      feignc  Ariftotc  :  car  puifque  notrc  vie  confifte  la  plus  grande  partic  cn  l'u- 
fagc  de  cct  clcment.il  eft  bien  raifonnable  que  le  Maitre  de  la  Maifon  Ruf- 
ciquc  tache  d'avoir  de  boneeau,parce  que  l'eau  doit  etre  le  principal  breu- 
vagc  de  fes  fcrviteurs,  &  que  le  pain  que  lui  &  fa  famille  mangent ,  cn  eft 
pctri,&  la  plupart  dc  fa  viande  en  eft  cuitc.La  meillcure  cau  &  la  plus  fainc 
dc  toutes,eft  ccllc  dc  pluye,qui  combe  principalcmcnt  cn  Etc  quand  il  ton- 
ne &  eclaire  bien  forr,toutcsfois  I'cau  dc  pluyeengcndre  l'obftrudtion,prin- 
cipalcmcnt  ccllc  qui  eft  gardec dans  les  cifterncs  recemment  faites  a  caufe 
du  cirrient  dont  clles  fonc  enduites  ,  meme  fe  corrompt  aflez  tot  (  execpte 
celle  qui  pleut  en  May  )  &  etant  corrompuc  gitc  la  voix, caufe  tine  raucitc 
&  une  petite  toux  enfuitc-.l'cau  de  fontaine  qui  defcend  des  montagncs ,  & 
coute  parmi  des  pierrcs  6c  rochers:puis  l'eau  des  puits,ou  ccllc  qui  fort  au 
penchant  dc  la  montagnc  ,  ou  celle  qui  nait  au  fond  de  la  vallec.  La  4, 
eft  l'eau  de  rivicre,la  plus  mauvaife  eft  celle  d'un  etang  ou  marets:&  fur  tout 
celle  qui  ne  court  point,eft  pire,&  pcftilentc. L'eau  de  ncge  it  dc  glace  eft 
la  plus  mal  fainc  dc  toutcs,d*autant  qu'clle  eft  plus  froidc  6c  tcrreftre,pour 
n'etrc  point  fubtilifcc  par  la  chalcur  &  la  vertu  du  Soleil.Quanc  a  l'eau  des 
puits  6c  fontaincs,laquelle  n'eft  pas  coujours  6c  en  tons  licux  trouvce  bone, 
1a  bontc  fcra  connuc*,fi  cllc  n'a  aucune  favcur,odeur,ni  couleur  ncanmoins 
bien  claire  6c  de  la  forte  de  l'air ,  prcnant  audi*  tot  la  couleur  de  la  chofe 
qu'on  jette  dedans  $  fi  ellc  eft  nctte,ticde  cn  Hy  vcr,froidc  cn  Etc,  facile  a 
echauffer,&  a  fc  rcfroidir  :  cn  laquclle  les  poids ,  les  feves  ,  6c  autrcs 
femblablcs  chofes  cuifene  facilcment ,  6c  qui  e'tant  rcpofee  quelque  terns 
en  un  vaiflcau  d'airain,cuivre,ou  d'argent  bien  ecure'jne  laifte  aucune  rein- 
ture  ni  cache  au  vaifteau  ;  fi  l'ayanc  fait  bouillir  cn  un  chaudcron  bien  net, 
re  depofe  fedimene  ni  ordure  au  fond: fi  ceux  qui  en  boivenc  one  la  voix 
claire,la  poitrinc  faine,&  lc  tcinc  du  vifagc  net  &  naif:enfin  ccllc  qui  avee 
les  autrcs  marques  eft  bien  legcrc,&  par  confequene  la  mcilleure  entrc  plu- 
fieurs  fcra  cclle.qui  excedc  dans  ces  marques  &  qualitez ,  6c  pour  ff  avoir 
quelle  eft  la  plus  legerc,pcfez  pareille  mefure  de  chacunc,ou  bien  prenez 
dcux,trois  ou  quatre  drapeaux  de  meme  toilc,longueur  6c  largcur,fclon  la 
quantite  des  fortes  d'eaux  que  vous  voudrez  e'prouver  ,  6c  en  chacune 
moiiillez  un  drapeau,  egoutez-lcs  enfuite,5c  les  pefez  1'un  aprcs  l'autrercar 
l'eau  ou  aura  trcmne  le  plus  legcr  excedera  en  legcrctc  les  autres.ll  eft  vrai 
que  la  legcrete  de  l'eau  ne  fe  connoic  pas  ranc  au  poids  qu'etant  buc  die 
donne  quelque  fentiment  de  pefanteur  aux  hypocondrcs,&  defcend  prom^ 
tementj&  meme  die  s'e'ehauife  6c  rcfroidic  auHi-coc.  Les 
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Les  lieux  fees  ,  Be  pais  dc  inontagncs  produifent  communcment  des  pier-  a 
res  ,  cc  qui  fe  connoit  par  lc  manimcnt  dc  la  tcrre  rude  8c  aprc,on  y  trouve  ]£,  ^itcs 
audi  da  caillou  au  dclfous  ,  lequel  pourroic  y  Sere  tombe  ,  8c  y  a- 
voir  4i6  jctte*  ,  ce  qui  fait  que  1'on  trouve  quclqucfois  fur  le  frichc  la  figu- 
re des  fruits,  8c  de  grains  aucmblez ,  8c  congelez  en  pierre  :  ce  que  1'on  voit 
ore's  Mommiral  en  Brie  ou  le  bois  eft  congcl?  en  pierre,  on  s'en  aperc,  oit  faci- 
lcracnt  cn  fbiiiflant  la  terre.  Ces  pierrcs  8c  ccs  cailloux  fcront  d  une  grande 
utilite  pour  clorc  des  Pares ,  des  Vignes  8c  autres  chofes ,  outre  le  gain  que 
vous  feres  par  la   venre  du  Mocllon  8c  dc  la  pierre  d'apareil.  Mais  prenez 
garde  a  faire  choix  des  Carriers.  On  y  ell  fouvenc  trompe  ,  8c  on  y  fait  plus  u<J^iS 
de  depenfes  qu'on  n'en  tire  de  profit. 

Et  quant  a  la  cerrc  etanc  prife  en  terme  general ,  ellc  porte  toutes  fortes  de  Tern 
grains ,  fruits,  hcrbes,  fuftayes,  metaux  ,  pierres  8c  autres  chofes  ,  qui  des  fa  J^jJJ0* 
creation  lui  one  etc  attribues ,  ce  qui  fait  que  les  anciens  l'ont  ape  lice  mere  }  mete!* 
mais  qaoique  pour  ^tre  froide  8c  feche  de  fa  nature  on  puifTe  dire  qu'elle 
eft  par  tout  fcmblablc,  ellc  a  pourtant  des  qualitez  conttaires  ,  felon  fes  dife- 
rentes  alEetes  ,  d'oii  vient  la  diverfite  des  chofes,  8c  il  arrive  que  route  terre 
n'en  portc  pas,mais  une  ou  deux  pour  le  plus.C'cft  pourquoi  pour  eviter  les 
frais  8c  la  peine,  fur  tout  cprouvez  ou  par  vdtre  experienccou  bien  par  celle 
de  vos  voilins ,  quel  fruit ,  quel  grain  ,  quellcs  fortes  d'arbres  y  viennent  le 
micux.  Tel  endroic  en  la  France,  8c  en  la  Franche-Beauce  ne  porte  que  le  Sei- 
gle,  qui  eft  concre  le  naturel  dc  fon  gueret :  une  autre  n'aime  que  le  pur  Fro-  Pro  luirc 
inent,  la  Solognc  aime  lc  Mars,  8c  quclquefbis  lc  Meteil :  la  Tourainc  apellee  ffJ?c^S»I 
jardin  de  France  ,  fe  trouve  feconde  en  jardinagc  8c  arbres  fruitiers.  Avec  rai-  rel  dc  la 
fon  la  Brie ,  ou  Brave  (parce  qu'elle  eft  fituee  cntrc  les  fleuves  dc  Marne  8c  b^J^6" 
Seine)produit  des  fruits  &  des  grains  a  foifon,&  celle  qui  eft  entre  la  Marne  8c  Tourrai- 
jrivlerc  d'Aubc,  raporte  une  infinite  de  Foins :  toutesfois  la  diligence  du  Pcrc  ^  "Fiaacc 
de  famille  scut  par  fon  induftrie  rendre  une  terre  fertile  ,dc  mime  que  par 
fes  foins  ,  U  peutaprivoifcr  8c  former  toutes  fortes  de  betes  a  fon  fcrvicc. 

Aux  endroits  aquatiques  8c  marecageux ,  il  eft  neceftaire  de  fe  fervir  de  la  ^^m' 
commodity  des  eaux  ,  lefquelles  vous  detournerez  fouvent  par  des  eclufes  me  appri- 
8c  des  canaux  pour  boniner  vos  Paturages »  Vivicrs ,  ou  Erangs  autour  *0r|^°tujl 
defquels  vous  planterez  les  arbres  &  les  planres  profitable*  ,  que  vous  fcaurcz  aTuariquet 
aimer  lescaux.  Et  il  faut  bien  fur  tout  obferver  la  diverlltc  du  fonds  de  la*  marfc*. 
terre ,  qui  en  lieux  aquatiques  fe  trouve  fouvent  difercnte ,  felon  la  nature ^fUndsde 
duquel  il  fera  bon  d'apropricr  lefdites  planres.  I* teue  a- 

Votre  maifon  cn  telle  fituation  fera  plus  forte  8c  plus  plaifante  en  Etc* ,  I"*"*;** 
mais  de  plus  grand  encretien  en  tout  terns,  fi  vous  la  voulcz  environner  d'eau 
en  facon  d'unc  petite  lie,  corome  en  plufieurs  lieux  de  Flandrcs,  ou  on  a  cette     1  ac* 
commodity  ,  dc  pouvoir  en  terns  propre  entretenir  5c  cultiver  lc  poiftbn  ,  la  Flandres. 
(auvaigne  d'oifcaux,  les  arbres  tant  fruitiers  ,  que  pour  le  chauffagc  &  les  ba-  hc5^il 
timens  ,  mais  non  pas  de  bons  8c  exccllcns  paturages.  Si  vous  (buhaite's  y 
conferver  votre  fa  nte"  8c  celle  de  vdtre  famille  ,  en  Hy  ver  principalement  , 
lc  meilleur  eft  de  batir  en  heurt ,  comme  faifoient  les  anciens  Romains  ,  8c 
kilter  les  eaux  au  bas  pour  la  recreation  de  votre  vuc  ,  fi  vous  n'avez  pas  le 
moyen  d  enclorre  lc  tout  cn  cc  pare  pour  voire  haras  ,  8c  autre  beuil ,  qui 
eii  cc  lieu  profitc  aflcz  hormis  la  bete  a  laine. 
*  ^ 
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Defcit,      Si  vorre  mctairic  confiftc  la  plus  grandc  parcic  en  dcfcrr  8c  landes  ,  vons  fo- 

joac"  &  rez  dcs  tcrrcs  >  l*beur  &  les  mettrez  en  nature  ,  les  cultivant  diligcmmcnr , 
&  bcchant  fouvent :  car  lc  jonc  ,  la  fougcre  ,  8c  aiures  fcmblablcs  herbages 
meurcnt  facilcmcnc  quand-  la  terre  eft  fouvent  laboured  ,  que  fi  vous  defirez 
dc  les  orcr  ,  8c  plus  furemcnt  ,  vousfumcrcz  les  deux  premieres  anne'es ,  &  y 
icmercz  des  lupins,  on  des  feres,  afin  qu'en  purgeant  le  vice  dc  voire  champ, 
vous  en  puifliez  rirer  quclque  profit  8c  revenu. 
Tares      ^es  lcrrcs  picrrcufes  fe  peuvent  ncttoyer  en  otant  les  pierres  ,  8c  s'il  y  en  a 

frieucufes.  grande  quantite  ,  il  en  faudra  faire  des  monceaux  sn  certains  endroits  dc  la 
terre  ,  8c  par  ce  moyen  1'autre  panic  en  fera  delivrec  :  on  mieux  quand  les 
journecs  des  manoeuvres  feront  a  bon  marche,  il  faudra  labourer  la  terre  fort 
profond  ,  &  y  cnterrcr  les  pierres  bien  avant ,  enfuite  les  couvrir  dc  terre. 
Tcrrcj      Si  la  metairie  confiftc  la  plus  grande  partie  en  forcts  8c  bocages ,  vous  en 

novalcs.  fcrez  jcs  terrcs  novalcs  cn  arrachant  dc  jour  les  arbres  avec  leur  racine,ou  s'il 
n*y  en  a  gueres,  il  fufira  dc  les  couper  8c  bruler,  puis  labourer.  Et  telle  terre  a 
coutume  pour  les  premieres  ann<£es  de  raporter  beaucoup,  parce  que  1'humeur 
&c  la  fubftance  qui  auparavant  etoit  employee  a  la  production  8c  3.  la  nourritu- 
re  des  arbres,buiilbns,&  herbes>fedonnc  aux  grains  qui  y  font  fcmcz,ou  par- 
ce que  s'etant  engraillce  8c  meliorec  dcsfciiillcs  8c  herbes  de  plulieurs anne'es, 
qu'cllc  produifoit  naturellcment avant  qu'cllc  fut  dcfrichec,ellc  fufit  a  nourrir 
&  raporter  unc  grande  abondancc  dc  fruits  :  auffi  n'ayant  plus  fes  premiers 
alimcns,elle  s'amaigrit  avee  lc  terns  perdant  fa  fraichcur  8c  humidite,qui  etoic 
entretenuc  par  le  couverr,&  ainfi  clle  n'eft  pas  ft  fertile  qu'au  commencemenr. 
lieux  fa-     Les  licux  fablonneux  fc  peuvent  amender  avec  du  fumier  8c  de  la  marne  > 

blotuuur.  qUj  toutesfois  fans  cela,  par  le  moyen  de  quelque  eau  fouterraine  ,  en  cerrai- 
nescontr<:es  ne  laiflent  pas  dc  rendredu  profit  a  leur  maitre:mais  ils  demandene 
le  rcpos,qui  eft  lc  principal  rcmede  a  leur  foiblefl*e,&  au  furplus,la  varicre'  de 
femencc  ,coinmedes  legumes  apr^s  la  Sciglc  :  la  manicrc  dc  les  connoitre  ell 
commune.  Quand  le  fable  eft  gras  &  jaunc  ;  alors  il  fc  trouve  bon  pour  le 
grain  ,  6c  quand  il  eft  blanc  8c  fee  ,  il  eft  bon  pour  les  bois  8c  fruits  fauvages. 
A  quoi      11  faut  pourtant  s'accommoder  au  naturel  de  fon  terroir  ,  femanc  &  plan- 

fc"fT  n«  tant       cnoics  4ui  *ui  f°icnt  proprcs  ,  &  qui  foicnt  a  fon  gre  ,  comme 

Slanaw-  legumes,  millet,  panis,  ris,  lentilles,  vctfes,  8c  chofes  qui  ne  demandentgue- 

rcdu  fable  rcs  Jc  fumjer. 

Xcrtcs  Les  terrcs  fortes  font  bonnes  pour  les  vignes  ,  8c  produifent  affez  de  bled 
foius.      froment ,  pourvu  que  I'annce  foit  fee  he  ,  principalcmcnt  au  mois  de  May  , 

mais  fort  peu  d'autre  chofe  :  audi  li  les  faifons  font  pluvieufes  ,  clles  rapor- 

tentpeu  dc  grain,  &  grande  abondance  dc  paillcs. 
Tctrca-      La  terre  crue  &  apre  eft  mal-aifec  a  cultiver  ,  8c  ne  produit  ni  froment ,  n! 
Prc*        autre  chofe  qu'a  grandc  peine  ;  encore  que  les  faifons  foicnt  temperees  en 

pluyes  &  fechcrcllc.  Pour  les  amender  labourez- les  tres- bien  ,  herccz&en- 

graiftcz-les  fouvenc  avec  force  fumier  ,  ainfi  vous  les  rendrez  tncillcurcs  8c 

moins  fujettes  aux  injures  du  Solcil ,  des  vents  ,  &  dcla  gclee  :  mais  la  pluye 

leur  eft  tout  a  fait  contraire. 
Tet/e  ar.     La  terre  argilleufc  8c  forte,  comme  cn  Breffe  ,  &  en  plufieurs  lieux  du  Par- 
gillculcc.  tojs  ^  veut  jjc  plus  grands  &  plus  profonds  rayons  au  labouragc  ,  cV  par  tout 

aiilcurs ,  ou  bien  cn  des  endroks  des  pierres  fore  profondes  8c  rechauftccs  de 
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bonne  tcrrepour  l'egout  des  caux  ,  qui  naturellcmcnt  y  font  cnrremelces ,  & 

qui  par  la  vilcofite  de  la  tcrrc  ne  fe  peuvent  aifement  ecoulcr.  Cc  lieu  n'eft 

pns  propre  pour  les  arbres,  ni  pour  la  vigne ,  (iron  pour  quelqucs  arbrcs  frui- 

tiers  ,  bicn  cultivez  &  entretenus :  batiuez  en  hcurt  aflez  pre's  du  flcuve  ,  &  jlc^Jtlir  cn 

prenez  moitie  d'Orient ,  &  moitie  du  Septcntrion,  parce  que  ce  lieu  eft  fujet 

a  corruprion  ,  0£  aflcz  mal  fain. 

Le  rcrroir  de  Croye  &  d'Ardoife  eft  plus  fain,  quoi  qu'il  foir  moins  fertile:  Teroii 
mais  il  le  faut  bien  amender,&  obferver  fur  tout  ce  qu'il  aimcrcar  le  principal  J^SiS!* 
foin  du  bon  menager  eft  de  bien  connoitrc  le  naturcl  de  fa  terre ,  &  ne  la  pis 
contraindre  a  porter  cc  qui  lui  eft  contraitc  ,  quelquc  amandcincnt  qu'on  lui 
fade  :  aufti  on  ne  tire  pas  plus  dc  profit  dc  la  tcrrc  par  contraintc  ,  que  des  be- 
tes par  violence.  Car  fi  ellcs  vous  fervent  de  force  ,  il  vous  en  coute  davanta- 
ge  par  blcdiircs  ou  maladies  ,  &  elles  nc  durcnt  gueres  cn  bon  ctat.  C'cft 
pourquoi,  dir  le  proverbc>  le  bon  Pere  de  familledoit  plusrcgardcr  fon  pro- 
fit &  la  longuc  durc'cdeccqui  lui  apartient  ,  que  fon  piailir  &  fon  utilite. 

Le  pais  propre  a  planter  des  vignoblcs  doitetre  graveleux  ,  rempli  de  pier- 
res  6V  dccailloux  ;  Les  meillcurs  endroits  ccpendant  font  lescotcaux  au  Midi 
&  qui  panchent  vers  unc  riviere  ,  quoi  que  moins  fcrtiles  cn  grains  ;  Les 
licux  plats  doivent  erre  fumes  ,  ou  bicn  vous  y  batires  votre  maiton  cn  pente 
qui  rcgardcra  en  partic  l'Oricnt  &  le  Midi ,  &  nc  fcra  pas  eloigner  dc  la  ri- 
viere pour  les  railons  ci-defl'us. 

La  meilleure  tcrrc  eft  la  noire  ,  &  friable  ,  e'eft  a  dire  ,  qu'cllc  s'emie  fa-  Bonne 
cilcment  cntrc  les  mains  ,&  que  l'on  fent  legerc  ,  douce  &  grade  au  manier  ,  fo^m 
corarac  on  cn  trouvc  au  pais  de  Tourainc  ,  du  Maine  ,  &  Anjou  ,  qui  font  France, 
tres- fcrtiles  &  abondantes  cn  biens  ,  riches  cn  collines  >  vallees  ,  paturages,  fcrtlllt** 
bIayerics,vignobles,&  cn  toutc  forte  dc  fruits :  mais  ces  Provinces  cedent  a  la 
Provence  ,  paitie  du  Langucdoc  ,  a  la  Guyenne  ,  &  aux  mcillcurs  endroits 
de  l'Aquitainc  ,  qui  acaufe  de  la  chaleur  du  Soleil  du  Midi ,  raportcnt  non  D'A<1<"- 
fculcment  en  plus  grandc  abondance,  mais  les  fruits  de  tonte  forte  font  beau- 
coup  meillcurs  ,  &:  dc  plus  grandc  faveur.  C'eft  1?  pais  de  promiflion  deno- 
trc  France, &  n'a  que  cctte  incommodite  du  vent  du  Midi,qu'ils  apellent  Au- 
ftraut ,  qui  fans  la  Bize  cauferoit  prefque  tous  les  ans  de  grandes  calamites  tanc 
aux  perfonnes  qu'au  betail.  Pour  cct  efct  il  faut  cn  ce  Pais  elevcr  les  maifons 
cV  ne  les  point  expofer  a  l'air  du  Midi ,  (mod  quand  cn  grand  Hyver  il  en 
fcra  befoin. 

Or  pour  parler  cn  general  ,  on  connoitra  quand  la  tcrre  eft  dc  raport :  fi  s!gne« 
clle  eft  noiratrc  ou  jaunatre  ,  fi  ellc  ne  fc  dilTout  point ,  par  cxemple  quand  fc0^" \ 
elle  eft  mal  eultivee  :  fi  ellc  n'eft  point  rendue  fangeufe  par  i'impetuohte  &  fciuk. 
l'aboudance  des  pluyts  qui  feront  tombees  ,  mais  imbibe  toutc  l'cau  qui  tom- 
bera  ,  rctcnant  cctte  humidite  &  fraichcur  long-tems  ,  fi  en  terns  d'Hyver  , 
ellc  nc  devicnt  point  dure  en  fa  ftipcrficie  :  fi  fans  etrc  cultivee  ou  ameliorcc 
par  la  culture  &  le  fumicr  ,  clle  pro  duit  des  hcrbes  florillantcs  ,  des  arbres  dc 
haute  futayc  ,  droits  ,  epais  ,  branchus  Sc  abondans  en  fruits  qui  font  bons  & 
favoureux  ,  &  des  bleds  fcrtiles  ,  fi  cn  l'arrofant  &  par  la  pluic  ,  elle  devient 
enflte  ,  &  comme  emboutie  &  noire  ,  &  non  encuiraflee  ,  &  blanchatre  ;  fi 
l'fau  qui  cn  foit  eft  douce  ,  ou  bien  fi  fes  gazons  dilTous  &  dctrcmpez  en  eau 
douce,  &  de  bon  gout  pendant  deux  ou  trois  hcurcs ,  n'otoicnt  point  lc  gout 
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de  cetre  eau  ,  Iaqucllc  il  faudra  gouter  aprcs  qu'clle  aura  eee*  coul<?e  Sc  clari- 
.  fiec.Car  narurcllcment  l'eau  fortant  de  la  fource,reticnc  Sc  rapporte  lc  gout  de 
ia  rcrre,&  au  conrraire  fi  la  terre  dctrempec  en  cctte  eau  preiencc  au  gout  une 
fa v cur  douce  :  creufee>|&  deux  ou  trois  jours  aprcs  remtfe  en  la  fofle  done  cl- 
lc  a  cte  tircc,  cllc  la  comble  en  furmomant  laditc  folic  :  pour  lors  e'eft  tcrrc 
grade,  fi  cllc  nc  fait  que  rafcr  laditc  folic  fans  plus  ,clle  n'eft  que  moycniic> 
Sc  atteignant  les  bords  de  la  fofle,  elle  fcra  dc  la  tcrrc  legere  :  davantagc  li  ai  - 
Mechm-  rofe'e  dc  pluyc  cllc  jctce  une  odear  plailantc.  Au  contraire,  la  tcrrc  n'eft  jugee 
*ctcuc.  £c  nuj|c  valcur  ,  qui  n'a  pas  toutcs  ces  marques  dc  bonte  r  Sc  principale- 
menc  lorfqu'cllc  eft  gluantc,  argiileufe,plciue  decraye,  blancbea&re,qui  ctof- 
fc  &  tremble,  qui  eft  trop  dure,apre,&  trop  forte,  qui  eft  aquatique  Si  mare'- 
cagcufc,qui  a  un  gout  falc  ou  amcr,  qui  prod u it  des  arbres  Sc  des  herbes  amc- 
res,  froides  &  epincufes,  commc  buis,  fougcres,bruyercs,  abfynthe,gcnevrcr 
lavandc,gencft,brufc,  Sc  autrcs  femblablcs:  au  contrairc  les  joncsjes  rofcaux,. 
le  menu  herbage, Ie  trcflchieblcs,  ronces,  pruneUers  fauvages,  ou  prunclicrs» 
&c  autres  chofes  femblables  marquenc  la  bonte  Sc  feitilice  de  la  terre  :  car  les 
chofes  cy-dclliis  dites  nh  fc  trouvene  Sc  ne  fc  nourriilent  gueres  que  dans 
les  veincs  clouces  de  la  cerrc.      CHAPITRE  V. 

Dh  bailment  &  Ah  clos  de  U  M i-fon  Rujliejuc. 
Chcre  paix  &  maifon  faite,dit  le  bon  pere  de  famillc  ,  Sc  I'Auteur  des 
Gcorgiqucs  Latincs,  eftime  bien  les  grandes  fcrmcs  &  maifons,  done  les 
appartcnanccs  &  de'pendances  font  grandes :  mais  il  confcille  de  cultiver  &  la- 
bourer le  pcu  que  I  homme  pcut  faire.  Car  com  me  les  grandes  cages  ne  font 
Les  gran  pas  les  meilleurs  oyfcaux,auffi  cc  n'eft  pas  le  plus  feur  d'avoir  de  fi  (optueux  Sc 
v7  ton"  *Pac'cu*  bitimens  aux  champs,ni  fi  grande  quantite  dc  rerrcs  qu'il  les  faille 
pas  les    toutcs  mal  cultiver,ou  bien  labourer  une  partie  Sc  en  laillcr  l'autre  en  frichc, 
ibcjIIciks  nj  ^e  vouloir  polTcdcr  de  grandes  &  fupcrbes  metairies,quand  on  ne  pcut  pas 
les  cultiver  ,  &  qu'on  eft  oblige  de  les  abandonner  toujour*  a  la  difcre* 
Fetmte«  t[on  jcs  Fcrmicrs ,  qui  pour  leur  profit,  aiuli  que  les  mauvais  charrctiers ,  ne 
10  c  c$-  yeulent  voir  chomer  ni  gens  ,  ni  chevaux  ,  mais  excrcent  tant  les  tcrrcs  dc  la 
ferme,  qu'ellcs  durent  pcu  en  valcur.  Ccft  pourquoi  le  Seigneur  qui  vcuc 
donner  fon  bien  Sc  fa  mctairic  a  fcrrac>doit  eftimcr  que  lc  foin  Sc  la  vigilan- 
ce a  confervcr  &  maintenir  fes  tcrrcs ,  ne  fc  peuc  baillcr  par  Icttres  de  bail , 
Sc  qu'il  faut  que  ces  parties  icifoicntcxercc'cs  par  lui-meme,  examinant  fore 
fouvent  la  maniere  d'agir  dc  fon  fermicr ,  pour  lui  orer  toute  occafion  aux 
i;oe  l  du  malverfationsci-deflbs  dites.  Auffi  dit-on  que  I'ccil  du  maitre  engraille  lc  chc- 
gSc  lc  va*'  &  9U n  c^  ^  bon  mc»ager  qwc  foi-ineme  ;  car  il  fc  crouve  peu  de  la-  * 
cheval.     bourcurs  ou  a  tachc  ou  a  fcrmc  ,  qui  n'aimcne  bien  wains  ie  profit  de  leur 
rncnagct"  Maiere  <luc  'c  ieur,&  qui  ne  mettcnr  toujours  quelque  chofe  en  arriere. 
que  (oi-       11  vaut  done  bien  micux  avoir  un  petit  batiment  folide,  bien  fitue,  &  bien 
rccmc.     accommode  (  mais  qui  aye  de  tout  un  pcu )  qu'un  lieu  fi  fomprueux  Sc  fpu- 
Office    cieux,qui  falle  envie  aux  grands  ,  ou  qui  a  la  longue  comraigne  fon  maitre 
niaTi^de  dcn  rcvcn(ire»car  *c  DoU  Agrtculteur  Roinain  die  que  lc  Maitre  de  famillcdoic 
tam'  lie,    fi  bien  faire  valoir  fon  petit  fond  pat  fon  travail,  qu'il  ait  plus  a  revendrc  qu'a 
>'  n.c  .(^.at  achetcr  :  car  fi  un  fbnds  manque  de  culture,  le  Maitre  ne  doit  pas  en  attend rc 

Itcn  taiflcr ,  ,         c      *  a.  •  m   i  •   i      -r       r  f.»  e 

deprtit  beaucoup  de  prone  j  c  elt  pourquoi  u  doic  le  viliter  louvenc  lui-memc,  Sc  y 
Succc^ou-  ^d^c  £0UCCS     ref  ^riw  occcflaircsju'ca  oegligcr  aucune  pour  petite  o^u'cU 
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1c  foir  j  il  nc  doit  pasnon  plus  f«ire  reflexion  ni  sarrcter  a  ce  que  quelques- 
uns  dilcnt  ,  que  I*  tcrre  ck*v*mckee  tfi  i  dtmy  m*nftt ,  &  que  ferr#       dcfojrTet?  chc- 
i~4portc  que  fl*£ons  €r  bttttiltts.  Cat  j'enrens  que  Ic  Mairrc  y  foit  plus  Otdi»Jj|ffi|~^ 
naircmenr  qua  la  Vilic ,  &  qo*il  cn  rafle  ccac  pour  fa  uourriturc  &  Ton  epar- mangec. 
cue  :  autr.'mcnt  (a  maifon  &  maitcriefera  plus  pour  fes  fcrvitcurs  que  pour 
loi-mcmc,  &  couce  plus  cju'ellc  nc  rapportc.  Au  ulte  quM  fallc  ton  plailir  dc 
vo  r  eultiver  foil  bicil .  fans  s'anWcr  a  la  challe  ,  a  la  bonne  cucrcaux  gran- 
des  companies,  a  boirc  &  a  trainer  lei  allans  Sc  venans. 

L'alhcce  du  batimcnt  fcra  en  croupe  d'un  cou:cau,d'une  petite  colline,ou  de  Afliett* 
quclquc  hcurt,  fl  Ic  pays  eft  bollu  fcc  montueux  ;  car  par  ccYnoycn  il  jouyra  iu  batU 
en  coutc  liberie  de  l'air,  &  dc  la  belle  vuc  :  fcra  a  I'abri  des  bro"uillards,nc  (era  mcuu 
incommode  cn  Hy  vcr  des  gclecs,  ni  en  Etc  dc  la  chalcur,&  les  caux  &  torrens 
qui  coulcnt  delcendant  du  haut  de  la  moniagne,nc  mincront  ou  n'cudomma- 
gcrot  point  Its  fondants  dc  fon  logis,pourvcu  qu'il  nc  foit  pas  trop  fujet  aux 
vents,  ou  aux  pluycs  dc  toutc  I'annce:  prendra  les  principals  vucs  vers  lc  So- 
ldi levant  du  niois  dc  Mars  &  dc  Scptcmbrc  ,  car  les  vents  qui  viennent  dc  ce  Vuei  do 
cv.ry-la  font  fees ,  plus  chauds  que  froids  ,  mais  fore  fains  ,  tant  au  corps  qu  a  Io8ls* 
I'clprit  dc  l'homme,  &  lachaleurdu  Solcilqui  entrclc  matin  dans  la  maifon, 
puritie  la  groflcur  cVobfcurite  dc  l'air  :  dc  forte  que  plus  fon  batimcnt  fcra 
tourne  vers  1'Oricnt ,  plus  facilement  aulli  il  pourra  rcccvoir  cn  Etc  lc  vent, 
&  en  Hy  vcr  fcra  moins  battu  des  orages  &  gclccs.  Les  grcuicrs  k-ront  ouvcrts  Grenicts. 
vers  leCouchant  pour  leurs  maitrclles  vucs,  Sc  d'une  vuc  fervant  vers  lc  Scp- 
tcntrion, pour  la  raifon  qu'on  a  dite  cy-dcll'us ;  mais  les  Eubles  dc  toutcs  for-  Etiblcs. 
tcs  dc  betes  auront  dts  fenctrcs  vers  lc  Midy  ,  oppofecsau  Levant ,  d'autant 
que  les  vents  y  pallant  les  rendront  faincs  cn  toutc  faiso.  11  eft  vraiqu'auxe- 
tablcs  des  chevaux  il  eft  befoin  de  donner  une  vuc  vers  lc  Scptcntrion  ,  pour 
l'ouvrir  cn  haut    tic,  duram  les  grandes  chalcurs ,  &  a  l'heurc  dc  leur 
rtpos  ,  qui  eit  l'heurc  dc  Midy  :  car  cn  cc  terns  Sc  a  ccttc  heurc  li  vous  nc 
leur  donncz  quclquc  fenctre  rcfiigcrative  ,  l'ardcur  du  Solcil  du  Midy  qui 
donneroit  dedans,  &  la  clulcur  du  fumier  qui  eft  dans  l'cublc  ,  l'halcinc  tics 
chevaux  leur  cauferoit  unc  fucnr,  unc  langucur  Sc  un  degout  qui  les  rendroic 
laches  Sc  les  arfoibliroit  autant  que  la  charruc.  Et  quant  au  reftc  du  logis,  ou  Bifle 
HjITc  cour,  yous  ne  devez  pas  vous  foucicr  cn  quelle  part  vous  les  placcrcz, coul* 
bien  que  les  met  rant  cn  vuc  du  Scptcntrion,  dies  ne  (crone  que  bien  a  pio- 
pos.  C*C5  conlidcrations  des  vucs  nc  doivent  pas  ctrc  tcllemcnt  contrainies, 
que  Ics  qualitcz  diifcrenres  des  pais  ou  les  bat  i  mens  fcront  litucs  ,  nc  vous 
puilfent  mouvoii  a  Ics  diipolcr  autrcmcnt ,  memc  il  fe  trouvc  cn  des  contrecs 
dctcls  vents  qui  y  font  commcordinaircs.lclquels  fuivant  Ics  endroits  par  ou 
ils  pai1cnt,marincux,  marccagcux  on  autres,  portent  avec  cux  quclque  quail- 
tc  nuifiblc,  ou  pcu  profitable  :  aufquels  endroits  vous  pourrez  changer  la 
iufditc  ordonnancc.  Et  a  dire  vrai,ruifque  par  lc  moyen  des  fcnccres&  con- 
trc- fenctrcs  vous  pouvez  deftendre  I'acccz  Sc  au  Solcil  Sc  a  tons  autres  veins, 
vous  aurcz  la  libcrtcf  dc  fairc  tclUs  vucs  qui  fcront  neccllaircs  pour  oppolci  a 
l'injurc  dc  l'air  ,  dc  quclques  endroits  qu'il  fc  prefente  Et  quoyque  cha-  ^r°n  i 
cun  batifle  a  fa  volontc  ,  toutcfois  la  raifon  doit  ctrc  toujours  prcfcree  :  Sc  plx  to"t. 
l'homme  fcroit  dc  mauvais  jugement  s'il  avoir  dc  la  place  cV:  la  commoJ.tc,  ^-p^9 
qu'il  ac  s'acconimodat  enforce  ,  que  dc  I'un  des  coicz  dc  fa  chambrc  il  cut  nient.1" 
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vuc  fur  fa  cour,  Sc  fur  la  premiere  entree  de  fa  fcrme  :  Sc  de  1'autre  fut  fes  jar- 
dins  &  terres  principals.  Pour  cet  efFcr,  afin  de  drefl'cr  plus  ailement  un  ba- 
ilment coninif  dc  ncuf,ou  bien  lc  rcparcr  a  fa  fantaific,il  faudra  le  fairc  en  la 
manicrc  qui  s'enfuif. 

d**^"*    Figurez-  vous  une  grandc  cour  fpacicufc.qui  foit  bien  quarree  de  tout  fens, 
went.      au  milieu  de  laqucllc  faites  creufer  deux  marcs  pour  le  moins  :  l'unc  pour  les 
l»Uics.     ovcs>  Canards,&  autre  bctail  :  I'autrc  pour  roiirr  ,  trempcr  Sc  ramollir  les 
lupins,  o(iers,vergcs  &  autres  telles  chofes  ,  mime  pour  la  pourriture  dc  vos 
fiens  :  Sc  plus  au  dcla  tin  puits  avee  deux  ou  trois  auges  dc  pierres  de  taillc, 
pour  abreuver  le'  betail  Sc  les  volailles  ,  fi  vous  n'avcz  pas  la  commodite  dc  la 
Fim«.     Fontaine,  ou  de  la  riviere  ou  d'un  ruilfeau.  Faitcs  aufli  deux  Fumiers ,  Pun 
Fuinias  Pour  rct»rcr  &  pourrir  le  ficnt  nouveau,  &  lc  garder  pour  l  aiinec  fuivante : 
I'autrc  pour  y  prendre  le  fient  vieil&  pourry,&  lc  porter  dehors  aux  champs. 
Ccs  deux  fumiers  doivent  ctrc  loin  dc  la,&  en  pente  defditcs  mares  &  puits, 
fi  lc  lieu  le  pcrmet,  ou  a  tout  lc  moins  creufez  bien  avant  dans  terre,  &  pavcz 
au  fonds,  de  pcur  que  la  terre  ne  boive  i'humidite  car  il  Fa ut  que  le  fumier 
foit  en  continucllc  '  humidite*  ,  afin  que  fi  par  hazard  parmi  le  Fcurre,  ou 
paille,  qu'on  y  apporte,  il  y  avoit  de  la  grainc  de  quclqucs  hcrbes ,  ou  d'epi- 
nes  melees,  elle  le  pourriffe,  &  ne  puiflc  gcrmer  ,  ni  engendrer  dc  mechanics 
herbes  quand  lc  ficnt  ferarcpandu  par  les  terres.  C'eft  pourquoi  les  f9avan$ 
labourcurs  couvrent  de  clayes  les  curailles  qu'ils  ont  jet  tees  hors  des  erablcs, 
afin  que  le  vent  ne  lesdeflciche  pas,  ou  que  lc  Soleil  Sc  lc  vent  ne  les  hale  Sc 
reduife  en  poudrc. 

M»iraillts    Ccttc  cour  coutenant  un  arpent  en  quarrc,  fera  fcrmee  dc  murailles  de  dix- 

dc  la  cour.  huit  pouces  d'epaifleur,  Sc  dc  dix  pieds  de  hauteur ,  depuis  les  rez  de  chauf- 
fec,  pour  appuycrvos  batimenspar  dcdans;&  pour  obvier  au  danger  des  lar- 
rons,  Sc  ruines  provenans  des  pluycs,  il  y  aura  des  chaincs  par  voyes  Sc  bon- 
nes encogneures,  felon  la  commodite'  de  votre  lieu. 
Pottedc     Au  milieu  de  la  nuiraillc  de  devanr  ,  qui  rcgardcra  lc  Soleil  couchanr, 

bitirocnt.  vous  fcrez  votre  porte  avec  fon  portail ,  autant  au  deflus,  pour  1 1  garen- 
te  du  Soleil  &  de  la  pluye,  Icfquels  battant  a  plein  contre  ,  la  rcnvcrlrnt :  Sc 
pour  voire  commodite  particuliere  &  celle  de  votre  famille  ,  pour  y  potivoir 
etre  Sc  le  mettre  a  convert  quand  il  pleut.  £t  fcra  la  porte  audi  haute  ,  Sz  ft 
large  qu'une  charrcte'e  dc  Foin,ou  dc  gerbes  y  puiflc  enrrcr  a  I'aife.  Vous  la 
tiendrez  elevce  d'un  demi  pied  par  deflus  lc  rez  de  chauflee  ,  y  mettant  par 
dehors  un  bon  lueil  bien  maflbnne  afin  que  les  eauxen  coulant  ne  la  pour- 
riflcnt,  fi  elle  defcendoit  pnfs  de  la  terre,  &  que  les  larrons  ne  la.  puillent  le- 
ver avec  des  levicrs;  ou  pinccs  de  fer  par  dehors. 
Cham-      A  la  rencontre  du  portail  veis  le  grand  chemin  vous  fcrez  un  cliampart  de 

fa"'       cinq  ou  fix  arpens  bien  clos  de  Foirez  Sc  hayc  vive  autour  ,  pour  pairic  vos 
betes  lafles  ou  malades,  qui  ne  pourront  allcr  avec  les  autres,  8c  pour  les  laif- 
fcr  rcpofcr  Sc  rumincr  au  ferain  pendant  les  grandes  chaleurs. 
telogis      Le  logis  pour  voire  Fcrmicr  fcra  bati  a  cote  du  portail ,  a  main  gauche  ,  Sc 

j^lcIFcr"  prendra  jour  fur  la  rue  vers  l'Occident,  fes  croifees  fcront  fur  la  cpur  au  Le- 
vant :  fa  cuifine  fera  elevce  dedeux  ou  ttois  marches  fur  le  rez  de  chauflee, 
afin  de  la  prcfervcr  dc  I'humidite,  dont  la  cour  eft  pleine  en  Hy  vcr  ;  elle  doic 
aufli  cere  fort  hauie  Sc  graude,  afin  que  le  planchcr  dc  deflus  nc  foit  en  peril 
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dc  frit  ,  &  que  fa  famillc  &  fcrvircurs  puilfcnc  cn  tour  terns  facilement  s'y 
.  rctircr  :  Ion  Four  fcra  hors  Ic  batimenc ,  6c  la  gucule  rcflbrtira  dans  la  chemi-   pOHr  ^ 
necdc  la  Online  ,  9c  fous  lc  rmnrcau  a  cote  &  pics  du  foyer.  La  Bluteric  feraFcrmict. 
au  deflus  ,  Sc  le  Cendrfer  aii  dcdbus.  i 

A  I'cntrcc  dc  la  Cuiiine,  6c  a  I'cndroir  qui  fcra  le  moins  bartu  du  Solcil  &  B  v.'ge 
lc  plus  frais,  il  y  aura  unc  bougc,  on  Crumbrettc  pavcc  cn  pcnrc,  6V  un  cgou.  |? 
toir  pour  fervir  dc  laucrie  a  \i  rcrmicrc  ,  ou  clle  drcdera  toutc  la  manufacture 
du  bcurrecV  fromages  ,  cV  cet  egoutoir  fcrvira  pour  rncttre  hors  Ics  lavcures 
dcs  utcnlilcs  de  la  laiccrie.  Dc  I'autre  cote  dc  laGuilinc  il  y  aura  unc  pareille 
Bougc  ,  on  Chambrcttc  qui  Icrvira  a  la  fermicrc  d'unedepenfc  pour  la  rcfcr- 
ve  dc  Ics  vivrcs ,  is:  au  dcilbus  dc  la  petite  C»vc  ,  la  montec  dc  laqucllc  fcra 
pour  rrapc  a  pied  droit, a  i'cntrcc  de  la  Cuifme,6V  lc  Potagcr  dans  ccttc  bougc.  t 

Dc  l'aurre  cocc  dc  la  Cuifinc  fcra  la  Chambrc  a  coucher  lc  Fcrrnicr,  6V  unc  j,.^  jCt 
autre  joi^naut  pour  ics  enfans  &  fcrvanres  :  unc  autre  tout  joignant  a  rncttre  m.n. 
lc  linge  laic  Au  bout  defqucllcs  chimbrcs  vous  en  continucrcz  unc  autre 
allcz  grande  ,  I'cntrcc  dc  laqucllc  (era  fur  la  Cour  par  dehors  pour  Ic  chauf- 
fage  :  Ics  inftrutnens  du  labouragc  ,  &  autrcs  chofes  ncccllaircs.  Et  lc  deflus 
dc  cc  corps  d'Horcl  fcrvira  dc  Grcnicrs  pour  les  fruits ,  Legumes ,  Graines ,  Grciucr,« 
Hcrbes  ,  6c  «  acincs  que  1'on  voudra  gardcr. 

A  main  droitc  du  Portail  cn  entrant ,  fcront  Ics  Etablcs  aux  chevaux  ,  avec  F.c-ble 
la  refervc  d'unc  ailez  grande  Chambre  bade  joignant  lc  grand  Portail  ,  pour^"*ic'lc" 
couchcr  lc  Charretier,&  autrcs  fervitcurSjcV  audi  pour  fcrrer  les  Coliers,  ScU  chimbre 
les  ,  Traits ,  Manccllcs ,  &  autrcs  outils  pour  les  chevaux.  Et  cn  continuant f^1/1"" 
Ics  Etablcs  aux  chevaux  ,  vous  fcrcz  auifi  cclles  dcs  bcrufs  6V  dcs  vaches.  Et  Eubles 
au  deflus  de  ccs  Etablcs  IcsGrcniers  pour  les  Foins  6c  Fourr.igcs  des  bctes,avec  aux  bcett** 
unc  petite  Etablc  au  bout ,  pour  rncttre  les  vcaux  6V  geniflcs  que  vous  aurcz 
fevre  depuis  pcu  :  au  bout  6V  joignant  I'ccabicrie  vous  orJouncrcz  lc  Chc- 
nil ,  fi  vous  n'aimcz  micux  lc  placer  au  milieu  de  la  Bade-Cour,  fous  unc 
petite  Cabannc  convene dc  Cluumc  ,  otivcrrc  en  deux  endroks ,  pour  que 
Ics  chiens  puilUnt  fentir  ,  6V  eventer  des  deux  cotez  :  car  ccttc  fcntinclle 
ainfi  aflife  fervira  pour  toutc  la  Bade- Cour. 

A  I'opofitc  du  Povuil  lc  voire  Fermc  ,  rcpondra  dire&cment  I'cntrcc  dc  ,  Enrrcede 
votre  Log! s  ,  qui  par  un  I  crron  dc  hint  degrcz  pour  lc  plus  ,  conduiraa  ton.'u  <  ere  dc 
premier  ctage  :  Ion  entice  fcra  unc  Alice   dv-  moyenne  largeur  ,  pcrcc'c  ^p^1,'^ 
iur  Ic  Jarciin  ,  ou  cllc  aura  fa  dcccnrc  par  un  parcil  Perron  que  lc  precedent.  Cuifi'ic! 
A  la  droitc  dc  ccttc  Allec  ,  fcra  la  Cuiiinc  ,  Dcpcnfe  ,  Garde  manger ,  &  Re- 
trace pour  deux  ou  nois  Icrvitcurs  pour  votre  pcrlonnc.  Entrc  laqucllc  Cui- 
finc &  Dcpcnfe  fcra  unc  vis  ,  qui  aura  Ion  entree  par  dedans  la  Cuifme  pour 
monteraux  Grcnicrs  ;  pres  votre  Cuihne  vous  continuercz  vos  Prcd'oiis  6V 
Foulcrics.  Le  premier  ctage  fcra  du  long  6V  du  large  dc  Ion  plant  ,  portc  iur 
unc  voiitc  clcvee  par  dclfus  lc  rez  dc  chauilee  ,  bien  fourenne  de  piliiers  par 
voye ,  6V  f)  bicn  r.erec  dcs  deux  cotez  ,  que  vous  ayez  un  eragc  cn  bas  de  ;  a- 
rcillc  longueur  6V  largeur  que  lc  dedus  ,  qui  fcra  Mi-Cave  &  Mi-Celllcr  ,  Ic- 
qucl  outre  qu'il  prcfervcra  votre  Logis  contre  le  tremblemciit  dc  rcrre  ,  vol;s 
y  mettrez  memc  encore  vos  Vins  &  Cidrcs  j  fans  que  !cs  cerccaux  pour- 
rident  ,  vos  Lards  &  chairs  fate'es ,  vosHuilcs  .Chaudelks,  Ic  Bois  tk  k  fruit 
durant  les  gclecs.  Voire  Logis  n'aura  que  ce  premier  ctage  ,  par  dedus  ic- 
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quel  votts^n'elevcrez  que  vosGrcnierS  &Galctas  fans  plus  ,  &  tiendrcz  votre 
niaifon  plus  ba(Te,&  moins  expolcfe  a  la  fur  cut  des  vents  ,  ce  qtfi  vous  epar- 
gncra  bsaucoup,&  ne  ferez  point  fujet  de  nailer  a  toutes  hcurcs  par  les  mains 
des  Couvrcurs.  A  la  gauche  de  laditc  Allee  fera  I'entrde  de  votre  Sale  ,  d'ou 
vous  entrercz  en  votre  Chambre ,  8c  dcla  en  laGardc-Robc  8c  au  Cabinet : 
Sc  au  bout ,  fi  I'etcnduc  de  votre  bitiment  &  du  lieu  Ic  permet ,  vous  ferez 
uuc  Chambre  pour  loger  les  furvenans  ,  &  Ton  entree  &  illuc  fcra  par  une  vis 
ronde  du  cote  dc  la  Cour,  arm  que  les  furvenans  ayent  leur  Uberte,  lans  vous 
import uner  par  leur  pallagc  ,  fi  micux  vous  n'aimez  de  I'autre  cote  de  votre 
.V'Ve's    Sale  ,  batir  autant  de  Logis  pour  les  amis  8c  furvenans.  Vous  ferez  vos  prin- 
»u  Levant,  cipales  vuc's  &croifees  au  Lcvant,fur  le  Jardin,&  ne  referverez  que  des  demi 
croifecs  fur  la  Cour  ,  pour  voir  vos  gens  ,  qui  vont  8c  vienneni  a  votre  Lo- 
commodc  g,s  *  au  bout  dc  chaque  bouge  vous  ferez  un  Prive*  pour  la  neceffite  de  cha- 
gai-  que  corps  dc  Logis.  Le  comble  8c  Ic  defTus  dc  vos  Alices ,  Sale  ,  Chambre  , 
j*s    Garde-Robe  ,  &  Chambre  des  furvenans  ,  feronc  des  Greniers  a  inettre  fepa- 
rement  les  Seigles  ,  Fromcns ,  Mars  ,  &  Fruits ,  &  ferrer  le  Linge  fale  ,  its 
auront  de  petites  fenetres  du  cote  de  la  bize:  car  e'eft  la  partie  du  Ciel  la  plus 
froide  8c  la  moins  hutrride  :  lefquelles  deux  chofes  font  bonnes  pour  gardcr 
Sc  conferver  long- terns  les  Fromcns.  Au  bout  dc  vos  Prcflbirs  &c  Foulerio 
vous  mcttrez  votre  Poulaillicr  ,  oa  roit  a  volaille  ,  cn  forme  dc  tour  quar- 
ree ,  plus  longue  que  large  ,  dc  facon  que  le  bas  fervira  pour  les  Vc- 
lailles  d'eau  ,  comme  pour  les  Oycs  ,  les  Canes  a  part » c]c  le  deft'us  pour  la 
Gelinicr  Volatile,  avcc  ^curs  Jucheoirs  8c  paniers  a  pondrc ,  8c  faire  au  deflbus  du  Ge- 
Pou!c&"  linier  quclque  feparation  pour  les  Poulcs  ou  Cocqs  d'Indc  ,  fous  le  planchcc 
SJde"     dcfquelles  vous  placerez  les  Faifans  en  un  enclos  de  lattcs.  Pour  les  Paons  , 
Fat£is  laiucz  leur  la  libcrtc  dc  jucher  par  tout. La  auprcs  vous  ferez  votre Colombicr 
bcigciiei.  a  pied(fi  vous  avez  le  droit )  en  forme  de  tour  ronde  au  milieu  de  votre  Cour. 

Apuy^s  vos  Bergeries  &  Porchct ies  contre  le  Midi:de  forte  qu'clles  n'ayent 
vuc  que  fur  la  Cour  8c  i  la  principalc  bcrgeric  faites  une  feparation  d'aflcs 
togj«    hautcs  clayes  pour  rctircr  les  Agneaux  d'avee  les  meres ,  &  les  Boucs  audi, 
d  LoRelS  ^  i°'gnant  laPorchcrie,  vous  levcrcz  deux  cloifons  de  muraille  bicn  euduitc 
Times.     de  toutes  parts  ,  l'une  pour  les  Triiyes  ,  I'autre  pour  les  Vcrrats  vous  ferez 
clier^cV*"  ^e  m^mc »  pour  les  Chcvres  8c  Chevrcaux  une  etable  a  part  :  8c  le  deilus  fer-« 
vira  de  Grcnier  pour  le  fourrage  8c  nourriturc  du  betail. 
A  l'opofite  des  Bergeries  vous  ferez  la  Grange  avcc  fa  grande  portc  dc  la  lar- 
geur  dc  la  travec  du  milieu  ,  pour  donner  jour  aux  batteurs  ;  fur  le  portail 
de  cctte  Grange  ,  fi  vous  n'avez  droit  de  Colombicr  a  pied  ,  vous  ferez  votrc 
Voliere  Volicre  de  telle  largeur  que  lc  portail  fera,&  fi  haute  que  vous  voudrez,douc 
le  bas  fervira  aux  volaillcs  pour  fe  mettre  a  couvert  ,  quand  la  pluie  ou  le 
trop  grand  Solcil  leur  pcut  nuire. 

L'un  des  cotez  de  laqucllc  fous  trois  travces  dc  long  ,  fervira  pour  mettre 
votrc  Sciglc  &  Froment  ,  &  I'autre  de  mcmc  mefurc  pour  les  Mars  ;  lc  milieu 
de  la  largeur  du  portail  avcc  fa  couvcrture  par  defTus. 
Apentis     ^c  cntrc  les  Bergeries  8c  Porcheries ,  juftement  a  l'opofite  du  portail  de  la 
pour  Ie$    Grange  ,  vous  ferez  un  lieu  dc  hauteur  compctante  en  forme  dapentis,  pour 
L&cur"    mettre  a  couvcrt  vos  Charrucs  ,  Charriots ,  Charrettes  ,  Hacqucts  ,  Tombe- 
rcaux  ,  &  autrcs  inftrumens :  fi  vous  n'aimez  micux  fairc  ccc  apentis  fous 
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votrc  Volicre  ,  n'ayant  autoritc  dc  fairc  commc  a  Fief ,  un  Colombicr  a  pied. 

Au  deflbus  ,  ou  a  cote  dc  votrc  Perron  ,  felon  la  Urgcur  du  corps  dc  Lo-  J4r#n»4 

gis,  votrc  Fermier  entrcra  aux  Jardinages  :  mais  vous  y  encrerez  par  un  autre  g«>  & 

Perron,  que  yous  ferez  defcendre  dc  votrc  Alice  fur  iccux  :  ran  dcfquels  !-cu"  dm" 
*w    i»     »    a/|    •      /■  .  _    ,,  ,  *    _  lions. 

Jardins  a  cote  droit  ,  lcra  pour  les  potages  ,  5c  I  autre  pour  les  parterres  8c 

legumes  ,  avee  lc  lieu  pour  les  ruches  des  mouches  a  mid. 

Du  bout  d'une  graudc  All<*e,que  vous  drellcrez  depuis  votre  Pcrronjufqucs 
au  mur  du  Verger,entre  les  deux  jardins,  fans  autre  cloture  ou  fcparation,  que 
de  deux  hayes  vives ,  lc  Verger  fera  fepare'  des  autres  jardins,  par  des  mflraillcs  , 
travcrfat  aux  deux  cotes  du  clos  dc  votrc  lieu.  Et  au  milieu  dc  cctte  grade  Alice,  Putts  tut 
il  y  aura  un  Puits  pour  arrofer  par  des  canaux  8c  gouttiercs,  cc  qu'il  faudra  aux  ]U  m$* 
jardins,(i  vous  n'aimez  mieux  y  fairc  venir  la  fontainc,  8c  chcrchcr  les  fources, 
ou  bien  fairc  unc  citcrne  bien  cimcntee,  pour  rccevoir  &:rcfcrver  1'eau  du  Cicl. 

Lc  Verger  fera  la  cloture  vers  votrc  Logis ,  par  ou  vous  cntrercz  en  votrc  WHs  e« 
pre  dc  paturage  ,  fur  un  petit  ruifleau  vcrdoyant ,  lc  long  duquel  ruillcau,  8c 
audi  dc  votrc  Vivier  ou  Etang  ,  vous  fcrez  vos  plantes  dc  faullaye. 

A  l'cntrce  dc  votrc  Verger  a  l'cndroit  du  Jardin  ,  vous  fcrez  d  un  cote  la  Pe-  Pcpiniere 

Ciniere ,  8c  dc  I'autrc  la  Batardierc  ,  &  au  milieu  I'ordrc  des  arbrcs  cntez.  Et  au  ^^J^* 
out  d'en  bas  vous  planterez  par  rayons  votrc  ofcrayc  qui  pourra  rccevoir 
pour  facommodite  l'humidite  du  petit  ruifleau. 

La  fauflc  portc  (  qu'on  apellc  autrcmcnt  la  portc  de  dcrricre,  ou  la  portc  des  Fortai! 
champs )  ducotc  du  pre  ,  pour  votrc  entree  particuIicnT'ftra  garnic  dc  deux  dedcuicie 
chevrons  fur  unc  architrave  fans  plus  ,  8c  quatrc  ou  cinq  crencaux  au  defTus  ,  ■»  * 
&  fcrrace  d'un  huis  fort :  car  par  la  vous  cntrercz  cn  votrc  maifon,  &  en  fortU  4<«\»^>  ' 

tcz  a  fecret  quand  bon  vous  fcmblcra  ,  fans  are  vu  ni  apcr^u  dc  vos  domefti- 
ques,ni  avoir  la  mauvaife  odcur  des  Etables,&  de  votrc  grandc  Cour.  Et  a  cctte 
ton  vons  aurez  une  ill'uc  particulicrc  dc  votrc  etablc  ou  jardin.  Enfuitc  dc  votrc 
fouleric,  pour  en  tirer  vos  betes. 

J'cntens ,  neanmoins ,  que  lc  batiment  foit  fait  felon  le  revenu  des  terres,  &  Lcblci- 
quc  (commc  dit  Caron)  lc  Logis  ne  chcrchc  les  tcrrcs,ni  les  terres  lc  Logis;  car  {"^j^, 
les  grands  clos  8c  enclos  couteut  beaucoup  a  batir  8c  a  entrctenir:&  les  batimens  T°uu> 
plus  petits  que  nctlcmandc  lc  revenu  des  terres, font  caufc  dc  la  pcrtc  des  fruits. 

CHAPITRE  VI. 
Devoir  du  Pere  de  Famille. 

LE  batiment  ainfi  difpofe  ,  j'cntens  que  lc  Pere  dc  Famillc  foit  homme  dc  LePere 
grandc  connoiflance,bicn  experimcnte,ck  addonne  aux  chofes  ruftiqucs:car  defamille 
qui  les  ignore  ne  les  ayant  que  bien  pcu  pratiquces,ou  qui  prend  quclque  plai-  tonnoifl' 
fir  3c  jette  fes  vucs  aillcurs ,  il  faut  de  neccflitc  qu'ii  fc  foumettc  a  la  difcretion  fancedes 
d'un  Metayer ,  qui  le  tromperaa  fa  prefence  ,5c  ruincra  fes  terres  ,  8c  fon  Lo-  (gu^!} 
gis ,  fans  les  proccz  qu'il  lui  fufcitera  :  ou  bien  qu'il  s'en  fie  a  un  Sollicitcur , 
Gouvcrneur  ,  ou  Agent ,  qui  s'cnteridra  avec  les  Fcrmiers  ,  8c  lui  feracroirc 
la  moitic  de  ce  qui  en  fera.  Aufli  nous  lifons  dans  les  Hiftoires  des  anciens  Ro- 
maius ,  que  la  tcrre  ne  fut  jamais  fi  fertile  que  lors  qu'clle  e'toit  cultivee  par 
la  diligence  des  plus  cxcellens  Citoyens  Romains  ,  8c  dclivrce  dc  la  main  tyran* 
niquc  des  paifans  grofliers  ,  lefqucls  nous  voyons  devant  nos  yeux  ,  quoi  qu'il* 
foicnt  ignorans  ,  s'enrichir  a  nos  depens  ,  8c  au  grand  dommagc  dc  la  tcrre 
qu'ijs  cukivem.  11  n'eit  que  l'ccil  8c  la  prefence  du  Seigneur  bien  encendu 
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a  1* Agriculture  ,  qui  cn  fait  etar  pour  fon  profit ,  8c  Cc  referve  la  principal©- 
charge ,  qui  eft  la  vigilance  &  afFe&ion  a  conferver  fon  bien  ,  &  a  toujour;  en 
oucllcs  v"c  ^ur  *cs  gcns  y  &  nc  faille  a  ferine  ou  a  rente  que  ce  qu'il  ne  vcut  ou  ne 
chofcsfoi.t  peut  pas  faire  valoir  :  encore  je  ne  voudrois  pas  qu'il  pafsat  aucun  marche  de- 
fcune"*  vant  Notaire  ,  ni  par  ecrit  :  car  par  ce  moyen  il  fc  privc  dc  liberti.  Qu'il  fca- 
chc  &  connoilTe  tres-bien  le  naturel  &  le  choix  des  holmes,  du  bewail ,  &  des 
terres  ,  &  n'y  ait  ouvrage  que  lui-mcmc  dans  le  befoin  ne  fceut  faire  ,  oU  fort 
bien  commander ;  pour  le  moins  qu'il  entendc  les  termes  ,  les  faifons  ,  8c  les 
famous  accoutumees.  Audi  le  Pcre  de  famillc  qui  n'entend  ni  ne  fcait  pas  les 
faifons  &  terns  propres  a  faire  quclque  chofc  en  fon  Domaine ,  ni  les  Ordon- 
nanccs  pour  les  cxecutcr ,  nc  fcatira  jamais  ordonncr  ,  8c  I'Ouvrier  ne  travaille* 
qu'a  regret}  car  ordinairemcnt  on  fe  mocque  de  ceux  qui  commandent,  &  vcu- 
lcnt  des  chofes  impertinentes  ,  qu'enfuitc  il  fautrefaire  ,  ou  qui  ne  font  dc  nut 
profit.  C'eft  ce  qu'a  ecrit  le  grand  Agriculteur  CatomQuc  le  champ  eft  tres-mal 
cultive  dont  le  maitrc  nc  fcait  pas  commander  cc  qu'il  y  faut  faire  ,  mais  s'en 
remet  a  fon  Metayer. 

Les  deft     J'entens  encor  que  la  'demeure  du-Pcre  de  famille  foit  en  fon  heritage  ,  8c 
Vs detour.  <lu*il  ait  la  furintendance ,  8c  les  Clefs  principals  de  tout ,  8c  forte  de  fa  maifon, 
Huis  fe-  &  y  rentre  en  fecret ,  quand  bon  lui  femblera  pour  tenir  toujours  fes  gens  ent 
"  Viocei  i  devoine'eft  pourquoi  nous  lui  avons  drefle  cn  fon  bat i men t  une  fortic  au  bout 
fcoavcinci.  de  fon  clos.  Qu'il  n'.ii|lp_  a  la  Ville  que  pour  fes  principals  affaires ,  8c  faftc 
•\>%trt^*ifr  ^  gouverner  fes  procez  (  dont  a  grand*  peine  il  fe  peut  pafter  )  par  un  fidele? 
*t   r\L.         Sollicitcur ,  a  qui  il  nc  donncra  que  le  double  feulcmcnt  dc  fes  principalcs  pie- 
ces  .  \\  nc  jJqJj  J-C  rctirer  a  la  ville  que  vers  I'Hy ver ,  8c  au  terns  que  fa  recoltc? 
eft  faite  ,  8c  les  femailles  8c  premiers  labeurs  avancez  ,  afin  que  par  un  me'mc 
rnoyen  il  vcille  a  fes  afaircs  8c  au  recouvrement  de  ce  qui  lui  eft  du.  Je  defire 
qu'il  foit  doux  8c  affable  a  fes  gens ,  8c  qu'il  ne  ieur  commande  rien  dans  la 
colere  :  car  l'hommc  y  non  plus  que  le  cheval  ne  veut  pas  c"tre  mal-rraite.  Qu'il 
1,'hom-  leur  parle  familierement ,  qu'il  ric  &  raille  ,avcc  cux  queiquefois ,  leur  pcr- 
inc  ncTtut  mette,ou  donnc  occafion  de  rirc  8c  de  s'ejoiiir.  La  bonce  &  la  douceur  du  mai- 
")<?.    tre  fcmble  les  foulager  &  les  animer  dans  leur  travail.Cependant  je  ne  voudrois 
^Pontile  pas  (qu'il  fe  rendit  trop  familier  :  &  qu'il  decouvrit  fes  entreprifes ,  finort 
ou  '     queiquefois  pour  leur  en  demander  avis :  qu'il  feigne  le  plus  fouvent  de  fuivre 
leur  confeil ,  bien  qu'il  1'eut  ainfi  premcdite  :  car  ils  en  travaillent  de  meilleur 
courage ,  quand  ils  penfent  que  ce  qu  ils  font  eft  a  leur  fantaific ;  qu'il  s'entre- 
riennc  des  voifins,fans  rien  entreprendre  fur  eux  ,  8c  les  fecoure  dans  leurs  ne- 
cefEtez.  Qu'il  ne  leur  prete  toucesfois  que  bien  a  propos,&  ce  qu'il aimera  au- 
tant  perdre  que  dc  demander  deux  fois>fi  ce  n'eft  cn  leur  extreme  ncce(Ete\Qu'il 
foufre  queiquefois  de  la  mauvaifchumeur  de  ceux  qu'il  connoitralui  porter  cn 
vie,&  ne  fc  querelle  jamais  avec  cux,ni  ne  leur  donne  occafion  dc  quelqueme- 
contentement  :  mais  diffimulant  cc  qu'il  connoit  dc  leur  naturel  facheux  ,  qa'il 
leur  fafle  plaifir  tant  qu'il  pourra,&  commc  il  verra  etre  a  propos,quoiqu*il  f^a* 
che  n'en  avoir  jamais  autre  reconnoiflance.  Ainfi  il  pourra  achcter  paix  8c  rcpos* 

CHAP1TRE  VII. 
Devoir  du  Fermitr. 

CHoififlcz  un  Fermier  entre  deux  ages ,  bien  fayi  ,  puifTant ,  robufte ,  8c  du 
racrac  pais  8c  tcrroit  dc  vocrc  Ferme,  fi  ccla  fc  peut,  8c  tel  que  vous  le  coo? 
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Sioiflcs  5tre  de  Iong-tems,  ou  par  le  raporc  de  gens  fidclcs ,  homme  de  bicn  , 
<lc  qui  la  femmc  foit  menagere,&  les  enfans  bicn  inoriginez.Qiu  n'aic  mctairic 
ou  heritage  pr»s  voire  maiion:qui  de  fa  jcuneflc  foit  endurei  &  bien  experimcn- 
tc  aux  airaircs  &  au  travail  dc  la  campagnc  ,  ou  pour  lc  moins  de  grande  dili- 
gence &  affe&ion,  pour  aprendrc  le  metier  dc  I' Agriculture.  Qui  loit  homme 
d'e'pargnc  ,  fobre,  commode  ,  qui  n'aime  point  a  courir  ,  qui  nc  foit  ni  plai- 
<leur  ni  addonnc  au  vin,  qui  fc^achc  bien  commander  a  fes  fcrviccurs  ;  qui  ne 
lie  laiflc  rien  trainer,  ny  deperir  :  foit  le  premier  levc  &  ic  dernier  couche  :  nc 
hante  les  Marchez,  Foircs  des  Villages  ,  h  ce  n'eft  pour  fes  necellitez.  Empc- 
che  qu'on  ne  falic  point  de  nouveaux  chemins  ou  fentiers  &  routes  en  fes 
terrcs  ,  nc  fourfre  rien  anticiper  fur  les  heritages  de  la  Fermc  :  car  un  pouce  dc 
tcrre  perdu  cn  un  an,cn  vaut  un  pied  deux  ans  apres  :  nc  loge  peifonnc  s'il  n'eft 
bon  ami  dc  fon  Maitrc,que  route  fa  famille  &  fes  fcrvitcurs  foient  habilles  plus 
a  la  durcequc  pour  la  proprete,  &c  il  ne  doit  leur  donner  des  habits  que  pour 
fe  garantir  du  vent,  du  froid,  6c  dc  la  pluye  :  a  quoi  fcrviront  les  robbes  &  man-  Habit?  d« 
ches  faites  dc  peaux,  jargeos,  capes  &  capuchons  oucahuets.  Par  cc  moyen  ii  abouICd" 
n'y  aura  jour  (i  uide  &  rcveche  ,  qu'iis  ne  puifl'ent  travaillcr  a  decouvert.  Qu'il 
aie  tienne  perfonnc  a  fon  fervicc,  linon  pour  le  bicn  dc  fa  Ferine, du  labourage, 
&  le  profit  dc  Con  Maitre.  11  ne  doit  pas  ncgocicr  pour  foi,  ni  employer  largenc 
<ie  fon  Maiftre  en  betail  &  autres  marchandifes  :  car  de  teilcs  negotiations  dc- 
tournent  &  emp^client  les  mettaycrs  de  veiller  aux  affaires  de  la  raaifon  ,  &  ne 
peuvent  jamais  rendre  bon  comptc  a  leurs  Seigneurs:  &  fi  on  leur  deuundc  l'ar- 
gent  qu'iis  doivenr,  ils  fupofent  des  frais  <5c  depens,  pour  remplir  leur  comptc; 
qu'il  prenne  garde  de  faire  des  conventions  dans  le  vin.  Il  n'eft  pas  neccdai-  S^tToiri;. 
re  qu'il  fcachc  ni  lire  ni  ccrire,  ou  qu'il  ait  autre  charge  que  la  votre,  ou  qu'il  ^  *^"'src 
fafle  un  regiftrc  de  fa  depenfe,  car  lc  papier  fourfrc  tout.  Ne  faites  point  avee  n/cdTme 
lui  dc  longs comptes,  ni  deplus  de  chofes  que  fa  memoirc  puifle  porter.  11  faut  *  u"  *CI" 
qu'il  fc  conoiile  en  tomes  les  chofes  dot  les  outils  lui  doivent  fervir  cn  fon  tra-  "iVjupiei 
vail  ruftiquc,aulTi  qu'il  fc,  ache  gouverner,ik  refaire  tous  les  outils  qu'il  a  en  ma-/onfl« 
nimctjOU  defquels  fc  fervent  fes  gens,autremct  s'il  nc  falloit  qu'un  machc  a  unc  t0UC" 
hauc,ou  un  clou  a  un  cheval,ou  a  la  charretc,  il  faudroit  qu'il  eut  un  Charron,  s^avoii 
&  un  Marechala  gage.  Cettcfciencc  lui  fcrvira  aufli  pour  connoitre  s'il  eft  bien  Jf'i«'s  m 
fcrvi  par  les  artilans,  aufquelsil  pourcoit  quelquefois  donner  a  rcfaire,ou  fai-  Clmu" 
rede  neuf  quelqu'un  des  outils  de  fa  negociation.  Qu'il  ait  des  outils  &  autres 
inftrumens  deux  fois  autant  en  rcferve  ,  que  le  demande  Ic  nombrc  dc  fes 
ouvriers,  afin  qu'il  n'emprunte  rien  de  fon  voilin :  autrcment  il  perdroit  plus 
en  joumccs  non  employees,  qu'il  nc  depenferoit  en  achat  dc  fcrrcmens  :  qu'il 
fatfe  fi  bien  des  la  premiere  fois  fon  ouvrage  ,  qu'il  n'y  faille  point  retoumcr. 
Car  quand  on  vcut  refaire  ce  qu'on  a  mal  fait  par  imprudence  ou  negligence, 
outre  la  perte  du  terns  qu'il  faut  a  labourer,  e'eft  que  la  terre  empire  ,  cc  qui  a^/ci^t^ 
porte  bcaucoup  de  dommage  an  i>cigncur~c\.'  ne  raportc  enfuite  pas  tant.qu'cl- 
lc  puille  rccompenfer  la  perte,  &  rendre  tel  profit  que  les  annccs  pa  files. 

Qu'il  ait  toujours  I'ccil  fur  fes  gcns,&  vifue  le  betail  tous  les  foirs,  non  fcu- 
lement  dans  les  ctables,  mats  a  leur  rctour  dutravail.qu'il  regarde  bicn  &  con- 
fjdere  leur  port,  &  s'il  y  cn  a  quelqu'une  de  maladc  on  dcgoutcV,foin  qu'il  doir 
prendre  tous  les  jours  fans  s'en  difpenfera  i'e'garddesBeeufs,V.ichcs>Pourceaux, 
£c  Brebis ;  car  fouvent  ils  vont  cn  bonne  dilpolition  au  paturage  le  matin ,  6c 
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reviennent  maladcs  lc  foir.  Qu'il  nc  fe  couchc  pas  fans  ordonncr  tous  les  foirs  I 
chacon  dc  fes  gens  cc  qu'ils  ont  a  fairc  lc  lendemain  matin.  Qii'il  foit  le  der- 
nier couche,  &  levc'  an  point  du  jour,  pour  voir  mcttre  fa  famille  en  befogne: 
qu  il  vifitc  tous  les  matins  les  fac.ons  dc  fes  tcrres:  ne  laillc  fatiguer  fes  be'tcs  aa 
travail.f^che  les  medeclnes  qu'il  Icur  faut  pour  les  chutes. dctorfes,&autrcs  ac- 
cidcs.Soit  verirablc,fur  tout  tiene  fa  parolc,ne  jure  poinr,&  montre  tel  excplc  a 
fes  gens,  qu'il  les  portc  a  l'efttmer,  rcverer,&  lui  porter  honnenr.  Car  la  parole 
fimplc  8c  veritable  fait  eftimer  I'homme,  audi  le  blafpheme,  lc  langage  inutile, 
lafcif,ou  dc  mocqucrie,  accompagne  de  mauvais  exernple,lc  rendent  mc'prifable 
Avincei  a  tous.  Qu'il  mange  &  boive  de  mcme  avec  fes  fcrviteurs,  &  en  memo  cable  : 

ar.x  fcivi-  qU'ii  ic$  pavc  Dicn    ies  COrriee  douccment ,  &  nc  leur  avancc  ricn >  ii  cc  n'eft 

tears  mtt-  *         j  rr  ' 

tiles.       cn  cas  dc  nccellite. 

Si  vous  lui  donncz  quelques  pieces  a  ferme  (  car  j'entens  que  la  principalc 
charge  8c  furintendancc  foit  a  vous )  ne  lui  laillez  encourir  terme  fur  autre,  de 
peur  que  vous  nc  le  rendiez  negligent  8c  mauvais  paycur  a  fon  dommage,  8c  ait 
votre  .-excufant  toutesfois  le  mauvais  terns,  s'il  en  arrivoit,  pour  lors  n'cxigez 
pas  dc  lui  dc  gros  payemens,  mais  reccvez  peu  a  peu  ce  qu'il  pourra  vous  don- 
ncr,  par  ce  moyen  il  prendra  haleine  8c  vous  payera  :  nc  lui  refufes  rien  de  cc 
qui  lui  fera  necellairc,  foit  pour  I'entrcticn  de  votre  maifon,  ou  pour  la  rcpa- 
NjcdHtcz  ration  des  chofes  qui  vous  appartiennent.  Nc  lc  tenez  pas  dc  li  pres  qu'il  ait  fu- 
a  fouicir  jec  <jc  fc  plaindre,car  il  vous  pourroit  fairc  tort  lors  mcme  que  vous  n'y  penfe- 
Tropeti-  ries  pas  i  8c  remarques  que  tropexiger  d'un  Fermicr,  lerend  fouvent,ou  neglt- 
fciuteur    Se,,t  ou  iarron»  Lotics-le  de  cc  que  vous  trouverez  ctrc  fagemenc  execute  en 
votre  ferme,  8c  nc  lc  rcprencz  pas  aiercmcnt  dece  qui  ne  fc  trouvera  pas  bien 
fair  ;  mais  vous  lui  confcillerez  dc  retablir  le  mal,  lui  donnant  a  entendre  tju'en 
lc  faifant  il  vous  contcntcra.  Ceft  lc  moyen  d'en  avoir  a  choifw  quand  on  cn  a 
befoin,  autremcnt  on  eft  contraint  dc  prendre  ccux  qu'on  peut  trouver.  Ceft 
poiirquoi  il  eft  neceflairc  a  un  Maitre  de  connoitrc  les  dittcrens  naturels  des 
duquel  dC  "ommes  dc  dirferentcs  Provinces  :  car  le  Normand  vcut  etre  traite'  doucement, 
nation  de  &  le  Picard  vigoureufement :  le  vrai  Francois  eft  prompt  8c  inventif ,  mais  il 
Iiante.     nc  [c  j^tc  qU»en  neceflite.  Vous  avez  a  choifir  entrc  les  Btyais,  le  fin  firyais , 
le  ficr  Bryais  ,  8c  lc  fot  Bayais.  Lc  Limofm  eft  foigneux  8c  epargnanc  :  mais  C\ 
*  Lhilofin '  vous  n*y  Prcncz  gardc>*l  rcra  plutot  fon  profit  que  lc  votre.  Lc  Gafcon  eft  chaud 
Gafeon &  prompt  a  la  colcre.  Le  Proven9al  hautain,  &  ne  veut  pas  tut  repris^Lc  Poi- 

Pm.cncal  tcvin  prudent.  L'Auvergnat  induftrieux,  penible,&  endurant  du  cems  &  de  la 
Auvcrgnat  e        *  °,  .    .i  r.  .  ,tA        .    .  _ 

Angevin,  fortune ,  mais  s  il  lcait  votre  gain,u  en  participera  s  il  peut.L  Angevin,lc  Tou- 

Manceau,  rangcau,  8c  le  Manceau  font  hns,fubtils&  amateurs  de  leur  profit. Lc  Charcrain, 


Bour^uig-  Bcauceron,  8c  Solognois  laborieux  ,  paifiblcs',  propres,  8c  refcrres.  Le  Chatn- 


JjPjj  fjanc,  penois  8c  Bourguignon  francs,  8t  de  bon  cceur,  mais  attachcz  cn  leur  opinion  , 
"S  SSs  &  »1 1«  fautfouvent  laiflcr  faire  jufqu'a  l'epreuvc  du  contraire.  Done  felon  le 


•  Jcein.ta  *  11  Ics  *aut  wuvcm  laiiicr  raire  jutqu  a  1  epreuvc  du  contraire.  Done  iclon  le 
lew,  pais  8c  complexion  ,  dont  fera  le  rcrmier  que  vous  mettrez  en  votre  Ferme  , 
vous  vous  refoudrez  a  doucement  8c  adroitement  prendre  fon  humcur,pour  en 
tirer  tout  lc  fcrvicc  que  vous  pourrez  :  Confiderant  que  comme  les  tcrres  font 
diverfes,  8c  aiment  particulicremcnt  cc  qui  leur  agree ,  de  mcme  audi  il  y  a  des 
pcrfonncs  plus  propres  &  plus  inclinccs  a  unc  chofc  que  les  autrcs. 

CHAPITRE  VIII. 
S2*f  If  Fcrmiir  dfit  avoir  U  connoifanct  des  fluyts  ,  vents  ,  beau  terns  & 

mn  divtrjite  dt  terns. 
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VOcrc  Fcrmicr  quoiqu'il  ne  doive  pas  etre  lcttre  ,  touccfois  par  unc  longue 
&  ailurcc  experience  ,  doit  avoir  quclque  connoillince  des  pluyes  ,  des 
vents,  du  beau  terns,  des  changemens  du  Ciel,  des  parties  dc  toute  I'anne'e  ,  dc 
fes  qualitcz,  des  tempctcs,orages,foudres  gelces.cV:  grclcs.afin  que  felon  les  fai- 
fons,  ii  mettc  la  main  a  1'ccuvre,  8c  falle  traveller  fes  ouvricrs. 

11  pronoftiqucra  la  pluyc  panels  8c  antres  femblables  iignc.s:Si  la  Lunc  rccem- 
mcnt  nouvclle  a  fes  comes  oblcurcs  :  mais  li  la  cornc  haute  dc  fon  croillant  eft: 
plus  obfeure  que  la  bade  ,  il  plcuvra  au  deciin  :  que  li  la  bade  eft  plus 
obfeurcj  que  la  haute,  il  plcuvra  aux  premiers  quarticrs  :  8c  s'il  eil  noirarre 
au  milieu  ,  il  plcuvra  cn  plcine  Lunc  :  (i  le  croillant  panchc  8c  vife  a  l'Occi- 
dcnt.c'cft  lignc  dc  pluye  :  ou  ii  la  Luneetant  plcine  eft  environnee  dc  vapcurs, 
&  a  un  eu  plulicurs  ccrcles  noirs  &  c'pais  :  ou  li  la  Lunc  a  unc  face  &  couleur 
pale,  il  obfervera  fi  le  quatricme  jour  ,ou  (  commc  d'autrcs  vculcnt  )  le  cin- 
quicmc  dc  la  Lunc  eft  pluvieux  :  car  cn  ccs  jours- li  on  connoit  fon  cours,  foic 
cn  pluyc,  foit  cn  vent,  loir,  cn  beau  terns.  11  prcvoira  aulfi  la  pluyc,  li  le  Solcil 
eft  rouge  a  fon  lever,  8c  audi.iot  devient  noir  :  ii  autour  des  rayons  du  Solcil 
levant  paroit  unc  petite  mice  oblcurc  :  (i  a  fon  lever  il  paroit  crcux  8c  enfon- 
ce,  ou  s'il  y  a  quclques  niiecs  rouges  a  l'cntour,entrcmele'cs  d'autrcs  noires,ou 
grifatres  ,  ou  i'il  y  a  un  ccrne  commc  celui  dc  la  Lunc :  (i  a  fon  lever  il  lance 
quclques  rayons  ou  niiecs  vers  le  vent  dc  Sudeft.ou  Suovcft :  li  a  fon  lever  ou 
couchcr,  il  a  fes  rayons  manchots,  racourcis,  8c  racroupis :  fi  a  fon  lever  il  a  fes 
rayons  troubles  8c  encombrez,  pourvcu  que  cela  ne  (oit  caufc  d'aucune  mice; 
fi  a  fon  lever  il  lance  a  travcrs  les  niiecs  des  rayons  longs  &  crendus,  quoi  qu'aii 
refte  il  foit  clair  8c  net  :  li  avant  fon  lever  il  jctte  8c  met  hors  quel^ucs  rayons: 
fi  a  fon  lever  les  niiecs  rougillent ,  tant  au  Levant  qu'au  Pboaut  :  Ii  a  fon  cou- 
chcr il  paroit  pres  dc  lui  unc  petite  n'uee  du  core  gauche,  ou  li  cn  Cc  couclunc 
il  s  enferme  dans  des  niices  blanchatrcs,  comme  toifons  dc  lainc,  8c  fcdilatcnr, 
il  plcuvra  dans  pen  dc  jours  :  li  les  autres  pianettes  font  entources  d'un  ccrne, 
e'eft  aulli  lignc  dc  pluyc  :  li  les  ccoilcs  ne  brillcnt  point,  ou  font  plus  grandes  , 
ou  ont  un  petit  ccrne  ,  e'eft  ligne  de  grandc  ravine  d'eau.  C  eft  aulli  lignc  dc 
pluyc  s'il  eclaire  cn  terns  beau,  8c  fcrain  :  li  en  Etc  les  eclairs  execdent  enquan- 
titc  le  tonnerre  :  s'il  tonne  en  pic  in  midi :  li  aux  lomrncts  8c  hints  des  monta- 
gncs  crrcnt  quclques  niiecs  cpailles  :  li  apres  que  la  pluyc  a  ccllc  il  fc  leve  un 
vent  aigu  8c  froid,  car  la  pluye  commeuccra  plus  fortemcnt:  li  les  petits  oy- 
feaux  qui  vivent  dans  les  marcts,  fc  lavenFeii  I'eau  contiuuellcment  :  ii  la  cor- 
ncillc  moiiillc  fa  tctc  au  bord  de  l'cau  ,  ou  nage  dedans  ,  8c  croacc  bicn  fort  le 
foir  :  fi  1c  corbcau  entonne  ion  chant  au  crcux  dc  fa  gorgc,5c  fc  debat  des  ailcs: 
fi  les  oyes  cricnt  8c  volent  plus  que  dc  coiitumc  :  li  les  mouches  a  micl  ne  s'^- 
loiguent  pasbcaucoup  dc  leurs  ruches; fi  lc  heron  crrc  8c  voltige  dans  les  clumps 
tout  triftc :  fi  les  becufs  mangent  plus  que  dc  coiitumc,  fc  couche.it  fur  lc  cote 
droit ,  regardent  vcrslc  midi ,  lechent  lcursonglcs  tout  a  I'entour  ;  ii  les  vaches 
regardent  lc  Ciel,  8c  refpircnt  l'air  :  fi  les  afnes  brayent :  li  les  coqs  chantent  a 
touce  heurc,  &  principalemcuc  au  foir  quaud  ils  font  au  jucheoir  :  car  lc  chant 
du  coq  a  hcure  ijiduc  ,  commc  ncuf,  dix,  8c  onzc  hcurcs  du  foir,  fignific  chan- 
gement  de  terns,  de  fee  en  pluvieux,  &  au  concrairc  :  li  le  Id  devient  humidc; 
ii  les  retraits  pucnt  plus  que  dc  coiitumc  :  li  les  hommcs  nerepofenr  pas  fi  bien 
q^u'auparavant  :  li  les  loups  hurlent  8c  accourcnt  prcs  des  maifons  :  ii  les  ara- 
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gne'cs  tombent  en  bas  fans  £trc  ftapees  da  vent :  fi  les  chicns  fc  veaurrent  fur 
fa  ccrre  :  fi  Ics  pigeons  retournent  card  en  leur  colombier  :  fi  les  modches  ,  les 
guepes  &  ficlons,  les  puces  6c  punaifes  mordent  plus  que  dc  coutume  :  fi  le  Ton 
des  cloches  eft  plus  haut  ,  6c  s'entend  de  plus  loin  que  de  coutume  ;  fi  les 
grucs  qnittenc  les  vailecs,  &  s'en  retournent  de  bonne  hcurc  :  fi  en  Etc  il  <fclai- 
re  davantage  qu'il  ne  tonne  :  fi  les  afnes  ,  mules  &  millets  frottent  fans  caufe 
leurs  oreillcs  longucmcnt :  fi  le  chardon  a  bonnetier  cucilli ,  6c  pendu  en  que!-* 
que  part  de  la  maifon  fe  ferrc  ,  «5c  ferme  fes  aiguillons  ,  comme  prenant  une 
nouvelle  forme ,  n'ayant  aucune  aprere' :  fi  le  paUereau  eric  le  matin  :  fi  les  grc- 
noiiilles  coafient  plus  quedc  coutume:fi  la  fuyc  de  la  cheminee  tombeen  quan- 
tite,  fi  la  cendrc  s'amonccle  en  pclotons:  fi  I'huilc  petille  aux  lampes  alumces; 
fi  le  trcflc  ferme  6c  amaflc  les  feiiiilcs  ,  fi  les  pourceaux  fe  joiicnt  longu'cment  , 
cV  courcnt  9a  &  la,  fecoiiant  6c  brifant  ce  qu'ils  auront  pris  en  courant :  fi  les 
vents  fortent  hors  de  tcrrc  :  fi  le  chat  apres  avoir  long- terns  leche  fa  parte  ,  a- 
geance  le  poil  de  fa  tetc,  padant  plufieurs  fois  fa  patte  fur  l'oreille. 
Tillage      il  predira  femblablcment  abondance  de  pluye  i\  les  nues  font  obfeures,  pro- 
dai!tcb°°  f°n<^cs  &  cpaifles :  fi  les  gouttes  d'eau  tombant  du  Ciel  font  Wancheatres  6c 
pluye.     font  des  bulles  amples,  &  erandes  chutes  a  bas,  fi  la  pluye  diftillc  tout  douce- 
ment,  &  commence  a  tomber  par  goutes  deliees:(i  1'eau  combee  a  terre  en  gran- 
de  abondance  fans  vent,  eft  incontinent  imbibee  dc  la  terre  :  fi  I'cau  des  marais 
&  <fcangs  fans  aucune  chalcur  du  Soleil  eft  e'ehaurree  plus  que  de  coutume  :  (i 
les  poules  avec  leurs  petlts  pouflins  au  commencement  de  fa  pluye  fe  rctircnt 
d'abord  en  leur  noulailler :  ou  fi  elles  vont  le  matin  6c  par  contrainte  a  la  pi. 
ture,  fi  I'arc-cn.Ciel,  nommc  autrcmcnt  Iris  ,fe  range  vers  le  Midy  ,  ou  fi  au 
Ciel  il  paroit  double,  triple  ,  ou  quadruple  ,  &  s'il  paroit  apres  qu'il  a  plu  , 
les  pluycs  ne  font  pas  finies. 
preftge      H  prevoira  lctems  dc  la  neige  en  Hy  vcr,s*il  voit  que  les  nucs,d'obfctires  de- 
dcsnci&cs.  viennent  comme  blancheatrcs,  principalement  quand  le  vent  dc  bifc  foufie  :  fi 
autour  du  Soleil  ou  dc  U  Lune  on  voit  plufieurs  cercles  pales,  ou  a  demi  rou- 
•      ges :  fi  durant  les  grandes  froidures  I'air  devient  epais  ,  6c  fans  moderer  fa  ri- 
gueur  :  s'il  fait  un  froid  fee  fans  gelee  ,  fi  avec  plufieurs  fignes  dc  pluye  on 
connoit  le  froid  etre  proche. 
Gitlc-     II  fcra  un  femblable  jugement  de  la  grele,fi  au  renouveau  ou  en  Automne,il 
voit  que  les  nuees  de  noires  6c  obfeures  devienncnt  blancheatres  ,  ou  fi  envi- 
ron le  mois  d'Avril  avec  plufieurs  fignes  de  pluye  furvient  un  melange  de  niiecf 
obfeures  &  blancheatres. 
Prefage      ^  prendra  garde  aux  prefages  des  vents  futurs ,  qui  font  tcls :  Si  le  Soleil  a 
ics  ycius.  Ton  coucher  eft  rouge  :  n  le  Soleil  fe  couche  entre  des  niie'es  rougcatres  :  fi  lc 
Soleil  tout  le  jour,  ou  avant  fon  coucher  a  eu  la  couleur  de  pourpre,&  fe  cou- 
chant  paroit  plus  grand  que  de  coutume :  Si  la  Lune  a  une  face  rubiconde  :  fi 
les  nuees  en  terns  beau  6c  ferain  font  eleve'es  en  haut :  fi  les  niie'es  paroifient  au 
Ciel  amaflees  en  forme  d'un  troupeau  de  brebis :  fi  les  forets  8c  fommttcz  des 
ha u res  moncagnes  rendent  quelque  bruit :  fi  les  ctoiles  du  Ciel  courcnt  dc  tous 
cotcz  :  fi  les  ctoiles  fcmblent  etre  plus  groftes,  &  de  plus  grandc  lueur  que  dc 
coutume  :  s'il  tonne  au  matin,  ou  en  Hyver  :  fi  en  Ete  il  tonne  fort&  plus  fou- 
vent  qu'il  n'eclaire  :  fi  le  fon  des  cloches  rantot  eft  facilement  oiii,  6c  rantot  ne 
peut  etre  entendu  :  fi  les  paftcrcaux  gaxoiiillcnt  outre  mcfure :  fi  les  chicns  fc 
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veautrent  parmi  la  terre :  fi  les  toiles  &  pecirs  filets  des  aragnees  volent  par  l'air : 
fi  les  canes  c'tendent  plus  fouveoc  leurs  ailes  fi  le  heron  eric  fur  le  foir,volant: 
ft  la  flame  du  feu  jecte  pluficurs  petites  e'tinccllcs  ,  fi  le  bois  pecille  plus  que 
de  coutumc  &  vencc. 

11  predira  I'avcnement  deqaelque  tonncrrc,  fbudre,  eclair  8c  tempere,quandd^p^R^ 
il  vcrra  qu'au  matin  &  au  foir  en  Etc  ,  ou  au  commencement  d'Automne ,  le  rCi  (0^' 
Solcil  ell  plus  chaud  que  de  coutume  ,  &  qu'en  l'air  paru  unc  nuce  fort  e-«la:rs,  & 
paillc  8c  profonde  :  fi  le  vent  Tiphon  ,  qui  a  accoutume  d'excitcr  les  tourbil-  * 
Ions ,  fouflc  violemment ,  &  que  l'air  foit  plein  de  pluficurs  nuees  epaillcs  8c 
obfeures  :  li  les  jours  d'Ete  ,  ou  d'Automne  font  plus  chauds  que  la  faifon  de 
l'annee  ne  porte  ,  8c  que  quelqucsfbis  a  Soleil  couchant  une  Iris  fc  montre  vers 
l'Occidct:  fi  parmi  l'air  voltigent  pluficurs  impreffiomceleftes  &  flabcaux  ardens.  rred^e 

11  fcra  aileure  du  beau  terns  quand  il  s'apercevra  que  le  Soleil  a  fon  lever  Ce^g^M 
montrera  net ,  ou  a  fon  coucher  clair  8c  luifant ,  ayant  au  tour  de  foi  plufieurs 
petites  nuees  fcparc'es  les  unes  dcs  autres  ,  rougeatres  8c  dcliees.  Quand  le  So- 
leil en  terns  de  pluye  fe  couchera  ayant  la  face  ignec  &  rougeatre:&  quand  l'au- 
bequ'on  dit  le  matin  ,  paroitra  dc  couleur  blanche  :  d'ou  vicnt  le  proverbe  : 
Rou^e  foir  ,  &  bl*nc  matin  ,  font  chtm  ntr  le  Pelerin :  quand  la  Lunc  le  rroifieme 
&  le  quatrieme  jour  apres  qu'elle  eft  nouvelle  ,  fe  montrera  deliee  &  nette  :  fi 
quand  elle  eft  pleine  on  la  voit  clairc,  &que  la  partie  du  Ciel,  qu'on  norome 
le  chen'm  S.JdctjHts  ,  paroitra  claire  8c  luifanre  :  fi  fur  le  foir  fans  aucun  tonncr- 
rc 8c  nuees  fe  font  pluficurs  eclairs  :  fi  au  foir  ou  au  matin  en  quelque  partie  de 
l'annee  que  ce  foit  ,  la  rofde  tombe  en  grande  abondancc  :  fi  le  vent  de  bife 
fouflc  a  grand  force  :  fi  le  hibou  apre's  le  Soleil  couchant  fe  montre  ,  &  chante 
toute  la  nuit  fans  cede  :  fi  les  petites  mouches  avant  le  Soleil  couche  s'amalTent, 
8c  fe  jotient  aux  rayons  du  Solcil  :  fi  les  corbeaux  s'aflcmblcnt  par  troupcaux,  8c 
crient  a  pleine  voix  :  fi  la  corneillc  crie  au  matin  :  fi  les  chauve-fouris  a  Soleil 
couchant  fortent  hors  dc  leurs  cavernes  ,  8c  volcnt  par  l'air  au  fcrain :  fi  les 
grncs  volent  bicn-  haut ,  8c  ne  retournent  fi-tot  a  bas  :  fi  les  oifeaux  de  riviere 
s'eloignent  quelque  peu  du  bord  de  l'cau. 

Et  quoi  que  les  parties  dc  l'annee  pour  l'ordinaire  avent  leur  commencement  P'tfyre 
&  leur  fin  par  certains  terns ,  commc  le  Printcms  a  fon  commencement  environ^  j^-, 
le  17.  de  Fevricr  ,  fa  fin  environ  le  17.  dc  May  ,  &  les  autres  confequemment^o terns, 
toutesfois  parcc  que  lefdites  parties  ou  faifons  fe  dercglent  fonvent ,  tant  deli 
que  deci  leurs  limitcs  ,  lc  bon  labourcur  outre  cela  aura  quelqucs  figncs  pour 
prevoir  les  entries  &  iflucs  dcs  parties  de  l'annee  en  leur  extraordinaire.  Com- 
me  s'il  connoit  que  les  oifeaux  dc  riviere  quittent  les  caux  ,  ou  que  le  Rofli- 
gnol  domeftique  ,  principalcment  le  male  ,  chante  par  deflus  tous  les  autres  :  fi 
les  Grub's  s'amaflcnt  enfcmblc  ,  8c  retournent  d'ou  clles  font  venues  :  fi  les  Oyes 
pour  leur  pature  fe  combattent  avec  grand  bruit ,  ou  que  le  Paflereau  outre  fa 
coutumc  crie  le  matin,il  dira  que  l'Hiver  fera  proche.  Aufli  s'il  voit  que  le  vent 
Favonius  commence  a  foufler  ,  8c  le  froid  a  s'adoucir :  files  Irondclles  rcvicn- 
nent  par  troupcaux  :  fi  les  Canards  ont  la  poitrine  blanche  fur  la  fin  dc  l'Hiver 
il  jugcra  que  lc  Printems  fcra  bien-toc  ,  car  tcls  animaux  fentent  au  vif ,  &  re- 
marquent  les  limites  &  approchesdes  faifons. 

Si  en  Hivcr  au  commencement  des  gelees  il  s'apercoic  que  les  oifeaux  dcs  Prcfage 
Etangs  fe  retircne  aux  fleuves  8c  rivieres,  qui  ne  gelcnt  pas  fi  facilemcnt ,  ou^u  ^out 
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que  lcs  ncigcs  tombant  du  Cicl  foicnc  menucs  8c  fubiilcs  :  li  IcsEtoilcs  paroif- 
lent  au  Ciefplus  luilantes  que  dc  couturac  :  Uau  commencement  des  gclces  il 
combe  unc  grelc  mcnuc^rondc  8c  blanche  :  il  lcs  pet  its  oifeaux  fc  cachent  dans 
lcs  bullions,  chcrchcnt  leur  paturc  prcs  les  Villes  ou  Villages  j  fx  lc  feu  materiel 
rend  unc  flame  plus  luifante  ,  fait  le  char  bo  n  plus  ardent :  (i  les  draps  de  lainc 
&  linges  trempcz  en  eau  ,  font  incontinent  congelez  :  ft  les  extremjtcz  des  par* 
ticsdu  corps  deviennent  fubitement  froides  :  li  en  Hiver  les  chofes  qui  ont  cou- 
tume  d'etre  humides  8c  moites  deviennent  plus  feches  :  fi  lesgouttes  d'eau  ve- 
nans  des  toits  des  malfons  tombent  lentcment,  il  eft  certain  que  le  froid  eft  pro- 
che  ou  que  celui  qui  rait  a  prefent  fcra  violent  8c  dc  longue  dureV 
longueur     Pronoftiquera  la  longueur  dc  l'Hiver  quano*  il  verra  que  les  chenes  feront 
d'Hivcr.    abondans  en  fruits,  on  que  le  canard  a  la  fin  dc  1  Hyver  aura  la  poitrine  rougea- 
tre  ,  ou  que  les  frelons  avant  la  Ha  d'Odtobre,  ou  que  lcs  bites  qui  pauTcnt  par 
troupeau ,  foitillent  la  tcrre. 
Cbalcti     II  jugera  dc  la  grandc  chaleur  de  l'Ete ,  s'il  voit  que  les  beliers  8c  vicille* 
brebis  s'accouplent  fouvent  durant  lc  Printems.  11  pcut  auffi  de  la  conftitution 
'd'une  partie  de  I'annee  juger  facilemcnt  de  cclle  de  l'autrc  :  car  ordinaircmenc 
ii  une  partie  de  I'annee  eft  claire  ,  belle ,  8c  feche  ,  il  faut  que  la  prochaine  foic 
pluvicufe  :  comme  C\  l'Automne  eft  beau  8c  fee  ,  l'Hiver  fuivant  doit  £trc  plu- 
vicux;  8c  Ci  l'Hiver  eft  pluvieux.le  Printems  fcra  fee:  &  ainfi  du  refte  de  I'annee. 
Conftitu-     En  general  il  pourra  pronoftiquer  de  I'c'tat  de  toute  l'annde ,  du  jour  auquel 
Kaud'c?   c^u»^c  Noel ,  ou  le  premier  de  I'annee  fuivante  arrivera  :  Car  s'il  arrive  le  Di- 
manche  /l'Hiver  fcra  doux  8c  clair  ,  le  Printems  doux ,  venteux  ,  8c  humide  » 
l'Ete  chaud  ,  fec&  tonnant,  l'Automne  fcra  bon  &  humide  :  tout  fera  en  paix, 
le  be  tail  a  bon  marche*  ,  il  y  aura  fuffifamment  de  toute  forte  de  biens  ,  les 
vieillards  mourront.  S'il  vient  au  Lundi,  l'Hiver  8c  le  Printems  feront  moyens, 
l'Ete  venteux  8c  tonnant  en  divers  lieux  ,  l'Automne  temperc  :  il  y  aura  beau- 
coupdc  vin  8c  peu  dc  miel:diverfes  maladies  regneront:de  grands  Princes  &  Sei- 
gneurs mourront :  Au  Mardi  l'Hiver  fera  venteux,  obicur  8c  neigeux  ,  le  Prin- 
tems froid  ,  fee  8c  humide  ,  l'Ete  venteux  &  humide  ,  l'Automne  fort  incon- 
ftant  :  les  femmes  mourront  .grand  peril  fur  mcr,  feditions  &  troubles  entre 
lespeuples&  lcs  fupericurs  ,  certains,  fruits  feront  chers.  S'il  arrive  lc  Mcr- 
credi ,  l'Hiver  fcra  fort  rude  ,  le  Printems  mauvais  ,  8c  l'Ete  bon  ,  l'Automne 
froid  8c  humide  ,  vins,  blcds,  8c  fruits  en  abondance  ,  Ci  les  foldats  nc  lcs  ga- 
tent  pas  ,  jcunes  gens  8c  enfans  mourront  ,  8c  le  betail  audi.  Le  Jeudi  l'Hiver 
fera  bon ,  venteux  ,  &  pluvieux  ,  le  Printems  venteux  >  l'Ete  bon  &  pluvieux, 
l'Automne  humide,  vins ,  bleds,  fruits  en  abondance  ,  de  grands  Princes  mour- 
ront ,  paix  cntrc  lcs  Princes.  S'il  tombe  le  Vcndrcdi ,  l'Hiver  fcra  conftant , 
le  Printems  bon  ,  l'Ete  inconftant ,  l'Automne  moyen :  les  biens  dcla  tcrre 
abonderont ,  les  brebis  mourront  en  certains  pais  ;  maux  des  yeux  ,  &c  fedi- 
tionsen  pluHeurs  endroits.  S'il  vient  au  Samedi  ,  l'Hiver  fera  nebuleux,  obfeur 
&  apre  ,  le  Printems  un  peu  venteux  ,  l'Ete  moderc'  ,  l'Automne  fee  :  les  biens 
de  la  terre  n'abonderont  pas  ,  il  fera  affcz  dc  poiflons,  il  fcra  dangcrcux  fur  lcs 
eaux  ,  fediticux  &  gucrrcs  rcencront. 

11  pourra  dc  mcme  fuivant  la  difpoHtion  du  Soleil  8c  des  douze  jours  des  fe« 
ries  de  Noel  predire  la  nature  des  annees :  Car  Ci  le  Solcil  eft  beau  &  clair  au 
Jour  dc  Noel ,  l'anucc  fera  bonne  8c  paifibk  :  au  fecond  jour  Tor  8c  lc  fromcnt 
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diminuctotlt  de  prix  :  au  a.  jour  lcs  Ecdcfiaftiques  fcront  cn  difcorde  j  au  4  lcs 
jcunes  gens  foufriront ,  au  5 .  tous  lcs  biens  augmentcronc :  au  6.  fertilite  de 
jardinage  :  au  7  .grande  cherrd  6c  faminerau  8.  abondancede  potdbns:  au  9.  bon- 
ne faifon  pour  1c  betail :  au  10.  grande  pefanteur  de  terns  :  a  I'onziemc  grands 
broiiillards  &  mortalite :  au  douzieme ,  guerres  6c  baraillcs.  & 

II  connoitra  aufli  la  difpofitiondc  toute  I'annee  par  la  difpofitlon  du  jour  dc 
S.Paul,qui  eft  lc  15.de  Janvier,car  fi  ce  jour  eft  bcau,clair  &  fcrafn.il  fera  cfpe- 
rcr  une  grande  abondance  desbiens  de  la  tcrre.Si  en  cc  jour  paroiflent  quclqucs 
brouillards,  fera  mortalitcde  betes :  S'il  pleut  ou  ncige,  il  faut  craindre  la  chcr- 
tc  :  s'il  fait  du  vent ,  marques  de  guerres  6c  feditions  cntrc  le  peuple. 

Connoitra  de  memc  la  difpofition  de  chaquc  mois  de  I'annee  par  la  dirPo(i-  r  T 
tiondujourde  Noel  &  des  ferics  prochaines :  en  forte  que  quel  terns  fera  fcn«"!u 
le  jour  de  Noel ,  tel  terns  fc  fera  au  mois  de  Janvier,  6c  ainfi  lcs  autrcs  mois  <J,fP°M 
corame  les  autres  jours  des  ferics  dc  Noel.  iUO,$* 

11  doit  prendre  garde  (i  I'annee  fcra  tardive  ou  avanc(fe :  fi  aprc's  vendanees  il  Ann<fe 
plcut ,  principalcment  avant  la  fin  du  mois  d'CXtobre,  I'annee  fera  avanccc  •  s'il  wdnr5  011 
pleut  environ  U  fin  du  mois  d'Odobrc  ,  I'annee  fcra  moyenne  :  s'il  commence  * 
a  plcuvoir  au  commencement  de  Novembre ,  I'annee  fcra  tardive  :  6c  alors  il 
faudra  que  le  bon  Fermier  feme  en  plus  grande  quantity  ,  parce  que  dans  ccs 
terns  pluvieux  unc  panic  des  grains  fe  corrompt  6c  fe  perd  dans  la  terre 

Il  tachcra  autant  qu'il  lc  pourra  dc  prcvoir  les  bonnes  ou  lcs  mdchames  an-  Ann(V 
nccs  i  il  s  informera  avee  foin  fi  la  recoltc  a  6tc  Jbonnc  6c  abondantc  dans  les  bonncoa 
Provinces  voihnes ,  fur  tout  dans  ccllcs  ou  il  tranfportc  fes  grains  6c  danrees  mWY5Lfc* 
&  ou  il  en  achetc  dans  fa  neccflite' :  par  ce  moyen  il  previendra  la  difette  au  cas 
quelle  arrive ,  ou  bicn  il  cbnfervcra  fes  grains  ,  non  fculemcnt  pour  nourrir  fa 
famillc  &  fournir  a  fes  fcmailles ;  mais  encore  pour  lcs  vendre  cn  terns  6c  ii«u 
&  faire  un  gain  plus  confidcrable. 

Il  connoitra  1'anndc  fertile  s'iUrouve  dans  lc  fruit  du  chene  que  l'on  apelle  prCfa« 
noix  de  gallc  unc  mouche  :  fi  l'Automne  eft  bcau&  fcrain ,  le  Printems  medio,  defaiuV 
crement  chaud :  fi  pendant  I'Hivcr  il  tombe  beaucoup  dc  negc  :  ft  les  arbres  ra- 
portent  pcu  dc  fruits:fi  lesrivieresfc  lcs  fleuves  nourrillent  fort  pcu  dc  poiuW 
ii 1  lc  genet  eft  ferule  cn  flcurs :  fi  le  noyer  au  commencement  qu'il  flcurit  eft  plus* 
charge  dc  flcurs ,  pour  raporter  plus  de  fruit  que  de  fcUilles  :  fi  le  lentifque  ra- 
porte  lcs  fruits  bicn  nourris  :  fi  l'oignon  fauvagc  ,  que  l'on  nomine  fquille 
jette  une  belle  &  grande  flcur ,  laquelle  nc  fletrit  pas  aufli-tor. 

Au  contraire  I'annee  fcra  ftcrilc  ,  quand  il  verra  fortir  de  la  fufditc  noix  de  Annee 
galle  une  araigncfe  :  fi  quclque  Comcttc  paroit  au  Cicl ,  fi  le  Printems  &  I'Etc"  "clllc- 
font  trop  humides  ,  fi  la  terre  &  l'air  font  plcins  d'araiWes,  de  vers,  dc  fautc- 
areaux  6c  autrcs  fcmblables  infeftes :  fi  le  noyer  a  plus  dc  fcuiliesquc  dc  fruit  fi 
la  rofee  6c  la  gelec  viennent  hors  dc  leur  faifon,  fi  les  oifeaux  quittcnt  par  trou- 
pes lcs  lies  &  les  fbrets  ,  6c  fc  rctircnt  dans  les  Champs ,  Villes  ou  Villages  •  fi 
la  Chouertc  abandonne  les  bois :  s'il  y  a  grande  abondance  de  ves  ,  de  fruits 
&  dc  poiflons.S'il  arrive  quclque  grande  eclipfe  de  Soleil  pendant  que  lcs  blcds 
iont  en  flcur  ,  car  lcs  epics  de  bled  n'auront  point  de  grain. 

S'il  vcut  fcavoir  fi  lc  bled  fcra  cher  ou  a  bon  marche-  I'annee  prefente ,  6c  en  reftce 
quel  mois.  Qu'il  dioififle  douzc  grains  de  bled  le  premier  jour  dc  Janvier,  qu'il  dc  cbc^ 
ailuinc  bon  feu  &  ncttoyc  lc  fbycr,cufuicc  qu'il  apelle  qudquc  garcon  ou  fillc  dc  %t£hL* 
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fes  voifins  ,  ou  dc  fa  maifon  ,  qu'il  lui  commandc  de  metric  un  de  ces  grams  cfe 
bled  fur  le  foyer  bien  nettoyc  6c  cchauffe  j  il  obfervcra  fi  le  grain  fame  ou  de* 
meure  en  fon  lieu  :  s'il  fauce  peu  ,  le  bled  viendra  quelque  pen  a  bon  marc  he  ; 
s'il  faute  bcaucoup  ,  il  fera  a  grand  marc  he,  s'il  faute  vers  le  feu  plus  ou  moins, 
le  bled  fera  plus  ou  moins  chcr  :  s'il  detneure  en  fa  place  fans  lauter  ,  le  bled 
demeurera  a  fon  prix  ce  premier  mois  :  il  fera  ainfi  du  fecond  grain  pour  le 
mois  de  Fe'vricr ,  &  ainfi  des  aucres  grains  pour  les  mois  fuivans. 
rrefage     Pour  fe  preferver  lui  6c  fa  famillc  des  maladies  ranc  contagicufes  ,  qu'autrcs 
d'atmcc    qui  furviennent  par  I'inrempcrie  &  la  mauvaifc  difpofition  dc  l'air  ,  il  fera  bou 
JTulaTnc.  H11    a,t  quelque  connoiflance  des  prcfages  des  maladies  qui  peu  vent  arriver* 
Or  le  fignc  le  plus  afllire  6c  le  plus  certain,  e'eft  fia  la  /in  du  Prinrems  ,  ou  pen- 
dant l'Ete  il  pleut  ordinaircmcnt  6c  en  grande  abondance,avcc  une  grandc  cha- 
leur ,  fans  aucun  vent  :  ou  fi  les  vents  de  Midi  fouflcnt  fans  pluyc  ,  fi  l'air  cfl; 
rempli  de  broui!lars,s'il  fe  fait  quelque  eclipfe  de  Soleil^ou  qucquelquesComec- 
tes  ou  autres  chofes  paroiflcnt  en  l*air,fi  les  arbrcs  femblcnc  bruier,h  des  brouiU 
lards  fans  pluyc  font  frequens  pendant  l'Automne  6c  l'Hivcr  ,  fi  le  pain  expofc 
a  l'air  attirc|dc  nuit  unc  moiteur  ou  moififture/i  les  chics  fonr  pcrfecutcs  de  ra- 
ge, fi  l'on  voit  entrer  dans  les  Viiles  quelques  loups  enrages>fi  lesoifeaux  aban- 
donnent  leurs  nids  ,  Ictus  oeufs  6c  leurs  pctits  ,  s'il  eft  grande  mortalite  de 
brebis :  fi  les  marets  font  pleins  de  grenouilles ,  fi  les  muraillcs  font  remplies  de 
cloportcs  6c  autres  vcrmincs  femblables  ,  fi  on  ne  rencontre  par  les  chemins- 
que  vers,  lezards,  ferpens,  6i  taupes  forties  de  leurs  taniercs,  fi  les  oifeaux  torn* 
bent  morts  de  l'air  ,  4  en  la  noix  dc  galle  1  on  trouvc  unc  araignce,  fi  les  enfan* 
&  grandes  pcrfonncs  font  afligez  dc  pctites  verolcs  6c  rougeoles,  fi  les  femmes 
groiles  accouchent  avant  terme  ,  fi  cn  Etc  apres  avoir  plcu  ,  l'on  voit  cs  marets 
quantitc  de  grenouilles  ayans  le  dos  de  couleur  dc  cendre  ,  6c  le  ventre  |aune  , 
ii  les  rollers  6c  les  violiers,  jettent  des  fleurs  fur  le  commencement  d'Automne. 

11  y  aura  grandc  mortalite  dechevaux,  6c  de  toute  forte  de  bctcs>s'il  voit  que 
les  feuilles  d'orme  &  dc  pecher  tombent  avant  le  terns. 

Sans  s'arrcter  aces  pronoftics,il  faut  fe  conformer  a  la  providence  de  Dieu.qui 
ctantleCrcateur  decoutes  chofes  change ,commc  il  lui  plait,l'ordrc  dc  la  nature* 

CHAPITREIX. 
Que  It  Fcrmitr  doit  avoir  la  connoijfance  des  mouvtmtns+tant  dt  U  Lune  >  que  du 
Soleil  ,  de  leurs  fault  tz.  &  iftts  fur  les  tbofes  rnfii^ues, 
Uot  que  ce  feroit  plucoc  a  un  favant  Aftrologue  qu'a  un  iimplc  Laboureur 
Soldi  6c  V^deconfidercr  6c  d'obferver  les  vertus,crets,&  les  mouvemens  des  ctoiles,& 
gundi  lu-  fur  tout  duSoleil  &  dc  la  Lune,ccs  deux  grands  6c  admirablcs  flambeaux  de  I'u- 
nuiuitcs.  niversj  neanmoins,  parcc  que  la  plupart  des  matieres  ruftiques,  comme  les  Ani- 
maux,les  Planresjes  Arbres  6c  les  Hcrbes  prennent  leur  generation,nourriture> 
avancement  6c  entiere  pcrfc&ion  par  ]'influence,L'a&ion,Ia  radiation, &  le  mou- 
vement  de  ces  deux  principaux  mobiles  de  tout  le  monde,il  ell  expedient  6c  nc- 
ceflaire  que  le  fcrmier  6c  Gouverneur  dc  la  maifon  champerre  ait  unc  connoif- 
fanceacquife  par  unc  longue  ex pcrience.de  leurs  vertus  6c  faccultez  fur  les  cho- 
fes ruftiqucs  >  afin  dc  les  traitter  ,  manier  ,  cooduirc  felon  le  mouvcincnt  dc  cc» 
deux  grands  gouverneurs. 
Del* La*     Pour  parlcr  en  premier  lieu  de  la  Lune,  comme  de  toures  les  Pianettes  6c 
autres  corps  cclcftes  cUc  eft  la  plus  prochc  dc  U  icrrcj  cllc  fail  auifi  fcurir  dIucoc 
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fes  c'fcts  fur  nos  corps  6c  (ur  lcs  chofcs  dc  la  terrc  j  il  eft  certain  qu'en  moius 
d'un  mois  cllc  fait  Ton  cours  &  autant  de  chemin  que  lc  Solcilen  fait  en  unc 
anne'e,qu*ellc  n'a  aucunc  lumicre;mais  la  recoit  toutc  du  Soicil,qu'clle  la  rcfle- 
chit  fur  la  terrc,avcc  plus  dc  vchcmencclorfqu'cllc  eft  plus  cloignce  du  Solcil  , 
au  contraire  plus  elle  en  eft  prochc  ,  moins  cllc  y  rcpand  dc  clarte  6c  dc  vi- 
gueur.  Ccft  dcla  que  nous  difons  que  la  Lunc  croit  6c  decroit ,  non  que  ve-  0JJjjj2J 
ritablcment  cllc  croilTc  ou  decroiflc  :  mais  on  lc  dit  feulcmcnt  par  raport  a  fa  ^ntdeU- 
lumiere,  qu'cllc  rcpand  6c  rcvcrbcrc  fur  la  terrc.  Et  ccttc  lumiere  a  mefurc  "c- d  0,1 
qu'ellc  augmentc  ou  diminuc  a  aufll  plus  ou  moins  dc  force  a  mouvoir  l'hu- 
meur  des  chofcs  naturcllcs  pour  cxecutcr  leurs  efcts.  Ccft  pourquoi  on  apcllc 
la  Lunc  la  mere  nourrice,  la  rcgente  6c  gou vemante  de  tous  lcs  corps  terrcftrcs. 
Lc  Fcrmicr  bicn  avife  nc  tucra  point  cn  quelquc  tcins  que  ce  foit  au  declin  dc  :(i*\J'c 
la  Lunc ,  de  Pores  ,  Moutons ,  Bceufs ,  vaches  6c  autrcs  bctcs  ,  pour  la  provi-  noavcilc. 
fion  6c  la  nourrimrc  dc  fa  famille.  Car  la  chair  tue'e  cn  cc  tcms-la  diminuc  dc 
jour  a  antre,&  eft  dificile  a  cuire,on  nc  doit  pas  s'e'tonner,  fi  un  fauilillbn  ,  ou 
autre  viandc  fc  diminuc  d'un  quart  lorfqu'on  lcs  fait  cuirc.  N'achctcra  niche-  En  <l"cl 
vaux  ni  autrcs  bctcs  qui  fcront  nes  au  declin  ou  en  vicillc  Lunc,d'autant  qu  cl-  ichct«UC 
lcs  font  plus  foibles  que  lcs  autrcs,  ne  croillcnt  gucrcs,  6c  leur  chair  pcfc  moins  t*t«. 
aprC'squ'on  lcs  a  ruecs.  Nc  pechcra  jamais  fes  Etangs  ,  Marets  ,  FoUez  6c  Vi-  ^J^J" 
vicrs  au  declin  de  la  Lune  ,  car  les  poill"ons&  autrcs  animaux  aquatiques.  ,  fur 
tout  ccux  qui  font  couverts  de  croure  ,  6c  grollc  ecaille,  commc  lcs  Ecvcvices , 
Cancrcs  ,  Huitrcs  ,  Monies  &  fcmblablcs  ,  fcront  vuides  6c  maigres  fur  la  fin 
de  la  Lune  :  au  contraire,  ils  font  gros  ,  gras  6c  pleins  quand  cllc  eft  cn  fa  force. 
Lc  Fauconnicrchoilira  pliitot  la  plcinc  Lune  pour  allcr  a  la  Challc  que  le  dc-  l  o^'l!et 
clin  ,  parce  que  les  oifcaux  dc  proyc  font  beaucoup  plus  legcrs  ,  aprcs  6c  ravif-  ttl'c,iU* 
fans  en  plcinc  Lunc  qu'en  autre  terns.  Lc  Cheval  6c  autre  Detail  fuict  aux  ma- 
ladies des  yeux  ,  fc  porte  micux  au  declin  dc  la  Lune  qu'au  croiilant  ou  plcinc 
Lune.  11  fera  proviiion  dc  graiiles  &  mobiles  d'os  de  mouton,  de  cerf,  de  becuf,  cc 
&  autrcs  s'il  en  a  befoin,cn  plcinc  Lunc,&  non  au  dccours.ll  chaticra  fes  Vcr-  ougratffcfc 
rats  ,  Delicrs ,  jcuncs  Taureaux  ,  6c  Chcvreaux  ,  quand  la  Lunc  decroitra  ,  il 
feracouver  lcs  ccufs  dc  fes  Poules ,  ou  autre  volatile  a  la  Lunc  nouvellc  ,  fur  ^b^i*  . 
tout  au  premier  quarticr.  .  w  *     %  " 

Quant  aux  arbrcs  &  autrcs  plantcs,  lc  Fcrmicr  fage  plantcri  fes  arbres  frui-    Atbret    •*  * 
tiers  6c  autrcs,  en  Lunc  nouvellc,  non  pliitot  toutcfois  qu'environ  lc  premier 
quartier.  En  cc  mcme  terns  il  taillcra  6c  coupcra  lc  bois  pour  fe  chauffer  :  au  ub  S. 
•contraire  eclui  qu'il  fe  refcrvera  pour  batir ,  quand  la  Lunc  decroit  ;  car  route  [fsT^: '« 
maticre  (  foit  pour  batir  maifon,  prcllbirs  ,  ponts  6c  autres  chofcs  )  ctant  cou-  " 
pec  quand  la  Lunc  decroit, dure  plus  long-tcms  ,  &  eft  tres- bonne  ,  fur  tout  fi 
clle  eft  coupce  plutot  lc  foir  que  le  matin  :on  doit  obfervcr  la  meme  chofe  a  l  e- 
gard  des  picrrcs  de  tailles  6c  du  mocllon,  quand  on  lcs  tire  hors  dc  leurs  quar- 
ters. Il  plantera  la  vignc  au  croiilant  dc  la  Lune,  apres  lcs  quatrc  ou  cinq  pre-  r'antcc 
miers  jours :  il  taillcra  lcs  vigncs  maigrcs  6c  plantees  cn  adei  mauvais  tcrroir  ,  VaSSala 
aufli  au  croiflant  dc  la  Lunc,  6c  cellcs  qui  font  drucs  au  decours  ,  veu  qu'cllcs  *«g»e. 
cn  produiront  plus  dc  raiims  ,  que  fi  cllcs  ctoient  taillccs  au  croilfant  ,  parcc 
que  la  Lune  les  engraidant,  cllcs  nc  produiroicnt  que  des  pampres  6c  des  feuil- 
lagcs  :  6c  les  coupant  cn  vicillc  Lunc,  lc  bois  produit  du  fruit  en  abondance.  Il  EmonJrr 
cniondcra,  cbranchera  &  coupcra  au  pied  lcs  arbrcs  fruiticrsau  decours  dc  la^cs  atl'IC,» 
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Lunc,  attendu  qu'ils  cn  fcront  plus  chargcz  dc  fruit  :  fcra  les  pepinicres  la  La- 
ne ecant  fort  bade. 

Cuciflit      Quant  aux  fruits,  il  cucillira  les  pommcs,  poires,  6c  autres  fruits,  &  vendan- 

Ics  hum.  .  j  '  i-    j    1    r  t        •  r  ...  „ 

JVcndau  gera  ,cs  V1g,ie*  au  dcclin  de  la  Lune,  parce  que  les  vins  en  feront  meilleurs  ,  &c 
gt-«.        Jc  confervcront  pLis  long-tems  ,  car  fans  cela  ils  feront  cn  danger  de  fc  tour- 
^        ncr  6c  pouflcr  au  mois  de  May  fuivant.  Dc  plus,  il  cucillira  6c  portera  cn  fa  mai- 
blcd™"    f°n  tout  cc  qu'il  voudra  etre  de  diuee ,  lorfquc  la  Lunc  decroiftra  ,  il  femcra 
Vcurcr ,  fon  bled,  fon  froment  &  autres  grains,  il  farclcra,  vancra,  criblera,  6c  fcrrera  fes 
arb  lesU  grains,  moudra  fes  bleds  pour  conferver  les  farines,  fur  la  fin  de  la  Lune  :quoi- 
gu.ns.     que  le  pain  prcfire  plus,  fi  la  monlure  eft  faitc  cn  Lunc  nouvclle.  Il  moillbnnc- 
IcUci**  ra  ^on  D^  ^d  Lunc  etanr  cn  fon  decours  :  il  arrachera  les  litis,  les  legumes,  cn 
cc  mcinc- terns  :  quoique  les  legumes  dcracincz  au  croiflant,  font  dc  plus  fa- 
cile cuiflon. 

cSir*      Quant  aux  herbes ,  il  les  femera  la  Lunc  ctant  nouvclle,  Ics  cueillira  lorfquc 
hcihcs ,    la  Lune  croit,  ayant  beaucoup  plus  dc  vertu  qu'a  fon  declin  :  cn  memc- terns  il 
Cmouil-  cuciUjra  jcs  concombrcs,  courges,  melons,  citrouilles,  pepons  6c  toutcs  racines 
qui  croillcnt  en  terre,  commc  aulx,  ravcs>navcts,pourreaux,  lis,raiforts,  fafran 
f       is  £  femblables,  excepte  les  oignons,qui  font  beaucoup  plus  gros  6c  mieux  nour- 
ris  au  de'elin  qu'au  croiilant  ou  cn  pleine  Lune  ,  pendant  lequcl  ils  n'ont  telle 
vigucur  6c  corpulence,  toutefbis  li  on  les  feme  ou  tranfplantc  au  decours  dc  la 
Lune,  fur  fa  fin,  ils  font  beaucoup  plus  forts,  acres  6c  mordans ,  que  &  e'etoic 
au  croiflant  »u  pleine  Lune. 

Au  furplus  il  fauchcra  les  prez  pour  la  nourriture  dc  fes  bctcs,en  Lune  nou- 
vclle, fumcra  fes  terres,  6c  les  engraiftcra  a  fon  croiflant ,  parcc  que  la  Lunc  nc 
fiucher  donnc  pas  moins  de  force  au  fuinicr  pour  amolir  la  tcrre ,  qu'aux  arbres  &  fe- 
prc 2 ,  fu-  rnenccs,  a  gcrmer,croitrc  &  multiplier  chacun  cn  fon  terns  -t  il  arrofcra  fes  pre* 
au  decours  de  la  Lunc. 

Il  nc  doit  pas  etre  content  de  fcavoir  quelle  vertu  ont  chaquc  quartier  dc 
la  Lune  fur  les  betes,  les  herbes,  les  plantes,  les  fruits,  &  les  autres  chofesanais 
il  doit  obferver  avee  foin  quellcs  puiflances  ont  chaque  jour  dc  la  Lunc  ,  non 
fif&  jiodG'    fcuicment  fur  les  bc*tes,  &  les  plantes,  mais  aufli  fur  l'hommc,  pour  s'en  fervir 
I         cn  cas  dc  neccflite,  cn  terns  6c  licu,fuivaiit  la  fagc  6c  ancienne  rcmarquc  dc  nos 
Peres ,  la  voici. 

Adam  fut  cre'e  au  premier  jour  dc  la  Lune  :  fi  ce  jour-la  quclqu'un  tombc 
malade,  la  maladie  fera  longue,  toutefbis  le  malade  gucrira :  les  fonges  que  Ton 
fera  la  nuit  leront  joyeux,  I'cnfant  qui  naitra  cc  me  me  jour  fcra  dc  longue  vie. 

Eve  fut  crccc  au  fecond  jour :  cc  jour-la  il  eft  bon  d  entrcprendrc  voyage  tanc 
par  mer  que  par  terre,&  le  voyageur  fera  heureux  en  tous  leslogisou  il  lejour- 
nera  :  il  eft  bon  pour  avoir  des  enfans  ,  pour  demander  des  faveurs  aux  Princes 
ou  autres  grids  Scigneurs,pour  batir,edificr,&  fairc  des  jardins,vergers,&  pares, 
labourer  la  terre  6c  fcruer  ;  un  larcin  fait  ce  jour-la  ne  pourra  etre  long-tems 
cache  ,  mais  fera  bien-tot  decouvert :  fi  quclqu'un  tombe  malade,  il  fcra  biciv. 
tot  gueri :  s'il  fonge  dc  nuit,  il  n'y  faut  point  avoir  egard  ,  car  fon  fongc  fera 
de  nul  cfTcr,  I'cnfant  nc  ce  jour. la  croit  a  vuc  d'ccil. 

Au  troifieme  jour  naquit  Cain.  En  ce  jour  I'on  ne  doit  rien  entreprendre  , 
celui  qui  tombcra  malade,  lc  fcra  jufqucs  a  l'extretnite  :  mais  peu  a  pea  il  rc- 
vtendra  en  fame  ,  le  fonge  fait  ce  jour-la  ou  La  uuit,  fcra  de  mil  crTct^uifi  i'cn- 
fant nc  fera  dc  longue  vie. 
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Au  quatricme  jour  Abel  vine  au  mondc  :  cc  jour  eft  bon  pour  commcnccr 
un  ouvragc,faire  des  moulins,  &  aller  fur  I'eautun  hommc  fugitif,ou  unc  bete 
perdue  ou  egare'e  fera  bien-tot  trouvce  :  la  perfonne  qui  combera  malade,  aura 
grand  peine  d'en  rclcver :  li  le  fonge  eft  bon,  il  aura  Ton  cfFct ;  Ci  au  concrairc  il 
eft  mauvais,  il  n'arrivera  point :  l'cnfanc  ne  en  ce  jour  fcra  traitrc. 

Au  cinquicroc  jour  naquit  Lamcch  :  fi  en  cc  jour  quclque  perfonne  fair 
quelque  nechantcoup  >  il  nc  pourra  s'enfuir  ,  car  il  fera  incontinent  puni  vif 
ou  mort :  le  larcin  fait  ce  jour  nc  fe  trouvera  point ,  celui  qui  tombera  mala- 
de, ncn  rclevcra  jamais,les  fonges  feront  doutcux  :  l'enfant  qui  fera  ne  mour- 
ra  bien-tot. 

Au  fixicmc  jour  naquit  Ebron  :  ce  jour  eft  bon  pour  envoyer  les  enfans  aux 
ecolcs,  &  allcr  a  la  challe,  le  larcin  commis  ce  jour- la  ,  fera  bien-tot  trouve  : 
audi  les  maladies  feront  bien-tot  gucrics,  les  fonges  que  I'on  fcra  feront  tcnus 
caches,  1  enfant  qui  naiftraferadc  longue  vie. 

Au  feptieme  jour  fut  tue  Abel  par  Cain  :  en  cctte  journec  il  eft  bon  dc  (ai- 
gner,  pourvcu  que  la  Lune  foit  bonne ;  quclque  part  qu'un  malfa&eur  ou  lar- 
ron  fuye,  &  memc  le  larcin  commis  fcra  bicn-tot  trouve  ,  le  malade  bien-tot 
gueri,  les  fonges  certains  &  vrais,  il  eft  bon  pourachctcr  des  porcs,&  nourrir 
dc  toutes  fortes  dc  betes  :  l'enfant  ne  fera  dc  longue  vie. 

Le  huitie'me  jour  naquit  Mathulalem :  bon  pour  voyager,  les  maladies  feront 
longues,  les  fonges  vrais,  l'enfant  ne  lera  dc  bonne  philionomie. 

Au  neuvie'mc  jour  naquit  Nabuchodonofor  :  cc  memc  jour  eft  indifferent, 
le  fonge  fait  de  nuit  arrive  incontinent,  la  perfonne  qui  tombera  malade,  li  cl- 
le  ne  meurt  pas  dans  huit  jours ,  elle  echapcra  ,  mais  cllc  languira ,  l'enfant  nd 
en  cc  mcme  jour  fera  de  longue  vie. 

Le  dixierne  naquit  Noe,  toutes  chofes  bonnes  &  raifonnables  entrcprifes  ce 
mcme  jour  profpercront  ,  les  fonges  feront  de  nul  efFet,  les  advcrlites  &  autrcs 
accidens  ne  dureront  pas* long- terns,  eclui  qui  tombera  malade  monrra  endix 
jours,  s'il  n'eft  bien  fecouru  ,  l'enfant  ne  cc  jour-la  >  travel  fcra  pluficurs  pais 
cloigne's. 

L'oniieme  jour  naquit  Samuel,  il  fait  bon  changer  dc  maifon,  la  femme  qui 
tombera  malade  le  fera  long-  tcms,toutcfbis  elle  echapcra,  l'enfant  nc  cc  mcme 
jour  fera  de  bon  cfprit,  habile  a  tout,  6c  dc  longue  vie. 

Le  douzicme  jour  eft  fort  dangereux,  aiiWi  il  ne  faut  rien  entrcprendre  ,  car 
cc  mcme  jour  naquit  Canaam  ,  cciui  qui  tombera  malade  ,  fcra  cn  grand  dan- 
ger dc  mourir  dans  douze  jours,  ics  fonges  feront  vrais ,  1  enfant  ne"  ce  mcme 
jour  fcra  boiteux. 

Au  trcizicme  jour  il  ne  faut  commenccr  aucun  ouvrage  j  qui  tombera  mala- 
de en  ce  jour  languira  long-terns  ,  les  fonges  feront  accompiis  cn  neur  jours , 
l'enfant  nc  en  cc  jour  fera  de  longue  vie. 

Le  quatorzicmc  jour  Dieu  benit  Noe  dc  fes  ccuvrcs  ,  le  malade  cn  cc  jour 
guerira  bien-tot,  les  fonges  feront  doutcux,  l'enfant  ne  cn  cc  memc  jour  fcra 
parfait  en  toutc  chofc. 

•  /Le  quinzicme  jour  fera  indifferent,  e'eft-a-dire,  ne  fera  ny  bon  ny  mauvais, 
le  malade  nc  mourra  point  de  la  maladie  qn'il  aura ,  les  fonges  feront  certains 
&  accompiis  daus  dix  jours  .  l'enfant  n6  (era  fujet  a  Venus. 
Le  fcizic'mc  jour  niquit  Job,c'cft  pouxquoi  il  eft  bon  pour  achcter,  domptec 
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les  chevaux,  lcs  bceufs,  &  autre  bctail,  lc  malade  fcra  cn  grand  danger  de  mort, 
s'il  nc  change  d'air  ou  de  maifon,  les  fonges  auront  leur  effet ,  I'cnfant  ne  vi- 
vra  longuemeut. 

Le  dix-fepticme  jour  Sodome  8c  Gomorrhe  perirent ,  il  fait  mauvais  entre- 
prendre &  fairc  quelque  chofe:  les  medecines  ne  profiteront  de  ricn  au  maladc: 
les  fonges  feronc  vrais  dans  trois  jours,  l'enfant  ne'  fera  heureux  en  tout. 

Lc  dix-huitieme  jour  naquit  Ifaac,  bon  pour  vaqucr  &  folliciter  lcs  affaires, 
le  maladc  fera  en  danger  de  mort,le  fongc  fera  ccrtain,l'cnfant  ne  fcrade  grand 
travail,  &  aquerra  de  grands  biens. 

Le  dix-ncuvieme  jour  naquit  lc  Roy  Pharaon,  cette  Journe'c  eft  dangercufe, 
ainfi  il  fera  bon  d'evitcr  lcs  compagnics  8c  lcs  y  vrognes  ,  &  fc  tenir  en  paix 
fans  ricn  faire,  le  maladc  gucrira  bicn-tot :  lc  fongc  fcra  vrai ,  I'cnfant  nc  fcra 
mcchant  8c  trompeur. 

Le  vingtie'me  jour  naquit  le  Prophete  Jonas,  ce  jour  eft  bon  a  faire  toures 
chofes,  la  maladie  fera  Iongue  :  le  fongc  fcra  veritable  ,  I'cnfant  qui  naitra  fe- 
ra trompeur  &  mcchant. 

Lc  vingt-uniemc  jour  naquit  le  Roy  Saul  :  bon  pour  fc  rejoiiir  honne're- 
ment  &  acheter  fes  fburniturcs,  le  larcin  comrais  fera  trouvc  :  lc  maladc  en 
grand  danger,  lc  fonge  vain  &  inutile,  8c  l'enfant  nc  de  grand  travail. 

Le  vingt-deuxicmc  jour  naquit  Job,  pcu  propre  a  negocicr,entreprcndrc  ou 
exerccr  unc  Charge,  le  maladc  fera  cn  danger  de  mort,  le  fonge  fcra  veritable, 
l'enfant  ne  fcra  bon  8c  honnete. 

Lc  vingt-troifieme  jour  naquit  Benjamin,  tout  ce  qu'on  fcra  ce  jour- la  tour- 
nera  a  honncur,  la  maladie  fcra  longuc  Sc  non  mortclle,  lcs  fonges  faux  :  I'cn- 
fant nc  fcra  contrcfait  &  laid< 

Le  vinet-quatrieme  jour  niquit  Japhct :  ce  jour  eft  indifferent ,  ni  bon  ni 
mauvais, Ta  maladie  fera  longuc,  mais  le  malade  gucrira  ,  le  fonge  fcra  de  nul 
effet :  I'cnfant  ne  fcra  doux  &  benin ,  &  aimera  Ja  bonne  chcrc. 

Le  vingt-ciuquiemc  jour  mortalite  cn  Egyptc  :  le  malade  fcra  en  danger  dc 
mort  le  fixieme  jour  d'apres  lc  commencement  dc  la  maladie  :  l'enfant  ne  fcra 
fort  fujet  a  plufieurs  perils,  dangers  8c  advcrlitcs. 

Le  vingt-fixieme  jour  Moyfc  divifa  la  mer  ,  ce  mcme  jour  moururcnt  Sad  I 
&  Jonathas,  ainfi  la  journec  eft  fort  dangereufe,  &  il  nc  fait  pas  bon  faire  quel- 
que  chofe ,  le  maladc  qui  retombcra  ,  n'en  rechapera  jamais  ,  les  fonges 
icront  certains,  I'cnfant  ne  fcra  hommc  aifc,  e'eft-a-dire  ,  ni  pauvrc  ni  riche. 

Lc  vingt-feptiemc  jour  il  fait  bon  travailler  en  toutcs  affaires,  la  maladie  fc- 
ra changeante  ,  lcs  fonges  feront  douteux,  l'enfant  nc  fera  doux  8c  aimable. 

Le  vingt-huitiemc  jour  on  pourra  entreprendre  toutcs  chofes  bonnes  6c  li- 
cites,  le  malade  fera  fouljgc  dans  fa  maladie,  l'enfant  nc  fcra  parclfeux  8c  ne- 
gligent. 

Le  vingt-neuvie'me  jour  Herode  fit  tucr  les  Innocens,ce  jour  eft  malhcureux: 
ainfi  il  ne  faut  ricn  faire ,  ny  entreprendre  :  les  fonges  feront  xrcs-ccrtains  ,  lc 
malade  guerira  :'  l'enfant  ne  vivra  &  fera  cftime  dans  lc  monde. 

Lc  trcntiemc  8c  dernier  jour  eft  bon  a  fairc  toutcs  chofes  :  le  maladc  fera  en 
grand  danger  jufques  a  mourir  :  mais  s'il  eft  bien  traite  il  guerira  *  les  fonges  fc 
convertiront  cn  joye,  dans  lecinquie'me  :  I'cnfant  nc  fera  fin  8c  induftrieux. 
Quant  au  Soleil  quijeft  lc  fecond  flambeau  ou  luminairc  dc  rUnivcrs,il  fait  U 
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plus  grande  panic  de  fes  operations  pendant  1c  jour,  dont  il  eft  l*authcur,com- 
me  la  Lunc  rait  les  fiennes  pendant  la  nuit ,  lorfqu'clle  eft  en  vigueur :  de  plus 
par  fa  chaleur  naturcllc  ^fon  influence  ,  action  6c  radiation  ecleftc  ,  il  donne 
aux  corps  rerrcltrcs  la  forme  6c  la  vie  vegetative,fuivant  guc  chaque  corps  na- 
turcl  eft  capable,^  le  demande.  Lcs  operations  du  Soleil  lur  la  terre  fc  font  par 
certains  mouvemens  aux  quatre  faifons  de  l'annee  ,  qui  eft  le  terns  auquci  le 
Soleii  fait  fon  cours  entier.C'cft  pourquoi  le  Laboureur  bien  avife  prendra  gar- 
de aux  quatre  (aifons  de  l'annee  ,  qui  font  le  Printems  ,  l'Ete' ,  l'Automne ,  6c 
1'Hy  vcr,  afin  que  felon  le  mouvement  &  la  vcrtu  du  Soleil  en  ccs  quatre  fai- 
fons, il  traite,  manic,  6c  gouvcrnc  les  chofes  ruftiques  :  ce  que  nous  d irons  plus 
parriculicrement  au  chapitre  fuivant ,  parlant  des  oeuvres  que  doit  faire  lc  L*% 
bourcur  chaque  mois  de  l'annee. 

CHAPITRE  X. 
C*  que  doit  f*irt  it  LdourtHr  cbAaat  mois  dt  I'tnnee. 

A Fin  que  fes  gens  ne  demcurent  point  oihfs,  6c  ne  perdent  point  de  rem* . 
il  limitera  fes  ouvrages-a  certains  tems  ,  6c  f<jaura  fur  lc  doigt  ce  qu'il 
doit  faire  chaque  mois  de  I'annle. 

Au  mois  de  Janvier  ,  principalerncnt  fur  la  fin  ,  il  coupera  le  bois  propre  a  I*0*^ 
bacir,  quand  la  Lune  ditparoit car  la  clarte  de  la  Lunc  rend  le  bois  plus  ten- 
drc;  6c  le  bois  qui  fera  coupe  en  ce  tems  -  la  durera  long-teros  fans  fe  cor- 
rompre.  Fumera  lcs  arbrcs  Fruitiers,  fans  que  lc  fumicr  touchc  aux  racines.  En- 
tera  tous  arbres  &  arbriflbaux  qui  flcuriflent  de  bonne  heure  ,comme  Rofiers, 
Pruniers  de  Damas,Avantpcfchcrs,Amandiers,&  Cerifiers :  iL  plantera  lcs  Noix, 
Amandcs,  &  noyaux  d'Abricots,  Pcfchcs,  Prunes  6c  autres,  dans  les  pays  froids 
&  humides>  aux  deux  premiers  quartiers  de  la  Lune.  It  taillcra  la  vigneen  beau 
tems  6c  ferain.  Labourera  les  tcrres  fcches,Icecres,  6c  blanches,  deliecs,  fablon* 
neufes ,  pleincs  de  racines  &  de  grandes  heroes,  qui  n'auront  point  etc  labou* 
re'es  en  0#obrc,,donnera  la  feconde  facon  a  la  terre  falce ,  6c  repandra  par  dc£. 
fus  de  la  paillc  de  reves,  de  fromcnt,  ou  d'orge.  Coupera  lcs  perches  de  faules, 
pour  les  trcillcs  &  les  hayes :  preparcra  les  picux  &  echalas  pour  apuyer  les  vi- 
gnes :  coupera  &  ebranchera  lcs  arbres,  au  declin  de  la  Lune;  remucra  tout  le 
fumier  fait  depuis  la  S.  Martin  ,  afin  qu'il  foit  bicn  pourri  quand  illefaudra 
mettre  dans  la  terre ,  6c  fur  les  prcx  :  racommodera  fes  chars  ,  charretcs ,  char- 
rucs,  &  autres  inftrumens  nccellaires  a  fon  labeur fcra  provifion  de  fers  bien 
tranchans  pour  raillcr  6c  cmondcr  lcs  arbres  6c  les  vigncs.  Sur  tout  il  ne  feme- 
ra  ricn,  parce  que  la  terre  eft  alors  trop  rare,  pefantc,&  pleinc  de  vapcurs. 

En  Fevricr,il  tranfplantera  au  croiflant  de  la  Lunc  lcs  vignes  de  deux  ou  trois  FeVicr, 
ans,  qui  auront  deja  pris  racine,  6c  ne  touchera  point  a  cclles  d'un  an  ,  qui  ne 
vculent  point  etrc  remiie'es,  a  caufe  du  peu  de  vigueur  qu'cllcs  ont  encore.  Por- 
tcta  les  hens  dans  les  tcrres,  vigncs,  prez  &  jardins.  Fera  les  fortes  pour  planter 
dc  nouvellcs  vignes  :  taillcra  lcs  racines  des  vigncs ,  &c  les  garnira  d'echalas. 
Ebranchera  6c  emondcra  les  arbrcs  ,  6c  otera  les  vers  ,V  laj  falcte  6c  vcrmou- 
lure  qui  fe  trouvent  dans  les  fcuilles  feches.  Preparcra  la  terre  des  jardins 
pour  y  femer  6c  planter  toutes  fortes  d'herbes.  Donnera  la  feconde  fa 5011  a  la 
terre  pour  y  femer  des  (eves  ,  orgc, avoine,  chanvre,  millet,  6c  autres  feinbla- 
blcs  femenccs  dc  Mars.  Vifiteraics  vins,  principalerncnt  ceux  qu'il  fcaura  etrc 
foibles  &  dciictts.  Racommodera  lcs  hayes  dc  fes  jardins :  bkira  lcs  couches  do 
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fcs  jardtns.Plantera  le  bois  dc  haute  futayc  6c  for6c.  Plantcra  aufli  les  jettons 
des  OlivierSjGrcnadiers,  Coigniers,  Figuicrs,  Peupliers,  Saules,  Ormcs,  Ofiers  , 
&  autres  arbres  ,  tant  fruitiers  que  fauvages  qui  out  racines.  Nctoycra  lc  Co- 
lombier,  Gelinier  &  la  retrairc  des  Paons  &Oyes  ,  parce  que  les  betes  fur  la  fin 
dc  ce  mois  commencent  a  s'echaurfcr  6c  acouver.  Vintera  la  Garenne  pour  la 
repcupler  6c  y  reparer  les  terriers.  Achetera  les  Mouches  a  micl ,  nettoycra  loi- 
gneufement  leurs  ruches,  &  tucra  leurs  Rois.  Achetera  des  Faucons,  Eprevicrs, 
6c  autres  oifeaux  de  Proye  ,  lcfqueb  fur  la  fin  dc  cc  mois  il  mettra  en  muc*. 
M«5.       En  Mars  ,  il  femera  des  le  premier  jour  le  Lin  ,  le  Paftel ,  s'il  nc  l'a  feme  en 
F<f vricr ,  les  Avoines ,  Orgcs,  Mil ,  Pany  ,  Chanvre  ,  les  Pois ,  les  Lentilles,  les 
Lupins,  les  petits  bleds  ,  la  Veifc  ,  les  Phafeols  ,  6c  autres  femblables  legumes. 
Donnera  une  feconde  fcxjon  aux  guerets  ,  qui  font  deja  fumes  ,  8c  qu'il  prepare 
pour  la  fcmaille.  Slrclcra  les  bleds  ,  choifira  les  grerfes  pour  enter  lors  que  les 
arbres  font  en  feve  ,  6c  avant  que  le  bourgeon  forte.  ^Plantcra  les  Noix ,  Cha- 
tagnes  ,  Amandes,  Noifettes ,  6c  AvcUncs,  6c  les  os  des  Olives  6c  Abricots  ,  6c 
divers  autres  fruits.  Drcucra  plulieurs  Pepinicresde  Pommcs,  Poires  ,  Mcures  , 
St  autres  fruits  femblables.  Plantcra  les  plantes  d'herbes  de  pied  ,  commc  Al- 

Jierges  ,  Artichaux,  Chardons,  Sauge ,  Lavande,  Romarin,  les  Fraifes  ,  les  Gro- 
clicrs ,  les  Rofes  &  les  Lys ,  les  Citrouilles  ,  Concombrcs  ,  Melons  &  Pepons. 
Accommodera  fes  jardins  ,  tant  potagers  que  parterres,  6c  y  fcmcrales  femenccs 
neceuaires.  Taillera  6c  dc'chaufTcra  les  vignes  6c  arbres  fruitiers  afin  qu'ils  por- 
tent plus  de  fruit.  Mettra  du  fumicr  aux  racines  des  arbres.  Amallera  lc  farracne 
pour  fon  chaufage.  ' 

En  A vril , environ  la  S.  George ,  il  mettra  a  l'air  les  Citronniers  6c  Orangers, 
'Avtil.  ^  au^  tQUS  |es  autrcs  arbres  qu'il  avoit  fcrmcz  des  la  S.  Martin,  il  remuera  la. 
tcrre  de  pied  en  pied,  otcra  les  racines  6c  les  raracaux  fupcrflus,  ne  fouffrant  pas 
qu'unc  feulc  branchc  paflc  Tautre  ,  foiten  largeurou  hauteur.  Plantera,  s'il  ne 
l'a  pas  deja  fait,  les  Olivicrs,Grenadiers,  Citronniers,  Meuriers,  6c  les  nettoycra 
foigncufement.  Entera  le  Figuter,  Chatagner,Cerifier,Oranger.|Taillera  la  vignc 
nouvellc,car  en  ce  tems-la  elle  foufre  la  taille  plus  facilement.  Aura  foinde  don- 
ncr  a  manger  aux  Pigeons  ,  parce  qu'ils  trouvent  peu  aux  champs.  Accouplcra 
les  ChevauxA  les  Moutons  avec  Jcurs  femellcs.  Nettoycra  les  ruches  des  mou- 
-  ches  a  micl ,  &  tuera  les  Papillons  qui  abondent  quand  les  Mauvcs  flcuriuenr. 
May.        En  May  ,  arrofcra  les  Arbres  nouvellemcnt  plantez ,  tondra  les  Brebis ,  rem- 
plira  les  Vins  ,  amalTera  quantity  de  Beurre ,  6c  fera  force  Fromage,  chatrcralcs 
Veaux  t  commenccra  de  prendre  foin  des  Mouches  a  miel  6c  des  Vers  a  foye  , 
farclerales  Fromcns  ,  6c  bechera  les  Vignes  pour  la  feconde  fois  ,  les  couvrauc 
de  la  tcrrc  voifinc  ,  afin  que  la  chalcur  ne  puillc  leur  nuire  ,  en  orera  tous  les 
Pampres  6c  Sarmens  qui  n'ont  point  de  fruits :  etctera  les  rameaux  fuperflus 
des  arbres  ,  entera  les  Olivicrs  qu'il  faut  enter  en  ecuflon. 
.  En  Juin,  il  preparera  l  aire,  Cc  la  fera  bien  nettoyer,  fauchera  les  prez;  moif- 
'uin*     fonncra  I'orge  ,eoourgconnera  la  vigne  j  battra  lc  bled  pour  femer. 

En  ]uillet,  il  moilTonnera  les  fromcns  6c  grains  potagers  :  il  fera  les  cntes  que 
U  l'on  apcllc  a  I'emplitre:  otcra  de  deflus  les  pommicrs  6c  poiriers  les  pommes  6c 
poircs  vicieufes  ,  gitees  ,  6c  celles  qui  chargent  trop  I'arbrc  :  foiiira  les  vignes 
pour  la  feconde  fois,&  en  tirera  leGramen,dit  vulgaircment  Chiendent :  egalera 
6c  uuira  la  tcrrc  qui  fera  dcrompuc ,  afin  que  lc  Solcilnc  brulc  bien  avant  la  vi- 
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gne  :  coupera  lc  bois  pour  fon  chauffage  de  toutc  l'annec. 

En  Aout ,  il  arrachera  lc  Lin  &  lc  Chanvrc  ,  ciicillcra  lcs  fruits  dc  dcfTus  les 


arbrcs  pour  lcs  rcfervcr ,  ocera  lcs  fciiillcs  a  l'cncour  des  raifins  qui  font  tardifs, 
afin  qu'ils  rec,oivenr  plus  facilcmcnc  la  chalcur  du  Solcil :  fcra  fon  vcrjus :  crcu- 
iera  la  tcrrc  pour  faire  un  Puits ,  ou  crouvcr  les  fourccs  dcs  fontaines  s'il  cn  a 
bcfoin :  pcnfera  a  preparer  fes  tonneaux  8c  autrcs  chofes  ncccllaircs  pour  fes 
vendanges. 

En  Septcmbre,il  donnera  la  dcrniere  fac,on  a  fes  gucrets:femcra  fes  Fromenj,' 
Meteils  ,  Seiglcs  &  autres  femblables  grains  :.  (era  fes  vendanges  :  abactra  lcs 
Noix  :  fauchcra  lcs  Pres  qui  font  tardifs  ,  pour  en  avoir  du  regain  :  amaflera 
les  chauraes  pour  lacouvcrturc  dc  fes  Etablcs ,  8c  pour  chauffer  lc  Four  toutc 
l'annec  :  coupera  lcs  rameaux  dc  la  Garcnce  ,  8c  en  rcciieillira  la  fcmcncc  pour 
la  femer  au  commencement  de  Mars  fuivant  :  recitcillcra  lcs  fciiillcs  du  paftel, 
8c  lcs  laifTcra  jufqu'a  qu'elles  foicnt  red u ices  en  pelocons  ,  8c  lcs  fcra  fectier  au 
Solcil  ou  au  feu  :  coupera  les  Ris  8c  Millets. 

En  O&obre,  il  fcra  fes  vins,&  lcs  entonncra.  Mettra  fes  Orangers ,  Citron-  O^tobi*4 
filers  cn  quclque  lieu  couvert ,  pour  lcs  garantir  du  froid  ,  fcra  ion  Micl  8c  fa 
Cire  ,  8c  chaflcra  les  vieillcs  mouches.  , 

En  Noverobre,il  mettra  fes  Vins  en  la  cave  t  amaflera  du  Gland  pour  nourrir  Notembr© 
fes  Pourceaux:  recucillira  les  Chatagnes  &  Marrons,&  les  fruits  des  jardins  qui 
font  de  garde  :  dtcra  lcs  Raves  de  la  tcrrc  ,  les  depouillant  dc  leurs  reuillcs  ,  8c 
les  mettra  fous  lc  fable  pour  lcs  prefcrver  dc  la  gele'c:rechauflcra  les  Artichaux, 
6c  les  couvrira  bien ,  afin  que  la  gclce  ne  leur  puifle  nuire  :  fcra  les  Huilcs  ,  ru- 
ches aux  mouches  a  micl ,  Panicrs  ,  Cabats  &  Corbcilles  d'oficr  :  coupera  lef 
faules  pour  les  trcilles  ,  8c  liera  les  vignes  ,  tirera  les  Echalas  des  vigncs. 

En  Dcccmbre,  il  vifitcra  fouventfes  terres ,  afin  de  faire  ecoulcr  l'eau  qui  fe  Decembw 
fcra  amaflce  par  les  grandes  pluyes :  fcra  courir  l'cau  par  les  vieux  Prez  ,  &  les 
fumera  s'il  eft  nccellaircrfera  provifion  dc  fumier  pour  fumer  lcs  guerets  :  cou- 
vrira de  fumier  lcs  racincs  des  arbres  8c  des  herbes  qu'il  voudra  garder  jufqu'au 
Printcras :  etcftera  8c  ebranchera  les  Saules,  Peupliers,  les  Aubiers  &  autres  ar- 
bres, afin  que  les  rameaux  poutfent  plus  facilcment  8c  croiilcnt  lorfquc  l'Hiver 
fera  pafTe' :  coupera  les  bois  »  tant  pour  batir  que  pour  fe  chauffer :  dreflera  des 
rets  pour  prendre  des  oifcaux  ,  8c  fairc  la  guerre  aux  lievrcs  ,  lorfque  lcscam- 
pagncs  feront  glacees  ,  couvertes  dc  neges ,  ou  inonde'es  de  plitye  ,  de  forte 
qu'on  n'y  pent  faire  aucun  travail.  Fera  auffi  tandis  qu'il  pleut,  mille  petits  ou- 
tils de  bois ,  commc  font  Ecuelles ,  Trenchoirs ,  Fufcaux,  Baignoires,  Jartes,& 
autres  chofes  propresau  manage  :  meme  des  Hcrfes,R£teaux  8c  dcs  manches  a 
fes  outils  ,  raccommodera  fes  Timons ,  Jougs  ,  8c  Charrues  ,  &  tous  les  inftru- 
mens  ncccllaircs  a  l'attelage  dcs  betes  de  labeur ,  afin  qu'ils  foicnt  cn  ordre  lors 
qu'il  faudra  travaillcr  :  fcra  auffi  provifion  d'Houcs  ,  Be  dies  ,  Pics  ,  Pclles  » 
Hachcs ,  Coignees,  Scics,  8c  autres  outils  propres  pour  l'ufagcdc  la  Campagnc. 

CHAPITRE  XI. 
Dc  la  Fcrmicrt. 

T  E  trouvc  que  la  femme  du  Fermier  eft  auffi  ncccfTairc  pour  les afaires  qui  con- 
J  cement  lc  dedans- d'unc  maifon  dc  .Campagnc  ,  que  le  mari  pour  cclles  du 
dehors ;  car  fi  le  mari  eft  oblige'  de  veillcr  fur  le  gros  betail ,  8c  autre  chofe  ,  ft 
femme  lie  doit  pas  avoir  moins  de  vigilance  fur  les  Vachcs » Vcaux,  Pourceaux. 
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Cochons",  Pigeons  ,  Oyes,  Canards,  Paons,  Poules,  Faifans,  Sc  autres  fortes  de 
LaFet-  betes  » tant  Pour  'eur  uourr>cur«  >  que  pour  rraire  le  laic  ,  faire  le  Bcurre  &  le* 
irkte  doit  Fromagcs ,  &  conferver  le  lard  qui  fert  pour  nourrir  les  Ouvricrs.  Elle  aura  vuc 
nonic  C°  ^ur  k  P°ur^4  Cave, &  les  Chanvrcs,  &  aura  foin  d'amaller  des  Toilcs,  faire  ton- 
drc  les  Brcbis  ,  carder  IcurToifon,  prigner  &  filer  la  Lninc  a  faire  des  Draps 
pour  vctir  fa  famillcj& dc  la  culture  du  Jardina  potages.de  la  refcrvc  des  fruits, 
Fe.m:crc  Herbages,  Racincs  ,  Graines  ,  &  des  Ruches  a  miel.  ll  eft  vrai  que  l'achac  &C 
dtp  emic  la  vente  du  betail  aparticnt  a  l'homtne,  de  meme  que  lc  maniment  dc  l'argenr, 
it-  &  dc  -  jc  lOUartC  &  lc  pavement  des  fcrvircurs  :  mais  ce  qui  concernc  les  menucs  afaircs* 
br  K.  v,nc.   commc  le  linge  ,  vctcmcnt  de  la  ramillc  ,  6V  tous  les  ultenciles  de  menage ,  ap- 
d  Rt  "ai  °  Pai  £'ent  a  I'1  rcmme.J'cntens  auffi  qu'elle  obeitlc  a  Dieu  &  a  fou  homme ,  qu'cllc 
ncx.        folt  me'nagerc  ,cpargnante,  diligence,  pailible,  aimca  demeurer  dans  la  maifon, 
qu'clle  foit  douce  ,  ou  fevere  a  propos  ,  point  quereleufe  ,  ni  de  mauvaifc  hu- 
mcm  ,  ni  babillardc ,  ni  faincante.  i^u'clle  difpofe  fi  bien  les  uftcnciles,  &  autres 
chofes  neceflaires  a  I'ufage  de  la  maifon  ,que  quand  il  fera  befoin  elle  puifle 
les  tt ouver  &  les  donner.  Qu'cllc  ait  toujours  I'ceil  fur  les  fervantcs,  &  ioitla 
premiere  en  befogne  ,  &  la  dcrniere  qui  en  forte  :  la  premiere  levee  ,  &  dcr- 
nierc  couchec  :  qu'elle  ne  laifle  pcrdre ,  ni  trainer  unc  buchette  :  qu'elle  don- 
ne  agreablemcnt  au  Maitreou  a  fes  Scrviteurs  cc  qu'ils  lui  demandcront,qu*clle 
n'ecoute  point  de  raports  &  ne  les  communique  a  fon  mari  que  dans  la  neccf- 
fitc  :  qu'clle  fade  volontiersplaifir  a  fes  voifins  ,  ne  fuborne  point  leurs  fervi- 
teurs  ,  ni  fervantes  ,  &  ne  les  hante  finon  quand  elle  leur  pourra  fervir  ou  qu'il 

FHl«a  y  aura  (jcs  n6ces  ou  quelques  auires  alTemblecs  »  que  fes  filles  foient  touiours 
tcnir  dc     /  .  r1       r      r  •       i  -  m   «  i  ' 

court.      a  la  compagnic  ;  que  les  enfans  loient  les  premiers  au  travail,  dc  leur  remon- 

•  Paud'"  trc  l'cxcmplc  du  Pcrc»  rour  donner  de  ^a  crainte  aux  Scrviteurs.  Ne  foufre  pro- 
aTs"  nc  nonccr  une  parole  impudique  ,  ou  de  jurcmenc  &  blafphcme  en  fa  maifon  : 
Rt  ons  ^c  ta'rc  ^CS  raPorceurs#  Qu'cNc  amafle  bien  les  chaumes  &  les  farmens  pour 
ne  lit  a  lc  chauffage  du  Four,  &  ne  laifle  pas  pcrir  les  collars  de  Fcves ,  Pois ,  Vefles  , 
ouir.  les  Cardons ,  Hycbles  ,  Marc  de  prcfloir  ,  &  herbes  inutiles  ,  pour  en  faire 
poui^e"  deS  cendrcs ,  tant  pour  les  lecives  que  pour  les  vendrc  a  la  Ville.  Rcndc  bon 
chauff-gc  compte  a  fa  Dame  ,  ou  a  fon  Seigneur  des  oeufs  ,  &  des  petits ,  tant  des  vo- 
&Conno1i' la,llcs  commc  d'autres  betes.  Scachc  la  Medecine  naturcllc  ,  pour  les  fiens  ,  8c 
fancc  dc  autrcs  ,  mcme  pour  les  Vaches  ,  Pourceaux  ,  &  Volailles ,  car  avoir  lc  Medecin 
dec^ena  *  toutcs  heures  ,  fans  unc  grande  neceffite,  n'eft  pas  le  profit  de  la  maifon.  En- 
tiucllc  ne-  trctiennc  tous  ccux  de  fa  maifon  en  amiti<f}  &  en  paix.  Gouverue  f\  bien  le  pain 
h^Fcimfe-  Su ^olt  toujour5  "(lis  ,  &c  en  terns  de  chcrte  ,  qu'cllc  fane  moudre  parmi  lc 
re.         bled  certaine  quantitd  de  Veflcs  ,  dc  Fcves  ,  ou  de  bled  Sarrazin  -t  car  lc  melan- 


'wpwde  Sc  dc  ccs  ^tincs  faii  lcver  la  pate  ,  &  rend  le  pain  plus  eleve  ,  &  de  plus  grand 
•our  lc  volume.  En  ce  mcme  terns  elle  gardcra  fes  marcs  du  prelloir  ,  les  faifant  moins 
bouc.  preircr  ,  pour  en  faire  de  la  depenfc  ,  pour  la  boillbn  des  fervitcurs  ,  afin  que  le 
vin  ferve  pour  fon  mari ,  &  pour  les  furvenans.  Or  les  remedes  naturels  ,  def- 
quels  elle  (e  fcrvtra  pour  fecourir  fes  gens  en  leurs  maladies  ,  pourront  etre  tels 
ou  femblablcs  a  ceux  que  jc  vas  mettrc  par  ccrit ,  laiflant  les  autres  remedes 
auxMedccinsdcs  Villcs.  CHAP.    X  1  i. 

Les  remedes  tine  doit  ftavoir  la  ftrmUrt  ponr  les  mt  Indies  de  fes  gens. 
9  (i      D  Rcroicremeni  pour  la  peftc  ,  elle  fcra  unc  eau  diftilee  de  Pherbe  nominee 
C  &    JL  Regina  patri ,  aptes  avoir  fait  trcropcr  ccttc  hcrbc  ca  via  bianc  ,  ou  bien 
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fera  treriiper  I'cfpace  dc  vingt-quatrc  hcurcs  en  jus  de  citron  une  piece,  poudre, 

ou  feuillcs  d'or  ,  lequcl  jus  file  mclera  parmi  du  via  blanc  ,  dc  la  dou ire  ou 
decoclion  dc  poudre  d'Angcliquc  ,  &C  Ic  donncra  a  boirc  au  pcftiferc  ;  ou  bien 
prencz  deux  noix  vieillcs  ,  une  riguc ,  dix  fcitilies  de  rhuc',  tin  grain  dc  (d  :  pi- 
Icz  ,  malaxcz  le  tout  cnfcmblc  ,  £>:  faitcs-lc  rotir  cntre  les  ccndics,  arrofez-lc  a- 
vec  du  vin  &  Ic  mangez  •,  ou  bicn  prencz  une  tcte  d  ail,  vingt  fcuillcs  dc  rhuc, 
autant  d'cclairc  ,  pilcz-lc*  tout  avee  vin  Wane  &  tin  pcu  d'eau  de  vie  ,  puis  cx- 
primcz,cv  bcuvcz  en  cinq  on  fix  doigtsj  l'cau  de  raphe  buc  a  hi  qtiantice  fix 
onccs ,  fait  fortir  la  malignity  dc  la  pclte  par  les  fueurs,  Ic  jus  Ac  la  fcabicufe,  ie 
jus  de  foucy  ,  lc  j.is  dc  flairs  d'ceillets.font  le  mane  cfet.  Appliquez  fur  la  pclte 
un  pain  tout  cluud  ,  ou  mi  ponlct  ouvert  par  le  milieu  ,  ou  un  oignon  blanc  , 
trouc  du  cote  de  fes  racines,  rempli  dc  fort  bonne  thcriaque  ,  ou  mitridat  mi. 
laxe  avee  jus  de  citron  ,  lc  tout  bien  croupe  ,  cuit  fous  les  cendrcs  jufqucs  a 
pourritare  ,  puis  piles  le  tout  ,  &  I'apliques  de  mane ,  fi  vous  l'cxprimcz  &  cn 
bcuvcz  le  jus  &apliquez  feulement  le  marc  ,  fcra  lc  mane  cYct. 

Pour  la  fievre  continue  ,  qu'on  apellc  autrcincnt  mal  chaud  ,  die  apliquera^ 
fur  chaque  ponx  des  deux  bras  ,  du  jus  tired'ortic  grielchc  &  mdc  avee  I'on- 
gucnt  populeon,  ou  deux  gcrmcs  d'ocufs  frais,  fuye  prile  centre  le  platre  de  !a 
chemincc,  bicn  battu  Sc  incorporc  avecdu  fcl  &  du  vinaigrc,  le  tout  lie'  autour 
du  bras  avee  un  linge  :  ou  bicn  au  lieu  dc  ccla,  otcra  Ic  cccur  d'un  oignon 
l'cmplirade  mithridat  ,  &  I'apliquera  bien  lie  fur  lc  poux  du  bras  droit  j  ou 
bicn  prendra  le  cccur  d'une  grcnouille  dc  riviere  ,  &  I'apliquera  fur  lc  cccur,  on 
fur  I'epine  du  dos ;  ou  bien  apliqucra  fur  la  region  du  foye  ,  ou  fur  les  plantes 
des  pieds  des  tanches  vives.  Plulicurs ,  pour  cct  cfet ,  pilcnt  de  la  petite  ozeille, 
&  en  font  un  brcuvage  pour  prendre  durant  la  plus  grande  ardeur  de  la  fie v re  > 
meinc  en  font  un  cataplame  pour  lapliquer  fur  les  poignetsdu  maladc:d'autres 
font  lc  mcmeavec  l'cau  qu'ils  cxpriment  d'unegroflc  citrouillc.  Les  antrcs  font 
tremper  dans  l'eau  la  femence  cnticrc  de  I'hcrbe  aux  puces,  I'cfpace  d'une  nuit, 
&  donnent  a  boire  de  cctte  eau  avee  un  peu  dc  fucrc  au  febricitanr. 

Pour  la  fievre  quarte  ,  prenczfauge  mcnue,  ou  en  fon  defaut  dc  l'autre,  Hy-  F  t  re 
fope,  Aluine  ,  Pcrlit  ,  Mente  ,  Aimoife  ,  Trefle  marque  de  blanc  ,  pilez-le quiIvC- 
tout  cnfcmblc  avee  un  gcrmc  d'eeuf ,  &  la  plus  grolle  fuye  que  vous  trouvercz 
attachec  contre  lacheminec  ,  &  du  plus  fort  vinaigrc  qui  lc  pourra  trouver  , 
detrempez-ie  tout  cnfcmblc  &  faitcs  de  petits  cataplames  pour  les  apliqucr-fur 
les  poux  des  bras.  Pour  le  meinc  efct,faitcs  tremper  la  mic  de  deux  pains  blancs 
venant  du  Four ,  en  une  quarte  de  vinaigrc  ,  puis  diftilez-lc  tout  a  l'alambic  , 
&  en  faires  boirc  environ  deux  petits  doigts  au  febricitant  environ  deux  hcurcs 
avant  la  fievre.  On  tient  audi  pour  fingulier  remedc  lc  jus  dc  bouillon  blanc  fe- 
mclle  avant  qu'il  ait  jettc  fa  tige ,  cxprime  ou  tire  avee  vin  blanc  ,  &  bu  pal  dc 
terns  avant  I'accez  :  le  jus  de  pas-d  ane  ,  la  deco&ion  des  fcuillcs  &  racines 
dc  verveinc  bouillies  en  vin  blanc  ,  la  decoction  des  feuilles  &c  racines  d  O- 
rigan  ,  Buglofc  ,  Bourrachc  ,  Langue  dc  baeuf .  ccorce  de  la  racinc  de  Tanwris  , 
Frcne,  Bctoine,  Thym  ,  Agrimoinc,  racine  d'Alpcrge,  Ic  tout  cuit  cn  vin  blanc: 
le  jus  d'Abfinthc  &  de  Rhuc  depure  &  bu  avant  I'accez  :  le  jus  de  Plantain  bii 
avee  hydromel  font  lc  mane  cfet.  On  fait  grand  cas  de  la  poudre  dc  la  racinc 
d'Azaron,  autrcmcnt  die  Cabaret,  dclfcchcc  au  Solcil  ou  au  Four  ,  prifc  lc  poids 
d'uii  ecu  avee  du  vin  blanc  demi  quart  d'heure  avant  I'accez  ;  outre  ccla  le  Lini- 
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rnent  fait  avec  Mithridat  ou  huilc  de  Scorpion  vfur  1'epine  du  dos ,  la  ptante  dei 
pieds  ,  lcs  paumcs  dc  la  main,  front,  temples  ,  quelquc  pcu  de  terns  avant  1'ac- 
cez.  L'huile  de  Laurier  mete  avec  eau  de  vicja  la  meme  vertu.  Quclques  paifans 
mangent  pendant  neuf  jours  a  jcun  des  fcuillcs  dc  Sauge ,  lc  premier  jour  ncu£ 
lc  fecond  huit ,  &  ainfi  diminuant  chaque  jour  d'uue  fcuille  jufques  a  la  fia 
des  neuf  jours.  D'auircs  trouvent  fort  lingulier  en  la  fie v re  quarte  apie's  avoir 
etc  purge  ,  dc  boirc  du  vin  blanc  ou  l'on  aura  fait  treraper  toute  la  nuit  de  la 
Sauge  :  li  vous  mangcz  avant  l'acccz  dc  la  fievre  unc  tccc  d'ail  pclec  ,  vous  nc 
fentirez  point  dc  friflon  :  fi  vous  beuvez  unc  ou  deux  onces  dc  jusde  la  racine 
de  fuzeau  pillc'e  ,  pailee  par  un  lingc  ,  quelquc  pcu  dc  terns  avant  l'acccz  ,  &c 
faifant  ccla  deux  ou  trois  fois  ,  vous  perdrez  la  fievre.  L'eau  diflillcc  des  racines  * 
d'Eringc,  ou  bien  prcnez  une  dragme  dc  Myrthc  en  poudrc ,  &  la  bcuvcz  avec 
vin  de  Malvoifie  une  heure  avant  l'acccz.  L'eau  diftillec  ou  la  decocrion  de 
Chardon  benit  ,  prifc  avant  l'acccz  ,  pillules  faites  de  Myrthe  &  dc  Thcriaquc 
audi  groflcs  qu'un  pois  Cichc ,  prifc  unc  heure  avant  I'accez. 
Soif.       Pour  la  foif  dc  la  fievre,  metrez  fur  la  langue  une  picrrc  triangulaire  que  l'on> 
trouvc  dans  la  tile  des  carpcs.ou  des  fciiilles  d'ozeillc  rondc,ou  une  piece  d'or 
ou  d'argent,od  une  pierrede  limacon,ou  un  fragment  dccryftal  trcmpe  fouvene 
en  eau,  ou  fcuillcs  de  pourpicr  ou  de  joubarbe,  ou  graine  pelee  dc  concombre. 
Fi«?vie     Pour  la  fievre  tierce,  faites  trcmper  en  vin  blanc  dc  la  racinc  dc  parclle  con- 
*ctQe'     cafiee  l'cfpacc  de  trois  ou  quatre  hcures,  puis  paflcz  lc  tout  par  un  linge,  &  en 
refcrvez  environ  deux  ou  trois  doigts  pour  donner  a  boirc  au  febricitant  une 
ou  deux  heurcs  avant  l'acccs  de  la  fievre  tierce-,  ou  bien  faites  le  meme  avec 
racines  de  plantain  macere'es  en  cgale  quantity  de  vin  &  d'eau,  ou  prenez  en- 
viron trois  ou  quatre  doigts  du  jus  dc  plantain  ,  ou  de  pourpicr,  ou  de  pimpi- 
nelle,  &  lcs  beuvez  un  peu  avant  l'acccs  ,  ou  bien  beuvez  avec  du  vin  rous  les 
jours  fix  fciiilles  de  quinte- fcuille,  a  fc,avoir  trois  au  matin  ,  &  trois  au  foir  ; 
ou  jus  d'ache,  de  fauge,  &  vinaigrc  fort  bon,  de  chacun  une  once ,  trois  heu- 
rcs avant  l'accls.  Le  plus  fouverain  remcde  que  quclqucs-uns  y  trouvent,  eft 
de  boire  a  jeun,  cinq  hcures  avant  l'acces,  deux  onces  de  jus  de  grenadcs,&  in- 
continent apr^s  lier  fur  lcs  poignets  ,  temples  ,  &  plantes  des  pieds  de  pctitcs 
pillules  de  la  groflcur  d'un  pois  ,  faites  d'une  once  d'onguent  populcon  ,  & 
deux  dragmes  de  toiles  d'araignees  ,  &  les  laiflcs  fur  lcs  lieux  jufqucs  a  ce 
que  l'heure  &  la  crainte  de  l'acccs  foit  pafTe^ou  bien  un  cataplamc  fait  de  fau- 
ge, rue  ,  ortie  grecque  ,  cueillies  avant  Solcil  levc  ,  de  chacune  une  poignee  : 
lei  &  fuye  aufli  gros  qu'une  noix  ,  le  tout  pile  avecdu  vinaigre,&  aplique  fur 
les  poux  unc  heure  avant  l'acce's.  Quelques-uns  approuvent  beaucoup  un  li- 
niment compofc  dc  vcrsde  terre,  cutis  avec  fcin  d'oye  ,  pour  frottcr  le  front 
&  les  temples  du  malade  avant  l'accls,ou  porter  a  fou  col  lcs  cornes  d'un  ccrf 
volant,  qui  eft  un  fingulier  remede. 
ftfvre      P°ur  1*  fievre  quotidienne ,  il  eft  bon  de  boirc  quelquc  terns  avant  l'acccs 
quotidien-du  jus  tire1  de  betoine  tk  dc  plantain  ,  ou  boire  tous  lcs  matins  trois  ou  quatre 
nc'        doigts  d'une  deco&ion  faite  dc  racine  d'ache,  pcrfil  ,  raves  ,  afperges,  fciiilles 
dc  betoine  &  de  fcolopandre  ,  pois  ciches  rouges  ,  &  ecorce  moyenne  de  fu- 
zeau j  ou  faire  trcmper  en  du  vin  blarfc  des  racines  d'hyeblcs,  &c  en  boire  en- 
/      viron  deux  doigts  une  heure  avant  l'acccs  ,  mais  apre's  it  fe  faut  donner  garde 
4c  dormir :  ou  poke  avec  da  via  tous  lcs  jours  deux  fciiilles  d'herbc  dc  quia. 
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tc-fciiillc  ,  Tune  an  matin ,  l'aucre  au  foir  :  3c  appliquer  fur  Ics  poux  dcs  bras 
le  cataplame  que  nous  avons  de'crit  pour  la  fievre  quarre. 

Pour  apaifer  la  douleur  de  tete  accompagnee  dc  grandc  chalcur ,  relic  qti'eft  Doulcut 
cclle  qui  vient  aux  mot  lion  neurs  duranc  l'Ece  ,  il  faut  mcttre  fur  le  front  des^cl«:tve" 
tranches  dc  courgc,  ou  linge  trcmpc  en  cau  role  ,  oti  jus  de  plantain,  morel-  Seur." 
le ,  laituc*,  pourpicr,  &  vinaigrc  de  vin  blanc  ;  ou  battrc  deux  blancs  d'eeufs 
avec  cau  rofe*,  &  dcs  <f coupes,  en  fairc  un  frontail ,  ou  les  pilcr  avec  cau  de 
verveine,  amandes  amcrcs,  Sc  les  appliquer  fur  le  front,  ou  lavcr  la  tcte  d'eau 
ticdc,en  laquelle  ayent  cte  cuiccs  dcs  feiiillcs  dc  vigncs  &c  de  faule,flcurs  de  ne- 
nuphar &  dc  rofes,  &c  de  l'eau  meme  s'en  lavcr  les  picds  &  les  jambes  $  &  au 
cas  que  la  douleur  foit  fi  grandc  qu'pn  craignc  de  devenir  fourd  ,  appliqucz 
fur  lc  fommct  dc  la  tctc  ,  front  &  temples  un  cataplame  fait  de  blanc  d'ecufs, 
bol  armcne,  pommcs  aigrcs  fort  cuiccs,  grainc  de  pavot ,  avec  cau  de  bctqine 

&  vinaigre.  Dooleat 

Si  la  tcte  faic  mat  apnfs  avoir  bien  bu,  I'on  pourra  faire  un  frontail  avec  ier-  ^  ,$tc 
polet,  politric  8c  rofes  ,  ou  rcccvoir  la  fumcc  &  vapcur  d'unc  decoction  dc  pto^"ant 
choux,  ou  dcs  que  la  tctc  commcnccra  a  fairc  mal ,  il  faut  manger  une  ou  deux  ^tin"c 
pommcs  de  courpendu  ,  ou  quclqucs  amandes  ameres  ,bu  boirc  de  la  rafure 
de  come  de  cerf,  avec  cau  dc  fontainc  ou  de  riviere}  ou  fi  tu  vois  que  ton  cfto- 
roac  nc  fe  portc  point  mal,  tu  pourras  prendre  du  poil  de  la  bete  qui  t'aura  faic 
mal,  8c  boire  un  bon  vcrre  dc  vin.  ^ 

Si  la  tetc  fait  mal  dc  quelque  grand  froid,  appliquez  fur  la  tete  des  fachets  jetc^ 
plcins  dc  fon  ,  mil  8c  fel  fricafle,  ou  dc  faugc,  marjolainc,  betoiue,  thim,grai-  nam  dc 
ne  d'anis,  fcnouil,  baye  dc  lauricr  8c  genevre  ,  lc  plus  chaud  qu'on  lc  pourra  ftoid* 
endurer,  ou  frottcz  les  temples  avec  du  jus  de  morelle,  huile  rolat  8c  vinaigre. ' 

Pour  guerir  la  phrencfie  qui  vient  du  mal  chaud  ,  il  faut  appliquer  fur  la  Phtencfic. 
tcte  du  malade  le  poulmon  ,  ou  la  frcflure  cnticrc  d'un  mouton  fraichemcne 
rue' ;  un  poulet  ou  pigeon  ouverr  par  le  milieu  du  dos ,  8c  applique  au  lieu  mi- 
me ,J  ou  frotter  lc  front  &  toutc  la  tete  d  huile  rofat ,  vinaigre  &  populcon  , 
ou  avec  du  jus  dc  morelle  ,  huile  rofat  6c  du  vinaigre. 

Pour  revcillcr  ceux  qui  font  trop  endormis  ,  il  eft  bon  de  fairc  un  frontail  Sommeil, 
de  farriette  cuite  en  du  vinaigre  ,  ou  fairc  un  parfum  aux  narines  du  malade 
avec  du  fort  vinaigre  ,  ou  grainc  dc  rhuc,  niclles,  plumes  dc  perdrix,  de  viciilcs 
favates,  de  comes  d'afne,  ou  de  poil  humain,  ou  bien  appliquer  fur  lc  front  un 
cataplame  dc  mithridar,  dc  fur  lc  bras  droit  la  tetc  d'une  chauvc  fouris. 

Pour  fairc  dormir  ccux  qui  ne  le  pcuvent ,  il  eft  bon  dc  fairc  un  frontail  PourlirW 
avec  la  femencc  de  pavot,  dc  hanncbannc,  dc  laituc  tic  jus  de  morelle  ,  ou  lait  tannic 
de  femme  nourriHant  une  fillc ,  ou  avec  les  fcuillcs  de  licrrc  terrcftrc  ,  pile'es 
avec  le  blanc  d'un  oeuf ,  ou  mcttre  fous  I'oreillc  unc  pommc  demandragure  , 
ou  feiiillcs  vcrtes  dc  jufqulamc  ,  8c  frotter  la  plamc  dcs  picds  avec  de  la  graif- 
fc  dc  rats. 

Pour  les  grands  maux  dc  tctc,  I'ufagc  eft  frequent  dc  la  conferve  dcs  flcurs 
d'ceillets,  ou  l'eau  dc  vie ,  ou  de  la  confection  d  anacarmes. 

Pour  fc  prcferver  d'apoplexie  ,  que  ceux  qui  y  font  fujets,  boivent  cn  Hy.  Apoplcxie 
▼cr  une  cucillcre'e  d'eau  de  vie  bien  fucrcc  ,  8c  mangent  un  morceau  dc  paiu 
blanc  incontinent  aprcs  j  au  lieu  de  l'eau  de  vie  ,  qu'ils  boivent  de  1  eau  clai- 
rcttc,  que  uou*  decrirous  cy-aprcs  ,ou  dc  i'cau  dc  la  racinc  dc  coleuvicc,oude 
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0  la  poudre  de  la  mcmc  racinc ,  continuee  I'cfpace  d'un  an. 

Paral;Y3fr  Pour  la  paralytic  ,  on  frottcra  lc  lieu  paralytique  avee  dc  l'huilc  de  renard, 
laurin,dc  caftor  ,  cn  y  melant  dc  l'eau  dc  vie  ,  ufcz  fouvent  d'eau  dc  candle  oil 
dc  mille-pcrruis  ,  ou  des  conferves  dc  fauge,  de  romarin  ,  d'un  arthritiqwc  de 
meliile,  &  tnithridac :  foites  etuves  ,  feches  avec  la  decoction  dc  lavandc ,  coq  , 
hycble  ,  fauge  8c  rnarjolainc. 

Ep!!epRf»    l>our  k  prcferver  d  epileptic  ,  apelle  lc  mal  Saint  Jean  ,  e'eft  tin  fouverain 
luut    rCmcde  dc  boire  pendant  ncuf  jours  environ  deux  doigts  de  jus  d'herbc  dc 

nul*  paralytic  ,  ou  dc  l'cau  diltillce  de  flcurs  de  tillot  ,  ou  de  coriandre  :  ou  ufer 
tons  les  matins  pendant  quarantc  jours  d'unc  poudrc  faitc  de  la  graine  dc  pi- 
voine,  &  guy  dc  chene  :  ou  d'os  de  teft  humain,  principalemcnt  dc  la  partie 
ou  eft  l.i  (uturc  coronaic  ,  avee  de  vin  pur  ,  ou  avec  decoction  de  pivoinc  :  me- 
me  pendrc  a  Ton  col  du  guy  dc  chene, ou  quclquc  fragment  dc  l'os  d'un  ted 
humain,  ou  dc  la  racine  ou  graine  de  pivoine  male,  ou  une  picrrc  qu'on  trou- 
vc  aux  nids  des  hirondelles  ,  ou  porter  au  col  ou  au  doigt ,  un  os  cnchallc  du 
pied  d'elan,  lequel  os  touchera  la  chair  a  nud  :  vous  foulagcz  ceux  qui  font  en 
j'accc's,  ti  vous  leur  chatoiiilles  8c  pinces  le  gros  doigt  du  pied  ,  ou  frottes  les 
levrcs  avec  dli  fang  humain. 

nougcui     Po°r  6tcr  les  rougeurs  du  vifage,il  eft  bon  dc  lc  laver  avec  decoction  dc  pail- 

dc  viUgc-  lc  d'orgc  &  d'avoinc>  puis  lc  fomentcravee  jus  de  citron  :  ou  bicn  prenez  qua- 
trc  onccs  de  noyaux  dc  peches  ,  deux  onces  dc  graine  de  courgc  pelec  ,  piles- 
lcs,  &  les  cxprimez,  afin  qu'ils  rendent  dc  l'huilc :  frottcs  ou  touches  dc  ccttc 
liqueur  les  cnleveures  ou  places  rouges. 

Tachcs  da     Pour  oter  les  taches  du  vifage,  mCles  cnfcmblc  dc  la  farinc  dc  lupins,  fiel  dc 

vifage.  chevre,  jus  dc  limons  ,  8c  alun  fort  blanc  :  touchcz  de  cct  onguent  les  places 
marquees  :ou  bien  faices  un  onguent  avec  huile  d'amandes  amcrcs,  micl ,  ra- 
cinc dc  lys,  8c  cire,  ou  bien  frottcs  lc  vifage  avec  du  fang  dc  coq,  ou  de  poulcr, 
ou  dc  pigeon  :  ou  lc  baflincz  avec  cau  de  flcurs  dc  feves  ou  d 'oranges  ,  ou  dc 
meures. 

Ecroiicl-     Pour  les  ecrouellcs,  prenez  des  pourrcaux  ou  fVuillcs  de  racinc  dc  parelle :  ti- 
k*.        rez-en  environ  une  livre  dc  jus,  dans  lequel  dilloudrcs  une  once  dc  pyrethre 
pulverife,  8c  un  fcrupulc  dc  ver-de.gris  :  mcles  lc  tout  cnfcmblc  ,  &  en  bafli- 
neres  tous  les  jours  les  ecrouclles  :  pendez  au  col  des  racines  de  fcrofule  ,  & 
d'arnoglofle.  Si  vous  coupes  les  pieds  d'un  grand  vcrdicr,  ou  d*un  crapaut  lors 
que  la  Lune  eft  cn  fon  dcclin,&  commence  a  s'aprochcr  du  Soleil ,  &  que  vous 
les  appliquics  autour  du  col  dc  eclui  qui  a  les  Ecrouellcs,  e'eft  un  fouverain  re- 
ined c  pour  cc  mal  j  ou  bien  ferves-vous  dece  rcmedc  qui  eft  fort  prompt,  fin- 
gulicr,  8c  bicn  experimente  :  Prcnc's  fufiifantc  quantity  dc  nicotiane  ,  piles- la 
dans  un  mortier  bicn  net,  &  cn  appliques  le  marc  8c  jus  cnfemble  fur  les  e- 
croiielles,  rcitere's-le  neuf  ou  dix  rois.  La  ficntc  de  vache  ou  de  bceuf  echauflee 
fous  les  cendres,  entre  des  fciiilles  de  vigne  ou  dc  choux,  meiec  avec  du  vinaU 
gre,  a  la  propricte'  dc  fairc  fuppurcr  les  ecrouellcs. 
Mald'acil.     Les  deflnxions  fur  les  yeux  font  arrctces  par  un  cataplame  applique  fur  ^o 
front  fait  du  morveau  dc  limaconsa  coquille,  incorporc  avec  de  la  farinc  d'en- 
cens  &  aloe  cnfemble,  jufqucs  ace  que  tout  foit  epais  CQoimc  du  miel. 
Vue  foi-     Pour  la  vue'  foible,  prenes  du  fenoiiil,verveine,  eclaire,  rhue,  euphraifc  &  ro- 
Wc-       fes,  dc  chacun  egalcmenc,  8t  faitcs  diftiicr  ic  tout  a  l'alarabic ,  &  mcttcz  trois 
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on  quatre  gouttes  dc  ccrrc  eau  diftillcc  ,  cn  vos  ycux  foir  6c  matin.  Dc  mcme 
l'cau  dc  pommes  ponrrics  ,  en  mettant  dans  l'ccil  deux  011  rrois  gouttes.  Pour 
lc  metr.e  nul  i  I  eft  bon  dc  rcccvoir  la  fumce  d'uuc  decoction  de  fenoiiil,rhuc  &C 
euphraife.  Boirc  rous  les  matins  deux  doigts  de  vin  d'euphraife  :  ou  preparer 
une  poudrc  avec  euphraife  dcllcchce  &  du  lucre,  pour  cn  prendre  tous  les  ma- 
tins le  poids  d'un  ecu  ,  deux  ou  trois  hcures  avant  que  dc  manger.  On  trouvc 
une  picrrc  dans  lc  fid  du  bocuf,  laqucllc  mife  dans  les  narincs,  clarific  mcrvcil- 
lcufemcnt  la  vuc. 

Pour  la  douleur  des  yeux  ,  il  eft  bon  de  fairc  unc  decoction  dc  camomillc,  D^lcur 
mclilot,  8c  femence  dc  renouil ,  dans  dc  l'cau  &c  du  vin  blanc,  &  y  trcmper  un   a  L 
lingc  en  quatrc  doubles  ,  lcqucl  on  apliquc  fur  l'ail  ;  ou  bicn  on  mcttra  dellus 
du  laic  de  femme  avec  un  blinc  d'eeuf  battu. 

La  rougcur  des  ycux  eft  tcmpercc  par  une  application  de  linge,  ou  c'toupes  Rongeur 
mouillces  cn  blancs  d'eeufs  bicn  battus  avec  cau  rofe,ou  dc  plantain  :  ou  bicnclaiI* 
faircs  cuirc  unc  pomme  dc  malingre,  ou  autre  ,  qui  loit  un  pcu  aigre,  prenez- 
cn  la  mocllc,  &  la  mclcs  avec  du  lait  de  nourriile  ,  faitcs-cn  enfuite  un  petit  li- 
niment iur  les  paupicrcs  rouges.  Ccpendant  vous  pourrcz  apliqucr  fur  les  tem- 
ples uh  frontail  fait  avec  roles  dc  provins  ou  confervc  dc  rofe,  &  autrcs  cho- 
fes  aftringentes,  afin  d'cmpcchcr  la  defluxion  du  cervcau,  qui  caufc  ccttc  rou- 
gcur; d'autres  font  trcmper  dc  pctitcs  trendies  fjrt  menucs  &  ddiccs  dc  chair 
de  vcau,  ou  dc  col  dc  bocuf,  fraichcmcnt  tuc  dans  du  lait  dc  femme  ,  &  lap* 
pliquent  fur  les  ycux  ,  cn  mettant  par  dellus  des  etoupes  dc  Un  :  quclqucs-uns 
font  uriner  de  pttits  enfans  dans  un  vailTcau  dc  cuivrc,  d'airaiu  ou  laiton  , 
remuent  Purine  tout  autour  du  baflin,  enfuite  la  jettcnt  hors  du  baflin,  cou- 
vrant  lc  baflin  d'un  lingc  net  ,  lc  Uiflenf  ainfi  couvcrt  vingt-qiutrc  hcures  , 
ils  trouvent  dc  la  roiiille  au  fond  8c  a  l'cntour  :  ilsamartcnt  6c  dillbudcnt  ccttc 
roiiillc  avec  cau  rofc  ,  laqucllc  ils  girdent  dans  unc  pliiolc  bicn  etoupe'e  ,  & 
en  diftillent  foir  8c  matin  dedans  les  ycux  bien  ouvcrts.  Plulicurs  aufli  fc  fcr- 
yant  dc  tuthic  prcparee. 

Pour  oter  l'ordurc  des  yeux  ,  touchez-lcs  2c  les  frottcz  tout  a  l'cntour  avec  °Cil  r-Ic* 
unaphit  trempe  en  cau  froidc. 

Pour  cmpecher  que  l'ccil  nc  demeure  noir  ou  rouge  aprc's  avoir  rc^u  quel-  Ocil  noir. 
que  coup  ,  il  faut  incontinent  diftillcr  dans  l'ccil  du  fang  de  l'ailc  d'un  pigeon, 
ou  d'unc  courterclle. 

Pour  oter  les  taches  rouges  ou  macules  dc  l'ccil ,  il  eft  bon  d'ufer  dc  fcmbla-  Tac|ies> 
blcs  remedes,ou  bicn  appliquer  fur  l'ccil  un  cacaplamc  fait  d'aluinc  rcccmc,pi- 
Jce  avec  du  lait  de  femme  8c  cau  rofe. 

Pour  la  rougtur  invctercc  de  l'ccil ,  prenez  gros  commc  unc  petite  noix  de  R0,.gnji 
couperofe  blanche  ,  8c  un  fcrupulc  d'iris  dc  Florence  ,  auwnt  d'aluu  dc  glace,  doc  L 
faitcs  unc  poudrc,  que  vous  mclcrcs  avec  une  cliopinc  d'eau  dc  fonraine,&  te- 
res bouillir  le  tout  cnfcinblc,  jufqucs  a  ce  que  l'cau  dcvienneclaire,  5c  diftillcz 
trois  ou  quatrc  gouttes  dc  ccttc  cau  dans  l'ccil,  ou  faitcs  un  liniment  par  dd- 
fus,  avec  du  marc  d'huile  dc  lin  ,  dc  gommc  arabiquc  5c  tragacanth  ,  maftich 
8c  camphre. 

'  Pour  l'inflammation  dc  1  ceil,  e'eft  un  remede  fingulicr,  d'appliqucr  fur  l'ccil  inflamma- 
le  poulmon  tout  frais  d'un  moutcm  ou  d'unc  brcbis  ,  ou  y  faire  un  catapla-  nondosil. 
uie  dc  la  chair  de  pommc  douce  cuicc  fous  les  cendres  ,  n*lce  avec  dc  la 
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farine  d'orge  ,  laic  de  fcmme,  eau  rofc  ,  &  blanc  d'ceuf :  l'cau  dc  Souci  eft  anfli 
fouveraincmcnt  bonne.  L'ccil  de  Loup,  ou  les  pierresque  l'on  trouve  au  ventre 
drs  Hirondellcs  ,  out  la  meme  verru  penducs  au  col.  Ou  prcnez  avec  la  pointe 
d'un  poimjon  uu  morceau  d'encens  ,  allumcz-lc  a  une  chandelle  de  cire ,  puis 
1  eccindrez  en  quatre  onces  d'eau  rofe  :  vous  l'alumercz  ainfi  trente  fois  ,  Sc 
l'ereindrez  de  meme:  coulcz  l'cau  rofe  par  un  lingc  blanc,gardez-le  pour  inftil- 
ler  quclques  goutcs  dans  les  coins  des  yeux  lc  foir  allant  au  lit :  Et  au  cas  que 
vous  fentiez  grande  douleur  a  l'oeil ,  mclcz  parmi  cettc  eau  quelquc  pcu  dc 
laic  de  fcmme. 

O  il  oleu-  Pollr  arr"er  1"  la«nes  &  autrcs  humeurs  qui  tombent  fur  les  yeux  ,  il  eft 
^1.  "  bon  de  faire  une  decoction  de  feuilles  de  Become,  racine  de  Fenouil,  &  un  pcu 
d'encens  fin,  &en  faire  un  collyre,  m£mc  laver  fouvene  les  yeux  pleurans  avec 
une  decoction  de  cerfeu'il ,  ou  y  inftiller  quelquesfois  du  jus  de  rue  mcle  aveC 
du  miel  fondu.  l/on  tient  pour  un  bon  remede  ,  d'atracher  au  derricrc  de  la 
tile  des  grains  d'ambre  ,  lefquels  ont  audi  la  vertu  d'arrercr  la  defluxion  qui 
tombe  fur  le  cofier  ,ou  bien  inftiller  dans  l'ccil  eau  diftillec  de  fiel  d'hommc  5C 
d'eclaire  ,  ou  bien  frotter  le  bord  des  yeux  avec  fuye  de  beurre  brule  en  la  lam- 
pc  ,  qui  eft  un  fecrctpour  delTecher  &  arreter  routes  les  diftillations  des  yeux  , 
&  clorre  en  peu  de  terns  les  flftules  lacrymales. 
Taye  Pour  la  taye  des  yeux.prcnez  un  ou  pluficurs  ceufs  du  meme  jour  d'unc  poule 
noire  ,  ou  au  defaut  de  poule  noire ,  d'aucres  poulcs  :  fiitcs  les  cuire  durs  entre 
les  cendres  cliaudcs.enfuite  coupe's  les  en  quartierse'gaux,&  6tcz-en  le  jaune,au 
lieu  duquel  vous  mettrez  auranc  dc  fucre  candy  pulverife,le  plus  blanc  que  vous 
pourrez  trouver ;  exprimez-lc  tout  enfemble  par  un  lingc  bien  net  mis  en  dou- 
ble ,  le  plus  que  vous  pourrez  :  l'cau  ou  la  liqueur  qui  en  fortira  eft  fort  bonne 
pour  diftiller  goutte  a  goutte  dans  l'ccil  malade,  le  loir  quand  on  fe  vacoucher, 
ou  a  routes  heures  du  jour.  II  y  a  une  autre  eau  fort  bonne  pour  le  meW  mal, 
qui  fefait  de  couperofebUnche,fucrecandr, eau  rofe,  avec  blacsd'oeufsqui  foienc 
durs,le  toutpafle  dans  un  linge  :  de  laquclle  on  doit  mettreen  l'oeil  aprcs  diner, 
&  le  foir  en  fe  couchanc.  Quelqucs-uns  fe  trouvent  trcs-bicn  de  l'cau  ci-apres. 

Prenez  dc'la  Tuthic  prepare'e  Sc  mifc  en  poudre  une  once  .  macis  demic  on- 
ce ,  faitcs  infufcr  le  tout  enfemble  en  eau  rofe  &  vin  blanc ,  de  chacun  une 
chopine,  pendant  fix  femaines  dans  une  bouteille  bien  dtoupe'e  ,  que  vous  met- 
trez au  Soleil  quand  il  luira  ,  &  i'oterez  du  Soleil  quand  il  nc  luira  point ,  ou 
que  la  nuit  viendra  ,  ou  qu'il  pleuvra  :  rcmuez  la  bouteille  rous  les  jours  deux 
ou  trois  fois  :  ces  remedes  audi  fervent  aux  yeux  rouges  ,  chaflicux  &  debiles. 
pouleui     Pour  la  douleur  d'Oreillc  caufee  de  chaleur,inftillez  dedans  de  I'huile  de  juf- 
i'oicille.  quiame,prcnez  huile  rofar,&  un  peu  de  vinaigrc,fakes-en  injon&io  das  I'oreille, 
puis  apliquez  par  dellus  un  fachct  dc  Camomille,Mclilot,graine  de  Lin,&  Gui- 
mauves  bouilli  dans  du  lait.Si  la  caufe  eft  froidc,mettez-y  du  cotton  mufque7  ou 
un  grain  de  mufc  ,  Scribonius  eftime  forr  la  fuye  dc  poix  inftillee  chaudc  dans 
I'oreille  malade  par  inflammation  ,  avec  un  pcu  d'huile  rofat. 
Brait  d'o-     Com  re  lc  bruit  d'oreille ,  il  eft  bon  d'inftillcr  aux  oreilles  dcl'huile  de  Rhue, 
«cdlc.      ou  d'Afpic  ,  ou  d'Amandes  ameres  ,  ou  Laurin  ,  avec  un  pcu  d'eau  dc  vie  ou 
grairte  d'Anguille  ,  ou  eau  de  vie  ou  ait  trempe  de  la  grainc  de  Cumin  ,  ou  d'A- 
nis :  ou  bien  prenez  des  rafures  de  bois  de  Ccdre  bien  menues  ,  6c  empliflez- 
cn  un  petit  facbet  dc  taffetas  ctaraoifi  bien  mince  ,  dc  la  grandeur  d'unc  aman- 
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de  ,  trempez-le  dans  de  Peau  dc  vie  qui  foit  bonne ,  cane  que  lc  fachec  (pit  bicn 
mou.llc  ;  meccez  le  fachec  bien  avant ,  &  bicn  fcrrc  dans  lc  trou  dc  1'orcillc  aui 
cornc  ,  &  couchcz- vous  fur  cettc  orcillc.  ^ 

Contre  la  furdire  ,  il  fauc  diftillcr  aux  orcilles  du  jus  doignon  ,  ou  dc  cou, 
leuree  melee  avcc  du  miel ,  ou  huile  ,  ou  auronc  cuit  les  racincs-d'Aphrodiles, 
ou  du Jul  dc  J  ecorce  dc  raves  melc  avcc  I'huilc  rofat ,  ou  graillc  d'anguillc  Sc 
huile  d  amandes  amcres.  6 

1    r0"nl'°1?Aat  Perdu  °u  corrompu,faitcs un  parfum  avcc  de  la  graine  de  Nicl-  L'odoiac 
le,  fcuillcs  d  Oronne,  Rhuc  Sc  autrcs  herbes  qui  one  unc  odeur  force  ,  ou  bien 
nairez  louvent  dc  la  Menthe. 

Pour  Ics  Parotides  ,  il  faut  faire  un  cataplame  dc  ferine  d'orge  ,  cuicc  en  Hy-  paroti(lfsJ 
dromcl ,  en  y  ajoucant  des  mucilages  dc  graine  dc  Pfyllium,  Sc  huile  dc  Lys.  Le  * 
cataplamc  fait  dc  ficntc  dc  chevre  ,  bcurrc  ft*,.*  lic  d'huile  dc  noix  digerc 
v  les  Parotides.  & 

Contre  la  puantcurdunez,  ileftbon  dc  tircr  par  lc  nez  d'une  dccocWon  Nei  poaat 
fauc  en  vm  Wane  ,  dc  Marjolaine  .Calamanth  ,  Giroflc  ,  Ginecmbrc  Sc  Noix 
mulcade  ,  ou  bicn  de  vinaigrc  fquillitiquc. 

Pour  arrctcr  lc  Flux  dc  fing  par  le  ncz  ,  il  fauc  inconcincnc  apliquer  lc  pou-  Hux  fc 
cc  fur  la  parcic  du  ncz  done  lc  fang  flue,  Sc  pendre  au  col  un  colic*  dc  jjpc  .  fa"8P"  »c 
her  les  cxrremircz  lc  plus  ccroicemcnc  que  vous  pourrcz  ,  Sc  mctcrc  dans  lc  ncz  N^ 
une  cence  d  ortics  mortes ,  Sc  tcnir  en  fa  main  Jes  fcuillcs  ft  racincs  d'Agri.noi- 
ne  ,  ou  bicn  cenjr  en  fa  bouchc  cau  dc  citcrne  fort  froidc  ,  &:  la  rcnouvcller 
louvent.  On  aprouve  bcaucoup  lc  Camphre  ,  ou  la  fleur  dc  faulc  ,  la  mouifc  dc 
coing  ,  &  des  autrcs  fruits  lanugineux  mifes  dans  lc  ncz  :  Sc  mcttre  fur  lc  front 
du  Camphre  , ncorporc  avcc  de  la  graine  d'Orcic  ,  ou  avcc  du  jus  dc  Plantain 
ou  dc  MorcIIe  :  ou  bien  apliqucr  fur  Ics  temples  ,  &  autour  du  col  ,  principa- 
lcinenc  contre  les  veincs  jugulaires,  des  herbes  refrigeratives  ,  cpmmc  Morclfcs, 
Plantain  ,  Laitucs  ,  Orcies  morres,  ou  gricches ,  pilccs  avcc  fcl  Sc  vinaigrc  .  pcr- 
vanchc  Sc  autrcs.  La  Pcrvanchc  auffi  mifc  feus  la  langue  ,  a  la  mcmc  vcrtu.On 
faitauffi  un  collier  &  des  bracelets  dc  l'hcrbc  S  Innocent ;  quelques-uns  tien- 
nent  en  la  mam  ,  du  cote  dc  la  narinc  qui  flue  unc  branchc  de  Guimauve.  Plu. 
hcurs  paifans  pour  arreter  coucc  forte  de  flux  dc  fang  dc  quelle  part  qu'il  vien- 
ne  ,  cnveloppent  de  la  ficntc  de  pourceau  dans  un  peu  dc  cotton  ,  Sc  la  mcttcnt 
au  lieu  d'ou  vient  lc  fang. 

Contre  la  douleur  dc  dent ,  il  faut  faire  bouYHir  dans  du  vinaigrc  Sc  eau  rofc  Doulrct 
dcla  racinc  d'Hanncbannc  ,  ou  dc  la  racine  dc  Mcuricr  ,  6c  tcnir  ccttc  decoc-  dc  dcm* 
tiondanslabouche:  ou  bien  prcnez  unc  gouflc  d'ail  Sc  la  faites  un  pen  cuirc 
lous  Ics  cendres  chaudes  ,  puis  la  pilcr  &  la  mettrc  fur  Ics  dens  lc  plus  chaud 
que  vous  pourrcz:  vous  en  mcttrezaufli  dans  1'orcillc  du  cote  dc  la  douleur- 
quelques-uns  pilent  une  goulle  dail  avcc  du  fcl  ,  Sc  lapliqucnt  fur  I'artcrc  du 
bras  du  core  dc  la  douleur :  Ou  bicn  prencz  deux  dragmes  de  racincs  dc  Pyre- 
thre  concallce  ,  des  fcuillcs  dc  Saugc  ,  Sc  dc  Romarin  ,  dc  chacun  demi  poi- 
gncc  ,  trois  figues  graflcs  ,  &  ferez  bouillii  lc  tout  dans  unc  demichopine  dc 
vm,  jufqu'a  la  confommation  de  tout  lc  vin  ;  enfuitc  prenez  unc  portion  dc  ces 
hgues  Sc  1  apliqucz  fur  la  dent  maladc  lc  plus  chaud  qu'il  fcra  poffiblc  ;  ou  bicn 
lavcz  $  gargarifcz  vos  dents  avcc  une  decoction  dc  licrrc  cerrcftrc.fiicc  avcc  du 
.vm  ,  julqucs  a  la  confommation  de  la  troificrac  partic  du  vin  ;  dc  mcmc  apli- 
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qucz  fur  i'arterc  du  Temple  unc  emplitre  bien  chaude  fait  de  poix,  pottdre  dU 
lun  ,  &  noix  dc  galle.  Il  eft  bon  audi  pour  la  douleur  des  dents  ,  de  mcttre  dtl 
jus  d'ail  ou  de  rhuc  ,  matricaire  ,  ou  quelquc  huile  chaude  ,  commc  celle  da 
£augc ,  qui  eft  fingulicre  cn  cctte  occafion.  Quelques-uns  tiennent  pour  nn 
fee  ret ,  que  porter  au  col  la  dent  dun  homme  enfermee  dans  un  noiiet  de 
taffetas,  ou  unc  feve  trouec  ou  il  y  ait  un  poux  ,  otcla  plusgrande  douleur  de 
dent  qu'on  pourroit  foufrir. 
Dents       Pour  les  dents  qui  tremblcnt ,  il  eft  bon  de  fomenter  les  dents  avee  une  dc- 
blciuCm"  coc^'on  d'eau  rofe  &  d'alun  ,  ou  bien  des  racincs  de  quintc-fcinllc  kSc  d'alun , 
Sc  au  cas  qu'on  les  vcuille  faire  tombcr  il  faut  mettrc  dans  leur  trou  Sc  caverne 
des  cendres  de  vers  de  tcrrc  ,  ou  de  fiente  dc  fouris  ,  ou  de  dcnt.de  cerf,car 
tellcs  cendres  les  feront  incontinent  tombcr  fans  aucuns  ferremens :  ou  bien 
apliquez-y  dc  la  grainc  dc  meurier  ,  ou  bien  faitcs  trcmper  I'cfpace  de  quir.zc 
jours  en  de  bon  vinaigre  au  Soleil  de  la  racine  dc  meurier  pilece\:  conc  illce  , 
dcflechcz-Ia  au  Solcil  Sc  cn  faitcs  une  poudre ,  apliquez  de  cctte  poudre  fur  la 
dent  ,  ou  apliquez-y  de  lacervcllcdc  Pcrdrix  ,  ou  du  jus  dc  Crellon  a  I'cndroic 
ou  eft  lc  mal,  ou  mcttez  dans  la  cavite  dc  la  dent  du  jus  dc  grandc  e'claire. 
DenM        Pour  blanchir  les  dents,  il  faut  brulcr  &  faire  dc  la  cendre  de  paricuirc  ,  ra- 
noiiei.     cincs  dc  bcttes  ,  croute  dc  pain  d'orge  ,  coquillc  d'oeufs  ,  coquillc  d'huiftrcs  ) 
corail  rouge,  come  de  ccrf  Sc  dc  chevre  briilcc  ,  le  tout  cn  un  pot  dc  tcrrc  dans 
le  four  :  dc  cctte  centre  ,  vous  en  frotercs  les  dents  $  ou  frottez  les  dents  avee 
du  miel ,  &  charbon  de  vigne  qui  n'ait  pas  encore  porrc. 
Pout  tc*     Pour  tcnir  les  dents  ncttcs,  Sc.  les  prclcrver  dc  rhumc  ,  prencs  une  pinte  d'eau 
nit  les    de  fontainc  ,  la  rroiheme  partie  d'eau  rofe  :  mcttez- y  deux  drachiucs  d'alun  , 
"  aurant  de  cancllc  ,  faitcs-lcs  bouillir  dans  unc  hole  de  verre  ,  on  pot  de  ccrre 
plombc  ,  a  la  confommation  du  tiers  ou  quart  ,  laves  en  la  bouche  5c  les  dents 
foir  &  matin  :  ou  bien  laves  la  bouche  &  les  dents  dc  la  decoction  tiede  faire 
en  vin  blanc,  dc  fauge  mcnue  ,romarin  ,  grolle  mat  jolaine  ,  bouillics  a  la  con- 
fommation de  la  troilieme  partie. 
Dents       Pour  empechcr  l'erolion  des  dents ;  tenez  au  matin  fous  la  languc  un  grain 
longcei.        ^.j  ^  |aj(fcz_|c  fondrc  ,  &  cn  frottez  vos  dents. 

Boochc      Pour  oter  la  puanteur  dc  la  bouche, il  eft  bon  dc  fe  lavcr  U  bouche  avee  du  viti 
puantc.    qU  a;t  bouilli  dc  I'anis  Sc  giroflc ,  ou  machcr  la  racine  d»-  ^bycul  ,  ou  du  maftic 
aflcz  long-tcmps. 

Prurciir     Pour  la  puanteur  des  dents  ,  il  eft  bon  de  les  frorter  avee  fcuYllcs  dc  falige  Sc 
des  dents.  ^corcc  £je  cjtron  }  ou  Je  poudre  de  giroflc  Sc  noix  inufcaJe  :  ccpendant  il  fane 
e'vitcr  I'ufage  du  laitage  ,  fvuits  cruds  ,  chofes  aigres  Sc  durcs  a  inacner ,  touccs. 
viandes  dc  mauvaife  dTgcftion  ,  cV:  Ic  vomillemcrit. 
Mains       Pour  blanchir  Sc  dcrider  les  mains ,  prencz  marc  d'huile  de  lin  ,  faitcs- les 
ndc.s.     tremper  cn  eau  dc  pluyc.lavez  cn  les  mains  ,  ou  lavcz  les  mains  avee  du  jus  dc 
citron,  &  y  mclcz  quelqucs  grains  de  fel. 
pillules.     Pour  les  fiftules  &  crcvalles  des  mains  Sc  des  le'vtcs  ,  prenez  du  blanc"  d'ecuf 
battu  avee  dc  la  poudre  dc  Maftic  ,  frottez-en  les  places  crcvadecs  ,  ou  frottcz- 
les  avee  huile  ,  un  moyeux  d'oriif ,  ou  huile  dc  cire. 
Toux.  '     Pour  la  Toux  ,  prenez  hyfopc  &  pas  d'ane  ,  de  chacun  une  poigncc ,  figues 
dc  Marfcillc  ,  raifins  dc  Damas&  reglidc  ,  dc  chacun  unc  once  ,  faitcs  boiiillic 
lc  tout  cu  cau  ,  uiu  que  la  troificme  panic  cu  foit  confumcc >  ufcz  dc  cctte  de- 


dents  nct- 
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coction  deux  fols  lc  jour  ,  au  matin  deux  heurcs  avant  diner  ,  8c  au  foir  unc 
Jieure  avant  loupcr.  Il  eft  bon  aufli  dc  prendre  des  clioux  rouges  &  les  faire 
bouillir  un  bouillon  ou  deux  avec  unc  poigncc  dc  pas-d'anc  &  un  brin  ou  dcur 
d'hyfopc  ,  &  ufcrdece  bouillon  deux  foisle  jour. 

Pour  l'Efquinancie  ,  il  font  prendre  un  nid  enticr  d'hirondclle  cuit  en  Vinyfaljn.l'Tl1 
blanc  ,  8c  avec  de  l'huilc  dc  Camomillc  &  d'amandes  douces  ,"cn  faire  un  caca-c.c. 
plamc  pour  apliqucr  fur  lc  golicr  ,  ou  boirc  incontinent  lc  poids  d'un  ecu  dc 
poudre  dc  dent  de  fanglier  avec  dc  l'eau  dc  chardon-benit ;  ou  toucher  lc  lieu 
malade  avec  un  liniment  fait  d'huile  dc  lin  &  pouJrc  dc  dent  dc  fanglier  ,  ou 
apliqucr  fur  lc  lieu  un  cataplame  dc  ficntc  dc  jeunc  garc,on  dc  bonne  habitude, 
nourri  I'efpace  dc  trois  jours  dc  Lupins  avec  du  pain  bicn  cult  ,  peu  leve  8c 
fale  ,  &  pour  fon  boirc  du  vin  clairct ,  fans  autres  viandes  ni  brcuvages  ,  ajoii* 
tant  a  cette  ficntc  unc  egalc  quanritc  de  miel. 

Contrc  la  Plcurefierbeuvez  incontinent  avec  du  firop  violar,  ou  autre  potion  Pleutefic. 
cordialc  ,  le  poids  d'un  fcrupulc  dc  grain  d'ortic  ou  dc  frame  ,  apcllc  Ur.gH.% 
avis  :  ou  prencz  trois  onces  d'eau  dillillec  de  chardon  dc-  Marie,  ou  de  chardon 
benit  ,  ou  dc  genet  ,  unc  cuillerc'c  dc  vin  blanc  ,  fix  germcs  d'ecufs  bicn  fiais  , 
lc  poids  d'un  ecu  de  cocjuillcs  dc  noifcttcs  franches  pulvcrifccs,  dixhuit  grains 
de  coral  rouge  pulvcrifc  ,  lc  tout  bic  n  mclc  enfemblc  ,  foil  pi  is  tiede  lc  plurot 
qu'on  pourra  :  les  orges  mondcz  ,  aufqucls  on  ajoutcra  dc  la  grainc  de  McT 
Jons  ,  dc  Coiugcs ,  dc  Concombre  &c  dc  Pavot  ,  font  ici  trc's-rccomnundablcs: 
faitcs  cuircune  pommc  douce  fous  les  cendrcs  ,  mclcz  y  quand  cllc  fera  cuitc 
du  jus  dc  rcglille  ,  amidon  &  fucrc  blanc  ,  baillez-cn  au  plcuretiquc  deux  fois 
!e  jour  ,  deux  heures  avant  lc  rcpas.  On  bicn  prencz  lc  poids  dun  ecu  dc  dene 
dc  fanglier  pulverifec  ,  8c  la  faitcs  avalcr  ,  ou  avec  du  jus  d'amandes  douces  8c 
du  fucrc  candi  ,  ou  avec  du  bouillon  dc  choux  rouges  ,  ou  decoction  d'eau 
d'orgc  ,  ou  autres  fcmblablcs ,  qui  foit  cordialc :  ou  bicn  faitcs  dc  la  cen- 
drc  du  nerf  dc  bceuf  ,  8c  eh  donuez  unc  dragmc  avec  du  vin  blanc  ,  fi  la  fic- 
vrc  eft  petite  ,  ou  avec  cau  dc  chardon  benit  ,  ou  cau  d'orge  ,  fi  la  fie'vrc  eft 
grandc  ,  8c  croyez  que  ce  rcmedc  eft  fingulicr  li  on  en  ufe  avant  les  trois  jours. 
La  manierc  de  faire  cettc  cendrc ,  eft  de  coupcr  le  Nerf  du  bceuf  par  morccaux, 
2c  lc  mcttrc  fur  un  foyer  bicn  uni  ,  un  pot  ncuf  defl'us  ,  puis  mcttre  de  la  braifc 
ou  cendrcs  chaudes  amour  du  pot ,  lcfqucllcs  faudra  renouvcllcr  louvent  juf- 
qu'a  cc  que  Ton  connoifle  que  la  poudre  foit  faitc  ,  neanmoins  pour  la  bicn 
faire  il  faut  un  jour  enticr,il  eft  bon  de  mcttrc  unc  cmplatrc  dc  poix  noire  fur  lc 
cote  ou  eft  la  doulcur,c\:  ou  le  mal  dc  cote  perfevcre,  cV  que  lc  malade  nc  puiftc 
cracher  ,  faitcs- lui  ulcr  d  unc  decodkion  dc  fleurs  dc  pavot  rouge  ou  de  la  pou- 
dre, le  poids  d'un  ecu,  avec  cau  dc  fcabieufc  8c  de  pimpiuelle,  8c  dc  firop  d'hy- 
fopc ,  n  la  fievre  n'eft  pas  grande  ,  ou  du  violat  fi  cllc  eft  grandc.  Au  furplus 
pour  unc  plcurcfic  violcnre  ,  prencz  unc  pommc  douce  ,  6tcz-en  les  pepins  , 
cmpli(Icz-la  d'Oliban  fin,  faites  la  cuirc  ,  envclopec  d'etoupes  ,  fous  les  cen- 
drcs chaudes  lentement,  donncs  la  a  manger  au  Pleuretique. 

Pour  le  crachcmcut  dc  lang,  faites  boirc  eau  diftillee  des  premiers  germcs  des  Crachc- 
fcuillcs  dc  chene  ,  ou  deco&ion  dc  confoulde  ou  de  Plantain  ,  ou  de  queue  dej^^  T 
cheval,  ou  dc  ccntinodc  ,  autremcnt  dit  herbc  dc  Saint  Innocent  ,  ou  avalcr 
un  petit  morceau  dc  maftic  ou  come  de  ccrf  ou  dc  chevre  bruleeou  de  Bol  ar- 
ruenc,  ou  dc  tcrtc  ligillce  ,  ou  dc  corail ,  ou  d'ambrc  ,  ou  dc  la  poudre  dc  ¥6* 
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corce  intfiricure  dc  chatagnc,  ou  de  liege;  ou  fricalfez  dc  la  ficnte  de  pore  avee 
du  beurre  frais  ,  8c  du  fang  caillc  dc  eclui  qu'aura  crachc  lc  patient ,  donnez 
a  manger  cette  fricafle'ea  eclui  qui  aura  crache  lc  fang. 
Bi'tement    Pour  lc  battefnent  dc  cccur ,  il  eft  trcs  fouvcrain  de  pendre  au  col  aufli  gros 
dc  caur.  qU*un  p0js  ^c  Camphre  >  ou  boire  deux  ou  trois  onccs  d'eau  de  Buglofe  8c  dc 
Meliflc.  L'on  tient  pour  fouvcrain  remede  I'cau  diftillec  qui  s'enfuit  :  prenez 
deux  corurs  de  pourccau ,  trois  cccurs  dc  ccrf  ou  dc  bceuf ,  noix  mufcade,  cloux 
dc  giroflc  :  femence  dc  bafilic,dc  chacun  rrois  dragmcs,rleurs  dc  fouci,  de  bour. 
racne  ,  buglofe  ,  6c  romarin  ,  dc  chacun  demi  poignee  :  faitcs  trcmpcr  le  tone 
cn  vin  dc  Malvoifie  ou  d'hypocras  l'cfpace  d'une  nuit  ,  puis  lc  diftillez  a  l'a- 
lambic  ,  6c  refcrvez  l'eau  pour  l'ufage  ,  qui  fcra  trois  ou  quatre  onces  ,  quand 
laneceffite  fc  prefentcra.  La  conferve  d'bcillcts  &  de  rornarins  ,  l'eau  de  ca- 
ndle ,  l'eau  de  vie  ,  l'eau  impcriale ,  que  nous  avons  de'erit  en  noire  embellif- 
fement  du  corps  humain. 
Evanoiiif-     Pour  la  dcfaillance  du  cccur,il  cftbon  de  comprimer  la  jointure  du  doigt  me* 
femcnt.    jccjn  ^  m^mc  ic  frottcr  tjc  quclquc  piece  d'or  avee  da  fafran  ,  car  ce  doigt  a  une 

vertu  qui  penetre  jufqu'au  cccur. 
Mammcl-     Pour  les  mammellcs  flaccides  &c  pendantes  ,  faites  tin  liniment  avee  le  marc 
dame™    d'huile  dc  lin.,  un  pcu  dc  gommc  arabic  ,  8c  tragacanth  ,  maftic  fccamphre 
ou  avee  du  jus  de  chicoree  ,  ou  apliquez-y  une  couronnc  dc  licrrc  ,  ou  lierre 
cent  us ,  ou  des  ceufs  de  perdrix  que  vous  changercz  fouvent  ,  ou  lcS  bailinez 
d'une  eau  diftillec  de  pignons  rccens,  ou  jus  de  pignons  fauvages. 
Pour  (aire    Pour  fairc  venir  lc  laic  aux  nourriilcs ,  il  fauc  qu'elles  ufent  fouvent  du  jus 
uTaux    ^C  fenouil'reccnt,  ou  du  jus  d'ache,ou  dc  bcttcs,ou  de  la  poudre  de  la  racinc  de 
noouifl'es.  chardon  Notre- Dame  ,  y  ajotkanc  de  la  graine  dc  feno'uil  8c  un  pcu  de  poivre, 
des  ongles  brulees  des  picds  dc  devant  d'une  vache,  beu  avee  du  vin,  ou  bouil- 
lon ,  ou  autre  liqueur  con  .  enable  :  ou  de  la  poudre  de  pierrc  de  criftal  ,  fubti- 
lement  pulverif<fe&  buc  avee  du  vin  ,  ou  quclquc  bouillon  :  ou  mangeant  dc* 
choux  cuits  &  aflaifonncz  avee  du  poivre  :  ou  de  la  racinc  dc  Rcfponce  cuitc 
avee  da  poivre. 

Pi°°  He"    ^°Ur      °  Per<*re  ^  '3,t  aux  ^cnnrnes  »  ^  f,nn  apliqtier  fur  Ic  bout  des  marn- 
faVt  aux    rnelles  des  racincs  dc  chclidoinc  cuitcs ,  &  pilces  :  ou  faire  unc  fomentation  fur. 
kmmtb.   \c$  mammellcs  avee  oxicrat :  ou  apliquer  un  cataplamc  de  fatinc  dc  feves  :  ou 
uneemplatrc  dc  Rhue  ,  Sauge,  Mcnthe,  Aluine,  Fcnoiiil,  fon  cuit  8c  incorporc* 
avee  dc  1'huile  de  Camomille ,  ou  feuiilcs  dc  Coarges  rccentes  dc  touccs  vcrtcs 
ou  des  ^crevices  pilecs  8c  broiees. 
inflamma-     Pour  l'inflammacion  des  mammellcs  ,  par  raport  a  la  trop  grande  quantite" 
niammcl-  ^c  'a,c»  Pren^s  *a  fangc  trouvee  au  fond  de  l'augc  des  Coutcliers  ou  Emouleurr, 
les.        6c  cn  cottvrez  la  mammelle ,  vous  en  apaifcrez  cn  une  nuit  la  doulcur  ,  vous  y 
pourrez  ajouter  un  peu  d'huile  rofat :  ou  bicn  fi  lc  laic  eft  cngromele  ,  fans 
que  le  tcrin  foit  beaucoup  enflammc,apliqucz-y  un  caraplame  faic  de  farinc  de 
rits  ou  fleur  de  pur  froinent,cuitc  cn  fonnc  de  bouillie  avee  degros  vin  noir,  8c 
les  mettez  fur  les  tetins  dedus  des  etoupes,Ie  plus  chaud  qu'il  (c  pourra  foufrir. 
Hots.       Pour  les  Rots  qui  viennent  par  la  bouche  ,  il  eft  bon  de  prendre  a  jeun  une 
dragee  faire  d'Anis ,  Fenou'il ,  Carvi ,  Coriandre  :  ou  bicn  boire  le  matin  deux 
ou  crois  fois  du  vin  dans  lcquel  aic  bouilli  de  la  graine  dc  lauricr  ,  Anis ,  Co- 
riandre 6c  Fenouil ,  8c  apliquer  fur  l'cftoowc  un  iachec  plcin  de  Rhuc  ,  Aluiue  $ 
MarjoUwe,  &  Meuthc 
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Pour  1c  hoqiiet ,  il  eft  bon  de  retenir  fouvent  &  long-  tcms  Ton  haIeine,bou-  Moguct, 
chcr  fes  deux  oreillcs  ,  tcnir  la  tete  rcnvcrfcc  ,  &  la  bouchc  ouvcrtc ,  fc  fairc 
ctcrnucr,  rravaillcr  forr,  foutfrir  la  foif  ,  jcttcr  dc  I'cau  froide  contrc  la  face  dc 
celui  qui  a  le  hoqucr,  lui  faire  pcur. 

Concrc  lc  voinilKmcnt  ,  prenez  unc  rotic  dc  pain  ,  &  la  trempez  en  eau  Vomiflc^ 
clairctte  ,  cy-apre's  decrire,  ou  jus  dc  menthc  >  repandcz  par  dedus  de  la  pou-  mcnt. 
drc  dc  m.iftich,  apliqucz  la  chaude  fur  l'eftomach  ,  en  la  renouvcllanc  dc  trots 
cn  trois  hcurcs.  Qu  bicn  prencs  deux  poignccs  dc  menthc  ,  &  unc  dc  rofes  , 
faitcs  Ics  boiiillir  dans  du  vin  :  puis  deux  onces  dc  pain  roti,  trcmpc  dans  du 
vin  ,  &  apres  incorpoK?  avee  dc  la  poudrc  dc  maftich  ,  la  menthc  &  les  ro- 
fes :  faites-en  une  enjplatrc  pour  apliqucr  fur  l'eftomach  avant  le  rcpas.  11  eft 
vrai  que  li  lc  Vomiflcmenc  eft  avec  fievrc  ,  il  fcra  bon  dc  fairc  boiiillir  la  mcn- 
the &  les  rofes  ,  &  trcmpcr  la  rotic  dans  du  vinaigrc.  Dc  mcme  la  menthc 
broyce  &  melee  avec  huile  rofat,  apliquee  fur  l'eftomach  ,  eft  finguliere  a  tout 
vomillcment :  il  eft  bon  audi  a  la  fin  des  rcpas  d'avalcr  unc  gorgee  d'eau  ou 
un  morccau  dc  COlignad  f.ms  boirc  apres  ,  &  au  matin  deux  heures  avant  man- 
ger ,  avaler  cinq  ou  fix  grains  dc  poivres  cnticrs  avec  du  vin  ,  ou  du  fyropde 
mcnthe  oo  d'abfmthe  ,  ou  gingembre  vcrd  confit  :  il  eft  bon  audi  d'apliquer 
les  ventoufes  au  fond  dc  l'eftomach  ,  ou  fous  lc  nombril ,  lors  principalcmcnc 
qu'on  mange,  fc  rcpofcr  apres  le  rcpas,  ni  parlcr,ni  touifcr  aucuncmenc. 

Pour  la  douleur  d'eftomach,  rcmplillcz  une  ccucllc  dc  cendres  chaudes  ,  ar-  Douleur 
rofcz-les  dc  vin  par  dellus,  mcttcs  un  Huge  qui  envelope  toute  l'ccuclle,&  ^^fk." 
pliqucs  fur  la  douleur :  ou  bicn  mentis  fur  l'eftomach  un  fachet  tout  chaud 
plein  dc  fcl  fricaflc  :  ou  bicn  prenez  dc  la  mic  dc  pain  bien  epaillc,trempce  auf- 
ii  chaude  que  lc  pain  quand  on  lc  tire  du  four  ,  en  huile  de  camomillc,  &  cn- 
velopcc  d'un  lingc.  &  mcttcs-la  fur  la  douleur  ;  ou  bicn  rcmpliflez  une  vedic 
dc  pourceau  d'unc  decoction  dc  feiiilles  de  laurier,  origan,  marjrilainc, menthc, 
thim,  camomille,  calamcnth,mclilot,femencc  d'anis  &  de  fenoiiil,  appliqucz-la 
fur  la  douleur,  rechauffe z  la  quand  clle  fcra  rcfroidie  :  on  bicn  faitcs  un  tour- 
teau  avec  unc  poigncc  d'aluinc  ,  dc  mcnthe,  de  rofes  ,quc  vous  pctrircs  avec 
du  levain  dc  feiglc  &  du  vin,  &  vous  I'appliquercz  fur  l'eftomach. 

Pour  l'opilation  dc  foye  ,  ufcz  de  decoction  faitc  de  chicoree,  racinc  dc  per-  Fo 
ill  ,  ache,  fenoiiil ,  chiendent,  parellc,  brufc,  pois  ciches,  capilii  veneris,  hou- 
blon,  fumctcrre,  ufcz  audi  fouvent  dc  la  rafurc  d'y  voire 

Pour  la  chaleur  du  foyc,  rien  n'eft  incillcur  que  d'ufer  de  laitucs  ,  vinette ,  charcar 
pourpier,  houblon  cn  potagc  ,&  quclqucfoisboire  a  jcun  dc  I'cau  de  ces  her-  dc  foyc. 
bes  ou  d'endivc. 

Contrc  la  jaunide  ,  beuvez  a  jcun  ,  de  la  ficntc  dc  J  irs  le  poids  d'un  ecu  , 
detrempee  avec  du  vin  blanc  durant  ncuf  jours ;  ou  dc  la  decoction  dc  feiiil- 
les Sc  dc  racinesdc  fraifes  :  on  bien  prenez  du  gui  d'aubepin  ,  cucilli  avant  le 
Solcil  levant,  environ  unc  poigncc  :  deux  ou  trois  racines  dc  perfil  ,broycz  lc 
tout  cnfcmblc  avec  du  vin  blanc,  &  le  paflcz  par  un  lingc  ou  etamiuc,  &  beu- 
vez dc  cc  brcuvage  foir  tk  matin  environ  deux  on  trois  doigts.  Cc  remede  eft 
fingulier  fur  tous  les  autrcs;  les  femmcs  grollcs  n'cu  doivent  pis  ufer  ;  mais  ap-  f 
pliqucr  fur  les  poignets  &  les  plantcs  des  pieds  ,  des  feiiilles  dc  gui  dc  chene  , 
dc  grandc  chclidoinc,  &  marrubium  ,  lc  tout  bicn  broyc  avec  un  pcu  de  vin, 
cc  Eric  cn  forrac  dc  cataplaiuc.  On  approuvc  contrc  la  jaunille  de  prendre  des 
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vers  de  terre  8c  les  lavcr  dans  du  vin  blanc  ,enfuicc  les  lecher ,  cn  faire  dc  la 
poudre  pour  en  donncr  line  petite  cuillcrcc  avee  du  vin  blanc  ,  ou  decoction 
d'abfinthc,  ou  dc  marrhubium  j  ou  boirc  a  jeun  Ton  urine  pendant  quclqucs 
jours,  ou  boirc  pendant  huit  matins  avee  du  vin  blanc  a  jcun  cinq  prtitcs  cro- 
tcs  dc  chevrc.  On  dit  que  porter  en  fa  main  gauche  rrois  feiiillcs  dc  ro- 
quette  fauvagc  gutrit  dc  la  jaunilTc  ;  ou  que  porter  fous  la  plamc  des  picds 
des  feiiillcs  dc  bourfc  dc  paftcur  ,  ou  dc  grande  ecUirc  a  picds  nuds ,  faic  le 
meme  erTct. 

Hidiopi-  Pour  l'hidropific  ,  il  eft  bon  de  faire  unc  potion  avee  femence  de  geneft 
pilee,  &  broyec  avee  du  vin  blanc,  ou  fairc  tin  brcuvagc  du  jus  de  la  racinc  de 
glayeul,  ou  cabaret ,  avee  du  vin  blanc  ,  ou  boiic  a  jcun  dc  fon  urine  l'clpa- 
cc  dc  quclqucs  join  s ,  appliquer  aufll  fur  les  licux  huiuides  un  cataplamc  dc 
ficntc  dc  vache  chaudc,  avee  laquellc,  ainfi  que  dit  Galicn,  un  Medccin  dc  My- 
fic  gucriflbit  miraculcufcmcnt  routes  les  hidropilics,  ou  appliqucr  fur  I'cnflure 
des  lima$ons  a  coquille,  vifs ,  &  non  lavcz  ,  diligemment  contus.  Un  remede 
fouvcrain  pour  I'hidropilie  eft  dc  boiic  avee  l'hidiomel  de  la  poudre  dc  vctre 
fept  fois  brulc'c  8c  fept  foisctcintc  cn  jus  dc  flambes  ou  vin  blanc. 

Douleur     Pour  la  doulcur  ou  pcfanteur  de  la  rate  ,  bcuvez  du  vin  ou  ai:  boiiilli  dc  la 
derate.:    fco!opcndrc,afpcrgcs  &  houblomou  bicn  bcuvez  fouvent  a  jeun  du  bouillon  de 
choux  rouges  a  demi  cuits  ,  ou  decoction  d'ablinthc  Romain  ,  ou  de  veroni- 
quc,  ou  de  petite  ccntauicc  ,  ou  d'eau  ferre'e. 

Coliquc.  Pour  la  doulcur  dc  eolique ,  ricn  n'eft  plus  fouverain  que  de  porter  fur  foi 
un  anneau  ou  boctc  d'argent  $  ou  foit  enferme  quelque  morceau  du  nombril 
d'un  enfant  nouvcau  nc  ,  &  que  I'anneau  touchc  la  chair,  riende  plus  fingu- 
licr,  que  dc  boirc  au  terns  de  la  doulcur  deux  doigts  de  vin  blanc  vermeil  tout 
pur  >  avee  dc  l'entrc-deux  &  cartilage  dc  ccrncaux  fechcz  des  lc  mois  d'Aout  , 
&  mis  cn  poudre  j  ou  boire  quatrc  ou  cinq  onccs  d'huile  de  noix  ,  ou  de  lin  , 
ou  de  noyaux  dc  peches ,  ou  d'eau  dc  camomille ,  ou  decoction  dc  la  fcmcncc 
de  chenevis,  ou  du  vin  ou  aura  trcmpe  pendant  dix  ou  douzc  hcurcs  la  raci- 
nc concaftee  dc  companc  :  ou  dc  la  poudre  de  vit  de  ccrf  biic  avee  cau  ,  ou  de 
la  fiente  de  poule  bucavec  hypocras  fait  dc  micl  &  dc  vin  :  ou  un  clifterc  faic  de 
(aumure  :  ou  le  cccur  tout  frais  d'un  cochevis  avale  :  ou  le  cccur  du  meme  co- 
c  Levis  attache'  a  la  cuiile.  Quant  aux  rcmcdes  exterieurs,  on  approuve  grandc- 
mcnt  de  prendre  la  peau  route  reccntc,ou  la  coeftl*  des  peaux  d'un  monton  frai- 
chement  cue,  8c  l'appliqucr  fur  le  ventre  :  ou  bien  un  fachec  de  mil,  dc  fon  dc 
dc  fromenc,  &  fcl  fricaJfc  pour  metcrc  fur  lc  ventrcjun  cataplamc  fait  dc  ficn- 
re  dc  loup  eft  auHi  fort  utile  a  la  eolique  :  la  meme  fienre  buc  avee  un  peu  de 
■vin  fcrt  de  beaucoup  ,  les  os  trouvez  dans  la  fientc  dc  loup  ,  broycz  menus  ik 
bus  dans  du  vin  ont  fcmblablc  vcrtu  ,  ou  bicn  prencz  des  ceudrcs  chau- 
des  dedeflbus  la  braifc  ,  8c  mettez  ces  cendres  dans  unc  ecucllc  ou  un  pot , 
vcrfcz-y  par  dcll'us  un  vcrre  de  fort  bon  vin  vermeil,  8c  couvrcz  1  ecucllc  avee 
les  cendres,  d'un  lingc  cn  quatrc  doubles  ,  &  appliqucz-la  fur  lc  ventre,  aufli- 
tot  vous  lerez  foulag^  de  la  coliquc. 
"  T.oxic  pour  le  flux  de  ventre  humoral ,  il  eft  bon  dc  boire  du  lair  ou  foit  ctcint  un 
W"Ufc  lingot  d'acier  ou  dc  fcr :  ou  laic  boiiilli  avee  la  moitic  d'eau,  &  jufqu'a  la  con- 
fommation  dc  la  moitic  :  ou  poudre  de  vit  de  cerf ,  avee  eau  dc  cifterne  :  ufer 
jic  ris :  prendre  uuc  dragmc  dc  rr^ftich  pulvcrifi  avee  un  jauue  d'auf :  faiw 
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on  cat.iplamc  pour  mettrc  a  I'cntour  du  nombril ,  avcc  dc  la  farine  de  fromcnc 
dctrempce  dans  du  vhi  ,  enfuite  cuicc  au  four. 

Pour  la  dillcnterie  fakes  boireavecdu  vin  vermeil ,  du  fang  de  lievre  def-  P :ffcat** 
lee  he  &  mis  avec  dc  la  poudre  d'os  hunuin  :  ou  bicn  ramallez  la  fientc  d'un"0" 
cbien  qui  pendant  trois  jours  n'ait  rongc  que  des  os ,  faites  la  fecher  pour  en 
faire  de  la  poudre  j  de  ccctc  poudre  donnez  a  boire  au  dillentcriquc  deux  fois 
lc  jour  avcc  du  laic  dans  lcqucl  vous  aurcz  cceint  plufieurs  cailloux  dc  rivie- 
re exhaufFcz  a  feu  ardenr.  Continucz  ccla  deux  ou  trois  jours ,  ou  bicn  donnez 
a  boirc  de  I'cau  diftillcc  de  gloutcron  ,  ou  de  la  decottion  dc  bourfc  dc  pafteur, 
ou  cau  diftillcc  de  flcurs  d'oronnc:  ou  bicn  donnez  a  boirc  dc  la  grainede  plan- 
tain en  poudre  ,  ou  dc  l'cau  diltillcc  des  premiers  germcs  dc  chene,  ou  de  la 
poudre  dc  limacons  btiilcz  avec  dc  la  poudre  de  meurcs,  dc  ronccs ,  un  pcu  dc 
poivre  blanc  &  gallcs  :  ou  de  la  come  dc  ccrf  &  dc  chevre  brulce  ,  oupliicdt 
dc  vit  dc  ccrf  prepare',  comme  nous  I'avons  dit  ci-devant  dans  la  plcurefie. 

Pour  arictcr  lc  flux  dc  fang  ,  bcuvcz environ  quatrc  doiges  de  jus  ou  decoc-  _  Fluxdc 
tion  d'ortic  mortc,  autrcmcnt  dice  ortic  blanche  faites  des  cliuercs  avec  du  jus 
de  plantain  ,  cV:  de  queue  de  cheval ,  ufcz  de  bouillon  dc  choux  bicn  cuits,  de 
grenade,  ou  dc  jus  dc  grenade  mcmc  ,  dc  faladc  dc  plantain  &  dofcillc  ,  ma- 
chcz  fouvent  dc  la  rubarbe. 

Pour  lachcr  le  ventre  ,  il  fiut  manger  a  jcun  drs  cerifes  douces ,  ou  des  pc-  Durete  it 
chcs.figucs  ou  meurcs,  avalcr  les  premiers  bouillons  de  choux,ou  de  blettes.ou  vcnuc* 
dc  mauves,ou  dc  laitucs  lans  fcl  :  appliqucr  fur  lc  bas  ventre  un  cataplamc 
fait  avec  du  micl ,  hcl  dc  taureau,  &  racine  de  pain  de  pourceau,  ou  fciiilles  de 
pomtnes  dc  eoloquintes  :  recevoir  un  fuppohtoirc  fait  dc  lardon  dc  mauves  ou. 
dc  bicttes. 

Pour  faire  mourir  les  vers  des  pecirs  enfins  ,  il  eft  bon  de'leur  f.tire  ufcr  dc  Vet*.  A 
la  rlutbarbc  confitc,  ou  conferve  dc  flcuis  dc  ptkhcr :  boirc  dc  l'cau  diftillcc 
de  gentiane,  ou  du  jus  dc  citron,  ou  du  jus  de  menthe,  ou  de  bafilic,  de  pour- 
pier,  ou  dc  rhuc,ou  d'aluinc  :  ou  bicn  dc  leur  fairc  avalcr  avcc  un  doigt  de  vin 
d'aluinc,dc  la  poudre  faitc  dc  vers,  dclTcthee  ■prcmicrcment,  enfuite  brulce  fur 
une  poclcardcntc,&  pulvcrifce  fubiilcmtt,ou  dc  la  poudre  dc  chardon  bcnit,ou 
dc  coralinc,le  poids  d'un  ecu  :  appliqucr  aulli  fur  lc  nombril  un  cataplamc  fait 
d'aluinc  ,  cV:  d'amcr  dc  bceuf ,  tout  ccla  doic  ctrc  fait  au  d(*clin  dc  la  Lunc. 

Pour  apaifer  l'cxccffivc  doulcur  des  hemorroides  cxternes  ,  il  faut  faire  un  Doulcur 
liniment  avcc  huile  rofat,  bcurrc  frais,  lave  cn  cau  dc  violier,  huile  dc  femen-  ^jg,0101^ 
cc  dc  Un  ,  lc  jaunc  d'un  ccuf,  &  un  pcu  dc  circ  :  ou  bicn  faire  un  petit  carapli- 
mc  avec  mic  dc  pain  blanc,  trcmpc  en  lait  dc  vachc,  ou  on  ajoute  deux  jaunes 
d'au fs ,  un  pcu  de  fafran  ,  &  i'onguent  populeon.  On  poutra  aulli  preparer  un 
petit  liniment  avec  du  bcurrc  frais  ,  &  poudre  de  liege  brule.  En  la  doulcur 
des  hcmorroidcs,ricn  n'eft  plus  (mgulier  que  lc  parfiun  fait  dc  rafurc  d'yvoire. 
-  Pour  repriiner  le  flux  cxceiJif  des  hemorroiies  ,  e'eft  un  rcmede  lingulier  dc  Flm  <k* 
boirc  une  dragmc  dc  corail  rouge,  ou  d'ecumc  dc  fcr,  avcc  cau  dc  plantain  :  ou  hanomri- 
faire  une  fomentation  d  une  decoction  dc  bouillon  blanc  ,ou  dc  hannebanne,  dc** 
&  au  lieu  de  cc  cataplamc  fait  de  poudre  dc  papier  brule,  ou  rafure  dcplonab, 
ou  dc  bol  armenc  ,  avcc  blanc  d 'ccuf :  prenez  des  coques  pulvcrilccs  fubtilc- 
mcnt,foit  crucs,foit  brulccs,  d'luiitrcs  incorporccs  avcc  un  pcu  de  bcurrc  frais. 
Pour  lc  calcul  des  reins,  il  faut  boirc  fouvent  du  jus  ou  cau  dc  tronc  dc  boul-  ffSf  det 
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lean  ;  laqucllc  cau  0:1  doit  amaller  an  Printems,  parcc  que  lc  tronc  on  ccorcc 
du  boulleau,  incifec  ou  taillce  en  nouvelle  Lune  ,  rend  grandc  quantite  d'eau 
fort  fingulicrc  a  cela  :  le  fruir  dc  I'eglanticr  confit  avant  qu'il  foit  meur  en  fa- 
$on  dc  cotignac  ,  avec  du  fucre,  ayant  ote  prcmiercmetu  les  pi-pins  dc  dedans, 
pris  a  jeun  a  la  fin  du  dernier  quarticr  8c  premier  jour  dc  la  Lune  fuivantc,en 
K  uv.au  dctl'us  deux  doi»ts  dc  vin  blanc,  ou  d'eau  d'argentinc  ou  autre,  y  eft 
fort  fin^ulicr  :  il  faur  auffi  fouvent  boire  avec  du  vin  blanc  de  la  poudre  dc  l'c- 
corce  d'arrctc-bcxruf,  ou  dc  brugc-cfpinc.ou  de  la  gommc  qui  croit  a  l'eutour 
dc  I'ccorce  des  vigncs  :  ou  dc  U  grainc  de  grateron  pulvcrifee  lubtilemcnt  :  oa 
boire  eau  dc  racine  dc  raves,  &  d'ortics  ,  avec  un  pen  dc  fucre,  ou  cau  de  gc- 
ncft,  ou  de  gramcn,  ou  d'argentinc  ,  eau  ou  jus  dc  raves  ou  foit  difloutc  dc  la 
poudre  dc  coquillc  d'oeufs  brulec.ou  dc  noyaux  dc  ncflc,ou  d'rcil  dc  pcrdtix  , 
ou  dc  ccrvelle  dc  pie,  ou  de  membrane  intcricurc  d'un  gefier  dc  poulc  ,  ou  dc 
chapon.On  eftime  cette  decoction  dc  laqucllc  Accc  fait  mention  au  Clupitre  dc 
a?         l'Eringc,  prencs  de  racines  d'cringe.lc  cceur  6te,&  bicn  nettoyccs,faitcs  les  trc- 
per  I'efpace  de  huithcurcs  en  eau  dc  fontaine,enfuitc  boliillir  jufqucs  a  la  confo- 
mation  de  la  moitie  dc  l'eamfur  la  fin  de  la  decoction  jcttczdans  le  poMcgliftc 
concartcejlaid'cz  refroidir  cette  decoctio.  Et  quant  a  rextcricur.il  eft  bon  d'apli- 
qucr  un  cataplame  fur  les  reins,  fait  de  parictairc,ou  dc  racines  dc  fouchct,  8c 
t  feu  1 lies  dc  campanc  cuites  dans  du  vin.Le  meilleur  8c  le  plus  fouvcrain  dc  tous 

cft,de  preparer  un  bain,ou  ayent  bouilli  des  feuilles  de  bcrlc,  mauvcs,guimau- 
ves,  violiers  de  Mars,  parictaire,  fleurs  de  geneft,  8c  camomillc,  &:  dans  lc  bain, 
fur  les  reins  un  fachet  plcin  de  fon  &:  de  berle. 
Colique      Pour  la  doulcur  ou  eolique  gravclcufe,  faites  bouillir  des  feuilles  &  fleurs  dc 
RUTelcufe.  camomille  cn  egale  partie  d  cau  8c  dc  vin  blanc,  jufqucs  a  la  confommarion  dc 
la  troific'me  partk  :  bcuvez  ccttc  deco&ion  tiede,auiii-tdt  la  doulcur  s'apaifcra. 
pificuluJ      Pour  ladificultc  d'urine,  beuvcz  du  jus  exprime  de  cerifes,  de  coquerelles  : 
d  mine.     ou  une  JeCoc^;on  de  vtf|  blanc,  des  racines  dc  raves,  ou  dc  parclle,  ou  de  char- 
don  nomme  ccnt-tetcs ,  ou  de  campanc ,  ou  d'aubc-pin  ,  ou  d'afpeige  ,  ou  dc 
gramen,ou  d'arrctc-bceuf :  apliqucz  fur  la  vcrgc,ou  a  I'cntour  des  parties  hon- 
tcufes  un  cataplame,  ou  liniment  dc  puces  que  Ton  trouvc  au  lit ,  avec  liuilc 
d'amandes  amcres  ,  ou  graiflc  de  connil,ou  pour  lc  micux  mcttez  dans  lc  con- 
duit dc  la  verge  ,  deux  cu  trois  puces  ou  punaifes.  L'on  ticnt  pour  un  grand 
fecret,  de  boire  du  vin  blanc  dans  Icquel  l'on  aura  pile  des  cloportcs  trouvecs 
dans  les  caves:  ou  faire  dc  h  poudre  dc  ccs  cloportcs  dcfTechces  ,  8c  la  boire 
avec  du  vin  blanc.  D'autres  font  grand  cas  de  I'eau  diftillec  des  e'eorecs  de  la 
racinc  d'arretc-becuf,  trempce  dans  du  vin  dc  malvoific. 
Calcul  de     Pour  lc  calcul  dc  la  velfic.c'cft  une  chofe  fmguliere  dc  boire  du  jus  dc  li- 
h  vcflic.    mon  avcc  <JU  vjn  blanc  ,  ou  faire  dc  la  poudre  dc  noyaux  dc  ncflcs,  laves  pre- 
miercment  cn  vin  blanc  ,  puis  dcllechcs ,  dc  femence  dc  geneft,  pimp;nelle,af- 
perges,  guimauves  faxifrages,  melon,  pepon,  citrouillcs,  dc  la  grainc  dc  I'hcrbc 
aux  perles  ,  6V  en  ufcr  avec  vin  blanc. 
Ctcfpinct-     U  y  a  unc  hcrbc  qui  croit  a  Villeneuvc-le  Guyard  nominee  Crefpinettc  par 
les  habitans  ,  dc  laquelle  Mademoifellc  dc  Villcncuvc  fecur  de  feu  Monficur  lc 
Cardi 

dificuhed*! 
L'on  ticnt  a 

ponce 


cs  naoitans  ,  dc  laqueue  Madcmoilellc  dc  ViUcneuvc  iccur  de  tcu  Monlicur  lc 
Cardinal  du  Bcllay,  fait  diftiller  cn  chapelle  ,  de  I'eau  qui  eft  fingulicrc  pour  la 
lificulte  d'urine,  8c  le  calcul  dc  la  veflic :  cc  que  j'ai  experimenter  plufieurs  fois. 
.'on  ticnt  auffi  pour  un  fingulicr  remede  dc  faire  dc  la  poudre  dc  pierre  dc 
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ponce ,  on  d'une  picrrc  qac  1'on  trouve  cn  la  t£te  des  ecreviceS  ,  ou  de  la  co- 
quille  d'une  noifette  ,  ou  de  la  gomme  de  cerifier ,  6c  en  prendre  avec  du  vin 
Wane ,  ou  jus  de  raves.  Ou  bicn  de  l'eau  diftiltee  de  codas  de  ftves  ,  de  ciches 
rouges  ,  &  graine  de  guimauve.  C  elt  un  grand  fecret  que  le  verre ,  fepc  fois 
brulc  6c  fept  fois  c'teint  en  cau  de  faxifrage  ,  puis  fubtilement  pulvcrife' ,  8c 
dbnne  a  boire  aux  graveleux  avec  du  vin  blanc  ,  il  rompt  la  pierre  \  un  autre 
fecret  eft  la  coque  d'eeuf  duquel  le  pouflin  eft  forti ,  broyee  avec  du  vin  blanc, 
laquellc  rompt  lccalcul  tant  des  reins  que  de  la  veflie. 

Pour  les  perfonnes  qui  piflcnt  au  lit  en  dormant ,  &ne  peuvent  recenir  lenr*»flciaul* 
urine  ,  il  n'eft  ncn  de  mcilleur  que  de  manger  fouvent  du  poumon  dc  che- 
vrcau  rori,  ou  boire  avec  du  vin  dc  la  poudre  de  cervellc  ou  tefticules  de  lic- 
vrc  ,  dc  veflie  dc  vache  ,  de  pourceau ,  de  brebis  ou  dc  chevreau  ,  ou  des  pou* 
dres  ,  faices  de  racincs  de  biftorte,  ou  de  tormentille,  avec  du  jus  de  plantain, 
ou  lait  de  brebis  ,  ou  cendres  de  la  chair  d'heriflbn  terrcftre. 

Pour  l'ardcur  d  urine  ,  ufez  fouvenc  dc  la  decoftion  des  quatrc  femenccs 
froides. 

Pour  la  Chaude-pifTe.prenez  des  limacos  a  coquillc  6c  blancs  d'eeufs  de  chacun  chiudc 
une  livre  ,  femenccs  froides  ,  grandes  6c  pctites  ,  de  chacune  demie  once,  demipdfc' 
ltvrc  d'eau  de  laituc ,  quatrc  onces  de  bonne  cafle  ,  trois  onces  de  tcrcbcnthinc 
dc  Vcnifc  ,  concafTez  cc  qui  fc  pcut  concaflcr,  laiflez-le  tout  fomenter  enfem- 
blc  l'cfpace  d'unc  nuit,  puis  dtftillez  dans  un  alambic  au«bain-Marie ,  laiflcz  r*. 
pofcr  ccttc  eau  quelquc  terns  avanc  que  d'en  ufcr  :  donncz-en  demi  once  tous 
les  matins  avec  une  dragme  dc  fucre  rofat,continuez  le  plus  que  vous  pourrrez. 

Pour  rendre  la  femme  qui  eft  fterile  feconde,qu*ellc  boive  quatrc  jours  apres  Temmet 
fes  purgations  naturcllcs  ,  du  jus  dc  faugc  avec  un  peu  de  fcl ,  &  qu'cllc  con-  Ha  l 
tinu'c  6c  reitere  ccla  a  divcrfes  fois. 

Pour  retcnir  le  flux  exceffif  men'lrucl  des  femmes ,  il  faut  boire  avec  du  jus  Flmr.^n- 
de  Plantain  ,  de  la  poudre  d'os  de  feches  ,  ou  de  pied  dc  mouton  brulc ,  ou  de 1Uucl* 
coquillcs  que  les  pelcrinsaportent  de  5.  Jaques  ,  ou  de  corail  ,  ou  de  cornede 
cerf,  ou  de  coquillcs  d'eeufs  bruises  ,  ou  douze  grains  rouges  dc  femence  de  Pi- 
voinc  :  ou  avaller  avec  lc  jaunc  d'un  oeuf  de  la  poudre  de  chardon  a  carder,  on 
d'ecumc  de  fcr  premicrement  trcmpce  dans  du  vinaigre  ,  enfuitc  fubtilemenc 
pulverife'e.Et  quant  al'cxterieur,il  eft  bon  d  apliquer  fur  le  norobril  des  limacons 
a  coquillc  bien  broyes :  ou  rentre-dcux  des  noix  brulc  ,  pulvcrife  6c  mclc'  avec 
du  vin  :  faices  un  cataplime  de  fuye ,  ou  raclure  du  fond  d'un  chauderon  ra£le 
avec  du  blanc  d'eeuf ,  ou  jus  d'ortic  inorte  ,  ou  dc  bouillon  blanc,  6c  l'apliquez 
fur  lebas  du  ventre,  ou  rcmplir  un  fachct  alfts  grand  de  gros  fel,  lc  trempercn 
eau  frakhe  fortant  du  puits ,  8c  1'apliquer  fur  le  creux  des  reins.  On  fait  grand 
casde  la  gomme  dc  cerifier  trempee  en  jus  de  plantain,&  jcttcc  avecde  pctites 
firingues ,  ou  apliquer  fur  les  matnmellcs  des  feu  i lies  d'eclairc. 

Pour  les  Fleurs  blanches  des  femmes  ,  apr&  que  le  corps  eft  purged  il  eft  bon  FIcdm 
de  boire  avec  du  jus  de  plantain  ,  ou  eau  dc  pourpier  ,  poudre  d'ainhre  ou  co-  Wauchcs. 
rail ,  ou  dc  bol  armenc ,  ou  dc  terre  figiltee  ,  ou  d'acicr  prepare" ,  ou  d'eponge 
bruise  en  un  pot ,  &  coquillc  de  iner  brulc'e  premieremcne  ,  puis  lavce  cn  vin.Ec 
quant  au  dehors  il  faut  wire  une  lefcive  avec  des  cendrcs  de  bois  de  chcne,ou  d« 
nguicr  ,  ou  d'ofier  ,  en  laquellc  on  fafte  bouillir  des  tfcorces  de  grenade  ,  noix 
'  de  gallcs ,  un  raorccaudc  liege ,  des  fcuillcs  dc  racincs  de  biftorte  8c  de  pervan. 
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che ,  rofcs  doutrcmer ,  avcc  un  peu  d'aluu  &  dc  fel  >  &  cn  fairc  unc  foment**, 
cion  »  ou  un  demi  bain. 
Retention    Pour  provoquer  les  mois  aux  femmes ,  il  faut  boirc  cous  les  matins  deux  on- 
fliud|Cn"  ces  d'eau  d'armoifc  jOU  dc  ladccoAion  dc  gramen  ,  pois  ciches ,  fcmcnce  dc 
nicllc  vulgaire  ou  Rpmaine ,  racincs  d  ache  ,  canellc  ou  fafran ,  racincs  dc  ra- 
ves ,  chardon  a  carder,dans  laquelle  on  pourra  dilloudre  audi  gros  qu'une  feve 
dc  mirthe.  Le  }us  d  cringe,  dc  chardon  a  bonnccier  mcle  avec  du  vin  blanc,  eft 
dngulier  pour  ccla :  lc  bain  y  eft  audi  fouvcrain  ,  qui  pourra  etre  prepare  avec 
eau  dc  riviere  ,  ou  auront  bouilli  armoifc  ,  mauve  ,  guimauvc ,  camomille  , 
metilot,&  aucres  fcmblable$Jhcrbes,&  dans  le  bain  frotter  les  handles  &lcs  cuif- 
fes  ,  cn  cirant  cn  bas  ,avcc  un  fachec  plcin  d'armoife  ,  exlairc  ,  ccrfeuil ,  ache, 
become) ,  fcmcnce  dc  nicllc  ,  &  autres  fcmblablcs.  On  dent  pour  un  finguliec 
reraede  dc  prendre  lc  poids  d'un  ou  deux  e'eus  dc  mobile  dc  ccrf  ,  renfermer 
dans  un  petit  nouct  dc  lingc  dclic  &  net  ,  mcttre  cc  nouet  au  lieu  fecret  dc  U 
femme  aiufs  profbndcment  ,  apres  avoir  prepare  &  purge'  le  corps. 
Stiftbcatio    Pour  la  furrocation  de  macrice  ,  on  doit  rrotter  les  jambes  tirant  en  bas  ,  & 
4cn»uicc.]cs  fcrrcr  e'eroitement  ,  mettre  les  ventoufes  dans  les  cuuTes- ,  frotter  l'cito- 
mach  cn  tirant  cn  bas  depuis  la  foflette  jufqu'au  nombril.  Oucre  ccla  il  fauc 
fairc  fentir  des  cholcs  puantcs  ,  comme  plumes  de  pcrdrix  ou  favattcs  brulc'cs  ; 
antique's  en.  bas  des  chofes  odorantes  ,  comme  giroflc  ,  mar jolainc ,  ambre  , 
rnym  ,  lavande  ,  calanteuth  ,  pouliot ,  armoife  ,  civettc  ,  fcuilles  dc  bouil- 
lon blanc  ,  qui  a  la  tige  haute  &  cHevee.  11  faut  audi  donncr  a  boire  audi  gros 
qu'une  ftve  dc  Michridat  did'ouc  en  eau  d'aluine  ,  ou  quinze  grains  rouges  ou 
noirs  dc  Pivoinc  ,  battus  &  didbus  avec  du  vin.  Le  feul  reraede  pour  cela  eft  , 
«*il  arrive  que  la  maladc  fois  grodc  ,  que  fon  mari  habite  avcc  clle  ,  car  les  rc- 
medes  fufdits  font  dangcrcux  pour  les  femmes  grodes.  On  fair  grand  cas  cn  ce 
mal  ,  ii  la  femme  poor  s'en  prcferver ,  toutcs  les  femaines  allant  au  lit ,  boic 
trois  cucillerees  dc  vin  blanc  >  ou  aura  trempe  &  bouilli  unc  once  dc  racinc  de 
coulcurce. 

Mimce ,  Pour  la  macrice  combe'e  ,  on  doit  faire  vomir  la  maladc  ,  rrotter  les  bras  ,  Sc 
Icwkdc       j|cr  c'troitcment  ,  apliqucr  les  ventoufes  aux  mammcllcs  ,  faire  fentir  dc* 
chofes  odorantes ,  fc  aplicnier  cn  bas  des  chofes  puantes ,  il  faut  baillcr  a  boire 
de  la  poudre  de  cornc  dc  cerf ,  ou  de  fciiillcs  fee  lies  de  laurier  avec  du  vin  ver- 
meil &  fort  apre.  11  faut  audi  faire  un  cataplame  d'aulx  pile2  &  didbus  en  eau, 
ou  (f ortic  reccnte  broyee  ,  lequel  aplique  fur  le  ventre  ,  fait  retourner  la  raa- 
irtce  en  fon  lieu  :  guimauves  cuites  avec  huile  ,  graide  de  caillc  mile  en  forme 
d'emplacrc  fur  lc  ventre  font  fort  utiles.  Les  cendrcs  faites  dc  la  coquille  d'eeuf,, 
de  laquclle  eft  forci  im  petit  pouflin,  melees  avec  poix,  &  apliquees  fur  le  ven- 
tre ,rcmectcnt  en  fon  lieu  la  macrice  :  on  tient  qu'une  fcuillc  de  bardanc  mile 
ibus  la  plante  du  pied  de  la  femme  ,  attire  en  bas  la  matrtce  ,&  apliqucc  fur  le 
ibminct  de  la  tece  ,  I' attire  en  haut. 
B-Jtammt-    Pour  l*>n£ammation  de  la  macrice,  il  eft  bon  d'y  faire  injection  avec  du  ja* 
SScnce.  **c  p^c**11  ou  dc  mordle,ou  dc  joubardc,ou  aph'quer  un  cataplame  fait  dc  fa- 
rine  d'orge,ecorce  de  grenade^  jus  dc  plantain,  ou  de  joubarde  ,  ou  morelle, 
lnflatrroa-    Pour  inflammation  du  membrc  viril ,  le  meme  cataplame  y  fera  fouvcrain  , 
ricmbie   ^  on  v  vcut  aj°"tcr  quantite  de  rofes  rouges  feches :  ou  bicn  prenez  dc  la  finite 
%niL      dc  vache  reccnte  ,  fricailci-  la  cn  unc  poclc  avcc  flcurs  de  camomille  >  rouces  6c 
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irtclflot ,  apliq<tez-la  fur  Ics  tefticules  ,  vous  connoitrcz  que  la  tumcut  fc  rc- 
foudra  incontinent. 

Poor  dter  la  puanteur  des  picds :  mertez  dans  vol  fouliers  dc  1'c'cume  dc  fer.  Paantevr 
Pour  rendre  la  femme  qui  nc  pent  concevoir  feconde  .  prenez  une  bichc^c,l"c"s" 

i  .        t     r       r  1      i     •      •  i    i  i     r  i     i>  r  remmes 

pleine  dc  ion  faon  ,  tues  -  la  &  tires  nors  dc  Ion  ventre  lc  he  du  won >  fecondc*. 
&  fans  le  laver,  faites  -  le  fecher  au  four  apre's  que  lc  pain  en  fera  dehors  j 
etant  feche  faites  -  en  de  la  poudre  bailies  de  cctte  poudrc  pendant  trois  matins 
a  la  femme  un  pen  aprc*rninuit  avee  trois  on  quatre  cuillerees  dc  vin  ,  qu'cL 
le  ne  fc  leve  pas  de  quatre  hcurcs  aprcs  ,  &  lui  confcilles  que  fon  mari  cou- 
che  avee  elle. 

Si  la  femme  grofle  a  coutume  d'accoucher  avant  termc  ,  il  eft  bon  que  pen-  Atten- 
dant qu  elle  eft  grofle  elle  ufe-ovec  le  jaune  d'un  ceuf  frais  ,  d'une  poudrc  faite  J*^**"* 
d'une  grainc  dc  Kcrmes »  dites  graine  des  teinturiers  ,  &  d'encens  fin  ,  chacua 
dc  pai  tie  cg^le,on  qu'elie  ufc  Convent  de  poudre  du  ncrf  de  boeuf  prcparee  com- 
me  nous  l'avons  dit  en  la  cure  dc  la  Pleurcfie  ,  ou  qu'elie  porte  afliauement  a. 
quclqnes-uns  de  fes  doigts  un  diamant  •,  car  un  diamant  a  la  vertu  de  retenic 
l'cnfat  au  ventre  dc  la  merc.On  dit  que  la  de'pouille  d'un  fer  pent  deflechee.mife 
en  poudre, &  donnce  aveede  petites  miettes  dc  pain  eft  fouveraine  pour  empe- 
cher  1'avortcment.  Sur  tout  en  cela  eft  rccommandable  la  pierre  d*aigle,laquelle 
portee  Tons  1'airtHle  gauche  ou  penduc  au  bas  du  coU  gauche ,  retient  l'enfant 
&  empeche  l'avortemcnt. 

Pour  faire  accoucher  la  femme  qui  eft  en  travail  d'enfant ,  il  faut  lier  au  de-  Difi;ult£ 
dans  de  la  cuiHe  ,  non  pas  loin  dc  I'ainc  ,  la  picrrc  d'aigU ,  &  fi-tdt  que  I'cn- J^"^ 
fent  eft  ford  ,  &  la  femme  dclivree  ,  la  delier.  Pour  le  merae  6fct  on  donnera 
un  breuyngc  fait  de  decoction  d'armoife  ,  rhue  »  dt&ame ,  $c  pouliot ,  ou  da 
jus  de  pcrftl  tire  avee  un  peu  de  vinaigre,  ou  de  vin  blanc  ,  ou  d'hipocras ,  dans 
Icqucl  on  fera  diflbudre  poudre  d'ecorcc  de  cafle,  de  cancllc,  de  noyaux  de  dat- 
tes.de  racincs  dc  fonchet ,  de  flcurs  dc  camomille , dc racines  dc  la  farrafine 
rondc,  ou  du  jus  de  route  bonne  avee  du  vin  blanc  ,  meme  on  aplique  les  feuiU 
)cs  pilces  dc  toute  bonne  fur  le  nombri) ,  ou  a  l'entour.  Et  quand  la  fem- 
me eft  en  travail  d'enfant  &  perd  toutcs  fes  forces,  il  eft  bon  de  lui  don- 
ner  du  pain  tremp^  en  hipocras,  ou  une  cuillere'e  d'une  eau  nomme'e  eau  clai- 
rette  ,  qui  fc  doit  preparer  de  la  forte :  Metros  tremper  en  une  chopine  de  bon* 
ne  eau  dc  vie  environ  trois  onces  de  candle  bien  ratiflee,  l'cfpacc  de  trois  jours* 
au  bout  defquels  partes  ladite  eau  par  un  linge  bien  net ,  &  y  diflbudrcs  une 
once  de  fucrc  fin  :  puis  ajoute's  environ  la  troifie'me  partie  d'eau  rofc  vieillc, 
&  laiflcs  le  tout  rcpofer  .en  une  bouteille  de  verre  bien  etoupe'e  pour  en  ufer 
quand  il  cn  fera  befoin.  Cette  eau  eft  fur  tout  fouveraine  pour  toutes  les  ma-  Eauclai- 
ladies  de  la  matrice  ,  mcme  pour  la  defaillancc,  evanouulemenc  ,  foiblcflc  d'c-tctx* 
ftomac ,  dmculte  de  refptrer  ,  d'uriner  &  plufieurs  autres. 

Pour  faire  fortir  l'arriere-faix ,  les  remedes  fuCdits  font  fort  utiles ,  fur  tout  il  f£fcte~ 
eft  bon  de  boirc  avee  du  vin  blanc  ou  hipocras  tiede,  dels  poudrc  de  ftves ,  ou 
dc  flcurs  de  fafran  ,  ou  flcurs  de  fouci. 

Pour  les  tranchees  qui  vienncnt  apr&  la  dclivrance  aux  femmes  accouchies,  T 
il  faut  boire  une  cuillere'e  d'eau  clairette  ,  ci-deflus  decrite ,  ou  eau  de  flcurs 
de  pecher,  ou  prendre  avee  du  vin  blanc  d'une  poudre  faite  de  racines  degraiv* 
dc  confoudc,  noyaux  de  peches  >  noix  mufcade ,  caraj>ej  6c  ambre  gris ,  faire 
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un  catapttme  ,  I'apliquer  fur  1c  ventre  avee  des  jaunes  d'eeufs  durs  ,  ou  fVicaueV 
avec  huile  de  noix  &  dc  jafmin,  y  ajoutant  de  I'aneth  ,  6c  cumin  pulverifcz  :  ou 
bien  poudrc  dc  fletirs  camomille,  dc  fcmcnccdclin  dc  cumin,dc  farinede  feves, 
bcurrc  frais  ,  huile  de  rhue  Sc  d'ancth. 

Si  la  matrice  apre's  I'accouchcmcnt  eft  irrite'e,  il  faut  apliqucr  fur  1c  ventre  un 
cacaplamc  fait  de  fiente  dc  vache  ,  ou  brcbis  ,  ou  chevrc  ,  &  y  ajouter  dc  U 
femence  dc  cumin  ,  dc  fenoiiil ,  d'anis  6c  dc  periil ,  avec  quawtire  dc  fort  boa 
vin  i  6c  au  defaut  dc  cataplame  ,  I'on  pourra  couvrir  tout  le  ventre  de  la  cocfc 
toutc  recente  dc  mouton  »  dc  brcbis  ou  dc  chevrc :  mcme  avoir  uncecuclle  dc 
plane ,  ou  un  godet  de  tcrrc  ,  6c  apre's  avoir  frottc  les  bords  du  godct  avec  la> 
cite  d'un  ail  ,  I'apliquer  fur  lc  nombril. 
Hcrgnc     Pour  la  hcrgnc  ,  il  eft  bon  d'apliqucr  fur  lc  lieu  un  cataplame  fait  dc.  farine 

ouboyau  dc  feves ,  6c  lie  dc  vin  blanc  ,  ou  cataplame  fait  dc  grandc  6c  petite  confoudc  , 

'  6c  dc  poix  navale  ,  avec  un  pcu  de  maftic ,  ou  comprcftes  ti  cm  pecs  dans  le  jus 

ou  humcur  qui  fort  des  petits  fruits  des  ormcs  ,  &  par  deffiis  ce  cataplame  por- 
ter un  brayer.  Il  eft  bon  auffi  de  boire  l'efpace  de  ncuf  jours  ,  un  brcvagc  pre- 
pare du  jus  de  racines  de  feau  de  Salomon  ,  &  fougerc  femcilc,  feu  i  lies  dc  bul- 
ge ,  6c  de  fanicle  ,  a  la  quantite  de  deux  doigts  :  ou  bicn  faitcs  bruler  au  four  , 
en  un  pot  bien  lute  ,  des  limacons  rouges ,  redigez  en  poudrc  ,  &  donncz  de 
tette  poudrc  l'efpace  de  quinzc  jours ,  6c  plus  long- terns  fi  befoin  eft ,  avec  de 
la  bouillic  aux  petits  enfans  ,  ou  avec  du  potage  ,  s'ils  font  fevre's.  Pour  les  de- 
licats  vous  ferez  diftiller  les  limacons  au  bain-marie,&  fere's  boire  I'eau  diftillec, 
le  meme  efpace  dc  terns  :  on  bien  faites  de  la  poudre  de  la  moufle  d'epine  noire, 
beuvez-cn  avec  du  gros  vin  vermeil  le  poids  d'un  ecu  pendant  quclques  matins: 
apliquez  ccpendant  une  certainc  bouillic  qui  rcftc  au  moulin  quand  lc  papiec 
eft  fait ,  &  les  bandcz  d'un  braycr. 
Poaagfc    Pour  la  podagre  &  chiragrc ,  faitcs  boiiillir  unc  bonne  poigncc  d'armoife  en 

*chi**8'«fumTantc  quantity  d'huiled'  olive,jufqucs  a  la  confommation  de  la  troiuemc  par- 
tie  ,  faitcs  un  onguent  pour  le  lieu  maladc :  donncz  a  boire  le  poids  d'un  ecu  do 
graine  d'hycble  ,  avec  la  decoction  d  un  arthritique. 
Goute      Pour  la  goutc  fciatiquc  ,  il  faut  apliqucr  fur  lc  lieu  maladc  un  cataplame  faic 

fciatiquc  dc  mie  de  pain  bourgeois ,  tempercc  ou  cuitc  en  lait  de  vache ,  ou  dc  brcbis  , 
en  y  ajoutant  deux  moyeux  d'eeuf  6c  un  pcu  de  fafran.  Ou  bien  il  faut  preparer 
un  cataplame  avec  des  racines  de  mauves  &  guimauves  ,  fciiilles  de  violicrs  de 
Mars  ,  &  de  mauves  ,  rlcurs  de  camomille  &  dc  mclilot  ,  le  tout  cuit  en  eau  de 
bouillon  de  tripes  ,  puis  petri  6c  malaxc  cnfemblc-  avec  un  jaune  d'eeuf,  farine 
de  Un ,  graiflc  dc  pore  ,  6c  huile  dc  camomille  :  ou  bien  &  plus  facilcment ,  il 
faut  faire  un  cataplame  avec  de  la  fiente  de  vache ,  farine  de  ft  ves  ,  fon  de  fro- 
ment ,  &  femence  dc  cumin  le  tout  batu  ,  &  petri  avec  oxymel :  il  eft  vrai  que 
Ci  la  partie  malade  tire  fur  le  blanchatre  ,  &  eft  bien  enflec ,  il  fcra  bon  d 'ajou- 
ter aux  cataplames  fufdits  poix  navale  &  un  peu  de  fouphre.  Il  fera  bon  audi 
de  tirer  lc  jus  d'hicble,  de  hizeau ,  6c  de  lierrc  ,  puis  le  faire  boiiillir  avec  huile 
dc  rhue  6c  dc  vers  ,  6c  avec  un  pcu  de  circ  en  faire  un  liniment.  Le  cataplame 
fait  dc  fiente  dc  becuf  ou  de  vache,  envclopee  cn  quelques  feuilles  de  vigncs  ou 
de  choux  ,  &cchaunee  entre  les  cendres.  Et  au  cas  que  vous  vouliez  amcner  a 
la  fupcrficie  de  cuir  ,  ce  qui  eft  dans  les  jointures  > apliquez  cc  cataplame  de 
fiente  dc  pigeon  ramicr ,  ou  domcftique  une  once,  femence  dc  moutarde,  8i  de, 


Digitized  by  Google 


L  I  V  R  E  PRE  MI  E  R.  Sf 
trcflbn ,  de  chacun  deux  dragmcs  ,  huile  dc  vicillcs  tuilcs  unc  once ,  lc  tout 
incorpore  enfcmblc. 

Pour  lc  trcmblcment  de  membre  ,  ufes  long- rcms  dc  la  dcco&ion  d'un  ar- 
thritique  dc  primula  vcris,  8c  dc  fauge,  manges  fouvent  des  pigeons.  Tremble- 
Pour  les  ncrfs  foulcs,  prcnes  grainc  d'hycblcs  meure, metres-la  dans  unc  phio-,,/,'^ 
Ic  pleine  a  demi,  rcmplilles-la  d'huile  d'olivc,  ctoupcs-la  bicn  &  la  fates  bouil-  Nerfs 
lir  vingc-quatre  hcurcs  cn  un  chauderon  plcin  d'eau  ch.tude  :  quand  I  eau  fcra^0^cz* 
confomrnee ,  il  y  cn  faudra  remcrtrc  d'autrc  ,  &  coniinucr  jufqucs  a  vingc- 
quarrc  hcurcs :  lefqucllcs  pailccs ,  ores  la  phiolc  dc  l'eau,  &  la  mettc's  dans  du 
fumicr  dix  jours  entiers.  Vous  pourrcs  aufli  fairc  dc  l'huile  d'hycblcs  pour  lc 
xncme  effct,  rcmplifles  un  vaiileau  dc  icrrc  plombc  a  dcini  de  jus  de  feu  lil- 
ies d'hycblcs  ,  8c  y  vcrfes  auianc  d'huile  d'olivc  ,  metres  lc  vailleau  bien  crou- 
pe avec  de  la  pace  dans  un  four  ,  apre's  que  le  pain  cn  ell  hors  ,  laiflcs  l*y 
jufqucs  a  ce  q^uc  ie  jus  foit  confomme  ,  gardes  cctte  huile  pour  les  ncrfs 
foulcs  8c  froiflcs :  ou  plus  facilcment  ,  apliquc's  dc  la  ficnte  dc  bocuf  ou  dc 
vachc  fricadec  avec  de  bou  vinaigre  ,  ou  huile  dc  gland  ,  ou  gommc  de  poi- 
ricr  fauvagc  ,  malaxc  avec  dc  la  graillc  de  chapons  ,  ou  huile  dc  tillot,  ou  dc 
jallcmin. 

Pour  la  piqueure  des  ncrfs  ,  prenez  des  limacons  avec  leur  coquillc  ,  pilcz-  Nerfs 
les  &  y  ajoutez  un  pcu  dc  farinc  folic  prifc  com  re  les  murailles  dc  raoulin,  &P«<lua. 
apliquez-les  fur  la  piqueure,  ou  frottcz  d'huile  dc  vers. 

Pour  les  nerfs  coupez,  prenez  des  vers  de  terrc  cruds,  broyez-lcs  Be  les  aplt-  Netfii 
ucz  promtcment  fur  les  ncrfs  foulcz  :  ou  bien  faitcs  trcmpcr  au  Soleil  dcsco,pcz* 
curs  dc  fuzcau  cn  huile  dc  noix,&  cn  frottcz  lc  ncrf  coupc,ou  frottez  lc  d'hui- 
le de  balfame.  . 

Pour  toutes  autrcs  fortes  de  gouttcs,  il  eft  bon  dc  fairc  une  cmplatrc  avec  Goattes. 
du  jus  de  choux  rouges  &  d'hycblcs,  farinc  de  feve,  flcurs  de  camomillc  &C  dc 
rofc  pulveriiecs,&  l'apliqucr  fur  le  lieu  malade;ou  bicn  ratillcz  la  racine  de  gra- 
de confoude  ,  qui  font  encore  vcrtc  &  uouvcllemcnt  arrachce  dc  tcrre,etcndez 
ce  qui  (era  ratille  fur  un  lingc  cn  forme  de  cataplame,  &  I'apllqucz  fur  lc  lieu 
maladc.  Ou  bicn  prenez  des  raciiics  &  fciiilles  d'hyebles,  fcuilles  dc  fcabieufc  , 
mcnuc  confoude,  fauge  fauvagc,  faitcs  boiiillir  lc  tout  enfcmble  cn  vin  ,  puis 
paflcz-le  par  un  tamis,  &  y  ajouccz  huile  d'afpic,  eau  de  vie,  &  graillc  de  picds 
dc  brcuf ,  ou  de  vachc.  Ou  bicn  prenez  unc  oye  grade  plumcc  &  ncttoyce  par 
dedans,  puis  farcic  dc  chatons  bien  nourris  ,  hachez  bicn  menus  avec  du  lei 
commun  ,  &  rotic  a  petit  feu  ,  8c  ce  quifcra  diftiilc  foit  garde  pour  fairc  un 
liniment  fur  la  partic  maladc.  On  aplique  aufli  pour  les  douleurs  ,  dc  petits 
chiens  fur  les  lieux  goutcux.  Galicn  dit  avoir  amolli  toute  la  duretc  des  ge- 
noux  cn  apliquant  deflus  un  vicil  fromage  tout  ranci  avec  la  decoction  d'un 
iambou  fale. 

Pour  6rcr  I'enflcure  ventcufe,  il  faut  prendre  du  fcl  fricafle ,  8c  lc  mcttre  en-  EntTeures 
tredeux  Hnges  dcllus  I'enflcure,  ou  apliqucr  un  cataplame  fait  dc  lie  de  vinvcnU:*k*» 
blanc,  fon  dc  fromcnt,  8c  ficnte  de  bocuf  fraichc. 

Pour  oter  I'enflcure  rouge,  faitcs  un  cataplame  avec  des  fciiilles  &  des  flcurs  Enfleures 
dc  violettes,  flcurs  de  hanncbanne,  fciiilles  de  morcllc ,  flcurs  dc  camomillc  &,oa&c,« 
de  mclilot  >  le  tout  bouilli  en  oxycrat  ,  pafle  par  un  tamis  8c  aplique  fur  lc  lieu 
afjige  :  ou  bicn  tircz  du  jus  dc  joubardc,  ayec  un  pcu  dc  vin  vermeil  ,  8c  dc 
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farine  d'otge,  faitcs  unc  cmplitrc  fut  Ic  Ueu.La  ficntc  de  chcvrc  a  une  puilTan- 
cc  "dc  diffipcr  les  tu incurs  fcirrhcufcs  dc  quclquc  difficile  refolution  qu'ettet 
foient,  pr'mcipalcmcnt  les  duress  inveterees  dc$  genoux,  la  inclant  avee  farine 
dorge,  &  oxycratcn  forme  dc  cataplame. 
Snpurex     Pour  fairc  fupurcr  unc  apoftumc  ,  apliquez  deffns  dc  la  ficntc  d'oyfon  que 
■poitaD.e.  vous  aurcs  fait  joiner  trois  jours  entiers  ,  puis  nourris  dc  troncons  d'anguil- 
le  tuee  fraichement :  i!  eft  bon  audi  d'apliquer  du  fromcnt  crud  ,  long  -  terns  , 
machc,  un  cataplame  fait  de  fciiilles  de  racine  de  mauves  &  guifnauvcs,oignons 
de  lys,  mic  de  pain  blanc,  le  rout  cuit  enfcmble,  puis  pafle,  y  ajoutant  un  jau- 
ne  d'eeuf,  &  un  pen  dc  fafran  :  il  eft  vrai  que  fi  l'apoftcmc  eft  froide,  on  pour- 
ra  ajoutcr  en  la  deco&ion  dn  cataplame  cy-dclfus  les  racincs  dc  campane,<i'hyc- 
bles ,  dc  lys,  &  coleuvre'e  ,  des  flcurs  dc  camomillc  &  melilot ,  oignon  ,  en  y 
ajoutant  du  levain  de  froment.  Pour  faire  fupurer  un  clou  ,  autrement  dit  fu- 
c!o«  au  ronc^c  >  Prcn^s  du  froment  crud  long-term  mache  ;  ou  farine  dc  fromcnt  ,  un 
trcmert    jaune  d'eeuf,  micl  &  graiflc  de  porc,puis  chauffts  Ic  tout  enfcmble,  &  cn  faitcs 
.farondc.  unc  cmplitrc  pour  mettre  fur  Ic  mal  j  ou  apliqucs  deftus  dc  la  ficntc  dc  brcbis 
de'trcmpc'e  avee  du  vinaigrc  au  cas  que  vous  lc  voulies  amollir  ou  rcfoudrc. 
DattKS.     Pour  les  dartrcs,il  faut  ufer  de  jus  de  pourpicr,  d'cclaire,de  plantain,  de  mo- 
rellc,  &  de  limon  :  &  fi  on  void  que  ce  rcmede  nc  foit  pas  artcs  fort,  on  y  me*- 
lcra  parmi  quclque  pcu  dc  tartrc  rouge  ,  &  dc  ccttc  mixtion  on  frottcra  les 
places  marquees.  Ou  bien  faites  trempcr  l'cfpace  d'un  jour  dans  du  vinaigrc 
blanc,  ta  racine  de  parellc  coupce  par  morccaux:  frottes-cn  trois  ou  quaere  fois 
le  jour  le  lieu  ou  eft  la  dartre :  ou  bien  faites  bouillir  dix  grains  de  fubli- 
m<f ,  &  demie  dragme  d'aloc  ,  en  partie  egalc  d'eau  de  plantain  &  de  morclle, 
a  la  confomption  de  lamoitic:  ou  bien  faites  trempcr  de  la  poudre  d'ardoifc 
en  de  bon  vinaigre  avee  du  fel ,  &  en  frottcs.  Autrement  prenes  de  la  gom- 
mc  de  cerifier,  un  peu  de  fouphrc,  avee  deux  fbis  autant  dc  fd  que  dc  fou- 
phre  :  faitcs  trempcr  lc  tout  cn  du  vinaigre  le  plus  fort  que  vous  pourre's,  & 
de  cctte  mixtion  frottefs  les  endroits  maladcs  :  ou  bien  frotte's  le  lieu  dc  voce*  - 
falive,  a  jeun  ,  ou  avee  une  gomme  qui  croit  a  I'entour  de  la  vigne :  mais  au- 
paravant  il  les  faut  frottcr  avee  du  fel  nitre  ,  ou  bien  de  la  nicotiane  pilee,apli- 
quant  lc  marc  tk  lc  jus  fur  la  dartre. 
dHapctf*    ^our  °tcr     mar9,"«  dc  la  petite  verolc  :  prene's  une  once  d'huile  ou  de 
mole,     flcurs  de  mille-pcrtuis,  demie  once  de  terebentine  de  Venife  autant  de  nature 
de  baleine ,  faites  fondre  lc  tout  fur  le  feu  dans  une  ecuclle  de  terre  plombce, 
quand  ileommencera  a  boiiillir  &  a  s'enflcr ,  ore's- lc  du  feu  ,  &  le  laiflez  re. 
froidir  ,  frottez  dc  cet  onguent  les  places  marquees  dc  noir ,  &  continues  juf- 
qucs  a  cc  qu'clles  foient  rcmplies. 
des  o"gks    Pour  *cs  u'ccrcs  &  apoftcmes  qui  viennent  a  I'entour  des  ongles  ,  apliques 
"  n     fur  lc  mal  un  petit  vcr  que  l'on  trouvc  an  milieu  du  chardon  a  bouneticr, 
apre's  qu'il  eft  lee. 

Scinhe*.  Pour  les  apoftemcs  fcirrhcux,  prene's  mauves ,  guimauves,  racine  de  lys,  pa- 
rietairc ,  fciiilles  dc  bouillon  blanc,  fcmcnccs  de  lin  &  dc  guimauves,  fleurs  dc 
camomillc  $c  melilot ,  lc  tout  cuit  cn  c^alc  partie  d'eau  ,  de  vin  ,  &  de  vi- 
naigre ,  puis  patTc's  par  le  tamis  ,  en  y  ajoutant  de  la  farine  d'orgc  &  de  feves, 
de  la  poudre  de  camomillc  &  de  role  ,  graifle  dc  poulet ,  &  beurre  frais ,  fai- 
tewn  unc  cmplitrc  fur  le  mal  il  fcra  aufli  boa  d'apliquer  chaudemeut  un  ca> 
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raplame  fait  de  marc  des  ruches  de  raouches  a  tniel  dUou  dans  da  v'n  blanc, 
&  fricade  dans  la  pocle. 

Pour  ceux  qui  font  tobes  dc  haut,donc's  1c  poids  d'un  demi  ecu  de  cette  poudre  xombci 

avcc  bon  vin,  momie,  tormentille,  rhapontiquc,  fpcrme  dc  balcinc,  dcchacunde  lu-t. 
uucdragme.  On  bien  lc  poids  d'un  ecu  dc  la  poudre  faitedc  la  femence  de  cref- 
fon  aienois,  dc  momic,  de  la  fcmcncc  dc  joubarbe  prcparcc  &  fucrc  candi. 

Pour  une  playe'rcccntc,  il  faut  prendre  du  baumc  dc  jardin  ,  grande&  me-  Plavenofti 
n  ic  confoude  ,  8c  un  pcu  dc  fcl,  piler  lc  tout  enfemblc  r  &  le  mcttre  fur  la  vc^e* 
playc.  il  eft  bon  auffi  de  diftiller  dans  la  playcdu  jus  dc  nicotianc  ,  ou  micux 
apliqucr  lc  marc  8c  lc  jusde  cette  hcrbc  pillec,  &  bander  incontinent  la  playe, 
foyJs  certain  que  dans  trois  jours  elle  fcra  rcprife.  Ou  bien  prcne's  des  pommcs 
d'ormeau,  fleurs  dc  miilc-pcrtuis  8c  romarin,  bo u tons  de  rofes,  mcttcz  lc  tout 
enfembie  cn  une  bouteillc  dc  vcrrc  plcine  d'huile  d'olive,  bouche's  bien  la  bou- 
tcille,  &  l'expofes  au  Solcil,  puis  paflcs-le  par  un  linge  plufieurs  fois,  8c  lc  re- 
fcrves  dans  unc  pliiole  pour  en  diftillcr  quclqucs  gouces  dans  la  playe.  Lc  plus 
prompt  &  fouverain  icmcdc  eft  le  jus  &  marc  dc  la  nicotianc,  &  l'ongucnt  qui 
en  eft  fait.dont  nous  parlerons  cy-apres  au  Ciiapitrc  76.  du  fecond  Livre.  Ccc 
ongucne  eft  fort  fingulicr.  Prencs  dc  la  vcrvcinc,  agritnoinc,bctoinc  8c  pimpi- 
nclicjdc  chacun  une  poigncc  :  laves- les,  c^ant  lavecs,  ellu yes- les  enfemblc  dans 
un  morticr  :  etant  pilecs  mertcs-les  dans  un  vaiileau  de  tcrrc  plombe,  avcc  fcpr. 
livrcs  dc  vin  blanc  bouilli  a  la  confomption  de  la  moitic,  lc  vaifleau  bien  cou- 
vcrt,  a  un  feu  clair  8c  lent.  Puis  retires  lc  vaiileau  quclquc  pcu  du  feu  ,  laiflcs- 
le  refroidir  jufques  ait  lendemain  ; panes  8c  cxprimes  les  tout  cliaud,  lc  micux 
que  vous  pourres  par  unc  ctamine,  ajoures-y  dc  la  poix  blanche  fondue  a  pare 
&  palTec  par  unc  ctamine  »  unc  livre,  demi  livre  de  cire  blanche  gravelcufe,maf- 
rich  &  tcrebentine  de chacune  une  once. Faitcs-cn  un  onguenr.  Il  n'eft  ricn  auf- 
li  dc  plus  fingulicr  que  de  prendre  dc  la  poix  Grequc ,  du  foulphrc  &  oliban 
partie  egale,  les  broycr  enfembie  avcc  blancs  d'ecufs  ,  &  aprcs  avoir  arrcte  8c 
fiettoye  lc  lang,  joindre  enfemblc  les  levrcs  dc  la  playc,  apliqucr  par  dcllus  un 
lingc,  &  un  cataplamc  :  puis  bandes-la  avcc  des  comprcflcs  ,  8c  1'y  laillcz  ainil 
quelqnes  jours  ;  ou  bien  faitcs  boiiillir  des  fciiilics  dc  chardon  benit,  farine  de 
fromcnt  dans  du  vin  a  la  coniiftancc  d'onguent  ,  lavez  deux  fois  lc  jour  les  ul- 
cercs  dc  cc  vin,  puis  aplique's  par  defius  dc  cer  ongucnt ,  ou  laves  la  playc  avec 
Ja  decoction  de  dent  de  lyon  ;  ou  plus  facilement  prcne's  dc  la  fangc  trouve'e 
fous  Icsfcilles  &  fcaux,&  l'apliquc's  fur  la  coupeurc,elleJrt  ferine  incontinent. 

Pour  tomes  furrcs  de  plavcs  tant  vieillcs  que  reccutes,  ulccrcs  &  cntameu-  W*vti 
res  de  chair,  prencs  des  fcuilles  de  plantain  ,  lancelee,  mauve,  toutc-bonnc,  dc  noarc'k'n 
dc  chacune  une  poignce,  fauge  franchc  environ  vingt-quatrc  fcuilfs,e'tant  bien 
ncttoyees,  laves-les,  puis  pik's-les  bien  toutes  enfemblc.  Enluitc  prencs  cinq 
quarterons  dc  vieil  oing,  faitcs  les  fondrc  8c  boiiillir  avcc  ccs  herbes,  8c  quand 
vous  verres  que  U  liqueur  des  heibcs  fcra  confommec  ,  vous  les  coulcrcs ,  8c 
y  ajoutcres  de  1'enccns,  audi  gros  qu'unc  noix  dc  cire  vicrgc,  6V  poix  refine  de 
chacune  aulh  gros  que  deux  noix,  que  vous  fores  fondrc ,  ahn  que  lc  tout  rc- 
vienne  en  forme  d'ougueut ,  duqucl  ufercs  pour  toutes  fortes  dc  playcs  Ati- 
rrcmcnt,  prcr.es  du  foulphrc  rrcs-fubtilcmcnt  pulvcrife  8c  tamilcvnettes  lc  dans 
tin  vaifleau  de  vcrrc,  8c  par  dcflus  vcries-y  dc  l'huile  d'olive  ,  quatrc  ou  cinq 
doigts,  cxpofc's-le  au  Solcil  pendant  dix  jours  >  lc  remuunt  plulicurs  fois  avcc 
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unefpatnle  debofs  nette,&  tenant  lc  vaiffcau  toujours  couvert,afm  qu'il  n'y  en* 
crc  point  d'ordurc  dedans.  Au  bout  dcs  dix  jours  vuidcs  toutc  l'huilc  par  incli- 
nation(qui  a  attire  a  foi  route  1'dTcnce  du  foulphre)  dans  une  bouteille  dc  vcr- 
re  avec  un  entonuoir  ,  fans  qu'il  y  cntre  ricn  du  marc  ,  6c  bouches  la  bou- 
teille diligemmenr,  &  quand  vous  en  voudtcs  ufcr  vous  tremperes  dc  ia  char- 
pie,  du  linge  blanc,  du  cotton  ou  lainc  noire  dedans,  &  I'apliqueres  fur  les  par- 
ties bk litres,  ulcercs  &  cntameures,  memesfur  lesapoftemes,  continuant  tous 
les  jours  jufques  a  cc  qu'ellcs  foient  guerics.  Vous  nouve's  remcttrc  dc  L'huilc 
pour  la  feconde  fois  fur  le  marcd'ou  vous  aves  tire  lc  premier  par  inclination 
&  faire  comme  du  precedent.  Ccsdeux  dernicrs  remcdes  font  e'prouve's. 
CUtb  *V    P°ur  ^cs  antrhax,  charbons,3c  autres  tumeurs  pcftilentes,  antique's  de  la  rhuc 
broiee  ,  avecdu  levain  aigre,  figues,  cantharidcs,oignons  6c  fcille,chaux  vive, 
favon,  ammoniac,  &  un  pcu  de  thcriaquc  :  cette  cmplatrc  fait  forcir  hors  les 
tumeurs.  Ou  bicn  prencs  un  era paut, fakes  lc  fechcr  au  Solcil,ou  dans  le  four, 
&  mettes-lc  en  poudre,  6c  apliqucs  dc  cette  poudrc  fur  lc  charbon ,  il  attircra 
tout  le  venin  j  ou  bicn  apliqucs  fur  le  charbon  une  grenouille  toute  vivc :  Ci  clle 
mcurr,  metre's- y  en  une  autrc,&  cela  tant  dc  fois  qu'il  y  cn  demcure  une  vive, 
ainfi  vous  attireres  tout  lc  venin. 
CIcercsde     P°ur  1«  ulcercs  dc  verole,  6c  autres  ulceres  malins,prcnes  dix  pintcs  d'eati, 
vciolc.     fcrre's-la  avec  dcs  fcrs  rouges,  fi  long-terns  que  les  dix  pintes  reviennent  a  cinq, 
dans  ces  cinq  pintes,  mettes  trempcr  I'efpace  de  vingt-quatre  hcure3  une  livrc 
de  chaud  vivc  ,  puis  coule's  cette  cau,  etant  coulee ,  faites- y  di (loud re  quinzc 
grains  de  vcr-dc-grisj  6c  autant  de  vitriol,  vingt  grains  de  camphrc  :  cette  can 
eft  fingulierc  pour  detergcr  &  deflccher  les  ulcercs.  Ou  bien,mettes  boiiillir  en 
un  vailleau  dc  tcrrc  tout  ncuf,  d'eau  fort  clairerquand  ellc  commencera  a  boiiil- 
lir, verfes-la  incontinent  fur  de  la  chaux  vivc,  mife  dans  un  autre  vailleau  tout 
neuf:  laities  l'y  repofer  jufques  a  cc  qu'apres  l'avoir  ecume'e,elle  devienne  clai- 
re  6c  tranfparente,la  chaux  demeurant  au  fond  du  vailTeau  cn  forme  dc  botiillie, 
tires-cn  l'eau  ,  en  penchant  le  vaiflcau ,  &  la  mettc's  dans  unc  phiole  nctte  ou 
autre  vaifleau  bien  Jbouche  pour  vous  en  fcrvir ,  laquelle  etant  tiedc  faites 
trempcr  un  lingc  6c  l'apliques  au  lieu  d'crriplatre  fur  l'ulcere,  6c  lc  renouvcl- 
l^s  fouvenr. 

playes      Pour  tirer  fubtilcmcnt  la  balle  ,  faites  une  tente  dc  coin  6c  a  fon  defaut  dc 

d'un  coup  cotignac  fimple,  avec  dc  l'huilc  d'eeufs,  Sc  mettcs-la  dans  la  playc  d'un  coup  de 
dePi»olct.pifto,cr  r  r 

Playej  in-  Pour  les  playes  intericurcs ,  aufquclles  on  nc  pcut  mcttre  une  tente ,  il  faut 
icncutcs.  Ijojfg  fouvcnt  dc  la  decoction  de  fanetnondc  6c  cn  layer  les  playes  exterieures, 
ou  bien  prencs  dc  l'armoife,grande  cVmoycnne  confoudc,  betoine  entiere.agri- 
moine  racinc  de  garece,autremet  ditc  hcrbc  aux  Tcintuticrs,racines  de  lacclce, 
autrcment  ditc  herbe  aux  Charpenticrs,  fauge,  feiiilles  de  ronces ,  pcrlil,  ortic 
griefche,  fouci,  fanicle,  bugle,  philofellc  ,  pimpinellc  ,  dent  de  lyon  ,  plantain 
fommitez  de  chanvre,  fougere  femelle,buglofe,gcntiane,  vcrvemc,  langue  d'oi- 
fcau,  hcrbc  terreftre,  fcordion,  herbe  aux  chats,herbe  robcrr,quinte-feuille,  ta- 
naifie,  toutcs  les  capillaires.de  chacun  une  demi  poignee,  railin  de  Damas,fans 
leurs  pepins,  reglifl'e,  femence  dc  flcurs  dc  mille-pertuis  ,  femencc  de  chardon 
benit  de  chacune  unc  oncc,trois  flcurs  cordiales,  quatrc  onces,lc  tout  bicn  net- 
toye,  broyc  bicn  fort,  puis  paflc  par  unc  ccaminc,  avec  unc  pintc  dc  vin  blanc* 
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il  fain  fairc  boire  dccc  breuvage  environ  deux  doigts  a  celui  qui  eft  bleflc.Jl 
jcun  ,  unc  hcurc  avanc  Ic  diner  ,  6c  autanc  ayant  le  iouper.  Si  ce  jus  tc  plaic, 
au  lieu  dc  broyer  les  chofes  fufdites,  tu  en  pourras  faire  unc  decodtion  en  eau 
commune  ,cn  ajoucant  fur  la  fin  dc  la  deco&ion  du  vin  blanc,  iniel  rofat ,  6c 
fyrop  dc  rofes  feches.  Ccpcndant  il  faudra  ncttoyer  la  playc  avec  du  vin  blanc 
tiedc  ,  6c  mcttre  deflus  tine  feiiille  dc  choux  rouge  chauncc  au  feu  ,  mediocre- 
mcnt  vcrtc-,  &  denvndre  au  maladc  les  viandes  falccs,  cpicecs,  lc  vin,  Ic  grand 
travail ,  &  les  femmes. 

Pour  fairc  refoudrc  les  nceuds  en  quelque  partie  du  corps  qu'ils  foient  ,  pre-  N<ru4i. 
nez  Ic  fromage  lc  plus  vicil  6c  le  plus  pourri  que  vous  pourrcz  trouvcnpctrillcz- 
le  avec  du  bouillon  ou  aura  long-terns  cuit  unc  piece  dc  lard  g«s,  faitcs-en  unc 
empiatrc  pour  apliqucr  fur  lc  lieu  :  ou  bien  pilez  dajisdu  vinaigre  coque  dc  le- 
vant ,  avec  myrrhc  ,  apliqucz  fur  lc  lieu  ,  6c  vous  vcircz  un  e'ret  mcrveillcux. 
Ou  bien  ,  prenez  9.  pintes  d'urinc,  dans  Idquclks  fiitcs  bouiliir  long-tems 
deux  poigneesdc  melillc  ,  &  dent  dc  lion  dausTm  pot  de  terrc  bien  couverc 
jufques  a  cc  que  le  tout  revienne  a  unc  chopinc  ,  puis  exprimez  les  herbes  , 
dans  I'cxprcflTion  vous  mettrcz  demi  livrc  dc  graillc  de  pore  recehtc  fans  fd  , 
4.  onccs  d'eau  de  vie,faites  bouiliir  lc  tout  1'cfpace  de  demi  heure  ,  puis  ajou- 
(Cl  y  huile  d'afpic  6c  dc  romarin  ,  unc  once  de  chacun  ,  argene  vif  lc  poids  dc 
deux  ecus  ,  mclcz  lc  tout  enfemble  en  lc  remnant  fort  avec  uac  fpatulc  ,  6c  par 
cemoyen  vous  fcrcz  un  ongucne  duquel  vous  ulcrez  pour  frotcer  les  parties 
remplics  du  nceuds  auprcs  du  feu. 

Pour  Icscheveux  tombez  par  la  icigne  ou  autrcment,  frottcz  le  lieu  depile  Ch^eor 
avec  une  piece  de  drap  tcint ,  jufques  a  cc  qu'il  fcignc  ,  puis  frotcz-lc  avec  on-  lombcz* 
gucnr  fait  de  miel  ,  ou  huile  de  lin  ,  Sc  poudrc  dc  mouches  rotics  fur  unc  tuile 
ardente,  ou  avec  nente  de  iouris  broyee  avec  du  miel,  ou  avec  des  coquillcs  de 
noix  brulecs  /broyees  Sc  melees  avec  vin  6c  huile. 

Pour  les  ulceres  dificilcs  a  guerir  ,  amallcz  avec  des  lingcsecendus  fur  Pher-  Ulcere* 
be  avant  le  Solcil  levant  du  mois  dc  May,  dc  la  roicc  ,  puis  preiTez  ces  lingcs 
pour  en  avoir  la  rof<fe  ,  laqucllc  vous  fcrcz  bouiliir  &  ccumcrcz  en  bouillant , 
trempez  plufieurs  plumaccaux  de  linge  dans  cctte  liqueur  ,  que  vous  apliquc- 
rez  fur  les  ulceres  malins,puis  quand  vous  connoitrez  que  les  ulceres  ne  fcronc 
plus  li  falcs  ,  6c  qu'elles  montreront  quclquc  pcu  dc  belle  chair  ,  fakes  bouiliir 
en  cetre  liqueur  de  rofce  un  pen  d'alun  6c  d'oliban :  par  cc  moyen  vous  les 
confoli Jerez  cnticremenr  ;  ou  bien  faites  de  la  poudrc  dc  coquille  cruc  ou  bru- 
lee  d'huitrc  ,  ou  de  ficntc  dechien  qui  n'aura  ronge  que  des  os  Pefpaccde  trois 
jours,  aprcs  avoir  dellcchc  cetce  ficntc,  6c  par-dcltus  ces  ulceres  mettcs  de  ccttc 
poudre:il  n'y  a  point  dc  meillcur  deflicatif:  ou  bien  faites  dc  la  poudrc  dc  pour- 
jiture  dc  bois. 

Pour  les  mules  aux  talons  ,  faites  des  cendrcs  dc  vicillcs  favatcs  bruldes  »  Muleia* 
avec  huile  rofit ,  oignez  les,  ou  bien  apliqucz  fur  les  mules  dc  l'ccorce  dc  grc-  taloo,« 
nade  cuitc  dans  du  vin. 

Pour  les  meurrriil'ures  ,  faites  trcrnper  cn  eau  bouillantc  un  nouc't  plcfn  dc  Meurttif- 
fel  &  en  fomcntcz  les  lieux  mcurtris.  ^ure1. 

Pour  oter  les  vermes  &  pourrcaux  ,  frottez-les  avec  du  lait  de  cichymale ,  Ycrrugs. 
ou  apliquez-y  dcla  poudre  dc  favinc  ou  d'hermodaetc  incorporec  avec  oxyracl 
£auiUitiquc  ,  ou  du  jus  de  fouci ,  la  ficntc  dc  brebis  dctccmpce  avec  du  vinai- 
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gre  Sc  apliquec ,  guerit  routes  les  vermes  pcnfiles. 
Noli  me     Pourle  n*U  me  tungcrc  ,  il  eft  e'ecint ,  fi  on  y  aplique  la  Nicotiane ,  aiiniTc|*is 
tangcie.    nous  ^irons  au  li vrc  i.  chap.  76. 
Ciions.     Pour  faire  mourir  les  cirons ,  faitcs  une  deco&ion  ou  lexive  de  IcuiUes  d'a« 

luine  ,  auronne  ,  noyer ,  en  vinaigrc  bicn  fore. 
Brulure.      Pour  toutc  forte  de  brulure  ,  prenez  une  decoction  de  rave  ,  avec  lexive  dc 
chaux  vivc  ,  oil  oignon  cuic  Tons  les  cendrcs  ,  ou  huilc-  dc  noix  avee  de  I'cau  r 
ou  jaune  d'eeuf  diflout  avee  huilc  ,  011  runic  de  poule  de'trempec  avee  liuile  ro- 
fat,ou  bicn  dc  la  moullc  d'epinc  nohe.la  phisdclice  que  vous  pourrcz  rrouvcr, 
dcflcchez-laau  four  ou  au  Soleil,  faitcs-cn  une  poudic  fubtile,  6c  avee  du  laic 
de  femme  qui  allaite  tin  fils  ,  prcparez  un  liniment  pom  ftotcr  les  lieux  brulczj. 
ou  bicn  prenez  eau  falec,  pu  faumeure  ,  trempcz-y  un  linge,  6c  I'apliqucz  par 
deffus  la  brulure  ,  ou  favon  commun  avee  miel  6c  bcurre  ,  ou  jus  d'oignon,  out 
huile  d'ecuf :  ou  bien  faites-dillbudre  de  I'alun  ,  coupcrofe  ,  fein  de  verrat , 
6c  un  peu  de  camphrc  en*  au  de  fontaine  &  bon  vinaigrc  ,  verfcz  en  plu- 
tleurs  fois  ccttc  eau  dc  pot  en  pot  ,  trcmpcz  un  linge  cn  ccttc  cau  ticde  fur  les 
cendrcs  6c  lapliquez.  Ou  bicn  prenez  deux  blancs  d'ecufs ,  battez-lcs  enfembie 
avec  huile  dc  noix  &  cau  rofe  ,  ajoutez-y  le  dellus  de  I'cau  cn  laquclle  on  aun 
eteintde  la  chaux  vive  ,  battez  encor  lc  tout  enfembie  ,  puis  le  laiilez  repofer. 
6ia*ell«     *>OUr     grate^c  >  ^  rognc  ,  6c  autrcs  fortes  de  gales  qui  vienncnt  aux  mains, 
aux  jambes  &  autrcs  parties  du  corps.Prenez  de  I'cau  dc  la  forge  d'un  marcchal, 
mettcz-y  fondre  une  poigne'e  dc  fcl  ,  lavez  de  ccttc  cau  le  lieu  gratclcux,quand 
la  gallc  fera  fechec,  etuvcz-  la  avec  dc  lacremc  de  lait  de  vache.  Ou  bien  prenez 
de  la  tcrebenthine  de  Venife  deux  parties ,  laves- la  5 .  ou  6.  fois  cn  eau  fraichc 
ou  en  eau  rolc,aprcs  qu'ellc  fcra  bicn  lavec  ajoutes-y  une  partie  de  bcurre  frais 
fale  ,  jaune  d'eeuf ,  &  le  jus  d  une  orange  aigrc  ,  faites-en  un  liniment ,  dont  il 
faudra  fiotcr  leiieu  galcux  devanc  Ic  feu  ;  ou  bien  pour  les  petits-enfans  ,  pre- 
nez du  jus  d'ortic  ,  6c  ongucnt  populcon  ,  faites-cn  un  liniment ,  ou  bicn  pre- 
nez fuyc  fubtilement  pulverifcc  ,  melcs-la  avec  du  bon  vinaigre  ,  oignes-en 
la  place  apicsquc  vous  i'aures  bien  frotce  jufqu'a  la  rongeur  du  cuir. 
Chanc  c.     Pour  le  chancre  ,  prenc's  du  micl  rofat  ,  alun  dc  glace  ,  fcl  &  vin  blanc  ,  fai- 
tcs bouillir  lc  tout  juiqucs  a  la  moitie  6c  patlcr  par  un  linge  ,  puis  cn  referve's 
I'cau  pour  laver  lc  chancre.  L'on  aprouve  bcaucoup  I'eau  diltillcc  de  fiente  de 
vache  route  recenre  ,  pour  cn  laver  les  licux  chancrcux. 
Taigncj.     Pour  la  taignc  laves  julqu'au  fang  la  tete  du  nulade  de  pifTat  dc  boeuf ,  puis> 
la  faupoudrcs  dc  poudic  faite  du  blanc  de  fiente  de  poulaillc  ,  fechce  au  four* 
OU  de  fuyc  fubtilement  melee  avec  de  bon  vinaigre. 
Pout  noir-     Pour  noircir  les  cheveux  a  quelque  perfonne.  Prenes  la  quamite  qu'il  vous 
tbevtui.    plana  de  noix  dc  gates,  pulvcnics  les  ,  6c  Its  metres  tur  lc  tcucn  une  pocle  dc 
fcr  ,  &  lesy  laill'cs  rant  qu'cllcs  devienneot  bien  noires  ,  puis  jcttes  par  dclliis 
£1  a  fil  huile  d'olive  en  les  rcmuant  toujours  ,de  fac^on  que  I  huile  loit  but! ,  & 
les  laiflcs  fecher  fur  lc  feu ,  puis  otc's  -  les  6c  les  piles  bien  :  ajoutes  a  cctte 
poudre  vitriol  ,  romarin  ,  fel  gemme  ,  terre  d'ardille  feche  ,*  cloux  dc  giroflc, 
rous  aufll  pulvcrifes.  D'autrc  parr  ,  faites  bouillir  eu  vin  ccorcc  dc  noyer  &  dc 
grenade  ,  alun  ,  autant  dc  l'un  que  de  1  autre  ,  jnfques  a  cc  que  le  vin  devicn- 
ne  noir  » coules  encore  ce  vin  ,  6c  y  jettes  dc  la  poudre  avaur  que  l'apliqucr  , 
decrallcs  la  tcce  avec  une  fort  bonne  lefcive  >cfluyes-la,  puis  la  laves  dc  ce  vu> 
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ou  font  Ics  drogues ,  lescheveux  demeurcront  noirs  pour  cinq  ou  fix  mois. 

Contre  lesmorfurcs  dc  chicn  enragej,  faircs  manger  dc  la  racinc  d'cglantier 
odoranr,  fomenrcz  le  lieu  avec  urine  dc  ieunc  enfant  ,  ou  avec  lc  marc  de  la  ic- 
coction  de  rue,  ngucs,  choux  rouges,  &  fel  mcle  avee  micl  8c  beurre.  cmzgi. 

Si  lc  labonreur  ,  ou  quelqu'un  de  fes  gens  a  etc*  mordu  d'un  fcrpent  ,  il  faut  Morfurc 
<]u'il  boivc  fur  le  champ  quatre  doigts  de  jus  dc  frene  exprime  avec  vin  blanc  ,  dcfcipcnt. 
cV  qu'il  metre  fur  la  morfure  ,  en  forme  dc  cataplamc  ,  les  fcliiiles  defquelles  le 
jus  aura  etc  exprime:  ou  bicn  qu'il  inftillc  dans  la  morfure  3.  ou  4.  gouttcs  dc 
Jait  dc  figuicr  ,  ou  figucs ,  pu  quelqucs  grains  dc  moutarde  piles  cn  du  vinaigrc 
ou  bicn  prencs  des  fciiillcs  dc  bouillon  blanc,  dc  caryophillata,de  grolclicr  rou- 
ge ,  dc  chacune  unc  poignec  ,  faites  cuirc  le  tout  dans  du  vinaigrc  8c  de  1  'urine 
d'homme  cn  cgale  quantitc,  jufques  a  la  confomption  dc  la  moitie  :  bcuves  trois 
ou  quarre  doigts  dc  cettc  decoction  ,  8c  fomentcs  la  morfure  des  feuilles. 

S'il  arrive  que  quclque  Serpent  foit  cntre*  dans  le  corps  du  labourcur  ,  ou  dc  Serpent 
fes  gens  ,  dormanr  la  Douche  ouvcrte  dans  les  prez  ,  jardins  ,  ou  autres  lieux  >  cotps. *** 
ricn  n'eft  plus  fouverain  pour  le  faire  fortir  hors  du  corps  dc  l'hommc  ,  que  dc  • 
rcccvoir  avec  un  cntonnoir  par  la  bouche  la  fumec  d'un  parfum  fait  dc  quel- 
que  vieillc  favatte  :  car  lc  fcrpent  hair  fur  tout  cettc  puanrcur  ,  8c  boirc  dc  U 
dcco&ion  de  vcrvainc  faite  en  vin  blanc,chofe  experimcntec. 

Si  l'on  a  avalc  unc  fangfue  cn  bcuvant  dc  1'cau  ,  il  faut  dormer  a  boirc  unc  Sangfuc. 
punaifc  avec  du  hit  &  de  bon  vinaigrc 

Si  quclque  fouris,  araigne'e,  mouche ,  gucpe  ,frelon,  ou  autre  bete  venimeufc  SouI,$* 
par  fa  piqucurc  ou  morfure  vous  a  enlevc  la  chair  ,  frottes  tout  douccmcnt  la 
place  ofFcnfc'c  avec  du  jus  dc  joubardc  ,  8c  incontinent  la  doulcur  8c  enlcveurc 
s'apaifcront  :  ou  bien  frores  le  lieu  de  vorre  falivc  ,  ou  bicn  metres  fur  le  lieu 
picquc  ficnte  dc  vache  ou  de  bectif  toute  chaudc. 

Pour  faire  mourir  les  poux  ,  frottes  les  lieux  de  genet ,  mclc's-le  avec  huile  de  Pour." 
rave  ,ou  dc  genevre  ,  ou  avec  decoction  dc  ftaphifagrc  ,  ou  bicn  faites  bouillir 
dans  tin  pot  dc  terrc  plombc'  ,  partic  cgale  d'oliban  ,  8c  de  lard  ,  reduifes-les 
cn  confiftancc  d'onguent,  palles  le  tout  par  un  ramis,  rcferves  cc  melange  pour 
cn  frotrer  la  rete  ,  ou  les  lieux  ou  font  les  poux. 

Pour  avoir  mange'  des  porirons ,  beuves  avec  oximel  ficnte  de  poule  broye'e,&:  P0'''™5* 
feres  garenti  fur  l'heure  dc  vorre  pefanrcur,  8c  fuffbeation  d'eftomac  ,  oubicn 
bcuves  lexivc  dc  farmcnt  avec  un  peu  de  fel. 

Et  parcc  qu'en  la  plupart  des  maladies  ci-devant  8c  autres  ,  il  eftbefoinde 
purgcr  les  humeurs  vicicufes  qui  s'amaflcnt  an  corps  :  la  fcrmierc  bicn  aviftc  , 
pcut  faire  cc  purgatif :  prenes  miel  vicrge  que  livrc,rhubarbe  ou  fene  ,  ou  aga- 
ric ,  l*un  d'eux  ,  ou  tons  les  3.  reduits  cn  poudre,  4.  dnccs,  meles  cettc  poudro 
panni  le  micl  ,  8c  l'y  laifles  l'efpace  de  60.  jours  a  I'ombre,  cn  un  pot  bicn  cou». 
vert :  remucs-la  tous  les  jours,  &  otes  l'ecumc  que  vous  trouvcres  par  dellus  : 
lc  micl  retiendra  toute  la  vertu  du  medicament.  &  rcjettcra  par  l*<*cume  la  fub- 
ftancc,  fi  bicn  qu'il  demcurcra  tout  pur.  Pour  rendre  cettc  compofition  plus 
agreable,  vous  y  pourrefs  mclcr  quclque  drogue  dc  bon  gout. 

Si  vous  defires  ctrc  inftruits  dc  pluficurs  autres  remedes  prompts  &c  faciles, 
Voycz  votrc  Livrc  Latin,  The/turns  fanitdiSs  p*r*tu  facilis. 

CHAPITRE  XIII. 
De  1  vac hts  &  des  viahx, 
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Etablcnet-    *  L'egard  des  V  aches  la  Fermiere  aura  un  Coin  particulier  de  faire  hetoyer 
Ji\ lcur  e'tablc  ;  car  la  proprcte  leur  eft  auflli  ncceilairc  prefque  que  la  nour- 
.  rirurc  &  lc  bon  fourrage  ;  cllc  les  fcra  frotter  avee  quclquc  chofe  dc  doux  le 

long  du  dos ,  du  cou  &  dc  la  tetc  ,  lc  matin  i  lc  foir  8c  apres  qu'on  les  anrx 
trait  :  Fcra  comblcr  les  creux  qui  font  dans  I  aire  dc  l'crablc,  dc  pcur  que  le  pif- 
fat  nc  croupillc,  y  jcticra  du  fable  pour  cntrctcnir  leurs  paturons.  Nc  lcur  don- 
mmof  au  ncra  Ic  taurcau  que  dc'puis  troisans  jufques  a  douzc  ,  car  avant  trois  ans  tiles 
tauicu.    ne  deviendront  ni  u  fortes  ni  dc  la  grandeur  ordinaire  ,  8c  leurs  vcaux  fcrnnc 
pctits  8c  foibles, aprc  s  douzc  ans,  leurs  vcaux  nc  fcront  ni  forts  ni  dc  belle  fail- 
le j  vous  les  y  mencrds  pendant  les  mois  de  May,  Join  8c  Juillct,  que  les  her- 
ein dc  t«-  bes  deviennent  en  vigucur,auili  en  cc  terns  la  cllcs  font  cn  la  force  dc  lcur  ena- 
ctors*      lcur,  8c  rcchcrchcnr  le  taurcau  ;  vous  connoitrcs  lcur  chalcur  a  leurs  onglcs  ,-fi 
cllcs  font  cnflccs,&  a  leurs  muglcmcns  continucls,&  aux  lauts  qu'clles  font  fur 
les  taureaux.  L'avantagc,  qu'clles  foient  plcincscn  cc  terns- la,  ell  que  dix  mois 
aprcs  (  qui  eft  lc  terns  de  leur  ported  )  dies  ve'cleront  aux  approches  dcs  hcr- 
bes  nouvcllcs  ,  qui  renouvcllcront  leur  lait ,  dont  les  vcaux  cn  fcront  micux 
nourris.  Pour  les  faice  plutot  conccvoir  cn  la  faiilie  du  taurcau,  il  faut  qu'clles 
SigBeq'in  foient  maigrcs,  car  cllcs  en  conc-oivent  bicn  plutot,  au  contrairc  le  taurcau  e'ta- 
tcau.        l°n  ^olt  ^trc  Rras>  dru,  ^  bien  nouI ' '  dt-ux  mois  auparavant  d'orgc  &  dc  vcf- 
fc,  il  doit  crre  choili  plus  long  que  liaut  ,  dc  poil  rouge, large  d'cpaulcs  ,  gros 
dc  jambes,  ctroit  de  corps ,  8c  rond  ,  large  dc  poitrinc  ,  court  dc  tetc  ,  large  de 
front,  fier,  dc  regard  arfrcux,  les  yenx  noirs  ,  les  corncs  courtcs ,  La  queue  lon- 
gue  8c  fort  vclue.  Et  s'il  arrive  que  la  vachc  rcfufc  le  taureau  ,  ou  lc  taurcau  la 
vache,  on  pcut  les  animer  cn  leur  mcttant  pic's  dcs  nazcaux  dc  la  queue  de  ccrf 
brulee,  ou  ufant  d'autre  mixtion,  dont  nous  parlctons  au  Traitc  des  Chcvaux. 
Vachc    Durant  lc  terns  de  leur  portce  ,  il  faudra  prendre  garde  qu'clles  nc  fautent 
les  fortes,  ni  brotfent  les  hayes  &  buillons,  &  pcu  de  terns  avant  qu'clles  vcel- 
leni,lcs  nourrir  dans  leurs  ctablcs,ou  dans  la  courdc  bon  fourragc,ou  dc  bour- 
geons, fans  les  trairc  :  car  lc  lait  qu'clles  ont  nc  vaut  rien,&  devient  dur  com- 
me  picrrc.  Quand  cllcs  auront  veclc  ,  il  nc  les  faut  pas  trairc  pour  cn  fairc  da 
bcurrc  ou  fromage,(1jce  n'eft  deux  mois  apres, quclquc  terns  cnluitc  vous  les  en- 
voycres  paitrc,  nc  leur  donnant  leurs  vcaux  pour  allaiter,  qu'a  lcur  rctour  des 
champs,  ou  au  foir ,  pendant  qu'clles  mangcront  lc  fourrage  frnis,  que  vous  lcur 
Vj  hede-  tiendres  prcft,  8c  lc  matin  avant  de  les  envoyer  paitre.  En  quclquc  etat  qu'clles 
BtS<feJV*H  foient,  ne  les  fairc  boire  que  deux  fois  lc  jour  en  Etc,  unc  fois  cn  Hyvcr,non 
nw  lc  the-  ^'cau  dc  riviere  ou  de  fleuvc  j  mais  d'unc  cau  qui  foit  un  pcu  tiede,  commc  ccl- 
vallanou-  le  dc  pluyc  ou  dc  marets,  ou.puits  nice  de  long-temps :  car  l'eau  dc  puics  pour 
*>u*         fa  froidcur  pourroit  nuirc  a  lcur  vcau.  Il  eft  vrai  que  la  vachc  ne  rcfufc  ancu- 
jic  cau  qui  eft  fans  vice,  pourvcu  qu'cllc  foit  clairc  ,  car  cllc  aime  l'eau  clairc 
fur  tout,  dc  meme  que  lc  cheval  l'eau  trouble  ;  e'eft  bon  fignc  s'il  trouble  I  eau 
avee  lc  pied  avant  que  dc  boirc.  Et  quant  aux  pctits  veaux,  aprcs  que  la  vachc 
aura  vccle,il  les  lui  faudra  lairTcr,avec  unc  bonne  liticre  de  paillc  fraichc,jufqu4i 
cc  qu'cllc  les  ait  leches  ,  Sc  bieneliaycs,&  encore  cinq  ou  iix  jours  aprcs,  car  fa 
compagnic  Its  rechauffe  8c  allure:  puis  vous  les  mcttres  cn  quclquc  coin  a  part, 
avee  bonne  liticre,  la  lcur  rafraichitlani  fouvent  ,  dont  vous  les  tircres  quand 
vous  les  voudrcs  faire  tctcr,&:  les  y  ramencrcs  aufli-tot  qu'ils  auront  etc  aliases 
dc  la  mere.  Et  li  vous  voycs,ou  qu'ils  ne  vcukut  pas  tctcr  ,  ou  les  voulanc  fai~ 
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re  rcter,  qu'ils  ne  faflcnt  qu'hazardcr  les  trayons  dc  lcar  mere  ,  fans  pou- 
voir  s'arrctcr  a  aucun  ,  vous  rcgarderc's  fous  leur  languc  s'ils  n'juroient  point  Baibts 
lis  barbes,  qui  eft  uiie  carnolitc  blanchatre  ,  qui  leur  furcroit  fous  la  langue  aux  vcaux, 
piclquc  en  rjc,on  dc  pepic  ,6c  la  leur  otcrcz douccmenr  ,  fans  1'ccorcher  avec 
dc  pctitcs  pinctrcs  tranciuiuts  :  vonsJ«verez  enfuirc  Vcndroir,  du  avee  du  vin 
vermeil  cour  pur  ou  avee  du  fcl  &  d'.iil  bicn  piles  cnfcmblc  :  car  cctre  maladie 
la  les  fcroii  mourir  fautc  dc  tctcr.  Que  la  Fcrmierc  ait  loin  d'otcr  les  poux  &  gaJ^de? 
la  gale  dc  les  vcaux,  ce  qui  leur  caufc  unc  langucur  6c  les  empeche  dc  profiler  :  »caux, 
cllc  1c  connoiira  quand  leur  pcau  aura  la  forme  dc  pctits  Miens,  6c  que  pallane 
la  main  par  dcllus,  cllc  fentira  la  peau  rude  6c  le  poil  hcriflc.  Pour  guerir  cct- 
te  gale,  cllc  frottcra  avec  du  beurrc  ,  ou  huilc  de  cade  ,  tous  les  endroics  du 
corps  oil  il  y  cn  aura.  Mais  commc  il  eft  plus  expedicut  dc  prcvenir  les  mala- 
dies que  de  les  guerir  ,  la  Fcrmierc  Its  fcra  frocter  avec  des  torchons  dc  paillc 
deux  tois  lc  jour,  nc  laillcra  croupir  le  pillac  fous  cux  ,  cllc  les  entrctiendra  de 
liticrc  fraichc  6c  fcclic  ,  failanc  otcr  leur  ficntc   foigncufement  de  leur 
litierc. 

Or  pour  retourner  au  gouvcrnement  des  vaches  ,  la  Fcrmierc  ordonncra  Vaches; 
quand  il  les  fuudra  traire,  qu'clles  lc  foicnt  foir  6c  matin,  6c  a  hcurc  proprc  6c 
dans  leur  rcpos:  que  le  lait  en^oit  feparc  incontincnr  qu'il  fcra  pris,&  lc  beur- 
rc longuenient  battu  Cms  ricu  peidre  ,  les  fromages  bicn  crcmcs  ,  prcflcs  &  e*- 
goutes,  6c  fur  tout  que  fes  pots,  huches,  couloirs,  efclillcs ,  chazicrcs,  Sc  autrcs 
vaillcaux  fcrvans  a  la  laitcrie,foicnt  bicn  ncis  :  6c  que  les  fcrvantes  nc  touchenc 
pas  aux  bcurrcs  6c  fromages  cn  leurs  mois.  Lc  matin  cllc  fcra  chatrcr  les  u5j*|25 
vcaux  a  deux  ans,&  non  plus  tard  :  car  les  vcaux  croillcnt  da\*antagc  quand  ils 
font  chatrcs  cn  cc  terns- la  ;  parcc  que  leur  corps  cn  eft  rendu  plus  humide:lorf- 
qu'U*  leiont  chatrcs,  a  ca'ulc  dc  la  dculcur  on  le  ur  donnera  a  manger  du  foin 
coupe  menu,  6c  mclt;  avec  du  fon,  jufqu'a-cc  qu'ils  ayent  rcpris  leur  apetit  ac- 
coutume  :  on  ne  leschatrcra  point  cn  terns  froid  ou  chaud  exceflif,  ou  la  Lune 
ctant  au  declin  :  a  trois  ans  on  les  donni  ra  au  bouvier ,  pour  les  commenccr  a 
drcllcr  au  trait  >  dc  mcmc  que  les  vaches  qui  nc  portent  plus,car  dies  pcuvene  , 
encore  tcrvir  au  collier. 

Au  (urplus,cllc  cftimcra  toujours  la  vache  dc  taillc  mcJiocrc,le)ngue  de  corps,  signcsde 
large  dc  fiauc,  dc  quatrc  a  cinq  ans,  dc  coulcur  noire  mouchetce  ,  ou  tachetec  bonne  ja* 
de  blanc  &  de  noir,  qu'cllcait  la  panncticic  grandc&  avaltce,  lc  ventre  grand. 
l*jge,fi  tile  a  1'txil  noir,cV  gros, Its  conies  non  courbes,ni  courecs.ni  mcnucs.mais 
poiies,&  noires,&  d'egale  grandeur,  I'otcillc  bien  vcluc,  la  machoire  fcrree,  les 
murks  gros,  les  uazcaux  ouveits  6c  roupicux  ,  les  levrcs  abatuc's  &  noircs  ,  le 
poil  pofi  6c  epaisjlcs  jambes  courtes,  les  cuifTcs  grilles  ,  lc  col  long  6c  gros  ,  le 
chignon  largc,la  queue  longue  jufqu'au  talon  ,  les  onglcs  courts  6c  egaux  ,  la 
poitrine  large,  &  lc  pied  grand  6c  gros  ,  6c  les  pis  gros  6c  longs.  Quant  aux  ma- 
ladies des  veaux  6c  des  vaches,  cllc  les  traitera  commc  nous  lc  dirons  cy-aprcs 
au  Chapitrc  du  Bouvier. 

La  ficntc  de  vache  echaurTcc  cntre  les  cendres  &  envclopcc  en  des  fcuilles  jlcoKt 
de  vignc  ou  dc  choux,  apliquce  en  forme  dc  cataplame,ipaifc  la  doulcur  fcia- 
tique,  fricaftec  avec  du  vinaigrc  fait  fupurer  les  ccroiiclles  :  fricalnJe  dans  unc  . 
poclc  avec  flcurs  de  camomillc,  melilot,  ronccs,  diminuc  la  tumeur  des  tcfticu- 
lcs:  apliquce  touie  chaudc  fur  les  licux  tumides  des  hydropiqucs  les  gucrit  cn- 
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tierement  :  mifc  fur  1c  lieu  pique  par  mouche  a  micl,  taons,  8c  frefIons ,  ote  la 

douleur. 

CHAPITRE  XIV. 
L*  manure  def.iirt  Its  jortchecs  ,  brums  &  fromtget. 

lait.  ▼  A  Fermierc  veillcra  fur  fcs  fiiles  &  fes  fcrvantcs,  lorfqu'cllc  Ics  occupera  \ 
.Ltraire  le  lait  8c  a  faire  Ic  beurrc  &  Ic  fromage,  parce  que  outre  qu'elle  en  ti- 
rcra  du  profit  en  le  vendant,c'cft  qu'cllc  en  nourrira  en  partie  fa  famillr,  lc  lait 
des  vachcs  qui  auront  rccemment  vccle.n'cft  pas  bon'ni  de  gardc,car  il  ne  vaut 
rien  au  fromage  ni  au  bcurre,  il  eft  mcme  fort  dangcreux  d'en  ufer.  Aulii  nous 
▼oyonsque  les  meres  qui  veulcnt  allaitcr  leurs  enfans,  n'ont  garde  dedonner 
de  ce  premier  lait  a  leurs  enfans  ,  pour  les  raifons  qu'on  raportera  parlant  des 

l2t.  C  U  maladies  des  femmes.  Dcs  que  lc  lait  fera  tire  on  le  mcttra  en  un  lieu  ou  il  foit 
tiede,  afin  qu'il  fc  puille  garder,  &  pliitot  cailler  :  parce  que  la  chaleur  cpaiflit 
le  lait,  commc  la  froidurc  l'aigrit  &  le  fait  incontinent  tourner  :  &  pour  l'cvi- 
ter  il  eft  bon  de  le  faire  boiiiilir  en  le  rcmuant  fouvent ,  avant  que  de  le  mcttre 
repofer  ,  ft  on  lc  vcut  garder  jufqucs  a  trois  jours,  ou  quelquc  pcu  davantage. 
Bjn  I*"-  L"e  conoitra  lc  bon  lait  par  fa  blacheur,odcur,faveur  douce,  fa  fubftccc  moyen. 
ne  ,epais,en  forte  que  mis  fur  I'ungle  ,  il  ne  coulc  pas  auffi-tot,  mais  y  demeu- 
xc  long-tcms.Ne  laillcra  repofer  lc  lair,pius  d'un  jeur'cn  Etc  principalcment,en 
Automne  8c  Pr interns,  pendant  lcfqucU  lc  lait  a  caufe  de  la  chaleur  fe  gateroir, 
8c  tourneroit  incontincnr,  mais  le  pliicot  qu'elle  pourra  en  titer  la  creme,  jon- 
chee,  bcurre,  fromage,  petit  lait  ,ou  autre  profit  que  la  bonne  menagerc  a  ac- 
coutumc'  d'en  tirer  felon  le  terns,  quoi  qu'en  Hyver  les  vaches  ayent  fort  peu 
de  lait,  ctant  alors  plcincs,elle  pourra  a  mailer  trois  ou  quatrc  traites  enfemble, 
lefquellcs  ne  fe  gatcront  pas  fi  facilement  a  caufe  de  la  froideur  de  l'Hy  ver , 
qui  fait  cailler  le  lait  promtcmcnt,  audi  clle  tirera  tres-peu  de  beurrc,  8c  mcttra 
rout  fon  lait  en  fromage  :  il  eft  vrai,  qu'en  Hyvcr  les  fromages  nc  font  pas  dc 
fi  grande  valcur,  ni  ft  bons  qu'en  Ere,  Printeins  8c  Automne  ,  a  raifon  des  her- 
bages, on  pourra  oter  lc  beurrc  des  fromages  plutot  en  Hy  ver  qu'en  autre  terns. 

Cterae.       Ellc  amaflcra  la  creme  par  deflus  le  lair,  incontinent  apres  que  le  lait  fera  tf- 
re*  de  la  vachc,&  un  peu  refroidi :  8c  dc  ccttc  creme  on  fera  les  fromages  de  cre- 
me qu'on  a  acoutume  de  vendrc  en  Et«f,  pour  les  pctites  collations  8c  deflcrts  : 
les  Italiens  melcnt  a  cctte  creme  du  fucre  fin  bien  pulverife  avee  eau  rofe. 
fonchec  Du  lait  caillc  epais  fans  prefure  fera  les  petits  fromages  qu'on  apelle  jonchees. 

Laitaigrp,     Les  Normands  font  boiiiilir  du  lait  avec  dcs  auls  &  oignons ,  fit  lc  rcfervenc 

ou  ferat.  en  des  vaifleaux  pour  leur  ufagc,&  l'apellent  lait  aigre,  ou  ferat. 
Petit  lait.    ^e  petit  lait  petit  fervir  pour  la  nourriture  des  pourceaux  &  chiens  ,  mcVne 

en  terns  dc  chene,  pour  nourrir  la  famillc,fi  clle  le  fait  boiiiilir  quelquc  pcu. 
Bcarre.     Pour  faire  le  bcurre,  ellc  prendra  le  lait  lc  plus  recent  &  le  plus  gras  qu'elle 
aura,  duquel  nc  tircra  aucune  creme,  car  dix  Hvres  de  lait  ne  font  que  deux 
livres  8c  demi  dc  bcurre  :  ellc  le  battra  long- terns  en  des  vaifleaux  fairs  cxprcs 
pendant  les  grandes  chalcurs  ,  qui  empechent  que  lc  beurrc  nc  fe  prend  pas  fi- 

bzuue  iu  l°C ;  S^cIlc  vcut  Ic  vendrc>c,lc  le  falera  8c  mcttra  en  pots  de  tetre,comme  ccux 
qu'on  aporte  a  Paris,  dc  Brctagnc,  Normandic  &  Flandre.  Lc  beurre  de  cou- 
Icur  jaune  eft  le  mcillcur,  le  moindrc  clt  dc  coulcur  blanche  :  celui  de  May  eft 

Fa  on  ic  ^  mc,^cl,r  ^c  tous- 

fromage      Quant  a  la  facon  des  fromages  ,  ellc  choifira  lc  plus  gros  8c  gras  lait ,  pur  fic 
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frafs  tire,  duquel  nc  tirera  cremc  ni  bcurrc :  mais  comme  il  viendrade  la  vache, 

enfuite  le  mcrtra  dans  des  vaiffcaux,  pour  1c  caillcr  &  fiire  prendre.  La  manic-  caillcile 
re  dc  lc  caillcr,  eft  dc  niclcr  panni  dc  la  pre  fur  e  d'agneau  ,  de  chevrcau  ou  de  ^au* 
lie'vrcjou  flciir  dc  ch.irdon  fauvage  ,  ou  graine  de  ciiardon  benit ,  ou  jusde  fi- 
gnicr  qui  fort  dc  I'arbre  quaud  on  incife  1'ccorce  vcrre  ,  ou  les  fciiillcs  ,  6c  la 
chcvelurc  qui  croic  aux  pctirs  bouts  de  l'articluux,  ou  gingembre  ,  ou  la  pcau 
de  poulc  domcftiquc,  ou  aufs  de  brochcr,  avee  lefqucls  on  fait  les  fromages  de  donncuc. 
Catcmc,quci'on  apcllc  a  la  chardonnettc.Qu'ellc  lc  donne  garde  d'y  jctter  tant 
foir  pcu  de  vinaigrc  :  car  unc  fcnlc  goute  eft  fuftifante  pour  empecher  la  coagu- 
lation du  lait,  le  pot  ou  ell  le  laic  nc  doic  ctrc  term  chaud  :  pour  lc  Ccnir  ticde 
il  ne  lc  fun  pas  aprochcr  du  feu,ni  I'cn  tenir  loin.  Et  quaud  il  eft  pris  ,  on  lc 
doit  mettrc  audi- tot  dans  les  cclillcs  ou  formes,  car  il  eft  utile  que  le  petit  laic 
s'ecouie  Sc  fc  fepare  du  lait  qui  /era  pris.  Sur  tout  il  faut  que  les  fervantes  qui 
font  les  homages  foienc  propres,  les  mains  &  bras  retroufies  &  n'ayent  point 
leurs  mois.AulIi  les  Auvcrgnats,  qui  font  grand  etat  de  leurs  fromages,choi(if- 
fent  dc  jeuncs  enfans  dc  quatoize  ans^roprcsmcts  &  bien  polis,n'ayanr  point 
les  mains  galeufes:car  ils  croyent  que  les  ordures  des  mains  empechent  l'cntic- 
re  coagulation  des  fromages,  &c  les  rendent  rroues. 

Si  ellc  les  vcut  deilecher  8c  gardcr  long-terns, ellc  fera  foigneufement  ecoulcr  ^smi^* 
lc  petit  lait  &  lc  lait  clair,puis  les  rangcra  htr  des  clayes  propres  a  cela,ou  dans 
uu  cellicr,  ou  cn  quelque  lieu  obfeur  &  froid  :  ou  bien  les  pendra  enquclquc 
lieu  haut  Sc  acte,  pourvcu  que  le  Solcil  nc  donne  point  dcfliis:  elle  les  rcmue- 
ra  tous  les  jours  jufqucs  a  ce  qu  au  quatricme  &  cinquicmc  jour  ils  jetteront  de 
la  flcur,  commc  li  e'etoit  dc  la  farinc  ,  &  alors  ellc  jcttcra  un  pcu  dc  fcl  menu 

J>ar  d cllus j  lc  lenJemain  ellc  Ics  cournera  de  1 'a utrc  cote,cV  y  fera  dc  memr,fii- 
uitc  les  tournera  ii  befoin  eft-detous  cotes,  &  raclcra  a  I  ttour  avee  un  coutcau 
fait  a  propos.Quelquc  tes  apresquand  ellc  connoitra  qu'ils  fcront  fecs,cllc  les 
mctna  en  un  autre  lieu,  fur  des  echelles  avee  des  ais  ,  Ics  nettoycra  &  raclera 
fouvent ,  &  tiendra  les  ais  bien  nets :  &  li  pour  Ics  avoir  trop  gardes  ils  devicn- 
ncnt  dnrs  5c  amcrs  :  Ics  cntcrrera  en  (able,  ou  mcttra  dedans  de  la  farine  d'or- 
ge,  ou  dans  des  pois  ciches,  on  les  convrira  de  feuillcs  de  ferpcntairc,lefquelles 
empechent  qu'ils  ne  foicne  manges  des  mittcs,ou  nc  pourrillenc  ,  &  au  cas  que 
les  vers  les  rongcailrnt,  ellc  les  otera,  3c  les  oinha  avee  de  I'huilc  de  lin  ,  on 
fon  marc,  qui  les  confer  vera  bien  :  ou  les  mcttra  pirmi  un  grand  ras  dc  graine 
dc  millet  oude  lin,  qui  les  tiendra  enfraicheur  cn  terns  chaud,  &  cn  chakur  cn 
terns  froid.  Ec  parce  que  le  grand  ufage  des  fiomages  eft  de  les  mettrc  affincr, 
ellc  IcsahSnera,  les  mcttant  dans  desarmoircs  ou  dans  le  mur  des  caves,  fur 
de  petites  tables  ,  les  ayant  auparavant  arrofe's  d  huile  d'olive  ,  ou  de  vinaigrc 
mclcz  enfcmble. 

Elic  connoitra  lc  bon  fromage,  s'il  eft:  gras  &  pefmt,  &  la  tranche  bien  unie,  Rome  <rs 
quelque  rvu  jaunatre,  doux  au  gouter,plaifant  au  fentir,  &  nnllemcnt  pourrit,o:ri '^c% 
ni  plein  ue  mittcs,  ou  de  vers,  &  qui  eft  fait  de  pur  lait  dc  vache,  fms  y  mcler 
dc  celui  dc  btcbis,  qui  rend  lc  fromage  moins  lavourcnx  ,  &  plus  blanchatre, 
il  eft  vrai  quJon  le  peut  fairc  jaunatre  cn  y  mclant  quelque  pcu  dc  fafran, com- 
mc font  les  Poitevins,  un  vieil  fromage  tout  ranci,  pile  &  mcle  avee  decoction 
d'un  jambon  falc, apliquc  en  forme  dc  cawplainc,amollit  toiucs  lcsdurcccz  des 
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CHAPITRE  XV. 
DtJ  Poults. 

Gclinfer  /""X  Uant  au  gouvernemcnt  des  poules,  qui  eft  le  principal  (bin  4c  la 
tcnu  ncr.  \^rc,  cllc  doit  vcillcr  que  le  gclinicc  loit  cous  les  jours  nettoye  ,  fi-tot  que 
la  volaillc  en  fera  dehors  ,  &  la  heme  mife  a  pare  pour  fumci  les  prez.  Les  pa- 


iroVc^  Lcs  abbrevoirs  nettoyes,  &  remplis  d'eau  nctte  tous  les  jours  deux  fois  cn  Hy- 
Abbrc-  vcr,  6c  trois  fois  en  Etc.  Que  toiijours  leur  cau  Joit  claire  ,  dc  peur  qu'elle  nc 
PaiUcliai :^eur  engendre  la  pepic ,  laqucllc  leur  vienc  aufli-tot  de  la  falcte  dc  I'cui  ,  ou 
cl*.  quand  cllcs  n'eu  one  point :  qu'elle  fade  femer  fouvent  dc  la  pjilic  fraichc  pres 
fement*  lc  fumicr»  &  vis-a-vis  de  la  grangc»ou  la  volatile  grattc.y  mcttrc  du  fablc.pouf- 
dc  poules.  licrc,  ou  dcs  cendres,  pour  leur  donuer  lc  plailir  dc  s'epouflcr  au  Solcil ,  Sc  fe 
rncnTdeC  ncttover  ^cs  phimes  :  qu'elle  fafle  otcr  le  marc  du  vin  Sc  autrcs  fruits  dc  l'cn- 
pondte  droit  ou  cllcs  hantenc,  car  cela  lcs  empeche  de  pondre.  11  faut  encore  qu'elle 
aux  poules ajc  fom  (jc  vo;r  par  tout  \c  gclinicr,  qu'il  n'y  ait  point  de  lattc  rompuc,  ni  trou, 
a<B?tesa  ou  quclque  lame  de  fcr  blanc  cnlcvee,  pour  empecher  les  chats,  renaris,  belec. 

«nindie  tcs  ,  putois  ,  foynes  6c  autrcs  beics  d'y  cntrer  la  nuit ,  dc  memc  I'cfcoufic  ,  & 
pour  lcs     ,     J        '     '  ' 
gcjines.  chathuant. 

aj  lcs  des  de  pcur  dc  lcs  perdre,  on  doit  rogner  a  ccllcs  qui  volcnt  fouvent  fur  les 
coqsou  murailles,  les  grandes  plumes  dc  Tunc  dcs  ailes,&  ue  pas  les  laiilcr  entrcr  aux 
nclom  i  jardins-:  car  ellcs  en  fcroicnt  coutume,  mais  com  me  il  n'eft  pas  bon  de  coupcr 
wgoer.    les  plumes  dcs  ailcs  dcs  coqs  &  dcs  chapons ,  il  faut  attachcr  dcs  fagots  d  c- 

pines  au  deilus  des  murailles  des  jardins. 
Poulaillcr.  Le  poulaillcr  fcra  fitue  au  cote  de  la  metairie,  loin  du  logis  du  maitre,  a  caufe 
que  ccs  betes  font  fachcufes,  faliflent  tout :  fera  rournc  a  I'On'ent  d'Hy  ver,prcs 
du  four  &  dc  la  cuifine,s*il  eft  pofIiblc,afin  que  la  chalcur  qui  aide  a  pondre  aux 
poules,  &  la  fumec  qui  leur  eft  fort  faine  ,  vienne  jufques-la.  Aura  une 
petite  fenetrc  vers  l'Oricnc,  par  laquclle  la  poulc  pourra  fortir  a  la  cour  le  ma- 
tin, &  y  rentrcr  au  foir,  qu'on  fcrmera  de  nuit,afju  qu'cllcs  foicnt  hors  de  dan., 
gcr  des  betes  qui  ont  coutume  de  lui  faire  la  guerre  :  par  dehors  6c  du  cote  de 
la  cour  il  y  aura  dc  pctites  echcllcs,  par  lefquellcs  les  poules  monteront  jufqu'a 
la  fenetrc  6c  dans  leur  poulaillcr,  pour  nicher  6c  fc  rcpolcr  dc  nuit.  II  faut  que 
le  poulaillcr  foit  bicn  enduit  &  poli  par  dedans  6c  par  dehors,arm  que  lcs  chats, 
foynes,  coulcuvrcs,  6c  autrcs  betes  dangereufes  ne  puillent  approchcr  dcs  pou- 
les,&  qu'auprcs  du  poulaillcr  dans  la  cour  il  y  ait  quclques  arbres  ou  trcillcs  de 
vcrjus,  afiu  que  les  poules  ayent  de  I'ombre  cn  Etc  ,  5c  les  pouffins  quelque 
couvcrture  &defenie  contrc  le  milan  ,  chathuants&  autrcs  oilcaux  de  rapine. 
11  n'cll  pas  bon  qu'clles  dormcnt  fur  lc  plancher ,  arm  que  leur  ordure  ne  s'at- 
cachc  pas  a  leurs  pieds  ,  car  cela  leur  caufe  lcs  gouttcs  j  e'ert  pourquoi  il  faut 
mettre  lc  long  6c  autour  du  poulaillcr  un  pied  au  dclTus  du  plancher,  6c  a  deux 
pieds  pres  l'un  de  1'autre ,  des  perches  en  quarrc,  non  rondes  ,  parce  que  Ci  el- 
lcs etoient  rondes,  la  poule  nc  ft  pourroit  bicn  allcurer  dcll'us.  Vis-a-vis  du 
poulaillcr  ,  &  un  pcu  a  wart  vous  dreftcrcs  un  fumier  pour  1'entretien  dcs 
poules  decette  forte  :  mettcs  unc  grandc  quantite  de  terre  dans  un*  grand 
trou  creufc  pour  cela ,  lcquci  vous  arrofercs  de  fang  de  becuf ,  Sc  autrcs  betes 

luces 
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tn<?es  a  U  boucheric,  puis  jcttcz  quantite  d'avoinc  par  dcflus,  8C  femufcrez  cet- 

te  ccrre  avec  un  crochet  :  en  pcu  de  terris  il  s'y  engendrera  fi  grande  quantite 

de  vers  que  les  ponies  y  trouveront  long-ccms  a  becqueter  ,  8c  l'hcrbc  qui  y 

viendra  les  cngraiflera.  Et  quand  les  vers  y  manqueront,  vous  rccommenccrez 

a  I'arrofer  de  ung,  8c  y  repandres  de  I'avoine  ,  comme  auparavant.  Quclques- 

uns  pour  avoir  des  chapons  gras  &  de  chair  delicate  ,  quand  les  meures  font  en 

faifon,  plantes  dans  la  cour  des  menders,  car  les  chapons  8c  autres  volailles  qui 

mangent  les  meurcs,dcvicnncnt  mervcilleufemcnt  gras,  8c  d'exccllent  gour. 

C'cft  aflez  d'un  ceq  a  une  douzainc  de  poules,  quoiquc  les  anciens  en  don-    Un  cn<| 

nent  un  a  cinq  :  il  ne  faut  point  qu'il  foit  blanc  ni  eris.mais  roux,tanc\ou  noir,  POUIii?u- 
i  .  (i '  \       a     l  •      j    •  -n    o    '    ' cf  f  *    t     'z*  poules. 

lc  corps  bien  entaNc,la  cretc  bien  droite,vcrmcillc,&  cpaillc,  non  crcnclec.dcn-  signcs  dc 

tclec,ni  chiquctec:  lc  col  relcve',le  vol  des  ailes  grand, les  ouyes  grandcs,&  fort  boncoq. 

blaches,le  bee  court.gros  8c  crochu,l'ccil  noir  en  cerclc.roux,  jaunc.ou  azure, la 

barbe  coulcur  dc  role,  tirant  du  blanc  au  rouge  ,  lc  plumage  du  col  long,  dorc 

&  changeant,les  jambes  bien  ccaillecs,  grortcs  8c  courtes  ,  I'ongle  court  8c  fcr- 

me,  I'crgot  roidc  8c  pointu,  la  queue  droite,  groflc  &c  cpaiile,  8c  rcbrouftant  fuc 

la  tetc. 

La  poule  canee  ou  rouflc  eft  audi  la  meillcure,  8c  qui  a  le  plumage  des  aifles  S'gnedc 
noir.ou  route  noire,car  la  grifc  8c  la  blanche  nc  valcnt  £ucrcs,parce  qu'cllcs  fot 
dirhcilcs  a  elevcr,  &  nc  font  gucres  d'eeufs,  8c  encore  rort  petits,  elles  font  tou- 
jours  maigres  8c  mal-faines  8c  ont  la  chair  pcu  favoureulc.  La  taille  de  la  poulc 
iloit  eftrc  mediocre,  la  telle  grande  ,  la  cretc  droite  8c  bien  rouge, lc  corps  grand 
&  carre  ,  le  col  gros,  8c  la  poitrine  large  ,  les  poules  noires  pondent  plus  fou- 
vent  que  les  autres, mais  elles  nc  pcuvent  biencouver  :  les  plus  grandes  ne  fonc 
pas  1 1  bonnes  a  pondre,  c'cft  pourquoi  celles  de  mediocre  taille  font  a  prcfercr, 
aiant  les  aifles  grandes  ,  8c  le  corps  bien  fourni  de  plume  ;  8c  fi  elles  ont  / .  on- 
gles  comme  les  coqs,  elles  font  plus  fauvages  8c  moins  privces.  La  poulc  ergot-  p0u!<r  «- 
tec  cade  fes  ccufs  ,  nc  couve  pas  fi  ordinairemcnt  ,  8c  quclquesfois  les  mange.  fi°"^s 
La  poule  qui  eft  affriandec  a  manger  des  grapes  dc  raifins.ou  de  grains  de  vigne  fiian  "^," 
fauvage  ne  pond  gucres.  La  trop  graflc  ou  qui  a  lc  flux  dc  vcntre,fait  I'ccuf  vif:  PmIc 
la  trop  jcunc  nc  peut  couver  ni  conduire  les  pouflins.  C'cft  pourquoi  il  faut  comnielc 
engraillcr  l'ergottee  &  cellc  qui  chante  ,  grattc  8c  appclle  comme  lc  coq,  lui  coq. 
arrachant  premierement  les  grolles  plumes  des  aides  ,  8c  lui  donnera  manger 
force  miller,  orge,  8c  paftc  tranchec  par  morceau,  glans  pilcz,  fon  avec  porage, 
ccoilcs  dc  ris, panicle  8c  avoine,  ou  mie  dc  pain  de  fromet  deftrempee  en  eau  de 
farine  d'orge,&  la  rcnir  en  lieu  clos  en  un  rcpos.lui  plumer  la  telle, les  cuilles  8c 
le  croupion.Tclles  poules  ainfi  engraiflees  font  bones  pendat  toute  l'anncc:mais  pouletrop 
la  chair  n'en  eft  pas  h  delicate  que  quand  elles  s'cngraillent  en  libertc  ,  cc  qui  R'aflc. 
leur  arrive  plus  en  un  terns  de  l'annee  qu'en  I'autre  ,  comme  aux  mois  dc  Jan- 
vier 8c  Fcvrier.car  en  ccs  mois  la  les  poules  valcnt  les  chapons.  La  trop  grallc 
fera  amaigric  en  meflant  de  la  ctaye  parmi  fon  eau,  8c  de  la  poudre  de  briquc 
deftrempce  parmi  fon  manger, &  s'il  lui  vient  un  cours  de  vcntie.il  lui  faut  faire 
manger  un  blanc  d'oeuf  rofty,  8c  pile  avec  le  double  de  rail  ins  bouillis:Ec  a  cellc  Poule  en- 
<jui  carte  fes  aeufs,  8c  les  mange,  il  faut  verfer  du  plaftre  clair  fur  le  jaune  d'un  "j?^-la 
oeuf,  tant  qu'il  durciftc  ,  &  que  cela  lui  ferve  comme  de  coquille,  8c  lui  meccre  «op  jctne 
au  lieu  de  nieu  ,  ou  bien  former  un  ceuf  de  plaftre  ou  dc  craye  ,  &  lc  mcttre  au 
jud  ,  6c  ue  lui  laiftcr  qu'un  qeuf  fcul  aptcs  qu  elle  aura  poadu.  A  la  trop  jcuue,  p*Vlc  jea- 
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ne  bonne  quand  die  glouflera  il  lui  faut  traverfcr  lcs  nazeaux  d'unc  de  fes  petite*  plov 
*$?ei?Ic  a  mc$  :Car  ^  n  c^  1uc  )eune  poule  a  pondrc  ,  &  vieille  a  couver.  Nos  Fermicr* 
couvcn  trop  fevcrcs  lcs  plumcnt  jufqu'au  duvet  par  tout  le  ventre,  &c  les  mouillcnt  en 
I  cnv^dc'  ^'cau  Pour  rafraichir  leur  chaleur,  ou  les  font  jeuner  quarrc  jours  ,  fou» 
courct     unc  cage  a  pouffins  :  &  fi  on  nc  la  fait  couvcr,  il  fauc  aufli-tor,  ou  deux  jour» 


eonduuc   rcr  oC  conduire. 

,CMaiadi«  ^*  Pou^c  c^  ^ujcttc  a  1*  tavc  des  Jevxf  qnand  elle  vieiilit :  an  catarre  3c  di- 
i«s  noulcs  ftillation  par  lcs  nazeaux  pour  ctrc  morfonduc  ,  &  avoir  bu  dc  l'cau  gclce  ,  oO) 
vitillc*.    trop  froide,  &  faute  de  trouver  le  gclinier  ouvcrt  lc  foir ,  avoir  couchc  au  fc- 

rain  fur  les  arbres,  ou  pour  n'avoir  pu  trouver  lc  couvcrt  en  terns  dc  pluyc. 

Au  flux  dc  ventre  quand  leur  mangeaille  (eft  trop  detrempee  ,  ou  qu'clles  ont 
.  ,  mange'  quclques  herbes  laxatives  ,  ou  que  le  gclinier  a  etc  iaille  ouvcrt  la  nuir, 
l»t>ufej ,  A  la  pepie  dc  la  langue,  pour  n'avoir  bu,  ou  avoir  bu  eau  trouble  5c  falc.  Au* 
ronx  &  poux  &:  vcrminc,  quand  elle  couve  &  n'a  pas  ou  fc  veautrcr  ,  nettoyer,,&  que 
a^'ou-  *  ordure  croupit  long- terns  au  gclinier  ;3c  a  la  morfure  des  bcees  venimcufes 
lcs.        qui  hantent  le  fumicr  &  les  vieiiies  muraillesycommc  dc  Icorpion,  fcrpenc,ara- 

gnec,mufaraigne,  cloportes,  Sc  ecrevices  dc  fumicr. 
Mtdec'ne     ^  1*  togne  &  inflammation  des  yeux,  il  les  faut  baiCner  d'eau  de  pourpier* 
poui  lcs    ou  de  lait  de  femme:&  a  la  taye  il  leur  faut  frotter  l'ocil  avee  du  fel  ammoniac*, 
fou  «.     curnin  &  m'iC[  br0yez  enfcmble,  autant  dc  l'un  que  dc  l'autrc ,  finon  que  vou» 

ayez  l'induftrie  dc  la  leur  lever  ou  faire  lever  bicn  legcrcmcnt  &  doucemenc 

avee  l'aiguille. 

A«  catar-  £u  catarre  il  faut  traverfcr  une  plume  aux  nazeaux,  8c  leur  faire  ticdir  l'cau* 
tcdopou-  .         ,      r  •     i  i       •  j  r    •    •    i  •  i 

let.         oc  quclqucrois  chauner  les  picas:  pnncipaiemcnt  aux  pctits  poulets,  que  pour 

ccla  Ton  envelope  quelquc  terns  dans  la  plume  ,  &  on  les  met  dans  un  pot  fore 

tiede,  ou  pre*  du  feu  en  quelque  endroit  propre  :  &    lc  catarre  eft  arrcte  com- 

mc  fous  les  yeux  &  vers  le  bee  ,  il  leur  faut  douccment  incifer  I'apoftume,  Sc 

en  faire  fortir  cc  qui  y  eft  contents,  &  y  mcttre  un  peu  dc  fcl  broye. 

itlcmtV  ^l,x  ^C  vcntrc»  'cur  mangcr  *u  de  pillules  d'orge  dctrempces  en  vin  & 

dcspoolcs.  lices  avee  dc  la  circ  ,  &  on  melc  parmi  leur  eau  de  la  decoction  dc  grenade  ou 
de  coins. 

t^du  m»C"     ^c    *c  vcntre  c^  reflerre,  prmcipalcment  aux  pctits ,  on  leur  ouvre  avee  im 
trc  des     fctii  leur  plume,  ou  le  croupion  ,  &  lc  dedans  des  cuiues  a  fan  que  la  fientc  ne 
poulq.     puiflc  boucner  lc  conduit.Et  aux  poulcson  leur  met  du  miel  dans  leur  eau  a  parr- 
Pout  Arei     A  la  pcpie,on  leur  lavelc  bec  d*huilc»ou  ait  trempe  une  code  d'ail,&  on  leur 
la  pepic    fait  manger  de  la  ftapbifagrc  parmi  leur  manger,  &  pour  cn  garentir  les  pctits, 
ics!  P°U"  on  les  met  fur  un  crible  qui  a  fervi  a  la  vcflc,ou  a  y  vraye,&  on  les  parfume  de 
poulior,  or>gan,hyflope,&  lin,  Sc  l'on  tient  fur  la  fume'e  la  tete  du  poulet  ,  lc  • 
bee  ouven:  &c  cntin,  on  leur  ou  vrc  le  bec  &  on  leur  tire  la  langue  bicn  doucc- 
ment,puis  avee  l'ongle  l'on  levc  tout  douccment  par  en  haut  en  tirant  cn  bas, 
cc'blanc  que  Ton  voit  furmonter  par  deflus:&  apres  qu'il  eft  leve  &c  deracine, 
Ton  frotte  la  langue  avee  de  la  falivc  ,  ou  un  peude  viuaigrc,  ou  l'on  la  frottc 
Contre  h$  d'ail  broyc'. 

icimuK  Poux  ^  ^ermine,  il  les  faut  laver  dc  vin  oo  ait  cuit  le  cumin  3c  la  fta*. 

phifagrc,  ou  bicn  d'eau  ou  ait  cuit  des  lupin»  fauvages. 
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Contrc  la  morfurc  dc  bete  vcnimcufe,il  lcur  faut  oindrc  la  partic  d'huile  de  C**?1*!* 
fcorpion,  Sc  mettrc  dcflus  dit  mithridat ,  Sc  encore  jetter  un  pcu  dc  thcriaque  jcs  ^{CS 
dans  lcur  auget,  Sc  Ic  lcur  fairc  boire.  ■«  "wu- 

Pour  le  danger  des  betes  ,  principalcmenr  des  chars  Sc  foynes ,  qui  la  nuit  cJntreto 
viennent  an  gclinier  manger  les  poulcs  Sc  les  cctifs  ,  les  anciens  confeillent  dc  bftei  qui 
mettrc  a  Ton  entree,  Sc  y  (cmer  dedans  des  bouquets  dc  rhuc,  Sc  meme  en  met-  ^IfjJJ^ 
trequelque  brin  fous  les  ailcs  dc  la  volaille  t  ou  bien  enduire  les  muraillcs  du 
gelinier  Sc  a  l'cntour  dc  la  fenctre,  avee  du  ficl  de  chat ,  ou  de  renard. 

Oui  plus  ell  pour  garder  les  poulcs  d'etre  mangecs  des  renards ,  il  eft  bon  dc  Contrc  let 
melcr  quclqucfois  parmi  lcur  mangcaillc  dc  la  chair  dc  renard  ,  cuitc  Sc  divt-  rc,liI'is' 
fee  en  pttits  morceaux  :  car  Ton  dit  que  lcur  chair  rcticnt  quclquc  odeur  ,  qui 
eft  caufc  que  les  renards  n'ofenc  aprochcr  d'ellcs. 

Les  poulcs  commencent  a  pondrc  cn  Fevricr  &  Mars,&  quclques-unes  de's  £°"£fcs 
le  premier  an  :  la  ponte  d*un  an  Sc  demi  Sc  deux  ans  eft  la  meilleure  ;  Sc  alors 
il  les  faut  bien  nourrir  ,  avec  dc  I'avoine  &  du  fenegre  pour  les  cchauffer.  Ec 
it  vous  voulcs  qu'elles  fa  (Tent  dc  gros  ccufs  (  car  communement  les  trop  grades 
n'en  font  que  dc  pctits  )  meles  dc  detrcmpes  de  la  craye  parmi  leur  grainc  ou 
mettes  dc  la  briquc  broyce  dans  du  Ton  ,  &  la  dcmclcs  avee  un  peu  dc  vin  Sc 
d'eau  Sc  leur  cn  donnercs  ordinairement  :  faitcs  lcur  manger  bcaucoup  d'orgc 
a  demi  cuir,  avec  de  vefle  Sc  de  miller ,  ou  bien  parfumcs  les  la  nuit  avec  du 
fouphre  :  carccla  lesconfervcra  en  fanterfi  vous  leur  donnc's  a  manger  desnou- 
velles  ortics  hachecs  Sc  boiiillics  avec  du  Ton,  ellcs  fcront  bcaucoup  d'ecufs.  p0urayoic 

Ellcs  cedent  dc  pondre  environ  le  troifiemc  dc  Novebre,qui  eft  quand  ic  froid  des  aufr 
commencera  :  mais  fi  par  curiolitc  on  cn  vcut  refcrver  a  part  quclques  uncs  des  fSpJe£ 
plus  belles  pour  avoir  des  ceufs  pendant  l'Hyvcr.'il  les  faut  nourrir  dc  pain  rod, 
&  trcmpc  du  loir  au  lendemain,  Sc  leur  cn  prefenrer  le  matin  ,  &  fur  Ic  jour,  Sc 
lc  foir  leur  jetter  quclquc  pcu  d'avoine,  ou  d'orgc  ,  ou  dc  fromenr,  qui  les  ef- 
chauffe,  ou  dc  grainc  dc  fencvc'  ,  laquelle  fur  toute  autre  nourriture  rend  les 
poulcs  fecondes,  &  meme  durant  les  plus  grands  froids  d'Hy  vcr,commc  vous  lc 
connoitrez  par  experience,  ou  les  nourrir  avec  des  vers  de  terrc  11  les  faut  buf- 
fer couver  d'abord  qu'elles  commencenc  a  pondrc,&  quand  dies  one  paflerrois 
ans  il  les  faut  manger  :  il  faut  vendre  ou  manger  celles  qui  nc  pondent  point, 
&cclles  qui  font  bien  des  ceufs  ,  il  faut  changer  leur  nid,  Sc  marquer  bien  les 
ceufs  pour  les  leur  donncr  a  couvcr,s'il  eft  poiliblc.Quand  ellcs  mucnt,il  nc  les 
faut  pas  laiiTcr  fortir  hors  du  lieu  ou  vous  les  avcz  cnfcrmccs,  l\  non  quand  il 
fcra  fort  bcau,&  prendre  garde  que  I'Aiglc,  lc  Milan,  ou  epervier  n'y  defcende. 

■L'on  met  la  poulc  couver  a  deux  ans,  &  jufques  au  }.&  4.  Sc  fi  on  met  plu- 
(leurs  poules  en  un  meme  terns  on  met  fous  leur  paille  quclques  morceaux  p^ff^re 
de  fcr,  de  peur  du  ronncrrc  :  ou  bien  des  feiiilles  dc  laurier,  ou  des  tcftcs  d'ail,  couvet  ie« 
ou  de  Therbc  vcrte:car  on  dit  que  cela  fcrt  contrc  la  pcpic.On  les  y  met  depuis  P°ulcs« 
le  z.de  la  nouvclle  Lunc, jufques  au  14. felon  Florentin,&  fclo  Columellc  depuis 
lc  l.jufqu'au  i5.afin  que  les  poulets  viennenr  en  unc  autre  Lunc  nouvelle,  car 
il  nc  faut  que  11.  jours  :  Sc  on  doit  drcilcr  lc  nid  des  poulcs  egal  &  bas  ,  afin 
qu  en  fortant  ellcs  nc  fartcnt  ricn  tomber  ni  roulcr.  Qiielques-uns  parfumenc 
la  paille  ou  clles  convent  devant  qu'y  mettrc  les  ceufs,  avec  du  fouphrc  ,  pour 
empecher  la  poule  de  gatter  fes  ccufs. Donnez  lui  les  ccufs  que  vous  aurez  mar-  ..^jg^ 
qucz,  les  plus  beaux  Sc  les  plus  frais,  &  s'il  eft  pofliblc  des  liens  mcmes.Etpcc-  couver. 
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nez  garde  qu'ils  foient  faits  depuis  le  7.  Fevricr  jufques  au  it.  Seprembre:ear 

les  autres  nc  valenr  rien  ,  non  plus  que  les  premiers  faits  ,  ni  ceux  qui  one  cte? 
laics  par  la  poule  fans  coq  :  &  il  fauc  qu'ils  foient  en  nombre  impair  ,  fcavoie 


:  mais  les  poulets  font  trop  difficiles  a  clever  fur  l'Hyver^  la  commu- 
ne opinion  veut  ,  que  depuis  la  my  Juin  ,  les  poulets  nc  valcnt  gueres  ,  &  nc 
peuvent  eftre  fi  bons. 

Si  vous  voulez  par  curiofite*  donner  a  couver  aux  ponies  d'anrrcs  ccufs  que  le* 
lcurs,c6mc  d'oyc,  paon,poule  d'inde,ou  de  canes:mctcez  les  y  fept  ou  neufjoucs 
devant,  &  puis  y  ajoutcz  des  leurs  en  nombre  impair  ,  ainfi  que  nous  avons  die 
Pont  a-  Mafs  fi  ce  font  des  oeufsde  Faizans,  il  les  fauc  mettre  avec  ceux  de  la  poule :  car 
les  ou mi"     nc  demandent  pas  plus  de  tenis  pour  efclorre:&  fi  vous  voulez  que  ce  foienx 
la.        toutcs  rcmelles,  prenez  des  plus  ronds  8c  courts,  car  les  longs  8c  poincus  font 
commune'menr  tous  mafles. 
Ceremo-    Quelqucs-uns  obfervent  cette  merhode  de  ne  les  pas  mettre  l'un  apre's  l*au» 
nic  amcc-  tredans  le  nid:  mais- les  rangent  dans  un  plateau  de  bois,&  les  y  laiflenc  couler 
«u6  cou-  Couc  doucemenr  ,  il  faut  prendre  garde  que  les  coqs  ni  autres  poules  puiflenc 
vet.        entrer  au  couvoir  ,  8c  mettre  cous  les  jours  deux  fois  le  boire  8c  manger  de  la. 
&Lmi°gct  poule  fi  pre*s  d'elle  ,  qu'cllene  fe  levc  point  pour  manger  :  car  fi  elle  fort  unc 
dc  la  cou.  fois  a  grande  peine  elle  y  veut  retourner. 

vcufe.  ja  pOU|c  cft  nCgligCntc  i  recourner  a  fes  oeufs  pour  les  couver  egalement , 

il  fcra  bon  quelqucfois  de  les  renverfer  douccmer  quand  elle  fera  hors  du  couvoir. 
ltnpa-      Il  y  a  des  femmes  qui  n*onc  pas  ta  patience  d'attendrc  la  fin  de  la  couvee  ,  8c 

frmracjCS  ^s  ^  )our  *luc  'a  Pou^c  a  *tc  ^ur  ^cs  ceufs, elles  les  levent  tous  l'un  apre's  l'au- 
tre,  &  les  regardent  a  la  clarte'  du  Soleil  :  &  fi  elles  n'y  voyent  pas  des  filers  dc 
fang  au  dedans  elles  les  jettent  &  en  rcmettent  d'aurres.  Ec  ft  apres  le  11 .  jour 
elles  voyenc  qu'il  en  demcurc  aeclorrc ,  elles  en  (one  lever  la  poule.  Mais  les 
bonnes  poules  ne  veulent  plus  recourner  a  reur  couvoir  apre's  qu'on  y  a  touche. 
Auffi  la  bonne  Fermiere,  die  qu'il  ne  faut  point  toucher  jufqu  2t  ce  qu'ils  foient 

^JJJ^^cclos.  Auffi  il  les  faut  bicn  choifir  8c  prefenter  au  Soleil  entre  les  1. mains  avant 

aura.  que  les  y  mettre.  Ccllcs  qui  doutent  que  les  oeufs  nc  foient  bons  ,  8c  que  ks 
petits  n'en  puiflenc  (ortir  a  caufe  de  la  durete"  de  lacoque,  ne  manquent  pas  en- 
viron le  1 8.  jour  de  les  mettre  en  un  plat  creux  ,  en  eau  tiede  ,  8c  oter  ceux  qui 
mgenc  au-deflus  &  rcmetcre  les  autres  fous  la  poule ;  mais  il  nc  faut  pas  la  fake 
lever  pour  ecla. 

Vous  ferez  bien,  quand  te  poulec  commence  a  pioler,  8c  ne  peut  fortir  a  caufe 
de  la  durete*  dc  fa  coque  de  lui  aider  a  la  rompre  :  quoi  que  e'eft  ;l'office  dc  la 
bonne  poule ,  car  elle  vous  fauccra  au  vifage  fi  vous  en  aprochcz  apres  qu  elle 
les  a  oiii  piolcr. 

,  Les  petits  poulets  nouvclleracnt  eclos  ,  doivent  £tre  mis  fur  an  crible,  8c  par- 
fames  de  romarin  a  la  legcre  ,  8c  petite  fumce  ,  pour  les  garder  de  la  pf  pic  8c  il 
ne  leur  faut  de  1  .jours  donner  a  manger  :  mais  les  remctcre  fous  quelque  poule 
qui  n'en  a  gueres  ,  au'elle  ne  foit  pas  me'ehante  pour  les  tenir  chaudement  pen- 
dant que  les  autres  eclorronr  ,  ou  micux  les  mettre  fi-rot  qu'ils  font  nes  apre's 
un  chapon ,  plucot  qu'aptcsla  poule  ,  car  ils  en  feronc  inicux  nourris  &  dc'fcn- 


?epie< 
poules. 
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dus  des  oifeaux  de  rapinejoutrcque  la  poule  qui  les  cclos  eft  plus  prcte  a  faire  des 
ocufs.  U  eft  vrai  qu'il  faut  choilir  un  chapo  fain  &  puifiat,lc  plumer  fous  le  vetrr 
le  froteravec  des  ortics  fortes  cV:  piquantcs  ,  puis  I'cnivrer  avec  du  pain  trcmr 
dans  du  vin,  &  le  mcttrc  fous  un  panier  d'ozicr  avee  la  couvec  des  pctits,&:  r 
lailler  quclqucs  terns,  -fin  qu'il  les  prennc  en  amour  fi-tor  qu'il  fcracn  libertc, 
il  leselcvcra,  gardcra  ,  conduira  &  (era  plus  fol  d'eux  que  ia  proprc  mere  :  bicn  jsjoiini- 
que  la  nam  relic  en  eft  fort  foigneufc,  &  les  rcticnt  allcz  fagement  fous  fes  ailcs  t»re  des 
fans  les  offenfer  :  Quand  jls  auront  u  jours  paflcz  ,  il  leur  faut  cmicr  du  pain  {^ulxilc. 
tendre  &  du  fromage  mol  ,  ou  bicn  de  la  farine  d'orgc  &  du  creflon  alcnois  de-  met  cfdos." 
trempc  en  vin  &  eau  ,  avec  un  peu  de  feiiilles  de  pourrcaux  hache'esbien  menu  noPu°u'^" 
&  quclque  peu  bouillies  :  cela  leur  fcrt  centre  les  catarres  &  la  pepie.  Et  depuis  mente*clot 
cc  temsjufquesa  it.  jours  les  tenir  fous  la  cage  ,  avec  la  mere  :  puis  an  bout  "ouduiic. 
de  1  j.  jouts  ,  les  Lillet  aller  avec  la  mere  ,  &  leur  dormer  unc  mcmc  nourritu- 
re.  Et  li  vous  aves  plulieurs  poulcs  ,  qui  ayent  cclos  en  meme  terns ,  donnes  les 
pctits  dcs  uncs  aux  vicilles  &  plus  proprcs  a  les  mener  ,  ou  au  chapon  ,  commc 
on  adit,  8c  faitcs  retourner  les  plus  jeuues  au  coq  ,  mais  n'en  donnes  pas  plus 
dc  ij.  ou  30.  a  conduircala  poule  :  car  cllc  n'en  pourroit  cmbraftcr  nicchauf* 
fer  davantage.  Encor  il  faut  bicn  prendre  garde  que  la  poule  qui  les  conduit  nc  ,  ; 
foit  pas  mechanic  ,  qu'elle  nc  les  blcllc  en  grattant,  &  qu'elle  nc  les  echauffe 
en  volant  :  qu'elle  nc  vole  en  un  lieu  ou  fes  petits  nc  la  puilTent  fuivrc.  C'cft 
pourquoi  il  fcra  bon  de  nc  les  lailler  aller  ii- toe  au  courtil,  &  qu'ils  ayenc  ( 
quarantc  jours. 

11  faudra  aufli  prendre  garde  que  les  fcrpens  nc  puilTent  fifTlcr  fur  cux:car  cctte 
odeur  leur  eft  fi  peftilcntc  ,  qu'il  les  tuc  gcneralcmcnt  tous.  Le  remedc  eft  ,  dc 
briiler  fbuvent  pres  dc  leur  cage  ,  dc  la  cornc  dc  cerf  ,  ou  galbanum  ,  ou  chc- 
vcux  dc  femmcs  :  car  la  fumcc  dc  tout  cela  les  elude. 

C'cft  unc  curiofiic  de  vouloir  cxlorre  des  ocufs  fans  la  chaleur  dc  la  poule ,  &  Eclorre 
bicn  que  cela  le  puiflc  faire,  il  n'eft  pas  toutcfois  fi  commode.  L'on  les  arangc  le  fa"s"b^ 
bout  pointu  pardeftus ,  dans  le  four  mediocrcmcnt  chaud  ,  fur  de  la  ficnie  dc  [cur  dc 
poule  tiede  ,que  l'on  rcnouvcllc  dc  fix  cn  fix  jours  :  &  on  met  des  fachcts  deP011^ 
plume  dcllus  6c  dedous  ,  &  on  les  rcmuc  par  rois  :  puis  le  1 8.  jour  l'on  les  bai- 
gne  ,  &  le  1 1  .on  aide  aux  poulets  a  rompre  la  coquc.  L'on  pent  fairc  encore  au- 
iremcnt,  le  jour  mcmc  que  l'on  met  des  poulcs  couver  afm  qu'on  s'en  fouvien- 
ne ,  ft  l'on  veut  marquer  les  jours  aufli-bicn  que  les  ceufs  ,  l'on  prend  autanc 
d' ocufs  que  l'on  leur  cn  a  donnc  ,  &  on  les  met  fur  dcs  fachcts  pleins  de  fientc 
de  poule  bicn  pa  flee  ,  criblec  ,  &  bicn  cntourcc  deplumes  en  forme  dc  nid. 
On  fait  encor  un  lit  de  plumes  fur  les  fachcts,  fur  lequcl  I  on  met  les  ocufs, 
commc  on  a  dit,  &  on  les  couvrc  d'auttes  plumes  c'v  fachcts  par  dcllus.  Et  apre's 
irois  ou  quatre  jours  on  les  retourne  ,  unc  fois  tous  les  jours  ,  fi  douccmcnc 
qu'ils  nc  hcurtcnt  Tun  a  I'autre.  Et  lc  vingt  que  le  pouffin  commence  a  piquer 
a  la  coque  ,  on  leur  aide  a  fortir  ,  puis  on  les  donnc  aux  ponies  qui  en  ont  peu. 
Mais  il  n'eft  que  lc  natnrel  en  routes  chofes. 

La  poule  couvera  tout  l'Hivcr  audi  bien  qu'en  Etc  ,  ft  on  leur  donnc  du  foil 
mcle  avec  des  fcuYlles  &  grainc  d'ortic  fechec. 

L'ocuf  doit  ctre  choili  dc  poule  noire  ,  commc  plus  fain  ,  plus  plcin  que  dcs  Bontd 
autres  poulcs ,  blanc  &  long  ,  felon  lc  vers  commun.  d'«u£ 

J^jiodju/a  ova  candid*  ,  longa  t  nova. 
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Oeufj      La  Fermiere  qui  vcut  vendre  des  ceufs ,  les  doit  tenir  chaudcment  en  Hiver 
!c  Rarj<nt  ^,,r  ^c  ^  pa»^c  >  &  bicn  couverts  &  en  Eie"  fraichement  dans  le  fon  felon  1'avis 
en  Hivct  des  Ancicns :  mais  jc  croirois,  tout  le  contrairc.car  la  paille  eft  fraichc&,  8c  le 
&.tnL:4'  fQn  cnau<i  .  j0int  qUC  lcs  o^fs  gardcz  dans  le  fon  en  Etc  ,  cafTenc  plutor.  Ceux 
qui  les  couvrent  de  fcl,  ou  les  trempent  en  faumure  ,  les  diminuent ,  ne  font  ni 
pleins ,  ni  entiers  ,  ce  qui  pourroic  cmpechcr  de  lcsaclieter :  8c  il  nc  faut  point 
douter  que  I'aeuf  n'en  prenne  quclquc  nuuvais  gout.  La  cave  leur  eft  bonne 
cn  Ere  8c  en  Hivcr. 

Je  nedirai  paslcqucl  des  deux  a  etc  le  premier  ou  I'aeuf  ou  la  poule. Voyes  cctte 
curiofite  en  Macrobe  fur  la  fin  ,  8c  en  Plutarquc  cn  fes  Opufcules.  Vous  aprcn- 
drcs  aufli  d'Ariftotc  &  de  Plinc,  beaucoup  mieux  que  d'Hipocrate,  que  Ic  pouf- 
(in  eft  cngendic  dans  1'ccuf,  de  la  glaire ,  &  noutri  du  jaunc  :  mais  que  It  jau- 
nc  eft  de  plus  facile  digeftion  que  la  glaire. 

Pour  chaponncr  des  dftoudcaux  ,  on  les  droit  prendre  audi- tot  que  la  mere 
les  a  abandonne  ,  qu'ils  ne  piolcnt  plus  apres  elie  ,  &  commenccnt  a  chanter  , 
La  facoo  &  chcrchcr  les  poules  ,  car  s'ils  ont  un  an  8c  demi  pafle'  ,  il  n'eft  plus  terns ;  il 
r'niiei*  ^aut  prendre  les  plus  durs  8c  de  la  plus  belle  venue  ,  non  toutcfois  dc  fi  beau 
feltou-     plumage  que  le  coq :  car  apres  avoir  referve  pour  la  commodite  8c  l'ufage  des 
de*u-       poules,  ceux  qui  fembleront  les  plus  propres  &  hardis  ,  il  faut  chaponner  le 
Pouren-  rc^c  Pour  cngraifter,  ou  en  muc,  ou  au  paillier.  Quelques-uns,  commc  au  Mans 
BraiHct     8c  en  Bretagne  leur  crevent  les  yeux  commc  aux  oifons  :  8c  leur  donnent  du 
duMans*  §ram  demi  cuit,&  de  la  pate  bien  menuc  8c  par  morceaux,ils  font  engrafilez  en 
&  Bteta-  quarante  jours  pour  le  plus :  mais  il  leur  faut  oter  la  vcrmine  en  leur  plumant 
*nc-  larete. 

Pouffint    Quant  aux  fingularites  de  la  poule ,  dc  l'ocuf ,  &  des  rcmedes  que  le  labou- 
#outou£C$rcur  en  petit  tircr  pour  fa  fame.  La  poule  cngendrcra  des  pouflins  de  diver  fes 
couleurs  ,  fi  elle  couve  des  ccufs  remplis  de  dtvcrfe  peinture  :  commc  audi  elle 
eclora  des  poulets  de  couleur  fort  plaifante  a  voir  ,  fi  vous  la  faitescocber  par 
des  Pigeons  males  ,  ou  Pcrdrix  ,  ou  Fa i fans. 

Enfin  vous  aure's  des  poulets,  pigeons,  faifans,  &  autre  forte  de  volaille  de  di- 
verfe  couleur,  fi  vous  couvres  le  haut  &  le  bas,  8c  tons  les  cotes  de  leurs  cages, 
ou  autre  lieu  ou  ils  font  leur  demcure ,  dc  couvcrtures  qui  foient  dc  telle  cou- 
leur qu'il  vous  plaira. 

Gioi  otu6  Lcs  poules  feront  de  gros  ceurs  ,  fi  vous  piles  de  la  brique ,  8c  la  mcles  avec 
du  fon  8c  du  vin,  le  tout  bien  broye :  donnes-cn  a  manger  aux  poules :  ou  bren 
faites  de  la  poudre  dc  brique  ,  melds- la  avec  fon  d'orge  ,  &  leur  cn  donnes  a 
manger.  Quelqucs-uns  pour  le  memc  efct  detrempent  de  la  craye  rouge ,  8c  la 
mclent  parmi  la  grainc  des  poules. 
Pour  at-     $l  Par  l*cfpacc  ^c  4*  jours  ou  7.  tout  au  plus  ,  vous  faites  trcmper  dans  du  vi- 

tendrit     naigrcfort  un  ceuf,  vous  attendrircz  tellement  la  coque  ,  que  facilcmenr  I'ceuf 

1  <ru£  fc  p0urra  manier  ,  patter  par  route  forte  d'anneau  qu'on  porte  aux  doigts  ,  8c 
entrer  en  telle  phiole  que  vous  le  voudrcs  mettre  ;  pour  lui  rendre  fa  forme  or- 
dinaire trempcs-le  en  eau  fraiche.  Pareillement  I'aeuf  trempc'  quelque  terns  en 

ton*fum«t  Cin  ^c  vic  ^  confommc  du  tour. 

Ics  oeufi.      Si  vous  voulez 'cmpcchcr  que  les  ceurs  ne  fe  caflent ,  quelque  fardeau  que 
1>?ur,    vous  met  ties  deffus  ,  ranees- les  de  maniere  que  le  bout  foit  cleve  en  l*air  :  e'eft 
acufi.      aafli  une  chofc  veritable  &  experiraentee  ,  que  l'oeuf  a.  une  telle  fermctc  ,  que 
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nul  homme ,  tant  fore  Cok  il ,  nc  lc  pourroic  caller  cntrc  les  paumes  des  mains, 
pris  dc  fa  longueur. 

On  a  obferve  dc  iouc  tcms  ,  que  les  ccufs  pondus  apre's  la  nouvellc  Lunc  da  Ocofs 
mois  d'Aotic  ,  ou  au  declin  de  la  Lune  du  mois  dc  Novcmbre  ,  ou  lc  jour  de<*c  K41^6* 
Noel ,  ou  le  jour  dc  I'Afccnlion  ,  font  dc  garde ,  &c  nc  lc  corrompent  pas  faci- 
lcmciu.Donc  on  nc  pent  douncr  d'autrc  railon,linon  qu'aux  uns  lc  froid  rend  la 
coquc  dure  ,  aux  autres  la  grandc  chalcur  fait  cxhalcr  iuoitcmcnt  ce  qui  eft  fa- 
cile a  fc  corromprc  dans  1  ceuf. 

On  crouvc  dans  le  geficr  du  chapon  une  picrrc  audi  grofTc  qu'une  feve ,  la-  Pierrr  w 
quelle  rend  les  homines  hardis  &c  vcrtueux  au  combac  du  lie  ,  &  les  rcud  aerca-8^'"  ** 

li  °  ciupoa. 

Dies  aux  remmes. 

On  ticnt  pour  allure  ,  qu'au  der'aut  du  feu  ,  1'ccuf  fc  peut  cuirc  Clant  tournc  Caire 
&  agitc  long-tems  &  fubitcmcnt  dans  unc  frondc.  g»  fana 

L'ccuf  prendra  telle  forme  d'ecricure  que  vous  voudre's  par  dedans  ,  fi  vous    6euf  4- 
ecrives  lur  la  coquc  avee  dc  l'ancre  faitc  dc  gallcs  ,  akin  &  vinaigre  :  aprcs  que  cuC* 
l'ccriturc  fcra  fechec  au  Solcil ,  metres  l'ccur  dedans  dc  la  faumurc  bicn  forte » 
puis  lefaites  cuirc  ,  5c  en  otes  la  coquc  ,  vous  trouvcrcs  l'ccriturc. 

La  coquc  dc  l'auf  vuidec  du  tout  ,  &  rcmplic  dc  rofee  dc  May  ,  puis  expo- 
fee  au  Solcil  dc  Midi  ,  eft  facilcmcnt  clcvec  en  l'air  fins  aide. 

L'ccuf  enroure  dc  filer,  &  mis  au  milieu  d'un  feu  ardene,  cmpeche  que  lc  fi-  Ocufc'- 
Ict  nc  foit  aucuncmcnt  briile.  Ieve"  en 

La  poule  ouvcrtc,  appliqucc  route  chaudc  fur  les  morfures  des  ferpens ,  atti-  ApMeation 
re  lc  venin  :  ou  toutc  vivantc  ayant  le  cul  plume  ,  appliqucc  fur  les  parties  of-  dc  Poulc. 
fenfeesde  morfures  dc  ferpent,ou  fur  les  chaibuns  c<  bubons  pcftilcns,cela  fait 
lc  memc  c'fet,  ce  qui  montrc  que  la  poule  a  unc  contrarictc  naturelle  contre  le  n«*. 
vcniiijcomme  on  lc  pcut  conuourc,parce  que  les  ponies  maugent  les  betes  vc- 
nimeufes,  commc  crapaux,  vipcrcs,  coulcuvrcs,  alpics,  6c  auircs  lcrpcns  ,  fans 
qu'clles  en  re^oivene  aucun  anal. 

La  membrane  intcrieurc  du  geficr  de  poulcs  ou  chapous  dcftcchcc  &  pnlve-  Mrmbri; 
rifce  eft  fouvcrainc  pour  le  flux  dc  ventre,  gravellc  &  diriicuitc  d'urinc.  fi-,^?C" 

Lc  bouillon  auquel aura  boiiilli  unc  poule  ou  un  vieux  coq  eft  bon  pour  li-  |C  coiut"" 
chcr  lc  ventre,  &  de  plus,  li  on  faicit  la  poule  dc  mciLiuc^t  petit  chene.grai-  ,c  flux  dc  4 
ne  dc  carthamc,  &  auires  temblablcs  herbes,  lc  bouillon  de  puulc  ou  de  coq  eft  guvdJ* 
audi  fingulicr  a  toute  maiadieji  on  lc  farcit  d  iicrbcs  convuuoies aces  maladies.  B '!»n 

Les  tcfticulcs  dc  chapons  noun  is  de  graine  trempec  cn  lair,  font  fouvcrains  honPpouc 
pour  rcmcttrc  promptcmcnt  ccux  qui  par  la  longueur  de  la  maiaaic  font  deve-  ,ac,iCt  lc 

,,u?cxtcnr-    ,  ,  .       . ,  TSto 

La  graillc  dc  poule  lavec  en  eau  role,  fcrt  aux  crcvallcs  des  levrcs  ,  &  a  c,cl-  dfchapos. 
les  qui  par  la  froid urc  dc  l'Hyver  viennent  aux  mains.  paSfc 

Le  ricl  dc  poule  ou  dc  chapon  inllillc  dans  i'ueil,  gucrit  la  tayc  des  yeux  >  fi  d.c 
vous  le  mcles  avee  cau  d'eufraifc.  P°uJe- 

La  ficnte  de  poule  dcllechcc,lubtilcmcnt  pulvcrifee,&  applique'c  fur  les  yeux  Fierce  de 
depilcs,  fait  revenir  lc  poil ,  li  vous  I'incorporcs  avee  du  iniel  ou  huile  dc  Jin  0°^*' 
detrempec  avee  huile  rofat  ,  &  appliqucc,  lert  aux  btulurts  .  broyec  avee  oxy- 
mei,garantit  fur  I'hcure  ccux  qui  etourient  pour  avoir  mange  des  champignons, 
car  cllc  leur  fait  vomir  un  humeur  pituitcux  &  cpais.  Un  Mcdecin  du  tcms  dc 
Galicn  gueiilloit  toutes  fortes  dc  coiiqucs,  domiant  aumaladc  dc  ccitc  liuiicl 
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boire  avec  de  I'hypocras  fait  dc  miel  8c  dc  vin. 
dur?l  L'ceuf  cuic  dur,  mange  avee  du  vinaigre,  appaife  lc  flux  dc  ventre  ,  Ci  vous 

meles  parmi  de  la  poudre  de  come  de  ccrf. 
bl!icnC  *     Cataplamc  faic  du  jaunc  &  blanc  d'eeuf,  battu  avec  du  jus  ou  cau  de  plan- 
aw.     tain»  &  raorcllc,  applique  fur  les  brulures,  les  gueric. 

d'oSf  C       ^C  ^an°  (^*<ru*:  ^attu»  avcc  ^c  *a  poudrc  d'encens,  maftich,  8c  noix  dc  gallc, 
applique  fur  le  front,  arretc  le  flux  de  fang  par  le  nee. 
Jaunc        Lc  jaunc  d'oeuf  a  vale  tout  feul,  appaife  la  toux  &  autre  fluxion  fur  les  pou- 
d<ru  *     mons  8c  la  poitrine.  Le  jaune  dc  l'ceuf  qui  eft  fait  en  pleine  Lune,  nettoye  tou- 
TMcmbra- tcs  fortes  de  taches  qui  paroifTent  au  vifage.  La  petite  membrane,  qui  eft  fous 
"'cogue11  *a  cooiuc  dc  l'auf,dcilechcc,fubtilcmcnt  pulverifce^  incorporcc  avcc  du  blanc 
d'oeuf.     d'ceuf,guerit  les  crevafles  des  levres.  La  coaue  d'eeuf  mife  en  cendre ,  buc  avec 
du  vin,  arretc  le  crachement  de  fang,  &  eft  bonne  pour  blanchir  8c  ncttoyer  les 
dents,  conforcer  8c  incarner  les  gencives.  La  coque  d'eeuf  duquel  le  pouffin  eft 
forti,  broyee  avec  du  vin  blanc  ,  compt  la  picrre,  tant  des  reins  que  dc  la  vcf- 
Blanc    fie.  Lc  blanc  d'eeuf  mcle  avcc  de  la  chaux  vive ,  coquc  d'eeuf  mifcen  cendre, 
d<*  *     vicillc  tuile  bieu  broyce  ,  8c  bithumc,  fait  unc  forte  de  cimcnt  fort  excellent 
pour  joindrc  8c  agglutincr  les  fragmens  8c  pieces  du  verrc  rompu. 

CHAP1TRE  XVI. 
,  Des  Oyts. 

T  A  Maifon  Ruftiquc  qui  n'a  pas  la  commodite  d'eau  courantc,n'cft  pas  pro- 
M^i  pre  a  la  nourriture  de  1'oyc,  fmon  que  pour  fa  commodite  on  lui  fatfc  un 
6y«  ai-  vivier  proprc  :  car  cet  oyfeau  ainfi  que  le  canard,  aime  a  nager  ,  8c  a  fe  rafrat- 
rncm  a    chir,  plongcr,  toujours  barbotter  ,  8c  nc  couchc  guercs  ailleurs  que  dans  I'cau. 
toucci.    jj     ^c  gran<j  profjtj  &  dc  grand  domraagej  dc  profit, parcc  qu'il  ne  coutc  guc- 
re  a  nourrir,  qu'il  eft  de  bon  guet ,  8c  mime  meilleur  que  le  chien  ,  temoin  les 
fcaiT'de'"  °ycs  ^u  Capitole  de  Rome,lo6fqu'ellcs  dveillerent  les  foldacs  &  lc  corps  dc  gar- 
ctand  pto-  de,  8c  furent  caufe  que  I'cnnemi  fut  repoufle  ;  declare  l'Hy ver  prochain  par 

gLitddo-  kur  cri  a^u  :  rc,,<i  dc$  au^s»  des  pctits,&  dc  la  plume  deux  fbis  l'annec  pour 
snagc.      les  lits,  pour  c'crtrc,  &  garnir  les  Heches  ,  fcavoir  au  Printems  8c  a  1'Automnc. 
Dc  dommage  parcc  qu'il  broutteles  pointcs  des  nouveaux  arbres  ,  les  herbes 
des  jardins  ,  les  jettons  des  vignes  ,  ronge  les  bleds  quand  ils  commencent  a 
Ores  fiu-  nou*r  »  6c  gitc  lc  fumler.  Dc  lortc  qu'au  pays  oil  les  oyes  fauvages  (  qui  font 
yiges.     oyfeaux  dc  partage  aufli-bien  que  les  grues)  font  leurs  nids,  commc  cnHollan- 
dc,Hainaut,Artois,  &  ailleurs,  on  trouve  quclqucfois  une  grandc  piece  dc  bled 
toute  detruitc  en  un  demi  jour :  les  domeftiques  nc  font  pas  moins  de  mal ;  car 
outre  qu'cllcs  dcracincnt  lc  bled  ,  e'eft  qu'ou  clles  font  leur  ficntc  ,  la  tcrre  nc 
raporte  rien  de  long-ccms. 
Pontedet    L'oye  male  8c  femcllc  eft  mcilleure  de  couleur  blanche  &  grifc,  8c  entreme1- 
°JrC*«      lee  de  deux  couleurs :  cllc  eft  aufli  de  mediocre  bontc,  toutefois  la  blanche  faic 
plus  d'eeufs  que  les  autres,  &  a  la  chair  meillcure,  il  hat  choilir  ccllc  qui  a  lc 
plis,  8c  l'entrc-deux  des  jarnbes  bicn  Urges.  La  fcmellc  fait  des  ccufs  trois  fois 
l'annec,  fi  on  I'empeche  dc  couver  :  quelques-unes  font  jufqucs  a  douze  ccufs, 
Mcmoiie  ]es  autres  $.  puis  4.  puis  3.  e'eft  depuis  le  premier  jour  dc  Mars  >■  jufques  a  It 
^°^c*      fin  du  mois  de  Juin.  Ellcs  n'oublient  jamais  l'endroit  ou  vous  les  aures  mene 
pond  re  la  premiere  fois :  fi  bicn  que  la  ou  ellcs  aurour  pondu  leur  picmier 
oeuf,  elles  pondront  cous  les  autres,  &  njcrac  y  couvcronc,  il  yous  youles:  auiC 
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il  nc  leur  faut  pas  laHlcr  pondrc  hors  leur  pare  Et  pour  cela  il  les  fiat  tcnir  cn- 
fcrmccs  lorfquc  vousconnoitrez  qu'clles  vculent  pondrc,  6c  Ci  vous  n'en  leve's 
les  ceurs,cllcs  couvcronc  (i- cot  qu'clles  auront  unc  couvee  enticre,  mats  fi  vous 
les  otez  a  mefurc  qu'ils  feront  fairs,  cllcs  nc  ccflcront  de  pondrc  jufqucs  a  cent, 
mcmc  deux  cens  acufs,  ou  mcmc  jufqucs  a  s'enrrc-ouvrir  a  force  dc  pondre. 

Ellcs  n'aimenc  gucrcs  a  couvcr  que  leurs  ceufs  proprcs:  pour  1c  moins  il  faut  Couvc'e 

2u*il  y  en  ait  unc  grandc  partie  que  vous  aures  inarques.Elles  n'cu  convene  que  i  o>,c- 
rpc  ou  neuf  pour  lc  moins  ,  6c  trcizc  ou  quinze  pour  le  plus  ,  6c  il  folic  qu'ils 
foient  cn  nombre  impair.  Si  l'on  mcc  fous  la  paille  du  couvoir  quclqucs  racincs 
d'ortie,  cela  empeche  que  les  petits,  quand  ils  font  eclos  ,  n  cn  foient  blclfcz. 
Les  uncs  en  bon  terns  couvent  en  1 5 .  jours ,  qui  eft  le  plus.  Metres  auprcs  dc 
l'oyc  qui  couve  dc  l'orgc  trcmpe  ,  la  quantiie  qu'clle  en  pourra  prendre  ,  avee 
force  eau  :  car  elle  n'aime  pas  a  quitter  fes  pecks  ,  &  fouvent  ellc  fe  lailleroic 
pliitot  mourir  dc  faim,&  aulli  afin  qu'clle  nc  lc  leve  gucrcs  pour  repaitre,ce  qui 
rendroit  les  eeufs  inorfondus.  Et  du  reftc  obferves  cc  qui  a  etc  dit  dc  la  poule. 
Vous  pourrcs  audi  donncr  a  couver  les  ocufs  d'oyes  aux  poules  ,  qui  les  con- 
vent bcaucoup  plus  heurcufement  que  I'oye  memc ,  mail  tout  au  plus  que 
fept  ou  huir. 

Les  petits  doivent  demeurer  dix  jours  enfermes  avec  la  mere  ,  6c  etre  nour-  GouTet- 
*is  dc  farine  d'orgc  detrempec  avec  du  micl,du  (on  ,6c  dc  l'cau,&  quelqucfois  de  je,  pctitc» 
laituc's,  laiterons  tendrcs  6c  nouveaux  ,  puis  du  millet ,  6c  fromcnt  dctrempc.  Et  oyes. 
au  bout  dc  ce  terns  ,  les  accoutumcr  au  pre  avec  la  mere  ,  mais  qu'ils  foient 
repcus  devant  qu'y  aller  :  car  cctte  bete  eft  fi  gourmande  ,  qu'en  fa  faim  ,  elle  Gout- 
tire  l'herbe  6c  les  fcionsdes  arbres  de  fi  grandc  force  quelle  fc  rompt  le  col.  Il  (j^^fo 
les  faut  garder  des  ortics  6c  des  epines  ,  du  laurier  6c  du  muguec  fur  tout ,  qui 
leur  eft  un  poifon  ,  des  loups  ,  des  renards  6c  bellettes. 

Au  4.  mois  on  choifit  l'oifon  pour  engraifler  ,  on  prend  les  plus  beaux  5c  les   Oyfon  i 
plus  grands,  on  les  met  cn  muc*  en  la  cave  ,  ou  en  quelquc  lieu  obfeur  6c  tiede,  cngtaiffct. 
ou  ils  demcurenr  ,les  plus  jeunes  30.  jours  6c  les  plus  vicux  1.  mois :  on  leur 
donnc  j .  fois  le  jour  de  la  farine  d'orge,flc  dc  froment  detrempec  en  eau  6c  miel: 
car  I'orge  fait  la  chair  blanche,  le  fromcnt  engraillc.  Quclqucs-uns  leur  font  dc 
la  pate  de  figucs  nouvelles  ou  feches  avec  du  levain  ,  leur  donnant  a  boirc  a 
foifon,  6c  barbotcr  du  fon  tout  lcur  faoul.  D'autres  leur  plument  le  ventre  &c  la 
tdtc,  6c  leur  otent  lesgroftcs  plumes  des  ailcs,  mcmc  leur  crevent  les  ycux  pour 
les  cngraifler  :  fur  tout  il  nc  lcur  faut  pas  cpargncr  lc  manger  ni  le  boirc ,  parce  * 
■qu'ils  font  goulus  6c  aimcnt  fort  a  boirc  :  par  cc  moyen  vous  lesaurc's  fort  gta: 
cn  moins  de  deux  mois. 

La  piturc  commune  des  oyes  eft  route  forte  de  legume  detrempe'e  cn  fon  UJ.C 

•    1       if  f  »  1     r  b  -if.-...  «CSO)CI. 

can  tjedcjpluiicurs  ne  leur  donnent  que  du  Ion  un  peu  gras,&  des  laitues,  dc  la 
chicorec  6c  du  crclTon  alenois  pour  les  mettre  en  apctit,dc  lcur  prefenrent  cctrc 
nourriturc  le  matin ,  le  foir,  &  fur  lc  midi ,  6c  lc  reftc  du  jour  les  envoyent  aux 
prcz  6c  a  l'ctang  ,  avec  la  conduitc  d'un  petit  valet ,  qui  les  empeche  dentrer 
C\:  voler  aux  licux  defendus,  6c  ou  il  y  a  des  ortics  &  ronces  ,  memc  dc  manger 
de  hannebanne  ,  que  l'on  nomme  la  mort  aux  oifons  ,  dc  laciguc  qui  les  cn-  Hannc. 
dort  tant  qu'ils  cn  meurenr.  banned 
Les  anciens  nc  donnoient  que  trois  oyes  a  chaquc  jars,  mais  nous  lcur  cn  don-  mott  aax 
nons/ix  :  8c  lcur  faifons  otcr  lc  duvet  8c  ics  grollcs  plumes  a  ccrirc  en  Mars  6c  oyci' 

K 
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en  Scptembre  :  car  la  plume  d'oyc  mortc  n'eft  pas  fi  naturcllc  a  tout  ufage, 
Plume   plus  que  la  toifon  des  moutons  tucs,  ou  morts  d'cux-meines.Et  on  ne  met  j»uc- 
»     '"fT  rcs  moms  ^  trcntc  oifous  cn  chaquc  c cable,  bien  que  les  anciens  n'y  en  muTenc 


,  .  a  jours  etrc  fcchc,&  fouvent  nettoyee,dc  peur  dc  la  vcrminc.Et  ils  font  fujets  aux 
ladies  des  mcmcs  maux  ,  &  dangers  que  les  poules ,  ainli  il  leur  fauc  de  fcmblabWs  con>- 
oycy«       mod  ires.  t 

L'oifon  encore  qu'il  foil  de  difficile  digeftion ,  parce  qu'il  eft  aqnatique  ,  & 
excrcmenteux  ,  cependant  les  oifons  dc  deux  mois  font  fort  recommandablcs 
aux  rcpas  du  Prinicms  pour  leur  delicatefle  ,  commc  les  vieux  en  hiver ,  farci* 
de  marrons  ,  fon  foyc  eft  au0i  d'un  gout  fort  exquis. 

T  :fl'   J'  -1'-  1  I  '   


aux  ca- 


G.aiffc      La  graifle  d'oye  merite  d'etre  gardee^  parce  que  melee  avep  du  jus  d'oignon, 
d  Langue.  &  inftillee  en  I'orcille ,  apaife  la  doulcur.  La  langue  d'oyc  deflechce  Si  mife  cn 
TcfUu-  poudre  eft  bonne  contrc  la  retention  d'urinc.  Les  tefticules  d'oyc  manges  par  la 
femmc  incontinent  apres  fes  purgations  naturclles,  ne  l'excitcnt  pas  fculemcnc 
Fiente.      l'a&ion  Vencrienne  ,  mais  audi  la  rendent  feconde.  La  fiente  d'oye  dedechee* 
pulvetifee  &  prifc  le  matin  le  poids  d'unc  dragrne  avee  du  vin  blanc  ,  gucric 
cnticrcment  la  jaunillc  ,  fi  l'on  continue  d'en  ufer  l'efpace  dc  ncuf  jours. 

CHAP1TRE  XVII. 
Les  canes  ,  cdnards  ,  farceltts  ,  hallebrans  ,  poults  d  ean,  canettes  d'eungs  ,  cU 
gnes  ,  frnes  >  cigofnts  &  Autre s  oif 'aux  de  riviere. 
Etable    j  Afofle  ou  mare  que  nous  avons  drcflce  au  milieu  de  notrc  cour  &  paille 
JL,  peuc  fervir  pour  les  canards,  &  aucres  oifcaux  d'eau,  on  leur  drclTe  ,  aupres 
un  petit  toit  bas  ,  &  couvert  pour  fe  retirer  la  nuit  &  le  jour  j  car  il  n'eft  pas 
befoin  d'un  grand  efpace  pour  cettc  forte  dc  volaille  ,  finon  pour  la  prefervcr 
des  chats ,  des  belctccs  ,  du  milan  ,  dc  1'aiglc  ,  du  vautour ,  &  des  ferpens  qui 
Patiue    leur  font  fort  contraires.  Au  reftc  il  four  leur  jctter  quclquc  grain  ,  legume  & 
do  canes.  crjblure  dans  les  ruiilcaux  de  la  mare  ,  &  memes  dedans ,  pour  barbotcr,  &  leur 
•jaiiler  la  liberie  de  1'etang  du  vivier  &  de  la  riviere  prochainc,  audi  bien  qu'aux 
oyes:  toutcfois  il  feroit  bon  qu'on  les  empeclut  feulement  dc  hantcr  les  vi- 
Oenfj  dc  viers  ,  etangs  ,  acaufc  qu'ils  maugent  les  petits  poifl'ons  :  car  ils  n'aimcntguo- 
c^vi  dc  rCS  'CS  )M^'ns  *  ^  cux-memes  font  leur  nid  a  pondre  &  a  couvcr ,  il  n'y  a  que 
l^roulc    d'en  fc,avoir  l'endroir ,  principalement  des  fauvages  vers  l  etang  ,  &  cn  prendre 
va  tm      les  ccufs  ,  les  dontier  a  couvcr  a  unc  poulc  pour  les  affranchir,  la  volatile  qui  eu 
JciKiT.eic.6  viendra  fera  meilleure  que  cclle  du  paille  &  qui  ne  fortira  point  dc  la  cour. 

C;ncs      Pour  aprivoifer  les  fauvages  dans  voire  etang  &  les  prendre  facilement,  il  fauc 
cniwe^j8   jettcr  de  1*  u'e  dc  vin  ,  ou  vin  vermeil  ,  1c  long  du  ruitTcau  ou  vous  leur  aurcz 
b;  ivies  a  fouvent  jcttc  de  la  pate  faitc  dc  vin  ,  grain  avee  levain  &  farine  decrempes  cn- 
picndic.    fcmD]e  f  ou  bicn  prendre  la  racinc  &  femence  dc  l'herbe  apellee  jufquiamc  ,  & 
la  mettre  treniper  dans  un  baflin  plcin  d'eau,  un  jour  &  unc'nuit  cutiere,&  apre'a 
y  mettre  du  froment ,  Sc  faiic  bouillir  le  tout  cnfcmble,  jufques  a  ce  que  le 
grain  foit  bien  trempe  &  enflc  :  alors  mcttes  de  cc  grain  a  I'cndioit  fufdir. 
Its  canards  fauvages  y  accourront,  &  fi-tot  qu'ils  cn  auront  mange  ,  ils  tombcr 
xont  commc  etourdis  \  cettc  volaille  s'engraillc  coinme  les  oifous  ;  e'eft  a-dire 
dc  mcmc  nourriturc  ,  on  Icuk  donnc  outre  ccla  dc  la  rncnuifc  dc  poiilbn  >  fans 
les  inectrcen  muc. 
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"Vous  pooves  titer  du  profit  dc  cet  oifcau  ,  outre  que  fa  viande  eft  fort  agrta-  I'ot!r  ™- 
ble  a  manger  principalemcnt  vers  le  col  &  la  poitrine ,  fa  plume  eft  plus  inenuc;  fane  ?  ^ 
raeillcure  &  plus  fainc  pour  y  couchcr  deflus,  que  celle  d'oye  :  il  fait  des  ocurs 
cn  quantity  non  A  bons  tk  delicats  que  ceux  des  poulcs  ,  mais  propres  a  f.iire 
des  gateaux  ,  des  fricaflecs  tk  autres  chofes  ,  joint  que  vous  les  pouves  £urc 
couver  aux  poules. 

Quandcec  oifeau  ncttoyc  fes  plumes  avec  lc  bee,  il  prcfage  du  vent.  On  tient  Sargie 
que  fon  fang  endurci  tk  bu  avec  du  vin  ,  eft  bon  contrc  toute  forte  de  renin.  'c^,  at(j 
La  canard  vif  aplique'  fur  le  ventre  eft  un  fouverain  rcraede  pour  les  tranchees  r-.ic m  la 
&  coliques  ,  tk  on  die  qu'en  gueriflant  le  mal  d'aurrui ,  il  prend  lui-mcmc  le  Colllluc- 
inal  &  mcurr. 

Les  farcellcs  ,  hallcbrans  ,  poules  d'eau  tk  cancttes  d'etang ,  ne  s'aprivoifent  ^"{^ 
jamais  ,  mais  vous  les  pouves  prendre  plus  facilement  que  les  oyes  fauvages.  pJUIc$ 
Nous  en  difons  autanc  des  beccufles  ,  courlis ,  &  autres  oifeaux  d'eau  tk  dc  ri«£eau. 
vicre ,  qui  vivent  neartmoins  lur  la  tcrre.  Couilw. 

Les  Cignes  ne  hantenc  &  n'aiment  que  les  endroits  folitaires.  Il  s'en  voir  Oifcau  de 
quantity  proche  de  Tours  ,  Angouleme  ,  Coignac  ,  au  rivage  de  la  Charantec°ygn**lf" 
(  qu'on  dit  etrc  borde'e  de  Cignes ,  &  pavec  de  truites )  Saumcur  en  France  >  Vaicnciai- 
cn  Flandres ,  tk  vers  Valenciennes  qu'on  dir  avoir  <?te  pour  cela  apcllee  Val  des  jCJ 
Cignes  ,  ils  fe  peuvenc  aprtvoifcr  &  mettre  aux  clangs  ou  aux  roams  :  mais  il  Cygnrs. 
les  dctruit  &  ruine  le  poiftbn.  1 1  fe  plait  dans  lc  bled  verd  comme  I'oifon  tk  oy e  g^'cy. 
iauvage  ,  &  y  fait  un  grand  degat.  Cell  aflcs  pour  le  plaifir  de  deux  en  votte  fines  cn- 
itang  ,  ou  dc  quatre  s'il  eft  grand ,  tk  d'un  feul  en  la  raaec  ,  il  lui  faut  dans  Ufcmblc* 
balte  cour  un  endroit  particulicr  &  libre  ,  fouvent  nettoye  ,  &  rafraichi ,  car  il 
fiente  bcaucoup.  Au  refte  >  jette's-lui  du  pain  mouille  y  ou  des  lavafles  ,  &  quel- 
ques  morceaux  de  poiflbns.Cet  oifeau  eft  gourmand  ,&  coure  bcaucoup  a  nour- 
rir  >  il  fait  fon  nid  tout  feul  ,  &  ne  couve  qu'une  fois  l'an  trois  ceufs  pour  le 
plus  a  la  fois  ,  mais  il  eft  de  grande  beaute*  &  plaifir.  11  y  a  unc  efpece  de  Cygne 
qui  a  le  pied  droic  comme  les  fcrres  ou  griffes  d'oifeau  de  proye  »  dont  en  plon- 
gcanc  si  prend  &  ferre  fa  proyet&  le  gauche  comme  les  autres  Cignes  dont  il 
same  fur  l'eau.  On  en  tua  en  1 5  54.  un  femblable  dans  I'c'tang  de  I'Abbaye  dc 
Juilli  prcs  Dommartin.  Cctte  efpece  de  Cigne  ne  fe  plait  que  dans  l'eau  ,  il  eft 
cxtrcmemenc  jaloux  de  fa  proye  tk  ne  peuc  6tre  facilement  aprivoife  ;  audi  on 
n'en  voit  gueres. 

Socrates  dit  ,  que  cet  oifeau  eft  dedie'  a  Apollon  ,  parce  qu'on  dit  qu'il  pre- 
voit  fa  mort ,  tk  chante  avec  une  grande  melodie  tk  fort  triftemeut  lorfqu'ellc 
s'aproche  j  j'ai  obfervc  qu'il  ne  prcvoit  pas  feulement  fa  mort ,  mais  celle  des 
hommes  ,  principalement  quand  il  paroit  aux  lieux  qu'il  n'a  pas  acoutumc'  dc 
hanter.  Temoin-la  journec  de  S.Barthelerni  l'an  1  y  7 1.  ou  l'on  vit  deux  ou  trois 
jours  avant  pluficurs  Cignes  voltigeans ,  nageans  Sc  fe  plongeans  dans  la  riviere 
de  Seine  entre  S.  Clou  tk  le  port  de  Nulli. 

Les  Grucs  ne  font  pas  bcaucoup  diferentes  d<  s  Cignes ,  &c  cc  font  des  Gruc-S, 
oifeaux  de  pailage  qui  paftcnt  tous  les  ans  des  pais  chauds  aux  froids : 
leur  paflagceft  en  Septembre  ,  6c  leur  recour  aprcs  les  fcmailles  achevCcs  , 
quoi  qu'clles  aimenc  les  lieux  aquatiques ,  elles  vivent  plutot  for  la  tcrrc 
que  dans  i'cau.Car  elles  fe  nourriftent  de  grain  comme  les  Oyes  (auvages:  II  ne 
faut  pas  fairc  ctat  dc  la  Gruc,  car  quoi  qu'clle  demeurc  avec  vous  pour  un  terns, 
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elle  ne  pond  en  coute  1'annee  que  deux  ceufis.  C'cft  pourquoi  fi  vous  (a  voutfi 

nourrir,  faites-le  plutot  pour  le  plaifir  dc  la  vuc  ,  que  du  profit  j  Sa  chair  eft  de 

f)lu$  dure  digeftion  ,  principalement  fi  elle  eft  fraichement  tue'e  ,  fi  vous  la  vou- 
es  manger  ,  attende's  quclque  rcms  Sc  pendes-la  pour  l'atrendrir  a  une  branchc 
dc  figuier  ,  mange's-  U  plurot  froide  que  chaudc.  Quand  vous  la  verre's  voler  en 
I'air  fans  bruit  e'eft  fignc  dc  beau  terns:  fi  vous  la  voyh  pofes  fur  la  terre  ,  foyes 
allure  de  pluye. 

Si  voire  fermc  eft  proche  des  marccages ,  Sc  endroits  ou  les  Terpens ,  lezards, 
coulcuvres  &  autres  betes  abondent ,  vous  pourres  mettre  quclque  giroiiettc 
fur  votre  maifon  ,  ou  planter  fur  une  hauteur  quelque  arbrc  branchu  fort  haur, 
Cicognct.  pour  attirer  des  Cicognes ,  afin  dc  delivrer  votre  fermc  de  ces  Wtes  venimeufeS} 
car  ellcs  les  tuent  pour  en  nourrir  leurs  petits  Ne  pcnfls  pas  toutefois  les  pou- 
voir  attirer  facilement ,  ni  les  avoir  avec  vous  I'Etc  ,  car  an  commencement  dc 
1'Hiver  elles  sJen  retournent  en  un  autre  pais.  Toutefois  il  y  en  a  ,  lefquelles 
n'ayant  point  etc  chagrine'es,reprcnnent  tous  les  Et£s  leuraire  r  Ellcs  fe  retirenc 
ordinairemcnr  aux  fommets  des  tours  non  frequentces,  inacceftibles ,  la  ou  elle* 
connoiflent  qu'on  ne  pcut  leur  nuire.  Ne  vous  metre's  point  en  peine  de  leuc 
nid ,  pome »  couvec  Sc  nourriture  :  Elles  viennent  Sc  vont  fans  qu'on  s*en 
puifte  apercevoir  ,  parce  qu'elles  ne  volent  que  de  nuic.  Quclques-uns  penfenc 
qu'elles  n'ont  point  de  langue.  Elles  fontdc  mauvais  gout,  Sc  ainfidc  mauvaifc 
nourriture :  Elles  ont  cela  deparriculier,  que  celui  qui  aura  mange'  d'un  Cigo- 
gneau,  n'aura  point  les  yeux  chaffieux  pendant  toute  1'annee :  on  remarque  en 
cet  oifeau  que  les  petits  nourriucnt  Leur  mere  lorfqu'dle  ne  pcut  plus  voice  ni 
cherchcr  fa  vie. 

CHAPITRE    XVI 1 1.. 
Des  Faifans  &  Gelinotts. 
T00lCJ  it       *Eft  une  grandc  curiofite  de  nourrir  des  Faifans ,  que  Columelle  nomme 
Nomidic.  V_/poulede  Numidie  :  Il  n'en  faut  attendre  ni  plaifir  ni  profit.  Car  cet  oifeau 
coute  beaucoup  a  entretenir,  veut  avoir  un  endroir  particulier,  haut,  e'leve'  cen- 
tre la  cloture  de  la  Cour ,  Sc  en  long  ,  que  fes  augets  fbient  en  I'air  ,  &  ou  le 
Soleil  donne.  Il  faut  a  chacun  le  fien :  Sc  qu*il  n'y  ait  qu'une  entree  a  leur  ge- 
linier  pour  lc  nettoycr ,  &  leur  donner  a  manger.  Le  devanrfcra  a  jour,  &  fer- 
ine' de  lactes  bien  ^paifles  ,  &  d'ais  de  fente  ,  environ  la  hauteur  d'une  toife  par 
bas  ,  &  bien  couvert  par  deflus. 
^Eaifans  it    Les  Faifans  Sc  Gelinores  font  mal-aifes  a  aprivoifer  ,  s'ils  ne  font  nes  ou  pri* 
malaifesa  ^e  ^*ann^c  » car  les  plus  vieux  ne  veulent  ni  pond  re  ni  couver :  &  quant  aux 
appnvoi-  jcunes,  il  les  faut  gouvcrner  doucement  Sc  les  accoutumer  peu  a  peu  a  I'air  con- 

'  Pontedes  trairc  a  ccm*  <*u  Pai$  ou  'I*  ont       Pr'$*  ^  ^aut  m  m*'e  a  (*cux  fcnic^cS  '  I* 
Cd  motes,  melle  ncfait  qu'une  pome ,  Sc  commence  en  Mars  ,  Sc  fait  jirfques  a  10.  ceufs 

de  fuite ,  9c  puis  les  couve  tous  enfcmblc  ,  ou  quinre  des  fiens ,  Sc  quelqucs 
autres  etrangers  ,  fi  vous  les  lui  donnls ,  clle  couve  30.  jours,  Sc  toujours  dans 
fon  geh'nier ;  il  y  faut  aporter  lc  mcme  foin  qu'aux  poules.  Les  petirs  e'clos  fe- 
ront  apates  de  farine  d'orge  ,  cuite  Sc  refroidie ,  puis  de  farine  de  froment ,  Sc 
mieiquefois  y  meleres ,  ou  leur  donncres  a  part  des  fauterelles  Sc  des  oeufs  de 
fourmis,  Sc  il  leur  faut  foa vent  changer  d'eau  nette  :  car  ils  font  fujets  aux  mi- 
mes maux  que  les  ponies. 
Engcajf-         Ancicns  cngtailfoicw  ou  nourrkToicnt  les  fouans  Sc  gclinotes  pourle* 
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fcftins  fetilement  non  pour  avoir  des  pedes  :  &  leur  donnoient  les  Prcmicrs£*  j^^,!' 
jours  dc  l'eau  miclee  &  du  vin  fort,  pour  leur  fairc  oublicr  leur  lieu  nature) ,  Unotes. 
puisde  la  farine  d'orge  detrcmpee  en  ean,  des  reves  monlues,  dYl'orgc  mondd, 
du  millet  enticr,  dc  la  navettc  &  dc  la  graine  de  lin  cuitc&  fecheV,  melee  avec 
dc  la  farine  d'orge  :  Sc  pour  les  c'chaufflr  &  purgcr,  leur  donnoicnt  du  fenegrc' 
cinq  jours  durant ,  &  les  tcnoicnt  ainfi  en  muc  foixante  jours. 

C'cft  cc  que  quelques  rocillcurs  dc  Paris  &  riches  traiteurs  font}  il  leut  faur,  Columella 
dit  Columellc  ,  donner  a  manger  leur  faonl  ,  afin  de  les  engraillcr  pour  les  rc-  {jj^**  *  * 
pas :  car  pcu  dc  ccs  gclinotcs  fauvages  s'adonnent  a  ponJrc  cn  fcrvitudc. 

CHAPITRE  XIX. 
Des  Paons, 

LE  Paon  a  un  treVbcau  plumage  ,  eft  gloriettx  Sc  fupcrbe  ,  fes  pieds  font  di- 
fbrmes ,  il  eft  agrcable  a  voir  ,  tres-bon  a  manger ,  Sc  fetz  dc  bonne  garde , 
parcc  voyant  entrcr  des  perfonncs  inconnucs  ,  il  avcrtit  ccux  de  la  maiton  par 
Ion  cri.  Il  eft  vrai  qu'il  eft  de  grand  cntreticn  ,  goulu  Sc  dommageablc  a  la  mai- 
fon ,  parcc  qu'il  gate  les  jardins  ,  s'il  n'y  a  quelquc  paturage  aux  environs  ,  il 
rompt  le  toit  Sc  les  tours  de  la  inaifon.  Et  le  male  pour  ctrc  trop  chaud ,  calle 
les  ceufs  de  la  femelle  pour  I'cmpecher  de  couver  ,  aim  qu'il  puide  en  jouir  plus 
librement.  Le  male  vit  fort  long- terns  ,  comme  de  vingt  a  vingt  cinq  ans  ,  la 
femelle  moins :  l'un  &  l'autre  font  mal  aifes  a  e'lever  ,  mais  il  ne  faut  pas  grand 
foin  depuis  qu'il  a  lailTc  la  mere,  fi  non  qu'il  gate  les  blcds :  ilaimc  l'air  chaud 
&  temperc  ,  cc  qui  eft  caufc  qu'en  pluficurs  lieux  de  France  ,  on  nc  les  peut  e'- 
lever ,  qu'avec  peine  :  l'endroit  ou  il  y  en  a  plus  grande  quantitc ,  c'cft  vers  Li- 
fieux  en  Normandie  ,  d'ou  il  en  vienr  grand  nombre  a  Paris ,  pour  les  noces  Sc 
rcpas  exquis  :  on  les  y  engraiffe  de  cidrc  Sc  de  poire'.  m 

Les  Anciens  faifoient  des  ailcitg^  au  derriere  dc  leurs  jardins  propres'pour  les  L'age  da 
paons  ,  Sc  drellbient  une  petite  logc  pour  chaque  paire  ,  Sc  unc  autre  pour  ce-pA0M'  • 
lui  qui  les  nourriflbit.  Et  encore  en  Italic  aux  lieux  maritimes  on  nourrit  les 
paons  dans  les  pctites  lies  plus  prochaincs  dans  la  mer,  pour  les  prefcrvcr  du 
renard.  Mais  nous  qui  n'en  fa i Ions  pas  fi  grand  e'tat  ,  nous  nous  conrentons  de 
les  loger  au  deflus  des  poules  &  au  plus  haut  lieu  du  poulaillcr ,  car  ils  aimcne 
a[fe  perchcr  en  lieu  haut  Sc  air  librc  ,  couchanc  le  plus  fouvent  fur  les  ar- 
bres,  &  nous  leur  faifons  quelquc  lieu  cn  bas  ,  ou  ils  fc  puiflent  rctirer  pendant 
le  jour.  Ce  lieu  doit  ctre  bien  nettoye  comme  le  gelinicr ,  car  cctte  volaillc  eft  Mala Jie 
fujette  aux  metrics  inconveniens  &  maladies  que  la  poule,  &  il  lui  faut  de  fern-  des  pa  )0». 
blables  remedes.  Enfin  il  faut  que  le  lieu  ou  ils  hantent  foit  feme  de  paillc  ou 
hcrbe  vcrte  ,  aflcs  haut :  cnrJa  paonncfle  ne  pond  gucres  accroupic  ,  &c  le  plus  Nature 
fouvent  1'on  trouve  fes  ceufs  tombes  cn  bas,  Si  fous  le  juchoir  ,  qui  lui ccha-  d-snaon- 
pent  bien  fouvent  cn  dormanr.  Ces  oifeaux  engendrent  tres-bien  apre's  qu'ils  a' 
ont  trois  ans  :  auparav ant  ils  font  ftcriles ,  ou  de  petite  fecondirc. 

La  paonneffe  fait  trois  pontes  1'anncc :  mais  fi  ellc  couve,cllc  n'en  fait  qu'unc  ?°,UTtn  ^c 
oc  conlomtne  le  rette  du  terns  a  eclorreCx  a  condutre  les  pert  its.  tile  commence  neflc. 
fa  premiere  ponte  a  la  mi-Fcvrier  ,  Si  fait  cinq  ccufs  dc  fuite ,  a  l'autre  quatrc 
ou  trois  ,  a  la  troilie'me  trois  ou  deux. 

S'il  arrive  quele  male  Sc  la  femelle  ne  puillenr  entrer  cn  chaleur,il  les  y  fau  Jra 
raertrc  leur  donnant  des  viandes  &  graiucs  qui  les  cchiuff'ent,  comme  fjves  ro- 
lies  cn  cendre  chaude.  Et  l'on  connoicra  que  ic  paon  cutrc  cn  ch.deur  ,  qiund 
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1'on  voit  qu'il  fe  mire  8c  fe  couvrc  tout  des  plumes  de  la  queue  ,  nous  difons 

qu'il  fait  la  roue. 

Quand  la  paonncfTc  couve ,  clle  fe  retire  &  fe  cache  du  male  en  un  lieu  le 
plus  fecret  qn'cUc  peut :  car  il  tie  cede  de  la  chercher  :  &  s*il  la  trouve  ,  il  la 
Paon  debar  pour  la  fa  ire  dejucher  ,  8c  caiTe  fes  ccufs.  Qiiand  clle  couve  ,  fi  on  la  veut 
Uajicte.   couvrir  d'un  drap  blauc  ,  clle  engendrcra  des  poudins  tous  blancs,  non  de  cou- 
leur  marbrec.  Pour  le  memc  e'fer ,  on  la  pcut  enfermer  en  une  cage  ,  enduite 
&  polie  de  quelqucs  draps  ou  peinturcs  blanches ,  en  forte  que  tout  ce  qu'cllc 
regardera  en  couvant  foic  dc  coulcur  blanche  :  au  bout  dc  trenre  jours  que  les 
petits  font  eclos,  &  la  mere  nourrie  diligemment  en  fon  couvoir  (ainfi  que  nous 
avons  dit  dc  la  poule  )  on  la  met  fous  la  cage  en  un  lieu  ou  le  paon  ne  puillc 
venir,  car  il  hair  &  fait  mal  a  fes  petits,  jufqu'a  ce  qu'ils  ayent  la  crete  :  8c  alors 
qu'ils  l'ont ,  il  les  faut  tenir  bien  chaudement ,  car  ils  font  fort  maladcs  ,  8c  en 
meurent  le  plus  (ouvent. 
NotmL     11  r*auc  nourrir  les  petits  ,  les  premiers  jours  avcc  de  la  farine  d'orge  detrem* 
cute  de    pee  dans  du  vin  :  en  forme  dc  potage  epais,  &  pour  l'epaiflir  on  y  ajoute  du  fro* 
p"°11,      mage  mol  bien  paitri  &  prefle :  car  le  lair  clair  leur  nuit  grandement:  Qiielque- 
fois  on  leur  jctte  des  fautercllcs  a  qui  on  a  ore  les  pieds  ,  8c  des  charcntons  , 
des  aragnees  ,  8c  des  mouches  pour  leur  cure :  car  ils  chaflent  naturellcment  a 
la  verminc  ,  &  la  ou  ils  hantent  il  ne  sJen  trouve  gueres.  Six  mois  apreson  leur 
donne  l'orge  bouillic  comme  a  la  mere  ,  8c  on  les  laidecourir  :  mais  il  les  faut 
garder  du  froid  8c  de  la  pluic  :  car  ils  piolcnt  &  trainent  l'aile  incontinent  , 
principalemcnt  en  ce  p*ys ,  ou  ils  font  difficilcs  a  clever  ,  s'ils  ne  font  eclos  a 
la  mi-Juin  :  car  quand  1'Automne  les  furprend  bien  jeunes,  ib  auront  peine 
a  paflcr  l'Hiver. 

9  Tfitedf  la     Qu*  vcut  °iuc  k  paonnefTe  faife  les  trois  pontes  ,  il  en  faut  donner  a  couver 
paonncfTc.  aux  poules  les  plus  grandes  ,  &  plus  vieilles  ,  au  commencement  du  croi  flint 
dclaLune,&  laifler  les  paonncfles  parachever  leurs  ponies.  Et  comme  nouf 
avons  dit  en  la  nourriture  des  poules  ,  on  leur  donncra  < .  de  paonnefle  le  pre- 
mier jour  ,  &  9.  des  leurs  j  puis  le  dixieme  jour  on  otera  les  9.  de  poule ,  8c  on 
en  remettra  9.  autres  :  par  ce  moyen  vous  trouverez  au  terme  de  30.  jours 
qu'ils  eclorront  tous  enfemble  :  8c  vous  feres  ainfi  a  pluficurs  poules  en  mc- 
me  terns.  Et  par  ce  que  l'ccuf  de  la  paonnefle  a  caufe  de  fa  grofleur  ne  peuc 
itre  aifement  remue'  de  la  poule  ,  vous  le  remueres  doucement  quand  la  poule 
fortira  pour  repaitre :  8c  marque's  avcc  de  l'ancre  I'endroir  de  fon  deflus  ,  a6n 
que  quand  vous  voudrls  continuer  ,  vous  voyes  fi  elle  l'aura  remue'  ,  autre* 
ment  vous  y  pcrdrcs  le  terns  :  8c  quand  tout  enVeclos  /clonnes  tous  les  pou- 
lets  a  une  feule  poule,&  les  paonneaux  a  une  autre:&  gardes  que  cellc  qui  mene 
les  pouflins  ,  ne  hante  avec  l'autre  qui  mene  les  paonneaux  :  car  elle  laifleroic 
laloi  fie  incontinent  Irs  fiens  ,  par  dedain  &  jaloufic  de  la  grandeur  &  beautc  des  autres* 
^Malad  e      **cs  Paons  ^OMt  ^ort  unlades  quand  ils  muent ,  8c  alors  il  les  faut  e'chaurTcT 
des  paons.  avec  du  miel ,  froment ,  avoine  ,  8c  feves :  Ils  font  en  grande  chalcur  aux  jours 
caniculaircs  ,  &  alors  il  ne  les  faut  pas  laifler  fans  eau  fraichc  ,  8c  il  faut  a  cha- 
que  paon  cinq  ou  fix  fcmclles  pour  rcchanger  ,car  ils  tuent  cclles  qui  ont  l'ccuf 
pret  afaire  quand  dies  les  rcfufenc  ,  &  l'ceuf  fe  callc. 
Chair  des     La  chair  de  paon  eft  melancolique  8c  de  difficile  digeftion :  mais  pour  l'arten- 
paow.     drir,il  faut  tuer  le  paon  un  jour  avant  quedc  lc  manger  en  Ete,&  quatre  jours  ca 
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Hiver,&  pendrequclque  chofc  de  pcfant  a  fcs  cuides:  o.u  bien  le  pcndrc  a  quel- 
que  baton  de  figuier,  parce  que  le  boisde  figuier  a  la  vercu  d'attendrir  les chairs 
cures  :  la  chair  rocicde  paon  fe  garde  un  mois  entier  ,  die  n'en  perd  point  Ton 
odeur  ni  fa  favcur.  La  ficnte  de  paon  eft  fouveraine  contre  les  maux  d'yeux  ,  fi  pcn!t{je 
on  en  pouvoit  trouvcr  :  mais  lc  paon  eft  cant  envieux  du  bien  de  I'homme,  que  paon. 
luumcme  mange  fa  ficnte  de  crainte  qu'on  n'en  troovc. 

C  H  A  P  1  T  R  E  XX. 
De  U  paule  ti'Iude. 

CElui  qui  nous  aporta  cct  oifeau  en  France  de  l'Inde,  nouvellemcnt  dc'cou-  j  Jj»u'« 
verte  par  les  Efpagnols  ,  &  Portugais ,  foit  que  nous  l'apellions  coo,  ,  o\icofiic  i 
paon  d'Inde  ,  nous  l'a  plutot  aporte  pour  contenter  le  gout  que  pour  en  tirer  avoine. 
du  profit :  car  e'eft  un  vrai  cofrre  a  avoine  ,  un  gouffrc  de  mangeaille ,  les  gros 
crient  continuellemcnt  &  les  pctits  piolent  fans  cede  ,  e'eft  tout  le  plaifir  qu'on 
en  iieut  attendre  :  outre  que  I'un  &  1'aucre  font  Tales ,  &  hidcux  a  voir  a  caufe 
4e  leur  difformitc  de  tctc:car  le  male  n'a  point  de  cretc  elevee  comme  nos  coqs, cha,t  * 
mais  au  lieu  de  Crete  a  une  carnoute  rouge  ,  &  lous  le  menton  un  palais  gros  icute  que 
&  rond  qui  s'enfle ,  &  eft  rendu  de  diverle  couleur  quand  il  entre  en  furie.  11  ^5 '^P01^8 
eft  vrai  que  la  chair  en  eft  delicate  ,  mais  fade  &c  de  dure  digeftion  :  e'eft  pour-  Q 
quoi  on  la  fait  faupoudrcr  ,  larder ,  &  aromatizer.  Il  y  a  plus  de  plaifir  &  de 
bontc  a  manger  du  paon. 

La  noutriture  de  cctte  volaillc  eft  la  mcme  que  celle  des  poules ,  il  en  faut  Noumrt,^ 
avoir  un  memc  foin  ,  parce  qu'clle  fe  plait  d  etre  a  1'air  ,  de  vivre  de  vcrs5c«dc$pou. 
d'herbages  ,  au  refte  il  leur  en  faut  da  vantage  :&  le  Fermier  pent  bien  dire IcsiAtldo> 
qu'autant  de  paons  d'Inde  qu'il  a  en  fa  bade  cour  ,  autant  il  a  de  mulcts  pour  le 
regard  de  la  nourriture.  Il  eft  plus  aife  de  les  nourrir  que  les  autres  paons ,  fi* 
nbn  qu  ils  ne  foufrent  pas  fi  bien  lc  froid  ,  &  nc  demandent  pas  fi  grand  air  : 
mais  ils  paiftent  &  font  grand  degat  aux  jardins  ,  font  faies  comme  les  oifons  : 
e'eft  pourquoi  il  faut  toujours  cere  aprcs  pour  les  ncttoyer  :  il  faut  les  mertre  en 
Hiver  en  lieu  chaud  &  fee  :  leur  juchoir  nc  doit  cere  plus  haut  que  de  huit  ou 
dix  pieds  de  terrev:  parce  qu'ils  nc  volcut  pas  haut. 

Quant  au  pondre  &  au  couver,  e'eft  comme  nous  avons  die  des  paons,&  on  Pon'e  des 
pcut  audi  donncr  leurs  ceufs  aux  poules ,  &  les  fairc  cbnduirc  pendant  que  les  Jjjjj^ 
meres  paracheveront  leur  ponte. 

Leurs  maladies,  &  leurs  remedes  font  audi  femblables ,  e'eft  pourquoi  il  fe-  Malacca 
roit  fuperflu  d'en  dire  ici  da  vantage.  foodc^" 
La  Fcrmicre  nc  fera  pas  grand  etat  des  ceufs  de  la  poule^'Inde :  pour  le  moins  Oe  ift'dcs 
celui'qui  eft  foigneux  de  fa  fanre,n  en  mangera  pas  :  car  les  Mcdccins  tienncnt^'^ 
que  les  ceufs  de  poules  d'Inde  engendrent  la  gravclle,&  donncnt  occafiondc  la  " 
ladreric. 

CHAPITRE  XXI. 

Des  Tottrtertllts ,  Perdrix  ,  C*Mes  ,  R  m.iers  &  Grivet. 

LA  voliere  (  plutot  pour  la  nourriture  &  lc  plaifir,  que  pour  en  avoir  de  pe- 
tits)dc  ces  oyfcaux,fera  dredec  comme  la  logc  aux  faifans,  en  forme  d'une 
grande  cage,  ainli  adodee  contre  la  muraille  de  la  cour,&  vers  lc  i  >tir,tidiic  de 
fi\  d'archal  enchallc  de  mcnuiferie  avee  fa  portc  :  &  au  dedans  ,  principalcmenc 
vers  les  coins,  il  y  aura  quantite  dc  juchoirs  &  branches  de  rameaux  dc  gene- 
Vic,  iauiier,  &  autrcs  arbrcs,  dans  lcfqucls  fcront  appliques  contre  la  muraille 
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de  petits  paniers  pour  les  invitcr  a  pondre  &  a  couvcr,  s'il  lcur  en  vient  envie. 
Ellc  fera  dc  la  hauteur  d'un  homme  :  au  travcrs,  vous  y  mcttres  audi  des  per- 
ches arretees  par  les  deux  bouts  pour  les  jucher,  &audcflbus  des  juchoirs  for- 
ce paille  fraiche,  qu'il  vous  faudra  renouycller  fouvent  en  les  ncttoyant  vers 
lc  cote  du  jour,  felon  la  longueur  dc  leur  etable  ,  vous  cntrelalferes  deux  ais 
bt'en  longs ,  &  un  troiiicmc  au  deflbus  ,  ou  vous  feres  les  places  pour  mettrc 
leur  grainc,&  leurs  abrevoirs  que  vous  rafraichires  8c  ncttoyere's  bien  fouvent. 
Ces  oyfeaux  font  tons  dc  pauage,  &  aimenc  l'air  chaud  ,  8c  en  terns  froid  paf- 
1cm  la  mer  a  grandes  troupes,  &  fe  rctircnt  decays  a  autre  :  e'eft  pourquoi  il 
eft  fort  difficile  de  les  apprivoifcr  comme  lesnotrcs  domeftiques  ,  &  nous  n'en 
faifons  cut  que  pour  la  de'licatcile  dans  nos  fcftins  8c  banquets. 
Tourtc-     De  comes  ccs  fortes  d'oyfeaux  il  n"y  cn  a  point  de  fi  facile  a  apprivoifer  que 
relics.      les  tourtcrelles,  ni  li-tot  cngraiflecs :  pour  les  prendre  aprcs  qu'cllcs  font  deja 
grandes,  8c  volcnt  bien,  il  lcur  faut  donncr  du  vin :  car  par  cc  moyen,  dies  ou- 
blicnt  promtemcnt  leur  libenc' :  e'eft  un  oyfeau  d'efprit ,  8c  qui  i'atcrifte  beau- 
coup  quand  il  fe  void  pris ,  audi  ne  pond-il  gueres  enferme' ,  &  ne  s'engraifle 
ic°delaU~  8ucrc  cn     vcr»  au  contrairc  des  gritcs.  Sa  nourriture  eft  dc  vcllc,  orgc,&  tout 
touuc-    autre  grain,  8c  veut  avoir  eau  claire,  8c  fouvent  rafraichie,  &  I'auget  aflcs  lar- 
rcJIc.       gC  p0ur  s*v  baigncr  quclquefois.Sur  tout  il  aimc  lc  millet,le  panis,&  lc  froment, 
dcfqucls  grains  deaii  boilfeau  fuffit  a  1 10.  oyfeaux  :  &  il  ne  faut  pas  oublier  lc 
gravicr,  que  I'on  mettra  pr&  des  augets  pour  fa  cure,  8c  en  quelque  coin  de  U 
MalaJics  voliere  pour  la  commoditc  dc  grater.  S'il  traine  l'aile  8c  ne  bouge  de  fon  pa- 
tcicllc     nicr,il  le  faut  prendre  &  lui  regarder  au  bee,  s  il  a  la  pcpic,&  la  lui  oter:&  aux 
pieds  s'ils  font  empeches  de  leur  ficnte  :  fous  les  ailes  ,  s'ils  ont  dc  la  vcrminc* 
&  par  tout  ailleurs,  les  trailer  de  la  meme  maniere  que  les  poules. 

Le  fang  de  I'aile  droitc  dc  la  tourtcrellc  inftille  cn  l'ceil,eit  fouvcrain  pour  les 
coups  6c  ulccrcs  de  l'oeil.  Et  le  fumicr  des  courtercllcs  eft  bon  pour  les  taches 
des  yeux. 

PcSrix*  ^'on  Pcot  de  rn&ne  nourrir  8c  cngraifler  les  ramicrs,mais  ils  font  plus  gour- 
giicfch's  mands  8c  mal-aifcs  a  aprivoifer :  ils  aimcnt  cn  Hy ver  la  foupe  au  vin  ,  8c  s'en 
Sciuaillcfcs  cngraj(Jcn[  fort  COmme  les  tourtcrelles: &  il  ne  faut  pas  oublier  le  gravicr. 

Les  perdrix  griefches  s'aprivoifent  plus  aifement,  que  les  maillecs  8c  autres, 
elles  n'ont  pas  audi  la  chair  fi  delicate  :  e'tanc  toutcfois  bien  nourries  ,  ne  {one 
gueres  infericures  aux  faifans  :  il  les  faut  traitcr  dc  meme  ,  8c  dc  meme  viande, 
linon  qu'elles  aimcnt  quelquefois  paitre  le  bled  &  l'hcrbe  vcrte.  Les  males  des 
perdrix  font  fore  chauds,  audi  les  femellcs  font  grande  quantite  d'ocufs  :  Si  les 
males  fe  battent  pour  les  femelles  jufques  a  vaincre  l'un  l'autre.dc  le  vainqueur 
coque  lc  vaincu,&  lc  cotraint  dc  fuivrc  &  courir  aprcs  lui,ainfi  que  les  femellcs. 

La  fcmellc  de  la  perdrix  eft  li  fccondc,qu'elle  concoit  a  la  voix  feulc,  au  vol 
ou  halcine  du  male.  Leur  nourriture  la  plus  delicate  ell  lc  millet ,  &  lc  panis. 
Oeufsde    Les  ceufs  de  perdrix  rendent  fecondes  les  femmes  ftcrilcs  donncnt  aux  nour- 
frrdrix.    rices  quantitc  dc  lait.Lc  ficl  dc  perdrix  eclaircit  la  vuc.ee  mcle  cn  egalc  portion 
drx.       avec  du  miel,guerit  la  contuhon  des  ycux:le  iang  dc  perdrix  a  la  memc  vcrtu. 
touched      LcS  cailles»  °y^caux  PIutoc  terrcftrcs  que  cclcftes,ne  font  ni  nc  bauflcnt  painc 
ouc  '*   de  nids,  nbn  plus  que  tous  autres  oyfeaux  qui  font  pcfans ,  8c  ne  peuvent  v»- 
lcr:car  elles  font  fort  farouches,c'eft  pour  ccttc  raifo  que  l'on  ne  leur  donnc  pas 
taut  d'efpace,  ni  dc  jour,  qu'aux  autres  oyfeaux.  Aula  nous  voyons  que  l'on 
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leurs  cages  dc  toilc,  ou  dc  cuir  de  peur  qu'cn  volant  haur,  tk 
«fcc  roideur  dies  nc  lcs  rompcnt. 

On  lcur  drellc  leurs  mangcoirs  &  abrcvoirs  a  part ,  a  chacune  lc  fien  :  dies 
aiment  le  bled  ,  lc  grain  de  fromcnt ,  6c  lc  cheneve  ,  audi  il  eft  lcur  principle 
pature.  Elles  mangent  aux  endroits  ou  dies  vont  (  cn  Hyvcr  )  quatuitc  d'cllc- 
bore.  Ceft  pourquoi  Didymus  difoit  que  lcur  chair  ctoit  laxative,&  caufoic  l'e- 
tourdiflcmcnt  tk  mal  de  tete  ;  excite  lc  mal  caduc,  lcs  convullions  tk  diftculions 
3c  mufcles,  &  pour  cct  effet  qu'il  les  faut  farcir  dc  millet  ,  ou  lcs  y  fiirc  boiiil- 
lir,  ou  bicn  fi  Von  s'en  trouvc  mal,  boirc  dc  la  deco&ion  dc  millet,  ou  dc  grai- 
nc  dc  myrthc  :  il  fcra  bon  audi  d'en  donncr  aux  caillcs  a  manger.  Lcs  males  nc 
font  pas  moins  chauds  que  les  perdrix :  la  fcmellc  fi  tot  qu'cllc  a  pondu  couvc 
fes  ceuft,  tk  incontinent  qu'cllc  a  eclos  fes  pctits,  les  menc  aillcuis,  afin  que  lcs 
ohafleurs  nc  lcs  trouvent  pas  :  cc  font  des  oyfeaux  paflagcrs  qui  viennent  au 
Printems  tk  s'en  rctournent  cn  Hyvcr,  tk  au  commencement  d'Auromnc. 

Lcs  grives  font  rarcs  cn  cc  pays,  a  caufc  du  froid  6c  dc  l'air  qui  lcur  eft  con- 
trairc  ;  e'eft  pourquoi  cc  fcroit  abus  d'y  cn  engraifler.  Cct  oyfeau  aime  les  pays 
chauds  8c  ou  il  y  a  beaucoup  d'olivicrs,  car  il  aime  grandement  l'olivc,  &c  s'ca 
engraiflc  quand  cllc  eft  mcure,a\iffi  cn  faic-il  grand  degat  :  car  lcs  grives  fc  fon- 
dent  fur  les  olivicrs  a  grandes  troupes  ,  6c  en  ayant  mange  leur  laoul ,  cllcs  cn 
cmportent  une  au  bec  ,  6c  unc  cn  leurs  fcrrcs  ,  a  la  fa^on  des  gens  dc  guerre. 
Il  s'en  trouvc  auflt  tk  on  I'engraiflc  aux  pays  dc  montagncs ,  mais  e'eft  cn 
tcms  d'Hyver  :  car  cllcs  s'eneraiucnt  au  froid  qui  eft  moderc.  Lcs  Aucicns  cn 
faifoient  grand  cas,&  cllcs  lc  vendoient  du  tcms  des  Roraains  dix  fols  la  piece,  *e<  pr.rce« 

5  Italicns  &  Efpagnols,&  en  cc  Royaumc  lcs  Lyonnois,Pro-  dcs  Aucl6* 
Auvergnats,mais  dies  nc  font  pas  fi  groiles  dec  a  que  dcla  lcs  monts. 


Leifc"- 


Cet  oifcau  eft  plus  chagrin  qu'aucun  autre,  tk  meurt  pcu  apre's  qu'il  eft  pris,  fi 
Ponletranfporte  hors  defonair,  ou  ft  on  nc  lemct  incontinent  avee  desvicux 
qui  foient  aprivoifcs:on  lcur  jctte  la  mangcaillc  fur  I'airc  bicn  ncttoycc,&  loin  K 
dc  lcur  juchoir:  &  on  lcur  jctte  dcs  figucs  feches  ,  pile'cs  avec  flcur  de  farinc  ,  tUrc  des 


qu  il  lcur  en  demcure  dc  rcftc:  6c  quclquesfois  pour  changement  dc  vian-B' 
dc  ,  I'on  lcur  jctte  dcs  grains  dc  lentifque  6c  de  racurtc,  on  dc  la  grainc  de  lier- 
rc  tk  d'olivicrs  fauvages,  toutcfois  leurs  augcts  doivent  ctrc  pleins  dc  millets  : 
car  c  eft  lcur  principalc  viandc.  Et  il  nc  lcs  Faut  laificr  fans  cau  clairc,  non  plus 
que  lcs  oyfeaux  cy-deflus. 

k  La  grivc  farcic  dc  grainc  dc  myrthc  ,  tk  rotic  ,  eft  fouvcrainc  contrc  la  dif- 

CHAPITRE  XXII. 

Du  Colombur. 

LE  profit  qui  vient  de  la  nourriture  du  pigeon  ,  eft  auffi  grand  que  eclui  de  Profit  d« 
la  poule,principalement  quant  a  la  vence  dcs  pctits  tk  dcs  autrcs ,  qui  tons colorablCT' 
les  ans  pcuplcnt  en  grand  nombre  :  Il  nc  faut  pas  y  aportcr  tant  dc  foin  qu'aux 
autres  volailles,parcc  qu'il  fc  nourrit  dc  foi-memc  la  plus  grand'  partie  dc  l'an- 
nce  ,  tk  ordinairement  fait  6.  tk  7.  fois  I'anncc  dcs  ceufs,  tk  cn  fcroit  encore  da- 
vantage  ,  6c  dc  plus  gros  fi  on  changeoit  les  remellesdomcftiques  avec  cclles  dit 
colombier  des  qu'ellcs  ont  8.  jours  ,  afin  qu'clles  s'accompagna(Icnt  des  miles 
qui  vont  a  la  campagne,mais  il  faut  lc  fairc  fi  bien  que  lcs  petes  6c  meres ne  s'en  ,  CoWrcs 
apercoivenc  pas.  11  eft  vrai  que  cct  oifcau  eft  dc  grand  frais  par  raport  aux  tcr-  dfpeunu. 
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res :  8c  pour  cet  eTet  il  n'eft  pas  permis  d'avoir  un  colombier  a  pied  ,  finon  au* 

Seigneurs  dc  fiefs  ,  ni  gucres  des  volicrcs  ,  Cmon  a  ccux  qui  on*  unc  iufifantc 
quantite  de  teires  labourablcs.  , 
fo-mrAc     ^rc^ons  done  pour  ia  comtnoditc  de  la  F<*rniicre  ,  un  colombier  a  picdcloi- 
colon;b;ci  gne  du  bruit  des  pufonnes,  dos  arbrcs,  &  des  caux  ;  plmtnns  lc  cn  lieu  mcdio- 
crcmcnt  clove,  ou  batilTbns-le  droic  au  milieu  de  U  baHi-.cour,  qui  eft  l'c  ndroit 
de  none  Mai  foil  Ruftiquc  ci-dedus  dire,comme  unc  tour  dc  mallbnncric  piopre 
a  moulin  a  vent ,  loin  d'un  vol  ou  de  deux  de  I'e.ui  ,  alin  que  Ic  pigeon  puillc 
Pic$  &  cchaufTercc  qu'il  cn  a  pris  pour donner a  fes  pctics.  Car  il  eft  certain  que  com- 
mo  ncjni  \j\c  les  pies  Sc  les  moineaux  le  male  &  la  fcmellc  couvent  aleernativemcnt ,  8c 
Scifewu-  pendant  que  l  un  d'eux  eft  a  la  cherche  ,  l  autre  fc  ticnt  fur  les  ocufs  :  ainfc 
vant.       ils  font  de  la  garde  dc  leurs  petits  jufqucs  a  ce  qu'ils  foicnt  hors  de  la  co- 
quc.  Et  que  lc  colombier  nc  foit  pas  ouvert  au  Levanr,nuis  qu'il  participc  du 
Midi  a  caufe  que  cet  oifeau  fc  plait  fort  au  Soleil  entrant  par  les  fenctres  ,  &C 
fur  tout  cn  terns  d'Hivcr  ;  6c  qu'au  rmdi  il  y  ait  unc  fenetre  dormantc  pour 
Fenctre  donner  enHiver  quelqoe  chalcur  aux  pigeons.  Qj'on  nc  fafle  aucunc  fenctre 
doimame.  du  cote  dc  la  Bize ,  ou  s'il  y  en  a  pour  I'Ere  afin  dc  leur  donner  de  la  fraicheur  , 
qu'on  ne  manque  pas  a  la  bouchcr  durant  le  froid.  Que  la  fenetre  du  midi  foic 
tourne'e  contrc  la  porte  dc  Ia  grange  ,  &  qu'au  cocc  dc  cette  portc  il  y  ait  un 
lieu  a  abrever  les  pigeons  ,  eleve  fur  un  pilier  de  pierre  ayant  un  ballm  cntaillc 
cn  divers  abrevoirs  feparc's  afin  que  les  pigeons  aprcs  qu'ils  aurout  bequete  le 
grain  qui  rcfte  en  ventant  le  bled  ,  ayent  leur  cau  prcs  &  aifec  a  s'y  ranger  plu- 
fieurs  enfcmble  ,  foit  pour  boirc  ,  foit  pour  fc  lavcr.  Et  il  faut  que  lc  colombier 
foit  bicn  fonde  ,  bien  couvert,  l'airc  fort  battue  Sc  cimcntcc  a  caufe  dc  lafiente 
qui  creufc  &  corrompt  les  fondemens  ,  e'galement  platre'  unimcnt ,  enduit  par 
dedans,  &  les  femes  qui  fc  peuvent  fairc  ,  fouvent  bouchecs,  dc  peur  des  rat* 
&  des  fouris  ,  ce  qui  arrive  aux  licux  ou  il  n'y  a  point  dc  platre  ,  &  par  dehors 
audi  platre  de  meme  fa^on  ;  car  le  crcpis  de  chaud  &  de  fable  icrt  d'echcllc* 
aux  foines,  belettes  ,  chats  &  autre  bctail  pour  entrer.  Et  pour  ce  menie  danger 
vous  feres  a  l'entour  du  colombier  par  dehors  deux  ceintures  dc  taillc,ou  d'en~ 
*   tablcmcnt  dc  platre  ,  a  triple  8c  quadruple  moulurc.  L'une  de  ccs  ceintures  vers 
pour  fes   lc  mitiett  du  colombier  ,  l'autrejuftement  au  deftbus  dc  la  fenetre  par  ou  cntrc- 
coi6bicr$.  |c  pfgCon  f  fnr  Uquclle  le  pigeon  audi  fc  pourra  ebatre  8c  rouer.  Quant  a  1* 
fenctre  coulilTc  &  principale  avenue  ,ou  pour  mieuxdire  principale  voice  des 
pigeons  ,  ellc  fcra  plus  haute  &  large  que  la  fenctre  dormantc.  J enrens  que 
cette  fenctre  foit  par  dehors  cntouree  de  lames  defer  blanc  bien  clouecscontre 
la  muraillc  ,  &  qu'clle  ferme  avec  unc  coulilTc  de  Uttes  bicn  durcs,  qui  fe  puik 
fent  abaillcr  &  haulTer  les  foirs  &  les  matins,pour  lc  danger  des  hiboux  &  chats- 
CouliiTc  huants.  Les  nids  faitsdc  tcrre  cntortillee  dc  paille  font  plusdu  goutdu  pigeon 
«k  lanes.   nUC  ccux  qui  font  fairs  d'ais  ,  ou  dc  tuilcs  quarrces  ou  de  platre  ,  encore  qu'ils 
foicnt  fujets  aux  crcvafles ,  &  a  la  verminc  ,  qui  fait  mourir  lc  pigeon  quand 
cllc  le  furprend.  Sur  quoi  li  vous  les  voulcs  bons  ,  il  les  faut  dedans  &  dehors 
planter  par  phi  lieu  rs  couches.  Quoi  qu'il  en  foit  ,  il  les  faut  tcnir  u*  larges ,  que 
fe  pigeon  fe  puiflc  tourner  dedans  librement,&  fi  haut  qu'il  y  puifte  arc  fur  fes 
picds  a  fon  aifc  ,  &  f.  l'une  ou  l'autrc  commodite  lui  manque  ,  il  quitre  fon  nid 
&  fon  colombier. 

11  fcra  bon  aufli  pour  chaffer  les  Wees  qui  font  la  guerre  aux  pigeons,  dc  pen- 
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dre  dans  le  colombicr  la  tctc  d'un  loup  ,  Uqucllc  par  fon  odeur  oti  fa  figure  lcs 
chauc,  ou  mcrtre  quelquc  ramcau  dc  rhuc  aux  fcnetres  6c  aux  portcs  du  colom- 
bicr.  A  la  couvcrturc  du  colombicr  faitcs-y  U  figure  d'un  pigeon  de  terrc  ou 
dc  platre  ,  pour  y  artirer  les  fuyars  :  dreues  aucour  du  Colombier  des  pots  a  ^fenmi 
moineaux  ,  «vec  des  fagots  d'epincs  :  pren^s  garde  que  cct  oifeau  ne  s'ha-  foyii," 
bituc  en  votre  colombicr  ,  car  il  ctfarouche  lcs  jcunes  pigeons.  Pour  peuplcr  ^»'pe«- 
votre  colombier  il  faut  en  premier  lieu  avoir  cgard  a  fa  grandeur,  &  felon  qu'il  [J^^T 
eft  grand,  mediocre*  ou  petit,  mettrc  la  quantitc  dc  pigeons  a  proportion.  Cell 
allcz  de  20.  paires  de  pigeons  pour  trois  cens  nids  boulins,  aulfi  h  1c  colombicr 
cftde  mille  nidsou  plus  ,  une  petite  quantitc  nc  fufliroit  pas  ,  6c  ils  ne  s'y  plai- 
roicnt  pas  audi  en  fi  petit  nombre,mais  fc  chagrineroient  6c  mourroienta  la  fin. 

11  faut  que  lcs  pigeons  dont  vous  voules  peuplcr  votre  colombier  ,  ayent  etc' 
cnlcv^s  dc  leur  colombier  d'avec  lcurs  pcrcs  6c  meres  des  qu'ils  font  couverts 
dc  poil  folcr  demi  plume,  &  mis  dans  le  colombicr  en  toutc  liberie,  ou  dans 
de  grandes  cages ,  les  fairc  apatcr  a  la  bouchc  de  vcfle  6c  d'eau  par  quelquc  pcr- 
fonnc  adroitc  i.  fois  le  jour  ,  tant  qu'il  leur  ait  apris  a  boirc  6c  a  manger  fculs: 
par  cc  moyen  ils  auront  bien-tot  oublie  leur  premiere  rctraite  ,  6c  lcurs  peres  6c 
l-ncrcs  ,  s'adonneronr  promptcment  au  premier  colombicr  ou  vous  lcs  voudrcg 
tnertre  ,  ce  que  ne  fcroient  pas  le*  vieux  ,  lefquels  tranfporte's  aillcurs  rctour- 
neroient  incontinent  a  leur  premier  colombier,  li-tot  que  vous  leur  aurcs  donnc 
la  libcrtc.  Ceux  qui  font  bons  pour  peuplcr  ,  font  lcs  cendrcs ,  les  bruns  ou  lcs 
noirs.  Lcs  pane's  &  hupes  font  lcs  domcftiques  ,  les  erivclcs  ,  chapcronnes  ,  les 
dorcs  par  le  col ,  qui  ont  I'ceil  &  le  pied  rouges  ,  font  les  plus  francs  ,  6c  qui 
peuplent  le  plus.  Les  blancs  font  bons  a  clever  ,  &  plus  dangercux  du  Milan  • 
&  dc  l'oifcau  de  proye  ,  pour  etrc  trop  aife'ment  aperceus  dc  loin  en  volant :  il 
'lcs  faut  choifir  de  la  voice  de  May  a  caufe  qu'ils  ne  craignent  pas  rant  lc  froid  , 
croiflcnt  plus  ficilement  ,  6c  profitent  micux  ,  &  cherchent  plutot  leur  paturc. 
Sur  tout  qu'ils  nc  manqucnt  pas  dc  mangcaille  ,  principalcmcnt  au  mois  d'A- 
vril  &  de  May  ,  a  caufe  que  les  grands  one  des  ocufs  ,  a  couvcr  ou  des  pigeons 
difja  eclos. 

Pour  les  aprivoifcr  ,  donnes  leur  du  miel  ,  ou  du  panicle  ,  puis  de  la  veflc  ,  ApriToi- 

fmis  du  cumin  (car  ce  grain  lcs  attire  fort  )  &  quelquefois  du  froment  parmi '«w£L 
es  criblures,  &  ne  les  laiflcs  fortirquc  5.  jours  apres  que  vous  lcs  y  aurcs  mis: 
pendant  lequcl  temps  vous  leur  coupere's  lcs  ailes,  vous  tiendrcs  des  filets  teu- 
duscontrcles  fenetres,afin  qu'ils  ayent  la  clartc  du  jour, Sc  ne  puiflcnt  s'cnaller, 
au  bout  dei jours  vous  leur  donncres la  liberte,6cant  lc  filet  lur  lc  foir,  lc  terns 
extant  couvert,obfcur  6c  pluvieux,car  ilsnes'cloigncrot  pas,&  nc  fcrot  que  tour- 
ner  amour  du  colombier  ,  6c  Cc  retireront  a  la  brune.  Ce  que  faifant  ils  rcmar- 
queront  leur  rctraite,  6c  y  fc,  auront  retourner  de  loin  ,  memes  fi  vous  leur  met- 
res fur  la  fenctre  de  leur  entree  tin  pain  fait  de  terre  rouge  ,  de  cumin  bicti 
broye  ,  miel  &  faumure  ,  lc  tout  bien  cuit  6c  fecbe  au  four  ,  car  ay  ;nr  becciucte 
de  ce  pain  ,  ils  ne  manqueront  jamais  d'y  revenir  ,  tant  ils  en  font  friands  ,  6c 
xncme  a  la  fenteur  Sc  gout  de  ce  pain  qu'ils  emportenr  en  leurs  bees,  en  amcne- 
ront  plufieurs  autres  ,  &  ne  s'enfuiront  jamais. 

Vous  les  empecheres  de  quitter  leur  colombier,  fi  vous  leur  donnc's  des  Ien- 
tilles  trcmpees  cn  eau  miellee  ,  ou  cuircs  en  vin  cuic  ,  ou  figucs  feches  melees 
avee  dc  la  tarioe  d'orge  cuke  &  du  miel.  L'oo  die  aufli  que  les  pigeons  ne  s'en- 
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fuiront  point  fi  I'on  met  fur  la  tour  du  colombier  une  tcte  de  chauve-fouri*,  ' 
ou  un  ramcau  de  vigne  fauvagc  ,  ou  fi  I'on  frottc  les  portes  6c  fenetres  du  co- 
lombier avec  de  1'huilc  de  baume  :  mcmes  que  les  pigeons  en  amencront  d'au- 
tres  fi  quand  ils  iront  aux  champs  vous  leur  froctcs  Icsailes  avec  de  l'huile  de 
baume  ,  ou  fi  avant  que  d'y  allcr  ,  vous  leur  donnesa  manger  dcs  vedes  arro- 
fees  dc  vin,  ou  aura  trcmrxf  de  la  femencc  d'agnus-caftus,  car  les  autrcs  pigeons 
apre'squ'ils  auront  fenti  l'odcur  des  votres  ,  viendront  avec  eux  au  colombier. 
Patfjm  Parfumes  fouvent  le  colombier  dc  genevre  ,  romarin  ,  6c  quclquefois  d'un  pcu 
dc^co.onv  d'encens  fin  ,car  ccla  les  retient,  &  leur  fait  aimer  leur  colombier  plus  que  nul 
autre.  Quand  vous  apcrcevre's  qu'ils  commenceront  a  pondre  ,  donnes-leur  la 
liberte  :  &  vous  vernfs  qufn  leur  jettant  foir  6c  matin  quelquc  pcu  dc  graia 

Pout  at  nCt  C°ntrC  U  nn,rai!,c  dc  U  SranSe>  &  loin  du  fumier,  6c  en  leur  faifant  fouvene 
titoTcsp  -  n«roycr  l'abrevoir  ou  ils  fc  baignent  6c  recreent  ,  ils  cn  amencront  bcaucoup 
Reins.      d'aillcurs, fans  que  vos  20.  paires  dans  40.  jours  cn  auront  peuplc'  2.  &  mcme 


que  les  pigeons  font  a  la  picorce  :  car  ils  font  ordinal 
rcmcnt  a  midi  dans  le  colombier ,  s'il  y  cntroit  a  ccttc  heuic-la  ,  il  ctfarouche- 
roit  les  petits,  &  meme  les  meres.En  entrant  il  les  fiftlera,©^  leur  jettera  a  man- 
ger ,  afin  qu'ils  lc  rccoti noirtcnt  :  vuidcra  &  refraichira  l'abrevoir  d'eau  claire, 
balaiera  l  aire  ,  jettera  ceux  qu'il  trouvcra  morts,  nettoyera  les  nids  ,  afin  qu'il* 
n'amaflcnt  pas  dc  la  vcrminc  ,  principalementen  Ete  ,  rcmcttra  dans  Ics  nids 
ceux  qui  fcront  tombe's  ,  otera  les  iterilcs  ,  pour  les  mcttrc  dans  un  lieu  a  part, 
afin  de  les  engrailTet,  apres  les  manger  011  vendre  :  &  s'il  aper^oit  quelquc  trace 
dc  ferpent ,  ildrcffcra  fur  le  cul  un  long  pot  dc  tcrre  lequel  il  mettra  au  droit  dc 
la  trace  6c  avenue  du  ferpent  ,  avec  un  petit  montoir  par  ou  il  fc  puiflc  con- 
duirc  au  haut  du  pot,  &  le  lancer  dedans  :  car  le  ferpent  nc  pourra  reraonter,& 
par  ainfi  cn  delivrera  lc  colombier. 

Il  eft  vrai  que  les  pigeons  couvant  bcaucoup  en  Hiver,  dans  lc  terns  de  glace  , 
ou  dcs  neges  ,  ou  quand  les  bleds  ontgerme  ,  netrouvent  rien  fur  les  champs  , 
mais  c'cft  la  peine  de  1.  mois  on  environ  a  les  nourrir  des  graines  fufditcs,marc» 
dc  vendangcs.ou  pepins  de  raifins,oncn  fera  provifion  durant  les  vendanges  cn 
un  grand  tas,en  lacour  de  la  maifon.  Aufli  ils  font  en  ce  tcms-la  une  voice  que  I'on 
nommc  de  Mars,  8c  qui  font  les  plus  gras,  tendres,  6c  delicats  de  toutc  l'anncc 
Pientede  Gardes  bicn  la  ficntc  que  vous  otcrcs  du  Colombier  ,  &  ne  la  racles  poinc 
r'geons.  parm;  cc|[c  jes  vacnes  ou  vcaux  ,  non  plus  que  cellc  des  brcbis  ,  car  elle  eft 
trop  chaude  ,  6c  fert  a  engraiucr  6c  remcttre  les  endroits  moins  chauds  de  votre 
paturagc  ou  dc  vospres ,  ou  les  planches  des  afperges.  Vous  vous  cn  pourrc's 
fcrvir  aux  gouttcs  (ciatiqucs  ,  en  faifant  un  cataplame  avec  dc  la  femencc  de 
creflbn  ,  de  moutarde  ,  avec  un  peu  d'huile  dcs  philofophcs  :  m£mes  aux  mi- 
graines ,  fi  vous  la  broyes  avec  dc  l'huile  dc  noyaux  dc  peche  ,  6c  i'apliques  fur 
le  lieu  nuladc. 

CHAPITR.E  XXIIL 
Dm  Bouvitr. 

QUoi  que  nous  ayons  donne  la  direction  des  vachcs  a  la  Fermiere ,  ce  pen- 
dant dans  certains  pais  il  y  a  on  nomine  deftine  pour  les  baufs  &  les 
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ches ,  qui  en  prend  Coin  Sc  lcs  drcflc  au  rravai!,ou  lcs  engraifTc  pour  lcs  vend  re;  bfr^^'e 

)1  eft  vrai  que  les  bcL-ufs  nc  font  dc  fi  bon  ufagc  que  lcs  chevaux  ,  mais  auffi  ils  labourcne 

nc  four  pas  d'un  fi  grand  entreticjV  rant  pour  leur  nourriturc  que  pour  lcs  har-  I**  un.r 

.   „   '  1/  r  •  r  r     j    l     >       j         L  qu  un  chc« 

nois  6c  autrcs  cholesjquoi  qu  il  en  Iok  on  nc  I c  Icrt  de  bceufs  ou  des  vacnes  que  va| 

par  neceflhe  ,  &  quand  on  ne  pcuc  commodemcnt  nourrir  un  haras  Sc  ou  l'on  f^^o*" 

ne  pcut  avoir  des  chcvatix  que  des  pays  eloign'-s.  Car  quoi  que  lc  paturagc  foit  b£.iXk 

bon  &  particulier  pour  lc  becuf ,  commc  cn  Flan  ires ,  Sc  aillcurs  ,  neaumoins  °  c,j*J5 

ils  fc  fervcuc  de  chevaux  plutot  que  dc  bocufs  ,  comme  cn  Auvergne  ,  Lan-  J-^  nccc " 

guedoc  ,  Provence  ,  Ton  fe  fcrt  dc  mules  Sc  mulcts  pour  lc  travail  ,  plutot  que  Mulcts 

dc  ba-ufs  ou  vaches  ,  par  ce  qu'ils  nc  font  ni  fi  oromps  ni  fi  ardens  au  travail  ,  g^.uv"g 

quoi  que  eclui  des  bceufs  foit  uicrveilleufement  bon  ,  Sc  profitable  aux  tcrrcs  dc  Lin- 

fortes  :  car  ils  font  des  fcillons  plus  profonds  &  rcmuent  bicn  la  terte,  commc  ^"^p^ 

on  voit  cn  Italic  ,  ou  il  y  a  de  grands  bccufsAc  mcmc  qu'en  Gafcognc  ,  Bour-  yence. 

bonnois  ,  Poitou  ,  Anjou  ,  Maine.  Audi  lcs  Anciens  ne  lc  fcrvoicnt  d  autrcs  be-  '  '**~*4/  " 

tcs  pour  lc  travail  que  des  bceufs  :  parcc  que  lcs  bceufs  font  dc  grandcepargne  tyfZu+n 

dans  lc  travail  ,  fc  contentant  dc  paitre  fans  autre  nourriturc  :  outre  le  grand 

profit  Sc  bon  menage  ,  parcc  qu'e'tans  eftropics ,  ou  incapablcs  dc  fcrvir  , 

on  les  engraiftc  pour  lcs  vendre  ,  ou  pour  les  tuer  Si  lcs  falcr  pour  fon  ufagc: 

ce  que  l'on  nc  tire  pas  des  autrcs  betes. 

L'^rablc  du  bceur  doit  ctrc  batic  dc  picrrcs  ,  payee  dc  fablon  ou  dc  txrrc  glai-  Etab!cdo 

rcufe,  cn  penchant  un  peu,  afin  que  I'humiditc  nc  s'y  arretc  pas :  cllc  doit  audi  boejt*. 

rcgarder  lc  midi  pour  ctre  plus  feche  ,  Sc  moins  fujette  aux  vents  de  la  gclec  : 

cllc  fcra  large  dc  ncuf  pieds ,  &  de  telle  hauteur  que  lc  becuf  fc  puille  tcnir  dc 

bout  ,  6c  lc  bouvicr  ait  1'cfpace  pour  allcr  autour ,  les  vifitcr  6c  empaillcr  ,  Sc 

afin  que  lcs  bceufs  venans  a  s'entrcheurtcr  des  comes  ,  lc  plus  foible  puifle  sc- 

loigner.  Lcs  ratcliers  doivent  arc  fi  luuts ,  que  lcs  txrufs  n'y  puilTcnt  facile- 

inent  atteindre. 

La  charge  du  bouvicr  eft  d'etre  doux  aux  bceufs ,  en  lcs  penfant  &  donnant  Charge 
a  manger,lcur  faire  bonne  liticrc,foit  de  paillc  ou  autre  cholc,  lcs  frottcr  le  foir  dc  boaua 
avartt  qu'ils  fe  couchent ,  Sc  le  matin  lcs  ctrilier  6c  ncttoyer  commc  il  faut,lcur 
lavant  fouvent  la  queue  avee  dc  I'eau  tiedc  :  tcnir  leur  etable  nettc  ,  que  les 
poules  &  les  pourccaux  n'y  entrent  point:car  lcs  plumes  font  mourir  les  bceufs: 
&  la  fientc  de  pourceau  malade  engendre  la  pcfte :  donncr  de  la  paillc  frai- 
che  a  fes  betes  ,  &  leur  jcttcr  en  Etc  de  la  verdure ,  Sc  des  bourgeons  de  treil- 
Ies  dc  vigncs  &  autrcs, &  en  Hivcr  des  colfats  Sc  des  hcrbcs,foir  Sc  matin.  Qu'il 
fipchc  quand  lcs  bceufs  dc  travail  ont  trop  ,  ou  trop  pen  travaille  ,  afin  dc  leur 
donncr  a  manger  a  proportion  autant  qu'il  fcra  de  befoin  :  qu'il  ne  les  laifte 
pas  foufrir  ,  ni  travaillcr  a  la  chalcur  ,  au  froid  ou  en  terns  trop  humidc  :  qu'il 
nclcs  abrcuve  pas  aprtfs  le  grand  travail :  mais  s'ils  font  cchauftes  fi-tot  qu'ils 
fcront  arrives  a  la  maifon  ,  leur  fcra  avaler  du  vin  ,  6c  ne  lcs  attachera  point  a 
la  creche  jufqucs  a  cc  qu'ils  foient  bicn  dclartcs.  Quand  il  y  aura  pluficurs  jours 
dc  fetes  Sc  dc  rcpos  dc  fuitc  ,  il  leur  engraiflcru  la  cornc  Sc  le  deflbus  dupaftu- 
ron  avee  du  furpoint  ,  ou  bicn  mettra  deilbus  un  oignon  cuit  bicn  mol  entre 
deux  braifes  ,  lcs  bandant  avee  un  drapeau  :  qu'il  leur  nittoye  Sc  rafraichirtc 
fouvent  lepafturon  ,  Sc  nc  lc  laille  gerccr  ,  ni  e'clater  :  &:  a  cet  efet  qu'il  fafte 
tons  lcs  ans  rcparcr  lc  pave  dc  fon  etable  ,  qui  fervira  aufli  pour  lcs  defendre 
des  bctcs  Si  vci mines  qui  leur  uuifene,  Qu'il  lcs  ft  pare  alles  loin  l'un  dc  l'autrc 
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de  crainte  qu'ils  nc  ft-  batcent.  Quand  ils  nc  travailleront  point ,  qu'il  les  abre- 
ve  deux  fois  lc  jour  cn  Ere  ,  6c  unc  fois  cn  Hivcr ,  avec  eau  clairc  ,  nette  & 
froide.  Car  comme  on  a  die  ci  dcfliis  ,  lc  bceuf  chcrchc  l'cau  claire  commc  le 
cheval  l'cau  trouble.  Qu'il  rcgarde  bien  au  rctour  des  champs  s'ils  out  quclque 
.  epine  aux  picds  ,  s'ils  font  degoutes  ,  fi  le  colier  ou  lc  joug  leur  a  fait  mal  au 
front  ou  aillcurs  &  s'ils  font  ccorche's  fur  lc  col ,  s'ils  ont  etc  trop  piques  dc 
1'aiguillon ,  ou  des  hannetons  &  frclons  ,  8c  qu'il  les  traitc  commc  il  faut. 
22nhi  bauf  chatrc'  eft  mcilleur  pour  la  nourriture  ,  le  travail  6c  lc  commerce  , 
commoic  <\uc  le  taureau  ,  qui  a  la  chair  plus  dure  ,  8c  eft  plus  dificile  a  conduirc.  De  cent 
autiavail  vcauxquc  lc  bouvicr  aura,  il  n'en  retiendra  que  deux  pour  couviir  les  vaches, 
reau- C  aU*  a"trcs  il  lcs  chatrera  tous  environ  l'agc  de  1.  ans  :  car  apres  t  il  ne  lc  pour- 
Temsderoit  faire  commodemcnt.il  lc  faudra  faire  en  Automne  au  declin  de  la  Lune,  6c 
^f",csmcttrefur  la  playc  des  cendres  deferment  melees  avec  dc  la  litarge,  Sc  3.  jours 
aprc's  de  la  poix  fondue ,  melee  avec  cctre  cendre  Lc  jour  qu'il  (era  chatrc  il  ne 
*s  le  faut  pas  lailTer  boire  ,  6c  lui  donner  pcu  a  manger.  La  manicre  dc  lc  chatrcr 
eft  de  prendre  avec  deux  e'troites  regies  dc  bois ,  comme  avec  des  tcnaillcs  ou 
pincettes  ,  les  ncrfs  des  coiiillons  ,  puis  a  u  ill- tot  ouvrir  la  bourfe ,  6c  couper  les 
coiiillons,de  forte  qu'on  y  lailT'c  lc  bout  &  cxtremite  qui  eft  attachec  a  ccs  ners. 
Par  ce  moyen  outre  que  le  vcau  ne  perdra  pas  beaucoup  dc  fang,  e'eft  qu'cnlui 
laidant  la  forme  de  male  ,  il  aura  encore  aftcs  de  force  pour  le  travail.  L'ayant 
chatrc  ,  il  lc  faut  nottrrir  bien  foigncufement  pout  lc  labourage  ,  &  lc  paitrc  fe- 
lon les  faifons  ,  lecareflant ,  tamo:  lui  dormant  un  pcu  dc  (el ,  tantot  lui  frot- 
cant  la  tete  de  la  main  ,  lui  aplanillimt  lc  dos,  &  le  reftc  avec  des  paroles  donees: 
il  lui  faut  attacher  les  corncs  dans  l'etablc  ,  6c  le  tcnir  dc  court  a  la  creche.  Ac- 
couples -lc  avec  un  autre  dc  meme  grandeur,  grofTcur,  agc&  force  :  lics-lcs  l'un 
presdc  l'autre,  menes-lesaux  champs  lie's  enlcmblc,  afin  qu'ils  s'entre-aiment  : 
faitcs-lcur  voir  fouvent  les  bcrufs  qui  tircnt  la  charruc  ,  ou  qui  labourcne 
la  terre  ,  ou  font  autre  travail  :  &  arm  qu'ils  perdent  leur  naturel  farouche  , 
menes  les  au  bruit  des  moulins  ,  des  hommes  ,  des  forges  &  autrcs  chofes  :  le 
terns  aprochanr  qu'ils  doivent  titer  qui  eft  de  2.  ans  6c  demi  a  j.  donnes-leur 
le  joug  6c  attelagc  propre  a  leur  age  ,  5c  6.  jours  apres  mettcs-y  lc  limon  avec 
la  chainequi  traine  par  tcrre  :  3.  ou  4.  jours  enfuite  vous  attacheres  a  la  chai- 
nc  unc  piece  de  bois  ou  autre  fardcau.  Enfin  accoutumes-les  a  ctre  mis  pour  :i- 
rcr  devant  les  bocufs  qui  font  a  la  charruc,  les  careftant  toujours 6c  fans  les 
battrc  jufques  a  cc  qu'ils  foient  drcfles,  nc  les  fatigues  pas  beaucoup  au  travail 
la  premiere  annce. 

Achat  de  SI  vous  achctes  des  bceufs  de  travail  prcne's-Ies  fi  vous  pouve's  dans  le  lieu  de 
bauf.  votre  ferine  ,  car  ils  ne  s'accoutuinent  pas  fi  aifement  a  un  air  etranger  que  les 
chevaux  ,  &  au  casque  vous  les  acheties  cn  unc  autre  province  ,  qu'ils  foient 
d'un  endroit  infertile  6c  dc'couvert,parce  que  ccs  bceufs  s'accoutumcnt  par  tout, 
foiten  unair  chaud,froid  ou  fubtilc.Au  refte  choififtes-lcs  de  trois  ans  ou  envi- 
ron ,  car  vous  les  pouves  domptcr  plutot  au  travail  t  les  ayant  achctes  ,  nc  les 
fatigue's  pas  beaucoup  la  premiere  annee  ,  pendant  les  grandes  chalcurs ,  les 
nourrifTiut  plutot  dc  bon  foin  que  d'herbes  :  ainfi  ils  fcront  renforccs  a  tout 
travail ,  6c  cn  craindront  moins  le  chaud  ,  fcront  plus  long-tems  fains  6c  gail- 
lards  ,  meme  vous  depenferont  moins  ,  car  votre  bcitail  nc  paiftant  point  I'her- 
be  1  vous  recueillcres  plus  grande  quantitc  dc  foin ,  &  mcilleur  que  fi  vos  bctcs 
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avoient  brourc  1'hcibe  nc  f.iifant  que  poindre.  Vous  connoitrcs  leur  force  en  ,f0r" 
leur  vifuant  la  bouchc  rear  dans  dix  mois  du  premier  an, ils  muent  les  dents  de-  connaol- 
vant  &  6  mois  aptes,lcs  prochaincs,&  an  bout  dc  j.  ans,ils  les  mucnt  toutes,&  UcGya 
quand  ils  font  cn  etat,  il  les  out  c'galcs,  blanches  &  longues,  &  quand  ils  vieil-  n0;flJ!cc 
liftent,  cllcs  leur  racourciflcnt ,  deviennene  incgales  8c  noircs.  dcs'l  x!f& 

ll  ne  faut  pas  que  les  becufs  de  travail  foient  trop  gras  ,  ni  trop  maigres  ,  &  dc  lafxor. 
ceux  qui  mangent  douccment  &  a  loilir  ,  confervent  mieux  leur  force.  Le  bon  Drfcrip- 
bceuf  doit  ctre  dc  mediocre  taille  ,  doux  au  manicr  ,  prompt  a  la  voix  fans  l'c-  JJJ 
guiilon  ,  vice  au  marcher  8c  qui  fc  rcmuc  promptcmcnt :  pour  lc  regard  de  fa 
nature  ,  bicn  mcmbrc  ,  court  &  large ,  carre  de  corps  ,  ferme  8c  roide ,  les 
oreillcs  grandes  ,  bien  vclucs  ,  le  front  large  ,  crcpu  ,  I'ocil  gros  8c  noir  ,  les 
comes  fortes  ,de  mediocre  grandeur,  8c  noires  ,  le  muffle  gros,  camus  &  rou- 
pieux,  les  levrcs  noires,  les  pancticrcs  pendantes  jufqucs  fur  les  genoux,  la  tcte 
courte  8c  cntallce,  de  Urges  e'paules  &  poitrine,  grand  ventre  ,  la  croupe  ronde, 
&  la  jambe  foIide,la  queue  longue  jufques  a  tcrre,  delie'e  &  touffuc  par  le  bout, 
lc  poil  crepe  &  ondc ,  le  dos  droit  8c  plcin  ,  les  cotes  ctenducs  ,  les  reins  largcs, 
les  cuillcs  fcrmcs  &  nervcufes  ,  I'ongle  courte  8c  large  ,  le  poil  court ,  luifant, 
(£pais  8c  dru  ,  doux  au  manier.  Dc  coulcur  noire  8c  rouge  ,.  e'eft  lc  meilleur : 
&  apre's  bay  ,  8c  mouchetc  ;  le  blanc  ,  e'eft  lc  pirc  dc  tous  i  le  gris  8c  lc 
fauvcau  eft  de  mediocre  prix  ,  lc  cuir  8c  la  pcau  groffierc  8c  pateufc  :  il  lc  fauc 
prendre  de  4  a  8.  ans  ,  car  il  eft  cn  fa  force  8c  vigucur. 

Lc  bceuf  decette  fac,on  vous  fcrvira  au  travail  jufques  a  dix  ans  ,  puis  vous  Age  d» 
lc  pourre's  engraifl'cr  ,  8c  le  vendre  ,  car  il  vit  jufqucs  a  1 4.  &  16.  ans.  Et  vous     u  ' 
pourrcs  aulli  vous  fervir  pour  le  travail  des  vaches  ftcrilcs  &  chatrecs.  Mais  fi 
vous  achetcs  des  becufs  tous  dreflcs  au  labourage  cV  a  la  charuc  ,  votre  bouvier 
les  doit  mencr  avec  douceur  au  commencement,  foit  en  labourant^foit  en  char- 
riant,&  fonder  leur  naturel  &  leur  coutumc;ii  vous  en  voulcs  tircr  bon  fervicc: 
niais  fi  vouscn  voulies  dreflcr  dc  ccux  dc  votre  troupeau,  votrc  bouvier  en  doit 
prendre  la  peine  8c  doit  s'attacher  a  connoirrc  leur  naturcl,(&  fi  j'ofois  lc  dire) 
la  complexion  dcceluiqu'il  vcutdomptcr:s'ilcft  parc!lcux,s'il  fc  couchc  fouvenr,  Compte 
s'il  eft  prompt,  furicux  8c  impetueux ,  legcr  a  clever  &  donner  du  pied,  ou  de  la  ^ 
cornc  :  s'ileftdural'c'guillon,  craintif,  rctif ,  ou  craignant  I'cau.  II  faut  le  cor-  conttoitre. 
riger  dc  ces  defauts  avant  que  l'accoutumcr  au  joug  ;  8c  remarquez  que  vous  tcruf  I^* 
ne  pouves  en  venir  a  bout  avant  trois  ans  ni  aprcs  cinq.  Le  jeune  8c  la  flatcrie,  chancu 
accourument  micux  lc  bceuf  au  joug  ,  que  la  crainte.  Et  il  nJy  a  point  dc  plus 
expedient  moyen  que  eclui  dont  ufent  les  vencurs  a  l'egard  d  un  chien  jeune, 
qui  eft  encor  dreflc  au  forhu,l'acouplant  avec  un  chien  deja  fait  &  fagcrcar  fi  lc 
bouvier  accouplc  un  jeune  bceuf,  8c  encore  nouvcau  ,  avec  un  autre  accout  li- 
me &  bien  feur,  toutcfois  de  mcme  taille  8c  force  (  car  e'eft  lc  principal  que  les 
bien  apparciller  en  grandeur ,  force  &  nature  )  celui  qui  eft  fait  accoutu-  iefP|acr^ 
rnera  facilement  lc  nouvcau  au  joug,  au  labourage  &  a  la  charruc.  Et  fi  le  bceuf  becufs. 
eft  dificile  a  condune,  toutcfois  beau,  &  a  votre  avis  propre  au  labourage,  met- 
tcs-  lc  en  un  grand  joug,  au  milieu  dc  deux  autresdc  fa  taille,  qui  foient  doux, 
&  bien  fairs  au  travail ,  8c  en  trois  jours  il  fe  drcftera. 

Et  fi  vous  lc  voulcs  dompter  fcul  ,  accoutume's-le  pen  a  peu  a  foufrir  le  lien  j^u^Jj? 
aux  comes  :  &  apic's  quelqucs  jours  lie's- le  a  un  pal  bien  ferme  ,  8c  le  laities  la  jfunc'  ' 
cpclque  terns  jcuncr.  S'il  eft  farouche ,  fa  colerc  paflec ,  faitcs-lui  flairer  votrc  a«ut<*o&. 
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main  plufieurs  (bis  afiu  qu'il  vous  connoide ,  6c  le  manias  encre  les  cuifles  & 
Brifcdt  par  tout  en  lc  flatanr.  Puis  faites-lui  tircr  une  brife  ou  deux  lie  au  joug  :  6c 
«nc  tew  quelqucfois  attaches  lc  a  une  charrettc  vuide ,  6c  le  fakes  tirer  un  peu  loin,  puis 
S'z-tems  mettes  fur  la  charrettc  quclque  charge  pour  cprouvcr  fa  force  ,  6c  accoutumc's- 
fanslaboa-  le  aufli  au  cri  ,  a  la  parole  ,  6c  a  la  verge.  / 
KConcc-  Q.uc  ^  vous  lcs  achetc's  tout  fairs  6c  dredifs,  examines  leur  naturel,  6c  voyes 
ti6  des  <ic-  s'ils  ne  font  point  retifs,  craintifs  ou  farouches  ;  s'ils  ne  fc  couchent  point  dans 

kceu&f '  ^  rav.c» au  cas  lu*^  ayent  ccs  dcTauts  ,  ne  les  corrige's  ni  avec  le  fouet ,  ni  avec 
J'c'guillon  ,  car  l'un  les  rend  plus  farouches  6t  l'autre  les  endurcit  aux  coups. 
Comme  ces  defauts  n'arrivcm  ordinairement  qu'a  ceux  qui  font  gras  -t  il  fauc 
les  nourrirde  telle  maniere  qu'ils  ne  foient  ni  trop  maigres  ,  ni  tropgras ;  car 
s'ils  font  maigres  ils  ne  peuvent  travailler  ,  s'ils  font  gras  ,  e'ehaufes  par  le  tra- 
vail, ils  font  fujets  a  etre  malades  6c  fouvent  en  danger  de  mourir. 
Man  La  nourriturc  du  boeuf  ne  dolt  pas  £tre  fi  grande  en  hiver  ,  quand  il  ne  tra- 
eciUleatfi  vaille  point  :  il  aime  les  goudes  de  legumes ,  comme  vefles  ,  pois ,  6c  fives.  Oa 
bocut's.  •  1'engraitle  d'orge  bouillie  ,  de  f6 ves  brifecs  6c  cadees  ,  on  lui  donne  ordinaire- 
ment du  foin,non  pastant  qu'a  un  chcval,mais  tout  fon  faoul  quand  il  tra vaille. 
Dans  le  Li  mo  fin  6c  ailleurs  ou  il  y  a  quantke'  de  erodes  raves ,  on  les  engraitfe 
de  cela  :  mais  ils  ne  font  ni  fi  forts,ni  la  chair  fi  folide.Lcs  bourgeons  cendres  le 
recreent  en  Etc,  on  lui  donne  ordinairement  le  foir  un  faideau  a  brotter:il  aimt 
fur  tout  le  bourgeon  de  la  vigne  &  de  l'orme ,  &  le  marc  du  vin.  Les  herbes  dc 
fromcnt  &  de  feigle  lui  font  bonnes  ,  quelqucfois  le  fon  entreraelc  de  criblures : 
mais  il  l'enrle  plus  qu'il  ne  le  rend  fort.  Le  gland  le  fait  rogncux  s'il  en  mange 
tout  fon  faoul.  Les  choux  boiiillis  avec  le  fon  lui  font  bon  ventie ,  6c  nourrif- 
fent  quelque  peu  ,  de  m6me  que  la  paille  d'orge  melee  avec  le  fon.  L'on  pourra 
parmi  leur  fourrage  meler  du  marc  qu'on  aura  oce'  du  vin  de  la  dlpenfe  oa 
bcuvette ,  s'il  a  cte  lave  6c  feche.  Mais  il  vaut  mieux  leur  donner  le  marc  - 
rel  qu'il  eft ,  avant  que  le  layer  ,  car  il  leur  fervira  de  vin  &  de  viande  j  &  les 
fera  beaux ,  prompts ,  &  puidans.  Rien  n'eft  meilleur  pour  les  bien  engraifler , 
c^uc  de  les  nourrir  de  l'herbe  qui  vienc  aux  pres  en  Automne ,  aprcs  qu'ils  one 
cte'fauches. 

Pour  pre-     ll  eft  fujet  a  moins  de  maladies  que  le  cheval.  Et  pour  le  prefcrver  des  plus 
ixrnf  de  communc$  ^cs  Ancicns  le  purgeoient  fur  la  fin  de  chacunedes  4.  faifons  de  l'an- 
maladic.   ne'e ,  6c  j.  jours  fuivans.  Les  uns  avec  des  luptns.de  la  graine  de  cypres  broy^s 
enfemble ,  autant  d'un  que  d'autre  ,  6c  trempes  une  nuit  a  l'air  en  une  pinte  oa 
trois  chopines  d'eau  commune  :  les  autres  avec  d'autres  drogues  ,  felon  la  cou- 
Boeuf    tume  6c  divcrfitc  des  pays.  On  connotr  qu'il  eft  malade  ou  real  faiiv'il  ne  man- 
Aatade.    gC  point ,  encore  qu'il  ait  devant  Lui  quantity  de  fourrage  ,  les  Autunois  a- 
pellent  cctte  connoi dance  e' vcrer. 
Pout  lui     P°ur  iui  donner  apetit ,  quand  il  eft  dlgoutl  on  lui  frotte  la  langue  6t  le  pa. 
donner  a-  Uis  ,  avec  fel  6c  vinaigre. 

*fEui  la-     S'il  eft  foible  ,  on  lui  donne  tous  les  raois  de  la  veflc  pilee  6c  dctrcmpe'e  dans 
1'eau  de  fon  boire. 

Pour  l'cmpccher  de  fe  lader  ,  frotte's-lui  les  comes  de  terebentine  detrempce 
en  huile.  Mais  prenes-bien  garde  que  vous  ne  lui  en  frotiics  le  mufleou  les  na- 
BondUTe-  zeaux :  car  I'hui^e  leur  fait  perdre  la  veuc. 

J£  IL        Contre  ic  bonduTcmenc  dc  cceur ,  ou  lc  vomiucracne ,  on  lui  frotte  lc  muflc 
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fivec  aulx,  on  pourrcaux  broyes,  &  on  lui  cn  fait  avaler,  ou  feuls,  ou  avec  une 
pinte  dc  vin,principalement  a  la  colique,cV  au  bruit  dc  vcncrc  :  cc  que  l'on  con-  ^0i:qi^ 
noit  quand  il  fc  plaint,  (e  roidit,  &  s'ctend  du  col,  de  la  cuifle.ou  du  vcntre.ou 
ouand  il  fc  couchc  8c  leve  fouvent  ,  &c  ne  pcut  demeurer  cn  place  ,  ou  quand  il  / 
iuccomme  s'il  ecoit  baignc  en  l'eau.  Quelques-uns  y  ajoutent  de  I'huile  de  noix, 
&  les  autrcs  lui  donnent  des  oignons  cuits  en  vin  vermeil :  d'autres  du  myrthe, 
avec  dc  la  grainc  dc  laurier  dctrcmpce  dans  du  vin,  8c  lui  font  piquer  la  chair  a 
I'cntour  desongles,ou  dc  la  queue,  jufqu'au  fang.  La  colique  lui  vient  de  lafli- 
cude  plus  au  Printems  qu'en  autre  faifon  ,  a  caufc  qu'alors  il  abondc  le  plus  cn 
fangren  cctte  maladie  il  faut  lc  promcner,  lc  couvrir  d'unc  couverture  dc  lainc. 

Lcs  bceufs  devienncne  enfles  pour  avoir  mange  de  I'herbc  trop  fraichc  ,  8c 
fur  tout  ctanc  chargee  dc  rofee  :  il  faut  prendre  une  corne  percec  par  les  deux  Eniutc 
bouts  :  I'oindrc  d'huile  commune  ,  la  mettre  trois  ou  quatrc  doigts  avant  dans 
Icur  fbndemcnt  ,  lcs  promcner  jufqucs  a  cc  qu'ils  faftent  des  vents  ,  8c  leur 
laiffanr  cette  corne  ainii  mifc  ,lcur  Frottcr^s  lc  ventre  avec  une  barre. 

L'encueur  du  boeuf.autrement  apellc  maillct,ou  marteau,fe  connoir  quand  il  taoxat, 
eft  hcriflcpar  tout  lc  corps,  moins  gai  qu'a  l'acoutumcc,ayant  les  yeux  ftupides 
&  charges  ,  lc  col  panche  ,  la  gorge  falivcufe  ,  lcs  pas  lens  ,  I'cpine  8c  tout  le 
train  du  dos  roide  ;  degoute  ,  6c  nc  ruminant  gucres.  Cc  mal  fc  guerit  au  com- 
mencement ,  mais  invecere  il  eft  incurable.  C'eft  pourquoi  prencsde  la  fquille, 
ou  oignen  fauvage  ,  trois  onccs  ,  decoupee  menu  ,  des  racines  de  melons  bat- 
tues, aucant :  mcles  lc  tout  avec  trois  poignces  dc  gros  fel ,  derrempe  cn  trois 
chopines  de  vin  fort ,  &  chaquc  jour  vous  cn  feres  prendre  au  bceuf  nuladc 
tin  demi  fctier. 

Au  flux  de  ventre  ,  qui  vient  quelque  fois  jufqu'au  lang  ,  &  l'afFoiblit  fort ,  * 

on  I'cmpcche  dc  boire  &  manger  quatrc  ou  cinq  jours  ,  &c  on  lui  donnc  des  pe- 

pins  de  railins ,  dc'trcmpes  cn  vin  vermeil ,  ou  des  noix  de  galles  ,  &  grainc  de 

myrthe  ,  avec  du  fromage  vicux  ,  dclaices  cn  gros  vin  &  <f pais  ,  ou  fwuilles  d'o- 

livier  fauvage ,  des  rofeaux  fauvages.  Et  pour  un  fouvcrain  remede  ,  on  lc  cau- 

tcrife  au  milieu  du  front. 

Pour  lui  lachcr  lc  vcntre,il  lui  faut  faire  avalcr  avec  cau  tiede  deux  onces  d'a-  Uch« 

loc  pulver  fee.  -  ,c  ¥CnUC- 

Soicquc  vous  le  vouli^senfrrailTer  ou  nourrir  pour  le  travail .lave's- lui  tons  lcs..  Pouf 
■   .  .    1    ,  ,  r        •      o  -i  i  lit  i  le'»"ctc- 

ntut  jours  la  bouchc  avec  Ion  urine,  8c  il  rejettcra  beaucoupdc  phlegmc  qui  lenn  (ain. 

degoute  ,  &  I'cmpcche  dc  manger.  Et  fx  lc  phleeme  lui  a  fait  venir  lc  caurrc  ,  .c?r4,lr 
cc  que  vous  connoitres  quand  1  ceil  lui  picure  ,  qu  u  eft  degoute  ,  cc  qu  il  pan- 
che I  oreillc  ,  lavcs-lui  la  bouchc  avec  du  thym  pile  en  vin  blanc  ,  ou  la  fi  cu- 
te s  avec  del'ail  8c  fel  menu  ,  puis  la  laves  dc  vin.  Quclques-uns  ncttoyent  cc 
phlegmc  avec  des  fciiillcs  dc  laurier  pilecs  avec  c'corcc  de  grenade  :  d'autres  lui 
mcttent  dans  les  nazeaux  du  vin  8c  de  la  myrrhc. 

Lebocuf  piile  le  fang  pour  s'ctrc  cchaufre  ou  morfondu  ,  pour  avoir  mange  r$*^|e 
dc  me'ehantes  herbes  pendant  I'Etc  ,  &  fur  tout  pendant  que  la  rofee  eft  fur  lesfrug. 
herbes  ,  lc  feul  rcmedc  eft  dc  ne  lc  laiftcr  boire  aucune  cau  ni  intrc  chofc  ,  lui 
faire  avaler  un  brcuvagc  fait  dc  trois  onccs  dc  grainc  dc  chencvis  ,  trois  onces 
He  millet  marin  ,  tous  deux  piles  ,  une  once  de  theriaque  ,  le  rout  boiiilli  en 
deux  pintcs  dc  vin  blanc  ,  puis  y  diflbudrc  deux  onccs  dc  faffran  ,  8c  lc  lui 
faire  boire. 
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Ca'arrc      Contre  Ic  catarrc  &  lcs  yeux  cnfle's  ,  on  lc  feigne  fous  la  langue  ,  ou  on  lm 
auxb      'fait  prendre  du  jus  dc  pourrcaux,  rhucachcc  Sc  Fauvinier  bicn  purine*. 
Lamiillc    A  la  maille  dc  I'ceil  ,  on  lui  fate  un  collyre  dc  fcl  ammoniac  ,  detrempe  era 
cnl  ail.    miej  &  aufl;  on  frottc  l'ocrll  Couc  au  tour  avee  dc  la  poix  bien  demcle'e  cn  huile  r 

a  caufc  des  mouches  a  micl  ,  qui  lui  feroicnt  toujours  autour. 
Lcs  bat-     S'il  a  les  barbes  ,  qui  eft  unc  carnofice  qui  lui  vient  fous  la  langue,  il  les  fauc 
couper  ,  puis  froccer  l'endroic  avec  du  fel  Sc  dc  I'ati  broyes  enfcmblc  :  puis  on 
lui  lave  la  bouche  avee  du  vin  ,  il  fauc  doucement  lever  avec  lcs  pincettes  ,  lc* 
vers  qui  s'cngcndrcnr  fous  fa  langue. 
t  P«rgcr      pour  bien  nettoycr  les  parties  intcrieures  du  bceuf  maladc  ,  il  n'y  a  nen  de 
ks  b«uf»-  plus  fouverain  que  de  prendre  du  marc  dolives,aprcs  que  l'huilc  cn  eft  dehors, 
Sc  lui  cn  fairc  fouvent  ufer. 
ficuc.      A  la  fievre  qui  lui  vient  du  trop  grand  travail  cn  terns  chaud,  avec  pcfanteur 
de  tctc  ,  enfleure  d'yeux  ,  &  chalcur  extraordinaire  qu'on  fent  au  toucher  da 
cuir,  on  le  fcigne  dc  la  veinc  du  front,  ou  dc  cellc  de  l'orcille  ,  Sc  on  lui  donner 
des  chofes  fraiches  ,  comme  laitucs  ,  Sc  autrcs  ,  on  lui  baffine  lc  corps  avec  dtl 
vin  blanc  ,  &  on  lui  fait  boire  de  l'eau  froidc. 
Palais      Si  le  palais  eft  eufle  ,  &  un  pcu  tumefie  ,  il  le  de'goutc ,  Ic  fait  foupirer  foa- 
enfte.      vent  ,  il  fcra  bon  dc  le  feigner  de  la  veinc  du  palais :  apre's  la  fcignec  ,  on  nc  lui 
donnera  a  manger  que  des  aulx  bicn  maccres  ,  pile's  avec  dc  la  feuillc  ou  autre 
verdure  ou  foin  bien  mollet ,  jufqu'a  ce  qu'il  ic  trouvc  micux. 
Maladc     La  maladie  du  poulmon  eft  egalemcnt  dangereufc  tant  au  baeuf  qu*a  la  va> 
room"  "  cnc»  U  n'y  a  aucun  rcmede  finon  que  de  laver  fa  mangcoire  avec  cau  chaude  Sc 
herbes  odoriferantcs  ,  avant  qu'y  attachcr  les  autrcs  ,  lcfquelles  cependant  il 
faut  tenir  en  d'autres  etables.  Cettc  maladie  leur  vient,  a  cau  fe  des  mauvaifes* 
hcibcs.  ou  foin  gate  qu'ils  mangent  &  de  la  grande  abondance  dc  fang  ,  lc  plu* 
fouvent  a  caufc  du  pillar  des  chevaux,&  fiirunit  li  on  ticnt  les  etables  fcrmecs* 
e'eft  pourquoi  on  ne  doit  laifler  ni  jumcnts  ni  chevaux  ,  ni  aucs  dans  l'etablc 
des  bceufs  ,  a  caufc  que  leur  haleinc  lcur  caufc  cette  maladie. 
Too*.       A  la  toux  on  lui  fait  boire  dc  la  decoction  d'hyflbpe  ,  Sc  manger  des  racine* 
de  pourreaux  pilccs  avec  du  pur  fromcnt  :  d'autres  lui  font  boire  fept  jours  du- 
rant  dc  la  decoction  d  armoifc. 
Sanqfiie     $\  en  bcuvant  il  avalc  une  fangfuc  ,  Sc  fi  elle  tient  encore  le  long  du  gofler  , 
le  bauf  ai°n  la  mi  fait  tomber ,  en  lui  verfant  de  l'huilc  tiede  dans  la  bouche  :  fi  ellc  eft 
dansl'cftomach  ,  on  lui  cntonnc  du  vinaigrc. 
Come      S'il  a  la  corne  romptic  Sc  eclattec  ,  prcnes  fix  onces  dc  rercbenthine  ,  Sc  unc 
&™clau:c  ^C  §ornmc  arahic  ,  faitcs  boiiillir  lc  tout  enfemble  ,  &  dc  cct  onguenc  frocccs  la 
'  corne  tout  a  1'entour  tous  les  jours  l'efpace  de  dix  ou  douzc  jours  :  lefquels  ex- 
j»ircs,battes  du  bol  armene  commun  avec  huitblancs  d'ocuf,etendes  ce  melange, 
fur  des  croupes,  que  vous  mettres  par'deflus  la  cornc,l'y  laiflant  trois  jours  en- 
tiers  :  puis  quand  les  ctoupes  commcnccront  a  fe  dellecher  ,  otes-lcs,  Sc  mcttc's 
a  l'cntour  de  la  corne,  dc  la  fauge  pulvcrifec.ellc  feragucrie. 
Come      Pour  delafl^j:  la  corne  qui  eft  fort  lallce  a  force  dc  tirer  ;  vous  la  renforcere's 
dans  fon  lieu  premierement ,  puis  oindres  tout  lc  fommet  dc  la  tete  ,  l'efpace 
de  j.  ou  6.  jours  avec  onguenc  prepare  de  cumin  pile  ,  tercbenchinc  ,  miel& 
bol  armene,  le  tout  cuit  Sc  incoipore  enfcmblc  ,  puis  fomenreres  la  corncavec 
unc  decoction  de  vin  ,  ou  aurom  boiiilli  des  fciiilles  de  faugc  Sc  dc  lavande  cu 
fu/Efautc  quamiie. 
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Si  le  col  eft  enflc  avee  foupc,on  d'abce's  cV  d'apoftcme ,  ouvres  I'abce's  avee  Col  enflc. 
un  fer  chaud  ,  meitcs  dans  I'ouvcrture  da  pain  de  pourceau  ,  ou  racine  d'ortie, 
■que  vous  rcnouvelleres  fouvenc  :  il  fera  bon  de  lui  donner  a  boirc  un  grand  go- 
-det  plein  de  la  decoction  de  fain-fbin  ,  &  enfuite  le  feigner. 

Si  le  col  efte'eorche',  metre's  fur  le  mal  une  cmplitre  fait  de  mocllc  des  os  des  Cole'cor- 
cuifies  de  bceuf ,  fain  cV  graifle  de  bouc  ,  &  de  pore  :  le  tout  en  egale  quantite c^ 
mele  &  fondu  enfemble. 

Si  lc  chenon  clt  pcld  &  denue  de  poil ,  vous  frotreres  le  lieu  d'un  liniment  Chinoa 
prepare  de  fix  onces  de  micl ,  fix  onccs  de  maftic  ,  le  tout  bouilli  enfemble.  ''chenoa 

Pour  le  chenon  endurci ,  laifles-le  repofcr  quelques  jours  durant  lcfquels  endiuci. 
froteVlui  la  place  endurcie  avecdu  beurre  ,  huile ,  lard  de  pore ,  &c  cire  neuvc, 
en  quantite'  egale  ,  le  tout  fondu  &  mele  enfemble. 

Pour  le  chenon  enflc  ,  faites  onguent  de  racine  d'alunle  bien  cuite ,  &  pi lec  Chenoa 
avee  de  la  graifle  de  pore  ,  fain  de  mouton  ou  de  bouc ,  miel  crud ,  encens  &  eaRi' 
cireneuve  ,  dont  frottes  le  chenon  trois  fois  le  jour,  le  foir ,  le  matin  &  a  mi  Ji . 

S'il  eft  fi  maigre  qu'il  fcmble  que  lc  cuir  lui  tient  aux  cotes  ,  fomcntes-lui  le  Lcetiit 
ruir  a  contre  poil  avee  du  vin  &  huile  ,  cunt  en  quclque  lieu  chaud  au  Soleil  :  JgJJ1  a0* 
puis  l  oindrcs  de  lie  de  vin  &  graifle  de  pore  ,  lc  tout  mele  &  reduit  en  forme 
4e  linimenr. 

Pour  la  doulearde  ventre, donnas- lui  a  boiredu  theriaque.ou  mitridat  dcrrem-  Douleot 
p^en  vin  ,  puis  le  fcignes  le  matin  fuivant  fous  lalangue  ,  8c  les  narines  :  ou^cveatIC* 
bien ,  faites-lui  avalcr  de  la  decoction  de  rhue  &  de  camomille  fubtilement  pul- 
verifec  ,  &  le  taints  repofer  ,  pour  ie  moins  7.  ou  $.  jours,  lui  donnant  a  man- 
ger bien  peu  ,  &  le  tenant  couvert  dans  une  Stable  tiedc.  Quatre  onces  de  te- 
reben thine  incorporcc ,  avee  peu  de  fcl  fubtilement  pulverifee  ,  eft  un  fingulier 
remede  pour  cc  mal ,  fi  vous  lui  faites  ayaler  en  forme  de  bol ,  ou  de  pilule  , 
ou  breuvage. 

Pour  le  boyau  gate'  ,  prcne's  trois  onces  de  tercbenthine ,  faires-les  lui  mettre  Boyai 
dans  le  boyau  par  un  petit  enfant ,  qui  ait  le  bras  long,  avee  de  la  graifle  pour 
iui  oindrc  foigneufemcnt ,  continuant  ccla  l'efpacc  de  quatre  ou  cinq  jours  ,  au 
Jicu  de  tercbenthine  ,  la  graifle  de  pore  fcrvira  pour  la  con  jon&ion. 

Pour  lc  flux  de  ventre  qui  vient  pour  avoir  mange  des  herbes ou  autres  chofes  Flai  de 
de  difficile  digeftion  ;  premierement  empeches-le  de  manger  aucunes  herbes  veuuc* 
deux  ou  trois  jours,  durant  lefqucls  vous  lui  donneres  de  la  feiiillc  d'oleaftrc,de 
plantain,  de  queue  de  cheval  &  quclquesfois  dc  la  graine  de  morcllc  ,  &  ccpen- 
dant  ne  lni  donneres  que  bien  peu  a  boire ,  meme  rien  lc  plus  Convene  Au- 
Jtremcnt  faites  qu'il  ne  mange  duranc  quelques  jours  autre  chofe  que  der  fciiil- 
ies  d 'Origan  tendres,&  d'Auronnede  jardin,  &  tousles  jours  qu'il  ne  boive  que 
deux  bocals  d'eau,ou  vous  aures  fait  tremper  des  tendrons  de  reuillcs  dc  laurier. 
.  Pour  tut  lachcr  lc  ventre  ,  prcnes  deux  onces  de  hiere  ,  une  once  d'aloc*  he- 
patique ,  broye's  lc  tout  en  cau  ticde  ,  &  lui  faites  avalcr  au  matin.  coaftpe. 

S'il  a  la  jambe  rompue,  pour  la  lui  rcmcttre ,  tircVlui  ou  faitcs-lui  tirer  par 
vos  fer vi teurs  l'extremite  de  la  jambe  avee  des  cordes  tant  d'un  cote  que  d'a li- 
tre cn  droite  Ugne  ,  afin  que  les  os  fractures  fe  puifleqr  unir  &  rejoindre  egale-  ic 
ment :  puis  laches  les  deux  parties  pour  fe  joindre,  par.deflus  apliques  tout  au- 
tour  des  ccoupes  trempces  cn  mixtion  faite  de  blanc  d'ceufs,bol  armcne  &  fang 
dc  dragon  ,  &  bande's  la  par  tie  C\  ccroitcment  que  l'os  fracture  fe  puiflc  rejoin- 
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dre  &  reiinir  enfcmble  :  par  dclTus  ce  bandage  accommodes  d'aurres  etoopeg 
trempe'es  dansdu  vin  pour  conforter  les  ncrfs.  Et  afin  que  la  partie  fuperieure  8c 
inferieure  dc  l'os  fra&ure  ne  s'endurcifle  ou  acquiere  quelquc  mauvaifc  indif- 
pofition  ,  tant  par  le  bandage  que  par  la  fracture  de  l'os  ,  frort<k  l'une  &  ['au- 
tre partie  de  liniment  fait  d'unc  once  dc  terebenthinc ,  avee  autant  de  bcurre  r 
&  d  huile. 

lambe      Pour  la  jambe  de'no'ue'e  ou  difloque*e,  reractr.es  l'os  cn  Ton  lieu ,  &  1c  bandc* 
icnoucc.  apres  I'avoir  frotte  de  graiflc  dc  pourceau. 
Pied  en-     Pour  le  pied  cnflc,faitcs-y  unc  cmplatrc  dc  fciiilles  de  fuzeau  &  graiue  dc  pour> 
ceau  bien  cuite  &  melee  cnfcmble. 

Pour  1c  pied  retreci  &  corame  endurei,  prene'sdes  racines  dc  mauves  ,  &c  guru 
mauves  ,  faircs-Ics  boiiillir  cn  fumTante  quantite  d'eau  ,  piles-  les  &  partes  par 
le  tamis  >  ajoutes-y  demi  livre  d'axonge  » trois  bocals  d'eau  ,  dc  fort  bon  vin , 
faites  boiiillir  le  tout  enfemblc  jufques  a  ce  que  1'axonge  foit  fondue :  alors  vous 
y  ajoutere's  dc  la  femence  de  lin  bien  concaflcc  cV  pilce  ,  &  Ic  teres  bouillir  j ui- 
ques  a  la  confomption  du  vin. 

Mettes  unc  panic  dc  ce  cataplimc  fur  le  pied  ,  8c  l'y  laiiTe's  trois  jours  ntfofc 
puis  rc  metres- y  lc  reftc  ,  que  vous  y  ltirtere's  trois  autrcs  jours.. 
M  ma:-     Pour  la  mem archui c  ,  faites  bouillir  du  micl  &  grairtc  dc  pore  en  vin  blanc  : 
churc.     aplique*!  fur  It  pied  cctre  emplatre  ,  &  l'y  lahTes  trois  jours  cntiers. 
Piqucuie    Pour  lc  pied  pique*  d  un  clou ,  ou  vcrrc  ,  d'unc  epinc  ou  autre  chofe  point ue: 
dc  pied.    r0gn{:s  Ja  COrnc  du  pied  lc.plus  pres  du  mal  que  vous  pourrcs  ,  inftilles  dans  la 
piqueure  de  la  terebenthinc  &  huile  chaud  &  cmplatres  tout  lc  pied  avee  du 
micl  &  fein  doux  fondus. 
Oncte  *  Pour  1'origle  eclattcV,  prene's  du  mid  ,  cire  ncuvc  ,  &  terebenrhine  ,  de  cha- 
ecla;ee.    cune  unc  once,&  cn  faites  un  onguent,qu*apliqucres  a  l'cntour  de  l'onglc  I'ef* 
pace  de  15.  jours  ,  ajoutesa  cet  ouguent  aloe  hepatique  ,  miel  rofat  ,  &  alun 
dc  roche  ,  dc  chacun  demi  once ,  couvrcs-cn  touc  lc  pied  apres  I'avoir  baflincV 
avee  du  vin  riede  miclle. 
Ongle     Pour  l'onglc  blefTee  avee  fcr  ou  pierre ,  creufe's  l'onglc  jufques  au  fond  dc  h 
playe  ,  avee  un  cizeau  dc  Marechal :  inftillcs  dans  la  playe  ongnent  tout  chaud, 
fait  de  vicille  graifir  dc  pore  8c  fcin  dc  bouc  fondus  cnfcmble,  &  iafcrcs  dedans- 
des  tcntes  d'etoupes  baignees  dans  cet  onguent. 
Depanc.    Quand  1'ongle  fe  fcparc  ,  il  faut  la  medicamenter  prcmicrcmcnt  dc  I'onguenr 
incntdon-fufdit  pour  l'onglc  e'clattec,  jufques  a  ce  que  l'onglc  foit  un  peu  refoudec,  puis 
c'&        fonicntcr  l'cfpacc  de  c.  ou  6.  jours, tous  les  jours  trois  rbis  tout  lc  pied  de  vin 
ou  vinaigre, ou  ayent  bo u ill i  dc  la  chaux  vivc  &  du  micl,  de  chacun  fept  onccs. 
fuTcx  fi»g    Q}1  an ^    Pa^e  'c  fang,faites-lui  avaler  du  jus  de  plantain  avee  de  bonne  huiler 
prene's  de  la  poudre  de  tartre  ,  8c  courge  fauvage,  detrempes-la  dans  du  vin  & 
blancs  d'oeufs  ,  &  lui  faites  avaler  par  unc  cornc.  Si  vous  nc  lui  apaifes  pas  ce 
piflcment  dans  14.  heures  il  cn  mourra, 
Ne  pou-    S'jl  nc  piflc  qU*a  peine,  faignes-le  de  la  veinc  de  la  veflie  ,  &  lui  faites  avaler 
toil  pi  cr.  un  jjfgyagg  fat  £c  mjej  (  nuile  ^  yjn  bianc  >  \c  tout  bouilli  cnfcmble  par  trois 

matinees  de  fuite,  puis  lairtes-le  repofcr  huit  jours. 
Pierre  en    S'il  a  la  pierre  dans  ra  verge  ,  jcttes  le  bceuf  premicrement  par  tcrrc  r  puis  fai- 
la  verge.    r„  |ui  tenir  ja  vcrgC  avcc  jcs  tcnaillcs  un  peu  plus  haut  que  la  ou  la  pierre  eft  t 

faites  ouvcrturc  au  cote  dc  U  verge  pout  ea  circr  la  pierre ;  puis  coafolid«  lA 
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la  playe  avec  dc  la  terebenthine  lavle  quaere  fbis  en  eau  de  queue  4e  cheval. 
Pierre      ^'il  a  ^  P'crrc  ^ans  'a  vcfl*c  »  prene's  deux  onces  de  fenouil  naarin  pile  ,  deux 
dans  la    dragmes  de  cloux  de  giroflcs  ,  une  dragme  &  demie  de  poi vre  :  piles  le  tout,  & 
vffie.     lui  faites  avaler  avec  du  vin  vermeil  tiede.  Si  aprcs  avoir  continue*  quclqucs 

jours  ,  la  pierre  ne  fort  poiut ,  il  le  faudra  tailler ,  afin  de  tirer  la  pierre. 

Verge  Si  la  verge  eft  endurcic  ,  froties-la  d'onguent  fait  dc  racincs  deguimauves 
endume.  p|^cs  ^  &  keurrc  frai$  ^  dcux  foi$  lc  .QUr> 

Epawie  Pour  les  e'paules  denouccs ,  faites  retourner  l'os  en  fon  lieu  ,  puis  lc  bande's 
denoiiee.  avfC  altc]|c$  fortemcnt. 

Clandes  Poor  les  glandcs  qui  viennent  fous  la  gorge  du  bceuf ,  &  qui  decendent  du 
cervcau  refroidi :  arraches-leur  ccs  glandes  ,  puis  couvreVleur  la  tite  dc  qucU 
que  couvcrture  ,  &  rrottes-leur  fouvent  debeurrc  frais  toute  la  gorge. 

Palaver.-  $[  |c  palais  lui  eft  enfle:ou vre's  audi- tot  l'enflure  avec  la  lanceue-on fer  chaud, 
afin  que  le  fang  corrornpu  fe  puiflc  cfcouler  ;  puis  donncVlui  a  manger  quelques 
herbes  ou  foin  tendre. 

*ar.nite«  S'il  a  les  rannulcs  fous  la  langue  fort  enflecs ,  ouvrc's-les  avec  un  fer  chaud  ou 
une  lancette  fort  aiguc ,  puis  les  frottcs  de  fcl  &  d'huile  jufques  a  ce  que  toutc 
l'humcur  corrompuc  forte:enfin  donnes-lui  a  manger  quelques  herbes  tendres, 

Langue  Pour  la  langue  (endue  deflous ,  oignes»Iui  deux  fois  le  jour  cette  fente  avec 
uc*  onguent  fait  d'aloc  >  a]un  de  roche  ,  5c  miel  rofat :  le  tout  mele*  enfemble  >  la. 
ves-la  lui  de  vin  dans  lequel  ait  boiiilli  de  la  fauge ,  ou  autre  telle  herbe  def- 
fechante. 

Apetit  S'il  a  perdu  I'apetit,  faites- lui  avaler  des  ceufs  cruds  bien  battus  avec  du  miel: 
&  meles  parmi  fon  manger  du  fel :  ou  donneVlui  en  brevage  du  marrouchouin 
apelle  des  Latins  Marrubium  ,  fubtilement  pulverife'  avec  du  vin  &  de  I'huile  , 
ou  pile's  de  la  feuillc  de  rhue,  pourreauj  ache,  5c  fauge  ,  &  le  lui  donnes  a  boirc 
avec  du  vin. 

OU  Pour  l'ceil  trouble  5c  ncbuleux,  foufles  dans  l'ceil  dc  la  poudre  d'os  deficchee, 
trouble.    fucre  candi ,  5c  canelle  fubtilement  pulverif^s. 

Oeil  en-  P°ur  I'0"!  en&*  >  apHques-  y  un  cataplame  de  ferine  dc  froraent ,  incorporec 
AC.        avec  miel  ou  eau  de  miel ,  en  forme  de  bouillie. 

Blanc  fur  Pour  le  blanc  fur  l'ceil ,  aplique's  y  un  cataplame  fait  de  fcl  eemrae  &maftic  , 
*  pulverife  fubtilement  5c  incorpore'  avec  du  miel :  continues  cela  fouvent, 

Pourreau   pour  le  pourreau  creu  fur  la  paupiere  de  l'ceil ,  fomented  le  lieu  avcc  du  fiel 
lui  1  ad.  jc  qUC|qUC  0£tc  qUC  cc  fol*t .  ou  micux  tranches  le  pourreau  avec  lc  cizeau  ,  ou 
le  faites  tombcr  avec  le  ficl  ctroitement  lie*  ,  puis  vous  oindres  le  lieu  avec  du 
fcl ,  vinaigre  &  aloe  bou'illis  enfemble. 
Oeilplctu    pour  l'ceil  pleurant ,  foufles  dedans  1'ceil  de  la  tuthie  &  vitrila  fubtilement; 
ttnu  pulveritfs. 

Taycd'ail  Pour  la  taye  ,  qui  n'eft  autre  chofe  qu'une  abondance  d'aquoute*i  engendrc"e  , 
ou  par  trop  grande  froideur  ,  ou  par  un  trop  long  f<fjour  dans  l'ceil  du  bceuf, 
ou  il  y  a  au  dedans  une  humcur  apclle'e  aqueufe,  fur  laquelle  nage  la  vitree ,  H 
la  cryftaline :  pour  la  gucrir  prencs  de  l'hcrbe  terrcftre ,  5c  la  pile's  lone-  temj 
dans  un  raortier  de  bois  ,  du  jus  qui  en  fortira  faites- en  un  collyrc  ;  au  Keu  de 
cette  herbe ,  fi  vous  n'en  pouvls  trouver  ,  prenc's  dc  la  graine  dc  licrrc  ou  des 
feuilles  ,  5c  en  tires  du  jus  comme  ci-deflus.  Continues  l'un  ou  l'autre  rcmedc 
pluficur*  jours  foir  5c  matin ,  la  taye  fe  pcrdra  5c  fc  confommera  ;  il  eft  vrai , 


Digitized  by  Google 


L  IV  RE     PREMIER.  9, 
qu'au  lieu  de  l'eau  qui  y  mettroic  du  vin,  cela  femblcroit  plus  propre,&mieux. 

A  i'rpiphore  He  Toril ,  qui  eft  quand  l'animal  ne  voit  qu'a  demi,  foit  d'un  <rilr  Epiplw. 
ou  de  deux ,  le  fang  x\t€  au  deflbus  de  l'ceil  corrige  la  vuc ,  i!  faut  lui  inftiler '° 
contiuucllcment  dans  l'oeil  du  roicl  jufques  a  parfaite  guerilbn. 

Pour  l'oeil  chaffieux  qui  vient  d'une  continuclle  aflueuce  d'excremens  torn* 
bant  du  cerveau  ,  prenes  de  la  myrthe  unc  once ,  encens  fin  ,  faffran  ,  de  cha-c  aiJ 
can  deux  onces  ,  meles-le  coat  cnfcmblc  en  cau  de  citerne  ,  faitcs  un  collyre 
pour  inftillcr  dans  l'ceil. 

Pour  la  fievre  des  bceufs ,  vous  la  connoitre's  par  la  grande  inquietude  &  1  YIC* 
iremblement  par  tout  le  corps, par  la  grande  chaleur  au  milieu  du  front ,  vers  la 
racine  des  comes  ,  &  aux  oreilles  ,  la  bouche  fbrc  chaude  ,  &  fuenr  abondante, 
par  ne  gueres  manger ,  halettement  &  tirement  de  langue  fort  feche  »  par  la 
tere  pcfance ,  les  yeux  pleurans  6c  a  demi  clos ,  le  muflc  rempli  &  humcctc*  de 
falive ,  &  la  refpiration  plus  longue.  Le  premier  jour  que  vous  vous  apercevres 
du  ma  I ,  faiccs-le  jeuner  le  meme  Jour  entier  :  le  lendemain  faitcs- lur  tircr  du 
fang  ,  la  bete  etant  a  jeun  ,  fous  la  queue  en  petite  quantice  ,  cinq  jours  apr^s 
vous  le  rcpaitres  de  decoction  de  glouteron  avec  huile  &  faumure ,  au  moins 
vous  lui  donnercs  cela  avant  toutc  autre  chofe  vcrce  ou  humide  ,  comme  fc- 
ront  les  fommites  de  lentille  ,  &  autrcs  bourgeons  que  vous*croires  etrc  agrea- 
blcs  a  l'animal:  laves-lui  la  gorge  trois  fois  le  jour  avec  uneeponge  trempee  de 
vinaigre,  &  aprcs  vous  lui  feres  boirc  de  l'eau  bien  froide  auffi  trois  fois  &  ne  le 
laiflcies  aller  aux  pads ,  jufques  a  ce  qu'il  foit  entierement  gueri. 

La  toux  du  bceuf  doit  £cre  auffi  diligemmcnt  traittec  que  celledes  chevaux  ,  <^oax* 
il  ne  la  faut  pas  laifler  vicillir.Vous  lui  feres  prendre  a  jeun  de  la  farine  d'orge  , 
en  Iaquelle  vous  mettre's  un  ceuf  entier  fans  la  coque  ,  avec  demi  feticr  de  vin 
Cuit,  vous  lui  feres  avaler  avec  la  come  ou  autremcnt,  ou  bicn  prcnls  du  chien- 
dent ,  que  l'on  nomine  gramen  ,  &  le  pills  ,  puis  les  mcies  &  dctrempes  en  eaa 
chaude  avec  dc  la  farine  de  feve  &  de  la  farine  ou  gruyau  de  lentille,  le  tout 
bien  mixtionnc' ,  que  vous  donncres  au  bceuf,  de  bon  matin.  A  la  vieille  toux, 
il  faut  prendre  deux  poignces  d'hyiTopc  vieille  ou  rccente  ,  &  en  faire  unc  de- 
coction en  eau  commune ,  puis  aprcs  I'avoir  paflee ,  vous  y  mcleres  de  la  farine 
d'amidon  deux  parties  ,  &  le  fcr6$  ainfi  prendre  a  la  bete.  L'eau  d'hyffbpe  diftU 
He  fe  pourra  meler  parmi ,  ou  la  decoction  de  menthe  &c  hyflbpe  enfemble.  La 
tjoux  u  vieille  ou  ancienne  qu'elle  foit  eft  entierement  guerie  par  les  racines  de 
pourreaux  bien  lavlcs  &  nettoyecs  ,  &  donnees  en  decoction  avecde  la  farine 
dc  froment. 

'  Pour  routes  les  dduleurs,en  quelque  panic  du  corps  qu'clles  foient  quijempe'-  Doulcoit 
chent  la  Wte  de  marcher ,  6c  dc  travailler  ,  faitcs- y  des  fomentations ,  ou  aplU 
que's  un  cataplime  avec  une  decoction  de  camomille,  melilor,  9c  graine  de  lin. 
.  Pour  la  douleurde  t6te,pile's  des  ails  dans  du  vin,&  lui  faites  avaler  par  les  na-  Douteut 
tines ,  puis  baffinrfs  toute  la  tetc  avec  une  decoction  dc  feuilles  dc  (augc  ,  mar-  dct£tc* 
jplaine ,  lavande  ,  rhuc,  laurier ,  &  noycr,  dans  du  vin. 

La  galle  fe  guerit  avec  la  graifle  de  canard  melee  parmi  l'huile  d'olive ,  ou  6*"e« 
bicn  prenes  du  fiel  de  bceuf,  &  y  faupoudres  du  foufre  vif ,  en  y  ajoutant  de  la 
myrrhe,  huile  >  cV  vinaigre,&  un  peu  d'alun  de  plume  bicn  broyc,&  pile  menu. 

Aux  parties  ulcerees  fans  caufe  raanifefte  ,  encore  qu'elles  foient  par  acci- 
dent ,  la  poudtc  de  noix  de  gallcs  bien  brovee  y  fait  bcaucoup ,  de  mcmc  que 
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ie  jus  de  marrubium  ,  dans  lequel  on  aura  derrempc*  de  la  fuyc  dc  four. 
Ma!  dcs     Au  mal  dcs  flancs,  qui  fouvent  tourmcntc  les  bceufs  ,  il  faut  fairc  nn  catapll- 
fl40C,#      me  de  rrois  poignecs  de  fcmcnce  de  choux  avcc  unc  poigncc  d'ainidon  bien  pi- 
les cnfcmblc  ,  &  dctaycs  en  cau  frotdc ,  puis  apliques  fur  les  parties  ,  dont  its 
fe  plaignent.  Lc  plus  ungulicr  qui  s'y  trouve,c*eft  de  prendre  des  feuilles  dc  cy- 
pres fans  le  ramcau,  trois  poignees,  &  en  fairc  comtne  deflTus ,  en  y  ajoutant  da  M 
Fort  vinaigre  pour  lc  perrir  &c  diflbudre.  Sinon  ,  prenes  trois  onces  depoix-re- 
finc  ou  eolophone  ,  la  plus  dure  ,  &  les  fiircs  difloudre  &  liquefier  a  la  chalcur 
du  feu  :  quand  clle  fcra  encore  bien  chaude  ,  vous  y  melcres  la  farine  d'orge  , 
&  fere's  bouillir  le  tout  enfcmble  ,  &  apliques  ce  cataplame  bien  chaud  fur  les 
flancs  jufques  aux  reins. 
Mal  des     L'on  connoit  que  le  baeuf  a  mal  aux  reins  ,  lors  qu'il  fc  £:int  du  train  de  der- 
rcia$.      riere  ,  &  nc  peut  avancer  les  pieds  de  ce  cote-  la  a  fon  aife ,  il  chanccllc  dcs 
flancs  ,  ne  rctroufle  plus  la  queue  :  mais  la  laifle  trainer  ,  fon  urine  fent  raau- 
vais:,  Sc  tout  le  train  dc  derriere  eft  apefanti.  S'il  y  a  inflammation ,  il  urine 
rouge  commedu  fang  :  fi  cda  dure  8c  qu'il  en  jette  beaucoup  ,  il  n*y  a  plus  de 
remede  :  mais  fi  elle  n'eft  qu'un  peu  teinte  de  fang  ,  il  y  a  quelque  efperance 
dc  guerifon.  A  ce  mal  vous  lui  fere's  tirer  du  fang  dcs  vcines  du  train  de  der- 
fierc  »  ou  bien  dda  veine  apellee  matrice  ,  qui  (e  trouvc  le  long  dcs  flancs  a- 
prochant  des  reins.  Pour  brcvage  faites-lui  boire  du  jus  de  pourreaux  avec  de 
t'eau  tiede  ,  oif  mcme  de  fon  urine. 

Pour  l'inflammation  des  mufcles ,  tant  exterieurs  qu'interleurs  des  reins  & 
dcs  flancs :  qui  vient  de  la  cheute  du  boeuf  fur  un  lieu  dur  &  pierreux  ,  &  qui 
eft  toujours  accompagnc  de  quelque  contufion.Faites  en  forte  que  le  boeuf  torn* 
be  fi-tot  qu'il  fera  dans  l'etable  ne  rcmuc  d'une  place,  baflincs  la  partie  ofrenfe'e 
avec  de  I'eau  froide ,  puis  par  deflus  ules  de  liniments  6c  cerats  confbrtatifs , 
qui  ne  foicnt  pas  trop  chauds.  Les  lignes  de  ce  mal  font ,  que  les  reins  par  de- 
hors endurciflent,  les  tcfticules  accourciflcnt  &  fe  retirent  en  dedans  ,.tellcmcnt 
qu'ils  paroiflcnt  tres-peu  ,  il  ne  remuc  pas  la  cuiflc  a  fon  aife- ;  &  quand  il  eft 
couche  ,  il  fe  releve  avec  peine. 
Mal  au  ^c  troP  STanc^  fr0^  > ou  pour  avoir  travaille'  en  Heux  negeux  ,  ou  bien  aprls 
talon.  le  degel :  il  faut  que  le  paturon  du  boeuf  foit  bien  bailing  le  foir  d'urine  ,  6c  en- 
velop^ dc  ficnte,  fi  le  talon  s'ulccre  &  femble  vouloir  fe  dcparcircV  difloqucr  i  il 
fe  fait  une  eminence  qui  enfuite  s'ulccre  &  empeche  de  marcher  au  boeuf :  il 
faut  fcarifier  la  partie  avec  la  lancette  ,  puis  mcttre  lc  feu  leger  aux  endroits 
fcarines,  Sc  par  deflus  de  l'onguent  rofat  avec  un  defenfif  d'oxicrat  a  la  bande  6c 
envelope,  L'efcarrc  tombec  ,  il  faut  badincr  la  place  avec  de  I'urine  6c  du  vi- 
naigre chaudement  :  puis  faire  une  emplatre  dc  melilot >  ou  du  furpoint  ,  ou 
de  vieil  oing  demete  cntre  les  mains. 
Tefticu-  *c$  tcft'cu'es  *°nC  enfles  pour  quelque  caufc  que  ce  foit ,  vous  les  oindre's 
let  ease's,  foir  6c  matin  de  fcin-doux :  ou  vous  les  baflineres  de  fort  vinaigre  ,  ou  fcronc 
detrempes  croye  fine,  &  bourfe  de  boeuf :  l'on  tient  pour  un  remede  naturcl  , 
que  le  ncl  dc  chien  guerit  les  genitoircsenflesdu  boeuf,  quand  on  les  en  frotte 
fouvent. 

Boeuf  en-    Le  boeuf  eft  enchante  aufli-bien  que  !e  cheval ,  pour  avoir  mange* ,  ou  poor 
°a  avoir  pafle  fous  la  croix  dc  fctu  charmce  ,  ou  fur  la  buchctte  :  les  fignes  font » 
°KC  '  s'il  devient  trifte,  moins  gaillard,  6c  prompt  a  fes  operations  ,  6c  mcrac  hetique* 

fi 
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ft  on  ne  lui  donne  dc  fort  bons  remedes  :  faitcs-lui  avalcr  par  le  nazeaadu  bi- 
tume ,  julaiquc  ,  fouphrc  ,  grainc  dc  lauricr  ou  dc  gencvre  ,  lc  tout  detrempc* 
cn  eau  ticde. 

Si-tot  que  vwus  connoifles  que  lc  bceuf  eft  maladc  de  quclque  maladic  que  ce  Po„ 
foit,  faitcs-lui  prendre  cettc  purgation,  farinc  de  fquillc,  dc  rhamnos,  fcl  com-  toute«ma- 
mun  ,  lc  tout  bouilli  cn  cau  ,  &  pris  avee  la  meroc  cau  tiedc  ,  &  nc  lui  donnes  jjfjjj*1 
a  boirc  ni  a  manger  ,  qu'apre's  ccrte  purgation. 

Et  afin  de  lc  prefcrver  d'etre  malade  toute  l'anncc ,  au  commencement  dii 
Printems,  Ete,  Automne  ,  &  Hiver  ,  faitcs-lui  avalcr  un  brevage  fait  dc  fcuilles 
decapres,  mcrcurc  &  cypres,  pilces  avee  eau,  Sc  laiflecs  rcpofcr  dans  un  vailTeau 
ime  nuit  enticrc  .continuant  cela  trois  matinees 

S'il  a  6tc  mordu  d'un  fcrpent  ,  fcorpion  ,  mufaraigne'e  ou  chien  enraee' ,  I'on  Morfuv. 
lui  frottc  la  plaie  d'httlle  dc  icorpion  ,  ou  de  iavon  trempc  cn  vinaigre  ,  &c  on  prnt,  fcot- 
le  lave  dc  decoction  dc  gloutcrons,  dc  mcurtre,  ou  de  vieille  faumure.      .      p><>" »  * 

Et  contrc  la  morfure  du  frelon  ,  on  lc  frottc  de  ccrufc  derrcmpec  en  cau  ,  &  jjjjjr***" 
on  arrofe  les  endroits  ou  lc  bceuf  paturcra  ,  dc  dccoc*tion  de  grainc  dc  lauricr  ,  Morfure 
pouf  en  faire  fine  les  rations  ,  ou  bicn  on  les  frottc  dc  cettc  dcco&ion  3  s'il  eft  du"cIoa- 
pique  on  mouille  l'cndroit  avee  la  falivc  du  bceuf. 

La  petite  bete  qui  fe  ticnt  parmi  les  herbes  que  les  Latins  apcllent  Buprcftis,  Fouille. 
&  rcfTcmblc  cn  quclque  fa  con  a  la  bete  que  les  Francois  apellcnt  Fouille-mer-  mcide" 
de  ,fi  die  eft  devore'e  par  les  becufs,  vaches  ou  chevaux  ,  lorfqu'ils  paiflenc 
aux  pre's ,  les  enfle  tcllemcnt  qu'ils  cn  crcvent  ,  &  mcurent  comme  on  1'a 
obferve  cn  l'annee  1571.  Si  lc  bouvicr  s'eft  apcrcu  que  fes  bceufs  ,  ou  vachei 
ayenr  mange  nnc  dc  ccs  betes  ,  il  leur  doit  faire  avalcr  incontinent  du  lait  dc 
vache  ,  ou  dccoclion  dc  figucs  feches  ou  dattcs  dans  du  vin  ,  &  leur  donncr 
des  clifteres  fort  acres. 

A  la  rogne,  on  les  frotte  d'ail  broyc  ,  dc  farrictc  avee  lc  foufrc  &  Ie  vinaigre, 
denoix  dc  gallc  pilee  cn  jus  d'herbe  a  chat  ,ou  marrubium  avee  dc  la  fuye.  „, 
Et  aux  ulceres  on  les  frottc  dc  mauves  pile'cs  en  vin  blanc.  Aux  cloux  &  apo-   aZlx  ' 
Hemes  il  les  £»ut  fairc  nicurir  avee  du  levain  ,  oignon  delis  oudc  fequillccV  vi-*  Apoftc* 
naigrc  ,  &  puis  les  crevcr  ,  &  les  ncttoycr  de  fon  urine  chaudemcnt ,  &  y  met-1"6*' 
tre  des  tentos  trempets  cn  poix  liquidc  ,  &  enfin  du  charpi  trempc  en  iuif  dc 
chevre  ou  de  bceuf. 

Au  mal  des  yeux  ,  s'ils  font  enfles  &  tumefies ,  on  lui  fait  un  collirc  dc  fari-    Mai  de* 
ne  de  fromcnt  pctric  avee  hydromcl.  yc,x* 

S'il  a  unc  tayc  ou  ongle,  on  prend  du  fel  armoniac,  &  on  cn  fait  un  ongucnt  Taye. 
avee  du  mid. 

A  l'ccil  du  bceuf  qui  fans  ceflc  plcure ,  prenc's  de  la  bouillic  dc  farinc  de  fro-  Odl  lac- 
roent ,  &  cn  faitcs  un  cataplamc  fur  l'ccil.  Lc  pavot  fauvagc  ,  la  tigc  &i  la  raci-  mo/4nt- 
ne  pile'e  avee  du  m'tel ,  fcrt  de  collirc  a  cct  c'fet. 

Pour  la  gaile ,  il  lc  faut  frotter  de  fon  urine  avee  du  beurre  falc' ,  ou  I'oindre  gaHes. 
de  poix-rcluie  fondue  en  vin  blanc.  Aux  poux  il  y  a  unc  dcco&ion  d'olivicr  fiu-   ihi  * 
▼age  avee  du  fcl  ,  &  lui  otcr  les  vcflics  qu'il  a  fous  la  languc.  Au  ma!  dc  poul-  poulmoa. 
mon ,  on  lui  fait  avalcr  du  jus  de  pourrcaux  avee  vin  blanc  doux  :  &  on  lui 
met  dans  l'orcillc  de  la  raciuc  de  coudrc. 

Pour  la  dificulte  d'halcincon  lui  travcrfc  l'orcillc ,  ou  la  grandc  peau  du  go-  p  fiwlrf 

- ,  ou  dc  pattc  dc  Lyon  ,  ou  d'elicborc.  dhatant 
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Ipauk      S'il  a  une  e^paule  rerrccie  ,  il  le  faut  feigner  du  pied  de  derriere  da 
tcucc-.c,    u  ^  ^  tOUtcs  Ics  deux  ,  il  le  fauc  feigner  des  deux  jambes. 

Lf  col       S'il  a  lc  col  froifTe,  le  chenon  pendant  Sc  enfle,  il  le  faut  feigner  de  l'une  de* 
ftolffd'     orcilles  :  Sc  ft  e'eft  au  milieu  de  toutes  Ies  deux,  mettrc  fur  le  trol  une  emplatre 
faite  avec  moclle  de  bceuf ,  Sc  fuif  debouc  ,  fondus  par  egalc  portion  en  huile 
&  poix  liquideou  fondue ,  memc  frotter  la  panic  ennee  avec  unc  coinedc  lard 
fans  gras  ,  qui  foit  qucJquc  pcu  echauftee  ,  Sc  continuer  ccla  le  matin  Sc  le  foir 
l'cfpace  de  cinq  ou  fix  jours, 
t»ied$  cu-  -  Si  les  p'eds  lui  enflent  ,  il  faut  apliquer  dclTus  un  cataplime  fait  dc  fcuilles 
Ws        de  furcau  pilees  avec  fein  de  pourccau. 

Pcau  ie-  Si  la  peau  lui  ticnt  aux  os  ,  il  la  faut  baffincr  avec  du  vin  ,  ou  fd  melc  avec 
wnt-  huile. 

cloclulir  ^'il  cloche  pour  avoir  foufert  froid  aux  pieds  ,  il  le  faut  laver  avec  fon  urine 
vicillc  Sc  ticde  :  fi  e'eft  par  abondance  de  fang  qui  fe  retire  au  paturon*  Sc  fur 
lc  pied  ,  il  la  faut  refoudre  en  les  frottant  bicn  fort  Sc  fcarifiant. 

Si  ce  remede  nc  fait  rien  *  il  faudra  fendre  l'ongle  par  le  bout  jufqu'au  vif  r 
Sc  I'en  fairc  fortir  ,  Sc  cnveloper  le  paturon  d'unc  bourfe  de  cuir ,  jufqu*a  cc 
qu'il  foit  gueri.  S'il  cloche  acaufe  du  nerf  foule  ,  it  lui  faut  balliner  les  jam- 
hes  d'huile  Sc  de  fcl.  Si  c'cfl  pour  enflure  du  genoui'l  ,  il  le  faut.balfiner  de  vi- 
naigre  chaud}ou  de  decoction  de  millet  Sc  graine  de  lin.En  tous  ces  evenemenft 
il  faut  cautcrifer  l'endroit  du  mal  Sc  y  mettfe  deflus  du  beurre  frais  lave'  en  eau> 
lc  vinaigrc :  puis  a  la  fin  fairc  un  ongucnt  dc  beurre  fale  avec  graifle  dc  chevre. 
Si  e'eft  d'unc  e'eharde  ou  pour  avoir  heurte  contre  quelque  pierre  ou  eftoc ,  il 
faut  baffiner  l'endroit  avec  de  l'urine  chaude  ,  Sc  mettre  deflus  vieil  oin  fondu 
en  huile  Sc  poix  liquide.  11  n'y  a  rien  qui  les  empeche  plus  dc  clocher  que  de 
leur  lavcr  les  pieds  d'eau  froide  ,  fi-toc  qu'ils  font  decoupe's  ,  puis  les  frotccr  do 
vieil  oin. 

corne      Si  la  corne  fe  fend  ou  eclatc ,  il  la  faut  prcmicrement  e'tuver  de  vinaigrc ,  fcl 
endurcic.  &  huile  melds  cnfcmble  :  puis  y  mettrc  dclfus  du  vieil  oin  fondu  en  poix  neuv 
vc  :  ou  bien  la  lui  engraifler  de  furpoint  pour  cinq  ou  fix  jours  ,  car  cela  lui 
amolira  la  corne  ,  &  otcra  les  crcvaflcs. 
Onglc      Si  un  bceuf  fait  carrier  neuf,  l'ongle  lui  ctant  tombe'e  ,  faites  un  ongucnt  ar 
*  vec  une  once  de  tercbenthine  ,  une  once  dc  micl  ,  autant  de  cire  neuvc  ,  &  oi- 

fncs-en  l'ongle  l'cfpace  de  quinze  jours  :  aprcs  cela  laves-la  avec  du  vin  ticde 
ouilli  avec  du  micl :  ou  bien  apliqucs-y  un  cataplame  fait  d'alocs ,  miel  rofac 
Sc  demieonce  d'aiun  pulverife. 
.Buflesoo    Les  bufles  ou  ba*ufs  fauvages  font  meilleurs  au  charois  qu'au  labourage  r 
^r^hfau  car  ils  nc  font  ni  fi  francs  ni  h  robuftcs  que  les  bceufs  de  France  qui  font 
b        meilleurs  a  labourer  qu'a  charier ,  parcc  qu'ils  font  plus  forts ,  plus  adroits  ,  Sc 

{>lus  commodes  pour  eultiver  la  grande  divcrfite'  dc  terroirs  qu'il  y  a  en  France, 
bit  en  montagncs,  coteaux,  valons  Sc  campagnes  j  enfin  les  terroirs  mols,  aprcs, 
legers ,  durs,  Wanes  .  noirs  Sc  de  diverfe  nature.  En  Italic  aux  environs  de  Pife, 
Si  le  long  de  la  Marcnne,  les  buflcs,  dont  il  y  a  une  grande  quantite  ,  font  em- 
ployes a  tirer  ,  on  les  met  par  couples  vingt  ou  trcnte  a  la  fbis  :  le  fromagc  qui 
eft  fait  du  lait  des  fcmellcs  eft  rond  ,  Sc  dc  gout  fade :  mais  quand  il  eft  coupe 
par  tranches  Sc  frit  en  la  poclc ,  il  eft  de  bon  gout :  les  boeufs  fauvages,  qu'on 
ikwl.    aPc^c  cn  Pwvcncc  Sc  Langucdoc  becuis  blancs  ou  braves ,  oe  fwventi  rien , 
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{1  ct  n'eft  pourctrctues  aux  bouchcrics  :  tcls  becufs  font  nourris  aux  marcrs 
des  Camargucs  ,  Sc  au  bord  de  la  mcr  ,  hors  la  frcquentation  d'autre  bctail  Sc 
dcs  hommcs  :  1c  ciurcau  mcme,  qui  eft  nourri  aux  paturages  dcs  villagcs,&  avee 
les  autrcs  betes  ,  n'eft  pas  proprc  au  labourage  ,  parcc  qu'il  eft  farouche.  Cclui  LjbrHirage 
d'unc  vachc  chatrce  nc  vaut  gueres :  mais  il  faut  gardcr  &  cngraiflcr  le  taureau  b" 


K>n< 


a  part ,  pour  les  vaches  ,  lefquelles  on  fcra  couvrir  environ  les  mois  dc  May  fc  Tom  Ac 
Juin,  Juillct.  Et  un  taureau  fufit  pour  foixantc  vaches.  *l'Jlc%" 
Les  becufs  que  1'on  voudra  nourrir  pour  cngraiflcr  Sc  pour  vendre  ,  ne  tra-  va  hcsln 
vaillcront  que  quelques  jours  dc  la  femainc  ,  en  bon  tems  ,  en  bonne  faifon  41^2*5-^ 
en  tcrrc  douce  :  &  ne  tircront  que  de  petitcs  charges  pour  les  exercer  ,  &  nereau  afoi- 
mangeront  que  de  l'orge  ,  du  foin  &  gerbees  :  Sc  quelqucfois  dcs  bourgeons  "J.jtc  va" 
dc  vigncs  ,  Sc  autres  qu'ils  airaent.  Et  lc  bceuf  qui  aura  tire  lc  matin  ,  fc  repo-  Bob  f  a 
fcralcfoir. 

Les  anciens  Romains  attachoient  un  pen  dc  foin  aux  cornes  des  becufs  quid;c 
font  dangereux  de  lacorne  ,  afin  que  ceux  qui  les  rencontrcnt  s'en  donnenc  dc 
garde.  D'ou  eft  venu  le  provcrbe  Francois  ,  il  a  du  foin  aux  corues  ,  pour  unc 
perfonne  fiere  Sc  orgueilleufc  ,  parcc  que  les  becufs  ,  les  chevaux  ,  les  h\ci  ,  Sc 
les  hommes  memes  deviennent  fiers  Sc  infolens  pour  etre  trop  bien  nourris. 

Aprc's  que  le  Fermier  connoitra  que  le  bacuf  qu'il  aura  drelle  au  travail,  ne  B^uf 
pourra  plus  ttrer,  il  lc  nourrira  quclque  tems  fans  ricn  faire,  puis  il  le  tucra,  &  v:c,1-..|j 
le  falera  par  pieces  pour  la  nourriture  de  fa  famillc  :  Sc  il  en  refcrvcra  la  mobile,  je T|^ni£ 
£c  le  ficl  pour  s'en  lervir  dans  les  befoins.  Car  la  mobile  dc  bceuf  fcrt  beaucoup    fid  <*e 
pGiirdigerer  &  amolir  les  tumcurs  dures  &  feirreufes.  Lc  ficl  dc  bceuf,&  micux 
encore,  cclui  dc  taureau,  guerit  cntiercmcnt  les  ulceres  du  fiege  ,  mcic  avec  du 
jusdc  pourrcaux.  inftille  dans  l'orcille  apaife  lc  fiflcment  d'orcille  Sc  frotte  a 
rcntour  du  nombril  des  enfans ,  fait  mourir  leurs  vers  ,  mcle  avec  du  micl  eft 
fou  vera  in  pour  l'anguine  :  mele  avec  du  jus  de  bettcs  ,  Sc  tire  par  le  nez,  apaife 
1'acce's  d'epilcpfic.il  eft  utile  fur  route  autre  chofc  a  donner  la  teinture  ou  cou- 
leur  jaunatre  aux  cuirs  &  a  l'airain  :  repandu  fur  les  femenccs,  fait  que  les  grains 
*ic  font  pas  manges  dcs  fouris. 

On  trouve  quelqucfois  dans  le  fiel  du  becuf  une  pierre  de  la  grofteur  d'uo  pierre 
<ruf,  de  coulcur  jaune:  laquellc  donuee  en  brcvagc  eft  fouverainc  contrc  la  ^fofde 
pierre  ,&  la  jaunide  ,  apliquec  aux  narincs  ,  rend  la  vuc  plus  nettc  ,  cmpeche  bee  .f. 
les  dfrluxions  fur  les  yeux.  Dc  mcme  les  laboureurs  peuvent  tircr  un  grand  fc-  j,cntc<fc 
<ours  dc  la  ficnte  dc  bocuf  &  dc  vache  ,  parce  qu  elle  guerit  la  inorfure  de  mou-  bacuf. 
ches  a  miel  ,  refout  les  enflcurcs  &  route  forte  de  tumeurs  ,  apaifc  la  goutte  - 
fciatiquc ,  &  diminuc  de  beaucoup  les  ccroiielles  ;  mcle'e  avec  du  vinaigrc  , 
confomme  les  tumeurs  dcs  dydropiques,  fricaflcc  dans  une  poclc  avec  dcs  fleurs 
dc  camomille ,  melilot ,  &  ronces  ,  apliquec  fur  les  tefticules  enflc's ,  les  rcduic 
a  leur  proportion  &  e'galitc  naturclle. 

CHAPITRE  XXIII. 
Les  Porchers. 


QUoiqne  lc  pore  ,  fur  tout  quand  il  tette  Si  qu'il  eft  encore  jeunc  foil  fort  Pout- 
rccommandc  pour  la  bonte  dc  fa  chair  &  pour  la  falurc  ,  lc  lard ,  le  cuir  Sc ccau  PIus , 
1         •  *  *-j  r  command 

la  (oye  ,  11  eft  neanmoins  dc  tous  les  animaux  qu  on  noun  it  dans  unc  rerme  ,  qUe  tourcs 

telle  que  nous  la  decrivons  ici ,  lc  plus  gourmand  ,  tcmoin  la  truic  que  lc  Roi  Kio.de 
Francois  tua  a  la  chaflc  9  dans  lc  ventre  dc  laqucllc  on  trouva  fix  fecaux  de  zai- n 
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ie  rtifinf  fins  .  Ie  pins  falc  ,  par  raport  a  la  puanreur  dc  fa  ficntc  &  des  chofes  Tales  qn'ii 
iSra    mange.enfin  lc  plus  dommagcable,par  le  ma!  qft'il  Fail  cn  fouillant  aux.picds  dcs> 
C  muraillcs,autour  des  arbres,dans  les  pres  ,  &  les  terrcs  cnfcmcnceei.  C'cft  pour- 
quoi  il  faut  un  hommc  cxpres  pour  les  gardcr  &  les  conduirc,qu»  lache  les  pan- 
?er  a  proposal  mettra  propremrnt  les  vcrrats  Sc  les  cochons  qui  nc  tettcne  plus 
enfcmble  dans  unc  ctablc  ,  les  truics  arec  les  pctits  dans  unc  aucrc  ,  If  ccux  qui 
font  inalades  cnlicu  parriculier  :  La  paillc  rraiche  fouvent  renouvellec  les  cn- 
i3*v£.    crairtc  autant  que  lc  manger  :  il  faut  avoir  foin  que  leur  auge  foit  toujours  neete, 
fa  chc     &  quand  lc  terns  fcra  mauvais,lc  porcher  aura  toujours  en  refcrve  force  glauds> 
fc  d«  "    ftves  ,  pommel  oil  poires  dc  bois,  fruitage  potirri,  quelqucs  legumes  ou  quel- 
touiccaux  qi,„  lavcures  d'ccu'elles :  ou  bicn  dc  l'orgc  dctrcm^ee  avee  du  ion  Sc  des  choux, 
ou  naveaux  cuits  ,  ou  de  grollcs  raves  :  Sc  tous  les  jours  au  rctour  des  clumps 
que  la  Fcrmicrc  leur  fallcr  tcnir  prct  quclquc  chofe  chaudc  ,  commc  bit  clair  , 
<?eouts  des  fromages  ,  meld  avec  du  fon  &  dc  lcau  bouillic  :  car  outre  que  ccla 
les  fera  retourner  a  la  fcrmc  fans  secarter  ni  ca  ni  la  ,quand  lc  porcher  les  y 
voudra  ramcner  :  cc  brevagc  chaud  leur  ecluutrera  cc  qu'ils  anront  mange-dc 
froid  •  On  donnera  a  ccux  qui  font  maladcs  des  chofes  froides ,  Sc  pcu  dctrem- 
pc'es  ,  dc  peur  du  flux  dc  ventre.  Quant  a  l'airc  ou  pave  dc  leur  cubic  il  fera  de 
k<4blc'    gros  erc's,  &  tous  les  mois  renouvcllc  dc  gravicr  ou  dc  (able  pour  dcrtccher  leur 
urine  •  car  cc  betail  ,bicn  qu'il  foit  fale  Sc  qu'il  lime  la  bouc  ,  il  profitc  toutc- 
fois  micux  en  un  lieu  bien  net  ,  Sc  bicn  entrctenu.  tt  atin  que  la  corruption  de 
l'air  que  cette  bete  cngendrc  dans  les  lieux  enfermes  ,  ne  lui  caufe  ou  le  tac  , 
autre  forte  de  maladic  dans  fon  etablc  mcme  quand  ils  font  bcaucoup  enfcm- 
ble: il  faut  que  la  portc  dc  leur  ctablc  foit  faitc  a  claires  yoyes  de  gros  barreaux 
ou  membreurcs  de  bois  ,  afin  que  lc  mauvais  air  cn  pouTe  (ortir  &  le  ben  y  en- 
trcratoutes  hcures.  -  # 

F-ngta^s       si  voult's  cngrailler  des  pourceaux  ,  ne  les  laifles  pas  lortir  de  1  ctablc  ,  &  ne 
dc  pout-    jeur  donn({s  a'autre  vuc  que  par  la  porte  ,  par  laquellc  vous  entrucs  .  pour  les 
CCaUX"      ncttoycr  6V:  leur  donncr  a  manger.  Au0i-t6t  qu'ils  auront  commence  a  prendre 
dc  la  graide  ,  outre  qu'ils  ne  mangeront  pas  tant,  c'cft  qu  ils  ne  bougcront  pas 
d  une  place  ,  commc  s'ils  n'avoicnt  aucun  fentimem  ni  force  ;  On  en  a  vus  de- 
•  venir  fi  eras  qu'ils  avoient  jufqucsa  un  pied  Sc  demi  de  lard  d'cpailkur  ,  &  que 
chSr  les  fouris  faifoicnt  leurs  nids  fur  leurs  dos  ,  fans  qu'ils  le  fentillent. 
Jcdov  Nc  referves  que  dix  vcrrats  pour  cent  tunes ,  faitcs-les  chatrcr  tant -maJcs 

i«?££?"  q«c  fcmellcs  apres  un  an  ou  6  mois,  pour  lc  moins,  quoi  que  le  plus  sur  c'cft  . 
ccn:tmic%  <Juan<1  jjs  emrcnr  cnchaleurrne  lailTcs  pas  nourrir  aux  truies  plus  dc  ib.cochons 
Jd££"i  &  vendes  lc  reftc  dc  8.  a  10.  jours  :  un  an  apres  fevrcs  &  chatrcs  les  autres ,  Sc 
Uncr,,r.  ]cs  cnvojes  naCurcr  :  gardes  ccux  qui  out  la  tetc  coutte  &  large  ,  lc  groin  rc- 
b3? oou   hauflc  Sc  long  an  dehors  ,  la  poitrinc  large  &  graflc  ,  Mchinc  large  ,  les  pieds 
"  courts  ,lescuiircsgrandes,cnhn  les  plus  courts,  gros,  carres,  ramallcs,  dc  cou- 
leur  noire  ,  ou  blanche  |  &  qui  one  bcaucoup  dc  foie  fur  le  dos  ,  pour  ra.re  des 
vcrrats  •  Sc  les  plus  longs,  a  ventre  pendant,  grandes  tctcs  ,  largcs  felies  ,  &  co- 
tes etenducs  ,  dc  coulcur  blanche  ,  la  tetc  petite,  les  jambes  courtcs  ,  pour  vol 
truies  :  nourrifles-vous  des  autres. 
Tcmsdc      Nc  fakes  couvrir  la  truic  qu'cllc  n'ait  un  an  parte,  &  que  e  vcrrat  foit  de  3. 
couriiila  ±     ans  .  car  apt^s  5  ans  il  les  faut  chatrer  pour  cngrailler.  Lc  tons  de  la  cou- 
UU1C'      vrir  3  foil  pour  porter ,  ou  cngraifler  ,  eft  au  premier  quarcicr  de  la  Lunc,  juf. 
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qu'a  la  pleine  ,  car  dcvant  i!  n'cft  pas  bon  ,  non  plus  qu'au  declin  ,  Sc  fcra  dc- 
puis  !c  commencement  dc  Fcvricr  jufques  a  la  mi-Mars,on  pcu  apre's,  afin  qu'en 
Juin  ,  Juillct  ,  Aout  ,  les  pctits  commenccnt  a  prendre  force,  Sc  foient  fores  en 
Scptemhre  ;  car  lescochons  d'Hivcr  font  dificiles  a  clever  ,  Sc  moins  naturels 
que  les  autrcs  :  parce  que  cc  bcrail  eft  frilleux,  cc  qui  eft  caufe  qu'en  beaucoup 
d'endroits  on  les  lairte  dans  les  ecablcs  j  prencs  garde  aufli  que  lc  vcrrat  nc  iun- 
te  les  truics  plcines  ,  car  il  les  mordroic  ,  Sc  les  feroic  avortcr- 

Ce  bctail  eft  fi gourmand  ,  principalemcnc  les  rruies ,  qu'ils  ont  quclques-  Tcporc 
fois  mange  leurs  pcrits ,  Sc  ccux  desaucres  ,  mcme  lesenfans  aux  berccaux. 

Pour  les  cngraiflcr  il  les  fauc  chatrcr  :  on  les  chatrcra  au  dcclin,au  rcnouveau,  Truies 
ou  a  l'arricrc  faifon  ,  Sc  au  Piintcms  ,  ou  en  Scptcmbre  ,  lc  terns  e'tant  tcmpere.  "Cy",8cnc 
Si  vous  les  chatrcs  pcrirs ,  la  chair  en  fcra  bien  meillcure  ,  mais  iis  ne  croillcnt  ins.  P*" 
pas  tant :  li  vous  les  chatrcs  deja  forts,  ils  croiflent  bien  plus,  mais  la  chair  n'en  ^J*™5^ 
eft  pas  li  bonne  :  Sc  ainfi  il  fcra  bon  dc  lc  fairc  quand  ils  font  de  4.  a  6.  mois ,  puaicou. 
6c  au  pis  aller  d'un  an  ,  ils  font  fujets  a  plulicurs  maladies  ,  Sc  on  connoit  fi  le  Maladies 
pourceau  eft  malade  ,  quand  il  panchc  fort  Porcille,  Sc  qu'il  eft  plus  lent  Sc  pe-  ccauwS- 
fanr  que  de  coutumc  ,  ou  qu'il  fc  trouve  degoute  ;  pour  en  ctrc  plus  certain  ,  mc  files 
s'il  nc  paroit  aucun  dc  ccs  ligncs,  arraches  lui  a  contrcpoil  unc  poigne'e  de  foyc  notfleoi. 
fur  le  dos  ,  fi  ellc  eft  nctte  &  blanche  a  la  racinc  il  fc  portc  bien  ,  h  clle  eft  fan- 
glante  ou  autrement  tache'e  il  eft  malade. 

Or  il  cftfu|ct  principalcment  a  la  lepre  ,  parce  qu'il  eft  gourmand  &  falc 
dans  fon  manger  j  e'eft  pourquoi  on  lc  langaye  ,  &  on  lc  vilite  dcrricre  les  o- 
reilles,  quand  on  l'cxpofc  cn  vente  aux  marches  Sc  aux  fbircs  des  bonnes  Villes. 
Et  e'eft  pour  ccla  que  nos  Anciens  n'en  mangeoicnt  gucrcs  ,  Sc  que  les  Juifs 
abhorrent  la  chair  dc  pore.  Ccttc  maladic  fc  gucrit  a  peine  ,  toutefois  il  en  fcra 
garanti  li  fo^  cubic  eft  tous  les  jours  nettoyec  ,  fi  on  lui  pcrmct  de  fe  promc- 
ncr  parmi  les  champs  en  plcin  air  ,  fi  on  le  fait  fouvent  baigner  ou  veautrer  eu 
can  marine  ou  falec  ,  fi  ou  mclc  parmi  fa  mangcaillc  dc  la  graine  dc  laurier  bat- 
tue ,  fi  on  lui  donnc  a  manger  du  marc  dc  vin  mclc  avec  fon  levain.  Or  cc  font 
trois  fignes  certains  pour  connoitrc  la  lepre  du  pore  ,  fi  on  trouve  fous  la  lan- 
guedepetites  puftules  noixatrci  -t  s'il  nc  pcut  marcher  fur  les  picds  dc  dcr- 
ricre ,  fi  la  foyc  arrachec  de  dcil'us  lc  dos  paroit  fanglantc  cn  fa  racine.  Aufli 
parce  que  lc  pore  a  railon  dc  fon  ordure ,  lc  plus  fouvent  a  quclquc  vice  cutrc 
cuir  Sc  chair  ,  il  eft  bon  aprcs  qu'on  I'a  rue*  ,  dc  brulcr  la  foyc  avec  de  la  paille,  BiuIcc 
plutor  que  dc  lc  pclcr  cn  eiu  chaude  :  car  lc  feu  attire  plus  facilcmcnt  que  I'cau  P°ur; 
chaude  .  cc  qui  pcut  etrcenrrc  cuir  &  chair.  toTqucUr 

U  eft  encore  fujee  a  la  doulcur  Sc  enflcure  de  ratte  ,  a  la  peftc  ,  qui  par  lc  p«l«- 
malheur  du  terns  s'attachc  plutot  a  un  corps  falc  ,  Sc  infed  Sc  dc  mechanic 
nourriciire. 

Au  degout  I'on  lc  fait  jeuncr  un  iour  Sc  unc  nuir  bien  cnferm<? ,  &  en  lieu 
obfeur  ,  pour  confommer  les  humeurs  fu  per  flues  ,  Sc  le  rcmetrre  en  apctit. 

A  la  fievre  Ton  le  fcignc  a  la  queue.  Et  au  catarrc ,  Sc  enflcure  des  glar.dcsdu 
col  ,  ou  encore  au  four  fon  dc  lepre.,  I'on  lc  ieigne  fous  la  langue. 

A  la  doulcur  Sc  enflcure  qui  lui  vient  au  terns  des  fruits ,  quand  il  y  en  a 
quantitc  :  Sc  qu'il  cn  mange  de  pourris  fon  faoul ,  on  lui  fait  manger  dc  vieil- 
ies  capres  bien  dc  flalccs  parmi  lc  fon  Sc  l'eau  ,  Sc  encore  force  choux  tant  rou- 
ges que  d'autrcs  ,  &  ou  lui  fait  uuc  mangcouc  dc  romarins. 
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A  la  gale  &  enfleurc  des  glandes  du  col ,  I  on  le  frotte  de  fcl  battu  avcc  dc  1* 
farine  dc  pur  fromcnr. 

S'il  a  mange  de  la  hanncbanne  ,  que  les  Anctens  nomraent  ftves  de  pore  , 
ou  de  la  figuc  ,  l'on  lui  fait  boire  de  la  decoction  de  concombre  fauvagc  fort 
tiede  ,  pour  lc  faire  vomir. 

Sur  tout ,  il  le  faut  bicn  abrcver  aux  jours  caniculaircs  &  pendant  Us  cha- 
leurs  ,  &  lc  laifler  patroiiillcr  &  vcautrer  a  Ton  plaifir  ,  car  la  foif  lc  fait  dimi- 
nucr  ,  &  amaigrir. 

Leforc  *-cs  Eg'Pticns  honorent  fort  le  pottrceau  ,  parcequ'ilsdifent  que  e'eft  lui  qui 
honoi^     lc  premier  a  montre  la  manicredc  labourer  la  terrc  en  la  fendant  8c  coupant 

tlcut8'^  avcc  ^  k°ut  ^e  ^on  Sro,n  »  ^  clu'1'  a  enfeigne  de  faire  le  foe  de  la  charrue,  auffi 
ccux  qui  habitcnt  au  long  du  Nil ,  n'ont  que  faire  dc  charrue:  mais  les  patfans 
nc  font  que  inettre  les  pourccaux  dans  les  campagnes  ,  ik  vont  apres  avcc  la  fc- 
mencc  ,  parcc  que  les  pourccaux  a  force  de  fouler  des  pieds  &  foliiller  du  mu- 
fcau ,  out  incontinent  renverfe  toute  la  terre  &  couvcrt  la  femence  que  les 
paifans  ont  jettifedeflus. 

Au  furplus  ,  lc  bon  mc'nager  ,  outre  fa  nourrirure  &  ccllc  dc  fafamillc  qu'il 
tircra  du  pore  mis  en  pieces  &  bien  fale  dans  un  faloir  ,  il  amallera  encore  de  la 
graille  pour  les  eflleux  de  fes  chariots  ,  charrertes,  &  charrucs.  Et  la  bonne  me- 
nagereen  fcra  fon  profit  pour  les  maladies  dc  fes  gens  :  parce  qu'clle  eft  fouve- 
veraine  pour  faire  fupurer  toutcs  fortes  d'apoftemes ,  melee  avec  du  levain  , 
mcmc  pour  gucrir  les  mules  aux  talons  ,  fi  on  y  mcle  dc  la  poudre  de  noix  dc 
Ficnre  gales  ,  &  dc  la  cendre  dc  farine  d'orge. 

ccaui5"1"       ^n      cn  cornrm,n  provcrbc  >  que  lc  pore  eft  tout  bon  hors  la  fienrc  ,  mais 
l'expcriencc  montre  lc  contraire  :  car  la  ficnte  dc  pore  fricaflcc  avec  un  peu  de 
beurre  frais ,  &  cgale  quantitc  dc  fang  dc  ecltii  qui  crachc  le  fang  en  abondance, 
saler  la  a  manger  au  maladc ,  lui  apaife  &  arrctc  le  crachement  de  fang. 

chair  dc       II  rede  a  parler  ,  comme  il  faut  faler  la  chair  de  pourccau.  Tout  bctail  , 

pourccau.  principalement  le  pourccau  que  l'on  veut  dedier  pour  manger  ,  doit  £tre  me*  a 
la  Lune  nouvelle  ,  ou  a  fon  croillant.  Car  fi  vous  les  cues  au  declin  de  la 
Lune  ,  plus  vous  tardcres  a  les  faler ,  plus  il  faudra  dc  feu  &  dc  terns  a  faire 
cuire  leur  chair.  Ccft  pourquoi  le  bon  menager  n'achete  gucre  ccs  betes  pour 
lcsnourrir,s'il  n'eft  sur  qu'ils  foient  nes  au  croilTant  de  la  Lune  :  car  autremenc 
Twetle      nc  cr0'ur<:nt  guer<"s  »  &  lcur  chair  ne  pefe  pas  tant  apres  qu'on  les  a  tues. 

pourccau  Tue's  done  lepourccau  au  croifTant  de  la  Lune  ,&  nc  le  faitcs  pas  boire  le  jour 

fan"!!*  Ja  ^C  £*cvant  9"'^  ^cra  tu*  »  a^n  4ue  'a  cnair  ^°'c  Pms  ^ccnc  :  car  b°,C  *  *d  ^* 
lune.   2  lure  en  aura  plus  d'humidite  ,  &  la  chair  en  fcra  meilleurc  fi  on  le  fait  jeuner 

un  demi  jour  avant  de  lc  tucr.  Or  quand  vous  I'aure's  ainfitue  otefs  tous  les  os, 
fi  vous  lc  pouves  f  car  lc  fale  en  dure  davantagc  ,  &  eft  moins  fujet  a  la  corru- 
ption. Puis  coupes  la  chair  en  pieces,  &  les  mates  dans  le  faloir  ,  faifant  aurane 
dc  lits  dc  fcl  groiTcment  broye  que  dc  chair  ,  les  uns  fur  les  autres.  Et  quand  le 
faloir  fcra  prefquc  plcin  vous  rcmplires  le  rcftc  dc  fcl  ,  &  prelTeres  le  tout  avec 
des  poids  afiVs  pefans.  Qoclques-uns  mettent  ccs  pieces ,  &  lc  fel  dans  une  nap- 
pe ou  dans  un  fac  a  deux  entrees,  &  les  rcmuent  jufques  a  ce  qu'elles  prennene 
lc  fcl,  puis  lesrangent  dans  lc  faloir,les  furfemant  defel  a  chaque  lit.  En  certains 
pais  on  ne  coupe  pasainfi  lc  pourceau  pour  lui  faire  prendre  le  fcl  ,Sc  on  nc 
le  met  pas  en  laumure  dans  un  faloir  clos  :  mat's  apres  I'avoir  de'membre' ,  ils 
fendent  lc  lard  cn  deux  ,  &  faicnt  ccs  deux  mokics  ,  faifans  penecrer  lc  fcl  avcc 
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unq  piece  jni  cylindre : ce  qu'ils  nc  font pas  une  fois  ni  un  jour,  mais  deux  on 
trois  fois  ,  &  par  intervalles  de  deux  ou  trois  jours ,  puis  les  pendent  au  plan- 
cher ,  oua  des  crochets  ,  &  le  iard  ainfi  fale  eft  plus  ferme  &  de  meilleur  gout,  " 
cV  s'il  vient  a  ctre  trop  looguement  garde  ilamatfe  dti  jaqne,  il  vautmlcux  le 
falcr  &■  garder  ainfi ,  a  qui  le  vcut  excellent ,  qu'en  I'autrc  :racon. 

CHAPITRE  XXIV. 
Du  B'-rger. 

S'il  eft  vrai  que  le  gros  betail  eft  d'un  grand  profit  dans  unc  Metairic  &  de  ..So'n< 
peu  de  depenfes,  par  raport  aux  fourrages  ,  pailles  &c  autres  chofes,  quinc  nc&'pu'fit 
coutcnt  que  la  peine  de  ramafTer.  II  n'eft  pas  moins  conftant  que  les  betes  a  <I.ji  ca 
laiue  y  font  audi  ncctfluircs  ,  &  en- font  le  principal  revenu.  il  faut  a  la  veritc  v'ilK* 
en  avoir  bcaucoup  de  Coin  ,  non  feulement  pour  les  garantir  du  froid  ,  du  tac , 
dc  la  gale  ,  du  fang  &  autres  maladies  qui  fe  pourroient  fe  comrnuniquer  des 
lines  aux  autres  j  raais  ineme  les  garder  aux  champs  &  les  foigncr  dans  l'c'table: 
car  outre  le  fumier  qui  furpalVc  tous  les  autres  en  borne  par  la  fubftance  grafle, 
&  la  vigueurqu'ildonnc  a  latcrre  -t  fa  laineeft  d'une  grandc  utilite  pour  fairc 
des  draps  &  autres  etofes  ,  fa  peau  pour  faire  des  cuirs  ,  fon  lait ,  dont  on  faic 
d'excellens  fromages,  comme  ceux  qu'on  aporte  de  Bethunc  :  Enfiu  fa  chair  la- 
quellc  eft  fi  cxcellcnte  en  foy  ,  que  fou  coiitinuel  ufage  nc  la  rend  jamais  moins 
agreable ,  &  dont  certainemeut  on  pcut  dire,  que  fi  cue  ctoit  audi  rare  que  eel- 
1c  des  faons  des  biches,  &  autre  gibier,  il  n'y  en  auroit  point  dc  fi  exquife  ni  dc 
ii  eftinxe  que cellc  du  mouton.  Et  ce  que  je  vois  de  finguiier  en  toutes  les  W-  P">fic 
tes  a  laine ,  &  ce  qui  eft  de  grandc  coniideration  au  labourcur  ,  e'eft  qiftl  trou-  iioiwu  * 
ve  quand  il  vcut  de  i'argent  dans  fa  neceflTite' ,  par  la  vente  de  ce  betail ,  &  en 
tire  un  promt  fecours  &  un  grand  profit.  Carle  fumier  eft  bon  fur  le  champ  ;  la 
laine  tonduc  eft  enlevee  a  l'inftant  ,  6c  fi-tot  que  le  mouton  eft  ecorchc  ,  on 
trouve  a  vendrc  la  chair  &  la  peau.  Le  fromagc  ,  lui  fert  pour  fa  nourriture,  on 
le  vcnd;&  s'il  vcut  vendrc  la  bete  cntiere,il  trouve  allez  dc  marchands.  Qui  plus 
eft  ,  s'il  ne  pent  attendre  qu'elie  foit  cn  fa  veritable  crue,  etant  prefle  d'argent, 
il  en  trouve  decomptant  de  fes  agneaux,  qui  font  rechcrchcz  par  tour.  On  ne 
trouvcra  done  pas  ctran^e ,  fi  nous  enfeignons  au  pcrc  de  famille  ,  que  fur  tour 
il  foit  fort  foigncux  de  la  bcrgerie  ,  plus  que  d'autrc  betail.  C'cftV  pourquoy  il  Aflietede 
ctablira  fa  bcrgerie  au  plus  haut  dc  fa  cour ,  droit  au  regard  du  Solcil  dc  midi:  '^"S"1* 
afin  qu'cllc  foit  moins  (ujette  a  i'humiditc  &  expofee  a  un  air  plus  faiubre ,  la- 
quelle  fera  dc  telle  longueur  que  fes  betes  a  laine  y  puitfent  habitcr  fans  s'en- 
trefoulcr  ,  drcflaut  tour  a  l'entour  des  mangeoires  ou  ratclicrs  bas  pour  les  af- 
fouragcr  ,  il  y  aura  un  planchcr  en  la  bcrgerie  ,  afin  que  les  betes  y  foicnt  plus 
chaudes  en  Hiver ,  &  que  la  neigc  qui  pcrcc  au  travers  dc  la  tuile  ne  torabc  fur 
leur  toifon  ,  c*  fc  fondant  nclcur  defcende  fur  la  peau  6c  les  morfbnde.  Il  aura  ^ cbl  "5T 
un  berger  pour  los  mener ,  qui  foit  doux  ,  aimant  fon  troupeau  ,  agile,  de  voix  n*wic. 
haute  ,  laborieux  ,  fiddle  &c  de  bonnes  mceurs  :  car  il  s'en  trouve  peu  aujour- 
d'hui  dc  ccttc  forte  (  principalement  pre's  des  villcs )  qui  par  leurs  debauches  Sc 
paretic  .iongent  pluiot  a  leur  plaifir,  qti'au  bicn  ou  au  profit  de  leur  maitrc :  de 
iorte  que  par  leur  negligence  on  voitarriver  tous  les  jours  pluficurslarcins,  pil- 
leries  ,  volcries  ,  enforcelemens  ,  &  autres  raaux  fnfinis.  Au  contraire  ,  les  bcr-  B:rgers 
gcrs  d'Egypte  &  d'ailleurs  furcnt  les  inventeurs  de  1'AftroIogie,  de  l  art  dc  Me-  illvc:^t)c|  irs 
decine,  Mu/ique,  &  dc  pluficurs  autres  Sciences,  jc  nc  fai  fi  jc  dois  ajoutcr  1'Act  feftie  ^ 
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t^aslt"  m^,r,1'rc  » 'es  principantez  &  gouvcrnemcnt  des  Royaumcs  :  parce  qu'lls  par- 
tk£L  *'  quoicnc  aux  champs  Sc  vivoicnt  fous  la  ca'bane  pluiieurs  annces  ,  obfcrvanc  a 
loitir  les  cours  des  Aftrcs ,  Sc  lcs  difpoftcions  des  faifons  ,  &  par  un  long  ufagc 
&  experience  marquant  lcs  malheurs  &  bonheurs  du  terns  ,  en  force  que  des  • 
anciens  pafteurs  (one  venus  les  fivanrs ,  com  me  temoignent  les  Jcroglyphiqucs. 
SigncHc    ^l  j'encens  que  le  bon  menagcr  pour  ayoir  un  troupeau  dc  brebis  ,  achctc  des 
b  niicbrc-  brebis  non  tondiics ,  qui  n'aicne  la  lainc  grife  on  tachee  dc  couleurs  diverftS  t 
pour  I  incercirudc  de  la  coulcur.  Rcjcctera,  commc  fteriles,  ceiles  qui  auronc 
lcs  dents  dc  plus  de  trois  annces,  Sc  choilira  celles  de  deux  ans  ,  aiant  grand 
corps  ,  lc  col  long  ,  la  lainc  longuc  ,  dclicc  Sc  luifante,  lc  ventre  grand  Sc  cou- 
vert  de  lainc ,  c\:  grandc  tctinc ,  grands  ycux,  jambes  longucs,  Sc  longuc  queue. 
Sifjr.ede    ^  cftimcra  beaucoup  lc  bclier  qui  aura  lc  corps  hauc  Sc  long ,  lc  ventre  grand 
beAubclici  Sc  couvert  de  lainc,  la  queue  longuc  ,  Sc  de  toifon  cpaiiTc,le  front  large  Sc  bouf- 
fu  ;  lcs  ycux  noirs  Sc  cncour.cz  dc  force  lainc  ,  lcs  coiiillons  gros  ,  la  table  large, 
les  orcillcs  grandes  Sc  couvcrtcs  dc  laine  ,  d'une  coulcur  non  divcrfe  enaucune 
partie  de  fon  corps ,  bien  cornu  ,  Sc  neanmoins  de  petitcs  comes  tortucs  &  re- 
tortillces  plutot  quedroites&  ouverrcs ,  la  langue  Sc  lc  palais  tout  blanc  ,  arin 
que  les  agncaux  qu'i]  cngendrcra  aicnt  la  toifon  toutc  blanche  :  car  s'il  I'avoic 
touc  noir  ,  ou  lc  deflbus  de  la  langue  en  cache  dc  noir ,  quoiqu'il  foit  dc  toifon 
blanchc,ncannioins  ccllc  des  agncaux  qu  it  cngendrera  fera  incite  Sc  rachecec  de 
(.er  noir  ou  dc  gris ,  Sc  a  cec  efTct  eft  dc  moindre  eftimc  Sc  profic.  Bicn  que  lc  bclier 
eornu      cornu  a  ccttc  incommodicc  que  lc  fentant  armc  par  la  nature  ,  il  ne  demande 
qu'a  combatrc  ,  Sc  eft  plus  ardent  apre's  les  brebis  ,  toutefois  ileft  bien  meil- 
leur  que  eclui  qui  eft  fans  cornes ,  car  fe  connoillant  defarmc  ,  n'eft  li  promc  au 
combat,  Sc  eft  moins  en  chalcur.  Audi  lcs  paftcurs  ont  coutumc  dc  corrigcr  la 
*"$  chalcur  Sc  furie  d'un  bouc  ou  bclier  imporrun,  lui  lianc  unc  force  cablcccccou- 
Furic  dc  vcrte  de  poinccs  de  fcr  cournccs  concre  le  fronc :  car  ccla  lcs  cmpcchc  dc  heur- 
hchcr.      tcr  |*m,  l*autre  (  parce  qUJcn  donnanc  de  la  cccc  ils  fc  bleflcnc  eux-memes  ,  ou 
on  perce  leurs  cornes  pres  des  orcillcs  :  commc  quelqucs  pafteurs  font. 
F:gurcde         bcrgerie , ainfi  que  la  porchcrie  ,fera  pavee  dc  picrrc  de  gres,  ou  dcliais  , 
bcraerie.   pendanc  fur  la  cour  ,  vers  la  folic  au  fumicr  ,  ou  rofmarin-dc-Beauce  ,  pour  l*e- 
fiiUcuics"  8out  des  urincS »  &  ai«^c  (  commc  on  a  die  ci-deflus  )  vers  le  Midi  :  car  ce  De- 
tail ,  quoi  qu'il  foic  bicn  convert ,  eft  fenfiblc  au  froid  ,  Sz  aux  chaleurs  d'Etc: 
e'eft  pourquoi  il  lui  faut  faire  line  longuc  e'table,  bien  balfe  Sc  largc.L'allicttc  dts 
mangcoires  fcra  un  pied  Sc  demic  au  dellus  dc  I'aire,  &  y  aura  des  perches  hau- 
tcs  ,  droices,  allc's  epaiflcs,  liccs  contre  lefdices  mangcoires,  pour  empe'eher  que 
lc  be'tail  ne  palTc  au  dcla  dc  fes  racelicrs. 
r'office        ^"8"  ticndra  f«  ritcliers  ,  clayes  d'encre  deux  Sc  fcparations  ncttes  ,  Icf- 
du  belgei.  qucllcs  ilafliircra  fi  bien  qu'cllcs  nc  puilTcnt  comber  ,  &  que  lcs  bcliers  ne  puif- 
fent  palT'cr  aux  meres  ,  ni  lcs  agncaux  pallcr  aux  betes  maladcs.  Aura  le  foin  dc 
Jaillicdc$k,rc  k'mr  ^cs  brebis  depuis  1'age  dc  deux  ans  jufqu'a  fept  :  car  la  fcptie'mc  an- 
brebu.     nee  pallee  elles  commenccnt  a  cere  fteriles  :  aulfi  la  brebis  faillic  avant  I'agc  de 
deux  ans ,  porce  des  agncaux  foibles  ,  fans  aucunc  force  ,  Sc  fi  clle  portc  plutot, 
il  faudra  vendre  fes  agncaux,  I'age  du  bclier  pour  faillir  les  fcmelles  eft  de  crois 
ans  jufqu'a  huic ,  un  bclier  fuftirapour  emplir  ro.  brebis.  Lc  temi  plus  proprc 
pour  lcs  faire  joindrc  cnfemblc  eft  environ  lc  folftice  d  Hyver  ,  qui  eft  au  mois 
dc  Novembrc,  afin  que  la  brebis  qui  porce  fa  ventre'e  cinq  mois ,  fallc  fes  pe- 
4  tita 
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t?tt  an  Printenu ,  auquel  terns  die  trouvcra  Iherbe  ,  ne  feifant  que  eommencer 
a  flcurir,  6c  s'en  retournera  a  la  maifon  ,  les  mammelles  pleines  pour  nourrir  fes 
petits  ,  lefquels  feronc  beaux  6c  en  perfection  a  Piques,  lorfqu'il  faudra  les  ven- 
;  Are  aux  bouchcrs.  Au  furplus  quelques  jours  ayant  que  te  belier  &  la  brebis  fe 
couplent ,  il  leur  fauc  donner  a  boirc  dc  l'cau  falee ,  ainfl  la  brebis  en  retien- 
dra  oeaucoup  mieux,  &  le  belier  en  fera  plus  en  chaleur :  mais  apres  que  la  bre- 
bis fera  pleine ,  il  ne  lui  en  fauc  pas  donner ,  car  elle  avorteroir. 

Si  le  fermier  veut  que  fes  brebis  lui  faflcnt  plufieurs  miles,  il  fera  bon,  felon  Ie   poor  «. 
eonfcil  d'Ariftoce,  d'obferver  le  terns  fee  ,  quand  la  bize  fouffle  :  6c  faire  paitre  ^f'jj^ 
te  troupeau  en  tirant  droit conrre  ce  vent ,  en  ce  terns,  6c  dc  la  forte  faire  fail*  iiCts< 
lir  les  brebis.  Et  s'il  veut  avoir  des  femclles,  il  les  faut  tourncr  au  vent  de  midi, 
6c  les  faire  ainfi  couvrir. 

Quand  la  brebis  voudra  faire  fon  agneau  ,  II  fera  foigneux ,  s'il  eft  befoin,  de 
lui  aider,  tirant  hors  de  la  rnatrice  le  fruit  entier  s'il  vicne  de  travers,  ou  ne  pcut 
fortir.  Car  ce  Wtail  foufre  en  agnelanr ,  auffi-bicn  que  les  femmes  en  enfantant ,  Jr*Ta1 
parce  qu'il  eft  fans  raifon  ,  il  ioufrc  davantage  a  mettre  hors  fon  agneau.  L'ag-  agaclcr.*  * 
neau  dehors,  il  le  faut  lever  &  tenir  droit:  puis  l'aprocher  des  tettcs  dc  la  brebis    tui tic- 
pour  1'acoutumer  a  tetcr  fa  mere  ,  non  toutefbis  avant  qu'elle  foit  un  peu  traitc  ^Itl^ 
de  fon  premier  lair,  qui  pourroit  nuire  a  1'agncau.  Puis  fera  fcrmc  avec  fa  mere' 
les  deux  premiers  jours  apre's  qu'il  eft  ne* ,  afin  qu'elle  I'cntreticnnc  en  chaleur, 
&  qtt'h"  aprenne  a  la  connoicre :  cependant  ilfaut  cere  foigneux  de  bien  nourrir 
la  mere  du  meilleur  foin  que  t*on  pourra  trouver,  6c  de  quelquc  peu  de  fon  avec 
da  (el  parmi ,  la  tenir  en  l'&able  bien  fcrmee ,  ne  permettre  qu'elle  forte  de  5 . 
ou  4.  jours,  Uii  porter  de  l'eau  pour,boire  un  peu  tiedc,  enlaquelle  foit  un  pcii 
de  ferine  de  millet  6c  de  fel ,  lui  traire  fon  premier  lait ,  a  caufc  qu'il  n  eft  pas 
bon.  Et  fi-t6c  que  fon  agneau  commencera  a  la  connoicre ,  on  la  pourra  Ucher 
pouraller  paitre  aux  champs  ,  6c  tenir  l'agneau  enferme'  en  un  lieu  chaud  6C 
obfeur ,  jufqu'a  ce  qu'il  commence  a  folatrcr  ,  d'ou  on  le  fortira  matin  6c  foir 
pour  erre  allaitc  de  fa  mere  en  allant ,  6c  en  retournant  des  champs.  Et  apre's 
qu'il  fera  un  peu  plus  fort,  on  lui  donnera  dans  fon  Stable  du  fon  ou  du  foin  le 
plus  menu  6c  le  meilleur  que  l'on  pourra  choifir  ,  pour  l'amufcr  pendant  que  la 
mere  fera  ana  champs. 

Le  fage  berger  ne  gardera  pour  remplir  fon  troupeau  que  les  plus  gros  ,  plus  Ajnefcta 
corpulcnrs,  plus  forts  agneaux  6c  qui  fuporteront  facilemcnc  l'Hiver,  &  envoie-  f*'fe 
ra  le  refte  a  la  ville  pour  vendre  :  en  rcciendra  coujours  un  aflez  bon  nombre ,  (0UPc<tt* 
pour  fu porter  6c  reparer  ic  defauc  qui  pourroit  arriver  par  la  more  mi  maladies; 
Be  veillera  que  le  nombre  du  troupeau  foit  coujours  en  nombre  impair  :  par  ce;  ^ J1^ 
que  cctte  imparite'  de  nombre  par  obfervations  anciennes  en  plufieurs  chofes  a  .i:e  cn  un 
etc'  de  tow  tems  rc^uc  pour  une  chofe  divinement  difpoftc  a  bonheur  :  comme"ltouPc*u' 
aiant  en  foi  unemcrveille  cachec  d'efficace  6c  dc  perfection.  A  cet  effet  on  dent 
pour  certain  que  le  troupeau  qui  eft  en  nombre  impair ,  fe  conferve  en  fame" 
6c  plus  long- tems  que  celui  qui  ne  I'cft  pas. 

Le  fage  berger  ne  chatrera  pas  fes  agneaux  qu'ils  n'aient  cinq  oa  fix  mols,  6c  Cbltiec 
pour  les  chitrer  il  ufera  des  moiens  que  nous  avons  deceit  pour  chatrer  les  veaux.  ag"*»»«- 
iur  I'Hiver  il  les  affouragera  des  meilleures  herbes  de  la  grange,6e  ratcllera  fou- 
Tent  les  effais  qui  enfuicc  pourront  fcrvir  dc  litiere  aux  vaches,  &  aux  chevaux. 
•  Au  defauc  des  herbes ,  il  pourra  les  afieurager  dc  fciiillcs  d'ormcaux  ,  ou  ^c  dJbicbl?5 
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frcne ,  qu'on  aura  amaftc  en  la  faifon  :  ou  du  fbin  d'Automnc  ,  qu'on  apcllc  re* 
gain.  Le  cytifus  Icur  eft  bon ,  fi  on  en  pouvoit  trouver  en  ccs  pais  froids  ,  la- 
quelle  eft  ii  aimee  &  recherchee  des  chevres  ,  qu'il  ies  rend  fecondes  en  iait ,  de 
meme  que  la  vc(Tc:toutcfoisles  paiiles  de  legumes  lenr  fcront  ncccuaires,  quand 
lis  ne  pourront  avoir  autre  chofc  ,  &  que  tour  autre  fourragc  leur  manquera. 

Tf mt^ie    A  *  *gar<J  du  tcms  Pour  I"  mencr  Pa"fc  :  cn  Hivcr ,  Automne ,  &  Printcms  il 
mmci  pal.  les  tiendra  fcrinees-lc  matin  ,  8c  les  conduira  aux  champs  jufqu'a  ce  que  le  jour 
uc  lcsbiC  ajt  fa£  |a  gdec  de  deflus  les  terres  :  car  en  ce  terns  l'hcrbe  gelce  leur  engendre 
uue  diftilbtion  &  pefanteurdc  tete ,  &  lachc  le  ventre.  En  6tc  au  point  du  jouc 
il  mencra  fon  troupcau  a  la  fraicheur,quc  l'herbc  tendre  eft  couvcrtc  dcrofec,& 
fur  le  midi  par  les  chaleurs  mettra  les  veaux  a  I'ombrage  de  quelquc  heurr  t 
pour  garentir  fes  betes  de  l'ardeur  du  SoleiI,ou  bien  de  quelque  chene  erendant 
fes  rameaux  ,  ou  dans  les  forets  qui  falFeiu  ombrage.  Et  parce  que  ce  betail  eft 
fort  tendre  de  la  tete,&  que  le  grandfolcil  lui  eft  contraire,il  fera  foigneuxen  ^td 
durjnt  les  grandes  chaleurs  ,  d'obferver  quan.i  les  jours  caniculatres  commcn* 
cent,  afin  que  devant  midi  il  conduifc  fon  troupeau  cn  allant  vers  rOccidenr>& 
apres  midi  vers  I'Oricnt :  Car  e'eft  une  chofc  de  grande  importance,  que  la  tete 
des  brebis  qui  paiflent ,  foit  cournee  au  contraire  du  Soleil ,  qui  lui  nuit ,  lors 
»quc  la  cantcule  commence  a  fe  montrer. 
Ahtevoir  En  terns  froid  8c  humide,  comme  en  Hivcr  8c  au  Printems,il  les  abrcuvcra  fcu- 
des  bicbis.  foment  une  fbis  le  jour  :  en  Ete  deux  fois  ,  a  favoir  quaere  hcurcs  apres  Soleil 
levant ,  8c  au  foir  apres  que  lachaleur  eft  paftee  8c  apaife'e. 
Berger    Les  gouvernera  avec  une  grande  douceur,  comme  i I  eft  requis  a  tous  pafteurs 
dour.      de  quelque  beuil  que  ce  foit,  qui  doivent  plutot  fc  montrer  condu&eurs  8c  gui- 
des de  leur  betail ,  que  feigneurs.  Les  conduifant  aux  champs  il  doit  coujours 
marcher  devant  fon  troupeau  pour  1'cmpechcr  d'allcr  ou  les  herbages  font  mau- 
vais  8c  dangereux  ,  8c  fur  tout  ou  l'eau  croupit,  ou  que  le  lieu  ait  etc  baigne  de 
quelque  ravine  &  oragc  ,  a  caufc  que  paftant  -la ,  elles  feroient  en  danger  par  la 
mechante  odeur  de  mourir  fans  qu'elles  pulfent  etre  fecourucs.  Il  tiendra  flu- 
tot  des  chiens  blancsquc  d'autrcs  coulcurs  a  la  fuite  de  fon  troupeau,  &  lui  me- 
me  audi  doit  etre  habillc  de  blanc  :  parce  que  les  brebis  font  fort  craimives  de 
leur  naturel ,  &  des  qu'elles  voient  une  bete  d'antrc  couleur ,  elles  s'inugincnt 
audi- tot  que  e'eft  le  loup  qui  les  vient  devorer :  fes  chiens  doivent  avoir  un  col- 
lier de  fcr  au  coI,garni  de  bonnes  pointesaigucs,  afin  qu'ils  combattent  plus  for- 
tement  con t re  le  loup,aiant  un  tel  avantage,  8c  que  lc^loup  audi  ne  les  etranglec 
a'il  arrive  que  fes  brebis  foient  e'earte'es,  pour  lea  raireVallicr  &  reduire  cnlcm. 
ble  ,  ou  lesempe'eher  d'allcr  au  dommage  ,  ou  pour  les  apeller ,  ildoit  crier  8C 
fiffler  apr<fs  en  les  menac,ant  de  fa  houlctte  ,  en  leur  halant  fon  chicn  qu'il  aura 
tout  pret  pour  ccla ,  mais  ne  leur  doit  rien  jetter  ni  s'eloigner  loin  ,  8c  D'etre 
coucne  ni  aflis  :  il  doit  les  acoutumer  a  deux  cris  ,  un  doux  &  fort  pgur  les  fairc 
avancer ,  &  pour  les  apeller ,  un  autre  cri,  afin  que  les  brebis  oiant  ces  deux  cris 
dirfcrent?,faflentce  qui  leur  feracommande.S'il  ne  marchc  pasil  doit  etre  deboue 
afin  qu'il  foit  comme  au  guet  fur  fon  betail  ,  8c  ou'il  ne  lairte  feparcr  des  autres 
les  plus  tardives  8c  les  pleines}  quand  elles  ne  fc  hatcnt  pas,les  faire  avancer  ,  8c 
arretercelles  qui  ont  agnele'  >  lorfqu'elles  courent,  8c  qu'un  larron  ou  quelque 
bete  ne  trompe  &  furprenne  le  pafteur  qui  s'amufe.ll  doit  quelquefois  lesrcjoiihr 
cn  paflant  ou  pat  chaafons  on  avee  un  flageolet ,  8c  wufctcc :  car  les  brebis  ca 

Digitized  by  Google 


Art  dtf 


LIVRE    PREMIER.  t0? 
fmtront  plusavidcment,  ne  s'ecarteront  pas  tanr ,  8c  lui  obeiront  mieux. 

Ne  les  conduira  qu'es  terres  labourers  &  guerets,  aux  cotcaux  herbus,  8c  hau- 
tes  futaycs  ,  ou  bicn  is  pres  qui  ne  font  pas  humides  8c  rooices  :  jamais  is  ma- 
rais  ,  ni  es  forets ,  ni  cs  licux  ou  il  y  a  descpines,  glouterons,  8c  chardons  :  car 
ccla  les  fait  grateleufes  &  gate  lcur  lainc.  Il  n'y  a  fi  bon  paturagc,  qui  n'ennuie 
a  la  fin  les  brcbis  ,  c'eft  pourquoi  Ic  pafteur  prudent  y  remediera  en  melant  da 
fel  parnri  leur  fourrage ,  ou  l'arrofant  en  une  aire  avec  fauraure  au  lieu  d'hui- 
lc  qui  leur  fcrvira  de  fauce  8c  d  apetit. 

En  grand  Et6  il  viendra  avec  Ton  troopeaa  an  gice  ,  6c  fe  parquera  au  milieu 
des  jacheres ,  &  fera  fes  claics  a  la  facon  dc  I'ctable  ,  hormis  la  couverture :  8c 
an  quatre  coins  dc  fon  pare  il  mettra  fes  chiens  pour  fa  fentinelle  8c  fon  guet ,  bergci 
8c  Ic  logera  au  milieu  de  fon  pare ,  dans  fa  cabanc  de  bois ,  qu'il  roulera  5a  8c  lk  Ete? 
lors  qu'il  changcra  de  champ  8c  de  parquage. 

Ne  netoiera  fa  bergeric  qu'une  fois  l'anne'c ,  qui  fera  incontinent  "apres  le  Cure  dc 
mois  d'Aout  ou  en  JuiTlet,  quand  les  troupcaux  font  parquez,  jamais  en  Autom-  labcigeiie. 
ne  ni  fur  I'Hiver  ,  car  Ic  fumier  lcur  fert  de  chalcur.  Tout  aufli-tot  le  fcrmiet 
fera  porter  le  fumier  aux  plus  maigres  endroits  de  fes  terres  ,&  le  laiAera  la  par 
cas  eiliiier  le  rede  dc  l'Eie*  jufqu'en  Octobre,qu'il  le  fera  difperfer  par  le  champ, 
ou  le  inelera  avec  de  la  marne  pour  en  fumcr  8c  marner  fes  terres  ,  bien  que  la 
marne  ncdoit  pas  etre  reiterc'eii  fouvent  quclc  fumier ,pour  cet  e'fetil  auracette 
difcretion  dc  n'en  mcttre  en  un  mime  endroit  que  de  cinq  en  $.  ans.  il  fera  bon 
apte's  que  la  bergeric  fera  nettoiee,  de  la  par  fumcr  avec  des  cheveux  dc  femmes, 
ou  de  come  dc  ccrf ,  ou  ongle  de  chevre  ,  pour  chaucr  les  Terpens  &  autres 
«es  qui  portent  fouvent  dommage  a  ce  be'tail. 

Fera  tondre  fes  troupcaux  a  la  1.  canicule  du  Prinrems ,  Ci  c'eft  en  lieu  chaud  Saifonde 
&  auftral.enlicu  froid  &  raoins  echauffe,  environ  la  fin  de  Juillet,  jamais  en  Et^  toodie. 
ni  en  Hiver  ,  8c  n'y  travailler  que  depuis  les  8.  heurcs  du  matin  jufqu'a  raidi  , 
en  terns  ferain  ,  fans  vent  >  la  Lune  e'tant  au  dcclin.  Puis  aux  tonducs  fera  paf- 
ferfur  la  peau  a  main  fechc ,  de  1'huile  &  du  vin  mciez  enfcmble  pour  les  ford* 
ricr  j  s'il  y  a  des  ecorchures,  il  y  ajourera  de  la  cire  fonduc,ou  poix  liquide,  avec 
fein  doux  :cela  les  preferverade  la  rogne ,  8c  fait  que  la  laine  revient  plus  dou- 
ce 8c  plus  longue. 

Pour  maintenir  les  brebis  en  bonne  difpofition ,  il  leur  donnera  des  bayes  de 
laurier  fee  ,  avec  du  fel,  commencant  incontinent  apnis  qu'elles  one  agnele  8c 
continuant  jufqu'a  cc  qu'elles  aillent  au  belier  ,  par  ce  moien  elles  feront  eraf- 
fes ,  faines  ,  8c  abondantet  en  lait :  quand  elles  feront  pleines  ,  il  faut  ceflcr  de 
crainte  qu'elles  n'avortent. 

La  brebis  eft  fujette  a  la  gate  ,  a  la  toux  8c  au  fang  qui  eft  un  grand  mal  de  ,M2,al-et 
tcrc ,  &  a  la  pefte.  Ccs  trois  derniercs  maladies  font  incurables  8c  contagieufes  ,  ^ 
de  forte  que  1'uned'cllef  infectee  dc  l  un  deces  maux,  fait  mourir  les  autres.  Ec 
alors  il  faudra  leur  faire  changer  d'air  8c  d'etable  ,  &  cependant  netoier  la  leur 
&  la  rafraichir  de  paillc  bien  -  haute  &  menue ,  8c  parftimer  l'e'rable  plufieurs 
jours  avec  du  thim  ,  romarin  ,  genevre ,  pouliot ,  marjolaine  ,  baume ,  bafrlie, 
Sc  autres  herbes  odoranres  :  &  il  faut  audi-tot  donner  aux  autre*  du  fel  avec  un 
quart  dc  fouphre  raclez  enfemble  ,  qui  les  purgerafc  garantira  de  cette  infec- 
tion. Tcllcs  maladies'lcur  vienuent  pour  avoir  mange  de  mattvais  herbages ,  ou 
bcu  quclquc  eau  croupic,  ou  que  lc  lieu. ou  elles  paiflcnt  ak  etc"  baigne'  de  ques- 
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que  orage  ou  ravine:pour  lors  dies  ne  manquent  jamais  en  moins  de  ^o.jorrrs'de 
tomber  malades :  &  pour  obvier  a  ces  inconvenicns,le  bon  bcrger  doit  toujour* 
aller  devant  Ton  troupeau  ,  pour  l'cmpecher  d  entrcr  en  de  femblables  endroiw. 
Gale.  ^our  ^a  ga*c  ^c  »rcbis  il  faut  fairc  tin  onguent  dc  poudre  de  foufre,  de  ra- 
cine  dc  fouchct ,  autant  d'un  que  d'aurre  incorpores  avec  le  blanc  rafts  ,  cam- 
phre ,  8c  cire  j  apres  en  avoir  frotre^  par  trois  fois  la  brcbis ,  il  la  faut  laver  avec 
la  lexive  d'eau  de  mcr  ,  ou  faumurc ,  &  pour  la  dcraierc  fois  avec  eau  com- 
mune. Lc  meme  remcde  lert  a  la  brcbis  pouillcufe. 

touxdcl*      ^  '*  tOUX  '  ^  e^C  ^Ure  ^CUr  ^*'re  ^°'rC  ^  mat'"  avcc  'c  corBct  hn,*-c 

tacks."   d'amande  douce ,  &  quelque  peu  de  vin  blanc  ,  le  tout  tiede  ,  &  leur  donnet 

de  la  paillc  fraiche ,  &  leur  faire  manger  du  pas  d'ane  :  car  e'eft  volontiers  en  la 

faifon  du  Priiucms  que  ce  inalleur  arrive:&  fi  e'eften  autre  tcms.on  leur  pourra 

ofrir  qttclque  peu  dc  fenugrec  concafle  avec  du  cumin  ,  &  dc  la  dragee  auz 

chevaux. 

L'licrbc  dit  renoWe  &  centinodia  ,  eft  fort  mauvaife  a  la  brebis  :  car  fi  elle 
en  mange  tout  le  ventre  lui  enfle ,  ecumant  une  humeur  fubtile  6c  fort  puante. 
Il  faut  aufti-tot  la  feigner  (bus  la  queuc>en  la  partie  qui  eft  prochaine  des  felTcs* 
audi  la  fcignce  ne  fera  pas  moins  bonne  de  la  vcinc  qui  eft  en  la  babine  &  levre 
de  defius. 

Pour  la  courte  balaine,il  lui  faut  fendre  lesnazeauxdc  meincqu'aux  chevaux, 
ou  bien  leur  couper  l'orcillc  I'une  apr^s  lautre. 
TiirK.       Aux  brebis  qui  ont  la  fie'vre  il  eft  befoin  de  tirer  du  fang  du  talon ,  ou  entre 
les  i.eornes  du  pied  ,ou. des  orci lies  ,  &  les  etnpechcr  de  boire  tant  foit  peu* 
Le  plus  fouvcrain  remcde  pour  les  gucrir  de  la  fie'vre,  commc  audi  de  plufieuts 
autres  maladies  eft  de  faire  cuire  dans  de  l'eau  &  du  vin  I'eftomac  d'un  bclicr, 
&  leur  donnet  a  boire  du  bouillon. 
La  mot-     ^*  morve  de  la  brebis,  commc  celle  du  cheval,  ticnt  tcHement  dans  les  pou- 
vc.        mom,  qu'cllc  ne  fe  pcut  abatre  ni  par  feigne'e,  ni  par  potion.  Le  fingulier  remc- 
de eft  de  tuer  la  bete  it  le  mal  continue  deux  jours  fculctncnt  :  car  les  autrcs 
rant  males  que  femelles ,  font  friandes  dc  ce  qu'cllcs  laiftcnc  fur  le  bord  du  ra> 
telier ,  &  le  lechant ,  bien*  tot  apres  en  prennent  le  mal.  Quclquc*  amulcticrs 
plutot  que  muleticrs ,  difent  qu'il  leur  faut  pendre  au  col  un  crapaut  de  vigne 
encore  vivant  ,  enferme  dansun  fachet  de  toile  neuve  ,  l'y  Lai  lie  r  l'efpace  de 
neuf  tours  ;  d'autres  qu'il  les  faut  remettre  aux  herbes ,  fi  e'eft  im  cheval ,  & 
une  brebis  en  paturage  particulier  :  d'autres  difent ,  qu'il  faut  pilcr  des  aulx  6c 
faugc fraiche  cnfembTe ,  &  fairc  un  brcvage  avec  du  fort  vinaigre  ,  foit  au  che- 
val ,  foit  a  la  brcbis ,  ou  autre  bete  :  d'autres  leur  font  avaler  une  cuilleree 
d'eau  de  vie  avcc  dn  mithridat :  ricu  n'y  fait  fiuonqu'elles  mcurenc  alierccs  dcs» 
poulmons  >  phthifiques. 
Clora.de    Les  cloux  aui  courmcntent  les  brebis  font  gueris  avec  de  1'alan  ,  fouphrc  > 
biebif.     &  vinaigre  mews  entemblc » ou  pommes  de  grenade  tendre  >  avant  qu'cllcs  com- 
mencent  a  grencr  ,  broyees  avec  alun  &  vinaigre  ,  noix  de  gale  brulce  &  racle« 
avcc  gros  vin  mife  deftus. 
/ntoine"      **c  ^U  ^'  ^nto*nc »  4UC  ^  b^g"8  apellent  feu  volant ,  eft  di  fie  tie  a-  gucrir  > 
dcs.btcbis,  pa'ce  qu'il  n'y  a  remcde  ni  fcrrcroent  qui  le  puifte  guerir.  On  n'y  peut  faire  au* 
tre  chofe  que  le  fomencer  de  lait  de  chevre  &  le  mcillcur  eft  de  feparcr.  du  uoit* 
pcau  la  premiere  brcbis  o^ui  ea  eft  auaquec-; 
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Le  fang  eft  un  ctourditfcment,  qui  Ics  prcnd  vers  la  grande  canicule,  de  force  fa^°u^c 
qu'elles  tournent ,  bronchcnt ,  3c  faiucnt  fans  nullc  caufe  ,  Sc  Ci  vous  leur  ton-  btcbu. 
ches  le  front  &  lespieds  ,  vous  les  trouves  en  chaleur  extreme.  A  cela  il  faut 

promptcmcnr ,  avec  le  cornet  aiguife  ,  leur  incifcr  la  veinc  qui  eft  fur  le  nc  , 
tic  juftcmcnt  au  milieu  ,  !c  plushant  que  f.iire  ll-  pourra.  Audi  toe  la  bete  s'eva* 
noiiit ,  &  tantot  apres  revicnt  on  bien  ou  nial ,  plus  toutcfois  au  dernier  qu  an 
premier.  Quclqucs  bergcrs  ont  eprouvc  la  fcigncc  de  la  temple  a  petite  quantite, 
eV  s'en  font  quelquesfois  bicn  trouves  ,  commc  ceux  qui  a  la  toux  &  mor ron- 
dure leur  ont  fait  avaler  une  cuillercc  d'eau  de  vie  avec  rnithridar. 

Ala  pcftcil  n'y  a  non  plus  de  rcmcde  aux  betes  qu'aux  pcrfonnes  ,  &  croi  ^°cu^ 
que  ce  bctail  ,  ainfi  que  lc  pourccau  ,  pour  la  grande  puantcur  de  fonordu- bubii. 
re,  y  c  r  plus  fujet  que  nul  autre  :mais  pour  precaution  on  a  trouve  bon  de  fou- 
vent  parfumer  leur  creche  avee  des  herbes  odorantcs  fufdites  ,  comme  du  pou- 
liot,  le  baumc  fauvage,  la  rhuc,avcc  des  grains  de  gcncvrc,&  fouvent  leur  faire 
manger  parmi  leur  maugeaille  du  melilot  commun,  au  lieu  de  franc  melilot ,  6c 
de  montagnc,que  1'on  nomme  cytifus,&  du  pouliot  fauvage  ,  encore  l'origan 
011  baume  lauvage  eft  bon  ,  tant  a  cela  qua  la  toux. 

Si  la  brcbis  devicnt  boiteulc,  pour  l'attcndrillcmenr  des  onglcs  amollies  ,  boJ[£jjfc, 
pour  avoir  demcurc  long- terns  en  fa  ticnte,  li  bicn  qu'eile  nc  pu  i  lie  marcher,  it 
faut  lui  coupcr  lc  bout  de  1'ongle  gate,&  mettrc  dcilias  dc  la  chaux  vivc^alianc 
deli'us  avec  un  linge  ,  I'cfpace  d'un  jour  fculement ,  le  jour  fuivant  y  mcttre  du 
verd  drgris,  faifant  aiuii  continuellement  julques  a  ce  que  1'ongle  loic  fortirlee. 

Si  la  brcbis  a  avale  une  fangfuc  ,  il  faut  lui  mcttre  dans  la  guculc  du  fort  vi-  AT»k. 
naigrc  qui  foit  chaud,  011  huilc. 

Si  cllc  a  quclquc  apofteme  en  la  fuperficie  dc  la  chair  ,  on  la  doit  ouvrir  ,  &  ok!^*** 
mettre  en  la  playe  du  fcl  pile  menu  ,  &  brulc  avec  de  la  poix  fondue. 

Quand  la  brcbis  eft  plcine  ,  f»  cllc  a  la  languc  noire  ,  c'tll  iigne  qu'eile  fera 
des  agncaux  noiis  ,  (\  elle  l*a  blanche  ,  fes  agueaux  fcront  blancs ,  fi  clle  l'a  de 
diveric  coulcur,  l'agucau  fera  de  divede  coulcur. 

Lc  loup  nc  fera  aucun  tort  aux  brcbis ,  li  vous  lies  au  col  un  ail  lauvage  a 
Ccllc  qui  va  la  premiere. 

Il  eft  bon  auili  de  fecourir  les  agncaux  ,  foit  qu'ils  ayemla  ne'vre  ,011  quel-  ' Maladfa 
que  autre  mahdic  :  b'ils  font  maladcs  ,  il  les  faut  leparer  de  leunncrc  ,  &  leur  neluif 
donuer  a  boire  du  lait  de  leur  mete  avec  autant  d'eau  du  Ciel  ,  s'ils  ont  la  rie- 
vre.  Souvcnt  il  leur  arrive  une  rogue  &  gratellc  au  mcnton,  apres  avoir  mange  Grarelle 
des  herbes  couvcrtcs  dc  roiee.  Le  rcmcde  eft  .  de  prendre  de  I'iiyllope  ,  &  autant  dcmciiion 
de  fcl  broyes  cnfcmblc  ,  &  en  frotter  le  palais  ,  la  languc  ,      tone  le  nuifcau  , 
puis  laver  les  ulcercs  dc  viuaigre  ,  &  apres  les  oindrc  dc  poix  liquide  avec  dc  U 
graiflc  de  pourccau. 

Donnes-vous  garde  de  manger  des  pieds  dc  inouton  ,  dcfquels  vousn'aurc's  Pelade 
pas  cue  un  petit  vcnnilkau  qu'on  y  trouve  cntre  les  deux  onglcs  :  car  ce  vcr-  mouM*°* 
milleau  avalc  aportc  un  vomilKment,  une  naufee  &  unc  grande  douleur  d'efto- 
niach.  Quant  au  relic  ,  la  prefurc  de  I'agneau  hue  ,  eft  bonne  contre  toures  for-  PrcfHre 
tcs  de  venin.  La  frcllurc  011  poulmon  de  inouton  fraichemcut  tne,  apliquec  fur  ^  p^'JJj 
la  tcte,  eft  louverainc  pour  les  phrenctiqucs,  &  ceux  qui  font  accablcs  degran-  demouton 
de  douleur  dc  ictc.  Lc  poulmon  de  brcbis  deflcche  &  mis  en  poudrc  ,  guerit  1>0  'mon 
les  mules  qui  viennent  aux  talons.  La  pcau  dc  mouton  fiaichcmcnt  tuc ,  apli- 
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qu<fc  fur  Ie$  parties  du  corps  froiflees  ou  battues  ,  ou  marquees  de  verges  »  or* 
foulees ,  eft  audi  un  fingulier  remede  ,  -pourvu  qu'cllc  n'ait  point  etc  bleftee 
de  la  dent  du  loup.  La  'lainc  du  mouton  ou  brebis  apaife  de  m&me  les  douleurs 
&  tumeurs  des  parties  aufquclles  elie  eft  apliquee ,  pourveu  qu'dle  n'ait  poinC 
cte  touchce  des  dents  du  loup :  car  au  lieu  d'orer  les  douleurs,  ellc  les  augraen- 
teroit  8c  exciteroit  davantage.  Qui  plus  eft  ,  ainfi  que  die  Plutarque  en  fcsO- 
Moifarc  pufcules ,  la  lainc  de  mouton  ou  brebis  touchee  des  dents  du  loup  eft  plus  fu- 
duloup.    jecte  a  cngendrer  des  poux  ,  au  contraire  de  la  chair ,  laquelle  eft  renduc  plus 
tendre  8c  plus  delicate  de  cette  morfurc ,  d'autant  que  l'halcinc  du  loup  eft  (i 
chaudc  8c  Ci  ardente  ,  qu'cllc  fond  8c  digcre  memc  les  os  dedans  fon  cftomach, 
ChaiHcV  La  cbandclle  faite  de  fuif  de  mouton  ou  de  bclicr  ,  pur  &  fans  autre  mixtion  , 
Je  defuif  mifededans  le  cofrc  aux  habits  ,  ou  au  linge  ,  les  ^ardc  des  fouris.  La  ficntc  de 
cmouton         avcc  ju  vinaigre  guerit  toutcs  vermes  penribles  ,  tous  furoncles ,  dure 
&  autrcs. 

CHAPITRE  XXV. 
Du  Cbtvrier. 

I  L  y  a  beaucoup  de  pais  en  l'Europc,c<  particulierement  en  quelques  endroits 
ir  de  *  dc  la  France ,  qui  ont  beaucoup  de  chevrcs ,  dcfqucllcs  ils  rccueillent  du  lai- 
chc«re.  tagc  beaucoup  meilleur  8c  plus  fain  que  des  brebis ,  qu'on  ne  pourroit  trouver 
▼teauT  alors ;  fans  la  commodite  de  la  peau  8c  du  poil  mcme ,  dont  on  fait  du  cameloc 
biendti-  en  Turquie  ,  8c  encore  fans  la  vente  des  petics  en  leurs  faifon  qui  valent  les 

meillcures  viandes.  Car  c'cft  lc  tcms  que  les  oifcaux  patient,  8c  les  groftcs  betes 

font  cn  chaleur. 

Ndurri-      La  chevrc  fc  nourrit  prefquc  dc  rieri  :  ellc  broute  ,  8c  fc  pait  de  toutes  for- 
chewe      tcs  ^'ncr^cs  »  d'epines  par  les  hayes ,  builfons,  hailliers  ,  mime  des  chofes've- 
nimeufes  :  ronge  toute  forte  de  bois ,  fur  tout  les  fruiticrs  >  s'amufc  a  lecher 
les  mttrs  8c  roches  humides  8c  falpetreufe  ,  fi  bien  qu'on  ne  vit  jamais  chevrc 
mourir  de  faim.  Ellc  fe  pait  communement  de  plus  folide  viande  que  la  brebis. 
8c  monte  aux  lieux  les  plus  Aleves  ,  8c  ou  lc  Soleil  a  plus  grande  force  :  ellc  elk 
la  ehe-  plus  dc  travail ,  dc  plus  forte  8c  robufte  nature.  C'cft  pourquoi  les  Anciens  en 
giandcre.  ont  fait  cas  >  comme  encore  on  fait  aux  montagnes  :  raais  u  peu  que  nous  en 
comman-  avons,  nous  leur  donnons  des  Stables  &  des  gouverneurs  communs  aux  brebis, 
monta-U  &  mettons  le  bouc  a  part  comme  le  bclicr.  Son  e* tabic  doit  etrc  pavec  de  pier* 
fries.       re$  ,  ou  naturellcs ,  ou  mifes  par  artifice  :  car  on  nc  fait  point  dc  liticrc  a  cc  ox- 
tail ,  parce  que  pour  l'ordinairc  il  fc  rcpofc  plutot  fur  la  terrc  toutc  nuc,  que 
fur  la  liticre  pour  s'y  coucher ,  8c  merac  fouvent  il  dort  fur  la  pointe  d'un 'to- 
cher ,  ou  de  quelque  coin  precipitcux  de  montagne  >  cxpoft  au  Soleil  ardenc 
plutot  qu'il  ne  fcroit  a  l'ombre,  8c  couche  fur  1'herbc  fraiche  ,  raais  e'eft  un  b6~ 
tail  de  bizarre  complexion  :  8c  pour  cela  il  ne  faut  pass'etonner ,  (x  a  1'hommc 
qui  eft  bizarre ,  8c  divers  en  fes  fac,ons  de  fairc ,  on  lui  attribuc  le  nom  de  ca- 
pricicux.  * 
Officedo    Le  chevrier  diligent  nettoyera  tous  les  jours  leur  Stable  >  8c  ne  foufrira  point 
qu'il  y  demeurc  du  fumier  ,  ou  d'humiditc  ,  ou  qu'il  s'y  amaflc  de  la  bouc  , 
toutes  chofes  contraires  aux  chevres.  11  doit  ctre  de  la  condition  de  la  chevre , 
c'cft  a  dire  ,  adroit ,  courageux  ,  rude  ,  dificile ,  diligent ,  patient ,  gaillard ,  8c 
hardi  ,  8c  qu'il  aillc  par  les  rochers ,  par  les  deferts  ,  par  les  bullions ,  non  pas 
qu'il  fuive  fon  croupcau ,  comme  les  pafteurs  d'auuc  Wcail ,  mais  qu'il  loit 
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toujour*  devanr.  ll  n'en  doit  pas  avoir  en  fa  garde  plus  de  cinquanre  ,  parce 
que  cc  bctail  eft  facile  a  s'e'earter  9a  &  la,  au  contraire  de  la  brebis  ,  qui  ne  don- 
nc  aucunc  peine  a  Ton  pafteur  pour  fa  garde  :  ll  ne  les  laiflera  pas  paiire  en  licux 
froids  ,  car  le  froid  leur  eft  doinmagcable  :  il  les  meiicra  aux  champs  au  point 
du  jour  pendant  que  la  rofce  tombc  ,  ami  que  pailTant  l'herbe  ainfi  arrofee, 
cllcs  s'en  puiilcnt  rctourner  en  la  maifon  fur  les  ncuf"  heurcs  les  mammelles  piei- 
ues  dc  laic  .  puis  fur  les  trois  heurcs  on  Its  renvoye  aux  champs  011  cllcs  pailFent 
jufqu'au  foir.  Au  terns  d'Hivcr  on  les  pourra  mener  aux  clumps  fur  les  ncuf 
hcures  jufqu'au. foir  ,  fans  que  le  ferain  ni  le  froid  leur  nuifc  aucuncment,  tanc 
cllcs  font  dc  robuftc  complexion:  il  eft  vrai  quand  le  tems  eft  pluvieux,ou  plcia 
de  negc  cn  Hivcr ,  il  les  tiendra  en  letable  ,  &  les  nourrira  dc  pctits  tendrons 
d'herbes  cucillis  des  lc  mois  dc  Scpteinbre  ,  fechecs  au  Soleil  ,  puis  gardecs  a  la 
fcnieie  ou  autre  lieu  ,  hots  dc  pluyc.  Il  les  fera  coupler  Sc  couvrir  en  Aucomne 
avant  lc  mois  de  Decembrc  ,  ainli  que  la  brebis  ,  ann  qu'au  nouvcau  terns  que 
les  arbres  broutent,  &  les  bois  commenccm  a  jetrer  de  nouvelles  fcuilles  ,  clles 
chevrotenr.  Quand  il  voudr.i  que  fes  chevies  ayent  bcaucoup  de  lair  ,  il  leur  Abon- 
donnera  a  manger  fufifarnmcnt  dc  la  quinte-fcuillc  ,  ou  leur  licra  a  I'entourdu  j^f"^ 
ventre  du  diftamus,  on  Irs  mencra  paitre  en  lieu  ou  il  y  en  ait  quantite.  chevre. 

La  bontc  de  la  chevrc  fe  doit  dtimer ,  fi  ellc  a  plusd'un  an  ,  &  non  plus  de  ^"nne 
cinq  ,  (i  die  a  le  corps  fcrme,  grand  &  leger  ,  le  poil  cpais ,  les  tctins  grands  He  chevte. 
gros  ,  large  deflous  la  queue  ,  &  des  cuiiles  :  de  c  oulcur  pliitot  rougeatrc  & 
noire  que  blanche  :  car  encore  que  I'on  difc  que  les  blanches  foient  plus  abon- 
dantes  cn  bit  ,  les  rougcaties  &  noircs  font  plus  gaillardcs  &di!pofe'es,  non 
cornucs  phuot  que  comues:  car  ccllcs  qui  n'ont  point  dc  comes  n'avorrcnt  pas 
fi  cot  ,  &  demcurent  plus  commodcnicnt  avec  les  brebis  que  les  cornues. 

Le  bouc  fera  cftime  ,  s'il  n'a  paspalle  cinq  ans  ,  parce  qu'a  raifon  dc  fa  cha- 
Icur  excciTivc  il  devicnt  vicux,  qu'il  ait  le  corps  grand  ,  les  jambes  groftes,  le 
col  plcin  Cv  court  ,  les  orcillcs  pendantes  &  grandes,  la  tete  petite,  le  poil  noir, 
cpais  ,  net ,  &  long  ,  fans  comes  :  car  eclui  qui  a  des  comes  ,  pour  fa  petulan- 
ce &  imponuniic  eft  dangercux  ,  qui  a  aufli  fous  les  machoires  deux  glandes 
barbues. 

Les  profits  que  lc  Fermicr  pourra  avoir  des  chevres  ,  font  le  fumier  ,  foit  cn  j/jhfvic? 
les  parquaut  en  fes  guercts  en  Etc  ,  loic  dc  la  bcrgcriciles  chevreaux  dont  la 
chair  eft  un  ii  grand  dclicc  ,  la  pcau  de  chevrc  ,  dont  on  fait  des  gands  de  cha- 
mois contrefaits ,  des  cordoiians  ou  marroquins  ,  &  tous  les  facs  aufquels  on 
met  les  huiles  a  porter  9a  &  la  :  la  pcau  du  bouc  dont  font  faitesccs  excellences 
peaux  dc  cordoiians  ou  marroquins.,  fi  requifes  aux  cfcarpins :  le  fuif  de  bouc 
dont  les  Mcdccins  fe  fervent  &  trouvent  fi  fingulier  aux  dillcntcries  :  la  peau 
de  chevrcau  dont  on  Fait  des  gauds  ,  de  bonnes  ceintures ,  bouries ,  &  eguillet- 
tcs.  Et  les  fromages  qui  feront  fac,onnes  de  mcrac  forte ,  que  les  fromages  de 
lair  de  vache.  ll  eft  vrai  a^u'on  les  fait  tous  en  facon  de  petits  angelots,&  ceux- 
ci  font  les  fromages  aufli  excellens  que  ccux  qui  fe  faifoient  a  Nimes ,  ainfi 
que  Pline  lc  dit ,  mais  a  prefent  Bans  qui  eft  dans  la  mime  Provincecn  a  le 
prix. 

Or  quand  a  la  fa^on  des  outres  de  chevre  dans  lefquels  nous  voyons  cons  tes  Facon 
jours  les  huiles  etre  aportces  de  Provence  &  Lauguedoc  :  il  faut  premierement  j"c^v*c 
coupcr  a  la  chevre  uiorcc  la  tete  fcuic  res  da  col ,  &  les  pieds  a  la  feconde  join* 
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ture  ics  jambes ,  puis  Scorcher  la  rede  des  jambes  jufqu'a  la  nature  de  labe'te; 
enfuitc  renverfcr  toute  la  peau  ,  &  tenir  le  poil  par  dehors  ,  la  faler  par  deux 
ou  trois  fois ,  5c  la  bicn  frotter  avee  du  fcl  ,  puis  la  preparer  flc  mettre  en  vafe, 
ou  outre  a  huile.comme  on  s'en  fcrt:  il  la  faut  neanmoins  toujours  tenir  pleine, 
enflee  ,  &  pendue ,  afin  qu'elle  ne  touche  point  en  terre ,  car  autrcment  clle  fe- 
roit  rongee  de  la  vermine.  La  fertniere  n'en  doit  pasefperer  beaucoup  de  beur- 
re  ;  car  la  chevre  n'e*cant  gucres  grade  ,  en  auroit  fort  peu ,  &£  encor  fort  mer- 
chant, blanchatrc  &  ayant  le  gout  du  fuif.  C'eft  pourcela  qu'on  n'en  fait  point 
dans  les  provinces  dc  Languedoc  &  Provence ,  ou  les  cxcellcns  fromages,  qu'ils 
apellent  fromageons  ,  fe  font. 
1^  cj,c  '    Quant  aux  maladies  de  la  chevre  ,  jamais  elle  n'eft  fans  fievre  en  ce  pats :  car 
tk  n'eU  fi  la  fieVrc  la  laillc  quclquefois ,  elle  ineurt :  outre  lamaladiedcs  brebis  ,  auf- 
jamaisfans  qUCHcs  [a  chevre  eft  fujette  ,  elle  eft  afligce  principalement  de  trois  :  fcavoir  , 
MaTadies  hydropifie ,  enflure  aprcs  la  portec  ,  &  le  mal  (ic  :  l'hydropifie  lui  furvicne 
des  chc-   poUr  tr0p  bojfe  d'eau  9  &  alors  il  la  faut  incifcr  fous  I'epaulc  ,  &  tirer  par  la 
route  I'humidite  fuperflue ,  puis  guerir  la  playe  avec  de  la  poix  liquide.  Apres 
qu'elle  aura  portc  ,  fi  la  matrice  eft  enflee  ,  ou  fi  I'arricrc-faix  eft  rcfti,  il  leur 
faut  fafreavaler  ,  un  grand  verre  plcin  de  fort  bon  vin.  Le  mal  fee  lui  furvienc 
durant  les  grandes  chalcurs  ,  qui  lui  dc  flee  he  tcllement  les  mammclles  qu'elle 
devient  auflj  taric  que  du  bois  ,  il  faut  lui  frotter  les  mammclles  avec  du  laic 
gras,  quant  aux  autrcs  maladies,il  la  faudra  fecourir  des  memes  rcmedes,qu'on 
a  dit  pour  les  brebis. 

Chiirde  La  Fermicre  qui  aura  ta  fame  de  fes  gens  en  recommandation  ,  ne  leur  fcra 
c**CYie*  point  manger  de  la  chair  de  chevre  ,  finon  en  grande  cherte"  &  difettc »  parce 
que  1'ufage  de  cette  chair  cngendre  le  mal  caduc  ,  autrcment  nommd  le  mal 
5.  Jean.  Auffi  les  Anciens  avoient  en  fi  grande  horreur  cette  chair ,  qu'ils  ne 
la  vouloient  pas  mcme  toucher,  toutefbis  fi  la  neceflite  contraint  d'en  manger  ,* 
ainfi  que  plufieurs  paifans  font ,  qui  ont  des  chevres  en  abondance  ,  lefquels 
en  rempliflent  leur  faloir  ,  ou  que  l'avarice  y  oblige  ,  il  la  faut  faire  cuire  dans 
un  poc  decouvert  en  grande  quantite  d'eau  ,  avec  force  efpices ,  &  cloux  de  gU 
rofle  ,  &  encore  n'en  manger  qu'apres  qu'elle  fera  refroidie.  Elle  pourra  tirer 
quelque  profit  pour  la  fame  de  fes  gens  ,  de  la  chevre  &  du  bouc.  Car  le  laic 
de  la  chevre  eft  fort  fouverain  pour  lesdurctlsde  la  ratte  ,  fi  la  chevre  a  etc* 
nourrie  quelque  efpace  de  terns  avec  des  feiiilles  de  lierrc*  La  liqueur  ou  jus 
rougeatre  ,  &  comme  fanglant  qui  degoute  du  fbye  de  chevre  rod  ,  eft  bonne 
pour  les  ycux  foibles.  Le  Ung  de  chevre  ou  dc  bouc  fricafle ,  apaife  le  flux  de 
ventre.  Le  fang  de  bouccndurci  &  coagule ,  eft  fouverain  contre  le  calcul.  La 
poudre  fake  de  corne  de  chevre  brulee,  nettoye  &  blanchit  les  dents  :  buc  avec 
eau  rofe  ,  &  de  plantain  ,  apaife  le  flux  diflenteriquc.  La  fum^e  fortant  de  la 
brulure  de  la  corne  de  chevre  ,  chaflc  les  ferpens  de  quelque  parr  qu'ils  foienr. 
La  ficntc  de  chevre  apliquee  en  forme  de  cataplame ,  refout  les  parotides ,  bu- 
bons,  goutes  fciatiqucs,  &  autrcs  apoftemes  :  principalement  fi  on  la  mcle  avec 
de  la  farine  d'orgc  &  oxicrat  ,  on  avec  du  beurre  frais  &  lie  d'huile  de  noix. 
Cinq  crotelettcs  de  fiente  de  chevre  bues  avec  deux  doigtsde  vin  blanc,  l'cfpaco 
dc  huit  jours  tous  les  matins  ,  gueriflenc  la  jaunifie. 

CHAPITRE  XXVI. 
Dm  Chtnti. 

U 
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LE  Berger  ou  lc  Chcvrier  a  ordinajrement  foin  du  chcnll ,  parce  que  U  nc-  I/mien; 
ceflite  vcuc  qu'il  ait  dcs  limiers  ,  pour  combattrc  6c  donncr  la  fuirc  aux  ■jjC? 
loups  :  dcs  braquestfc  barbcts  ,  pour  la  quetc  dc  cc  qui  fc  prelcntc  quclqucfois  Djg:ct 
par  les  clumps ,  ou  qui  echapc  a  I'improviftc  aux  fleuves  6c  etangs  ,  cominc 
audi  dcs  dogucs  ,  dcfqucls  lc  Fcrmicr  lui  donnc  la  charge  pour  la  ^ardc  dc  fa 
maifort  ,  &  done  il  y  cn  ait  toujours  un  ou  deux  qui  foit  fedentairc  lc  jour  ,  6c 
enchainc  a  un  potcau  clcvC*  cn  la  cour,  a  gauche  dc  l'cmrcc  ,  pour  avcrtir 
dcs  ctrangcrs  ciurans  ou  fortans  ,  6c  fairc  pcur  aux  volcurs  :  lequcl  la  nuit  fcra 
fans  attache  ,  6c  mele  parmi  ccux  qui  feront  rcvenus  dcs  champs  pour  les  en- 
hardir  an  befoin  ,  5c  gardcr  la  cour  ,  tant  pour  la  defenfe  dcs  larrons  ,  commc 
pour  charter  les  betes  fauvages  :  C'eft  done  lui  qui  a  la  charge  dc  les  nourrir , 
ucttoycr  ,  cpoullcr  ,  charier  ,  domptcr,  aprendre,  6c  drcllcr.  11  aura  audi  lc  foin 
dcs  eoliers  dcs  chiens  ,  dc  les  faire  baigucr  a  la  cauiculc  dc  prur  dc  la  rage  ,  les  l*ouro%- 
fairc  couchcr  fraichement  aprcs  lc  travail  :  audi  dc  les  fairc  jeuncc  pour  les  ^  ('„*d'caJ 
rendrc  avides,  prompts  a  la  quetc  ,  qu'il  attendra  avec  fou  fuiil  ou  piftolet,  fichicnt. 
lc  gibicr  fc  prefente  la  ou  il  lc  trouvcra. 

J'cntcns  done  que  lc  pcre  dc  famille  aye  de  trois  fortes  dc  chiens  en  fa  mai-  t:o;, 
fou.  L'un  que  Von  apcllc  chicn  de  garde ,  contrc  les  fccrcttcs  embuches  dcs  Ur-^»  .r^  «te 
cins  dcs  hommes  :  l'autrc  que  l'on  nomine  chicn  dc  berger  ,  pour  u  lifter  auxkt'(fj,  „'  j 
violences  6c  outrages  dcs  homines  6c  dcs  betes  fauvagcs,&  les  repouflcr:  la  troi- 1>  M«ifau 
Acme  eft  du  chicn  dc  challc  :  6c  ccux-ci  nc  profitcnt  de  rien  au  laboureur  ,  mais  Jltuiuc* 
plucoc  I'cmpcchcnt  dc  fon  labeur  ,  6c  lc  dctournenr  dc  fon  travail.  Nous  par- 
lerons  done  fculcmcnt  de  ccux  qui  font  pour  girder  la  maifon  6c  lc  bctail ,  6c 
rcfervcrons  les  chiens  dc  chafte  pourlc  7  Livre,  ou  nous  traitcrons  dc  la  challc. 

Lc  chicn  qui  eft  deftinc  pour  la  garde  deja  mctairic  ,  doit  etrc  dc  groflc  & 
grandc  corpulence  ,  ayant  lc  corps  cntaflc  ,  quarre  ,  6c  plucot  court  que  long  :  {oi^ite 
qu'il  ait  la  tctc  li  grandc  6c  fi  grollc  ,  qu'il  fcmble  que  ce  foit  la  plus  grandc  par-  leclvcn  i« 
tic  de  fon  corps  ,  la  chair  tirant  a  ccllc  d'un  homtnc  ,  la  gueulc  grandc  &  fen-81"6* 
due  ,  dc  grod'es  levrcs  avalccs  ,  le  col  gros  &  court ,  les  orcillcs  grandes  6c 
pendentes  ,  les  yeux  noirs  6c  azures  ,  ardens  6c  ecincellans  ,  la  poitrine  large 
&  vcluc  ,  lesc'paulcs  Urges ,  les  jambes  grofles  6c  vclues  ,  la  queue  courtc  6c 
groflc  ,  qui  eft  fignc  dc  force  ,  car  la  longuc  6c  dcliec  n'eft  que  lignc  dc  vitcflc : 
la  pattc  <Sc  les  ongles  grandes  ,  l'aboy  gros  ,  haut  &  epouvantablc  ,  doit  etrc 
cruel  mcdiocrcmcnt ,  car  lc  doux  flattcrolt  les  larrons  ,  Sc  le  trop  cruel  mor- 
droit  les  voifins  6c  les  ferviteurs  :  fur  tout  vigilant  ,  6c  dc  bon  guct ,  nou 
vagabond  ,  courant  c,a  6c  la  :  mais  pofc  plus  qu'a&if :  doit  ctrenoir  ,  afin  qu'il 
foit  dc  jour  plus  affreux  au  larron,  &  dc  nuit  il  nc  puillc  2trc  aper^u  dc  lui. 

Le  chien  de  bergcr  nc  doit  etrc  li  gros  Sc  pcfant  que  eclui  dc  la  mctairic  ,  Q,,c|j0[c 
toucesfoisaufli  fort  6c  robufte  ,  Sc  un  peu  prompt  6c  lcgcr.Car  on  lc  prend  powjyj*^ 
combattrc  6c  pour  courir  ,  attendu  qu'il  doit  guctcr  6c  chalTcr  les  loups  s'ilshc^ct. 
cmportenc  quclque  chofc  ,  les  fuivrc  ,  Sc  leur  otcr  la  proyc  :  e'eft  pourquoi  il 
vaut  mieux  pour  cet  efct  qu'il  foit  plus  long  que  come  6c  quarre :  car  toutc  bete 
dc  corps  lontr.court  plus  vite,  que  ccllc  qui  l'a  court  &  quarre.Doit  etrc  blanc, 
afin  que  lc  paftcur  lc  puillc  plus  facilcmcnt  difecmer  d'entre  les  loups  ,  6c  lc 
connoitre  la  nuit  ,  qu'on  apellc  entre  chicn  Sc  loup ,  mcmc  cn  fa  plus  grande 
obfeuritc.  S'il  a  les  mcmbrcs  ,  comme  le  chicn  dc  la  mctairic  ,  il  (era  bon.  On^J™- 
Uur  donnc  a  tous  deux  les  meincs  chofes  a  manger  ,  commc  pain  bis  ,  farinc^jens. 
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d'orge  avec  du  laic  clalr  ,  bouillon  tiede  ,  tk  fevcs  cuites.  Lc  berger  a  qui  en 
incnr  d«  aparticnt  la  charge,  nc  les  laiflcra  coupler,  ni  male  ni  femclle,  avanc  qu'ils  ayenc 
chiem.     un  an  ,  &  jufqi\es  a  dix  ans  ,  &  non  plus  tard.  Occra  a  la  chienne  Fa  premiere 
temrncdrs  porcce.car  e'tant  jeunc  &  ncuve  elle  ne  nourrit  pas  bien  fes  pctits,&  telle  nour- 
P«i«       riture  l'cmptchc  de  croirre  tanc  cn  grandeur  que  grofleur:  audi  les  chiens  dc  la 
tineas.     prcm;crc  porte'e  font  de  mauvaifc  venue,  Sc  la  plupait  fujets  a  la  rage.  Six  moi$ 
apre's  que  la  chienne  aura  fait  fes  chicns.on  nc  laillera  point  fortir  fes  petits  juf- 
ques  a  ce  qu'ils  (oicnt  forts  ,  fi  cc  n'eft  pour  s'allcr  cbattrc  avec  Jeur  mere  ,  dc 
craintc  qu'en  fautant  les  fortes  ou  les  hayes,ils  ne  fe  rompent  Ne  pcrmettra  pas 
qu'ils  foient  nourris  d'autre  laic  que  de  celui  dc  leur  mcrc:&  s'il  arrive  qu'cllc 
cn  manque  ,  on  leur  donnera  du  lait  dc  chevre  jufqucs  a  cc  qu'ils  ayent  quatrc 
mois.il  nc  leur  impofera  pas des  noms  fort  longs, ifiu  que  qunnd  on  les  apcllera, 
Nom$    ils  entendent  plucot.  AulU  il  nc  faut  pas  que  leur  nom  loit  plus  que  dc  deux 
*Neihf  fill^bes.  Quand  les  petits  auront  quarantc  |ours  il  leurcoupcra  lc  bout  de  la 
Ja  quae    queue  ,  &  tirera  un  ncrf  qui  parte  du  long  des  nccuds  Sc  jointures  de  l'cchinc  > 
c.  ihxas.  jUf(jUes  au  bout  de  la  queue  ,  ccla  fera  qu'cllc  nc  s'alongcra  plus  ,  &  les  gardcra 
d'enragcr.  Sc  fera  fuivrc  dc  fes  chicus  :  Sc  lc  moyen  dc  lc  fairc  eit  comme  l'oii 
dit,  dc  leur  donner  quclqucfois  a  manger  des  grcnoiiillcs  cuites,  ou  pour  le  plus 
certain  leur  donner  dc  fcl  broye  ,  ou  bien  leur  prefentcr  un  quarricr  de  pain 
que  l'on  ait  long-tems  tcnu  (bus  les  aiilcllcs  ,  cn  forte  qu'il  foic  quclquc  pcu 
moite  dc  fucur :  ou  leur  fairc  fentir  l'arricrc-faix  d'unc  autre  chienne  ,  qui  ibic 
lie  en  un  drapcau.  Pour  empecher  que  les  chiens  n'aboient  aprcs  lui  ,  &  nc  le 
mordent  ,  il  tiendra  cn  fa  main  l'ccil  d'un  chicn  noir  arrache  ,  cram  encor  vi» 
vant ,  ou  pour  le  plus  certain  ,  l'ccil  ou  le  cceur  d'un  loup  ,  ou  la  langue  d'u- 
Cha  idc  ne  louvc.  Ne  leur  laillcra  point  manger  dc  chair  dc  brebis  mortes  ,  ahn  qu'ils 
ijmnjgek *  nc  s'acoutumcnt  point  d'attaquer  Sc  prendre  cellcs  qui  feront  cn  vie  :  car  ils 
auxchicns.  ont  dc  la  peine  a  perdrc  cettc  coutume  ,  s'il s  ont  une  fois  commence  a  manger 
dc  la  chair  cruc.Vous  les  e'levcres  cn  lcurjcunclle  a  raportcr,c\:  pour  les  y  micux 
acoutumcr  vous  leur  jcttcres  premicrcmcnt  allcs  loin  du  pain.  Vous  (eres  foi- 
gneux  de  les  guerir  quand  ils  feront  maladcs  lis  font  fujets  principalemcnt  a 
dcjdixni' trols  mala^ies »  a  la  rage  y  a  ^a  fquinancc,  &  a  la  gouttc  des  cuilT'es.  Li  rage  les 
tourmentc  durant  les  grandes  chalcurs  dc  l'Etc  ,  &  les  cxcelfifs  froids  de  I'Hi- 
vcr  :  Sc  pour  les  prefcrver  de  cc  mal  ,  il  fera  bon  que  durant  les  grandes  cha. 
leurs  ou  froids ,  on  leur  donnc  fouvent  a  boirc  dc  l'cau  fraichc  pour  fe  rafrai- 
chir,  &  tempercr  l'ardcur  dclcur  fang  :  ou  pour  lc  plus  certain,  quand  ils  font 
encore  petits,  il  leur  faut  tirer  par  lc  bout  dcla  queue  un  ncrf  qui  parte  lc  long 
des  nccuds  &:  jointures  de  l'cchinc.  Ou  bien  il  faut  leur  oter  dc  deifous  la  lan- 
guc  un  petit  ncrf  qui  rcflemblc  a  un  petit  vcr  plat  &  rond.  Pour  les  guerir  de 
ce  mal,  incontinent  que  l'on  vicnt  a  s'en  apcrccvoir  ,  il  fant  leur  fairc  ncccrtai- 
rcment  avaier  du  jus  dc  bcttes  avec  dc  la  mocllc  dc  fuzcau  ,  ou  leur  jmprimcr 
au  front  une  marque  dc  fer  chaud  ,  ou  les  plongcr  trois  ou  quatrc  fois  cha- 
que  jour  ,  l'efpace  dc  quinze  ou  vingt  jours  dans  l'cau  dc  la  mcr ,  ou  cau  falee 
tiede  :  car  l'cau  falee  ou  dc  la  mer  a  une  vertu  finguliere  contrc  la  rage.  Voici 
les  figncs  pour  connoitre  fi  lc  chicn  eft  enrage.  Il  eft  plus  fee  Sc  maigrc  que  de 
fon  nature!  ,  Une  mange  rien  ,  Sc  ne  boit  point  quoi  qu'il  foit  fort  altere  ,  if 
halt  l'cau  fur  tout,  a  la  vfic  dc  laquclle  il  lui  futvicnt  un  tremblcmcnt  Sc  friiTbn 
par  tout  lc  corps ,  fes  ycux  font  rouges  3c  cnEainmcs  ,  (on  regard  eft  dc  travcrs. 
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horrible  &  arrctc  fur  celui  qu'il  regatdc  ,  il  ne  fait  que  courlr  c'a  &  la  fans  rai- 
fon ,  la  tete  &  orcilles  baillees  ,  la  gueule  furt  ouvertc  ,  tiram  une  grandc  \m- 
gue  noire  5c  pale ,  rendaut  dc  I'ecume  par  la  gueule  ,  &  de  la  morvc  par  les  na- 
zcaux,  la  queue  entrc  les  jambes,  abayc  d  uue  voix  rauquc,  panchant  la  tctc  fur 
un  cote  ou  I'aiure.  11  mord  fans  abayer,  tout  ce  qu'il  trouve ,  foic  foil  maitrc.ou 
perfonnes  connucs  ,  on  inconnucs ,  becc  ,  avbre  ,  picire  ,  meme  fon  ombre  pro- 
pre  ,  tantot  il  s'arrete  ,  tamo;  il  court  ,  a  droit  ,  a  gauche  ,  les  autres  chiens  1c 
fuient :  lefqucls  toutcsfois  il  flatcc  s'il  les  rencontre  8c  les  craint. 

La  fquinaacc  Sc  la  goutte  des  cuilles  fc  guerit  comme  aux  brcbis  :  toutcsfois 
lc  comraun  remede  eft  de  leur  fairc  avaler  un  grand  verve  d'huile  tiede  ,  puis 
lcurouvrir  la  vcine  des  cuilles.  Pour  its  orcillcs  ulcerces  des  mouches  il  faut  les 
frotter  d'amendes  amcrcs  broyces.  Pour  titer  les  puces  des  chiens  ,  il  les  fauc 
frottcr  d'eau  de  tner  ,  ou  de  faumure  avee  de  l'cau,  ou  dc  vieille  lie  d'huile  d'o- 
lives. 

Les  autres  maladies  pcuvent  ecre  gucrics  par  de  femblables  remcdes  que  les 
brebis. 

Enfermez  un  chien  &  que  I'efpace  de  trois  jours  il  ne  ronge  que  des  os  ,  re* 
cueilles  la  ficnte  »  &  la  faitcs  fechcr  :  la  poudre  de  cette  fientc  lert  a  tous  flux 
difl'entcrjqucs »  fi  on  la  prend  deux  fois  le  jour  en  continuant  trois  matins  avec 
du  lait  auquel  vous  aurez  fait  (fteindre  plufieurs  petits  cailloux  de  riviere  e- 
xhaurfez  au  feu  ardent  :  cette  poudre  eft  audi  un  bon  deficcatif  pour  les  ulceres 
rnalins  &  rcbclles  ,  la  fientc  de  chien ,  eft  un  fingulicr  emplatre  pour  la  fqui* 
nance* 

/         CHAPITRE  XXVIII. 

Dm  Char  tier, 

APrc's  avoir  parle  des  Animaux  qui  aporrent  du  profit  au  Fermier ,  il  nout 
refte  a  parler  en  ce  Chapitrc  dc  ceux  qui  lui  font  utiles  aux  Bour- 
geois &  aux  Gentils-hommes,  favoir  lc  cheval ,  le  mulet ,  tk  l'ane  :  je  nom- 
me  le  cheval  le  premier,  parce  qu'il  eft  commode  au  paifan  ,  &  fert  aux  No- 
bles ,  aux  Princes  ,  enfin  a  routes  fortes  de  perfonnes  ;  e'eft  un  animal  fans  pa- 
reil  >  foit  en  bcautc ,  courage ,  adreffc ,  profit  &  commodite.  Le  chattier  a  qui 
apartient  la  charge  du  cheval  de  campagne  doit  ctre  modefte  5c  patient ,  ai- 
mer fes  betes  ,  jamais  ne  les  fraper  ,  mais  les  acoutumer  au  fon  dc  fa  verge  ,  a  fa 
parole,  6V  a  fon  cri :  ne  les  fairc  travaillcr  plus  qu  ils  ne  peuvenr.  11  les  etrillera 
tous  les  matins  ,  8c  en  Ete  quelquefois  apres  midi  :  ne  les  abreuvera  qu'aux 
heures  ,  &  apr&  leur  repos ,  leur  levera  fouvent  les  pieds  en  Ete  avec  de  l'eau 
froide ,  &  quelquesfois  avec  du  vin  ou  lie  de  vin  ,  pour  les  renforccr&  avec  de 
Purine  s'ils  font  refoulez  ,  leur  met t ant  pendant  la  nuit  de  la  fientc  au  creuxde 
l'ongle ,  &  s'ils  font  echaufTes  ou  degoute's ,  il  leur  lavcra  la  bouche  avec  du  vi- 
nai|re  &  du  fel  :  ne  leurdonnerani  foin,  ni  fourage ,  paille ,  avoine  ,  ni  littic- 
rc  qu'apre's  les  avoir  bien  (ftrille  ,  ne  les  laitfera  deferrer  ,  ni  decloiier. 

Qu'il  prenne  foin  que  leurs  traits  ,  felles  ,  colliers ,  brides ,  ou  autres  pieces  ^ 
de  leurs  harnois  ,  ne  ioient  point  dechire's  <  ni  rompus.  Aufll  il  doit  favoir  cou-  (c\\\tt  & 
dreavecdufil,fifiellc,  embourrer  &  rctablir  fes  lcllcs : enfin  il  doit  favoir  lc™^Jj*J 
metier  du  fellier ,  &  du  mareclul :  &  n'etre  jamais  degarni  de  fa  bougette  pour  trc  a? 
les  felles  &  harnois  ,&  pour  les  pieds  defes  betes.  U  doit  etre  foigneux  de  voir  chamc* 
<Tou  vient  qu'on  de  les  chevaux  cloche ,  de  quel  pied ,  &  ou  le  mal  repond ,  & 
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lui  mettre  quelquefois  du  furpoinr ,  &  quelqucsfois  dc  la  ficntc  airx  pittfron*. 
Fairc  pied*  Doit  bicn  prendre  garde  quand  la  bete  fait  pieds  neufs  ,  quand  il  a  la  Douche  6- 
ncufs.      chauffee  ,  lc  faire  couvrir  s'il  toufie  ,  Sc  s'il  ell  morfondu  par  le  travail  pendant 
les  pluics  &  terns  fachcux  ,  lui  faire  manger  du  fenugrec  ou  anjs  parmi  Ton  a- 
voine:  le  changer  quand  il  vient  fur  1'agc,  mettre  ccux  qui  s'aimcne  cnfemblc 
Eublc  a  dans  la  mcme  ctable  ,  duqucl  it  doit  tons  les  matins  en  Etc  otcr  lc  fmnicr,  &  lc 
th-vadx  ifoir  faire  liticrc  fraiche.  Il  doit  aufll  fi  fes  chevaux  amaigriilent  les  cngrailler  a- 
icu.x  iic .  phafcols  cuits  cn  cau  ,  mclez  parmi  leur  avoinc  ,  meme  avee  du  miller, 

panicle,  ris ,  cuits  &C  meles  avee  de  la  f.itine  de  feves  &  peu  dc  icl  11  faut  qu'il 
couche  dans  l'etablc  ,  a  caufe  des  maladies ,  cnchcvellremcnr  ,  cv  qucrcllcs  dc 
fes  betes  ;  &  qu'il  ait  foin  dc  fcrrcr  &  tcnir  fes  lurnois  equipes  des  lc  loir  ,  aria 
quclc  lendcmain  rctournant  aux  champs,  il  nc  lui  manque  ricn  quand  ii  faudra 
•KcVir     atreler.  S'il  y  a  quclqiu  s  mules  ou  jumens,  il  doit  les  mettre  a  part:(i  quelqu'un 
dc  fes  chevaux  lc  trouve  mal ,  ii  cc  n'eft  dc  laffitudc  ,  rcfoulciuc,  ou  ccorchcu- 
re  ,  il  lc  doit  fcparer  d'avee  lcsautres.  S'il  a  qticlquc  cheval  qui  air  quclque  vi- 
ce,il  lc  corrigera  foigncufemenr,  commc  s'il  clt  timidc,ou  s'il  nc  vent  pas  loufrrr 
qu'on  lc  montc,  ou  s'il  nc  vent  pas  pallcr  en  quclque  endroit,  il  faut  lui  pendre 
dans  l'orcille  unc  petite  picrrc  ,  &  fi  cela  nc  fcrt  dc  ricn  ,  lui  bander  les  ycux,  ou 
Chcvil  prefemer  fous  la  queue  un  flambeau  dc  feu  ,  ou  quclque  aiguillon  :  s'il  he  unit 
«ciif.       trop  ,  lui  liera  la  tctc  unc  pierrc  troiicc.  Si  quand  on  ell  montc  dcllus ,  il  s'eievc 
en  l'air ,  vous  le  frapercs  de  votrc  verge  fur  les  cuilles  dc  devant  :  s'il  ie  couche, 
l'cn  retireres  par  menaces  &  cn  lc  frapant  :  s'il  eft  retif ,  lui  Here's  unc  cordeaux 
coiiillons  ,  qui  foil  fi  longuc  que  pallant  cntre  les  jambes  dc  devant  celui  qui  eil 
delTus  la  tienne  cn  main,&  lorfque  lc  cheval  ne  voudra  pas  avancer,qu':I  la  tire, 
car  il  ira  par  tout  ,  &:  fc  corrigera  dc  ce  vice  :  fi  lc  cheval  cil  chatie  ,  il  faudra 
lui  batrrc  les  fcfles  avee  un  baton  tout  chand  au  feu  ,  &  bruic  au  bout  ;  ou  lui 
donneres  dc  votrc  verge  cntre  les  orcillcs.  Si  lc  cheval  ctl  dirh'cile  a  fcrrcr,  &  fa- 
cheux  a  traiter  dans  l'etable  ,  vous  lui  mctrres  cn  l'unc  ou  aux  deux  oreillcs  un 
petit  caillou  rond  ,  &  avee  les  deux  mains  ferrcz,  &  lui  tiendrcs  les  oreillcs, 
ccla  le  rendra  audi  doux  qu'une  brebis. 

Cell  audi  lc  devoir  du  chattier  dc  gouvcrncr  fon  haras  ,  &  fes  juments  foig- 
neufement  ,  afin  qu'aucun  inconvenient  ne  lui  arrive  ,  il  les  mcttra  paitrc  ,  He 
envoiera  aux  herbes,  quand  le  terns  fcra  propre,  en  lieu  (pacicux  &  rairceageux. 
Toutesfois  le  marecage  leur  attendrit  trop  la  cornc  cV  la  vcuc .  &  leur  engendre 
des  caux  aux  pieds  ,  e'eft  pourquoi  je  prefcretois  les  monr-igncs  cominuellc- 
mcnt  arrofe'es ,  &  jamais  feches  ,  plutot  fans  bois  ou  fouches  ,  aiant  Ics  herbes 
plus  molles  &  douccs  que  hautcs  ,  grandes  &  fortes.  Or  bicn  que  les  jumens  ne 
foicnt  pas  fi  fortes ,111  courageufes  que  les  chevaux,  dies  les  furpallcnt  pourtant  a 
la  courfc  &  y  reliftent  plus  long-tcms,&  clles  nc  font  pas  dc  fi  grandentrctien  que 
les  chcvaux,car  clles  ne  mangent  pas  les  bons  foins,fc  contentent  des  patura^cs, 
qui  foicnt  bons  tout  le  long  de  l'annee.ll  ell  vrai  qu'en  Hlver  &  lorfque  la  ncge 
ell  fur  la  tcrre  ,  &  pendant  les  pluics  continucllcs ,  il  les  faut  tcnir  aux  ctablcs, 
&  la  leur  donncrdc  bon  foin  ,  &  en  Etc  les  tcnir  en  licux  frais  ,  ombragcux  & 
bicn  pourvus  de  bons  herbages  &c  proche  de  claircs  eaux  ,  jamais  aux  montagncs 
trop  rudes  &  apres  ,  parcc  que  difficilement  elles  y  paiuent ,  &  que  celles  qui 
font  pleines  n'y  peuvent  montcr  fans  grande  peine,  ni-defcendre  fans  peril  d'a~ 
yorcer.  Nc  pcrmettra  que  les  juincns  foient  faiilics  des  culona  que  de  deux  en 
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deux  nns  p6ur  cn  avoir  race  non  batardc  ,  ni  en  autre  terns  qu'environ  la  my-  Saillctire* 
Mars, afin  qu'en  mcme  faifon  que  les  jumens  auront  etc  couvertes  cV  plcincs,  cl-    '  11 
les  puillcnt  facilement  nourrir  leurs  poulains  ,  aiant  les  herbes  tendrcs  ,  belles 
&  nouvelles  :  car  au  bout  dc  onzc  ou  douzc  mois  ellcs  poulincnt ,  par  ainli  le 
lait  en  eft  plus  krme  ,  s'en  portent  micux  ,  engendrent  encore  &  nourrillcnt  dc 
beaux  poulains ,  6c  qui  profitcnt  a  fouhait,  les  c'talous  audi  attendans  ainfi  font 
p. us  forts  &  abondent  davantage  cn  femence  vifqucufc  &  non  coul  intc  ,  joint 
qu  ils  les  allaillcnt  dc  mcillcur  courage,  &  engendrent  des  poulains  plus  grands, 
plus  hardis  &  roluilks.  II  connoicra  que  les  jumens  font  en  chalcur  6c  defirent    Rut  dc# 
lc  male  ,  lorfqu'cllcs  jettcnt  unc  humctir  blanchatre  par  lc  conduit  dc  la  gene-  |umcnS* 
ration  ,  &  que  leur  nature  s'enfle  plus  que  de  coutumc  ,  8c  eft  plus  chaudc  qu'a 
l'ordinairc  ,  &  quand  die  mange  moins  qu'auparavanr.  11  lui  donnera  l'etalon 
deux  fois  lc  jour,  foir  6c  matin  avant  que  la  mener  boire  ,  8c  nc  lui  donnera  que 
dix  jours  ,  lcfqucls  expires  ,  (i  ellc  lc  rcfufc ,  la  fcparcra  commc  ctant  plcine,  6c 
otcra  l'etalon  ,  afin  qu'avcc  la  furcur  il  nc  l'cmpcche  dc  conccvoir. 

L'etalon  plus  jeunc  dc  trois  ans  n'eft  pas  bon  pour  faillir  ,  mais  peut  fcrvir  a 
cela  jufqu'a  vingl  ans.La  jument  portc  bicn  a  deux  ans,  afin  que  quand  clle au- 
ra trois  ans,  clle  puillc  bicn  nourrir  Ton  poulain,  apres  dix  ans  ellc  nc  vaut  plus 
rien  ,  car  d'unc  vicillc  jument  les  chevaux  font  laches  8c  pcfants.  L'etalon  par-  EraJonJ 
fait  peut  fcrvir  a  vingrs  jumens  ,  Icquel  au  terns  qu'il  doit  faillir  ,  doit  cere  bicn  {'°ut 
nourri,  6c  quand  lc  icins  aprochc,  il  lc  faut  engraillcr  d'orgc,  de  velTcs,  d'orobc, 
ace  qu  il  puillc  micux  fournir  akur  dclir,  car  plus  il  kra  fort  6c  delibcre  a  fail- 
lir, il  fcra  audi  dc  plus  forts  poulains.  SM  n'eft  delibere,  ou  s'il  eft  foible  ,  il  faut 
frottcr  la  nature  dc  la  jument  avec  unc  eponge  ncuve  &  bicn  nctte  ,  6c  apres 
en  frottcr  lc  muflc  de  l'etalon  :  li  la  jument  ne  vcur  fouffrir  lc  male  ,  il  faut 
broycr  un  oignon  marin  &  lui  cn  frottcr  la  nature,  car  ctla  I'echauffcra  :8c  pour 
avoir  le  cheval  de  telle  coulcur  que  vous  fouhaitcs  ,  lorfque  l'etalon  la  laillira. 

La  jument  dc  laquclle  on  deiire  avoir  de  bonne  race  ,  ne  doit  etrc  plus  jeunc  J"™™' 
que  de  deux  ans  ,  commc  on  a  dit  ,  ni  plus  vicillc  dc  dix  ou  douzc  ,  attendu  j,?.1" 
qu'e'tant  de  plus  fioidc  complexion  que  les  chevaux  ,  audi  plutot  clle  s'afFoiblit: 
doit  etrc  bicn  faitc  de  corps  ,   grandc  ,  aiant  lc  regard  beau  dc  aiinablc  , 
les  flancs  6c  la  croupe  Urges  ,  bicn  uourrie  ,  quclque  pcu  maigrc  ,  afin  qu'cl- 
le  retiennc  micux  la  fcmcncc  dc  l'etalon  ,  6c  qui  n'aie  dc  long-tcms  travaille:  nc 
doit  porter  que  de  deux  cn  deux  ans,  afin  qu'clle  puirt'c  micux  nourrir  fon  pou- 
lain. Quand  clle  fcra  plcine  ,  il  la  faudra  bicn  nourrir  ,  ne  la  fairc  travaillcr  ni  La  jument 
courir  ,  nc  la  laillcr  au  froid  .  la  tcnir  dans  l'ctablc  lors  qu'il  ncge  &  plcut ,  du-  Jr*^*  {"*" 
rant  les  grands  froids  ,afin  qu'clle  porte  fon  fruit  a  perfection.  Si  la  jument  tra-  vaillcr- 
vaillc  a  poulincr  ou  qu'clle  avortc,  il  faudra  bioicr  du  Poiypodiutn  ,  lc  melcr  cn  (  ^J^^ 
can  tiidc  1  &c  lui  fairc  avalcr  par  unc  corne.  Si  ellc  a  bicn  poulincr ,  il  ne  faut  pas  r.c. 
toucher  lc  poulain  :  car  en  le  touchani  tant  foit  pcu  on  lc  blciTe.   Si-tot  qu'clle 
aura  poulinc  en  l'ctablc  ,  ilia  faut  fecourir  avec  brcvages  d'eau  ticde  ,  y  melanc 
du  fcl  ,  &  dc  la  farinc  loir  &  matin,  l'clpace  au  moins  dc  trois  jours  :  apres 
cela  lui  donncr  de  bon  foin  ,  6c  allcs  dc  grain  ,  la  tenir  ncttcmcnt  avec  bonne 
litiete  ,  afin  qu'clle  repofc  a  fon  aifc  ,  car  cettc  nourriturc  fortifie  les  poulains.      ^  .  t, 

Apres  que  le  poulain  fcra  hors  du  ventre  ,  on  lc  laillcra  avec  fa  mere  en  un  i  traiircc 
lieu  chaud  6c  fpacieux  ,  afin  que  le  froid  ne  lui  nuifc  point ,  ou  que  la  mere  nc  lc  qi|a«d  »l 
bicflc :  &  cjuaad  il  kra  plus  fort ,  on  I'acoutumcra  a  manger  du  foin  ,  afin  que  icauiii!" 
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lc  laic  manquanc  a  la  mere,  il  puidc  ufer  de  pacurc  plus  lolide  ,  enfin  on  le  laiC 
fera  aller  paitre  avec  fa  mere ,  afin  qu'clle  voit  fon  poulain  :  car  cornmune'- 
mcnt  les  jumens  devienncnr  malades  d'amour  de  lears  petits  fi  ellcs  nc  les 
*oycnr  pas.  Quand  il  aura  dix-huit  moil ,  on  commencera  a  le  feparer  d'avec 
fa  mere  ,  Sc  lc  metrre  aux  ctablcs  des  poulains  ,  puis  a  l'aprivoifer  avec  fa  mere, 
lui  metcant  un  licol  au  col ,  qui  foir  plutot  de  lainc  que  de  corde  ,  afin  qu'il  nc 
fence  rien  J?  dur  qui  lc  fachc  ,  Sc  s'il  nc  vent  pas  foufrir  d'etre  lie  ,  il  fauc  l'ac- 
tachcr  avec  deux  longes  de  cuir,ou de  chanvre,&  avec  une  bride  a  la  mangeoire, 
afin  qu'il  s'accoucume  a  la  rouchc  ,  Sc  qu'apres  qu'il  n'ayc  point  pour  da  bruic 
qu'clle  fait :  il  fera  bon  audi  qu'il  foit  mis  aupres  d'autres  qui  foicnt  dompttfs : 
car  les  voyant  ainfi  encheveftres  ,  il  s'accoutumcra  a  foufrir  la  fujetion  :  it  fauc 
encore  lc  flatcr  &  toucher  dc  la  main,  tantot  lui  frottant  la  tcte,  le  dos  ,  lc  ven- 
crc,  tantot  la  croupe,  les  pieds,la  lui  hautTanc  fouvent,  lui  nettoyant,&  frottanc 
tout  doucement.enfin  le  caredanc  en  tant  de  fortes  qu'il  foit  fi  prive, qu'il  con- 
noide  lc  garcon  ou  charticr  qui  lc  panfe ,  Sc  le  piqucur  qui  doit  montcr  dcdiis 
cntendant  leur  voix  Sc  leur  parole  ,  Sc  les  fentant  aflaircr.  Avant  que  montcr 
dediis  vous  y  mcttre's  quelqucfois  un  enfant ,  afin  qu'il  foufrc  que  I'on  le  mon- 
ce,donne's-lui  de  bon  foin  Sc  bonne  hcrbe:mertcs-lc  a  l'cau  avec  un  des  domptc's 
par  la  main  :  aprcs  avoir  bu,  donnes-  lui  l'avoinc;  lc  foir  faircs-lui  litierc  jufques 
au  gcnotiil,  au  matin  frottcs-lui  les  jambes  Sc  tout  le  rcftc  du  corps  avec  cettc  li- 
ciere ,  puis  lc  conduifes  a  l'abrevoir.  Quand  il  aura  trois  ans ,  il  le  faudra  dom- 
picr  ,  Sc  accommoder  au  travail  que  I'on  voudra. 
Donnei  Comme  fi  vous  voules  vous  en  fervir  quelqucfois  pour  voyager  ,  je  vous 
poulatns.  con^e>Hc  &e  lui  donncr  quelques  boutons  dc  feu  aux  jambes  que  vous  fcrcs  faire 
par  un  marechal  biep  expert,  principalcmcnt  au  Printems,ou  en  Automne,&  la 
Lunc  e'tant  au  declin  ,*  lors  que  ces  jcuncs  chevaux  out  deux  ans  acomplis : 
&  il  faut  faire  cela  aucant  aux  jambes  dedevant  qu'a  celles  de  derriere  :  cela 
leurendurcic  &  fortifie  la  chair  lache  ,  molle  ,  8c  crevadee  ,  fubtilife  cellc  qui 
eft  enfle'e  ,  dedeche  cellc  ou  il  y  a  trop  d'humcur,  refout  celle  qui  eft  rcftrainte: 
brule  cellc  qui  eft  pourrie  ,  Sc  guerit  les  douleurs  de'ja  cnvicillics ,  gueridant  les 
parties  alterccs  du  corps  ,  diminuanc  ce  qui  a  trop  pris  d'acroilfement ,  nc  p:  r- 
mct  qu'il  croide  davantage.  Joint  que  la  gale  ,  le  farcin  &  autres  maladies  or- 
dinaircs  ne  pourronc  les  attaquer.  Aprcs  que  vous  leur  aure's  donne  lefcu,  me- 
ncs-lcs  paitre  a  l'henrc  meme  que  la  rofec  eft  fur  I'herbe  :  cc  qui  leur  profitera 
beaucoup  plus  ,  que  tout  cc  qu'on  f^auroit  leur  faire  manger  en  l'etable  ,  &  fe- 
res que  les  cicatrices  paroitronc  moins,&  Ci  dies  y  paroident,cc  fera  avec  bicii- 
feance  dc  la  jambe. 

Qui  plus  eft  ,  fi  vous  vous  en  voules  fervir  quelquefois  a  la  courfe  ,  fende's- 
Icurl  es  nazeaux  ,  a  tout  lc  moins  ayans  faic  leur  parfait  accroid'cmcnr :  encor 
que  cettc  diformite  foir  mal  plaifantc  &  laide  a  voir  ,  clle  eft  de  grand  fecours 
a  un  cheval  pour  lc  tenir  plus  long-tcms  en  haleinc  a  la  courfe  ,  &  foulage  les 
chevaux  qui  font  devenus  pouflfirs,  lcfquels  fervent  encor  quclquc  terns  a  leurs 
Charrer  maitres.  Si  vous  les  voules  chatrcr  &  rendrc  hongres  ,  afin  qu'ifs  puilfent  vivre 

Parm'  ,CS  <umcns  &  autres  chcva"X  >  &  qu'ils  foienc  montes,  par  ccux  qui  vcu- 
lenc  des  betes  paifibles ,  vous  ne  lc  pourrcs  faire  qu'ils  n'ayent  l'an  accompli ,  a 
caufe  que  les  genitoires  fc  montrent  ouvcrccment ;  Sc  pour  lc  bien  executer,  il 
vauc  rnicux  leur  cordrc  Sc  amorcir  les  genicoires  avec  les  ccnailics ,  que  les  chi- 
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trer  tout  a  fait  ,quoi  que  dc'ja  ils  foicnt  d'age  :  car  a  les  charrcr  plufieursen 
mcurcnt  dc  doulcur ,  d'autant  que  vous  Jcur  ores  tout  ,  &  ainli  leur  aftbiblifles 
&  lc  c«rur  &c  les  forces  :  mais  pour  arc  tcnaillc's ,  outre  qu'ils  nc  font  point  cn 
danger  dc  mort  ,  iis  en  font  plus  hardis  ,  leur  reliant  quelque  chofc  descordes 
&  ncrfi  des  genitoircs. 

En  outre  faitcs-les  penfer  par  un  valet  qui  foit  prudent ,  &  dottx  ,  afin  que  Moyen 
fa  douceur  empeche  qu'ils  nc  deviennent  vicicux,  veil  la  grandc  dificultc  qu'on  ^j/*0"^1" 
a  a  leur  otcr  un  vice  depuis  qu'ils  y  font  endurcis.  Er  pour  ccla  il  faut  que  tous  poda-ns 
les  valcrs  d'e'tablc  carcllcnt  &  fi.it tent  les  chevaux  pour  fe  fairc  mieux  connoi-  P°UI  iei- 
ire  &  aimer,  car  e'eft  ainfi  qu'ils  fc  laificnt  gouvcrucr,  foufrcnt  qu'on  leur  don-  vlKi' 
nc  a  monger  &  mcmc  a  boirc ,  qu'on  les  touchc  ,  manie  ,  &  ctrille,  Sc  qu'encoc 
©n  leur  metre  fur  lc  dos  des  couvcrtcs  dc  lin  ,  pour  les  gardcr  des  moucbes  , 
&  cclles  dc  hi  nc  pour  lc  froid  ,  qu'il  leur  faut  ccindrc  avee  unc  fangle  ,  &  leur 
laillcr  Jcflus  julqucs  au  matin  ,  qu'on  les  ctrillc.  Ec  il  faut  leur  otcr  toutc  la  li- 
ticrcde  deffous  ,  mcttant  ccll'e  qui  eft  cnticre  &  nettc  fous  la  mangcoire  ,  & 
porter  la  file  au  fumicr,fans  oublicr  dc  tcnir  l'ctablc  bicn  nette  ,  &  four- 
nic  dc  route  chofc  ucccllairc.  Lors  qu'on  ecrille  les  chevaux  ,  il  faut  les  lier  , 
les  atcacber  a  quclquc  barrc  elevee  &  leur  fairc  tcnir  la  tcce  haute,  puis  les  ctril- 
lcr  par  rout  lc  corps ,  les  frotter  avee  un  drap  ,  les  mouiller  avec  unc  eponge 
trempec  cn  cju  bieji  fraiebe  ,  la  tccc  ,  Ics  yeux  ,  Ics  babines  ,  les  orcilles  ,  les 
niachcoircs,  les  nazcaux,  lecrin  >  la  queue,  puis  aprcs  Ics  pcigner  fort  foigneu- 
femcnt :  ccla  fait  ,  leur  hotter  tout  lc  cgrps  ,  &:  iur  tout  Ics  jimbcs  &  paturons 
avec  des  bouchons  dc  paillc  ,  aurremcnt  ils  deviendront  farcineux  par  la  pa- 
rcfle  des  fcrviteurs  &C  du  m  litre  mcmc :  fur  tout  il  faut  voirs'il  nc  leur  faut  ricn 
au  pied  ,  vu  que  fouvent  fautc  d'un  clou  au  fcr ,  un  clicval  fera  defcrre  au  mi- 
lieu dJun  chemin.  qui  eft  un  grand  prejudice  au  cheval,  qui  quelquefois  tombc 
cn  danger  dc  pcrdre  ie  pied  ,  principalcmenr  quand  il  tiaverfc  des  cbemins  ru- 
des,  &  picrreux,  car  un  cheval  qui  a  perdu  fon  fcr>  .Sc  va  fans  ctre  ferre,  fe  rui- 
ne  cn  peu  d'heurcs,  &  gate  tcllcment  fa  come  ,  que  fouvent  il  la  pcrd  ,  oil 
au  moins  eft  rendu  dc  pcu  dc  fcrvice.  Les  chevaux  ainli  panfes ,  ayans  mange 
un  pcu  dc  foin  djivent  cere  mencs  a  I'cau  ,  d'ou  tiansdc  rcrour ,  on  leur  don- 
nera  I'avoine  bien  ciible'c  &  vanne'e  ,  cc  on  obfervcra  s'ils  mangent  bien  ,  afin 
dc  leur  rrgardcr  a  la  bouchc  s'j!  n'y  a  ricn  qui  les  cmpccbc  ,  &  Ics  gucrir  :  car 
on  dit  cn  commun  provcrbc  que  Its  chevaux  vont  des  picds  ,  mais  que  le  Pfovctbc 
bicn  manger  les  mainticnt  ,  Sc  Ics  fait  au  travail  :  il  fcra  bou  auffi  de 
Jcur  donncr  quclqucsfois  quclquc  chofc  a  manger  qui  leur  plaifc.&qui 
foit  outre  l'ordinaire,  car  e'eft  ainii  qu'on  les  rend  doux  ,  traitablcs  &  li  prive's 
que  puis  aprcs  ils  fe  laillcnt  gouvcrncr  facilcmcnt ,  les  carcder  femblablcmenr, 
lie  les  battre ,  tourmcnter  ,  cpouvantcr  dc  cris  &  menaces,  randis  qu'ils  font 
cu  l'ctablc  :  plutot  ufer  de  toutc  douceur  ,  foit  en  paroles ,  attouchement ,  ou 
quclquc  m,iniemcnt  que  ce  foir. 

Pour  duller  lc  poulain  ,  il  faur  prcmieremcnt  que  lc  bon  piqueur  lui  mctte  Pow<ircf- 
wncheveftre  avec  un  billot  fans  lui  fairc  autre  chofc,  &  l'y  laiflcr  deux  ou  trois  £'itJ  poU' 
hcurcs  ,  avec  Its  rencs  qui  foicnt  dc  cordc  ,  puis  lc$  lui  otcr  j  lc  jour  fuivant , 
fur  lc  taid  les  lui  rcmettrc  :  &  l'y  laifler  e  ncor  quclquc  terns  :  aprcs  ccla  lc  pre- 
liant  pir  les  rcnes,  lc  doit  tirer  hois  dc  fa  place  ,  &  lc  conduirc  jufqucs  a  icon 
jo.pas  dc  b,  tantot  lc  promciuut,^  s'arrctanc,  felon  qu'il  lui  (enable  a  proper. 
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ayant  eVard  a  la  durere'  du  pouUin  >  oil  a  fa  gentilelle  &  fubtilice.  Si-tot 
qu'il  ferade  retour  al'etable,  il  lui  otera  cc  chcvcftrc  ,  lui  remettant  fon  ltcol 
acoiitume'  ,  lui  fcra  manger  un  pcu  dc  foin  ,  avanc  que  le  mencr  boirc,  puis  lui 
donnera  fon  avoine  ordinaire  :  Lc  troifiemc  jour  d'aprcs  lui  mcttra  non  fculc- 
ment  fon  cheveftre  a  I'hcurc  acoutumee  :  mais  encore  tine  Telle  fans  etriers,  poi- 
trail ,  ni  croupiere  ,  lc  finglant  douccmcnt  8c  avee  carcllcs  [ans  lc  Icrrcr  que 
fort  lcgcrcmcm  :  nc  fcra  que  lc  mener  ainfi  par  fon  chcvcftrc  hors  l'cublc  ,  le 
carcflant  toujours  >  6V:  lc  conduiftnr  ou  bon  lui  fcmblc  avee  douceur  :  8c  des 
qu'il  eft  en  quclque  gucrct  Sc  tcne  labourcc  ,  il  enrrcra  dedans ,  ou  ayant  pris 
une  baguette  un  peu  longuc  ,  I'arretcra  ,  puis  fcra  marcher  fon  poul.iin  a  pecits 
pas  pour  le  faire  avanccr  petit  a  petit  ,  lc  touch  ant  quclquefois  dc  la  baguette 
douccmcnt,  laqucllc  il  lui  fcra  voir,  l'ancrant  lc  carellcia  dc  parole,  6V:  lc  fror- 
rant  de  fa  main  ,  Sc  dc  la  retonrnera  a  l'ctablc  ,  en  laqucllc  il  lui  otera  audi- tot 
fon  equipage  ,  Sc  lui  remcttra  (on  licoi.  Lc  qiuti  ic'me  jour ,  il  I'cquipcra  ainfi 
que  lc  jour  precedent ,  &  I'ayant  cartfle  fcra  monter  un  gal  lon  ddl'us  :  &  s'ii 
voit  qu'il  nc  s'crfarouchc  aucunemenc  ,  il  le  tircra  par  lesrencs  hors  leiable  , 
&  lc  promcnera  quclquc  pcu  loin  ,  lc  careilant  avee  la  main  ,  Sc  lui  touchant  la 
tcte  ,  le  col  ,  Sc  lapoitrinc  ,  Sc  lc  conduira  jufques  au  montoir  fait  cxprcs,  tan- 
dis  qu'on  le  montc  fans  ctriers  ,  Sc  lors  failant  dcccndrc  lc  gar  c,  on  ,  moncera  le- 
gcremcnt ,  6V:  tenant  les  rencs  juftcs  ,  fe  fcra  donuer  unc  b-igucttc  nuc  avee  la-  . 
quelle  il  lui  cn  touchera  lc  col,  &  lachant  un  pcu  la  bride  lc  fcra  aller  tout  dou- 
ccmcnt :  s'il  fait  quclquc  faut  capricicux  ,  I'arretcra  avee  le  cheveftre  ,  lc  ca- 
reilant neanmoins  de  paroles  &  avee  fignes  d'amitic  :  Sc  voyant  qu'il  s'apaife , 
le  fcra  marcher  tout  douccmcnt,  lc  hatant  petit  a  petit  jufques  a  cc  qu'il  lc  fa  lie 
allcr  8c  trottcr,ayant  fait  ccci  quclquc  terns adroitcmcnt,lc  ramenera  a  I'ctable, 
ou  I'ayant  attache  a  la  mangeoirc  lc  couvrira  dc  peur  qu'il  nc  fc  morfondc  ,  &C 
unc  heure  aprcs  otera  la  fclle  &  la  bride  ,  lc  frottant  avee  dc  la  paillc  fraichc  Sc 
fur  tout  aux  licux  baignc's  de  la  fueur  ,  le  couvratu  encore  de  fa  couvcrturc, 
puis  lui  frottant  les  pieds  6V:  les  jambes ,  lc  fcra  boire  ,  donnera  a  manger  Sc  ac- 
commoderafa  litierc.  Le  cinquicme  jour  ,  aprcs  l'avoir  bride  Sc  fmgle  a  I'ac- 
coutumce  ,  lc  mencra  au  montoir  6V:  montera  dellus,  lc  promencra  par  routes 
fortes  dc  chemins  tautot  au  trot,  tantot  tout  douccmcnt  ,  jufques  a  cc  qu'il 
s'echaufFe ,  Sc  ufera  dc  cettc  facon  tons  les  jours  ,  lui  augmcntanc  neanmoins  le 
travail ,  lc  faifant  allcr  &  trotter  jufques  a  cc  qu'il  foit  las  :  etant  la  meillcurc 
voye  pour  lui  faire  lever  les  picds,&  a  le  bien  manicr  cn  fes  mcmbrcs,  lc  rccon- 
duifanc  tout  doucemcnt  a  I'erabie  oil  il  lc  promencra  jufques  a  cejquc  lafueur 
lui  cefte ,  puts  lc  ramenera  cn  fon  lieu  :  continucra  ce  manege  au  cheval  juf- 
que*  a  ce  qu'il  foit  drcHe  ,  6V:  lors  lc  fcra  fcrrcr  des  pieds  dc  dcrricrc  tculemenr, 
afin  qu'il  lc  puillc  conduirc  par  les  licux  pierreux  Sc  aprcs  lans  lui  gatcr  la  cor- 
nc  :  ne  fc  fervira  que  de  la  fculc  baguette  Sc  chcvcftrc  pour  le  faire  marcher  , 
trotter  ,  galopcr  &  courir  vitc  ,  volcigcr,  tourncr,  faurer  ,  nicr  Sc  hcurter  dc  la 
tite  :  nc  manqucra  audi  dc  lc  faire  allcr  fur  les  tcrres,  coteaux,  monragnes  puis 
de'eendre  tout  bcllcmcnt ,  le  conduifant  de  fois  a  autres  aux  licux  ou  il  y  ades 
moulins  ,  des  forges  6V:  marteleries  ,  ou  on  bat  le  linge  ,  afin  qu'il  nc  s'eftraic 
point,  cn  entendant  quelque  bruit  fcmblablc  :  le  laillcra  an  III  voir  des  chariots, 
charts,  charrettcs  &  coches  ,  les  troupeaux  de  pourccaux  ,  brcbis,  vaches,  che- 
▼rcs,  lui  faifant  auffi  voir  des  agueaux  &  veaux  egorges  ou  autres  aniuuux  :  ob- 
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fervera  tout  ceci  tous  les  "jours  jufqucs  a  cc  qu'il  le  fence  drcfle  ,  8c  volt  affcClrc' 
dc  U  vuc,  nc  s'cfFarouchant  point  en  odorant  ccs  chofes,&  alors  il  I'harnachcri 
de  toutc  facon,&  montane  deflus,  le  mcnera  en  divers  endroits  ,  le  faifant  allcr 
1c  pas  ,  trotier,  Tauter  des  fofles  ,  palTer  des  rivieres  6C  autre  eau  :  8c  neanmoins 
nc  manqucra  dc  lui  donner  le  pas  qu'il  jugcra  a  propos  ,  car  chaqucs  forces  dc 
chevaux  veulcnc  cere  drcfles  difcremment,  commc  le  genet,  le  courcur,lc  rouf- 
lin  ,  le  courcaut ,  8c  autrcs. 

L'on  jugera  bicn  du  poulain  ,  du  cheval  6c  de  l'e'talon  qui  eft  grand  ,  de  gros  d  **"Z*n 
os  ,  &  dc  bonne  difpolicion  ,  la  cccc  petite  8c  fi  feche  ,  qu'il  n'y  ait  que  la  peau  pouiam,  ae 
&  les  os  ,  dc  pecices  orcilles  ,  poincucs  8c  c^roices  ,  les  yeux  grands  ,  poufWs  de-™^Ti[|a 
hors  ,  noirs  8c  nccs :  les  nazcaux  fore  ouvercs  ,  enfles  8c  grands,  les  inichoircs 
pecices  ,  fubciles  8c  feches :  la  guculc  fendue  cgalcmcnt  des  deux  coccs  ,  lc  col 
un  pcu  long  ,  &  fait  en  vouec  ,  mince  ,  prochc  la  tece  ,  lc  dos  courc  ,  large  , 
uni  8c  avale  ,  le  crincrepu  ,  cpais ,  long  ,  6c  pendane  du  coce  droit  ,  la  poierine 
large,  ouvcrce  ,  s'avan^ane  dehors  ,  8c  fore  mufculcufe  ,  les  (fpaules  grandes  8c 
droites  ,  les  coccs  ronds  ,  l'cchinc  double  ,  lc  venerc  ferre  ,  les  ccfticulcs  parcils 
&  pecits ,  les  reins  Urges  &  avaWs  ,  la  queue  longuc  ,  eoufuc  de  poil  ,  grolTc  8c 
crepu'e  ,  les  jambes  egalcs  ,  mais  dechargees  8c  feches  de  chair  ,  hauecs  6c  droi- 
tes ,  lc  gcnoiiil  roni  &  pecic  ,  8c  non  rournc  dedans  ,  les  feucs  run  Jcs ,  les  cuif- 
fes  grollcs  ,  Iongucs  ,  mufculeufcs  ,  nerveufes,  8c  forces  ,  la  corne  noire,  dure, 
&  haucc  ,  crculc  ,  ronde  ,  bien  couvcrce  ,  &  duc'mcne  relcvce  vers  les  pacurons 
8i[h  couronne  peciee  par  deflus  :  qui  eft  gaillard  8c  prompc  ,  &  nullcmcnc  vi- 
cieux  ,  ni  maladif :  car  ccs  forces  dc  chevaux  obcilT'cnt  facilement  ,  5c  endurenc 
paciemmcne  lc  eravail  ,  qu'il  nc  foic  point  audi  lunatiquc  ,  crainrif ,  recif  , 
lciacique  ,  lachc  ,  mangeur  ,  qui  fc  vuidc  crop  ,  ou  qui  fc  couchc  &  fc  jcece  fa- 
cilcmenc  dans  les  eaux  8c  rivieres.  Ec  quoi  qu'il  ait  perdu  un  ceil ,  ou  foit  blclTe; 
cn  quclquc  partie  de  fon  corps  ,  il  n'eft  pas  a  meprifer  pour  ccla  ,  oourvcu 
qu'au  refte  if  foic  bon  :  on  doit  choifir  audi  pour  ccalon  cclui  qui  a  fuivi  les 
guerres  ,  a  caufe  qu'il  cngendrera  des  poulain;  genereux  8c  hardis  p  &  qui  fc- 
ront  forts  cn  tous  les  hazards  8c  pour  les  diticiles  ,  8c  Iongucs  entreprifes  ,  ou- 
tre ccla  qu'il  foit  bay  ,  chacain  ou  roue ,  pommcle  ou  chauvc  ,  qui  eft  un  lignc 
ccrcain  d'un  cheval  vigourcux  &  hardi.  Ec  pour  parler  dc  la  bonce  &  beautc 
du  cheval ,  il  fauc  qu'il  aye  les  yeux  8c  les  joincures  du  boeuf ,  la  force  du  mu- 
lct, 8c  fon  pied,  les  onglcs  &  les  cuiflcs  dc  l'ane,la  gorge  8c  le  col  de  loup  ,  les 
orcilles  &  la  queue  du  renard  ,  la  poirrine  ,'  &  le  cri  dc  la  femme  ,  la  hardieflc 
d'un  lion,  la  vuc  8c  la  fouplcfle  d'un  fcrpent,  le  pas  dc  chat  ,  la  legeretc  8c  agi- 
licc  d'un  lievrc  ,  le  pas  hauc ,  le  trot  delie  ,  le  galop  gaillard  ,  la  courfc  legerc  , 
lc  faut  bondiflanc  ,  &  prompt ,  leger  a  la  main. 

Lccharticr  pareillcmcnt  doit  avoir  la  cannoifTancc  de  l'age  de  fes  chevaux, 
afin  de  les  emploier  au  travail  felon  leur  force  L'age  des  chevaux  fc  connoit  i  eonuoi- 
par  les  picds  3c,les  onglcs  ,  6c  principalcmcnt  par  les  dents.  Le  cheval  lc  plus  tr^pnt,  jc 
communcmcnt  a  vingc  huie  denes  ,  il  eft  vrai  qu'Ariftoee  vcut  que  lc  cheval  c|1Cvautt 
cn  aie  quarance.  11  commence  a  avoir  des  denes  aux  crois  premiers  mois  5c  au  ini-cesde 
bout  de  l'an  il  cn  a  fix  dclTus ,  8c  aucanc  deflbus  :  8c  a  erence  mois  il  cn  change  Jfic" 
trois  deflus  &  deux  dcllbus  8c  au  quarancc-dcuxicmc  mois  ,  il  lui  cn  vicnt 
quatre  de  chaque  cote,  qui  couchcnc  a  ccllcs  qui  lui  e^oient  venues  auparavanc. 
Quand  il  a  quatrc  ans ,  les  dents  que  nous  apellons  canines  ou  dents  dc  chietlV 
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tombcnt  &  il  y  en  revicnc  d'autrcs.  Avanc  la  fixicme  annee  ,  Ic$  grofles  derrr# 
machcliercs  dc  dclTus  tombcnt,  8c  la  fixicme  anne'e  Ics  premieres  tombees  rc- 
tournent ,  la  fepticmc  font  remplics ,  8c  font  toutcs  cavees :  8c  depuis  cc  tcms- 
la  on  ne  pcut  bonncmcnt  connoitrc  combicn  ils  one  d  anne'es ,  finon  que  fur 
j*an  douzie'me,  i'on  y  voit  une  noirceur  non  accoutumdc  ,  joint  que  plus  le 
cheval  vicillit ,  &  plus  Ics  dents  lui  deviennent  longucs  ,  execpte's  deux  ,  a  qui 
le  mort  les  accourcit ,  pkii  ils  voat  en  avant  :  h  dixicmc  annec  ,  Ics  temples 
commenccnt  a  s'abailfcr  8c  caver  :  8c  quelqucfois  les  four^'ls  grifonnent  ,  Ie 


cheval  rcpiefente  en  Ton  front  unc  tiiftcflc  8c  mine  melancolique  ,  il  bailie  lc 
col ,  il  eft  pcfant  de  corps  ,  il  a  les  yeux  tcrnis,  le  poil  gris  ,  qui  vient  partU 
eulierement  aux  bais  morcaux  ,  roiians  ,  poil  de  chatain  ,  8c  autrcs  coulcurfr 
tirans  fur  l'obfcur  :  le  grifon  mouchcte  blanchic ,  lc  blanc  devient  pommcle, 
un  peu  obfeur  ,  on  pent  audi  compter  les  anuees  du  cheval  par  Ics  plis  qui 
font  au  deflus  des  banlicures  ,  ou  quand  la  pcau  qu'on  a  tire  a  foi ,  demcurc 
long-terns  a  fc  rcmettrc  en  fon  etat  naturel  i  au  cohtrairc  cllc  fc  retire  promptc- 
mcnt  au  jcunc  cheval. 
chevaux  C'eft  aufli.lc  devoir  d'uo  chartier  fur  tout  d'etre  foigneux  dc  la  (ante  dc 
BiaUdei  afes  chevaux  ,  dont  la  vie  felon  Aiiftotc  eft  de  feizc  a  vingt-ans  pour  Ic  moins  ; 
e'eft  pourquoi  quand  il  les  voit  fains  ,  8c  malgrcs ,  il  leur  donnctxju  fromcne 
roci ,  ou  de  l'orge  pile ,  double  mcfurc  :  Ics  rrottera  tous  Ics  jours  par  tout  lc 
. corps  ,  cc  qui  leur  fait  plus  dc  bicn  ,  que  cc  qu'on  leur  donne  a  manger  :  audi 
on  dit  que  la  main  nourrit  davantagc  le  cheval  que  la  mangcaillc.  S'iis  nc  pcu- 


i  Sriaet!  on      °,uc  lfl  vaiin  nourrit  davantagc  le  cheval  due  la  mangcaillc.  S'ifs  nc  pcu- 
Chaude  yent  urincr,cc#que  I'on  connoit  par  I'enflure  dc  la  vcflie  *fc  autour  de  la  verge  , 
^  on  leur  fcra  boire  un  potage  fait  d'une  pinrc  de  vin  ,  d'ails  piles,  8c  dc  dix; 


blancs  d'eeufs :  ou  bicn  du  jus  de  choux  rouges  mele  avec  du  vin  blanc.  On 


naifc  ou  monchc  vive  ,  ou  des  poux  vifs ,  ou  un  petit  morccau  d'encens  ,  mc- 
mc  leur  apliqucr  fur  les  reins  8c  les  flancs  >  dc  i'huile  mcle'e  avee  du  vin  ,  ou  lui 
oindre  la  verge  d'aluine  pilee  8i  boiiillie  avec  du  vinaigrc  ,8c  leur  jecter  uu 
fitau  d'eau  fraiche  contrc  les  tcfticulcs.  Ccs  remcdes  font  bons  quaud  1'urinc  a 
brulc  les  parties  genitalcs  ,  ou  quand  il  a  la  chaude  pifl'e. 

»e!c.al  d°     Lc  crue*  ma^  de  r^cc  &  ragc  *u  ^c  gucrit  par  l'ufage  frequent  d'ache* 

6c  bcaucoup  de  fon,dans  Icquel  on  aura  menuife  des  feiiilles  dc  laitues,  &  paille 
d'orgc  fraichement  cueillies  :  faites-lc  feigner  du  cerveau  ou  des  temples  ,  ou 
de  tout  deux  ,  &  que  ion  t cable  foit  en  un  lieu  bicn  obfeur.  Vous  conuoitrcs 
s'il  a  douleur  de  tcte  par  l'cau  qui  en  degoutc  ,  par  les  orcilles  flctries  ic  pcu- 
dantcs  ,  lc  col  fc  la  tete  pefante  ,  8c  pendant  en  bas. 
YsdiifcS-  cneva^  wfroidi  eft gueri  en  lui  donnant  a  boire  du  fang  de pourccau  rout 
di.  chaudavec  du  vin  ,  ou  maftic  8c  rue  boiiillie  avec  du  miel ,  ou  un  pcu  d'huile 
communavec  dupoivre.  Cc  mal  lui  vicnt  lors  que  fuant&etant  chaud  il  ell 
mis  dans  un  Iieufroid  :  tcllcment  que  les  ncrfs  fe  rctirent  8c  la  pcau  s'endurcic; 
il  lc  faut  mcttre  dans  un  lieu  fort  chaud,  le  couvrant  d'uae  couvcrtc  fort  chau- 
de jufques  a  tcrre  :  8c  lui  metrant  fept  ou  huit  grofTcs  pierres  fort  chaudes  fous 
Jc  ventre  ,  amortics  pcu  a  pcu  ayec,  dc  l'cau  chaude  ,  &  fouvent ,  aiu  que  ce«f 
cluicur  kt-ile  fucr.   ,  .   t  :  t  fir  •  ui  ./p  1 11  i  imp 
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L'ongtc  en  I'crU  fcra  enievec  avcc  unc  menuc  eguille  d'ivoirc ,  puis  coupes  la  Onftfa 
avec  lcs  cizcaux  :  ou  bicn  faites  de  la  poudre  dc  lezard  vcrd  ,  c*  d'arfenic,cn  lcClL 
metres-en  dans  I'oeil  pour  rongcr  l'onglc.  Tayc. 

Contrc  la  fuffufion  &  tayede  I'oeil  ,  c'cft  un  fingulier  remede  qu'un  collire 

fait  du  jus  dc  licrrc  terrcftrc  pile  dans  un  morticr  dc  bois  ,  ou  bicn  dc  jus  dc  la 
graine  dc  licrre  trainant  ,  ou  dcs  fciiillcs  dc  grande  cclairc  battues  Sc  pilees 
dans  un  mot  tier  avecdu  vin  ,  aprcY  avoh*  fait  feigner  le  dicval  de  la  vcinc  dc 
l'acil  malade  ,&  continuer  cc  remcde  par  plufieurs  jours  „foir  &  matin.  Ou 
fouflcs  dans  I'oeil  par  un  canal  ,  ou  tuyau  ,  ou  de  feche  pile' ,  ou  graine  de,  ro- 
quette  toutc  enticrc  ,  ou  de  routc-bonnc  ,  Sc  lailTcs-la  jufques  a  ce  qu'dlc  ait 
ar  fa  vertu  di'mimic*  &  nettoye  lcs  tayes :  ou  poudre  de  jaunc  d'ecuf  Sc  fcl  bru- 
es  enfemblc  ,  mifc  dans  I'oeil  :  ou  poudre  dc  fel  armoniac  ,  myrrhc  ,  flTran 
&  raclurc  d'os  de  fechc. 

L'ccil  frapc  fe  gucrit  cn  apliquant  par  defTus  un  cataplime  fait  de  mie  de  pain   Ocil  fia# 
trempec  en  cau  fraichc  ,  ou  pain  roti  trcmpe  dans  du  vin  blanc  ,  fi  ccla  n'y  fait 
rien  ,  il  faut  lui  ouvrir  la  vcinc  de  la  tetc.  + 

L'ceil  chaffieux  fc  gucrit  par  un  collire  fait  avec  encens  ,  mirrhc ,  ami-  Ool 
don  ,  &  micl  fin  ,  meW  par  un  frontail  d'encens  Sc  maftic  bicn  pulycri- c'ufl*cuX* 
fe's  ,  8c  broyesa-vee  glaire  d'oeufs ,  apliqu<f  fur  lc  front ,  Sc  1'y  laiflcr  jufqcies 
ace  que  lcs  ycux  cedent  dc  pleurcr  :puis  lavcr  le  bandeau  avec  cau  chaudc  Sc 
huile  bait  us  cnfemble. 

Lcs  cicatrices  dcs  yeux  fcguerifTent  en  lcs  frottant  de  falive  a  jeun  avec  fcl ,  QfatI^ 
ou  d'uu  os  dc  fechc  broy^  &  mcle  avec  fcl  fondu  ,  ou  grainc  depaftcnades  fau-  cc*  da 
vages  pilcc  ,  &  dans  un  Huge  ferre*  fur  lcs  yeux.  yeux* 

Toute  douleur  dcs  ycux  fc  gucrit  cn  lcs  oignant  de  jus  de  plantain.avcc 
du  micl. 

L'cncoeur  fair  mourir  audi- tot  lcs  chevaux  :  ainfi  il  faut  fi-tot  que  la  gjande  Zncatuti 
s'enflc  en  la  poitrinc  ,  l'arracher  fans  tardcr :  &  fi  cn  la  tirant  quclquc  vcinc  fc 
rompoit ,  il  faut  licr  lcs  deux  bouts  avec  un  fil  dc  foye  :  car  plus  la  glande  croi- 
troit  ,  plus  cllc  feroir  un  amas  d'apoltemc  ,  ainfi  elle  cauferoit  la  mort.  ^ 

Le  cheval  fatigue  &  echaufe  qu'on  a  mcne*  a  l'abrcvoir  ,  avant  dc  le  pro- 
mencr  Sc  delaflcr  ,  eft  fujet  aux  avives  qui  nc  different  guercs  dcs  c-  Ayirei, 
croiielles  ,  parcc  que  taut  aux  betes  qu'aux  pcrfonnes  ,  l'ecroiielle  vicnt 
dc  la  trop  grande  froideur  de  l'cau  ,  le  gofier  dtant  <fchauffe  ,  ce  qui  fait 
que  lc  c  he  vat  cn  perd  le  manger  Sc  le  rcpos  ,  &  les  oreillcs  lui  devien- 
nent  ffpides  :  il  y  faut  promptement  pourvoir  ,  otanr  les  avives  en  cette 
forte.  Plies  l'orcille  cntre  le  col  &  le  chinon  ,  incife's  au  long^  avcc  la 
lancettc  certc  charnure  endurcie  ,  qu'on  diroit  etre  un  nerf  tout  blanc : 
arraches  cettc  charnure  blanche  ,  apliques  dedans  &  par-defl'us  un  drapcau 
dc  lin  irempe  dans  du  blanc  d'ecuf ,  couvrc's  le  cheval  d'une  bonne  couvcr- 
turc  ,  Sc  le  promCnes  jufques  a  cc  que  les  oreillcs  lui  foicnt  devenucs 
chaudes,  lui  donnant  un  brevage  fail  d'eau  avcc  du  fel  Sc  dc  la  farine, 
lui  fatfant  premicrcmcnt  manger  un  peu  dc  foin  fort  bon  :  laf(Jes-lt  rc- 
pofer  trois  jours'  dam;  Testable  ,  boire  fyc  macger  ,»ou  bicn  faites  des  fo- 
mentations chaudes  ,  \Sc  d^  chdfes  pfropresmir  la  partie  poW  Ctnouvoir 
rhumeuf,  puis  spliqudis  un!cataplame  sompofe  dc  farine-  d'orge  ,  &  trois 
onces  dc  refine  ,  lc  tout  cuic  dans  du  vin  vermeil  bon  9c  puiffant  :  & 


Digitized  by  Google 


H4  tA   MAIS  ON  RUSTIQ^UE. 

quand  la  maticre  fera  aflemblec  &  venue  a  fupuracion  :  donnes  Ie  cotip 
de  lancette  pour  la  faire  fortir ,  puis  metre's  les  tenres  &  plumaceaux  dans- 
le  trou  ,  trcmpe's  dans  dc  1'cau  ,  dc  I'huilc  &  du  fel  ,  cettc  maladie  demande 
un  prompt  remede ,  autrcment  li  vous  actendcs  que  les  avivcs  moncenc  plu* 
haut ,  lc  mal  eft  fans  remede. 
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La  fqufnance  autrcment  lc  mal  dc  gofier  ,  8c  cnflurc  dc  langue  demand  e  pre- 
mierement  la  feigne'c  dc  la  veine  fous  la  langue  ,  ou  da  palais,  aprcs  une  fomen- 
tation de  tome  la  bouche  ,  &  la  langue  ,  avec  l'eau  chaude ,  puis  un  liniinenc  dc 
fiel  de  laureau  ,  ou  du  fcl  8c  tartre  ,  piles  cnfcmblc  avec  du  vinaigrc  forr.  Ec 
quant  au  brevagc  il  faur  prendre  huile  vicil  deux  liv.  vin  yicil  ,  un  pot ,  dans 
quoi  vous  melcrcs  neuf  figucs  grades  ,  avec  neuf  teres  dc  pouireaux  :  derrem- 
pes  bicn  lc  tout  enfemblc  ,  puis  en  faires  unc  dcco&ion  ,  a  la  fin  dc  laqucllc  a- 
vant  la  eolature,  ajoutercs  du  fel  8c  nitre  bicn  broies,  cc  que  vous  vcrrcz  dc  ne» 
celTairc  >  du  tout  bicn  pafle  vous  feres  un  brevagc  que  vous  lui  fcrcs  avaler  a- 
vec  la  come  ,  deux  fois  lc  jour  ,  foir  8c  matin  ,  un  demi  feticr  chaquc  fois.  Pour 
foil  manger  faitcs  lui  prendre  dc  I'orgc  ou  vede  cn  vcrd  ,  ou  dc  la  farinc  d'orge 
dans  laqucllc  vous  mclcres  du  nitre. 

Les  etranguillons  du  cheval  ou  glandcsqui  lui  viennent  fous  la  gorge  ,  defcen-  Einn- 
dentdu  ccrvcau  rcfroidi ,  fe  gucrironr  fi  vous  lc  piqucz  fous  la  gorge  lc  matin  guilloas. 
puiscouvrc's  la  tetc  d'unc  couvcrturc  dc  lin,  8c  fiottes  dc  bcurrc  frais  la  gorge, 
particulicremcnt  fon  mal. 

Lcs  barbes  qui  empechent  lc  cheval  dr  manger  pour  avoir  la  langue  enflcc,  fc 
gucrillent  en  lui  faifant  manger  des  pois,ou  feves ,  ou  goudes  dc  poids  ou  dc  rc- 
ves  ,  a  caufe  que  lcs  rompant  ,  il  dilfipc  cctte  cnflurc  :  8c  li  lcs  barbes  y  revien- 
ncnt,  il  faut  tircr  avec  un  fcr  bicn  aigu  ,  8c  tout  chaud  ,  du  creux  du  palais  lcs 
barbes  ,  puis  lescouper  adroitcmcnt  avec  lcs  cizcaux  julqu'au  palais. 

Aux  loupes  8c  furcroit  de  chair  qui  vicnt  fous  lc  corps  des  chevaux  ,  il  faut  Loupes, 
razcr  lc  lieu  ,  8c  la  fcarificr  memc  avcclancctte  ,  puisl'oindrc  foir  8c  matin  a- 
vec  ongucnt  dc  guimauves  ,  apcllc  de  jiltlma. 

On  challc  lcs  mouches  des  ulccres  avec  dc  la  poix,  8c  huile  ou  graidc  melees  8c 
fondues  dcd'us  :  jcttant  par  dedus  dc  la.farinc  d'orobc. 

Lc  mal  des  gencives  8c  des  dents  vicnt  fouvent  au  poulain  ,  quand  il  poude  lcs    Mai  dei 
dents  :  detrcmpes  dc  la  croyc  la  mcillcurc  que  vous  pourrcs  trouvcr  fut-elle  dc  Bencirej 
Reims  ,  &  dc  fort  bon  vinaigrc  ,  8c  luifrottccs  lcs  machoircs  par  dehors  8c  fc 
Tcndroit  ou  il  relTcnt  lc  mal. 


Lc  cheval  pouffif ,  c'cft-a-dirc  ,  quirefpire  avec  peine,  8c  auqucl  lcs  flmcs  ba-  Cheval 
tent  fans  cede  ,  &  fouvent  mcme  cn  mangeant  ,  ne  cede  dc  toudcr  ,  pcut  gu^-Poufl^* 
rir  a  grand  peine  :  il  eft  vrai  que  lc  mal  ctant  recent ,  8c  caufe  par  la  poulliere  , 
ou  vent  poudrcux  ,  ou  foin  moid  ,  ou  bicn  d'avoir  mange  quclquc  ordure  dans 
fon  avoine  ,  lc  remede  pourroit  ctic  dc  lui  tirer  du  fang  des  harts  8c  lui  mcttrc 
chaud  fur  lc  poitrail  8c  fur  lc  dosdeccfang  mcltf  avec  vin  &  huile  d'olive:  aprcs 
avoir  continue  ccla  cinq  jours  ,  lcs  cinq  jours  fuivans  lui  fairc  tircr  par  les  na-  / 
zeaux  dc  la  lexive  ,  ou  il  y  ait  dc  l'huile  mclcc  ;  puis  lui  donncr  un  brevagc  de 
feiieve  bicn  frit  ,  foufre  vif ,  grainc  dc  paradis  ,  autant  d'un  que  d'autrc ,  faitcs- 
cn  de  ia  poudre ,  dc  laqucllc  vous  fcrcs  une  deco&ion  en  hydromcl  ,  ou  bier* 
cn  compote  bicn  epaidc  ,  dc  laqucllc  vous  lui  donncrcs  tous  lcs  matins  la  grof- 
fcur  d'unc  grodc  uoix  dc  fauge  ,  avec  du  gros  vin  vermeil ,  mais  bon  8c  fort  : 
ou  bicn  faitcs  lui  on  brevagc  avec  cloux  dc  girofflc,  gingcinbre  ,  cumin  ,  grainc 
dc  fenriiil ,  .&:  racinc  dc  galanguc  aurant  dc  l'un  que  dc  1  autre  :  lc  tout  pulvcri-  » 
fc  ,  8c  mcle  avec  quantite  d'ocufs  ,  8c  quclque  pcu  de  faffran  ,  faitcs  l'avaler  a- 
vec  du  vin  au  cheval :  lui  tenant  la  titc  haute  ,  afin  qu'il  l'cngloutidc  plus  faci- 
lcracnt ,  fans  foufrir  ,  qu'il  l'abaiflc  au  mollis  d'unc  grandc  demie  hcure  ,  ariu 
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que  le  brcovagc  lui  aille  dans  les  boyaux  :  apres  ce  brcuvagc  vous  lui  donriere'f 
de  l'herbe  firaiche,ou  feiiilles  de  rofeau ,  oa  Uule  pour  tcmpercr  la  chaleur  dc  ce 
br  cvage  :  mais  ccpcndant  le  cheval  ne  doic  avoir  mange*  un  dcmi  jour  aupara- 
vant :  ni  apres  autanc :  promenes-le  doucemenc  par  la  Idle ,  ou  months  dcllus  8C 
menes  le  tout  doucement,  afin  qu'il  nc  le  rcvomiflc  pas  :  voila  le  moicn  dcguc- 
fir  le  cheval  pouflif ,  fi  1c  mal  n'eft  point  invetere\  Que  s*il  I'eft ,  vous  le  pour- 
ris  fecourir  pour  quelque  reins  ,  fi  vous  lui  donnas  un  peu  le  feu  par  rous  les  z, 
cotes  des  flancs,  afin  que  cette  chaleur  fade  cefler  ce  pantellement  qui  lui  tour* 
mente  lcsflancs,  8c  lui  fendes  encore  le  nazeau  ,  afin  qu'il  tire  a  foi  Ton  fouffle 
&  haleine ,  8c  le  mette  facilemenc  dehors  :  outre  cela  faites-lui  manger  des 
grapes  de  raifins  ,  8c  boire  du  vin  doux.  Un  autre  remede  fort  fouverain,  eft  de 
lui  donner  un  brevage  fait  d'agaric  &  de  fenugrec  decrcmpe  en  vin  vermeil :  oa 
lai  faire  avaler  du  fang  de  petit  chien ,  qui  n'alt  paff<f  encore  le  dixidme  jour  de 
fon  age , ou  prendre  des  racines  de  gentiane,  &  de  concombre  fauvage  ,  noix  a> 
meres :  let  pile r  avec  hydromcl  ,  &  lui  en  faire  un  brevage  ,  ou  lui  faire  man* 
gcr  fouvent  de  largentine. 
Tow.     La  coux  a  plufieurs  caufes ,  celle  qui  vient  du  coffre ,  comme  des  poftmons  6c 
parties  circonvoifines  ,  ou  des  autres  interieures  qui  font  nobles  ,  n'a  point  de. 
plus  fouverain  remede  que  de  fendre  lesnazeaux  a  la  bete,  &  fi  apres  cela  le  mal 
tie  diminuc  point ,  il  lui  faut  faire  avaler  avec  la  cornc  une  bonne  chopine  da 
brevage  fuivant.  Prenes  fenegre* ,  8c  femence  de  lin  ,  de  chacun  une  potgacc, 
gomme  de  tragagant,  oliban,  myrrhe,  de  chacun  une  once,  fuccre,gruyau  d'ers, 
de  chacun  une  once  ,  le  tout  bien  pile  8c  pafle'  par  le  fachet  ,  feres  infufer  route 
nne  nuit  en  eau  chaude ,  &  le  jour  fuivant  en  donnercs  a  la  bete,  Si  continuercs 
tn  y  ajoutant  un  gobelet  d  huile  rofat  jufqu'a  fin  de  goerifon.  Quclques- uns 
font  tremper  cinq  ceufs  une  nuit  entierc  en  fort  vinaigre&  le  lendemain  matin 
-    quand  ils  voicnt  que  la  coque  eft  fort  attendrie  ,  les  font  avaler  au  cheval.  Ja- 
mais il  ne  faut  tirer  du  fang  a  la  b£ce,de  quelque  endroir  que  ce  foit,  mais  il  (era 
bon  de  luidonuer  &  continued  de  la  gomme  de  tragagant,  avec  de  l'huilcdoux- 
fwfvrc      ^a  ^vre  ^u  cheval  fe  gue'ric  par  la  faignec  de  la  yeine  qui  fe  trouve  au  mi« 
lieu  de  la  cuiftc  ,  quatre  doigrs  ou  environ  au  deflous  du  fiege :  finon  8c  a  (on 
dtfaur,  dc  la  veine  du  col  vers  le  garot :  fi  l'on  voit  qu'il  aime  les  brevages,  vous 
pre  (Teres  une  poignec  de  pourpier,  Be  meleres  le  jus  avec  la  gomme  de  tragaganr, 
dc  lencens  fin,  8c  un  peu  de  rofe  de  Provins :  vous  lui  fere's  prendre  avec  hy- 
dromel  en  petite  qnantite :  L'on  connoit  qu'il  a  la  fieVre  ,  s'il  a  fupreffion  d'a- 
rine  ,  8c  que  fes  oreilles  deviennent  froides,  fletries  ,  dc  abatues. 
Defal-    Contre  les  dcfaillances  8c  mal  de  crrur  il  eft  bon  de  tenir  le  cheval  fort  chaude- 

Jancc$  de  ment  &  lui  donner  ce  brevage  :  myrrhe  deux  onces  ,  gomme  de  tragagant  qua. 

6  "         tre  onces,  fafFran  quatre dragmes ,  melilot  en  poudre  une  once,  mcrcure  une 
livre ,  encensfin  ce  qui  conviendra  a  proportion  :  le  tout  melrf  cnfemblc  &re- 
duit  en  poudre  ,  que  vous  refervere's  a  part  pour  I'ufagc  ,  qui  fera  de  deux  bon- 
nes cuillere'es  pour  prife  avec  une  chopine  d'eau  ,  deux  cuillerees  de  miel,  8c  z. 
Chetal  gobelets  d'huile  rolar.  Cette  potion  fervira  plufieurs  jours ,  jufqu'a  ce  que  le 

eucne.    cheval  fe  troiive  mieux/Et  remarque's  que  ce  brevage  eft  encore  proprc*aux  er- 
renesqui  ont  les  membrestrop  roidds. 
Che*al     ^U  c^cva*  troP  ^chaufft  >  vous  M  k^s  avaler  avec  la  come  en  Hlver  troll 

ttop  J.  onces  d'huile ,  avec  une  chopine  4a  vin  vermeil ,  8c  crt.£ti  deux  Onces  d'huile 
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feulemenc ,  avec  la  quantitc  dc  vin  comme  defTus. 

Aux  doulcurs  de  ventre  ,  que  l'on  nomme  les  ventrecs  ,  vous  prendre's  de  Ia  Doulcat 
graiue  dc  rue'  fauvagc  ou  dc  jardin  ,  la  pilcres  bien  ,  &  avec  du  vin  chaud  vous  deveaoc. 
lui  en  feres  unjascvagc  :  a  cc.brcvagc  vous  pourres  meler  du  cumin  8c  graiue  dc 
I  fenouil  en  pareille  quantitc  :  puts  le  tiendrcs  chaudement  en  quclque  lieu  clos  & 
couvcrt,  avant  que  lui  fairc  avalcr  cc  brcvage,  il  faut  1c  montcr&  1c  promcner 
long- terns  ,  plutot  en  lieu*  haurs  ,  que  parmi  la  campagnc  :  etant  dc  rctour  a  la 
maifon  ,  fi  e'eft  en  terns  rroii  lc  co^vrircs  d  une  bonne  convcrturcdc  lainc  ,  lui 
frottant  les  flancs  avcc  huile ,  jufqu'a  ce  qu'il  s'e'chaurFc,  8c  jcttc  hors  les  vento- 
fiies:  audi  lui  mettres  par  le  fondement  un  tuyau  de  canne  ,  ou  rozeau  aiTct 
gros  8c  long  de  demi  pied,  oint  d'huile  commun  ,  que  cc  tuyau  loit  lie  au  tronc 
de  la  queue  afin  qu'il  nc  put  forcir,  puis  montcr  lur  lc  cheval,  8c  le  promcner.  li 
lui  faut  fairc  manger  quelquc  chole  dc  chaud,&  boire  dcl'cau  bouillie  avec  du 
cumin  ,  &  grainc  dc  fenouil  cn  egale  quantitc,  y  mclant  dc  la  farine  dc  fromcnt: 
&  lc  tenant  chaudement  en  lieu  clos  8c  couvcrc. 

Difficul- 


UUIJC. 


Pour  la  dirriculre  d'urine  ,  e'eft  chofc  aprouvee  de  prendre  cinq  ou  neuf  can- 
tharides  cnticres  ;  les  envclopcr  dans  un  lingc  ,  8c  lui  apliqucr  contrc  la  cuuTe: 
&  les  y  laiiler  quelquc  terns  ,  cela  provoquc  l'urine :  mais  prencs  garde  dc  lui  en 
faire  prendre  en  poudrr,  ui  en  clilKrc  ni  cu  brcvage.  11  eft  bon  de  lui  frotter  les 
tcfticules  avecunc  decoction  dc  crciTbn  ,  pariccairc,  8i  racinc  dc  pourrcaux. 

Pour  Ia  morve  ,  prtnes  orpin  8c  foufre  ,  jcttes  les  fur  des  charhons  ardens,  8c  Morv^ 
que  U  fume'e  entre  dans  les  uazeaux  du  cheval ,  afin  que  les  humcurs  congclecs 
au  ccrveau  fc  fondeut ,  &  coulcnt  dehors. 

Pour  le  vcr  volant ,  tires  lui  du  fang  des  vcincs  des  temples  ,  apliqucs  lui  un    Ver  r<* 
cautere  fort  profond  fousjla  gorge,  8c  y  mettcs  des  tcntes  ,  par  dellus  des  ctou-  'an1, 
pes  trcmpces  cn  blanc  d'ecufs,  laillcs-lc  rcpoler  trois  jours  en  l'erablc. 

Pour  lc  javard  ,  prencs  du  poivre  ,  des  feu  ilk  s  dc  choux  ,  vitiloin  :  faites  cn  HvaidV 
une  emplatrc  fur  lc  mal. 

Pour  la  figuc  ,  il  faut  taillcr  la  cornc  Ci  avant  ,  qu'il  y  ait  un  cfpaccconvcna-  Fifcu* 
blc  pour  mctire  entrc  la  folcdu  pied  &  la  figuc,  mcrtes-y  de  1  cpongc,  8c  lc  lies 
bien  fort ,  dc  forte  que  le  rcftc  dc  la  figuc  foit  mange  julqu'au  tuyau. 

Pour  la  loupe ,  ouvrcs  la  quand  vous  la  fentirc's  plcine  de  bouc  ,  puis  mclcs  Loupe, 
line  emplatrc  dc  ficntc  d'oye  ,  vin,  fel  8c  vinaigrc  fur  lc  mal:  prencs  garde  qu'il 
nc  foil  demeurc  au  funds  quelquc  pus. 

A  I'e'corchure  du  dos  rccentc ,  prencs  deux  gros  oignons,  faites  cn  unc  decoc-  tcotcte- 
tioncn  cau  bouillantc  ,  puis  tour  chaud  ,  tant  que  lc  cheval  lepourra  endurcr  , 
vous  les  apliqucres  iur  lc  mal  ,  toutc  l'enflurc  lc  difperfcra  cn  une  nutt.  Autre- 
mcnt  prencs  du  <cl  cn  poudrc,&  ledctrcmpes  avecdu  fort  vinaigrc, y  ajourant  un 
jaune  d'ocuf :  mettcs  rout  cela  enfemblc  8c  vous  cn  frottcrcs  la  p.irtic  8c  vcrr^i 
1'cxpericncc :  ou  bien  laves  lc  lieu  avcc  vin  ou  vinaigrc  bien  fort ,  mettcs  par 
deflus  chaux  pulverilcc  ,  mclcc  avcc  du  miel  ,  continues  cc  remcde  tant  que  la 
chair  foit  revenue'  ,  8c  l'os  rcvetu  dc  chair :  pour  y  fairc  reyenir  le  poil  ,  il  fauc 

f>iler  des  coques  dc  noifcttes  brulccs  ,  8c  melees  avec  huile  ,  oindrc  dc  cela  lc 
ieu  fans  poil  ,  lequcl  y  retoumcra  cn  pcu  de  terns. 

Pour  lc  cheval  hargnc  ou  maladc  ,  pour  avoir  ci6  trop  charge.  Apliqucs  lui  chcal 
fur  les  reins  une  emplatrc  dc  poix  navale  ,  avcc  dc  la  poudrc  dc  bol  armenicn  ,  hatfc«e. 
fang  dc  dragon  ,  oil  ban  }  mallich  >  noix  dc  gallc  ,  dc  chacun  poids  cgal :  vous 


Digitized  by  Google 


n*  LA  MA!  SON  RUSTIQ.UE. 

mettrc's  I'emplatrc  chaudeinent  fur  U  panic  ofcnfee  ,  que  vous  n'oteres  que 

quand  il  fe  levera  fans  le  toucher  ,  alors  Ic  chcval  eft  gueri. 

Bleffuie     Pour  les  bleflures  caufecs  au  dos  du  cheval  par  la  fele.  Incifes  lc  mal  ,  puis 
dudos.    mcICcs  dcfllis  d.s  ^coupes  trempees  dans  du  blanc  d'eeufs  crois  jours  dc 
fuitc :  6c  fi  le  lieu  eft  enfle  Sc  endurci,  il  fera  gueri  avec  choux,  parietaire,  alui- 
ne,  &  branchc  urfine  pilces  enfcmblc,  Sc  broyees  avec  fcin  doux  cu.ic  enfcmblc. 
&  apliquc  fur  le  lieu  ofenlc. 

Gtappc.  Pour  les  grapes  qui  font  mules  ,  6c  gales  aux  talons.  Pctes-le  lieu,  puis  lc  la- 
ves avec  decoction  de  mauves  ,  foufre  ,  6c  fuif  dc  motiton ,  dc  laquelle  metres 
le  marc  par  detfus  ,  &  le  lies  etroirement,  puis  dtes-le,  Sc  oignes  k  lieu  avec  de 
l'onguent  fait  dc  vinaigre  ,  fuif  de  mouton,  gomme  de  fapin  ,  cire  neuvc  ,  le 
tout  boiiilli  6gricmenent  femble. 

fauniffc.  La  jaunifle  a  pour  fingulier  remede  lc  brcvagequi  fuit  :  Prenes  de  la  graine 
de  panais ,  6c  d'achc  ,  de  chacun  unc  livre  ,  faites  boiiillir  le  tout  avec  des  lu- 
pins 6c  du  bon  micl ,  6c  le  tout  biencoulc  ,  faites-lui  en  prendre  chopine  huie 
jours  fuivans. 

Duret^'     Ladurere'  du  ventre  fe  guerit  par  Ic  brevage  qui  fuindonneVlui  ordinaire- 
«u  teni  •  mcnt  jc  ja  p0Udre  dc  rue  lauvage  ,  avcc  la  graine  detrempec  dans  du  bon  vin 
vermeil :  ou  bicn  prcne's  racine  de  flambe  jaune ,  avec  graine  d'anis  Sc  oppopa. 
nax ;  6c  lc  metre's  tout  enfcmblc  pile*  fort  menu  ,  vous  en  feres  trois  prifes  , 
I         avcc  trois  oncesdc  bon  vin  vermeil,  6c  autant  d'huile  d'olive,  l*efpacc  dc  trois 
jours. En  uncliftere  lui  mettrc's  jus  de  flambe  delayc  en  trois  livres  de  deco&iou 
de  mauves ,  6c  poiree  >  6c  dans  le  tout  vous  ajouterls  du  nitre  6c  fientc  de  pi- 
,  geons  de  chacune  unc  once  ,  de  I'huile  dc  laurier  6c  dc  rue ,  dc  chacun  trois  on- 

ces.  Apres  qu'il  aura  rccu  cc  cliftcre  ,  il  le  fanr  long-  terns  &  douccment  pro- 
mener.  Quelques-uns  one  experiment^  en  ce  mal ,  la  fienre  de  lic-vre  avec  neuf 
cuilierees  de  micl  >  6c  quinze  grains  de  poivre  rond  ,  de  rout  cela  en  faire  un 
brevage  ,  pour  prendre  avec  la  deco&ion  de  poidscichcs  ou  choux  rouges. 
EnAure  **e  cheval  ayant  fouvent  rrop  mange  d'orge  ou  autre  graine  nuifible,  devient 
des  flancs  enfle  aux  flancs  6c  au-  corps  :  pour  le  guerir  de  cctte  douleur  ,  il  faut  faire  une 
da  cheval.  deco&ion  dc  mauves,  mercuriale ,  branche  urfine ,  parietaire  ,  6c  autres  herbes 
laxatives  ,  y  ajoutant  fon  ,  fel ,  micl ,  &  huile,  6c  ayant  atticdi  cettc  decoction 
lui  donneres  un  cliftcre  avec  unc  feringue ,  qui  ait  la  canelle  convcnablcment 
longuc  &  gro(Te  j  cela  fait ,  oigneVluile  ventre  d'huile  ,  &  le  lui  faites  frotter 
avcc  un  biton  rond  par  deux  hommes  ,  commcnc,ant  par  lc  devant,  6c  fmiflant 
au  derriere  ,  lui  etoupant  auffi  lc  fondement ,  puis  montes  deftus  6c  le  prome- 
nestout  bcllcment  6c  long-tcms  :  jufques  ace  qu'il  ait  vuide'  ,  non  fculcment 
cc  cliftcre  ,  mais  encore  partie  dc  la  ficnte  qu'il  a  dans  lc  ventre ,  6c  il  fcra  bicn- 
tot  delivre. 

Poor  la      Pour  la  hcrgne  Sc  rupture  ,  I'on  tient  qu'il  n'y  a  rien  de  fi  fouverain  que  de 
hcrgae.    prendre  fept  onces  de  cendre  de  bois  de  ferriitfu  ,  ou  d'orme  ,  avec  trois  onces 
d'huile  d'olive  ,  fept  echalottes  broyees  ,  de  miel  trois  onces  ,  de  beurre  frais  , 
6c  du  fuif  de  chevreau ,  dc  chacun  une  once  ,  jus  de  plantain  trois  onces ;  avec 
du  vin  blanc  vieil ,  ou  deco&ion  dc  pois  ciches  :  cela  fervira  pour  trois  pri- 
fes trois  jours  continus. 
desm1^"6    P°ur  ga*der  que  les  grands  chevaux  aux1  grandes  chalcurs  ne  foient  moleftcs 
chciT041"  dc  U  morfurc  desmouchcs^rottes-leur  lc  poilavcc  du  jus  dc  fciiilUs  dc  courges. 

Pour 


Digitized  by  Google 


LIVRE    PREMIER;  fl|> 

Ponr  le  farcin  des  jambes :  il  faut  rafer  prcmicrcment  lc  Hell ,  puis  Poindre  Farcia; 
tPhuile  dc  genevrc  1'cfpace  de  quatre  jours  ,  foir  &  matin  :  que  le  cheval  ce- 
pendant  n'aillc  dans  l'eau  que  le  poil  ne  lui  foit  rcvenu  :  ou  bien  donne's-lui 
une  atteintc  de  fer  ,  de  long  &  de  travers.  Autrement  pour  le  farcin  du  cheval 
quelquc  rcbelle  qu'il  foic  &  dangereux,il  faut  prendre  la  racincde  V  A  cant  hi  urn 
cummun  (  qui  eft  un  chardon  a  fciiilles  lirgcs  &  blanchatres  )  &  la  faire  man- 
ger par  roiiclles  au  cheval  avec  fon  avoinc  ,  il  en  gucrira  infculliblcmcnt  en 
moins  dc  quinzc  jours  ,  ou  trois  femaincs  ,  li  Pon  continue  a  lui  en  faire 
manger  :  le  remede  eft  fort  facile  ,  parce  que  lc  cheval  en  mange  volonticrs. 

Pour  les  crcvaflcs  qui  viennent  cntre  la  jointure  dc  la  jambe  &  l'ongle  :  ra«  Ctcraffci." 
fes  le  poil  ,  laves  lc  lieu  de  vin  ,  oigncs  lc  d'un  onguent  fait  de  fuyc ,  de  verd 
dc  gris  &  de  miel  piles  &  cuits  enfemble  ,  y  melant  fur  la  fin  de  la  chaux  :  ft  les 
crevaircs  font  trop  profondes,  mettes-y  le  feu. 

Pour  la  gale  ,  il  faut  tirer  du  fang  des  parties  convcnablcs  ,  felon  I'endroit  ou  Gale, 
le  mal  eft.  Pour  purger  il  fera  bon  &  convenable  d'ufer  dc  la  poudrc  dc  racine 
dc  concombre  fauvage  melee  avec  du  nitre  ,  &  donnee  a  la  cornc  avec  du  vin 
blanc  :  lc  medicament  fouvent  reitere  purge  les  mauvaifes  humeurs.  Pour  un 
remede  cxtericur  ,  prenes  foufre  vif ,  poix  gralTe  ,  bicume  dc  Judee  ,  nominee 
j&fphaltnm  ,  mcles  le  tout  avec  du  bcurre  frais  falcf ,  de  cet  onguent  vous  fere* 
frortcr  la  bete  par  tout  lc  corps  au  plus  chaud  du  Solcil ,  Sc  a  plufieurs  perfon- 
nes ,  &  long- terns.  Si  vous  n'aimes  mieux  du  fort  vinaigrc  demi  fcticr  ,  dc  la 
poix  refine  quatre  onces  ,  dc  la  poix  de  cendre  ,  ou  de  fa  gommc  quatre  ouces  , 
nicies  lc  tout  bien  enfemble  en  onguenr.avec  dc  Purine  d'hommc  &c  dc  l'cau  tie- 
dc ,  y  ajoutant  lein  doux  ,  &  huile  vieil  dc  chacun  trois  onccs  ,  faites-en  un  li- 
niment ou  cerar ,  li  vous  trouves  pas  a  propos  de  lc  lavcr  par  tout ,  ou  bien 
fomcnter  avec  de  Purine  &  dc  Peau  tiedc  ,  puis  pafl'er  ce  liniment  par  deflus  : 
l'hcrbc  apellec  Rododaphne  cuitc  dans  de  Phuiie  ,  j'entens  les  feuilles  feule- 
ment,  eft  un  remede  bien  exquis  a  ce  mal ,  en  y  ajoutant  de  la  poix  grafle  , 
du  vinaigrc  ,  &  de  la  cire :  fc  fouvenant  cn  toute  friction  ou  onction  que 
Pon  fera  ,  de  fiottcr  toujours  la  tete  a  contrc-poil.  C'eft  aufli  un  fouverain  re- 
mede del'ctrillcr  prcmicrcment  aux  licux  galcux  jufqncs  au  fang,  puis  lc  laver 
avecde  la  lexivc  faite  d'une  partic  dc  chaux  ,  deux  dc  firinc  de  fe'ves  ,  &  trois 
de  cendrcs  de  frene  lc  tout  non  cuit,mais  trcmpc  fculcment  cn  la  lexive.Aprc's 
Pavoir  lave'  ,  il  faudra  oindre  la  place  avec  un  onguent  fait  dc  vif  argent ,  cl- 
lebore  ,  foufre  ,  alun  ,  &  grailfcjde  pore. 

Quand  lc  cheval  fe  fent  mal ,  &  enflc  des  flancs ,  &  du  refte  du  corps  pour  a-  Clival 
voir  mange  de  tnauvais  foin.ou  dc  Pavoine  :  on  lui  fera  cc  brevagr,  vous  pren-  cnflc* 
d.res  la  peau  du  dedans  le  gefier  de  trois  poulets,  &  la  feres  bien  lecher  au  four, 
puis  vous  la  pulveriferes  avec  demi  once  de  poivre,  &  quatre  cuillerees  de  miel, 
&  une  once  de  poudrc  d'encens  fin  :  faites-lui  prendre  cc  remede  avec  une 
chopine  de  vin  tiedc  :  &  afin  de  lui  lachcr  le  ventre  ,  donne's-lui  par  le  fondc- 
mcnt  avec  une  canule  convenablcment  longuc  &  groflc  ,  un  cliftcre  d'une  dc- 
coftion  de  mauves ,  mercurialc  ,  parictaire  ,  &  autres  hcrbes  emolliemcs  ,  y  a- 
joucant  fon,  fel  ,  miel  &  huile. 

Contrcla  colique,  prcnes  cabarct,fcuilles  8c  racines  de  pcrfil  &  de  fcnoiiil  de  Col'que 
chacun  une  once,du  poivre  noir,dcux  onces  de  inarrubc  une  oncc,dc  garJcrobc  cheval, 
demi- once  ,  de  miel  fin  un  peu,  cuifes  &  ecumcs  bien  lc  tout  enfemble  j  &ci\ 

K 

Digitized  by  Google 


^er  LA   MA  I  SON    RUST  I  Q;U  E. 

fatres  des  troxhifqucs  de  la  grolleur  d'unc  noix  ,  ou  avelane  >  6c  avec  tin  demi 

fetier  3c  bon  vin  ,  vous  cn  feres  prendre  a  la  bete ,  en  forme  de  brevagc  le  jour. 

que  la  colique  la  tient ,  vous  pilercs  trois  ou  quaere  cuillerees  de  fenoiiil,  8c  les- 

lui  feres  avaler  avee  du  vin ,  8c  la  couvrircs  bicn  pour  la  faire  fucr. 
Enflwre      Pour  l'cnflurc  des  tefticulcs  ,  faitcs  comrac  une  bouillie ,  avec  du  fort  vinai- 
aiix  tettt-  gre  ,  &  fel ,  pour  oindrc  les  tefticules  ,  deux  ou  Crois  fois  lc  jour, 
liihilcs.       Pour  la  fiftule,dilates-la,  donncs-lui  le  feu,  jettes  dedans  le  medicament  faic 

de  chaux  vive  ,  afin  que  l'efcarre  tombe. 
Cluncte*     Pour  le  chancre  ,  laves-le  avec  du  fort  vinaigre ,  puis  nfpandes  par  deflusv 

une  poudre  fubtile  faire  de  racinc  d'afpholides,  arfenic  &  chaux  vive,  mifes  cn- 

femblc  dans  un  pot  &  reduitcs  en  cendrc. 
fjvud.      Pour  le  javard  ou  jarret :  Ca  uteri  fes-lc  de  long  8c  de  travers  ,  apliques  pair 

deflus  le  cataplame  fait  de  fiente  de  bocuf  bicn  frakhc ,  fricaflce  fur  le  feu  avec 

de  l'huile. 

Cheval      Si  lc  cheval  eft  enclouc',il  lui  faut  otcr  le  clou  ,  le  parcr  jufqucsau  fang  & 
«i»cJouc.  ^  vif^icn  nertoycr  lc  lieu  ulcere,*  inflillcr  dedans  le  foufre  fondu  ,  ou  I'cm- 
plir  d'un  ongucnt  fait  de  terebenthinc  ,  circ  ,  huile  ,  miel  8c  fcl  ,  lc  tout  bicn 
chaud  >  &  un  pcu  de  cotton  baigne  dans  cet  ongucnt  memo.  Ou  bicn  (  chofc 
experimentee  )  mettre  fur  lc  lieu  blefle  par  dedans  l'ongle  du  cheval,  des  fciiil— 
les  de  bouillon  blanc  femelle  pilees  entrc  deux  pierres:&  aucas  que  l'cncloiieurc 
flit  d'un  jour  ou  de  deux  ,  il  faut  tcnir  le  pied  du  cheval  dans  I'eau  .chaudc  , 
bien  falee ,  mettre  &  lier  par  deflus  le  pied  une  emplatre  dc  fon  ,  de  graifle  dc 
pore  ,  8c  eau  falee  ,  ou  avec  du  fel  menu  Sc  du  fort  vinaigre ,  ou  de  la  poudre 
de  noix  de  galle ,  ou  meurte  ,  ou  lentifque  ,  puis"  remcttre  fon  fer  par  deflus :  Sc 
emplir  tout  le  creu  du  pied  d'oing  de  porc:&  I 'ayant  ainfi  prepare  8c  ft  fouvene 
qu'il  fcra  befoin  ,  faitcs-le  refcrver  ,  empliflant  l'ongle  au  dedans  dc  poix  ,  8c 
l'oignant  fouvent  avec  dc  l'oing  commc  dcfl'us.Et  pour  inaintenir  l'ongle  cn  fa 
force  ,  apliqucfs  par  deflus  un  cataplame  fait  de  mauve  bouillie  ,  pile'e  &  melee 
avec  du  miel  8c  du  fon ,  metres  au  crcux  dc  l'ongle  du  fuif  de  mouton  ,8c  par 
deflus  de  la  fiente  meme  du  cheval. 
Cheval      Pour  lc  cheval  qui  cloche  a  caufe  des  ncrfs  reroutes.  Prcnes  du  fuif  de  bouc 
clochant.  une  livre ,  molibdenc  demi  .livrc  ,  dc  la  rc fine  une  livrc  ,  dc  la  coupcrofc 
dcmi  livre  ,  faites-cn  un  onguenr. 
y  netf    Lc  nerf  blefle  ou  ayant  recti  quelque  entorfe  au  genouil  ou  jointure,  lc  cheval 
c         ayant  fait  un  faux  pas,  le  gucrit  prenant  uhc  once  de  fenugrec,  aucant  de  grai- 
nc  de  lin  ,quatrc  onccs  dc  graifle  dc  pourceau,  le  tout  boiiilli  enfemblc  julques 
a  ce  qu'il  foit  epais  &  bien  diminu<f. 
Cheval     $i  ^  cncval  s'entretaillant  fc  donne  des  atteintcs  des  picds  de  derriere  ,  il  faut 
s'enuctail- rafer  le  poil  du  lieu  ofTimfe  ,  &  le  frottcravec  du  fel  commun  ,  liant  deflus  une 
lant>       petite  lame  de  plomb  fort  fubtile  ,  puis  l'otant ,  lc  lavcr  avec  du  vin. 
Eprcyaios.    Pour  les  cprcvains  au  dedans  du  jarret ,  il  faut  en  remontant  vers  la  cuifle  cn 
haut ,  lier  la  veine  fontanelle  ,  &  y  donner  un  coup  de  lancettc  ,  luilfer  fortir  le 
fang,puis mettre  le  feu  fur  leprcvain du  long  8c  de  travers , 8c  gucrir  la  bru- 
lurc,  commc  du  javard. 
Cimffcs.    Les  crevafles  fcront  gueries,fi  avec  un  fer  rond  8c  chaud ,  vous  leur  donnas  lc 
feu  vers  l'cxtr^mite* :  cetre  bruiore  cmpechera  les  crevafles  dc  croitrc ,  puis  frot- 
hs les  avec  du  lard  lave*  en  diverfes  eaux,ou  kuilc  de  Uuxicx  roelec  avec  maftich, 
encens  >  vinaigre,  8c  ua  jauac  d'ocuf. 
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Les  grapes  demandent  aprcs  le  poll  ote  d'ecre  lavees  de  decoction  de  mauves,  Griped 
<!e  foufre  &  graifle  dc  mouton  ,  mcttant  le  marc  par  deflus  :  lequel  ote  I'on  fera 
un  ongoent  de  cire  neuve ,  de  tcrcbenthine ,  gomme  arabic ,  egalemcnt  meles. 

Pour  le  furot  ou  chapelec  du  jaret,il  faut  rafcr  lc  mal,  y  mettrc  deflus  du  marc  Surot. 
dc  racines  de  guimauvescuites  &  pilees  :  apre's  cela  apliquer  ime  emplacre  faite 
de  graine  dc  moutarde ,  racine  de  mauves ,  ficnte  de  boeuf ,  le  touc  cuic  enfem- 
ble  avec  du  vinaigrc. 

Du  poumon.  Coupes  la  t^te  &  la  queue  a  une  couleuvre ,  mends  le  refteeo  Da  joa- 
morceaux  ,  faites- les  rotir  a  la  broche  ,  amallcs  la  graifle  qui  en  diftilcra ,  &  l  a-  r 
pliques  fur  la  plaie. 

Mal  de  corne,ou  cor.Piles  choux  verds  avec  vieil  oing  ,  &  Jcs  mettes  fur  le 
mal,  monies  fur  la  bete  &  la  mencs  doucement ,  ami  que  le  medicament  entre 
dedans. 

Garrot.  Arrache's  la  chair  morte  avec  un  fcr  tranchanc ,  lavds  le  lieu  de  vin  tie-  Canoe 
de  ,  puisapliquc's  dcs  ctoupes  baiguecs  en  blanc  d'ceuf. 

Mal  cic  col.  Percys  la  chair  en  cinq  endroits  aux  deux  cotes  du  col  avec  un  fer  M*l  dtf 
chaud  pointu  comme  une  haleine,  mettes  un  ceton  cn  chaque  trou ,  &  l'y  laiucs  * 
quinzc  jours  entiers. 

PaUmie.  Decharnesle  palais  avec  un  fer  bien  fubtil ,  rant  que  l'humeur  forte  PaIann* 
aifement  dehors,  puis  ncttoyes  &  frolic's  le  palais  avec  miel  rofat ,  jus  de  cibou* 
lc  &  fromage  brule. 

Courbes.  Coupes  le  cuir  le  long  du  poll ,  &  de  la  quantite*  de  la  courbe ,  ap~  Combe* 
pliques  y  un  drapcau  de  lin  trempe  en  vin  tiede,  jettes  par  deflus  vcrd  de  gris , 
continues  cela  jufqu'a  fin  de  guerifon. 

Pour  le  genouil  enflc  :  Prencs  chopine  de  fort  vinaigrc  #  dans  lequel  vous  dc-  ^noii* 
trempercs  un  peu  dc  fel ,  cuivre  brule  demic  livrc  ,  flnoplc  cc  qui  lcra  propre  8c  C°  * 
neceflaire. 

Pour  les  genoux  froifles ,  &  crcvaflifs.  Prencs  huile  commune ,  graine  de  lin ,  f  oiifc  & 
cendrede  paille  de  fegle  brulee  ,  &  le  tout  mis  enfemble  cn  faire  un  ongucnt,«cTalK. 
cn  oindre  &  frotter  le  lieu  malade  foir  &  matin  jufqu'a  ce  qu'il  foit  gucri. 

Pour  lcsccorcheuresqui  vienncnt  fur  lc  col  ou  au  dos  dcs  chevaux  portans  I^!°rcha- 
bas  ou  fellc  :  frottcs  le  lieu  dc  fcuillcs  dc  coulcuvrce  noire. 

Aux  tumeursdures  &  invcterees,  faitesce  ccrat,  galbanum  deux  onces,  refine  .Tuir.carj. 
&  cire  j  de  chacun  une  livre  ,  ammoniac  &  poix  noire,  de  chacun  demic  livre, 
huile  autant  qu'il  faudra  pour  incorporcr  le  touc  en  bonne  fac,on. 

Contre  les  vers  faites  lui  boire  dc  Peau  ou  aura  bouilli  du  fegle ,  ou  mele's  pat-  Vets, 
mi  du  fon  ,  quelque  pcu  dc  foufre :  ou  faites  des  cendres  de  bois  d  olivier  :  ou 
poudrc  d'aluine  feche  avec  la  graine  de  lupins  cruds  ,  &  de  ccntauree  autant 
d'un  que  d  autre  ,deux  onces  de  graine  de  raves  ,  come  de  cerf  une  once,  avec 
du  vin  blanc ,  pour  prendre  a  trois  fois  :  lc  quatrie'me  jour  vous  lui  feres  un  clif- 
cere  de  decoction  d'aluine  &  de  rue  >  y  mettant  au  paflcr  deux  fiels  de  bceufs,  8c 
une  once  d'aloc. 

Contre  lc  flux  dc  ventre  que  l'on  nomme  la  courance  ,  lc  brcvage  fait  dc  pou- 
drc dc  galles,avec  vin  vermeil  &  farinc  d'amidon  ddtrcmpes  enfemble  eft  rrcs»- 
bon  t  ou  bicn  le  flux  vient  par  morfondurc  ,  donnes  des  foupes  trempees  cn 
vin  vermeil  doux ,  8c  eau  role,  &  lui  frottcj  les  reins,  8c  k  ventre  avec  du  via 
vermeil  &  huile  rofac ,  8c  quelque  pcu  de  fd. 
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Wax  de    Pour  le  flux  dc  fang  par  le  fourreau  ,  il  faut  trrcr  du  fang  a  la  bete  ,  dc  la  vein* 
des  harts  :  puis  faites  une  decoccion  de  froment  avec  fein  doux  ,  &  poudre  d'c- 
corcc  de  grenades  feches ,  pafles  le  roue  pour  en  faire  un  brevage ,  que  vous  luc 
donneres  tous  les  matins  ,  fans  le  faire  travaillcr  :  de  me'mc  vous  feres  un  cata- 
plaine  fur  le  dos  &  fur  les  reins  ,  avec  centinode,  bol  d'Armenie  ,  &  fang  dc  Ix 
bete  melds  enfemble  avec  fort  vinaigre,  ou  gros  vin  vermeil  r  qui  peut  encore 
fcrvir  &  profiler  aux  errenes  Sc  (fiance's. 
Vcnind<f-v.Si  le  cheval  en  mangeant  du  foin ,  a  avalc  quelqne  bctc  venimeufe  ,  cornme 
void       fcorpion  ,  arajgne'e  ,  efcargot ,  que  l'on  nomine  buprcfte  ,  il  le  faut  foire  couv 
AraignsJc.  n't  jufqu'a  fuer  ,  puis  lui  tirer  promptement  du  fang  du  palais  ,  lequel  audi- tor 
BnprcUc.  qU*il  fcra  tire,  vous  lui  feres  avalcr  tout  chaud  a  mcfurc  qu'il  fortira,donnes  lui 
pour  nourriture  des  pourreaux  &  du  froment  cuits  enfemble.  Voies  ci-dcu*us  a* 
.  chapitretdu  Bouvier. 
Motfure    Pour  la  morfure  du  vipere  ,  un  coq  rout  vif  eft  tre's-bon  ,  ouvert  par  le  milieu 
4e  vipere.  du  corps  &  chaudement  aplique'  fur  la  plaie,puis  aufE-tot,un  brevage  de  poudre 
dc  racine  de  flambe  jaune,avec  du  vin  fort  &  du  fel;  ou  bien  la  racinc,  feuillcs  & 
fruit  de  la  couleuvree  mifc  en  cendre  &  bcue  avecbon  vin:  ou  bien  prencs  prom- 
prcment  cette  efpecc  du  buglofc  fauvage  nomme'e  (  Ecbium  )  &  en  tire's  unc 
bonne  chopine  dc  jus  ,  I'aiant  premierement  arrofec  de  vin  Wane  r  ou  d'eau  de 
chardon  benic :  fi  vous  voies  que  la  fcuille  ne  puidc  donner  a(T<fs  dc  jus  de  fojr, 
faites  1  avalcr  au  cheval ,  puis  apliques  lc  marc  de  I'herbe  detlus  Sc  autour  dc 
la  piqueore  &  l'envelopes. 
Motfarc    La  mufaraigndc  pour  fa  morfure  fait  fouvent  mourir  Ic  cheval,  ainfi  que  nous 
tocuirc*"  avons  v"  cn  plufieurs  chevaux  &  bceufs,  e'eft  unc  bere  qui  a  le  corps  auUt  grand 
qu'eme  fouris ,  de  la  couleur  d'unc  belere  ,  Ic  mufeau  long  ,  &  la  queue  petite  , 
ellc  s'attache  principalcmenc  aux  refticules  &  fait  quatrc  pctites  plaics;pour  guc- 
rir  cette  morfure  venimeufe  ,  il  faut  incontinent  faire  tirer  par  le  nazeau  dc$ 
feuillcs  de  laurier  pitees  ou  polvcrife'esavcc  can  &  apliquer  fur  la  morfure  da  cu- 
min &  aulx  pills  enfemble  :  &  au  cas  qu'il  y  ait  ulcere  ,  il  faut  fomentcr  lc  lieu 
avec  fanmure,  ou  decoction  de  meurte,  &  repandre  par  deffus  de  la  poudre  d'or- 
ge  briilce  >oud'ecorce  de  grenade*  Voies  au  chap,  du  Bouvier. 
Moifwe     **a  raor^urc  duchien  enrage  a  pour  fingulicr  rcmede  avant  les  neuf  jours  la 
de chicn   fleur  de  fain- foin  brulee  &  melee avec  vieiloing,  apliquee  fur  la  plaic ,  ou  bien- 
^    la  pilcr  avec  du  vin  blanc  vieil^c  la  lui  faire  boire.  Auffi  la  racine  d'eglantier  mt- 
fe  en  poudre  Air  la  plaie»  ou  bien  la  lui  faire  avalcr  avec  bon  via  vicil.  Dc  plus 
la  gratne  de  fuzcan  ,  ou  jus  dc  fes  feu  i  lies  ,  ou  de  fWne. 
Rente  de    La  fiente  de  poule  avalec  par  hazard  caufe  des  tranchees  au  cheval ,  pour  les 
j»'  lca»a  gutrir  prencs  ache  vieille,  &  feche  deux  onccs,&  les  lui  faites  boirc  avec  vin  &c 
cheJal.*  mic' :  Puis  'c  proraencs  jufques  a-  ce  que  lc  ventre  fc  lache  >  &  qu'il  faflc  U 
premiere  egeftion. 

Chcral  Le  cheval  maigre  peat  engraifter  ,  lui  faifant  manger  des  phafiols  cuits  en; 
*^tc*  cau  rnelez  parmi  fon  avoinc  :  que  s* il  dtoit  Ci  foible  qu'il  nc  les  put  avalcr,  il  fauc 
le  renfbrccr  y  lui  faifant  humcr  des  jaunes  d'eeuf  avec  du  fuccrc  en  allez  bonne 
quantitd :  I'eau  tiede  mclde  avec  fel ,  farine  de  mil  donnee  au  cheval  foir  & 
matin  rcngraifle  fort.  Encor  le  millet  eft  trcs-bon  ,  le  panicle  ou  ris  ,  cuits  &: 
.  m^lez  avec  farine  de  fcves  &  fel,  quaere  fois  le  jour  donncz,  mais  gucre  a  la  fois* 
aim  que  lc  cheval  ne  ks  rejette  pa«„ 
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CHAPITRE  XXIX. 
De   I' Ant. 

Bien  que  I'ane  foit  un  animal  vil  &  meprifable,  ilcft  toutesfois  tres-necef- 
fairc  cn  toutc  raaifon  dc  campagne  ,  parcc  qu'il  travaillc  &  fa.it  plus  de  be- 
fognc  qu'il  n'cft  grand  8c  corpulent :  il  fert  a  tourncr  la  mculc  a  moudre  lc 
grain,  porter  lc  bled  au  moulin  ,  &  plulicurs  utenfilcs  8c  marchandifcs,com- 
me  beurrc  ,  fromagcs  8c  creme  pour  vendrc  a  la  Ville  :  labourer  la  terrc  lege-  ^lf^*J 
re  ,  &  gucres  forte  a  labourer,  tirer  des  chariots  qui  nc  font  pas  trop  charger  ,  g,,;  Crpour 
fans  la  commodite  du  lait  de  1'anclTe  ,  qui  eft  un  fouvcrain  rcmcde  ,  tant  pour  I«  tabid?*, 
lestabides,  foibles,  empoifonncz  ,  goutteux  &  autrcs  maladies  fcmblables  ,  *  ^d«C 
que  pour  rendre  net  ,  blanchir  ,  attendrir  8c  polir  le  tcint  aux  femmes,  com-  fcmxnc*. 
me  nous  lifons  que  Poppca  la  femme  de  Neron  ,  faifoit  des  bains  pour  avoir 
le  tcint  plus  beau  8c  la  chair  plus  polic  &  plus  blanche  :  fans  faire  mention 
que  la  chair  d'ane  lots  qu'il  eft  encor  jeune ,  eft  fort  delicate  8c  favourcufc  k 
manger.  Ellc  a  etc  pendant  long  terns  fort  cftimee  a  Rome,  &  memc  de  notrc 
terns  par  un  grand  Seigneur  dc  France  ,  qui  faifoit  nourrir  foigncufemeht  un 
troupeau  d'anes  :  fa  pea u  eft  bonne  pour  faire  dc  bons  cribfesa  cribler  lc 
grain  ,  8c  ties  tambours  taut  pour  la  guerre  que  pour  la  danfe.  Celt  pourquoi 
lc  bon  pcrc  dc  famillc  lui  doit  donner  un  gouverneur,  lequel  n'aura  pas  beau- 
coup  de  peine  a  le  traitcr  ,  car  il  eft  aisc  &  facile  a  cntretcnir :  il  fe  contcnte 
de  peu  de  paturc,  &  telle  que  l'on  vein  :  on  lc  nourrit  de  feuilles,  d'epines,  de- 
chardons  :  on  l'engraiife  de  pailles  &:  fcutres  que  l'on  trouvc  communcmcnc 
prefquc  cn  tout  pais  :  il  eft  vray,  qu'il  nc  lui  faut  pas  laiftcr  paitrc  ni  donner  a 
manger  de  la  eigne  :  car  ellc  lui  caufc  un  fommeil  fi  profond  qu'il  femble  ftu- 

Eide,  8c  mort,  fi  vouslui  doimez  quelqucfois  du  fon,  pain  ou  millet ,  e'eft 
i  meillcurcnourriturc:  il  n'empire  point  pour  etre  mal  penfe  &  traitc  dc 
eclui  qui  l'anra  cn  garde  ,  il  foufrc  aifement  les  coups  8c  la  faim  ,  eft  fort  peu 
maladc,toutefois  l'anier  fcra  foigneux  dc  faire  faillir  I'anellc  en  terns  commode: 
fc, avoir  a  la  my- Mars  jufqucs  a  Juin  ,  -tin  qu  au  bout  de  l'an  ellc  fallc  fa 
portee  ,  qui  (era  aux  herbes  uouvellcs,  8c  non  avant  trois  ans  julqucs  a  dix  ,  Rcpn<; 
&  alors  il  doit  foulagcr  I'anellc  pour  lc  regard  de  fon  fruit :  au  contrairc  nc  laif-  rend  Tine 
fcr  aucunement  lc  male  fans  travail ,  parcc  que  lc  trop  grand  repos  le  rend  P*K*ka** 
pareflcux  :  Il  fcra  nourrir  lc  petit  anon  du  lait  de  fa  mere  jufqucs  a  deux  ans, 
ou  bien  du  lait  dc  jument  ,  ami  que  cc  foit  quclquc  chofe  dc  mcilleur  :  nc 
fcra  travaillcr  l'anon  avant  l'agc  de  trois  ans  ,  qui  eft  lc  terns  iuquel  il  le  faut 
accoucumer  a  poitcr  des  charges,a  tirer  la  charruc,cV:  a  fcrvir  dc  monturc.ll  fera. 
cas  dc  l'anc  qui  n'cft  plus  vicil  que  dc  dix  ans,ni  plus  jcunc  que  dc  trois,qui  eft  Bontc'dc 
grand,  bien  quarre  en  fes  mcmbrcs,  les  ycux  aftcz gros  ,  lathes  nazcaux,  lc  col 1  auc* 
long,  large  poitrine  ,  hautcs  e'paules  j  lc  dos  grand,  l'cchinc  large  ,  gros  tcfti- 
culcs  ,  la  croupe  platte,  la  queue  conrte  ,  lc  poil  tirant  fur  lc  morcau,  poli, 
8c  liile ,  ayant  unc  marque  none  au  front ,  ou  tout  lc  long  du  corps :  au  con- 
trairc nc  tiendra  aucuncomptc  dc  ccux  qui  ont  lc  poil  cendreux  ,  grisatre,  tels 
'que  font  la  plupart  en  ce  pais,  fur  tout  eclui  qui  eft  petit,  enfin  fcra  cur  icux  Maladle* 
dc  les  guerir  quand  ils  feront  maladcs  (  bien  que  commc  il  a  ctcdit ,  ce  be-  dcl  aue. 
tail  n'cft  pas  bcaucoup  fujet  a  maladic  )  8c  ulcra  dc  fcmblables  remcdes  qu'aux 
chevaux  maladcs.  t,  rrr^Vitj 

Lc  labourcur  bon  mcnagcr  gardera  la  pcau  d'anc  ,  pour  cn  faire  ducuira  Peaujda 
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faire  des  foulicrs ,  cant  pour  lui  que  pour  fa  famille  ,  d'autant  que  les  fouliert 
fairs  de  cuir  d'anc  de  la  partie  du  dos  ,  font  Ci  durables  quon  n'en  peut  voir 
la  fin  ,  lis  s'endurcilltnt  tellemenc  qu  on  ne  les  peuc  porcer. 
Ongle      L/ongle  de  l'ane  brute  &  pulverise"  guerit  le  mal  de  S.  Jean :  &  celui  de  Tine 
'     fauvage  apelle  Onager  ,  pendu  au  col,  ou  enchailc  en  un  anneau,  de  celle  for- 
te qu'il  puille  toucher  a  la  chair,  eft  (ingulier  coutre  1'epilcpHe  ,  memc  concre 
le  courncmcnc  de  te'ce  qui  vient  d'unc  foiblcfle  de  ccrvcau.  Quelques  uns 
penfenc  que  l'ane  fauvage  eft  une  bete  apcllee  Ellend  ,  qui  eft  fort  frequenrc 
en  Pologne  ,  Liruanie  &  Suifle ,  6c  cet  animal  a  les  oreilles  fcmblablcs  a  ccllcs 
d'un  sine :  les  Francois  qui  ont  voyage*  en  Pologne  difent  que  l'Ellend  ne  re- 
tienc  ricn  de  l'ane  ,  finon  les  oreilles  ,  6c  qu'il  rcflemble  prefque  du  tout  au 
cerf ,  ayanc  le  pied  fourchu  ,  hormis  qu'il  eft  beaucoup  plus  grand,  a  les  cor- 
nes  aprochant  de  celles  d'un  Dain. 
fine  feni*    Ouoiqu'on  meprifc  l'ane  a  caufc  de  fcs  oreilles  fort  grandcs ,  toutesfois  fcs 
laploye.  ore||Jes  ranc  grandes  foicnt-elles ,  demontrent  fa  vertu  ,  &  font  paroitre  fon 
intelligence  6c  la  connoiAance  qu'il  a  du  changement  de  terns ,  veu  que 
s'il  doit  tourncr  a  la  pluye  ,  il  les  plic  tellemcnt  fur  le  col  qu  on  diroic  qu'cllcs 
y  font  colices. 

CHAPITRE  XXX. 
Dm  Mnletier. 

lc  rofi  \7  ^  ^0n  PerC  ^e  ^am^c  ne  (*oit  *trc  ^S31™  Acs  chofes  nccclTaires  a  fa  mat, 
mulct.    ▼  fon,  tant  pour  fa  nourricurc,  que  pour  fa  commodite.  Encor  qu'a  un  be- 
foin  il  fe  puifle  palTcr  de  mulers,aianc  des  chevaux  pour  fc  faire  porter  a  laVille, 
&  autreslieux  ou  fes  affaires  l'apelleront ,  toutesfois  les  mulcts  lui  font  plus 
neceflaires  que  les  chevaux,  pour  le  porrer  plus  doucement  ou  en  litierc ,  lors 
Mwlets         (ft  vicux  6c  malade ,  &  qu'il  ne  peut  foufrir  la  fatigue  du  cheval.  J  ajou- 
d'Aufcr-  tcrai  de  furcroit  qu'cn  certains  pais ,  comme  en  Auvcrgnc  ppur  U  raretc 
Kne*       des  chevaux  &  boeufs  ,  les  mulcts  font  en  grand  prix  ,  *l'on  s*en  fert  pour  la- 
bourer la  rerre  ,  travailler  6c  faire  autre  chofe  necedaire  a  la  commodice  de  la 
maifon  ,  fans  faire  menrion  que  les  mulecs  font  propres  a  porter  les  grands  6c 
pcfans  fardeaux,  qu'un  cheval  ne  pourroit  porrer. 

Le  gouvernement  &  charge  des  mulcts ,  eft  pareille  a  celle  des  chevaux, 
tant  pour  leur  nourriture,  nature,  harnois,  que  guerifon  des  maladies ,  aufquel- 
lcs  ils  font  fujets ,  &  nous  iaiflerons  I'enriere  connoidance  de  la  nourriture  Sc 
trairtcment  de  ce  be7 rail  aux  Auvergnats.  Cependant  le  muletier  doit  avoir  un 
grand  foin  de  fes  mulecs  ,  les  bien  nourrir.  S'il  veut  en  rirer  du  profit  6c  en 
avoir  de  nouveaux  ,  il  choiilra  un  bon  cheval  6c  une  anefle  ou  bien  un  sine  3c 
une  jument.Le  cheval  &  l'ane  fort  difpos,la  jument  8c  1'anelTe  propres  a  porcer. 
Les  meillews  mulcts  font  engendrls  d'un  ane  6c  d'une  jument ,  parce  que  ces 
^.Terfit^animaux  reftemblenr  a  leur  pere.  C'cft  pourquoile  meilleur  moicn  ,  pour  avoir 
de  la  gene  de  beaux  mulcts ,  eft  de  faire  un  e'talon  d'un  4nc  qui  foic  beau  ,  de  bonne  race, 
mufcsaT  ^  ^cn  cxPc|,'rncnl^  :  <11,'>1  f°>f  ag^  de  croisansau  plus,grand  de  corpulence,le 
Sets,    col  puifTant ,  les  cotes  fortes  &  Urges  ,  la  poitrine  ouverte  6c  mufculeufe ,  les 
B-aute'    cuiiies-charnues ,  les  jambcs  rrouitees  ,  noir  de  couleor  ou  mouchete'  de  rouge , 
-     OD'  tiranc  fur  le  vif,  &  de  gris  argenre* ,  ou  moreau  de  eouleur  obfcure  :  car  les  ancs 
font  de  poil  de  fouris  :  mais  ccux  qui  fonc  dc  cc  poil  ne  font  pas  fi  vigoureux 
que  les  aurres :  lc  s*ii  en  vieoc  mufc  cm  molct  die  cettt  couleur ,  ils  en  font 
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itooins  agre'ablc*.  La  jttmenc  doit  ctre  au  deftbus  de  dix  ans  ,  grande  &  belle  , 
&  bicH  membreuc  ,  afin  qu'cllc  recoive  &  portc  facilement  la  femence  :  le  pe- 
tit demcure  au  ventre  de  fa  mere  douzc  mois ,  ce  qui  fait  que  la  jument  doic 
ctrc  faillie  depuis  la  mi-Mars  ,  jufques  a  la  mi-Juin  ,  afin  que  fa  portee  vienne 
au  terns  ,  que  les  herbes  font  cn  force  pour  leur  fournir  du  lait  cn  abondance. 
Le  petit  e'tant  forti  doit  etrc  traitc  a  la  uqon  des  pctits  poulains  ,  fi  ce  n'eft  que 
les  fix  premiers  mois  paflifs ,  la  mere  ne  le  peut  plus  alaiter  a  caufe  de  la  dou- 
lcur  des  mammclles,  mais  il  le  faut  fairc  tctcr  a  unc  jument,  afin  qu'il  devienne 
plus  gaillard  ,  ou  le  faire  alicr  avec  la  mere  >  afin  qu'il  s'acoutume  a  paitre 
etant  fevre. 

La  bonne  mule  doit  ctrc  grofle  &  rondc  dc  corfagc  ,  ayanc  les  pieds  petits  &  Stgnede 
les  jambes  tcnucs  &  fechesja  croupe  pleinc  &  large,  la  poitrine  ample  &  mollc,  ■,°nucn>*» 
le  col  long  &  voute  ,  la  tete  feche  &c  petite.  Au  contraire  le  mulet  doic  avoir 
les  jambes  groflcs  &  rondes ,  le  corps  etroit,&  la  croupe  pendant  vers  la  queue, 
Les  mulcts  font  plus  forts>puiur*ans,agites&  vivent  plus  long- terns  que  les  mule?,    pe  ^on 
mais  les  mules  font  plus  faciles  a  traitter,&  aifecs  a  coduirc  que  les  mulets.Tous  nrnler. 
deux  font  lunatiques ,  mais  pour  leur  otcr  ce  vice  il  leur  faut  faire  boire  fouvent  m^j|fi  * 
du  vin  :  s'ils  font  dificiles  a  leller,  lics-lcur  un  pied  dc  devanc  a  leur  cuifle,  afin  nauqucs. 
qu'ilsne  puiflenc  ruer  du  derricre.  S'ils  font  dificiles  a  ferrer  du  pied  droit  de 
derrierc ,  il  leur  faut  licr  le  gauche  dc  devanc. 

Le  mulet  eft  fujet  aux  memcs  maladies  que  le  cheval,toutefois  il  y  cn  a  quel.  Maladies 
ques-uncs  particuliercs,  dont  voici  les  remedes.  Ouand  il  a  la  fievre,  il  lui  fane  des  mule?, 
donner  des  choux  cruds  :  quand  il  foufie  fouvent  6c  a  l'haleine  courte  ,  il  le  &  ma^cU! 
faut  feigncr,puis  lui  faire  avalcr  trois  demi  fetiers  de  vin  avec  demi  once  d'hui- 
lc  Sc  aucanc  d'encens,&  trois  verres  de  jus  de  marrube.  S'il  a  les  mules  &  la  gale 
aux  paturons  ,  apellces  grapes  ,  il  faudra  mettrc  dc  la  farine  d'orgc ,  8c  ouvrir 
l'apofttme  ,  s'il  y  en  a.  On  lui  6te  la  langueur  par  des  brevages  frequens 
faits  d'unc  demi  onccflu  fouphre  battu  avec  unjoruf  crud  ,  une  dragrae  de  muv 
the  avec  du  vin  :  ce  remcde  eft  bon  a  la  doulcur  de  ventre  &  a  la  toux :  s'il  eft 
laflc  &  cchaufe  on  lui  jette  dc  la  graitTe  dans  la  gorge  ,  &  du  vin. 

Les  femmcs  qui  defirenc  avoir  des  enfans ,  qu'clles  fc  donnent  garde  de  fen- 
tir  1'odeur  de  la  fueur  ou  urine  de  mule  ou  de  mulct ,  parce  que  cette  odeur 
rend  les  ftmmes  ftcriles  ,  a  caufe  que  ces  animaux  font  fteriles  dc  leur  nature). 

La  fumee  de  l'ongle  du  mulct  mife  fur  la  braife  8c  enflammee ,  eft  fi  odieufe 
aux  rats  &  fouris  qui  font  a  la  maifon ,  que  fi-tot  qu'ils  en  fentenc  1'odeur ,  il 
a'enfuicnt. 


fin  dtt  premier  Lhre. 
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LIVR  E  SECOND. 

CHAPITRE  PREMIER. 

DES  JARDINS. 

Vu4jfiette  ,  enceinte  ,  terroir  &  forme  des  hayes  des  jtrJins ,  tant  f  augers , 

que  dn  parterre, 

OMME  on  a  traitc  dans  le  premier  livre  du  batiment  de  la  Fcrroe , 
du  devoir  du  Pere  de  Famille ,  du  Fcrmicr  &  de  fcs  domeftiques ,  6c 
cnfin  du  be'cail  en  general  j  il  eft  a  propos  fuivanc  l'ordrc  qu'on  s'eft 
prefcrit  de  parler  mainccnant  de  la  culture  de  la  Tcrre ,  Sc  en  par- 
ticulicr  du  Jardin. 

En  premier  lieu  ,  le  jardin  potager ,  que  Von  a  place  a  cote  du  parterre  ,  Sc 
qui  en  eft  fepare  par  une  grande  allee  de  trois  toifes  de  large  ,  aura  le  puits , 
ou  la  Fontaine  au  milieu  avec  une  haye  rive  bien  epaiflc  ,  il  pourra  avoir  trois 
Hiycvire  entries ,  l'une  vers  le  batiment ,  l'autre  du  cote  du  puits  ou  de  la  fontaine  ,  Sc 
Pone  des  l'autrc  vcrs  k  cloture  du  verger.  Cette  haye  fcra  plantee  de  coudres  ,  grofeliers 
jatdiiu.    blancs  &  rouges,  poiriers ,  framboifiers  ,  eglans,  ronccs ,  chevrc-feuil ,  viornes, 
haufleaux  ,  fuzeaux ,  entremeles  par  voye  d'aubepins ,  pomtnicrs  fa uv ages  ,  Sc 
de  paradis  ,  Cormiers  ,  ncflicrs  ,  Sc  troefnes :  car  il  faut  qu'elle  foit  plus  epaiflc 
Ac  plus  forte  que  l'autre ,  pour  cmpecher  le  dommagc  que  le  Detail  echape'  y 
pourroit  faire.  M  ~  - 

La  fltuation  des  jardins  doit  £tre ,  comme  nous  avons  die  ci-devant,  procbe 
la  maifon  du  cote  de  la  Bize  Sc  Septentrion,  plutoc  que  du  midi,  arm  que  le  mai- 
tre  de  la  Maifon  Ruftique ,  puiflc  des  fenetres  de  fon  logis  joiiir  du  plaifir  6c  de 
la  beaute  de  fcs  jirdins,dans  un  lieu  plain  &  egal  pour  recevoir  I'eau  qui  vientjde 
la  fontaine  ou  du  puits  Sc  de  la  pluie,eloigne'  toutefois  de  l'aire  Sc  de  la  grange, 
afin  que  les  herbes  ne  foient  endommagees  de  la  pouflicreordure,  petites  pailles 
ou  buches  que  le  vent  pourroit  y  aporter,  lorfque  l'on  bat  les  grains  :  ces  pailles 
Sc  autres  chofes  s'attachant  aux  feuillcs  les  percent ,  Sc  etant  pcrce'es  fe  fechent 
incontinent.  Pour  le  eultiver  plus  commodement  il  fera  fepare  en  quatre  quar- 
res  ;  on  le  rendra  bien  egal  Sc  uni ,  quelque  peu  toutesfbis  en  peine  a  caufe  de 
la  chute  &  de'eente  des  eaux  du  Ciel ,  Sc  du  luc  du  fumier  qui  coulera  toujours 
en  bas  le  long  des  allees  par  les  pluyes,&  engraiflera  le  gueret :  Sc  a  core  de  cha- 
que  jardin,  dans  l'enceinte  du  bitiment  Sc  cloture,  s'il  le  peut  faire,  feront  deux 
autres  jardins  fepares  par  d'autres  hayes  Sc  un  grand  chemin  entre-deux  ,  large 
aifih]lt.,n  Pour  'e  moins  dc  trois  braflees  ,  pave  de  bons  carreaux  ou  tuiles  cuites  ou  de 
grais  ,  ou  rempll  de  fable,  fcavoir  du  cote  du  jardin  potager ,  un  jardin  particu- 
lar pour  les  chanvres ,  Liu  ,  fafran,  paftel ,  dc  autres  choies  de  menage ,  qui  de- 
mandc  une  particuliere  culture  ,  &  du  cote  du  parterre  ,  un  autre  jardin  pour 
les  legumes ,  comme  pois ,  feves  ,  vcflcs  ,  ris ,  panis  ,  millet  qui  fervent  beau- 
coup  a  la  nourriture  dc  la  famille.  La 
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La  cloture  des  jardins  doit  ctrc  felon  la  commoditc  &  necefTiie'  du  lieu,  fc.a- 
voir.dc  murailles  ,  fi  le  rcvenu  dc  la  maifon  lc  permct  ,  ou  dc  hayc  vivc  ,  forte  ' 
&  epaifle  ,  cependant  I'on  pourroit  faire  la  cloture  dc  hayc  vive  ,  plutot  que  dc 
imiraillc  :  car  la  hayc  vive  dure  plus  long- terns  ,  &  ne  coutc  pis  ,tant  qu'unc 
rnuraillc ,  on  la  pcut  fairc  avee  des  ronccs,cpincs,  aubepins ,  ou  avee  du  fureau, 
ouautres  plantcs  toufFucs  ,  entrclallccs  dc  ronces  ,  tonducs  cgakmcnt  cn  leur 
iaifon,comme  nous  en  voyons  cnpluficurs  lieux  dc  France  11  y  cn  a  qui  font 
unc  cloture  dc  foilcs  >  Sc  de  tranchecs  :  mais  nial,  parce  que  ccs  forte's  attircne 
toutc  I'humidice  des  jardins  ,  qui  nc  font  pas  cn  des  licux  marecageux  \  d'au- 
tres  fe  fervent  d'epines  ,  oficrs  &:  autrcs  bois  coupes  ,  mais  ccs  haics  ne  font 
pas  dc  longuc  duree  ,  Sc  il  faut  les  rcparer  tous  lesans  ,  &  font  dc  plus  grand 
frais  que  les  hayes  vives. 

La  terrc  des  jardins  doit  ctrc  bonne,  fans  picrrcs,  ordures,  ni  me'ehantes  her-  Tctroi*. 
fces,  bieni  rompuc  &  prcparee  un  an  avant  qu'etre  beche'e  ,  pour  y  (cmer  :  &:  a- 
prcs  qu'clle  aura  (fee  beche'e  Si  fiiMM«^ou  marnec  dc  nouvcau  ,  il  faut  la  laiflcr  \  ^ 

rcpokr,  Sc  prendre  fon  fumicr  cV:  fa  mini:.  Et  quant  a  fa  nature  Sc  bonte ,  I'ar-    -A  \ 
gilleufc,croyeufe,  ou  fabloneufc  ne  valcnt  rien  :  mais  die  doit  ctrc  graffc  an  ma-      ^  • 
nicr,  noire  cn  couleur,  Sc  qui  s'e'mie  ailment  en  la  frayant ,  Sc  remuant  cntre 
ics  doigs,  dont  lc  gazon  Sc  la  motte  fc  carte  facilcment  lous  la  houc  ,  &  devicrw. 
ne  comme  du  fable  en  la  bechant ,  enfin  toute  terre  qui  eft  bonne  pour  porter 
du  fromcnt,cft  bonne  audi  pour  le  jardinage.  Il  faut  audi  quelle  produifc  beau- 
coup  d'herbc  vcrtc,  qu'elle  foit  mcdiocremcnt  humide  :  car  Ie  lieu  trop  fee,  & 
eclui  qui  eft  aquatiquc,  n'eft  pa,s  propre  au  jardinage.  Toutesfois  s'il  arrive  que 
Jc  terroir  de  la  metairic  n'aic  pas  cettc  bontc  de  gueret  pour  les  jardins  ,  il  fau- 
dra  le  preparer  le  micux  qu'il  fera  pofllblc.  Les  licux  argilleux  ,  fablonneux  ,  ou 
croycux  ic  doivent  bonificr  par  des  fumicrs  ou  manic  ,  Sc  demandent  d'etre  re- 
mnes  trois  pieds.de  profondcur.  Le  lieu  aquatiquc  fera  rendu  meilleur  fi  on  y 
melc  quclque  tcrrc  f.ibloncufc,&  Cx  I'on  fait  a  I'cntour  des  fortes  pour  faire  ccou- 
ler  l'eau  8c  1'humidirc  qui  nuit  au  jardin.  Et  ainn*  il  faudra  que  lc  boil  laboureur 
tache  de  rendre  cn  quclque  fa  con  fa  terre  fertile  Lc  fumicr  fera  dc  brcbis,ou  dc 
pore,  ou  de  chcval,ou  de  pigeon,  ou  d'ane,  lclon  la  commodite  du  lieu,  plusil 
eft  vieil,  meilleur  il  eft  :  parcc  qu'a  la  longuc  il  pcrd  fa  puanteur  ,  &  tout  cc 
qu'il  a  dc  mauvais  ,  Sc  acquiert  unc  pourriturc  nouvcllc  qui  eft  mollc  &  facile 
d'etre  covercic  cn  la  fubrtacc  dc  la  terrace  qui  fait  que  la  bonne  tcrrc  cn  eft  nicil. 
lcurc,  Sc  la  mnuvaifc  cn  eft  corrigee.  C'cft  pourquoi  les  Agricultcurs  Latins  one 
apellc  lc  bon  fumicr  Lutaincn  ,  Sc  les  Francois  Liticrc  ,  parce  qu'il  rend  la'terre 
gayc,  pourvu  qu'il  foit  mclc  Sc  incorporc  avee  dc  la  tcrrc.  Car  lc  fumicr  tout 
icul  Sc  pur.nc  doit  pas  ctrc  mis  a  la  racine  des  plantcs:  mais  nicle  avee  dc  la  terre. 

La  hayc  vive  fcparant  le  potagcr  d'avee  lc  parterre,  vcut  etre  plantce  Sc  drcf- 
fe'e  des  plantes  ci-ddlus,  au  mois  dc  Novcmbre  ,  Sc  au  commencement  d'O&o- 
brc,y  plantantdc  huit  en  huir  pieds  desormcs,  piunicrs  fiuvages  Sc  meuriers.k 
la  favcur  dcfqucls,  comme  d'epicux  afturcz  ,  die  s'cntrclaflcra  Sc  licra  plusfcr- 
mement.  Cettc  hayc  fera  bicn  bcchcc  au  pied  ,  coupe'e  pre's  la  racine  denx  ans 
aprcs>&  emondec  tous  les  ans  pour  I'urrondir  Sc  epaiflir  :  il  faut  laiflcr  groflirtV: 
momcr  les  arbres  qui  y  feront  mis  pour  fcrvir  de  pieux,  Sc  dc  perches  a  des  trcil- 
les;  Sc  le  plus  d'ormeaux  que  vous  pourrcz  mettre  en  votre  haye,&  autrcs  qui 
fcparcrout  le  jardin  du  menage,  &  les  legumes ,  cc  fera  lc  meilleur ,  foit  pour 
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faire  des  fagots  tous  les  ans,  ou  quand  ils  feronc  gros  poiir  en  faire  voi  cftarriic* 
Sc  autres  harnois  :  vous  pourres  racrac  planter  dc  U  vigne  au  pied  ,  avec  la* 
quelle  ils  compatillent  naturcllement. 

Au  furplus,  fi  vous  voulez  fcavoir  quelle  doit  ecre  la  culture  des  arbres  &ar-% 
brifleaux,  dont  les  hayes  des  jardins  feronc  faitcs*  vous  le  trouvcrcz  au  croifie- 
me  Sc  fixiemc  Livrc. 

CHAPITRE  II. 
Des  treilles   du  jard'm  potager. 
Taeon  d«  f^,  Omme  Ie  parterre  fera  entoure'  de  berceaux  couvcrts  de)a(Temin  ,  f^eau 
latteilie.  notre-damc,  rofes  mufquees,  rnyrres,  lauriers>  Sc  autres :  atiffi  Ie  jardin  po- 

rager  fera  entoure  de  treilles  de  jeunes  bourdclors  ou  de  mcillcur  plant  du  pais, 
pour  faire  du  verjus. 

La  fac,on  des  treilles  fera  en  forme  d'avent  (  car  les  berceaux  coutcnt  trop  a 
cntretenir  )  afin  de  drefler  quelques  couches  par  deflbus  ,  ou  quelqucs  planche* 
d'herbes,  qai  ne  demandent  pas  grand  travail,  en  y  laifTmt  toutcsfois  une  alle'e 
¥fJL    de  trois  pieds  de  cote  Sc  d'autre  pour  la  culture  dc  la  treillc  :  &  il  faudra  mettre 
£      Us  meillcurs  Sc  les  plus  gros  plans  au  Midy,  Sc  ne  les  pas  tailler  ft  longs  que  Ie 
bois  ne  puifle  grouir  ;  car  il  n'eft  que  le  bon  &gros  pied  pour  produire  de  bca» 
fruit.  La  treillc  ne  doit  pis  ctre  fi  druc  ni  epaifte  :  Sc  il  faut  la  monter  de  ncuf 
ious  les  cinq  ans  ,  Sc  rafraichir  Sc  relier  tous  les  ans  fur  la  En  du  mois  dc  Jan- 
vier, du  bois  de  voire  fauflaye  Sc  ozcrayc  ou  dc  gene'vre  dc  vdtrc  garenne  :  que 
fi  vous  faites  les  perches  de  bois  de  genevre  >  il  ne  fera  pas  neceflairc  d'y  tou- 
cher de  dix  ou  douze  ans,  principalement  fi  vous  apuyez  les  perches  fur  des  pi- 
lotis  de  chene  a  demi  brule.  Neliez  pas  etroitcment  les  perches  dc  la  treille, 
jai  les  feps  memc  contre  vos  arbres  de  la  haye  qui  fcrviront  de  pieux  ,  car  le  fu- 
tnier  entreroit  dans  I'ecorcc  quand  ils  grodiroient ,  Sc  leur  reroit  tort.  Et  n'ou* 
blicz  pas  a  fumer  Sc  dechaulTcr  vos  feps  en  Hyver,  Sc  de  marquer  le  jeunc  boi*- 
Colmre  d^Pour  cu        du  plant  a  revendre,  Sc  pour  peupler  :  ne  cueillcz  les  grappes  trop 
la  ticillc,  meurcs,  ni  trop  vertes,  ni  quand  il  pleut.  Au  reftc  la  culture  dc  la  treillc  eft  pa- 
fdlcdc  la  rc»l'c  *  CC^U  de  la  vignc,ce  feroit  chofe  fuperfluc  d'en  trailer  plus  au  long  en  cec 
vgnc.     endroir.  C'eft  pourquoi  il  faudra  avoir  recours  au  gouvcrncincnc  de  la  vigne 
qui  fera  cy-aprcs  decrit. 

CHAPITRE  III. 
Dt  la  culture  du  jardin  potagtr. 

QUanLao-  [ardin  potager,  ou  de  menage  ,  parce  qu'il  y  a  deux  faifbns  pour 
(ciner  les  herbages,  il  y  a  audi  deux  tems  pour  mettre  en  ordre  Sc  labcur 
les  jardins,  a  fcavoir  l'Automne  Sc  le  Printems :  il  faut  avoir  foin  dc  cultiver,  Sc 
de  donncr  la  premiere  fac,on  environ  le  commencement  de  Novcmbrc  a  la  tcr- 
re  en  laquellc  on  veut  femer  au  Printems:  Sc  de  bechcr  au  moisdc  May  cellc  erv 
laquelle  on  voudra  femer  en  Automne,afin  que  par  les  froids  de  I'Hyvcr  ou  par 
Us  chaleuts  d'Ete  les  mottes  foicnt  mifes  en  poudre ,  Sc  Us  racincs  des  herbes 
mcurent.  Mais  avant  ccttc  premiere  fa^on,  il  fera  bon  que  la  terrc  ne  s'amaigrif- 
fe  pas.Ccft  pourquoi  il  faut  que  la  frichc  que  vous  aurcz  dodiee  a  vos  jardins, 
foit  premierement  cpierree,  puis  bechee  a  fonds,  Sc  Us  mcclunccs  herbes  arra- 
chces  jufques  au  bout  des  racines,  dcfquclles  la  bonne  menagcrc  pourra  fairc  de 
bonnes  cendrcs,  puis  fumee  dc  menu  fumier  de  vache  Sc  dc  cheval  bien  mcle  „ 
fcien  pourci  Sc  long- terns  repofe ;  ou  dc  eclui  d'i^qui  cU  le  mcillcur  pour  fu*» 
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iVierlc  jardin,  patce  que  l'ine  mache  a  Ton  aife,  8c  brifc  bietl  fa  pjUure,amfi  jctte 
fa  fiente  plus  digeree,&  plus  mouluc  que  les  autrcs  WteSjlaquelle  pour  cetcc  oc- 
cafion  n'engendre  guercs  d'herbes.  Au  lieu  du  filmier  la  belle  paillc  folic  de  ble 
croupie  d'un  an,  pourra  fervir,  laquellc  eft  tres-chaude  dc  fon  naturel,  engraif- 
fe  tellemenc  la  tore,  que  les  hcrbes,  arbrcs,  citrons  ,  limons,  oranges,  concom- 
bres,citrouillcs,  8c  autrcs  planrcs  plantees  8c  femees  viennent  belles  ,  8c  porrcne 
<Iu  fruit  bicn-tot  &  en  abondancc.  Pour  la  feconde  fifon  il  fcra  labourc  a  la 
houc  ,  de  bout  a  autre  ,  &  en  Iaboujanypclcz  beaucoup  de  fiente  ou  dc  marnc  J  V^/^  . 
parmi  la  terre.  Pour  la  troiheme  facon,il  fcra  e'motte,  uni  &  ratele  en  la  platte-  i 
forme,  &  du  dosdu  rateau,cn  pallant  fcrcz  lc  deflcin  dc  vos  planches ,  8c  des 
chemins  cntrc  deux,ccs  planches  fcront  fi  longucs  8c  fi  Urges  que  vous  pourres, 
felon  l'enceinte  &  la  grandeur  dc  votrc  lieu.  Et  il  faut  obierver  que  vous  fillies 
vos  planches  dc  telle  largeur  que  vouspuillics  enjambcr  8c  e tend  re  vos  bras  de 
cote  a  autre  de  la  largeur  de  vos  planches  ,  ami  que  ceux  qui  n  one  arracher  les 
hcrbes  8c  les  farcler  puiilent  par  les  fenders  toucher  de  la  main  jufqu'au  milieu 
des  quarreaux,  8c  ne  marchent  pas  du  pied  fur  cc  qui  fcra  feme  :  Cell  pourquoi 
quand  vos  chemins  d'entre-deux  auront  deux  picds  dc  largeur  ,  cc  (era  bicn  af- 
fcz  :  car  de  plus  cc  n'eft  que  terre  perdue. 

CHAPITRE  IV. 
De  la  difpofition  des  planches  du  jar  din  potager. 

VOus  difpofcrcz  vos  planches  au  milieu  de  votrc  jardin  ,  en  forte  que  cclle  Naraar, 
des  navaux  aye  lc  plus  d*cfpacc,&  aprts  cclle  des  choux,)oignant  lefqucl-  j^"^* 
les  vous  en  fcrez  deux,  Tunc  pour  les  deux  fortes  dc  raves  :  enfuite  vous  fcrcz 
un  chemin  dc  trois  picds  dc  largeur  :  aprc's  lequcl  vous  drellcrcz  d'autres  plan- 
ches particulieres,pour  les  epinars,  poiree,  arroches,  roquettc,  perfil,&  ozeille. 
Puis  vous  fcrcz  encore  un  chemin  large  dc  trois  picds  ,  8c  au  dcla  une  planche 
pour  les  pourrcaux,  &  civots  :  8c  tout  joignant  deux  autrcs  pour  les  oignonscc 
ciboules, pour  les  ails,  echalottes  8c  panais.  Au  dcla  dc  ccs  planches  vous  dref- 
fcrcz  un  grand  chemin  dc  trois  picds  &  demi,  &  apres  vous  fercz  plufieurs  plan- 
ches dc  bduturcs  ,  tant  pour  la  referve  du  jardin  des  odeurs  comme  pour  vos 
fumiers  :  8c  encore  pour  les  potages  d'Hy  vcr.  11  fera  bon  dc  drcflcr  a  cettc  fin 
une  plachc  de  fauge,&  une  autre  d'hyflbpc,aufli  unc  dc  thym,&  une  de  marjo- 
laine,  une  autre  dc  lavande,  8c  de  rofmarin,  auronne,  8c  menu  cipres,unc  enco- 
re dc  farriette  8c  hyi1bpc,de  cote,  dc  bafilic,  afpic,  baume,  pouliot  &  unc  dc  ca-  Labyrin- 
momille  pour  fairc  le  labyrinthe,  que  1'on  nommc  Dednhts.  «h;  ou  dc* 

11  fcra  bon  audi  pour  les  neccflitez  (  car  la  Fcrmiere  doit  f^avoir  plufieurs  <**lul' 
remedes  pour  les  maladies,&  il  nc  faut  pas  douter  que  nous  n'ayons  apris  beau- 
coup  de  remedes  par  les  experiences )  de  faire  fur  lc  bas  du  jardin  porager  prcs 
dc  la  muraille  du  clos  fruitier,  quelqucs  planches  pour  les  hcrbes  medicinalcs, 
comme  valcriane,millcfeuille,  clpargontc,  armoife,  cabaret,  joubarbe,patiencc, 
mercurialc,  parictairc  ,  nicotianc,  8i  autres  femblables  ,  dcfqucllcs  nous  fcrons  Heibe* 
une  brieve  defcription  cy  aprcY  E?^111*" 

CHAPITRE  V. 
L'affiette  des  coaches  du  jardin  potafer. 

AL'cndroit  ou  donne  le  Soleil  de  Midy  ,  vous  dreflerez  vos  couches  medio- 
crement  eleve'es ,  bicn  entremelccs  de  terre  8c  de  fumier  de  cheval ,  8c  les 
Uiflcrcz  repofcr  quclque  terns  a vant  que  d'y  ricn  femcr.  En  I'une  defqucllcs 
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Cra'nede  pl»»cncs  vous  femerez  an  croiflant  dcla  Lunc  de  Mars  voltre  graine  dehicueV 
laitut's.     &  de  pourpier  (  car  clles  vienncnt  aufll-totde  Mars  que  dc  Fcvrier  )  pour  les 
g'aines?C  rcP^anlcl'  en  leurs  planchcs,quand  ellcs  fcront  forties  dc  demi  doigt.  tn  ccttc? 
Hc.be*     meme  couche  vous  pouvcz  mettre  graine  de  pimpinellc  ,  come  dc  cerf,  tripe- 
cT'Snea    ma^Jinc »  avec  o^lWe  d'Angletcrrc  ,  &  autrcs  fortes  ,  pour  Ics  falades :  Icr 
d:ffici!cs  a  tour  e'pais  &  peflemtfle  ,  pour  les  mctrrc  feparemcnr  &  au  large  ,  quand  ellcs* 
laiicvcnir.  fcront  forties.  Prcncz  bien  garde  a  vos  gratnes  ,  qu'ellcs  nc  foiciu  trop  vicillcsr 
»^*£/L*J  L  cvcntccs ,  mouillees  ,  moilics  >  ou  rongces  ,  tk  au  bord  dc  cettc  couche  r  a 
Z***rHMj  y  [a  |ai.„cur  de  dci,x  palaics,  vous  femcrez'l'artichaur.  Vous  fcrez  aufli  unc 
planchc  pour  les  herbes  fines  ,  qui  en  Hyver  fervent  feches  aux  potages,  &  de 
bouturcs  pour  lc  jardin  a  flcurs ,  conimc  font  le  baume  franc,  le  bafilic  ,  Ic 
coft,  lc  thym,  I'hyllbpe,  la  farricttc  ,  U  marjolainc,  &  la  futigc.U  fcta  boncn- 
core  d'en  faire  unc  pour  femer  ics  grains  dc  citrons  ,  oranges,  limons>poncircs^ 
grenades,  lauriers ,  niyrthes,  dattes,  &  puree  qu'ils  font  difficiles  a  faire  venic 
cn  cc  pais  ,  parcc  que  l'air  n'y  eft  pas  marin  ny  ti  proprc,  il  fauc  bien  prendre 
garde  cn  Ics  pbntant  ou  fcmant|quc  l'on  metre  le  plus  petit  bout  cn  luut ,  Sc 
que  l'on  les  allbyc  de  plat :  <3c  quand  les  citrons,  &  fcmblables  femences  feronc 
forties,  il  Ics  faut  tranlplanter  en  des  caiiTes  qui  puiilcnt  roulcr  ca  5c  la  ,  pour 
les  de'fcndrc  du  trop  grand  chaud  &  froid  ,  &c  les  couvrir  felon  les  faifons  r 


Coneorr-  comme  on  dira  cy-apies.  En  unc  autre  couche  qui  fcra  Iongue  ,  vers  les  hayes- 
uo'iJta'  vivcs  &  wci^cs*  v«us  y  femere's  des  concombres  >  citrouilles,.  &  courge» 
81    '  longues  &  roudes.  En  la  quatricme  ,  longue  &  ctroice  comme  la  prcccdcnte  » 


parcc  qu'il  les  faut  fouvent  arrofer&  mettre  I'eau  aupicd,  femcz-y  des 

ions  de  plufieurs-fortcs^ 

Et  a  caufc  des  volailles  &  oyfeaux  ,  jctte's  des  c'pincs  affes  drucs  fur  vos 

couches  ,  &  fi  ellesfont  femcres  au  croillant  de  la  Lunc  dc  Fcvrier  ,  pour  les- 

avancer,  encor  que  ce  foit  en  Mars>rcpandes  fur  les  cpines  de  U  paillc  allcs  clai- 

re  ,  &  quelque  fois-  aucs  epaiile  pour  lc  danger  dcsgelecs,  lefquellesli  vous 

femes  eft  re  fortes,  comme  il  arrive  en  quclquc  annec ,  mcttcsau  lieu  de  paiU 

Je  de  vieilLes  nates  ou  des  gluits  enticrs  ,  de  forte  toutefois  qu  il s  nc  pefcnr  pat 

fur  la  tcrrc  ,  &  nc  puiilcnt  charger  ce  qui  (ortira.  Et  ce  que  vous  voudres. 

quidemcure  fur  vos  couches,  comme  le  concombrc  ,  melon  ,  &  autrcs  fruits, 

lcparcs-lc  ,  &  L'asrofes  fouvent  d'eau  tiede  au  Solcil,  &  tircc  dc  long  -  terns, 

-  repofee  cn  I'auge  ou  tonneau  qui  ctt  pre's  du  puits  :  toutcsfois  toiucs  herbes  Sc 

fruits  de  potages  que  l'on  met  fur  les  couchcs.font  mcilleurcs  a  replantcr,  cc 

que  l'on  fait  audi  pour  les  arfranchir  &  rendre  ieur  gout  mcillcur. 

CHAPITRE    V  L 

Le  terns  de  femer  les  herbes  potageres. 

.  ^T^OuccsgraineSydcfquellcs  le  jardhv  porager  eft  fourni ,  Cc  doivent  femer 
Verm  du    I    o,  .     t  i  -rr        j      •   i  •     •  r     *    r  •  •  i 

ctoiflant     A.  oc  tranlplanter  au  cromant ,  depuis  le  premier  julqu  au  fixtcme,  car  ceU 

dclalune.  les  qui  font  Lcmees  au  declin,ou  clles  font  tardives,ou  ellcs  nc  valent  rien;quol 

que  vous  femiez  au  croi(Tant,quc  vos  graincs  foictgroiTcs,graflcs  &  fallent  farine. 

blanche  ,  ne  foient  pas  corrorapues  ,  rri  endommagces  ,  certainc  mauvaifc 

conftcllation  (  que  les  )ardiniers  nommenc  cours  du  Ciel  >  cm  pec  he  qu'elles  ne 

profitent&  puiflent  croitre.  L'agriculteur  Palladium  a  beau  dire  que  la  tcrre  » 

qui  a  un  air  doux ,  &  qui  eft  arrofee  d'unc  fontaine  courante  >  n'a  pas  befoia 

'    <dc  choiUrun  tcmspout^  fcmcnmaiiiLnc  pcut  nicx  q^uc  toutcc  r^ui  crou* 
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{oil-Ac  fcmcnce,  ou  autre  chofc  n'ait  deux  extrcmiccz  ,  fcavoir  la  racine,  qui 
eft  cachcc  en  la  tcrre,  &  lc  branchage  &  chcvelure  ,  qui  Tone  expofes  a  l'air  , 
&  que  les  influences  tic  la  Lunc  ne  foient  pas  neccftaircs  pour  fairc  forth:  cc 
qui  eft  dans  la  tcrrc,  &:  conferver  cc  qui  cn  eft  dehors. 

Aux  licux  humides,  ik  qui  font  abrcves  dc  quclquc  ruiftcau  ,  il  vaut  mieux  Srmcr  U 
femer  an  terns  nouvc.ni  :  car  la  douceur  dc  l'amiee  qui  commence  ,  recoil  bicn  fj*^.** 
lcs  femcnecs  qui  (orient,  &  la  fcchcrcfTc  dc  I'Ete  ne  leur  pcut  nuirc,  a  caufe  de  *cau. 
l'eau  ,  qui  y  eft.  Mais  quand  par  I'afliettc  luturellc  du  lieu,  il  n'y  a  point d'eau 
vivc  ,  ou  qu'il  eft  Ion  difficile  d'y  cn  aporter  011  fiiirc  venir  ,  il  n'y  a  autre  rc- 
medc  que  des  pluycs  dc  l'Hyvcr  :  e'eft  pourquoi  cn  ccs  licux  il  eft  lc  plus  feur 
dc  fcnu-r  cn  Automnc  :  on  y  pomrolt  bien  femer  au  rcnouvcau  :  pouivu  qu  on 
beche  la  tcrrc  trois  picds  de  profond. 

Si  l'on  veut  femer  des  graines  en  Etc,  il  faur  que  cc  foit  fur  le  croifTant  dc  ^J^fJ* 
Juillct  ,  &  d'Aouft  ,  &:  cn  Automnc,  fur  lc  mois  dc  Septcmbrc  &  d'O&obrc  ,  §™f° 
commc  auffi  au  rcnouvcau  de  Fcvricr  Sc  cnMars.  Aux  licux  froids,  ou  qui  ne  tn  ^uel 
recoivent  pas  bcaucoup  dc  clulcur  des  raions  du  Solcil ,  la  fcmcnce  du  Prin-  frJlVemct 
terns  doit  cere  tardive  ,  &  ccllc  d' Automnc  quclquc  pcu  avanccc  :  au  contrai-  aux  licux 
re  ,  la  fcmcnce  du  terns  nouvcau  aux  licux  chattels,  doit  ctre  avancc'e>  &  eel-  ^ufa0* 
le  dc  I  Automnc  tardive.  Lcs  femences  profitcnt  micux  quand  cllcs  font  fc- 
mccs  aux  jours  tcmpcres ,  &  qui  ne  font  ni  chauds  ni  froids  ,  qu'aux  jours 
froids,  ou  chauds  ,  ou  fees.  Les  graines  que  l'on  veut  femer  ne  doivent  pas 
cftrc  de  plus  d'unc  annee  :aucremcnc  li  cllcs  font  trop  vicilles,  feches,  mcflees, 
ticdes,  maigrcs ,  laches  ,  batardes,  ou  avortecs  ,  cllcs  nc  pourronc  croitrc  ni 
profiler.  C  eft  pourquoi  ics  graines  plus  rccentcs  dc  pourrcaux.  concombres  & 
cottrges,  viennent  plutot  :  au  contrairc  plus  les  graines  dc  pcrlil,  bcttes,  origan, 
creilon  &  coriandre  ,  font  vieillcs,  plutot  ellcs  fc  montrcne  fur  la  tcrrc,  pourvii 
qu'clles  nc  foient  pas  corrompiics.  Les  choux  &  cpinars  dc  toutcs  fortes  ,  U 
cicorcc  bl.mchc  ,  lcs  aulx,  pourrcaux  &  oignons  fc  lement  en  Automnc,  cV  cn- 
durcnt  l'Hyvcr.  Les  choux  ,  roquctte,  crefton  ,  coriandre,  cerfucil,  navaux, 
raves,  raiforts  ,  paftcnades,  carrotes,  pcrfil  ,  fcnoiiil  ,  cV  autrcs  herbes,  done 
la  racine  eft  bonne  aux  potages  ,  fc  femcnt  cn  Automnc  &  au  Printcms  :  cllcs 
viennent  micux  fcmccscn  Juillct  aux  pais  chauds,  &:  cn  Aout  aux  pa 'is  tem- 
pcre's,  cV:  en  Scpccmbrc  aux  pais  fioids.  La  laituc,  ozcillc,  pompier ,  concom- 
bre  ,  courges ,  farricte  ,  conic  dc  ccrf ,  tn'pc-madamc  ,  poirec  ,  ou  bcitc  ,  $C 
autres  herbes  tendres  ,  &  lcs  artichaux  ,  fc  femcnt  an  Printcms  ,  3c  lc  plus 
fouvent  cciles  de  Mars  &  d'Avril  viennent  auffi-toc  que  ccllcs  de  Fcvricr  fuivant 
lc  terns. 

Sur  tout  lcs  fementcs  &  graines  que  l'on  veut  femer  ,  doivent  eftre  bien  > 
mcurcs  ,  plcincs  ,  pefantes  ,  corpulences  ,  grofles  ,  aunt  bonne  couleur,  fai- 
fant  la  farine  blanche,   non  poudreufe  cn  lcs  rompant  :  car  la  poudre  qui 
fore  des  graines  etanc  rompucs ,  montrc  qu'clles  font  corrompucs&  dcnuU 
le  valcur. 

CHAPITRE  VII. 
En  comb'ttn  de  terns  Us  £r  tines  femees  far  tent  de  U  terre. 

ENcore  que  le  naturcl  dc  la  tcTrc  ,  la  clcmcncc  du  Cicl,  la  faveur  de  l'air  , 
&  l'agc  des  femences',  fatfene  quejlcs  graines  for  tent  plutoc  ou  plus  card 
hors  da  Iciu  dc  lcui  niece  nouxricc  U  tcrie  :  parcc  g^uc  ce  qui  eft  feme  en  beau 
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tcms  &  ferain  ,  en  lieu  chaud  ,  ou  cxpoft  au  Solcil ,  de  grainc  recente  ,  fe 
montre  plutot  que  ccqui  eft  feme  en  terns  &  lieu  contraire  ,  toutesfois  chaquc 
femence  a  un  certain  terns  pour  fortir ,  auquel  il  faut  avoir  cgard  :  afin  quo 
les  terns  foient  limitez  pour  femer  8c  recevoir  le  fruit  de  chaque  femence. 

Leseptnars  ,  le  bafilic ,  le  navet ,  la  roquette ,  trois  jours  apres  qu'elles 
font  fernees  fortent  de  terre  :  la  laituc  ,  le  quatrierae  jour  :  le  concombre  Sc 
la  citrouille,  le  cinquie'me  :  le  pourpier  un  peu  plus  tard  j  l'anet  au  quatrie'- 
me  :  le  creflbn  8c  le  leneve' ,  au  cinquie'me  \  la  porree,  en  Ete  le  fixiemc ,  8c  en 
Hy  vcr  le  dixieme  :  l'arrochc,  au  huitieme :  les  choux  ,  au  dixieme :  le  pour- 
reau ,  au  dix-ncuf,  &  le  plus  fouvent  au  vingt :  la  coriandre,  environ  le 
vingt-cinq  ,  &  encor  plus  tard  ft  la  graine  eft  rccente  :  I'origan  8c  la  farriette 
aprls  le  trente  :  lc  perfil  au  quarante  pour  le  plutot ,  8c  lc  plus  fouvent  au 
cinquantc .  ll  eft  vrai  qu'en  cet  endroit  fertbeaucoup  8c  l'agc  des  graines  ,  8c 
l'art  du  jardiner  a  les  femer :  Car  (  comme  j'ai  die )  le  pourreau,  le  concombre 
8c  la  citrouille  viennent  plutot  de  graine  reccnte :  au  contraire  le  perfil,  les 
epinars  ,  lc  creflbn  ,  la  farriette  ,  I'origan,  le  coriandre  ,  de  femence  quelque 
peu  vieille ,  de  meme  la  graine  de  concombre  trempec  en  laic  ou  en  cau  tiede, 
fort  plutot  de  la  terre  :  &  auffi  la  graine  d'artichaux  8c  autres  herbes  >  comme 
on  verra  par  la  fuitc. 

CHAPITR.E  VIII. 
Arrofer  ,  ftrcler  ,  emonder  %  tondre  les  herbes  totateret. 
Etu bonne  Q I -toft  que  la  terrc.fera  bien  enfemencce,  il  faudra  fotgneufement  arrofer  le 
FcMes"0"  ^,cu  ^ec     *°n  «aturcl  >  afi»  q«c  par  une  trop  grande  fccherelTe  la  femcn- 
graiocs.    cc  ne  demeure  a  germer  &  le  fruit  produit  de  la  graine  ne  meure.  La  mcillcu- 
re  eau  pour  arrofer  les  herbes  potageres  eft  celle  de  pluye,li  elle  vient  de  nuir, 
ou  en  terns  qu'cllc  ne  puiffe  cchaurrcr  les  herbes  :  car  elle  les  lave  8c  nettoye  de 
la  poudre ,  &  de  la  vermine  qui  les  rongent ,  fur  tout  fi  la  pluye  eft  chance 
par  le  vent  du  Nort :  au  defaut  de  cette  eau  ,  la  mcilleure  eft  celle  de  riviere 
ou  de  rulfleau  courant ,  quelque  peu  tiede  ,  en  fa  place  l'eau  de  puit  tixic  le 
matin  ,  &  mife  au  tonneau,  ou  en  quelque  conduit  pour  cftrc  e'ehauffife  des 
rayons  du  Solcil  pourrafcrvir.  Car  l'cau  froide  ,  comme  audi  la  fal<fe,  eft  enne- 
mie  de  toutes  fortes  de  plantes  ,  8c  quoi  que  Theophrafte  dife  que  l'cau  falec 
TcmJfout  ^°*c  P^us  propre  que  nulle  autre  pour  arrofer  ccrtaines  plantes.  Le  tcms  pour 
anofen     arrofer  ,  eft  le  foir  8c  le  matin  ,  non  pas  le  Midi  de  peur  que  l'cau  echauffte 
par  la  chaleur  du  Soleil ,  ne  brule  les  racines  ,  8c  ne  les  fafle  mourir. 
Sardci.      Apres  que  1'herbe  aura  commence'  a  fortir  il  faudra  farclcr  les  bonnes  her- 
bes pour  ofterlcs  mauvaifes ,  qui  confument  leur  nourriture,  8c  les  offuf- 
quent :  cela  doit  cftre  fait  avec  lerrbiiettes  ,  quand  cllcs  font  encore  petites ,  8c 
avec  la  main  (  ce  que  les  jardiniers  appellent  emonder  )  quand  les  herbes  a 
pctages  font  deja  fortes  &  grandes.  L'on  les  ferfoiic  auffi  tant  pour  lc  poids  de 
fa  terre  ,  comme  pour  logout  des  eaux ,  a  caufc  du  foulemcnt  des  picds  des 
perfonnes  ,  dont  la  terre  s'endurcit.  C'cft  pourquoi ,  fi  la  terre  eftmolle, 
il  ne  la  faudra  farcler  que  legcremcnt ,  &  fauc  penfer  que  le  farclcr  eft  en 
tout  tcms  neccflaire  aux  jardins. 
Thcrbce     ^  ^aut  ton<*rc  *cs  ncr^cs  »  quanJ  clles  font  d<?ja  quelque  peu  crucs,  pour 
Hum'diti  leor  faire  plus  long  terns  gardcr  leur  verdure  ,  8c  les  rendre  plus  belles  8c 
du  tcms  i  touffues ,  pour  empecher  qu'elles  ne  portent  point  de  graiues ,  mcme  pour 
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leur  donner  line  faveur  un  pen  plus  plaifantc  que  n'a  eu  leur  premiere  tigc. 
Par  cc  moyen  les  laitues  dc  les  choux  font  mcilleurs  ,  8c  d'un  gout  plus  plai- 
fant ,  fi  on  leur  ofte  Ieurs  premieres  fcuillcs  :  dc  memc  les  raves  8c  navaux 
croift'ent  plus  beaux  8c  touffus  fi  on  les  rond.  Mais  routes  herbes  ne  fe  ton- 
dent  pas  en  toutc  difpofition  de  terns ,  car  celles  qui  one  un  tuyau  ,  com  me 
les  oignons  8c  autrcs ,  fi  ellcs  font  tonducs  pendant  qu'il  pleut ,  Ic  tuyau 
s'abreve  dc  l'cau  qui  tombe,  8c  fe  pourrir,  cejqui  eft  caufe  que  ces  fortes  d'her- 
bes  nc  doivent  pascftrc  tonducs ,  fi  ce  n'eft  en  terns  ferain  8c  fee. 

CHAPITRE  IX. 
Pour  planter  &  replanter  les  herbes  pot  averts. 
Our  affranchir  les  herbes  &  les  faire  plus  grandes  ,  on  les  tranfplante  :  T'anf- 
&  on  lc  fait  dc  planchc  en  planche ,  ou  dc  couche  en  couche  ,  quand  P  anwwo* 
elles  ont  quatre  oucinq  feiiillcs  hors  dc  terrc  ,  8c  on  peut  faire  ccla  en  toutc 
faifon  ,  mais  que  lc  terns  foit  humidc  8c  pluvicux  :  8c  on  les  doit  mettrc  en 
terrc  bien  fournie  &  graflc  ,  fans  fumier.  Si  lc  terns  n'eft  pas  pluvieux ,  il 
faut  les  arrofcr  apres  qu'ellcs  feront  mifes  en  terrc  aflez  avant ,  8c  a  d'autres 
il  faut  tranchcr  les  bouts  des  racines  ,  8c  les  planter  au  large  ,  afm  que  I'on 
les  puillc  farcler  quand  il  fera  befoin  8c  qu'ellcs  croiftent  micux  &  plus  belles. 

Les  bouturcs  pour  lc  jardin  d'odcurs  ,  fc  font  auffi  en  toutes  iaifons  ,  8c  Boottttctf 
des  rejettons  dc  1  anne'e  ,  en  prenant  partic  du  vieil  bois  ,  8c  tordant  ce  que 
vous  metrcz  cn  terrc, ou  bien  en  la  fendant  par  lc  bas,  &  y  mcttant  un  grain 
d'avoine  cn  la  fente  ,  &  a  I'entour  quclques  autres  grains  d'avoine  plutoc  que 
du  fumier  :  car  les  herbes  que  I'on  tranfplante  nc  demandent  aucun  fumier  a 
Jcjurs  racines ,  mais  plutot  ont  befoin  que  les  fommets  deleurs  racines  foicne 
quelquc  peu  mouillcz  ,  commc  nous  dirons  cy-aprcs. 
Les  cpinars,  arroches ,  perfil,  8c  ccrfucil ,  ne  font  pas  bons  a  tranfnlanter. 

CHAPITRE  X, 
CueillW  &  garder  lesfemenres  ,  racines  &  fleurs  des  herbes  petageres. 

ON  cueillc  les  racines  dc  la  plus  grade  partic  des  plantes  quand  les  fcuillcs  dc 
l'herbc  font  tombees:&  pareillcmcnt  I'on  cueillc  les  flcurs  dc  la  bourrache, 
bnglofe,  toutc  bonne  8c  foucis,  quand  elles  font  cnticrement  ouvertes :  toutes 
fois  les  flcurs  des  rofes  &  des  caprcs  doivent  eftrc  cueillies  pour  cftrc  gardecs 
quand  elles  font  encore  ferme'es  :  auffi  I'on  prend  les  fcuillcs  &  les  herbes  en- 
tiercs  ,  quand  elles  font  venue's  a  leur  perfection  ,  les  fruits  commc  melons  , 
concombrcs  ,  citroiiillcs  8c  courges  ,  quand  ils  jaunilfent ,  8c  font  venus  a  -  ., 
leur  maturitc.  Si  e'eft  pour  femcr  ,  il  les  faut  lailfer  fur  tcrre  jufqu'a  cc  qu'ils  cucuSr  lei 
foient  meurs,  puis  les  mettrc  cn  refcrve  ,  jufqu'au  terns  dc  les  iemer  :  il  Jesfrmcnccif 
faut  cucillir  en  terns  clair,  8c  au  declin.  Les  femcnecs  fe  prenncnt  quand  l'her- 
bc eft  toute  couchec  8c  fechc.  Et  il  fauc  obferver  gcncralcmcnt ,  que  toutc 
forte  dc  cucillcttc  ,  tant  dticrbes  ,  flcurs,  racines  ,  que  dc  fruits  &  femcnecs, 
fc  fafll  en  beau  terns  8c  ferain  ,  &  au  declin  de  la  Lune. 

Les  herbes  que  I'on  veut  garder, doivent  -ftrc  premicrement  bien  nettoye'es  Gametic* 
&  fcch(fes  a  lombrc  ,  qui  eft  le  mcillcur  moien  dc  leur  conferver  leur  vertu  ,  lwxbcs* 
ou  borne  au  Solcil ,  puis  mifes  cn  fachets  dc  cuir,  non  pas  dc  toile  ,  ou  cn 
desbocttes  dc  bois  ,  arin  que  leur  vcrtu  nc  fc  pcrdc  pas,  commc  nous  voyons 
que  I'on  fait  des  herbes  fines  que  I'on  garde  pour  iTJyver.  C'eft  pourquoi  les 
Apoticaircs  roc  fcmblcut  faiilir  grandemcne  ,  qui  pendent  eu  icurs  grcuicrj 
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lcs  herbes  de  Medecine  ,  parce  que  non  fculemcnc  leur  vcrtu  s'y  exhale  :  mais 

auffi  fe  chargent  dc  poudre ,  de  toilcs  d'araignc'es  ,  drordures  de  mouchcs ,  Sc 

dc  mille  autres  falctcz. 
Ga  det  lcs    Lcs  flcurs  ne  doivcnt  etre  feche'es  au  Solcil ,  ni  a  l'ombre  qui  vient  du  So- 
flcuii.      ici|  <jc  ou  cn  un  lieu  c'mincnt ,  parce  qu'a  caufc  de  leur  dclicatcflc  Sc 

molcflc ,  la  vcrtu  s'cxhale  facilemenc  par  l'ardcurdu  Solcil »  &  la  chaleurdc 

Pf^dc" ^'a'r*  ^'  CC  n     k  r°^C  ^C  Provms  »  la<luellc  Pour  etre  longtems  gardee ,  de- 

Provias.  mande  d'etre  feche'e  en  un  lieu  haut ,  cxpofc  au  Soleil  de  Midi ,  ou  les  raions 
du  Soleil  penetrent  ,  Sc  ne  touchent  pas  neanmoins  aux  rofes  :  Le  meilleur 
fera  de  fecher  lcs  fleurs  cn  un  lieu  temper^,  Sc  lcs  y  rcmucr  fouvene ,  a  fin 

.  qu'clles  nc  fe  corrompent  pas,  at'ant  tou jours  foin  qu'elles  ne  perdent  ni  leur 

coulcur  ni  leur  odeur  naturelle.  Puis  quand  cllcs  fcroni  feches  il  lcs  faudra 
enfermer  dans  un  vaifleau  dc  tcrre. 

Garier  lcs  fcmenccs  doivent  cftrc  garddes  en  fachcrs  ou  vaifleaux  dc  terrc  qui  a'ient 

icucc*.  j»cntr^e  ^lroltc  f  ou  dans  acs  bocttes ,  ou  calebades  bicn  ctoupces,  &{en  un 
lieu  bien  fee  ,  &  ou  I'on  ne  rc*pande  point  d'eau  :  car  lcs  fcmenccs  fc  gatcne 
bcaucoup  a  l'humidirc.  Les  feracnecs  des  oignons ,  ciboulcs  Sc  pourrcaux , 
comme  aufli  dupavot,  Cc  gardent  en  leurs  graines  ouecorccs. 

Pour  la  garde  des  racines  il  faut  obferver  deux  moyens  :  car  ou  on  les  vcat 
C  u  der  let  i 

ucmcs.  gardcr  rcccntes  Sc  encore  toutcs  vcrtcs  ,  commc  mvaux,  raves,  carrottcs  ,  Sc 
autres  femblablcs  :  ou  on  lcs  vcut  gardcr  feches.  Pour  lcs  g.irdcr  rccentcs  ,  il 
faut  lcs  mettre  fur  lc  fable,  ou  gravier  bicn  delic  en  la  cave,  quelquc  pcu  cou- 
vcrtes  ,  ou  les  enterrer  dans  la  terre  au  jardin ,  commc  nous  voions  que  l'on 
fait  des  raves  Sc  navaux  ,  pour  en  avoir  la  plufpart  de  l'Hy  vcr.  Pour  gardcr 
les  racines  feches  ,  de's  qu'clles  font  cueillies  il  faut  foigneufement  les  laver 
avec  cau  clairc  ,  puis  leur  otcr  toutcs  lcs  petitcs  fibres  ,  Sc  aprcs  lcs  fecher,  ou 
a  l'ombrc  du  Solcil  levant,  fi  cllcs  font  rarcs  Sc  tenucs  ,  commc  lcs  racines  de 
fenoijil,  cicorce  ,  pcrfil,  afperges,  Sc  autres  femblablcs :  ou  au  Soleil  dc  Midi 
ft  cllcs  font  groflcs ,  grades  Sc  epaifles  ,  comme  les  racines  de  flambe  ,  gentia- 
ne  ,  pain  dc  pourccau ,  lis  d'etang ,  couleuvr<fc  ,  &  autres  femblablcs.  Puis 
aprc's  qu'clles  fcront  fechces,&  ainfi  preparces,  il  lcs  faudra  pendre  dans  quel- 
que  lieu  haut,  (fminent  ,  expofe'  au  Solcil  de  Midi  ou  de  Septcntrion,  afin  que 
ni  la  fumec  ,  ni  la  poudre ,  ni  lcs  raions  du  Soleil  nc  puilfent  lcs  endommager  : 
bien  que  Ic  confcil  du  Prince  des  Mcdecins ,  Hippocratc  ,  eft  que  lcs  herbes  , 
fleurs  Sc  racines,  tant  recentes  que  feches,  que  l'on  vcut  garder,ne  foient  point 
cxpofces  au  vent,  mais  plutot  enfermees  en  des  vaifleaux  ,  ou  autres  refervoirs 
femblablcs,  afin  qu'clles  ne  per  dent  pas  leurs  vcrtus,lefquelles  cllcs  perdioicnt 
facilcmcnt  etant  expofecs  au  vent. 

LES    HERBES  POTAGERESj 
CHAPITRE  XI, 
Des  Choux. 

Oits  parlerons  en  premier  lieu  des  choux,  qui  font  lcs  plus  communs ,  Sc 
plus  abondans  dc  toutcs  lcs  autres  herbes:toutes  forte  dc  choux  aiment  unc 
terre  nettc  ,  grade  Sc  labouree,  non  argilleufe  ,  ni  fablonncufe.  Et  bicn  qu'ils 
viennenr  aifemcnt  en  toutcs  fortes  d'air  principalemcnt  tempcrc,  toutcsfois  ils 
deviennent  plus  grands  Sc  ouverts,  Sc  moins  fujetsa  la  vermine  ,  aux  licux 
froids,  commc  font  ccux  que  l'on  voit  cn  AUcmagne ,  qu'au  lleux  chauds :  Sc 
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pour  cette  raifon  lis  viennent  micux  fur  les  cotcaux  qu'en  des  lleux  plains  ,  8c 
tou  jours  aux  endroits  les  plus  elevez  des  planches  ;  ils  Tone  plus  fains  a  l'eflo- 
mach  ,  &  meilleurs  en  Automnc  ,  Princcms ,  8c  duranc  les  grandes  gc'le'cs 
qu'en  Etc.  lis  demandent  d'eftre  fouvene  fumez  dc  fumicr  d'ane  qui  leur  eft 
lc  meillcur  dc  tous ,  &  d'eftre  farclcz  ,  &  couverts  de  bonne  cerrc  :  nullc 
ment  arrofez  :  quoiqu'etanr  arrofez  ils  en  font  plus  beaux  &  vcrds  ,  non 
toucesfots  fi  agreables  au  gout,  ni  fi  Tains  a  l'cftomach  .Quand  ils  one  fix  feiiilles  Choux 
il  les  fain  rranfplanrcr  en  tcms  doux,  foit  en  Hyver,  ou  en  Etc.  Et  pour  en  par-  coa"»i"»* 
leren  particulicr  ,  les  choux  communs ,  que  l'on  apcllc  longs,  ou  vcrds,  doi- 
vent  etre  femez  a  la  my-Aouft  ,  ou  Sepceuibre,  pour  avoir  les  foiilles  en  Ca- 
rcme  &  l'Hyver.  On  les  plantc  en  O&obrc  ,  &  replantc  en  Decembre,  pour  en 
prendre  les  feiiilles  en  Hy  vcr,  &  la  grainc  en  Juin  &  Juillec,  8c  pour  les  fare 
plus  tonrTjs  :  On  pcuc  auOI  les  cranfpUnccr  pendant  route  1'anncc :  raais  non  It 
commodement. 

Prencz  bien  garde  que  la  frmence  nc  foit  trop  vicille  ,  car  celle  de  trols  Sendee 
ans  ,  produiroit  des  raifons  ,  e'eft  pourquoi  l'on  dit  :  Scmcz-y  des  choux  ,  il  troP"c',Ic 
y  viendra  des  raves  ou  dc  navaux  ;  toutesfois  cllc  dure  fix  ans  cn  nature  ,  fi  elle 
cJl  bicn  gardec. 

Les  choux  cabus  ,  que  l'on  nomme  blancs  ,  Cc  femcnt  fur  des  couches  8c  fe  cho»r 
r-eplantent  de  pied  cn  pied  ,  couverts  avec  tcrrc  franchc  &  bicn  fumee  ,  quand  "k"** 
ih  cotumcncenc  a  raonccr  en  tronc  ils  aimcnt  l'air  froid  :  car  en  air  chaud  ils  ne 
pottrroicnt  vivrc  ,  &  ii  les  faut  couvrir  dc  paille  pour  les  mieux  fairc  pomiticr, 
&  blanchir.  Les  chotix  tortus ,  crcpus  ,  &  Romains  ,  qui  fontde  nature  plus  Choux 
tendre  &c  delicate,  fe  femcnt  cn  Mars  ,  &  fc  plantent  route  I'annee  ,  &  de-  tortltf- 
mandent  fouvent  d'etre  arrofes. 

Quand  vohs  voye's  que  la  fcuille  dc  chou  jaunir,  e'eft  figne  qu'il  lni  faur  de 
l'cau,  orcs-lui  fouvent  les  feuilles  jauncs  &  pcrcccs,  ou  pourries,  ou  feches,  car 
cela  les  feroit  mourir. 

Si  vous  voules  avoir  des  choux  qui  foient  de  bon  gout:  ore's  leur  les  premie-  Choux 
res  feiiilles  :  car  cellcs  qui  rcgermcront  auront  meillcur  gout  &  unc  favcur  plus  g0jj£a 
agrcablc  que  les  premieres. 

Les  choux  rouges  viennent  naturellement  de  l'abondance  du  rumicr  :  ou  Choux 
parce  qu'on  les  arrofc  de  lie  dc  vin  ,  ou  pour  £tre  plamc's  dans  un  lieu  ou  ils  tou*cs* 
loicm  echaufes  aflidument  de  la  chalcur  8c  ardcur  du  Soleil. 

Ne  prencs  jamais  la  cimc  du  chou  Rotnain  crepu ,  ni  d'autres  pour  votre 
ufa^c,  mais  toujours  les  fcuillcs  depuis  le  haut  cn  bas, 

Toutes  fortes  de  choux  fc  plantent  cn  toutes  faifons  ,  pourveu  qu'ils  ne  faC-  ,*k?tef 
fent  nitrop  froid  ni  trop  chaud. Et  quand  vous  les  pi  ante's,  rognes-leur  la  raci- 
nc  dc  peur  qu'cllc  ne  foit  repliee  ou  rcbrouflee  en  icrre,  &  ne  les  metres  fi  pro- 
fond  que  le  fommer  ne  paroifle  pas. 

Qoelques-uns  les  arrofent  d'eau  falee  ,  pour  les  fairc  plus  tendres  ,  &  d*au- 
rxes  lement  du  falpctre  par  deftus  la  fuperncie  de  la  rerre  ,  ou  bien  des  cendres  "nim?i£" 
crible'es  menu  ,  pour  les  garantir  des  chenilles ,  &  autre  vermine.  Sur  tout  le  q»trc  la 
chou  nedoit  pas  etre  plantc*  prcs  dc  lavignc,  car  il  y  a  une  fi  grande  inimitic-*'^"^  £ 
enrrc  ces  deux  plantes  ,  que  les  deux  plantcs  en  un  mcme  tcrroir  ,  ayant  prisehou. 
quelaue  accroiflemcnt ,  ils  s'eloigneiu  1'une  de  l'autre,  &  n'en  font  pas  fi  fruc- 
cucufci.  On  die  que  fi  on  mec  du  vin  dans  le  pot  ou  cuifent  des  choux ,  ils  ne 
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cHot  <pii  pourront  point  cuire  &  chanecront  de  coulcur ,  que  mange's  cruds  ils  empe^ 
dc  ?aUC  cncnt  de  s'cnivrcr  ,  commc  font  lcs  Allcmands  lor fq a' ils  vculcnt  fairc  la  d6- 
tier.  bauche.  Le  chou  parcillcmenr  ne  doit  pas  ctre  plante  pr^s  rorigan,rhue,&  pain? 
en  ^emTdc  ^c  rccau :parcc  que  plante  ou  feme  prcs  ces  herbcsjil  nc  prome  aucunementr 
J'oi  gan  &  meme  il  communique  une  partie  de  Ton  malheur  a  Ton  voifin. 
dC!'houi  Lc  jardinicr  curicux  nc  doit  jamais  foufrir  en  Ton  jardin  un  chou  pourri  ,  ni 
pouiiis.  arrofcr  fcs  herbcs  avcc  eau  ou  auratrempe'  ou  boiiilli  le  chou  ,  parce  que  i'ut* 
8c  l'autrc  aportc  mauvaife  fenteur  aux  autrcs  hcrbes  voifines. 

La  bonne  menagere  en  tout  terns  aura  des  choux  en  fon  jardin  pour  la  nour- 
_         riture  dc  fa  famine  ,  dcfqucls  audi  en  terns  &  neccflire  de  maludie  cllc  pourrar 
ro  aider  fes  gens.  Car  le  premier  bouillon ,  principalcment  des  choux  rouges  avec 
l»ii?csrJc$^u  bcurre  ou  huile  fans  fel ,  lichc  lc  ventre  ,  meuric  la  toux  ,  &  rend  la  voir 
choux.     meilleurc  ,  fi  a  cc  bouillon  vous  meles  dc  fucre  ,  il  fera  fort  Jingulier  pour  le* 
afthmatiques  8c  poulmoniqucs  :  meme  lc  jus  de  choux  avcc  du  fucre  profited 
ces  arft-ftions  :  la  femencc  de  choux  en  bouillon,  ou  en  poudre  eft  bonne  contre 
les  vers  des  pctits  enfans  Le  chou  cuit  8c  faupoudre  dc  poivre  long  mange  avcc 
fon  bou illon  aporte  quantite  dc  lait  aux  nourrices  :  lc  jus  ou  fuc  dc  choux  bu» 
combat  lc  venin  des  champignons :  la  moclle  dc  choux  cuite  avcc  amandc  8c 
melee  avec  du  micl  defpume ,  eft  flngulier  pour  ceux  qui  ont  courte  halcine 
pour  en  ufcr  en  forme  de  looc.  En  fin  ,  le  chou  eft  utile  a  tonte  chofc ;  done  le» 
Romains  one  fait  fi  grand  cas  autrefois,  qu'apres  avoir  chafle'  lcs  Mcdecins  hors 
de  Rome  i'efpace  de  i  jo.  ans,  ils  n'ufoient  d'aucre  medeciue  que  dc  choux  e» 
toutes  maladies.  La  leflive  faite  avcc  des  cendres  de  choux  eft  bonne  pour  laver 
la  tcte.  La  fomentation  des  mammellcs  avcc  deco&ion  de  choux  ,  augmente  le 
lait  des  nourrices.  Les  cendrcs  dc  choux  ,  melees  avec  le  blanc  d'eeuf  gucriflenc 
lcs  brulores. 


pot 

des  gouttes. 

Pour  bien  nettoycr  nn  pot  tout  encroute  ,  auqucl  I  on  a  coucume  dc  fairc 
cuire  dc  la  chair  ,  bouillir  dc  l'cau  ,  commc  ehauderon,  pot  de  fer  ,  pot  de  cui- 
vrc ,  8c  autres  fcmblables ,  que  toutcsfois  l'on  nc  pcut  fuffifarnmcnt  ^curcr  , 
rien  n'eft  mcillcur  que  de  fairc  boiiillir  des  choux  dedans. 

CHAPITRE  XII. 
De  la  Laitue. 

LA  laituc  fc  feme  dru  &  cpais  commc  lc  chou  cn  terroir  bumidc,  bien  fume, 
gras ,  legcr,  aife  a  labourer ,  mais  cn  Mars  principalcment :  car  cllc  ne  peuc 
pas  foufrir  ni  lc  froid  ,  ni  lc  chaud.  Touresfbis  (i  vous  la  voules  femer  cn  Sep- 
tembrc  ,  memes  en  tout  terns  ,  choifitfes  lcs  endroits  chauds ,  8c  l'acompagnes 
de  bcaucoup  de  fumier  pourri ,  nonobftant  qu'cllc  s'endurcira  pour  l'Hiver,  8c 
pcut  durer  quclquc  terns replanteerll  la  faut  arrofer  de  deux  ou  trois  jours  I'un, 
ii  lc  terns  n'eft  humide  8c  pluvicux.  En  la  femant  il  la  faut  arrofcr  ,  afin  que  la 
chalcur  du  fumier  ne  jettc  lafemence  dehors  ,  elle  fort  dc  tcrre  lc  cinquicmc 
jour  dc  la  femaillc.  Etant  venue  fous  la  couche,  dc  la  hauteur  de  quatrc  ou  cinq 
fcuilles  ,  il  la  faut  cucillir  avcc  la  main  ,  jamais  avec  le  farclet  ,  la  rcplanter  eiv 
tcrre  grade ,  8c  loin  1'unc  de  l'aucic  ,  8c  enveloper  les  racines  &c  le  crone  dc  fuw 
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frticr  dc  vache  ,  ou  dc  chcvrc ,  ou  de  brcbis  ,  car  dies  en  feront  dc  meillcur 
j»out ,  &  les  arrofcr  aux  picds  ,  mais  qu'il  ne  gelc  point  ,  Sc  ne  fafle  crop  gran- 
ge chaleur. 

L'on  cultivc  quatre  fortes  de  laitucs  en  France  non  difcrentes  de  verti»,mais 
de  gout ,  mais  plus  ou  tnoins  a  fcavoir  crepuc  ou  pommee  ,  ou  blanche  ,  com- 
mune Sc  petite. 

L'on  ne  plante  point  la  petite  laituc  ,  ni  la  commune,  mais  la  groflc  que  l'on  Lai-ue 
veut  ctrc  crepuc  ,  Sc  pommee  ,  ou  que  L'on  nomme  Romainc ,  qui  a  la  fcmcncc  c,({Puir  ^ 
blanche       plus  groflc  ,  car  etant  replantec  die  en  devient  plus  belle  Sc  plus  P  l!"iac ' 
grotfe ,  Sc  dc  fivcur  plus  douce  ,  principalement  (1  on  lui  ore  fa  premiere  tigc  k0"*1"0 
apr&  avoir  etc  rcplantee  ,  parcc  que  la  premiere  tigc  ayant  trop  dc  laic  devicne 
facilcmcnt  amere  par  la  chaleur  du  Solcii.  Si  vous  voules  qu'elle  ait  les  fcuilles 
largcs,  quand  die  commencera  a  jetrer  fa  tige  coupes  a  demi  fa  tigc ,  puis  met- 
ces  par  deflus  unc  petite  tuilc.  Si  vous  la  voules  belle  Sc  blanche ,  lies-la  en  la 
cime  deux  jours  auparavant  que  la  tircr  de  la  couchc  ,  ou  replantcs  la  dc  lieu 
a  autre ,  Sc  la  poudrcs  dc  fablon  par  deflus. 

La  laituc  pommee  ,  feiiillee,  Sc  crepuc,  &  qui  nc  vient  gueres  plus  haute  que  La'tri* 
de  la  hauteur  d'un  pan  ,  fe  fait  e^n  la  dechauflant  au  pied.  Aprc's  qu'elle  eft  re-  ^  Lai  tut* 
plante'e  ,  metres  lui  du  fumier  dc  vache  bien  frais  a  la  racine,  puis  la  rcchauflcs  pommee. 
£c  arrofes,  Sc  fi-toc  qu'elle  aura  de  la  force,  fendes-lui  legerme,  Sc  la  rccouvres 
4'un  pot  dc  terre  qui  foit  ncuf.cn  forte  que  la  cime  foit  rabattue  :  par  cc  moicn  Laituc* 
-die  viendra  tourfuc  ,  pommec  ,  Sc  blanche  ,  ou  bien  Ci  vous  voules  avoir  dc  ^""l* 
fccllcs  laitucs,  deux  jours  auparavant  que  les  arrachcr ,  il  leur  faut  lier  la  cime  ,  * 
Sc  les  couvrir  de  terrc  jufqucs  a  4a  cime  ,  ainfi  dies  deviendront  blauches.  Pa- 
rcillement  lc  fiblon  jctte  par  deflus ,  les  fait  devenir  blanches. 

Si  vous  craigncs  qu'elle  ne  dcvicnnc  trop  dure  par  le  vice  du  lieu  ,  ou  du 
xems  ,ou  de  la  fcmcncc  ,  afrancifles-la  ,  &  la  traniplante's  ailleurs. 

Pour  la  faire  de  bonne  odcur,  fcmeVla  avec  grainc  dc  citrons,ou  faites  trem-  J^™*?' 
|>cr  la  graine  en  eau  dc  damas  ou  de  parfum  ,  trois  jours  entiers.  laitucs. 

Pour  la  faire  meler  avec  d'autrcs  hcrbcs  dc  falade  ,  comme  ozeille  ,  roquette  j^,^, 
&  femblables  ,  mettes  toutcs  les  graines  diferentes  dans  une  crotte  dc  brcbis  ic  falades 
bicn  crcufec ,  puis  la  plantcs  bicn  profond  ,  comme  environ  dix  huit  doigts  m*!e«ca. 
cn  terre,&  arrofes  fouvent  peu  a  pcu,  Sc  y  prene's  grand  foin  quand  die  fonira  cm  c* 
de  terrc.  Lrs  autres  rompent  trois  ou  quatre  crottes  de  chevre  ou  dc  brcbis ,  Sc 
mettent  les  graines  parmi,  Sc  les  couvrent  dclinge  bien  delict  en  forme  dc  nouct, 
&  les  plantcnt  comme  deflus  avec  diligence  quand  dies  fortent.  Quclques  uns 
arrachent  les  fcuilles  de  la  laituc  qui  font  proches  de  la  racine  ,  &  au  lieu  des 
feu i lies  arrachees  mettent  un  grain  dc  fcmcncc  dc  roqucttc  ,  creflbn  ,  ofcillc , 

,  par  ce  moicn  fortent  pluficurs  Sc  difcrentes  tiges. 

La  laituc  eft  bonne  dans  les  rcmedes  :  car  die  rafraichit  le  cceur ,  amolit  le  ^"^[jf"' 
ventre  ,  fait  abondcr  le  bon  fang.  Son  fuc  meie  avec  de  1'huile  rofat ,  apaife  la  Jaitu"/. 
doulcur  dc  tctc  &  fait  dormir  le  febricitant  frottc'  au  front  Sc  aux  temples,  fcrt 
cn  gargarifme  mdc  avec  du  jus  de  grenades  pour  les  i»6ammations  du  golicr , 
irottc  aux  tcfticulcs  arrete  les  pollutions  nocturnes,  Sc  lc  flux  de  fcmcncc,  prin- 
.palcment  fi  on  y  ajoute  un  pcu  de  carophrc :  fa  graine  pilce  avec  de  la  graine  de 
payor  blanc  cn  forme  d'c'muliion,  fait  le  pareil ,  mcme  c'teint  les  ardcurs  d'uri- 
ue  *.  fa  fcmcncc  treropec  dans  dc  1'cau  ou  fcra  ctciac  l'acicr ,  avec  bien  pcu  d'i- 
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voire  pulverifce  ,  eft  fouvcrainc  contrc  les  fleurs  blanches  des  femmes.  Les 
feu  illcs  de  la  lai'tuc  caitcs  &  prifes  dans  de  la  falade  aprcs  fouper  ,  font  dormir, 
fa  femence  pulverifce  &  melee  avee  du  lair  de  femme  qui  ait  acouche'  d'unc 
filJc  ,  6c  blanc  d'oruf ,  fert  pour  fairc  un  fronrail  a  ce  meme  e'fer.  La  dccodciori 
de  feuilles  de  laicucs  dans  de  1'cau  d'orgc  buc  ,  Tate  quantiredc  laic  aux  nourri- 
ces ,  fi  l'on  en  frocte  avec  la  main  les  mammelles  j  ceux  qui  font  pulmonique^ 
crachent  le  fang  ,  ont  cource  haleine  ,  ou  defircne  avoir  de*  enfans  ,  nc  doivtnc 
pas  manger  dc  laitucs. 

CHAPITRE  XIII. 

De  1' Endive  ,  L*cc>on  &  Cicoree. 
Endive.  T   *Endive  a  lcs  feuilles  e'rroircs  autrcmcne  nomme'e  Scariole  ,ou  fafrtre  aigre 
JL>  ou  fauvage ,  &  des  Latins  htibus  on  Seris  ,  fert  plus  en  Medecinc  qu'au* 
trement ,  &  ne  fe  eultive  pas  aux  jardins,  parcc  qu'clle  eft  rodjours  amcre,  bien 
qu'clle  foit  des  efpeces  de  lairucs  ou  plutot  de  cicoree.  Il  eft  vrai  ,  que  fouvent 
la  rcplanter  6c  tranfporter  de  lieu  a  autre  ,  e'tre  lice  &  couverre  dans  de  fablon 
durant  I'Hyver^Ue  pcut  changer  de  nature,&devenir  tendre  6c  blanche,&  (an* 
grand  peine  du  jardinier  fe  peut  gardcrtout  1'Hiver  :  ce  que  pratiquent  nos  jar- 
diniers ,  ayant  vu  par  experience  que  la  cicorte  fauvage  devient  fort  belle  6c 
bicn  tourTue* ,  aprcs  avoir  6ic  couvcrte  dc  terre  ou  dc  (ablon. 
X^ccron.     Lc  Laceron  apellc  en  Latin  Sonchus  ,  ou  Ckerln'ta  ,  anciermemcnt  (ftoit  de 
requite  pour  les  faladcs ,  maincenant  Ton  n'en  ticnt  point  de  compte ,  &  eft 
feulement  en  ufage  pour  les  lapins  6c  les  lievres :  audi  il  ne  fe  cultive  pas  aux 
jardins,  parcequ'il  vicnten  abondance  aux  vigneSrtoutcsfois  les  Italiens  ufent 
en  falades  1'Hiver  de  fes  racincs  ,  qu'ils  tronvent  douces  6c  de  gout  fort  agrea- 
•    ble  :  fa  tige  eft  pleine  de  lait ,  quelquefois  tirant  fur  lc  jaune :  cc  I  ait  pris  en 
brcvage  eft  fingulier  pour  ceux  qui  ont  courte  haleine  &  font  afthmaciques  :  il 
apaife  les  douleurs  d'oreilles  ,  Ci  vous  en  diftilles  quclques  goutcs  ,  principals 
ment  il  vous  lefaites  bouillir  avec  dc  l'huile  dedans  unc  ccorcc  de  grenade :  il 
gucrit  entiercment  la  ftrangurie  &  diHculie'  d'urincr  ,  fi  on  en  boit  environ  ua 
Terre  :  les  feuilles  du  laceron  nuclides,  otcnt  la  puanteur  de  bouche. 

La  Cicoree  eft  de  la  nature  de  l'Endive  ,  ayant  les  feuilles  larges  ,  laquelle 
n'dtant  pas  eultivee  retient  toujours  fon  amcrtume.  Elle  aime  le  lieu  humidc  , 
&  la  terre  bien  labouree.  Quand  elle  a  quaere  feuilles,  il  la  faut  rranfplanter  en 
terre  bien  fumdc  :  6c  arm  qu'clle  ait  les  feuilles  belles ,  6c  larges  :  des  qu  elle 
commencera  a  avoir  quelque  accroiflement  ,  au  milieu  de  fes  feuilles  il  faut 
mettre  une  petite  tuile  :  car  par  cc  moien  ellc  dlargira  fes  feuilles  ,  6c  Jcs  aura 
plus  touffucs.  Ainfi  eultivee  elle  perd  fon  amerrume  ,  6c  alors  on  en  met  aux 
blanche*  'a^aclcS  d'Hiver  >  & ©n  1'apcHe  Cicoree  blanche  :  &  pour  cela  ,  on  la  rcplantc  a 
la  fin  d'Aout ,  puis  au  commencement  dc  Septembre  que  fes  feuilles  four  gran- 
des  ,  l'on  la  tire  fans  rien  froiflcr  ,  6c  avec  un  petit  brin  de  foarre  l'on  lie  fes 
feuilles  enfcmble  :  puis  on  la  couche  en  terre  bien  fumee  ,  les  feuilles  convcr- 
tes ,  &  la  racjne  en  haut  6c  au  detTus  l'on  y  fait  quelque  couverture  en  manie- 
rc  de  loge  ,  ou  l'on  jette  de  la  paille  pour  la  gaider  dc  la  gelce  &  de  mauvats 
EndiVe  vcnt ;  on  cn  frit  autant  dc  l'Endive  que  l'on  trouve  blanche  quand  on  la  retire, 
blanche.  &  eft  aftes  delicate  au  manger.  Quelques-uns  par  cc  meme  moien  quand  la  Cfc. 
coree  a  e'tendu  ics  feuilles,  lient  toutes  fes  feuilles  enfcmble  avec  un  petit  filer, 
puis  la  couvrcne  d'un  pot  dc  terre  >  afin  qu'clle  tire  toujours  par  fa  raciue  I'a- 
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liment  de  !a  terre.  Par  ce  moien  cllc  aquiert  unc  blarichcur  8c  tendrete*,  6c  pcrd 
une  grande  partie  de  Ton  amertume. 

Chacun  iijait  combien  la  decoftion  dc  la  Cicorce  buc  cn  forme  d'apozcmc  eft  j^^f** 
utile  a  ceux  qui  ont  la  jaunifle  ,  ou  chalcur  de  foyc.  Le  jus  de  Cicoree  bu  de  choice, 
deux  jours  Tun  a  jeun  ,  apaifc  le  crachement  de  fang.  La  Cicore'e  pilec  &  mifc 
foils  le  tctin  gauche,  gueric  la  douleur  de  cceur.  L'on  die  que  la  decoction  dc 
Cicorce  des  champs  buc  fou vent ,  rend  le  teint  des  femmcs  plus  net  &  plus  gai. 

CHAPITRE  XIV. 
De  i'ArtichauA. 

LA  plante  d'Artichaud  eft  autre  que  l'Endive  ou  Cicore'e:  car  aux  Artichaur 
pour  les  planter  en  Automnc ,  qui  eft  environ  le  mois  d  O&obre  ,  tant  its 
font  feconds  &  fcrtiles  ,  l'on  ne  prend  que  les  plus  grandes  feuilles  avec  les 
branches  de  ceux  qui  portent  du  plus  beau  fruit ,  6c  autant  dc  grortes  tigesdu 
milieu  qui  ne  fervent  plus  de  rieu  apres  que  les  ceillcts  en  font  tires  6c  rc- 
plantcs  :  on  a  acoutume  audi  de  jetter  par  voye  ces  tiges,  6c  on  les  met  un  pied 
en  terre  bien  fumee  ,  la  feuille  en  haut  liee  avec  un  peu  de  foarre ,  &  la  tige 
couchcc  ,  6c  bien  couverce ,  6c  on  les  garde  ainfi  en  les  arrofant  quelqucfois  , 
fi  le  temps  n'eft  pas  afles  humide  pour  cn  Hiver  ou  autre  terns  faire  des  cardes: 
6c  on  repique  les  ceillcts  en  terre  fumee  ,  bien  provigne's  &  couverts  en  Hivec 
de  paille  de  lin  ,  ou  de  chanvre  pour  les  garder  de  la  gele'e ,  8c  afin  que  l'annee 
enluitc  Us  produifent  des  fruits  nouveaux. 

An  reftc  I'Artichaud  fc  feme  au  croidant  de  la  Lune  de  Mars ,  fur  une  cou-  Scmet 
che  bien  fumee ,  &  il  n'en  faut  attendre  du  fruit  qui  foil  enticr  6c  parfait  que  ^Jj^ 
d'un  an  apres.  Et  fi  vous  voules  que  la  femence  profltc  ,  faites  des  roflctes  fur  Coucbe. 
\6tre  couche  a  un  grand  pied  l'une  de  l'autrc,  profondes  6c  larges  de  demi  pied, 
6c  les  parfemc's  de  vicil  fumier  bien  menu  ,  6c  dc  terre  noire  bien  delice  enfem- 
blc ,  &  la-deflus  piques  y  votre  graine  d'Artichaud  deux  doigts  avant  dans  ter- 
re ,  le  plat  en  haut,  6c  met  tant  cinq  ou  fix  grains  enfeeble ,  en  autant  de  trous 
en  un  rond  ,  afin  qu'ils  faflent  un  beau  toupet  &  plante  ,  &  la  recouvres  dou- 
cement  fans  trop  prefer  ni  fouler.  Et  fi-tot  que  I'Artichaud  aura  des  fcuilles 
aflcs  grandes,  il  le  faut  arrofcr  continucllement  dans  un  lieu  fort  fee  ,  afin  qu'il 
porre  du  fruit  tendre  &  gros.  Sur  tout  il  fc  faut  donncr  de  garde  que  la  femence 
ne  foit  piquee  la  pointe  en  bas ,  car  ellc  produiroit  des  artichauds  tortus ,  debi- 
les  ,  fort  menus  &  drus.  11  faut  aufli  choifir  la  graine  la  plus  belle  6c  la  plus 
grofle  que  Ton  pourra  trouver  :  &  que  les  foflettes  foient  eloigne'es  l'une  de 
rautre  d'une  grande  bralfe  ,  afin  qu'une  plante  n'empechc  point  l'autre  :  11  eft 
vrai  qu'il  vaut  mieux  planter  les  jettons  6c  branches  que  la  femence  ,  a  caufe 
qu'on  en  recueille  plutot  du  fruit  ,  6c  qu'en  les  provignant  ainfi  tous  les  mois, 
l'on  a  du  fruit  en  diverfes  faifons  de  l'annee,  felon  que  la  terre  eft  grade  ou 
maigre  ,  qu'elle  eft  en  lieu  chaud  ,  ou  humide  ,  ou  fi  le  rerroir  eft  dur  6c  pen 
propre  pour  cctte  plante.  Et  fur  tout  plante's  de  ceux  qui  portent  de  plus  beau 
fruit ,  ainfi  il  y  en  a  de  diverfes  efpeces  en  grofleur ,  longueur  ,  rondeur  ,  de 
difercntes  coulcurs  &  faveurs  ,  epincux  &  fans  pointe. 

Si  l'on  vcut  que  l'artichand  vienne  fanse'pnies  ,  il -faut  frotter  contre  une 
pierre  &  rorapre  le  bout  de  la  graine  qui  eft  pointue,  ou  mertre  la  graine  en  ma. 
niere  d'ente  >  dans  la  racine  dell  laitue  :  qtoi  (bit  fans  ecorce  ,  6c  mifir  par  petf- 
tes  pieces  ,  en  forte  qu'en  chacune  piece  foit  ente'e  une  graine  d'arsichaud  >  6c 
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Artichiud  la  planter  ainfi.  Vous  aurcs  dcs  artichaux  dc  bonne  ff  incur  ,  fi  vous  raettei 
ftnicui"*  tremper«  la  graine  avant  que  la  femer  I'efpace  de  trois  jours  en  jus  de  roles  » 
ou  lis  >  ou  huile  de  lauriec  ,  ou  de  lavande  ou  quelque  autre  jus  odorant  , 
puis  la  fechcs  &  femes  ainfi  :  quelqucs-uns  ccpcndant  font  d'avis  contrairc  , 

Attichaud  Parce  <luc  *a  femcncc  &  gate  dans  I'huilc.  Vous  auies  un  artichaud  dc  I'odcur 
dodcurdcde  laurier  ,  fi  vous  fcndds  ou  faires  un  trou  en  un  grain  de  laurier  dans  lequel 

2UI'CL...  vous  metrics  la  graine  de  l'artichaud  :  8c  lcs  plantcs  ainfi.  Les  artichaux  fc- 
Anichaux  ©  _  .  r  ,  m 

doux.  ront  doux  ,  h  avant  que  lcmer  leur  graine  ,  vous  la  trempcs  dans  du  lait ,  qui 
foit  remue  &  rafraichi  deux  ou  trois  fois ,  parce  qu'jl  aigrit ,  ou  micl  >  puis  U 
deffechcs  &  femes. 

Taup;s      Deux  fortes  dc  betes  font  la  guerre  aux  artichaux ,  lcs  fouris ,  &  lcs  tau- 
&  foutis    pcs#  lc  fumicr  de  pourceaux  ou  lcs  cendres  dc  fieuier  ,  repanducs  a  lJcntour  des 
dc  I'Atti   racincs  d  artichaud  >  challent  lcs  louris  :  il  en  arrivcra  autant  (i  1  on  envelope 
cbaud.     fCs  racincs  dans  de  la  laine  Quclqucs-  uns  pour  charter  lcs  rats  qui  gatent  lcs  ar- 
tichaux fous  terrc  ,  mettcnt  un  bon  demi  pied  en  tcrre  ,  a  I'cntour  dcs  arti- 
chaux quelques  batons  dc  furcau  ,  diftans  I'un  de  l'autre  de  quatre  doigts  , 
dont  I'odcur  eft  fi  odicufc  a  ccs  bctcs  qu'ils  n'ont  garde  d'en  aprochcr  tandis 
qu'il  eft  verd  ,  ainfi  quandecs  batons  font  fees  ,  il Tesfaut  renouvcllcr:  d'au- 
trcs  mettcnt  dcs  epincs  feches  ,  ou  des  pelures  de  chatagnes  fous  terre  a  I'cn- 
tour des  plantcs  d'artichaud  ,  l'unc  pres  de  l'autre ,  ann  que  lcs  rats  apro- 
chans  dc  ccs  epincs  fe  rctirent.  D'autrcs  font  boiiillir  dcs  rcves  cn  eau  cmpoi- 
fonne'e ,  &  les  mettent  aux  troux  dc  ccs  Wtcs ,  car  fentant  cette  odeur  les 
rats  y  courent  incontinent.  Quant  aux  taupes  nous  parlcrons  dc  la  manicrc 
dc  les  chaffer, 

Y<*"d'ar-  La  racinc  de  l'artichaud  cuitc  dans  du  vin  8c  bue  ,  eft  fouvcraine  pour  la  di- 
tichaud.  £cuit(f  d'urinc  ,  pour  la  puanteur  des  aiffcllcs  8c  de  1  urine  meme,  pour  la  chau- 
de-pule  ,  tant  pour  la  verole  que  d'autre  chofc  ,  &  pour  l'hidropifie:  fa  pulpe 
cuite  avec  du  bouillon  de  chair,  mangee  avee  du  fcl,poivrc  &galangueen 
poudre  fert  a  l'acte  venericn.  Les  Italicns  les  mangenc  au  matin  cruds  avec  da 
poivrc  Cv  fcl ,  lors  qu'ils  font  encore  tendrclcts. 

CHAP1TREXV. 
Dc  l*Oz.cille  &  Pimpinclle, 

QUoi  que  l'Orcillc  8c  la  Pimpinclle ,  viennent  fans  culture  en  grande  a- 
bondance  aux  pres  ,  elles  fc  feincnt  neanmoins  bicn  dclices  &  nimecs  au 
Primcms  ,  principalcment  l'ozcille  ,  car  la  pimpinclle  vient  aufli  en  tcrre  fe- 
che  8c  non  labourec  ni  prcparee  :  routes  les  deux  qui  font  eultive'es  aux  jardins 
demandent  e'tre  fort  arrofees  au  commencement,  &  qui  cn  vcut  avoir  la  graine 
il  les  faut  replantcr  8c  les  laiiTer  croitre  &  fecher.  Elles  ne  craigncnt  ni  le  froid  , 
ni  la  gelce  ,  ni  l'abondance  d'eau  ,  8c  (  principalcment  1'ozciUc  )  pour  devenir 
belle  il  faut  la  tondre  trois  ou  quatre  fois  l'an. 
Vcrtu<de    Routes  fortes  d'ozcillcs  tant  dcs  champs  que  dcs  jardins  ont  cette  verm  que 
rozcille.  bouillics  avec  la  chair,tant  vicilles  8c  dures  foient-cllcs,s'attendriffent,&  lachent 
s         lc  ventre. 

La  feuille  d'ozeillc  cuite  entre  les  cendres  chaudes  ,  a  une  vertu  finguliero 
pour  rcfoudrc  ou  faire  fuppurer  les  tumeurs  des  yeux.Un  cataplime  fait  de  feuil- 
ics  d'ozeille  avec  deux  fois  autant  de  vicil  oing,  le  tout  bicn  oatcu  8c  raele'  en* 
fcniblc,  puis  mis  dans  une  feuille  de  choux  fous  les  cendres  chaudes*  eft  fouvc- 
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ttin  pour  tous  lesapoftemes  froids.La  femcce  d'ozeille  pulverifee  8c  buc  avcc  dc 
l'cau  ©u  du  vin,  apaife  la  diflcnrcrie.  L'ozeillc  trcmpec  dans  du  vinaigrc  8c  man- 
gle Ic  matin  a  jeun,  eft  prefcrvative  de  peftc,  meW  le  firop  ou  julep  fait  de  fon 
jus.  Le  feiiilles  d'ozeille  bicn  battues  apliquccs  fur  ic  poignct,  adouciflcnt  I'ar- 
deur  de  la  ficvrc. 

La  pimpinellc  des  jardins,  qui  eft  cellc  que  I'on  met  aux  falades ,  de  laquclle  uS™** 
nous  avons  ici  parle,  qui  eft  aufli  celle  aue  Ics  Latins  apellent  S*n£uforfatpti(c  ncUe"*** 
en  brevage,eft  b6ne  pour  rcftraindre  lc  flux  mcftrual  des  femcs,&  autre  forte  dc 
fleux  dc  ventre  ,  principalement  celui  de  fang  ,  meme  pour  dellcchcr  Ics  pla- 
yes  8c  ulceres,  fi  on  l'aplique  en  forme  dc  cataplame.  L'on  en  fait  grand  cas  cn 
terns  de  peftc,  &  que  lc  frequent  ufage  de  pimpinellc  principalement  fon  jus,cft 
un  fouverain  prclcrvatif  contre  les  maladies  dangereufei ,  parce  qu'clle  a  unc 
vertu  d'attirer  du  foye,  du  cceur,  8c  des  efprits.Lcs  feiiilles  dc  pimpinellc  mifes 
dans  lc  vin  lc  rendent  plus  plaifanr,  plus  vincux  ,  8c  un  peu  aromatique  ,  8c  dc 
&vcur  de  melon,  cllcs  font  fort  agreablcs  aux  faladcs  avcc  huile,  fcl,&  viuaigre,' 
ainfi  que  nous  le  voyons  tous  les  jours. 

CHAP1TRE     XV  I. 
Corne  de  cerf,  &  trippe-madttmetptrce.pierret  on  crijlc -marine. 
A  come  dc  cerf,  8c  trippc-madamc  n'ont  pas  befoin  dc  grandc  culture  :  car  ,u  e?rne 
toutes  deux  vienncnt  cn  telle  tcrre  que  Ton  vcur ,  foit  labourer  ou  non.  11  Pour'arab 
eft  vrai,  que  fi  vous  voulez  avoir  dc  corne  de  cerf  qui  foit  belle  8c  touffuc  vous  be"«co'i 
la  devez  fouvent  tondre,  trainer  par  delTus  un  rouleau  ,  ou  y  marcher  avec  les 
peds,  car  cllc  fc  plait  a  etrc  traitcc  ainfi,  ne  voulant  croitre  que  contrc  terre.La 
trippe-madame  nc  craint  aucuncment  le  froid,  elle  vient  principalement  auxe- 
minences  des  vignes  en  tcrre  pierreufc.  Ccs  deux  hcrbes  kmt  mifes  aux  faladcs  Ven»delt 
de  1'Ete,  encore  que  les  deux  n'ayent  ni  iaveur  ni  odcur  agrcable.  La  come  dc'eif!* 
cerf  eft  bonne  pour  rcftraindre  lc  flux  dc  ventre. 

La  trippe-madame  pilee  avec  joubarbe  ou  laituc,  apliquce  fur  le  poulx ,  tcm- 
perc  l'ardcur  de  la  fievre.  L'cau  diftitlec  buc  par  plulicurs  fois,  gucrit  cnticrc- 
mcnt  Ics  fievrcs  ardentes  3£  tierces. 

Perce- picrre,  autrcmcnt  nominee  criftcmarine,  fe  feme  en  lieu  fee  8c  fablon-  CnOti 
ncux,  demande  au  commencement  d'etre  fort  arrofecj  pour  cn  avoir  de  la  grai-  cin'JSie 
nc^ilfaut  laifler  croitre  I'herbe  a  fa  perfection ,  8c  faire  lecher  fa  grainc  com- dcc",le- 
me  grain  de  bled.  L'on  la  pcut  confireen  vinaigrc  8c  fel ,  comme  l'on  confit  lc  nurine* 
pourpicr,  8c  die  eft  fouvcrainc  pour  la  dificultc'  d'urine ,  pour  la  jauniHc  ,  pour  !*"«iflc. 
rompre  le  calcul,  pour  provoquer  les  mois  aux  femmcs,  c*  pour  exciter  l'apctit,  CaUuL 
fi  on  cn  ufe  au  commencement  du  rcpas.  Au  defaut  dc  ccttc  grainc  confitc  cn 
vinaigre,  l'on  peut  faire  unc  decoction  de  la  fcuitlc  ,  dc  la  racine  ,  ou  dc  la  fc- 
mence,  dans  da  vin,  pour  cn  ufcr  en  meine  maladic. 

CHAPITRE  XVII. 
Dh  Sohci. 

LE  fouci,  n'a  pas  befoin  dc  grandc  culturejcar  il  vicnt  parmi  les  chips  non  cul- 
tivez  &  cn  telle  terrc  que  i  on  veut,  &  ne  demande  d'etre  feme*  tons  les  ans: 
parce  qu  unc  fois  fem<?,  il  revient  de  foi-mcmc,  &  porte  des  flcurs  tous  les  mois  Knneital* 
de  I  .nn,  tant  cn  Etc  qu'en  Hyvcr,  a  caufc  de  cela  les  Italicns  I'apcllent  flcur  dc  ' 
tous  les  mois,  a  peine  I'on  cn  peut  dilivrcr  lc  Heu  ou  il  aura  et<f  feme'  S'il  eft 
un  peu  cultM  &  tondu ,  il  portcra  dc  belles  flcurs  &  plus  amplcs .  cn  Autom- 
oc  qu'au  Printcras.  *  r 
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Verros  du  Le  jus  de  flcurs  de  fouci  bu  a  jcun ,  a  une  grandc  vcrtu  pour  exciter  le  ffov 
mcuftrual  des  fcmmes  :  le  parfum  de  fes  flcurs  rec,u  par  un  entonnoir  aux  par* 
tics  hontcufcs  a  lc  me  me  ertct  ,  6c  fait  fortir  I'arricre-faix ,  6c  dc'livre  les  jeunes 
fillcs  des  pales  couleurs.  La  conferve  des  flcurs  a  la  memc  vertu.  Les  femmes 
d'ltalie,  cam  pour  provoqucr  leurs  mois ,  que  pour  les  arrctcr,  fricallent  lc  jus 
6c  les  fominitez  tendresdc  cette  herbe,avec  des  jaunes  d'eeufs-,  6c  les  man- 
gent.  Lc  memc  jus  mcle  avee  un  peu  dc  vinou  vinaigre  tiedc  eft  fouverain  pour 
apaifcr  la  douleur  de  tctc  &  des  dents,  fi  I'on  en  ufe  en  forme  de  lavement.  Ce 
jus  bii  a  la  quantite  d'unc  once  avee  lc  poids  d'un  ecu  dc  la  poudtc  dc  vers  de 
tprrc  preparcz  eft  mervcillcux  a  la  jaunitfc  :  on  #dit  que  de  manger  fouvenc 
4es  feuilles  de  foucy  conferve  la  vuc  bonne  ,  l'cau  diitillce  des  feuilles 
de  foucy  inftillec  dans  les  yeux ,  ou  tinges  trcmpez  dedans  6c  apliqucz  deflus* 
guerit  la  rongeur  des  ycux  :  la  poudre  de  fes  feuilles  fechecs,  mifes  dans  la  ca- 
vitc  dc  la  dent  ore  la  douleur.  Lc  jus  des  flcurs  de  fouci  bu  a  la  quantity  de 
4cux  onccs  ,  au  commencement  dc  la  fievre  peftilentiellc ,  guerit  dc  la  pefte  , 
pourveu  que  lc  maladc  aprc's  avoir  bu  ce  jus  ,  lc  couche  incontinent  6c  lc  fane 
bicn  fuc'r  dans  lc  lit ,  guerit  la  jaunill'c,  6c  les  palpitations  du  caeur.  La  conferve 
des  flcurs  de  fouci  fait  le  memc.  fioire  demi  heure  devant  l'accez  de  la  fievre 
quarte  trois  onccs  de  vin  blanc,  oik  on  ait  fait  dltrcmper  fept  grains  dc  fouci  9 
eft  un  remede  fouverain  contrc  la  rilvrc  quarte. 

CHAPITRE  XVIII. 
Dos  bettes ,  poirte  ,  ffltttes  ,  blifies ,  ou  poiree  rouge. 
A  poiree  tant  blanche  que  noire  6c  rouge  ,  6c  que  Ton  nomme  auttcmenc 
bettc,  6c  iotte  desTourangeaux,  ou  Romans  des  Picards,  fc  feme  non  fcu- 
lement  en  Careme ,  mais  en  tout  tcms  ,  fpecialcmcnt  dlpuis  Dcccmbre  jufqu'en 
Mars,  6c  en  Aout,  pour  en  avoir  toujours  de  vicillcs  &  dc  nouvclles ,  6c  pour 
xecueillir  la  graine  qui  fc  conferve  pendant  trois  ans.  Et  pour  cct  cffct  il  la  fauc 
rcplanter  dc  cinq  fciiilles,  &  mertre  aux  racines  un  peu  de  fumier  nouveau,puis 
la  fcrfbuer,&  bicn  nettoyer  d'herbc  ;  cllc  croit  afles  6c  revicnt ,  encore  qu'elle 
foit  couple  ,  Ci  cllc  eft  mife  en  terre  grade  6c  bien  fumee.  EUc  a  cn  foi  cette 
particularitc'  admirable,  quelle  n'acquicrt  fon  cnticrc  perfection  que  le  troiuc- 
X?  dc  la"      an  qu'elle  eft  fertile ,  e'eft  pourquoi,  jc  confcillcrois  au  jardinicr,  dc  n'amaf- 
p0lt4e.     fer  dc  la  graine  dc  bctte  pour  femer,  que  dc  ccllc  dc  ttois  ans ;  car  dc  cette  fc- 
bc?to^     mence  viennent  de  grandes  bettes,^ 

$i  vous  voulls  choifir  dc  belles  bettes ,  choififfc's  plutot  les  blanches  que  les 
noires,  &  rouges,  pour  ctrc  plus  belles  &  plus  tenures  ,  mais  pour  en  avoir  qui 
foicnt  fort  grandes  6c  blanchc$,il  faut  couvrir  les  racines  dc  fumier  de  becuf  re- 
cent, 6c  leur  fendre  le  germc ,  comme  Ton  fait  au  pourrcau  ,  mettre  par  deflus 
une  picrrc  large,  ou  un  carreau.  Si  vous  voulcs  avoir  des  bettes  rouges ,  arro* 
Bettes    fcs-lcs  avee  dc  la  lie  de  vin  rouge,  ou  les  mettls  cn  un  licu,ou  cllcs  ayent  gran- 
toufio.    dc  chalcur  dc  Soleil. 
Verm  dc    Les  bettes  mangles  en  potage  ,  lachent  le  ventre ,  le  jus  de  bettes  attire'  par 
lafrWc  k  nez  ^  pUrgC  icccrvcau  :)c  mamc  jus  ftott{  fur    c£tCj  fa;c  m0urir  lespoux  6c 

les  lendes.  Les  racines  de  bettes  cuitcs  entre  les  cendres  6c  mangles ,  otcnt  la 
mauvaifc  odcur  de  I'ail  mange.  La  racine  dc  bettes  pilcc  6c  jettce  dans  du  vin , 
trois  heures  apres  lc  convertit  en  vinaigre. 
Let  bettes  fe  feracat  cn  Mars ,  6c  fortcuc  en  peu  de  terns  de  terre  $  A*  on  les 
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feme  en  terre  laboured,  elles  viendront  aux  annees  fuivantcs  fans  ctre  feme'es, 
de  forte  qu'a  grand'  peine  l'on  en  pcuc  dclivrer  la  terre,  6c  ne  veulent  ctre  far- 
dc'cs,  ni  emondces.Les  bcttes  lachent  le  ventre:  lcur  deco&ion  ou  auront  boiiil-  Bctt«. 
ii  les  racincs  &  fciiilles  fait  mourir  les  lendes  6c  poux  :  leurs  fciiilles  cuites  en-  Vc,tus  ic* 
ere  les  cendres ,  ou  boiiillies  guerhTent  les  bruiures  :  le  premier  bouillon  dc  bet-  UCJ' 
tes,  avec  Bel  de  boeuf  &  huile  de  tartrc,  6te  toutes  les  tachesd'habics  fans  les  cn- 
dommagcr,  mais  apre's  il  faut  laver  le  lieu  avec  do  l'eau  tiede. 

CHAPITRE  XIX. 
Des  Arrochts  ,  &  Ep 
'  A  ^rocnes  (cn  ^atm  ^*riplex)tant  blanchcs,rouges  que  vettcs  viennent  na- 
jf\  turcllement  fur  une  terre  fumce  de  fumier  de  cheval ,  6c  en  lieu  ou  il  y  ait 
eu  autrefois  de  la  poire*e,  &  deviennent  rouges ,  comrae  la  poire'e  ,  en  lieu  crop 
eras  &  fume.  Sinon  l'on  les  feme  cn  Fevrier,  Mars  &  Avril  j  ellcs  veulent  £trc 
femecs  au  large  6c  nondru  ,  fouvent  arrofe'es.  Quelques-uns  les  foment  en  Dc- 
cembre  pour  cn  cucillir  I'Hy  vcr.  Ellcs  nc  veulent  pas  c"tre  tranfplantc'es  ,  plutoc 
fouvent  farclees,  arrofees,  rurn^cs  de  bon  furaicr,  fouvent  tondues  ,  cmondecs , 
avec  un  inftrumcnt  de  fer,afin  qu'elles  nccovcrtiflet  pas  toute  lcur  fubftancc  en 
fciiilles.  Sur  tout  des  que  lcur  lemence  eft  tombce  fur  terre  ,  il  les  faut  couvrir 
de  terre  6c  les  femer  clairement,  a  fin  qu'elles  en  viennent  plus  belles:  en  moins 
de  quinze  jours  clles  font  pretcs  a  manger.  Les  Italicns  font  une  forte  dc  tartre 
des  arroches  :  ils  hackent  leurs  fciiilles  ,  les  pilent  avec  fromage,  bcuire  frais,& 
j  nines  d'eeufs,  puis  les  incorporent  avec  de  la  pa cc,&  les  font  cuire  au  four. 

Epinars,  ainn  dits  parcc  que  leur  graine  eft  epincufc,  font  de  deux  fortes,  I'll* 
ne  male  &  l'autre  fcmelle :  la  femelle  ne  porte  point  de  graine  ,  routes  les  deux 
fe  femcnt  en  Aout,Septembre  6c  Oc"tobrc,pour  le  Carcmc  :  &  en  Dccembrc, Jan- 
vier &  Fevrier,  pour  1  Etc:  elles  endurcnt  aflcs  l'importunite  du  terns  ,  com- 
me  gclccs,  froids,nciges  t  elles  viennent  en  toute  terre,  pourvu  quelle  foit  bien 
labourec,  Sc  q uelqnc  peu  humide  :  elles  ont  befoin  pour  devenir  belles ,  &  aai- 
cre  bien- tot,  d'etre  arrofces  tons  les  foirs  »  couvertcs  de  chaume  ou  de  foiiarre  , 
nc  demandent  pas  d'etre  farclees, toutesfois  on  les  tond  fouvcnt,&  clles  cn  vien- 
nent plus  belies.  Et  pour  les  faire  durcr  3c  profitcr  long- terns  ,  il  faut  leur  tail- 
Icr  une  fois  la  moitie'  de  la  tlge  ,  une  autre  fois  l'autre  :  memc  qui  veut  qu'el- 
les aportent  quelque  terns,  fans  enrc  feme'es  tous  les  ans,  il  faut  les  fcmerla  pre- 
miere anne'e  dc  graine  bien  nourrie  :  car  les  annees  fuivantes  clles  reviendronc 
fans  e'tre  femecs,  bien  que  la  graine  qu'elles  produiront  aux  fecondes  annees, 
fcra  quelque  peu  foible.  Pour  les  garder  de  la  getec  ,  U  les  faut  couvrir  de  k mi- 
les de  noyer,  avant  que  les  brou  i  (lards  tombenr. 

-  Les  Parifiens  fcavent  afKs combien  font  utiles  les  epinars  ,  pour  la  nourritu-  Vertwdc* 
re  en  terns  de  Carcmc,  lefquels  cn  font  divers  m&s  pour  leurs  banquets :  tan>  i^iaxu- 
•  tot  les  fricattent  avec  beurre  6c  vcr  jus:  tantot  les  con  hi  cut  a  petit  fca,avec  beur- 
re  en  pots  dc  terre:  cantor  en  font  des  tourtes  ,  &  plufieurs  autres  aprets.  L'u- 
fage  des  epinars  eft  bon  a  ceux  qui  ont  la  voix  ou  la  refpirarion  cmpcchce,  6c 
qui  touiTent  fouvent ,  principalement  fi  an  matin  l'on  prend  un  bouillon  d'epi- 
nars  cuits  avec  beurre  frais  ,  ou  huile  d'amandes  douces  ,  ils  lachent  le  ventre  : 
lcur  jus  fert  contrc  lei  piqueurct  des  fcorpions  6c  d'araignecs,  foit  bu,  foit  apli- 
que  par  dehors.  ^3ttrp-.«  a**  n 
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CHAPITRE  XX. 
D*  Is  Bomrrsch*  &  Huglojfe. 
A  Bourrache,&:  buglofle,  herbcs  tin  pcu  differcntcs  en  feuilles,  8c  flcurs,ror*- 
lof-  JL^tcsfois  femblables  cn  racine,femence 8c  verrus,fcrvcnc  dansle  poragequand 
leurs  feiiillcs  font  tendrcs  8c  leurs  fleurs  fervent  en  falade.  L'on  les  feme  en 
Aoiir,  &  en  Septembre  pour  l'Hyver,  &  pour  l'Etc  en  Avril  :  8c  on  les  peat 
rranfplanter  en  tout  tcms,&  on  cueille  route  la  ferae  ace  dcrcy-meure,aiui  qu'cl- 
lc  ne  forte  hors  de  la  coflc. 

La  buglofle  ,  principaieraent  la  fleur,  re'jouit  Ie  cceur,  purge  le  fang ,  &  fbrtU 
fie  les  efprits  vkaux.  Lc  bouillon  ou  aura  boiiilli  la  buglofle,  lichc  le  ventre.  La 
racine  qui  aura  porte  troir  ttges,  pilee  avee  fa  femencc,  &  bouillie  dans  du  vin» 
iert  beaucoup  contre  les  fie v res  tierces.  Le  vin  ou  aura  trempe  la  fciiillc  dc 
buglofle,  ore  toute  triftefle.  Le  jus  de  buglofle  ,  pourreaux  &  perfil  rncle  avec 
vin  ou  huile  d'amandes  donees,  eft  un  (ouverain  remede  pour  fairc  avoir  1'ar- 
riere-faix  aux  femmes  accouchees.  Le  jus  de  buglofle  8c  de  bourrache  eft  un  an- 
tidote contre  les  venins ,  8c  morfures  des  betes  veniineufes.  La  buglofle  ayanc 
trois  feuilles,  pilee  avec  fa  femencc  8c  racine,  &  bue  ,  profite  fort  contre  les  hor- 
reurs  des  fievres  tierces  :  8c  celle  qui  en  a  quatre  contre  les  friflbns  des  ficVres 
quartes.  Son  eau  diftillee  eft  flnguiiere  contre  les  reveries  qui  furviennenc  aux; 
Sevres,  8c  contre  les  inflammations  des  ycux. 

CHAPITRE  XXI. 
Dts  PourrtAHX  font  grands  tfiu  pet  its, 

LEs  Pourreaux  rant  longs  que  te'tus  ne  demandent  pas  une  cerre  (\  riche  ni 
fi  bonne  que  les-  herbcs ,  on  ies  peut  femer  cn  tout  tems  ,  finon  que  pour 
cn  avoir  la  graine,  il  les  faut  femer  en  Decembre,  Janvier  ,  8c  Fcvricr  pour  la 
cueillir  apres  la  my-Mars,  &  my-Aout,  8c  des  qu'ils  auront  etc'  fcrnez,  marcher 
fur  les  rayons  8c  ne  les  arrofer  que  quatre  jours  apres. 

L'on  les  plante  quand  ils  font  crusdc  femencc  ,  ou  par  rayons  quatre  doigrs 
l'un  de  l'autrc,  &  on  ne  leur  ote  ricn  que  les  bouts  des  feuilles  dans  un  trou  a- 
vec  le  baton,  &  on  leur  emonde  les  racines  8c  feuilles  avec  des  cifcaux,  en  me- 
lant  du  fable  avec  de  la  terre.  Ce  fera  en  Avril,  May,  &  Juin,  pour  cn  avoir  en 
Ete,  en  Aout,  Septembre  8c  O&obre,  8c  cn  Hyvcr  :  fur  tout  il  les  faut  farcler  8C 
arrofer  &  fumer  fouvent ,  principalement  les  pourreaux  tetus  ,  pour  les  groflir, 
mettez  de  la  graine  de  concombre  oa  de  navaux  dans  une  canne,ou  cade  percic, 
&  infercz  cette  canne  dans  la  tiee  du  pourreau  en  la  replantant :  ou  bien  d 
vous  voules  avoir  de  grands  &  gros  pourreaux  ,  il  faut  mettre  dc  leur  graine 
tant  que  trois  doigts  en  pourront  prendre  ,  en  un  vicil  linge  fale ,  &  l'inferct 
dans  terre,  puis  le  couvrir  de  fumier  8c  I'arrofcr  incontinent ,  car  tout  lc  mon- 
ceau  de  la  graine  aflcmble  8c  uni  fait  un  grand  8c  gros  pourreau, 
it*     Ncron  ulbit  tous  les  matins  des  feuilles  de  pourreaux  avec  huile  pour  avoir 
*  bonne  voix,  encore  que  le  pourreau  foit  nuifible  a  l'cftomach  pour  ctrc  fort 
venteux,  s*il  n'eft  cuit  en  une  fecondeeau.  Si  vous  raangez  du  cumin  ,  avant 
que  manger  des  pourreaux  ,  votrc  haleinc  ne  fentfra  pas  Todeur  des  pourreaux. 
Les  feuilles  des  pourreaux  cuircs,  apiique'es  fur  les  liemorroides  enflc'es&  dou- 
leureofes,  y  eft  crcs- bonne  :  piiecs  avec  mid  ,  &  apliquccscn  forme  de  catapla- 
sne  fur  la  piqucurc  des  araignecs,  ou  fur  ia  morfure  dc  la  bete  venimeufe,  (one 
jm  fouyctain  fcmcde,  tc  jus  dc  Douricaox  raclc  a?cc  du  vinaigre  frottc  fux  le 
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ffbnt ,  apaife  lc  flux  dc  fang  par  le  nez.  La  femencc  dc  podfmnx  bue  avcc  da 
vin  bhnc  ou  vin  doux,gucrit  la  difficulte  d'urine.Le  jus  dc  pourrcaux  bu  avec 
vin  blanc  ,  aide  a  accoucher  les  fcmines  enceintes.  La  femence  de  pourrcaux  , 
pilce  avec  myrrhe,&  jus  dc  plantain, eft  fouvcrainc  pour  apaifcr  le  crachcmcnc 
dc  fang  ,  &  flux  dc  fang  par  lc  nez.  La  femencc  dc  pourrcaux  jeetee  dans  un 
vaillcau  de  vin  empeche  quelc  vin  ne  s'aigrifle  ,  &  s'il  eft  aigrc  lc  file  rctour- 
ner  cn  fa  bonce.  Lc  jus  de  pourreaux  ,  ou  le  pourreau  bouilli  en  huile  ote  U 
doulcur  des  orcilles,  &  les  vers  :  le  pourreau  cuit  fons  les  cendres,  Sc  mange, 
eft  fingulier  contre  lc  venin  des  potirons  &  pour  chaffer  &  dilloudre  l'ivrognc- 
ric.  Si  vous  faitcs  cuirc  le  pourreau  avec  des  vers  de  tcrrc  cn  huile  ,  jufqucs  a 
la  confomption  dc  la  troifiemc  panic  ,  exprimcz  l'huilc  ,  cecce  huile  fcra  fiu- 
guliere  pour  les  ulceres  Si  bruits  d'orcillc. 

Quant  aux  pourreaux  menus  ,  ils  doivent  ctre  femes  au  Printcms,  lors  que  tt^tr^^ 
les  autres  hcrbes  font  femees,  ils  font  agreables  a  voir  a  caufc  dc  leurs  fe'uillcs  au*. 
fubtiles,  raenucs,  &  qu'ils  verdiflent  pendant  toutc  l'anne'c  ,  ils  femblent  ctre 
les  ciboulcs  &  civots  ,  dont  l'on  ufe  cn  falade  pour  tcmperer  la  froidcur  dc« 
autrcs  herbes  dc  falades  :  parce  que  les  civots  Sc  ciboulcs  n'ont  poinc  dc  tctc, 
mais  fculcment  unc  tigc  longue  a  la  forme  de  pourreaux. 

CHAPITRE  XXII. 
Dh  pourpicr, 

LE  pourpicr  aimc  d'etre  feme  au  mois  dc  Fcvrier,  Mars,  Avril,  Mai  Sc  Juinr 
&  non  en  autre  terns :  ccttc  plantcnc  peut  foufrir  lc  froid.  Elle  vicne  en 
abondance  fur  des  couches  battues  dc  vieil  rumicr,ou  cn  terrc  fort  grafle/eule, 
ou  melee  Sc  garnie  de  fumier  ,  principalcmcnt  feme'e  cntrc  des  choux,  oignonff 
Sc  pourrcaux  ,  &  depuis  qu'elle  aura  pris  l'humeur  dc  la  terrc  ,  cllc  viendra 
tous  les  ans  fans  culture  :  toutcsfois  elle  demande  d'etre  fouvent  arrofee,  afiri 
qu'elle  ne  faflc  point  de  fouches  ,  cllc  doit  ctre  mifc  a  l'ombrc  des  arbres  ,  Sc 
cn  mottes  plcincs  d'herbes,  nonepailTcs,  autremcne  cllc  nc  pourroit  bien 
f'dargir. 

Le  pourpier  mange  gucric  l'iprcte*  des  dents/empeche  lc  crachemcnt  de  fang;  Venus  4* 
Sc  e'eeint  l'ardeur  des  reins ,  encor  que  ccttc  hcrbe  foic  difficile  a  digercr  Sc  de 
peu  de  nourriture :  aplique  fur  le  front  apaifc  les  douleurs  de  tete  :  rail  fur  le 
nombril ,  faic  mourir  les  vers  des  enfans.  La  deco&ion  dc  fes  fcuillcs  ou  de  fa 
femencc  ,  ou  l'cau  qui  en  eft  diftillc'c  ,  eft  u»  fouverain  rcmcde  contre  la  difc 
fenterie  ,  Sc  les  vers  des  enfans.  Unc  fcuillc  dc  pourpier  ,  avcc  de  la  farina 
d'orgej.  apaife  'a  ^n  cacaplame  fait  dc  pourpicr  ,  Sc  dc  farinc  d'orge  apli- 
que' fur  lc  foic  ,  &  lc  flanc,  eft  mcrvcillcux  contre  les  fie'vrcs  ardentes.Lc  lini- 
ment fait  avcc  miel ,  Sc  poudre  de  la  racine  de  pourpier  defteche,  Sc  gucric  lei 
fences  des  lcvrcs  Sc  des  mains. 

CHAPITRE  XXIII. 
Des  oignons ,  eibtults  &  civots. 

LEs  oignons,  ainfi  nomm^s  par  les  Francois  ,  parcc  qu'ils  otic  ane  fcule  ra» 
cine  rondc  &  blanche  comme  une.perle,  que  les  Lacins  apellent  V/tit,  foic 
blancs,  ou  rouges  ,  ou  ronds,  veu  lent*  ctre  femez  au  mois  dc  Janvier  ,  Fcvricc 
Sc  Mars,  cn  tcrrc  grafle ,  bien  fumle,  humide,  bien,  rcmucc  ,  bicn  epierree,  Sc 
prepared  :  ou  cn  tcrre  rouge  qui  foit  friable  ,  cn  laquclle  ils  viennenc  particu- 
iicrcmcnc.  lis  demandene  d'etre  rcplames  cn  Avril,  loin  a  loin,  bicn  faicUs,  Sc 
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fouvent  labourc's  pour  les  fairc  groflir  ,  6c  a  1  abri  du  vent  dc  galcrne^l  faut  re- 
fnarqucr  qu'ils  ont  unc  nature  contraire  aux  autres  herbes  6c  planres,  lefquclles 
font  en  pins  grandc  vertu  au  croiflant  dc  la  Lune  qu'au  declin ,  au  contraire 
de  l'oignon  qui  au  declin  dc  la  Lune  eft  plus  vigourcux  ,  au  croi(Tant  plus  fee 
&  chctif.  Ceux  que  I'on  veut  rcfervcr  pour  avoir  la  graine  quand  ils  feronc 
leur  tigc  ,  6c  fcront  prcts  a  raonter  ,  il  faudra  mcttrc  cntrc  deux  de  pctites  per- 
ches pour  les  tenir  droits ,  &  empecher  que  les  vents  n'abatcnt  leur  tige.  On 
les  cucillc  au  declin  en  tcms  fcrain  6c  fee, quand  les  fciiillcs  commcnccnt  a  fc 
fecher  ,  6c  la  fcmcncc  commence  a  fc  noircir  j  car  ,alors  il  faut  arrachcr  les 
tiges  enticrcs,&  les  fecher  au  Solcil,&  on  dit  que  fi  on  les  feme  6c  plante  quand 
la  Lune  difparoit,  ils  eu  fentent  plus  fort  6c  cn  font  plus  menus  v  on  les  labou- 
re  ainfi  que  les  pourrcaux.  Mais  il  faut  notcr  qu'ils  aimcnt  la  terre  rouge,  6c 
veulenr  hte  femes  cn  bean  tcms,  au  declin  de  la  Lune ,  &  etrc  incontincne 
Ibcr  gtr-  arrofes  ;  6c  que  pour  les  faire  venir  grands  ,  il  faut  cn  les  plantant  otcr  les 
**"  ri  r  les  c»mcs  >  de'nuer  les  tctcs  :  Sc  vingt  jours  avant  que  les  rcplantcrfouir  la  terre,  6c 
ojgnons.  la  laifter  fecher,  qu'clle  n'ait  aucune  humiditc  ;  Sc  pour  fairc  que  les  oignons> 
ne  fe  pourriflcnr  point,  il  les  faut  plongcr  cn  cau  ticdey&  les  fecher  au  Solcil* 
Choix    6c  apres  qu'ils  fcront  fees,  les  mcttrc  defliis  de  la  puillc  d'orge,cn  forte  qu'ils 
i'o  goons.  ne  touchenr  ooint  fun  a  I'autrc.  Qui  les  voudra  choifir,  les  plus  ronds  6c  les 
plus  blancs  font  meillcurs  que  les  rougeatres  ,  pour  n'ctrc  point  fi  chauds 
que  les  autres  :les  meillcurs  dc  France  lont  ccux  qui  vienncnt  a. la  Fcrcc-  low 
gnon ,  petite  ville  pres  Etampes  ,  dont  t  lie  porte  lc  nora. 
Vctrus  des     L'oignon  eft  plus  d'ufagc  que  dc  bon  gout :  car  qui  mangcra  cous  les  jour* 
•ignoas.  dc$  oignons  fort  tendrcs  avec  du  micl  a  )un,  il  cn  vivra  plus  fainement ,  oour- 
vcu  qu'ils  ne  foicnt  trop  recens  r  car  les  fees  font  plus  fains  que  les  verds,  lea 
cuits  plus  que  les  cruds  ,  les  confits  meilleurs  que  les  fees  :  e'eft  pourquoi  lea 
fees  doivent  etre  choifis  pour  cn  ufcr  en  falades ,  fricafsecs,  hachis,  pates.fau- 
ces,  potages  dc  fe'ves ,  6c  autres  ufages, 

Lc  jus  d'oignon  fait  rcvenir  lc  poil,  nettoye  les  orcillcs  purulentcs ,  ote  lc* 
taches  blanches  tant  dc  la  face  que  de  tout  le  reftc  du  coros  :  avec  du  jus  de 
fcnouil  >  guerit  l*hydropifrc  qui  commence  :  attire  par  lc  nes  ,  purge  le  cer- 
Tcau,  mew  avec.de  la  graine  de  poule,  deflcche  les  mules  aux  talons  :  apliquc 
avec  un  linge  fur  les  brulures,  les  apaife  6c  ote  la  douleur  >  mclc  avec  du  fore 
vinaigre  arrctc  lc  flux  dc  (ang  par  lc  nes*  s'il  eft  inftille  Sc  mis  dans  les  nari- 
nes  avec  un  plumaceau. 

L'oignon  cuit  cn  la  braifc ,  6c  mange  avec  du  fuccre,  huile  &  un  pcu  de  vi- 
jjaigre,  guerit  la  toux  ,  &  eft  proprc  aux  afthmatiques  ,  &  ceux  qui  ont  cour- 
te  haleme  :  otc's  lecceurde  l'oignon  y  remoliucz-le  de  graine  de  cumin  puU 
veris^e>  bouch<?s  le  trou,  6c  faitcs  cuire  l'oignon  ainfi  prepare'  fous  les  ccn- 
dres  chaudes :  quand  il  fcra  cuit  exprimes-le,  ce  jus  eft  fingulier  pour  les  bruits 
d'orcille  6c  furditc  ,  inftile  dans  l'orcille  j  I'ecorce  groflierc  de  l'oignon  brulce 
ou  rotie  fous  les  cendrcs  ardentes,  apaife  les  doulcurs  invetcrees  de  tctc  6c  mi- 

{;rai nes,  fi  vous  cn  mette's  un  petit  morccau  malaxc  ou  arrofe  d'huile  rofat  & 
aurin  dedans  l'orcille  du  cote  de  la  douleur  de  tete.  L'oignon  pile  avec  du 
dc  chien  beurre  frais*. apaife  les  douleurs  des  hemorroides :  pil<*  avec  micl  Sc  fcl ,  eft  un 
CT*Sk$  rcmedc  fouvcrain  pour  les  morfurcs  d'un  chien  enrage,  &  autres  betes  fcmbla- 
xouges,         .  m^  avcg  4C  [a  graiflb  dc  poule,  il  6iej  les  taches  rouges  6c  Uvidcs  dc 
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Ace  :  cuir  en  vin  ou  en  cau  ,  puis  pile  &  fiica/sc  cn  huile  commun,  &c  aplique 
cn  forme  dc  cataplamc  fous  le  nombril  apaife  les  tranchees  des  femmes  accou- 
checs  ,  cuit  a  la  braifc,  Sc  uule  avecdu  ievain  &  huile  de  lis  ,  fait  fuppurer 
les  tumours  :  6tc's  lc  cccur  de  I'oignon  ,  rcmplille's  la  cavite  dc  thcriaquc  ou 
mithridat  diilout,&  pari  avee  jus  dc  citron  ,  bouches  1c  trou  dc  cette  cavite 
rcmplie  avee  la  roucllc  que  vouscn  aurcs  coupdc,  faitcs  cuire  1c  tout  fous  les 
cendfes  chaudes ,  li  long-tcms  que  lc  tout  foit  bien  incorporc,  &  maccre  cn- 
fcmble,  puis  vous  prdlcrcs  I'oignon  ainli  cuit ,  &donncsa  boirc  cc  qui  fera 
cxprimca  eclui  qui  fcra  attaque  dc  pcfte,  &  lc  faitcs  incontinent  couchcr,  bicn 
couvert  afin  qu'il  fue  :  cc  remedc  n'a  pas  fon  parcil  contrc  la  pcftc,  pourvu  que 
la  fucur  lurvienne  incontinent.  Oboute* 

Quant  aux  ciboules  &  civots ,  ils  aprochent  beaucoup  de  plus  pres  aux  oi-  fcclvo:s. 
gnons  ,  aiufi  que  I'on  pcut  difecrner  par  la  lavenr,  qu'aux  pourreaux,  aufqucls 
ils  nc  rcflcmblcnc  que  de  leur  tige  :  Seen  ce  qu'ils  n'ont point  dc  tctc  :  ils  doi- 
vent  ctre  feme's  au  Print  cms,  ainli  que  les  autres  herbes  ,  cn  mcme  terroir  que 
les  oignons. 

CHAPITRE  XXIV. 
Des  Ails* 

▼  £s  ails  veulent  c*tre  plantes  en  meme  tems  que  les  oignons  ,  la  Lune  crane 
L  nouvclle,  pour  ctre  gros  :  non  une  t&c  cntiere,  rnais  de  petites  daulles,  ils 
fcront  plantcs  loin  a  loin  fur  des  couches  divifces  par  fcillons  ,  afin  que  les 
eaux  d'Hyvcr-nc  les  puiflcnt  gater.  Car  cettc  plante  demande  une  terre  feche 
&  peu  humidc,  trcs- blanche  ,  &  non  beaucoup  fumce  ni  beaucoup  gratfe. 
,  Quand  ils  auront  jcttc'  trois  feiiillcs  ,  il  les  faudra  farcler  le  plus  fouvent 
que  l'on  pourra  :  car  ils  deviendront  plus  beaux,  St  leur  femencc  en  fera  plus 

trofie.  Qui  vcut  leur  fairc  avoir  grofle-te'te  ,  avant  qu'ils  jettcnt  leur  tige ,  il 
lut  6ter  les  cimes  ,  ou  les  fouler  aux  pieds  ,  par  ce  moien  le  fuc  retourncra 
aux  efpis.  lis  vienncnt  aufli  degrainc ,  mais  fort  tard  :  car  la  prenaicrc  annee 
ils  ont  la  tcte  du  pourreau  ;  la  feconde  ils  commencent  a  avoir  des  teres  :  la 
troifieme  ils  font  entierement  parfaits.  Si  vous  les  feme's  au  declin  de  la  Lune, 
les  arraches  quand  la  Lune  ne  paroit  point,  vous  aurcs  des  ails  qui  nc  fen- 
tiront  pas  fi  fort  :  au  contraire  ,  fi  vous  les  femes  au  crohTant ,  ou  quand  la  . 
Lune  eft  nouvclle.  Parcillcmcnt  ils  auront  une  favcur  douce  ,  fi  quand  vous  All,*°** 
les  femes ,  vous  planters  panni  des  noyaux  d'olives  :  dc  fi  cn  les  lemant  vous 
leur  mettes  a  cote  un  clou  dc  girofflc  ecrafe  ,  ils  cn  retiendront  l'odeur  Sc  le 
gout :  ils  feront  aufli  de  meillcur  gout  fi  vous  les  faitcs  tremper  en  bon  via 
un  jour  avant  que  les  femer ,  &  fi  vous  les  faites  tremper  dans  du  laic  deux 
jours  avant  que  les  fcraer,ils  en  deviendront  plus  grands  Sc  meilleurs.  Lc  tems 
commode  &  proprea  les  cueillir  eft  au  declin  ,  en  tems  fcrain  &  fee,  quand 
leur  tige  ne  le  peut  plus  foutenir.  lis  fe  gardent  bien  nuds  fur  la  paille ,  ou 
pendus  a  la  fume'e  en  la  cheminee ,  ou  trempez  quelque  peu  en  eau  falee.  Et 
pour  les  gardcr  il  faut  les  laiucr  meurir ,  Sc  Stani  cucillis ,  les  tcnir  au  So*  Poor  gata 
Icil  tant  qu'ils  fechent ,  puis  les  mcttre  en  un  lieu  qui  nc  foit  point  humidc,  deiTaa, 
&  ou  lc  Soleil  ne  donne  point ,  car  ils  ne  durcroient  gueres.  11  eft  vrai  que 
pour  les  femer  il  nc^faut  ni  les  raettrc  a  la  fumec  ,  ni  les  tremper  en  can.  falee  , 
car  cela  les  rend  ftcriles. 
X-'ail  dans  la  viandc  donne  une  odeur  aflcs  mal  plaifaute  a  la  bouche,  &  pour  Fj?0* J* 
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s'en  garantir ,  il  faut  manger  incontinent  apre's  une  fevc  cruc  ,  oit  une  c&te> 
de  poirce  cuitc  dans  les  cendres  ,  ou  de  l'achc  ,  ou  du  pcrfil ,  tout  verd  :  oa 
pour  le  mieux  ,  fi  vous  vous  plaifer  an  gout  dc  l'ail ,  fans  en  retcnir  niauvaifc 
halcine  ,  ufes  du  vinaigrc  dans  lcqucl  il  ait  trempe ,  ou  bien  fakes  frottcr  avec 
Cofitd'aih  (Jcs  ails  les  plats  de  la  viande  :  par  ce  moien  tous  aurc's  le.gout  a  la  bouche,  8c 
l'halcinc  n'en  fentira  aucunement  mauvais. 

L'ail  mange  a  jun  eft  la  theriaque  des  paifans  en  terns  de  pcftc  ,  &  autres 
maladies  dangereufes ,  memc  comre  toutc|  forte  de  venin.  11  eft  vrai  qu'il 
excite  U  foif ,  8c  caufe  la  douleur  de  tcte  ,  quand  l'on  en  ufc  fouvent  :  icfquels 
accidens  vous  corrigere's  facilement  ,  fi  vous  mangez  de  l'ache  ou  pcrfil  in- 
continent apre's.  Plufieurs ,  principalement  ies  Bearnois  ,  au  commencement 
du  Printems,  nomme'ment  le  premier  jour  du  mois  dc  May  ,  mangent  tous 
les  matins  des  ails  avec  du  beurrc  frais  ,  par  ce  remede  ils  efpercnt  qu'ils  fc- 
xont  fains  8c  forts  toutc  l'annc'e. 

L'ail  aplique'  en  forme  de  cataplame  fur  la  morfure  de  ferpent,  ou  de  chien 
enrage,  y  eft  un  fouverainrcmedc.  Un  liniment  rait  d'ail,  fel,  8c  vinaigre,  fate 
mourir  les  lendes  8c  les  poux. 

La  dece&ion  des  ails  entiers  donneeen  clifteres  ou  aplique'c  fur  le  ventre 
en  forme  de  fomentation  ,  appaife  la  douleur  de  eoltque  &  chatle  les  vents. 

Centre  la  toux  invetercc  &  de  caufe  froidc  >  il  fert  beaucoup  dc  frotter  les 
piantes  des  pieds,  l'epine  du  dos  ,  8c  les  poignets  ,  d'un  onguent  ou  liniment, 
prepare  de  trois  ails  bien  pile's,  8c  battus  en  fein  de  pore.  Contre  les  doulejirs 
des  dents  pour  avoir  fouhrrt  froid,  il  n'eft  rien  de  meilleur  que  dc  tenir  en  la 
bouche  du  vinaigre  ou  decoction  d'ail ,  ou  apliqucr  fur  la  dent  matade  trois 
daufles  d'ail  pilces  en  vinaigre.  Pour  faire  mourir  les  vers  des  petits  enfans*,  i\ 
eft  bon  de  leur  faire  manger  des  ails  avec  beurrc  frais,  ou  bien  leur  en  faire  un 
cataplame  fur  l'eftomach.  Ceux  qui  ont  difficulte  d'uriner  ,  ou  qui  font  fujets 
au  calcul ,  recoivent  un  grand  (oulagement  a  manger  des  ails. 

Pour  gardcr  que  les  oifcaux  ne  faflent  tort  aux  fruits  nouveaux  des  ar« 
btcs,  il  faut  pendre  aux  rameaux  des  arbres  quelque  quantite  d'ails. 

CHAPITRE  XXV. 
Des  Efchalottes  *u  tpetits. 

LEs  efchalottes  ou  apetits  font  femblables  aux  ails  en  faveur  &  odeur  ,  mats 
en  tige  8c  en  feiiilles  ils  reflemblcnt  aux  oignons,  execptc  que  de  leur  tete 
fortent  plufieurs  goufTes  qui  produifent  plufieurs  menues  feiiilles  8c  rondes :  ils 
▼aut  mieux  les  planter  que  les  femer  ;  car  quand  ils  font  femes,Jil  n'en  faut  pas 
efperer  beaucoup  avant  lafeconde  annce.  On  les  petit  planter  depuis  le  premier 
de  Novebre  jtifqu'au  mois  de  Fevricr,pour  avoir  le  fruit  au  Printems  prochain  , 
Hs  fe  plantcnt  comme  les  ails :  mais  ccpendant  il  les  faut  cueillir  avant  que  la 
▼iolette  de  Mars  flcurifle,  car  fi  on  attend  qu'elle  ait  fleuri,  on  les  trouvcra  fort 
diminuc's  8c  petits.  L'on  pourra  connoitre  quand  ils  feront  meurs.  fi  l'on  voir 
que  leurs  feiiilles  fechent  parle  bas.  Pour  leur  faire  avoir  grandes  8c  grbflcs 
teres,  il  faudra  mettrca  l'cntour  de  leurs  racines  des  carrcaux  ,  comme  nous 
avons  dit  des  pourreaux. 
Vettosdcs  Quant  a  l'nfage  des  e'chalottes ,  il  n'en  faut  pas  efperer  grand  profit,  finon 
itbaloiccs.  pour  ceux  qui  font  plus  adonncs  a  leurs  voluptls ,  qu'a  leur  fame  :  car  l'e'cha*- 
lottc  ne  fcrt  a  autre  chofc  (ju'a  exciter  les  perfonnes  aux  aclcs  vencriens ,  8c 
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\  avoir  bon  apetit:  dies  ont  lcs  memes  vertus  de  l'ail ,  finon  qu'elles  Tone  fi- 

cheufes  a  l'cftomach,  a  c  a  life  de  lcur  gout  plus  acre  &  fubtil. 

CHAPITRE  XXVI. 

Du  Perfil, 

LE  perfil  eft  ainfi  apclle  parcc  qu'il  aime  la  tcrre  ou  il  ait  y  beaucoup  pier- 
res  &  dc  fable  ,  &  nc  demande  pas  beaucoup  dc  culture  ui  Ic  grand  folcil ; 
e'eft  pourquoi  il  (era  bon  dc  le  femer  Tons  lcs  trcillcs,  il  faiu  rarrofer  fouvent; 
ainfi  quand  il  eft  feme'  ou  planter  pies  dc  quclque  fonrainc  ou  ruiflcau  ,  il  croic 
fort  beau  &  en  grandc  quantite.  Et  fi  on  en  vcut  avoir  qui  ait  lcs  feuilles  Ur- 
ges ,  il  faut  mcttrc  dans  un  lingc  clair  ,  rant  dc  graine  qu'on  en  pourra  prendre 
avee  trois  doigts  ,  &  la  femer  ainli  dans  les  carrcaux  :  ou  bicn  il  faut  mettrc 
dans  unc  crotte  dc  che'vre  quantite  dc  graine  dc  perfil  ,  &  la  planter  ou  femer 
ainfi  ;  3c  qui  1c  voudra  crepu  ,  il  fmdra  pilcr  la  graine  avee  un  pilon  dc  faux  , 
tant  qu'cllc  fe  decouvrc  &  depouille,  puis  l'cnvclopcr  dans  un  linge,  &  la  mct- 
trc en  tcrrc.  Autrcment  fans  avoir  cctce  peine  ,  on  le  pcut  fairc  crepu  en  quel- 
que  forte  qu'il  foit  feme  ,  fi  on  roule  un  cilindre  ou  pierrc  ronde  par  dcllus  > 
audi- tot  qu'il  commence  a  croitrc  :  il  eft  bon  dc  lc  lemer  depuis  la  mi- Mai , 
jufqu'au  iolilicc  ,  car  il  demande  un  pcu  la  chalcur.  Sa  femence  d'un  an  nc 
vaut  rien  pour  iemcr  :  car  phis  la  fcnicncc  eft  vicille  ,  mcilleurc^ellc  eft  &  dure 
plus  long- terns  fans  crre  femec  :  en  forte  qu'il  nc  fcra  pas  befoin  d'en  femer  ou 
planter  dc  cinq  ans,  ctant  feme  it  nc  fort  hors  de  tcrrc  qu'au  foixantieme  jour. 
Toutcsfois  pour  le  faire  avanccr  &C  croitre  bientot ,  il  faut  que  la  graine  foic 
trcmpce  dans  du  vinaigrc  quelque  terns ,  puis  foit  femee  en  tcrrc  bien  labou- 
red 3c  remplic  a  moitie  dc  cendrcs  dc  gouflcs  de  fe've  :  &  des  qu'cllc  fera  fume'e, 
l  avrofcr  fouvent  3c  lcgcremcnt  avee  un  pcu  d'eau  de  vie  ,  incontinent  apre's 
l'arrofcmcnt  la  couvrir  par  dcfl'us  de  quelque  piece  dc  drap  ,  afin  que  fa  chalcur 
ne  s'cxhale  pas.  Par  cc  moicu  en  bicn  pcu  d'heurcs  cllc  commcnccra  a  fortir,  6c 
alors  il  la  faudra  decouvrir  dc  la  piece  dc  drap,cV:  1'arrofcr  fouvent  parce  qu'cllc 
jettcra  unc  tigc  haute  cV  grandc  a  mcrvcille.  Un  cataplamc  fait  de  ftiiilles  de  Vcrtudu 
per  fi  1  avee  dc  la  mic  dc  pain  blanc  ,  guerit  lcs  dartres  ,  refout  lcs  tumcurs  des^1^1*- 
mammcllcs  ,  &  fait  pcrdrclc  lait  aux  feiv.mcs  accouchees.  Lc  jus  de  perfil  tire 
avee  du  vinaigre,5:  mtle  avee  un  pcu  dcfel,aidc  a  accouchcr  les  ftmmes  qui  font 
au  mal  d'en  fans.  L'ufagc  frequent  dc  perfil  otc  la  puantcur  d'halcinc:  principa- 
lemcnt  a  ceux  qui  ont  bu  trop  dc  vin,ou  mange  des  aulx  :  C'eft  pourquoi  ceux 
qui  vculent  voir  lcs  grandes  compagnies  ,  3c  qui  ont  mauvaile  haleinc,  doivenc 
cue  munis  des  feuilles  reccntcs  dc  pcriil ,  pour  machcr  ou  tcnir  en  la  bouche. 

La  decoction  des  racincs  ou  feuilles  dc  perfil  ,  fert  a  provoqucr  les  flcurs  des 
femmcs,  eft  bonne  a  faire  urincr ,  a  jcticr  lc  fable  retcnu  aux  conduits  dc  Mu- 
rine ,  3c  apaiicr  Iacolique  &  la  douieur  des  reins  ,  apliqucc  en  forme  dc  fomen- 
tation iur  lcs  parties  mala Jcs.  11  fert  audi  aux  epilations  dc  foic  ,  eft  meillcur 
pour  lcs  piilegmatiqucs  ,  que  pour  les  bilieux  ,  cV  lcs  fan&;uins.  Lcs  feuilles  re- 
ccntcs de  p.  r.,1  rcpandues  lur  l'caudcs  ctangs  3c  vivicrs,  recrccnt  &c  rcjouiflent 
lcs  poillons  malades. 

CHAPITRE  XXVII. 
De  in  Rufutttt  &  Tur^on, 

LA  Roquettc  eft  one  herbc  propre  aux  faladcs, bonne  pour  tempcrcr  la  fro?* 
dcur  dc  la  laituc ,  cllc  fe  pcut  fcract  &  planter  cu  Hivci  &  co  Etc  j  car  cUf 
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ne  craint  ni  le  froid  ,ni  ^importunite*  de  I'air :  die  nc  demande  pas  grand  tra- 

\  ail ,  aimc  d'etre  farclc'e  &  feme'e  en  cerre  fablonneufe. 
Vcm«  de    La  roquette  ne  fe  doit  pas  manger  feule  >  pour  la  chaleur  excclfive  qu'clle 
Uioquc«ccaupc  ^  ccux       cn  ufenc  .  aufl-j  on  juj  donnc  pOUr  Compagne  la  laituc  quand 

l'on  en  vcut  manger  en  falade,  car  Tunc  tempcrc  l'autre.Et  cllc  eft  bonne  ncan- 
moins  pour  faire  uriner ,  apliqudc  en  forme  de  cataplame  fur  le  norabril  :  8con 
dit  que  trois  feuilles  de  la  roquette  cucillies  de  la  main  gauche ,  8c  pihfes  avec 
hydromel ,  prifes  en  brevaee  font  fouveraines  contre  la  jaunide  &  durcte  de 
rate.La  roquette  cuite  8c  melee  parmi  du  fucre,  guerit  la  toux  des  petits  enfans. 

Le  Tareon  que  les  Jardinicrs  nomment  Eftragon  ,  vient  degraine  de  lin  pi- 
qued en  plufieurs  endroits  de  la  tete  d'un  oignon  rouge  ,  qui  foit  le  plus  fore 
que  Ton  pourra  trouver ,  &  mife  en  terre  bien  fumee  :  aprcs  qu'il  atfra  gcrme* 
la  hauteur  d'un  pied  ou  environ  ,  il  fauc  prendre  la  bouture  ,  8c  la  replanter  en 
m£me  terre  ,  8c  I'arrofcr  fouvent.  Le  Targon  a  la  mcme  vertu  que  la  roquette, 
8c  nc  fc  doit  pas  manger  fcul,  mais  avee  des  laitucs,  &  autres  heroes  fcmblablcs. 

CHAP  1  TR  E     XXVIII,  ( 
De  I'Acht,  Cerfueil ,  &  Smnemende. 
'Ache  doit  ctre  ferace  dans  la  terre  bien  labouree  ,  8c  pre's  d'une  muraille  t 
car  ellc  aime  l'ombre,5c  vient  bien  en  tout  terroir.Et  apres  qu'on  I'aura  une 
fbis  femce  ,  fion  nc  I'arrachc  point,  en  y  laiftant  une  tige  d/unan  a  autre  pour 
graincr  ,  cllc  durera  a  jamais  ,  il  ne  la  faut  gueres  farcler.  On  la  peut  femec 
depuis  le  mois  de  Fcvrier  ,  jufqucs  au  premier  jour  de  Septembre  j  cllc  a  la 
vertu  du  perfil ,  non  pour  en  manger  ,  mais  pour  la  Medecine  ,  ellc  eft  bonne  a. 
route  meurtrilfure  &  lang  caiUc  ,  (on  huile  fert  a  plufieurs  maladies  ,  &  aux  6* 
corchurcs  qui  viennent  au  goiter  %  8c  on  en  frotte  fouvent  la  partie  offenfec :  Il 
eft  vrai ,  que  l'achc  excite  le  mal  de  faint  Jean  ,  fi  nous  en  croyons  Pline ,  quo! 
qucGalicn  cn  la  cure  de  Tepilcpfie  ordonne  les  racincs  d'achc  &  de  perfil :  j'al 
cxperimentc  que  les  fciiiiles  d'achc  michecs  cruc's  provoquent  les  flcurs  aux 
femmes. 

Venus  du  Le  ccrfciiil ,  dit  des  Latins  Cere  folium ,  aime  d'etre  feme  fur  de  la  terre  bien 
fume'e  en  Fevrier ,  Mars  ,  A vril ,  Aout  &  Septembre  pour  cn  avoir  I'Hivcr  ,  8c 
veut  £crc  fouvent  arrofc. 

Le  cerfeuil  excite  rapetit,&  eft  fouvcrain  pour  faire  uriner  &  purifier  le  fang, 
Le  Coq  &  Sanemondc  >  dit  des  Latins  CtryophylUt*  ,  herbes  fort  plaifantes 
pour  donner  quelque  gout  d'efpice  aux  potages  &  falades,  veulent  ctre  (ernes 
cn  Avril ,  8c  en  May  ,  8c  tranfplantc's  cn  Novcmbre. 

Toutcs  deux  ont  un  gout  de  poivre  &  cloux  de  girofle  ,  e'eft  pourquoi  ellcs 
font  bonnes  a  fortifier  l'eftomacn.  Quelqucs-uns  pour  exciter  l'apetit  en  fonc 
une  fauce  verte ,  avec  ozcille  pour  manger  avec  la  viande.  Les  Mcdccins  efti- 
ment  beaucoup  le  coq  en  decoction  pour  les  vertiges  ,  les  ftupides  ,  epilepti- 
ques ,  afthmatiques  ,  hydropiques,  i&eriques,  memc  pour  les  coliqueux  ,  gra« 
veleux  ,  dificulte'  d'urine  ,  fupreflion  dc  mois ,  pour  aider  a  acconcher  ,  pour 
avoir  I'arricre.faix. 

CHAPITRE     XXIX.  ' 
Des  Afptrfes. 

Es  Afperges  croifTent  groflcs  en  terre  graflc ,  fpongieufc ,  bien  nertoyee,  8c 
labouree ,  plaine  &  unie  ,  &  nc  deraandent  6trc  arrofe'es ,  finon  un  peu  en 

Automnc, 


L 


Digitized  by  Google 


LIVRE  SECOMfl.  iGt 
Automne.  L'on  lcs  feme  au  Printcms  a  la  Lune  nouvcllc  :  mais  il  vaut  micux 
planter  lcs  racincs  qui  peuplcnt  micux  ,  8c  plutot  que  lcs  fcmcnccs.  Si  dies 
font  femccs  ou  plantecs  de  racincs ,  il  lc  faut  fairc  cn  fofles  profondes  de  trois 
doigts  ,  8c  larges  dc  tous  lcs  cotes  d'unc  bonne  braflec,  diftantcs  l'une  dc  l'au- 
tre  d  un  pied  dc  long  :  mcttes  deux  ou  trois  graincs  en  chaque  folTc  ,  diftantcs 
l'unc  dc  ['autre  environ  dc  neuf  doigts ,  quarante  jours  aprcs  lcs  graincs  s'amaf- 
fent  8c  fc  joignent  enfemble:  aprcs  les  avoir  plantecs  en  pied  ,  il  faut  jcttcr  par 
deflus  la  troiheme  partic  dc  la  tCrrc  biic  des  fofles  ,  bicn  criblc'c  avant  que  I'y 
mcttrc  ,  avee  un  criblc  dc  fcr ,  afin  que  lc  Solcil  puitfc  penctrer  plus  avant,  8c 
tircr  a  foi  les  afperges  :  aprcs  ccla  il  lcs  faut  farclcr  fouvent ,  &  cirO&obre  j 
mettre  du  fnmicr  pourri  dc  cheval ,  dc  brcbis  ,  ou  de  volaille ,  ou  micux  de  la 
bouc  &  ordure  descgouts  &  cloaqucs  8c  la  poufficre  qui  fort  dc  la  lainc  quand 
ellc  eft  battu'c*,&  par  deflus  abondancc  dc  pepins  &  marc  dc  vigne,  8c  raiuns:cn 
Tcvricr  il  faut  fouvent  renouveller  leur  tcrre  ,  &  par  deflus  jerter  du  fumicr 
nouvcau  :  la  feconde  annec  fairc  dc  mcmc  auffi  cn  Fcvrier  ou  Mars,  ou  tous  lcs 
ans  cn  O&obrc.  Il  eft  vrai ,  qu'il  lcs  faut  tranfplantcr  la  feconde  ou  troifieme 
annec  ,  8c  cependant  ne  lcs  pas  couper  jufques  au  troifieme  an  ,  &  encor  au 
mois  dc  May.  Au  lieu  dc  les  tranfplantcr  il  vaudroit  micux  decouvrir  leurs  ra- 
cincs 8c  cn  otcr  lcs  fupcrflucs  pour  les  planter  aillcurs  ,  &  lcs  nettoicr  des  Ac- 
tries  8c  corrompucs  ,  parcc  que  lcs  afperges  ne  doivent  jamais  ittc  remuccs  de 
leur  lieu ,  flnon  quand  dies  font  trop  cpaifles.  Car  ce  faifant  deux  ou  trois  an» 
dc  fuire  on  otcra  toutcs  ccllcs  qui  font  cnlaflecs  &  frcies ,  |ainfi  on  nettoicra 
ccllcs  qui  rcftcront ,  que  l'on  couvrira  dc  pied  cn  pied  avec  un  peu  de  fumicr 
bicn  aflaifonne  ,  pourri  8c  mclc  avee  autant  dc  tcrre  criblee ,  criblant  encor  le 
furplus  qui  ctoit  deflus  auparavant ,  &  le  rcmcttant  en  fa  place  *  ainfi  que  l'on 
I'y  atrouvef. 

Quoiqu'il  en  foir,  l'ann<?c  d'apres  qu'ellcs  feront  phntc'es,  on  leur  pourra  oter  M  .  -n 
<juelqucs-unes  dc  leurs  tiges,  &  cn  laiflcr  d'autrcs  pour  grainer.  Les  tiges  qu'on  d'a»oir 
otcra  feront  coupecs  &  non  arrachecs,  dc  crainte  dc  fairc  tort  a  la  racine.  Pour  aVpc-g* 
avoir  dc  belles  afperges  &  cn  quantite,  couvres  lc  fond  des  foflci  de  cornes  dc  Afp"g«« 
bctes,ou  femes  aux  rayons  ou  vous  les  plantcres,  de  la  poudrc  dc  come  dc  mou-  cr"ltre  dc 
tons  ou  dc  bcliers  fauvages  ou  autrcs  :  puis  lcs  arrofcres  enfuite.C'eft  pour  ccla  la  come 
qu'elles  viennent  naturcllement.  D'autrcs  difent  des  chofes  toutcsfois  ad-  ^l^n0U* 
mirables,qu'il  ne  faut  qfle  perccr  lcs  corncs,&  lcs  enfoiiir  cn  bonne  terrc ,  clles 
produiront  des  afperges.  Et  pour  faire  que  lcs  afperges  produifent  fouvent  ,!1 
faut  ferfoiier,  farcler  8c  ouvrir  lcs  racincs  aprcs  avoir  cucilli  lc  fruit ,  &  rcpan- 
dre  par  deflus  dc  la  poudre  dc  cornes  de  bc'tes :  car  la  pUntc  etant  tirccportcra 
d u  fruit  une  autrefois. 

L'afpcrgc  eft  un  fruit  delicat  8c  fain ,  fur  tout  quand  ellc  eft  grofle&  tendre,  Vertoj  Je 
douce  8c  non  trop  cuite,  ouvrc  lcs  obftructions  des  reins  8c  du  foic.  Sa  racine  1'afpcrgp. 
apliquce  fur  les  dents  maladcs,  appaifc  la  doulcur,  feche,  8c  mife  aux  dents  ,  les 
de'racin*  :  mife  en  decodtion  8c  buc  fouvent ,  diflbut  la  picrrc  8c  lc  calcul :  clle 
donne  bonne  coulcur  au  vifage,  8c  bonne  odeur  a  tout  fe  corps  ,  finon  qu'cllc 
rend  I'urine  puantc.    CHAPITRE  XXX. 

Dm  Crefon  &  de  U  Brrle. 

LE  creflon  alenois,  ainfi  apelle',  parcc  qu'il  croit  cn  tout  terns ,  eft  de  grande 
noorriturc,  de  mcmc  la  bcrlc,  ils  aimcnt  les  Ueox  humides  8c  lcs  rivages  des 
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fontaines  8c  ruhTeaux,  nc  demandent  autre  travail  aux  jardins,finon  d'etre  pfair- 
te's  prochc  la  laitue  pour  bicn  venir  ,  8c  etre  toujour*  arrofcs ,  8c  ayem  toujour* 
l'cau  au  pic<f. 

Tous  les  deux  font  fort  bons  aux  falades  dc  kitties,  &  font  d'unc  grande  ver- 
SnJ/'i  tu  COHtrc  *a  Picrrc  &  dificulte  d'urinc  outre  cela  le  crcfion  de  jardin  mis  civ 
«c  U  bciic.  cataplime  refout  les  charbons,  les  fciatiques>  les  furondes,  &  toutes  antres  for-* 
tcs  d*apoftcmcs,principalement  s'il  eft  mcle  avee  du  lcvainfil  fait  mourir  les  vers. 
Son  jus  bu  avec  jus  dc  menthc  &  vin  fait  le  merae  effct.  Le  [us  de  crcflbn  in- 
ftille  dans  l'oreillc,  guerit  la  douleur  des  dents  venant  dc  caule  froidc-  Contrer 
la  paralyfie  dc  la  ianguc,  la  grainc  de  crcflbn  machee  8c  tenue  en  la  bouchc  ,  e»t 
bonne.  Contre  la  paralyfic  des  autres  incmbrcs  ,  il  faut  apliqucr  fur  les  mcm- 
bres  des  fachcts  pleins  de  graine  de  creuon  ,  qui  ayent  bouilli  daus  du  vin  :  ce 
meine  reinede  eft  bon  pour  la  colique. 

La  berle  en  fomentation  fortific  I'eftomach  refroidi ,  provoque  les  mois  ,  a- 
mollit  la  matrice,  8c  la  prepare  a  concevoir  :  diffipe  la  colique  dc  la  matricc  ,  li 
vous  la  fricaflcs  avec  une  pelc  ardente  ,  I'arrofes  dc  vin  vermeil ,  &  l'apliques* 
fur  lc  ventre.  Elle  eft  fort  fingulierc  pour  les  doulcurs  de  la  matrice  apres  l'ac- 
couchemeat ,  8c  avec  des  ficurs  de  camomillc  8c  fciiillcs  d'armoife  routes  ha- 
checs  menucs»&  incorporees  avec  quatre  jaunes  d'ceufs,&  vous  fricaficres  lc  toue 
dans  la  pocle  avec  huilc  de  lis  >  8c  l'apliqucres  chaudemcne  fur  le  ventre  &  fur 
le  nombril :  fon  jus  frottl  a  l'encour  des  tefticules,  arrete  les  pollutions  noc"kur-> 
lies :  Un  cataplame  rait  des  feiiilles  de  berle  ,dcs  rciiilles  8c  racincs  de  raves,de» 
racincs  dc  perfil ,  lc  tout  haclie'  menu,  &  fricafic  avec  du  vin  pur  8c  beurrc,  ap- 
plique' fur  lc  petit  ventre  8c  les  aines ,  eft  bonne  pour  l'urine  rctcnuc  de  lon& 
terns*  CHAPITREXXXL 

Dh  Saffrun. 

Uant  au  fafrran,  comme  nous  dironsr  il  aimc  une  terre  medtocrcr  non  fot- 
^tc,  ni  fumee,  &  toutesfois  bicn  acrec  ,  cxpofce  au  Solcil  8c  bien  bechde  :  ii 
vient  bicn  aux  licux  ou  I'on  aura  plante  l'oignon.  U  n'aime  pas  l'eau,craint  les 
fouris,  8c  la  taupe  t  il  vient  micux  plante  cn  oignon  que  feme :  mais  fes  tetes 
icmblablcs  aux  oignons  dc  lis»pourrcaux  ,  ou  fcillcs  ,  font  planccs  par  feillons 
cn  Avril  ou  May,  &  on  lailTe  avant  que  les  planter,  raeurir  les  oignons  anion- 
cele's  environ  huit  jours  a  l'ombre  du  Solcil ,  en  quclque  lieu  qui  nc  foit  poinc 
humidc,  8c  on  les  plante  avec  la  racinc  cn  tcrrc  bicn  fouie,  8c  loin  Tun  dc  I'au- 
tre  environ  demi-pied,  8c  trois  doigtsdc  profbnd  ,  <Sc  il  vient  mieux  c'tant  fou- 
lc.  11  neurit  tous  les  ans  en  Automne  un  mois  cntier  ,  &  d'abord  fa  flcur  tom- 
be,  mais  il  garde  la  fcuille  I'Hy  ver  entier,  il  paroit  un  peu  cn  Etc  ,  il  peut  durer 
etant  plante  jufques  a  neuf  ans  ,  8c  alors  s'il  eft  tranfplancc  aillcurs  r  il  pourra, 
encor  profiler  :  11  eft  vrai ,  qu'il  portc  plufieurs  epics  8c  noyaux,  qu'il  faut  orec 
dc  trois  en  trois  ans ,  autrcment  I' her  be  feroit  fuffoquee.  Quclques-uns  les 
plantent,  8c  mieux  depuis  la  my-Aout,  jufques  a  la  my-Septembrc,&  mcttcnt  a. 
Icur  racinc  quantitc  de  grappes  dc  raifins  tirecs  de  deflbus  lc  prclToir,  &  les  laif- 
fent  cn  tcrre  deux  ou  trois  ans  :  8c  chaqne  annec  en  Avril  &  May,l'on  lie  1'her- 
bc  qui  fcra  feche,  &  on  la  rcfoule  aux  pieds  environ  deux  doigts  au  fonds  p 
fans  offenfer  l'oignon  :  &  aprcs  avoir  bicn  nettoyc  les  hcrbes  ,  quand  la  flcur 
fera  meurc :  comme  en  Aour,  8c  vers  l'Automne  I'on  la  cucillira  au  matin  aus 
^olcil  lcvajit  #  &  oa  U  rcfcivcra  cb  uu  lieu  £cnnc  doui  U  fiucc  fcchcx»  Au  fiu- 


Digitized  by  Googl 


LI  VRE     SECOND.  \tf 
t\ni  ,  on  cotmoitta  le  bon  faffran  s'il  eft  fort  gras ,  C\  le  tenant  dans  la  main  il  B-Md  <f< 
fill  du  bruic ,  &  mis  dans  quelque  liqueur  ,  il  le  dillbut :  s'il  eft  dc  couleur  do-  ^*a- 
xee,  s'il  teint  les  mains  dc  la  couleur>&  s'il  a  une  odeur  quclque  peuacre  &  poU 
gnantc,  s'il  n'eft  pas  beaucoup  fragile. 

Le  faffran  pris  cn  petite  quantue  eft  bon  pour  la  foiblcfle  d'eftomach  &  de*- 
faillance  de  cceur ,  prefcrve  de  s'eny  vrer,  &  guerit  dc  la  morfure  des  Terpens  & 
araigne'es,  pris  en  grande  quantity  par  la  bouche  ,  ou  apliquc  par  dehors ,  cau» 
fe  des  doulcurs  dc  tetc,  &  trouble  la  vue. 

CHAP1TRE  XXXII. 
Des  Navaux  &  Navets. 

LEs  navaux  &  navets  appelles  des  Latins  Nappi,  font  de  deux  fortes  de  me*- 
roe  cfpece,  differ  ens  cn  laveur,couleur  &  grodeur :  car  les  navaux  font  plus 

fros  tirant  fur  le  jau  nitre,  de  gout  moins  plaifant  \  les  navets  font  plus  petits, 
lanes,  &  beaucoup  plus  favoureux  :  tous  deux  fe  fement  d'une  mcme  fac,  on  en 
terrc  bicn  bechee,  fumee,  &  renduc  bien  mcnuc,  afin  qu'ils  puhTent  bicn  pla- 
cer avant  leurs  racincs,  ou  bien  cn  tcrres  que  I'on  vcut  dcrricher,&  qui  auronc 
c*te  nouvcllcraent  labourers  ,  ou  cntrelc  millet  &  le  panis,&  on  mele  la  femcn- 
cc  parmi  la  terre  en  poudre  mcnuc  ,  pour  la  femer  plus  clair  >  &  ne  doit  ctre 
plus  vicille  que  de  trois  ans :  car  quand  elle  pafle  trois  ans  ,  clle  produit  des 
choux :  &  6  la  femence  a  etc  trempce  ou  rnoiiillee  dans  du  lait ,  ou  mout ,  ou 
hydromel  deux  ou  trois  jours  avant  la  fcmer.ils  en  feront  infiniment  meillcurs. 
Lt  s'ils  viennent  trop  dm  ,  Ton  en  ote  une  partie  pour  les  tranfplanter  ailleurs. 
11  les  faut  bien  farcler  &  becher ,  &  garder  les  plus  beaux  &  plus  grands  ,  pour 
en  avoir  de  la  femence  :  l'on  les  feme  en  Aout.  Pour  les  femer  on  doit  attendre 
<juc  la  terre  ait  etc  nouvellement  arrolec  de  pluyc  :  car  ils  en  viennent  mieux. 
Et  fur  tour  il  nc  faut  pas  qu'on  les  feme  en  terre  qui  foit  a  l'ombre  ,  car  l'om-  R™llJjJ 
bre  leur  eft  tout-a-fait  contraire,  quoique  la  terre  foit  bonne  &  fertile.  On  lea  Svaux. 
cueille  en  Noverabre,  &  on  les  garde  enHyver  fur  du  fable  aux  caves,  pour  les 
manger  durant  l'Hyver  &  en  Careme:je  m'enraportea  ceux  de  Vau-Girard  pres 
Paris,  lefquels  en  font  des  recoltes  &  amas  tous  les  ans  pour  les  vendre  a  Paris. 

Ce  fruit  eft  venteux,  &  engendre  des  vers  aux  petits  enfans  a  caufe  de  fa  dou-  Vcnn 
ccur,  mais  il  faut  les  manger  avec  de  la  nioutarde :  il  eft  vrai ,  que  leur  graine  ' 
rcfifte  au  venin :  e'eft  pourquoi  clle  cntrc  dans  U  thcriaque  :  elle  fait  aufli  mou- 
rir  les  vers  melee  avec  jus  d'orange  ou  de  liraons.  Elle  poufle  hors  la  petite  vc- 
rolle  ou  rougeolle  avec  decoction  <L'  Adiamhts  ou  de  lentille.  Elle  provoque  l'u* 
rine  fi  vous  la  mt'les  cn  egale  quantitc*  avec  graine  de  lin  ,  c«c  la  boire  avec  du 
vin  :  fair  vomir  les  erudite's  de  l'cftonuch  prife  avec  oxymcl,&  eau  tiedc.  Les 
Bgyptiens  en  font  de  fort  bonne  huile. 

C  H  A  P  I  T  R;E     XXXI  I  L 
Des  Raves. 

LEs  raves  apeliccs  en  Latin Rap  a,  font  de  deux  fortes ,  rondes  &  tongues  :  & 
ne  font  pas  beaucoup  differetcs  des  navaux  &  navets,  finon  en  grofteur  &  en 
goucCar  les  raves  font  beaucoup  plus  groues,&  d'un  gout  plus  agreable  que  lea 
navaux.Je  m'en  raporte  aux  Liraofins  &  Savoyards  qui  faute  de  grains,nc  trou- 
vent  rien  de  mcilleur  que  les  raves,  qu'ils  apellent  Radix  ou  Rafales ,  audi  ils 
en  ont  Un  grand  foin ,  eftiraant  cette  rccolre  plus  neceflaire  que  le  froment : 
Car  ils  nourriflent  cax  &  leur  betail  des  fciiiUcs,  tiges,  cauiicules ,  fommicls  8c 

X  ij 

Digitized  by  Google 


U4  tA   MA  IS  ON  RUSTiqUE. 

racines  dc  raves,  de  forte  qu'ils  meurent  dc  faim  ,  quand  cn  leur  pais  lc$  rave* 

fonr  gele'es,  ou  oni  re$u  quclque  injure  du  Cicl. 

La  racon  de  les  cuhiver  eft  prefque  fcmblable  a  cellc  des  navaux  :  II  eft  vrai 

Su'cllcs  demandent  d'etre  femees  fort  drubs  &  e'paides,  non  claires,  autremcne 
les  viendront  fort  petites  8c  cherive*,  plutot  en  Septcmbrc  qu'en  autre  terns, 
en  tcrre  humidc  bicn  fumec  &  foigncufement  prepares  :  parcc  qu'cllcs  devicn- 
Bcnt  plus  belles  &  dc  mcillcur  gout  par  1c  froid  ,  nciges  ,  tk  broiiillards,qu'en 
tcms  ferain :  qui  eft  la  feule  caufe  qu'aux  pat's  de  Savoyc  &  Limoges  ellcs  y 
croiflent  douces,  tendres,  belles  &  groflcs,  par  raport  aux  broiiillards,  nciges  8c 
froids  qui  y  font  frequents.  Quand  on  les  feme  au  renouveau  ,  il  faut  fe  don- 
ner  garde  que  leurs  feiiillcs  ne  ioicnt  pas  rongces  d'araignees  &  autre  verminc:& 
pour  lesdclivrcr  dc  cemal-hcur>  il  fera  bon  un  jour  avant  qu'on  les  veiiille  fir- 
mer, de  mcler  parmi  leur  graine -de  la  poudre  que  I'on  trouvc  fur  lc  plancher,. 
ou  bicn  dc  la  iuyc  du  four  ou  cheminec ,  ou  faire  crcmpcr  leur  graine  en  jus 
dc  joubarbe,  puis  les  arrofer  d'eau  ,  afin  qu'elle  en  prenne  quelque  humiditc,  Sc 
quand  ellc  fera  ainfi  dctrempec  ,  la  femer  lc  jour  fuivanr. 
La  graine     C'eft  un  miracle,  que  d'unc  fi  petite  graine  il  croit  un  fruit  fi  gros,  qui  pc- 
dc  u»edl  fc  quelquefois  jufques  a  trcntc  ou  quarantc  livres;  il  faut  fur  tout  prendre  gar- 
toitpeunk  dCqUC  jcur  fcm£ce  ne  foit  pas  dc  plus  dc  trois  ansicar  autrement  au  lieu  dc  raves 
elles  produironr  des'choux.  Pour  les  avoir  belles  &  groflcs  >  des  qu'cllcs  feronc 
aufli  grandes  que  le  doigt ,  il  les  faut  tranfplantcr  loin  a  loin,  puis  les  couvrir 
dc  terrc  8c  fouler  bicn  fort :  car  lc  fuc  qui  fc  fut  converti  en  feiiillcs  &  cn  ti- 
Poutgat-  gc,  fc  convcrtira  a  l'augmcntation  dc  la  racine.  La  recoltc  s'en  doit  fairc  cn 
Jet.*6*"  Novcmbrc,  &  pour  les  gardcr  pendant  i'Hyver ,  il  faut  les  mettrc  en  fofles,ou 
les  couvrir  de  fcuilles,  ou  de  femence  dc  moutarde. 

L'ufage  des  raves  n'eft  pas  fort  bon  pour  la  fantc  ,  toutesfois  leur  decoction 
eft  fort  louveraine  pour  lavcr  les  picds  des  goutcux. 

Les  Coutclicrs  &c  Armuricrs  aflurent  que  les  couteaux  ,  dagucs  ,  epe'es,  trem- 
pes  trois  ou  quatre  fois  lorfqu'on  les  forge,  dans  du  jus  dc  raves  mele  avecega. 
le  quantitc  de  l'eau  ou  jus  cx  prime  des  vers  de  terre  broyes  ,  rendent  leur  tran* 
chant  fi  dur,  qu'ils  couperont  lc  fcr  audi  facilcmcnt  que  le  plomb. 

CHAPI".  RE    X  X  X  l  V. 

Dts  Raiforts. 

Es  Raiforts  font  propremcnt  cc  que  l'on  apclle  en  Latin  R*ph*nuf>  cn  Ita- 
lic R.iVAtrels ,  8c  a  Paris  Raves,  dont  on  ufc  avec  les  viandes,  en  forme  de 
faladc,  pour  exciter  l'apctit.  lis  viennent  mieux  etant  plantei  que  femez  ,  Si  il 
y  a  deux  faifons  de  les  planter  ou  femcr  :  fcavoir  ,  en  Fevrier  au  defaut  de  la 
Lune,  fi  nous  voulons  cn  avoir  au  Printcms ;  cn  Aoiit ,  ou  Scptembre  ,  fi  nous 
en  voulons  avoir  plutot :  &  cette  Laifon  fans  doutc  eft  la  mcilleurc  ,  parce  que 
le  raifort  en  tcms  froid  &  humidc  croit  en  racine,  &  cn  eft  plus  tendre  :  mais  en 
tems  chaud  &  fee  croit  en  tigc ,  &c  cn  feiiillcs.  Si- tor  qu'ils  font  femez  ils  prcn- 
nent  incontinent  racines  ,  il  cn  faut  fouler  les  feiiillcs,  afirf  que  la  racine  \  ic li- 
ne plus  grofle,  autrement  la  racine  fe  convcrtira  toute  en  feu'illes :  il  faut  aufli 
les  cueilRr  deux  ou  trois  moisaprcs  ,  autrement  ils  graineront  auffi-tot ,  &  les 
enterrcr  dans  du  fable  ,  apres  les  avoir  efeuillez.  La  manierc  dc  les  cultivcr,cft 
de  les  mcttre  bien  avant  dans  la  terre  bien  labource  8c  rcmue'e  profond  ,  &  fu- 
mec, &  aprc's  qu'ils  font  an  pcu  grands  ,  les  rccouvrir  encore  dc  terrc ,  8c  leur 
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6ter  les  feu'iUeS:car  ils  en  vicnncnt  plus  doux  &  agreablcs  11  ne  Ics  faut  pas  plan*  Raiforts 
tcr  ni  fcmcr  a  I'cntour  des  vignes  oti  dcs  treillcs  :  car  ils  font  ennernisde  la  J°n"aucs 

gnc  ,  &  la  font  corner,  a  cauJc  de  leur  acrimonic.  Auili  Ton  Jit  que  Ics  raves  fUifoits 
cmpcchcnt  l'y  vrogr.crie,  parce  qu'eiics  diminucnt  bc.iucoup  do  la  vena  d li  vin.d°g^t<£ 
Pour  avoir  tics  rait'orts  dou::  ,  Icur  graine  doit  ctre  trcmpec  cn  vin  micllc  on  cn  dcs  ui- 
jus  dc  raifms  bouiilis.  Et  il  taut  Ics  arrofcr  fouvent  d'eau  lalec  pour  Ics  avoir  *"JIW* 
plus  rendrcs  &  nioitis  fores :  cat  1'cau  falce  diminue  bcauconp  dc  leur  amert ti- 
me :  on  Ics  mange  avec  du  fel  &  du  vinaigre.  On  connoit  leur  bome  par  loirs 
fcuillcs  ,  plus  cllcs  font  douccs  au  toucher,  plus  Ics  raiforts  font  ten dies  ;  plus 
leur  ccorcc  eft  clairc  cV  hue,  plus  ils  cn  lont  mcillcurs. 

Les  Mcdecins  tiennent  que  les  raiforts  lont  enncmis  dcs  dents ,  &  excitent  yCftQ 
dcs  rots  a  ccuxqui  cn  mangent  ;  mais  cctte  incommoditc  1c  pent  corriger  ,  fides  rai- 
incontinent  aprcs  l'on  mange  quclque  pcti  d'hirfope  ,  dc  thyni  ou  d'origan  ,  on  ^MJ' 
fi  on  ics  mange  avec  de  l'huilc  :  joint  que  pour  cctte  feulc  incommodite  ,  ils 
a  portent  mille  autres  profits  pout  la  fantc  dcs  pcrfonncs.  La  racinc  dcs  raiforts 
rccentc  hachec  menu  arrofce  dc  vin  blanc  pur,  cchaurfcc  dans  une  poclc  ,  apli- 
qucc  furlc  petit  ventre,  fait  vuidcr  abondammcnt  l'urinc  rctcnuc  depuis  long>- 
terns.  Lc  jus  dc  la  racinc  bu  la  quantitc  dc  deux  onces,  avec  du  vin  dc  malvoilic 
faic  le  mcmc  efct  :  prcnes  une  once  de  1'ecorcc  de  raiforts  ,  autant  dc  fcuillcs  de 
Mcrcutiale  ,  quatrc  grains  dc  fafran,  unc  dragme  dc  C^jJU  odorara,  deux  drag- 
mes  dc  jus  dc  fabinc  ,  broyes  le  tout  enfcmbledans  un  mortier,  1'cnfcrmcg 
dans  un  lingc  ,  cda  etant  mis  dans  la  nature  eft  fort  fingulier  pour  aider  aux 
femmes  qui  font  cn  travail  d'enfant.  Lc  jus  dc  la  racinc  de  raiforts  ,  mele  avec 
dc  l'huilc  d'amandes  douccs  ou  ameres  ,      quclque  pcu  de  vin  blanc  ,  &  uu 
petit  brinde  eoloquinthe  ,  lc  tout  chauffe  au  feu  ,  &  exprime  ,  puis  inftillc 
dans  les  orcillcs  ,  apaife  les  vents  &  bruit?  d'orcilles  :  buavec  hydromel  gueric 
la  jauniilc.  Leurs  feuilles  cuitcs  cn  potages  au  lieu  dc  choux  ,  gucrillcnc  les  epi- 
lations ilu  foyc  6V:  dc  la  rate.  Leur  lenience  pilee  &  palfec  avec  du  vin  blanc  , 
eft  fouvcraine  contie  route  forte  de  venins  ,  &  autres  maladies  dangcrcufes. 
Leurs  racincs  mangecs  a  jeun  prelervent  dc  tous  venins.  L'on  ticnt  pour  allure 
que  les  raves  irempecs  dans  du  vin  puant  en  otcne  tout  a  fait  le  mauvais  gout. 
Elles  netcoyent  les  taches  du  vifagc  ,  gnerii'leut  les  places  du  corps  ,  marques 
dc  verges  ,  &  remplitlcnt  les  licux  ou  ii  n'v'a  point  de  poil.  Sur  tout  il  n'y  a 
point  dc  remede  plus  certain  contrc  les  dou  leurs  dcs  reins  ,  pierre ,  gravclle ,  Sc 
dificultc  d'uriner  que  dc  boire  foir  &  matin  forunt  on  allant  au  lit ,  environ 
deux  ou  tiois  doigts  dc  vin  blanc  tiede  ,  ou  ayent  trcmpe  l'cfpace  de  huit  heu- 
rcs  dcs  ccorccs  dc  raves  ,  avec  la  quatrie'me  panic  de  noyaux  de  ncrlcs  pulvc- 
viics.  Pour  lc  mcmccfct  l'on  pent  preparer  du  vin  pour  cn  ulcr  long-cems,ou 
l'on  ait  fait  trcmpec  quclque  tems  h  poudrc  dc  raves  feciwe.  Jc  nc  veux  pat 
oublicr  ,  que  lc  frequent  ufagede  raiforts  ,faic  avoir  quantitc  dc  laic  aux  nour- 
rices  Que  l'cau  fi  puatuc  foit-clle  ou  auront  bouilli  dcs  raiforts  en  deviendra 
mciilcurc,qu'il  ne  les  faut  pasmager  a  la  fin,mais  a  1'entrce  du  repas.quoi  qu'en 
vcuillc  dire  Diofcoridc  ,  afin  qu'ils  n'cmpcclicnt  point  ia  digeftion  dcs  autics 
viandes.  CHAP1TRE  XXXV. 

Ves  Paws  ,  Fajltttades  ,  Currotcs  ($■  Chtry'ts. 

LEs  Panis  ,  Paftcnadcs,Carrorcs  ,  8c  Chervis,  le  fement  d'une  mcmc  facon 
cn  tene  bicu  bedic;  ,  epieticc ,  ncttovec,  emoudec  de  toutcs  autre*  bctcs 
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&  racines  ,  fumee  6c  labource  fort  profond  :  mai$  il  ne  les  faut  pas  femer  e'pate, 
afin  qu'ils  croiflent  plus  grands  6c  plus  gros.  Si- cot  qu'ils  feront  feme's  il  lcs  faut 
arrofcr  t  6c  file  terns  eft  fee,  unc  fois  la  femaine  ,  jufques  a  ce  qu'ils  foient  biert 
fortis.  lis  fe  plantcnt  aufli  de  mcmc  facon  ,  6c  le  terns  dc  lcs  lemcr  6c  planter 
eft  en  Automne ,  6c  au  renouvcau  ,  toutesfois  I'Automnc  eft  1c  mcilleur  ,  pour 
cn  avoir  en  Careme.  Qui  veut  que  les  racines  foient  belles  ,  grandes  &  grofles, 
il  leur  faut  fouvent  oter  les  fc'iiillcs,  lcs  cueillir  fix  mois  apres  qu'ils  font  femes, 
en  oter  les  fcuillcs  ,  &  lcs  gardcr  fous  lc  fable  ,  principatement  en  Hivcr  :  car 
la  gcle'e  lcs  fait  corromprc. 
Vctrw      ^*cs  Pa^cna^cs  fc  pcuvent  conferver  un  an  entier  ou  deux  en  terre,  tellcmcnt 
ies  paOe-  qu'on  trouvc  par  la  chute  des  flcurs,  de  vieilles  &  de  nouvclles ,  qui  font  bon- 
nadc>.     ncs  pHivcr  6c  cn  Careme  ,  foit  frittes  ou  autrement. 

Toutes  ont  la  vcrtu  dc  fairc  urincr,  d'apaifer  les  douleurs  de  colique  ,  6c  de 
provoquer  les  flcurs  des  femmes  :  leurs  fcuillcs  pilees  6c  mifes  fur  lcs  playcs  qui 
vienncnt  aux  jambes  y  font  trcs-profitablcs. 

CHAPITRE  XXXVI. 
Dm  Stntve  &  Pavot, 

Bontl  du  T  E  feneve'  aime  une  terre  grade  ,  6c  fe  feme  avec  de  la  poufliere  avant  I'Hi- 
fo*Y*«  X-<  vcr  &  apr^s  il  lc  faut  fouvent  farclcr  6c  arrofer  :  il  ne  demande  toutesfois 
d'etre  feme'  trop  Ipais  :  car  il  fe  multiplie  facileincnt.  La  ou  il  aura  iie  feme  il  eft 
diheile  a  dcllecher  enfuite  :  la  femence  fe  garde  cinq  ans  ,  laquclle  plus  rcccnte 
die  eft,  eft  meilieurc  pour  femer,  6c  pour  manger.  L'on  connoit  fa  bont^  quand 
die  eft  rompuc  ou  concaftee  avee  lcs  dents ,  on  la  trouvc  vcrtc  par  le  dedans  , 
non  blanche  :  car  Ci  die  eft  blanche  ,  ellc  eft  vieille  6c  ne  vaut  ricn  oour  femcr 
-  ni  pour  manger.  Celle  que  vous  vouches  refervcr  pour  manger ,  il  fera  bon, 
d'en  tranfplanter  l'herbe :  car  cllc  en  jettera  plus  grande  cime  ,  6c  viendra 
plus  belle  ;  mais  celle  que  vous  voule's  femer ,  ne  fe  doit  tranfplanter  ni  chan- 
ger de  fon  gueret. 

Vetttu  La  femence  de  feneve'  machec  &  eenuc  fous  la  langue,  eft  bonne  contre  la  pa* 
jjufcaevrf.  jalyfie  £c  la  Unguc  :  mcmc  contre  toute  forte  paralvhe,fi  fur  le  lieu  malade  l'on 
met  un  fachet  plcin  de  graine  de  feneve' ,  qui  ait  boui'lli  dans  du  vin.  La  pou- 
dre  mife  aux  narines  fait  e'ternucr ,  6c  nettoye  le  cerveau  des  fuperfluitcs.  La  de- 
coition  de  feneve'  apaife  ladoulcur  des  dents  de  caufe  froide ,  &  buc  rompt  lav 
pierre  ,  6c  provoquc  les  mois  des  femmes  :  ellc  nettoie  les  chevcux  6c  lcs  garde 
dc  tombcr.  L'huile  de  feneve'  eft  fouverain  a  faire  liniment  pour  les  goutes  fcia- 
tiqucs  ,  6c  foiblclTe  dc  nerfs.  La  graine  de  feneve'  oilee  ,  6c  mifc  dans  du  vin  9 
lui  confervc  fouvent  fa  douceur,  6c  empe'che  qu'ellc  ne  fe  perde,  parcc  qu'clle 
reprime  fon  ebullition :  pulverifc'e  6c  mele'e  avec  du  vinaigre,  gucrit  lcs  piqueu- 
rcs  des  fcrpens  6c  fcorpions,  buc  aftbupit  le  venin  des  potirons  mange's  :  melee 
avec  de  l'urine  de  jeune  enfant  ,  6c  frotle  fur  le  ventre  des  hydropiques  >  leur 
fait  vuider  des  eaux  :  fi  vous  la  de'trempe's  avec  eau  ,  &  en  rrottes  les  mains  y 
ou  quelque  partie,  pour  les  eduier  vous  en  connoitre's  le  grand  profir. 

Le  pavot  blanc  dont  l'on  ufc  ouclquesfois  aux  potages  6c  orges  monde's  , 
tartres  6c  confitures  ,  pouretein^rc  la  foif,  fairc  dormir  &  rafraichir  les  grandes 
ardcurs  de  fievre  ,  ne  vient  jamais  de  vicillc  racine  ;  mais  il  veutetre  feme'  tous 
Us  ans  en  Septembre  en  lieux  chauds  6c  fees  ,  6c  'autres  endroits  ,  depuis  Jan- 
vier jufqucs  en  Mars  >  &  on  le  feme  communcment  avec  les  choux.  11  vienr 
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mienx  quand  il  eft  feme*  aux  licux  ou  l'on  a  brule  du  ferment.  J'ai  vu  a  Ven- 
drcnve  petite  Ville  de  Bourgogne,  les  pctits  cnfans  6c  autres  perlonnes  manger 
la  grainc  de  pavot  Wane  par  friandife  ,  fans  toutesfois  en  e^re  endormis  &  ra- 
fraichis  davantagc  ,  ce  qui  me  fait  juger  que  la  graine  de  payor  n'eft  pas  fi  a 
craindrc  commc  quelques-uns  penfenr. 

CHAPITRE  XXXVII. 
Des  Concombrcs, 

LEs  Concombrcs  fc  fement  fur  la  couche  au  mois  de  Mars ,  a  oaufc  des  ge- 
lecs ,  on  les  couvre  de  paillc  jufques  a  la  mi-May  ,  qui  ell  lors  qu'il  les  fauc 
replantcr  en  terres  bien  furaees,  epaiucs,  grades  6c  mollcs ,  pour  les  laifler  ram- 
per  &  tneurir  par  terre  ,  ou  bien  tur  des  couches  remplies  de  terre  grafTe  &  fu- 
mcc ,  haute  d'un  grand  pied.  Pour  lesjfemer  il  raut  planter  enfcmble  quatre  ou 
cinq  grains  ,  loin  a  loin'  de  deux  pieds  ,  6c  ne  les  pas  farcler  ,  parce  qu'ils  de- 
viennenc  plus  beaux  quand  ils  font  environncs  d'herbes.  Toutesfois  en  Efpagne 
on  les  farcle  reuua- fait,&  on  les  fcrfouc,&  les  concombrcs  en  deviennent  fore 
beaux.  Il  ell  bon  de  les  arrofer  jufques  a  ce  qu'ils  jettent  dehors  6c  produifenc  , 
6c  encore  quand  le  tems  fcra  peu  fee :  car  le  concombre  de  fon  nacurel  aime 
I'humidite' :  en  eTet,  que  fi  l'on  met  un  vaiflcau  plein  d'eau  fous  le  concombre, 
on  le  trouvera  le  jour  fuivant  abaiflcV  de  crois  doiges  :  il  ne  raut  arrofer  que  la 
racine  fans  toucher  au  concombre ,  car  il  mourroit.  Et  quand  il  commence  a 
mcurir ,  les  pluyes  lui  font  tout- a- fait  contraires  ,  car  ils  deviennent  plus  fl£- 
tris  ,  fans  gout ,  6c  dcs-agrcables.  Ilcraint  le  tonncrre.&  la  foudre  du  Ciel  ,  Sc 
pour  cela  il  ne  les  faut  pas  planter  en  ce  (cms-la :  ni  en  efpercr  grand  raporc 
cn  ces  annees  ,  car  ils  flctriilent  entieremenr.  Si  on  le  veut  avoir  beau  ,  on  le 
doit  cucillir  en  pleine  Lune  :  car  cn  ce  tems-la  il  groflit ,  6c  en  autre  lieu  il  di- 
minuc.  Au  furpius  il  nc  faut  pas  aprochcr  prc's  de  fa  couche  quelque  vaitfeau 
plein  d'huile  ,  parce  que  Ic  concombre  hait  I'huilc  ,  &  nc  pcut  profitcr  ,  fi  cc-jjjj; ^J*5 
lui  qui  lc  cultive  a  manic  de  l'huile.  concom- 

L'ufage  du  concombre  eft  fort  pcrnicicux  ,  parce  que  leur  nourriturc  6c  fuc 
fe  corrompt  facilement  dans  les  vcines,&  cngendre  das  nos  corps  deshevres  ar-co*nb:c*i 
denies  &  dificilcs  a  guetir,  e'eft  pourquoi  il  vaut  mieux  les  garder  pour  la  nour- 
riture  des  mules ,  mulcts  6c  anes  ,  aufquels  leur  fruit  ell  fort  plaifant  6c  profi- 
table. U  ell  vrai  que  leur  femence  mifc  avec  de  l'orge  mondc  ou  en  deco&ion, 
provoque  l'urine  ,  apaife  la  chalcur  des  reins  ,  6c  diminue  l'ardcur  de  la  Coif  dc 
Ja  nevre.  La  decoction  faiie  de  la  graine  de  concombre  *  bayes  de  coqucrcts  , 
mauves  ,  grainc  dc  pavot  blanc ,  en  y  a  joucanc  du  jus  de  regal ilTe  ,  peu  de  mu« 
mic,de  gommc  arabique  &  tragacanth,  eft  un  rcmede  fingulier  pour  les  pkei* 
fiques,  cabides ,  qui  touflcnr  afliducmcnt  6c  qui  one  ardcur  d'urine. 

CHAPITRE  XXXVIII. 
Dts  Courges, 

LEs  Courges  demandent  une  mcrne  cerrc  6c  culture  ,  que  les  concombres  y 
pourvcu  qu'cllcs  ayent  lcSolcil  a  fouhait ,  on  doit  les  Icmcr  plus  au  large  » 
fur  les  fieges  des  trcillcs  ,  des  perrons  &  berceaux  ,  pour  donncr  le  plaifir  de 
voir  un  fruit  pendant  plutot  que  fur  des  couche$icar  dies  nc  vculent  pas  ramper 
par  terre  commc  les  concombrcs,  mais  monrer  en  kaut.Avanc  que  les  planter  il 
faut  mettre  trempcr  les  graines  une  nuit  cmiere  dans  de  l'eau  ,  poor  les  bien 
ckoifir  6c  coaaoicrc  lcui  boute  ;  on  prcnfca  eclks  qui_  kont  au  fond ,  6c  oau^Jju* 
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laiftcra  leS  autrcs  qui  flotteront  par  deftus  l'cau,  comme  inurilcs  8c  de  nullc  va* 
'  leur  a  etrc  plantecs.  Les  graines  fcronc  mifcs  deux  cnfcmble ,  la  pointe  en  haut 
en  folTctccs  profondes  &  Targes  de  deux  pieds  ,  a  trois  ou  quatrc  picds  loin  l*u- 
ne  dc  I'autre ,  remplics  de  vieil  filmier  bicn  menu  :  ou  pour  les  faire  fortir  plu- 
tot  du  fumier  de  cheval  tout  chiud  venant  de  l'ecable.  Elles  ne  demandeac  pas 
grand  foin  au  reflrc  ,  pourvu  qu'clies  ayenc  l'cau  a  plai(ir :  quoi  que  celles  que 
Pon  arrofcra  1c  moins,  en  fcronc  dc  faveur  plus  agrcablc  :  e'eft  poutquoi  fi  elles 
font  femecs  dans  un  tcrroir  fee  &  aride ,  il  faut  mettre  pres  d'elles  quelques 
potsdetcrrc  plcins  d'eau  d'ou  pendene  des  lifiercs  dc  drap  ou  dc  fcutre  qujdif- 
rilleronc  l'cau  iaccflammcnc ,  cc  qui  leur  (era  profitable  durant  les  chaleurs.  II 
eft  vrai  que  la  bonte  8c  bcautc  des  courges  dependent  enticremet  de  bien  choifir 

l^pucsf8  &  ^ien  plancctlcurs  graincs:car  des  graines  qui  font  proches  du  col  de  lacourge 
Courgw  vienncnt  lcslongues:dc  celles  qui  font  au  milicu,lcs  rondes,dcs  autrcs  qui  fonc 

coudw.  aux  cot^s  ic$  courtc$  &  «f paifles  ;  e'eft  pour  quoi,  fi  I'on  veuc  avoir  dc  erofles 
courges,  qui  fervent  a  faire  des  boutcillcs,  quand  elles  fcronr  feches  >  il  ftuc 
prendre  de  la  graine  du  milieu  de  la  courgc ,  &  la  planter  la  xttc  en  bas :  mais 
qui  en  voudra  pour  vendre  8c  pour  manger ,  il  faut  prendre  dc  la  graine  du 
col ,  &  la  femer  droite ,  fctendant  cn  haut :  car  ainu  le  fruit  en  viendra  long 
cuclllctie&  plus  tendre,  8c  dc  plus  grand  prix.  La  cueillette  des  courges  que  l'on  garde 

desgcair  «our  femer ,  ne  fc  doit  faire  avant  I'Hivcr  :  &  aprcs  qu'on  les  aura  cueillics  il 
les  faut  mettre  fechcr  au  Soleil ,  ou  a  la  fumee,  ou  les  pendrc  comme  I'on  fait 
en  France  au  planchcr,  ou  le*  ranger  fur  des  ais ,  autremcnt  leurs  graines  fe 
pourriroienc ,  ou  les  mettre  dans  des  monceaux  de  bled,  qui  non  fculcmcnt'les 
gardent  dc  pourriture,  mais  les  fait  meurir  ,  fi  elles  font  cueillics  non  encore 
mcurcs  :  mais  les  autres  que  l'on  mange ,  fe  doivent  cucillir  quand  elles 
font  meures. 

.Vtttoj  de*  J-'ufrgc  dc  la  courge  n'eft  pas  fi  pernicieux  que  eclui  des  concombres  ,  pour- 
/ourgw.  vu  que  Pon  tempcrc  fon  aquofite  avec  les  chofes  necertaires :  comme  avee  faf- 
fran ,  poivre ,  ou  autre  poudre  aromatique  ,  8c  que  l'on  ufc  piincipalcmcnc 
deS  longues  8c  des  blanches  ,  qui  font  les  meilleures  dc  trois  efpeces.  Les  Mc- 
decins  tiennent  que  ricn  n'eft  plus  fouverain  pour  apaifer  l'adcur  des  fie\res 
ardentes ,  tcmpcrcr  la  foif ,  8c  lachcr  lc  ventre,  que  d'ufcr  fouvent  de  ju>cx- 
prirac  de  courges  cuitcs  fans  can  en  unpot  de  terrc  neuf ,  mis  dans  le  four. 
Ricn  n'eft  meilleur  pour  la  fecherefle  de  la  languc  ,  pour  les  humeurs  acres  8c 
ardentes ,  pour  les  pcrfonncs  maigrcs  ,  febricitantes,  que  I'ufrgc  de  poulpe  dc 
citroiiillcs,  ou  fyrop  fair  de  leur  jus. 

CHAPITRE  XXXIX. 
Des    MtUns  &  Pompons. 

LEs  melons  8c  pompons  ne  font  pas  fi  faciles  a  fafre  venir  en  ce  pais  ,  par- 
ce  qu'ils  veutcnt  un  air  8c  un  pais  chaudrmais  on  y  cn  cultive  par  le  travail 
£c  p^r  artince,dreftant  leurs  couches  8c  les  replantant  a  l'abri  du  froid,&  en  lieu 
expose  au  Midi,&a  lafavcur  dc  la  repercuflion  d'un  mur,encore  ne  peut-on  fi 
bicn  faire,qu*ils  viennent  pendant  Its  grades  chaleurstcar  fouvent  l'Ere  eft  fi  cn- 
tremelc  dc  froid  ou  trop  fee  ,  ou  trop  noir,  qu'il  Ics  retarde  jufqu'en  Autom- 
ne  ,  8c  vers  les  vendanges.  C'cft  pourquoi  il  eft  de  neceffite  dc  lcsayanccr  par 
le  fumier  &  chaleur  des  couches  ,  ce  qui  eft  contrairc  a  la  fante"  des  pcrfonncs 
8c  gate  la  borne  8c  odcux  du  melon  :  cc  qui  fair,  qu'en  ce  pais  l'on  voir  plus 
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4e  crelTonmercs  que  dc  mclonnicrcs  :  C'eft  pourquoi ,  il  feroit  bicn  mei'lleut 
dc  rcferverunquartier  de  terre,  ou  environ,  cn  l'endroit  du  jardin,  ou  lc 
Solcil  dC  Midi  donnc  a  fouhait  &  a  I'abri  d'une  muraillc  opofee an  vent.duNorr 
&  n  au  aucun  ombrage  d'arbre  ,  ui  autre  chofe  qui  lui  empeche  ic  Solcil ,  & 
que  la  terrc  foit  bonne,  gratfe  &  fubftantieufc  ,  bien  emonde'e  dc  routes 
hcrbes  ,  bicn  laboured  ,  les  gazons  bicn  froiflu's  ,  &  la  fupcrficic  bicn  unic  Sc 
egale.  II  faut  la  divifer  cn  quatrc  quarrcaux  .  dans  l'un  defquels  vous  met  ties 
lagrainede  melon  que  vous  voules  pour  I'annc'e  ,  laiftam  repofcr  les  autrcs 
trois,  &  amfi  fucccffivcmcnc  fcroant  Pun  des  qtiarreaux  a  Ton  tour  dun  an  a 
autre  :  car  par  cc  moien  les  melons  viendront  cn  leur  bontc  &  pcrft&ioii  na- 
turelle.  Et  s'il  arrive  qu'il  faille  bonifier  cctte  tcrrc,  il  y  faudra  bruler  cn  Hvvcr 
de  la  paille  ou  du  fumicr  fee,  ou  des  hiebles  pirmi  du  bois ,  &  incorporcr  U 
cendre  avee  la  terre,  afm  que  pendant  l'Hyvcr  ellc  s'allaifonuc  ,  &  fi  cctte  tcrrc 
a  bcfo.n  dc  plus  grand  fecours.il  faudra  la  fumcr  avee  du  fumier  dc  brcbis  ,  ou 
de  chevre  bicn  pourri  ,  long- tcms  avanc  que  vous  veiiille?s  femer  la  ,raine  dc 
melon  :  car  quant  au  fumicr  de  chevaux  ou  de  vaches  ,  il  n'en  faut  pas  ufcr 
U  ce  n'eft  au  defaut  de  tout  autre  ;  fi  on  veut  s'en  fervir  il  faudra  le  rcpandrc  & 
incorporcr  long  tcms  ,  avant  que  femcr.  Par  la  on  peut  voir  combien  les  cou- 
ches ,  dont  on  ufe  a  prcfenc,  font  pcu  propres  a  la  bonre  des  melons  •  &  aui 
es  voudra  faire  fortir  cn  des  couches  moins  dommageables,  il  faudra  faire 
la  couchc  au  fufdit  endroit  du  jardin  ,  cntourrec  &  fcrrec  dc  nattc    &  fuc 
cettc  couchc  mettrc  unc  couvcrture  de  terre  la  mcilleurc  &  plus  craflc  que 
vous  pourrcs  trouver ,  ou  de  tcrreau  de  l'epaifleur  dc  trois  doigs ,  &  en  cettc 
terre  ou  tcrreau  mettre  vorre  graine  :  car  le  melon  nc  fcra  pas  tant  tache  de  la 
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des  premiers  nes  &c  dc  cettx  qui  fortent  d'aupres  la  racine  ,  lequel  av<<s  re. 
ferve  en  votre  melonnicrc  jufqu'a  parfaire  maturite  ;  &  la  garder  pour  en  faire 
d  autres :  car  clle  vaut  mieux  ainfi  prife  dans  le  melon  :  &  Ycfcrvce  cn  fa  fubf- 
tance  &  cn  fon  corps  :  &  fi  vous  voules  qu'clle  forte  bicn-toc  ,  faites  la  trem- 
per  fix  ou  dix  hcurcs  en  eau  tiede  ,  puis  faites  environ  lc  dixieme  jour  de  Mara 
des  rofletres  fur  votre  couchc  ,  a  trois  ou  quatrc  pieds  l'un  dc  Paucre  ,  6c  pro- 
rondes  &  Urges  de  deux  pieds  :  &  fi  vous  ne  vous  pouve's  paflcr  du  fumicr  , 
rcmplittcs-les  dc  vieux  fumicr  dc  brebis  ou  de  chevre  ,  bicn  pourri  &  amenui- 
ic.de  terrc  noire  bicn  deliec  enfcmblc  ,  qu'il  nc  s'en  faille  que  deux  doiats 
qu  clles  nc  foicnt  plcincs.  Quelques-uns  y  mettcnt  le  fumier  dc  cheval  venanc 
de  1  cubic  ,  pour  les  faire  plutot  fortir  :  mais  lc  gout  &  bontc  du  melon  cn  di- 
nunuc  beaucoup  :  &  la  dclTus  piques  y  fix  ou  dix  grains  de  votre  pompom  .  la 
pomteen i  bas  (  bicn  que  quclqucs-uns  n'y  cn  metcenc  que  jufqucs  a  quatrc 
ou  cinq  )  &  les  rccouvrcs  doucement  fans  trop  fouler.  Puis  pour  les  defendre 
desgclees.couvicVlcsdc  paille,  ou  dc  nattes  elevecs ,  &  foutenuc's  avee  des 
batons  misparmcrnc  voic :  ou  fi  vous  cn  avcz  ia  commodate ,  de  grandes 
planches  tables,  &  aix  foulcvez  &c  foutcnus  fur  des  pierrcs  Ou  platras ,  par 
voic  qu  dies  nc  touchent  pas  contre:dc  forte  que  vous  les  puiflics  lever  quand 
lc  Sold  fcra  fort ,  &  remettrc  quand  la  galerne,  ou  les  gclees  donneront.  Ec 
li-tot  que  le  melon  aura  des  feuilles  attes grandes,  il  le  faut  arrofcr  avee  unc 
liiierc  dc  drap  qui  trcmpc  incellarnment  dans  un  pot  plcin  d'eau  fans  moiiillcr 
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te  melon,  &  conrinuer  -cet  arrofement  en  lieu  fore  fee  ,  quoi  que  vest  lye's 
replante  vos  melons ,  juiqua  ce  que  Ic  fruit  en  (bit  gros  comme  des  oranges  s 
Id  fi  vous  av&  \iC6  de  couches  ,  les  replanterez  aprcs  la  my- May  en  ce  pais  , 
hors  le  danger  des  gclees,cnviron  cinq  ou  fix  pieds  loin  I'un  de  lJautrc,fur  unc 
planchc  bicn  cultiv<fe  Sc  fume'e.  Enfuke  vous  farclercs  diligemmenc  toutes  les 
herbes  d'environ,  &  farclercs  la  eerie  au  crone  de  la  racinc  fans  I'ofFenfer ;  Sc 
quand  la  flcur  pouftcra,  il  faudra  chartrer  la  pointe  des  jets  de  llierbe ,  afin  que 
la  fleur  &  les  melons ,  forcent  en  plus  grande  abondancc.  Et  pour  choifir  U 
grainc  ,  pren<£s  celle  qui  eft  dps  melons  premiers  ne's  ,  comme  nous  avons  die  ^ 
ii  la  meloniere  n'eft  pas  tardive  :  auquel  cas  il  fauc  preferer  celle  des  der- 
niers  venus  :  De  plus  celle  qui  eft  depuis  le  milieu  du  melon  jnfqu'a  la  rete  ou 
couronncmcnt ,  Sc  non  cell  le  qui  eft  du  cote'  de  la  couche  du  melon  ,  la  plus* 
grcnuc,plcine,  pefante,  done  vous  feres  l'cflai  en  l'eau:car  cetec  grainc  s'abaif* 
fera  au  fond :  Sc  qu'elle  nc  fait  plus  vieille  que  d'uu  an  ,  car  &  die  parte  „  die 
aigrit  augment  Sc  fe  pourric. 
caeitlecte    La  cueillette  des  pompons  &  melons  fe  doit  faire  le  matin  avanc  que  le  So* 

!cil  fe  IcTC>  &  sl  lcs »ttt  cueiUir lor$  <lu'ils  commencent a  lauTcr  leur  queue,  St 
rendent  une  odeur ,  par  le  bout,  Sc  les  taut  garderdes  chats  qui  en  font  amou- 
reux  :  fi  vous  les  voules  porter  ou  envoyer  loin  r  il  les  taut  cueillir  peu  avanc 
qu'ils  foienc  meurs,  Sc  a  la  main ,.  fans  les  coupec, :  car  ils  deviendront  en  leur 
due  Sc  parfiice  macurite,  ce  que  le  couceau  empechetoit :  11  faut  obferver  que 
ceux  que  l'on  apelle  pompons  d'Hy  vcr  ne  meurilfcnt  j  ami  is  fur  lesceuches  ; 
mais  pour  les  faire  raeurir  ,  il  les  faut  cueillir  Si  pendrc  au  planches  ,  &  deft 
qu'on  les  verra  jaunir  ,  les  "manger. 
Bontldes     Au  furplus ,  pour  parler  de  leur  borne',  U  faut  fcavoir  qu'il  yz  de  deux  for* 
melons.   tes  je  pompons  ,  les  uns  font  fcraclles,  que  l'ou  apelle  pomponncs,  Sc  telsfonf 
les  plus  longs,  Sc  n*bnt  pas  leurs  rides  eminences :  les  autres  font  gros  Sc  ven* 
treux  ,  Sc  one  leurs  rides  fort  eminent es  8c  e'tendues ,  depuis  la  queue  ;u(qu1> 
i'ccil.  Les  mis  font  apctte's  Turquins  ,  qui  ont  la  cote  fort  verte  ,  tirant  fur  le 
noir :  les  autres  ont  la  figure  de  coin  ,  Sc  font  proprement  nommes  melons  » 
lefquels  ont  la  chair  plus  ferme  &  folide  que  les^pompons,  lefquels  aufli none 
tant  de  rides  en  leurs  cotes  ,  ni  tarn  d'humidite'  en  leur  cavite  ,  Sc  ne  font  pas 
ii  gros,  Sc  ont  la  chair  blanch&tre,  Sc  ont  plus  de  femence  que  les  pompons. 
■*      Les  aucres  peuvenc  ctrc  Homme's  GtroiHlles  ,qui  one  la  forme  8c  couleur  de 
citron,  &  leurs  feiiilles  divcrfes  par  plnfieurs  pctites  lignes  femblables aux 
plumes  ou  ailes  d'oifeaux.  Les  autres  font  pompons  d'hiver ,  qui  ne  font  pas 
fi  gros- que  les  pompons  communs :  outre  encore  les  uns  font  blancs  en  chair  9 
les  autres  jaunes  ,  dont  les  premiers  requierent  plus  1'cau  que  les  derniers ,  Sc 

fccS?"  Verniers  font  raeilleurs  en  pais  fee.  Or  les  racilleurs  dc  tous  font  les  melons, 
pompons ,  Turquins  r  Sc  ceux  qui  font  fucrins ,  quand  leur  grainc  a  trerape'.'en 
eau  bien  fucrec  ,  ou  en  miel.  Les  lignes  du  bon  melon  font  1'amercume  de  la. 
queue ,  la  darete  du  couronncment,  fa  pefanteur  &  bonne  odeur. 

Quant  a  leur  ufage  ,  ils  font  plus  delicats  St  plus  plaifans  que  les  concora* 
bres  ,  pourvu  qu'ils  ayant  la  chair  ferme  Sc  leur  cavite'  fechc  r  autremenc  ilft 

JSj*8"  fonc  proprcs  pour  la  nourriture  des  chaes  qui  en  font  fore  amoureux  ,  ou  des 
mulets  Sc  anes ,  qui  en  deviennenc  gras  ,  que  poor  celle  des  hommcs  :  e'efc 
chofe  cprouvee  qu'un  morccau  dc  melon  ou  pompom>mis  dans  lc  pot  oucuit; 
U  chair  A  la  fait  plutgt  cukcr 
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les  Mcdecins  auffi  afleurcnt  que  U  feraence  caw  des  melons  que  des  potnpans, 

couverrc  de  fucre  ,  on  fans  fucrc  eft  un  fouverain  remede  pour  faiic  urincr, 
tcmpcrcr  la  chalcur  del  reins  ,  &  brifcr  lc  calcul. 

CHAP1TREXL. 
^ingul*ritez.pOHr,  Its  ComombreSjCtfrouillcSiCettrgtSyMclans,  &  fruit  s  fcmhlables. 

SI  la  plane  he  du  melon  n'eft  pas  ft  grallc,  8c  moins  himce  que  celle  du  cor- 
combre,  ou  de  la  courge  ,  &  fi  on  uc  larrofc  point  fi-tot  qu':l  cil  nc  ,  il  cn 
vicnt  plus  ferine,  plus  favourcux  ,  &  cn  eft  plutoc  inur. 

Pour  avoir  des  pompons,  concombres  &  courges  fans  graine  ,  faites  tremper Potnponf, 
vitre  graine  en  huile  de  fcfame  trois  jotus  avant  que  la  icmcr.  cSnrom? 

Pour  avoir  des  concombres  de  la  figure  que  Ton  voudra,  quand  ils  font  pe  btes  Tans 
tits,il  les  fauc  metric  avec  leur  tige  dans  des  vaiilcaux  ou  bouteilles  qui  aient  par*lauK* 
dedansquelque  figure,  8c  les  lier  a  l'entour  :  car  ils  rcrnpliront  les  portraits  Sc 
caracteres.  Aufli  pour  les  faire  longs  ,  il  faut  mettrc  leurs  fleurs  dans  une  canne 
vuide'e  dc  fa  moclle  :  car  le  concombrc  y  croitra  tout  du  long  :  ou  mcttre  pre's 
<i*cux  quelque  vailicau  plein  d'eau  ,  diftant  de  demi  pied,car  commc  nous  avons 
dit  ,  les  concombres  aimcnt  tant  1  huroidite  >  que  le  voifinage  dc  l'eau  les  fcra 
ci  oitrc  &  alonger  :  il  en  eft  de  mcme  de  la  courge,  \ 

Pour  les  faire  croitre  ,  il  les  faut  femeren  cailtcs  ou  manequins  ,  ou  autres  Avanee. 
grands  vaiileaux  pieins  dc  tcrre  criblec  &  famee  ,  qui  fc  puillcnt  porter  & SeT 
rouler,  ou  trainer  de  lieu  a  autre  au  Soleil ,  les  mettre  a  l'abry  Sc  a  convert, 
hoisdu  danger  du  vent  6c  des  gelecs,  Et  quand  ils  conunenccront  a  croitre, 
couvres  leur  les  bouts. 

Pour  les  garantir  de  la  verminc  &  des  poifons,  femes  dc  l'origan  a  l'entour, 
on  cn  piques  des  branches  entre  les  plantes. 

Pour  faire  que  les  concombres  ou  melons  n'ayent  point  d'eau,  rcmpliflcs  a  Concern* 
moitie  de  paille  ou  dc  ferment  bien  menu,  la  foflctte  que  vous  aurez  faitebte  (ana 
four  femer  vos  graincs ,  mettc's- y  la  terrc  par  deflus  ,  puis  vos  graines :  8c  nc5**" 
les  arrofes  point ,  ou  bien  fort  peu. 

Pour  faire  des  melons  ou  concombres  laxatifs,  arrofez- les  cinq  jours  durant, 
&  cinq  fois  le  jour  d'eau  ,  oil  ait  trcmpe  la  racine  du  concombre  fauvagc,  I'cf- 
pacc  de  trois  jours.  Autrement,  de'chauues-lcs  fi-tot  qu'ils  auront  germe\  6c 
les  fumes  en  pied  ,  d'environ  deux  onccs  d'ellcbore  ou  vcratre  noir  dc  trcmpe  pompon$ 
en  eau,  puis  les  rtcouvrez.  Autrement ,  fritcs  tremper  la  graine  avant  que  la  ou  melons 
femer  ,  trois  jours  en  une  infuiion  dc  fcammoncc,  rhubarbe,  ou  Agaric,  ou  laxauk' 
autre  tel  medicament  purgatif. 

Pour  faire  les  pompons  odorans  &  qui  fentent  bon  ,  fi  tot  que  vous  aure*s  P«mpc»s 
tire  du  melon  &  efluye  la  graine,mette's-la  parmi  des  rofes  fechcs,ou  des  grains  0<to4*os* 
dc  mufc  ,  &  la  gardes  ainfi  tant  qu'il  la  faille  femer  ,  8c  ft  bon  vous  Icmble 
les  femes  enfcmble,  ou  bien  roettcs  tremper  leur  graine  quatrc  jours  avant  que 
la  femer  en  eau  de  damas  ou  de  parfum  ;  par  me  me  moien  vous  donnercs  telle 
odeur  Sc  faveur  qu'il  vous  plaira  ,  li  vous  faites  tremper  leur  graine  en  cettc 
liqueur  avant  que  la  femer ,  commc  en  hydro  me  I  ou  en  eau  role  avec  du  fu- 
cre oudc  mufc  :  toutesfois  l'arrofcr  leur  ote  bcaocoup  de  ccttc  odeur  ,  dc  k 
faveur  mcme. 

Pour  faire  pompons  ou  concombres  fuerins ,  faites  tremper  la  graine  en  eau  romoons 
fucr,ee  ou  en  inicl :  6c  pour  les  fake  doui  >  en  du  Uit  4c  tresis ,  ou  hydro-  tociina. 
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mcl,&  ainfi  left  fcmcx :  puis  quandjis  font  venus,couvres  lc$  de  cerre  bien  fccheV 

arrofes  pea. 

Pompons  Pour  faire  qu'ils  fe  garderont  long- terns  fans  Stfe  gitcs  ou  corrompus  r  il  les 
dc  gaide.  faut  arrofcr  de  jus  dc  jombacbe ,  que  I'on  nocntnc  autremenc  joubarbe, 
rcsm»ojJT  La  fcmme  aiant  fcs  mois,  fe  promenanc  par  les  planches  des  porapons,cour- 
£ait  fccherges  6c  concorabres,  les  fair  fee  her  6c  mourir  }  le  fruit  qui  en  rcchape  fera  amer, 
Jc^om^  c°nc6brcs  demeurent  frais  long-tems,s'ils  font  mis  en  lie  douce  dcvin,ou 
pom.  bien  de  faumure,ou  s*ils*pendent  en  un  vaidcau  ou  il  y  aura  un  peu  de  vinaigre, 
Sc'^nlTp-  ^s  pompons  auront  l'odeur  dc  rofes,  fi  leur  graine  eft  melee  avee  roles  fe- 
te nw  frau.  checs ,  puis  femecs  tout  cnfcmblc  ,  8c  alors  font  fort  utiles  pour  ccanchcc  la 

&XESI foif  cn  ™yTC  ardcutc*  CHAPITRE   XL  I. 

deiofcs.  Des  Fraijes. 

Fiaifes  X  ^S  ^ra^crs  n*ont  Pas  befoin  de  grandc  culture  ,  poutvu  qu'on  les  planter 
jL/en  quelque  bonne  te rre  non  fumee,  toutcsfbis  ,  fur  tout  en  lieux  onibra- 
geux,  parce  qu'elics  fe  plaifcnt  grandement  a  I'ombre  des  autres  plantes,  audi 
on  les  void  croitre  parmijes  bois  de  haute  fuftaye  fans  aucune  culture:  11  clt 
vrai ,  qu'elics  viennent  fort  bien  en  pletn  Solcil ,  pourvu  qu'on  les  arrofc  unc 
fois  ou  deux  la  famine ,  principalcmenc  quant  elles  coromencent  a,  rougir  :  il 
faut  les  re  planter  de  trois  en  trots  ans  ,  pour  faire  leur  fruit  fort  beau  ,  6c  fcr- 
foLier  tous  les  ans  une  fois  aux  Advents  avec  la  ferfbuette,  6c  les  farclcr  avec 
la  main  quand  on  y  void  les  heroes  croitre  :  en  la  tenrc  ou  vous  les  tranfplan- 
teres ,  metre's- y  premierement  do  filmier  de  cheval  bien  pourri ,  ou  de  vachc* 
une  hotec  a  chaquc  planche  de  trois  pieds  de  large :  laboure's  certc  terre  ea 
terns  fee  ,  puis  la  laifRs  repofer,  6c  en  terns  humide  ,  non  pluvicux  ,  6c  les 
plantc'sidemi  pie*  en  tout  fens  ,  avec  la  racine,  a  la  cheville.  ll  faut  remarqucc 
une  chofe  miraculeufe  aux  fraifes  :  lefquelles  encores  qu'elics  rampene  conrre 
terre ,  &  qu'elics  foicnt  afliduement  fbulees  des  ferpens  ,  lezards  ,  &  cou- 
I«nS£  kuvres,  6c  autres  betes  venimeufes  ,  toutesfois  elles  n'en  font  point  infectees, 
ni  n'acquierent  aucune  faveur  venimeufe ,  qui  eft  un  fignc  qu'elles  n'ont  au- 
cune affinite  avec  le  venin. 
VertM  des  Entrc  autres  commodhes  qu'elles  aportent ,  le  jus  ou  vin  que  l'on  exprime 
5*  des  fraifes ,  eft  fouverain  pour  dter  les  rougeurs  6c  petites  gratclles  qui  vien- 
nent au  vifage  de  chaleur  de  fbye ,  mcine  pour  apaifer  les  rougeurs  des 
yeux  ,  effaccr  les  taches  6c  boutons  dc  ladrerie  ,  6c  tcmWablcroenc  la  decoc- 
tion de  la  radne  6c  fcdilles  dc  fraifes  en  vin  ,  eft  fingulierc  pour  la  jaunifle  (i 
onen  boitquelque-tems  le  matin  ,  coram c  audi  pour  provoquer  les  mois  aux 
femmes,  6c  les  flcurs  blanches  &  flux  dinenteriques ,  meme  prife  en  forme  de 
gargarifme  fort i fie  les  gencives  6c  dents  ,  6c  repouflc  les  defluxions. 

DES   HER  B  ES  MEDEC1NALES. 
CHAPITRE  XLII. 
Dts  Mduvtt, 

Planehw.     •*  qqs  ayon$  cf-<ievant  dedie'  quclqucs  planches  fur  le  has  du  jardih  potageiv 
E?ib«  «e-  «W  pte's  la  muraille du  clos  fruitier  pour  les  herbes  medecinales  ,  dont  nous 
dccioalcs.  voulons  que  la  fcrmicre  ait  la  connoiflance  pour  remedier  aux  maladies 
de  fes  gens.  Afnfi  on  ne  doit  pas  c'tre  furpris  n*  nous  difons  quelque  mot  de  la 
culture  des  piu  s  unices  6c  familicrcs  aux  femmes,  laillant  teur  plus  ample  &  plus 
cjaOc  dcfcript.K>»  *  tegx  ^ui  ea  font  proidfioft :  car  moo  but  eft  d'enicignct. 
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au  Fermier  &  Fcrmiere  de  none  MaiTon  Ruftique  ,  cc  qui  pcut  txtt  neeeflaire 
pour  1'entreticn  de  fa  maifon  &  dc  fa  famillc.  Or  nous  corauiencerons  par  les 
mauve* ,  commc  par  cclles  qui  font  les  plus  frcqucnres. 

Lcs  mauves  quoi  qu'elles  vicnnent  par  tout  ,toutesfois  fi  onlcsveut  fcrocr 
on  le  pourra  fairc  plus  commodement  en  Automne  qu'en  autre  terns ,  afin  que 
1'hi  ver  I'empeche  dc  croitre  trop  :  car  plus  la  mauve  eft  petite, mcillcure  ellc  eft. 
Ellcs  aimcnt  la  terre  grade  6c  humide  ,  6c  demandent  d'etre  tranfplant^es  des 
qu'elles  auront  jctte*  quatre  ou  cinq  fciiilles  :  bien  que  le  meillcur  feroit  de  ne 
les  point  tranfplanter  j  car  leur  faveur  en  eft  meilleure  :  mais  afin  qu'ellcs  ne  fat 
fent  pas  de  hautes  6c  grandes  tiges,dcs  qu'elles  fcront  forties  hors  de  terre,il  fauc 
mettrc  quelque  petite  tuile  au  milieu  de  leurs  fciiilles.Ellcs  veulent  £tre  fouvenc 
farclees  ,  6c  quand  on  les  tranfplante  ,  fi  on  lie  leurs  fciiilles  par  le  bout ,  ellcs 
produiront  une  racine  touffuc. 

La  racine  de  mauve ,  trempce  en  eau  un  jour  cnticr,  puis  envclopee  dans  un 
papier ,  6c  cuite  fur  les  cendres  ,  &  deflechec  ,  eft  un  reinede  propre  pour  fro- 
tcr  les  dents,  les  nettoier  &  d e charger  du  limon  crafteux  qui  y  eft  mcle.  Son  jus 
bu  jufquesa  derai  livrc  ,  ou  la  decoction  de  fes  racines  6c  fciiilles  fert  infini- 
mcnt  aux  femmes  qui  font  au  mai  d'enfant.  EUe  eft  finguliere  audi  a  plufieurs 
chofes  ,  e'eft  pourquoi  on  l'apellc  OmnimorkU. 

Dts  GuimdMvcs. 

Les  Guimauves  demandent  fcmblablc  culture  que  les  mauves  ,  parce  qu'ellcs 
font  de  leur  efpece  :  6c  en  toutes  les  deux ,  principalement  en  la  mauve  il  fauc 
rcmarquer  ,  comme  une  chofe  miraculcufe»  que  les  fciiilles  6c  fleurs  s'e'panouif- 
fent  au  lever  du  Soleil,  6c  fe  ferment  au  coucher,  comme  fait  le  fouci.  n>au»ci,  sc 

Touies  deux  ont  une  grandc  vcrtu  d*amolir,aufli  dies  fervent  a  lachcr  le  ven-  guunaurts  ■ 
tre  ,  principalement  lcs  petits  tendrons  des  mauves  ,  a  apaifer  ies  douleurs  des 
reins  ,  a  fairc  pilfer.  Le  jus  mcle  avec  du  tin ,  foulage  les  femmes  qui  font  en 
nial  d'enfant.  Leurs  fVuilles  pi  lees  avec  des  fciiilles  dc  faule  empechent  les  in- 
flammations. Un  catapiamc  fait  dc.lcurs  feuillcs  ote  les  durete's  de  la  matrice  » 
6c  d'autrcs  parties  :  principalement  des  mauves,  fi  on  y  mile  dc  l'huilc  rofat. 

DtUGemUnt. 

La  Gentiane  view  en  lieu  haut  6c  bien  acre' ,  qui  folt  neanmoins  aquatiquc  » 
6c  accompagne  de  quelque  ombrage. 

Cette  hcrbe  par  ion  amertume  provoque  les  mo  is  &  1'urinc  retenuc.  Son  eau 
diftillec  ,  principalement  de  la  racine ,  dans  un  alambicde  verre  au  bain  Marie* 
gucrit  miraculcufcment  lcs  fie'vres  qui  font  caufces  d'obftru&ions  dc  quelque 
partie  noble  :  qui  plus  eft  ,  ellc  fait  mourir  lcs  vers  ,  &  nettoie  toutes  lcs  ri- 
ches dc  la  face  ,  fi  on  les  en  lave  fouvent.  Elle  eft  fouverainc  centre  l'inflan*- 
mation  des  yeux. 

Sa  racine  eft  un  remede  contre  la  pcfte ,  nan  fculemcnt  aux  hommes  ,  mais 
a  tourc  forte  de  betes :  e'eft  un  vrai  centre poifon  contre  les  venins  >  6c  une  fau- 
vegardc  contre  toute  pourriture,  cequi  fait  que  lcs  SuuTes  mclent  parmi  leurs 
viandes ,  &  mangeaille  de  leur  Wtail ,  dc  cette  racine  ,  <afin  d'etre  confefves  en 
.bonne  fame.  De  U  Culrsgt. 

La  Culrage  ainfi  nommee  ,  a  raifon  que  fes  feu  tiles  apliquees  au  cul  pour  le 
detergcr  ,  y  font  rage  ,  &  des  Latins  HyArofiftr  ou  Ptrfictrui  >  demande  un 
tcrroir  naarccagcux  6c  plcin  d'eau  $  ou^our  le  moins  bien  humide,  ou  fouvent, 
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arroft  >  elle  vient  beaucoup  plutot  plantce  de  racine  ,  que  femee. 

Ellc  eft  fort  fingulicrc  cn  onguent  pour  les  ulcercs  envieillis  ,  6c  fiftules ,  me"- 
Paiacelfe.  mc  aux  cijftcrcs  f  p0ur  |c$  dillcntcries  :  fes  feuilles  lavces  en  eau  fraiche 
&  apliquces  far  les  plaies  &  ulccres  ,  rant  des  hommes  que  des  Wres  ,  apaifenc 
entieremenr  les  douleurs  ,  6c  les  gueriflcnt  aufli-tot ,  corame  les  entiures  ou  e- 
corchures  fous  la  Telle  deschevaux  Joule's  ,  cn  les  rcnouvellant  tous  les  jours : 
&  ne  laiflant  pas  pour  cela  de  les  montcr.Ou  bien  prenls  l'herbe  toure  recente, 
t  rem  pes- la  en  eau  ,  6c  la  leves  ,  frortes-en  le  lieu  enfle  ou  ccorchc  ,  puis  metre's 
rherbe  en  quelque  lieu  ,  ou  elle  puiffebien-tot  fe  pourrir,ou  l'entcrres  en  terrc 
grafle ,  or  la  couvres  d'unegrouc  pierre  :  fi-tot  que  l'herbe  fcra  pourrie ,  aufli- 
tot  le  mal  fcra  gueri. 

Si  vous  les  mettes  vertes  dans  les  bords  des  Hts,  elle  fait  mourir  les  punaifes. 
Vous  prcfervcre's  la  chair  falee  de  pourceau  de  tous  vers  Ci  vous  l'environncs 
des  feiiiltes  de  cette  herbe  :  Ton  jus  inJUUe*  dans  les  oreilles  vermineufes  ,  les  fair, 
mourir. 

De  VEufrdf*. 

L'Eufraife  demande  une  terre  maigre  &  un  lien  ombrageux  ou  l'humidite  ne 
manque  peine  ,  tels  que  font  les  pres  &  montagnes  :  elle  vient  de  racine  >  non 
de  femence. 

Elle  a  une  finguliere  propriete'  pour  l'ombrage ,  larmes,  catara&c,  defluxions 
6c  fbiblefle  des  yeux,  tant  aptiquie  que  prife  par  la  bouche,  l*on  fait  de  la  pou- 
dre  de  fes  feuilles  fechecs  laquelle  prife  fouvent  par  la  bouche  avec  un  jaunc 
d'eeuf ,  ou  fenle  ,  ou  mclce  parmi  de  l'aloe  ,  6c  avalee  avec  eau  de  fenouil ,  ou 
de  vcrvainc,  fort i fie  les  yeux  malades  ,  l'on  prife  beaucoup  pour  cet  cTet  le  vin 
auquel  1'eufraife  a  trcmpe'  long-tcms  ,  on  fa  poudre  ufee  avec  du  vin  :  mais  fa 
poudre  feulc  ou  fa  decoction  fans  vin  eft  un  remede  plus  allure  que  le  vin  d'eu- 
fratfe  ,  comme  nous  avons  experiment^ ,  parce  que  le  vin  par  fes  vapeurs 
remplit  le  cerveau  ,  6c  emut  les  catarres ,  pour  eviter  cela  il  faudroir  tremper  le 
vin  dans  l'eau  de  fenouil :  ou  y  meler  du  fucre.  Arnaud  de  Villc-neuvc  afl'ure 
qu'a  la  longue  il  a  gueri  un  vieillard  qui  avoit  deja  perdu  la  vue ,  avec  le  fre- 
quent ufage  des  feuilles  de  cette  herbe  tant  vertes  que  feches  ,  tant  en  breya- 
ge  qu'au  manger. 

De  la  Vervaine. 

La  Vervaine  mile  6c  femelle ,  doit  £tre  planted  de  fa  racine  en  terre  humide, 
pour  croitrc  plus  belle  elle  demande  d'etre  tranfplantee  en  autre  lieu  de  nature 
fcmbUble. 

Outre  que  cette  herbe  fert  aux  yeux  malades ,  ellc  profile  encore  aux  dou- 
leurs dc  teie ,  &  des  dents ,  aux  ulcercs  de  la  bouche  :  6c  aux  infections  de  cuir, 
comme  eratcllcs ,  teigne  ,  feu  volant ,  dartres  ,  lepre  ,  mal- more ,  mal  de  faint 
Mein ,  h  on  s'en  fert  en  forme  de  bain ,  ou  en  fomentation  faite  avec  fumetcrre 
cn  eau  6c  vinaigre. 

De  I'Ennld  c*mp*na. 
L'Enula  campana ,  dite  Aulnee ,  ne  doit  pas  ctrc  femee ,  parce  que  la  femen- 
ce n'a  pas  la  puillance  de  produire  ,  mais  plutot  plantee  par  ceillets  tires  douce- 
menc  de  fa  racine ,  en  terre  auparavanf  labouree  6c  fum<fe  ,  peu  humide ,  6c 
toutesfois  ombragcufe.  11  eft  bon  de  la  planter  au  commencement  de  Fevrier, 
de  trots  pieds  cn  trois  pieds :  car  elle  jette  de  grands  fcuillages ,  6c  fes  radius 
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fVcendcnt  bcaucoup,  commc  fait  l'aciloti  la  racine  d  une  cannc. 

Le  vin  ou  la  racinc  a  trempe  l'efpacc  dc  vingt-quatrc  hcures ,  eft  fmgulicr  Vcmncie 
pour  U  eolique  ,  conunc  nous  Svons  dit  au  premier  Livrc  •,  lc  jus  dc  fa  racine  1  AuaC,:' 
eft  pour  conferver  lc  tcinc  des  femmcs.  Sa  racinc  fere  en  decoction  pour  rc- 
jouir  >  &  provoquer  I'uiinc  Sc  Ics  mois  des  femmcs  ,  &c  faire  crachcr  :  mais  il  en 
faut  ufcr  dans  I'intcriciir  lois  qu'cllc  eft  rccentc  Sc  vcrtc  ,  quand  ellc  eft  vicillc 
cucillie  &  feche,  il  la  faut  apliquer  dehors  ,  non  pas  la  prendre  par  la  boiiuhe. 

i)e  U  Ptffermge. 

La  PafTerage,  qui  a  Ie  gout  dc  poivre  &  dc  fenevc  ,  eft  apelle'e  des  Latins 
Piperita  ,  doit  ctre  plantec  avant  le  premier  dc  Mars,  coapee  Sc  ronduc  commc  piperitii: 
les  pourreaux  fe&ilcs  :  mais  non  ii  fouvent  :  car  aprcs  Ie  premier  jour  de  No- 
vembre  ,clle  doit  ctre  coupec  ,  dc  peur  qu'elie  nc  meurc  par  les  froids.  Ellc  du- 
rcra  deux  ans  ,  pourvu  qu'elle  foit  farclc'e  cV  fumee  :  cn  pluficurs  lieux  juf- 
ques  a  dix  ans,  &  on  nela  peut facilemcnt  dcrruirc. 

La  racinc  dc  Paflcrage  pilce  avee  dc  la  graifle  dc  pourcean  ,  ou  avee  dc  la  ra-  Vert-s 
cine  d  Aulnec  ,  cVapliquceen  cataplamc  fur  la  goutc  fciatiquc  ,  la  guerit  cntie-  ,J  palTcr*- 
rcmeiu,  ellc  otc  les  grofTes  taches  ,  lcntilles  ,  &  grofls  fariue  du  vifage  cn  e'eor-  ^' 
chant :  mais  cctcc  ccorchcure  fe  guerit  facilemcnt  avee  ongucne  rofat. 

Di  I'Efcttre. 

La  grandc  Efclcrc  vicne  cn  toutc  tcrrc  ,  pourvu  qu'cllc  aic  dc  I'ombre  ,  &  & 
vcut  ctre  femee  cn  Fevricr  ,  &  pcut  durcr  deux  annecs  ,  des  qu'ellc  aura  jcttejK^ 
fa  femence  ,  on  tranche  fa  tigc  a  quatrc  doigts  prcs  dc  fa  racine.  Chslido- 


Lc  jus  dc  fes  flcurs  melc  avee  du  micl  ,  ou  du  laic  de  femme  ,  ou  quclquc|us&mi. 
chofc  qui  tcmpcrc  fon  acrimonie ,  occ  la  rayc  des  ycux  ,  defteche  leurs  cicacri-nus. 
ces  ck  ulccrcs  ,  guerit  les  dartres  ,  les  gratellcs  de  la  tcrc  ,  &  la  teignc  des  peticsd-^[^ 
enfans.  Les  Chimiftes  cn  font  grand  cas  en  Icurs  extractions  dc  mctaux.  L'on 
dit  que  les  meres  des  Hirondclles  rendent  la  vie  a  Icurs  petits ,  cn  apliquant  fur 
les  ycux  dc  la  fcuillc  d'efclerc,  l'on  dit  aulli  que  la  fcuillc  dc  cctte  herbe  porte'e 
dans  les  fouliers  contrc  la  plancc  nuc  des  picds  ,  guerit  la  jauuille  :  apiiqude  fur 
les  mammelles  arrctc  l'abondance  dc  lait  ,  pilec  avee  fa  racine  dans  de  l'huilc 
dc  caraomille  ,  cchaurTcc  ou  fricailcc  ,  apliqucc  fur  le  nombril  &  petit  ventre  , 
apaife  les  tranchecs  du  ventre  ,  &  doulcurs  dc  matricc  :  toutc  la  plantc  dclTc- 
chc'c&  pulverifec  guerit  Icsplaics  &  ulccrcs:fon  jus  inftillcdans  unc  dentcrcu- 
fcou  poutrie  la  fait  mourir  5c  tombcr  :  &  fait  tomber  les  pourreaux. 

La  petite  Efclcre,autrcment  dite  herbe  des  ccroiicllcs,  parcc  qu'cllc  a  la  vcr-  Petite  cP-. 
tu  dc  gucrir  les  ecroiiclles ,  vicnt  bicn  aux  lieux  aquatiqucs ,  humides  &  om-6'010 
bragcux  :  ellc  vicnt  aufli  aux  lieux  fees  ,  mais  non  pas  fi  bicn  encore  qu'ellc  y 
acquicrc  unc  qiulitc  plus  acre  :  fes  fcuillcs  &  fa  racine  ont  la  vertu  dc  gucrir 
les  ulccres  des  Ccroiiellcs,  &  autres,  Ics  hemorroides,  les  chancres,  les  fcirrhes, 
les  pourreaux,  &  Ics  tumcurs  fioidcs  ,  par  unc  vcrtu  emollientc  &  difcutientc 
qu'eilcs  one. 
(y  Dit  Cabaret. 

Lc  Cabaret  demandc  la  tcrrc  raaigrc  &  fechc  ,  &  ou  il  y  ait  grand  ombrage, 
&  vent  ctre  plutot  planre  que  feme. 

La  racinc  de  cabaret  deiTcchee  6c  mife  cn  poudre,cft  bonne  a  prendre  le  poids  v-rrmtjif 
<Tun  ecu  avee  du  vin  blanc,  pour  faire  vomir ,  guerit  ics  fie v res  quartcs  &  cier-cabatciv 
ccs  ;  c'tft  pourquoi  pluiieurs  pour  gucrir  dc  laiieyrc  tierce  &  tjuarte,  dounent 
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a  boire  tous  lcs  jours ,  ou  dc  deux  jours  I'un ,  un  vcrrc  dc  la  deco&icm  faite 
dans  du  vin,  dc  la  racine  de  cabaret  avee  du  mid,  y  ajoutant  dc  la  candle,  ma- 
cis  8c  autrcs  dpiccs,  dont  its  fc  purgenc  beaucoup,  rantot  par  en  haut,  tantot  par 
en  bas  :  mcmc  quand  ils  fentent  venir  I'acccs ,  fc  font  frottcr  l'lpine  8c  la  plan- 
re  des  pieds  d'huile  chaude  ,  dans  laquclle  ils  auronr  fait  trempcr  des  racines  de 
cabarcr  en  plcin  Soieil,  puis  s'en  vont  couchcr,  par  cc  moyen  le  friflbn  eft  di- 
minue',  &  une  grande  fueur  eft  excire'e  :  la  de'co&ion  de  cabaret  eft  bonne  aux 
fciaticjues,  fon  infufion  dans  du  vin  guerit  lcs  hydropsies  8c  jaunifle  :  Ton  jus 
inftille  au  coin  des  ycux,  guerit  la  maille  8c  cbloiiifTemcnt  de  la  vuc  :  lcs  bonnes 
femmes  appliquent  des  fcuilles  de  cabaret  fur  lcs  poignets  pour  chaffer  l'ardeur 
dc  la  fieyre. 

11  faut  remarqucr  des  facultez  prefque  contraires  aux  parties  de  cctte  hcr- 
bc  j  car  fa  racine  eft  vomitive  ,  8c  fes  fcuilles  aromatlqucs  8c  agreables. 

Dt  U  ValcriAne. 

La  Valcriane  vient  fort  bien  en  tetrc  humidc ,  8c  bien  fumec ,  &  demandc 
d'etre  fouvent  arrofee ,  afin  qu'elle  jerte  une  tige  fort  haute. 
ieltvL  Les  bonnes  femmcs  ont  accoutumd  d'appliqucr  fur  les  poignets  aux  fievres 
lcriane.  ardentes  des  feiiilles  de  Valeriane  ,  mais  fans  raifon  ,  car  la  Valcriane  auemente 
plutot  la  fieVre  par  fa  chaleur,qu*elle  ne  la  diminuc.  Il  vaut  mieux  en  ufer  aux 
doulcurs  de  cote  ,  8c  pour  provoquer  l'urine  ,  &  les  mois  des  femmcs.  Si  vous 
baignez  un  plumaceau  dans  du  jus  de  Valerianic  lemettez  dans  quelque  playe 
faite  ou  dc  nechc,  coup  d'e'pee,  ou  autremcnt ,  8c  appliquez  le  marc  de  I'hcrbe 
par  def!us,vous  fercz  fortir  le  fer  s'il  y  eft  demeure,&  ainH  guerirez  la  playe. 

Les  chats  fe  plaifent  fort  a  manger  de  ccktc  hcrbc :  fa  decoction  fert  contre 
le  venin  8c  la  pcftc,  eft  bonne  a  la  courte  haleine,  fi  on  mele  du  reglifle  &  rai- 
iins  de  Damas, 

Dt  VAnielique. 

Vctnw  L'Angelique  vcut  {tre  feme'e  en  rerre  bien  laboured,  fouvent  farclee  &  arro- 
«li  ucT  Sa  racinc  cft  f°uvcrainc  contre  la  pcftc  8c  toutc  forte  de  poifon.  Quiconque 
puque.  ^  t«cn(jra  un  peefc  m0rccau  en  fa  bouche.ou  qui  boira  le  matin  feulcment  deux 
doigts  de  vin  en  Hyvcr,&  eau  rofc,ou  die  aura  trempe'e,  il  ne  pourra  £tre  info 
&e  de  raauvais  air  toute  la  journee.  Lcs  Anglois  ufent  des  feiiilles  &  racines  de 
cctte  herbe  en  fauce  avec  leur  viande ,  parce  qu'ellc  corrige  les  humeurs  grof- 
/ieres,  8c  I'haleine  puante,  8c  aide  beaucoup  a  la  digeftion.  Les  fcuilles  d'Ange* 
liquc  pilejes  avec  autrcs  fcuilles  de  rhuc,&  michappliquees  en  forme  de  catapla- 
me,  gueriflcnt  les  morfures  dc  chicn  enrage4 ,  &  les  piqueures  de  ferpent :  mifes 
fur  la  t£te  du  febricitant,attirent  a  foi  la  chalcur  de  la  nevre  :  die  cft  bonne  con- 
tre les  forcelleries  8c  enchantemens.  L*cau  diftillee  d'Angelique  fcrt  contre  lcs 
defaillances  de  cceur,morfures  de  betes  enragces ,  piqueures  de  Wtes  venimcu- 
fes :  contre-la  pefte,  fi  avec  cctte  eau  diftilec  ,  l'on  mele  demie  dragmc  de  cette 
racine  en  poudrc  &  une  dragme  de  theriaque ,  puis  que  le  maladc  s'efforce  a 
fuer  :  pluneurs  ontfte  fauvez.  Sa  racine  mife  dans  la  dent  creufe  appaife  la  doo- 
leur,  machee  rend  bonne  haleine,3c  otc  I'odcur  dc  I'airou  autre  chofc  donnant 
tnauvaife  haleine. 

Dm  Chardon  benit. 

Le  Chardon  benit  'demande  femblable  culture  que  l'Angdique  :  il  cft  vrai 
lju'il  veuc  £tre  feme*  au  crouTant  dc  la  Lune  »  non  plus  avant  cn  tcrrc  que  trois 

doigts. 
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itoigts,  ll  almft  fort  la  compgnie  du  froment.  ll  ne  Cera  point  JpmeBt  fi  avanc 
<juc  le  femer  vous  mcttes  la  graine  dans  une  racine  de  laituc  efetiUlec  ,  ou  Ci 
vous  rompes  lc  bouc  pointu  dc  la  graine  contrc  unc  picrrc  ,  ainli  que  nous  a- 
vons  die  des  arcichauds. 

Lc  Chardon  beuit  n'a  pas  moins  dc  vertu  contrc  la  peftc  8c  toutc  forte  de  Verms  do 

rifon  que  l'Angcliquc,  foit  oris  par  dedans ,  ou  apliquc*  par  dehors.  Ccft  par  ^ut;ion 
meme  vertu  qu'il  challc  les  taupes  &  autrcs  betes  miifibles  aux  jardins, 
du  lieu  &  terre  ou  il  eft  planter.  Ccux  qui  ont  la  fi<fvre  qunrtc  ou  autres  fie- 
vres,  dont  l'acccs  commence  par  froid  ,  font  gucris  en  prenant  lc  matin  trois 
onccs  de  1'eau  dc  chardon  benic,  ou  dc  fa  decoction  ,  ou  lc  poids  d'un  ecu  dc 
fa  femence  pulverifee.  Lc  mcmc  remede  eft  bon  pour  les  pleurcfics ,  8c  les  pe- 
tits  enfans  epilcptiqucs.  Si  on  la  fait  cuire  dans  du  vin  ,  la  decoction  eft  bonne 
pour  appaifcr  les  douleurs  des  reins  &  coliques  ,  pour  fairc  mourir  les  vers  ,  & 
pour  faire  fucr.  Le  chardon  benit,  fee  ou  vcrd ,  pris  par  dedans,  8c  applique  par 
dehors,  ^uerit  les  ulcercs  malins,  aufli  les  Medecins  comraaudent  qu'on  le  mc- 
ic  aux  decoctions  &  brevages  des  verolds. 

De  V  Aftxfaulmt. 

LMgripaulme  vicnt  aux  licux  mal  eultives  &c  raboteux  ,  8c  nedemande  aa- 
cun  foin  de  culture  :  toutefois  ellc  eftiingulierc  pour  les  palpitations  &  derail- 
lances  de  cceur,  a  raifon  de  quoi  ellc  eft  appellee  dc  quclqucs-uns  Ctrdwca  :  cllc 
provoque  aufli  les  mois  des  femines  ,  clle  dcfopile  ,  fait  urincr  ,  dc  cracher  , 
delivrc  les  poumons  plcins  dc  pituite,  fait  mourir  les  vers  :  dellechce  &  mife  en 
poudre,  prifc  la  quantitc  d'une  cueillcrc'e  avec  du  vin,  fcrt  bcaucoup  aaccou- 
cher  les  fannies  qui  font  en  travail  d'enfant. 

De  U  Vttft  d'or. 

La  Verge  d'or  veut  etre  feme'e  en  terre  grafte  ,  qui  ne  foit  pas  expofe'e  an 
grand  Soleil :  mais  a  l'ombrc  de  quelqucs  arbres,  ou  au  fomract  de  monragne, 
ou  ailleurs. 

Ellc  a  une  vertu  fort  aftringeante,  encore  plus  deficcative,  par  laquelle  ainfi  virgaa*; 
<juc  la  confoulde  eilc  conglutine  les  playes,  ulceres  ,  &  fiftules,  tant  intericares te*- 
qu'exterieures,  arrete  les  defluxions,  reprime  les  diflcnterics  ,  guerit  les  ulceres 
de  la  bouche,&  fes  inflammations.  Qui  plus  eft,  cllc  eft  fort  fingulierc  pour  fai- 
rc urincr  8c  brifcr  lc  calcul. 

De  U  Stxifrajre. 

La  Saxifrage  grande  8c  petite  demande  un  terroir  fire,  croyeux,  argilleux.fa- 
blonncux,  pierrcux,  &  tout  a- fait  ftcrile  ,  8c  eft  feme'e  de  petits  grains  ,  que  l'on 
trouve  adherans  a  fes  racines.  EUe  fait  urincr  ,  &  poufle  dehors  la  gravelle  des 
reins  &  de  la  veffie  ,  (i  on  fait  boiillir  la  racine  &  la  graine  dans  du  vin  ,  elle 
provoque  aufli  les  mois  aux  femmes  &  l'arriere-faix.  , 

Dm  Gb*tir$n. 

Le  grand  8c  petit  glouteron  ,  ou  Gleteron,  appelle'  autrement  Bardane,&  des  Grand  ft 
Grecs  Perfonata,  n'a  pas  befoin  de  grande  culture :  car  il  rient  autant  de  racine  P#l'tBl°u* 
4jue  de  femence  en  terre  maigre,feche^&  non  cultivee9  ainfi  que  nous  le  vovons  BmUnei 
croitre  fans  aucun  foin  aux  roues,  &  parmi  les  chemins  &  les  champs.  La»* 

Les  racines,  graines,  8c  jus  de  feuilles  du  grand  8c  petit  glouteron  ,  font  fore 
/ingulieres  pour  provoquer  1'urine ,  rompre  le  calcul  tant  des  reins  que  de  la 
yeSie,  8c  appaifcr  lc  flux  diflcnterJquc.  Son  jus  fc  boit|avcc  du  vin  blanc,  ou 
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tout  feu],  fa  graine  pareillement ,  laquelle  pour  cere  plus  agrcablc  ,  on  la 
fit  avec  du  fuccrc.  Ses  feuillcs  pilces  avec  un  peu  de  Id,  appliquecs  fur  la  mor- 
fure  8c  picqueurc  de  fcrpent,  dc  chien  enrage,  &  d'autrcs  betes  venimcufcs.fonr 
fbrcfouveraines:  les  ractnes,ou  graine  de  glouteron  pilec£,mifcs  fur  lestumcurt 
froides,  &  ccroiielles  rcbellcs,  y  font  fort  utiles. 

Dc  la  Chaufctrttppe. 

Chauffc-    La  ChaufTe-trappe,  ainfi  dite,  a  caufc  qu'elle  doit  etre  foulec  avec  les  pieds  , 
Cafciift    non  avcc^a  ma,n  »  eft  autrement  appellee  Chardon  etoile  ,  parcequ'cllc  adc 
pa.     *  perites  tetes  fur  le  haut  des  tiges,  comme  les  autres  chardons  ,  entoure'es  d'epk. 
Cardaus  nes  pkjuantcs  en  forme  d'etoiles  :  elle  vient  en  lieux  mal  cultivez  tant  de  fa  ta*- 
*t0,,  cine  que  dc  fa  fcineuce. 

L'on  eftime  fort  fa  graine  pulverifec  8c  buc  dans  du  vin  ,  pour  provoquer 
Murine,  8c  poutfer  dehors  la  gravelle,  fon  frequent  ufage  fait  pilfer  lc  fang  pur# 
quelquesfois  la  d^co&ion  de  fa  racine  avec  miel  ou  facon  dnydromcl  ,  fait  lc 
meme  effet,  toutesfois  plus  douccment  &  fans  piftemenc  de  fang. 

Dh  Chardon  dc  nctrc-Dame. 
Chardon     Le  Chardon,  ou  lait  de  notre-Damc,  parcc  qu'il  a  des  taches  blanches  fur  fes 
Dame"*  ^"i^cs>  apf*'^  Epine  blanche,  ou  Chardon  argentin,  ou  artichaud  fauvage ,  ou 
Spina  alba  chardon  afinin  ,  a  caufe  que  les  incs  fe  plaifent  d'en  manger  :  il  demande  ua 
Bedrguar.  terroir  gras  8c  bicn  labourc,&  fcmblable  culture  que  la  poire* :  il  eft  vrai  quel- 
le vient  audi  aux  lieux  mal  cultivez. 

Sa  graine  8c  racine  ont  prefquc  ferablables  vcrtus  a  dcfopiler,  a  provoquer 
l'urinc,  8c  romprc  le  calcul,  que  la  Chaufle-trappe  :  les  Italiens  ufent  de  fes  ra- 
cines  en  falade  a  la  fac,on  des  artichauds ,  &  les  bonnes  femmescn  tircnt  le  laic 
pour  manger :  l'on  fait  unc  ptifane  avec  de  la  racine  de  ce  chardon  mife  en 
poudre  ,  graine  de  fenouil,  8c  un  peu-de  poivre  long,  pour  faire  ufer  aux  nour- 
xices  qui  n'ont  point  de  lait  :  1'eau  diftillee  de  fes  feuillcs  eft  finguiiere  pour 
les  douleurs  de  cote  ,  buc  avec  demi-dragme  de  fa  graine. 

Dc  t'esfrgctitinr. 

L'Argentine  ainfi  nommce  parce  qnc  fes  Feuillcs  font  argente'es  par  dcrrie- 
te ,  aime  un  tcrroir  humide  8c  hcrbu,  encor  qu'il  foit  mal  cultrve. 

I-a"1*^6"  ^c  a  unc  vertu  cxce^cntc  ^ur  routes  autres  herbes  pour  rompre  la  pierre, 
^Argena-  gUcr«t  jcs  uicercs  &  playes  malignes  dans  lc  corps  y  arrete  lc  flux  diflentcrique, 
He  di  flout  le  fang  caille,prifc  cn  brevagc.  L'on  dit  que  fi  vous  ia  mettez  dans  un 
baffin  a  demi  plcin  d'eau  froidc  ,  &  que  vous  couvricz  le  baffin  d'un  autre  baf- 
fin ou  vaiflcau  ,  ou  couvercle  ,  pluncurs  vapeurs  s'amafleront  en  la  cavite*  da 
couvcrcle  ,  lefquels  fe  convertiront  en  eau,  a  la  forme  des  eaux  diftillees.  Tel- 
le eau  diftillee  eft  bonne  pour  oter  les  lentilles ,  taches,  &  le  haflc  du  Soleil ,  dc 
la  face. 

Dc  I'HcrhctHX  tetgntHX. 
L'Herbe  aux  tei'gneux  croit  ordinaircment  en  lieux  frais  8c  humides  ,  aaffi  U 
VOions  nous  ordinaircment  naitrc  pnfs  des  rivieres  &  ruilTeaux. 
Setvettus.  racinc  pour  fa  grande  ainertume  8c  vertu  dcficcative,eft  un  reined e  fingu* 
lict  contre  la  pefte  :  car  feche'e  &  mife  cn  poudre  puis  bue  avec  du  vin  chafle 
tout  venin  du  cceur  par  la  grande  fueur  qu'elle  provoque  r  quclques-uns  pour 
cct  efet  otent  l'ecorcc  8c  le  cceur  de  cette  racine,la  font  tremper  dans  du  vinaigre, 
puis  font  un  brevagc  dc  cc  vinaigre,  avec  du  jus  dc  rucfic  thcriaquc  poux 


Digitized  by  Google 


L  I  V  R  E  SECOND.  i79 
prendre  aux  fievres  peftilentielles  :  la  poudrc  de  cette  racine  buc  avec  da  vin  , 
eft  cxcellente  pour  les  fuftbeations  de  matrice  ,  &  tranches  de  ventre  :  cette 
poudre  audi  fair  mourir  les  vers ,  guerit  les  ulccres  malins ,  la  tcignc,  les  mu- 
les aux  talons,  le  farcin  des  chevaux  foit  prife  par  dedans  ,  ou  appiiquec  par 
dehors  en  fon  jus ,  ou  en  decoction. 

De  Is  Scabieufe, 

La  fcabieufe  vient  en  me  me  terroir  que  Ihcrbe  aux  teigneux,  a  fc,avoir  aux 
bois,  aux  lieux  non  cultiv<rs,  &  principalemcnt  fablonneux. 

Eile  eft  fort  propre  pour  la  toux  &  maladies  des  poumons ;  aufli  pour  cil  Vertus  de 
eftet  I'on  en  tire  le  jus  ,  l'on  la  pulverife ,  on  en  fait  unc  decoction  pour  en  ^J$£ 
ufer  long- terns,  l'on  fait  aufli  de  la  conferve  de  fa  fleur  :  fes  feiiilles  ou  fa  ra- 
cine ,  apHquees  fur  les  gratelles,  teignes,  ou  melee  avec  huiles  8c  onguents,  les 
foulage  ,  meme  aux  anthrax  &  charbons  peftiferes,  fi  vous  les  frottez  avec  le 
j\is  de  fcabieufe ,  dans  trois  heures  vous  les  trouvcrcs  c'vanouis  :  le  jus  de 
fcabieufe  a  la  quantite  de  quatreonccs  bu  avec  une  dragme  de  theriaque 
de's  le  premier  jour,  eft  fort  fingulicr  contre  la  pcfte,  pourvu  qu'on  fe  faflc  hier 
dans  le  lit ,  &  que  l'on  rcitere  fouvent  cette  potion :  le  meme  remede  fert 
aux  morfures  des  betes  venimeufes ,  fi  outre  cela  vous  apliques  fur  la  morfure 
les  feiiilles  pilecs  de  cette  herbe  :  un  liniment  fait  du  jus  de  fcabieufe  ,  de  pou- 
drc de  chryf  ocolle ,  8c  un  peu  de  camphre  ,  eft  fort  fingulier  pour  les  darercs, 
gratelles,  lentilles,  &  autres  infection  Sc  ordures  de  la  peau :  fur  tout  la  de- 
coction de  fcabieufe  buc  l'efpace  t'uquarante  jours,  guerit  entierement les 
dartres,  fuuent-ellcs  de  verole  ,  air.i  que  j'ai  experimcntc  plufieurs  fois. 

'De  la  Stolopendre. 

La  Scolopendre,  dite  autrement  Langue  de  cerf,  veut  ctre  plantee  en  terre  Vertct  de 
pierreufc  ou  gravelcufe  ,  qui  foit  hurae&cc  de  quelque  ruiftcau  courant ,  8c  a  l*Jj°l0* 
fon  defaut  doit  etrc  fouvent  arrosec.  11  nc  faut  jamais  arracher  fa  racine  :  ^  1 
mais  couper  feulement  Ccs  feiiilles  :  car  eile  ne  peut  £tre  femee ,  parce  qu'elle 
ne  produit  point  de  femencc. 

La  decoction  faite  en  vin  blanc  fert  beaucoup  a  ceux  qui  ont  une  durcte  do 
rate,  &  font  fu  jets  a  la  fievrc  quarte. 

De  U  Btto'me, 

La  Betoine  fc  plait  d'etre  feme'e  en  terre  humide  &  froide  8c  aupre*s  de  quel- 
ejue  muraille,  pour  en  avoir  l'ombre :  car  eile  n'aime  pas  les  rai'ons  du  Soleil. 
Sa  racine  a  dcs  vertus  contraires  aux  feuillcs  &  fleurs :  car  fa  racine  tourmcn* 
te  l'eftomach  6c  eft  tres  defagreable  a  la  bouche :  fes  feiiilles  5c  fes  fleurs  font 
de  fore  bonne  odeur  &  faveur  agreable. 

La  decoction  de  la  Betoine  faite  avcc  du  vin  blanc  ,  apaifc  les  douleurs  des  j^jjj,* 
tcins ,  rompt  le  calcul ,  8c  guerit  la  jauniflc.  Scs  feuillcs  pile'es  &  apliquees  *  1010  * 
en  forme  de  cataplame  ferment  fubitemcnt  les  pla'ies  de  la  tctc.  Un  catapla- 
me  fait  de  fes  feiiilles  avcc  graifte  dc  pore,  fait  fu  purer  les  furoncles  ,  8c  toute 
autre  forte  d'apoftemes.  Ses  feiiilles  pile'es  avec  un  peu  de  lei  gueriflent  les  ul- 
ccres profonds  8c  chancreux.  De  plus,  cette  herbe  a  de  fi  grandes  vertus  &  pro- 
priety qu'elle  a  donne  lieu  au  Provcrbe  Italien  ,  Tu  bai  pitt  virtu  ,  c he  n»n  Im 

tit  i?^tOf!iCti* 

De  U  B*&1*, 

.  La  Bugle  veut  etrc  plantee  en  terre  pieacufe,fcche  &  momuenfe,c'eft  pout, 
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quoi  les  Latins  l'apellent  Confolid*  petra :  clle  ne  demande  pas  grande  culture.' 

Ses  fciiilles  6c  ractnes  font  fouvcraines  pour  confolidcr  les  pla'ies  ,  tant  cx- 
tcricurcs  qu'interieures  >  ellc  fe  met  aux  potions  vulncraires  :  e'eft  pourqjuoi 
i*on  die  commune'mcnt : 

X^i  *  du  Bugle  &  dn  San'tclc, 
Fait  mm  Chirurgien  U  niqtte. 

J)»  Pied  de  Lion. 

Verms  da  ^'1C^  ^  ^ion  v,cntcn  tcrre  argilleufe,  grafle  6c  rouge:  &  quefque  pea 

pied  de    humide  commandment  aux  prds  fitue's  en  quelque  lieu  chaudr 
uon.         ii  a  fcmblable  vertu  a  k  bugle  6c  faniclc  r  outre  lcfquelles  it  ote  la  doulcun 
6c  chaleur  de  toutes  inflammations  6c  ulcercs.  La  meme  herbe  pilce  &  mife  Cws 
les  mammelles  des  femmcs  6c  puccllcs ,  les  fait  dures  &  fermes.. 

De  U  Confyre  ou  grande  Confoulde* 
VeKosde      ^a  Coivfyreou  grande  Confoulde ,  vienten-  lieu  humide  &a  ferablablc 
la  Con-    vertu  que  la  Bugle  ,  a  fijavoir  de  confolider  les  playes  ,  qui  eft  fi  grande  en 
fouldc.     cous  dcux  ,  que  fi  on  met  dans  un  pot  ou  cuit  la  chair ,  du  Bugle  ,  ou  de  la. 
grande,  Confoulde  les  pieces  de  chair  divifecs  s'uniront  enfemble.  La  racine 
<le  grande  Confoulde  ecant  encore  toute  verte  &  rccemment  tirec  de  tcrre,  ra- 
ti fsec  6c  e'tenduc  fur  du  cuir ,  ou  fur  un  linge*  apliquee  en  forme  de  cataplamc 
(iir  les  licux  gouteux  ,  apaife  foudainctnent  la  douleur  de  la  goute,  chofe  ex- 
perimentee.cette  racine  fcchcc  6c  mife  en  poudrceft  bonne  a  la  bouillie  des  en- 
fans  qui  ont  une  defcente  dc  boyaux,pour  apaifcr  le  flux  dc  venrre.Un  catapla- 
mc fair  de  racine  dc  grandc  Confoulde  ,  avec  farine  de  (eves  ,  aplique*  fuc  ic 
Kcu  ou  defcend  le  boyau  aux  petits  enfans,  y  eft  un  fouvcrain  remcde. 

D*  la  Samel  e. 

.  r  La  $anicl«  fc  plait  en  tcrre  gra(le,&  ou  le  Soleil  ne  donne  pas  beaucoup,ellc 
*WlC  vient  de  U  femence  de  fa  racine,  6c  a  fcmblable  vertu  que  le  bugle  dc  conCyte, 
principalement  a  seftraindre  les  crachemens  de  fang,  a  la  ditienterie  ,  6c  a  con*. 
lolider  les  plaics  interieures  du  corps  ,  ou  I'on  nc.pcut  mettreni  tentes  ni  on- 
guent,  fi  on  fair  un  brevage  exprimc  du  jus  dc  fa  racine  &  de  fes  feiiilles  qui 
maniees  enire  les  doigts*  ou  miles  fur  la  langue  prefentcnt  un  gout  de  myrrhc. 

Be  la  German  Arte  d'eau. 
Vemisde  La  Germandree  d*eau- ,  ou  chamaraz  r  que  les  Latins  apel lent  Scordium  , 
JiJSic.  vlcnt  a"^s  fecil*menty  &  fans  grande  culture ,  pourvii  qu'il  foit  plantc  par  pe- 
tits ceillets  ptis  de  fon  rameau  6c  mis  en  cerre  humide  :  car  il  demande  pour 
bicn  croitre  *  d*£tTc  plance*  cn  lieu  humide,  6c  £trc  fouvent  arrofc.  Il  a  fcm- 
blable vertu  que  l'Angelique  contre  Le  poifon  &la  pefte:  6c  outre  cela,  fa 
deception  prifc  en  brevage  k  certains  jours,  guerit  les  fievrcs  tierces  ,  les  opU 
latious  dc  la  rate,  6c  fait  urincrr 

Du  pas  d'ane. 

„     „      Le  Pas  d'ane  doit  etre  plante*  en  lieu  fort  humide      veut  etre  fouvent  arro- 
le  ,  ainli  on  lc  vojt  croitre  rort  beau  aux  marcrs  &  nvaccs  des  caux. 

llcroit  a  Meinour  de  (a  racine  une  moulTe  blanchitre  ,  fi  vous  ramafles&S 
lflJ*  nettoyes  diligeraraent  r  puis  I'envelopcs  dans  un  lingc  avec  un  peu  de  fcl  de 
nitre  ,  &  la  raitcs  cuirc  ainfi  quelque  pcu  cn  leffive,  &  enfuite  la  mettcs  fechcr 
au  SoleiL,  vous'aure's  une  meche  excellente  pour  fairc  du  feu  avec  un  caillout 
6c  fufil :  car  ellc  eft  £  facile  a  conccYoir  lc  tcu  >  o^u'au  prcinicc^coup  dc  fuuj 
flic  s'aliu^acra^ 
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Entr'autres  vertus  ,  ellc  eft  finguliere  pour  fortifier  les  poumons  &  les  par-  j^^i^* 
ties  peftoralcs  >  foit  qu'on  en  ufc  en  deco&ion  00  fyrop>  ou  en  forme  de  par.  iagC,U 
fum  rccu  par  ia  bouche  ,  ou  autrement :  principalement  fi  on  mele  quelques 
brins  d'hyflbpe ,  8c  des  figues ,  ou  dc  fyrop  parmi  fa  decoction  :  Ic  grand  pas 
d'anc  ,  principalement  fa  racine  ,  fechee,  pulverifee  &  prife  au  poids  de  deux 
dragmcs  avec  du  vin  ,  eft  fingulier  contre  la  pcfte,  fi  on  fuc  incontinent  apres. 
Ellc  eft  bonne auffi  a  donner  auxchevaux  qui  font  tourmentcs  de  vers,  ou  one 
courte  haleine. 

De  U  Car  line. 

La  Carline  grande  8c  petite ,  ainfi  nommec  commc  Caroline,  a  caufe  que  ce 
chardon  fut  montre'  divinement  par  un  Ange  a  l'Empereur  Charlemagne,  pour 
delivrcr  fon  arm^e ,  qui  eftoic  pcrfecutee  d'une  pefte.  Ellc  demandc  d'etrefemce 
&  plantieen  un  terroir  fee  8c  pierreux  ,  &  oule  Soleil  de  Midi  donne  a  plaifir. 

La  racine  de  la  grande  Carline  mife  en  poudre  ,  prife  le  poids  d'un  6ca  eft 
fort  finguliere  contre  la  pefte  ,  pour  les  foiblefles  de  cceur  ,  pour  la  retention  Verrosds  ' 
d'urine  ,  pour  rompre  le  calcul ,  pour  les  douleurs  de  cote' ,  &  pour  les  con- l*0**1'"^ 
vulfions :  apliquec  par  dehors  *aprcs  avoir  trcmpe  dans  du  vinaignc  ,  eft  ex- 
cellence a  la  fciatique. 

Du  Chardon  k  cent  tettt. 

Le  chardon  a  cent  tites  die  des  Latins  Eyringiumt  croit  en  terre  mal  culci- 
v<fe,  real  unic  &  feche.  Eryngiom 

Le  vin  ou  auroht  boiiilli  les  racines  de  chardon  a  cent  tews ,  provoque  le 
flux  menftrual ,  8c  l'urine  rercnue  ,  chatfc  le  calcul  &  gravelle  ,  aux  epilcpti-  Sesvciius. 
«jues ,  aux  hydropiques,  aux  i&eriques  :  la  deco&ion  de  fa  racine  eft  |finguliere 
pour  empecher  l'yvrogncrie  :  l'eau  diftiilee  des  tendrons  de  firs  feuillcs  bue 
tous  les  jours  ,  cV  memc  le  plus  fouvent  que  Ton  pourra ,  eft  mcrveillcufe  pour 
ceux  qui  ont  le  cceur  infe&e  d'ulceres  de  verole  ,  parce  qu'elle  fbrtifie  le  foie  : 
cettc  eau  mcmc  eft  utile  pour  les  fievres  quartos  &  quotidiennes  :  fa  racine  prife 
en  poudre&  en  decoction  avec  du  bouillon  de  grenoiiilles,dont  on  mange,ou  au 
de'faut  de  grenoijilles ,  avec  du  bouillon  d'oifon  ,  eft  un  antidote  contre  les 
poifons  du  crapaut  verdier ,  8c  herbes  venimeu fes :  clle  eft  bonne  audi  aux 
inaux  de  cceur  ,  buc  avec  de  la  decoction  de  buglofe  ou  de  melifle. 

De  U  br  arte  he  Vrftne. 

La  branche  urfine ,  dite  des  Latins  Achamus  ,  vienc  en  lieux  pierreux  8c 
humides ,  quoi  qu'elle  veuillc  ctre  eultivee  foigncufemene ,  autrement  n'en  .Verrot  <Te  v 
attended  aucun  profit.  Urfinc*'** 

Sa  racine  8c  fes  feiiilles  font  fort  emollient es  :  prifes  en  brevage  font  uriner, 
apliquees  en  forme  de  caraplame  font  bonnes  aux  convulfions,torfions  8c  con- 
tractions  de  nerfs.  L'on  en  ufe  heureufement  aux  clifteres  des  hydropiques. 

Dm  remors  ,  oh  Mors  de  diable. 

Mors  de  diable  ,  ainfi  nomme. parce  qu'il  fembie  que  le  milieo  ou  le  cceur 
de  fa  racine  foit  ronglou  mordu  de  quefque  diable,  li-tot  qu'il  eft  plante,  ou  Morfo 
cru  en  quelque  lieu!:  commc  fi  le  diable  etoic  envieux  du  bien  qu'il  aporte  aux  <^*bo^ 
hommes  par  fes  vertus  incroyables  :  il  ne  demande  pas  grande  culture  ,  terre 
grafle,ni  bcaucoup  humide :  audi  nous  le  voyons  croitre  aux  montagnes,  buif- 
fons  8c  lieux  tout  a  fait  ftcrilcs ,  il  eft  vrai  qu'il  croit  auJE  Aux  pres,  non  pas 
ioutcfois  beaiKoap  huraides,, 
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Jcs  veins.  Sa  racine  &  fcs  fcuilles  vertes  pile'es  cnfcmble,  6c  apliquees  fur  Ies  eharbons 
&  cumcurs  peftilentes,  lcs  gueritlent :  ic  vin  ou  ils  auronc  bouilli ,  eft  excellent 
contrc  la  pefte,  contre  lcs  douleurs  6c  fufFocations  dc  mairice  ,  la  poudrc  de  fa 
racine  eft  bonne  contrc  lcs  vers. 

De  U  Quint*  ftiiilb. 
La  Quinte-fcuille  ,  ainfi  apellee  pour  les  cinq  feiiilles  qn'elle  portc,  deman- 
de  un  cerroir  bas ,  ombrageux  »Jc  aquaciquc  :  die  vienc  aufli  en  lieu  fee  6c  fa- 
blonneux. 

s«  Tcnus.  ^a  decoction  de  fa  racine  en  gargarifme  ,  apaifc  la  douleur  des  dents  Sc  guc- 
ric  les  ulcercs  de  la  bouche  :  en  clyftere  arretc  tout  flux  de  ventre  tant  diflcn- 
tcriquc",  que  dc  fang  :  en  brcvagc ,  eft  fingulicre  contre  la  jaunifle ,  opilation 
dc  foyc  ,  contrc  l'air  pcftilenc  6c  poifon. 

De  U  Torment  ill*. 

La  Tonnentille  femblable  en  tige  a  la  Quinte  -  feuille  :  mais  diferenre  cV  en 
nombrede  fcuilles,  parce qn'elle  en  a  fept ,  demande  mcine  cerroir  que  la 
"bcSTtttus.  Quintc-fcuille,  non  toutesfbis  fi  aquatique:  ellc  eft  nommee  Torment  He ,  parce 
que  la  poudre  ou  deco&ion  de  fa  racine  apaifc  le  tourment  6c  la  rage  des  dents, 
outre  cela,  ellc  eft  fur  tous  autres  remcdes  fingulierc  contre  la  peftc  ,  contre 
tous  venins  5c  poifons  :&  arretc  aufli  tous  flux  dc  fang  ,  foit  crachement , 
ou  menftrual ,  ou  du  ventre  :  tous  vomiflemens  ,  6c  l'avorrement  foit  prife 
par  la  bouche ,  foit  appliquee  cxtcricuremcnt ,  foit  prife  en  fubftancc  ,  foit 
diftillee. 

De  U  Prevenche, 

Vinca  Pet-  La  Pcrvenche  demande  un  lieu  ombrageux  6c  humide ,  6c  aufli  nous  la  vo- 
vinca.      y0n$  croitreaux  fauflayes,  6c  bords  des  bois. 

-  Ses  fcuilles  tant  en  decoction  qu'autrement ,  arretent  routes  fortes  de  flux  , 

/bit  de  ventre  ,  crachement  de  ung  ,  ou  flux  menftrual,  mcme  elles  fupriinent 
lcs  fleurs  blanches,  apres  les  avoir  purgces,  nettoye'es  &  evacuees,  qui  plus  eft  , 
vous  arreterez  le  flux  de  fang  par  le  nc's  ,  fi  vous  broycz  fes  fcuilles  ,  6c  les 
mettes  dans  le  nc's ,  ou  fi  vous  cn  faites  un  colier  a  l'entour  du  col,  ou  un  cha- 
pcau  fur  la  tcte  :  ou  en  mettes  deflus  ou  deflbus  la  langue  :  dc  meme  facon 
vous  fuprimerc's  1c  flux  menftrual ,  6c  einpcchcr&  I'accouchcmcne  avant  ter- 
mc,  fi  vous  en  apliques  contrc  1'aine. 

De  U  B'-fiorte. 

La  Eiftorte  tant  grande  que  petite  demande  un  lieu  humide,aqueux,&  om- 
brageux ,  elle  vicnt  aux  hautes  montagnes. 
.Vemsde  Leur  racine  anctc  routes  fortes  dc  flux,  &  principalcment  le  flux  menf- 
irc,trual ,  le  flux  d'urine  ,  fi  on  la  boic  avee  du  jus  ou  eau  de  plantain,  diftil- 
lee. Ellc  arretc  le  flux  de  fang  d'uneplayc  ,  fi  on  jctte  fur  la  plaic  fanglante 
de  fa  poudrc  :  arrete  le  vomitleracnt  bilicux  ,  fi  vous  la  fricafles  avee  blancs 
d'orufs  fur  une  tuile  ardente ,  6c  la  manges  audi  tot.  Elle  eft  fingulierc  tant  en 
fubftance  ,  deco&ion ,  que  diftillee,  contrc  tous  venins,  memc  contre  la  pek 
tc  :  contre  les  vers  ,  la  rougcole  ,  6c  petite  verolc  des  enfans  :  contre  le  flux 
diflcntcrique  ,  pour  toute  chute  :  contrc  la  douleur  6c  defluxions  fur  les  dents, 
fi  vous  la  mettes  dans  la  dent  creusee ,  avee  un  peu  d'alun  6c  dc  pyrethre. 

De  la  Pivoine. 

La  Poivoine  tant  male  que  fcmclle  ,  demande  d'etre  plantic  Ott  feme'e  en 
cerrc  feche  ou  le  Solcil  foit  ordinairanenr. 
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Sa  graine  ou  racine  cucillic  au  defaut  de  la  Lune  ,  penduc  au  col  8c  apliqucc  S« 
fur  les  poigners  ,  ou  feul  avec  gui  dc  chene  ,  eft  un  prefer vacif  fort  finguliqr 
concre  Ie  mal  de  S.  Jean  :  jc  ne  vous  confcille  pas  de  vous  y  Her  plus  qu'a  aucun 
autre  reined e,  croies  plutoc  qu'elle  eft  finguliere  aux  morfures  &  piqucures  ve- 
nimeufes  ,  prife  par  la  bouche  ou  apliqu^e  :  trente  grains  de  pivoine  denucs  dc 
leur  e'eorce  ,  piles  &  mis  en  poudrc  ,  puis  bus  dans  du  vin  tone  rccouvrcr  U 
parole  perdue. 

De  U  Vtreniqut. 

La  Vcroniquc  tant  mile  que  femelle  ,  veut  etre  feme'e  &  plantee  cn  mcme 
terroir  que  la  pivoine. 

Ccttc  hcrbe  principalement  la  femelle,  eft  fort  recommandablc  pour  fes  ver-  Sesvextusi 
tus  :  car  1c  jus  qui  eft  exprime  dc  fes  fciiilles,ou  l'cau  qui  en  eft  diftillee,gucric 
toures  fortes  de  playes  recentes  ou  invctcrees  ,  toutes  fortes  d'ulceres  malins  , 
chancres,  tumeurs  chaudes,  gravelles,  &  toures  infections  de  cuir  :  qui  plus  eft, 
lc  frequent  ufage  du  jus  &  de  l'eau  diftillee  de  la  veronique  guerit  parfaitemenc 
les  lad  res,  temoin  un  Roy  de  France  qui  en  fut  gueri.C'cft  audi  pourquoi,  cet- 
tc  herbe  eft  appellee  hcrbe  aux  ladres-  L'on  en  fait  un  baume  ( comtne  nous  dU 
tons  au  Chapitrc  des  baomes  3.  Livrc )  qui  eft  fingulier  fur  tous  autres,a  toutea 
fortes  de  playes  &  d'ulceres  malins ,  mcme  pour  la  ladreric  :  unc  ccrtaine  per- 
fonne  ayant  un  ulcere  virulent ,  en  facon  de  Polypus  au  nez  dont  plufieurs 
Medecins  cV  Chrrurgiens  fort  fa  me  u  x  dc  ccttc  Ville,  defefperoient  enticremenr, 
fut  gucrie  par  la  fcule  application  de  ce  baume,  &  potions  frcquentes  de  la  de- 
coction des  fcuillcs  de  la  vcroniquc  femelle.  Cettc  hcrbe  eft  audi  fouveraine 
aux  clyftercs  pour  les  diftenterics  :  en  brevage  ,  pour  les  fie v res  pcftilcnticllcs  , 
ulceres  des  poumons ,  &  opilations  de  foic  &  de  rate. 

Du  Gremil, 

LeGrcmil ,  e'eftee  que  l'on  apellc  en  Latin  vulgaire  Milium  Soils  >  lequel 
vient  mieux  feme  que  plantc  ,  &  aime  la  tcrre  feche  non  labourec  ,  pierreuie&  folli.1"3* 
bicn  acre'e. 

Le  jus  de  fes  feuilles  ,  &  fa  grainc  pulverifcc  &  buc  avec  du  vin  ,  a  une  vertu 
fineulierc  contre  la  gravcllc  &  le  calcul,  &  pour  fairc  uriner  :  ricn  n'eft  plus  fin- 
gulier pour  lachaude-piflc  ,  que  de  boire  plulicurs  matins  lc  poids  de  deux  dra- 
gmcs  de  graine  de  gremil ,  demi  dragmc  de  cctcrac  ,  deux  fcrupules  d'ambrc,  le 
tout  pulverife  avec  du  jus  de  plantain  ou  pourpicr  :pareillement  deux  dragmcs 
dc  la  graine  de  gremil  avec  lait  dc  femme  ,  foulagc  mervcillcufcmcnt  les  fem- 
ales qui  font  au  mal  d'enfanr. 

Du  MMe-pertuis. 

Le  Millc-pertais  demande  une  femblable  culture  que  lc  gremil  ,  &  cepen- 
dant  ne  refulc  pas  la  terre  grafle  &  bicn  labourec. 

Le  jus  de  fes  fcuillcs  &  flcurs,  confolide  les  playes,  fa  graine  buc  avec  du  vin 
blanc  dclivrc  de  la  fievre  tierce.  Scs  flcurs  &  fommitcz  viennent  principalement 
en  ufage  pour  fairc  un  baume  a  guerir  les  playes  ,  tel  qu'eft  eclui-ci. 

Prcncz  des  fruits  d'orme,  flcurs  dc  millc-pcrtuis  »  bo u tons  de  rofes  ,  mettcz  Banme 4i 
le  toilt  enfemble  en  une  bouteille  dc  vcrre  &  i'expofcz  au  Soleil ,  jufques  a  cc  ^  pcr" 
que  Vous  voycz  que  le  tout  foil  tcllcment  confomme  qu'il  fcmblc  cue  pourri, 
enfuite  paflcz  lc  tout  par  un  lingc ,  &  lcicfcrycz  pour  l'ufage  :  Voycz  au  3.LU 
vrc  dc  l'huilc  dc  Mille-periuis. 
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De  Vive  athritiqne. 

L'lve  athritiquc  aime  latcrrc  fcchc,  fablonncufe,  picrreufe,vient  mieux  plan- 
tee  que  femcc. 

Scs  Terms  L'hcrbe  cntiere  boiiillic  avee  hy  dromel  guerit  la  jaunifle,  provoquc  les  mois 
des  femmes,  faic  uriner,  &  eft  fouveraine  contre  la  gome  fciacique  ,  tant  prifc 
en  brevagc,qu'appliquec  fur  la  hanche  cn  forme  de'cataplarae:  car  toute  l'hcrbe 
avec  les  fours  &  racinc  pulverifee  prife  par  l  i  bouche  I'efpace  dc  40.  jours  avee 
demi  once  de  cerebcnthine,gueric  cntierement  la  fciacique :  la  confervt  faitc  de- 
fes  fleurs  eft  bonne  aux  paialyciques  :  couce  l'hcrbe  cuite  avec  du  vinaigre  Sc 
prife  par  la  bouche ,  aide  inriniracnt  a  accoucher  d'un  enfant  more  au  ventre 
de  la  mere. 

De  V  Aig*emo\n*. 

So  Terms.  L'Aigrerooine  veut  etre  plantee  en  lieux  pierreux  &  fees,  &  ne  demande  pa* 
grande  culture.  Sa  decoclion  defopile  le  fbye  ,  dc  le  fortific  :  bouillie  &  buc  eft 
ponne  contre  les  morfures  des  betes  venimeufes.  Le  jus  d'aigrcmoine  mcle^  par- 
'  mi  du  vinaigre  &  de  fel  en  liniment ,  guerit  la  gratelle  :  l'aigremoine  eft  bonne 
a  la  toux  des  brebis  &  aux  chevaux  pouffifs.  Le  jus  de  decoction  d'aigrcmoinc 
avec  fume-terrc,  faitc  cn  laic  clair ,  provoquc  i'urine,  Sc  guerit  la  gratelle  &  de- 
mangcaifon  du  corps ,  &  clle  eft  fingulicre  au  commencement  de  la  ladrerie  : 
la  graine  incorporec  avec  le  jus  d'aigrcmoinc  cn  pilules,  fait  mourir  les  vers:  le 
cerf  bleflc  eft  gueri  fi  tot  qu'il  a  mange  de  cette  herbe. 

Du  Bouillon  hi  arte, 

Le  Bouillon  blanc  vient  en  toute  terre ,  mieux  toutesfois  en  terre  pierreufir* 
&  fablonncufe,  qu'autrement. 
bes  verms.  Le  Bouillon  blanc  tant  les  fcuilles,racines,  fleurs,  que  ia  femence,  eft  fingu- 
lier  contre  toute  force  de  venins :  il  eft  fingulier  audi  pour  remcttre  en  fon  lieu 
le  fondement  combe  ;  auffi  les  bonnes  femmes  pour  ce  regard  font  un  parfum 
avec  femence  &  fleurs  de  bouillon ,  fleurs  de  camomille  &  maftic,  le  tout  bien 
pulverife.  Le  jus  exprime  de  fa  racine  avant  qu'elle  jef  tc  fa  tige  ,  bu  par  qua- 
tre  fois  a  la  quantity  d'un  doigt  avec  hypocras  ou  malvoifie  ,  au  commence- 
ment de  I'accex  de  la  fievrc  quarte ,  la  chafle  entiercment.  Le  jus  cxprime,cant 
de  fes  fleurs  que  de  fes  feuilles  ,  applique'  fur  les  vermes,  les  guerit.  Audi  les 
Demoifelles  pour  oter  les  rides  Sc  autres  taches  de  la  face,  ne  trouvent  point  de 
mcilleur  remedc,  que  le  jus  tire'  des  fleurs  de  bouillon  blanc.  Ses  feuilles  pilees 
cntre  deux  pierres  ,  &  applique'es  en  forme  de  cataplame  fur  le  pied  du  che- 
val  qui  aura  etc  encioue  ,  lui  apportent  un  fingulier  &  prompt  foulagement. 
L'eau  diftillee  des  fleurs  ctcint  la  rougeuc  de  la  face  ,  y  ajoutant  quclque  peu 
ic  camphre,il  fait  le  mdme  effet  aux  eryfipelcs,  gratellcs,brulures,&  autres  infe- 
ctions de  cuir  :  les  fleurs  de  bouillon  blanc  avec  un  jaune  d'eeuf ,  mie  de  pain 
9c  feuilles  de  pourreaux ,  appliques  fur  les  hemorroides ,  les  arreccne  touc- 
a-fait. 

Il  croit  a  I'cntour  des  feuilles  du  bouillon  blanc  une  moufle  blanctucrc ,  la- 
quelle  eft  bonne  pour  faire  de  la  meche  de  fufil. 

De  U  MerctirUU. 

La  Mercuriale  demande  an  terroir  de  vignes ,  pour  y  etre  femec  &  venir  en 
grande  abondance ,  fans  grande  culture  ,  toutesfois  l'on  fe  doit  donner  garde 
dc  la  femcr  aux  vignes ,  pacce  que  le  vin  que  produiroit  la  vigne ,  ou  auroit  e*t£ 
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fcmee  U  mercuriale  rcticndroit  le  gout  de  mercuriale  ,  6c  fcroit  fort  defagrc'ablc 
a  boirc. 

Le  pis  de  mercuriale  bu ,  fait  concevoir :  provoque  les  mors  aux  femmes,  6c  Vcrtnf  4» 
les  delivre  de  l'arriere-faix.  La  decoction  de  mercuriale  lache  le  ventre  foit  prisma™"*" 
par  la bou c he  ou  en  cliftere.  L'on  rait  un  miel  du  jus  de  mercuriale  avec  la  moi- 
tie  de  miel ,  qui  eft  fort  bon  pour  les  clifteres  laxatifs  :  le  jus  de  mercuriale  oce 
les  verrucs  ,1a  graine  de  mercuriale  en  decoction  avec  l'abunche »  gucru  les  ic* 
teriques  :  Ton  jus  avec  du  vinaigre  feche  les  gratelks. 

De.  U  MiUe-ftHUU* 

La  Mille-feuille  vient  enterre  mediocrement  grade  6c  humide. 

Sa  deco&ion  arr&e  routes  fortes  de  flux  ,  6c  principalemenr  les  rouges  des  Set 
femmes  ,  6c  celui  qui  vient  aux  plaves ,  principaiement  fa  feuille  fechce  ,  mife 
enpoudre  ,  &  bue  avec  eau  de  conloulde  ou  de  plantain :  fa  feuille  mife  daas 
le  nez ,  arrc'te  le  flux  de  tang:  mile  en 'cliftere,  arrete  le  flax  de  ventre  ditlen* 
terique.  La  Mille-feuille  portantfleur  blanche  ,  pileeavec  fa  fleur ,  6c  bue  avec 
fon  eau  diftillce  avec  du  lak  de  chevre  ,  die  la  chaude-piue  aux  hommes  ,  6c 
aux  femmes  les  fleurs  blanches. 

Del'HiehU. 

L'Hieble  vient  mieux  plantc*  que  femi,  6c  demande  la  tore- grade  bien  culri- 
vic  &  aucunement  humide. 

Le  jus  exprim^  des  racines  d'hiebte ,  W  en  certain  terns ,  preferve  des  gou- 
tes.  La  graine  d'hieble  bien  lavce  ,  bue  a  la  quantity  d'une  dragme  ,  mile  en 
poudre,  &  trempee  toute la  nuit  avec  du  vin,  guerit  I'hydropilie,  parce  qu'elle 
fait  voider  par  lebas ,  &  vomir  grande  quantite  d'eau :  bue  au(fi  avec  deco&ion 
d'lveathritique ,  apaife  les  douleurs  des  goutes,  5c  de  la  yerole.  L'on  en  fait  un 
onguent  fouverain  pour  adoucir  les  memes  douleurs.  Prenes  du  jus  de  racines 
d'hieble ,  fleurs  de  feele ,  beurre  frais  ,  egaie  portion  de  chacun ,  melds  le  tout, 
&  fakes  confommer  le  tout  enfemble  dans  un  pot  de  terre  mis  au  four.  De  cct 
onguent  frotes  les  parties  malades  ,  ou  bien  faites  tremper  dans  l'huile  la  fleur 
au  Solcil  avec  de  la  graiffc  humaine.  On  tire  auifi  par  cxprd&on  d'huile  de  fes 
pepins. 

Dei 4  Reprinpt  9H  Orpin. 
La  Reprinfe  croit  le  plus  fouvent  en  lieux  humides  &ombrageux,fe  paifan  la 
plante  volontiers  la  nuir  de  la  S.  Jean ,  dans  des  ecuelles  ou  fur  un  tranchoir 
de  bois  ,  dans  quelque  fente  de  muraille  ,  fon  pied  erant  entourc'  d'argille  &  la 
pendent  la ,  ou  elle  deraeure  long- terns  verte »  5c  y  croit  &  fleur  it  I'arrofrnt  par 
ibis  d'eau. 

Le  jus  ou  deco&ion  de  fes  fetiilles  ,  eft  un  retnedc  fouverain  pour  confolider  Ses ' 
les  playes ,  arretcr  le  flux  de  fang :  pour  les  playes  6c  ulceres  intericurs ,  6c  pour 
les  crevaflcs. 

De  U  Sarbe  de  Chevre. 

La  Barbe  de  chevre  vient  fort  bien  en  terre  humide  6c  ombrageufe ,  6c  de- 
mande d'etre  arrofee  fouvent,  tes  Latins  l'apcltcnt  Vlmtrid  ,  parce  que  fes  fc'uil- 
les  fontfemblables  aux  fetiilles  d'orme. 

Saracine  &  fes  feuilles  mifes  en  poudrc  ,  gueriflTent  le  flux  de  ventre  6c  de  ^  ^tm. 
fine ,  1'eau  diftillce  bue ,  eft  fort  finguiicrc  pour  les  playes ,  tant  exterieuret 
qu'intcricurcs. 
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Du  lUrr§  terrtflre. 

Licrre  tcr-  ^c  Lierre  tcrrcftre  vient  audi  dans  des  lieux  humides&  ombrageur. 
idtic  La  decoction  de  fcs  fcuilles  a  une  grande  vcrtu  pour  fortifier  lc  foye  8c  h 
ratte  ,  dc  provoqucr  I'urine  8c  les  mois  aux  femmes  :  l'oiv  en  fait  un  baume 
fort  excellent  pour  les  coupures  8c  les  playes  rccenres  ,  memc  pour  les  eoliquesi 
tant  en  cliftercs  que  prifc  en  brevage  ,  en  mettant  fcs  fcuilles  hache'es  mcnucs 
dans  unc  Hole  de  verre  bien  bouchee  de  cire  gommec  ,  de  fort  parchemin  ,  8c 
laiflant  la  Hole  entcrree  dans  du  fumicr  de  cheval  I'efpace  dc  quarante  jours.Son 
jus  avec  rouilleure  d'airain  ,  eft  propre  pour  les  fiftules  &  ulccres  caverneux  z 
fa  decoction  avec  de  la  bctoine,  pimpinellc  r  pilofcllc  ,  biftortc  ,  queue  de  che- 
val ,  tortncntille  ,  choux  rouges ,  8c  dictame  >  eft  fingulicre  pour  les  playes  dc» 
parties  nobles  8c  intericurcs  ,  fi  on  en  ufe  fouvent» 

De  In  langue  de  Chittt^ 
wngac  de  La  langue  de  chien  vient  facilcment  aux  lieux  fablonneux  8c  mal  cultives. 
chica.  *>  5CS  fcuilles  pilees  &  apliquees  fur  les  brulurcs  ,  8c  feu  volage  ,  fur  les  vieux? 
nlceres  y  playes  &  inflammations  ,  fur  les  douleurs  ,  fur  les  fluxions  ,  fur  le* 
hemorroides  ,  proflrent  grandement :  Ton  fait  un  onguent  Itngulicr  pour 
les  playes  du  jus  ,  du  miel  rofat ,  8c  de  la  terebenthine  :.  Ton  en  fait  aulli  do 
pillules  pour  arretcr  les  cacarrcs  violens-  • 

De  I*  Ufigue  de  ferpent. 
La  langue  de  ferpent  demande  fur  tout  un  lieu  gras,  bien  cultive  8c  humide  i 
£'[8u£icelle  croit  aufli  aux  pres  ,  mais  fc  pcrd  incontinent. 

Ses  fcuilles  pilc'cs  apliquees  fur  les  brulurcs,  inflammations,  crevafles>&  prin- 
cipalement  fur  les  playes  &  ulccres  matins,  fontdc  mcrveilleux  cfcts  ,  Ton  fait 
an  baume  de  (es  fcuilles  pour  de  tels  efets  ,  auquel  quelqucs-uns  ajoutcne  dc 
la  tercbcnthineHe  vin  vermeil,daus  lequel  la  plantc  cnticrc  aura  trcmpc,cft  pro* 
pre  pour  arretcr  les  defiuxions  fur  les  ycux. 

Dm  Rieble  en  Graterem 
Le  Rieble  ou  Grateron  ,  ctoic  en  toutc  forte  dc  tcrrc  ,8c  n'a  pas  befoin  de 
grande  culture. 

L'on  en  diftillc  de  I'eau ,  laquelle  eft  fort  finguliere  contre  la  pleurefie ,  8c  au* 
trcs  douleurs  de  cote  ,  prifc  au  commencement  du  mal ,  memc  contre  les  mor- 
furcs  &  piqueures  dc  betes  venimeufes  :  8c  pour  etcindrc  Tardeur  des  chancres. 
Coqueli-     Le  Coquelicoq  demande  un  tcrroir  gras  8c  bicn  labourc  ,  tel  que  font  les  tcr- 
*«<i.       res  a  grains  ,  efquclles  nous  le  voyons  croitrc  fort  beau  dc  bien  epanoui. 

Les  fleurs  de  Coquelicoq  tant  grand  que  petit ,  en  decoction  ,  ou  en  cau  di(- 
tillee  ou  en  firop  :  ou  enpoudrc  lc  poids  de  demi  ecu  *font  un  fingulier  rcmede? 
aux  pleurefies  pour  faire  cracher. 

DeUFrgxinelle. 

La  Fraxinelle  ,  autrement  apellc'e  Di&*me  batard  ,  demande  aufli  un  rcrroir 
gras  &  bicn  cultive' ,  avec  ccla  un  foin  diligent  de  i'arrofer ,  8c  defendre  dc  la> 
rroidure  de  Pair. 

Sa  graine  ,  racine  ,  fcuilles  8c  fleurs ,  tant  en  poudre  qu'en  decoltion  faic 
Setveiuw.  urincr ,  rompt  la  pierre  ,  provoque  le  flux  menftrual ,  fait  iortir  l'cnfant  morr,. 
&  l'arrierc-faix  :  mange*  avec  rhubarbe  ,  tuc  8c  chaile  les  vers  ,  fon  |>is  apliyic 
|«  dehors  kit  fortir  les  chines  &  chaidcs^ 
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D<  la  Crcfpinette, 

La  Crcfpinette  eft  unc  troificme  efpece  de  renoue'c ,  elite  en  Latin  PtVtfomtn* 
Ellc  croit  aux  bords  des  vigncs,  8c  champs  mal  laboures,  principalement  quand 
i'anne'e  eft  humide. 

Entre  fes  vercus  principals,  I'cau  qui  en  eft  diftillce  eft  pour  la  difficult^  d'u- 
rinc  x  l'ayant  experiment^  plufieurs  fois. 

DnSi*u  At  Salmon. 

Le  Seau  ou  Signet  dc  Salomon ,  doit  £tre  plante  en  terre  feche  &  elevce.  Sa 
tacinc  nouvellc  pilec  ,  ou  Ton  jus  ote  toutcs  lent i lies ,  taches  ,  meurtrifturcs  , 
foit  pour  etre  hale  ,  battu  ,  tombc* ,  ou  heurti  ,  foit  en  U  race  ou  autre  panic 
du  corps  :  l'on  cn  diftile  dc  I'cau  qui  eft  fort  propro  aux  fards  des  femmes. 

Dt  i*  Serve  ntah  9  grande  &  petite. 

La  grande  Serpentaire  doit  etre  plantec  aux  licux  ombrageux  8c  de  bonne 
terre :  la  petite  ferpentairc  demandc  un  terroir  humide ,  &  aquatique ,  pre's  la 
fojuaine  du  jardin. 

Leurs  racines  bou'illics  ou  roties  8c  mcle'es  avec  du  miel  >  puis  lechers ,  font 
bonnes  a  la  courtc  haleinc  ,  toux  dificiles  ,  &  crachemensa  peine  ,  parce  qu'eL 
les  coupent ,  meuriffent ,  &  confument  les  humeurs  grofles  &  vifqucufes  :  mi- 
fes  en  poudre  8c  melees  avec  du  miel  ,  gucriflent  les  u  Ice  res  raalins  8c  corro- 
fifs ,  principalement  le  Ptlypus  :  leurs  rcuilles  repanducs  par  deflus  les  fromages, 
les  empechent  dc  fc  gitcr  8c  pourrir. 

Dt  L'Ortie piauAntt  tfr  ntcrte. 

Quant  a  l'Ortie  il  n'cft  pas  befoin  dc  la  (cmer  ni  planter,  car  ellc  vicnt  aux 
|ardins  plus  que  l'on  ne  veut :  toutcsfois  elle  a  unc  aflcs  grande  vertu. 

Les  rcuilles  8c  principalement  de  l'Ortie  morte ,  pilecs  8c  mifes  fur  le  ne*  TcrTO* 
arr&cnt  le  flux  dc  fang  par  le  ne*s :  leur  jus  frottc'  au  front  fait  le  meme.  Les 
feu illes  de  l'Ortie  piquantc  pilecs  avec  un  pen  de  mirrhe ,  apliquees  fur  le 
nombril  en  forme  de  cataplame  ,  ont  grande  vertu  pour  provoquer  les  mois  des 
femmes.  Leur  jus  bu  cn  certain  terns  fait  uriner  ,  8c  rompt  le  calcul.  Un  lini- 
ment prepare*  avec  feuilles  d'Ortie  ,  fel  &  huile  ,  defend  les  parties  du  corps  de 
tout  firoid  8c  friflon ,  tant  grand  foit-il  ,  l'on  en  frotte  l'epine  du  dos,  la  plan* 
te  des  picds  ,  8c  les  poignets :  meme  le  jus  d'Ortie  me'le  avec  un  peu  dc  l'on- 
guent  dc  populeon  ,  aolique  fur  les  poignets  ,  apaife  la  grande  ardeur  dc  la  fic- 
vre ,  de  meme  les  feuilles  pilecs  8c  melees  avec  huile  violar,  ou  de  pavot ,  apli- 
que'es fur  lc.s  poignets.  La  vapeur  dc  la  decoction  de  la  graine  d'ortie  gueric 
les  opilations  de  nazeau.Ceuxqui  ont  la  toux  avec  un  grand  ralcmenr,nc  pour- 
ront  trouver  un  mcilleur  remcde  pour  cracher  ,  que  dc  prendre  avec  quelque 
firop  ou  decoction  peclorale  ,  le  poids  de  demi  e^cu  de  la  graine  d'ortie  fubtilc- 
ment  pulvcrifcfc.  11  taut  obfervcr  ccttc  vertu  cn  1'ortic  ,  fi  on  la  met  au  pot  ou 
cuit  la  chair ,  ellc  fera  que  la  chair  en  fcra  plutot  cuitc. 

Dt  I'htrkt  aux  ptHX. 

L'Hcrbe  aux  poux  doit  etre  fernee  dans  un  lieu  mediocrement  fee ,  8c  ora-  s»rhi«| 
braoeux.  ag'ia. 

Sa  graine  mlche'e  8c  tenue  dans  la  bouche,  attire  par  fa  grande  chalcur  quan-  Ses?cttu$j 
titc  d'humidite' :  piWe  8c  melcc  avec  huile  >  chaflc  les  poux  de  la  tetc  :  &  autres 
parties  du  corps,  gucrit  les  gratelles :  trcmpec  dans  du  viaaigrc  8c  tcnuc  dans  U 
Douche  apaife  la  douleur  des  dents. 
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ttt  LA   MAISON*  RUSTl(^UE, 

Dm  Plantain, 

II  ne  fe  fane  pas  bcaucoup  fouciec  dc  femer  le  grand,petir,&  moien  Pkmcatrr, 
car  il  croic  par  tone :  toutcsfbis  il  doic  £cre  prife  pour  fes  vcrtus, 
Scsverruf.  ^e  )us  cxPr>mc'  des  feiiillcs  ,  ou  des  racines  de  plantain  bu  deux  heures  avanfl 
faeces  ,  a  la  quantite  de  deux  doigts ,  foulagc  les  nevres  tierces.  Lcs  reuillcs  de 
Plantain  pilees  avec  dcs  blancs  d'eeufs  gueriflent  lcs  brulurcs.  Un  cmplatre  fait 
dc  jus  dc  Plantain  ,  blanc  d'oeuf ,  8c  bol  Armenien  aplique  fur  le  front,  reflxainc 
le  Buz  de  fang  par  le  ne*. 

2)e  la  Queue  de  Chtvaf. 
PieJc.       *-a  Q.ueuc  de  cheval  tant  grande  que  petite  demande  un  lieu  (ore  Koraide  > 
comme  pres  quelquc  Itang  ,  ou  bicn  quclque  lieu  ombrageux, 

Sa  decoction  avec  du  vin  ou  eau  ,  etanchc  lc  flux  dc  fang  ,  &  tons  autre* 
flax  ,  foit  diflencerique  ,  ou  autre  tel :  (on  }«s  mis  dans  le  nes  ecanche  lc  fang 
qui  en  coule ,  &  mis  avec  un  rxflairc  a  la  nature  des  fcmmcs  ,  arr&c  lc  flux, 

Dc  la  Parietaire. 

5£svcims.  La  parietaire  ne  demande  aucun  foin  ni  culture :  car  elie  croic  de  foi-meme 
prcs  la  muraille.Un  cataplame  (ait  de  parietaire  8c  degraifle  de  bouc  ou  de  chc- 
vre  ,  eft  un  (ingulier  remcde  pour  lesgoutes  ,  &  pour  lcs  chuces.  Les  fciiillej 
dc  parietaire  fricaflccs  avec  du  beurre  traisou  de  la  graifle  de  chapon ,  mifescn 
forme  de  cataplame  fur  le  ventre  apaife  la  colique.Le  jus  mcleen  pareille  quan- 
tity avec  du  vin  blanc  8c  de  l'huile  d'amandes  douccs  nouvellcment  Cut ,  fou- 
lage  les  doulcurs  de  la  pierre.  Un  cataplame  fait  de  parietaire  verte  pilee  avec 
miece  de  pain  ,  huile  de  lis,  rofat  ou  camomille  ,  refouc  les  apoftemcs  qui  vien- 
ncnt  aux  mammelles  t  elle  eft  propre  pour  les  ctiftcres  rcmolitifs  ,  5c  bains 
dcteruis. 

De  la  Malette  de  Pafteur^ 
tertBs.  inafctie  de  Paftear  vient  en  toute  terrctprincipalement  aux  mafuros  8c  pre** 
des  mttrailles.  La  decoction  de  cette  herbe  dans  de  l*cau  de  pluye  avec  du  plan- 
tain 8c  du  bol  Armenien  bucquelqucs  matins  ou  prile  en  cliftercs,  arrete  les  flux 
diflenrcriques:  apaife  auflt  les  crachemens  de  fangmn  bain  prepare  d'une  decoc- 
tion dc  fes  reuilles  retient  le  flux  exceutt  des  mois.  Son  jus  confolide  les  playes 
recenccs,  &  mftilie  dans  lcs  oreiltes,.  feche  les  ulceres :  fes  fcu  llics  pilees-  &  aphU 
quces  en  forme  de  cataplame  taint  les  inflammations  8c  fcux  volansrles  feiiille* 
mangecs  arr^cent  toute  foree  de  flux  de  fang,  infere'es  dans  le  n&>mcriaca  tenucs 
en  la  main  c'lanchcnr  lc  flux  de  fang  par  le  ncV 

Dm  pain  de  pomrttan,  '  ■ 

SesTcrttr.  Le  pain  dc  poorccau  demande  un  terroir  ombrageux  (bus  quelque  arbre  ou 
buiflbn ,  qui  foit  tootesfois  bien  gtas  ,  &  bien  laboure*  pour  nourrir  (a  ra*. 


cine  qui  eft  pleinc ,  grofle  ,  folide  r  prefque  femblable  a  la  rave. 

Celt  une  chofe  merycilleufe  que  lc  jus  de  la  rave  de  pain  dc  pourceau, . 
re*  par  le  n6s  purge  le  cerveau ,  &c  fon  eau  diftillec  ,  attirce  auffi  par  le  n^s  etan* 
che  promrcmenr  le  flux  de  fang  :  la  m&me  eau  bue  a  la  quantite'  de  iix  onces- 
avec  une  once  dt  fucre  ,  arrete  promtement  le  fang  decoulant  de  la  poitrine  , 
ou  du  venrricule ,  ou  du  foie ,  &  confolide  les  vaifleaux  ftquelqucs-uns  y  font 
tompuatceque  jai  expettmentc:  fon  juabu  au  poidsdedcux  dragmes  avec 
oxymel ,  lache  le  ventre  ,  8c  delivre  des  opilations  du  foie  8c  de  la  ratre  ,  4 
rajfoa  dcouoi  U  cftfingulici  poor  lei  bydropiqucs  &  i£criaues  tmais  il  y  tau^ 
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L  I  V  R  E    SECOND.  189 
taeler  un  peu  de  maftic  ,  ou  dc  mufcade  ,  ou  dc  rhubarbe  ,  pour  corriger  fa 
vehemence :  il  eft  incroyable  quel  foula'gement  elle  donnc  aux  coliques  6c 
autres  telles  tranchecs  :  Ton  jus ,  quand  on  le  mele  aux  clifteres  :  il  fcrt  audi 
auxonguens,  linimens  ,  &  cataplames  que  I'on  ordonne  pour  les  durcte's  6c 
tumeurs  de  la  rattc  &  du  fbic  ,  li  vous  faites  tomber  fes  racincs  hachecs  menu 
en  huile  rofac ,  ou  camomille  ,  ou  d'amandes  douces  ,  puis  boiiiliir  ,  y  ajou- 
tanc  quelque  peu  de  vin  ,  enfin  vous  ies  exprimere's  >  cet  huile  inftilie  deux 
ou  nois  goutcs  dans  les  otcillcs  en  gueric  les  bruits  &  furdite  ,  prindpalemenc 
fi  par  defius  lesoreillcs  vous  apliques  lc  marede  fes  racincs,  le  foir  allanr  au 
lit ,  ou  bien  haches  menu  fes  racines ,  pilcs-les  avec  des  peches  6c  amandes 
amercs,  farces  tremper  lc  tout  en  eau  de  vie  ,  puis  l'e x prime's ,  inftillcs  quel, 
qucs  goutcs  de  cc  qui  fcra  cxprimc  dans  les  oreillcs  >  ccla  y  eft  uu  fouvc- 
rain  rcmedc. 

Dm  Bacinet. 

Lc  Bacinet  atrtrement  apelle  des  Francois  pied  de  corbin  ,  ou  pied  de  coq  , 

ies  GrccS  Butrtchium,  des  Latins  Ranunculus,  encore  qu'il  (bit  de  fix  efpeccS, 

toutes  neanmoins  demandene  quelque  lieu  humide  ,  marccageux  ,  ou  lesgre- 
noiiilles  fe  plaifenc ,  lefquelles  aufli  fe  plaifent  6c  voltigent  al'entour  de  cctte 
Lerbe :  II  eft  vrai  ,  que  1'une  plus  6c  l'autre  moins  demandent  les  lieux  humi- 
des  :  car  le  bacinet  qui  a  double  fteur  n'eft  pas  beaucoup  jaune  &  quelquesfois 
rougeatre ,  &  qui  fc  montre  feulemcnt  en  Automnc,non  cn  autre  terns,  rte  peuc 
croitrc  en  lieu  fore  humide,  comtne  aux  pre*  fees  &  terre  peu  noire  ,  au  con- 
traire  ,  ceiui  qui  porte  une  fimple  ileur  de  coulcur  jaune  6c  dorec  ,  ne  peuc 
yenir  qu'en  quelque  prairie  aqifttique  ,  &  pre*  de  I'eau  dormantc. 

Ces  deux  efpeces  font  principalement  cn  ufagc  en  Medecine  :  celle  qui  a  la  Ses  Tcrnj* 
fleur  jaune  6c  fimple  ,  porte  une  racinc  garnie  dc  plufieurs  filamens ,  eorre 
lefquels  font  deux  plus  infignes  6c  plus  grands  que  les  autres,  lefquels  apliques 
fur  lc  poignet ,  one  une  vcrtu  finguliere  pour  duller  la  fievre,  tant  quarte 
que  tierce :  ou  bien  felon  l'experience  des  bonnes  macrones,  prencs  ces  deux 
princi pales  racincs  ,  apliques  les  au  poignet  gauche,  ou  au  dedans  &  conrre 
lc  pouce  gauche,  fi  e'eft  un  horn  me  qui  ait  la  fievrc  :  ou  bien  au  poigner  droic, 
ou  au  dedans  6c  con t re  lc  pouce  droit,  ft  e'eft  une  femme  qui  ait  la  fievrc  :  lie* 
ces  deux  racines  d'unc  bande  dc  lingc  aflcs  ctroitement,  6c  Vj  laities  ncuf  jours 
cnticrs  fans  le  changer. 

L'autre  qui  a  la  fleur  double  non  pas  beaucoup  jaune,  porte  une  racine  bul- 
beufe  ,  blanchatre  ,  dc  gout  fore  acre  :  celle- ci  cant  de  fes  feiiilles ,  6c  princi* 
palcmcnc  de  fa  racine.apuquee  far  quelque  partie  eft  autant  cauftique  que  le  fu- 
mier  dc  pigeon  ou  gravelec,rneme  que  lc  plus  violent  cautere  qui  fctrouvexar 
encores  que  vous  metrics  entre  la  chair  &  cctte  hcrbe  un  linge  en  cinq  ou  fix 
doubles  ,  elle  ne  laiflcra  pas  de  brulcr  6c  penctrer  profondemem  jufques  a  la 
chair :  e'eft  l'herbe  de  laquelle  r  rem  pec  en  fang  de  dragon  ,  les  gueux  mal-heu- 
reux  &  medians  fc  frottcnt  les  bras ,  jambes  ou  cuilTes  pour  fc  les  exulcerer  , 
afin  qu'ils  puiiTcnt  emouvoir  le  pcuplc  a  companion  ,  pour  en  avoir  une  plus 
grande  aumonex'eft  1  hcrbe  que  Sylvius  apelle  pied- corbin.laquellc  il  piifctanc 
pour  la  peftc  6c  aux  charbons  :  Prencs,  dit-il,  du  pourpicr  ou  bacinet,  ou  pas  dc 
loup,  que  Jes  Medecins^apellent  Banachtum,  Ranunculus  3pes  corvi,  a'iantla  T3L" 

cine  i embUblc  a  un  petit  oignon  plai ;  cciic  ra due  ou  fcule  6  elle  ett  aiflfa 
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grolTe  ,  ou  deux  ou  trois  pctitcs  pilees  6V  mifes  fur  le  poucc  de  la  main  du  c&- 
te  dc  la  pefte  fous  I'aidellc ,  ou  fur  lc  pouce  du  pied  du  cote  dc  I'ainc  ou  eft  la 
pefte,6V  lui  1  aider  vhitjc-quatre  hcures,  fait  des  veflics  par  lefquelles  creve'es  dc 
foi-mcme ,  fe  vuide  la  matierc  dc  la  pcftc  tirec  par  une  vcinc  commune  aux 
deux  parties  :  mais  a  caufc  que  cettc  racine  eft  trop  forte ,  il  fuut  mettre 
entrcellc  6V  le  pouce ,  auatrc  ou  cinq  doubles  de  linge  neuf  &  fort ,  ou  fix 
ou  fept  de  linge  dehe  ou  ufe* ,  &  le  couvrir  6V  Tier  :  &  puis  gucrires 
I'ulcerc  du  pouce  avec  des  jaunes  d'ceufscV  bcurrefrais  battus  enfcmble  , 
avecl'herbede  confoulde  moicnncpilec,ou  petit  d'aloclave\Et  fi  vousn'en  pou- 
ves  avoir  de  la  rccentc,  la  feche  y  eft  bonne  :  mais  il  nc  faut  pas  tant  de 
doubles  entre  deux  :  cctte  operation  fc  fait  bien-tot ,  6V  certaincmcnt  fans  fai- 
guec  6V  autre  evacuation. 

de  V Arrht.botuf. 

KwHt       L'Arre'te  -  boeuf,  ainfidite  parce  qu'ellc  rctieftt  par  fa  racine  6V  rameaux  fort 
bocuf  ou  plantureux  les  bceufs ,  tirans  a  la  charruc,  incommode  aufli  les  moidbnncurs, 
fiougtan  .  ^  faucheurs  de  pr^s  allans  pieds  nuds  ,  qu'ellc  picque  de  fes  bouts  epineux* 
eft  audi  apcllee  du  vulgaire  Bourgitnde  :  ellc  vient  &  crolt  en  route  tcrre/ 
foit  prairie  ,  la  bource  ,  feche  ,  aride  ,  moite ,  eultivee,  ou  non  cultivee. 
SttT«tus.    Le  labourcur  hait  fort  cctte  hcrbc ,  dont  il  ne  peut  aucuncment  dclivrer 
fes  rcrres  :  fa  racine  eft  fingulicrc  tant  en  poudre  qu'en  decodtion,  qu'en 
can  diftilWe  (  pourvu  qu'avant  la  diftiller  on   la  fade  tremper  en  vin  de 
malvoific  ,  a  double  poids  de  la  racine  )  pour  faire  urincr  ,  6c  provoqucr  Ics 
mois  aux  remmes  ,  defopilcr  la  ratte  6V  le  foyc^  fur  tout  pour  romprc  6c  chak 
fer  le  calcul :  mcme  pour  confommcr  la  carnoiite  engendree  dans  la  vcflic  6V 
conduit  de  la  verge.  Sa  poudre  fe  doit  prendre  avec  du  vin  blanc.  L'on  faic 
'  aufli  un  rape'  dc  cctte  racine  durant  les  vandanges  avec  du  mout  6V  raifins 

Wanes  mis  dans  un  tonneau ,  y  ajoutant  quclquc  quantite  dc  ecrifes  dc 
coquerellcs. 

D*  DiEldmc. 

{Scs  vemw.    ^c  Di&ame  dece  pa'is  vicnt  en  un  tcrroir  fee,  pierreux,  6V  expofe*  au  Solei!. 

Sa  racine  eft  fort  recommandable  contre  les  poifons  6V  venins ,  les  vers  des 
petits  enfans,  6V  maladies  froides  dc  matricc ,  prifc  par  la  bouchc  en  deco&ion, 
ou  en  poudre  avec  vin  lc  poids  dedeux  dragmcs ,  ou  apliquec  ,  ou  employee 
en  parfum ,  provoque  les  mois  aux  femmes  ,  fait  (brtir  l  arierre  faix  ,  6c  I'en- 
lant  inort ,  6c  chafic  lc  calcul  des  reins :  fur  tout  eft  profitable  aux  Verde's  , 
pour  en  prendre  tous  les  matins  un  long  efpace  de  terns  ,  le  poids  d'une  drag, 
me  avec  decoction  de  guayac,  eft  profitable  aufli  contre  la  pcftc,  en  quclquc 
forte  qu'on  en  puifle  ufer. 

De  U  Gernutnirh  ,  cm  petit  chefne* 
Tctlrchcf-    La  Germandre'e,  que  les  Latins  apcllent  Chtmstdrys,  ou  petit  chefnc  parce- 
nr.        qu'ellc  a  fes  fciiillcs  femblablcs  au  chefnc ,  ne  demande  point  autre  tcrroir 
fc  ni  culture  que  le  Didrame. 

Cette  herbe  eft  apcllee  chaftc  fidvre  ,  parce  que  fa  dcco&ion  bue  le  matin 
qttelque  efpace  de  terns,  chade  6V  guerit  les  fievrcs  tierces  :  fes  fciiilles  en  fa- 
lades  mangles  lc  matin  a  jun  ,  defendent  dc  I'air  6c  contagion  peftilcnte  avec 
autant  de  vertu  que  le  Scordinm  ,  dont  nous  avons  parlc  ci-devant.  Sa  decoc- 
tion eft  fmguliere  pour  la  jauniflc  ufte  pendant  quelque  terns ,  pour  I'epilc- 
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pile ,  douleurs  dc  tctc  &  autres  maladies  de  ccrvcau ,  8c  poor  let  vers. 

Dtl'Htrbc  dnTttrc. 
L'Hcrbc  da  Turc ,  autrcment  apcllc'e  Hermle,  vient  en  terre  fablonneufe,  fc- 
che  8c  non  cultivce. 

Cette  herbe  mifeen  poudre  8c  bucavec  du  vin  provoquc  l'urine  retenuc  ,  8c  sesvexnus 
rompt  ia  pierrc  des  reins  8c  de  la  vcflic  ,  (i  pendant  quelque  terns  l*on  en  prend 
le  poids  d'une  dragme.  Fallopc  grand  Chirurgien  Italien  aflurc  en  avoir  gueri 
nnc  infinite'  de  perfonncs  ,  de  la  hcrnic  ,  prile  en  brcvage  ,  continue  fort  long-, 
terns.  • 

•  DtU  PlUfelle.  - 

Yous  fere's  croitre  la  Pilofelle  ,  en  m£me  terre  que  llierbe  da  Turc. 

Elle  a  une  vcrtu  fort  aftringeante  ,  e'eft  pourquoi  les  bcrgcrs  n'ont  garde  dc  Sesvertox 
tnener  paitre  leurs  brebis  aux  champs  ou  il  y  a  quantite  de  Pilofelle,parcc  qu'cllc 
leur  conftipe  8c  endurcit  lc  ventre  ,  qui  leur  caufc  le  plus  fouvent  la  mort  , 
audi  les  Medecins  ont  coutume  dc  fc  fcrvir  des  fe'utlles  de  cette  herbe  aux  flux 
diflenteriques  8c  de  matrice  ,  meme  pour  confoltder  les  playcs  interieurcs  8c  ex- 
terieures  ,  le  crachement  de  fang  ,  8c  de'eente  du  boyau. 

Dm  ehicn  dtnt. 

Le  chien  dent  vient  phis  que  l'on  ne  veut  fans  le  planter  on  femer  ant  jar  din  J 
8c  terrcs  a  grains  bien  grafles. 

L'on  fe  fert  en  Medecine  de  la  racine  de  cette  herbe  pour  rafraichir~&  de(Ter  ycuuJj 
cher  mcdiocrement ,  8c  pour  defopiler  &  ouvrir,  poufler  8c  rompre  les  calculs. 
11  eft  vrai ,  que  la  femence  deflcche  davantage  ,  tnais  relTerrc  un  peu. 

De  U  ScrephuUire. 

La  Scrophulaire  croit  aux  licux  humides  aquatiques& mar^cagcux. 

De  fa  racine  cneillic  en  Automnc  8c  bien  nettoyee  ,  pilc^c  ,  avee  bcurre  frais  ,Se|  mpig 
le  tout  enferme  dans  un  yaideau  de  terre  plombe  bien  Douche*  ,  &  cc  vaifleau 
mis  en  quelque  lieu  humide  ,  on  le  laiflc  repoler  l'efpace  de  quinze  ou  vingt 
jours,  puis>  que  le  beurre  foit  fondn  fur  un  reu  lent  ,  enfin  paile' ,  l'on  en  faic 
un  ongucnt  fort  fingulier  pour  trotter  8c  oindre  les  ecroiielles  8c  hemorroidea; 
cette  racine  eft  environnec  de  plufieurs  petits  noeuds  ayant  la  forme  d'hemor- 
roides  ou  ecroucllcs. 

De  U  Pdme-Chrift. 
11  vient  fans  grande  peine  aux  }ardins  ,  8c  font  feme'  vient  plus  que  Ton 
ne  veut. 

Sa  graine  purge  beau  coup  les  hid  ro  piques  Ci  on  Ia  leur  donne  avec  du  laic  clairj  $es  Ycnijfi 
il  eft  vrai  qu'on  en  peut  ufer  fans  fairc  tort  a  l'eftomaeh  ,  quand  elle  eft  rotie 
$c  fricaflce  ,  meme  melee  parmi  dc  la  graine  d'anis  8c  de  fenouil :  au  reftc,  elle 
eft  propre  a  planter  aux  jardins  pour  charter  8c  faire  mourir  les  taupes. 

De  /<*  Fwgere, 

Cette  herbe  eft  de  deux  efpeces  4  mile  &  femelle  :  le  mile  eft  apclle'  propre* 
ment  des  Francois  Ofmtndc-resl ,  la  femelle  fougere  ;  routes  les  deux  vienuent  OfmrmtSf 
en  route  terre  prinripalcmem  humide.  rc8*ll^, 

Ni  l'une  ni  l'autre  ne  pone  ancune  femence,  comme  difent  les  Auteurs,  ton. 
tesfois  Ton  a  cxperimente'  que  lc  mile  en  porte  qui  eft  adhcrcnte  au  dcrriere  de 
fes  reiiilles  ,  &  menue  toutesfois  qu'a  peine  on  la  peut  voir  ,  &  qui  ne  peut  ctre 
feconnue  ,  cuellic  ni  amaflce  ,  qu'i  la  fin  du  niois  de  Juillct ,  qui  eft  lc  tern*  di 
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fa  maturite'  :  pour  1'amafler  il  fauc  couper  les  feuilles  pr&  de  U  racine  ,  les  pcti- 
dre  en  la  maifon  ,  puis  Prendre  dcdbus  les  feuilles  quelque  linge  blanc  ou  pa- 
pier net ,  je  fijai  bien  que  la  populace  croit  &  allure  que  cetce  femence  ne  fe 
peuc  amafler  que  la  nuic  de  la  vcillc  de  faint  Jean  d'Ece  ,  encore  avec  grandef 
ceremonies  6c  paroles  prononcecs  outre  les  dents  >  qui  aient  venu  de  chaffer 
les  diables  ,  qui  ont  la  garde  de  fa  femence ;  mais  tout  cela  eft  fabuleux. 

Sa  deco&ion  eft  proprc  pour  provoquer  les  mois  aux  femmes ,  poufler  hors 
l'enfant  mort ,  fait  snourir  les  vers ,  quelques-uns  s'en  fervent  pour  confolider 
la  playc  du  boyau  tombe"  principalcmcnt  de  la  fbugerc  fcmalle.  • 

De  I*  Numulaire.  * 
1«  buotu-    La  Numulaire  des  Francois  ainfi  apellee  a  caufe  que  fes  feuilles  refTcmblem  a 
laiic.      4e  pCti[$  deniers ,  nc  demandent  pas  grande  culture  ,  finon  un  tcrroir  moite. 
Sc$  tcrtiM.    Toute  I'herbc  ,  foit  en  deco&on  ou  en  poudre  principaleraent  dUtillee  par 
'alambic  eft  fort  fmgulierc  pour  le  boyau  tombe*. 

De  X'Htrke  dux  Puce s.  .  r 

Cette  herbe  eft  apelike  des  Latins  Pfyllmm,  elle  demande  le  terroir  bien  gras, 
bien  fume'  6c  bien  amandc  ,  aucrcmenc  n'en  attendees  aucutt  profit. 
S«  mm».    ^a  prep^c  en  forme  de  mucilage  dans  le  vinaigre  ,  &eint  le  fcu  vo- 

lant 6c  dartres :  apliquce  fur  la  t&e  ou  au  front ,  apalfe  U  douleur  :  dte  audi  la 
rougeur  des  yeux  apliquce  deftus.  Son  eau  inftillcc  fert  infiniment  aux  douleurs 
des  ycux,deux  ou  trois  goutcs  inftillees  dedans. 

De  U  Fume,  terre. 

Cette  herbe  demande  un  lieu  bien  gras  ,  bien  fume"  &  bien  laboure* ,  audi 
nous  la  voyons  croitre  abondamment  aux  vignes  6c  terres  a  froment  6c  orge. 
Sa  remu.    Elle  eft  tlnguliere  en  fa  fcuille  6c  en  fa  decodkion  pour  defopiler  le  foie  ,  6c 
nettoyer  les  humeurs  bruises ,  les  Medecins  la  confeillent  avec  le  petit  iait  aux 
galeux,elephantiaqucs.Son  jus  eft  fort  propre  pour  nettoicr  les  yeux  chaflicux. 

Du  Stneffen. 

Le  Senetfbn  vient  en  toute  terre  6c  fans  en  avoir  grand  foin  ,  audi  nous  le 
voions  croitre  pres  les  murailles,&  fur  les  murs  des  VtUes  :  il  eft  verd  toute 
l*annee,&  flcurit  quafi  tous  les  mois,  c  ell  pourquoi  les  Italicns rapcllent  Fieri 
d'egni  mefe. 

Quelques-unspenfent  que  le  Seneflbn  diftille'  eft  fort  (ingulier  pour  les  flcurt 
blanches  des  femmes  :  mais  ne  le  croyes  pas  avant  que  vous  en  aws  fait  I'expe* 
rience  p  car  j'ai  obferve'  par  un  ufage  frequent ,  que  cette  herbe ,  foit  en  decoc- 
tion ou  autremt nt ,  provoque  les  mois  retenus. 

De  I'Arifteleche. 

L* Ariftoloche  tant  longoe  que  ronde  ,  doit  erre  plantee  en  terroir  gras  6c 
fertile  ,  eel  qu'eft  celui  ou  le  froment  eft  feme' ,  6c  les  oliviers  planters. 

Leurs  racines ,  entr'autres  vertus  prefque  infinles  ,  e'mouvent  les  mois  des 
femmes,  purgent  les  poumons  ,  font  cracher,  gueriffent  la  toux,  6c  provoquenc 
1' urine.  Qui  plus  eft  ,  fi  on  boit  l'une  ou  l'autre  racine  ,  6c  principalement  la 
ronde  mife  en  poudre  avec  du  poivre  6c  mirrhe,eUe  poufte  dehors  l'arriere-faix, 
l'enfant  more ,  &  toutes  autres  fuperrluite's  amazes  en  la  matrice  :  elle  fait  le 
mcmc  &  on  I'aplique  en  forme  de  pefiaire. 

De  la  Ctnuurie. 

La  Centauree  ou  fiel  de  terre,  taut  graade  que  petite  ,  demande  la  terre  bien 

graffc. 
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p-alTe ,  bicn  fertile ,  8c  bicn  labourec,  8c  encore  die  ne  vient  que  par  le  foin 
da  jardinicr. 

Sa  racine  en  deco&ion ,  jus  8c  poudre  ,  provoque  Ies  mots  aux  femmes  yfait 
urincr  ,  poufle  dehors  i'enfant  mort ,  purge  les  humeurs  phlegmatiques  qui 
caufent  la  fciatique  ,  defopile  1c  foic ,  &  la  rartc  •  fait  mourir  les  vers ,  profice 
aux  paralifies  ,  convulfions ,  8c  maladies  des  ncrfs ,  eclaircic  la  vue  ,  &  oce  rous 
broiiillards  ,  principalcmcnt  le  jus  inftille'  dans  les  yeux ,  confolide  les  plaics  re- 
centes  &  les  cicatrices  des  ulceres  cnricillis  8c  malins. 

Dh  Chevrt.femlU. 

LeChevre-fe'uille  ne  demande  pas  grande  culture ,  car  il  crolt  par  tout  ,  8c  optifo- 
en  la  terrc  qu'on  vcut.  11  eft  vrai  qu'il  fe  plait  fort  prochc  des  gcne,ts,dcs  hayes  r 
&  fur  le  bord  des  champs. 

Le  Fruit  de  chevre-feiiille  bu  avec  du  vin  l*efpace  de  quarante  jours,  defopile 
la  ratte  endurcie  ,  purge  les  urines ,  Ci  bien  que  le  dixieme  jour  l'urinc  devient 
toute  fanglante  :  aide  aux  femmes  qui  font  en  travail  d'enfant :  fes  feuilles  en 
deco&ion  ou  diftillecs  ,  gucriftentlcs  playes  8c  ulceres  fordides ,  eflfacent  les  ca- 
ches &  cicatrices  du  corps  8c  de  la  face. 

#  v_        Dh  Mourtrr. 

Le  Mouron  a  fleurs  rouges  8c  bleucs  demande  one  terrc  humide  ,  8c  ombra- 
geufe :  audi  nous  le  voyous  croitre  a  l'ombre  des  hayes  8c  des  buiflbns. 

Le  mouron  a  fleurs  rouges ,  pile*  8c  aplique'  fur  les  yeux  4  ou  fon  jus  inftille 
dedans  ,  oce  les  inflammations  ,  obfeurites ,  8c  ulceres  des  yeux  j  guerit  les  in- 
flammations des  parties  honceufes  :  le  mouron  bleu  cuic  avec  du  fel  8c  de  l  eau, 
eft  fort  propre  pour  guerir  les  gratclles  8c  cirons  des  mains  ,  fi  on  les.  en  lave 
fouvent. 

CHAPITRE  XLIIL 
De  I'EUtine  ou  felvote. 

L'Elatine  eft  une  herbe  fore  commune ,  8c  neanmoins  peu  connue  pour  nous.  EUtine ,  ^ 
Elle  eft  fort  frequcntc  aux  bleds  &  terrcs  labourers  environ  le  terns  de  la  T|l,IJSn- 
moilTbn.  Les  paifans  de  Champagne  la  nomment  commune'ment  velvote ,  8c  te"  d«  nie- 
ce a  mon  avis  ,  parce  que  fes  feuilles  font  velues.  Je  ne  fuis  pas  d'avis  de  chan- 
gcrccnom  ,  mais  le  retcnir ,  pour  connoitre  plus  facilemcnt  l'herbe.  lis  s'en  t  ons  de 
fervent ,  quand  en  moiflbnnant  ils  fc  bleflcnt  de  leur  fancille.  Pour  1«  connot- JJjj1™^ 
trc  done  ,  outre  fon  nom  elle  produit  de  fa  racine,  cinq,  fix  ,  fept  ou  huit  rain-dit  Tut-' 
ccaux  menus  ,  couche's  pour  la  plupart  par  terre ,  8c  de  la  longueur  d'un  bon  JjJ1^  Wc" 
pan  ,  8c  quelquesfois  d'un  pied  ,  qui  fonc  charges  de  feuilles  quafi  femblabies 
au  petit  lizeron  ,  toutesfois  ellcs  font  plus  petites ,  8c  plus  rondes ,  font  velues, 
8c  un  peu  grotles.  Sa  fleur  eft  petite  8c  de  diverfes  couleurs  retirant  fort  fur  le 
jaune  paillc  :  mais  en  grandeur  elle  revient  a  peu  pre's  a  la  fleur  d'euphraife  8c 
en  forme  a  la  fleur  d'ortic. 

L'eau  de  fes  feuilles  8c  rainceaux  tiree  (pendant  qu'elle  eft  en  fa  force  8c  vi-  Vcmisde 
gueur  )  par  l'alambic  au  bain  Marie ,  eft  finguliere  8c  miraculeufc  pour  ecrain-  la  »cl»otc.  - 
dre  8c  arre'ter  l'dcenduc  du  cancer  des  mammellcs,  8c  le  polype  rampant,,  nonob- t,kfeu<jel \\ 
ftant  qu'on  les  tienne  comme  incurables.  La  meme  aplique'e  au  front  en  oce  teltote. 
la  chaleur ,  8c  apaifc  la  douleur  de  ticc.  En  injection  elle  mondifie,  8c  puis  con- 
folide les  playes  8c  defleche  fort  prompcement  les  fiftules  8c  ulceres  malins  qui 
rfrritent  facilcment ,  8c  empirent  par  les  autre*  rcmcdes.  Inftillcc  dans  les  yeux 
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larmoyans,  les  gucric  &  arretc  coutcs  fluxions  qui  y  nrrivcnt  &  caufcnt  inffanft*. 
mations  cV  c'blouillemcns.  Apliquec  avcc  du  lingc  fur  les  dartres,  gratcllcs,  vc£- 
fies  ,  rogues,  boutons,  feu  volagc,  feu  S.  Ancoine,  les  e'ecinc  cn  pcu  decerns,  8c 
aurres  inflammations  atdentes.  Hue  quelques  jours  elle  an  etc  tous  rhumes,  vo- 
rnilTemens  ,  fiux  dc  ventre  ,  deft'cclic  I'cau  des  hydropiques ,  apaifc  lesdouleurs 
dc  la  coliquc,  gucric  les  fievres  tierces  &  quartes,c\:  tous  les  jours  on  U  pourroic 
donuer  allcs  utilcmew  aux  autrcs  fievres  ,  attendu  fon  cemperamenc  2c  l'infini-r 
tc  de  fes  vei  tus  occultes  qui  fc  de'eouvrent  tous  les  jours.  Buc  &  apliquec  quel- 
que  terns  confolide  la  rupture  &  dcccntc  dc  boyaux,  la  deccnte  de  la  matricc 
&  ai 'etc  1c  conrs  trop  abondant  des  flcurs  des  femmes  ,  &  tous  autres  flux  dc 
fang.  En  gargarifmc  avee  un  pcu  de  vin  ,  cllc  deflechc  les  ulcercs  de  la  bouche.; 
Et  Iculcgarg-u-ifc'c  ,  cllc  eft  ilngulicrc  a  la  defluxion  ,  qui  fc  fait  furl'uvulc  8c  a> 
la  fquinancc.  Audi  en  la  mime  £15011  cllc  eft  proprc  aux  noirccurs  &  aprctcs 
dc  la  languc  caufecs  par  la  fie'vrc  continue. Le  luc  &  la  decoction  de  fes  fcuillcs 
font  les  mcmcs  cfcrs,quad  I'hcrbc  n'eft  pas  dellcchc'c  encor  par  I'ardcur  du  SoIeiL 
Eitccm-     De  ccttc  vclvore  ;1  fc  fait  audi  uneeau  compofec  pour  cmbellir  la  face,  &  eti, 
puke  dc  J.i  rail c   pcrdtc  infaill'.blemcnc  les  lencillcs,  laqucllc  fc  fait  ainfi  :  Prenes  de  fes, 
vcivo:c    fct1l'[lcs  rompucs  cn  un  mortier  deux  bonnes  poiguecs,  des  racines  du  feau  dc 
Salomon, nettoyecs  avee  un  lingc, He  puis  conCilIecs>un  quartcron,mc!cs  lc  touc 
cnfemblc  ,  &  lc  fakes  crempcr  l'efpace  dc  douzc  hcurcs  dans  du  vin  blanc.  Celt 
fait ,  metic's  le  touc  dans  I'alambic  ,  en  y  ajoutant  lc  jus  dc  trois  la'mons  ou 
oranges  ,  &  en  tires  l'cau  par  lc  bain  Marie  ,  que  vous  gardcres  foigneu- 
femcne  en  une  fiolc  pour  l'ufagc  :mais  il  faut  auparavant  que  vous  aics  fait  pro- 
vifion  de  la  liqueur  dc  racinc  de  Brioine  ,  que  I'on  rccueillc  environ  la  fin  d'A- 
Eau  dc  vril ,  au  commencement  dc  May  pendanc  les  rofecs  >  cn  cettc  £15011  On  coupe 
«icc.CU     lc  dclTus  de  cettc  racinc  un  peu  dccouvcrtc  fans  la  de'racincr  ,  puis  on  cave  U- 
racinc  dc  deux  ou  trois  doigrs,  &  on  la  recouvrc  dc  fon  chef,  &  quclques  feuil- 
lcs  par  dell'us  jufques  au  lendemain  ayant  lc  Solcil  levc  ,  qu'on  la  dechaperon- 
11c  :  dans  cctre  cavite'  on  trouve  unc  liqueur  que  I'on  recucillc  avee  un  cuillier 
&  on  la  refer ve  dans  unc  autre  fiole,  puis  on  remct  a  la  racinc  fon  cou- 
vcrclc  comme  le  jour  precedent  ,  &  on  continue  audi  tous  Irs  jours  jufques  a  la- 
mi-May  ,  &  pluss'il  eft  a  propos.  Ec  quand  vous  en  voudrcs  ufer  prencs  une 
once  dc  cettc  liqueur  ,  &  la  mclcs  dans  une  fiole  avee  deux  ouccs  de  1'eau  ci- 
deft'us  compolce  Et  lc  loir  quand  on  (c  couchcra  ,  il  faut  crempcr  un  liugcde  cc 
melange  ,  &  I'ctendrc  fur  le  vifa^e,  I'y  laitlinr  une  b  ):inc  partic  dc  la  nuit:  maia, 
lc  lendemain  on  fc  gacdera  du  hale  du  Solcil.  Et  ainli  on  continue™  ccttc  apli- 
cac'on  quclques  nuiis. 

Or  bien  que  I'hcrbc  leulc  enduice  ,  fon  Cue  ,  fon  can  ,  Sc  fa  dccoclion  aicnt 
degrandes  propticces  ,  comme  il  eft  aife  a jugcr  par  leschoies  ci.dcllus  :  ncan» 
moins  elle  a  bcaucoup  plus  d'ctficacc  ll  cllc  eft  jointc  avccquelque  iimplc,  oiv 
drogue  proprc  a  cntrci  dans  fa  competition  :  je  vtux  bicn  vous  fairc  partici- 
pant dc  1 ongucnt  mcrvcillcux  dc  la  vclvotc  ,  done  void  la  compulsion  :  Pre- 
nes du  ) us  de  fetiillcs  dc  vclvotc  maccrce  avee  un  pen  dc  vin  blanc  l'efpace  de 
Gn^jcn'vingt-quatre  hcurcs,  unc  livre  dc  jus  de  vervainc  (  qui  n'aic  pas  encore  dc 
icvclv0'r-graudcs  branches  )  aufli  maccrec,  avee  un  qnartcton  de  jus  de  fcuilles  de  Han- 
nebanc  jaunc  ,  qu'on  nommc  communcmcnc  petite  Nicoiianc  ,  ou  hctb?  del* 
Kciuc  ,  demi  livrc  »  dc  l'huilc  d'olivc  unc  livre  >  nicies  k  couc  uifcmbic  dan* 
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•6ne  pocle  ,  6V:  les  faites  bouillir  a  petit  feu  ,  cn  lcs  remnant  fouvenc  avec  unc 
fpatule  dc  bois  ,  jufqucs  a  ce  que  les  jus  foicnt  confommc's  a  peu  prcs  :  puis  j 
a  joint's  dc  la  cire  ncuvc  ronipuc  cn  morceaux  6V  poix  refine  ,  dechacune  im 
cruarteron  ,  &  faites  fondrc  lc  tout  pen  a  peu  cn  remuanc  encore  avee 
la  fpatule  ,  &  cn  cntrcrcnam  lc  feu  preincrement  fans  1'augmcntcr.  Enfuitcoces 
la  poclc  du  feu  ,  &  y  file's  a  l'inftam  dc  la  tcrcbenthinc  dc  Vcnifc  un  quntcron 
rn  remnant  toujours  avee  la  fpatule.  Ec  quand  1'ongucnc  comnicnccu  a  fc  rc- 
froidir  ,  jettes-y  du  mnftic  ttk  dc  l'enccns  melt*  en  poudre  ,  dc  chacun  le  poids 
dc  deux  ecus  ,  &  continues  dc  remucr  comme  auparavant  ,  jufqtics  a  tc  que  le 
tout  foit  bien  incorporc.  L'indice  de  I'onguent  fait  fcra  ,  quand  unc  gouctc 
roife  fur  l'onglc  fc  congelera  ,  ou  qu'cllc  tiendra  au  baton.  Lots  vous  mettcs 
ctttccompolitiondansdes  pots  dc  tetr::de  lkaiivais,pour  vous  cn  fervir  ci-aprcs. 

Cct  onguent  fur  tous  remcdes  eft  (ingulier  au  cancer  tant  des  mammcllcs  que 
tics  autrcs  parties  ,  au  polype  ,  au  Noli  me  t.tr.gerc  >  aux  ecroiicllcs ,  aux  onglcs 
ccaclies ,  aux  playcstant  vieillcs  que  nouvclles  ,  aux  fiftules&  ulccrcs  malins  , 
quclqucs  rebclles  qu'ils  foienr.  il  eccinc  toutes  inflammations  aiguc's  ,  le  feu  dc 
fain"  Anroinc  ,  Sc  gucrit  les  brulurcs  ,  tant  d'eau  que  dc  feu.  ll  dcracine  toutes 
fortes  dc  dartres  ,  rogues  ,  gratcllcs  ,  puftules ,  mal  S.  Mein  ,  Sc  feu  volage.  Il 
rcmplit  les  cavites  des  crevades  ,  qui  viennent  aux  mains  &  au  fondement.  il 
eft  proprc  aux  ncrfs  coupes,  on  y  ajoutc  des  vers  broyes.  Il  guerit  dc  la  teignc, 
f\  bien  qu'en  oindrc  la  tcte  on  cn  tire  &  ote  les  cheveux.  11  defenfle  &  apai(c  lcs 
doulcursdes  hcmorroidcs.  Aplique  avec  dc  la  graifle  humaine,&  un  peu  d'huile 
rofat  ,  il  apaifc  la  doulcur  des  goutres.  II  elt  mondificatif ,  &  tire  miraculeufe- 
mcnt  les  ballcs  d  arqucbufes  dc  dedans  le  corps  ,  &  en  gucrit  lcs  playes  fans 
autre  aplication  :  il  efucc  la  meurtridurc  des  coups  emoudes.  Enfin,  il  eft  un  re- 
mede  par  fon  temperament  aux  apoftemes  tant  froids  que  chauds  ,  &  rcfouc 
routes  tumeurs  qui  n'ont  pas  befoin  de  venir  a  fupuration  :  mais  il  fnut  noter  , 
tju'avant  de  l'apliqueron  doit  connokre  lhumcur  qui  peche,  afin  dc  l'evacucr 
cnticrcmenc  fuivant  la  merhode  ordinaire,  &  l'avisd'un  Mcdecin. 

CHAPITRE  XLIV. 
D'fcottrs  fur  la  Nicotiane  ,  ou  Petum  malt. 

LA  Nicotiane  ,  depuis  pcu  connuc  cn  France,  ticnt  le  premier  lieu  entre  les  Nicotia- 
herbes  medecinales  ,  a  raifon  de  fes  vertus  imgulicres  &  prefque  divines ,  ncpremie- 
commc  vous  1'alle's  voir  ci-apics  :  comme  lcs  Ancicns  &  lcs  moderncs  qui  ont  JJ^Jj 
ccrit  des  plantes  ,  n'ont  aucunement  parltf  dc  la  Nicotiane  ,  jc  vcux  bien  pour  medecina- 
la  fatisfidtion  du  lectcur  mettre  ici  ce  qu'en  a  dit  un  de  mcs  amis ,  qui  l  a  apor-  le,» 
tc  le  premier  en  France  de  la  Floridc  dans  les  Indes  ,  d'ou  cllc  eft  venue. 

Cctte  herbe  eft  apellc'e  Nicotiane  du  nom  de  l'Ambafladcur  qui  cn  a  donne  Nicoti*. 
la  premiere  connoidance  cn  ce  Royaumc  :  ainfi  que  pluficurs  plantcs  portent  qj^mft 
encore  1c  nom  de  quclqucs  Grecs  &  Romains  ,  Icfquels  e'tant  cn  pais  c'trangers  "Jmmee. 
pour  le  fervicc  de  leurs  Rcpnbliques  ,  ont  aporte  en  leurs  pais  plu/icurs  plan- 
res  ,  donr  nous  n'avions  pas  la  connoidance 

Quelques-uns  l'apellent  hcrbe  de  la  Reine  mere  ,  parcc  que  1c  ficur  Nicot  Herbc 
l'envoya  premieremcnt  a  la  Reine  mere  (  comme  vous  faures  )  qu'il  en  donna  a  ^1*  R"- 
plnfieurs  perfonnes  pour  la  eultiver  ,  &  la  planter  en  ce  pais.  D'aucres  la  nom-  ncmcM" 
mem  1'herbc  du  grand  Pricur  ,  parcc  que  le  ficur  Nicot  travcrfanr  lcs  Mcrs  dc 
Ponam,  crane  logc  ches  lc  iitur  Ambafladcur  dcLisbonnc,  en  prir  plalieurs 
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Hctbedu  plantes  en  Ton  jardin ,  &  la  fit  multiplier  en  France  ,  plus  que  nirl  autre,  tant  iJ 
fiic"r      cn  e^'m01t  ^cs  divins  efets.  Les  Efpagnols  l'apellent  Tttbxco  ,  d'autres  Her  be 
Tabjco.  Sainte  a  ration  de  firs  efets  furprenans  :  pluficurs  lui  ont  donne  le  nom  dc  Pc~ 
fa  mc.bC    tum  m^e  *  a  *a  difference  du  Petum  fcmellc  ,  qui  eft  le  nom  proprc  de  l'hcr- 
Pc.jiro   be  ,  ufitc  par  ccux  du  pais  d'ou  clle  eft  venue  :  toutesfois  il  vaut  micux  la 
*"alc'       nommer  Nicotiane  du  nom  du  Seigneur  ,  qui  l'a  envoyee  en  France  le  pre- 
mier ,  afin  que  nous  lui  rendions  l'honneur  qu'il  a  mcritc  de  nous ,  d'avoir 
enrichi  ce  pais  d'une  hcrbc  fingulicrc.  Voita  le  nom ,  voici  maiuccnant  l'hi- 
ftoirc  enticre. 

Mor.ficor     Maitre  Jean  Nicot ,  Confcillcr  du  Roi,e'tant  AmbafTadeur  de  fa  Majcfte 


au  R°yaunic  dc  Poft»gal  cn  l'an  1559.  4 o.  61.  alia  un  jour  voir  leschartres 
pom  lc    du  Roi  dc  Portugal  j  un  Gentil-homme  qui  gardoit  ces  chartres  lui  fit  pre- 
R01  cn    fent  jc  cette  hcrbe ,  plante  ecrangere  aportce  dc  la  Floride.  Le  fieur  Nicoc 
0   •  '  l'ayant  fait  elcvcr  cn  fon  jardin  ou  clle  avoit  cru  &  multiplic  beaucoup ,  fut 
averci  un  jour  par  uu  de  fes  pages  qu'un  jeune  garcon  parent  du  mcmc  Page  , 
avoit  mis  par  ellai  dc  l'herbc  pilee  ,  marc  &  jus  cnfemblc  ,  fur  un  ulcere  * 
.    qu'il  avoit  lur  la  joiie  ,  pre*  du  ncs  ,  fait  d'un  Noli  me  tangere  ,  qui  s'atcachoit 

c"lfSu?V  d^'a  aux  carti'agcs  >  &  <lu *'l  s'cn  trouvoit  bien.  C'cft  pourquoi  le  ficur  Nicot 
N  U  me  fit  venir  vers  lui  ce  garcon  malade  ,  &  ayant  fait  continuer  Implication  de  cccte 
t*r>ttrt.  nerbc  huit  ou  dix  jours  ,  cc  No  i  me  tangtre  fut  tout- a- fait  cteint :  or  il  1'avoic 
fouvent  cuvoye  ,  pendant  ces  entrefaites  ,  vers  un  Medecin  du  Roi  de  Por- 
tugal ,  pour  voir  les  progres  de  l'efct  de  la  Nicotiane  ,  &c  au  bout  du  terns 
de  dix  jours  ,  cc  Medeciu  voyant  1c  vifagc  du  garcon  malade  ,  afTura  que  le 
No  i  me  tangere  e'toit  more,  commc  en  efee  le  garcon  ne  s'cn  rcflcntit  ja- 
mais depuis. 

tipcticn-  Quelquc  terns  apre's  l*un  des  cuifiniers  du  fieur  AmbafTadeur  ,  s'c'tant  cou- 
cc  poui  pe  prefque  tout  le  pouce  dc  la  main  d'un  grand  couteau  de  cuifitie ,  fon  mai- 
J«playcs.  trc  d'hotel  courut  a  la  Nicotiane  ,  &  lui  fit  continuer  cinq  ou  fix  apa- 
reils  ,  au  bout  defquels ,  il  fut  gueri.  Dans  la  fuite  cette  herbe  commenca 
A  Lif-  d'etre  renommee  dans  Lisbonne  ,  ou  la  Cour  du  Roi  dc  Portugal  ctoit  pouc 
ben«le  l°rs »  &  k$  vcrtus  connucs,  le  pcuplc  commenca  a  la  nomracr  1  herbe  dc  l'An> 
l'Ambaf-  bafladeur. 

LiCp«ficn-    ^'eft  pourquoi  il  vint  quelques  jours  apre's  un  Gcntil-homme  de  cam  pa- 
ce pom  imgne  t  perc  de  run  des  pages  du  fieur  AmbalTadcur  ,  qui  ctoit  travaille  d'un 
vlciUi  °n"  u'ccrc  a  k  jambc ,  envieilli  depuis  deux  ans}&  demanda  au  fieur  AmbafTadeur 
dc  fon  herbe  ,  &  en  ufant  dc  la  manierc  cy-devant  de'erite  ,  au  bout  dc  dix 
ou  douze  jours  en  fut  gueri.  De  la  I'hcrbe  augmenta  encore  en  reputation ,  de 
Experien-  f°rtc  que  pluficurs  accouroient  dc  routes  parts  pour  avoir  dc  cette  hcrbe.  Et 
l»our  les   cntreautrcs  une  femmc  qui  avoit  tout  lc  vifagc  couvcrt  d'une  grandc  dartre 
*"         enracinee,  commc  d'un  mafque,  a  laquelle  le  ncur  AmbalTadeur  en  fit  donner  , 
&  dire  la  fag  on  de  l'apliquer,  &  au  bout  de  huit  ou  dix  jours  cette  femme  fuc 
guerie  cnticrcmcnt ,  fc  vint  prefenter  au  fieur  AmbalTadcur  lui  montrant  fit 
Expcrien-  eucrifon.  li  vint  auffi  un  Capitainc  prefenter  fon  fils  malade  des  ^crouellcs  au 
£[cu"il«        AmbalTadcur  pour  1'cnvoycrcn  France,  qui  fut  gueri  cnticrcmcnt  dc  fc« 

dcrouelles  en  fort  peu  dc  terns  avec  cette  herbe. 
dchionii*         ^cur  Ambarfidcur  vo'iant  les  grands  effets  dc  cette  herbe  ,  &  ayant  oui 
gm.  u  l'  dire  que  la  fcuc  Dainc  de  Montigni  mouiuc  a  S.  Gcruuia  cn  Layc,  d'un  ulccrt 
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•u  tctin^ui  avoit  degenerc'  en  un  Nolime  ttngere,  auqucl  on  ne  trouva  aucun  mo'ted'oa 
remcde,  &  pareillement ,  que  la  Comtcrte  dc  Ruffe  avoit  chcrchc'  tous  les  fa-  N'lt  m* 
rneux  Mcdccins  dc  ce  Royaumc  ,  pour  la  guerir  d'une  dartre  qu'elle  avoic  au  [a^numl" 
vifagequi  n'y  avoicnt  pu  remcdicr  ,  il  s'avifa  dc  la  communiquer  en  France,  "1cllC-  , 
&  en  envoya  au  Roi  Francois  1 1.  &  a  la  Kcine  mere  &  a  plulieurs  Seigneurs  N  cotiane 
dc  la  Cour  ,  avee  la  manicre  de  l'apliquer  ainfi  qu'il  en  avoit  fait  i'experien-  ^t^*^olm 
ce  ,  memc  au  Meur  de  Jarnac  Gouvcrneur  de  la  Rochele ,  avec  lequcl  lc  ficur  France 
Ambafladeur  avoic  correfpondance  pour  le  fervice  du  Roy  ,  le  fieur  dc  Jarnac  Eaudillil- 
lui  die  un  jour  a  la  table  de  la  Rcinc  Mere  ,  qu'il  avoit  fait  diftillcr  dc  la  Ni-  io,**1" 
cotiane  ,  6V  fait  boirc  dc  fon  cau  raclec  avee  eau  d'euphraife  a  un  afthinatique  finguliete 
qui  en  etoit  gueri.  couttcsha- 

Cette  herbe  reflemblc  en  figure,  habitude  &  facultc's  a  la  grande  confoulde  ,  leinei. 
ccllcmcnt  qu'on  la  foupconncroit  etrc  unc  efpece  de  grande  confoulde  plurot  £ '^j"0_ 
que  de  Jufquiamc  jaunatre  ,  ainli  que  quelques-uns  one  penfe.  Ellc  a  la  tige  mne.Tige 
fort  droite  ,  nc  panchanc  ni  9a  ni  la  ,  groue ,  barbuc  ,  ou  vcluc ,  &  vifqucu-  ^""^ 
fc  :  les  fcuilles  largcs  &Jongues ,  vertcs  tiranc  fur  le  jaunc  ,  barbucs  ou  ve-  WnC 
lues ,  douces,  vifqucufes,  filandrecs ,  non  crcnees  ni  decoupecs  ,  plus  grandes 
cn  bas  &  prc's  la  racine  qu'en  haut :  extant  petite  elle  eft  feuillee  &  comme  cou- 
chce  par  cerre  :  mais  montanten  tige  &  croiflant,etle  fedecharge  de  fes  fciiilles 
par  le  bas ,  elle  jctte  des  branches  de  demi  pied  ,  &  fc  peuple  fort  en  fcuilles, 
&  monte  haut ,  de  quatrc  a  cinq pieds  dc  hauteur  ,  memc  de  trois  a  quatre 
&  cinq  coudees  felon  qu'ellc  eft  (cmec  cn  tcrrc  chaudc  &  graflc ,  &  bicn  cul- 
tivee  :  fes  branches  &  rameaux  fortcnt  des  nocuds  ,  lefquels  diftinguent  la  ti- 
ge par  inrcrvallcs[dc  demi  pied,en  demi  pied:lcs  plus  hauts  rameaux  cn  grandeur 
iurpallcnt  les  bas  Au  bout  &  fommet  de  fes  branches  &  rameaux  ,  elle  jctte  fa 
fieur  prefque  femblable  a  cellc  dc  ia  Niclle ,  de  couleur  blanchatrc  &  incar- 
nate  ,  ayant  la  forme  d'une  petite  cloches  ,  fortant  d'unc  filiquc  ou  goutfe 
cn  forme  de  p«tit  gobeler  :  laqucllc  gouflc  devicnt  ronde,  commc  unc  petite 
pommc  ,  fi-tor  que  la  fiV  •  •  -  ^  paflec,  &  eft  remplic  de  graines  fort  menucs  , 
lemblables  a  celle  de  Jufquiame  jaunatre,  lefquellcs  font  noircs  quand  ellcs  Earner, 
font  mcures ,  ou  vertes  quand  ellcs  ne  font  pas  encore  meures.  En  pays  chaud 
ellc  porce  les  fciiilles,  flcurs  &  graines  cn  meme  terns,  les  neuf  ou  dix  mois 
de  Tan  :  elle  jctte  fort  par  le  pied  ,  *  fe  rcnouvcile  par  quantitc  dc  jettons ,  ^jf** 
&  fes  racines  font  quclqucs  pctits  filets  delics  ,  d'autrcs  plus  gros  aflcs  courts  - 


pour  la  hauteur  dc  la  plante  :  Scs  fciiilles  &  racines  rendent  un  jus  gluant  & 
tirant  fur  le  jaunc  ,  d'unc  odcur  lefineufe  ,  non  mal  plaifante,  d'unc  laveur 
aiguc  ,acre  &  mordicantc,  qui  demontrc  qu'elle  eft  dc  fa  nature  chaudc  plus  Tempera- 
qu'au  deuxieme  degrc  ,  &  feche  au  premier,  dont  il  faut  conclure  qu'ellc  n'eft  mtM' 
pas  unc  cfpccc  de  Jufquiamc  jaunitrc  ,  ainfi  que  quelques-uns  ont  cru. 

La  Nicortane  demande  une  terrc  graflc  ,  bicn  remuee  ,  &  en  pais  froid,bien  Terroir 
fumec,  e'efta  dire  une  terre  cn  laqucllc  lc  fnmier  ait  ete  fi  bicn  mele*  &  incor-  P°or  la 
pore*  qu'il  foit  devenu  un  tcrren,  e'eft  a  dire,  tout  tourne  cn  terre,  &  n'ait  plus  lf0tuoc* 
aparence  de  fumier :  qui  foit  orobrageufe  &  humidc  ,  qui  foit  large  dc  fpacieu- 
fe :  car  en  un  lieu  ferre  elle  ne  viendroit  pas  haute,  droite  ,  &  grande,  5c  bicn 
branchuc.  Elle  veut  le  Soleil  de  midi,  &  une  muraillc  a  dos  ,  qui  la  metre  k 
l'abri  de  la  bizc,  &  lui  revcrbcrc  la  chaleur  du  Soleil ,  &  veut  Sire  garantie 
des  vents,  pgur  fa foiblcflcfc hauteur  ;U eft  vrai  ,  qu'elle  fera hors  des dau- 
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gers  des  vents  ,  fi  fa  racinc  eft  fort  enfoncee  en  terre.  Ellc  vient  mieux  fi  eFIe 
ell  fouvent  arrofec  ,  8c  fe  plait  en  I'eau,  quand  le  tems  eft  un  pen  fee.  Ellc  haic 
lc  froid,  e'eft  pourquoi,  pour  I'en  garantir  en  Hy  ver  ,  il  la  faut  tenir  ou  dans 
des  caves  avec  des  foupirails  faites  a  propos  dans  les  mcmcs  jardins  ,  oil 
bicn  la  couvrir  dc  double  natte ,  8c  couvrir  en  apentis  la  mnraille  dofliere  , 
d'une  bonne  couverture  de  chaume  :  &  quand  le  Soleil  de  midi  luit,  ouvrir  la 
porte  de  la  cave  dc  cctte  facrbc  faitc  a  l'cndroit  du  midi. 


Powt  Te- 
lnet la  Nc« 


Pour  la  femer  il  faut 
faire  un  trou  avec  lc 
doigt  en  terre  de  telle 
profondeur  qu'eft  la 
longueur  du  doigt,puis 
jctter  dedans  cc  trou 
dix  ou  douze  grains  de 
cettc  graine  cnfcmble , 
8c  rccouvrir  Ae  trou  : 
car  ellc  eft  fi  menuc  , 
que  n'y  mettant  que 
trois  ou  quatre  grains  , 
la  terre  la  furrbqueroir, 
8c  fi  le  tems  eft  fee ,  il 
faut  arrofer  lcgeremenc 
le  lieu  quinze  jours 
aprds  :  on  la  peut  audi 
femer  de  meme  facon 
que  la  laituc ,  8c  autres 
hcrbes,mclant  la  graine 
avec  la  terre  ,  &  U 
couvrant  bien.  Qucl- 
qucs-uns  melcnt  avec 
la  terre,  des  cendres 
pures,nettes,&  dclices, 
mais  en  petite  quautu 
te.  Ellc  demcurc  long- 
tcms  a  naitre ,  &  aprcs 
u'elle  fcra  nee ,  il  U 
ut  garder  du  froid  8c 
dc  la  gele'e,  la  couvrant 

la  nuit ,  quand  elle  eft  encore  petite ,  ainfi  elle  s'entretiendra  toujours  en  ver- 
.  dure  &  beaute.  Et  quand  l'herbc  fera  fortie,  parcc  que  chaquc  grain  aura  pro- 
bkutvx  ladllit  fa  tige  ,  8c  que  les  petits  filets  des  racincs  font  envelopes  les  uns  avec  Iej 
Nccotianc.  autres  f  il  faut  faire  un  grand  cercle  avec  un  grand  coutcau  dans  terre  au  tour 
dc  cette  motte ,  8c  enlever  la  terre  &  la  plante  &  la  jctter  dans  un  feau,afin  que 
la  terre  fe  feparc  ,  &  les  petitcs  tiges  nagent  fur  I'eau  :  ainfi  vous  les  prendre* 
fans  les  romprc  I'une  aprcs  l'aurrc,  renvclopertfs  chacunc  dc  fa  terre  mere  ,  8c 
les  tranfplantcres  aupres  de  la  muraille,  a  trois  pieds  loin,  en  diftance 
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dc  quaere  pieds  l'un  de  1'aurre  :  &c  Ci  la  tcrrc  qui  eft  pros  cette  muraille  n'eft 
pas  audi  bonne  qu'il  fane,  vous  la  preparercs  comme  on  a  die ,  &  fecoueres  les  £n  gUej 
tiges  replantecs  pour  araofer  fouvent.  Le  tems  da  laferaer  eft  a  la  mi-Avril,  &t*ms»fai» 
mcmc  plutot,  li  le  Printcms  commence  plutot ;  les  Indiens  &  Efpagnols  la  fc-  ^ITouinc. 
ment  cn  Automne. 

Quant  a  fes  vcrtus,  puts  qu'cllc  eft  chaudc  8c  fechc  au  fecond  degre'  ,  ainfi 
que  le  montrc  fon  acrimonie  8c  mordacite  ,  qui  fe  connoit  au  gout  par  fa  fa- 
vour ,  il  ncfaut  pas  doucer  qu'elle  nc  foit  propre  pour  mondifier  &  rcfoudrc  , 
mais  pour  les  cftcts  done  on  a  faic  ^experience,  upvoir  pour  gucrir  le  Noli  mt 
tAngoc  ,  routes  viciilcs  playcs  8c  ulceres  chancreux,  blellures,  dartres,  8c  gallcs 
ouvertes  ,  quelques  malignes  quelles  foient,  ^croucllcs,  nuecs  des  ycux,  con- 
tufions,  apoftemes  ,  piqueur«s  de  vives,  rongeur  dc  vifage  ,  8c  plulleurs  autres 
accidens,  dont  nous  parlerons  ci-apres  cn  parriculier.  Or  pour  fes  crfets  ,  lc  pc5;|jCJ  r 
mcilleur  le  &  plus  eftimc  dc  la  plancc  font  les  feuillcs  ,  &a  leur  defaut  lamr)'icut 
femence  ,  quoi  qn'clle  n'ait  pas  tant  dc  vcrtaquc  les  feuilles,ou  etant  vertes  Jclj  Nl- 
au  tems  dc  leur  maturitc  ,  ou  gardees  feches  en  terns  d'Hyvcr  ,  ou  dc  leur 
poudrc  defechee  &  redigee,  nous  dirons  cy-apres  la  manicrc  dc  les  garder. 

Er  pour  parlcr  cn  particular  des  effcts  dc  la  Nicotiane.Vous  apailercs  la  dou-  J^°t'i'ccuc 
leur  froide  8c  venteufe  de  tete,  de  bras  ,  8c  jambes  ,  fi  vous  mcttcs  fur  le  mal  b.a<  & 
plulicurs  fois  unc  fcuillc  dc  Petum  amortic  fur  lc  feu  :  la  doulcur  des  dents  eft  umbci, 
apais.ee  cn  Icrs  frottant  d'un  tinge  trempe  cn  fon  jus,  Sc.  en  mcttant  dans  la  dent 
une  pilule  des  fciiillcs  de  l'hcrbe  mcmc.  Les  playes  des  bras,  jambes ,  6c  autres  PIave§. 
parties  du  corps  ,  tant  viciilcs  foient-cllcs  ,  feront  cnticrcmcnt  cicatrifces  ft 
vous  les  laves  prcmicremcnt  avee  Ju  vin  blanc  ou  urine  :  puis  les  cfTuyes  bicn 
avec  un  lingc  ,  8c  y  metres  incontinent  aprcs  unc  ou  deux  fcuffles  vcrtcs  bien 
pilees  avee  le  jus ,  ou  lc  jus  feulcmcnr ,  8c  par  deftus  dc  la  charpic  bien  blan- 
che ,  lingc  blanc ,  cn  continuant  tous  les  jours  jufqucs  a  la  tin  dc  la  guerifon  : 
ic  it  vous  n'aves  pas  des  fcuilles  vcrtcs  ,  prencs  des  feches  ,  8c  les  pulvcrifes, 
raett^s  de  cette  poudrc  dans  la  plate,  aprcs  lavoir  lavee  ,  comme  il  eft  dit ,  & 
nettoicedc  lingc  blanc.  Les  Indiens  s'en  fervent  pour  fortifier  l'eftomach  foi-  A.  bfi^** 
ble  on  indigeftc  ,  lc  frottant  prcmiercmcnt  d'huile  d'olive,  apliquant  par  def-  'nJigdtc* 
fus  une  ou  deux  fcuilles  dc  Pctum  amorties  fur  le  feu  :  die  lett  aufli  aux  In-  SjEI?*" 
diens  Cannibales,  contrc  le  poifon  dont  ils  oignent  leurs  fleches  pour  tircr, 
Icquel  poifon  tuc  incontinent  ,  en  tirant  jufqucs  au  fang  :  car  quand  ils 
vont  a  la  guerre  ,  ils  portent  cn  un  pied  dc  ccrf  dc  cc  poifon  ,  8c  en  un  autre 
du  jus  dc  l'herbe  vcrte  dc  'Petnm  pout  obvier  au  danger:  8c  s'ils  n'ont  pas  de 
la  vcrtc  ,  ils  portent  dc  la  fechc  :  8c  ft  tot  qulls  cn  ont  apliquee  fur  la  playc  , 
ils  font  hors  dc  danger  dc  mourir  ,  tant  grande  foit  la  playc.  Ce  remede  fat 
cxperimentc  par  les  Indiens  Cannibales  ,  en  une  bataille  OU  ils  furent  defaits 
en  la  Province  apeilec  Savinan  ,  8c  comme  fuivant  leur  coutumc  ils  gucrillcnc 
leurs  playes  Yenimeufcs  avec  du  fublimc  ,  &  en  ayant  alle's  pour  lors,  ils  firent 
apliquer  fur  leurs  playcs  dn  jus  tire  des  fciiillcs  dc  cette  hcrbc  lequcl  peu  aprc» 
leur  oca  la  douleur,  lc  venin  8c  lesgncrit  ;  la  prcuve  audi  cn  a  etc  faite  cn  Ef- 
pagne  pluftcnrs  fois  entr'autrcs  par  lc  Roi  Catholique  ,  Icquel  pour  experi- 
menter cette  hcrbc, fit  frotter  la  pbic  d  un  chien.de  fublimc,  puis  aprcs  y  apli- 
aucr  aufli-totdc  1  herbe  de  Pttm*  pilec,  fon  marc&  jus,  Ce  mcmc  remede  c>cuc 
Icrvir  a  La  inorfmc  de  chicu,  enrage,  pourvu  qu'on  cn  ufe  dans  un  quart  d'heu* 
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re.  Lesfeiiilles,  ou  Icur  jusavecie  marc  aplique ,  gucrit  toutes  les  rouleil- 
res  de  betes  ,  otc  les  pourreaux  ,  &  <fprcvins  aux  chevamc,  apaife  U  douleur  dc 
Sciatiquc.  la  fciatique ,  le  lieu  frotte  premierement  d'huile  d'olivc  ,  &  une  fciiille  dc 
Pttum  amortic  fur  lc  feu,  apliquee  par  deflus,  de  mcme  route  douleur  dc  qucl- 
que  panic  du  corps  que  ce  foit  eft  apaifee.  La  decodtion  dc  fes  fcuillcs  cuites 
?tukirc  en  cau'J  &  avcc  ^ucrcco,1V{;rt"c  cn  fyrop,  julep  ,  ou  apozeme  ,  prife  tous  ics 
Virile"  *  matins  la  quantite  dc  deux  ou  trois  onces,  apaile  la  difhculte  d'halcine ,  vjcillc 
oux.  Ri  e  toux,  fait  crachcr  les  humrurs  erotics  Sc  vifqucufes.  pourvu  que  lc  malade  , 
diucC  rli-  >vant  d  ulcrde  cctte  decoction  ,  ait  etc  purge  par  quclque  medicament  pur- 
sue dou.  gatif :  lc  jus  Sc  marc  dc  les  fcuillcs  pilccs  cn  un  morticr  ,  defopile  la  ratte  ,  Sc 
iuJtjL   amollit  fa  duretc  ,  aplique  fur  la  region  de  la  rattc  au  matin  :  au  deftaat  deft 
fcuillcs  l'on  pourra  apliqucr  dc  la'  poudrc  melee  parmi  quclqucs  onguenspro- 
pres  a  ces  huux.  Ce  mcme  rcmede  fert  aux  doulcurs  d'eftomach,  dc  ventre,  co- 
iiquc,  &autres  venans  de  froids  ,  Sc  ventofitc's ,  apliquc  chaudemcnt ,  &  fou- 
vent,  rcitcre  jufques  a  ce  que  les  douleursfoicntapailccs.il  eft  d'uuc  egale 
DomI  ut  e^cacc  Pour  ^cs  douleurs  d'amarri,  les  fcuillcs  apliquecs  fur  lc  nombril :  mcme 
d'ainaiii.  'cl,r  fun^c  au  n"      la  femme  hyftcriquc.  C'tft  pourquoi  les  femmes  qui 
font  fujettes  au  mal  dc  mere,  cn  devroienc  toiijours  avoir  dc  prctes  v  l'on  ticnr 
pour  un  fingulicr  rcmede  des  gouttes  ,  dc  maciicr  tous  les  matins  a  jcuu  des 
fcuillcs  dc  lPuuntf  parcc  qu'cllcs  attirent  grandc  quantite  de  pituitc  dans  la 
bouche  qui  cmpeche  qu'elle  ne  tombe  fur  les  jointures,  dont  la  goutte  eft  ex- 
citefc.  Si  voris  mcttes  les  fcuillcs  cntre  dc  la  cendre  chaude  quclque  petit  e£» 
pace  dc  terns,  puis  les  tirez,&  les  apliqucs  (  Cum  Ks  fecoucr  dc  leur  cendre  ) 
furlc  ventre  dc  eclui  qui  a  trop  beu  ,  Sc  mange  ,  vous  diminucrcs  fa  trop 
Crapulc.  grandc  repletion  cV  ivrcfle.  Lc  jus  des  fcuillcs  dc  Nicotiane  pile,  clarifie  &C 
me'le  avcc  du  fucrc  fondu  cn  forme  de  fyrop,  pris  an  matin  ,  fait  mourir  Sc 
Enrtcures  cna*^c  dehors  ^cs  vcrs  :  rnais  auffi  il  faut  mcttrc  fur  lc  nombril  du  malade  des 
goutrcs,'  feuillcs  concaftces,  pilccs  dans  un  morticr  avcc  un  lingc  &  lui  fairc  prendre 
Apoftemcs  aprcs  un  cliftcrc  fait  de  lait  Sc  dc  fucre.  Toutcs  douleurs  de  jointures  dc  caufc 
froide  ,  toutcs  enflurcs  ,  tumeurs  &  apoftemes  caufes  de  froid  &  dc  veutofitcs, 
Charbon.  Ics  enflurcs  &  mules  aux  talons  des  pctits  enfans  avcc  dc'mangeaifons  extremes, 
font  guexies  par  Implication  des  fcuillcs  du  Pttum.  Lc  jus  dc  Pttum  mis  fur  un 
charbon  fi  peftilenticl  Sc  venimeux  foit-il,leguerit  foudaincmcnt:il  fait  lc  mcme 
eflfet  aux  vicils  ulcercs  encores  qu'ils  penctrent  jufques  aux  os  ,  lc  continuant 
fi  iong-tems  qu'il  fcra  befoin  :  car  il  fait  revenir  la  chair  ,  Sc  mange  la  pour- 
riturcdes  ulcercs  :  cc  que  nous  avons  experimcme  en  deux  ulcercs  dunes, 
venans  de  la  maladic  vencrienne,  aufquels  cc  jus  fit  fortir  grande  quantite  de 
Vkrtes  d«  vcrs-  *-es  playcs  recentes  ,  pourvu  qu'cllcs  ne  foient  pas  bcaucoup  profon- 
ncr.        des,  font  gueries  dans  un  jour  ,  cn  y  mcttant  dc  cc  jus,  Sc  du  marc  des  fcui'iles 
ccntcs.  rC"Par  deflus  :  Sc  au  cas  qu'cllcs  fuilent  profondes  ,  il  Ics  faut  iavcr  avec  du  vin  , 
puis  y  apliquercc  jus  &  marc  avec  un  lingc  trcmpc  dedans :  mcme  pour  une 
plus  courte  gucrifon,  il  fcra  bon  qu'on  lave  lc  dedans  Sc  dehors  dc  la  plaic  du 
jus  mcme. 

fcs*Ss~  La  Nicotiane  *"eche  a  kmblablc  vertu  contrc  les  maladies  &  accidens  ci- 
dcU  N:-  delTus  mcntionncs  :  void  la  manicre  dc  la  fechcr  :  il  faut  prendre  fes  fcuilles 
"t/'boV  Pm*  bc\Us  Sc  mcdiocres  ,  les  cnfilcr  enfemblc  avec  un  filer,  puis  les  fairc  fe- 
2m.'  °n"  cher  a  Tombre,  penducs  au  planchcr  d'une  chambre  ,  uon  au  Solcil,  ui  au  vent, 
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niiu  fca,ainfi  fegarderont  cut  ieresrenfuiteen  ufer  ainfi  fcchf  s,on  mifcs  en  pond  re. 
Ec  pour  parler  en  particulier  dcs  maladies,  aufqucllcs  les  feiiilles  feches  font  tm- 
guliercs,fi  vous  meues  brulcr  lcs  feiiilles  feches  dc  la  Nicotiane  fur  wi  rechaut,5c  Scchct  la 
cn  rcccvcs  la  fun  ec  par  la  bouchc  avee  un  cntonoir,  la  tcte  bicn  convene,  vous  Nuot  anc. 
rcdre's  par  la  bouchc  ii  grandequantc  d  eau  vif^ucufc&  phlegmatiquc,quc  votrc 
corps  en  demeurera  extcnue,commc  d'un  long  jcunerpar  la  on  pent  conjc&urcr 
que  l'hidropilie  non  confirmee  pourroit  etre  gueric  parce  parfurrcc.uc  par  la  bou-  to* 
chc  eft  fmgulicre  aux  aftmatiques,  pulmoniqucs,viciIles  toux,rhumcs,aufquels  il 
faic  vuidcr  unc  infinite.de  phlegmcs  cpais  &  vifqucux.La  fufTbcation  de  la  mere  eft 
gueric  par  cc  parfurn  regu  aux  parties  honteufes.Pour  la  doulcur  de  tetede  caufc   Mai  <Je 
froide  ou  vcntculc,ii  vous  nepouvestrouver  dcs  feiiilles  vcrtes  prenesdes  feches, tctc* 
moiiilles-les  premicremtt  avecdu  vin,puis  lcs  faitcs  fecher  a  la  cendre  vivc,&  lcs 
arrofes  d'eau  de  nafe,puis  apliques-lcs  fur  la  tctc,ou  autre  licuou  vous  fenfires  la 
doulcur;  vous  cn  pourres  fairc  autant  avec  la  poudre  de  feiiilles  leches, mcl.it  des 
chofes  propres  a  ce  mal.Ceux  qui  font  fujets  aux  evanouillemesfont  incontinfc  Evanoii  f- 
remis,  en  rcccvant  par  la  bouchc  ou  narincs  le  parfu  dcs  feiiilles  brulccs,  a  raifon  tl-mciu. 
dequoi  les  femmes  Indicnncs  gardent  foigncufement  ccttc  herbe  ,  parce  qu'el- 
lcs  font  fujettes  aux  cvanouirtcmens.  Qui  plus  eft  ,  lcs  habitans  de  la  Floride  fc  Fjm<fc  de 
noun  illent  certain  efpace  dc  terns  de  la  fumee  de  cettc  herbe  (  quoi  qu'en  difc  tN  cot'anc 
un  certain  Colmograpnc  nouveau,  qui  par  les  menlongcs  vcut  nous  cn  impo-  frm  *  U 
fcr  )  laqucllc  ils  recenvent  par  la  bouchc  ,  par  lc  moyen  dc  certains  cornets.  Cc  iu'^ 
que  nous  pouvons  directrc  vrai  par  ceux  qui  font  revenus  de  la  Floride  :  & 
paries  Mariniers  qui  rctournent  tons  les  jours  dcs  Indcs ,  lcfqucls  aportcnt  a 
leur  col  dc  petits  cntonnoirs  ou  cornets  dc  feiiilles  de  palmes,  ou  de  cannes,ou 
dc  joncs  ,  au  bout  dcfquels  Unit  inferees  &  cntaflecs  pluficurs  feiiilles  feches  , 
cntortillecs,  &  brilccs  de  cctte  plante.  lis  mcttcnt  le  feu  a  ce  bout  dc  cornet , 
rec,oivcnt  &  tirent  par  la  bouche  ouvcrtc  lc  plus  qu'ils  pcuvent  cctte  fu- 
mee ,  par  laqucllc  ils  aflcurcnt  que  leur  faim  &  foif  eft  appailce  ,  leurs  forces 
rctablies,  leurs  cfprirs  rejoins  ,  &  leur  ccrveau  aflbupi  d'unc  joyeufe  (fbrictc  : 
mcmc  jcttent  par  la  bouchc  unc  infinite  d'humcurs  phlcgmatiques.  Or  de  cc  ^a  fUmec 
que  la  fumee  de  ccttc  herbe  cnivrc  les  perfonncs  ,  quclques-uns  ont  penfc  quede  Nico- 
cette  herbe  etoit  fort  froide  ,  &  par  ainfi  unc  efpece  de  Jufquiamc  jaunatrc  :  yjjjjfj^tf 
auqucl  ellc  rctTcmblc  fort  par  fa  tige ,  feiiilles  &  gobclets  ,  &  fa  graine  ,  ainli 
que  nous  avons  dit  ci-dellus  :  mais  il  faut  croircque  la  fumee  dc  cctte  herbe 
n'enyvrc  pas  fi-tor,  8f  que  cettc  ivrelTe  ne  vient  pas  dc  froid  cxccllif,  comme  du 
]ufquiame  :  mais  d'unc  certainc  vapcur  aromatique  ,  qui  remplit  lcs  ventricu- 
Ics  du  cerveau.  Toutes  L  lquelles  vertus  &  facultcs  ,  outre  que  nous  lcs  avons 
experimented  cn  France  cn  plulieurs  maladies,  au  grand  profit  dcs  malades  : 
ccux  qui  font  venus  dcs  Indcs ,  &  Pais  nouveaux  de  la  Floride  nous  out  allur<£ 
les  avoir  cux-mcmcs  eprouvcts,  etans  blellcs  lorfqu'ils  faifoitnt  la  guerre  con- 
tre  les  Indiens  rcbcllcs  :  qui  alleurcnt  aulfi  que  ccttc  plante  eft  fort  cftimcc, 
mcmc  dcs  Prctrcsdc  tou'tes  fortes  de  nations  Barbarcs  ,  dc  laqucllc  ils  fc  fer- 
vent en  leur  magic  &  devi-.utions ,  croyant  que  par  fa  vertu  ,  les  chofes  qu'ils 
defirene  fcavoir  leur  font  m.-nifeftces.  (^u'ainh  lcs  Indiens  fauvaqes  ont  accou-  Devina- 
lume  dc  demander  a  leurs  Pre t res  ,  lcs  lucccs  &  cvenemcus  des  chofes  futu-  {v^JJJf 
res  :  lcfqucls  pour  fatisfaire  aux  dcfirs  des  Indiens  ,  prenncnt  des  feiiilles  dc  [Unc 
ccttc  plante,  les  meuent  dans  un  tuyau  ou  crcux  dc  cannc  >  &  rnclcci  avee  da 
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vin  reco'vent  le  coat  par  la  bouchc  ,  &  bicn-tot  apres  s'cVanoit'tflent  &  de- 
viennenc  commc  privet  de  vie,  jufques  a  ce  que  l'herbe  aic  paracheve  dc  faire 
fon  operation  :  &  lors  fc  relcvent  a  demi  crourdis  ,  ainfi  rendent  a  un  chacun 
rcponfe  de  ce  qui  leur  eft  dcmande  :  mais  il  faut  croire  &  prefuppofer  erre  plas 

vrai-femblablc  que  ccttc  forte  dc  devination  procede  plurot  d'art  diabolique, 
que  par  la  vcrtu  de  ccttc  plantc  ,  mcme  que  ccite  nation  Birbarc  a  accoutuu.c 
d'invoqucr  &  adorer  en  routes  fes  ncccffircs  l'cfpric  malm ,  Icquel  leur  a 
bande  les  yeux  ,  de  lortc  qu'il  leur  fait  entendre  unc  infinite  dc  chofes  ambi- 
guc's  ,  &  fupcrftitions  fa u (les  ,  leur  reprefentant  millc  viiions  diaboliqucs  & 
epouvenrables :  ainli  la  limplicite  de  ccs  pauvrcs  gens  eft  rrompde  par  1c  fore 
de  ces  Prctrcs,  regardant  comme  un  miracle  la  vertu  de  ccttc  plantc.  Davanta* 
ge  quand  il  leur  prend  envie  dc  voir  des  villous  ccranges  &  fantaftiques ,  ils 
brulent  les  fciiillcs  dc  cette  plantc  &  en  re^oivent  la  fumee  par  la  bouche,&  Ma- 
rines,&  bien-tot  apresils  deviennent  commc  prives  dc  leursfens  tombanseva- 
nouis.  Il  eft  certain  que  plufieurs  Philofophes  ccrtificnt  qu'il  y  a  certaines  plan- 
tes,  qui  ont  fcmblablc  vcrtu  &  proprictc  ,  tk  qui  font  fonger  une  infinite  de 
chofes,toutesfois  agrcablcs  a  l'cfpric  &  fentimcne  dc  l'homme  :  davanragc  certi- 
fient  que  fi  l'on  prenoit  dc  fon  jus  eti  quantite,l'on  deviendroit  lefpace  de  trois 
jours  hors  de  foi.Diofcoride  dir,qu'il  y  a  plufieurs  plates.qui  ont  la  mcme  vertu, 
Morellc  comrnc  ^a  Morcllc  furieufe  ,  dont  il  dit  qu'unc  dragmc  de  la  racine  buc  avee 

fuiicufc.  du  vin  caufc  des  fonges ,  dc  mcme  prife  au  double,  rend  l'cfpric  alieue,  prife  au 
quadruple  fait  mourir,  fi  quelqu'un  mange  dc  la  graine  d'anis  ,  alUnt  au  lit, 

Raics.  aiira  e»  dormant  de  plaifans  fonges  :  s'il  mange  des  raves,  fcra  des  fonges  tur- 
bulens  &cnnuycux. 

Fan  di'HI-    Outre  l'ufagc  des  fcuillcs  ,  tant  vertcs  que  feches  ,  &  poudre  de  Nicotiane, 
ctniane^  ^  on  en  ^'^'^c  ^c  ^'cau  a  iambic  de  verre  ,  laquclle  eft  non  moins  iinguliere, 
que  fon  jus  pour  les  playes,  enleveures  ,  mules  aux  talons  ,  ongles,  cbcutes  des 
doigts ,  en  vcrfant  dc  ccttc  cau  deflus  lc  mal ,  puis  lc  couvrant  de  lingc  trem- 
pe  dans  cette  eau. 

L'on  en  diftillc  audi  dc  1  huile  per  defcenfum  (  pour  parlcr  commc  les  Chimif- 
te  )  en  une  cornuc  de  vcrrc  :  l'on  en  fait  audi  du  fcl  Chimifte  :  l'un  &  l'autrc 
font  beaucoup  plus  excellens  aux  maladies  ci-ddlus  dites,  que  les  feiiilles,  jus, 
poudre,  &  cau  diftillce  dc  la  Nicotianc  ,  d'autant  que  les  quinte -ellcnccs  rirees 
des  iimples  en  font  les  plus  fubtils  efprits  ,  dans  lefqueis  eft  leur  vcrtu  :  nous 
ne  parlerons  pas  ici  dc  la  manicrede  diftillcr  l'lmilc  &  fcl  Chhnique  de  la  Ni- 
cotianc :  mais  nous  lc  refcrvons  pour  not  re  Livrc  des  remcdes  des  fecrcts. 
Dcuion-  L'on  prepare  des  onguens  en  divcrfes  facons  dc  la  Nicotianc  ,  encor  que  ce 
f^Nico-  ^I-np'e  *cu^  pr>s  &  applique,  comme  nous  avons  dit  ci-deflus,  foitde  plus  gran- 
t:anc.  de  efficace.  J'en  fcrai  teulcmcnt  mention  de  deux  qui  me  fcmblent  les  mieux 
ordonnes.  Le  premier  :  prcnes  unc  livrc  dc  fcuillcs  de  Nicotiane  les  plus  bel- 
les, plus  grandes,  plus  vertcs  &  plus  raifincufes  que  vous  pounes  choiiir,  nct- 
toycs-lcs  foigucufcmciu  avee  un  lingc,  dc  toute  leur  poudre,  tcrrc,  &  autre  or- 
dure, fans  les  mouilicr  aucunemcnt ,  piles  -  les  dans  un  mortier  de  bois  ou  dc 
marbre,  avee  un  pi  Ion  de  bois  :  puis  faitcs  fondrc  demi  livre  dc  fein  doux  pre- 
pare (  e'eft-a-dire,  netcoye  dc  toutcs  fes  pclliculcs  &  membranes  )  dans  un  vaif- 
fcau  d'airain  :  auquel  Icin  doux  ajoure's  le  marc  &  jus  dc  la  Nicotiane  pilce  com- 
mc dcflUs  :  faitcs  cuirc  lc  tout  &  bo'uiliic  enfcmblc  dans  un  yaiflcau  d'airain, 
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a  un  petit  &  doux  feu  de  charbon  fur  un  trepicr  ,  ou  dans  Ic  bain  Marie  ,  e'eft- 
a-dirc,  un  chaudcron  plein  d'eau  boiiillantc  jufqucs  a  ccquc  vous voyes  I'a- 
quolite  du  jus  route  e'vapore'e  ,&  que  lc  rtftc  ait  aquis  unc conhftancc  d'on-  $ff€ofl£ 
gucnt.  Second  onguent :  Faites  fondre  Sc  boiiiilir  enlcmble  poix  rcline.cire  ncu-  onguent. 
ve,  &  terebenthine,  fur  le  feu  dc  charbon  dans  unc  pocle  d'airain  ,  de  chacun 
trois  onces :  &  quand  Ic  tout  fera  fondu,  &  commenccraa  frcmir ,  prcnes  unc 
livre  de  marc&  jus  dc  Nicotiane,  ainfi  ncttoyecs  ,  choilies  &  pilccs  ,  commc 
nous  avons  dit  ci-dcilus  :  mettcs-la  boiiiilir  avec  la  cire,  poix  relinc,  &  tereben- 
thine  l'cfpacc  de  cinq  ou  fix  hcures  plus  ou  moins  ,  a  un  petit  &  doux  feu  de 
charbon  fur  un  trepier  ,  ou  dans  un  double  vaillcau  ,  e'eft-a-dire  dans  un  chau- 
dcron plein  d'eau  bouillantc  ,  remucs-lc  toujours  ,  jufques  a  cc  que  l'aquofitc 
du  jus  foit  cvaporce,  &  le  rcfte  foit  epaifli  cn  confiftancc  d'ongucnt :  puis  paf- 
fes-le  par  une  erode  toile  ou  canevas  ,  &  le  remettes  dans  la  poele  avec  demi 
livrc  de  tercbentine  de  Vcnifc  ,  fans  le  faire  bouillir  :  &  remucs-le  bicn  :  laif- 
fes-le  refroidir,  &  lc  mcttcs  dans  des  pots  pour  vous  en  fervir.  Quelqucs- 
uns  en  la  difpenfation  du  premier  8c  fecond  onguent  ,  n'y  mclcnt  pas  le  marc 
de  I'herbc  piiec  ,  mais  le  patient  par  une  groflc  toile,  &  retienncnt  fculement  lc 
jus,  qui  nc  me  fcmble  pasctrc  le  mcilleur.  Quant  aux  facultes  dc  ces  deux  on- 
guens,  lc  premier  vaut  mieux  pour  Jes  playcs  fculcs  ,  ulceres  chancreux  ,  dar- 
tres, gallcs,  rougcurs  de  vifage,  d'autant  qu'il  a  unc  plus  grande  vertu  dc  de- 
tcrgcr  &  rcfoudre,  qui  eft  la  vertu  principale  de  la  Nicotiane,  n'ctant  empechc 
ni  rcftraint  par  la  mixtion  d'autres  ingrediens.  L'autrc  onguent  eft  mcilleur 
pour  incarner  &  confolider  toutes  fortes  de  playes,  refoudrc  les  apoftemes,  en- 
flures,  appailer  les  douleurs,  &  autres  efFcts. 

Outre  ccs  deux  fortes  d'onguens  ,  l'on  pcut  faire  un  baume  fort  excellent  f™^^ 
de  la  Nicotiane:  exprimes  les  en  jus  ,  le  marc  jette  ,  mcttcs- le  dans  unc  Nicotiane. 
fiolc  dc  vcrrc  avec  une  pareille  quantite  d'huile  commun  ,  expofes  ccttc 
Hole  long- -terns  au  Solcil  ,  bien  etoupe'e  de  cire  gommcc  &  de  fort  parchemin 
furlic  ,  ou  bien  mcttcs  cettc  fiole  dans  un  chaudcron  plein  d'eau  bouillan- 
te  ,  ou  I'entcrrc's  in  venire  tcfuino  ,  e'eft-a-dire  ,  dans  du  fumier  de  cheval , 
laillcs  la  quarantc  jours  entiers  ,  changeant  de  fumier  quelquesfois  ,  les 
quarantc  jours  expires  vous  trouvcrcs  un  baume  dans  la  fiolc  qui  n'eft  pas  de 
moindrc  cficace  que  la  quintc-eflence  de  la  Nicotiane  ci-dcilus  mentionne'e  , 
pour  tons  Its  cfets  ,  que  1  on  pcut  defirer  cn  ccttc  plante. 

Voila  mon  cher  Lcdteur  ,  l'Hifloire  de  la  Nicotiane  h  cftimee  ,  par  tout,  la 
plus  veritable  qui  m'a  ete  pofliblc  ,  fuivant  le  rccit  que  nous  en  ont  fait  les 
Portugais  ,  Elp.;gnols  ,  &  ccux  qui  font  venus  de  la  Floride  (  fon  tcrroir  natu- 
rcl  )  &  les  e  xperiences  que  nous  avons  faites  cn  notre  France  dc  les  facultes  & 
vertus  (cmblabies  acellcs  dc  la  plante  que  la  Floride,  fon  pais  naturcl ,  produic 
&  nourtir  :  que  ii  vous  n'aves  pas  toujours  trouvc  qu'elle  ait  rcpondu  aux  cfecs 
que  nous  mi  attribuons ,  vous  nc  deves  pas  pour  ccla  condamncr  la  plante  , 
commc  ii  les  vertus  etoicnt  fabulcufcs:mais  plutot  cn  accufer  le  peu  dc  foin  que 
l'on  a  a  la  cultivtr  par  deca  ,  vous  afluranr  que  li  vous  lui  donnes  un  tcrroir 
qui  aprochc  de  bicn  prts  acelui  qui  lui  eft  naturcl  (  car  il  n'eft  pas  polfiblede 
lui  en  donncr  un  tcmblable  par  raport  au  froid  &  a  l'incgalitc  de  I  air  dc  notrc 
France,  )  &  la  eultives  audi  foigneufement  que  les  Indicus  ,  vous  connoitres 
que  ce  que  nous  cn  ayom  dit ,  eft  tres- veritable. 
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CHAP1TRE     X  L  V. 
Du  Petum  femelle, 

TT  'Experience  (  qui  eft  la  maitrefle  des  arts  &  des  fcirnces )  que  Ton  a  fait 
J  _,  des  facultcs  Sc  des  vertusde  cette  herbe  ,qui  font  prefque  pareiltes  a  celle 
da  Petum  male,  la  figure  dc  fa  racine,  dc  fa  tige  ,  feuilles  ,  flcurs  Sc  graine  ,  qui 
n*eft  que  bien  peu  ,  <.\  feulcmcnt  en  petitefle  diferentc  dc  la  figure  Sc  couleur 
Petum  du  P'tum  male ,  donnent  quelque  conje&ure  que  nous  devons  donner  le  nom 
femelle  de  Petum  feme  He  a  cette  herbe  ,  mais  d'autant  plus  hardiment  que  de  la  graine 
grainedu* ^u  ^ttHm  ma^c  > Ctt<  ptoduit  fouvent  le  Pttum  femelle.  Car  fi  aloes  que  le  Petum 
mile.  male  eft  en  graine ,  fa  graine  vienc  a  fe  repandre  fur  la  terre  ou  il  eft  plants  , 
Sc  cru,  cette  terre  l'annec  fuivante  ne  manqucra  pas  de  produire  du  Petum  fe- 
melle. Qui  plus  eft  ,  fi  vous  femes  de  la  graine  du  Petum  male  en  terre  qui  ne 
foit  pas  chaude,  grafte,  bien  remuee  ,  Sc  fumee  :  mais  qui  foit  maigre  Sc  fablon- 
neufc  ,  au  lieu  de  produire  le  Petum  male  ,  die  produira  le  Petum  femelle  ,  en 
telle  abondance  qu'a  grande  peine  en  pourres-vous  delivrer  le  lieu  auquel  tout 
les  ans  il  viendra  fans  £tre  feme;  ni  plante*  aucunement ,  ce  qui  nous  doit  faire 
reconnoitre  en  la  Nicotiane  ou  Petum ,  deux  fexes  ,  mile  &  femelle ,  ainfi  que 
nous  les  pratiquonsen  plufieurs  autres  plantes,  ayans  eritr'eux  quelque  fimili- 
rude  Sc  annite  ,  tant  en  vertu  qu'en  figure  ,  habitude  &  couleur.  ll  eft  vrai  que 
le  Petum  femelle  a  la  tige  plus  mcnuc ,  moins  haute ,  les  feuilles  moins  grandes, 
plus  courtes ,  moins  refincufes ,  non  en  fi  grand  nombte  , les  fleurs  ni  n  belles, 
ni  fi  epanouies ,  la  graine  plus  rougeatre  ,  les  branches  non  fi  longues  ni  fi  hau- 
tes ,  ni  cn  fi  grand  nombre  que  le  Petum  male.  Et  pour  en  dire  notre  avis  ,  Sc 
cn  faire  une  defer ipt ion  particuliere  ,  cette  petite  Nicotiane  ou  Petum  femelle, 
a  fon  caule  ou  tige  de  deux  pieds  de  haut  on  environ  ,  anguleux,  vifqueux  Sc 
lanugineux  ,  charge1  par  intervales  de  feuilles  longues ,  Urges ,  pointues  ,  moU 
les  ,  on&ueufes  ,  velues ,  non  crene'es  ,  Sc  de  couleur  de  verd  brun.  Elle  pro- 
duit  comme  un  bouquet  au  fommet  de  fa  tige  Sc  des  branches  d'entre  fes 
feuilles  ,  de  fleurs  jaunes  piles  ,  qui  retTemblent  aux  fleurs  de  l'herbe  a  la  para- 
lyfie  ,  Sc  quand  ellcs  font  torabees  il  demcure  des  cauliculcs  Sc  des  gobelers 
•verds  ,  enclos  dans  de  pctites  peaux  velues  ,  ouverces  par  le  haut,  Sc  ayans  cinq 
ou  fix  pointes  qui  ne  piquent  point.  Dans  fes  cauliculcs  eft  contenue  la  graine* 
qui  eft  fort  petite ,  de  couleur  de  brun  tannl ,  fa  racine  eft  tendre  Sc  fibreufe. 
La  oil  on  a  une  fois  feme*  fa  graine  ,  elle  fe  referve  d'ellc-me'ine ,  &  fe  peuple 
fart.  Cela  montre  combienfe  trorapent  ceux  qui  apcllent  cette  herbe  Vriapeia, 
Pera  fe-  commc  de  Satyrion  ,  qui  aproche  a  celui  que  I'on  apelle  SttyrUn  Royxi 

■telle  n'dt  mile :  car  cette  herbe  que  nous  apellons  Return  femelle ,  ne  reflemble  aucune- 
paslcPcia-  rnent  au  Satyrion  ni  en  racine*  nien  couleur,  ni  en  figure,  ni  en  habicude,ni  en 
*****       vertu.Car  le  'Petum  femelle  a  plufieurs  petires  racines,la  tige  noueufe,pIufieurs 
rameaux  ,  beaucoup  de  feuilles  longues  Sc  larges  ,  chaude  Sc  feche  aintt  que  le 
Pttum  mile  :  maisle  Satyrion  a  moins  de  racines  Sc  plus  groftes  ,  la  tige  nulle- 
mcnt  noiieufe  ,  nuls  rameaux  ,  moins  de  feuilles  ,  la  flcur  feulement  au  bout 
de  fa  tige ,  fansgoufles  Sc  filiques :  fa  graine  ,  chaude  Sc  humide  jufques  au 
troifieme  degre  ,  &  proprc  feulement  a  emouvoir  la  chaleur  Venericnne  >  M*. 
Goupil ,  cV  Dodonaeus  ont  dit  plus  fagement  que  e'eft  une  efpece  de  Jufquiame 
portant  de  la  fleur  jaune. 
Venus  do    Quant  a  l'ufage  Sc  rcmede  da  Pttum  femelle ,  ils  Tone  prefque  pareiU  aux 
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ratiis  du  Petum  male.auffi  l'on  fc  fcrt  de  I'un  au  deTaut  dc  I'autrc,  dc  la  meme  pcmm  fc- 
fac^on  que  nous  avons  declare, a  fc,  avoir  dc  fes  fe'uillcs  tant  vertcs  que  fechcs,de  m<llc* 
fa  poudre,de  fa  grainc,de  Ton  jus  &  marc.dc  fon  eau  diftillce,  de  fon  ongucnt  & 
beaume, prepares  dc  la  facon  que  nous  avons  decrit:il  faur  remarqucr  desfacultes 
particulieres  au  Petum  femclle  ,  que  fes  fcuilles  mifesdans  ladeco&ion  des  cli- 
fteres  font  fingulicres  pour  les  diilenterics  :  que  fon  baumc  difpenfc  a  la  ma. 
nierc  fufdite  ,  eft  un  rcmede  incomparable  pour  les  chancres  des  mammclles  8c 
autres  parties ,  que  fon  fuc  aplique'  eft  lingulier  a  la  teigne  ayanc  preniicrcmcnc 
rafe  la  tete  ,  que  (on  fuc  mele*  avec  de  la  graifle  humaine  &  aplique'  ,  apaife  la 
douleur  &  inflammation  des  goutes  :  que  prife  interieurement  elle  purge  avec 
Jncommodite's ,  done  on  fe  gardcra  jufqaes  a  cc  que  fon  corre&if  foit  connu  , 
&  l'ufage  de  cette  purgation  requ. 

CHAPITRE  XLVI. 

Difcoun  dt  1*  r Aiine  de  Jlfechedcdm. 

DEpuis  quetques  annees  Itfs  Indiens,  Portugais  ,  &  Efpagnols  nous  one  en-  itifon 
voie  unc  racinc  d'herbe ,  qu'ils  apellenc  Mechotcam  :  laquelle  a  la  vertu  du  nonw 
de  purger  les  humcurs  de  la  meme  fac^n  que  nosmedicamens jpurgatift  ,  com- 
tne  1'agaric  ,  le  turbith  ,  8c  plufieurs  autres.  Nos  Francois  qui  font  toujours  ad- 
tnirateurs  des  nouvelles  chofes ,  en  one  fait  grand  cas  jufqucs  a  prefent :  nous 
de'erirons  fon  hiftoire  le  micux  qu'il  nous  fera  poffible  ,  a  fan  que  l'on  puifle  ju- 
ger  fi  elle  merite  la  reputation  que  nous  lui  attribuons. 

Cette  racine  eft  apellee  Mecho*c*m  ,  du  nora  de  la  region  qui  la  produft  , 
qui  eft  unc  Province  dc  1'Efpagnc  nouvelle  fituee  aux  Indes  Occidentales,  nou- 
veau  monde ,  apclle'e  par  les  habitans  Chincicili*  ,  &  par  les  Efpagnols ,  qui 
l'ont  decouvertc  ,  &  depuis  conquife  par  le  commandement  du  Roi  Catholi* 
que  Afecbtacam,  cette  Province  eft  abondante  en  or ,  argent ,  be'tail ,  fromenr, 
fruits ,  planres  fort  exquifes  ,  mineraux  ,  picrrerics ,  &  toutes  fortes  de  biens  $ 
les  perfonnes  y  font  promptes  &  bilieufes,pleinesde  vigueur,  de  corps  robufte, 
&  d'entierc  fante* ,  pour  l  air  qui  eft  fort  fain  ,  plus  qu'en  autre  lieu  des  Indes. 
L'occafion  du  nom  eft :  Les  Efpagnols  Seigneurs  de  cette  Province ,  la  voulant 
peupler  de  Chretiens  y  erigercnt  un  Convent  de  Cordeliers ,  dont  le  Pere  Pro* 
vincial  malade  a  l'extre*mite,  fut  promptement  gueri  par  un  Medecin  lndien,qui 
lui  fit  ufcr  plufieurs  fob  dc  la  poudre  de  cette  racine  ,  ainfi  cette  racine  entra  en 
reputation  par  route  la  Province  ,  8c  de  la  fes  loiianges  furent  portees  &  pu- 
bises par  route  1'Efpagnc  ,  &  le  Portugal ,  d'ou  elle  a  rerenu  le  nom  de  la  Pro- 
vince de  Mechoacam :  la  renomme'e  eft  venue  jufques  en  France  par  le  moien 
des  Marchands ,  qui  nous  l'ont  aportce :  Quelques-uns  I'apellent  Rbamindlattf,  *haauni 
parce  qu'il  femble  qu'elle  ait  une  vertu  femblable  d'attircr  8c  purger  les  hu- 
meurs  pituitaufes  &  fcreufes ,  ainfi  que  la  rhubarbc  Oriencale  attire  8c  purge  les 
humeurs  bilieufes.  ' 

Cette  racine  ne  nous  eft  point  aportee  entiere  ,  mais  par  pieces  Sc  roiielles  ,  Ldmar- 
ainfi  divife'e  fi- rot  qu'elle  efttire'e  de  terre  ,  pour  la  faire  fecher  a  1'ombre  (  en*  de 
cores  qu'en  fechanc  elle  fe  diminue  quelque  peu  )  8c  qu'aufli  elles  fe  gardent  ebaoST*" 
mieux  par  roiielles  ,  qu'enticres  ou  en  poudre  :  roais  la  poudre  qu'on  aporte 
des  Indes  fait  moins  d'operation  que  celle  que  Ton  pulvcrifc  par  dec,a  :  elle  eft 
epaifTe  &  pefante  de  fa  fubftance,  fon  ecorce  de  couleur  cendreufe  :  fa  fubftan- 
cc  intcrieure  blanche  ,  diftinguec  dc  plufieurs  cercles ,  infipide  de  gout ,  finon 
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dc  fjrineux  >  car  die  n'eft  ni  aigre ,  ni  douce  ,  ni  amcre  :  n'a  aucunc  odcur,. 
n'eft  aulfi  aucuncmcnt  moiicllcufc. 
Clmixdc     La  melllcure  ,  eft  la  plus  blanche  ,  plus  ferree  &  unic  ,  pefante  quelque  pea,, 
la  racine  Jenon  troiiee ,  ni  vermoluc  :  elle  devicnt  avec  le  terns  de  blanche  grisarre  ,  on 
J^hoa"  noiracre  ,  &  en  cela  I'on  connoit  fi  cllc  eft  fraiche  ou  vieillc ,  car  la  fraichc  eft 
blanche  ,  6c  la  vieille  grisatrc  ,  ou  noiracre  6c  artifonnee. 

Ccft  la  racine  d'une  plantc  qui  eft  une  efpece  du  grand  Volubilis ,  die  en 
Francois  Lizeron  ,  laquclle  s'cntorcille  rout  le  long  d'une  canne  ou  d'un  pau  : 
s'elcvant  en  haut ,  s'environnant  a  part  foi  ,  &  a  la  tige  &  tronc  mele  de  plu- 
(ieurs  couleurs ,  fauvc  ,  vcrdoyante  ,  rougeitre  ,  cendrcufc  ,  melees  enfemble, 
vulgairement  dite  couleur  dc  Lion:  les  feuilles  pcu  humides,  (ilandrees  dedans 
comme  de  petits  nceuds,  pointucs  au  contraire  du  pied,  rondes  ,  vertes,  obfeu- 
res  :  cllc  portc  un  fruit  tirant  a  notre  raifin  ,  audi  gros  que  le  coriandre  ,  qui 
prend  maturite*  au  mois  dc  Scptembrc  ,  6c  au  Printems  fuivant :  jette  pres  de  la 
racine  de  petits  farmens  6c  petits  broucs  ,  lefquelsrampent  fur  terre  slls  ne  font 
apuie's  fur  quelque  baton  fur  lequel  i Is  s'cntortillcnt  en rond.  Sa  graine  eft  fcra- 
blable  acellcdu  LiZjcron.  Pour  en  avoir  une  plus  ample  connoilFance  >  vo us 
pourre's  la  voir  aux  jardins  dc  MeflSeurs  Nicolas  Rafle  ,  ce  do&c  &  experimen. 
te  Chirurgien  ,  6c  Pierre  Cuthc  ce  favant  6c  curieux  Apothicaire  a  Paris  ,  qui 
ont  enrichi  notre  France  d'une  infinite  de  fimples  ,  rares  ,  exquis  ,  dc  doiies  de 
A  qucHc  rapes  vcrtus.  Cctte  racine  eft  fort  femblable  a  la  racine  de  couleuvrlc  ,  tant  en 
fcmblc?  couleur  ,  ecorce  ,  rides  ,  qu'en  grofteur  ;  C'eft  pourquoi  pluficurs  ont  apcllc  f* 
plante  Vigne  blanche  :mais  fi  vous  gout&  1'une  6c  l'autre  racine,  vous  les  trou- 
veres  difcrentcs  :  car  le  MechtacAtn  fi  vous  le  maches-  ,  il  eft  fans  aucun  gout  » 
finon  farineux  ,  non  acre  avec  une  legere  annexion  :  la  couleuvree  tant  vertc 
que  feche  eft  mordicante  ,  6c  laifle  au  palais  un  gout  fort  acre  6c  mal  plaifant  : 
clle  convient  beaucoup  plus  avec  la  Vigne  noire,  ou  le  turbith,  pour  le  moins 
cn  facultc ,  Sc  en  ce  que  tous  deux  font  gommeux. 

Quant  a  fes  vertus  &  faculte's,  elles 
font  de  deux  fortes  ,  les  unes  vicn- 
ncnt  de  fes  qualitcs  manifeftcs  ,  parce 
qu'clle  eft  chaude  au  fecond  degre,  6c 
fee  he  au  troiueme  ,  compofee  de  par- 
tie  acre'e  &  fubtile,&  de  quelque  par- 
tic  tcrreftre  ,  laquc  lle  lui  donne  quel- 
que aftri&ion  :  &  de  la  vicnt  qu'en 
purgcant  elle  fortifie.  Outre  cela,  elle 
ouvre  les  obftru&ions  des  parries  in- 
terieurcs  ,  principalement  quand  elle 
eft  raifc  cn  infufion.  Scs  autrcs  facul- 
tes  viennent  dc  fa  propritte  occulcc  , 
par  le  moien  He  laquclle  elle  purge  par 
ele&ion  ,c*cft  a  dire  ,  par  (Wuilitude  Sc 
familiarite  de  fubltancc  ,  les  humcurs 
pituiteufes  ,  fcrcufes  ,  6c  phlegmati- 
qucs  ptincipalcmcnt ,  enfuitc  ks  bi- 
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lieuTes  ,  apre*s  les  humeurs  aduftes&  atrabilaires,  non  feulcraent  de  I'cftomach, 
<lu  foic  ,  tic  la  race  &  inteftins :  mais  audi  de  la  tete  ,  parties  pe&orales  &  join* 
tures  :  c'eft  pourquoi  cllc  eft  bonne  aux  fievres  invetere'es  ,  &  maladies  ton- 
gues ,  fur  tout  aux  jaunitlcs  ,  aux  hidropiques  ,  aux  gouceux  ,  aux  ecroiiellcs  , 
loupes  ,  tumeurs  phlegmatiqucs  ,  doulcurs  de  tetc  ,  afmes,  courte  halcinc*  fuf- 
focation  de  matrice  ,  coliqucs,  douleur  de  flancs ,  retention  d'urine  ,  conllipa- 
tion  de  ventre  ,  fievres  de  diverfes  humeurs,  fc.avoir  de  caufes  piiuiceufes  ,  8c 
bilieufcs  melees  enfemble,  fievres  quotidiennes  ,  tierces  ,  barardes  ,  enfin  a  tou- 
tes  maladies  qui  Tone  caufces  d'humeur  froide.  C'eft  pourquoi  ellc  n'eft  pas  con- 
venable  aux  nevres  ardentes,  ni  fievres  bilieufcs,  ni  autres  maladies,  avec  gran- 
ge chaleur  8c  inflammations ,  ni  aux  humeurs  aduftcs  :  car  quoi  qu'clle  les  pur- 
ge ,  ellc  y  laiflc  une  notable  chaleur  :  il  eft  bien  vrai ,  qu'clle  pourroic  fervir 
apres  que  le  plus  fubtil  eft  purge ,  &  le  gros  demeurc. 

C'cft  pourquoi ,  cette  racine  n'eft  pas  propre  au  commencement  des  mala-  Le  Me- 
dics bilieufcs ,  fi  on  ne  la  met  tremper  l'efpace  d'une  nuit  dans  l'cau  d'endive  c'1e^CiI'" 
ou  cicoree  ,  avec  fort  peu  de  via  blanc  ,  8c  au  matin  la  couler  ,  8c  en  boire  la      a'ux  " 

colature.  KK^fw 

Voila  la  maniere  de  la  preparer  ,  il  faut  en  prendre  le  poids  d'une  dragme ,  prep"a. 
ou  dragme  8c  demi  ,  felon  l'habitude  du  corps  ,  8c  facilite  a  emouvoir ,  age  8c  tion  du 
forces  de  celui  a  qui  vous  la  donnes  :  puis  la  rediger  en  poudre  ,  qui  ne  foit  ni  JJm  p°i"r 
trop  grolle ,  ni  trop  fubtile  :  apres  mettre  tremper  cette  poudre  cn  trois  onces  en  ufci. 
de  vin  blanc  ,  quand  il  n'y  a  point  dc-fievre  ,  ou  eau  ,  ou  decoction  ,  ou  bouil- 
lon d'endive ,  ou  de  chicorec  ,  ou  bouillon  de  pouler  ,  ou  autre  liqueur  qui 
foic  convcnable  a  la  maladie .  comme  en  eau  de  become  pour  douleur  de  tetc : 
en  eau  de  matrkaire  ,  pour  les  afc&ions  de  la  matrice ,  8c  ainfi  des  autres  :  puis 
le  lendetoain  il  faut  la  boire  ,  la  liqueur  &  la  poudre  enfemble  :  l'on  y  pourra 
metier  tel  firop  que  l'on  voudra ,  au  mal  qui  fc  prcfente  :  il  eft  vrai  ,  que  nous 
avons  experimente  plufieurs  fois  qu'elle  ne  foufre  aucune  mixtion  de  drops, 
ni  d'autres  chofes,  ni  meme  de  candle  (fi  quelque  indifpofition  d'eftomac  ne  ie 
demandoit)  autrement  ellc  ne  fait  aucune  operation,  mais  il  vaut  micux  la  pren- 
dre toute  limplc.  Ellc  fe  peut  donner  auffi  en  infufion  ,  quand  nous  voulons  Infiifioa 
guerir  les  obftr unions  du  foie,  de  la  ratte  ,  en  faifant  tremper  toute  la  nuit  fa  ^  j^m. 
poudre  ,  groffieremcnt  pulvcrifee,  ainfi  que  nous  difons  de  faire  de  la  rhubarbe, 
dans  du  vin  ou  liqueur  convcnable  :  puis  I'exprimant  le  lendemain  matin  ,  8c 
donnanc  fculement  a  avaler  la  liqueur  ou  ellc  aura  etc"  infufe'e  :  mais  cn  ce  cas  il 
faut  augmcnter  la  dofe  de  la  poudre  ,  jufques  a  trois  ou  quaere  dragmes,  au- 
trement ellc  ne  fera  aucun  eTec  :  la  vertu  purgative  de  cette  racine  ,  eft  plus  en 
fa  fubftance  qu'en  fes  parties  fubtiles.  Ce  qu'on  a  reconnu  dans  la  rhubarbe 
Oricnule  ,  quand  on  vcut  que  nous  prenions  fculement  deux  dragmes  de  rhu- 
barbe en  fubftance  ,&  jufques  a  quatre  en  infufion  ;  cela  peut  arriver  a  cette 
racine ,  8c  a  la  rhubarbe  Orientale  ,  parcc  qu'clle  demeurc  plus  long- terns  dans 
l'cftomach  en  fubftance  qu'en  infufion. 

L'on  peut  audi  preparer  cette  poudre  d'une  autre  maniere  par  maftepains  ,  ^a^J*,n* 
fiits de  poudre  ,  avec  amandes  pelees  &  fucrees  ,  lefquels  feront  fort  proprcs  cho*cam. 
pour  purger  doucemcnt  les  pctits  enfans,  l'on  peut  auffi  faire  des  pilules  de  cette  w'uc!irStic 
poudre,  qui  foient  petites,  ainfi  que  des  grains  de  coriandre  ,  afin  qu'elles  foienr  cam. 
plotot  liqucfiecs  dans  l'cftomach,  >  8c  ne  I'echaufcnr :  ou  plus  groftcs  ,  quand 
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l'on  veutque  la  poudre  attire  des  jointures,afin  de  fairc  une  meilleure  attra&fon* 
UrlWs      Les  utilites  qui  viennent  dc  1'ufage  dc  cetrc  racine  ,  font,  qu'on  la  peuc 
cLacani.  Prcn<^re  cn  tout  Ccms  :  cllc  n'eft  fachcufe  au  gout .  ni  dcs-agrcable  a  I'odeur  , 
ni  dcplaifante  en  coulcur  ,  comme  font  lc$  autrrs  medecincs .  elle  ne  donne  au- 
cun  de'gout  a  I'eftomach  ,  elle  n  excite  aucunes  tranchees  au  ventre  ,  ne  caufe 
aucun  vomiflcmcnt :  purge  fi  doucctnent  qu'elle  n'aporcc  ancunc  debilitc  ou 
relaxation  ,  ni  autre  paflion  a  I'eftomach  :  elle  ne  refout  point  les  ficulte's  na- 
turelles ,  &  ne  travaille  point  le'  corps  :  au  contraire  ,  elle  le  rend  fort  8c  ro- 
bufte  ,  comme  Q  elle  n'etoit  point  medecine  ,  mais  une  chofe  bonne  8c  plaifan- 
te  a  notre  nature  ,  ce  qui  n 'arrive  pas  ordinaircment  aux  autres  medecines^one 
les  en  fans,  vieillcs  gens  ,  Sc  tous  autres  qui  ont  en  horreur  les  medicamens  ,en 
pourront  prendre  avee  affurancc  8c  heureufc  iflue. 
A?ant  que    \[  cft  Vrai  qu'avanc  que  d'en  prendre  ,  il  fera  befoin  de  preparer  8c  digerer 
]cCMccl"oa-^numeur  quc  l'on  vcut  ^vacuer,  I'incifanr,  &  attenuant ,  cn  cant  qu'il  eft  froid 
cam,) I  faut  &  vifqucux  ,  &  ouvrant  les  palTages  ,  felon  le  confeil  d'Hipocrate  avee  clifte- 
to$$& 1<?  rcs  &  autrcs  tnoiens  convenables  ,  autrcmcnt  la  poudrc  ne  profitc  aucunemcnt: 
humous,  comme  nous  voyons  arriver  tous  les  jours  a  ceux  qui  en  ufent  temeraireincnc 
&  fansancune  preparation  ,  cequi  lui  acquiert  mauvaife  reputation  ,  mais  a 
grand  tort ,  vu  que  fon  naturel  eft  de  prod  ui  re  de  bons  &  loiiablcs  e'fets  ,  fi  elle 
eft  prife  le  corps  bien  prepare.  Le  jour  de  la  prifc  Ton  doic  fe  garder  de  froid, 
decent ,  de  manger  &  boire  beaucoup ,  &  autres  exec's  :  1  on  pcuc  dormir  une 
hcure  fi-totqu'efie  eft  prife  ,  8c  quand  fon  operation  commence  ,  ne  plus  dor- 
mir :  il  n'eft  pas  befoin  de  prendre  aucun  bouillon  ,  deux  oucrois  he u res  aptes 
la  prife:car  elle  eft  une  fi  douce  medecine  qu'elle  ne  fait  aucun  core  aux  boiaux: 

♦anUap't'i"  ^c  jour  ^u'vanc  ^  ^c  vcntre  c^  ^  r*aut  lc  follicitcr  par  cliftcresou  autrcmentt 
fe,         &  au  cas  que  l'evacuation  n'ait  etc  fufifante  ,  il  la  fa uc  reicerer  jufques  a  ce  que 

dcremtc  *'on  ^c  ^cntc  ^ou^ag^«  Q.uaut  au*  fymptomcs  &c  accidens  que  fon  ufagc  aporte 
SymPto-  facilement ,  ils  fc  pcuvent  corriger  ,  encore  que  la  plupart  viennent  pliitot  du 
incdcju-  vice  des  humeurs ,  ou  mauvaife  habitude  du  corps  des  malades  ,  que  d'aucune 
M^choa-  malignc  qualite  dc  cette  racine  :  car  quant  au  vornillcment  il  peut  venir  d'un 
cam.       eftomach  facile  a  vemir  ,  ou  done  I'orihce  eft  trop  fen(ible  ;  ou  de  l'abondance 
d'excremens  &  humeurs  mordicantes  qui  y  font  contcnucs,  plutot  que  de  cecte 
poudre  qui  fortifie  I'eftomach  par  fon  aftridion  :  toutesfois  il  fera  bon  pour 
obvicr  a  ce  vomiflcmcnt ,  dc  melcr  en  l'infufion  dc  cettc  poudrc  quelque  peu 
Poor  at-  de  canelle.  L'on  tient  pour  allure  que  fi  l'on  veut  arrctcr  I'operatiou  exceuive 
Ration"  ^  ccttc  poudrc  »  ^  raut  Prendre  quelque  bouillon  ,  8c  que  le  manger  arretc 
du  Me-    promptement  fon  attraction  ,  ce  que  toutesfois  j'ai  experiment^  n'etre  pas  tou- 
jour* vrai :  j'avoue  bien  qu'il  laifle  quelque  chalcur  8c  fechercfle  apres  fou  o- 
peration  ,  ce  qn'on  connoit  par  la  grande  alteration  qui  demcure  :  mais  cela  lui 
eft  commun  avec  les  autres  medicamens  purgatifs  ,  tous  lefqucls  font  chauds : 
mais  ccttc  chalcur  fe  peut  facilement  corriger  par  le  melange  des  chofes  froi- 
des ,  joint  audi  que  cette  chaleur  peut  auflH-tot  provenir  de  1'humeur  chaudefc 
fee  he ,  comme  aux  fie'vres  ardentes  ,  8c  tierces  ,  principalcment  fi  le  malade 
eft  en  age  floriifant  ,  &  d'un  temperament  chaud  8c  fee  >  &  en  Ete  ,  en  pat's  8c 
air  chaud  a  le  corps  maigrc  8c  grele ,  en  ce  cas  jc  ne  confeillerois  pas  d'ufer  de 
cette  poudre ,  fans  le  confeil  d'un  fagc  Mcdecin  ,  de  craince  de  s'attirer  un  plus 
grand  mal.  J'avotie  aufli  qu'elle  UuTc  une  durcic  dc  veucrc  apres  fou  operation* 
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de  forte  que  j'en  a!  vfl  plufieurs  etrc  fix  jours  entiers  fans  pouvoir  aller  a  la  feller 
roais  ccla  lui  eft  auffi  commun  avec  les  aurres  medicamens  purgatifs  :  &  piinci- 
palement  la  rhubarbe  :  pour  obvier  a  cela  prencs  un  diftere  le  jour  fuivant, 
ou  prenyl  des  bouillons  avec  jus  de  pruneau,  qui  vous  puifTcnt  lacher  lc  ventre. 

Voila  mon  cher  Le&eur ,  ce  que  vous  dev^s  juger  de  la  racine  du  Mechoa-  Marque* 
cam  ,  8c  l'optnion  que  vous  deves  avoir  de  fes  facultes ,  dont  vous  fere's  con-  JjJ0J5j^. 
vaincu  ,  pourvu  que  vous  reconnoiflWs  en  ellc  toutes  les  marques  de  bonte 
marquees  ci-deflus  ,  a  fcavoir  qu'elle  foit  recente ,  rompuc  en  petites  pieces  , 
d  e  couleur  blanche  8c  poudreufe  ,  laquelle  en  eWe  quantite*  des  autres  racines 
fe  Kouvera  plus  pefance.  Ec  fi  vous  en  trouves  quelqu'une  qui  foic  un  peu 
noire  8c  artilonnee  ,  par  la  vous  connoitr&  qu'elle  eft  vieillc  ,  8c  vous  n'en  de- 
ves pas  ufcr  :  ellc  eft  de  peu  de  duree  ,  8c  fc  corrompt  promptemenr ,  a  peine 
clle  dure  trois  ans  fi  elle  n'eft  cachec  dans  du  millet ,  ou  envclopec  de  toile  ci- 
rce  ,  poUree ,  ou  refinCe. 

DU  PARTERRE, OU  JARDIN  A  FLEURS. 

CHAPITRE     X  L  V  I  I.  m 
Lt  profit ,  fUifir  ,  tfjititt ,  culturt ,  &  difp$fiti«n  dm  Pdrterri. 

LE  plus  plaifant  8c  recreatif  de  la  metairie  Franf  oifc , eft  le  jardin  a  fleurs  ,  ftrdia f 
tant  pour  la  recreation  du  Seigneur  a  qui  apartient  I'heritagc  ,  que  pour  les  ^CUI$* 
ruches  des  mouches  a  miel.  C'cft  une  chofe  Wen  agreeable  de  voir  de  fa  rcnetre 
beaucoup  d'arpens  de  tcrre  bien  cultivcs,  tant  cn  prairie  qu'en  faulfaje  t8c 
terre  labourable  ,  ainfi  que  nous  avons  ci-devant  propofe  :  mais  il  n'y  a  pas 
inoins  de  plai fir  de  voir  les  beaux  compartimens ,  les  berceaux  8c  cabinets,  les 

{»laifantes  bordures  de  lavande,romariu,  buis,  ou  autres  chofes  iemblablcs,  ou'ir 
a  douce  mufique  d'une  infinite  de  petits  oifeaux,qui  fans  cciTe  jour  &  nuit  font 
leur  ramage  naturel  fur  les  hayes  8c  les  arbres  du  Parterre ,  fentir  l'agreable  o- 
deur des  neurs,ouir  la  charmante  mufique  des  mouches  a  miel,qui  cueillant  la  ro- 
fec  avant  le  Soleil  leve  fur  crs  plantes  odori&rantcs^empliuent  l  air  de  douceur 
8c  fuavitei  fans  les  bordures  8c  piqueures  du  thim,  melitfe,  romarin,marjolaine, 
cipres  ,  garderobe  ,  8c  autres  heroes  odorantes ,  dont  I'afpecc  8c  la  vuc  ne  peu* 
vent  que  donner  un  tres- grand  contentement  aux  perfonnes. 

Un  parterre  comme  ci-devant ,  doit  ctre  dreflc  a  cote  du  jardin  potager ,  8c 
fepare  par  une  grande  allec ,  8c  encore  d'une  hayc  vivc  ,  ayant  trois  entries  , 
dont  le  terroir  Fera  aufli  bon, 8c  cultivfi de  mcme  quelc  jardin  potager:  8c  com- 
ine  le  jardin  potager  a  ete  entoure'  de  treilles  8c  jeunes  bordelots  faits  cn  ber- 
ceau  ,  comme  de  petites  chapclles ,  oratoires  ,  audi  lc  parterre  fera  entoure'  de 
berceaux  ,  faits  de  jafmin  ,  romarin,  buis,  genevre,  cipre*s,  favinier ,  cedre ,  ra- 
fter ,  8c  aurres  fingularites  ,  plants  premierement  8c  emonde's  chacun  felon 
fon  naturel ,  puis  ranges  avec  des  perches  de  faule  ,  ou  de  genevre ,  en  forme 
de  berceaux.  Les  chemins  &  allecs  fcrout  convenes  5c  fcmCcs  de  fable 
bien  battu ,  ou  de  poudre  de  fcieure  de  marBre  ,  ou  de  Hats ,  &  autres  pierres 
de  taillc ,  ou  pavers  de  bons  carreaux  8c  tuiles  bien  cuites  :•  ou  de  belles  pieces 
de  pierres  ,  teiles  que  font  les  gre*s ,  le  tout  <£troitement  8c  uniment  aplani. 

Le  Parterre  par  le  moien  d'un  chemin  large  de  fix  pieds  (era  divile  en  deux  fardm 
parties  e'gales :  l'une  conriendra  les  herbes  8c  fleurs  deailes  aux  bouquets  ,  cha~aux  ho«- 
peaux  &  couronnes ,  comme  violettes  de  Mars ,  oeillets  de  Provence  ,  oeillcts  au  ^ 
ic  rofcttcs ,  oeillets  d'lnde ,  racnucs  penfees  marguerite* ,  giroflees  jauuc  8Q 
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lardin  blanche,  foucf,muguet,  fiambes,  ancholies,paiTe-fleurs,coquelourdet,  armoHe$> 
dc  bonne*  ^s  » ' ^  autrcs  iemblables  ,  &  pourra  etre  apelle'  jardin  aux  bouquets.  L'autrc 
fcntcui.  toutes  herbes  odorances  >  ou  qui  nc  portent  point  de  fleur ,  ou  n  dies  en  por- 
tent ,  ccs  Rears  ne  font  pas  miles  fculcs  en  bouquets,  mat's  avec  l'her-be  entieres 
comme  auronne?,  aluine  ,  efpargoutes  ,  romarin,  jafmin ,  mar  jo  bine ,  baume  , 
mcnthc  ,  pouliot ,  coq  ,  hiflope  ,  lavande ,  bafilic  ,  fauge  ,  farricttc,  rhuc  ,  tc- 
naifie  ,thym ,  camomille  ,  armoific  ,  marjolaine  batardc  ,  her  be  au  chat ,  me- 
liiTe  ,  toute  bonne  >  Marrulfium  ,  6c  autres  ferablables  :  &  pouora  etre  noramcj 
le  jardin  aux  herbes  de  bonne  fenteur, 

Lcs  herbes  odorantes  &  fleurs  a  bouquets  ,  fcront  difpofees  par  planches  &: 
carreaux  de  femblable  grandeur  6c  largeur  que  celles  du  jardin  potager  :  d'au- 
Ld  dTlu$C  tf cs  Par  **C8CS&  Ubirinthes  que  I  on  nomme  vulgairement  Dad  aim  ,  raits  pout 
x  1c  plaifir  6c  la  recreation  de  la  vuejd'autres  par  compartimens  faits  de  carreaux 
entrelaflcs  ou  rompus  avec  bordures,  ou  fans  bordures,.la  pluparr  de  ces  herbes 
odorantes  ou  a  bouquets  ,  quoique  naturellement  ctles  croiflenr  fans  aucun 
travail  du  jardinier  ,  principalement  les  herbes  a  bouquets  ,  toutesfois  celles 
qui  font  cultivees  ,  fcront  femees  ,  plantees  6c  rcplantecs>cocillies  ,  6c  gardens 
non  autrement  que  les  autres  herbes  potageres ,  toutesfois  il  faudroit  avoir 
cgard  au  naturel  de  chacune  ,  corame  nous  dirons  ci-apres  en  la  defcriptioa 
particulierc  de  quelqucs-unes. 

DES  HERBES  A  FLEURS,  OU  A  BOUQUETS. 
CHAPITRE     XLVI  II. 
Violettes  de  Afarj. 

Violates  J  A  violette  de  Mars ,  tant  fimple  aue  double  ,  doit  etre  plantee'dc  fa  planr* 
de  Mau.  ^  entiere  en  terrc  bien  fumee ,  6c  bechec  de  la  profbndeur  d'un  pied  en  Mars: 
&  vousla  voulcs  femcr,vous  le  pounds  faire  en  Automnc  &  Printems,fur  tout;. it 
Be  faut  pas  planter  ou  femer  la  violette  tons  les  ans  en  un  meme  lieu,autrement 
die  portera  une  fleur  jaune  ,  6c  de  peu  d'odettr.  Vous  feres  qu'uoc  meme  vio- 
lette retiendra  toutes  les  couleurs  des  autres ,  fc,  avoir  blanche  ,  palle- jaunc  ,  8c 
vermeille ,  fi  vous  meles  enfcmble  les  femences  de  toutes  enfermces  en  un  lin- 
ge ,  6c  les  meads  ainfi  en  terre  bien  fumee.  La  violette  fe  doit  cueillir  le  matin 
avant  Solcil  levant,  6c  non  en  terns  pluvicux,  fi  I'on  veut  qu  elle  retienne  fa  vcr- 
Ui  6c  ait  bonne  odeur. 
Verms  Les  fleurs  des  violettes  de  Mars  appKque'es  fur  le  front,  appaifent  la  doujeuf 
ia-^'°^a  de  titcqui  vient  de  trop  boire  6c  font  dormir.  Qui  aura  rec,u  quclque  coup  fur  ' 
la  tete,  Cc  (era  un  peu  etourdi,  incontinent  apres  avoir  ete^  frappc  ,  il  boira  des 
fleurs  de  violettes,  pilecs,  6c  continuera  ce  brevagc  quelque  terns.  L'on  fait  da 
firop  6c  conferve  des  fleurs  de  violettes ,  propre  pour  I'inflammation  des  pou» 
roons,  pleurefies,  toux,  &  fievres. 

Kioiiets  ou  Girojleet  blanches  ,  jaunts  cfr  reufes. 
rGitofl^es    ^s  Giroflees  blanches>jaunes,&  roages,demandent  femblable  culture  que  la 
blanches,  violet  re  de  Mars,  6c  vjennent  micux  conrre  les  murailles,  toits,  6c  vieiilcs  ma- 
iouUcs'  *  fares,  que  plantees  ou  cultivees  aux  jardins,  principalcmcnt  celles  qui  font  }au» 
ncs ,  lcfqutlles  rcflemblcnt  plutot  un  arbrilieau  qu'unc  herbe ,  ayant  les  ti- 
gesligncufes,dures  ,  &  fort  branchuirs ,  jappcllees  des  Apotiquaircs  vulgaircs, 

cS^s?    La  grainc  dc  giroflcc  pilcc  6c  buc  *ycc  du  via  blanc  >  eft  bonne  poor  prov» 
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qner  les  mois  des  femmcs ,  Jc  pour  fairc  accouchcr  celles  qu!  font  en  travail 
d'cnfant. 

Marguerites. 

Il  ne  faut  pas  femer  les  Marguerites  ,  mats  les  planter  de  meme  facon  que  la 
violcte  de  Mars :  e'eft  la  plus  petite  confouldc  laquelle  fans  etre  cultive'e  fe  trou- 
ve  auffi  aux  pres  ,  eft  appellee  i?f//».';/,5f////,ou  Bcllh,6c  des  Italiens  fior  diprt- 
m-tvera  •  elles  fleuriflcnt  toute  1'annCc  (i  on  les  eultive  bien. 

Les  Marguerites  pile'es  avec  armoifc  refolvcnt  les  c'croueUes. 

Un  Cataplame  fait  de  Marguerites  eft  bon  pour  la  paralyfie,  Sc  route  forte  de  •  J*"''" 
gouttes.  Pour  les  playesrcc.ucs  aux  parties  pc&orales,  aufquelles  l'on  ne  peut  gucl^* 
mettre  des  rentes,  il  eft  bon  d'avaler  incontinent  un  brevage  fait  de  Marguerites 
pilecs  j  machces  gueriflcnt  les  puftules'de  la  langue  6c  de  la  bouche  :  Droyces 
appaifent  les  inflammations  des  genitoires  :  mangees  en  falade  ou  en  bouillon 
de  chair ,  lachent  le  ventre. 

P'tffe-veUurs. 

Le  Paflc-velours  dit  des  Latins  tsfm4r*nthtit,  recree  plus  les  perfonries  par  fa  nKc-rt- 
couleur  que  par  fun  odeur,  car  il  ne  fent  aucuncment,  toutesfois  qui  en  voudra  low** 
avoir,  il  (era  bon  de  le  planter  en  lieu  fee  6c  fablonneux. 

Sa  fleur  prifc  en  potagc  reftrcint  le  flux  de  ventre  ,  les  mois  6c  fleurs  blanches  Ses 
des  femmeSj  appaile  le  crachement  de  fang,  principalement  s'il  y  a  quelque  veu  P1*1"* 
ne  rompuc  aux  poumons  ou  parties  pc&oralcs.  Sa  fleur  crcmpe'e  en  eau  ou  vin 
Wane  l'efpace  d'unc  hcure,  rend  une  couleur  de  vin  rouge ,  duquel  on  fe  peut 
aider  a  trompcr  les  febricitans,  qui  ne  fe  peuvent  abftcnir  de  vin. 

jincholies, 

Les  Ancholies  tant  fimples  que  doubles  demandent  une  terre  grade  6c  bien  Let  Aa« 
fumee  :  les  Latins  l'appellent  C*t*tUne ,  6c  le  vulgaire  Francois,  des  Chauflbns.  eb°l,e** 

Lcurs  fleurs  melees  avec  farine  de  fromcnr ,  font  un  fort  bon  cataplimc  pour  Ycnuu 
les  gratelles ,  6c  autres  fortes  de  gales ,  mimes  leurs  racines  cuites  en  vin  blanc 
4  la  confomption  de  la  moitie',  6c  un  linge  trempc'  dedans  applique'  fur  la  ro- 
gne  6c  gratelles  les  guerit :  leurs  racines  cuites  en  vin,  6c  prifes  en  pot  ions, guc^ 
rinent  toutes  ruptures  des  parties  interieures  du  corps  ,  purgent  les  poumons 
ulccres  6c  crachement  de  fang :  broyees  6c  moulues  en  forme  de  farine  bucs 
dans  du  vin  le  poids  d'un  e^cu  avec  deux  on  trois  grains  de  faffran  ,  font  mer* 
veillcufcment  bonnes  a  la  jaunifle,  fi  on  fe  fait  couvrir :  l'eai»  diftillee  de  leurs 
fleurs  a  les  memes  vertus :  le  fuc  tire  de  leurs  racines  6c  feuilles  applique'  fur 
les  playes  ,  les  confolide  incontinent ,  un  pelTaire  imbibe  de  ce  fuc  ,  provoque 
les  fleurs  des  fcrumes,  &  tire  leur  fruit  morr,  inftille  dans  l'oreillc  en  laquelle  il 
y  auroit  entrc*  une  puce ,  ou  autre  verraine ,  les  fait  mourir. 

Oeitlets  de  Prwence  ,  de  Refette,  &  d'lnde. 

Les  Oeillets  de  toute  forte  ,  que  l'on  trouve  de  cinq  efpeces  ,  en  Latin  dit* 

tonic  a  tltilis  ,  ou  octliuj,  ou  cartopbyllum,  fe  femcnt  rarement :  mais  plus  fou- 
vent  font  plantes  de  leurs  racines  ,  ou  des  branches  threes  de  leur  plante :  la 
racine  fera  plantee  au  commencement  d'Automne  en  terre  bien  grade  ,  6c  mife 
en  pots  de  terre ,  afin  qu'elle  puilfir  £tre  a  couvert  durant  l'Hiver  icaufe  des  ge- 
le*es  ,  l'Ere  ,  avant  que  la  grande  plante  ait  jette'  fes  boutons  ,  l'on  en  pourra  ti- 
rcr  plufieurs  menues  branches  d'alentour  du  pied  >  pour  en  peupler  un  carreau 
&  en  fairc  de  nouvelles  plantes. 
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Oeittets  Vous  donncres  aux  ceillets  la  fenteur  dc  clou  de  girofle,  fi  a  I'entour  de  kurf 
fc  fteui  de  rac'nes  vous  aplique's  un  clou  de  girofle  batu.  Parciltemcnt  vous  tiendres  leurs 
floadegi. fleurs  belles,  farges  ,  plaifances  &  odorantes,  Ci  vous emondes  fouvent  leurs 
'onllets  kiiilles  '  beches  6c  arrofes  leur  terre  :  audi  eels  ceillets  font  apelles  ceillets  de 
dc  Proven  Provence ,  du  lieu  ou  les  ceillets  ainfi  cultives  viennent  larges  ,  touffus  &  am- 

"oeil'ets  P^CS  :  ccux      n*ont  Pas  ^es  Acurs  Urges  ni  odorantes  ,  6c  ne  font  fi  bien  culti- 

dciofcfte.  vc's  ,  font  nommcs  ceillets  de  rofctte. 

Les  fleurs  d'ceillets  de  Provence  ,  memes  leurs  racincs  font  fouveraines  con- 
tre  la  pefte.  C'eft  pour  cela  que  ceux  qui  font  bien  avifes  en  terns  de  pefte  font 
,dc  la  conferve  ou  vinaigre  des  fleurs  d'ceillets  ,  pour  fe  garder  du  mauvais  air. 
Ocillcts     L'ceillet  d'inde  ou  de  Turquie,  apelle  des  Latins  Pctiilus  jits  ,  ou  ocellus  In- 

d  judc  £iCHSi  &  Jcs  Italiens  btlveder,  encore  qu'il  ne  rcfufc  aucunc  terre  ,  coutesfois  Cx 
yous  planted  de  fa  plante  ou  de  fes  branches,  ou  en  feme's  en  terre  grade  &  bien 
fume'e  ,  principalement  au  commencement  dc  Juillet ,  il  croitra  en  telle  hau- 
teur qu'il  deviendra  comme  un  arbre  ,  &  jettcra  de  fa  tige  plufieurs  rameaux  , 
a  la  manierc  d'un  arbre  ou  arbriflcau  ,  &  produira  des  fleurs  durables  jufques 
en  Hivcr. 

Oeillets     Qui  aimera  fa  fante  ne  fentira  point  la  fleur  d'ceillets  d'inde  :  car  fon  odeuc 
d'iude  eo-  excite  la  douleur  de  terc  ,  6c  donnc  becafiou  du  haut  mal  qui  eft  le  plus  dangc- 
Siai  dctete reux,  Ton  a  trouve  par  experience  qu'il  engendre  le  mauvais  air  :  audi  les  Mc- 
&  mauvais  decins  defendent  de  flaircr  les  ceillets  d'inde  en  terns  de  pefte,  <parce  que  fa  fleur 
****        eft  venimeufe  ,  &  fort  femblable  a  la  eigne  :  ce  cju'on  peut  connoitrc  par  for* 
odeur  ingrate  >  tres- forte  dc  trcs-puante.  11  eft  meme  venimeux  ,  je  donnai  un 
jour  a  manger  a  unchat  des  fleurs  d'ceillets  d'inde  broyees  avec  du  fromage  , 
il  en  devint  fort  enflc'  6c  mourut :  je  vis  audi  un  enfant ,  Icquel  apr&  avoir  mis 
ces  fleurs  en  fa  bouche,  la  bouche  6c  les  levres  lui  different,**  un  jour  ou  deux 
apr&  devint  galeux. 

Oeitlets    Les  ceillets  Tauvages  tant  blancs  que  rouges,  encor  qu'ils  croiflcnt  aux  borda 
faavages.  £c$  champs  ,  &  le  long  des  chemins  ,  fe  pcuvent  toucesfois  planter  au  jar- 
din  ,  lcfquels  s'ils  font  replante's  fouvent ,  auront  les  fleurs  doubles. 

Leur  lemence  ,  fleurs  &  l'herbe  cntiere  eft  bonne  contre  les  piqueures  des 
fcorpions  :  En  efFct  ils  ont  unc  fi  grande  vcrtu  pour  cela  ,  que  l'herbe  fcule  jet- 
tic  devant  les  fcorpions  leur  6te  la  vcrtu  de  nuirc:  leur  femence  prife  a  la  quan- 
titc  de  deux  dragmes  ,  purge  les  humeurs  chaudes  &  bilieufes. 

Violates  de  J)am*s. 

Violette*    Les  Violettes  de  Damas,  ont  les  feiiilles  grandes ,  noirarres ,  crene'es  tout  a 
dc  Damas.  j'entour  ^  ^  largCS  t  dc  fleurs  blanches  &  incarnates  ,  6c  de  figure  femblable  a 
la  giroflee  ,  elles  croiflcnt  quelqucsfois  de  telle  hauteur  qu'cllcs  degencrcne 
en  arbre. 

72*rbe  de  bouc. 

fearbede  La  Barbe  de  bouc  pour  avoir  fes  fleurs  belles  ,  doubles  6c  plaincs,  demande 
bouc.  un  tcrroir  gras  &  humide.  Ses  fleurs  s'ouvrent  au  Soleil  levant ,  6c  fe  ferment 
au  Midi.  Sa  racinc  bouiilic  apaifc  les  doulcurs  de  cote' ;  prife  en  forme  dc  looch 
avec  du  firop  violat  ,  foulage  fort  les  afthmatiques  6c  pleuretiques  ,  cuite  cn 
eau  &  confite  cn  fucre  ,  eft  un  prefcrvatif  contre  la  pefte,  poifon,  venins  6c  pi- 
queures mortelles :  le  fuc  ou  eau  diftillce  de  cette  herbe  gucrit  les  playes  rccen- 
tcs ,  fi  vous  y  trcmpes  des  linges  pour  apliqucr  fur  les  playes :  l'on  cmj 
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la  racinc  dc  cette  herbe  ,  que  queiques-uns  apcllcnt  Serofi9  en  falade  aux  tables 
friandcs ,  bo'uillie  dans  le  pot  avcc  vttto  &  mouton  ,  puis  raifc  enuc  deux  plats 
avec  bcurrc  &  vinajgrc. 

Vtolettes  de  Mats. 

Les  violcttes  de  Mars  pour  la  beautc  dc  leurs  fleurs ,  meritcnc  d'etre  feme'es  vio?wet 
en  terrc  grade  &  bicn  labouree.  dc 

Leurs  fleurs-font  propres  a  faire  gargarifmes  pour  les  inflammations  &  ulce- 
re* *dc  la  bouche. 

Grand  Muguet, 

Le  grand  muguet ,  que  les  Latins  apcllcnt  Ephemeron ,  ou  Lilian*  cenvaf-  Grandma- 
Hum ,  encor  qu'il  croifle  aux  bois  ombrageux  ,  toutcsfois  il  merire  d'etre  cul-  8ttCt* 
five*  aux  jardins  ,  tant  pour  la  bcaute  de  fes  belles  fieurs  blanches  comme  neige, 
d'odcur  fort  agreable  >  aprochant  aux  lis  ,  que  pour  fes  vertus ,  parce  que  l'cau 
diftillce  de  fes  fleurs  melee  avec  dc  bon  vin  ,  rait  recouvret  la  parole  aux 
apople&iqucs ,  elle  eft  bonne  auffi  aux  paralitiqucs  ,  aux  goutcs,  &  aux 
fincopes. 

Lis  a  etang, 

Le  Nenuphar  ou  Its  d'e'tang ,  tant  Wane  que  |aunc,  demandc  un  lieu  aquati-  Nenuphar, 
que  &  marertfeux  :  aufli  nous  les  voyon*croitre  aux  vivicrs  Sc  e'tans. 

La  racinc  de  Nenuphar  blauc  cuite  en  gros  vin  rouge  &c  Due ,  arrete  le  flux 
blancdcs  femmcsj  fes  fleurs,  racinc  &  graine,tant  en  decociion  qu'en  confexve 
font  bonnes  pour  Faire  dorrair  &  rendre  les  perfonnes  chaftcs. 

Hyacithe. 

Le  Vaciet  ou  Hiacinthe  vicnt  fort  bien  en  terrc  fablonneufc.  Sa  racinc  & 
fa  grainc  cuitcs  cn  vin  &  buc ,  apaifent  le  flux  dc  ventre. 

Narcijfus. 

Lc  Narcljfas  ainfi  dit  du  mot  Grec  ,  acaufc  que  par  fon  odeur  prefente'e  au  NaicuTufc 
nez  die  excite  le  fommcil  &  etourdiflement ,  il  veut  etre  feme'  en  terroir  gras, 
hurnide,  air  chaud  ,  il  croit  auffi  en  abondance  en  Languedoc ,  &  en  Italic ,  & 
fort  peu  en  ce  pais. 

Sa  radnc  bouillic  ou  rode  prife  avcc  de  la  viande  ou  cn  brevage  fait  vomir  »  $c>  w** 
broyee  avec  quelque  peu  de  miel,  &  apliquC'e ,  guerit  les  brulurcs  :  otc  les  Jen-  f 
tillcs  &  laches  du  vilagc,  melee  avcc  grainc  d'ortie. 

Flamh. 

Les  Flambcs  dices  cn  Latin  vulgaire  Gladiolus  tAox\i  eft  venu  le  mot  Francois  Flaqibt., 
le  glaycul,  tant  bleucs  que  blanches  ,  veulent  fore  plantces  de  plantcs  recentcs 
au  mois  de  Mars  jufques  en  Avril ,  ou  de  branches  de  flambcs,  pourveu  qu'ils 
aicnt  des  racines,jamais  fenWes,&  ne  demandent  pasgrande  culture  Leurs  fleurs 
font  differentes  d'avec  cdles  du  fouci ,  parce  que  cclles  du  fouci ,  s'ouvrent  a 
la  chaleur  du  Solcil ,  &  cclles  des  flambcs  fe  ferment  »  &  s'ouvrent  feulcment 
cn  terns  froid  cV  hurnide.  Ses  racines  doivent  kite  arrachees  de  terrc ,  au  com- 
mencement du  Printcms ,  pour  etrc  de  bonne  odeur,  puis  fechees  a  l'ombrc  du 
Solcil.  Quclques-uns  pour  oter  cette  humidhe  fuperflue  ,  qui  les  rend  fujettes 
a  etre  rongecs  des  vers ,  tant  dans  la  terre  ,  quc.hors  dc  terrc,  les  font  trcm- 
per  en  leffive,  puis  les  fechent,  &  ainfi  s'en  lcrveni  pour  donncr  bonne  odcur 
au  lingc  &  aux  habits. 

:  Xc  jus  dc  icon  racines  mis  cn  diftcre ,  foulagc  la  doulcur  de  la  fciatiquc.  nYSJ** 
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La  racine  deffechec  &  mife  en  poudre  netroye  &  fate  confolidcr  les  ulccres> 
creux  &  fordides  :  tenue  dedans  la  bouche  fait  l'haleine  bonne  :  mife  parmi  les 
habits,  les  cmpeche  de  tome  venninc  ,  8c  leur  donne  une  fenteur  plaifante.  Le 
jus  dc  fa  racine  pris  par  la  bouche  pluficurs  fois,  evacuc  les  eaux  des  hydropi- 
qnes,  principalcment  li  on  le  ptend  m£le  avec  jaune  d'eeuf  a  demi  cuit.  Sa  ra- 
cine  ti.-Hee  avec  la  racine  d'hellcbore  ,  8c  deux  fois  autant  de  micl  ,  efface  les 
Icntillcs,  rougeoles,&  touce  tache  du  vifage  mife  deflus.  La  decoction  de  fa  ra- 
cine delivre  les  opilations  caufces  d'humeur  crafle,  provoque  I'urine,  fait  mou- 
r!r  les  vers,  poullc  le  calcul :  les  ltaliens  font  une  confiture  de  cette  racine  tou* 
tc  recentc  avec  fucerc  ou  miel,  &  en  ufent  pour  tous  les  fufdits  effets  :  l*on  fait 
une  huile  de  fes  fleurs  trempees  en  huile,  qui  a  la  vertu  de  refoudre  ,  amolir  , 
d'apaifer  les  douleurs  froides  des  gdutes. 
'  t  Le  Lis. 

I^s<         Les  lis  doivenc  etre  planted  au  mois  de  Mars  &  Avril\  en  ce  pais,  8c  aux  pais 
Lis 'lc    chauds  d'Odkobre  6c  dc  Novembre  rant  blancs  qu'oranges  ,  en  terre  grade  & 
couicS    ^,en  bcchce,vous  donneres  telle  couleur  a  leurs fleurs  que  vous  voudres,(i  avant 
Luiojgc*  oue  les  planter  vous  broyes  leur  racine  en  une  fubllance  coloree  qu'il  vous 
lcmblera ,  puis  arrofes  la  racine  plantee  dans  la  fbflettc  de  la  meme  liqueur.  On 
die  que  les  fleurs  de  Its  vienncnt  rouges  8c  purpurees,  fi  leur  racine  avant  qu'£- 
tre  planted,  eft  trempee  en  lie  de  vin  rouge  ,  ou  en  ciruiabre  detrempe,  puis  de 
la  meme  lie  arrofife-en  la  folic  ou  elle  fera  plante'c  Ou  bien  quand  le  lis  eft  en 
flcur  au  mois  dc  Juin  ,  il  faut  en  prendre  to.  ou  i  z.  plantes,  les  licr  cnfemblc  , 
8c  les  pendrc  a  la  fumee ,  car  etles  jetteront  de  petites  racines  feinblables  aux 
Its  fauvages.  Et  quand  le  terns  de  les  planter  fera  venu ,  qui  eft  aux  mois  de 
Mars  8c  Avril ,  vous  mettnb  trempcr  ces  plantes  dans  la  lie  de  vin  vermeil , 
jufques  a  ce  qu'elles  foient  bien  teintes  ,  8c  aientla  couleur  rouge  quand  vous 
les  tireres  :  puisplanteVles  dans  des  fotlcttes  bien  arrangles,  &  les  arrofes  fuffi- 
famment  de  la  lie:  par  ce  moien  les  lis  qui  en  viendront ,  porteront  des  fleurs 
purpurees.  Vous  aures  des  lis  recens  toute  l'annee ,  ft  avant  qu'ils  foient  - 
ouverts ,  vous  les  cucille's  ,  puis  les  enferm&  dans  quelque  boureille ,  ou  vaif- 
icau  bien  bouche  ,  afin  qu'iis  n'aient  point  d'air.  Ou  bien  enfermes  les  dans 
quelque  vailleau  fait  de  Dois  de  chene  bien  poifle'  ,  afin  que  l'eau  n'y  puifle  pe- 
netrer  ,  &  plonges  le  vailleau  dans  un  puits  ou  ctterne ,  ou  eau  courante :  ils  Ce 
l^  ^cms  garderont  ainft  recens  toute  l'annee.  Et  fi  pendant  l'annee  vous  en  voutes  ufer  , 
d'byrer.    mctt&.les  au  Solcil ,  afin  que  par  la  chaleur  du  Soleil  ils  fe  puiflcnt  ouvrir.  Et 
afin  que  les  lis  portent  des  fleurs  en  diferens  terns ,  quand  vous  planters  leurs 
racines ,  vous  planteres  les  unes  1 1.  doigts  dans  terre  >  les  autres  huit ,  8c  les 
autres  quatre  ,  8c  vous  aun£s  des  lis  long- terns. 
Veins  da    Un  caraplame  fair  avec  de  la  racine  d'oignons  de  lis ,  de  la  graifle  de  pore ,  8C 
1*"         de  l'huile  de  camomille  fait  fupurer  les  bubons.  L'onguent  fait  de  racines  de 
lis  ,  d'huile  d'amandes  ameres  ,  8t  circ  blanche  ,  a  une  vertu  finguliere  pour 
polir  8c  nerroier  la  face,  &  oter  les  rides  du  vifage  des  femmes.L'cau  diftillee  par 
un  alambic  des  fleurs  de  lis,  ore  les  rides  du  vifage  des  femmes  >  8c  leur  donne 
une  blancheur  incroiable.  La  racine  bo'uillie,ou  cuitc  entre  les  cendres  chaudes, 
pilee  avec  de  l'huile  dolivc  ,  eft  un  remede  fingulier  contre  toute  forte  de  bra-" 
lure  ,ranr  dc  feu  que  d'eau  :  Etane  cuite  avec  des  ails  ,  &  pilee  dans  de  la  lie* 
de  viu  rouge ,  rend  la  couleur  nettc  aux  femmes  qui  font  raal  colorees  apre's 
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lc ur  couchc  ,  Ci  de  cc  melange  cjles  fe  frortent  le  vifagc  le  foir  ,  &  le  matin 
cllcsfc  la  vent  avec  de  l'eau  d'orge.  Cette  rapine  cuicc  &c  pile'e  avec  vieil  oint , 
apliquc'e  fur  les  cloux  des  picds ,  les  refout  entiercment ,  moiennanc  qu'ellc  y 
demcure  crois  jours  cnticrs  :  l'eau  diftilMe  dc  fes  fleurs  avee  un  pcu  de  fafran 
&  dc  C-iJhu  odorame  ,  fait  accoucher  les  femmcs  qui  font  au  mal  d'enfant ,  6c 
ppulle  dehors  l'airierc-faix  :  l'huilc  qui  eft  faic  dc  (es  fleurs  par  infitlion  ,  pro- 
fire  a  ramollir  les  dureres  :  li  vous  cn  froties  avec  de  1  huile  de  femence  de  lin 
les  parties  honteufes,  par  dellus  le  ventre,  apliques  dc  la  lainc,  trcmpec  dans  dc 
l'huilc  ,  les  femmes  qui  font  cn  travail ,  ferom  foulagecs. 

.  -.'i  -.  ...jjj .  •  Mcnucs  perfect.  ■  >$  - 

Les  menucs  pen  fees ,  autrcment  dites  hcrbc  dc  la  Trinite' ,  ou  violertcs  d'Au»  jj^uf. 
Comne  >  demandene  un  lieu  fee  8c  fablonncux,  cllcs  font  plantees  au  Printems  ,  nta&cs. 
&  portent  des  fleurs  durables  jufques  en  Automnc ,  8c  mcmc  jufques  cn  Hiver 
xnoiennant  qu'cllcs  foienr  fouvent  arrefees  ,  &c  diiigemment  cultivces. 

Les  feuillcs  on  jus  dc  menucs  penfees,  prifes  par  la  bouche ,  ou  apliquecsjpar  Uvt» 
deliors  ,  font  fingulieres  pour  glutiner  les  phyes  :  les  fleurs  dc  mcnucs  penfees  *cnufc 
memes  les  fleurs  bouillics  avec  leurs  herbes  8c  bucs  apaifent  le  mal  caduc  des  en- 
fans  quand  ils  ecument  :  les  memcs  fleurs  bouillies  avec  leurs  herbes  &  bucs  , 
nettoient  les  pouinons  &  poitrine,  8c  profltent  aux  fievres  8c  inflammations  in- 
tcrieurcs.  Leurs  fciiillcs  dcilcchccs  &  mifes  en  poudrc  ,  bucs  avec  du  vin  ver- 
meil a  la  quantite  d'une  demi  cucillcrcc.onc  unc  grandc  vcrtu  pour  reftraindre  lc 
boyau  avale. 

DES  HERBES  DE  BONNE  SENTEUR. 
CHAPITRE  XL1X. 

Dh  Bafilic. 

LE  Bafilic  tanr  grand  que  petit,eft  feme?  en  Avril  &  May  dans  onererre  grade*  Bullfe. 
&  vient  fubitement ,  (i  incontinent  ajpres  qu'il  aura  6tc  feme" ,  il  eft  arrofg 
d'eau  quclque  pea  chaude  :  on  lc  peut  audi  femer  dans  1' A u comne,  &  la  femen- 
ce veut  tremper  dans  du  vinaigre  ,  duquel  s'il  eft  arrofe  cant  foic  pen  ,  il  vieiv- 
dra  cn  branches.  Si  vous  le  femes  dans  la  tcrre  feche  8c  expofee  au  Soleil  ,  int 
continent  il/echangera  ou  en  fcrpolct,oo  en  creflTon,  Des  qu'il  eft  feme"  ,  il  fauf 
trainer  par- dellus  la  terre  quclque  rouleau  pour  l'afcrmir  ,  car  aurrement  fa  fe- 
mence lc  corrompra  facilement.  11  le  faut  arrefcr  a  I'heure  du  midi  ,  aucon- 
traire  des  autres  herbes  qui  veulcnt  etrc  arrofee  au  matin  ou  au  foir.  Pour  lc 
Faire  hauc  il  le  faut  emonder  fouvent  avec  les  doigts,  &  non  pas  avec  un  inftru- 
ment  de  fer.  L'on  dit  des  chofes  admirables  du  balilic  ,  qu'il  croit  plus  beau  8c 
plus  hauc  s'il  cft/cmc  avec^naledi&ion  8c  injurcsroucre  qu'il  y  a  une  hainc  tre's- 
grande  entre  l'ambre  &  lc  bafilic  :  car  au  lieu  que  I'ambrc  par  fon  attouchc- 
mene  attire  a  foi  Wutes  fortes  de  pailles ,  il  chafle  loin  dc  foi  Us  feuillcs  &  ti- 
ges  du  bafiUc. 

Ccux  qui  font  fujets  au  mal  dc  tc*te  ,  ou  qui  craigncne  d'en  itte  aflige's  doi-  t'odcni 
vent  du  tout  cviter  i'odeur  du  bafilic:car  fon  odcur  engendre  la  douleur  &  pe-  f^^c 
fanteur  dc  tete  ,  &  mime  quclqucfois  faic  natrre  au  cerveau  de  petics  vermif-  douleur  8c 
fcaux  femblables  aux  fcorpions  :  ce  que  nous  lifons  ewe  arrive"  dc  nocre  terns  a  ^SeTc* 
un  Italien  ( commc  tcmoignc  M.  Holier  Do&cur  en  Medecinc  ,  cn  fa  Pratique  ) 
auquel  la  frcquente  odeur  du  bailie  engendra  au  cerveau  un  fcorpion  ,  qui  lui 
caufa  dc  vehemences  doulcuxs  dc  ticc  ,  &  a  ia  fia  la  more.  La  plus  grandc 
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vcrcu  due  pourroic  avoir  cecce  herbe  ,  eft  que  la  fcmmc  qui  eft  au  mat  d'en- 
fane  ,  fi  clle  tienc  en  fa  main  une  racine  dc  bafilic  avec  unc  plume  d'irondellc  , 
ellc  enf-ntcra  incontinent  fans  douleur. 

La  Rue. 

La  rue  rant  domeftique  que  fauvage,  n'aime  point  nn  lieu  humide,  ni  froid, 
ni  engraifle  de  beaucoup  de  fumier  :  mais  fee  &  chaud  ,  fans  vent >  &  ou  le  So- 
leilluic  beaucoup  ,araifon  dequoi  durant  IHiver  il  la  faut  couvrir  decendres: 
car  par  la  chaleur  nacurelle  des  cendres  ,  clle  refifte  au  fi'oid.  On  la  peuc  femer 
en  Mars ,  Aout ,  Sepcembre  ,  bicn  qu'elle  vienne  mieux  plantee  dc  racines  ou 
de  branches ,  que  femee.  Qiiand  clle  vicillit  ,  elle  degenere  en  bois  :  e'eft 

f ourquoi  deux  fois  I'an  il  lui  faut  couper  la  cige  jufques  a  la  racine  ,  pour 
uire  nouveller  la  jeunede ,  il  ne  faut  pas  permettre  s'il  eft  poflible  qu'elle 
fleuriflc  :  car  fi  elle  fleuric  elle  en  feche  plucor.  L'on  die  cnofe  admirable 
de  cecce  herbe ,  que  fi  la  femme  qui  aura  mal  verfc  de  fen  corps,  ou  qui 
aura  fes  mois  ,  couche  cecce  plancc ,  ou  en  aproche  sane  foic  peu ,  incontinent 
clle  mcurc. 

Rue*  belle.  Pour  faire  qu'elle  vienne  belle,&  ait  une  odeur  plus  plaiGmte,il  la  faut  plari- 
tioos^tol  tcr  ^0U^omDrc  d'un  figuier.ou  l'cnter  en  ecorce  d'un  figuier :  car  la  cepidice'  8c 
lice  a  la  douceur  du  figuier  tempere  l'acrimonie  de  la  rue.  L'on  die  aufli  que  la  rue  en 
viendra  plus  belle  ,  fi  on  met  fes  branches  dans  une  feve  ou  oignon  ,  8c  qu'on 
les  plance  ainfi.  L'on  die  femblablemcnc  qu'elle  en  croic  plus  belle  ,  fi  en  la  fe- 
manc  ou  plancanc  on  ufe  de  maledictions  &  injures.  Or  d'autanc  que  la  rue  eft 
amie  du  nguier,  d'aucanc  elle  eft  enntmie  de  la  cigue ,  aufli  les  jardiniers  quand 
ils  veulcne  arracher  la  rue  ,  de  crainee  qu'ils  nc  fc  blcflenc  les  mains  ,  ils  froe- 
tent  leurs  mains  de  jus  de  cigue. 

La  rue  fauvage  a  une  plus  grande  vertu  que  la  domeftique ,  elle  eft  auffi  d'u- 
p  nc  odeur  plus  dcfagreable  8c  fort  dangereufe  a  fentir  ,  raeme  d'une  vapeur  Ci 

v  acre,  que  fi  vous  l'aprochcs  tant  foic  peu  de  votre  vifage  ,  elle  vous  y  excitera 
un  reu  volant.  La  femence  de  l  une  &  de  l'autre  par  fa  vapeur  chaude  8c  feche, 
dcucche  la  femence,  rend  les  hommes  fterilcs  :  la  femence  en  dcco&ion  eft  bon- 
ne aux  goutes  8c  humidites  de  l'amarri. 
Opiate  da    La  rue  a  une  vercu  finguliere  conere  route  forte  de  venin.  Audi  nous  lifons 
Jjyjjj"  que  le  Roy  Mithridace  avoie  coueume  d'ufer  d'une  opiace  faire  dc  vingt  rciiilles 
pout  .la    de  rue  ,  de  deux  figucs  feches ,  &  de  deux  vieilles  noix  ,  avec  nn  peu  'de  (el , 
pctte.      pOUr  fc  preferver  de  tous  poifons  j  pour  cet  erTet  r  l'on  doie  plancer  aux 
jardins,  &  pres  des  enables  a  brebis,  volatile*  8c  aucres  bewails  ,  grande  quantity 
de  rue  :  car  les  fcrpens,lezards,  &  aucres  b£tes  venimeufes  n'aprochent  point  de 
Ja  rue.  Meme  Ton  tienr  qu'il  n'y  a  rien  de  meilleur  pour  chatter  les  chats  8c 
foincs  des  colorabiers,  que  de  metcre  a  leur  entree  ,  ou  a  1'entour  quantity  de 
rue,  8c  que  pour  delivrer  quelque  lieu  des  puces  8c  puuaifes  ,  il  eft  bon  d'ar- 
rofer  le  lieu  d'eau  re'panduc  avec  un  ramcau  de  rue.  En  terns  de  pefte  il  n'eft 
N'apto-  pas  feur  d*aprocherAde  la  rue  du  nez  (  comme  nous  le  voyons  faire  a  plufieurs 
imf »  du  ruf  pcrfonncs  )  parce  que  fon  acriraonie  caufe  une  ardeur  en  la  parcie  ou  elle  tou- 
Bubon  chc  :  toutesfois  pour  accirer  le  venin  d'un  bubon  ou  charbon  peftilentiel  >rien 
boapcliu ncft  P*us ^ngu^cr  5UC  d'apliquer  delTus  un  cacaplime  fait  de  feuilles  dc  rue 
pilecs  avec  du  levain,  graiue  de  pore,  oignons,  figucs ,  chaux  vive,  favon ,  can* 
jharidc,  &  un  peu  de  theriaque.  Qui  aura  mange  de  la  cigue ,  ccrufc ,  mandra- 
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gore  ,  pavot  noir,  ou  dc  quelque  autre  herbe  ,  qui  par  leur  grand  firoid  rcn- 
dcnt  lcs  perfonnes  endormics  &  ftupidcs  ;  pour  lc  dclivrcr  de  ce  danger,  il  fauc 
avaler  du  jus  dc  rue,  ou  du  vin  ou  ellc  aura  bouilli.  L'eau  diftillce  dc  rue  in-   Mai  de* 
fufec  cn  parcic  tfgalc  de  vin  6c  d'eau  rofc  eft  bonne  au  mal  des  yeux.  yeux* 

La  Menthe,  , 

La  menthe  ,  foit  culcivee,  foit  fauvage  ,  ne  veut  point  itre  fume'e,  ni  grafle,  Meotbc 
lri  expoiee  au  Soleil  t  mats  plutot  humide  ou  oris  des  eaux  ,  au  deTaut  de  quoi 
il  la  nut  fouvent  arro(er,aurremet  ellc  meurr,l'on  la  feme  plus  fouvent  que  ron 
xie  la  planted  on  la  plante,quc  ce  foit  des  racines  ou  des  braches,cn  Automne,ou 
au  Printems,  prindpalcment  a  I'cquinoxc.  Qui  n'aura  pasdc  fa  graine  pour  fe- 
mcr,  pourra  en  fon  lieu  femer  dc  la  grainc  dc  menthe  des  champs,  en  tournant 
contre  terre  lc  bout  aigu  de  la  graine.  Quand  clle  a  cru,  il  ne  la  faut  pas  toucher 
avec  aucun  fer  ,  autrcment  die  mourroir.  Et  il  n'eft  pas  neceftaire  de  la  femer 
tous  les  ans :  car  fans  femer  ou  planter  elle  revicnt  en  grande  abondance. 

La  menthe  pilee  6c  apliquce  fur  les  mammelles  trop  tenducs  &  plcines  dc  Y"™*^ 
laic,  lcs  amollit,&  empe'che  la  coagulation  du  laic :  pilcc  avee  du  fel ,  eft  bonne 
fur  lcs  morfures  dc  chicn  enrage,  pilcc  6c  mifc  en  cacaplamc  fortifie  I'efto- 
mach  debile,  &  aide  a  la  digeftion  ;  deux  ou  trois  brins  de  menthe  bus  avec  jus 
de  grenade  apaife  le  hoquec ,  vomiflement ,  6c  la  colique.  Elle  eft  fouverainc 
pour  rendre  l'odorac  6c  Ie  fentiment  a  ecu?  qui  l'ont  perdue  ,  pourvu  qu'on  la 
prefente  au  nez.  Sa  feiiille  deflechee  6c  mifc  en  poudre ,  bfle  avec  du  vin  blanc 
fait  mourir  lcs  vers  des  petits  enfans.  Ceux  qui  aiment  le  lait ,  doivent  incon- 
tinent apres  qu'ils  en  ont  mange  ,  macher  des  feiiillcs  de  menthe  pour  emp£- 
cher  que  lc  lait  ne  fe  caillc  en  leur  eftomach  :  car  la  menthe  a  cette  vertu  d'em- 
pecher  la  coagulation  du  lait ,  m£me  de  preferver  le  fromage  de  toute  corrup- 
tion &  pourrrture,  fi  l*on  I'arrofe  du  jus  de  menthe  en  decoction.  Appliquce 
fur  lc  front,  appaife  la  douleur  froide  de  tcte.  L'eau  diftillce  de  toute  Vherbe 
au  bain  Marie,  dans  un  alambic  de  verre ,  prife  a  la  quantity  de  quatrc  onces  , 
arretc  le  flux  dc  fang  par  lc  net ,  ce  qui  eft  admirable  :  ceux  qui  veulent  vivre 
chaftement  ne  doivcut  pas  fentir  ni  manger  de  la  menthe  :  e'eft  pourquoi  an- 
cicnncmcnt  l'on  defendoit  aux  Capitaines  de  guerre  de  manger  dc  la  menthe. 

Le  Ctlament. 

Le  Calament  autrement  dit  Mentaftre  ,  demande  un  femblablc  terroir  que 
la  menthe  :  audi  nous  lc  voyons  croitrc  cn  terroir  non  labourc  pr^s  des  grandt 
-chemins  6c  des  hayes.  U  provoque  les  mois  des  femmcs ,  foit  pris  par  la  bou- 
che  ou  par  fomentation ,  avec  tant  de  violence  que  les  femmcs  ne  doivent  pas 
s'en  fervir  fi  dies  font  en  doute  d'etre  grofles  :  il  eft  fingulier  en  fomentation 
pour  les  douleurs  d'eftomach,  coliques,  gouttes,  fon  jus  pris  par  la  bouchc  fait 
mourir  lcs  vcrs,inftille'  dans  l'oreille  y  fait  aulfi  mourir  les  vers. 

Le  Thtm. 

Lc  Thirn  tant  dc  Candie  que  commun  vicnt  mieux  plante*  que  feme* ,  &  de-  T^ao  * 
mandc  un  lieu  expofe  au  Soleil ,  marin  &  maierc,.cV  fc  doit  planter  a  la  my-  Graine  dn 
Mars  ,  en  terre  laboured  ,  afin  que  fes  plantcs  puiffent  plutdc  prendre :  Tfaym. 
meme  afin  qu'il  puifle  croitre  beau  6c  bien  tourTu ,  il  fera  bon  d'arrofer  fou- 
vent la  plante  d'eau  ou  aura  trempc  un  jour  entier  du  Thim  fee ,  6c  concafle. 
Si  Ton  veut  avoir. de  la  graine  ,  il  faut  ainalTer  des  flcurs  aufquellcs  elle  eft  con- 
tenuc,  6c  iVcn  peut  tixc  feparee, 
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Vcmndtt  Un  cataplime  fait  dc  Thym  cute  dansdu  viti ,  appaife  U  douleurde  La  foati* 
Tbyro.    que,  les  vcntolites  dc  ventre,  8c  de  la  mat  rice.  Lc  flairemenr  du  HThim  eft  fou- 

.verain  pour  excicer  ceux  qui  font  attaqucs  du  haut-mal :  mcme  pour  les  en  pre* 

fervcr,  il  eft  bon  d'environner  leur  lie  de  feiiilles  dc  Thira :  l'ufage  frequent  de 

Thim  avec  vin  ou  laic  clair  eft  bon  aux  melancoliques. 

Le  Toymbre. 

Lc  Thymbre  nc  demande  pas  un  lieu  gras ,  fume  ni  cultive  :  mais  de'cou- 
vert  &/xpofc  au  Solcil,  pierreux  8c  Ieger. 

Lc  Thim  ,  commc  auili  lc  Thymbre,  font  propres  pour  nourrir  les  mouches 
a  miel,  8c  pour  les  ragouts  &  aflaifonncmens  des  viaudes  :  on  les  apcllc  her- 
bes  fines. 

L'Origan, 

L'Origan  autrement  dit  Marjolainc  batarde ,  aime  la  tcrre  aprc ,  pierreufe 
remplie  dc  cai!loux,&  foible,il  demande  toutesfbis  d'etre  fume  8c  arrofe,jufques 
a  ce  qu'il  ait  pris  fa  nai dance  8c  grandeur  :  quoi  qu'on  le  voye  venir  8c  croitre 
en  plufieursendroits  fans  arrofer  nffumer.  11  fe  pcut  replanter  depctits  rejet- 
.tons,&  le  bas  en  haut,  afin  qu'il  rejette  dc  nouveau  ,  &  femer  de  la  grainc ,  U 
plus  vieille.fortira  plucot  hors  de  tcrre,quoiquc  1'Origan  ne  forte  que  create  ou 
quarante  jours  apres  avoir  etc  femc,en  plufieurs  licux  on  lefcmcauprc'sdes  mott- 
ches  a  miel.parce  qu'elles  s'y  chargent  volontiers,  8c  cn  font  un  miel  excellent.  • 
Vcrtvt  it     L'Origan  cuit  dans  du  vin,  8c  mis  fur  les  reins,6te  8c  didbut  la  difticulte  d'u- 
1  Ongan.  x-lnc  .  cujt  £Ans  ja  v m  &  bu>  c^  jjQn  aux  jj£tcs  venimcufes  ,  ou  piqueurcs  dc 

fcorpions  8c  araignees. 

Un  cataplamc  fait  d'Origan  &  de  farine  d'orge  cuits  enfemblc ,  refout  les  pa- 
rotides. Sa  decodkion  eft  bonne  pour  fortifier  les  nerfs  8c  les  panics  laflcs  8c  foi- 
.blcs  :  Sa  grainc  buc  avec  du  vin,  prepare  &  difpofc  la  femme  a  concevoir  :  Scs 

flcurs  8c  fes  feiiilles  fechecs  au  feu  fur  un  tcft  de  tcrre  ,  envelopees  chaudemeqc 

en  un  linec ,  apliqucs  fur  la  tetc  ,  la  tenant  couvcrtc  gucriflcnt  lc  rhurqe 

caufe  de  froid. 

L'fyfope. 

L'Hyffbpe  ne  demande  pas  un  lieu  gras  ni  fume ,  mais  decouvert  &  cxpofc 
au  Solcil :  on  la  peut  planter  8c  femer  environ  l'cquinoxc  du  Printems.  On  la 
Vfcmts  d  **01t  ton(*rc  au  mo*s  ^'Aout,  &  la  fairc  fecher  oour  les  porages  d'Hy  ver. 
ttHy/fope?  Entre  les  vertus  principales  >  clle  eft  mervcillcufe  pour  les  affections  des  pou- 
mons,  8c  pour  provoquer  les  mois  aux  femmcs  ,  fi  on  en  fait  des  bouillons  pour 
prendre  le  matin  a  jeun.  L'on  dit  que  le  fyrop  d'hyflbpe ,  pris  fou vent  avec  qua- 
tre  foisautant  dc  parieraire,  fait  lortir  la  gravcllc  8c  le  calcul  des  reins  :  I'hyC- 
fopc  avec  figues,rue  &  miel  boiiillis  cnlemble  cn  cau ,  8c  bii  eft  bon  aux  courtcs 
haleines,  toux  vicilles  8c  difliciles.  Pilcc  avec  fc  I,  cum  in  8c  miel,  appliquee,guc- 
rit  les  piqucures  de  ferpent :  pilec  avec  huilc,fait  mourir  les  poux:  les  pilules  fai- 
ces  d'hyftbpe,  marrubium,&  racines  de  pivoinc  gucrillcnt  lc  rnal  caduc  a  la  lon- 
gueur du  tcms.  L*  Strricttt. 

La  Sarriette  doit  etrc  plantee  ou  feme'e  en  nn  lieu  ni  gras  ni  fume  ,  mais  ex- 
po fe  au  Solcil ;  car  fouvent  on  la  void  croitre  de  foi-meme  aux  lieux  maigres 
&  prcs  de  la  mcr.  Ellc  vient  plus  agrcable  8c  de  mcilleur  gout  ,  i\  ellc  eft  feme* 
parmi  les  oignons.  Ellc  eft  fort  proprc  aux  faulTes  des  viandes. 

$a  feiiilles  8c  flcurs  raifes  fur  la  (etc  en  forme  de  chapcau  ,  e'vciUcnt  les  en- 
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«lormis.Un  Cataplamc  fait  de  Sarriecre  8c  defarine  de  fromentguerit  les  goutes. 

Z.4  Coriandre. 

LaCoriandre  vient  a(Tcs  en  toutc  forte  de  terre  ,  toutesfois  en  terre  graflc  & 
neuve  ,  elle  vient  trop  abondammcnt ,  &  demande  I'air  chaud  ,  aufli  cclle  qui 
croit  en  un  lieu  expofe  an  Solcil  ,  furpartc  en  bonte  cclle  qui  vient  aux  licux 
onabragcux.  Quand  vous  voudres  en  fcmer  ,  choifitTes  la  graine  la  plus  vicille 
<jue  vous  pourres  :  car  plus  elle  fera  vicille,  meilleurecllc  fera ,  pourvu  qu'ellc 
ne  foit  pas  moifie  :  femes-la  en  terre  graflc  &  humide,  pour  la  faire  bien-tot  for- 
tir,  il  faut  deux  jours  avant  la  femer,faire  tremper  la  graine  dans  l'cau.  S'il  fauc 
fumcr  la  terre  oil  elle  fera  feinec  ,  cc  fera  du  fumier  de  brcbis ,  ou  de  chevre 
fur  tout  autre. 

Son  trop  ^rand  ufage  caufe  la  douleur  de  t£te  ,  8c  tremblement  de  cervcau  ,  vcmrs 
mangle  aprcs  le  repas,fait  la  digeltion ,  8c  diflipe  les  vents  ,  pourvu  qu'ellc  foit  de  h  Co- 
preparee  :  lemoien  de  la  preparer ,  eft  de  la  bien  fecher ,  jetter  deflus  de  fort  t*an  * 
oon  vin  8c  vinaigre  meles  enfemble ,  &  la  laiflcr  ainfi  tremper  l'efpace  de  vingc- 
quatre  heures  ,  puis  la  fecher  ,  8c  la  gardcr  pour  l'ufagc  de  la  Medecine  :  pi- 
lee  dans  du  vinaigre  ,  &  rcpandue  par  deffus  la  chair ,  l'cmpechc  de  corrompre. 
Elle  provoque  les  mois  aux  femmes,  &  on  die  qu'autant  de  grain  que  la  femme 
en  ayale  avec  du  vin  blanc  ,  autant  de  jours  elle  a  fes  mois.  Sa  graine  buc  avec 
du  jus  de  grenadetfait  mourir  les  vers  des  enfans.Son  jus  avec  de  la  cerufc^cu- 
me  d'argent ,  vinaigre  &  huile  rofat ,  guerit  le  feu  volant  &  toures  rougeurs  : 
fa.  graine  broyec  dans  du  vinaigre  ,  empechc  la  chair  de  fe  corrompre  en  Ete. 

La  Sdugc. 

La  Sauge ,  tant  petite  8c  franche  que  grande ,  fe  plante  de  branche  torfc  aa 
pled,  &  de  racine  au  Printems  8c  en  Automne:  elle  fe  (erne  audi  en  m£me  terns: 
fa  racine  fe  plait  d'etre  entouree  de  cendres  de  leifive.  Il  la  faut  planter  pres  la* 
rue,  pour  la  defendre  des  ferpens  8c  lezards,qui  ont  coutume  de  faire  leur  gite 

C"ie  la  Sauge  ,  commc  l'on  pent  connoitrc  par  fes  feuilles  ,  qui  ont  fouvenc 
extremites  toutes  flctries  &  feche'es ,  pour  avoir  et^  touchces  8c  foiiillees 
des  ferpens.  La  fauge  ne  rcfufe  aucun  air  chaud  ou  froid  >  quoique  de  fa  nature' 
elle  vient  en  terre  fterile,pierreufe,&  mal  conditionnee :  de  forte  qu'en  certains 
endroits  d'Efpagne  les  montagncs  en  font  peuplees  ,  8c  les  paifans  voifins  ne' 
brulent  point  d'autre  bois.  Pour  etre  belle  elle  veut  £tre  bien  beche'e  a  l'entour, 
8c  tenuc  nette  des  feuilles  8c  rameaux  qui  font  gate's. 

Elle  a  une  vertu  finguliere  pour  fortifier  les  ncrft  fouWs  &  debiles ,  8c  pour  .  Vertw 
cela  l'on  fait  du  vin  de  Sauge  pour  boire ,  8c  une  fomentation  avec  deco&ion  **" 
de  fauge  pour  le  tremblement  des  mains,&  des  autrcs  parties.  Elle  fortlfie  la  ma- 
trice,  recuc  par  lebas  en  parfum :  arrete  par  ce  parfum  les  fleurs  blanches  aux ' 
femmes  :  cellcs  qui  ne  peuvent  porter  leurs  enfans  a  rerme ,  8c  avortent  facile- 
went ,  doivent  le  plus  fouvent  le  matin ,  manger  quelques  feuilles  de  fauge : 
car  elle  contient ,  fait  vivrc  &  fbrtifie  I'enfant ,  rend  les  femmes  fort  fertiles. 
C'cft  pourquoi ,  les  Egyptiens  apre's  une  grande  mortalite  ,  contraignoient  les 
femmes  a  boire  du  jus  de  Sauge  avec  un  peu  de  fel ,  fe  tenant  qnatre  jours  fans 
avoir  afaire  a  leurs  maris  :  puis  habitent  avec  eux  -,  afirr  de  concevoir  8c  pro- 
duire  des  enfans.  Pour  exciter  I'apetit ,  &  nettoier  I'eftomach  plein  de  mauvai« 
fes  humeurs  ,  il  faut  fouvent  ufer  de  Sauge  en  fes  potages  ,  8c  autrement :  elle 
foliage  les  douleurs  de  tite ,  8c  ncttoiclcs  dents  8c  les  genciyei :  fait  bonnc  ha-  J 
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Icine,  cuirc  dans  du  vin  :  fon  cau  diftillcc  eclaircit  la  vuc.  La  confer  re  dc  fleuff 

de  Sauge  a  les  memcs  vert  us. 

Le  Pyment. 

•  Le  pyment  que  les  Latins  apellenc  Botrix  ,  demande  un  terroir  fablon- 
neux  &  fee ,  ou  aquatique  :  mais  qui  foit  glairettx ,  aufli  nous  le  voyon$ 
croitrc  aux  torrens  rapides  :  une  fois  feme  il  n'eft  pas  befoin d'etre  feme'  en- 
fuitc  :  car  il  revicnt  tous  les  ans  plus  que  l*on  ne  veut,  6c  ir  vient  prefque 
en  arbriileau. 

Veituidu  ^  aproche  fort  aux  vertus  du  Thim  ,  il  eft  bon  a  la  retention  des  mois  des 
Pyment.  femmes,  &  de  1'urine  :  ctant  fee  mis  aux  garderobes ,  donne  aux  vetcmens  une 
odeur  agreablc  ,  &  les  prefervc  de  vcrmine.  Sa  deco&ion  avee  reglifle,  eft  mer- 
vcilleulc  aux  courtes  haleines,  aftmatiqucs  ,  y  a  joutant  un  peu  de  fucrc  ou  ft- 
rop  violat  ,&  a  ceux  qui  crachent  de  la  boiie ,  a  la  charge  qu'on  en  ufc  fou- 
vent  :  Son  herbc  fricafTec  fur  une  tuile  ardente ,  arrofce  de  vin  de  malvoific  , 
apliquce  fur  le  ventre  ,  apaife  les  douieurs  de  matrice  ,  davantage  fi  vous  y  a- 
joutcs  des  feuillcs  d'armoifc  ,  fleurs  decamomille  ,  le  tout  fricalle'  ayee  buile 
dc  lis  &  jauncs  d'ecufs. 

Le  Aftrrttbe. 

Le  Marrube  ,  dit  en  Latin  ,  Aftrrubwm  ou  Trajfium  ,  rant  noir  que  blatic  , 
vient  en  toute  terre,&  plutot  inculte  que  bien  labouree:aufli  vous  le  voye'scroi-  . 
tre  pre*s  des  murailles  ,  ha  yes  ,  chemins  ,  6c  aux  bords  des  champs  :  il  eft  vrat 
que  le  fauvage  demande  les  licux  aquatiques  ,  comme  fofles ,  ruiflcaux  , 
lieux  bas  &  humides. 

Verwsda     ^  c^  f°rt  bon  en  decoction  pour  la  toux  6c  dificulte'  d'haleine  ,  d'autant 
ftlauobc.  qu'il  ncttoielcs  poumons,  &  fait  crachcr  :  il  provoquc  les  mois  aux  femmes,  9c 
fait  fortir  l'arrierc-faix. 

De  I'Aluine. 

L'Aluine  ou  l'Abfinthe  Romain  ,  ou  Politique ,  marine ,  6c  vulgaire,  n'eft  pas 
femee  ou  plantce  pour  fon  odeur ,  mais  parce  qu'cllc  eft  utile  pour  la  fante.  La 
Romaine  vient  en  lieu  fablonneux  :  la  marine  en  tcrrc  falec  &  cendreufe  :  la 
vulgaire  en  lieux  montagneux  >  pierrcux  ,  fee  6c  mal  cultive  :  pour  la  planter  il 
faut  tordrc  fes  racines. 
Vmtsde  L'Aluine  entre  fes  autrcs  vertus  prefque  infinies  &  admirables  ,  fortifie  prin- 
TAiuinc.  cipalement  l'cftomach  charge  d'humeurs  bilieufes,  non  pituitcufcs,&  pour  ccla 
l'on  en  fait  du  vin  apelle'  du  vin  d'aluinc.  La  decoction  de  la  racinc  du  chicn- 
dent  avec  les  fommites  d'aluine  ,  guerit  la  jaunifle.  La  conferve  dc  fes  fom mi- 
tes faite  d'une  livre&  dc  trois  livres  de  fucre  ,  guerit  l'hidropifie  invetere'e  8c 
du  tout  defefperee  ,  fi  on  en' ufc  fouvent  aprcs  avoir  etc  purge  :  il  empeche 
aufli  d'enivrer  :  il  eft  un  contrepoifon  a  ccux  qui  ont  mange  des-champignons 
venimeux  ou  avale*  o^uelque  venin  ,  principalemcnt  de  la  ciguc  ,  aux  morfures 
&  piqueures  d'aragnees  ,  6c  autres  betes  venimcufes.  Le  jus  mele  avec  noyaux 
de  peches  fait  mourir  les  vers.  Ses  feuillcs  mifes  en  cendres  ,  &  mclccs  avec  de 
l'ongucnt  rofat ,  noircuTcnt  les  cheveux  :  les  fciiilles  mifes  aux  gardcrobc*,con» 
fervent  les  vetcraens  ;  chadent  aufli  les  mouches  &  moucherons. 

De  I'Attrenn*. 

L'Auronne ,  autrement  disc  Gardcrobe ,  vient  micux  e'tant  plantec  de  fa  ra- 
cinc ou  jettons,  que  feme'e  dc  fa  graiac.  Ellc  ne  pcut  fouriir  ni  1c  uop  grand 
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ftoid  ,  ni  la  trop  grande  chaleur  >  8c  ainfi  Ufauc  la  planter  en  quelque  lieu  du 
jardin  qui  loit  tcmpere. 

Sa  fcmence  le  poids  d'un  ecu  pile'c  avec  quelques-unes  de  fe$  fcuillcs  dans  du 
vin  blanc  ,  en  y  ajoutant  une  noix  vieille  ,  &  un  pcu  de  bol  Armenien ,  le  tout  vertus  <te 
pane  ,  coule  &  bu,cft  un  fingulier  brcvage  contre  la  pcfte  ,  6c  touce  forte  del'Autoooc. 
poifons.  Ses  fommites  8c  flcurs  bien  battues  &  pile'es  en  huile  ,  rcduites  en  for- 
me de  liniment  fervent  a  faire  pa(Ter  les  fritTons  de  toute  ficvre,  fi  l*on  en  frotte 
la  plante  des  pieds ,  poignets  >  &  e*pine  du  dos  des  febricitans.  L'auronnc  apli*  Fr  florw 
quee  par  dehors,  &  prifc  par  dedans,  fait  mourir  les  vers  des  petits  en  fans.  11  eft4*  fi^Tlc* 
vrai  que  Galien  defend,  que  parcc  qu'elle  eft  ennemie  de  l'cftomach ,  d'en  ufer 
par  la  bouche. 

Le  Romtrirt. 

Le  Romarin  aime  principalement  le  tcrroir  qui  eft  mediocre  :  vient  en  tout 
air  :  mais  mieux  aux  cotes  de  la  mcr  ,  dont  il  a  pris  le  nora  ,  qu'autre  parr.  It 
doit  Sire  replantc  au  printems  8c  Automne  ,  de  racines  ou  de  branches  torfes 
fichees  en  tcrre ,  8c  en  lieu  chaud  ,  ou  pour  le  moins  expofe*  au  Solcil ,  8c  non 
trop  humidc  ni  fujet  an  vent  de  Bize  ,  a  caufe  que  cette  plante  ne  peut  gucres 
foufrir  le  froid  ,  enfin  il  la  faut  planter  fur  le  Midi  contre  quelque  muraiUe  ,  8c 
le  bon  plant  eft  quand  il  veut  poindrc  ,  &  de  petits  jeunes  brins  ,  trois  doigts 
avant  dans  tcrre/,  &  foulant  la  tcrre  par  deflus  :  ou  d'une  partie  dc.fa  toufte  , 
extant  aide  de  la  farfoiie,il  fe  peuplc  8c  maintient  frais,  fans  l'arrofer,  mcme  en  le 
plantant  fi  la  tcrre  eft  grafle  :  toutesfois  fi  vous  I'arrofcs ,  il  en  fcra  plus  fourni 
&  ficurira  davantage.Tandis  qu'il  eft  jaune,il  vcut  ctre  diligemment  farcle  8c  6- 
monde' :  il  ne  demande  aucun  fumier,  mais  du  terreau  ,  &  etrc  chaufle  de  bon- 
ne terre  :  la  lie  du  vin  8c  les  brifures  de  brique  ,  mifes  au  pied  fous  terre  ,  le 
font  mervcilleufement  croicrc.  11  y  a  deux  fortes  de  romarin,  dont  l'une  porte 
(emence  ,  I'autrc  non.  Quclqucs-uns  le  plantent  auprc's  des  ruches,  parce  qu'il 
a  la  flcur  native,  &  que  les  mouches  a  miel  s'y  plailent  beaucoup&  s'ch  main- 
tiennent  plus  faines  ,  8c  font  de  meilleur  miel  que  celles  qui  n*en  mangent 
point :  la  flcur  fe  gardera  un  an  ou  deux  fans  fe  gater  ,  fi  vous  la  cueilles  bien  > 
nettement ,  8c  fans  melange  dautrcs  chofes  ,  8c  l'ayant  fait  un  peu  fecher  au 
Solcil ,  tant  Qu'elle  ait  polee  fa  fraichcur  ,  faitcs-la  achever  de  fecher  a  l'ora- 
bre  ,  &  ne  l'enfcrme's  pas  qu  elle  ne  foit  fechc. 

En  terns  de  pcfte  il  eft  bon  dc  parfnmcr  la  maifon  de  Romarin  :  car  fa  fume'e  Vcrtm  Ai 
challc  le  mauvais  air.  Ses  feiiillcs  &  Hears  font  bonnes  contre  les  douleurs  dea0nMUnr 
tcte  principalement  a  arrerer  les  fleurs  blanches ,  fi  la  femme  en  ufc  long- terns 
le  matin  :  fur  tout  pour  rendrc  la  vuc  mcillcure  ,  fi  celui  qui  aura  la  vuc  foible 
mange  a  jun  des  fcuilles  &  flcurs  dc  Romarin  avec  du  pain  8c  du  fcl  tous 
les  matins.  Ses  fleurs  mifes  en  conferve  fortifient  l'cftomach  ,  &  font  bon- 
nes aux  melancoliques ,  mal  caduc  >  convulfion  ,  paralifie.  Sa  graine  buc  avec 
poivre  8c  vin  blanc  ,  guerit  la  jauniftc  ,  8c  les  obftru&ions  du'foie:  La 
deco&ion  de  fes  fc utiles  dans  du  vin  blanc,  fortific  les  ncrfs  foules  &  debiles,  fi 
vous  en  laves  la  tcte.  L'on  fait  dc  fort  bons  cutedens  de  fes  verges>&  des  char- 
bons  pour  tracer  les  pcinturcs. 

Le  faftnin. 

La  culture  du  Jafmin  eft  femblable  a  celle  de  romarin  ,  excepte  que  le  Jaf-  Venus  da 
mia  eft  toujour*  vctd  &  point  fujet  a  la  gelec  coramc  lc  Romarin  ,  il  eft  fori,iC[nia- 
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recommandable  pour  les  berceaux  ,  efpaliers ,  &  ornemens  des  parterres.  L*on 
pcut  faire  une  huilc  de  fcs  fleurs  long-cemsinfufees  dans  de  1'huile  d'amandes 
douces  preflecs  dans  un  fac  entre  les  prefles  ,  qui  eft  fouvcrain  pour  fortifier  les 
nerfs  foules&  aucrcs  parties  du  corps  tourmentees  de  goutes  froides  :  pour  a* 
^        paifer  les  tranchecs  des  petits  enfans. 

Le  Serpolet. 

Le  Serpolet  fe  plait  d'etre  plante  ou  Ccm6  dans  la  terre  pres  des  fontaines  , 
ruifleaux,  ou  puits  ,  mal  cultivee  ,  feche  en  Etc ,  8c  pleine  d'eau  enHivcr  , 
il  jetre  par  ce  moyen  de  plus  belles  fciiilles.  Il  demande  neanmoins  un  terroir 
qui  ne  Toil  ni  gras  ,  ni  fume  :  mais  expofe  au  Soleil ,  8c  veut  ctre  fouvent  tranf* 
plante.  Quclquesfois  il  vicnt  du  baiilic  qui  eftraal  cultive'. 
» Tertusdo  **c  ^crP°^t  cuit  dans  du  vinaigre  &  huile  rofat ,  apaifc  les  douleurs  de  tSre  * 
5c i pole t.  d  on  en  frore  les  tempes.  Bouilli  dans  du  vin  8c  bu  ,  provoque  les  fleurs  aux 
femmes ,  fait  fortir  l'arriere-faix  &  1  enfant  mort :  avee  du  mid  nettoie  les  pou- 
mons  ,  aide  au  mal  caduc :  fa  decoction  profite  aux  ventofitls ,  enflures ,  cV  du- 
ress de  matrice.  Le  parfum  de  ferpolct ,  fait  mourir  les  ferpens ,  &  autres  be- 
tes venimeufes ,  8c  chafle  les  puces.  Le  poids  d'un  ecu  de  la  poudre  de  ferpolec 
dcflcchc ,  bu  avec  de  l'eau  apaife  les  tranchecs,  8c  delivrc  les  dificulte's  d'urine. 

Lt  Pouliot, 

Le  pouliot  vient  bien  feme'  &  plante' ,  il  faut  obferver  ,  que  fi  on  le  plante  de 
fa  racineou  de  branches  en  Automne,  il  produira  des  fciiilles  8c  fleurs  vers  la- 
mi  Novembrc :  line  fois  plante  il  dure  a  jamais  ,  pourvu  qu'on  l'emonde  tous 
les  ans  :  il  le  faut  arrofer  foigneufement. 
Veins  dn  Le  pouliot  eft  fouvcrain  pour  les  hidropiques,  pour  la  rate,  pour  la  jau- 
Pouliot.  niflc  ,  pour  faire  acoucher  les  femmes  qui  font  en  travail  d'enfant ,  pour  leur 
faire  vuider  l'arriere-faix,  8c  provoquer  les  mois  bu  avec  du  vin  blanc.  Le  par- 
fum du  Pouliot  fait  mourir  les  puces ,  8c  les  betes  venimeufes.  Un  cataplame 
laic  de  Pouliot ,  cuit  dans  du  vin  ,  apaife  les  fciaciques. 

L'Antth. 

L'Aneth  aime  mieux  etre  plante  que  feme' ,  8c  demande  un  terroir  qui  foit 
tiede  8c  plus  froid.  Si  vous  voules  qu'il  vienne  beau  ,  il  le  faut  fouvent  arrofer, 
Quand  on  le  feme  il  n'eft  pas  befoin  de  couvrir  fa  graine  de  terre,  parce  qu'clle 
n'eft  pas  fujfctce  a  £tre  maneee  des  oifeaux. 

L'Aneth  a  la  vertu  d'apaifer  les  vapeurs  8c  trenchles ,  le  vomiflemenc  8c  le 
TAnetS  *  noqoct,  m£me  en  le  flairanr ,  de  provoquer  l'urine  ,  8c  aider  la  digeftion  de  l'e- 
ftomach  ,  il  fait  venir  le  lait  aux  nourrices  ,  gueric  les  Allocations  de  matrice , 
meurit  routes  forces  de  tumeurs. 

L' A  nit. 

L'Anis  defire  une  bonne  terre ,  bien  labouree  ,  graffe ,  8c  fumee:  on  le  doit 
femcr  en  Mars ,  8c  fouvenr  1'arrofer. 
v  .  Chacun  f<c,ait  combien  eft  utile  fa  femence  mangle  le  matin  ,  a  ceux  qui  font 
l'Aaia.  fojets  aux  trenche'es  de  l'eftomach  8c  des  inteftins  ,  au  hoquet  &  fanglot ,  qui 
ont  des  raports,  8c  mauvaife  halcine  :  8c  qui  defirent  avoir  le  teint  beau  :  aprcs 
le  repas  il  fortifie  aufli  la  digeftion. Il  eft  bon  aux  nourrices  pour  leur  faire  avoir 
bcaucoup  dc  laic. 

L'Arami demande  femblablc  terroir  8c  culture  que  I'AnU ,  lcqucl  oneroid 
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feme,  y  croic  cous  les  ans,  parce  que  fa  graine  qui  tombejie  foi-m£me,  croit  aux 
tcrrcs  repofe'es. 

Sa  graine  eft  tres-bonne  contre  les  tor Hons  8c  trenchees  ,  pour  provoquer  les  Vernwde 
inois  aux  femmes,  pour  faire  piflcr,  fi  ellc  eft  bue  avec  du  vin,  pourvu  qu'on  cn  Ainrau 
life  peu  fouvent,  autremenc  il  fait  venir  les  pales  couleurs  :  Ton  parfum  neccoye 
la  mat  rice ,  &  rend  les  femmes  de  fteriles  fecondes ,  fi  avec  ce  parfum  la  fern  me 
fterile  prend  cous  les  matins  de  deux  jours  l'un  lc  poids  d'une  dragme  de  ccttc 
graine  pulverife'e  avec  du  vin  ,  trois  heures  avant  que  de  manger  ,  quatre  ou 
cinq  fois  :  mat's  cependant  il  faur  que  le  mari  couche  avec  fa  femme  aux  jours 
^u'cllc  ufera  de  cette  poudrc :  choie  experimented  pluficurs  fois. 

Le  C*rvi. 

Le  Carvi  fe  feme  au  mois  de  May ,  en  tcrre  bien  nctte  8c  furae'e :  ainfi  que 
nous  avons  die  au  iardin  potager. 

Sa  graine  aide  a  la  djgeftion,  fait  piflcr,  gucrit  toutes  ventofite's,  8c  a  les  m£-  ,CItu,• 
mes  vertus  de  l'Anis :  redige'e  en  poudre,  eft  melee  avec  fucces  parmi  les  rcmc- 
des  qui  fervent  aux  coups  orbes. 

Le  Cumin, 

Qui  veut  avoir  de  beau  Cumin  doit  le  femer  en  terre  bien  grafle  ,  8c  chau-  Cumin, 
ft?,  ou  expofee  au  Soleil  d'Orient  entre  les  herbes  potageres  (car  il  vient  mieux) 
au  commencement  du  mois  de  May.L'on  dit  audi  que  pour  le  bien  faire  venic,  fc^'mTu 
il  le  fauc  femer  en  difant  des  injures  8c  maledictions :  il  ne  le  faut  pas  arrofcr  Cumia- 
•aufli-tot  apre's  qu'il  ell  feme*,  quoi  qu'apres  qu'il  eft  hors  de  tcrre  ,  il  demande 
d'etre  arrofc  fouvent. 

Sa  femence  prifc  par  la  bouche,  didipe  les  vents  qui  viennent  d'en  haut,  ap- 
paifc  les  trenchees ,  8c  guerit  la  difficultc  d'urine.  Pour  otcr  la  noirceur  d'un 
■coup  orbe  fans  playes  ,  il  eft  bon  d'appiiquer  defllis  incontinent  la  poudre  .de 
Cumin  bien  deliee  ,  8c  bien  chaurTc'e  au  feu  :  recuc  en  parfum  par  le  bas  ,  ou  . 
inferee  daus  les  licux,  aide  a  concevoir  :  le  parfum  de  cette  graine  rec,u  au  vA- 
fage,  rend  la  face  pale  &  mortihee  ,  done  les  perfonnes  diflimulecs  fc  fervent 
pour  paroicre  fages,  prudes  8c  auftcrcs. 

Le  Fenoiiil, 

Lc  Fenoiiil  ne  refufe  ni  I'air  ni  aucunc  terre  ,  toutesfbis  fon  naturel  fe  plajt 
plus  a  un  air  chaud  que  froid  ,  8c  a  la  terre  graveleufe  qu'a  la  meilleure  :  H 
bait  feulement  la  glaircufe  ,  8c  n'y  profice  point.  On  le  feme  au  Printems  ,  8c 
.cn  Automne  ,  &  on  lc  plante  aux  memes  faifons ,  replantant  les  tiges  d'une 
toufte  chacune  a  part ,  ou  la  toufFe  entiere  ,  toutesfois  celui  qui  eft  doux  de- 
mande plutot  d'etre  feme  que  planted  mime  plutot  au  Printems  qu'en  Autom- 
ne :  car  il  vient  plus  doux  ,  8c  a  de  plus  gros  grains.  On  le  doit  femer  8c  rcplan- 
ter  en  terre  expofee  au  Soleil ,  8c  mediocrcmcnt  fechce,  8c  legere  ,  de  femence, 
.de  plus  d'une  an  ne'e  :  il  le  faut  tenir  ncttcmcnt  tandis  qu'il  nait ,  julques  a  ce 
qu'il  foit  parvenu  a  fon  accroillement ,  car  autrcracnt  les  mechanics  herbes 
le  pourroient  fufroqucr. 

Pour  avoir  du  fenoiiil  fort  doux,  mettez  la  femence  dans  une  figue  de  Mar-  FencfiQ 
fcillc,  &  la  femez  ainfi,  ou  bien  mclcz  du  tniel  avec  la  terre  ou  vous  voulez  fe-doua. 
mcr  le  fenoiiil :  ou  bien  faitcs  t t  emper  une  nuit  entiere  ou  deux  de  fa  graine  en 
miel,  ou  eau  de  miel ,  ou  lait,  lc  rafraichiflant  8c  rccnuant ,  commc  nous  avons 
dit  ci-deflus  des  melons. 
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.  :e  des  L«  fcnouil,  tanc  les  fciiillcs  que  la  femence,  eft  excellent  pour  la  ctarte'  del 
ycm.  yCUXj  &  on  c{re  quelquesfois  du  jus  de  fes  fciiillcs  &  tiges  encore  tendres,  que 
Ton  fechc,  8c  garde  pour  cet  effct.  Quelquefois  l'on  diftillc  dc  I'eau  dc  fcnoiiii 
rout  feul ,  ou  melc  avec  du  miel.  La  femencede  fcnoiiii  eft  bonne  pour  difliper 
.  les  vents,  prife  aprcs  ie  repas,  encores  qu'elle  foit  de  difficile  digeftion,  8c  duu- 
nc  au  corps  une  petite  nourriture.  On  le  peut  manger  verd  des  1c  commence- 
roenr  d'Aour,  &  meme  les  cotons  8c  troncs  plus  tendres  pcuvent  etre  confits, 
&  les  raincaux  charges  de  fes  grains  avec  fel  Sc  vinaigre  en  pots  de  terrc ,  pour 
en  ufer  en  toute  failon  ,  pendant  la  chaleur  execflive.  L'ufagc  frequent  du  rc- 
rioiiil  caufe  aboudancc  dc  lait  aux  femmes. 

Li  AfarjolAwe. 

la  roatjc-  La  marjolaine  vient  de  femence  6c  de  racine,  ou  de  rejettons  comme  la  fau- 
lane.  gC  .  c\\c  dCmande  des  licux  ombrageux,  nne  terre  bicn  fum^e,  grafle,  &  fouvenc 
arrofe'e.  bile  fera  plus  belle  (i  on  la  tranfplante  au  commencement  de  I'Etc.  11 
faut  defendre  fa  racine  des  rats  8c  fouris :  car  cctte  vcrmine  lui  fait  la  guerre,ce 
que  vous  connoitres  £trc  vrai,  fi  vous  voulcs  ['experimenter. 
Scs  reitos.  Lc  jus  expriine  de  fes  fciiillcs  ,  attire  par  les  narines,  purge  le  cerveau:  redui- 
tc  en  leflive,  defteche  les  catarres  8c  humidire's  de  tete.  Lc  bouillon  ou  ellc  aura 
cuite,  eft  utile  pour  le  commencement  de  I'hydropifie,  pour  ccux  qui  out  di£- 
eulte  d'urine  ,  8c  qui  ont  des  trenchees.  « 

L'Armotfe. 

L'atmo.fe.  L'Armoifc  doit  iut  plantee  ou  femee  ,  en  lieu  fee  8c  pierrcux  ,  au  contraire 
d'unc  autre  herbe  qui  lui  rcflemblc  ,  nominee  hcrbc  S.  Jean  ,  qui  croit  aux  ma- 
rlcages,  8c  eft  I' Auronne  male. 

Scs Tcrtuj.  L'armoife  a  une  fmguliere  vertu  contre  la  morfure  des  ferpens  ,  ufee  au  de- 
dans ou  au  dehors ,  memcs  contre  la  pefte:les  Allcmans  n'ont  point  de  remede 
plus  fingulier  contre  la  pefte  que  l'armoife  mife  en  cendre  &  rcduitc  en  fel 
chimique,  pour  en  ufer  U-tot  qu'on  fe  fent  frappc*  de  pefte,  avec  quatrc  ou  cinq 
doigts  de  bon  vin,  ou  malvoifie,puis  fe  mettre  dans  le  lit  pour  fc  fairc  fue'r  deux 
ou  trois  heures;  ellc  a  une  finguliere  vertu  contre  les  attentions  <le  la  matrice  : 
car  fes  fciiillcs  mifes  en  un  fachet  ou  reduites  en  forme  de  cataplamc ,  &  appli- 
quees  chaudemcnt  fur  le  nombril  jufqucs  aux  aines ,  provoqucnt  les  mois  ,  & 
remedient  a  la  fufFocation  de  matrice.  Ses  feiiilles  pilees  avec  huile  d'amandes 
ameres  appliquees  fur  I'eftomach,  appaifent  les  douleurs.  L'on  fait  un  fingulier 
pcflaire  pour  provoquer  les  mois  aux  femmes  avec  les  feiiilles  d*armoife,myrrhc, 
ngues,  le  tout  broye  avec  huile  d'lris  :  fa  racine  pulvtrifee  ,  buc  avec  vin  blanc. 
purge  la  matrice,  dont  on  poufte  le  mauvais  germe  8c  arriere-faix  :  fon  jus  eft 
Du  heureufement  contre  V Opium :  la  poudre  de  fes  feiiilles  deflechees  bue  avec 
vin  le  poids  de  trois  dngmcs,  fcrt  a  la  fciatique.  L'on  die  que  le  voyageur  qui 
*  porte  l'armoife  entiere  lice  aux  jambes  ou  cuifles  ,  ne  fe  lafl'e  pas ,  8c  que  pen- 
due  fur  I'entree  dc  la  maifon  chafle  tous  enchantemens  &  forccileries.  Quand 
la  femme  eft  en  travail  d'enfant ,  8c  qu'on  ne  peut  avoir  fon  arriere-faix  ,  rien 
n'eft  meilleur  que  dc  lui  appliquer  (ous  lc  nombril ,  fur  les  cuiftes,  8c  aincs,un 
catapl^me  fait  dc  feiiilles  d'armoife,cuites  avec  dc  la  farinc  d'orge  :  mais  incon* 
tinent  que  l'enfant  ou  arriere-faix  fera  forti ,  il  faut  oter  ce  cataplime  ,  autre- 
ment  il  attireroit  la  matrice  meme.  Si  vous  piles  du  jus  d'armoife  avec  des  jau- 
nes  d'oeurs  cuits,  en  y  ajoiitant  de  la  grailTe  dc  pourccau,  8c  femence  de  cumin. 
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&  appliques  le  tout  en  catapUme  fur  la  matricc  ,  vous  appaifcrcs  lcS  douleurs 
qui  viennent  apr^s  I'accouchcmcnt. 

L Atanatfe. 

L'Atanaife  tant  grand c  que  petite  vicnt  aux  lieux  moites ,  comme  aux  riva-  L<  ^ 
ges  des  neuves&  ruiflcaux  ,  aux  lieux  fees,  ainfi  que  nous  la  voyons  croitrcnaic. 
aux  chemins  Si  bords  des  chemins. 

Sa  fleur  8c  femence  bue  avee  du  laic  ou  du  vin  ,  fait  mourir  les  vers :  on  l'a-  Sw  rcttWt 
pellc  mort  aux  v;rsk  Elle  fert  a  provoquer  Purine,  rompre  le  calcul  Scgravelle 
des  reins,principalcment  aux  hommes,  comtne  la  macricaire  fait  aux  femmes. 

La  AfAtrica'tre  ou  Efpartourte. 

La  Matricairc  ou  Efoareouttc^emandc  fcmblablc  culture  &terroir  que  l'ar-  La  Maui, 
moife,  clles  ont  audi  dc  (emblables  vert  us :  toutes  deux  font  bonnes  aux  afFcc-c*uc* 
tions  dc  lamacrice  :  la  Matricairc  eft  en cela  recommandable,  d'autant  que  fes 
flcurs,  8c  fes  feiiilles,  pilees  8c  apliquces  fur  la  dene  ,  ou  tnifes  dans  l'oreillc  du 
cdtc  du  lieu  malade ,  apaifent  cnticrement  la  doulcur  des  dents.  C'eft  pour- 
quoi  les  Parificns  Impellent  Efpargouttt :  parce  que  fes  feu  1  lies  ainfi  apliquees  ,  Dnukut 
font  diftiller  par  la  bouchc  goutesa  goutes  l'humcur  pituitcufc  qui  caufe  lade  i£tc 
douleur  :  Ellc  eft  bonne  a  ceux  qui  ont  des  vertiges  ,  aux  raelancoliqucs ,  8c 
aux  calculcux. 

L' H<i4ft  aux  chats. 

L'Herbe  aux  chats  eft  unc  cfpece  dc  calament ,  dc  laquclle  nous  avons  parle  m 
cideflus,  ainfi  dite  parce  que  les  chats  aiment  infiniment  fon  odeur,  8c  fc  veau- 
trent  a  l  entour  dc  fes  feuilles  &  tige  :  clle  vient  fans  grande  culture  aux  licux 
marecagcux  6c  aquatiqucs ,  commc  I'on  peut  voir  par  experience. 

L'on  dit  qu'elle  a  une  fingulierc  vcrtu  pour  faire  concevoir  les  fcmmes.Aufli  5rt  vcrtMi 
les  Medccins  ont  coutume  d'ordonner des  bains  &  fomentations  faites  de  cecte 
herbe,  pour  les  femmes  qui  nc  peuvent  concevoir  St  avoir  des  enfans. 

Le  Stechas. 

1Le  Stechas  ,  hcrbe  de  fort  bonne  odeur ,  fort  frequente  en  Languedoc  &  en 
Provence  demandc  d'etre  diligemment  cultivee  en  une  terre  gvaflc  ,  8c  expo-  - 
fee  au  Solcil. 

Sa  decoction,  fyrop  ,  ou  eau  diftillec  fbrtific  le  cerveau  8c  la  memoire>guerit  ^ 
des  opilations  du  fbie,  poumons,  rate,  &  matrice,  ceux  qui  font  bilicux  n'en  rt  vecta$m 
doivent  pas  ufcr,  parce  qu'il  les  trouble  grandement ,  fait  vomir  ,  altcrc  beau- 
coup  ,  8c  caufc  une  chaleur  par  tout  1c  corps. 

La  Lavande, 

Le  lieu  fee  ,  pierreux  ,  &  cxpolean  Soleil ,  eft  fort  propre  pour  la  plante  ^rtm^ 
dela  Lavande,  tant  male  que  fcmelle.  Avant  qu'elle  jet te  les  fleurs  il  faut  la 
tondre  8c  emonder  fouvenr. 

Elle  eft  odoriferantc,propre  c'tant  feche  a  mettre  parmi  le  linge  8c  les  habits,  Ses  Tcmw. 
leur  dormant  fon  odeur ,  prefcrvant  de  la  vcrminc.  Elle  eft  fouveraine  pour 
fortifier  les  nerfs  foules  Si  lafles,  ou  autrement  mal  dilpofes  de  quelque  caufe 
froide  :  8c  pour  cela  les  bains  8c  fomentations  fairs  de  Lavande  aux  paraliiies  , 
convuliions,  apoplexies,  &  autres  (emblables  maladies,  font  fouvci  iins  ,  fe$ 
jieurs  avec  canclle  ,  noix  mufcades  ,  &cloux  dc  giroffle  ,  gucrillcnt  les  batte- 
mens  de  cccur  :  I'cau  diftillec  dc  fesileurs,  prife  la  quantitc  dc  deux  cuillcrecs  , 
rend  la  parole  perdue ,  gucrit  les  fyncopes  &  mal  dc  cqeur  :  la  confervc  &  can 
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diftilie'e ,  font  Ic  mcme  :  Ton  huilc  defcche  les  catarrcs  ,  flc  ointc  fur  la  mique 
du  col,  eft  iinguliere  pour  les  foulures  dc  ncrfs. 

L*  Tonte  -  bonne. 

L4  To' tc     La  Toute-bonne ,  anrrement  dice  des  Francois  O'VmU  ,  parce  qu'elle  vauc 
bjuue.     aut  lut  que  l'or,  vicnt  cn  toutc  terre,  fans  fcmcncc  ,  &  avee  fcracncc  :  cllc  dc- 
mandc  touccsfois  d'etre  fouvent  arrofec. 

Ses  feiiillcs  pilces  &c  apliquces  tirent  ics  cpines,  &c  cguillons  fichcs  en  quel- 
rcitus.     ^  partje  du  corps  que  ce  foit,  me'me  fait  iortir  I'cnfant  du  ventre  He  la  mere 
qui  eft  en  travail.  Le  vin  ou  ellc  aura  trempe  cn  pctice  quantite  ,  rend  les  per* 
fonnes  gayes  Si  joycufcs,&  promptesa  Vcnus.Sa  graine  mife  dans  1'ceil  &  tour- 
ne'e  par  plufieurs  revolutions  a  l'entour  du  rond  de  I'ceil ,  le  nettoic  &  clarifie 
cn  le  purifiant  de  1  homcur  pituitcufe ,  done  on  trouve  la  graine  chargee  ,  8c 
Vin  tyant  Comme  entourec  dc  pctites  membranes ,  apres  qu'on  l'a  tirce  de  I'ceil.  Sa  flcur 
uulvuiiic.  &  femence  mifes  dans  un  tonneau  plcin  de  vin  doux>  alors  que  le  vin  bout  cn* 
core,  lui  donne  un  gout  de  malvojfic.  11  eft  vrai,que  ce  vin  enivrera  facilcmcm 
&  caufera  la  douleur  de  tcte ,  ainfi  que  fait  la  biere  y  dans  laqucllc  les  bra& 
fcuis  font  bouillir  [de  l'or  vale  au  lieu  du  houblon. 

La  Nielle. 

jj.^       La  Nielle  domcftique  doic  £tre  femee  cn.terrc  graflc  &  bien  labouree. 

parfuin  de  fa  graine  arrete  les  catarres  ,  feche  le  cerveau  ,  &  fait  revenir  l'o- 
dorac  perdu :  boutllic  avee  eau  &  vinaigre  >  &  tcnuccn  la  bouchc  apaifc  la  dou- 
leur des  dents. 

La  Mtlijfe. 

McluTe.  La  vraye  Melifle  vient  pfutdt  aux  bois  &  forces,  qu'aux  jardins  r  tootefoif 
qui  en  voudra  avoir  en  fes  jardins  ,  il  fauc  la  femcr  en  cerrc  grade  ,  &  bien 
amendec  ,  ou  1'ardcur  du  Soletl  ne .donne  pas  beaucoup. 
iuns  Ellc  fcrt  a  re'jouir  le  cceur  ,  &  delivre  Vefprit  des  penfees  &  imaginations 
mcUncoliques  :  ellc  eft  bonne  non  (eulemenc  contrc  les  morfures  Sc  piqueu- 
rcs  des  betes  venimeufes,  mais  auffi  contre  la  pefte,  cn  ufant  en  quelquc  forre 
que  ce  foit,mais  encores  fi  unhommc  croioic  avoir  mangl  quelque  viande  veni- 
meufc,comme  il  arrive  fouvent  a  ccux  qui  mangent  des  potirons  & chofes  fern* 
blables  ,  ellc  eft  un  de  remede  fingulier,  Ccux  qui  font  &at  de  nourrir  des 
mouches  a  mief,  pour  les  rerenir  ,  &  garder  qu'ellcs  ne  forrenc  dc  leurs  ruches j 
&  pour  les  fairc  revenir  C\  elles  en  font  forties,  frottent  leurs  ruches  avee  flcurs 
deMelifTc  :  comme  pour  Ics  chaflcr  &  fairc  fortir,  frottent  leurs  ruches  avee 
des  flcurs  d'efpargouttc. 

La  Camomiiie. 

Camo_      La  Camomiiie  tant' blanche  que  jaune ,  n'apas  befoinde  grande  culture? 

millc      Ceft  aflcs  de  la  planter  en  un  terroir  fee  ,  maigre  &  picrrcux. 

La  Camomiiie  eft  finguliere  poor  amolir,  rcioud»c,rarcfier,  &  licher,&  pout 

Ses  terras.  ceja  Mj  rcmc<Jc  mciHcar  pour  les  laffitudes  que  lc  bain  fait  avee  fes  remi- 
ses &  flcurs.  Les  feuilles  dc  CamomiUe  pilces  ,bues  avee  do  vin  blanc  font 
admirables  pour  guerir  toutes  fortes  de  fievres ,  principaleroent  les  tierces,  e'eft 
pour  cela  que  les  Prctres  d'Egypte  la  dedioient  ao  Solerl :  mesne  l'eau  de  Ca- 
momiiie bue  tiede  au  commencement  de  l'acc& ,  goeric  entierement  la  tierce 
par  vomiflement  :'le$  feiiillcs  de  Camomiiie  encore  vertes ,  mortifiecs  lor  uac 
tuile  ou  poefle  ardencc,  apaifent  Ics  doulcuxs  dc  tctc. 
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Lt  Mtliiit. 

Le  Melilot  ne  refufe  aucunc  tcrrc  ,  il  aimc  neanmoins  d'etre  arrofc. 
Lc  Mclilot  rcfouc,  rare-tie ,  8c  amollit  commc  la  Camomillc  ,  8c  donnc  fort 
bonne  odeur,  principalcmcnc  quand  il  eft  recent,  ou  quand  il  plcut  en  Etc' ,  a- 
paifc  les  doulcurs  de  quelque  partie  que  cc  foit. 

Les  Pommes  a  Amour. 
Pluficurs  fort  ctuicux  d'cmbcllir  leur  parterre  dc  toutes  fortes  de  plantes  pomm<rs 
y  font  croicre  des  pommes  d'amour  ,  que  les  Latins  apellent  M.<la  irijanat  ou  d'amour. 
Af.longtna,  a  raifon  dc  la  brautc  dc  leur  fruit ,  qui  eft  audi  gros  que  lc  con- 
combrc  ,  tirant  fur  lc  rougcatre.  Ellcs  fc  doivent  femer  au  Printcms  en  tcrrc 
graftc  8c  bicn  amendee,  cn  lieu  fort  cxpolc  au  Solcil,  parce  qu'dlcs  font  ennc- 
inics  du  froid  ,  demandent  la  inane  culture  que  lc  concombre. 

Plnfieurs  friands  mangent  dc  ccs  pommes  commc  des  champignons  ,  otant 
leur  ecorce  ,  les  taillcnt  cn  tranches,  les  font  cuirc  en  cau  ,  puis  les  fricatlenc 
avec  flcur  de  farine  8c  bcurrc  ou  huile  :  8c  les  faupoudrcnt  dc  fcl  8c  poivrcbat- 

rrfonncs  promtcs  au  jcu  des  dames,d*autant 


Leuts 
veitus. 


qu'cllc  eft  ventcufc  :  mais  engendrcs  des  humcurs  bilicufes  ,  obftru&ions  ,  6c 
doulcurs  dc  tetc  ,  triftellc,  fonges  mclancoliqucs,  8c  enfin  des  fievrcs  longues. 

La  ALandragore. 

La  Mandragore  rant  male  que  fcmclle  eft  plus  recommandable  pour  la  beau-  Mmdra- 
te  de  fon  fruit  ,  dc  fes  fcuillcs,  8c  dc  toute  fa  plante  que  pour  fa  fentcur  :  il  la&°«« 
faut  femer,  8c  planter  cn  quclquc  lieu  ombrageux  en  tcrrc  grade  8c  bicn  amen- 
dee ,  la  prefcrvcr  audi  du  froid,  qui  lui  eft  tout  a  fait  contraire. 

Les  pommes  dc  Mandragore  font  dormir  ,  fi  vouscn  mettes  unc  derrierc  vo- 
trc  orciller  e'tant  couche  -y  cc  font  des  purcs  fables  tout  cc  que  Ton  dit  dc  fa  raci- 
ne,  clle  n'eft  pas  fi  rafraichillantequc  la  pomme,  au  contraire,  ellc  a  la  vcrtu  dc 
deftccher,  amollir  ,  8c  rcfoudrc  routes  duretcs  dc  foic  ,  de  ratte  ,  des  ccrouclles, 
&  aiures  tumcurs  fi  durcs  8c  opiniatrcs  qu'ellcs  foicnt.  Qui  plus  eft  ,  Diofco- 
ride  dit,  que  fil'on  fait  boiiillir  la  racinc  dc  Mandragore  avec  l'l  voire  I'cfpacc 
de  fix  hcures  ,  elle  la  rend  fi  maniablc  ,  &c  amollit  dc  telle  facon  ,  que  l'on 
peut  enfuite  donncr  a  l'lvoirc  la  forme  qu'on  voudra,  ccux  qui  nous  aportenc 
cn  ce  pais  la  Licorne,  fcavent  fi  bicn  par  cct  artifice  amollir  i'ivoire  ,  qu'ils  U 
font  pall'er  pour  dc  la  licorne. 

La  Tomne  doree. 

L'on  voit  depuis  quelque  terns  unc  plante  prefquc  fcmblable  aux  pommes 
d'amour,  qui  porte  un  fruit  rond  comrae  unc  pomme,  diftingue  en  fon  ecorce  Jo!ecT 
commc  un  melon  par  tranches  ,  au  commencement  verd  ,  puis  quand  il  eft 
meurt  quelqucsfois  dore,  quelqucsfois  rougeitre.Cctte  plante  eft  plus  agreable 
a  voir  qu'a  fentir  ou  manger :  car  fon  fruit  mange  excite  unc  naufee  8c  vo- 


CHAPITRE  L. 
La  forme  de  difpoftr  Its  her  be  /  par  compartimens  de  diver  fes  f 'aeons. 

COmme  nous  avons  decrit  la  maniere  de  ranger  les  herbes  ,  tant  odorantes 
qua  bouquets  par  planches  &  carreaux  particulars,  nous  parlcrons  main- 
ccnant  dc  la  maniere  dc  les  difpofcr  par  Compartimens  dc  divcrfes  facons  ,  8c 
par  labirinthes  que  To  apcllc  Dadalns.De  quoi  jc  nc  pourrai  a  la  vcrite  prefcri- 
tc  un  modclc  qui  puilfc  etrc  univcrfd,  &  corome  unc  ordonnance  inviolable  . 
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arce  que  la  £<con  des  Compart imens  depend  en  paru'e  de  Pcfprit  &  intention 

u  jardinicr  ,  en  panic  dti  plailir  du  uuitre  &  Seigneur  a  qui  apartient  Ic  par- 
terre: iont  Pun  iuic  Ion  capr  ief  :P.uttic  vcut  le  contcmcr  fa  fantailic.Toutcsfuis 
ahn  dc  tic  ricn  o-.r.c rrc  qui  pui'lPc  contribucr  a  \  orrc  plailir  &  coutcntcmcnt , 
jc  v.ms  propo^T,.:  ;  I  >;  !u  u  1  s  figures  dc  Co;up  m  imens^  l>  mauicre  dc  les  drol- 
ler c<;:n:iiv  il  Lui;  ,  qn-  vuns  puitlics  choilir  ccux  qui  vous  pl.n'ront  le  plus 
Cv  fe^ont  pins  ;.gu  uSlcs.  be  quoi  )c  delirc  que-  vcuis  inc.-  (cachic's  bon  grc,  cv 
joy.  7.  obi;g:  a  Muniicur  Porchcr  ,  Pricur  dc  Crcci  en  Otic  ,  L  plus  excellent 
<  n  cct  <u  t  qui  foit  n.ni  fcuicmcnt  en  France  mais  cn  rouce  1'Europe  ,  non  a 
nioi  qui  dc  p.ul;r.;l  que  par  U  bouche,les  cci its  6c  cnfeigucincns,qu 'il  luia  plu, 
de  me  com:nuniq;i. r. Air.li,pour  cntrcr  cn  niatierc. routes  leshcrbes  odoranrts, 
ex:  bouqurt'.  dont  nous. nuns  parlc  ci  dcflus,nc  font  pas  routes  proprcs  &  coiv 
venabiesa  f..;'re  des  Compr.rtimens.  Les  plus  proprcs  font  1c  Pouliot ,  la  La- 
\,uide,  l'Hillopc,  le  Serpolct  ,  le  Romarin  ,  le  Thim  ,  la  Sauge ,  la  Marjo- 
laine,  la  Camoniillc,  les  Violates,  les  Marguerites,  1c  Bililic,  &  autres  her- 
bes  ,  taut  fodorantcs  qu'a  bouquets  ,  a  It' ; avoir  la  Lavaudc  &  Romarin  , 
l'on  pent  fairc  des  bordurcs  de  buis  :  mais  parce  que  lc  buis  eft  d'exkur  pcu 
agreable,  I  on  s'en  doit  pal!cr,toutcs  les  autres  hcrbes  commc  lc  Pouliot,  l'Hif- 
fope,  lc  Serpolct ,  le  Thim  ,  la  Saugc  ,  la  Mar jolaine  ,  cVc.  font  proprcs  pour 
cue  employees  pour  les  carrcau.x  ,  ou  autres  mcnues  facons  que  l'on  met  an 
milieu  des  bordurcs  ,  &  dont  on  fait  les  Compartimcns  desCaneaux  fans  bor- 
durcs ,  tant  enriers  que  rompus. 

Les  berbes  dont  on  fait  les  bordurcs  ,  doivenr  etre  plus  luurcs  &  plus  touf- 
fuc's  que  cclles  dont  on  fait  les  Compartimcns  des  orre.uix  ,  taut  cntiers  que 
rompus  ,  &  autres  qui  font  an  milieu  des  bordurcs  ,  a  fin  que  la  bcaute  d* 
Tartcrrc  fepuiflc  mieux  voir  &  paroitrc  plus  aifemem. 

Or  j'apelle  ici  bordure  tout  cc  qui  environne  le  Compartimcnt,  cV  les  allc'cs 
du  jardin  :  j  apclle  carrcaux  rompus  plufieurs  morccaux  fcparc*  I'un  dc  J'autrc. 

Les  Compartimcnts  fans  bordurcs  ou  avee  bordurcs  font  ,  ou  quarrez  dc 
largeur  cv  longueur  cgilc  ,  ou  quarres  ine'galcmcnt  ,  a  fcavoir  plus  largcs 
que  longs,  ou  plus  longs  que  larges.  Ou  de  forme  ovate,  ou  dc  ngurc  melee  de 
rond,  &  dc  quarre  :  ou  de  telle  autre  forme  qu'il  plaira  au  Jardinicr  ,  a  fcavoic, 
cn  forme  de  Hcur  de  Lis,  dc  lacs  d'aniours,  dc  Lion  rampant ,  &  autres  fem- 
blablcs  figures. 

Cc  qui  lera  au  milieu  des  Compartimcns  avee  bordurcs ,  ou  fans  bordurcs  , 
fcra  de  figure  quairee  ,  ovale,  ronde  ou  cncrcmclee  dc  quanc  c\:  dc  rond  ,  ou 
autrcmenr. 

Si  au  milieu  des  carrcaux  rompus  vous  voules  planter  quelquc  herbc  ,  il  nc 
faut  pas  qu'clle  foit  plus  haute  ,  mais  moindrcS:  plus  coutie  que  cellc  des 
Compartimcns,  afin  qu'ellc  n'cmpcchc  pas  la  vuc  du  parterre.  U  ell  vrai,  qu'c<a 
ce  milieu  vous  y  pourrc's  planter  quelquc  hcrbe  dc  hauteur  moyenne  ,  comme 
aufli  quclque  arbriflcau  nontourfu,  ni  de  louguc  e't  endue  ,  qui  loit  dc  tigc 
droite  commc  lc  Ciprcs  ,  cx  lc  Lanrier. 

Mais  pour  la  beaute  du  Compartimcnt  vous  n'y  deves  ricn  plantcr.ou  li  vous 
y  plantcs  quelquc  hcrbe  ,  il  faut  qu'ellc  foit  plus  baile  en  tigc  que  I  hcrbe  qui 
environne  :  Ic  Compartimcnt  qui  eft  avee  bordutc  ne  doir  etre  hit  que  de  deux 
fortes  d'hetbes,  fcavoir,  dc  Lavandc,  ou  dc  roinarin  ,  ou  de  buis,  pour  ics  bor- 
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dnres :  &  du  Pouliot ,  ou  d'Hirtbpe  pour  lc  dedans.  U  eft  vrai ,  qu'au  milieu  , 
8c  aux  quatrc  coins ,  l'on  y  pourra  planter  quelque  Cyprus  ,  ou  Romarin  ,  oa 
telle  autre  htrbc  ,  ou  arbrilleau  qui  nc  foic  point  touftu  ni  dc  longne  ctenduc, 
mais  dc  tigc  choice. 

Le  Compartirnent  des  carreaux  rompus  fc  peut  faire  d'herbes  diferentes,  qui 
toutesfois  ne  puiilcmt  pas  croitrc  grandes  &  hautcs ,  parcc  qu'elles  cmpeche- 
roient  la  vucdu  parterre  :  mais  qui  foient  courtes  &  non  tourfucs,  comme  font 
la  Sauge ,  lc  Pouliot  ,  la  Marjolaine  ,  Camomillc  ,  Marguerites  ,  Violettcs,  Ba- 
iilic  ,  Rhue  ,  8c  autrcs  qui  feront  plantecsen  divers  carreaux  pour  divcrlificr  ic 
Compartirnent,  &  donner  coulcur  aux  petits  carreaux  rompus  ,  yous  y  pourrc's 
mettrc,quelques  petits  oifeaux,  hommes  ,  ou  autres  portraits  faits  de  Romarin, 
felon  votre  plaiiir  8c  l'invention  de  vbtre  Jardinier. 

Les  herbes  dont  les  Compartimcns  font  drellcs  ,  fc  doivent  planter  par  raci- 
nes ,  ou  par  bouturcs :  lc  tcms  dc  les  planter  eft  cn  Janvier  ,  Fevricr ,  Mars  8c 
Avril. 

Ii  c  ft  vrai ,  que  ft  vous  plantes  les  herbes  ,  principalcment  le  Pouliot ,  &  la 
Lavandc  ,  par  bouture  ,  la  bonne  plante  fc  fera  a  la  finde  Janvier  ,  &  dans  le 
rnois  dc  Fevrier  ,  &  non  plus  tard  :  parce  que  cette  bouture  nc  gelera  point  , 
quelque  gcleequi  puifle  furvenir  :  &  cependant  elle  n'aura  pas  befoin  d'etre 
arroicc  parce  qu'clle  aura  pris  racine  avant  que  les  chaleurs  foicnt  venues. 

Aufli  fi  vous  plantes  les  herbes  par  racincs ,  vous  deves  attendrc  en  Mars  ou 
Avril  ,  &  bicn  prendre  garde  que  vos  herbes  ayent  des  racincs  vives  ,  bonnes 
&  fuHfantcs ,  autremcnt  ellcs  ne  pourront  pas  prendre  tcrre  ,  mais  la  pluparc 
mourront- 11  faut  audi  qu'etant  plante'cs  ,  vous  les  arroftcs  fouvent ,  a  raifon 
des  chaleurs  qui  croitront  dc  jour  cn  jour,  autrcment  ellcs  fle'triront  ou  croi- 
tront  pcu  ,  ou  mourront  a  vuc  d'ceil. 

C'cft  pourquoi  pour  plus  grandc  furcoe  ,  je  vous  confeille  de  planter  vos 
herbes  plutot  de  boutures  que  de  racincs.Car  il  vous  fcra  plus  facile,  &  de  moin- 
dre  frais  ,  d'avoir  des  boutures  que  des  herbes  ayant  des  racines  ,  encore  vous 
aures  dc  la  peine  a  les  entretenir  8c  faire  paroitre  :  parce  qu'elles  viendront  cn 
afl'urancc  fans  etre  arrofees  ,  8c  fans  aucun  danger  des  gclces  ,  8c  parol tront 
belles  &  touffucs  lors  que  I  Ete  commenccra  <y  pour  planter  dans  la  tcrre  ,  foic 
racine  ,  foit  bouture ,  il  fain  faire  les  fofles  avee  unc  ccrfouete  emmanche'e  de 
court ,  plutot  qu'avec  une  fiche  cc  que  vous  experimcntes  beaucoup  plus  aife. 

Voila  lapiupart  des  chofes  que  vous  deves  obferver  diligemment  avant  que 
mettrc  la  main  a  l'ccuvre  ,  pour  faire  vos  Compartimcns.  Or  parcc  que  leur 
beautc  depend  *nticremcnr  d'unc  forme  bien  proportionne'e,  8c  difpofltion  bicn 
ordonnee  ,  qui  puillc  faire  plaifir  a  l\ril ,  pour  donner  eerie  belle  8c  agreablc 
proportion  a  vos  Compartimcns,  vous  deves  en  premier  lieu  voir  quel  eft  l'ef- 
pacc  du.licu  de  voire  parterre,ou  vous  voulcs  difpofcr  vos  Compartimcns,  aim 
que  felon  cct  efpace  vous  leur  donnics  la  forme  que  le  lieu  pourra  contcnir. 
Puis  il  faut  avoir  plufieurs  toifes  de  cordages  menucs  ,  8c  neaumoins  afles  for- 
tes: plufieurs  fiches  8c  autres  chofes  ,  pour  drcller  les  proportions  que  vous 
voudres  donner  a  vos  Compartimens. 

Voici  lc  moien  que  vous  obfervere's  pour  drelTcr  un  Compartiment  avee  bor- 
dure.  Avant  que  vous  tendies  les  cordes  pour  donner  les  alignemens  ,  prencs 
prcrnicicmcut  la  largeur  &  longueur  dc  la  borduxc ,  telle  que  l'efpacc  de  U 
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cerre  le  pourra  permcttre,  felon  laquclle  vous  feres  la  bordurc  plus  large  8c  plus 

longue  ,  plus  peritc  &  e'troire. 

II  eft  vrai ,  que  li  vous  ave's  une  terreafles  grande  comme  environ  de  foixan- 
tc  picds  en  quarre  ,  pieds  comnuins  ,  qui  contiennent  chacun  douzc  pouces , 
/  vous  pourres  faire  la  bordurc  aflcs  ample  ,  finon  vous  pourre's  fairc  les  cntrelus 

au  large.  Vous  compaflcre's  fi  bien  votrc  bordurc  ,  que  vous  y  rcfcrvcrcs  un 
efpace  pour  y  fairc  un  petic  Compartimenc  au  milicu.Quand  vousaure's  rait  vo- 
trc projetde  la  rerre,vouscommcnceres  a  tendre  les  cordes  avec  des  fiches  bon- 
nes 8c  fermes  ,  pour  prendre  preincrement  la  largeur  8c  longueur  dc  la  bordurc 
tout  a  1'cntour  :  puis  vous  tendrcs  les  cordes  a  la  croifce  ,  dc  laquelle  croife'e  . 
comme  auffi  a  1'cntour  dc  la  bordurc  ,  vous  ne  deves  pas  otcr  les  fiches  ,  ni 
cordeaux  ,  jufques  a  ce  que  vous  ayes  plante  route  la  bordurc  ,  pour  1c  moins 
un  cote  ou  une  moitic  ;  parcc  que  e'eft  toutc  la  conduitc  du  Compartimcnt  0C 
bordurc  :  car  e'eft  ou  vous  deves  prendre  les  largcurs  pour  faire  des  quarres  8c 
des  ronds.  Dc  plus  vous  tendrcs  au  milieu  dc  cettc  bordurc  un  cordcau  pour 
prendre  les  milieux  8c  pour  vous  conduire.  De  plus  vous  aures  deux  cordeaux 
qui  feront  dc  la  longueur  dc  la  bordurc  ou  Compartiment  deux  picds  davanta- 
ge  ,  qui  fe  nommcnt  volans  ou  courans  ,  parcc  qu'on  les  portc  dc  lieu  a  autre , 
pour  planter  les  herbes  dans  la  bordure.  De  plus  ,  vous  tendres  un  cordcau  dc 
coin  tin  coin,fans  lequel  vous  nc  pourrics  drcllcr  vos  coins.  Voila  la  forme  qu'il 
faut  tcnir  pour  faire  les  bordutes.  Quant  aux  Compartimcns  cnclos  dans  les 
bordurcs.  Pour  prendre  la  mcforcdes  quarres,aye's  deux  petites  perches  defaulc 
ou  d'autrc  bois  droit.grofles  comme  lc  poucc,  Tunc  de  huit  pieds,  8c  l'autre  de 
trois  a  quatre  ,  la  grande  pour  les  grandes  largcurs,  8c  la  petite  pour  les  petites  : 
fur  lefquelles  perches  vous  marqucrcs  vos  proportions  pour  y  faire  des  quar- 
res 8c  autre  chofc  qu'il  vous  plaira  y  faicf.Pour  les  ronds,  il  faut  un  inftrumcnt 
duqucl  vous  verres  ci-apres  la  figure  ,  apelle  vulgairement  des  jardinicrs  Billc- 
boquet ,  donnes-lui  tel  nom  qu'il  vous  plaira  ,  il  eft  fait  en  cctte  forte ,  vous 
prendrcs  une  fichc  un  peu  plus  grollc  que  Ic  pouce  ,  vous  y  mettres  unc  cordc 
aufli  groflc  que  ccllc  du  jardin  ,  dc  3.  ou  4.  pieds  dc  longueur  ,  felon  la  lon- 
gueur &  la  grandeur  >  que  vous  voudres  donncr  a  vos  ronds  ,  vous  y  fere's  des 
noeuds  felon  la  grandeur  ,  &  puis  un  autre  nceud  pour  la  largeur  de  la  bordurc, 
qui  fcradc  8.  a  9.  pouces  ,  oil  moins  fi  vous  voules  :  mats  je  veux  bien  vous 
avcrtir  que  ii  vous  les  faitcs  plus  petits  ,  la  bordure  fera  ofFufquce  ,  8c  ne  fera 
pas  de  longue  dure'e-.toutcsfois  je  rcmcts  ccla  a  votrc  difcrctiou.A  chaquc  naeud 
du  cordeau  pour  faire  les  ronds,vous  mettres  dcrricrc  lc  nccud  tout  contrc  ,  un 
petit  baton  dc  4.  doigts  de  longueur  plus  ou  moins  ,  comme  il  vous  plaira  , 
gros  comme  lc  doigt.  Par  le  moien  dc  ces  nccuds  plus  courts ,  ou  plus  longs  , 
vous  feres  vos  ronds  tant  &  fi  grands  ou  petits  qu'il  vous  fcmblcra,(i  vous  n'ai- 
me's  micux  fairc  1.  Billcboqucts  un  pour  les  grands  8c  l'autre  pour  les  petits 
ronds. 

Cctte  figure  montre  la  forme  qu'il  faut  fuivre  pour  drcflcr  les  cordes  pour 
faire  un  Compartimcnt  avee  fa  bordurc.  Les  ligncs  fcrvirontauffi  pour  fairc, unc 
bordure  dc  carrcaux  rompus  avec  un  petit  Compartimcnt  ao  milieu,  ainfi  com- 
me vous  cn  voye' ,  lc  carrc  au  milieu  ,  &  vous  en  verres  les  figures  ci-apres  dc- 
crites.  Pour  bienaflurer  votrc  fait ,  vous  laiflcrcs  routes  les  cordes renducs  8c  les 
liches  fichecs  dans  tcrrc  ,  jufques  a  cc  que  vous  ayes  cntiercrncnt  paracheve  la 
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Bordure  »  a  fc,avoir  les  cordes  dc  ia  croifee  da  milieu  ,  celles  qui  yont  de  coin 
en  coin  ,  &  cellcs  qui  font  les  cote's  de  la  bordurc. 
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STILE  POUR  DRESSER  LES  CORDES, 
pour  faire  un  Compartimenc  fimple  fans  bordurc.  II  faut  laifler 
les  cordcs  tenducs  iufques  a  cc  que  tout  le  Compartiment  foit 
parachevi.  H  H 


Digitized  by  Google 


5}i 


LA  MA1SON  RUSTIQ.UE. 


STILE  DES   CORDES  TENDUES 
fur  le  Comparciment  Ample, 


STILE" 

Digitized  by  Google 


tlVRE    SECOND.  iff 

STILLE    DES   CORDES   T  ENDUES 
fur  le  Comparriment  fimple. 


L  A    MAISON  RUSTlqUE. 
COMPARTIMENT  SIMPLE. 


L  I  V  R  E     SECOND*         :  %y£ 

COMP  ARTIMENT  SIMPLE, 


Digitized  by  Google 


L  I  Y  &  B  SECOND, 


COMPART  IMENT  SIMPLE. 


La  maison  rusti^u  e. 

COMPARTIMENT  SIMPLE. 


L1VHE  SECOND. 


COMPART  IMENT  SIMPL^ 


LA   MAISON    RUSTI  Q^U  E. 


C  OMP  ARTIMENT  SIMPLE. 


COM 


Digitized  by  Google 


LIVRE    SECOND.  141 
COMPARTIMENT  SIMPLE. 


X 


LA    MAISON    RUSH  Q^U  E. 
COMPARTIMENT  SIMPLE. 


Digitized  by  Google 


LIVRE    SECOND.  M| 


STILLE  POUR  TEND  RE   LES  CORDES 

a  fairc  dcs  Compartimcns  avcc  bordure ,  &  pour  fairc  unc 
bordure  dc  Carrcaux  rompus  avec  1c  milieu. 
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B  ORDURE     DE    CARREAUX  ROMPUS 
avec  Ton  milieu  ,  avcc  cinq  petits  Comparcimens. 
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STILLE  POUR  TENDRE  LES  CORDES  POUR  FA1RE 
an  parterre  de  carreaux  romp  us.  Laities  les  cordcs  jufques  a  ce  que  vous  ayes 
paracheve  vos  Corapartimens.  Prene's  vos  mefurcs  des  riches  de  la  croifee  & 
des  coins,  foic  en  carre*  ou  en  rond  ,  qui  feronc  fi  grandes  que  i'efpace  de  la 
cerre  pourra  porter.  Ec  au  cas  qu'au  milieu  de  ces  Compartimens  vous  vcuilles 
planter  quelque  chofe ,  ferve's  -  vous  des  cordeauz  qui  Cc  nomment  courans , 
avec  leurs  fiches,pour  planter  ce  que  vous  voudre's ,  fans  ficher  ni  detendre  les 
autrcs  cordeaux,  qui  font  dcja  tcndus-,  lcfquels  audi  il  ne  faut  pas  dVtendrc, 
commc  nous  avons  dit. 
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STILLEDES   CORDES  TENDUES 
fur  lc  Parterre  des  carreaux  rompus. 
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Quand  les  herbes  tant  dcs  bordnres  que  <fcs  compartimens  feront  crucs,  /i  eU 
les  dcvicnnent  crop  touffues,  s'ofFufquent,  par  lcur  trop  large  c'tcnduc,  les  une* 
&  lcs  aurres,  meme  couvrent  les  chemins  dcs  compartimens,  &  gatent  &  enlai- 
diflentla  beaute  du  parterre,  il  les  fandra  tondre  :  Lc  terns  de  les  tondre  eft 
tomes  lcs  fois  qu'il  en  fcra  befoin.  ll  eft  vrai,  qu'il  fe  faut  bien  garder  dc  les* 
tondrc  lc  mois  d'Aout  pa  lie,  car  lcs  herbes  flctriflcnt  ,  &  nc  viennent  que  che- 
tives.  Pour  tondre  celles  qui  font  dc  droitc  h'gnc  ,  vous  rendrcs  fort  roide 
une  corde  qui  (bit  de  la  longueur  du  compartimcnt  ,  par  lc  mo/en  dc  laquelle 
vous  tondre's  dc  pre's  dcs  deux  c6tez,puis  lc  dellus.  Quant  aux  ronds,il  faut  que 
veus  les  tondics  a  vuc  de  pais,le  plus  rond  que  vous  pourres.Pour  tondre  la  bor- 
dure,foit  de  lavandc,  romarin,  ou  du  buis,  I'on  doit  fc  fcrvir  dc  grands  cizcaux 
qui  foicnt  emmanchez  de  bois.  Pour  tondrc  lcs  autres  herbes  moins  gcandes 
&  plus  mc nut's,  l'on  aux*  dcs  cizcaux  ferablables  a  ccux  des  couturiers. 
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CHAPITRE  L. 
X*  mantere  de  garder  &  confirc  Us  hcrbes  pot^ercJ  ,  Aitdec\n.xUs  ,  &  odorantes. 

LA  racinc  d'Enula  campana  fc  confit  de  cette  forte  :  Quand  on  aura  arrachc  Confita- 
la  racinc  au  mois  d'Oftobre  ,  lors  qu'elle  eft  bicn  meurc  ,  il  fain  orcr  tout  gjjjjj^ 
1c  fable  ou  la  rerrc  qui  ell  autour  avec  un  lingc  rude,  on  unc  etamine  ,  puis  la 
racier  par  delTus  avee  un  coutcau  bicn  tranchant ,  6c  felon  que  les  racines  fe- 
ront  grolles  ,  les  fendre  en  2.  ou  cn  3.  parties  ,  dc  la  longueur  du  doigt,  6c  les 
faire  boiiillir  dans  un  chaudron  avee  du  vinaigrc  ,  de  forte  qu'cllcs  nc  puilTenc 
fc  brulcr,  3.  jours  aprcs  il  les  fauc  faire  fecher  au  Solcil,&  les  racttreen  un  poc,  » 
ncuf  bicn  poiile,  &  jctter  du  vin  cuit  par  dellus  tant  qu'cllcs  tretnpent,  &  force 
farricttc  bicn  prcllce  par  dcilus  ,  puis  fcrmer  lc  vaiileau  ,  6c  lc  couvrir  dc  peau. 
Autrcmcnt  il  faut  nettoicr  les  racincs  ,  6c  les  fendre  cn  2.  ou  3.  parties  de  la 
longueur  du  doigt  ,  puis  faire  trcmpcr  fur  les  cendres  chaudes  dans  dc  l'cau  ,  Sc 
aprcs  les  faire  cuire  avec  2.  ou  3.  fois  autant  de  miel ,  ou  de  fucre. 

L'onpourra  audi  faire  dc  la  conferve  dc  racincs  d'Enula  campana  en  cette  Confui*. 
forte  :  Nettoics  diligemment  les  racincs  d'Enula  campana  ,  coramc  nous  avons  "e*eoull 
dit :  &  les  mates  par  pctites  rucllcs  ,  faitcs-lcs  tremper  long-tems  fur  les  ecu-  cunpaoa. 
drcs  chaudes  dans  l'cau  ,  puis  faites-les  boiiillir  jufqucs  a  ce  qu'elles  foicnt  cui- 
tes  :  pi  les- les  enfuitc  ,  6c  les  pafles  par  un  linge  ou  ctamine  ,  6c  faitcs-lcs  cuirc 
■avec  3.  fois  autant  dc  miel  ou  dc  fucre. 

Vous  pourres  dc  mcmc  facjon  faire  des  confitures  Sc  conferves  de  pluficurs  Confirm 
autrcs  racines  ,  corame  dc  gentiane  ,  pivoinc  ,  flambes  ,  couleuvrce  ,  paftcna-  fo*,6^" 
des  9  panels  ,  raves  ,  carottcs,  raiforts,  navcts ,  carvis  ,  cardons  a  cent  tctes  ,  &  gentiane 
autrcs  femblables  ,  lefquclles  fcronr  plus  agreables  li  vousajoutes  a  leurdecoc-  JjjjJgJ* 
tion  quclque  peu  dc  candle.  Au  refte  ,  j'apcllc  ici  confitures  ,  quand  la  racinc  couleu-* 
ou  la  cholc  qui  eft  confitc  ,  demcure  enticre  cn  la  confiture  :  Conferve  ,  quand  jffijffj" 
cllc  ncdemcure  pas  cntiere  ,  mais  eft  pilce.  pancts.ra- 

Lc  pourpier  fc  confit  de  cette  forte.  Cucillc's-lc  pourpicr  avant  qu'il  ait  jette  Tg^K 
fa  grainc  ,  prencs  les  tiges  les  plus  tendres  ,  plus  touffucs  ,  &c  pleincs  dc  feiiil-  ce  entre* 
les  :  dont  vous  otcre's  les  racines  ,  lavcs-lcs  pour  leur  oter  tout  lc  fable  ou  tcrre  confiture 
qui  pourroit  ctrc  autour  ,  feches-lcs  quclque  peu  ,  jufques  a  cc  que  vous  voyes  Ve.C°n 
qu'elles  commencent  a  flctrir  ,  puis  ranges- les  dans  un  petit  tonncau  ou  vaif-  Gonfitu- 
ieau  dc  ccrrc  ,  cn  forme  de  pctites  couches  ,  chacuncs  couvcrtcs  alll:s  fufti-  £jcrcpOUI* 
fammcnt  de  fel.Quand  lc  tonncau  ou  vailleau  fera  plcin,  jettes  par  delTus  quan-  Confiture 
tite  dc  vinaigrc  ,  ou  biew  une  panic  dc  verjus  6c  2.  parties  dc  vinaigrc.  Ccla  Jj^jJ* 
fait ,  mettcs  les  vailleaux  en  quelquc  lieu  fee  ,  de  peur  que  la  confiture  ne  ref-  dafperges, 
fente  le  moifi :  prencs  garde  que  le  pourpicr  baignc  toujours  dans  fa  fauce.  Et  ^r^^L 
quand  vous  en  voudrcs  ufcr,  lavcs.lc  avec  de  l'cau  tiedc  ou  du  vin,  puis  faites-  Madame, 
en  des  faladcsavec  de  I'huile  d  olive.  En  cette  forte  la crifte- marine,  tiges  d'af- 
per'ges  ,  la  cornc  dc  ccrf ,  les  fleurs  de  genets  ,  les  flcurs  decaprcs  ,  ies  con- 
combres  lc  pourront  confirc. 

La  laitue' eft  confirc  dc  cette  facon:On  prend  les  tiges  de  la  laitue'  bien  mon-  Confit*. 
dec  &  efTtiiillce  ,  depuis  lc  bas  jufques  ou  l'on  verra  que  les  fciiillcs  feront  ten-  [JjjJ  laU 
dres  ,  qu'il  faut  falcr  dans  un  auget ,  &  les  laillcr  ainfi  un  jour  ou  tine  nuit , 
jufques  a  ce  qu'cllcs  rendent  la  faumure  :  puis  on  des  lave  de  cette  faumurc,  6c 
apres  qu'on  les  a  indices,  on  les  etend  fur  des  clayes  ,  tant  qu'elles  foient  bien 
feches  :  puis  l'on  met  dcilus  dc  l'anct ,  fcnoiiil ,  peu  dc  rhuc  ,  6c  pourreaux  ha- 
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chc's  menus  :  Enfultc  1'on  prepare  cescaulcs  on  cotons  ainfi  fees  dans  Ic  pot  i 
&  Von  jette  deflus  unc  fauce  qui  eft  faite  de  i.  parties  de  vinaigre  ,  cV  tmede 
faumure  :  apres  pour  compreflc  Ton  met  beaucoup  de  fcnoiiil  fee  par  deflus, afin 
que  la  fauce  pane  &  regorge  par  dcfliis.  Ec  on  doic  fouvent  prendre  garde  que 
les  confitures  ne  demeurcne  pas  a  fec,mais  y  mettre  fouvent  de  ia  fauce.En  cettr 
forte  on  peut  con  fire  la  chicore'e ,  la  fcariole  ,  la  corne  de  ccrf ,  lc  tendrons  des- 
ronces,  les  cimcs  des  thims,  de  farriette  ,  d'origan,  de  raiforts  ,  ces  confitures 
doivent  etre  faitcs  au  commencement  de  l'Ete\ 
CV.e  fi-      Les  confitures  des  herbes  qui  fc  font  avec  du  fcl  &  du  vinaigre  ,  four  dediees 

nom<Jc  priwcipalcment  es  faladcs.  Celles  qui  fe  font  avec  du  fucre  &  du  micl  ,.  fervent 

Confiture,  dans  la  Medecine  ,  telles  que  font  celles  qui  fuivent. 

Des  feuillcs  &  fleurs  d'herbes,  dont  on  ne  fait  pas  des  confitures  >  j'enrens 
confitures ,  a  parler  proprcment :  parce  que  commc  nous  avons  die ,  lc  nom  de 
Confim-  confiture  s'entend  feulement  des  chofesqui  demeurent  entieres  en  la  confiture : 

bc^aTie  t0Utcsr°iS        v°u^ra  confirc  des  feiiilles  ou  fleurs  d'herbes  ,  pourra  uter  de 

fleurs.  cette  forme  :  Prenes  les  feiiilles  ou  fleurs  de  telles  herbes  que  vous  voudres, 
nettoies-les  diligemment  ,  puis  fans  les  pilcr  c'tende's-les  toutes  entieres  dans 
le  vaifleau  ou  vous  les  voules  garder  r  jettes  par  dcil'us  aflcs  de  fucre  fin,  mis 
en  poudrc  ,  puis  expofes  les  vaifleaux  au  Solcit. 

Autrement ,  faites-les  cuire  a  petit  feu  avec  du  fucre ,  jufques  a  ce  que  vous 
voyes  que  le  fucre  acquiere  une  confiltance  de  firop,puis  mettes-les  en  un  vaif- 
feau.  Autremenr,apres  que  vous  aures  netcoie  diligemment  les  feiiilles  ou  fleurs 
d'herbes,merte's-les  en  un  vaifleau  de  verre  ou  de  terre  puis  jettes  par  deflus  du 
fucre  cuit  a  la  confiftance  de  firop  clarifie.  Ainfi  fe  peuvent  con  fire  jes  rofes,  les 
feuillcs  de  menthe ,  fcolopendre,  capilli  veneris,  ozeille,  ccterach,  Buglofles,  8c 
autres  femblables :  les  fleurs  de  fouci ,  chicore'e  ,  violettes  ,  gcucts  ,  fauges  & 
Confim-  autres  femblables.  Et  ces  confitures  font  plus  aereables  que  les  conferves ;  pares 

resdeflcurs        t    r .....     „  a  .  •        i         j  n  i  r 

font  plus  <luc  'es  feuillcs  &  fleurs  retienacnt  mieux  leur  odeur  naturelle  que  les  comer* 

*8' ves  :  Parcc  ^u*aux  conferves  ,  elles  font  pilecs  avec  lc  fucre  ,  ce  qui  otc  ou  di- 
confetves.  minuS  beaucoup  l'odeur  des  feiiilles  ou  fleurs. 

Les  mo  fe    Or  pour  faire  de  la  conferve  de  feuillcs  ou  fleurs  des  herbes  ,  il  faut  fui- 
coafmc*  vrc  cctrc  mcthode   prenes  les  parties  les  plus  tendres  des  fleurs  ou  feiiilles, 
rejettanr  les  plus  dures  ,  comme  font  le  blanc  des  rofes  ,  les  tiges  ou  caulicules 
de  la  menthe ,  fcolopendre  ,  capilli  veneris  &  autres  femblables  :  nettoi^s  les 
diligemment ,  puis  pile's- les  dans  un  mortier  de  marbre  ,  ou  de  pierre  ,  d'um 
pilon  aflifs  dur  &  folide  ,  jufques  a  ce  vous  les  voyes  reduites  en  forme  de  pate, 
enfuite  ajoute's  deux  ou  trois  fois  autant  de  fucre  ou  de  miel.  Et  sil  arrive  que 
les  feiiilles  ainfi  pilces  foient  quelque  peu  plus  humides ,  que  ne  font  les  fleur* 
de  violettes  ,  de  nenuphar,  de  buglofle ,  ajoute's  une  plus  grande  quantite  de 
fucre  pulverife' :  Ccla  fait ,  mettes-les  en  un  vaifleau  de  verrc  &  les  cxpofe's  aa 
Solcil  un  mois  entier  ,  afin  que  leur  humidite'  fuperfluc  foic  confumce  par  la 
chateur  du  Soleii ,  les  remuanr  tons  les  jours.  Ou  fi  vous  ainWs  mieux  ,  mettes 
le  vaifleau  fur  ks  cendres  chaudes ,  pour  leur  donner  quelque  petite  deco&ion: 
df  RomaT-<Iuoi<luc  ^  roeillcar  fcroit  de  les  laifler  confire  au  Soleih  De  cette  forte  ou  pcuc 
rin ,  fo»ci,  confire  les  fleurs  de  romarin  ,  de  fouci,  dc  betoine,  de  pivoine  ,  de  marjolaine, 
debctoinc,  je  mdifle  >  de&abieufe  ,  de  fuzeau ,  dc  menthe  ,  dc  fume-terrc  ,  d'euphraifc  » 
JJ*oulc '  dc  chicorcc  ,  dc  pechcr ,  dc  faugc ,  de  geneft ,  d'orange ,  mauves ,  guiroauves, 
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tic  aucres  femblables ,  les  fommitc's  dc  thim,  d'hiflbpe  ,  d'abfinthe  ,  (  autrcmenc 
aluiue)dont  nous  avons  die  ci-dcfliis  que  la  conferve  c'toit  fore  fouvcraine  pour 
les  hidropiques,  comme  audi  cclles  des  fleurs  de  peches  memc ,  cclles  des  fleurs 
de  genet ,  pour  les  obftru&ions  des  reins  &  de  la  ratte.  Ec  parcc  que  les  con- 
fervesdes  rofes&  violcttes  font  fore  en  u(tgc,nous  cn  parlcrons  particulicrcment. 

Pour  fairc  des  conferves  de  rofes  ,  il  faut  prendre  des  fcuillcs  dc  rofes  blan-  Conftrre 
ics  ou  rouges ,  qui  nc  loicnc  pas  encore  ouvcrtcs,  les  nctroicr  8c  pilcr ,  lans 
ctre  feches  dans  mi  moi tier  dc  picrrc,  puis  ajoiiter  3 .  fois  autant  du  fucre :  apres 
incttre  le  tout  dans  un  vaiHc.au  dc  vcrrc  couvcrc  dc  parchemin  ,  &  cxpofc  au 
Solcil  l'cfpace  de     mois.cn  rcmuant  prefejuc  tous  Ics  jours  la  confcrvc.Si  vous  Conferee 
voules  faire  de  la  conferve  de  rofes  feches  il  faut  fairc  bouillir  dans  line  demi  derofesfc- 
livrc  d'eau  rofc  ,  unc  livre  011  environ  dc  fucre  fin  :  puis  quand  on  vcrra  que  6 
toutc  I'cau  fcra  confumee  ,  jctter  dans  le  fucre  une  once  dc  rofes  feches  pulve- 
rifees,  fairc  cuke  le  touc  comme  il  faut,  puis  avec  une  fpatulc  de  bois  vous 
mcttrcs  par  morccaux  votrc  conferve.  Autremcnt  faites  les  trois  infufions  de 
rofes  dans  dc  l'cau  rofc  ,  laities  ralieoir  la  3.  de  laquelle  vous  lailTeres  le  fond  , 
comme  le  plus  terreurc  ,  cV  dedans  vous  feres  bouillir  le  fucre  fin  :  &  apres  cela  * 
vous  jcttcies  demi  once  ,  ou  environ  dc  rofes  feches  pulvcrifees ,  puis  on  fcra 
comme  il  eft  die. 

Pour  faire  la  conferve  dc  violcttes ,  il  faut  prendre  des  fleurs  de  violettes  re-  Conferee 
centcs ,  leur  oter  la  queue,  &  le  petit  gobelct  vert  d'ou  ellcs  pendent ,  puis  les  dC  Vl  *** 
fecher  quclquc  peu  dc  terns  a  l'ombrc  du  Soleil  ,  pour  leur  oter  I'humidite  fu- 
perflnc  ou'eiles  one :  enfuice  les  piler  dans  un  mortier  de  picrrc  avec  a.  fois  au- 
tant dc  lucre  ,  &  Ics  mettre  dans  un  vaifleau  dc  vcrrc  que  I'on  cxpofcra  au  So- 
leil l'cfpace  de  trois  mois  ,  durant  lcqucl  terns  il  Ics  faudra  fouvent  remucr  , 
comme  nous  avons  die  de  la  conferve  dc  rofe. 

Si  vous  voules  faire  de  la  conferve  dc  violettes  feches,  faites  une  ou  deux  in-  Conferva 
fulions-de  violettes  ,  dans  lefqucllcs  vous  feres  bouillir  du  fucre  fin  :  &  apres  faj^"" 
vous  jetteres  demic  once  de  violcttes  broyees  pour  unc  livrc  de  fucrckpuis  vous 
fere's  cuire  le  tout  fufhTammcnc ,  &  apres  avec  une  fpatule  dc  bois  vous  mcttrcs 
par  morceaux  votrc  conferve. 

Pour  faire  de  la  moutarde  ,  il  faut  bien  monder  Si  nettoier  lagrainede  fene-  Fajon  de 
ve  on  moutarde  ,  &  la  criblcr  ,  puis  la  lavcr  dans  dc  -l'cau  froide  ,  &  apres  la  Ino6ut<»c• 
laifler  unc  nuit  ciuiere  dans  I'eau  ,  puis  I'otcr  :  &  quand  vous  1'aures  prcflee 
avec  la  main  ,  la  mettre  dans  un  mortier  ncuf  ou  bien  net ,  &  la  broycr  d'un 
pilon  avec  du  fort  vinaigrc  ,  puis  ia  coulcr  ou  paller.  Quelques-uns  cn  fone  dc 
fort  agreablc  en  ccttc  manierc.  Ayes  2.  onces  de  grainc  dc  feneve  ,  demi  once 
dc  cancUc,broyes-lcs  fubtilcmciu>&  avec  du  micl  &  du  vinaigrc,  faitcs-en  une 
pate  ,  dont  vous  feres  dc  pctits  pains  ,  que  vous  feres  fecher  au  Soleil  ou  au 
four  :  quand  vous  en  voudres  uicr  ,  diflbudes  un  pain  avec  du  viuaigre  ou  vcr- 
jus  ,  ou  liqueur. 

Quelques-uns  pour  lui  oter  fa  grande  acrimonie  t  rem  pent  la  grainede  mou- 
tarde dansdu  mout  durant  les  vendanges,  &  la  prcparcnt  comme  nous  avons 
die ,  puis  la  mettcnt  cn  dc  petits  tonncaux  ,  tcls  que  ceux  ou  on  met  la  mou-  MofirarJc 
tarde  d'Anjou.Lcs  Dijonnois  la  mettcnt  par  pctits  pains,&  quand  ils  cn  vculent  d^K'de 
lifer,  la  diflbudent  avec  du  vjnaigre.  La  moutarde  de  Dijon  a  gagnc  le  prix  par  dcD>joo» 
dcllus  comes  les  autres,a  cauic  du/cneve  qui  y  croit  meilleur  qu'en  aucun  pais. 
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font        Pour  garder  dcs  concombres,il  lcs  faut  mettre  dans  dc  la  lie  de  vin  blanc,qti{ 
gji  icrdc5  ne  f0jt  poinc  tourne'  >  dans  un  vaiflcau  poifle  ,  Sc  bicn  etouper  le  vaiflcau.  Au- 
bics.       trement  il  les  fauc  mettrc  dans  de  la  faumure ,  ou  les  pendre  dans  un  vaiflcau 
oil  il  y  aura  un  peu  dc  vinaigre  :  mais  que  lc  vaiflcau  foit  bicn  c'toupc. 

Quclquesuus  lcs  confifent  dans  un  vaiflcau  dc  tcrrc  avec  du  fcl,  vinaigre,  Sc 
rnarjolaine :  les  autrcs  lcs  cnterrent  dans  dcs  foflcs  fablonneufcs  ,  &  lcs  cou- 
vrcnt  dc  grainc  de  feneve  broyee  avec  du  vinaigre  ,  puis  metcent  par  deflus  du 
foin  fee  ,  Sc  dc  la  tcrrc. 
Pour        Pour  garder  lcs  courges ,  prenes-les  quand  elles  font  tendres  ,  6i  lcs  coupes, 
Raider  dcs  pUjs  jett^$  par  delftis  dc  I'eau  bicn  chaude ,  Sc  les  laiflcs  refroidir  au  fcrain  unc 
couiges.    nuJt  cnt icre .  enfujtc  mctris.  lc$  fans  la  faumure  forte,&  lcs  garderes  long-tems  ; 
ou  bien  faitcs-  lcs  fecher  au  Solcil ,  puis  pendeVles  a  quclque  fume>. 

En  France  on  les  garde  l'Hiver  enticr  etans  penducs  au  plancher ,  ou  arrart* 
gees  fur  des  ais  ,  principalcmcnt  les  citrouiUes. 

Pour  garder  dcs  oignons,il  lcs  faut  fecher  au  Solcil,puis  le  mettre  en  un  lien 
ieilei  01-"  ^CC » ^  ^ien  Quekucs"uns  cn  fonc  &cs  confitures  de  cettc  forte,  ils  lcs  font 
ruoiU.  premicrcment  fecher  au  Solcil ,  Sc  mettent  du  Thim  Sc  dc  la  fatricttc  deflbus 
aufonds  du  pot ,  puis  mettent  I'oignon  deflus  ,  &  y  jettent  dc  la  fauce  ,  qui 
fcra  dc  5.  parties  de  vinaigre  ,  6c  une  de  faumure  ,  &  par  deflus  une  botte  de 
farriettc  ,  afin  que  les  oiguons  s'enfonccnt  dans  la  fauce :  6c  apres  qu'ils  font 
abrcves ,  remplifles  lc  pot  de  memc  fauce.  Quclqucs-uns  les  trenipent  feu  le- 
nient dans  l'eau  ,  puis  les  confervent  toute  l'annee  dans  du  vinaigre. 

CHAPITRE  LI, 
J)ifcours  des  Arbres  &  Arbrijfeanx ,  tant  etr angers  que  domeftiqucs  ,  pi  Antes  <m 
tranfplantes  au  Parterre,  Premierement  de  ceux  dont  en  fait  les  berceaux. 

Du  Cypres. 

E  parterre  ,  comme  nous  avons  dit ,  eft  drcflc  pour  le  plaiflr  de  celui  a 
qui  il  apartient  :  les  flcurs  6c  les  herbes  odorantcs  lut  donnent  a  la  verite 
bicn  de  l'agremcnt,  mais  lcs  arbres  6c  arbrifTcaux  Strangers  ou  domcftiques  n'en 
font  pas  le  moindre  ornement ,  non  feulcment  par  l'odeur  que  quelques-uns 
exhalcnt ,  qui  furpafle  meme  cclles  des  herbes  6c  dcs  fleurs ,  mais  encore  par  U 
beaute  6c  la  bontd  de  leurs  fruits ,  tels  font  les  grenadiers  ,  capriers  ,  citron- 
niers  ,  orangers  ,  limoniers ,  poncircs  ,  palmiers,  figuiers  ,  oliviers,  baguenau- 
dicrs ,  6c  autrcs  femblables  :  e'eft  pourquoi  pour  ne  rien  oublicr  dece  qui  re- 
garde  l'entierc  perfe&ion  du  parterre ,  nous  parlcrons  dc  la  culture  dcs  arbres 
6c  arbrifleaux  ,  qui  y  doivent  Sere  planted ,  dont  les  uns  font  deftincs  aux 
berceaux  ,  qui  entourent  le  parterre  ,  fcavoir  les  cipres  ,  genevre  ,  favinier  , 
cedre  ,  roficr ,  buis  61  autrcs  :  lcs  autrcs  font  feme's  ,  plantds  ,  ou  tranfplame's, 
en  couches  proprcs  ,  ou  vaiflcaux  6c  caifles  ,  fcavoir  le  laurier  ,  meurtre  ,  pal. 
micr  ,  pin  ,  citronnier  ,  oranger  ,  limonnicr ,  figuicr  ,  olivier  ,  6c  autrcs  (cin- 
blables  dont  on  traitera  ci-aprcs. 
Ciprfs  **c  Cipres ,  tant  male  que  femclle  ,  aime  un  pais  chaud  ,  comme  en  Candie 
ou  il  croit  fort  toufu  fans  culture,mais  en  France  il  demande  unc  terre  bien  cut- 
«  tivce  &  bonne*  &  ne  vient  que  par  les  foins  du  Jardinier  :  il  vient  de  plante  Sc 
de  femence  dans  de  la  terre  feche,  Sc  doigncc  de  fleuves ,  rivieres  ,  mare'eages  , 
lieux  humides  ,  fur  des  coteaux  &  pentes  ou  le  Solcil  doune  mieux  qu'aux  va- 
- :  il  hait  fur  tout  la  tcrrc  furacc  tant  foit.  peu  ,  mcme  que  fi  on  environne 
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ic  filmier  la  foffe  oit  il  eft  planti  ,  il  meurt  pcu  4c  terns  apre*s  :  toutesfois  il  eft* 
trcs-neceflairc  quelque  tern*  avant  de  le  planter  ,  de  mettre  de  bon  -tcrrcau  en* 
lade  que  vous  aures  prepare  pour  le  femcr.  C'eft  imc  chofc  admirable  que  la  fc- 
mencede  cct  arbrc  ,  qui  eft  ft  pctirc  qu'a  peine  on  la  peur  voir  ,  produife  ce- 
pendantun  arbrc  haut  &  clevc.  On  la  (erne  ordinaircmcnt  depuis  le  10.  d'Oc- 
fobre  jnfques  en  hiver.  11  y  a  une  fi  grande  fymparhtc  entrela  femencc  de  Cy- 
prus Sc.  l'orge  ,  que  fi  on  en  feme  aupre's  ,  cllcs  croifllnt  a  I'cnvie  ,  &  ccla  eft  l\ 
vrai  que  lorfquc  la  rccoltc  dc  l'orge  eft  abondantc  ,  il  y  aura  audi  beaucoup  dc 
Cypres.  Si  vousle  tranfplantes ,  faices  dc  inemc  :  mais  donnes- vous  bicn  garde 
cependanr  de  l'arrofer  ,  ni  fes  branches  ,  ou  dc  tondrc  fes  fommitcs:  car  il  nc 
•cue  (ourrir  aucune  playc  ,  l'\  petite  qu'cllc  foic.  Cct  arbrc  a  male  dc  femelic: 
fc  male  croit  plus  haut  ,  a  fes  branches  &  ramcaux  plus  fcrres  &  tallies  ,  Sc 
porte  des  cocqucs  ou  noix  ,  cc  que  la  famclle  nc  fait  pas. 

Le  Cipres  porte  trois  fois  lJan  ,  en  Janvier  ,  Mai  ,  &  Septcmbrc  :  &  pour 
cela  il  faut  cueillir  fes  cocqucs  ou  noix  ,  que  vous  feres  fecher  au  Solcil  ,  pour 
les  caller  facilemcnt ,  &  vous  en  tirercs  la  fcmcncc  qu'il  faut  pareillemcnt  fairc 
fecher  au  Solcil  A  1^  voulant  femer,&  le  terns  propre  en  pais  chaud  eft  en  Avril, 
en  Mai  au  pais  tcmpcrcs  :  &c  dans  ce  pais-ci  ,  depuis  le  io.  d'Odtobre  juf- 
aucs  en  Hiver  i  choililles  un  jour  fee  ,  ferain  &  calmc  ,  &  ctant  feme  vous  cri- 
bltrcs  avee  un  crible  menu  ,  &  pcrce  par  d edits  ,  dc  la  terrc  bien  egale  un  doigc 
ou  i .  ou  plus :  &  deflors  jufqucs  a  cc  que  le  cipres  ait  lcve  ,  il  faut  le  garantir 
des  fourmis  ,  &  l'airolcr  d'eau  dc  trois  jours  en  trois  jours  avant  Solcil  lcve  , 
ou  bicnaprcs  Solcil  couchc,  cc  qui  eft  bicn  meillcur  :  mais  aprcs  qu'il  fera  forri 
dc  terre,  il  ne  le  faut  arrofcr  que  peu  fouvent  ,  mais  audi  il  Ic  fiut  foigneu- 
fement  farcler  ,  cmondcr  &  fcrfouer  Cms  toucher  a  !a  racine  ,  &  fins  marcher 
par  dcdiis  :  car  la  foulcurc  du  pied  Ic  tuc,  &  parcc  que  la  premiere  cV  la  feconde 
annce  il  eft  tendrc  ,  a  l'ardcur  du  Soleil ,  &  a  1 1  rigueur  dt  la  nuit  ,  il  le  faut  en- 
chapelcr  pendant  cc  tcms,iinh  qu'on  adit  des  mclonsrcar  depuis  qu'il  a  fait  fon 
jet,  il  n'en  a  pas  befoin  ni  d'aurre  foin.  Oi  le  tr.infpl.iiuc  quani  il  eft  decinq 
a  fix  ans  ,  en  Mars  &  Avril  ,  (k  qu',1  clargit  fes  racincs  ,  &  nc  les  jetrc  pas  en 
bas  ,  il  faut  fairc  la  folic  ou  on  le  vent  tranfplantcr  ,  lar^e  a  l'avantage  ,  en  pais 
moitc  cUc  ne  (era  gucrc  profondc,  cV  en  pais  fee  file  fera  de  la  hauteur  de  deux 
picds.  Le  Jardinicr  fera  foigneux  dc  le  prcfervcr  des  fourmis,  parcc  que  ccs  ani- 
maux  aiment  fur  tour  le  cipres  ,  &  le  font  monrir. 

Le  bois  de  cipres  fur  tons  les  autrcs  eft  propre  a  fiirc  des  ftarues ,  cofrcs ,  ca-  c-plcc"us 
binets  ,  cV  gardcrobes  ,  parce  qu'outre  la  bonne  odcur  qu'il  rend  ,  il  dure  une 
infinite  de  terns  fans  Ic  corrompre,  ni  vcrmouler  aucuuemenr  ,  rcliitant  a  toutc 
vcrminej  fes  coqucs  &  f  iiilics  melees  panni  les  habits,  les  guantiifcnt  des  vers. 
Scsfdiillcs&fcmcnces  font  fort  rccommandables  puiir  fairc  mourir  les  vers  des 
petits  enfans  :  la  decoction  dc  les  noix  dans  du  vinaigt  c  ,  apaifc  la  doulcur  des 
dents,  li  1'on  s'en  lave  fouvent  la  bo'.iche  :  la  decoction  dc  fes  f  uilies  fait  le  mc- 
me  :  la  cendrc  dc.noix  dc  cipres  &  dc  I'oaglc  des  mulcts  ,  incorporec  avee  dc 
1'huilc  dc  mcurtc,cmpcche  la  chute  des  chevcux  :  La  decoction  des  noixde  ci- 
pres fraiches,cV  nouvcllement  cneillies,f lites dans  du  vin  vieux,iert  beaucoup  a 
ceux  qui  ont  une  decencc  dc  boy  hi  ,  ii  on  en  bok  tous  les  jours  la  quantitc  dc 
trois  onces  :  mais  cepcudant  il  faut  ftotter  les  tellicnles  avee  les  fVuiilcs  dc  tri- 
ples broyecs  &  pilecs  :  c\ft  un  remtdc  terrain  &  experiment  dc  longtcms  :  les 
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petics  rendrons  de  I'arbrc  dc  cipr^s ,  one  la  mcmc  vertu,,  fi  cn  le$  machant  o» 

avale  Ic  jus. 

Le  Rofier. 

Ro(jcr  Le  Rofier  s'accommodc  a  tout  air  chaud  ou  froid:mais  etant  pjante'  aux  con- 
pluyc  &  trees  8c  pais  chauds,  tk  un  peu  humides,  il  vicnt  plus  grand  ,  plus  beau  &  dure 
ttau  p  an-  juj  jotlgtcm$  ^  comme  on  lc  voit  en  plufieurs  lieux  maritimes  d'Efpagne  ,  ou 
les  rpfcs  durent  jufques  a  la  mi-Hivcr.  ll  recherche  le  terroir  gras>bicn  fubftan- 
cicux  ,  8c  mediocrement  humide  :  car  quant  aux  glaireux  8c  aux  fablonncux, 
ils  font  tout  a  fait  contraircs  aux  Rofiers.  On  le  doit  planter  dans  O&obrc  t 
Novcmbre  8c  Deccmbre  ,  aux  pais  chauds  8c  fees ,  &  dans  Janvier  8c  Fevricr  , 
aux  pais  froids  8c  humides  ,  mcmc  en  Mars  ,  8c  ccux  qui  fcront  planted  plutot » 
portcront  des  rofes  ccttcannce  mcmc ,  ce  que  ne  feront  pas  ceux  dont  la  plante 
aura  etc  hatce.  Si  la  tcrre  eft  fufhfammcnt  bonne  ,  lc  rofier  n'aura  befoin  d'au- 
cun  fumier ,  8c  la  rofc  en  fcra  plus  entiere  cn  fon  odeur  :  nuis  fi  die  eft  legere 
il  la  faudra  fecourir  de  fumier  bien  pourri. 

Quant  aux  rofes,  il  y  en  a  de  plufieurs  fortes,  fcavoir,  des  fauvages  que  nous 
apellons  efglantines  8c  de  rouges  qui  croiflent  audi  aux  hayesrdes  rofes  de  Damas 
ecarlatines  ,  que  nous  apellons  de  Provence  :  8c  entre  les  blanches  outre  les 
fauvages ,  il  y  cn  a  dc  mufquees  ,  de  communes ,  8c  celles  qui  n'ont  que  cinq^ 
feiiilles.  Le  rofier  done  vient  de  plante  8c  de  femence.ll  eft  plante  de  rcjettons, 
ou  de  petites  verges  divife'es  en  pieces  longues  de  quatre  doigts,&  mifes  en  ter- 
rc  bien  fume'e  un  pied  profond.  Il  eft  bon  dc  lc  tranfplanter  :  car  il  vient  plus 
beau,  tous  les  ans,  ou  pour  le  moins  quand  il  aura  palle  cinq  ans ,  gui  eft  alors 
qu'il  commence  a  vicillir,lc  taillcr,ou  lui  bruler  fes  branches  fupernuesicar  cela 
le  renouvelle.  Si  vous  le  tranfplantes,  tranfplantes- lc  par  branches,  loin  I'une  de 
l'autre  dc  quatre  pieds,en  terre  non  grade,  ni  argilleufe,  ni  humide  :  mais  feche 
Le  tofici  &  pi«rreulc.  Le  rofier  feme  eft  fort  tardif :  toutesfois  fi  vous  le  femes ,  feme's  le 
femc\  quatre  pieds  dans  terre :  car  fa  fcmcncc  n'eft  pas  cette  petite  flcurette  jaunc  qui 
eft  au  milieu  dc  la  rofc  ,  mais  ce  qui  eft  contenu  8c  nourri  au  petit  fruit  que 
produit  la  rofe  apr&  vendanges,  que  l'on  connoit  c"trc  mcur ,  quand  il  noircic 
8c  devient  mol. 

Sown ccs  Pour  avoir  des  rofes  mufquees  ,  il  faut  enter  le  rofier  fur  foi-mcme ,  ou  fur 
dc  tot*.  f  &  avanc  qUe  I'enter  ,  mettre  dans  la  fente ,  ou  nous  voulons  ficher 

legrcffc ,  un  grain  de  mufc  ,  on  une  ou  i.  feiiilles  feches  de  rofes  bien  odoran- 
tes  :  telles  roles  font  belles  a  voir  ,  pour  ekre  petites  &  l'arbre  charge*  de  fcu'il- 
les,les  fleurs  fort  odorantes  8c  qui  nemanquent  jamais  de  paroitre  en  leurfaifon: 
outre  qu'on  peut  de  leur  pied  8c  branches  faire  de  lombragc.  Telles  rofes  ne 
font  bonnes  ni  a  faire  du  fucre  rofat ,  ni  eau  diftillee  ,  ni  a  la  medecine,  clles 
peuvent  feulement  fcrvir  a  faire  fecher  pour  les  mettre  avec  du  linge  8c  habits , 
a  caufc  de  leur  bonne  odcur  :  il  eft  vrai,  qu'ellcs  lachent  Je  ventre.  Voyes-lc  cn 
trois  endroits  du  chapitre  des  fingularites  d'entcr  8c  planter. 
Rofes       Pour  avoir  des  rofes  fort  odorantes,  il  faut  planter  ou  femer  le  rofier  dans 
fortodo-  un  ucu  fcc  ,oul*cnvironner  dc  routes  parts  d'ail.  Les  rofes  feronc  avancees  ,  fi 
1  Rofes  a-  vous  faites  une  fofiettc  large  de  deux  palmes  a  l'entour  du  rofier  8c  y  verfes  de 
▼ancces.   l»cau  chaude  foir  &  matin  ,  non  toutesfois  avant  que  lc  bouton  de  la  rofe  com- 
mence a  germer  :  vous  feres  le  fcmblable  ,  fi  vous  planters  le  rofier  en  cophins 
ou  pqts  dc  tcrre ,  8c  lc  cultives  dc  mcmc  fac,on  &  diligence  que  les  courges  8c 
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eoncombret  avanccs  comrae  on  a  ci-devant  enfeignd.  ^ 

Vous  garderes  les  rofes  recentes  en  leur  vigucur,li  vous  lesmertcs  dans  de  laccntcfc 
lie  d'huile,  en  foi  te  que  la  liqueur  foic  par  dc(Tus:les  autrcs  arrachene  dc  I'orge 
yertc  avcc  fa  racine  ,  dans  laqucllc  ils  mcctcnt  des  refes  non  encores  ouvcrtes  R"re  *et- 
dans  un  pot  non  poille.  Vous  aurcs  des  rofes  dc  coulcur  vcrtc  ,  fi  vous  entcs  le 
rofier  fur  un  tronc  de  vicil  chou,  ou  fur  un  tronc  d'un  chene  ,  quoiquc  les  ro-clic. 
fcs  fcront  dc  nullc  odcur.  Vous  rendrcs  blanche  la  rofe  incarnate,  fi  vous  la  par- 
fumes  avcc  du  fouphrc  ,  lorfqu'cllc  commence  dc  s'epanouir. 

Vous  aurcs  des  rofcs  de  couleur  jaune  ,  fi  aprcs  avoir  plantc  Ic  rofier  avec  Pa  Rod-*  jau- 
terrc  naturelle  pics  lc  genet,  vous  perce's  avcc  un  tarierc  la  plantc  du  gcnct,puis  uci* 
dans  cette  incifion  vous  plantes  plufieurs  racincs  ou  rcjcttons  dc  rofier  ratilicz 
dc  toutes  parts,  que  vous  lies  &  unillez  a  la  planre  du  genet  avcc  du  morticr : 
&  des  que  vous  vcrr^s  que  la  plaie  fera  reprife  ,  vous  coupcrcz  lc  tronc  du  ge- 
net par  dcfliis  le  lieu  ou  vous  aures  fait  I'ouvcrture  &  lailleres  fiuttifier  les  rc- 
jcttons du  rofier  :  par  cc  moyen  vous  aures  des  rofcs  jaunatrcs. 

Les  vertus  de  la  rofe  font  allcz  connucs  d'un  chacun.  L'on  diftillc  une  eau  dcsEau  10 
rofcs  dc  Provins  &  des  blanches,  &  fi  vous  voulc-z  qu'cllc  retienne  non  feule- 
ment  la  vcrtu  5c  la  qualitc  dc  la  rofc  :  mais  aulTi  I'odeur  &  favcur  ,  vous  la  de- 
vez  diftillcr  cn  un  vaifleau  de  verre ,  non  de  plomb  ,  commc  l'on  fait  vulgii- 
tcment.  L'on  fait  une  infufion  ou  firop  de  rofes  incarnates,  qui  ont  la  vcrtu  dc 
lachcr  le  ventre,  &  purgcr  les  humeurs  fercufes  &  bilicufes,  mais  utiles  atix  hc- 
vrcs  tierces,  a  la  jauniue,  a  defopilcr  lc  foyc  ,  a  la  palpitation  de  cceur  ,  lc  jaune 
qui  croit  dans  la  rofc,  qui  eft  une  flcur  accompaguee  commc  de  petits  cheveux, 
arrcte  les  flcurs  blanches  des  femmes  :  lc  bout  blanchatre  des  fciiillcs  de  rofcs 
eft  propre  cn  decoction  pour  arretcr  route  lorte  de  flux  :  le  gobelct  a  les  mcmcs 
▼ertus  :  la  graine  &  laine  contenuc  dans  le  bouton  a  rofe  ,  mcme  lc  bouton 
tout  cnticr  lechc  &  mis  en  poudrc  ,  eft  fingulier  pour  les  fleurs  blanches  des 
femmes  ,  pour  arrctcr  le  flux  menftrual ,  pour  la  chaude-pifle  ,  pour  lc  flux  dc 
femence,  pris  lc  poids  d'unc  dragme  avcc  vin  vermeil  apre. 

Le  Bnis% 

Lc  Buis  eft  plantc  de  rcjcttons  &  rameaux  apre's  le  fecond  jour  dc  Novcm-  Bu,,» 
brc  :  il  aime  les  montagncs ,  Sc  vicnt  fort  bicn  dans  les  lieux  froids,arides  &  ex-  Nu- 
pofez  au  vent :  il  ne  lc  faut  pas  planter  prefs  des  mouches  a  micl,  car  la  flcur  les  micu 
fait  mourir.  L'on  die  audi  qu'il  corrompt  l'air  par  fon  odcur  puanrc  :  &  pour 
cct  eftet,  l'on  n'en  doit  planter  au  parterre  le  moins  qu'on  pourra.  Aircoc 

Lc  Buis  eft  plus  utile  a  fairc  des  ftatues,  pcigncs  ,  &  autrcs  inftrumens  dura-tompa. 
blcs,  que  pour  l  ufage  de  la  Medccinc  :  finon  que  les  Mcdccins  tiennent  que  la 
rafurc  dc  Buis,  tk  les  fciiillcs  boliillies  cn  leflive,  rouflillcnt  les  cheveux.  Quel- 
qucs-uns  penfent  aufli  qu'il  a  femblable  vertu  que  lc  gayac  pour  les  decoctions 
aux  maladies  vcncricnncs :  mais  je  m'en  rapoitc  a  l'cxpcricncc  plutot  qu'a  Ia 
raifon.  . 

Le  Genec ,  tanc  grand  que  petit,  fe  plante  de  re  jettons  tk  de  rameaux  au  croik^^*^ 
fatit  de  la  Ltine ,  environ  les  Calendes  de  Mars,  ll  fe  pcut  audi  femer  cn  terre 
fechc  &  fablonneufe. 

Scs  fleurs,  comme  aulfi  fa  femence,  font  uriner  &  rompent  le  calcul,  tant  des  Set 
reins  que  de  la  velfie.  Scs  flcurs  font  vomir  prifes  cn  brevage  :  fcs  fciiillcs  & 
fommitez  cuitcs  en  vin  ou  eau,  font  utiles  aux  hidropiqucs ,  aux  opilations  do 
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foie,  ratte  &  roignons ,  quelques-uns  fc  fervent  des  tiges  de  gen£t  a  Her  fes  vi- 
gnes,  memes  a  faire  des  cordages  ,  &  facs,  tcilcmenc  qu'ils  les  font  tremper  en 
call  de  me  me  facon  que  le  chanvre. 
£ergt      Le  Genet  d'Eipagne  croit  auffi  en  licux  fees  :  il  fe  doit  replanter  de*s  la  pre- 

tf Efpagnc.  mierc  anne'e  aprcs  qu'il  a  e^e  feme1,  il  fc  feme  cn  Fcvricr ,  &  le  replantc  en  Mars 
un  an  apres  :  les  fleurs  en  deco&ion  font  vomir  commc  I'ellebore  blanc :  fa  grai- 
ne  feule  lache  le  ventre,  &  fait  fortir  grande  quantity  d'eaux. 

Genet  epi-     Le  Genet  epineux  vicnt  en  lieu  inculte  &  fablonncux  :fcs  fciiilles  boiiillics 

««ux       cn  cau,  ou  vin  ,  arretcnt  toutc  forte  dc  flux. 

Le  Cedre. 

Ccdrc.  Le  Cedre  eft  fort  rare  cn  ce  pais  ,"fi  vous  en  voulez  avoir  cn  votre  jardin  , 
donncs-lui  un  terroir  qui  foit  bien  laboure  &  cxpoft  au  Solcil  ,  quoique  le  lieu 
ou  il  croit  le  plus  foient  les  montagnes  froides  &  humides  ,  &  pleines  de  nei- 
ges  :  pour  bien  faire,  vous  lc  devcz  femer  cn  pots  dc  tcrrc  &  caiflcs  ,  dc  fa  fe- 
mence,  qui  eft  petite  &  menue. 

Seirettus.  Sa  liqueur  mife  au  creux  des  dents,  appaife  leurs  douleurs :  ointe,  fait  mou* 
rir  les  vers,  garde  les  corps  de  pourriture :  fon  bois  eft  fort  agrcable  a  voir  &  a 
fentir ,  dont  on  fait  aufll  des  parfums. 

Le  Stvinier, 

Sayinicr.      Le  Savinier  fe  plante  commc  le  buis,  &  vient  bcaucoup  mieux  fi  on  1'arrofe 

dc  lie  de  vin  ,  ou  de  tuile  mife  en  poudre. 
Set  verms.    $es  feiiilles ,  tant  en  decoction  qu'en  parfum  ,  excitent  le  flux  menftrual ,  fle 

pouflcnt  dehors  l'arrierc  faix  &  l'cnfant  mor^ellcs  font  comber  les  vcrrucs  qui 

croiflcnt  fur  le  membre  yiril. 

Lt  Genevre. 

Quant  au  Genevrejl  demide  le  haut  des  montagnes,&  une  terre  pierrcufe  pour 
bien  venir,  &  plus  il  eft  agite  des  vents,&  des  froidures,  plus  beau  il  croit.  Son 
fruit  eft  bon  a  I'cftomach,  a  ceux  qui  font  rornpus ,  contre  toutes  fortes  de  ve- 
nins,  foit  a  boire,  foit  en  parfum ,  commc  auffi  contre  le  mauvais  air,  il  eft  mis 
aux  decoctions  que  l'on  ordonne  pour  les  verolez.  Prenez  fept  grains  de  Gene- 
vre  ,  autant  de  grains  de  laurier  ,  demi  dragme  de  caflia  lignea  vulgairc  ,  une 
dragmc  de  canelle,  mettez  cela  tout  entier  dans  le  ventre  d'une  tourterelle,  fai- 
tcs  rotir  la  tourterelle,  &  en  rotiflant  arrofez-la  de  graille  de  chapon  :  donnez- 
cn  dc  deux  jours  Tun  a  manger  a  la  femme  qui  eft  proche  d'accouchcr ,  &  die 
accouchera  facilcment :  faites  bouillir  douzc  livres  de  boisdc  Gcncvrc  hachc 
menu  dans  un  chauderon  en  fuffifante  quantite  d'eau ,  a  la  confomption  dc  la 
troifieme  partie  de  l'cau  :  jettez  cette  eau  avee  le  bois  dans  une  cuve  ,  &  que 
dans  ce  bain  le  gouteux  foit  affis  jufqucs  a  laceinture  :  il  fentira  un  foulagc- 
mcnt  incroyable. 

Le  Suzeau. 

LcSuzeau  eft  plus  propre  ponrbatir  les  hayes  des  jardins,  que  pour  faire  del 
bcrceaux  aux  parterres:  toutesfois  au  defaut  d'autre  arbrifteau  Ton  fe  pourra  bien 
fervir  de  fuzeau.  11  veut  2tre  plante*  au  mois  de  Novembre  par  fcions  &  rejet- 
tons  en  lieu  humide  ,  &  ombrageux  ,  &  pr&  de  quelque  ruifleau.  Pour  le  bien 
faire  venir ,  laboure z  la  terre  en  forme  de  rayons  d'un  bon  demi  pied  de  large, 
&  d'un  pied  dc  profbnd  avec  lc  hoyau  *&  non  la  hoiic  :  car  il  ne  faut  point  6* 
*cr  dc  tcrrc,  puis  incontinent  aprcs  la  S.  Martin  d'Hy  vcr  plantcz  vo*  fuzeaux  s 
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dont  le  gros  boat  que  vous  Aches  en  tcrre  fera  coupe  en  biais  comme  a  pied  de 
biche  ,  &  le  fichcs  dans  la  terre  ainfi  labourec  un  pied  ,  ou  ncuf  pouces  avanr, 
8c  qu*il  forte  hors  de  terre  pour  lc  moins  un  pied  &  demi  ou  deux  picds  ,  que 
vos  plantes  ayent  deux  pieds  &  demi  ou  trois  picds  ,  avanc  que  les  richer  ,  fai- 
tes  unc  ouverturc  dans  terre  avec  un  turquet ,  ou  cheville  dc  bois  ou  dc  fer  , 
afin  que  votre  plante  ne  s'ecorche  point  cn  le  mettant  en  terre.  Si  vous  le  plan- 
tes par  rayons  ,  il  fautqu'il  y  ait  trois  bons  pieds  entrc  les  rayons ,  &  que  le 
plan  foitde  pied  en  pied.  Ainfi  plantes  il  n'eft  plus  befoin  de  la  labourer  jamais 
fivous  ne  voulc's:  mais  le  couper  a  deux  yeux  pour  le  moins,aux  deux  ou  trois 
premieres  annecs ,  afin  que  lc  pied  fe  groffilTe  >.&lcs  deux  ou  trois  premieres 
annees  paiTees  ,  vous  le  pourrcs  couper  de  deux  en  deux  ans  pour  fairc  des  6- 
chalas  :  fur  tout ,  il  les  faut  chatrcr  cous  les  ans  ,  couper  tous  leurs  plus  me*, 
chants  jets. 

L'on  diftille  de  l'eau  de  fes  fleurs ,  qui  eft  finguliere  pour  apaifer  les  douleurs ses  teres*.  ■ 
de  tcte  provenucs  dcchaleur,fi  on  en  frorte  le  front  8c  lederriere  dc  la  tete.L'on 
fait  aufli  de  fort  bon  vinaigrc  de  fes  fleurs  ,  8c  du  jus  dc  fes  raifins.  Lc  jus  ex- 
prime  dc  I'ecorce  dc  fa  racinc  excite  a  vomir  ,  8c  provoque  les  eaux  des  hi- 
dropiques :  le  jus  cxprime*  de  fes  fcuilles  pris  avec  quelquc  por^c  ou  potage  la* 
che  lc  ventre  :  fa  graine  fechee  eft  bonne  aux  hidropiques  ,  aux  perfonnes  grak 
fes  pour  les  amaigrir,la  prcnant  avec  du  vin  blanc  ,  la  quantite  d'une  dragme, 
continuant  quclque  terns  ,  &  cn  y  mclant  quelque  pcu  dc  canelle  >  parce  qu'il 
fait  vomir  &  nuit  a  i'eftomach. 

Le  Ronutrin  &  fafmln, 

Le  Romarin  8c  Jafmin  font  aufli  proprcs  pour  bitir  les  bcrceaux  des  parter-  Romtriiu 
res,de  la  culture  defqucls  nous  nc  parlons  point  ici,parce  que  ci-deflus  nous  en  Iafinin* 
avons  amplement  traite\ 

Le  Lierre, 

Le  Licrre  tint  grand  que  petit  demande  d'etre  plantc  dans  des  lieax  moites  ^i*1161 
&  aqueux  ,  depuis  le  mois  dc  Novcmbre  jufques  cn  Mars  ,  &  cependant  ne 
flcurit  point  qu'en  Automne  ,  ni  fon  raifin  ne  vient  en  marurite  qu'en  Hivcr : 
&  necroic  pas  haur  s'il  n'eft  pr<fs  de  quelque  arbre  haul  ,  ou  vieille  mazure  » 
aufquels  il  caufe  a  la  fin  la  ruine.  11  portera  de  fort  beau  fruit  (i  vous  l'arrofc's 
d'alun  pulvcrifc  ou  de  cendres  faites  dc  coquilles  d'huitres  brule'es  &  pulveri- 
fces.  Le  licrre  noir  deviendra  blanc,  fi  vous  arrofes  fes  racincs  huit  jours  durant 
avec  dc  la  terre  blanche  trempe'e  cn  eau. 

Si  l'on  met  trois  rufins  dc  licrre  attache's  dans  un  linge  net  avec  un  filet ,  8c  S«  pt*i 
cue  celui  qui  a  doulcur  ou  tenfion  de  ratte ,  lc  porte  trois  jours  enticrs  pendu  ^P"61"* 
ion  col^il  guerira  de  fon  mal.Ses  feu  il  les  broyeVs  8c  apliquces  guerifient  lcsbru- 
lures  fa  ires  d'eau  chaude :  cuite  dansdu  vinaigre  &  aplique'es,  guerhTent  la  ratte 
endurcie  :  fa  gomme  tuc  les  poux  &  les  lendes ,  &  enduite  depile  le  lieu  ou  die 
touche  Les  vaifleaux  faits  de  fon  bois  font  finguliers  pour  ffavoir  >  s'il  y  a  dc 
I'cau  dans  le  vin  :  car  l'cau  demeurera  au  vaifl'eau  ,  &  le  vin  s'ecoulera.  Sepc 
feayesde  licrre  ,  avec  autant  de  noyaux  de  peches  monde's  cuits  cn  huile ,  puis 
pifcs  ,  apliquls  fur  les  tempes  &  le  front ,  apaifent  les  douleurs  de  tctc  venant 
du  cerveau  :  le  jus  de  feuiiles  de  lierre  bu  avec  du  vin  vermeil  guerit  la  ratte 
enflce  ,  un  bonnet  rait  en  forme  de  cabaifet ,  des  reuilles  de  lierre  coufucs  en- 
fcmblc  ,  &  aplique'es  fur  la  tete  des  pctits  enfans  qui  ont  la  teigne  la  guerhTent 
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enticrement ,  l'eau  ou  les  Urines  qui  diftillent  du  tronc  coupe'  du  lierre  font 

mouiir  les  lendes  &  poux. 

Le  Tro'efrte. 

TioSfhe.  Lc  Trocfne  vient  plus  que  Ton  ne  vcut,  entre  les  ronces  &  buiflbns ,  5c  l*on 
Scs  »euus.  cn  p0Urra  tranfplanter  au  parterre  pour  les  berceaux. 

L'on  peut  diltillcr  de  l'eau  de  fes  flcurs,  qui  eft  fouvcrainc  pour  arreter  toute 
forte  de  flux  de  ventre ,  de  matrice  ,  de  crachemenc  de  fang  ,  des  yeux  ,  pour 
toute  forte  de  chancre  ,1c  jus  exprime  de  fes  fcuilles  a  la  mcme  vertu  ,  prin- 
cipalemcnt  pour  les  chancres  ,  qui  vienncnt  en  la  bouche.  L'on  fait  une  huile 
dc  fes  flcurs  t  rem  pecs  ,  en  huile  au  Soleil ,  qui  eft  finguliere  pour  lesdouleurs 
de  tete  de  caufc  chaude ,  &  pour  les  inflammations  des  playes. 

DES  HERBES  DES  BERCEAUX  DU  PARTERRE. 

CHAPITRE     L  I  1 1. 
La  CouUuree. 

Coaleurfe  A  U  defaut  des  arbrifleaux  ci-deffus  decrits,  l'on  pourra  fe  fervir  pour  faire 
Jl  \  des  berceaux  au  parterre  de  quelques  herbes  qui  font  flexibles,&  par  Ieurs 
fVuilles  pcuvent  faire  de  l'ombragc  ,  pourvu  qu'elles  foient  foutenues  avec  des 
perches  de  faule  ou  de  genevre  rangecs  en  forme  de  berceaux.  Telle  eft  la  Cou* 
leure'e  ,  le  Houblon  ,  les  Courges ,  &  Concombres  ,  les  poids  de  merveilles,  & 
Coquerellcs  ,  les  Pommes  de  merveilles  ,  6c  autres  fcmblables. 

Scs  rertus.  Et  a  1*  Coulcuree,  elle  vient  plus  que  l'on  ne  veut  entre  les  ronces  & 
buiflbns  :  Ton  en  pourra  tranfplanter  au  parterre  pour  les  berceaux. 

Sa  racine,  &  fon  jus  lache  le  ventre  ,  fait  uriner  ,  purge  le  cerveau  ,  defo- 

>  pile  la  ratte  :  fa  racine  pil&  avec  des  Agues ,  &  apliquee  fur  la  ratte,  6te  fa  du- 

rete' :  apliquee  cn  forme  de  peflaire  provoque  les  mois  ,  l'arriere-faix  ,  &  1'en- 
fant  mort :  pile'e  avec  fel  &  apliquee  gucrit  les  ulceres  :  elle  nettoie  le  cuir  ,  Sc 
ote  les  rougeurs  du  vifage  ,  l'eau  que  vous  pourrcs  amaffer  au  mois  de  Mai , 
dans  un  creux  que  vous  feres,  la  tete  extant  dans  terre  ,  ainfi  que  nous  avons  dit 
ci*demjs  au  difcours  de  la  violettc  ,  en  cataplame  eft  finguliere  a  la  fciatiquc  & 
pour  oter  le  poil  de  quelque  lieu  ,  mele'c  &  pilce  avec  du  fang  dc  taureau  ,  eft 
cxccllente  aux  feirrhes  &  carcinomes. 

Le  Concombre  &  Charges. 
Nous  avons  parle  ci-devant  des  Concombres ,  &  des  Courges.  C'cft  pour- 
quoi  il  n'eft  pas  befoin  d'en  faire  une  nouvelle  repetition. 

L' Heublen. 

Houblon.     La  culture  de  I'Houblon  eft  femblable  a  celle  de  la  couleurc'e :  car  il  demandc 

un  mcme  terroir  &  un  mcme  foin. 
Scs  yeitus.     Ses  flcurs  ,  fommites  ,  &  jus  exprime' ,  de'livrent  les  obftru&ions  du  foie  8c 

de  la  ratte  ,  &  leur  ufagc  eft  fort  convenablc  pour  les  hidropiques  ,  Ton  cn  fait 

dc  la  bierc  ,  ainfi  que  nous  dirpns  d-apres. 

Pommes  de  merveilles. 

Pommen  P°mmes  ^e  merveilles  font  fort  propres  pour  faire  des  berceaux  rant  par 

dc  rrcT-    Icur  beaute  ,  que  parce  qu'elles  font  flcxibles ,  &  rampent  facilcment  a  1'cntour  « 
vciilcs.     <Jes  p^rdics  Ellcs  demandent  d'etre  femecs  au  Printems  ,  en  terre  grafle  &  bien 
amandce ,  ellcs  ne  pcuvent  foufrir  le  froid  ,  auffi-toc  que  leur  fruit  eft  venu  cn 
nuturiie  ,  qui  eft  cn  Automne  ,  ellcs  fechent  incontinent :  pour  ccla  il  les  faut 
feracr  dans  un  lieu  ou  lc  Solcil  ait  force ,  les  artofer  fouvene  durant  les  grandci 
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chateurs  >  &  cueillir  leur  fruit  en  Septembre. 

Ces  pommes  reflcmblent  aux  pctits  limons  ,  afcavoir,  pointuc's  au  bout, 

ventrcufcs  au  milieu  ,  rudcs  comme  1c  fruic  de  Concombrc  fauvagc  ,  vert  au 
"  commcnccmcnr  ,  puis  rougcatre  ,  lc  premier  qui  les  a  introduces  en  France  ,  a 
e're  Rene  du  Bcllai  ,  Evecjue  du  Mans.  L'on  en  trouve  aux  jardins  des  Rcligicux 
de  Saint  Germain  des  pres  &  du  Temple  a  Paris. 

Elles  font  dices  desGrecs  Pommcs  de  carantes  a  raifon  de  leur  beautc  agrc'a- 
ble  ,  des  Latins  V'mhctt*  ou  AUmordica  ,  on  B*!f*mic*  ,  ce  dernier  nom  a  rai- 
fon des  vcrtus  de  baumc  qu'ellcs  ont :  &  des  Francois  pommcs  de  mervcilles , 
pour  la  vertu  admirable  qu'elles  out  pour  gucrir  les  playes.  L'on  ncttoie  leur 
fruit  dc  tome  la  graine  ,  que  l'on  met  dans  unc  phiole  pleine  d'huile  d'olivc 
omphacin  (  au  lieu  d'huile  omphactn  ,  que  Ton  ne  rencontre  pas  toiijours  a 
Paris  l'on  lave  fort  1'huile  dans  de  l'eau  rofe  ou  common,  ou  de  plantain  ou  de 
Mcurtc  )  puis  on  cxpofc  cettc  phiole  longtems  au  Soleil  ardent  :  ou  on  la  met 
dans  un  chaudron  plcin  d'eau  boiiillante  :  ou  on  i'enterre  fous  tcrrc  ,  ou  fous 
du  fumier  de  cheval  bien  chaud  ,  ccttc  huile  eft  fingulicre  pour  apaifcr  les  in- 
fl  Animations  des  playes  aux  mammellcs  ,  &  n'a  pas  unc  raoindrc  vcrtu  que  lc 
baumc  pour  confolidcr  les  playes  tant  rccentes  qu'invetcrecs :  chofe  experi-  Pout  eon- 
mentce  de  plulicurs.  Lc  fruic  trempe'  dans  de  1'huile  d'amandes  douces  ,  ou  dc  jjji|ye" 
graine  dc  lin  ,  y  ajoutant  unc  once  dc  vernis  liquidc  pour  chaquc  livre  d'huile  Hemor. 
rend  l'huilc  fort  louvcrain  pour  les  doulcurs  d  hemorroides  ,  pour  les  brulu-  g0^^ 
res ,  pour  les  picqucures  dc  nerfs  ,  Sc  pourefacer  les  cicatrices  des  playcs.Leurs  Ttancbccs 
feiiillcs  lechccs  &  mifes  cn  poudrc  ,  bile s  a  la  quantitc  d'une  cuilicrec  avec  Coliqucs. 
decocYion  dc  plantain,  guerillent  les  tranchecs,  douleurs  de  coliques,  &  playes 
de  boyaux.  L  huile  ou  aura  trempe  leur  fruit,  contient  le  boyau  ayale  des  petits 
enfans  ,  li  on  1'en  frorte  fouvent  :  &  rend  les  femmes  dc  fterilcs  fecondes ,  Ci 
apres  avoir  etc?  baignecs  en  bain  propre  a  cela  ,  &  bu  dc  la  poudre  des  feiiillcs 
de  cettc  herbe  ,  ellcs  fc  frottcnt  les  parties  honteufes  dc  cctce  huile  ,  puis  ha- 
bitent  avee  leurs  maris. 

Les  Pols  de  merveilles. 
Les  Pois  de  mervcilles  font  fort  rares  cn  ces  pais  ,  femblables  cn  quelque    Pois  des 
fccon  aux  coqucrcts  ,  ayant  leur  fcmcncc  enfermec  dans  un  follicule  ,  fem-  nacrTeJk«f 
blable  a  un  pois  cichc,  au  milieu  duquei  il  y  a  une  effigie  comme  d'un  cceur.Us 
demandent  un  tcrroir  bicn  gras  ,  moite  &  cxpofc'  au  Solcil ,  &  ne  pcuvenc  au- 
cunement  endurer  le  froid. 

Les  Coquer elles. 

Les  Coqucrellcs ,  que  les  Latins  apellcnt ,  Halic*c*bitm ,  dc  les  Arabes  ,  AU 
ktktn$\>  aiment  les  vignes.  Ccft  pourquoi  celui  qui  en  voudra  planter  dans  rc*lc** 
fon  parterre ,  choifira  un  tcrroir  fcmblablc  a  celui  de  la  vigne. 

La  petite  cerife  qui  eft  enfermec  en  leur  follicule  ,  eft  pour  provoquer  l'u-  Leurs 
rinc  retcnue  ,  pour  adoucir  fon  acrimonie  dc  ardeur :  car  fon  fuc  meJc  parmi  la  vcraw' 
crime  ou  emulfion  de  la  graine  de  pavot  blanc  ,  ou  decoction  de  femence  de 
melons  ou  de  co urges  ,  ou  dc  inanities  ,  ou  de  ptifane  d'orgc  ,  &  bii  ,  apaifc  les 
ardcurs  d'urine  :  leur  racine  aprochec  prc's  des  afpics  &  lecards  les  endort  Sc 
fait  mourir :  l'ufagc  dc  fa  cerife  eft  fouverain  contrc  la  gravelle  &  calcul : 
audi  pour  cer  cfet  l'on  en  prepare  du  vin  ,  qui  eft  apelle ,  vio  dc  Coquercllcs ,    Vin  de 
qui  eft  fait  avec  du  mout  de  bon  vin  blanc  ,  ou  a  trempe  uue  certaine  quantiti 
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dc  ces  cerifes  :  ou  avcc  unc  quantite  de  cc$  ccrifcs  decoupces  avcc  egale  qaan* 
tiic  dc  raifins  blancs  tous  emiers  ,  dans  un  conneau  tout  neuf :  lequel  tonneau 
doit  £cre  apres  rempli  de  mout  de  vin  blanc  ,  puis  Icume'  6c  prepare*  ainfi  que 
les  aucres  vins :  ou  bien  I'on  faic  ce  vin  de  cctte  fac,on ,  I'on  foule  ces  ccrifcs 
avcc  les  raifins  mcurs ,  on  laifle  le  tout  ouvert  quclque  jour  enfemble ,  puis  on 
l'cntonne  Sc  prepare  comme  les  autres  vins  :  ce  vin  pris  la  quantite  de  quaere 
onccs  le  matin  par  trois  ou  quatre  fois  au  declin  de  la  Lune  nettoic  les  reins , 
6c  poufle  dehors  quantite  de  gravclle. 

CHAPITRE  LIV. 
Des  arhrcs  &  arhrffeatix ,  tant  et  rangers  que  dt-mefUques  ,  tjn't  f$»t  plant  es  oh 
femes  par  couches  en  caijfes  au  Parterre, 
Le  Laurier, 

LE  Laurier  vicnt  en  toute  terre  :  mais  il  ne  s'y  maintient  pas  aifeWnt :  car 
il  aime  naturellement  un  pais  chaud  ou  tcmpere  ,  6c  dans  un  pais  froid ,  il 
ne  vicnt  que  par  contrainte  •,  mais  fi  vous  le  voules  elevcr  en  un  pais  froid  ,  il 
faut  lui  donner  le  Sotcil  entierement ,  de  mcrac  qu'en  pais  chaud  il  lui  fauc 
donner  le  Solcil  mcdiocrement ,  a  fcavoir,  que  peu  avant  qu'il  ait  pied  a  lom- 
bre  ,  toutcsfois  il  fe  plait  pr&  de  la  marine  en  terre  maigrc  &  deliee  ,  ou  l'ait 
eft  chaud  de  ion  naturel  6c  tcmpere*.  Il  doit  etre  plante*  en  Automne  6c  Prin- 
terns ,  de  rais  de  plante  6c  de  branche  ,  6c  fe  provigne  en  Mars  bien  propre- 
mentquand  l'humeur  vient  a  1'ecorce.  On  le  peut  audi  femer  apres  le  14.  de 
Mars  ,  en  terre  bien  fumee  un  pied  fous  terre  ,  quatre  grains  enfemble  ,  &  au 
Le  Lau-  ^ouc  ^'un  an  *c  P^anccr  a»Hcurs.  Le  Laurier  fur  tout  crainr*'  le  froid  6c  pout 
xicicraint  cela  il  le  faut  planter  ou  femer  en  ce  pais  en  un  terroir  qui  foit  ferine  &  folide 
le  froid.  comme  nous  avons  dit ,  afin  que  durant  les  gelees  ,  neiges  &  verglats  ,  les  ra- 
cines  foient  de'fendues  du  froid  ,  lefquellles  quoi  que  les  rameaux  foient  morts 
par  le  froid  de  l'hiver  ,  toucesfbis  ne  laifteront  pas  de  produirc  &  de  jetter  des 
rameaux  nouveaux  au  Printems  :  car  la  folidite  6c  fermete*  de  la  terre  aura  em* 
pechc'  que  l'air  n'ait  penctre*  jufques  aux  racines.  Et  au  cas  que  la  rcrre  ou  vous 
plantes  le  Laurier  fut  fabionneufe  6c  aridc  ,  il  faudra  que  durant  l'Hiver  vous 
metrics  a  la  racinc  du  Laurier  des  cendres ,  6c  du  fouarre  ,  pour  conferver  la 
chaleur  de  la  terre  ,  &  empecher  que  le  froid  ne  penetre  jufques  a  fes  racines. 
Pan  eho-  P°ur  ^voir  done  de  beau  Laurier  ,  deux  chofes  font  neceftaires ,  la  chaleur  de 
fes  font   l'air  ,  &  la  folidite  de  la  terre  ,  fi  I'une  des  deux  manque  ,  le  Laurier  ne  pourra 
pouCrftiir  Pa$  vcnir  :  0U      vient  il  crohtz  petit  6c  chetif ,  comme  nous  pouvons  facile, 
▼entt  le   rnent  experimenter  en  ces  pais.  Le  Laurier  peut  etre  ente*  en  foi-meme ,  fur  un 
Uuri«'.    cormier,  fur  un  frene  ,  6c  fur  un  ccrificr,  ainfi  que  nous  dirons  plus  amplemenc 
au  troifieW  livre. 

Le  Meurtt. 

Maine  Le  meurte  eft  dc  deux  fortes ,  l*un  eft  verd  obfeur  ,  I'autre  eft  verd  blanc : 
l'un  portc  la  flcur  jaune,  I'autre  la  porte  blanche  qui  eft  la  meilleure :  mais  tout 
meurte  demande  un  pais  chaud,  une  terre  douce,fablonneufe,  friable  6c  maigre, 
il  vient  neanmoins  fort  beau  aux  rivages  de  la  mer,des  ^ tangs,  lacs,  6c  marais.  Il 
fe  plante  ou  de  jeunes  rameaux  degagez  de  la  toufte  ,  lorfqu'elle  eft  de  quatre  a 
cinq  ans,  on  de  rejettons  levcz  a  fon  pied,  les  feparant  de  la  maitraifte  racine, 
fi-toc  qu'ils  font  fortis,  6c  les  rcplantant  dans  un  an :  ou  de  femence,  la  froiflanc 
cmrc  les  mains,  6c  la  fichant  en  une  corde  vieille ,  &  cntcrrant  la  corde  tout  de 
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ion  long ,  dans  un  fillon  creufe  d'un  pied  ou  environ ,  lc  fumant  de  fumier 
pourri,  8c  I'arrofanc.  Lc  meurce  fe  doit  planter  au  plus  haut  lieu  du  parcerre,car 
par  Ton  odeur  il  le  rend  fore  agreable,  il  fc  peut  femer  a  la  fac,on  du  laurier  ,  il 
vlent  fort  card.  Il  croitra  beau  &  eleve  ,  (i  vous  le  nectoyes  fouvent  a  I'entour  : 
il  produira  des  fruits  gros  8c  fertiles  ,  fi  vous  planted  auprc's  des  rollers  ,  ou  des 
oliviers  au  pais  ou  ils  croiflent :  car  le  meurte  8c  I'olivicr  s'aimenc  bcaucoup.il 
demande  d'etre  arrofc  d'urinc  d'hommc,  principalemenc  dc  brebis :  ou  a  Ton  de- 
fauc  d'eau  chaude,qui  le  fait  croitrc  a  vuc  d'ceil.  La  grainc  dc  meurte  mifedans* 
an  vaiflcau  qui  ne  loic  point  poifle  8c  bicn  couvert  ,  fe  garde  long- terns  en  fa 
vcrdeur.Qiiclques-uns  difcntqu'il  vaut  mieux  la  mettre  avec  les  pctits  rameaux. 
Le  meurte  fur  tout  craint  lc  froid ,  8c  fc  plait  pre'a  des  etangs  ,  ruidcaux  &  lieux 
maritimes.  Si  vous  l'arrofes  d'eau  ticde,  il  produira  fon  fruit  fans  noyau. 

Son  fruit  eft  apeile  vulgairement  mirtil,  quoiqu'il  y  ait  un  arbruTeau  ainfi  ap-  Meurte 
pclle,  qui  eft  a  la  vcrice  un  meurte  fauvagc,  dont  nous  parlerons  ci-apre's.  L'on  fans  no- 
doit  cucillir  ce  fruit  au  beau  terns,  8c  mcmc  apres  que  la  rofec  cftcombee.ll  peut  ^Vcotte 
e'erc  enre  fur  un  autre  de  fon  cfpcce,&  lc  blanc  fur  lc  noir,  fur  lc  pommier,ncf-  dc  meurte^ 
flier  8c  grenadier. 

Apres  les  vendanges  en  Provence,  ou  il  y  a  quanticc  de  meurtes ,  lesoifeaux 
fe  nourriflent  de  fruits  de  meurce,  qui  les  engraifie  teliemenc,  8c  rend  leur  chair 
fi  cendrc  &  fi  bonne ,  qu'on  les  mange  tous  enciersfans  vuidcrles  boyaux: 
dc  forte  que  l'on  die  en  Proverbe  que  la  merde  vauc  mieux  que  la  chair. 

Les  fciiillcs ,  bayes  &  graines  de  meurces  arrecent  par  leur  vertu  aftringente, 
touce  forte  de  flux«,  foit  de  ventre,  des  raois,  8c  des  fleurs  blanches,  principalc- 
ment ,  le  jus  8c  1'eau  diftillee  de  meurce  font  fingulicrs  a  boire  ,  pour  ecraindrc, 
8c  remcttre  le  boyau  decendu }  la  decoction  dc  la  graine  de  meurtc  noircic  les 
chevcux  8c  les  empe'ehe  de  tomber :  la  grainc  dc  meurte  peut  fcrvir  dc  poivre, 
audi  on  en  fait  un  ragout ,  qui  eft  fingulier  pour  fortifier  un  cftomach  foible :  » 
les  bayes  dc  mcurtrc  mangces  fortifient  le  cceur ,  8c  en  gueriflcnt  la  palpitation, 
les  cendres  des  feuilles  feches  de  meurtc  brulees  dans  un  pot  de  terre,  jufques  a 
ce  qu'elles  blaochiflcnt,  puis  lave'es  ont  la  memc  vertu  que  le  fpodium ,  ou  le 
pompholix. 

Lt  Mirtil. 

Ccux  qui  nc  pourront  pas  faire  venir  la  plantc  du  meurte  en  leur  parterre  fe  Mi,tU* 
contcntcront  du  Mirtil ,  qui  demande  mcmc  tcrroir  8c  eulcure  que  lc  meurce, 
e'eft  un  meurte  fauvage,  8c  done  l'on  fe  peut  fervir  au  defaut  du  meurce,  comme 
ayane  les  memcs  ou  fcmblablcs  vcrtus. 

Lt  Brnfc, 

Le  Brufc ,  vulgairement  die  Houftbn  done  l'on  faic  en  France  8c  Italie  des  Bmfc. 
houflbns,  eft  aufli  unc  efpece  de  meurtc  fauvagc,  qui  vient  communemcnt  aux 
forces  8c  eaillis,  il  vauc  mieux  le  eraufplanecr  aux  jardins,  que  de  prendre  la  pci* 
nc  dc  le  feracr  ou  planeer. 

Le  Tamarifc. 

Qui  voudra  planeer  du  Tamarifc  en  fon  parcerre  ,  it  fauc  choifir  le  lieu  le  Tamarifc 

{)lu&  humidc,&  moiee,  8c  au  defaut  de  ceJa,  I'arrofer  fouvent.  Audi  on  void  que 
c  tamarifc  croit  haut  &  beau  prcs  des  etangs  ,  marais,  8c  eaux  dormantcs.  11  (e 
plancc  de  racinc  &  dc  boutture  depuis  la  Saint  Remi  jufques  a  Noel ,  8c  m&nc 
jufques  en  Fcvrier:  mais  de  racinc  il  vient  encore  mieux:  ilne  rocurc  gucrcs 
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par  lc  froid ,  principalemenc  fa  racine ,  quand  unc  fois  cllc  eft  prifc ,  cllc  rejet- 
te  toujours  par  lc  pied. 

5w  renin. 


igez  de  ce  mal,  boivctic  6c  raangcnt 
Tamarifc.  £t  plufieurs  confcillent  que  pour  foulager  les  pourccaux  qui  font  fu- 
jcts  a  la  plcnicudc  de  ratte  ,  il  fauc  en  leurs  auges  leur  donner  a  boire  de  I'cau  , 
en  laquellc  foient  e^cints  des  charbons  de  bois  de  tamarifc.  La  decoction  de  fa 
racine  avec  raifms  de  Damas  ,  eft  fouveraine  pour  les  ladrcs  6c  autres  qui  one  la 
rattc  offenfee  ,  6c  pour  les  vcrolez. 

Lt  B*gnenandier. 

Baguenau*    Le  Baguenaudier,  dit  des  Latis  Olnte*  ,  demandc  une  tcrre  grafte  6c  bien  a- 
dtci.       sendee  de  fumicr  de  brebis.  U  ne  vicnt  que  de  femence,  non  de  plantes:Il  fauc 
que  fa  femence  ait  prcmiercmcnt  trcmpe  long- terns  en  eau ,  jufqucs  a  ce  qu'cl- 
le  commence  a  poutler  5c  germcr. 

Le  terns  de  la  femer  eft  environ  le  commencement  du  mois  de  Juin.  U  nc  lc 
faut  pas^brancher,  emonder,  ni  toucher  avant  la  quatricme  annee. 

Son  fruit  fcrt  beaucoup  pour  engraiflcr  les  brebis ,  6c  leur  faire  avoir  beau- 
coup  de  lait,  pour  les  poules,  mouches  a  miel,  chevres  6c  vaches.  Quelques-  uns 
croyene  que  ce  foit  du  Scne  :  raais  ils  fe  trompenc. 

Lc  Capprier. 


Cappricf. 


Le  Capprier  vicnt  en  pttm*eurs  pais  fans  aucunc  culture  aux  terres  laboura- 
bles  :  mais  au  lieu  ou  il  n*y  cn  a  point,  s'il  le  faut  femer  ,  ce  doit  ecre  en  lieu 
fee,  pierreux,  fablonneux,  6c  chaud,qu'il  faudra  enclorre  d'un  petit  folic  qu'on 
remplira  de  pierre  6c  chaux,  ou  de  terre  grafte ,  afin  que  les  racines  6c  rejettons 
dc  capprier  ne  puiflcnt  forcer  &  rompre  cc  folic  &  pafter  outre :  car  qui  nc  les 
arrgtcroit  6c  empechcroit  pas  par  quelque  defenfif  dc  s'e'tendre  &  courir ,  on 


fcai  quel  fuc  venimeux  qi 
que  d'etre  pcu  cultive  &  faconne" :  car  il  vicnt  aflcz  aux  champs  6c  terres  defer- 
tcs.  On  le  pcut  femer  au  Printems  6c  en  Automne. 

Le  fruit  du  Capprier  cane  gros  que  menu,  eft  bon  cn  falade  ,  pour  exciter  l'a- 
petic,  nettoycr  Tcftomach  pituiteux ,  &  guerir  les  opilations  du  foye,  principa-. 
Icment  dc  la  ratte  :  l'ecorce  dc  fa  racine  6c  les  rciiillcs  ont  la  memc  vertu,  mais 
plus  efficace.  Les  capprcs  tanc  grolTes  que  menucs,  encore  vertes,&  avant  qu'e- 
crc  falccs  font  de  plus  grande  nourriture ,  tous  deux  font  de  requeftc,  non  tanc 
pour  lc  fruic  que  pour  la  confiture,  qui  eft  fake  avec  du  vinaigre  ou  faumure  : 
car  les  capprcs  qui  ne  font  pas  encore  confites  ,  foienc  vcrtes  ou  meures  font 


•P 

plus  apetiflantcs  que  les  grollcs,  parcc  qu'cllcs  prenncne  micux  lc  vinaigre  que 
les  groftes. 

V  Afttus  C a  ft  us. 

Agnus  L' Agnus  Caftus,  qui  approchc  aflcz  du  naturel  du  faule  Be  de  la  coulcur  des 
CaMw.    fcuiilcs,  except^  cn  l'odeur,  demandc  d'etre  plante  cn  lieu  aquacique ,  Sc  core 

ombrageux, 
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•mbrageux,  ou  pour  lc  moins  £tre  fouvcnt  arrofc. 

Ses  fcuilles,  femcnce,  6c  flcurs,  font  fingulieres  pour  ceux  qui  veulenc  vivre  Sester&m 
chaftemcnt,  prifes  intcrieurcmcnt  ou  appliquces  par  dehors  :  car  l'on  die  que 
les  feiiillcs,  ou  femence,  ou  fleurs,  mifes  en  petits  fachets,&  appliquees  four  les 
reins  dans  lc  lit,  font  garder  la  chaftcte  ,  ce  qui  eft  caufc  qu'en  plufieurs  pais  on 
le  void  plantc  prefque  en  tous  les  cloitres  des  Moines.  La  deco&ion  de  fes 
fcuilles  (crt  a  la  chaudepide ,  autant  en  brevage  qu'en  Fomentation  ,  aux  epila- 
tions de  fbye,  de  ratte,  &  de  matrice.  Si  vous  portez  une  branche  d'agnus  ca- 
ftus  fur  vous,  vous  ne  vous  laderez  point  en  marchant.  Le  parfum  de  fa  femen- 
ce aux  parties  honteufes  desfemmcs,  ctcint  l'infatiable  cupiditc  6c  ardeur  aux 
coofes  veneriennes. 

Le  C*rr$uge. 

L'arbre  nomrae  Silique,  autrement  Carrouge  ou  Carobe  ,  qui  porte  tin  fruit  Siti^uc 
long,  large,  femblable  £  celui  de  la  Cade,  audi  apclle,  Silique ,  veut  etre  plantc* 
de  nouveaux  rejettons,  en  Fevrier  6c  Novembrc,  en  terroir  expofe  au  Soleil,o« 
l'on  ait  fait  des  faudes  fort  profondes.  On  le  peut  aufli  enter  fur  un  pcunicr  ou 
amandier :  fur  tout  il  nc  faut  pas  s'amufcr  a  la  femcr ,  parcc  qu'il  ne  porteroic 
aucun  fruit  &  mourroit  bien-tot,  il  le  faut  arrofer  fouvent. 

Les  Siliques,  font  plus  propres  pour  cngraidcr  les  enfans  ou  pourceaux,  que  Poor  en- 
pour  nourrir  les  homines :  il  eft  vrai  que  fou  fruit  lache  lc  ventre  douccmcnt  JJJufSJS 
conune  la  cade. 

Le  Ptlmier. 

Le  Palmier  eft  de  plufieurs  fortes,  l'un  porte  du  fruit ,  1'autre  eft  fterile  :  &p*1aua• 
de  ceux  qui  portent  du  fruit,  l'un  en  porte  de  rougeatre,  1'autre  de  blanc,l'au- 
tre  de  grisatre :  de  plus,  l'un  eft  male  ,  l'autrc  eft  femelle  :  l'un  eft  haut ,  1'autre 
eftbasqu'on  apellc  Palinite  ,  &  1'autre  mediocre  entre-deux  :  mais  quoiqu'il 
en  foit ,  tout  Palmier  demande  un  air  chaud  ,  &  un  peu  plus  que  tempere"  ,  car 
en  pais  dc  chalcur  ,  il  porte  fes  dattes  belles  6c  bicn  ineures  ,  6c  s'entretient  af. 
fez  bien  fans  autre  foin  que  de  I'arrofer  :  au  pais  tempere  il  ne  porte  pas  fes  dat- 
tes a  maruricl,  ou  n'en  porte  point  du  tout.  11  veut  une  tcrre  labIonncufc,falec 
6c  nitreufe  ,  pourvu  qu'ellc  foit  un  pcu  humide  :  &  e'eft  pourquoi  il  vient 
bien  proche  de  la  mer  :6c  li  la  terre  ou  il  fera  plante'  n'eft  pas  telle  ,  il  le  faut  ar- 
xofer  avec  eau  falec  ou  faumure.  11  eft  plantc  dc  petites  plantes  avec  la  racinc 
cn  Avril  6c  May,fa  plantc  etant  bien  environnee  de  terre  grade.  L'on  feme  audi 
les  noyaux  frais  de  datte>  qui  fait  la  palmc,  en  O&obre ,  deux  coudces  en  pro- 
fondeur  de  terre,  melee  de  cendre,  &  bien  amendec  de  fumiet  de  chevre  ,  6c  le 
cote  aigu  au  dedbs,  6c  veut  etre  arroft  tous  les  jours,  &  que  chaquc  annle,  l'on 
repande  du  fel  a  I'entour,  ou  pour  le  micux,  qu'on  I'arrote  fouvent  d'eau  quel- 
que  peu  faUfe  :  memc  afin  qu'il  croid?  haut  6c  beau  vous  arroferes  avec  de  la  lie 
dc  vin  vieux  coule*e,fcs  racincs. 

Remarque's  audi  que  parce  qua  grand  peine  il  peut  venir  d'un  no- 
yau feul,  qui  croifle  &  fade  un  tronc  qui  foit  adcz  fort  pour  foutenir  l'arbre, 
il  fera  bon  de  mettrc&  joindre  deux  ou  trots  noyaux  enfemblc  coufus  en  une 
roile,  en  forte  que  les  cotez  aigus  s'entregardent ,  6c  les  planter  ainii ,  par  cc 
moyen  la  vcrtu  de  deux  ou  dc  trois  conjoints  ,  pourra  faire  le  tronc  dc  l'arbre 
plus  parfait.  Si  vous  voulcz  que  la  femelle  du  palmier  foit  fertile  en  fruit  ,  or 
doit  planter  aupres  4'ellcle  palmier  male,  non  fculcmcnt  un,  mais  plufieurs  s'il  eft 
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poflible,  parce  que  Ton  voiiinage  fait  que  la  vcrcu  da  mile  eft  porte'e  a  la  fernek 
fe  par  la  commiftion  du  vent,  d'ou  vient  I'abondancc  du  fruit.  Ou  bien  fi  vou* 
n'avcz  pas  le  moyen  dc  planter  pluficurs  palmiers  males  pres  dc  la  remclle,il  fcr* 
aflez  que  vous  manias  &  touchics  fouvent  avec  les  mains  le  palmier  male ,  6c 
xju'enluire  vous  les  metrics  fur  la  fcmcllc  ,  ou  vous  cueillirez  la  flcur  de  la  cimc 
da  male  ou  de  fa  mouflc  Sc  en  re'pandres  par  dellus  la  fcmcllc. 

Ne  manges  que  le  moins  que  vous  pout-re's  des  dattcs  ,  car  elles  opilenr.  le 
foie  &  la  rattc  ,  font  de  dificile  digeftion  ,  6c  caufent  la  doulcur  dc  cetc. 

U  Pin. 

pin.  Le  pin  vienr  principalcmcnt  dc  fon  noyau  ,  qui  doit  etre  plante"  en  O&obre 
ou  Novembrc  en  licux  chauds  ,  ou  en  lieux  froids  en  Fevrier  6c  Mars ,  ou  cn» 
viron  la  chute  de  la  pomme  >  ou  peu  apr(fs  en  fades  bicn  bechees  ,  6c  dc  bon> 
gueret  :  on  Ics  doit  faire  trcmper  trois  jours  aupiravanr  ,  6c  en  planter  fepe 
enfemblc  a  la  profondeur  de  cinq  doigts  fculcment.  Quand  ils  feront  ncs,  il  ner 
les  faut  pas  h  tot  tranfplantcr ,  parce  qu'ils  ne  prennent  racine  qu'avcc  longuc 
efpace  dc  terns  &  grande  difficulte  :  toutesfois  ,  quand  le  terns  fcra  vena  poac 
les  tranfplantcr  ,  gardes- vous  fur  tout  de  ne  pas  endommager  la  racine  princi- 
pale  6c  plus  c'paiflc.  Le  pin  croit  principalemenc  6c  devient  beau  aux  haute* 
montagncs,  dc  lieux  expofes  au  vent ,  pourvu  que  la  place  *  ou  il  fera  plante 
foit  eultivee  comme  la  terrc  a  rroment.  Il  durera  plus  long- terns  s'il  eft  fou- 
vent depouille  dc  fon  e'eorce,  parce  que  fous  ion  ecorcc  s'engendrcnt  pluiicur* 
petirs  vers  qui  rongent  6c  detruifent  le  bois. 
Venus  L'eau  diltilice  de  noix  reccntcs  dc  pin  ,  eface  les  rides  du  vifage  dc  reftreinc 
il  pin 11   ^cs  mamme^es  troP  grouPes  6c  grandest  on  y  aplique  par  dcfTus  des  linges  trem- 

{>lsdans  cette  eau  le  plus-fou  vent  que  l'on  pourra  r'ectte  eau  meme  eft  fingu» 
iere  pour  retreflir  le  lieu  honteux  dc  la  femmc  qui  eft  rrop  large  ,  pour  garan- 
tir  de  routes  defluxions  :  leur  jus  eft  encore  de  plus  grande  vertu  que  l'cau 
<liftiUe>. 

Les  pienons  font  unc  viande  fort  nourrifiante  ,  &  pour  cet  cfct  iJropre  pour 
d««  pie-  ccux  S01  l°nc  ttavailles  de  la  toux  ,  pour  les  netiques  ,  pour  les  phthiliques* 
aoua.  pourvu  qu'ils  ayent  trempe'  qaclque  terns  en  eau  role  :  pour  leur  oter  leur  acri- 
monie  >  6c  fubttauce  huileufe  :  il  eft  vrai ,  qu'ils  font  dificilcs  a  digercr :  &  k 
ceux  qui  font  froids  naturellcmcnt ,  il  faut  les  donncr  avee  du  miel ,  6c  aux 
chauds  avec  du  fucrc  pour  corriger  leur  duretc.  lis  font  bons  aux  paralitiques* 
aux  douleurs  desnerfs  &  du  dos  ,  aux  atdcurs  d'urine  ,  aux  erolions  d'efto-. 
stuch  avec  du  jus  dc  pourpier. 

Les  Figniers, 

Jiguicr.  Les  figucs  ,  qui  font  uti  des  meilleurs  fruits  que  noas  ayons  ,  felon  la  terre  , 
6c  plan  ou  elles  font  mifes ,  fe  montrent  ou  plus  ou  moins  donees  6c  favoureu- 
fes  ,  cequi  vient  de  l'air  froid  ,  ou  chaud  ,  ou  tcmpere ,  ou  des  tcrroirs  fees  ou 
gras  ou  maigres ,  aprcs  ou  mols ,  forts  ou  legers  ou  faciles  ,  pierreux  ou 
tons  roc  ,  ou  aflis  en  quelquc  vieille  mafurc  ,  felon  lefqucls  la  diverfite'  cn  eft 
fort  grande  ,  y  cn  ayant  de  groffes  ,  menucs  ,  rondes&  aigucs  >  Wanches ,  noi- 
res,vertes  &  erisatres.Cet  arbre  done  aime  les  lieux  cx  poles  au  Solcil,  pierreux, 
croycux  ,  quclqucsfois  calcineux  ,  pre's  les  murailles  ou  mazurcs  fendues  ou  a 
demi  ruinees  ,  principalcmcnt  celui  quiportc  de  petires  figues  ,  fort  douccs 
&  blanchatres  >  coromc  font  cclles  dc  MarUillc  :  car  ce  figuicr  airac  uu  lieu  fee 
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ic  gravelcux  ,  au  contrairc  ,  cclui  qui  les  produic  plus  groffcs ,  moins  douces 
&  rougeacrcs ,  demand c  lc  tcrroir  gras  3c  bicn  fume.  11  profice  en  air  chaud  & 
tempere  ,  pourvu  que  le  terrairfoit  humidc  :  car  e'eft  un  arbre  fort  dclicat ,  & 

facile  a  ctrc  endommage  de  i.i  gck'c  ,  rotnpu  des  veins  ,  &  attenuc  de  la  leche- 
refle  >  qui  fair  rotnber  les  fifties  fins  mcurir  ,  facile  a  cere  endommage  par 
les  ncges,  broiiillars,  &  grands  froids  ,  c'cil pourquoi  il  lc  faut  planter  au  Prin- 
tems,apres  les  gelccs,  au  Midi  on  a  l'Oiicnr,cn  des  folles  grandcs.profondes,  & 
bicn  bechees  :  dc  rcjcccons  ik  ramemix  dedcux  ans  ,  beaux  ,  ronds  ,  &  remplis 
denccuds:  car  cc  font  les  plus  fer  tiles.  Lt  pour  mieux  les  faire  prendre  pied  , 
vous  orcrcs  I  ecorcc  par  lc  bas  environ  un  demi  pied  au  fond  de  la  tige,  i'y  laif- 
fant  attachcc,afin  que  telle  ccorce  fe  convertillc  en  racincs. 

Il  pourra  ctre  feme  dc  figues  rrempecs  ,  &  licesa  I'cncour  avec  dc  pctites  cor- 
des,puis  plantccs  ainii;  tk  aprcs  arrokes  diligemmcnt.  On  l'entera  plus  comino- 
demcnt  lur  le  prunier  ou  amandicr  :  car  il  dure  plus  long-term.  Soir  plantc  ou 
cntc  ilnc  lc  faut  pas  beaucoup  ariofer,car  l'abondancc  d'eau  corrompc  la  beaure 
naturcile  des  figuiers  ,  &  les  pourrit  facilemcnt :  pour  le  rend  re  beau  &  fertile 
il  faudra  richer  fa  plantc  dans  un  ail  (auvagc  nomine  en  Latin  5r<7/rf,ou  la  trem- 
pcr  dans  de  la  faumure  ,  ou  l'environner  avec  du  ficl  dc  becuf ,  ou  dechaux 
vive.  Et  pour  les  garderde  la  gelee,  il  les  faut  des  la  Saint  Martin  les  couvrir  de 
paillc  ,  ou  des  relics  du  lin  ,  liant  ces  chofes  a  la  rigc  &  aux  ramcaux  ,  fi  bien 
qu'on  nc  voit  ricn  dc  la  plantc.  Si  vous  voules  que  le  figuicr  aportc  du  fruit  tar- 
dif ,  qui  eftcontre  fon  naturel ,  vous  deves  oter  les  premieres  petircs  figues  qui 
commencent  a  grollir  ,  &  le  figuicr  jettera  un  autre  fruit  ,  qui  fe  gardera  juf- 
qucs  en  Hiver  ,  il  fera  aufli  fertile  ,  &  produira  des  figues  plcincs  de  bon  fuc  , 
ii  des  qn'il  jettera  fes  fciiilles  ,  l'on  met  a  fes  racines  dc  la  tcrrc  rouge  battue  & 
detrempec  avec  lie  d'olive  dc  fumier  d'homme  :  ou  bicn  quand  il  commcnccra 
a  jettcr  ics  fciiilles  ,  lui  couper  la  cimc  &  le  bout  des  branches.  Les  figues  fe-  fP.Ftfcu,el 
rout  avancees  ,  fi  on  apliquc  a  leur  racine  ou  la  ficnte  de  pigeons  ,  cV  poivrc  ,  JFrg'ies 
meles  &  broyes  avec  de  l'huilc  :  ou  bicn  (i  quand  lenrs  grollcs  pommes  com- 
menceront  a  rougir  ,  vous  les  frottcs  avec  le  jus  d'un  gros  oignon  imle  avec 
de  l'huilc  Sc  du  poivre  ,  ou  fi  quand  leur  fruit  fera  gros  commc  il  faut  vous  lc 
pcrces  avec  unc  c'guille  :  puis  lc  frottcs  avec  de  l'huilc  ,  &  le  couvrcs  avec  des 
fciiilles  d'olivier  :  car  la  chalcur  n'ecant  point  empechee  par  la  giandc  humidite 
de  la  figuc  digcre  facilemcnt  le  fruit. 

Ellcs  feront  de  difercntcs  couleurs ,  fcavoir  d'un  cote  blanches  ,  &  dc  1'autrc  j^c'"K 
rouges  ,  fi  vous  lies  enfembledans  un  lingc  la  graiuc  dedeux  figuiers  difcrens  ,  rc  coulcur*. 
$C  les  planters  ainli  ,  puis  tranfplantcs.  Vous  afranchircs  un  figuicr  fauvage  ,  fi 
vous  arrofls  fes  racines  avec  du  vin  &  de  l'huilc  meles  cnfemblc.  Les  figues  ne 
tomberont  point  du  figuier  ,  fi  vous  artofes  le  tronc  fofloic  a  l'cntour  ,  avec  de 
h  faumure  &  de  I'cau  egalcment  melees ,  ou  fi  l'on  cntcrre  prcs  du  figuicr  qucl- 
ques  cornes  de  belicr  ou  de  mouton.  Vous  les  gardcre's  toujours  vertcs  ,  fi  vous  r'gurs 
les  metre's  dans  un  pot  plcin  de  micl  bien  convert ,  qu'clles  ne  fe  touchenr  ,  ni  V("lti- 
meme  lc  pot :  ou  bicn  dans  unc  courge  chacunc  a  parr,  &  pende's  la  courgc  dans 
Hn  lieu  ombragcux  ou  le  feu  ni  la  fumec  nc  pnille  y  aller.  Ou  bicn  i\  vous  les 
cn forme's  dans  un  vaifleau  de  rcrrc  ayant  le  trou  bicn  etoupc  ,  puis  metres  cc 
vailleaudans  quelqu'autre  vailfcau  plein  dc  vin  :  car  randisquc  le  vin  fera  fans 
> ,  les  figues  dciucurerom  faincs  &  entiercs.  Vous  defende's  les  fee  lies 
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de  corruption  fi  vous  lcs  mettes  fur  uneclaye  au  four,  apres  que  Ie  pain  en 
eft  tire',  puis  dans  un  vaideau  de  terre  neuf ,  qui  ne  foit  pas  poille. 

Vous  a  u  re's  des  figues  qui  lachcronr  le  ventre  ,  fi  vous  mettes  aux  racines  da 
figuier  que  vous  plantes  de  1'ellebore  noir  pile  avec  efpurge  ,  ou  autre  medi- 
cament purgatif. 

pigues       Au  furplus  lc  figuier  a  cette  vertu  occulte  ,  que  fi  vous  aves  quclque  raurea* 
laxatives,  que  vous  ne  pui flies  pas  dompter  ,  il  faut  I'attachcr  a  un  figuier  ,  incontinent  il 
s'adoucira  &  oubliera  Ton  naturel  fauvage.  Davantage  pour  attendrir  prompte- 
mcnt  la  chair  dure  de  quelquc  bete  que  ce  foit ,  il  faut  la  pendre  a  tine  tran- 
che de  figuier  :  mcmc  pour  la  fairc  cuire  en  peu  de  tems  ,  la  remucr  fouvene 
dans  lc  pot  ou  cllc  cuit  avec  une  cuillere  de  bois  de  figuier  ;  car  le  figuier  ex- 
hale unc  vapeur  vehemente  ,  qui  deftcche  &  digere  la  duretcf  de  quelque  chair 
que  cc  foit ,  comme  paon  ,  oifeau  de  riviere ,  &  autres  femblables.  Il  eft  vrai  , 
qu'il  u'y  a  autre  moyen  d'atrendrir  la  chair  dure  ,  que  de  la  mcttre  dans  un 
monccau  de  ble.  11  faut  audi  obferver  je  ne  fc,ai  quelle  vertu  occulte  en  la  fi- 
Charge  gue,  que  lcs  chevaux  8c  anes  charge's  de  figues  ,  fuccombent  facilement  fous 
fJiffacl   k  kix  &  pcrdent  toutes  leurs  forces  j  qu'il  eft  facile  de  remcttre  dans  leur  for- 
combcrlcs  ce  ,  fi  on  leur  prefentc  quclque  morccau  de  pain.  Il  faut  auffi  remarquer  que 

kfcVities.  'c  ou  *c  ^c  %lucr  dotneftique  (  comme  nous  avons  dit  au  traitc  de  la 
'  facon  des  fromages )  fcrt  a  faire  coaguler  lc  fromage  au  lieu  de  prefurc.  La  figuc 
cuite  avec  hilope  guerit  la  toux  invctcree  ,  &  corrige  les  vices  des  poumons. 
Ton  fruit  amolit  le  ventre,  nourrit  bcaucoup,  fait  fuer,  etant  fee  mele  avec  de  la 
farinc  de  graine  de  iin  &  fenugrcc,  fait  mourir  ou  refoudre  les  apoftumes  ,  &  en 
decoction  eft  bonne  a  la  toux  &c  dificultedhaleine  ,  fes  fleurs  font  bonnes  a. 
manger  ,  encore  que  les  pourceaux  lcs  haiflcnt  beaucoup. 
Peftc  Le  Roi  Mithridate  faifoit  une  opiate  com  re  route  forte  de  poifon  &  danger 
de  peftc  ,  qui  ctoit  prepare  de  figues ,  noix ,  rhuc* ,  comme  nous  avons  dit  au 
chapitre  de  la  rhuc. 

Mules  Lcs  figues  brulees  &  mifes  en  poudre  ,  melees  avec  un  peu  de  cire  ,  font  un 
•ux talon*.  o»guent  fouverain  pour  les  mules  aux  talons  ,  leur  jus  guerit  lcs  iprctes  mau- 
vaifes  ,  gratellcs  ,  petites  vcroles ,  rougeollcs ,  lentillcs,  dartres  ,  &  autres  ta- 
chesdu  corps  &  de  la  face  ,  frote  dclfus  avec  de  la  farine  d'orge  rotie.  Il  gueric 
auffi  les  doulcursdcs  dents,  trempes-y  un  peu  de  cotton,  apliques-le  fur  la  dent: 
il  gueric  les  hemorroides. . 

L'Ollvitr. 

Olivier.  Cct  arbre  eft  fort  aife  a  faire  venir  ,  &  aime  lcs  pais  chauds  &  tcmpercJ 
comme  lc  Languedoc  &  la  Provence  ,  ou  on  en  voir  comme  de  petites  forets , 
&  de  fi  longue  vie  &  duree  ,  que  qtioi  qu'on  neglige  de  le  cultivcr  comme  a 
l'accoutume  ,  il  fe  renouvellc  de  foi-mcme  ,  &  devicnt  fertile  comme  aupara- 
vant.  En  ces  pais  Septentrionnaux  ,  il  ne  vient  pas  fans  un  graud  foin  &c  travail 
a  caufe  de  la  froidcur  de  l*air.  C'eft  pourquoi  fi  vous  voulds  planter  un  Olivier 
en  votrc  parterre,cherches  un  lieu  tourne'  au  Midi  ou  a  1' Orient, afles  haut,eleve^ 
&  expofe'  au  vent  d'Olicft  ,  qui  foit  de  bon  gueret,  au  dcllbus  argillcux  ,  &  par 
deiiusmeledefablon  &  de  croye,epais,moitc,non  maigre,da«s  Icqucl  vous  plan- 
tere's  environ  la  mi-Mars,non  des  gcrmes  du  pied  de  l'Olivicr,  maisdes  fcions, 
rcjettons  &  branches  nouvetles,bcfies  &  fertiles.arrachccs  des  rameaux  de  l'ar- 
brc  :  groflcs  comme  le  poignec ,  longues  d'un  pied  &  demi  ,  bicn  tondes ,  lif~ 
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fees  &  polies  d'ecorce  fans  rameaux  ,  &  couples  en  Lime  nouvelle  ,  l'ecorce 
gro/re,fcche,&  laiflant  la  vcrte  qui  eft  plus  fubtilcrvous  les^mettres  dans  la  cerrc, 
de  nieme  facon  quellcs  etoient  fur  I'arbre  ,  le  bout  d'en  bas  cn  bas  ,  Sc  celui 
d  cn  haut  cournc  &  regardant  au  Cici  :  car  fi  vous  les  metres  renverfcts  cn  terrc, 
cllcs  prendront  avee  pciue;&  Ci  clics  prenncnt  dies  demcumont  toujour*  ftcri- 
les.  11  les  faudra  froter  an  pied  &  a  la  tcte  ,  dc  ficnte  melee  avee  dc  la  cendre,  6c 
les  (mcrrrc  cn  tcrre  fort  profond  ,  qu'il  y  ait  par  dcfl'us  quatre  doigrs  dc  terre 
menuc  ,  puis  prcllcr  lc  tout  cnfemblc  avee  Us  pieds  a  l'entour  du  jetton  plante, 
on  ltii  jcttcra  dc  name  dc  In  tcrre  aux  environs,ou  li  vous  voulcs  lc  fouler  avee 
unc  inallucdc  bois.  Vous  nc  les  traulplantcres  point  avant  cinq  ans  :  mais  cc- 
pendant  il  les  faudra  fouir  tons  les  mois  ,  fumer  dc  fumicr  dcchcvrcen  Au- 
lomne  :  arrofcr  d'eau  dc  pluve  phitor  que  dc  fontainc  ,puits  ou  riviere  :  qucl- 
qucfois  e'mondcr  les  blanches  (upcrrlucs,  principalcmcnt  les  jettons  fees  &  ari- 
des,  &  lesgcrmcs  furnaillans,  fi  ce  n'elt  que  la  plante  fut  vicillc, foible  &  callcc, 
qu'ellc  cik  brfoin  d'etre  rcuouvellec  :  car  il  faudroit  alors  y  cn  laillcr  un  ou 
deux  des  plus  beaux  ,  les  tailler  non  plutot  que  dc  huit  ans  ,  pendant  que  U 
Lunc  cit  en  Ion  declin  ,  cV  que  lc  terns  eft  fee  &  ferain  ,  &  aprcs  dc  huit  cn  huic 
aus  ,  arroier  qutlqucfois  lc  pied  des  gros  olivicrs  de  la  lie  d'olives  ,  pour  les 
gardcr  dek  vcison  autrcs  verinincs  ,  qui  font  fou vent  contraircs  a  cette  plante, 
les  defend  re  du  bewail  ,  principalcmcnt  du  broutemcnt  dclachevrc,  qui  les    b  route* 
rend  llcrilcs  ,  ne  planter  aucuncs  plantes  aupres  dc  l'Olivier,  que  lc  fi- nJrnt  dB 
guicr  ou  la  vigne  Join  ic  voifinage  lc  rcjonic ,  il  ha'i't  fur  tout  le  chenc  ,  mc-c  lCvtC" 
«ne  s'il  cit  plante  au  lieu  d'ou  l'on  arrache  Ic  chenc  ,  il  mcurt  incontinent  :l'on 
pcut  audi  cuter  l'Olivier  en  ccullon  des  gretfes  plus  grollcs  &  fortes  que  l'on 
pourra'choinr  en  l'Olivier  ,  aiuli  que  nous  dirons  ci- aprcs  :  mais  cc  fcroit  unc 
chofc  inutile  dc  knu  r  de  K  s  os  &  noyaux. 

L'olivicr  fur  cons  autrcs  arbus  n 'eft  pas  fujet  a  la  vcrminc  ,  a  caufe  dc  fon  Morvell- 
odcur  qui  ell  forte,  ircme  il  cn  defend  tons  les  autrcs  herbages  qui  font  ilTr*$  [^'5°^ 
dc  lui ,  comtne  par  Ion  amcnumc  il  fait  mourir  les  choux  ,  laitucs  ,  &  autrcs  j-0l'iuct. 
hcrbes  Kumidcs  ,  qui  font  femces  cn  fon  ttrroir.  L'on  ticnt  conmie  chole 
admirable  ,  que  i'ohvicr  devicnt  plus  fertile  &  abondc  cn  fruit  ,  s'il  eft  plante 
6c  cultivc  de  pcrlonnes  vierges  ,  menus  qu  en  certains  pais  les  cntans  eludes 
f  lament  ,  traitcut  &  gouverncur  les  olivicrs  qui  viennent  beaux  cv  fcrtiles. 

La  recoltc  des  olives  fc  dnit  f lire  cn  No\ cmbre  ,  quand  cites  commcnccnt  RrfoJtes 
a  changer  dc  cunleur,  &:  font  bien  noircs  :  il  taut  Its  cucillir  a  la  main  lansj^  0;lvCj, 
gatcr  les  branches :  car  l'olivicr  en  devient  ftc-rilc.  Le  terns  pour  les  cucillir  doit 
cue  beau  &  ferain  ,  non  pluvieux  :  memc  fi  quclquc  terns  avant  que  vous  les 
cueillcs  ,  il  a  plu  ,  il  faut  nttendrc  que  route  l'humidite  foit  deilechec  ,  quel- 
qucs-uns  cueillent  autrement  les  olives :  i Is  les  abartcnr  a  vex  do  g  uiles  ou  per- 
ches dc  canes,  non  dc  bois,  &  prenncnt  L'-  dc  dc  u  s  fraper  a  I  envers  ,  dc  crain- 
tc  d'abattrc  quelques  branches  avee  le'fi  uit  :  mais  ccttr  Lxon  dc  cucillir  les 
olives  n 'eft  pas  bonne, parce  que  les  olives  abattue's  ou  frapt'es  fc  flctrillent  in- 
continent ,  &  ne  rendent  pas  taut  d'huile  ,  joint  auffi  que  l  arbic  en  eil  froille, 
&  plulicurs  dc  fes  branches  rompues  ,  qui  ell  un  grand  dommagc  pour  les  an- 
nees  fuivantcs.  Au  furplus  ,  l'on  fait  la  recolte  d'olives  pour  deux  occafions ,  Olivci 
ou  pour  en  tircr  dc  l'huile  ,  ou  pour  les  tables  ou  on  les  fcrt  pour  exciter  Tape  jrj!^1]^ 
ticioutcsfois  il  faut  cllimcr  quc  toutcs  foucs  d'olives  nc  fervent  pas  indifcrcm-  jc,  &  poui 
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lr«tjblf».  nicnt  aces  deux  ufWes  :  cat  Ics  plus  erodes  ,  8c  la  plus  prande  part  font  meil- 
pout  Ics  leures  pour  les  rabies  &  les  plus  peticcs  pour  en  titer  I' huile.  Or  pour  cellcs  que 
ublcs.     l'on  veut  referver  pour  les  tables  ,  il  faut  les  confirc  foigneufemcur  avec  f«tu- 
murc  ou  vinaigre  fale  ,  ou  huile  ou  lie  d'huile ,  ou  viu  cuit ,  ou  de  railins  ,  on 
miel ,  ou  verjus  ,  de  la  maniercqui  fuit. 
Rccoltc      il  faut  les  cueillir  avec  la  main  etant  monte  fur  I'arbre  avee  une  echclle  en 
d*  uMes  tcms  kram  >  quand  c^c*  commenceront  a  noircir  ,  nun  toucesfois  encore  par- 
Wqucts.  fakement  meurcs  :  puis  les  etendrc  fur  une  clayc  d'olier  ,  8c  la  les  netoicc  Sc 
trier ,  ocant  celles  qui  feront  groflcs  ,  dc  figure  ovale  ,  pleines ,  fermcs ,  ayutis 
les  noyaux  longs  &  petits,la  chair  fcrrec  Sc  en  aflcs  bonne  quaiuite.  Cela  fair  > 
il  les  faut  feud  re  en  quaere  endroits,  ou  fans  les  fendre,lcs  m:ttrc  cntiercs  dans 
un  pot  de  terre  Sc  jetter  par  dclfus  de  la  faumurcou  verjus ,  ou  inicl  avec  du 
vinaigre  &  du  fel ,  ou  huile  avec  du  fel  pile  menu  ,  ou  du  mout  tout  frais ,  ou 
autre  liqueur  que  nous  avons  dit  Quelqucs-uns  mettent  au  fond  du  pot  dc  terrc 
fous  les  olives  ,  parmi  la  faulle,dcs  fcuillesou  cotes  de  pouliot  ,  menthe, 
anct,  lentifques ,  olivier ,  ache ,  rhuc  ,  perfil  ,  fenouil,  Sc  laurier,  j$raine  dc  fc- 
noiiil ,  d'anis  &  de  rhuc.  Enfin  il  faut  tenir  le  vaillcau  bieu  bouche ,  8c  1c  met- 
trc  dans  un  celier  pour  legarder  :  maisqui  veut  conferver  ccs  olives ,  il  faut 
changer  la  faumure  de  trois  mois  en  trois  mois. 
coltc      Quant  aux  olives,  dont  on  veut  tirer  dc  I'huilc  ,  il  les  faut  cueillir  qu'elles 
fl  otivcs    foientun*peu  plus  meurcs  que  cellcs  que  l'on  veut  confire,  8c  qu'il  y  en  ait  de- 
pour  faire  ja  quclqucs-unes  noires,mais  plus  dc  blanches;  au  refte,comme  nous  avons  die, 
dc  1  lwlc  jc$  autres  dcvoicnt  £trc  cueillies,  f^avoir  a  la  main  ,  &  lorfquc  le  rcms  fera  fe- 
rain,  finon  que  par  les  orages  Sc  vents  les  olives  fuflent  tombecs  a  terre,  &  qu  i! 
fiit  nccetfaire  de  les  amaflcr,  dc  peur  des  betes  fauvages  &  domeftiques.  11  n'ea 
faut  pas  non  plus  cueillir  a  la  fois  qu'il  en  faudra  pour  faire  de  I'huilc  la  nuit 
Sc  le  jour  fuivant,  mais  que  tout  le  fruit  qui  fera  cueilli  en  un  jour  ,  foit  mis 
fous  les  mules  Sc  le  prctloir  :  mais  avant  que  les  mettre  fur  le  prcllbir,  il  les  faut 
<f  tend  re  fur  une  clayc  pour  les  emonder  Sc  trier,&  aufli  afin  que  leur  lie  Sc  humi-  /• 
dite'  s'ecoulc  quelque  pcu  ,  qui  eft  ennemic  dc  I'huilc ,  dc  (ortc  que  Ci  die  dc-  v 
meure  Sc  croupit  avec  l'olivc,  cllc  corrompt  Sc  gate  le  gout  Sc  faveur  de  l'hui- 
Lico  poor  ic.  C'cft  pourquoi  quand  la  quantitc  d'olives  eft  fl  grande  que  les  predbirs  Sc 


meure  les 


oiircV  "  ouvrlcrs  n*y  pcuvent  foumir  ,  il  faudra  avoir  un  planchcr  haut  Sc  elevc  ou  il  y 
ait  de  pctits  cntrc-dcux  pour  mcttrc  a  part  la  recolte  des  olives  de  chaque  jour- 
ne'e,  Sc  lc  fond  ou  fol  dc  ccs  emrc-deux  doit  ecrc  pave*  dc  pierrc,  tuiles,ou  car- 
reaux  faits  cn  penchant :  dc  forte  que  l'humidiic  des  olives  puille  couler  par  les 
conduits  qui  y  feront.  Voila  commcil  faut  preparer  les  olives  pour  fu're  dc  1'huU 
le  :  il  reftc  a  parler  de  la  ftcon  de  I'huilc,  que  nous  refervons  a  la  fin  du  trot- 
ficme  livre,  ou  nous  traiterons  de  la  maniere  de  faire  les  huiles. 
Propriwe's      Au  furplus  l'olivicr  a  une  vcrtu  fort  aftrigcante:car  la  dcco&ion  dc  fes  fcuil- 
&  dcfolT  *cs  cn  clifterc,  apaifc  lc  flux  dc  ventre :  lc  jus  exprimc  dc  fes  fcuilles  avec  du  via 
four.       blanc  Sc  eau  de  pluye  reftraint  toute  forte  de  flux  de  fang :  la  liqueur  qui  di- 
ftille  du  bois  vcrd  de  l'olivicr  allumc ,  ^uerit  les  gratelles,dartres,  Sc  rogues. Les 
olives  encore  vcrtes  Sc  meurcs ,  mangces  excitent  l'appctit ,  Sc  font  bon  cfto- 
mach,  encores  qu'elles  rendent  le  ventre  dur,  Sc  foient  de  difficile  digeftion.Les 
olives  mcures  gatcnt  I'cftoraac  ;cllcs  caufent  aui£  la  douieur  de  tctc,  Sc 
aux  yeux. 
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Quant  aox  vertos  dc  l'huilc,nous  cn  parlcrons  cn  fon  lieu:&  dc  l'olivier,vo- 
ycz  plus  aroplcmcnt  au  troificmc  livrc. 

Let  Ptft*ches. 

Les  Piftaches  demandenc  un  parcil  foin  que  I'Olivier,  &  d'etre  femees  envi- 
ron le  1.  jour  d'Avril :  cant  le  male  que  la  remclle  >  coures  deux  joinccs  enfem- 
blc,  ou  pour  le  moins  I'une  pres  dc  ['autre,  le  male  ayanr  le  dos  tourne'  a  1'Oc- 
cidene  :  car  ainli  joints  ou  voifins ,  ils  portent  de  meiileurs  6V  une  plus  grande 
quantitc  de  fruits,  principalcment  G  on  les  feme  en  terre  bien  grafle  &  agrA».&  _ 
la  vous  lcs  pouves  enter  en  meme-  terns  fur  eux-rnemes ,  ou  fut  le  tercbinthe  , 
quoique  quelques-uns  lesentent  fur  L'amandier,  ilsfe  peirvent  planter  de  me"- 
me»  voila  la  facon  de  les  planter.  Il  faut  faire  des  fortes  afles  profondes  en  un 
lieu  ou  lc  Soleil  donne  a  plein,  &  choifir  les  rejettons  de  l'arbrcqui  foient  bien 
vigoureux  ,  &  lies  cnfemblc,  lcs  mcttre  dans  les  foflcs  le  fecond  jour  de  la  La- 
ne d'Avril,  puis  les  cntrclier  depuis  tcrrc  jufques  aux  ramcaux  ,  &  couvrir  les 
racines  de  bon  fiunicr,  lcs  arrofant  afliduement  I'cfoace  de  huit  jours.  Et  apre*l 
que  lcs  troncs  auront  trois  ans,  il  faut  decouvrir  la  folic  pres  la  racine ,  &  fichet 
un  peu  plus  bas  le  tronc ,  &ainfi  le  couvrir  de  bon  fumier,  afin  que  l'arbre  ex- 
tant deveuu  grand ,  nc  puille  tombcr  quand  il  fcra  un  grand  vent, 

Cct  arbre  ctoit  rare  en  cc  pais,  avant  que  Mctleigneurs  les  Reverend  iffimef 
Cardinal du  Bcllai ,  &  Rene  du  BellaiEvequc  du  Mans,  frercs,  pcrfonnages 
digncs  d'une  mcmoirc  ctcrnclle,  pour  leurs  efprits  incomparablcs ,  les  feuls  & 
premiers  des  Francois  qui  eulfent  aporte*  en  cc  pais  la  connoirtancc  ,  non  fcule- 
mcnt  des  noms  qui  nous  etoient  du  tout  inconnus ,  rnais  auffi  de  la  culture  & 
figure  des  hcrbes  &  axbrcs  etrangers  ,  dont  nous  admirons  &  lotions  lcs  fruits. 
En  quoi  toute  notre  Nation  fe  doit  redentir  d'une  pcrpctucllc  obligation  qu'on 
leur  doir. 

Le  fruit  des  piftachcs  (  ainfi  qu'Avincenne  dit  fort  bien  fans  avoir  egard  atl 
dome  dc  Galien  )  fortific  l'cftomach  tk  nourrit  bcaucoup  :  e'eft  aufli  pour* 
quoi  Ton  cn  ordonne  a  ceux  qui  font  maigres,  attenue*  dc  raaladie ,  &  qui  dc- 
iircnt  Sire  difpos  &  vigoureux  au  jcu  des  Dames. 

Les  Citronmtrs  ,  Limoniers  ,  Or*ngtrs,  Poncires  »h  Limons. 

Lcs  Citronniers,  Oraugers,  Limoniers,  Poncires,  demandent  pareille  culture  Tranfpott 
par  raport  a  la  fimpathie  qu'ils  ont  cntre-eux.  Il  cn  faut  prendre  grand  foin  ,  J1",,^* 
autrement  on  ne  doit  en  attendre  ni  profit  ni  plaifir  \  &  parcc  qu'tl  faut  beau-  &c. 
coup  de  terns  &  dc  peine  pour  lcs  faire  croitre  en  ccs  pais  ,  je  ferai  un  petit 
difcours  de  tout  cc  qu'il  faut  obferver  pour  les  bien  conferver,  planter,  replan* 
tcr,  8c  gouvcrner  eu  nos  rcrroirs.  Pour  parler  de  leur  tranfport ,  il  faut  croitt 
cjuc  ccs  arbrcs  nc  deviennent  pas  meiileurs  pour  changer  dc  lieu,  car  ils  fe  por- 
tent micux  en  la  terre  ou  ils  aur«nt  cie*  premierement  plantcs  ,  femes  ou  cn- 
tes,  que  d'etre  rcmuls  ailleurs.  Toutesfbis  s'il  plait  au  mail  re  de  notre  Maifon 
Ruflique  de  les  de'plantcr  pour  lcs  envoyer  ailleurs,  il  le  fcraau  Pi  interns  plii- 
tot  qu'en  Automne ,  parce  qu'en  Automnc  le  bois  s'anermit  ctant  mur , 
Sc  que  l'hujneur  cefle  dc  lc  fomenter  a  caufc  du  froid  voifin :  au  Printems 
ils  commencent  a  germcr  dc's  qu'ils  font  plantcs,  &  prod u i fen t  des  fcuillcs,m£- 
me  des  fleurs,  fi  les  plantcs  font  grandes  &  puiflantes.  Le  moyen  dc  lcs  tranf. pti? 

Sorter  elt ,  de  li  bien  accommodcf  leurs  racines  avec  du  lingc ,  ou  de  la  paillc  dc  Mou- 
ee,  avee  dc  la  terre  foxtic  de  leur  trou  ,  qu'cllcs  nc  foient  aucuncmcnc  ofFco-  Ni" 
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Sifinal  quMls  feront  arrives  au  lieu  ou  vous  les  voules  planter  ,  il  faut  voir  s'ils  font 
deLoirai-  altere's,  ce  quelc  changement  des  fcuilles  8c  dc  I'ecorcc  donncront  a  connoitrc, 
nc>  pour  y  pourvoir.  En  ce  cas  il  faudra  remucr  8c  ramollir  la  terre  ,  jufques  a  ce 
que  les  fortes  oil  vous  les  voules  rcplantcr  ,  foienc  drcuces  de  la  manicre 
.  ci-apres. 

~""~*    La  terre  ou  ils  feront  replantcs  fcra  choiiie  bicn  fubftantieufe,  noire,  rare  8c 
caat&ci.'  tendre,  douce,  legere,  bien  grallc  &  netre  fans  aucuue  pierre  ,  pres  la  mcr,  s'il 
eft  poflible,  8c  ou  riuimeur  abonde,  de  plus  que  la  terre  foit  bicn  remue'e ,  afin 
qu'cllc  prenne  mieux  l'cau:  Car  ces  arbres  voulant  etre  fouvent  arrofes,  (!l  eau 
demeuroit  att  haut,  &  ne  s'evacuoic  aux  racines  ,  ils  cn  deviendroicne  fletris  , 
decolores,  8c  peu  a  pcu  inourioienr.  Si  la  ccrre  n'eft  pas  remuee,  il  la  faut  cou- 
vrir  dc  fumier  bicn  pourri,  dc  cheva),  dc  becuf  ou  dc  brebis :  par  ce  moyen  cl- 
1c  fc  pcrcera.  Lc  lieu  ou  ils  feront  replautcs  au  parterre,  doit  etrc  expofe  au  So- 
leil ,  cn  lieu  haut,  a  couvcrt  de  tous  vents,  principalcmcnt  dc  la  Bizc  ou  vent  de 
Nord,  qui  eft  toujours  tres  -  contraire  a  ces  plantes  ,  qui  veulent  ctre  au  Midi 
(  vent  dont  cllcs  fc  nourrilfent  contre  le  natutel  de  tous  arbres ,  &  font  endom- 
magecs  dc  eclui  de  Septcntrion  )  8c  au  couchant ,  de  forte  qu'elles  foient  ga- 
rancies  par  dcrricre,  8c  par  les  cotes,  mcme  le  Citronnicr  qui  eft  le  plus  de'licat, 
8c  tendre  dc  tous.  Pour  ccs  raifons  il  nc  fcra  pas  mal  fait  dc  les  mettre  pro- 
chc  dc  quclque  muraillc  d'hauteur  convenable,  arm  qu'ils  ayent  un  rampart 
contre  lc  Scptentrion  :  pour  lc  plus  fcur  ,  il  faut  leur  fairc  une  epauliere  8c  des 
flancs  de  laurier,  dont  la  bcaute  8c  le  profit  en  augmenteroit  beaucoup  :  car  on 
ticnt  que  la  conipagnic  d'un  laurier  prefcrvc  l'orangcr  de  la  gclcc.  Ccs  lauricrs 
feront  planted  a  double  rang,  dont  le  vuide  de  l'une  loit  expofe  an  plein  dc  lJau- 
tre.  Au  defaut  du  laurier  on  pcut  fe  fervir  dc  cipre's.  Et  il  faut  fjavoir  que  les 
orangers  ne  veulent  pas  la  compagnie  d'autre  arbrc  que  du  cipre's  8c  du  mcurte. 
La  raeilleure  8c  la  plus  alluree  commodite'  feroit  dc  replanter  les  orangers  ,  ci- 
tronniers,  8c  autres  tels  arbres ,  dans  des  demi  tonneaux  refendus ,  ou  vailleaux 
de  terre  approptics  (  qui  font  les  dcliccs  des  Princes  8c  grands  Seigneurs )  ou 
bien  des  caiflcs  largcs  par  le  bas ,  8c  peu  etroites  par  lc  haut ,  faites  d'ais  dc  fen- 
tc  fort  bien  colics  8c  engenc^s  cnfemble,  dc  forte  que  ricn  ne  puitTc  fe  rcjettet 
ou  demonter ,  parce  que  la  terre  fouvent  arrofee  ,  furmonte  toujours  lc  bois 
dc  quclque  forte  qu'il  loit :  Toutesfois  plus  ils  font  arrofe's ,  plus  ils  croiflcnt  : 
mais  il  faut  y  fairc  par  le  bas  un  conduit  &  une  ifluc  a  l'cau  furabondante , 
comme  aux  cuvicrs  dc  leflives  :  ces  vailleaux  pourront  etrc  conduits  aux 
licux  que  i'on  voudra  :  Car  parce  que  les  plantes  rne,urent  quand  clles  font 
tant  foit  peu  ofenfees  de  lagelec,  comme  e'tant  delicatcs  8c  tend  res  de  leur  na- 
turel ,  il  faudra  cn  Hivcr  aprcs  les  avoir  fort  bien  couvcrtcs  &  entourees  de 
paille  ,  ou  dc  ferment,  de  courges  (  car  ils  ont  une  naturelle  contrarietc  pour 
cm  pec  her  que  le  froid  ne  les  puillc  endomraaeer  )  les  mettre  cn  de  petites 
boctes  dans  des  cavaux  voutes  ,  8c  quand  l'Ete  (era  venu  les  remcttrc  cn  plcia 
Soleil,  pour  etre  nourris  8c  recrc^s  de  la  chalcur.  Ayanc  done  trouve  un  lieu 
au  parterre ,  comme  nous  avons  dit ,  les  fofles  y  feront  faites  par  intervales. 
Parce  que  I'orangcr  &cnd  beaucoup  fes  racines ,  il  faut  faire  les  foilcs  larges 
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d'cme  brafle  &  Vendues  d'unc  6c  demi ,  U  terre  bien  remue'e  >  afin  <jue  Ics  raci- 
»cs  s'ctendent  6c  Cc  placent,  ces  fbfles  iront  cn  haut,  cn  e^reciflant ,  il  fauc  les 
Iaiflcr  ouvcrtes  un  an  ou  environ  ,  s'il  eft  poffible  ,  afin  que  lc  Soleil  6c  la  pluye  / 

les  difpofent.  Si  neanmoins  on  vcut  Ics  avanccr  ,  il  faut  couvrir  Ics  foflcs  dc  fu- 
micr bicn  pourri  &  dc  cendre  nouvcllc  ,  qui  n'air  point  etc  mouille'c  ,  I'arro- 
fant  d'un  pen  d'eau  fi  le  tcms  eft  fee  :  on  comblant  Ics  foflcs  dc  paillc  dc  fro- 
ment  &  dc  menu  ferment ,  faifant  brulcr  Ic  tout  &  arrofant  la  cendre  qui  rcfte- 
ra,  fi  le  terns  eft  lans  pluyc,  car  huit  ou  dix  jours  aprcs  cer  aparcil  Ics  foflcs  fc- 
ront  bicn  dHpofccs.  An  bout  dc  cc  terns  il  faudra  dcrcchcf  rcmucr  &  ramolir  le 
fiege  &  Ics  cotes  des  foflcs  ,  &  jcttcr  dcllus  du  fumicr  un  doigt  d'epais :  &  fur 
cc  fumicr  faire  un  lit  de  bonne  terre  ,  6c  la-dellus  aflcoir  1'arbre  au  mcme  afped 
du  Soleil,  s'il  eft  poffible,  qu'il  c'toir,  a  fcavoir  que  les  parties  qui  rcgardoicnt 
le  Midi  foient  rcplante'es  cn  mcme  confidcration  :  car  autrcment  cc  feroic  afles 
fi  le  cote  qui  etoit  vers  la  bize  ,  regardoit  aprcs  vers  i'Orient  ou  l'Occidenr.  Cet 
avis  eft  dc  tres-grande  importance  ,  vu  que  ceux  qui  manqucnt  en  ceci  voienc 
fouvent  mourir  leurs  arbres,ou  a  tout  lc  moins  rcftcr  plus  long  -  terns  a  porter 
du  fruit,  a  croitre  &  germer  comme  il  faut,  qu'ils  n'cuflent  fair,  s'ils  les  eulicnc 
plantc  des  qu'ils  jettcnt  leur  premier  gcrmc  fur  terre.  Et  cc  dommage  arrive 
pour  lc  plus,  a  ceux  qui  laiflcnr  devenir  fort  grands  ccs  arbrcs  d  ins  Ics  caillcs  ou 
pots  de  tcrrc  ,  a  caufc  que  Icj  portans  dedans  6c  dehors  tous  les  ans,  ils  nc  pi  cn- 
nent  point  garde  de  les  agenccr  cn  1'etat  mcme  qu'ils  etoient  l'annee  preccdcnrc 
L'arbrc  ctanr  done  allis  dedus  terre  au  mcme  afpe&  du  Soleil  qu'il  c'toir  il 
faut  lc  chaufler  egalement  dc  bonne  terre  a  la  hauteur  de  demi  pied  ,  &  ia  fou- 
ler :  &  fur  cette  terre  faire  un  lit  dc  bon  tcrroir  dc  pareille  hauteur ,  &  a  f.uitc 
de  tcrron,  de  bonne  terre  melee  avec  de  bon  fumicr,  la  fouler  ainu" ,  tant  que  la 
fofle  foit  comblce,  6c  l'arrofcr.  II  faut  que  tout  cela  foit  acheve  avant  la  pldnc 
Lunc ,  &  pour  le  micux  au  croiflant  du  jour ,  e'eft-a-dire,  a  ncuf  ou  dix  hcurcs 
du  matin  :  car  on  tient  que  ft  clles  etoient  faitcs  cn  pleine  Lunc  ,  qu'il  s'engen- 
dreroitdes  vers  6c  des  fourmiscntre  lc  tronc  &  lVcorce  dc  I'orangcr:  ctanr  ain- 
fi  reclames,  vous  les  cultivcrcs  &  gouverncrcs  tant  cn  Etc  qu'en  Hivcr,commc 
s'enfuit  :  En  Etc  ils  fcront  arrofes  de  trois  cn  trois  jours,  au  matin  &  au  foir,  & 
plus  fouvent,  Iclon  la  chalcur  ,  car  I'orangcr  fur  routes  chofes  vcut  I'cau  ,  &  il 
faut  a  chaque  pied  pour  le  moins  deux  feaux  d'eau  :  &  ainu*  lc>  Jardiniets,  qui 
cn  ont  dans  leurs  jardins,  font  heurcux,  pnrce  qu'ils  out  par  cc  moyen  de  mcil- 
lcurs  &  dc  plus  beaux  fruits.  Les  arrofant,  il  fauc  prendre  j;ardc  que  1'eau  nc 
touche  a  1'eftoc  6c  au  pied,  &  qu  elle  foit  rcpanduc  un  pen  lom,&:  tout  au  tour, 
afin  quelle  defcende  aux  racines:  vous  fores  un  petit  rayon  creux  de  trois  doi«is 
tout  autour,  que  vous  couvrirc's  quand  I'cau  fera  ecoulce  ;  en  Hivcr  lc  foin*cft 
plus  grand,  afin  qu'ils  ne  foient  point  atreints  de  la  gclec  :  (i  -  tot  que  le  froid 
commenccra,vous  les  couvrirc's  de  bonne  heurc,  environ  la  S.  Rcmi,  de  feiiillcs 
fourenucs  de  fourches  ,  ou  vous  leur  teres  a  chacun  uue  logc  dc  natte  ,  qui  air 
fa  portc  droit  au  Midi :  quclques  -  uns  les  couvrcnt  de  liege  ,  qui  eft  unc  fore 
bonne  couverture  ,  d'autres,  comme  nous  avons  die  ci-devanc,  Ics  mettcnr  cn 
des  cavcaux  voutcs,  &  agencc's  dans  des  tonneaux  ou  caillcs.  Dc  quelle  manic- 
re  que  vous  les  merries,  il  fcur  qu'ils  ayent  les  teres  &  coudes  franches  fous  leur 
couverture,  laquclle  ne  leur  fera  oree  que  l'Hiver  ne  foit  paflc  :  il  ell  vrai,qu*a- 
yaur.  que  dc  les  couvrir  ou  nictcre  cn  des  cavcaux  voutcs  ,  il  faut  prendre  gar- 

M  in 


Digitized  by  Google 


*74  U    MAISON  RUSTI^UE. 

dc  qu'ils  nc  foicnt  point  mouillc's  -y  car  fi  le  froid  les  furprenoic  de  cettc  forte  , 
l'arbre  8c  le  fruit  fcroicnt  gates  par  la  gelecioutre  que  cctte  humidite  caufcroit 
unc  pomriturc  8c  corruption  aux  fleurs  8c  aux  Fruits  etant  couvcrts:les  bons  8c 
experts  Jardinicrs  avant  que  couvrir  ccs  fruits  otcnt  des  citronnicrs  ( ctans  les 
plus  fujets  au  froid  )  toutcs  les  fleurs,  bourgeons  8c  ramcaux  les  plus  tendrcs.  ll 
faut  prendre  garde  qu'il  nc  pleuvc  point  dans  leur  loge,  fur  tout  durane  le  de*- 
Eaudcnr.  Scl  dc  ueiges ,  a  cmfe  que  cctte  can  eft  la  plus  nuilible  de  toutcs  :  mcmc  fi  la 
gc  !  ,  ui.  c  iiienuc   neigc  paflc  a  travcrs  leur  couvcrturc  ,.ou  quelquc  vent  la  porte 
gcjs°  in*  jufqucs  a  cux,  il  la  faut  promptcment  fecoucr  des  branches,  8c  otcr  du  pied, car 
clle  les  briilc.  C'cft  pourquoi  pour  cvitcr  ces  inconveniens,  s'il  y  a  quclque  fen- 
ce ou  trou  en  la  loge  ,  il  la  fiut  bien  clorre  8c  bouchcr  avec  du  fumier  ,  on 
des  ctoupes,que  I'ou  pourraouvrit  lorfquc  lc  terns  fera  clair,  doux  8c  ferain,& 
que  le  Solcil  montrcra  fes  rayons,  afin  qu'ils  donnent  fur  les  plantcs,  5c  en  chaf- 
icne  tout  lc  rnauvais  air,  dclfcchant  l'humidite,  caufee  par  l'ombre  :  8c  lorfque 
lc  Solcil  fe  retire  ,  il  faut  les  reboucher  ,  afin  que  le  froid  nc  failuTc  pas  ccs  ar- 
bres.  Il  ne  fcra  pas  mal  fait  pendant  les  gclccs  d'y  allumer  du  feu  dc  bois  fec,ou 
dc  ckarbon,  a  caufe  que  fa  chaleur  eftgrande  &c  dure  allcs  ,  fans  porter  aucun 
dommage  aux  plantcs  par  fa  flame  ,  8c  fumee  :  8c  ccla  principalcmcnc  aux  ci- 
tronnicrs, qui  font  plus  fujets  a  la  gclce.  Encore  il  ne  faut  pas  etrc  prompt  a  les 
decouvrir  ,  quoiquc  le  terns  fcmblc  promettrc  quclque  douceur  8c  fcreuite, 
parcc  que  le  froid  fcignant  de  s'en  cere  allc.rcvient  avee  plus  dc  violence  qu'au- 
paravant,&  caufe  la  more  a  ccs  arbres:pour  le  mieux  il  fera  bon  d'ouvrir  quclque 
ais  ou  fenetrc  de  la  loge,  afin  que  les  arbres  puiilent  jouir  quelqucs  heurcs  dc  la 
chaleur  du  Solcil.  Pendant  que  ces  arbres  nouvellemcnt  replantes  feronc  cou- 
verts  ,  il  nc  faut  pas  oublfcr  de  chauftcr  leur  pied  d'unc  coudce  de  hauc 
dc  bonne  tcrrc  bien  rcvetue  de  bon  fumier  bien  pourri,qui  cntoure  le  pied  par 
lc  bas  d'unc  grandc  brallec.  Cela  fervira  cn  outre  que  ft  par  le  grand  froid  le 
tronc  venoic  a  geler  ,  on  le  pourroit  renouvcller  par  ou  la  gclce  n'aura  pas  pe- 
nctrc  :  toutcsfois  ii  pendant  ccs  froids  cxtraordinaires  vous  con  vi  es  cette  re- 
vcture  d'autre  fumier  bien  pourri,  vous  tiendrcs  a  couvcrt  vos  orangcrs.  Les  eli- 
tes ,  dont  on  parlera  ci-apres  >  pour  etre  plus  tendrcs  8c  fujets  au  froid  &  a  la 
gclce  ,  feront  chauires,rcvctus,  &  couverts ,  commc  on  a  dit ,  de  hauteur  ,  afin 
que  I'cnchailcuic  de  1'ente  ne  fouftre  pas  :  8c  fi  cette  enchallc-ure  eft  fi  haute  B 
que  I'apareil  n'y  puillc  commodement  atteindre  ,  il  faudra  enveloper  1'cnchaG. 
icure  avec  dc  gros  drap  neuf,  bien  lainu,  8c  dc  feutre,  &  l'entortillcr  de  quelquc 
chainc  de  natte  par  deftus  ,  8c  I'aiTurcr  d'un  echalas  s'il  eft  de  befoin.  Dans  les 
pais  chauds ,  commc  l'Efpagnc  8c  lc  Portugal  ,l'on  tient,  que  plus  on  arrofc  les 
Grangers  en  Hiver,  moins  ils  fc  gclent ,  pourveu  que  cc  foit  d'eau  de  puits,  ou 
dc  fontaine  fraichemcut  puifee,  ou  d'eau  attiedie  au  Solcil  ou  au  feu  ,  &  qu'cl- 
le  s'emboivc  en  tcrre.  Jc  ne  fc,ai  pas  fi  on  doit  faire  dc  meme  en  cc  pais  :  tou- 
tesfois  fi  vous  en  voulcs  ufer  ,  vous  vous  fcrvircs  ou  du  rayon  du  Solcil  ,  on 
d'un  tuyau  dc  plomb  ftchc  avanc  en  tcrre  ,  loin  du  pied  de  l'arbre  8c  dans  le- 
quel  vous  verfercs  I'eau  ,  car  cllc  defcendra  ,  8c  s'etendra  aux  raciocs  :  Mais 
audi-tot  ctoupesbien  8c  couvrcs  de  terrc  Ac  fumier  le  tuyau  ,  aEn  que  1'air  ne 
coule  pas  le  long  mfques  aux  racines :  car  elles  fe  gclcroient.  De  moisen  inois, 
fi  lc  terns  lc  pcrmet ,  il  les  faut  fcrfoiicr,  8c  becher  au  pied,  rcmuer,  ramollir  la, 
tciic,  y  mclant  du  fumier  *  8c  arrofer  commc  1  on  a  die.  Ec  pour  coniccvcr  le$ 
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tranches  de  c«  plantes ,  &  lcs  tcnir  cn  force  ,  iljes  faut  tailler  tous  les  ans 
plus  ou  moias  ,  felon  qu'il  cftimcra  ctre  ncccfTaire  un  bon  cV  expert  ]ardi- 
nier  :  parcc  que  ces  arbrcs  ctans  dclicars  &  prccicux  ,  ils  mcritcnt  un  foin  cu- 
ricux  cn  ce  rccranchcmcnt  :  il  nc  faut  pas  auffi  oublicr  dc  leur  otcr  toujours 
1a  fuperfluitc ,  ordure  ,  &  i'herbc  qui  fcroit  au  pied  &  a  I'environ  ,  cpinc  , 
Cguillons  avee  lcs  mains  ,  ou  d  un  tranchanr  ,  &  fi  quclque  branche  par  gelec 
ou  autremcnr  fc  feche,  palir,  ou  noircit,  il  faut  coupcr  le  bois  mort  fur  !c  Prin- 
terns  au  declin  dc  la  Lime  ,  cn  jour  fcrain  ,  moderc  &  calme  ,  &  le  faiie  avec 
line  fcic  ,011  coutcau  birn  c'moulu  ,  &  bicn  imi,  &  coifFcrla  tranche  ,  afin  que 
la  branche  fe  rcmcttc  :  mime  ployci  leurs  rameaux  lors  qu'il  fera  nccclTaire,  les 
abaiflcr  ou  haulier  felon  que  lc  cas  lc  demandera  :  coupcr  les  bouts  &  gcrmcs  qui 
viennent  a  la  citnc  dc  1  arbxe  ,  oter  ceux  qui  moncenr  trop  haut  ,  afin  qu'ils 
foicnt  egaux  &  cn  mefurc  convenable  ,  car  ces  arbrcs  principalemcnt  lc  Cicron- 
nicr  ,  croillanscn  tropgrande  hauteur  ,  &  ayant  trop  dc  rameaux  ,  ne  produi- 
fent  pas  dc  li  bons  fruits,  que  s'ils  font  delivres  de  fes  rameaux  inutiles  :  outre 
s'il  eft  befoin  dc  mettrc  quantitc  dc  perches  legcrcs  pour  fourenir  les  rameaux. 
Si  nonobllant  lc  foin  ,  ils  deviennent  chctifs ,  il  faut  inettre  au  pied  des  comes 
dc  mouton  :  car  on  tient  que  ccla  les  met  en  vigucur. 

Voila  la  culture  de  ces  arbrcs  qui  nous  font  aportes  d'ailleurs  :  qnant  a  ceux  c^™c<i* 
que  nous  faifons  venir  &  croitre  cn  ce  pats ,  il  faut  fijavoir  qu'ils  viennent  ou  mcr. 
de  rejettons  >dc  rameaux  ,  de  grefes  ,  ou  dc  femencc  ,  pour  etrc  entes  ,  pour  Otingcx. 
en  parlcr  particulierement  ,  I'Oranger  ne  vient  qu'a  grande  peine  de  rejettons 
ou  grefes ,  qui  ayant  le  bois  fort  dur,  il  prend  mal-aifemcnr  racine  :  il  eft  vrai , 
que  quclques  uns  font  ainfi,ils  emondent  un  ramcau  d'Oranger  de  fes  piquons, 
Sc  le  plantent  la  pointe  cn  bas  ,  envelope  d'un  linge  ,  dans  du  fumier  de  veau 
frais ,  cette  plante  produit  des  Orangcrs  nains  ,  bas  &  ayant  grofl'c  tcte.  Ainfi  il  qJJJJJ^1 
vaut  mieux  le  femcr  cn  bon  tcrroir  ,  parce  qu'il  doit  etre  ente*  pour  porter  du 
fruit.  La  manicre  dc  femer  tous  ces  arbres,  fcra  dc  bien  preparer  &  fumer  la 
tcire  environ  lc  mois  de  Mai  ,  de  fumier  dc  cheval ,  de  boeuf ,  &  de  brebis  ,  $C 
y  mclcr  dc  la  cendre  faite  ou  dc  bois  ,  ou  de  concombrc  :  enfuite  vous  mcttre's 
trois  grains  enfcmblc  dans  des  fofles  larges  dedemipied,  8c  le  bout  aigu  au 
defliis,  &  lc  haut  du  grain  contrc  tcrrc  :  ccla  fait  ,  il  lc  faut  arrofcr  d'eau  un  peu 
liedc,  ou  dc  lait  dc  brebis  :  car  ils  en  viendront  plutot.  N'oublies  pas  avant 
de  lcs  femcr  dc  mcttre  tremper  lcs  grains  cn  lait  de  vachc  ,  qui  foit  tiede  :  &  fi 
vous  lcs  voules  doux,  lcs  tremper  dans  du  fucrc  candi. 

En  terrc  cultive'e  &  bechee  de  meme  fa^on  vous  planterc's  leurs  rejettons,  Emcr  lei 
rameaux  ,  &  grefes  ,  environ  la  mi-Mai ,  mcrtant  les  plus  gros  bouts  deflus  ,  &  Ot.ngcts, 
rcmplillant  la  folk  de  cendres  faitcs  de  concombres.  lis  produiront  du  fruit  C' 
qui  aura  lc  milieu  dc  la  pomme  doux  ,  C\  Ton  perce  le  tronc  d'un  virebrequin 
au  mois  dc  Fcvrier  :  &  fi  on  fait  un  trou  ,  qui  ne  pcrce  point  d'outre  en  outre  , 
&  on  laille  cgoutcr  l'humeur  jufques  a  la  formation  des  pommes,  ators  on  rcm- 
plit  le  trou  avee  de  l'argillc  ou  mortier.  Ou  bien  vous  feres  une  tranche  cn  la 
plus  grofle  branche  dcl'arbre,  &  la  ou  I'incifion  aura  etc  faitc,  faitcs  une  cavite 
profondc  d'un  grand  pied  ,  que  vous  remplires  dc  miel  ,  &  c'toupcres  avee  du 
mortier  ,  craintc  de  la  pluye  &  ardeur  du  Solcil :  apres  que  la  plante  aura  attire; 
tout  lc  miel  ,  vous  cn  inftillcres  d'autrc  ,  dc  arroferes  les  racincs  d'urine  ,  enfin 
vous  coupcrcs  les  petits  rejettons  qui  fortiront  de  l'arbrc  ,  laiflant  ceux  qui 
viendrouc  en  la  branche  incilcc.  M  m  ij 
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On  lcs  pent  audi  enter  fur  un  pommier  d'Adam,  fur  lcqucl  ils  profirent  mcr- 
veilleufcracnc ,  principalcment  l'Oranger  ,  en  bont<£ ,  quancite  ,  beaute  ,  grofc 
fcur  de  fruits  qui  en  iortent ,  qui  viennent  plutot  qu'ils  ne  font,  quand  ils- font 
entes  I'un  fur  l'autrc  a  fc  avoir  ,  Orangcr  fur  Citronnicr  ,  ou  Citronnier  fur  O- 
rangcr  :  ils  fc  peuvent  autli  enter  fur  cux-mcmcs  ,  commc  Citronnicr  fur  Ci- 
tronnicr :  quclqucsfois ,  fur  un  Grenadier  ,  Poiricr,  Pommier,  Mcurier,  pea 
fun  vent  cutrc  Ic  hois  &  l'ccorce  :  mais  au  tronc  coupe  pres  des  racines.  Pouc 
les  enter  il  faut  choifir  lcs  mcillcures  greffes  que  I  on  pourra  trouvcr  ,  commc 
pour  enter  un  bon  Citronnicr  fur  une  meillcur  :  1c  Liinon  cntc  fur  le  Citron 
produit  de  plus  beaux  fruits  que  lc  Citron  ente  fur  le  Limon  :  parce  que  le  Ci- 
tron a  beaucoup  plus  d'humeur  pour  la  nourriture  que  n'a  pas  le  Limon  :  le» 
Citrons  &  Unions  entes  fur  l'Oranger  ,  portent  plus  de  fruit  qu'en  leur  tronc 
naturel ,  &  ne  craignent  pas  tain  le  froid  ,  a  cauic  qu'ils  participetat  dc  la  pro- 
priete  de  l'Oranger  qui  venant  fur  un  bois  dnr  Sc  fans  moclle  rcfifte  beaucoup 
plus  au  froid.  La  principle  f.^on  dc  lcs  enter  eft  en  fenrc  ,  &  cc  en  Avril  ,  ou 
en  Mars  ,  ou  en  couronncure  ,  &  ce  en  Mai  :  ou  en  eculTon  ,  &  ce  en  Juillet  : 
quand  ils  font  entes  en  e'euflbn  ,  il  faut  taillcr  tout  ce  qui  eft  de  fuperrlu  aux 
yeux  &  boutons  ,  qui  ne  font  point  entes  ,  &  mcmccn  oter  tous  lcs  rejettons 
Lcs  Cour  ^  y  ^urcroit^lU  Par  fucceffion  dc  tems.^uaud  ils  feront  entes,  vous  ne  laille- 
grt  amies  res  croitre  aucunes  herbes  a  l'entour  ,  ii  cc  n'eft  la  Co  urge,  qu'ils  aiment  aupres 
iciCitios  ji'cux  f  Sc  qui  les  garantit  du  froid,  lcs  cendrcs  repanducs  a  l'entour  des  racines 
des  Citrons  ,  lcs  rendenc  plus  beaux  &  plus  fcrtilcsJ&  parce  que  le  Citronnier 
eft  fertile  &  porte  un  fruit  afles  pcfant ,  des  qu'il  aura  produit  foil  fruit ,  il  ea 
faudracueillir  une  partic ,  &  en  laiftcr  peu  :  par  cc  moicn  eclui  qui  demeurera, 
deviendra  plus  beau  &  meillcur. 
c"rwns      L'Oranger  ne  gclera  jamais,  ni  ncmourra  de  froid,  ni  dc  la  gclee,  s'U  eft  ente 
dtgardr.  fur  un  iir^re  nommc  en  Latin  sigrifoUum  ,  en  Efpagne  azenos  (  quelques-uns 
croicnt  que  e'eft  le  paliurus  des  Grccs  :  )chofe  cxpcrimentccuiiais  lc  fruit  n*ea 
fcra  pas  li  franc  que  des  autrcs. 

Les  citrons  ,  oranges  ,  limons  ,  poncircs  ,  pour  ctre  dc  bonne  garde  feront 
cucillis  de  nuit  avee  leurs  fcuillcs  cntrc  lcs  deux  Lunes  :  &  non  avant  qu'ils 
foient  incurs  ,  &  que  l'orange  foit  unimcnt  dorce  :  mais  pour  les  cueillir  ii  ne 
faut  pas  attendre  qu'ils  deviennent  blafaftrcs.Vous  lcs  gariicrc's  frais  &  purs  touv 
tc  l'annee  ,  11  vous  lcs  incites  en  un  monceau  d'orge  ou  millet  ,  ou  bien  Ci  vous 
les  frottes  avee  du  platrc  bien  dcrrcmpc  ,  ou  ii  vous  les  enfermc's  a  part  dans 
des  vaiflcaux.  Il  nc  faut  pasmcttrc  le  citron  pic's  lc  pain  chaud  ,  parce  qu'il  lc 
feroit  pourrir.  ,  '-i 

Otargrrs  Pour  avoir  des  orangcrs  mcle's  de  citron  &  orange  ,  il  faut  environ  Iccom- 
Bitt:k.  menccmcnt  de  Mars  coupcr  un  fcion  ou  branchc  dc  citronnier  encor  icune  ,  de 
la  groflcur  de  trois  doigts  ,  &  la  planter  en  terns  convenable  ,  lui  donnant  Its 
famous  requifts  ,  au  bout  dc  deux  ans  ou  environ  qu'clle  aura  bien  pris  ;  &  cn- 
trc Mars  &  Avril ,  vous  le  fcicrcs  un  doigr  dans  tcrrc  ,  &  uuhe's  bien  la  tran- 
che r  que  vous  entercs  en  fente  d'unc  grerfe  d'oranger  ncuf ,  &  jeunc  de  deux 
ans ,  proporttonnc  &c  correfpondant  a  la  grotfc-tir  du  citronnicr  ,  puis  frottercs 
cettc  tranche  &  enchaflcure  de  l'cnrc  avee  la  raciue  d'unc  hcrbc  nominee  par  lcs 
Latin  simntylk  par  les  Francois  Pied  dc  vcau:  &  enchaperonncs  bien  lc  tout  a  La 
fa9on  des  autrcs  elites,  &  lui  mettrcs  au  pied  du  fient  pourri ,  ou  de  la  cendrc 
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de  courges,puis  !e  chauffers  de  bonne  cerrc  en  convenable  hauteur,  &  l'echa- 
laflcrcs  jufqnes  a  ce  qu'il  foit  gros  8c  forr  :  inais  faches  qu'il  faut  que  le  greffe 
foit  oris  du  cote'  de  I'oranger ,  qui  eft  tourne  au  Levant ,  8c  la  Lune  &  le  jour 
croifiant :  car  il  en  profitera  beaucoup  micux. 

Le  citron  fcra  rouge  &  doux  s'il  eft  ente  fur  un  murier  :  &  reticnJra  la  for-  c\tn% 
me  &  figure  que  Ton  voudra ,  fi  avant  qu'il  ait  pris  fa  grandeur  &  groiTeur  il  to^[Qa 
eft  mis  dans  des  portraits  taillc's,&:  y  prend  fon  acroiflement.  Par  le  memc  moicn  fot^ 
fi  avant  qu'il  foit  parfaitcment  forme,  il  eft  mis  dans  un  vaifTeau  de  tcrrc  ou  dc 
vcrre  ,  en  croitTant  il  prendra  la  forme  du  vaifleau  ,  8c  feraaufli  grand  que  le 
vaiflcau  :  mais  cependant  ,  pour  lui  donner  air  ,  il  faudra  fairc  quelqucs  pctits 
trous  au  vailTeau. 

Lcs  fruits  de  ces  arbres  diferent  enfemble,  tant  en  couleur,  habitude,  faveur,  o  ftren^ 
qu'ufagc  :  car  les  oranges  out  l'ccorce  plus  jaune ,  &  doree ,  la  faveur  aigre  ,  cecmrco- 
ou  douce  ,  ou  aigre-douce  ,  ronde  comme  unc  pomme  ,  plus  propre  pour  la 
cuifine  que  pour  la  Medecine.  Le  limon  a  la  figure  plus  longuc  ,  I'e'corce  plus  &  lunom. 
pale  ,  le  gout  aigre  >  propre  a  la  cuiline  ,  8c  en  Medecine  pour  rafraichir  ,  inci- 
fcr  &  penctrer.  Le  citron  eft  long  ,  en  forme  d'eeuf :  l'ccorce  e'pailTe  ,  jaune  par 
dehors  ,  aigre ,  propre  pour  lcs  medecines  cordiales  8c  antidotalcs.  Les  poncires 
font  deux  fois  audi  grands  que  lcs  Unions  ,  ay  ant  unc  forme  de  concombrc  , 
8c  1'dcorce  epaifle  d'un  pouce. 

Lcs  fcuillcs  de  citron  donnent  bonne  odeur  aux  habits,  &  lesempechent  d'e-  pcui IIe» 
tre  ronges  des  vers.  L'e'corcc,  le  jus,  la  femence  du  citron  font  fouvcrains  contre  <fc  citron, 
toute  forte  dc  poifon  8c  danger  de  pefte  dc  memc  que  le  limon.  Et  pour  cct  e'fet 
Ton  peut  fairc  cuirc  un  citron  8c  limon  tout  cntier  dans  de  l'eau  rofc  8c  fucre ,  cc'de  ci- 
jufques  a  cc  qu'il  foit  tout  confume  cn  jus :  puis  prendre  tous  les  matins  la  tIon5* 
quantitcf  d'unc  ou  deux  cuillcrccs  dc  cettc  deco&ion  cn  terns  de  pefte.  L'e'corcc  Bonne 
8c  jus  de  citron  donnent  bonne  haleine  ,  l'ccorce  confitc  echaufe  l'cftomach  >  ^gIj^c 
8c  aide  la  digeftion.  Le  jus  exprimc  dc  l'e'corcc  d'orangc  s'cnflime  facilement: 
il  peneire  par  fa  grande  tenuite  lc  verre,  jufques  au  vin  qui  y  eft  contcnu.  Le 
jus  du  limon  detruit  les  rogues ,  gratelles  ,  lcniilles ,  &  nctttoie  les  laches  d'en- 
cre  fur  le  drap  :  diftille  par  un  alambic  de  terre  ,  fait  la  face  belle  8c  polie  aux 
fcinmcs ;  ore  l'ordurc  de  tous  lcs  lieux  du  corps  j  douncf  a  boire  aux  enfans , 
tub  les  vers  qu'ils  ont  dans  le  corps.  Si  Ton  aproche  du  feu  lc  limon,  le  jus  fub- 
til  qui  en  forrjra  ncttoie  la  face  des  jcuncs  fillcs  ,  8c  en  ore  lcs  rongeurs  8c  au-  Rongeurs 
tres  fcmblabUs  tachcs.De  memc  le  jus  de  limon  diftille  oar  l'alambic,  outre  qu'il 
eft  fingulier  pour  polir  le  tcint  des  femraes  j  il  eft  excellent  pour  oter  de  la  face 
&  autrcs  parties  du  corps ,  lcs  taches  blanches  ,  vcrrucs  ,  8c  autres  femblables. 
Lc  jus  dc  limon  eft  dc  telle  vertu  ,  que  fi  vous  le  coules  deux  ou  trois  fois  8c  y 
laves  des  pcrles  cnticres  ,  puis  les  fatties  trcmper  ,  &  enfuitc  lcs  mcttie's  au  So- 
leil ,  dans  cinq  ou  fix  jours  cllcs  deviendront  audi  mollcs  que  du  micl :  de  forte . 
que  vons  en  pourrcs  fairc  cc  que  vous  voudrcs.  Dc  plus  ,  lc  jus  dc  limon  eft  fi 
corrofif  ,que  fi  vous  y  faites  tremper  quelqucs  hcures  une  piece  d'or  ,  vous  la  AmoKt 
trouvere's  diminudc  8c  leeerc  dc  fon  poids,  il  en  arrivera  autant  fi  vous  fiends  la  P"^s-. 
piece  d  or  dans  un  limon  :  voyes  lc  troincmc  nvre.  nueiTor. 

Les  fieursd'oranges  font  confites  avee  du  miel  ou  du  fucre  ,  8c  font  fort  cor-   £*»  dc 
diales :  I'on  cn  fait  aufli  unc  cau  dc  fcutcur  foit  tare  8c  piccicufc ,  qui  eft  apeU  *• 
Ice  cau  dc  Nafc. 

Mm  Hj 
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Les  Grenadiers. 

Grena-  Lcs  Grenadiers  demandent  l'air  chaud  ou  tcmpere  ,  car  dans  tin  pais  froid  Us 
d  :is-  ne  peuvent  frudifier:&  quoiquc  leur  fruit  foic  dc  l'un  de  ces  trois  gouts,fc,avoir 
doux  ou  aigre,ou  aigrc  doux,toutesfois  tous  les  grenadiers  ne  demandent  que  le 
meme  air,  meme  terroir  8c  la  meme  culture ,  ils  aimcnt  route  terrc,  foit  grade, 
forte ,  gravcleufe ,  argilleufe  ,  fablonncufc  ,  pourvu  que  le  fabton  foit  gros  8c 
moiteux.  lis  ne  refufent  aucunes  Actuations  de  terroir  ,  foit  coline  ,  valle'e  ou 
plaine ,  m£me  ils  viennent  bien  aux  licux  picrrcux  ,  fees  &  apres  i  car  peu  de 
nourriture  leur  fufit :  e'eft  pourquoi  il  n'en  faut  pas  avoir  rant  de  foin  que  des 
autres  ci-dclTus.  On  peut  lcs  piquer ,  provigner  &  enter  :  meme  fi  vous  voules 
prendre  la  peine  de  les  emonder  e'tant  jcunes  8c  en  la  faifon  ,  le  fruit  en  fcra 
beaucoup  plus  gros  &  mcilleur  :  Mais  il  faut  qu'ils  foient  plantcs  vers  le  Soleil 
de  Midi , jamais  a  l'Oricnt ,  ni  aufli  a  l'Occidcnt ,  car  e'eft  ce  qui  leur  nuit  le 
plus  ,  auffi.birn  qu'a  la  vigne.  Remarque's  toutesfois  que  les  provins  que  vous 
en  fere's ,  doivent  etre  pris ,  quand  la  mere  aura  bourjonne  ,  8c  non  plutot 
(  au  contraire  des  provins  des  autres  arbres  )  meme  que  le  jetton  foit  avec  de 
l'lcorcc  de  la  groiTcur  du  manche  d'un  couteau ,  8c  avant  que  la  planter  ,  il  fauc  ' 
bien  unir  les  deux  bouts  ,  &  les  frotter  de  fumier  de  pourccau,  qui  leur  eft  plus 
familier  que  nul  autre  ,  puis  les  mettre  dans  terre  en  travers.  lis  demandent 
une  cerre  ni  maigre ,  ni  moite  :  rnais  mediocrement  grade  ,  8c  viennent  plus 
beaux  f  fi  I'on  plante  pres  d'eux  l'oignon  marin ,  nomine'  Squille  ,  ou  quelque 
meurte.  Le  terns  de  lcs  planter  eft  depuis  Mars  ,  jufques  en  Mai :  en  meme  terns 
on  les  pcut  enter  en  eux-memes  ;  mais  plus  heurcufement  fur  le  meurte  avec 
lequcl  ils  fe  plaifent  beaucoup.  Le  cicronnier  ,  le  faule ,  8c  le  meurier  ne  leur 
font  pas  fi  propres ,  encore  qu'on  les  puille  enter  defTus. 
f  Enter  les  La  fa 9  on  de  les  enter  eft  de  mettre  dans  le  tronc  de  I'arbre,  la  grcrfc  fraiche- 
^tcaades.  ment  coupee  du  grenadier,puis  re'pandrc  par  delTus  dc  la  lie  d  huile,  l'emplatrer 
8c  couvrir  de  terre  :  8c  quant  a  la  greffe  ,  il  faut  qu'elle  foit  prifedu  grenadier, 
apre*s  qu'il  aura  bourjonne  ,  comme  nous  avons  die  des  provins.  Au  rcfte  , 
ils  demandent  d'etre  iouvent  arrofes ,  8c  clague's  quand  le  Soleil  eft  au  figne  de 
la  Balance. 

Grena-  **cs  pWes  f°tte*  »  ^cs  toCics  exceffives  ,  &  trop  grands  brouillards  ,  gatent 
diets  qui  facilcment  les  fleurs  &  fruits  des  grenadiers  avant  qu'ils  foient  meurs  ,  8c  pour 


EuuC£curs  obvicr  a  ccla  y  il  lcs  faut  planter  pre's  quelque  muraillc  ,  8c  \emt  courber  lcs 
branches  ,  afin  qu'ils  ne  recoivenr  pas  I'humeur  qui  leur  eft  contraire. 

Ils  foufrcnt  fans  danger  de  mourir  des  fiHurcs  en  leur  tronc  ,  cn  quoi  ils  rcf- 
Temblent  au  figuier  &  a  la  vigne. 


c-ma-lcs        ^c  grenadier  porte  du  fruit  aigre  ou  peu  doux  ,  il  faut  arrofer  fes  racjpes 
douses,     de  fumier  de  pourceau  8c  d'homme  ,  m£le  avec  dc  vieille  urine  :  ou  dctrempcr 
un  peu  dc  benjoin  avec  du  vin,  en  laver  le  fommet  de  I'arbre ,  ou  repandre  par 
deflus  les  racines  du  fumier  d'ane  ,  puis  le  couvrir  8c  arrofer  avec  de  l'urine 
d'homme. 


Ora:ns 

zreru- 


Les  grains  de  la  grenade  feront  blancs  »  fi  l'efpace  dc  trois  ans  on  environ- 
ne  les  racines  du  grenadier  d'argillc  ou  craie  melee  avec  la  quatricme  partie  de 
platre. 

Grenadier    Le  grenadier  fterile  fcra  fertile ,  fi  l'on  arrofe  fouvent  Ton  tronc  avec  de  la 
c*  lexive. 
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Les  grenades  deviendront  rouges ,  fi  les  racines  des  grenadieijs-font  fouvent  Grenades 
arro  fees  de  lexive  ,  ou  couvertes  de  gland.  rouges. 

Les  grenades  fcront  groffes  fi  vous  mcttc's  force  fumier  de  pourceau  au  pied  Grenades 
de  l'arbre ,  memc  plus  vous  y  metrics  de  cc  fumier,  plus  les  grenades  aigres  dc-  S10®* 
viendront  douces  &  agreables  au  gour. 

Les  grenades  n'auronr  point  de  grains  ,  fi  vous  ores  la  plus  grande  partie  Grenadrt 
de  la  moc'lle  du  rameau  du  grenadier ,  &  Ie  mettes  en  tcrrc  fendu  ,  8c  aprlsqu'il  kasgtains 
aura  pris  ,  coupes  la  parcie  de  la  plance  qui  pafTe  outre  ,  qui  a  deja  bourjonnc. 

Les  grenadiers  feront  fertile*,  li  vous  piles  du  pourpier  8c  dc  l'cpurge  cn-  Crenade* 
femble  ,  puis  en  frortes  le  tronc  de  l'arbre.  ouveiica. 

Les  grenades  ne  fe  rompront  ni  ne  s'ouvriront  point  fur  l'arbre ,  fi  l'on  met 
trois  pier  res  a  la  racinc  quand  on  plante  l'arbre:&  n  l'arbre  eft  deja  plante,ilfauc 
auprcs  dc  la  racine  du  grenadier  planter  la  fquille  ,  qui  eft  un  oignon  inariu  ,  il 
eft  vrai  ,  que  tousces  remcdes  8c  autres  ne  fervent  pas  bcaucoup,  parce  que 
pour  lc  micux  il  fera  plante'  entier  de  ccux-la  qui  ne  ic  crevent  ou  cclatent  point 
leur  fruit  etant  en  maturitc. 

Le  grenadier  ne  perdra  pas  fes  flcurs  ,  fi  on  arrofe  trois  fbis  l'annc'e  Ccs  raci-  Fteursde 
ncs  avee  de  la  vieille  urine  ,  melee  avec  autant  d'eau.  grenades. 

Les  grenades  feront  de  garde  ,  fi  vous  les  plonge's  dans  de  1'eau  chaude  qui  Garde  da 
foit  netic  ,  &c  les  tires  incontinent :  ou  bicn  fi  vous  les  mettes  feparement  dansRceDa(ie* 
du  fablon  fee  ou  en  un  monceau  de  bled  a  l'ombre  jufques  a  ce  qu'elles  foient 
ridCes.  Pour  le  mieux ,  quand  le  fruit  eft  meur  ,  &  eft  encore  fur  l'arbre  tordes- 
lui  un  peu  le  petit  rameau  &  la  queue  ,  a  laquelle  la  grenade  tient  :  ou  mettes 
la  grenade  dans  la  craie  trcmpce  avec  de  l'eau,  enfuite  faitcs-la  fecher  au  Soleil. 
11  (era  bon  aufli  de  les  mcttre  en  poudrc  &  racleure  ,  ou  fcieure  de  peuplier  , 
ou  de  ycufe  ,  ou  de  chene  dans  un  pot  de  tcrre  neuf ,  8c  la  dedans  les  arranger 
cn  fac,on  dc  lit ,  puis  couvrir  lc  pot ,  &  le  lutcr  tres-bien.  Quoi  qu'il  en  foit  ,  il 
faut  que  les  grenades  que  Ton  veut  etre  dc  garde,  foient  mifes  cn  un  lieu  froid 
&  fee  ,  &  qu'elles  foient  cueillies  avec  leur  queue ,  raeme  avec  leurs  branches, 
fi  fairc  fc  pcut ,  fans  eridommager  l'arbre  :  car  cela  fert  de  bcaucoup  a  les  gaiv 
der  long- terns.  Il  faut  aufli  qu'elles  foient  cueillies  durant  la  Lune  vieille  ,  mo 
diocremcnt  meures  8c  bicn  feches ,  fans  e^rc  moiiillecs  par  dcfliis,  puis  les  tenir 
un  jour  ou  deux  au  Soleil ,  la  flcur  par  deflbus  :  apre's  les  enfermer  dans  an  pot 
bien  e'toupe  de  poix  ou  dc  circ  ,  afin  que  l'air  n'y  cntrc  point.  Quclqucs-uns 
les  couvrcnt  &  enduifent  bien  epais  de  la  terre  dc  potier  fort  petric,  &  feche, 
les  pendent  en  lien  froid  ,  puis  lors  qn'ils  les  vcule/it  manger  ,  les  ditrempent 
daws  de  l'eau  ,  &  otent  la  terre;  Les  autres  les  cnvelopcnt  chacune  a  part  dans 
du  foin  ou  du  chaunie  ,  cn  des  caflettes. 

Les  ramcaux  des  grenades  chaflent  les  Wtcs  venimcufes:  e'eft  pourquoi  les  Betes  vel 
anciens  mettoient  dcfl'us  &  deflbus  leurs  lits  des  ramcaux  de  grenades.  aimenfes- 

Le  Pi  due, 

Le  Plane  ,  que  les  Latins  apellent  Platanuj  ,  vient  des  reiettons  8c  fcions  ti-  Platanus 
res  de  l'arbre  ,  plantc's  dans  unc  terre  fort  humide  ,  8c  qui  foit  proche  dc  quel-  Plane* 
que  fontainc  on  ruiireau  :  il  veut  ctrc  arrofe  du  vin  pur  ,  &  d'urinc  d'homrae 
pour  croitrc  &  jettcrdes  branches  8c  feiiillesbien  Urges , afin  de  faire  ombrage. 
J'en  ai  vu  un  a  Bale  en  la  Place  de  S.  Pierre  .  haut  dc  quinzc  a  fcizc  coudecs  , 
ibuslcqucl  le  peuplc  fc  retire  pendant  les  grandes  chalcurs. 
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L'on  fait  des  ^cucllcs  da  bois  de  Plane  pour  apaifcr  les  tranchees,  apliquceft 
fur  lc  ventre.  U  fauc  evitcr  la  poudrc  qui  s'arre'te  fur  les  fciiillcs  du  Plane  ,  la- 
cjuelle  atrirce  par  infpiration  blefle  latrachee  artcre  ,  &  la  voix  ,  de  mcmc  que 
ta  vdue  5c  I'ouie  fi  cflc  combe  dans  les  oreillcs  ou  les  ycux. 

L'Alificr. 

Alifier.       L'Alifier  ,  que  les  Latins  nomment  Lotus  arbor  ,  aflez  connu  en  Languedoc 
bor '  Grc  ^  Provence,  prcs  de  Mont-  pe'licr,on  l'apellc  Boutonnet.il  vient  en  terrc  grafle, 
nadici.     bien  labourec  ,  expofeoau  Soleil  de  Midi  ou  de  Levant.  Son  bois  eft  propre  it 
faire  des  flutes,  cornets  a  bouquin  ,  8c  autres  inftrumens  de  mufique  :  propre 
a  faire  des  manches  a  coutcaux,  &  epees.  Son  fruit  apclle*  en  Francois  Alifcs,  eft 
fort  recherche  aaix  tables  des  Seigneurs  ponr  fa  douceur  8c  odeur  qu'il  aporte 
a  la  bouche  de  ceux  qui  le  mangent :  mcine  l'on  exprime  du  vin  de  ce  fruit 
"  pile*  cV  conca(T<f ,  lcqucl  eft  fort  doux  ,  8c  fcmblc  etre  du  mouc :  mais  il  ne  fc 
garde  que  dix  ou  douze  jours. 

Le  Lentifque. 

LentiGiuc  lc  Lentifque  aime  les  lieux  moires,  8c  lc  plante  depuis  le  premier  jour  de 
Fevrier  :  il  portc  du  fruit  trois  fois  l'an.  Ses  fciiilles,  ecorcc, &  bois  en  decoc- 
tion ont  la  vercu  d'aftraindrc ,  &  fortifier  ,  e'eft  pourquoi  Ton  en  fait  des 
curedents.  » 

Le  Tertbinthe. 

tbc"Cb  Q"  ^C  T«rebinthe  demande  un  tcrroir  bas  8c  humide,  I'air  chaud  8c  fort  expofc 
4  au  Soleil.  Ses  ftuilles,ecorce,  8c  bois  font  de  fcmblable  vertu  que  lc  Lentifque. 

A  l'cgard  du  Gindolier,  jujubicr,  &  autres  arbres ,  ctrangers  ,  8c  domcfti. 
lojubiei  qUC$  ^  VOyC2  \e  troiliemc  livre. 

CHAPITRE    LI  I. 
Ltj  deux  jar  dins  particulars,  ajjisau  bout  du  jardin  potager,  &  du  parterre. 

La  Garance, 

£  jardin  rant  potager  que  le  parterre  ,  c'tant  de  la  grandeur  ci-deftus  dice, 
le  Fermier  doit  rclerver  deux  ou  trois  arpens  de  tcrre  pour  fon  utilite' ,  8c 
pour  y  mcttrc  les  Garances,  gaudes ,  chardon  a  bonnctier  ,  lincrayc  8c  chene- 
viere,on  pourra  aufli  y  ajoutcr  lc  farrran,bien  que  routes  ces  chofes^fi  la  terrc  eft 
franche  6c  naturelle,mericent  bien  avoir  un  champ  a  parr,&  etre  eultivecs  com. 
Gjrancc.mc  \c$  erains  &  leeumcs. 
Rubic  ma-  °    r         °   .  ..     .  r 

jcur.  Nous  relcrvcrons  done  un  lieu  a  part  d  environ  4.  ou  5.  arpens,  qui  ne  (era 

pas  trop  e'loigne'  de  I'eau  :  pour  la  Garance  domeftique  ,  qui  eft  de  plus  grande 
k  requite  que  I'agrcftc  fauvage  ,  que  l'on  nomme  Rubic  majeur  ,  ou  Rubic  des 

Tenturicrs,  on  la  plantcra  en  terre  franche  ,  non  trop  forte  ,  ni  trop  legere  , 
qui  ait  eu  trots  ou  quatre  fac,ons  avec  la  charrue,  ou  pour  le  micux,  holieeoa 
crible'e quoiqu'il foit  plus  long- terns  a  faire,  8c  de  plus  grand  frais:enfin  bien 
cultive'e.  Car  cette  plante  a  fes  faifons  de  culture  particulieres  comme  la 
vigne  :  il  y  a  cette  difference  ,  que  l'une  eft  herbc  ,  8c  l'autre  arbriftcau  :  l'une 
meurttous  les  ans  (  audi  l'on  ne  fe  fert  que  dc  la  racine pour  les  bonnes  tcin- 
tures  )  I'autre  dure  pour  lc  moins  douze  ans  ,  dont  les  fix  premiers  font  pour 
croitre  &  de  peu  de  raport :  les  autres  fix  font  pour  porter  du  fruicpourvu  qu'il 
D  f&renct  n'y  »it  point  de  grcles  ,  coulcurcs,  8c  gelees,  aufquelles  la  Garance  eft  fujetee , 
'"  ^'afla ^  f°uvcnc  P^us  <luc  *a  v'gne*  Parce  quelle  eft  cendre.De  plus  la  vigne  gclec  ne 
t*r"c.&  2  P«»c  fc  reparcr,  mais  la  Garance  pcut  fc  replantcr  &  femer  ,  comme  aufli  la 

Gaudc 


Li 
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Caude  8c  la  Gucfde,qui  eft  U  particuliere  culture  des  Proven^iat,  la  richefte  6c 
It  gain  des  Teinturiers  de  draps  ou  de  laincde  quelque  couleur  que  ce  foic.Elle 
peuc  etre  femce  &  plantee:  il  eft  vrai  qu'etant  leWe»ellc  ne  porte  pas  beaucoup 

defruit,fi  vous  la  voules  fcmcr,emploicz-y  autant  dc  graine  qu'a  femcr  le  chan- 
vrc  par  arpent,au  mois  dc  Mars,fur  des  coteaux  bien  Fumes:la  femcce  etaiu  ainfi 
mife  en  terrc,  il  ne  faut  que  la  cenir  nocte  des  hcrbes  nuiublcs,jufqucs  au  tems 
qu'il  faudta  cucilltr  la  Garancc  de  Septembre  pour  en  avoir  la  graine. 

Le  choix  dc  la  racinc  que  vous  voudrcs  planter  doic  etre  dc  la  haute  Pro- 
vence, plus  a  ['orient  &  plus  frais  :6c  quant  a  l'ocil  &  au  gout ,  cettc  racinc 
doit  etre  dc  la  plus  jeuncgrofle  6c  cheveluc,  tirant  fur  le  vrai  Oranger  de  Pro- 
vence ,  fort  amcre  au  gout,  &  rouge  quand  clle  eft  cuite  6c  la  plus  fucculentc  , 
moins  feche  Sc  aridc.  Le  terns  dc  la  planter  eft  depuis  Mars  jufqucs  a  la  mi- 
Mai.  II  n'en  faut  attendrc  aucun  fruit  qu'apres  deux  ans ;  comme  toute  forte 
dcbetail  peut  lui  nuire  ,  on  doit  la  mertrc  dans  un  endroit  bicn  ferme  :  mai* 
cn  Italic  I'on  n'arrache  les  racincsde  la  garancc  que  dix  ans  aprc's  qu'clle  aura 
e'ec  femce  :  mais  tous  les  ans  ils  coupent  les  rameaux  pour  en  avoir  la  graine  , 
couvrent  les  racincs  dc  pied  en  pied  ,  mcttant  deux  doigts  de  terre  fur  chacu- 
ne  prifc  fur  les  leillons,  afin  que  la  gclec  ne  les  offenfe  pas,  cV  que  les  racincs 
en  groflillent :  puis  la  huit  ou  dixiemc  annce  ils  arrachent  les  racincs  ,  qu'ils 
font  fechcr  au  Solcil ,  enfuite  les  voulant  moudre  ou  preflcr,  ils  les  font  fechef 
autbur,  puis  les  prcftcnt  fous  la  metile,  6c  e'eft  la  fine  garancc.  Ainfi  plui 
ils  tardenc  a  cueillir  les  racincs :  plus  ils  out  dc  garancc  tous  les  ans  ,  &  plui 
fine  que  s'ils  les  arrachoient  plus  fouvent. 

Vous  la  pourrc's  femer  6c  planter  au  lieu  meme  d*ou  vous  I'aurcs  arra» 
cbec  ;  pour  le  mieux  ,  feme's  •  y  deux  ou  trois  ans  de  fuite  du  fromcnt  ,  a 
canfe  qu'il  y  viendra  beau  ,  parce  que  le  champ  ou  la  garance  a  etc  femee  ,  en 
eft  rendu  plus  gras ,  8c  on  peut  dire  que  la  terrc  fe  repofe  ,  lors  que  la  raci- 
nc ne  fait  que  produire  des  ramtaux  dc  la  femence  Sc  que  les  fciiilles  qui  torn- 
bent  »  lui  fervent  de  nourriture. 

Or  PAutomnc  venue,  6c  quad  vous  verrcs  que  I'herbc  jauniracV  perdra  fa  cou- 
leur, vous  la  tircres,  ou  arracheres  avec  la  houc  ou  pic.cV  en  defroqucre's  les  ra- 
cines,que  vous  rejettetcs  fur  les  foflcs,pour  fecher  trois  ouquatrc  jours  dc  temt 
proprc,  &  fix  ou  huit  en  terns  humide,  puis  vous  la  feres  laver,epou drer,&  ra- 
cier ,  afin  qu'il  n'y  demeure  aucune  chcvelcurc  ,  Sc  ainfi  nettoyce  la  gardcrc* 
cnticre  ou  mouluc  ,  6c  redigee  cn  poudre  fubtile  pour  l'ufige  ou  la  ventc.  Tcindrt 

La  garance  eft  cn  cela  fort  a  admirer,qu'elle  tcint  I'urineacclui  qui  la  ticnt  &fBiiftc 
manic  emre  fes  mains:  qui  plus  cft,ellc  rend  la  chair  6t  les  os  rouges  des  betes 
qui  en  one  etc  nourries  quelque  temsrl'on  dit  que  la  poudre  pcnctre,&  prifc  pac 
le  ncs,  qu'elle  cn  fait  mourir  pluficurs  en  peu  d'annccs.Sa  decoction  fait  uriner 
6c  provoqucles  moisaux  fcmmes:&  tcint  en  rouge  les  ceufs  qui  y  auront  cuits.pMfo(yQef 
Scs  feiiilles  parcc  qu'ellcs  font  apres  cVrudcs  fontproptcs  pour  e'euter  la  raif-Ies  mow. 
(clle  d'etain.  CHAPITRE  LUI. 

QUant  a  la  Gaude,  6c  la  Gucfdc,  qui  font  difercftes,c*eft  ce  que  les  Anciens  Gaide. 
ont  nommc  GUftum  6c  If*tb  j  ellcs  fc  cultivent  en  plcin  clump  laboured 
comme  le  navet  ou  la  rave  ,  quoi  qu'il  n'y  a  que  le  dcllus  ,  le  bout  des  fleuri 
Sc  de  la  tige  qui  foit  bon  :  I'un  Sc  l'auuc  nc  craigncnt  ricu  du  danger  des  gclccv 

Nn 


itized  bv 


Google 


*$i  LA    MAISON  RUSTIQUE. 

pluyes  ,  Ou  froidures  extraordinaires.  11  eft  vrai  que  lc  gucrct  tropgras  nc  kwr 

Icrt  pas  bcaucoup,  car  ils  Fe  plaiFcnt  plus  au  tcrroirFort  que  niediocrcvils  vien- 
ncnt  micux  aufli  cn  tcrres  qui  ayene  etc  crois  ou  quaere  jus  cn  Friches,  ou  dcu* 
ansauparavanf  etc  cn  pre,  qu'en  tcrrcs  bicn  labourers,  cc  qui  ell  contrairea  U 
garance  ,  qui  demande  autant  d'amandement  que  le  Fiom^nc  e'e  la  vigne  ,  ineme 
veut  que  ion  gueret  fe  rcpoFc  pendant  quclques  annccs  :  autrcmcnt  Ics  racines 
planters  h  fouvene ,  avorccnt  &  degencrent  dc  leur  vcrtu  &  bonte.  Et  commc 
la  garance  cngrailfe  la  tcrre  ,  la  guede  l'amaigric,  c'ell  pour  cela  qu'il  nc  U  fauc 
pas  Femcr  dans  la  tcrte  maigre,  ou  toujours  cllc  croic  pcu,cvqui  nc  vaut  guere, 
mais  pkuot  bien  rume'e  auparavant  que  la  Femcr  ,  mcmc  rcuouvellee  dc  tienc 
lors  qu'on  ia  veut  Femcr.  Etant  Femce  dc  Fa  grainc  ,  il  la  Fauc  FoigncuFcmcnt 
heifer ,  afin  de  la  bien  couviir  cV:  incorporcr  avec  la  rerrc  ,  &  quand  les  plantes 
auront  deja  leurs  Fcuiilcs  iuutcs  de  deux  doigts ,  il  les  Faudra  becher  environ  U 
mi-  Avril  ,  ou  plus  tard  ,  lelon  que  le  terns  aura  ece  beau  ou  pluvieux  :  enfuice 
pen  aprcs  on  cucillira  les  Icuilles  :  cunt  cucillics-  ,  on  bechera  les  m  ernes  pieds 
des  racines  depouillees  :  ce  que  l'on  continuera  tons  les  mois  ,  a  Fcuvoir ,  Juin  , 
Juillct ,  Aour ,  tk.  Scptembre  :  commc  on  rcciieille  cinq  Fois  Its  Fcuiilcs  de  pied 
cn  pied  ,  de  memo  il  les  Fan:  becher  autant  de  Fois  ,  an  fit- ret  que  la  rccoltc  cn 
fera  Faitc  :  on  les  beche  ordmaircment  Fcpc  Fois,  a  Fe  avoir  ces  cinq  deja 
dices  ,  &  les  deux  premieres  ,  avant  qu'on  recucillc  les  Fcuiilcs.  La  maniere  dc 
les  cueillir  ell ,  quand  les  Fcuiilcs  commeuccnt  a  prendre  couleur  autour  ,  6c 
non  au  milieu  ,  il  les  Faut  prendre  de  planrc  cn  plantc  avec  la  main  ,  &  les  rom- 
prcjuFqu'a  la  racinc  >&  qu'il  Fcmble  qu'on  Its  ait  coupces  avec  unc  Faucillc  , 
puis  les  rnertre  par  ordre  a  l'ombrc  ,  arin  que  le  Soleil  ne  les  endommage  pas. 
Ponrfiure     *-a  maniere  de  Faire  le  Paftcl.  11  Faut  mettre  les  Fcuiilcs  Fous  la  mcule  roulee 
kPaltcl.   par  uncheval ,  laqucllc  cournc  dans  un  vailTcau  un  pen  plus  large  que  le  tour 
qu'cllc  pent  Faire  cn  tournant  autour  :  &  tout  ce  qui  ell  dans  le  vaiucau  eranc 
prctle,  on  Fait  arrcrcr  lc  cheval,&  on  retournc  les  Fcuiilcs  prellees  du  cote  quelle 
luc  qui  cn  eft  Foiti,va  vers  l'cndroit  le  plus  bas  au  milieu  ,  qui  etant  otc  ,  &  le 
vaiflcau  clTuie  ,  on  rcmec  encore  les  Fcuiilcs  Fous  la  mcule  pour  les  prciicnce 
qui  cram  Fait  ,  on  les  rcduit  cn  pcloctcs  pefantes  chacune  10.  ou  14.  onccs,qui 
etant  Feches  au  Soleil.ou  au  Four  ,  Fi  le  terns  eft  pluvieux  ,  on  les  met  au  gre- 
jiicr  juFqucs  a  la  S.  Martin  qu'on  les  prclle  pour  la  dernicrc  fois  pour  les  met- 
tre cn  poudtr  ,  que  l'on  met  par  monccau  :  &  parcc  qu  etant  par  monccau,  cllc 
commence  a  s'cchaufc  r,  il  la  Faut  tourner  ,  &  en  tournant  1'arroFer  d'eau  juF- 
qucs a  cc  qu'cllc  foit  Fuflifamment  abrevee  :  car  commc  le  trop  d'eau  la  noic  , 
le  trop  de  Feu  la  Fait  butler :  puis  il  la  Faut  entailer,  non  cn  haut ,  mais  cn  long* 
&  la  rcmucr  dc  jour  a  autre  ,  jufqucsa  cc  qu'cllc  Fe  reFioidiilc  ,  puis  la  mettre 
encor  de  quaere  en  quatie  ou  dc  lix  cn  fix  jours  julqucs  a  cc  qu'cllc  Foit  entie- 
remcnt  rcFtoidic.  Ce  qu'il  faut  Faire  avec  grand  Foin,  autrement  la  guede  nc  cui- 
roic  pas ,  tk  ne  vaudroit  rien  :  lc  tout  ainli  prepare,  on  le  laillc  cn  un  lieu  Froidi 
cv  bicn  pave  ,  jufqucs  a  cc  qu'on  lc  veudc  ,  ainfj  plus  il  eft  ammouccle  lon- 
gucmcnr,plus  il  s'-irine  &  devient  meilleur.Les  ToloFains  qui  one  grande  quan- 
tite  dp  guede  ,  nc  la  mcttcnt  pas  cn  poudrc  de  pclottes  dc  paftcl  :  mais  amaflcnt 
la  gaude  par  grands  faitlcaux  ,  &  les  mcttcnt  Fous  le  prelfoir  pour  en  cxprimcr 
l'aquofitc,puis  mcttcnt  lc  marc  cn  pctitcs  pallilles  qu'ils  font  Fechcr  &  pourric 
enluite  a  la  grande  chalcuidu  Solcil  d'Ete',&  jcctcnc  ccs  paftillcs  dandies  Cuvcioa 
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ils  mettent  le s  laines  pour  etre  tcintcs  cn  couleur  dc  Pcrfc  oil  noires  ,  oil  d'autrc 
coulcur,ainfi  qu'il  plait  aux  teinturiers.  Ses  fciiillcs  mifcs  en  cmplatre,refolvenc 
lcs  apoflcmcs  &  confolidcnt  lcs  playcs  fraichcmcnc  faitcs  ,  ctanchent  le  flu* 
dc  fang  ,  gucrillent  lc  feu  volagc  ,  6c  les  ulccrcs  qui  courcntpar  tout  lc  corps. 

CHAP1TRELV. 
Chardon  k  btnnttUr. 

LE  Chardon  a  bonnetier  ,  que  les  modcrncs  nommcnr  Verge  du  pafteur  ,  6c  Lccbar- 
lcs  plus  anciens,  Cuvete  dc  Venus,  parce  qu'il  a  toujours  cntrc  deux  fcuil-4onibo». 
les  qui  le  repandent  dc  cote  6c  d'autre ,  comme  une  petite  cuvette  ou  dc  l'cau  netlCl- 
dc  refcrve  pour  arrofer  la  plante  ,  qui  dc  Ton  naturel  (  comme  auffi  toutes  cf- 
jpeces  dc  chardons  )  eft  fort  chaudc  &  fechc.  Or  cettc  plante  fcrt  beaucoup  par 
la  tcte  qu'elle  produit ,  aux  drapiers  drapans  ,  a  chardonner  leurs  draps  neurit 
pour  en  faire  lbrtir  la  lainc  &  lcs  parer  ,  davantage  aux  bonnetiers ,  aprcs  que 
le  bonnet  a  etc  file  ,  degraifle  avec  lc  favon  ,  la  craic  6c  la  tcrrc  a  lavcr.  Or  ce- 
lui  qui  veut  tircr  du  profit  dc  cettc  hcrbe  ,  doit  choifir  unc  tcrrc  bien  grallc  , 
bien  fumec  &  labourec  dc  i.  3.  &  4.  facons  ,  bien  herfce  ,  puis  la  femer  dc 
la  mcilleure  femencc  qui  fc  puttie  trouver  ,  aflcs  druc  ,  quand  die  aura  poulTc 
hors  de  tcrre,  comme  au  commencement  de  Mai ,  la  nettoier  6c  farclcr  avee 
lcs  mains ,  6c  cn  Juin  011  Juillet  la  bechcr  s'il  eft  befoin  :  a  la  S.  Michel  il  faut 
cucillir  lestetes  qui  auront  flcuri  la  premiere  anncc  ,  &c  lailTer  venir  les  autres 
pour  lcs  cucillir  I'anne'c  fuivantc ,  lors  qu'iis  fcront  en  flcur.  Lcs  tctes  otecs  on 
pourra  rcplantcr  encor  les  plantes  cn  tcrrc  bien  cultivee  ,  mcttant  route  lara- 
cine  dans  des  trous  de  pied  en  pied  (laqucllc  eft  comme  ccllc  d'un  raifort)  fou- 
lanr  par  deftus  ducmcnt  la  tcrre  :  de  plus  les  hoiicr  quand  ils  commencenc  a 
poind  re  6c  germer  en  Mars ,  Avril,  Mai ,  ic  couper  ceux  qui  font  car  res  6c  inu- 
ciles,  afin  que  1'humeur  de  la  tcrre  profile  a  ccux  qui  font  bons  5c  dc  fervice.Ec 
parce  qu'iis  commenccnt  a  fleurir  des  lc  haut  dc  la  tite  ,  jufques  a  cc  que  rout 
loir.  flcuri,la  flcur  eranr  tombee,il  les  faut  couper  le  foir  &  le  matin,  ayant  derai 
pied  dc  long.  De  plus,  il  nc  faut  pas  oublicr  qu'il  les  faut  femcr  ou  planter  par 
rayons,afin  que  I'cau  leur  puiflc  ordinaircmcnt  couler  au  pied,  fcrcfraichir,  nc 
les  femer  ailleurs  qu  en  lieu  mediocrement  aquatique  :  car  la  grande  moiteur 
fait  le  chardon  ou  la  tcte  (dont  on  a  le  plus  befoin  )  plus  courte  6c  de  moindre 
utilite.  11  ne  la  faut  pas  cucillir  ni  botteler  qu'en  terns  fee, vers  lc  mois  d'Odio- 
-brc  pour  lc  plus  rard,&  pour  lc  plutot  fur  la  fin  dc  Septembre.Quelques-uns  lcs 
font  fechcr  atlcur  grange  cn  un  lieu  a  part  a  caufc  <ju'ils  font  fujets  aux  pufsos  6c 
petite  verminc,qui  fait  tombcr  le  petit  pied  qui  fouticnt  la  tete:d'autres  lcs  mct- 
xent  dix  ou  douze  par  faiureaux,&  lcs  pendent  feparcs  lesuns  des  autrcs  a  I'ombre 
Sc  au  vent,&  non  au  Solcil,ni  cn  un  lieu  humid e.Quelques-uns  lcs  font  fecher 
au  Sole  il, lcs  cournas  deux  ou  trois  fois,&  les  ranger  fur  des  perches  deux  a  deux. 

Le  chardon  a  bonnetier  eft  en  ccla  recommandable  :  parce  qu'en  fa  tcte  apres 
<ju'clle  eft  bien  feche,  l'on  trouvc  au  milieu  un  petit  ver  ,  lcquel  pendu  au  col, 
a plio^te  fur  le  poignet  guerit  la  fie v re  quartc,  il  apaifc  audi  les  grande s  dou- 
des  apoftemcs  qui  viennent  a  l'cntour  des  ongles  ,  apliquc'  fur  lc*  mal. 
CHAPITRE     L  V. 

LeS*fr*n.  LefaFra*. 

LEs  meilleurs&  plus  experts  mcnagers  a  la  culture  des  plantes  ,  eftiment  le 
fafran  ,quc  l'on  jiommc  batard ,  e'eft  cc  que  lcs  Aacicaw  apelloient  Carta- 
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me  ,  &  Ic  vulgairc  nomme  graine  a  perroquec  :  aufli  la  plance  ne  fert  que 
par  fa  graine  ,  qui  purge  le  phlcgmc  ou  la  pituice ,  il  fere  comme  dc  nourmure 
•  u  x  perroquets  qui  en  foot  fore  friands.  Cette  plance  quand  elie  eft  cruc  &  bien 
cultive'e  ,  porte  certaines  pctites  teres  grofles  comme  des  goufles  d'ail :  &  fur 
le  milieu  une  fleur  que  I  on  diroit  etrc  du  fafran.  Elle  fait  du  bicn  a  la  tcrre  , 
elle  l'amande  8c  engraiflc  ,  audi  elle  nc  demande  pas  une  grande  nourriture  ,  8c 
nc  laiflc  point  de  racine  aprcs  qu'elle  eft  tircc  qui  puille  pulluler  ou  recroitrc  , 
ou  endomm  ;gcr  lc  gueret.  11  y  a  bicn  autant  de  profit  a  la  culture  de  cette  her- 
bc,  comme  al'anis  ,  ou  fenoliil  :  Entin  un  bon  mcnagcr  met  tout  a  profit. 

Lc  fafran  ordinaire  fert  pour  les  fauflcs,  les  pcintuies  ,  8c  tcintures  ,  ildonnc 
dc  la  peine  8c  du  profit  :  tcmoins  les  Tourangcaux  ,  Provenc,aux  8c  Portugal's, 
qui  en  font  un  trafic  prefque  incroiablc.  L'on  le  plante  comme  la  camomille  en 
terns  nouvcau  par  oignons  quatre  doigts  loin  fan  dc  l'autrc  :  mais  ii  faut  que  la 
tcrre  fuic  fraiche  8c  bicn  amendce  nontrop  grailc  ni  trop  maigre  ,  expofee  au 
Soicil  :  8C  on  le  foule  avec  les  pieds  quand  il  vcut  jetter  fa  fleur  :  mais  quand 
elle  bourgeonne  ,  il  faut  laifler  fairc  la  nature  :  Pour  le  cueillir  il  faut  avoir  un, 
linge  pour  lc  trier  8c  tircr  hors  de  fa  cloche  foir  &  matin  :  puis  le  bien  fecher 
a  l'ombre  du  Soicil  ,  &c  couvrir  dc  linges  nets  ,  lc  ncttoier  ,  oter  fon  blanc  ,  Ic 
purger  &  cn  oter  route  1  ordure  ,  &  lc  refcrver  cn  lieu  fee  8c  couverr ,  ou  dans 
quelque  vaillcau  bicn  ctoupe  ,  &  lailfant  fous  tcrre  les  petits  oignons  8c  tdtes 
de  fafran  ,  avec  une  bonne  quantitc  de  grappes  ou  marc  dc  railins  tirces  foi* 
le  prclfoir  ,  vous  les  tireres  au  mois  dc  Mars  ,  apre's  qu'clles  auront  portc  leur 
fruit  I'efpacc  dc  trois  ans  ,  il  faudra  les  fairc  fecher  au  Soicil,  lesgarder  cn  un 
lieu  qui  ne  foit  pas  humidc  ,  pour  les  replantcr  cn  un  autre  lieu  8c  terre  bicn 
Safian  cultive'e  ,  comme  on  adit  ci-deflus  fort  amplcment  au  chap.  jr.  Quclques-uns 
ticuhet*1" t,cnnent  ^c  gra»^  ufage  dc  fafran  nuit ,  &  que  e'eft  un  particulicr  venin 
poot'k  pour  le  cocur  :  quoi  qu'il  cn  foit  ,  lc  profit  cn  eft  fort  grand  8c  commode  an 
mcnager  ,  qui  nc  veut  pas  laitfcr  fa  terrc  inutile.  Voics  ci-deflus  du  fafran. 

CHAPITRE     L  V  I.. 
De s  RAvts  &  Raifortt. 
Ra?e<  de  T  E  ne  dirai  rien  ici  du  navet  ,  ni  desdeux  fortes  de  raves  ,  dont  la  grofte  & 

iaifonS"  J  *a  rondc  c^  Pour  *c  Limomi  >  Auvcrgnat  ,  &  Provencal :  &  la  longtie,  qu'ils 
nomment  raifort  ,  pour  la  France  8c  ailleurs  ,  je  ne  parlerai  pas  aufli  du  feneve, 
millet  ,  panis  8c  cumin  :  ni  des  crs,  lupins  ,  lentiiles  Sc  fencgrc  ,qui  iont  tou- 
resfois  des  femences  8c  legumes  pour  lc  profit  &c  la  commodite  du  menage,  que 
nous  avons  rcfervc  pour  lc  jardin  des  legumes  place  au  bout  du  jardin  pota- 
ger:je  me  contentcrai  cn  cct  endroit  d'avcrrir  le  bon  Fermier,quc  pour  defricher 
les  terrcs  pendant  qu'clles  font  derepos^prcs^voir  cucilli  le  mcilleur  grain:cela. 
nc  fait  point  de  mal ,  d'y  femer  la  rave  8c  lc  navet  ,  pourvu  que  les  graincs  a- 
pres  les  plantes  arrachecs  foient  bien  levees,  que  la  tcrre  foit  bicn  prepare'eau- 
trement  il  ne  viendroit  parmi  cc  grain  que  des  hicbles,&  autrcs  herbes  fachei*- 
fes  :  11  eft  vrai  que  les  legumes  font  autant  dc  menage  ,  que  les  grains  proprcs  i 
faire  le  pain  :  car  le  potager  pour  la  famille  eft  toujours  dc  rcquctc;  cn  qnclquc 
maifon  que  cc  foit.  Quelqucs-uns  tircnt  du  revenu  du  millet ,  comme  l'on  voit 
en  quclqucs  endroits  de  Gafcogne  :  mais  e'eft  cn  grande  ncceflue.  Quoi  qu'il 
en  foit,  la  feve  ,  le  pois  ,  les  riches ,  la  veife  ne  font  pas  dc  moindrc  requetc 
ou  favcur  que  les  crs  ,  lupins  ,  cumin  ,  fencgre ,  &  la  kutiilc  :  tcmoms  l'Au- 
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fergnat ,  Ie  Liinofin  ,  la  Savoie  ,  &  le  Dauphine.  Voycs  le  chapitre  ou  I'on 
traitc  dc  la  culture  des  grains  &  legumes  cn  cerres  labourables. 

CHAPITRE  LVII. 
Les  remtdts  ctntre  /#/  tctidtns  qti  furviennent  mux  herbes. 

LEs  herbes  ci-defl'as  decritcs,  taut  femces  que  planters  aux  jardins  ,  ne  re-  Beftiolei 
c,oivent  pas  fculcment  du  domruage  de  la  grclc  ,  eclair ,  ftonnerre ,  gelce  ,  jj°2S." 
brouillards  ,  niellc,  &  aucrcs  injures  duJCiel :  mais  audi  font  gatees  par  plu- 
fieurs  petites  betes  ,  comme  faurereaux ,  chenilles  ,  belletcs,  rats ,  tant  domcfti- 
ques  que  des  champs  ,  chats ,  taupes  ,  grenoiiilles  ,  limafons ,  Terpens  ,  &  au- 
tres  femblables:il  faut  prevenir  ces  accidens  avec  (bin,  autrcment  la  culture  du 
jardin  fcroit  hmtile  au perc  de  famillc.  Et  pour  obvier  en  general  a  tousces  in- 
conveniens, il  ell  bon, felon  Ie  confcil  de  Columelle,dc  faire  tremper  les  femen- 
ccs  dans  du  jus  de  jonbarbe  ,  ou  m£ler  de  la  fuye  avec  les  femences  ,  ou  bien 
les  arrofcr  d'eau  oii  ait  trcmpe  la  fuye  :  il  vaut  mieux  en  parler  en  particulicr. 

En  general  con t re  toutes  les  betes  qui  nuifent  aux  jardins ,  enterres  au  lieu 
du  jardin  ou  vous  verres  que  ces  Wtes  font  en  plus  grande  quantite* ,  le  ventre 
d'un  mouton  plcin  defes  ordures,  &  les  couvrcs  de  quelque  pcu  de  tcrre  :  vous 
verres  deux  jours  aprc's  toutes  ces  betes  s'y  amalTer:avant  que  vous  l'aiesrenou- 
velle  deux  ou  crois  fois  ,  vous  aurcs  le  tnoien  de  les  tuer  &  exterminer.  Voici 
done  en  abrege'  les  remedes  qui  font  necefTaires  pour  cvitcr  ces  accidens. 

Contre  la  grele  les  Anciens  environnoient  le  circuit  de  leur  jardin  de  vigne  Contw 
blanche  :  ou  attachoient  en  uu  potcau  afles  haur ,  un  chat-huant  ayant  les  aaies  gl  c 
etendues. 

Les  eclairs  &  tonnerre  ne  nuiront  point ,  Ci  I'on  enterte  au  milieu  du  jardin  r^Jj3"c 
une  forte  decrapaut ,  qu'on  apelle  verdier  ,  enfermc  dans  un  pot  de  terre.  Les  Crapatu 
autres  au  milieu  du  jardin  ,  ou  bien  au  quatre  coins  pendent  des  plumaceaux  TCt<^"* 
d'aiglc  >  ou  la  peau  d'un  vcau  marin.  Les  autres  plantent  pluficurs  Lauriers  a 
1  cntour  du  ]ardiu.  11  eft  vrai  que  pour  rompre  ou  diflbudre  le  tonnerre  acom- 
pagnc'  d'une  grofle  nuee  qui  menace  de  grele  ,  rien  n'eft  meilleur  que  de  fon- 
ner  les  cloches  ,  comme  I'on  fait  aux  pais  chauds,&  de  tirer  des  coups  dc  ca- 
nons ,  comme  on  fait  fur  mer  :  ou  brutes  des  tas  dJhcrbes,  ou  graines  puantes. 

11  n'y  a  rien  de  plus  dangereux  aux  plantes  que  la  gelce  .qui  furvient  lors  Gcl6e>. 
que  les  neges  &  glace*  fc  fondenr.  Pour  defendre  les  plantes  du  froid  ,  il  faut 
repandre  par  deflus  la  fupcrficic  dc  la  tcrre  du  fcutre,  &  des  cendres  encore  par 
deflus :  la  chaleur  de  la  terre  fcra  confervee ,  &  le  froid  cmpeche  dc  penctrer. 

§i  les  brouillards  menacent  de  quelquc  dommage  ,  il  faut  amafler  en  dife-  j^rj^. 
Tens  lieux  du  jardin  ,  plufieurs  monceaux  de  (erraens  ,  dc  pa i lie,  ou  d 'herbes  &  laid*, 
arbridcaux  arrache's  au  lieu  meme  t  puis  y  mcttrc  le  fwu,  car  la  fumce  corrompt 
&  nettoic  I'air  nebnleux. 

Contre  la  niellc  ,  qui  gate  les  herbes  &  les  arbres ,  par  une  mauvaife  con-  Contre 
ftcllation  ,  il  n'eft  rien  dc  meilleur  que  dc  briilcr  avec  du  fumier  la  come  ,a  okUc- 
droite  d'un  becuf,  c  tend  re  par  rout  fa  fumec ;  car  cette  fume'e  charters  l'air  pcr- 
nicieux  qui  porte  cctte  maligne  influence :  ou  bien  il  fera  bon  de  planter  en  plu- 
fieurs lieux  du  jardin  ,  des  rameaux  de  laurier  ,  car  la  niellc  combera  fur  eux. 

Pour  empechcr  que  les  femences  ne  foicnt  mangees  des  oifcaux,  il  fau:  femer  jj^-""' 
a  I'cntour  du  jardin ,  ou  froment  ou  orgc  cuit  dans  du  vin  ,  mcle  avec  dc  1'eL    °'  wu*' 
leborc  :  ou  bien  axroier  &  trcmpe*  ksfeuieuccs  en  deco&ion  d'ecreviuc  d'eau 
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douce,  earn  afiW  que  ce  qui  viendra  de  ces  femences  fera  exempt  dc  tons 
dangers  des  betes  :  ou  bien  arrofet  les  femences  avec  de  I'eau  ,  de  lie  de  vin  : 
ou  bien  rcpandre  parmi  le  jardin  des  auls  cuits  ,  car  fi-tot  qu'ilsen  auront  a- 
vale ,  on  les  prendra  a  la  main.  Quclqucsuns  mcrrent  dix  ecrcviffes  en  un  vatf. 
feau  plein  dc  l'eau  qu'ih  couvrent  &c  expofent  au  Solcil ,  I'efpace  de  dix  jours, 
puis  ils  arroient  les  graines  qu'ils  veulcnt  femer  dc  cette  eau  deux  fois  ,  I'unc 
avanc  que  les  femer  ,  I'aucrc  huit  jours  aprcs  qu'clles  font  femecs.  Par  cc  mo- 
yen  les  femences  font  defenducs  des  oifeaux,  &  de  toute  autre  bete. 
Contre      Pour  empecher  tout  dommage  des  bdtioles'.  il  fera  bon  de  fecher  fur  l'ccail- 

Jc^  belt  O*    •  —  t       r  /• 

ja  le  d'une  tortue  les  femences  que  vous  voudres  femer  en  vos  jardins  :  ou  plan- 
ter en  plufieurs  lieux  du  jardin  de  la  mcnthe ,  entre  les  choux  ,  ou  femer  co- 
tre  les  herbes  potageres  des  pois  ciches  ,  ou  de  la  roquette  ,  ou  remplir  le  ter- 
roir  du  jardin  potagerde  fient  d'oifon  detrempc  avec  de  la  faumure  :  ou  femer 
les  graines  au  premier  quartier  dc  la  Lune. 

Contre  les     Contre  les  limacons  8c  cfcargots  la  lie  recente  d'huile  fert  beaucoup ,  ou  la 

luna^ous,  fuye  de  cheminee  repanduc  parmi  les  jardins. 

Comic  les  Pour  empecher  les  chenille*  il  faut  arrofer  les  plantes  avec  de  l'eau  ou  auront 
c  trempe1  des  ccndies  dc  ferment  de  vigne  ,  ou  parfumer  les  herbes  &  arbres  avec 

dufoufrrcvif.  D*autres  trcmpent  les  (emenccs  en  letfive  decendres  de  figuier, 
&  pour  faire  mourir  les  chenilles ,  jettent  la  cendre  meme ,  les  autres  aiment 
niieux  planter  un  gros  oignon,apelle  en  Latin  5*sV/4,ou  bien  bruler  des  chamde 
pignons  qui  fortent  des  noycrs ,  ou  quantitc  d'ails  fans  tetc  ,  afin  que  par  l'o- 
deur  qui  en  fortira,  elles  puilTent  mourir.  Columelle  fait  mention  d'un  reme- 
bien  allure  8c  aprouvc  en  ce  cas  ,  e'eft  que  quand  par  les  autres  remcdes  Ton  * 
nc  peut  chaffer  les  chenilles  ,  il  faut  qu'on  faflc  proracne*  unc  femme  a  pieds 
nuds  pendant  fes  mois ,  le  fein  ouvcrt ,  &  toute  dechevele'c ,  trois  fois  autour 
Moii  des  des  quarreaux  &  allies  de  la  haye  ,  ou  des  murs  du  jardin.  Cela  fait ,  on  verra 
femme*.  tomber  les  chenilles  des  herbes  ,  &  de  tous  arbres  fruiriers ,  commc  fi  en  fc- 
coiiant  vous  abbatics  la  pluye  ou  l'eau  de  l'arbre  *:  mais  cependant  il  faut 
prendre  garde  de  nc  le  pas  faire.  aprrfs  le  Solcil  levc ,  parce  que  tout  fc  fletri- 
roit  dans  lc  jardin. 

Contre  let  ^es  puflbns  meurent  incontincnt,s'ils  font  arrofe's  de  fort  vinaigre,  mele*  avec 
puflbm.    du  jus  de  hannebannc,  ou  dc  l'eau  ou  aura  cuit  de  la  ciguc :  ou  dc  l'eau  ou  aura 

trcmpe  la  nielle  :  ou  dc  la  decoction  de  grainc  dc  moutarde. 
Contre  les    Les  moucherons  mourront  If  vous  mcrte's  trempcr  de  la  rhue  ,  8c  la  repandes 
mouebe-   parmj  jcs  jar<li,ls  .  ou    vous  fajtc$  un  parfum  de  galbanc,  ou  de  fouphre,ou  dc 

cumin,  ou  dc  ficl  de  becuf.  Si  vous  voules  charter  les  mouches,  faitcs  un  parfum 
de  colocinthe,  ou  arrofe's  le  lieu  ou  ellc  aura  rrempe'. 

Pour  amafler  toutes  les  cloporres  &  autres  femblables  betes  en  un  lieu  ,  afin 
"  de  les  tuer  ,  il  faut  ctendre  fur  le  lieu  ou  dies  abondent  principalement,  les  bo- 
yaux  &  entrailles  d'une  brebis  nouvcllement  nice,  qui  ne  foient  aucunement 
nettoyes  :  mais  encore  pleins  de  leurs  ordures  ,  deux  jours  apre's  vous  les  trom- 
verc's  toutes  amafle'es  en  ces  boyaux. 
Contre  les    Pour  faire  mourir  les  beletes  ,  il  faut  mettrc  tremper  du  fel  ammoniac,&  du 
fellctes.    froment  tout  enfemble,&  les  femer  pres  du  lieu  oil  ces  belettes  hantent :  car  ce- 
la les  fera  mourir  ou  fuir,  fi  elles  en  mangent  :  L'on  die  que  C\  on  prend  une 
belcttc  ,  8c  on  lui  coupe  la  queue  5c  les  tcfticulcs,  8c  qu'on  l'envoic  toute  W- 
▼c,  l'on  n'en  verra  plus  cn  cc  lieu. 
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LJon  chafiera  lcs  fourinis,  fi  Ion  brulc  ceux  qui  font  pris ,  ou  fi  Ten  frottc  £jM,,f*Jet 
l'ecorce  des  planccs  ou  ils  abondcnt  avcc  du  fid  dc  taurcau,  ou  de'co&ion  dc  lu-  uxm' 
pins  ,  ou  fi  l'on  brulc  au  jardin  du  concombrc  fauvagc  ,  ou  fi  l'on  croyc  avec 
dc  la  crayc  blanche  ou  rougc,l'arbrc  ou  il  y  cn  aura :  ou  fi  l'on  mcc  a  l'tmrec  dc 
leur  crou  dc  l'origan  &  du  foulfrc  cnfcmble. 

Vous  fere's  mourir  les  vers  ,  fi  vous  parfumes  leurs  caverncs  avec  du  parfum  Contre  lt» 
de  fient  dc  bceuf,  ou  fi  vous  les  arrofes  de  lie  toute  pure.  Vous  lcs  feres  fonir  TecJ* 
dc  terre,  fi  vous  arrofes  le  lieu  avcc  la  decodtion  de  feiiillcs  8c  fcincnces  de  che- 
ncvi :  ou  ifi  vous  femes  des  lupins  au  terroir  ou  vous  verres  quantiie  de  vers.  II 
eft  vraj  que  vous  cn  dllivrercs  facilemcnt  vos  rerrcs  ,  fi  durant  les  grandes  chaw 
leurs ,  vous  labourers  U  cerre  :  car  alors  vous  les  trouveres  cn  grand  nombrc  cn 
la  fuperficie  de  la  terre,  8c  lcs  pourres  amarler  dans  des  paniers  pour  les  donncr 
a  vos  poules,  qui  en  deviendront  grades,  &  fcront  bcaucoup  d'eeufs. 

Vous  feris  mourir  lcs  liraac,ons,  fi  vous  les  arrofes  de  lie  d'huile,  ou  fuyc  de  Contre  la 
chemine'e.  iimacons. 

Les  fautcreaux  ne  feront  aucun  rnal  aux  herbes,fi  dies  font  arrofees  d'abfin-  contre  les 
xhe,ou  de  pourreaux,ou  ccntaurec,  broyce  avec  de  l'eau.  Et  pour  les  fairc  mou-  &utclcauS 
rir,  il  fauc  fairc  boiiillir  des  lupins  amcrs  avcc  des  concombres  fauvages  en  fau- 
mcurc,  8c  les  arrofer ,  ou  bien  bruler  quantitc  de  fautereaux  au  lieu  d'ou  vouj 
lcs  voulcs  chaHer,l'odeur  de  la  fume'e  les  fcra  mourir  :  8c  fi  vous  voules  les  chaf- 
fer cout-a-faic  du  jardin,  il  faut  prendre  aux  plus  hauts  arbrcs  du  jardin,  dcs 
chauves-fouris. 

Vous  chaflercs  les  rats  champetres  fi  vous  jctte's  doranc  les  jours  caniculaires  Contre  let 
cn  leurs  caverncs  de  la  graine  de  ciguc,  avec  cllcbore  &  farinc  d'orgc  :  ou  bieu  X^1"** 
fi  vous  bouches  l'entrec  de  leurs  cavernes  avcc  des  fciiilles  dc  lauricr  ,afm  que 
quand  ils  voudront  fortir,  ils  viennent  a  prendre  avec  lcs  dents  dc  ccs  fciiillcs: 
car  par  1c  fcul  attouchement  ils  en  font  tues.  Ou  fi  vous  melcs  parmi  la  viandc 
que  vous  connoitre's  leur  etre  agrcable,  del'argent  vif,  c'tain,plomb  brulc,ou  el- 
lebore  noir,,ou  ecume  de  fcr  :  ou  fi  vous  faites  un  parfum  du  corps  d'un,  ou  fi 
vous  faites  boiiillir  des  feves  en  quelque  cau  empoifonnec  :  8c  mertes  les  feves 
aux  trous  de  ccs  betes,  qbi  accourent  audi- toe  a  Ion  odcur.  Vous  feres  mourir 
audi  lcs  rais  &  fouris  avcc  une  pate  faitc  de  micl,  couppcrofe  8c  verre  melcs  cn- 
fcmblc, pour  mettre  aux  lieux  ou  ils  hantent  plus  volonticrs. 

Les  caupes  ne  fouiront  pas  la  cerre  du  jardin,  ou  il  y  aura  de  l'herbc  que  Ton  Centre  les 
rommc  Pdima  Cbrijti ;  meme  vous  lcs  challcres,  ou  fere*  mourir ,  fi  vous  met-  'a0?0* 
tcs  a  l'cntree  du  trou  ou  dies  habitcnt,  une  noix  cnflainmce,  rcmplie  de  paille, 
foulphre  8c  poix-refine  :car  la  fumce  qui  fortira  de  cctte  noix,fera  mourir  on 
fu'i'r  les  taupes  :  ou  fi  vous  mcttez  a  i'emour  du  jardin  de  la  paille  menuc  de  che- 
nevi,  cela  empechera  qu'il  n'en  viennc  d'aillcurs,  8c  chafti-ra  cellcs  qui  y  font. 
Jl  y  a  trois  moyens  de  les  prendre.  Le  1 .  de  fc  tcnir  en  garde,  8c  comme  en  fen- 
tiuelle  fur  le  lever  du  Solcil,  prcs  le  lieu  ou  dies  ont  fraichement  foufle  8c  pout 
fc  hors  la  terre  :  car  e'eft  l'heure  mc'mc  qu'cllcs  rcjettent  ordinaircmenc  la 
terre  felon  leur  coucume,  8c  les  tirerez  facilemcnt  hors  de  leurs  tanieres  avec  un 
pic  ou  houc.  La  1.  fi  vous  faites  coulcr  dc  l'eau  au  lieu  06  dies  auront  foiiille? 
fraichement,  car  des  qu'cllcs  fcutiront  l'eau  ,  dies  fortiront  aufli*tot  fur  quel- 
que motte  pour  fe  garantir,  8c  la  vous  les  pourrcz  tue'r,  ou  prendre  toutes  en 
.vie.  Le  3. prcnez-cn  une  cn  vie  au  raois  dc  Mars ,  lorfqucllcs  font  en  amour 9 
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mcttcz-la  dans  un  baflin  aflcz  creux,  le  foir  apr&  le  Solcil  couche  ,  entettex  tfc 
baflin  jufques  au  bord  ,  afin  que  les  taupes  puiilcnt  faatcr  dedans ,  entendanc 
crier  la  prifonniere  la  nuit :  &  celles  qui  l'encendront  (  ayant  I'oute  fort  fub- 
cile  )  y  venant  a  leur  pas,  tombcront  dans  le  baffin  l'une  aprrfs  I'autre ,  &  plus 
il  y  en  entrera,  Sc  plus  elles  crieront ,  fans  que  pas  une  en  puifle  fortir ,  a  caufe 
que  le  dedans  du  baflin  eft  lifli^poli  &  gliflam.  Quelques-uns  merrcne  a  I'cntour 
de  leur  trou  des  auls,  oignons  ou  pourreaux,  done  il  fort  une  odeur  qui  les  chaf- 
fe  ou  fair  mourir. 

contte  Its  Toutes  fortes  de  ferpens  font  chaffcz  avec  an  parfura  fait  ou  de  galbanutn, 
lpco,'  ou  de  cornc  de  cerf,  ou  de  racine  de  lis ,  ou  d'ongle  de  chevre,  ou  d'hiffope,  ou 
de  foulphre,  ou  de  picrrc ,  ou  de  vicille  favatte.  Il  eft  bon  aufli  de  planter  en 
quelque  endroit  du  jardin  un  fuzeau  ou  fr£ne :  car  les  fleurs  de  fuzeau  par  leur 
odeur  puante  chaflent  les  ferpens  ,  &  l'ombre  du  frene  les  fait  mourir  $  il  en 
eft  de  m£me  du  grenadier ,  dont  l'ombre  (  corarae  nous  avons  dit  ci-devant  ) 
challe  les  ferpens.  Il  eft  bon  aufli  de  planter  quelque  rameau  de  fbugerc  dans  Id 
jardin :  car  la  fcule  odeur  de  la  fougcre  les  chafle. 

Contte  \ct    Vous  chaflcrez  les  fcorpions.fi  yous  en  brulez  quelques-uns  au  lieu  dont  vous 

fcorpioos.  jc$  vouicz  chatTer :  ou  fi  vous  faites  un  parfum  de  vcr  jus  raelc  avec  du  galba- 
num.ou  graifle  de  chevre :  ou  fi  vous  plantez  en  votre  jardin  quelque  noifilicr. 

Contrc  les         chauves-fouris  ne  voleront  point  aux  jardins ,  fi  vous  faites  un  parfura 

chau»ff-  de  licrre. 

C?mre  let    Lc$  grcnoiii^«  ^  tairont  &  ne  crieront  plus,  fi  vous  mettez  une  lanterne  al- 

Ecnofiil-  luniec  fur  le  bord  de  I'eau  ou  ruifteau  qui  environne  le  jardin.  Si  vous  cnterrcz 
»•       en  quelque  coin  de  votre  jardin  le  fiel  d'une  chevre  ,  toutes  les  grenouiiles  s'y 
araailcront,  6c  alors  vou^s  les  pourrez  tucr  facilement. 

DE    LA    MOUCHE    A  MIEL. 
CHAPITRE  LIU. 
Vutibti  its  Mnckes  smitl.&dH  lieu  ou  it  fAHt  les  placer, 

SI  le  plus  grand  profit  de  la  metairie  depend  de  la  nourriture  du  bdtail,  je  puts 
aflurer  que  la  plus  fru&ueufe  nourriture  de  la  Maifon  Ruftique  eft  des  Mou- 
ches  a  micl.  Il  eft  vrai  qu'il  y  faut  du  foin  pour  leschoifir,  amaurer,retenir,gar- 
der,  tenir  nettes  dans  les  ruches  :  mais  aufli  on  ne  peut  dire  l'utiltre'  que  les 
horames  retirent  de  la  cite  qu'cllcs  leur  donncnt ,  &  du  micl  cet  ouvrage  admi- 
rable qu'elles  font. 

On  ne  trouvera  done  pas  Strange,  fi  nous  conditions  au  pere  de  rami  lie  de 
nourrir  en  fa  maitairie  des  mouches  a  micl ,  &  fi  nous  lui  enfeignons  en  peu  de 
paroles  quel  doit  £tre  le  foin  qu'il  en  doit  prendre  auffi-bien  que  de  leurs  ru- 
ches, &  mime  en  quel  tems,&  a  quelle  heure  il  doit  amafter  le  micl  &  la  cire. 

Ainfi  le  pere  de  famille,  pour  la  nourriture  de  fes  mouches  a  miel,choifira  un 
lieu  dans  le  parterre  bicn  propre  &  retire*  au  fond  de  quelque  vatee,s'il  eft  pof- 
fible,  afin  qu'elles  volent  plus  facilement  en  haut,  pour  chercher  leur  nourritu- 
re, &  quand  elles  feront  chargees ,  elles  retournent  plus  aifement  en  bas  avec 
leur  charge.Sur  tout  que  le  lieu  foit  expofeau  Solcil  du  Midi,qui  ne  foit  ni  chaud 
ni  froid  mais  tempere,  qui  par  une  muraille,  ou  autre  rempart ,  foit  garanti  des 
vents  &c  tempctcs,  &  que  les  mouches  a  miel  puiflent  volcr ,  chercher  leur  di- 
verfe  pature,  &  retourner  a  leurs  ruches  chargees  de  la  composition  du  micl. 
Qu'il  y  ait  granie  quantity  de  thym,  origan.thitabrc,  licrre,  Urrictte,  fcrpoler, 
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roraarin,  fauge,  flambe,  giroflce,  violettcs  dc  Mars  ,  lis  blanc* ,  rofc$ ,  paflc-ve- 
lours,  bafilic,  faffran,  feves ,  pavot ,  melilot ,  mille-feiiill.es  ,  8c  autres  hcrbcs  8c 
fleurs  odorantes,  ou  il  n'y  ait  aucunc  amertumc  :  de  merae  beaucoup  d'arbrif- 
ieaux  dc  bonne  fenteur,  comrac  cipres,  cedres,  palmier,  pin,  tercbinthe,  lierre, 
kntifque  :  8c  d'arbres  fruiticrs,  comme  amandiers,  pechcrs,  poiriers,  pommicrs, 
ceriliers  8c  autres  femblables,  outre  cela  beaucoup  d'herbes  communes  qui  naif, 
lent  en  terre  labouree  8c  dans  les  pres  ,  qui  font  aogmentcr  la  cire,  comme  rau 
fort  fauvage,  la  fcuille  de  reponfcs  8c  de  chicorce  iauvage  :  les  fleurs  de  pavoc 
noir ;  les  paftenades  fauvages ,  &  cclles  des  jardins  ,  que  l'on  nomine  carotte. 
Le  genet  &  I'arbouficr  ne  font  pas  bons  a  fairc  le  micl.  L'ormeau  leur  excite 
un  flux  de  ventre  ,  comme  le  ticimalc.  Le  buis  fait  le  raiel  dc  mauvaifc  odeur  » 
qui  trouble  le  cerveau  a  ceux  qui  en  mangcnt,  mais  il  ell  bon  a  ceux  qui  ont  le 
hauc  mai. 

Le  lieu  doic  e'rre  dos  de  haye  forte  ,  ou  de  bons  murs  ,  de  peur  des  larrons, 
&  des  betes  j  car  les  vachcs  &  les  brebis  maugcnc  leurs  fleurs  ,  &  en  abbatenc 
la  rofee  dont  les  mouches  a  micl  fe  chargcnt,  &  aiment  beaucoup,  fur  tout  cel- 
le  qui  tombc  a  I'auba  du  jour  par  l'air  ferain,&  purifiee  fur  les  feuillcs  &  fleurs, 
des  plantes  ,  herbes  &  arbrifleaux :  mais  fur  tous  les  animaux  domeftiqucs ,  il 
-  n'y  en  a  pas  un  qui  cndomraage  tant  les  mouches  que  les  chevres  &  pour, 
ceaux  :  car  les  chevres  gatent  leurs  pacures,  8c  fautent  fur  les  ruches ,  &  les  a- 
batent  bien  fouvent  j  les  pourccaux  outre  le  de'gat  du  paturage,fe  frottant  con- 
tre  les  ruches,  les  renverlent,  8c  les  licux  ou  elles  font  pofees  :  les  brebis  audi 
laiflans  quelques  toupcs  de  lainc  le  long  des  hayes  font  caufe  que  les  pauvret 
mouches  s'y  enveloppant  lorfqu'cllcs  vont  pour  cherchcr  leur  pature,y  demeu- 
vent  arretees:  les  poules  de  merae  en  font  rriandes  ,  les  ferpens  audi  quelque- 
fbis  entrenc  dans  les  ruches  :  mais  pour  ce  danger  il  faudra  planter  autour  quan- 
ta 6  de  rhuc,  parcc  que  les  betes  venimeufes  ne  peuvent  fouftrir  cette  hcrbe:  Lc 
lieu  audi  doit  etre  loin  du  fumicr,  retraits  ,  bains ,  marecs,  marecages,  egouts  , 
boucs  ,  fanges ,  qui  puuTenc  donner  mauvaifc  odeur  ,  car  les  mouches  fonc 
ennemies  dc  toutc  falcte' ,  plutot  s'il  eft  pofltble ,  proche  d'un  ruiflcau  d'eau 
co ur ante  naturellemenr,  ou  par  artifice  ,  dans  un  conduit  ou  canal  qui  recevra 
l'eau  tiree  des  puits  ou  fbntaine,lequel  fera  bordc  de  pierrcs  8c  de  brins  d'arbres 
pour  aflcoir  les  mouches. 

Or  quelquc  lieu  que  cc  foit,  foit  au  parterre  ou  ailleurs  (  quoique  Ic  parterre 
leur  foit  plus  commode  8c  plus  propre  )  il  nc  le  faut  pas  clorrc  dc  hautcs  mu- 
tailles  de  toutcs  parts  :  &  fi  de  peur  des  larrons  on  les  veut  haulfer ,  il  faut  per- 
cer  les  murailles  a  trois  ptcds  deftiis  la  terre  ,  8c  faire  par  ordrc  dc  pctits  trous 
pour  paflcr  les  mouches  :  8c  la  vingt  ou  trente  pas  loin,  y  bacir  une  maifonnec- 
te ,  fi  Ton  veut,  ou  demeurera  celui  qui  en  aura  la  charge ,  8c  pour  y  rctirer  les 
inflrumens. 

CHAPITRE  LIX. 
La  form  &  mflittt*  des  ruches  pour  les  mouches  a  mlel. 

L'Affiette  du  lieu  ou  l'on  pourra  mettrc  les  mouches  a  micl ,  ainfi  ordonnle, 
il  faudra  felon  la  commodity  du  pat's  fairc  les  ruches  ,  les  mcilleures  font 
fellcs  qu'on  fait  dc  carreaux  d*ais,alKs  Urges,  non  gucres  longs :  d'autres  longs 
lc  droits,  afin  d'avoir  deux  fortes  dc  ruches,  a  fcavoir  de  grandes  8c  dc  petites  t 
les  grandes  pour  cclles  qui  fonc  deja  du  micl,  les  pcticcs  pour  les  jettoas,les  ail 
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fcront  agences  enfemble  avcc  dcs  cloux,  dont  il  y  ait  tin  ais  on  dctw qui  Cc  ptrifl 
fcnt  lever  quand  Ton  veuc  ama(Ter  le  miel,  ou  ncttoyer  les  ruches :  aprcs  ces  ru- 
ches les  plus  commodes  forte  celles  qui  font  faites  de  I'ecorce  dc  liege  :  apres 

celles  dc  ferules ,  dc  faille  ,  tcllcs  que  nous  cn  voyons  cu  ce  pais :  les  picrrc* 
dc  terrc  cuirc  ,  brulcnt  dc  chaleur  cn  Ere,  &  gclcut  de  froid  en  Hivcr  :  jc 
trouvc  fore  incommodes  celles  qui  font  faites  de  pail ic  annexe,  ou  dc  brtquer 
car  les  unes  font  grandement  dangcrcuics  3  caufe  du  feu  ,  les  antics  nc  (e  peu- 
Aflic'e  ics  vent  rranfpo'rtcr  au  beioin.  Ellcs  doivent  ctrc  largcs  par  lc  bas,&  ecroitcs  par  le 
tuches.     hautjlar^es  d'une  coudcc,&  hautes  dc  deux,  enduites  &  plarrees  par  dehors  dc 
chaux  6c  de  fient  dc  bucnr  inelcz  .  afin  qu'elles  cn  loient  dc  plus  longuc  dure'e  : 
feront  affiles  fur  des  ais  appropricz  pres  de  la  muraille  ,  non  pis  contre :.  car  il 
fatit  qu'il  y  ait  dc  I'cfpacc  par  dcuieie  ,  pour  les  pouvoir  ncttoyer  :  ou  bicn  de* 
perrons  dc]pierrc,ou  de  briquc,&  haucs  de  trois  grands  picds,&  hrges  d'autanr, 
ii  bicn  enduits  &  polis  dc  routes  parts  ,  que  les  icztrds ,  2c  fcrpens  ,  ou  autre* 
betes  n'y  puiiTcnt  montcr  ni  nuire.  Les  ruches  fcront  ii  bicn  difpofecs ,  qu'il  y 
aura  quclquc  diftance  de  l'une  a  I'autre  ,  arm  que  quand  on  cn  voudra  vifiter 
line,  &  la  ncttoyer  ,  on  ncbranlc  pas  celle  qui  fera  prochc,  &  qu'on  n'econne 
pas  les  mouches  voifincs,  qui  craigncnt  fur  tout  que  I  on  nc  touche  ou  remuc 
leur  ouvragc  dc  circ  ,  qui  eft  fubtiic  &  facile  a  gatcr.  Le  devant  par  ou  encrent 
les  mouches,  doit  cere  plus  cn  penchant  que  le  dcirierc,  afin  que  1  cau  ou  la  ro- 
fce  du  Ciel  n'entre  pas  dedans,  &  fi  d'aventure  elle  y  entre,  qu  ellc  ne  s'y  arretc 
point,  mats  forte  par  i'entrec  :  ou  bien  il  faut  couvrir  les  ruches  de  pctitescou- 
vcrturcs  tk  portiqucs  ou  bicn  de  fciiillagcs  &  ramces  ,  qui  y  fcront  atrachecs 
avcc  du  mortier  dc  liaifou  :  &  ccla  fervira  contre  le  froid,  la  ncigc,  la  pluye,& 
la  chaleur  :  toutefois  la  chalcur  ne  nuit  pas  rant  aux  mouches  que  le  froid.C'eft 
pourquoi  il  faut  que  derricrc  lc  lieu  ou  (eront  les  mouches,  il  y  ait  un  bailment 
ou  du  moins  unc  muraille  qui  leur  iervc  d'abri  contre  lc  vent  dc  Bize,  &  entrc- 
tienne  les  ruches  en  chaleur.  Et  davantage  les  ruches  quoiqu'cllcs  foicnt  a  con- 
vert de  ce  batimenc,  doivent  ctrc  tournees  a  1  Orient  d'Hiver  plutot  qu'au  Mi- 
di (  car  h  elles  e'eoient  tournees  au  Midi,  cllcs  fcroicnt  cn  Ece  allaillics  de  la  cha- 
leur cxccflivc  du  Solcit  )  afin  que  le  matin,  lorfquc  les  mouches  fortiront,elle* 
ayent  la  chaleur  du  Soleil,  &  en  fuicnt  plus  cveillees  :  car  le  froid  les  rend  pe- 
fantes  :  &  pour  cell  les  trous  ,  par  ou  elles  fortiront  ou  cntreront ,  doivent  etre 
fort  octits,  afin  que  par-la  il  n'y  cntre  gueres  de  froid,  &  il  fuffira  qu'une  motw 
che  leulc  y  puine  paller  :  par  cc  moyen,  le  ftcllion  venimcux,  ni  le  vilain  foiiil- 
lemerde,  ni  les  papillons  ne  viendront  pas  piilcr  les  ruches  (k  rayons  de  micL 
En  outre  ,  felon  qu'il  y  aura  quanticc  dc  mouches  dans  les  ruches ,  il  y  faudr* 
fairc  au  meme  couverde  deux  ou  trois  trous  pour  cntrer ,  quclquc  peu  diftan* 
l'un  dc  Pautrc,  &  ce  pour  trompcr  les  lezards,  qui  lescpient  a  la  fortic  pour  les 
prendre  &  les  tucr,  ainfi  il  y  en  aura  pen  de  prifes  quand  dies  pourront  echap- 
pcr  par  tin  autre  trou  que  par  eclui  ou  cettc  bete,  ou  autre  venimcufc  les  guec- 
icnt.  11  faut  auffi  que  les  loges  ou  portiqucs  ou  fcront  les  ruches  foicnt  bien 
ouvertesdc  fenetrages  ,  que  vous  fcrmeicz  de  chaffis  ou  toilcs  en  Hiver  ,  que 
Ton  puifle  ouvrir  facilemcnt  lorfque  lc  Soleil  cclairc  ,  &  les  clone  le  foir  aprcV 
que  les  mouches  fc  font  retirees  cn  leurs  ruches  ,  neanmoins  il  faut  qu'il  y  ait- 
des  trous  a  ces  cluilis  par  ou  cllcs  puilfciu  fortir  pour  allcr  ou  bon  leur 
fembicra,  .  j~  i)< 


Digitized  by  Google 


LIVRE    SECOND,  »jt 

CHAP  I  T  R  E     L  X. 
Quell es  doivent  etre  Its  mouchts  %  mtl. 
"IE  h«  parlerai  pas  ici  commc  les  mouchcs  a  raid  font  engendre'es ,  a  fcavoir,deMoirhe» 
J  lcur$  femblablcs  par  la  mixtion  du  mile  &  dc  la  fcmdle,come  nous  voyos  lts*iennint. 
autres  betes,  mais  par  la  corruption  &  pourriture  du  ventre  &  des  cmr.ullcs  du  [^(^.10 
corps  d'un  jcunc  becuf,  dont  parlc  Virgilc  :  mais  jc  parlerai  fculcmcnt  dc  ccllcs  coip*. 
qui  font  propres  pour  fiire  dc  bon  micl.  Lcs  mouches  a  micl  font  dc  plulicurs 
fortes  :  lcs  uncs  font  dore'es,  daires,luifantcs,&  ctincellanccs  :  lcs  autrcs  noircs, 
liouiliics  &  vclucs  :  lcs  uncs  font  grandes.les  autres  pctitcs  :  lcs  uncs  font  grollcs 
6c  rondes,  lcs  autrcs  greles  &  tin  pcu  longucs,  lcs  uncs  font  fiuivagcs,  lcs  autrcs 
privies.  Or  (oic  que  vous  vciiilles  achctcr  oil  amallcr  lcs  jettons  qui  font  aux  s-grc  <fe 
forets  pourcn  tircr  du  micl  ,  regardes  diligcmment  qu'elles  ayent  lcs  marques  b.>r.uc» 
qui  s*enfuivcnt,a  fcavoir,  qu'elles  foient  pctitcs,  pcu  longucs, non  vclucs,nctccs,avcitcl* 
dorees,  rcluifantes,&  ccincellantes,commc  l'or>mouchctccs  par  dcflus,douces  & 
amiables  ;  car  plus  la  mouchc  eft  grandc  &  longue,&  plus  cllc  eft  mauvaifc  ,  & 
fi  die  eft  cruelle,  cllc  nc  vaut  ricn  :  bicn  qu'on  corrige  facilemenr  leur  eolerc  &C 
malice  ,   qiund  dies  font  de  bonnes  marques  &  fcrtilcs  en  lcs  vifitanc 
fouvent  ,  car  cllcs  s'apprivoifent.  Or  parcc  que  i'on  nc  fijauroit  connoitrc 
fi  cllcs  ont  toutes  ccs  marques,  fi  Ton  ne  les  void  ,  fi  vous  les  voyes  &  fi  vous 
les  achetcs,  avant  que  lcs  marchandcr  il  faut  ouvrir  lcs  ruches,  &  regardcr  fi  cl- 
les  font  peuplccs,  &  commc  l'on  nc  pcut  bonncment  regardcr  dedans,  il  fau- 
dra  ufer  dc  conjectures,  &  voir  s'il  y  en  aura  quantite  a  l'entre'e  ,  s'il  y  a  grand 
bruit  dedans,  &  li  clles  font  toutes  retirees  ,  &  fc  rcpofent :  en  mettant  la  bou- 
che  an  trou  dc  l'cntrce,  &  fouftant  fort  dedans,  on  pourra  apperccvoir  s'il  y  cn 
a  bcaucoupoti  pcu,par  le  bruit  qu'elles  fcront  foudainement  en  fentanc  lc  vent. 
]l  faut  principalcmcnt  tachcr  dc  lcs  acheter  lc  plus  proche  que  l'on  pourra  &  Choit  del 
non  aux  pais  eloigners  :  car  le  changemcnt  dc  piturc,  d'air,  &c  du  pais  lcs  eton^  JJH^pi" 
ne  :  joint  que  plus  loin  on  lcs  portc,  plus  cllcs  fouffrent  jufques  au  logis  :  Sc  fi  vcuc  ache- 
cela  nc  fe  pcut  faire,  &  qu'il  faille  les  allcr  chcrchcr  bicn  loin  ,  il  fc  faut  donner ,cr* 
garde  de  lcs  porter  par  autre  lieu  que  par  un  beau  chemin,  en  Printems  plutoc 
qu'en  Hiver,  tout  doucemcnt  dc  peur  dc  lcs  emouvoir.  Il  fera  bon  dc  lcs  pren- 
dre avant  lc  jour,  &  les  porter  de  nuit  a  fon  col ,  ou  pour  lc  micux  que  deux 
hommes  les  portent :  car  de  jour  il  lcs  faut  lailTcr  repofer  ,  &  leur  donner  cn 
leurs  ruches  quelqucs  liqueurs  douces,  afin  qu'elles  fc  nourriflent  la  dedans.  Ec 
ctant  aport<!es> il  nc  fntdra  pas  ouvrir  lcs  ruches  ,  ni  lcs  afteoir  jufques  au  foir 
du  lendemain,  afin  qu'apres  qu'elles  fcront  repofecs  toutc  la  nuit ,  dies  fortcnt 
du  matin  plus  paifiblcs:  quoique  lc  meilleur  fcroit  dc  nc  les  pas  changer  dc  trois 
jours,  mais  ctoupcr  le  trou  avec  dc  la  toile  clairc,  tandis,  que  lc  Soleil  luit,  puis 
lcs  ouvrir  fur  le  foir.  L'on  ne  regarde  pas  fi  foigncufement  a  celles  qui  ont  Chofx  fc$ 
etc  donnecs  ,  ni  a  ccllcs  qu'on  a  prifes  &  amaflees  aux  champs  &  forets :  quoi-  "!°Uj'o" 
que  je  nc  confcille  pas  d'en  avoir ,  fi  cllcs  nc  font  t res- bonnes  :  car  il  y  a  autant amifle  tux 
de  dc'pcnfe  cV  dc  peine  a  cntretenir  les  mechantes  que  lcs  bonnes.  Toutcsfoisfolfcts* 
quand  on  lcs  amalle  on  ne  pcut  pas  choifir  comme  l'on  veut  ,  mais  il  fe  faut 
contcnter  de  cc  qui  fe  pre  feme,  &  neanmoins  tenter  tous  les  moyens  d'en  avoir 
les  meilleures  que  l'on  pourra,  &  bicn  prendre  garde  dc  nc  pas  inder  lcs  bon- 
nes avec  lcs  mauvaifes  :  car  lcs  mauvaifes  gateront  les  bonnes  ,  parce  qu  il  y 
auroit  beaucoup  moins  dc  micl,  a  caufc  des  parcflcufes  qui  y  feroient  entrcmc* 
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lees  :  vows  lcs  amaflcrcs  done  dc  ccttc  forte.  Apres  que  vous  aure's  trouve'  Ic 
lieu  ou  les  mouches  a  miel  vont  en  grand  nombre  (  qui  eft  commune'mcnr  aux 
bocages  &  forers ,  ou  abondenc  les  herbes  &  arbres  de  bonne  fenteur,  pres  d'un 
ruilTcau  ou  fontainc  )  vous  vous  cforcercs  foigneufemcne  dc  connoicre  leur  rc- 
traitc  &  demeure,  que  vous  pourrcs  facilement  connoicre  par  le  lieu  ou  cllcs  re- 
tournenc ,  apres  avoir  ete  a  l'cau  foic  prcs  ou  loin  :  puis  il  faudra  au  commen- 
cement du  renouveau  prendre  de  la  melilTe  &  thiin  broyes  avec  d'autres  fem- 
blables  herbes,  que  les  mouches  a  miel  aimcnt ,  dont  vous  frotteres  les  ruches 
afin  que  I'odcur  &  le  jus  y  demeure  :  puis  ncttoyerls  les  ruches  :  apre's  y  met- 
trcs  un  peu  de  miel,  &  ce  fait  vous  les  adurer^s  &  rangerex  par  les  bois  &  fo- 
rces prcs  des  Fontaines :  &  quand  clles  feront  pleines  de  mouches,  vous  les  rap- 
porteurs a  la  maifon.  Voila  la  maniere  d'amafler  les  jettons  des  mouches  a  mid. 

CHAPITRE  LXi. 
£htel  doit  etre  le  fouvernement  des  mtuchta  qui  font  demefiiefues. 
E  pcrc  de  famille  ou  mctaicr  ayant  drcllc  les  pacurcs  ,  ruches  &  lieuxpro- 
prcs  pour  les  mouches  a  miel  ,  meme  achetc  ou  amade  afles  bonne  quan- 
tity de  jettons  pour  peupler  lcs  ruches,  il  fera  foignenx  de  leur  dormer  un  gou- 
verneur  attentif  &  diligent ,  plus  que  nul  autre  paftcur  ou  gouverneur  de  De- 
tail :  parce  que  la  mouche  a  miel  eft  plus  fage  &  plus  induftricufe  que  mil  au- 
tre animal ,  meme  qu'clle  a  unc  prudence  qui  aproche  bcaucoup  de  ^intelligen- 
ce dc  l'hommc  ,  ainli  ellc  veut  6tre  trainee  &  conduite  de  fon  gouverneur  avec 
plus  dc  foin  ;  fur  tout  que  le  gouverneur  nc  foic  ni  trompeur  ,  ni  negligent: 
car  elles  n'aiment  point  etre  ni  chichement^i  falement  traittees.Celui  done  qui 
en  aura  la  charge  confidcrera  leurs  mccurs  &  facon  de  viyre,&  s'y  accommodera 
Moeurt  k  Pms  attcntivemcnt  qu'il  pourra.  Elles  ont  un  Roi ,  auquel  clles  obciflcnt 
des  mou>  en  tout ,  &  executent  tout  ce  qui  leur  eft  ordonnc  ,  foit  pour  fortir  des  ru- 
chesa  miel  c^es  ^  f01'c  p0Ur  y  retourner  ,  foit  pour  y  demcurer  ,  <&c  lui  tiennent  toujour* 
compagnie  en  quelque  lieuqu'il  foit ,  le  fouLgent  quand  il  eft  maladc,  le  por- 
tent &  gardent  s'il  nc  pcut  voler.  Nullc  d'clles  n'eft  parerteufe  j  mais  chacune 
vacque  a  quelque  befognc  ,  lcs  unes  recueillent  la  rofe'e  ,  &  aportent  les  flews 
&  les  fcuilles  odorantes  a  cclles  qui  font  le  miel  dans  les  loges :  les  autres  s'em- 
ploient  a  batir  leurs  rayons  &chambrettes  ,  les  autres  font  le  miel ,  les  unes 
s'adonnent  a  quclqu'autrc  emploi,  les  autres  tachenc  d'amolir  la  cire  &  la  tr em- 
pent  fi  bien  que  la  braflant,  elles  en  batiflent  leurs  cellules ,  les  autres  avec  unc 
grande  induftrie  feparcnr  le  marc  du  miel  :  les  unes  avec  une  extreme  diligen- 
ce tiennent  ncttcs  leurs  ruches  ,  qui  toutesfois  nc  font  jamais  falqs  de  leur  hen- 
ie ,  car  toutes  Its  fois  qu'elles  fortent  elles  fe  purgent  en  volant.  11  y  en  a  qui 
font  ordinairemcnt  a  la  porte  faifant  le  guet  &  fentinelle  ,  afin  de  s'opofcr  aax 
b£tcs  qui  voudroient  leur  faire  du  mal.  Elles  portent  dehors  cellcs  qui  roeurent 
dans  leurs  ruches :  quand  leur  Roi  eft  mort ,  elles  ne  le  remuent  point  de  fa 
place ,  mais  s'amoncellcnt  Tune  fur  I'autre  autour  de  lui ,  il  fcmble  qu'elles  le 
plaigoenc  &.  lamentent ,  ainli  qu'elles  I'expriment  avec  leur  murmure  &  bour- 
donnement ,  de  forte  que  li  leur  gouverneur  n'y  prenoit  garde,  &  nc  leur  otoit 
de  dcllbus  ,  elles  fe  laiftcroient  plutot  mourir  de  faim  que  de  I'abandonner.  En- 
fin  chacune  d'clles  eft  I'ifoigncufc  a  fonouvrage,  qu'elles  ne  peuvent  pas  foufrir 
en  leur  compagnie  quclques-unes  qui  nc  fallent  rien  :  e'eft  pourquoi  elles  chaf. 
fcut  les  frdons ,  qui  nc  iravaiUcrit  jamais  ,  uc  fervent  qu'a  gates  le  miel  &  It 
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devorer,elles  haflTent  fur  tout  lei  mauvaifes  fcnteurs»&  ne  volent  jamais  contre 
Ja  lumiere,  ni  a  la  chair,  ni  au  fang  ni  a  aacutie  graifle,fe  contcntaiu  feulement 
dcs  fcuilles  &  fleurs  quiont  le  jus  odor  ant.  Ellcs  fe  plaifcnt  a  un  chant  beau  8c 
plaifant,  d'ou  vicnt,  que  fi  elles  font  ecartces,  facilemcnt  elles  fon?  rallemblecs 
par  le  doux  fon  d'un  baffin  ,  ou  de  petites  cloches  ,  ou  en  frapanc  doucement 
dcs  mains  l'une  contre  l'autrc.  Mais  fans  en  parler  davantage  leur  manicre  8c 
fa^on  de  vivrc  eft  prefque  admirable  en  nature  j  mais  fans  en  parler  davantage, 
ic  m'arreterai  feulement  a  enfeigner  l'ctat  &  la  charge  de  leur  gouverncment. 

CHAP1TRE    L  X  1 1. 
L4  manitri  dc  jrouvtrncr  Us  mouchts  a  miel  tout*  V Annie. 

CElui  done  qui  en  a  la  charge  aura  foin  preinicrement  de  leur  pature » done 
nous  avons  parlc  ci-devaut:il  viiitcra  diligemment  leurs  ruches  i.ou  3.fois 
le  mois,commencant  au  Printems,  jufques  en  Novembrc  :car  il  n'y  a  point  de 
terns  en  I'annee  auquel  il  ne  leur  faille  quelque  chofe :  &  fi  elles  font  bien  gou- 
vernees ,  elleidurcront  dix  ans.  Environ  le  mois  de  Mars  il  les  ouvrira,  &  nct- 
toicra  avee  une  plume  afles  forte  &  folide  dcs  rayons  de  micl  >  parcc  que  l'on 
n'y  pourroit  penetrer  avee  la  main  ,  arm  d'otcr  toutes  les  ordures  qui  s'y  font 
amallecs  l'Hiver ,  8c  les  araignccs,  qui  gatenr  tous  les  rayons  ,  puis  on  les  par- 
fumcra  tous  de  fumier  dc  bctuf  brulc ,  car  cc  fumier  par  une  certaine  fimpatie 
eft  propre  aux  mouchc-s  :  Mais  cependant  avant  que  de  manier  ces  ruches  ,  il  P^f:^ 
obicrvcra  s'il  n'a  point  connu  dc  femme  ,  s'il  eft  ivre  ,  car  il  ne  doit  pas  s'en  Naiad,* 
aprocher  fans  etrc  lave  ,  net,  bien  vetu  ,  parcillcment  qu'il  s'abftienne  de  toutes 
viandes  fentans  fore  ,  comme  font  toutes  falures  &  faumurcs,  &  toutes  chofes 
fentans  les  auls  &c  oignons ,  ou  femblables  chofes  ,  qu'il  ait  en  fa  bouche  quel- 
que chofe  de  bonne  odeur,  par  cc  moicn  ellcs  l'aimcront,  de  forte  qu'il  pourra 
manier  la  ruche  a  fon  aife  ,  fans  que  les  abeilles  lui  nuifent  ou  l'ofenfcnt.  En  ce 
terns  ,  parce  qu'elles  commencent  a  fe  multiplier,  &  faire  dc  nouveaux  jettons, 
qui  fi-tot  qu'ils  peuvent  voler  ne  demandent  qu'a  s'enfuir  ,  pour  ne  pas  de- 
meurer  avee  les  vieilles,  &  encore  moins  s'allujcttir  a  ellcs,  il  yfaudra  faire  bon 
euet,  des  le  matin  jufques  fur  les  deux  hcures  aprcs  midi ,  afin  qu'ils  ne  s'envo- 
Icnt  pas  ailleurs.  Celt  pourquoi  li  l'on  peut  difecrner  leurs  Rois  ,  il  fera  bon  Ro^, 
de  leur  otcr  les  ailes  s'ils  font  iouvent  montrc  &  fcmblant  dc  s'en  vouloir  fuir  tnnuclwsd 
avee  leur  compagnic  :  mime  jetter  fur  ellcs  de  la  poufficrc,  ou  bien  dc  l'eau  ,  car  m'c^ 
par  cc  moicn  on  les  cmpcchcra  dc  s'en  aller,  &c  de  ne  pas  fortir  dc  leurs  ruches 
&  limites  de  leur  Royaume  ,  cV  de  laiflcr  eloigner  leur  troupe  ,  ou  bien  apre's 
qu'elles  feront  forties  ,  on  Us  fuivra  au  fon  de  baflins  ou  dc  tets  dc  pots  cades 
en  fonnant  tout  bellemcnt  ,  parce  que  plus  le  fon  eft  vehement  plus  ellcs  fc 
pouilent  en  l'air  ,  &  s'egarent  plus  loin  ,  que  s'il  eft  doux  &  bas,  plus  basaulS 
elles  s'arretenr.  Et  h  dies  fc  vont  atleoir  a  une  branchc  d'arbre ,  comme  une 
grappe  de  ralfin  pendue  fur  une  branchc  ,  il  les  faudra  incttre  avee  la  main  , 
ou  avee  une  trucllc  danVun  panier  frotte  de  jus  de  mclilTe  ,  ou  de  gouttc  dc 
miel ,  puis  lc  mcttic  au  rang  dcs  autres  panicrs  :  ou  pour  avoir  plutot  fait ,  on 
con  per  a  le  rameau  ou  branche  dc  l'arbrc  ,  8c  on  mettra  tout  doucement  toutes 
ces  mouches  dans  le  panier  ou  ruche  apreice ,  done  I'cntrce  fera  arrofee  de  vin : 
&  que  l'on  mettra  fur  un  ais  a  terre  ,  debout ,  tenant  le  deft'us  clos  ,  8c  que 
les  mouches  puiftcnt  cntrer  par  l'ouvcrture  qui  eft  deflous.  Et  fi  cet  ainas  da- 
bcilies  i'ecoit  mis  enqueique  crcux  oucrcvaflc  d'un  none  d'arbre ,  pottes-y 

Oo  iij 


Digitized  by  Google 


ij>4  LA  MAI  SON   RUSTI  Q^U  E. 

one  ruche  bien  lice  dc  tous  cotes,meme  au  trou  ,  bouchee  avee  desherbes  fort 
odoriferantes,  &  la  palles  fur  le  trou  &  ouverture  dc  ce  crcux,  afin  que  par  l'o- 
deur  ,  clles  y  cntrent  avee  plaifir.  Et  fi  cllcs  s'arreient  en  un  lieu  ou  la  mainne 
puifle  atteindre ,  8c  qui  foit  maUaife  ,  prcnes  une  perche  ,  a4i  bout  dc  laquelle 
vous  lieres  un  panicr  arrofe  dc  bon  vin  ,  &  laprocheres  dc  cc  peloton 
dc  m ouches  qui  nc  manqueront  pas  d'y  cntrcr  :  puis  1c  portcs  pres  des  ru- 
ches :  car  ellcs  s'y  rctireront  audi  en  pcu  dc  tems.  Ou  pour  lc  mieux  on  tiendra 
routes  pretes  des  ruches  nouvelles  pour  les  reccvoir ,  quand  on  verra  que  les 
Hois  nouveaux  feronc  fords  avee  leur  jcunc  compagnic ,  qui  demeurera  un 
jour  ou  deux  a  s'amafler  en  troupe  a  l'cntree  de  la  ruche,&  montrcnt  aftes  qu'ils 
demandent  avoir  un  lieu  propre  8c  particulier  pour  cux  :  8c  fi  eclui  qui  en  a  la 
charge  leur  en  donnc  un  ,  iU  fc  contenteront  dc  dcracurcr  cn  cc  lieu. 

L'on  connoitra  que  cette  nouvclle  compagnie  voudra  fortir  ,  par  lc  bruit  8c 
bourdonnement  qu'elle  fera  dans  les  ruches  ,  trois  jours  avant  qu'elle  veuille 
fortir  ,  comme  fi  un  camp  de  gens  de  guerre  vouloit  decamper  ,  8c  pour  le  con* 
noitre  l'on  mcttra  lc  foir  l'oreille  a  chaquc  ruche ,  pour  entendre  ce  bourdon* 
ncmenr. 

comes     il  cft  vrai  que  quelquefbis  ce  bruit  &  bourdonnement  eft  un  indice  de  quel- 
mouclSi<luccom^at  ou  Virion  cmueentrc  les  nouveaux  jettons  ,a  quoi  il  faut  bien 
mkl.      obvier :  car  par  ces  guerres  intcftines  5c  domeftiques  toute  la  troupe  fe  perdroic 
bien«tot.  On  apaifc  facilemcnt  ces  combats  en  leur  jettant  un  pcu  de  vin  cuit , 
ou  de  vin  emmielle\ou  autre  liqueur  femblable,  qui  par  leur  douceur,  familiero 
aux  mouches,  apaifcront  leur  furcur.  Et  fi  vous  apcrccvcs  que  ces  combats  con- 
Toet  ]cstinucnt »  vous  deve's  tacher  a  titer  les  Rois  ,  qui  font  caufc  de  ces  feditions. 
Rois  des  La  maniere  de  les  tuer  eft ,  que  vous  obfer Vic's  quand  toute  la  troupe  fera  fortie 
moucho  a<jc$  rucnes  1 5^  amaflees  fur  la  branchc  d'un  arbre  8c  regardes  fi  tout  le  jetton 
des  mouches  pend  a  la  branche  comme  line  grape  de  raifin,  8c  fi  elles  font  ainfi, 
e'eft  fignc  qu'il  y  a  la  un  Roi  feur  ,  on  s'il  y  en  a  davantage  8c  font  d'acord  , 
les  mar.  alors  on  les  laiflera  ainfi  jufques  a  cc  qu'elles  retournent  en  leur  ruche  :  Mais  fi 
9"Y  jjj   toute  la  troupe  s'eft  divifce  en  plufieurs  pelotons.il  ne  faut  pas  dourer  alors  qu'il 
mouchS  a  y  a  plufieurs  Rois  ,  &  qu'ils  nc  font  pas  d'acord.  Or  la  ou  vous  vcrre's  les  mou- 
jaicl.       ches  plus  ramaflec*  , 8c  en  plus  groftes  troupes  ,  la  vous  deves  chercher  le  Roi : 
cV  oindre  voire  main  de  jus  d'herbe  de  melifie  ,  ou  de  miel ,  afin  qu'elles  ne 
s'enfuient  pas  quand  vous  les  toucheres :  &  chercher  parmi  elles  avee  les  doigs, 
jufques  a  cc  que  vous  ai<fs  trouve  le  Roi ,  qui  eft  auteur  de  la  guerre ,  lequel 
on  doit  tucr  ,  8c  mettre  hors.  Or  vous  pontes  difecrner  par  ce  moien  les  Rois 
des  autres,parcc qu'ils  font  un  peu  plus  grandsons  longs, les  jambes  plusdroi* 
tes  8c  hautes ,  les  ailes  moindres  ,  de  belle  couleur ,  8c  nets ,  polis  >  fans  poii  8C 
(fguillon  :  il  y  en  a  qui  veulcnt  dire  qu'un  poil  gros  qu'ils  onr  au  ventre ,  (bit 
leur  fguillon  ,  dont  toutesfbis  ils  ne  piquent  point  pour  mal  faire.  L'on  trouve 
quelques  Rois  qui  font  noirs  8c  venrs  ,  hideux  a  voir,  8c  ceux  la  font  les  pires: 
&  pour  celaon  doit  les  tuer,  quoi  qu'il  n'y  ait  point  de  feditions  entre  les  nou- 
veaux jettons.  Ainfi  ,  il  ne  fe  faut  pas  ekonner  a  les  abeillcsen  font  fi  amoureu- 
fes  que  pour  les  defendre  elles  expofent  volontiers  leur  vie  contre  tous  les  en* 
ncmis  qui  viennent  les  aflaillir,  fans  I'obejftance  incroiable  qu'elles  lui  pretenr. 

Les  ruches  qui  feront  prepares  pour  recevoir  les  nouveaux  jettons ,  doivent 
itre  frotccs  d'herbc*  cidevant  decrites ,  arrofecs  de  goutcea  dc  mid  ,  pour  les 
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y  arrSter  plus  facilemenr.  S'il  arrive  quclquefois  au  printems  par  raport  a  l'in- 
commodite  dc  l'Hiver  precedent ,  ou  par  maladies  ,  que  le  rroupcau  des  mou- 
ches  fe  diminuc  en  une  vieiile  ruche,  il  le  faudra  reparer  8c  remplir  par  un  nou- 
veau  jetton  ,  tuer  le  jeune  Roi ,  afin  que  les  jcunes  habitent  en  paix  avec 
leurs  meres.  Et  fi  I'on  n'a  pas  de  nouveaux  jettons  pour  y  remcttre  ,  on  peuc 
imaflcr  la  troupe  de  deux  ou  trois  ruches  cnfemblc ,  8c  auparavant  les  arrofcr 
de  quelque  douce  liqueur :  puis  les  enclorre  en  une  ruche  ,  8c  leur  donner  a 
manger  la-dedans  ,  jufqucs  a  ccqu'ellcs  s'y  accoutumcnt  8c  les  tenir  trois  jours 
enfermees ,  lailTant  de  petits  trous  pour  avoir  dc  l'air.  Et  s'il  arrive  que  le  Roi 
des  vieilles  mouches  que  nous  aurons  iaiflc  ,  vient  it  mourir,  il  faudra  choilir  un 
Roi  aux  autoes  ruches  ,  ou  il  y  en  a  plufieurs  ,  qu'on  leur  donnera  pour  gou- 
ycrner.  Et  au  cas  qu'on  n'eut  pas  le  moien  ,  ou  qu'on  ne  voulut  pas  amaflcr  les 
nouveaux  jettons  des  autres  ruches  ,  il  faut  rompre  routes  les  petites  chambres 
&  loges  des  Rois  nouveaux  ,  afin  que  les  nouveaux  jettons  qui  feront  dans  la 
ruche ancienne  ne  s'aillent  pas  promener  ,  mais  demeurent  fous  I'obeiiTance 
des  vieux  Rois  ,  ce  qu'ellcs  font  forcecs  dc  fairc  ,  n'aianc  point  dc  chef  ,  &  fc 
tenant  avec  leurs  meres. 

En  terns  dc  pluie  qui  dure  long^tems,  parcequc  les  abeilles  ne  peuvent  for- 
tir  dc  leurs  ruches  pour  aller  chercher  leur  pature  ,  8c  en  aporter  aux  nouveaux 
jettons  ,  il  faut  leur  fournir  du  micl  jufques  a  ce  qu'ellcs  puiflcnt  (ortir  pour 
chercher  deqooi  vivrc  8c  fairc  leurs  rayons ;  car  elles  mourroient  bien-tot  com- 
me  on  l'a  vu  arriver. 

Pendant  l'Ete  I'on  doit  amafTer  le  miel,  dont  nous  parlerons  ci-apre's,&  en  ce  . 
mcmc  terns  de  dix  en  dix  jours  il  faut  ouvrir  les  ruches, &  les  parfumer  avec  da 
filmier  dc  boeuf ,  puis  les  rafraichir  en  arrofant  les  parties  de  la  ruche,  qui  font 
vuides,y  jcttantde  l'cau  bien  fraiche,&  les  ncttoier  8c  oter  1es  tignes,s'il  y  en  aj 
puis  les  laifler  voltiger  fur  tes  Beurs  ,  &  alors  il  ne  leur  faut  rien  6ter  ,  dc  peur 
de  les  ennuier  &  fachcr  fouvent  ,  car  elles  s'enfuient  par  defefpoir.  Sur  la  fin  dc 
1'Automne ,  il  faudra  ncttoier  leurs  ruches  au  plus  beau  jour  ,  chaud  8c  ferain 
&  ii  en  ce  terns  Ton  t rem vc  quelque  rayon  non  encore  rccueilli ,  &  qui  fut  mai- 
grc,  il  n'en  faut  pas  faire  mourir  les  abeilles  ,  comme  font  pluHeurs,  mais  plu« 
tot  pour  les  fauver ,  les  arrofer  d'une  petite  ccouvettc  baignce  en  cau  mieille'e 
ou  en  lait ,  les  aiant  aflembleesavcc  le  parfum  ,  puis  les  tenir  fermees  dans  leur 
mche:  car  durant  i'Hiver  il  ne  les  faut  ouvrir  ni  toucher  ,  mais  tenir  clofes  par 
dedans  jufques  aux  rayons  7  8c  bien  couvertes ,  en  bouchant  par  dehors  toutes 
les  fentcs  8c  trous  de  bouze  de  bceuf  melcs  cnfemblc  ,  8c  ne  leur  laiiler  que 
leur  entree  &  ill ue :  mcmc  quoi  que  les  ruches  foient  a  couvert  ,  il  les  faut  en- 
core couvrir  de  chaume  8c  branches  ,  8c  autant  qu'il  fera  poflible  ,  les  garder 
du  froid  8c  vent  qu'ils  craignent  &  abhorrent  fur  toutes  chofes:  pour  voir  audi 
que  les  pluyes  &  neiges  nc  les  endomagent  pas,fairc  provifion  dc  jus  dc  meliiTc, 
ou  lait ,  8c  autre  liqueur  qui  leur  foit  convenable  ,  dans  ces  liqueurs  il  faudra 
trempcr  de  la  laine  pure  &  nctte  ,  fur  laquellc  les  mouches  fucceront  la  liqueur, 
Et  ahn  qu'en  Hiver  elles  ne  foufrent  pas  la  faim  ,  ou  qu'ellcs  nc  mangent  le 
micl  qu'ellcs  feront ,  il  fera  bon  de  mcttre  a  l'cntree  des  ruches  .  dans  de  petits 
tuyaux  ,  8c  canaux  faits  de  canne  de  fureau,  de  fer  ou  de  plomb,  h  bien  acorn- 
modes  qu'ellcs  ne  le  noient  pas  en  beuvant ,  des  figues  feches  ,  pilccs  ou  trcm- 
fecs  daus  dc  l'cau  >ou  dc  via  cuiu-  U  icra  bou  aulEde  leue  donner  des  railing 
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de  cabas  an  pea  piles  &  arrofes  d'eau  ,  ou  bien  des  raifins  dc  Corintne ,  pile's 
aveede  fore  bon  vin  boiiiUis  cnfcmblc  ,  ou  des  abricots  fees  piles  avec  du  micl, 
&  meles  parmi  en  boUillie  ,  ou  des  toucteaux  faits  de  raifins  de  Corinche  bien 
mcurs  ,  ngucs  &  vin  cuit  meles  ,  ou  bien  par  l'entree  des  ruches ,  leur  jetter 
quelques  liqueurs  douces  avec  des  firiogucs  ,  commc  du  lair  ,  &iur  tout  cclui 
de  chevre  qui  eft  racillcur  que  tous  autrcs ,  pendant  le  mauvais  terns  jufques  au 
Printems. 

Dans  les  rayons  fc  trouvent  des  hourdons  ou  frclons  lemblables  aux  moo- 
ches :  mais  plus  grands  ,  qui  encore  qu'ils  foient  inutiles ,  parce  qu'ils  n'amaf- 
fent  point  dc  paturc ,  &  mangent  celic  que  les  autres  aportent  ,  ils  fervent  de 
,  quelqucchofe  :  car  ils  couvrent  les  femenccs,  dont  font  faites  les  pctitcs  abeiU 
les.C'cft  pour  quoi  il  ne  les  faUt  pas  tuer  tous  :  mais  en  gardcr  un  nombre,  arm 
que  les  abcilles  ne  deviennent  pas  parcfleufes, 

CHAIMTRE     L  X  I  I  I. 
Les  rtmtd.es  ^ts  maladies  ,  muftjucllts  fent  fujettes  les  metuhes  a  miel, 
'Maladies  T  A  mouche  a  miel  eft  fujettca  la  pcfte  contre  laquclle  lc  plus  fouvcrain  re- 
de* roou-  j^mccic  ^  dc  cranfporter  les  ruches  ailleurs. 

rrlel.  Elles  font  fujetes  au  flux  de  ventre  au  commencement  du  printems  ,  quand 

Flaidc  Jc  tithimale  flcurit ,  &  les  ormeaux  produifent  leur  graine,  dont  elles  mangene 

?  avidement ,  &  avec  grand  apctie  ,  pour  avoir  endure  la  faim  tout  l'Hiver  ,  6c 

commc  elles  s'emprcuent  de  manger  de  ces  nouvelles  flcurs,&  des  pommcs  nou- 
vellcs,  dont  il  arrive  qu'clles  en  meurcnr,  s'il  nJy  eft  proprement  pourvu  ,  de 
forte  qu'en  quelques  endroits  d'ltalie,  ou  les  ormes  font  communs  les  mouches 
a  micl  n'y  pcuvent  etre  dc  durcV  Ceft  pourquoi  il  faut  promptement  rcmedicr 
a  ce  flux  de  ventre  ,  aveede  l'ccorce  ou  graine  de  pomme  de  grenade  pilez  6c 
paflez  par  l'ctamine ,  puis  meles  avec  du  miel  6c  arrofez  de  bon  vin  doux  ,  ou 
oicn  avec  des  raifins  de  Damas,  ou  de  Languedoc  fees,  piles,  6c  meles  avec  de 
bon  vin  doux,  ou  avec  hydromel ,  ou  ait  boiiilli  du  romarin,  ou  bien  avec  des 
figues  dc  Marfcille,  qui  ayent  boiiilli  longtems  avec  l'eau  :  lc  tout  mis  dans  det 

»  augets  8c  canaux  faits  de  bois,  afin  qu'elles  en  piquent  6c  boivent. 

Les  mouches  font  quelquesfois  malades,  quand  il  y  a  beaucoup  de  tieurs  ,  & 
que  les  mouches  s'etudient  plus  a  faire  du  miel  que  de  petites  mouches  ,  dont 
il  en  meurt  plufieurs  du  trop  grand  travail ,  6c  parce  que  eel  les  qui  demeurenc 
ne  font  pas  refraichies  6c  repcuplecs  des  jeunes ,  elles  pcrilTcnt  toutes.  C'cft 
pourquoi  quand  au  printems  les  prls  &  les  champs  font  couverts  de  flcurs,il  fera 
bon  de  trois  jours  en  trois  jours  dc  boucher  les  entrees  6c  forties  des  ruches ,  en 
y  laiftant  feulement  de  petits  trous,  par  ou  toutesfois  les  mouches  ne  puiflent 
fortir  ,  afin  qu'clles  foient  detournees  de  faire  du  miel ,  &  fauent  de  jeunes 
mouches. 

Contre      Si  les  poux  ou  teignes,  qui  font  engendrls  de  leur  or  dure,  les  affligent,  il  fan- 

Sines*  *  ^ra  ^airc  un  Parr"m     ramcaux  dc  grenadier  &  de  figuicr  fauvage. 

Chalcuc     Elles  deviennent  rabides  ,  &  toutes  deuechees  apres  avoir  endure*  la  grande 
ou  ftou  chalcur  ou  froidcur.  Cc  que  I'on  cohnoit-e'videmmcnt ,  car  on  voit  fouvent  les 
unes  qui  portent  hors  de  leurs  ruches  le  corps  des  autres  qui  font  mortes  ,  les 
autres  font  triftes  ,  fans  fiirc  bruit  ,  commeen  un  diieil  public. 

Quand  cela  leur  arrive,  on  leur  donnera  a  manger  du  micl  cuit  8c  battu  avec 
aoix  de  gallc  ou  rofes  feches. 

Vom 


Digitized  by  Googl 


LIVRE    SECOND.  197 
Vous  apaiferes  lcs  fedirion«  des  jettons  contre  jettons,  cn  leur  jettant  un  pen 
de  poudre  menue,  ou  de  vin  cuit,  ou  de  vin  emmielle' ,  ou  autre  liqueur  fem- 
blable,  qui  par  leur  douceur  commune  Sc  familicrc  aux  mouches  ,  apaiferont 
leur  furcur. 

Les  mouches  cruellcs  feront  aprivOife'eS  par  de  frequentes  vifites.  Mnuchet, 

Quelquesfois  il  y  a  tant  de  raions  faits  que  fautc  de  mouches  ils  demcurent ctucilc** 
vuidcs,  ce  qui  fait  qu'ils  fe  pourriflcnt,  &  garent  le  miel  pour  leur  pourrku- 
re,  qui  faitmourir  lcs  mouches.  Pour  remedicr  a  cela,  il  faut  remettre  deux  jet-  .*a.^"9 
tons  en  une  ruche  ,  ou  tranchcr  les  rayons  corrompus  avec  un  fcrrcment  bien  pU$| 
tranchant  &  bien  affile. 

Les  papillons  qui  quelquesfois  fe  cachenc  dans  les  ruches,  St  tuent  lcs  mou-  Contre  let 
ches,  teronttue's,  fi  quand  lcs  mauverlont  en  flcur,  &  qu'on  en  a  grande  PaPllloas» 
quantite,  l*on  met  le  foir  entre  Ics-ruches  un  pot  d'e'rain  haut  Sc  c'troit  ,  Sc  au 
fond  une  lumiere  ardente ;  car  incontinent  tous  les  papillons  voleront  5c  ac- 
courront  a  l'cntour  de  la  lumiere,  fic  cn  volant  a  I'entour,  fe  bruleront :  car  ils 
nc  pourront  facilcment  du  bas  ctroit  revolercn  haut,  ni  au/E  s'eloigncr  du  feu , 
crant  enclos  dans  ce  pot  d'etain. 

Pout  tuer  lcs  bourdons  ou  frelons  qui  mangent  le  miel ,  fur  le  foir  arrofes  Boardon* 
quelques  couvercles  de  vaifleaux  que  vous  mcctres  pre's  des  ruches  ,  lcs  bour- 
dons voleront  tous  a'ces  couvercles  pour  fe  rafraichir  Sc  etancher  leur  foif, 
pour  avoir  trop  mange  de  miel ,  ii  fera  facile  dc  les  tuer  ;  &  ne  craigncs  pal 
qu'ils  vous  picqucnt  ou  affuillent  j  car  ils  n'ont  point  d'eguillous. 

CHAPITRE    L  X  I  V. 
La  maniert  de  cueillir  le  Miel. 

LA  recolte  du  miel,  pour  laquelle  on  prend  tant  de  peine  toute  I'anne'e  ,  fe  £j£ItedB 
fait  en  trois  divers  terns,  bicn-tot  aprcs  le  Printems,  durant  tout  l*Ete,&  au  1 
commencement  d'Auromne.  Il  ne  faut  pas  toutesfois  avoir  certain  jour  prefix 
pour  cela  mais  felon  que  les  raions  (eront  parfaits  j  car  A  vous  les  tires  avanc 
qu'ils  foient  parfaitemcnt  tillus,  les  mouches  fe  fachent,  Sc  cedent  de  travailler,  » 
toour  la  foif,  qu'elles  endurent.On  connoit  lc  terns  de  recueillir  le  miel ,  quand 
lcs  mouches  ne  font  plus  de  bruit,  mais  font  un  murmure  doux  Sc  dclie,  fi  les 
trous  des  vaifleaux  font  etoupe's  dc  cire  par  deflus  :  fi  les  mouches  chaflcnt  les 
frelons  dehors  qui  font  femblablcs  aux  mouches,  mais  plus  grands  ,  berail  inu-  Frcionj% 
tile  Sc  fans  induftric,  car  ils  n'amaflent  point  de  pature  ,  Sc  mangent  celle  que 
les  autres  aportcnt :  L'heure  de  prendre  lcs  rayons  eft  communement  lc  matin  ; 
caril  n'eft  pas  bon  de  les  racher  Sc  tourmcnter  pendant  la  chaleur  du  jour  ,  Sc 
ce  avec  deux  ferrcmens  ou  couteaux,  dont  1'un  fcra  long  Sc  un  pcu  c'troit  ,  Sc 
lerviraa  trancher  les  raions,  1'aurre  pour  ratiflcr  Sc  tircr  dehors  lcs  ordures  qui 
y  feronc  rombeVs.ll  fera  bon  de  motiiller  fouvent  ces  deux  fcrremens  dans  l'eau, 
ami  que  la  cire  n'y  tienne  pas,  Sc  que  lcs  mouches  qui  font  deineurcVs  ne  foient 
pas  bleflees.  11  ne  faut  pas  vuider  tout  a  fait  les  vaifleaux  ,  ni  prendre  tout  le 
fruit ,  mais  en  laiflcr  la  dixieme'ou  cinquicine  partie  ,  tant  au  printems  qii'en 
Etc,  Sc  en  Automne  lcs  deux  parties,  Sc  prendre  la  troifieme  feulemcnt :  cat 
par  ce  moien  elles  ne  fe  fachcront  pas,&  auront  de  quoi  manger  abondammenr. 
La  recolte  plus  commode  Sc  raifonnable  eft,  que  des  raions  plus  meurs  Sc  par- 
fais  1'on  en  prenne  non  plus  que  lcs  deux  tiers.  Si  la  ruche  eft  demie  dc  miel  , 
oacn  tire  la  moitie  ;  s*il  y  Cn  avoit  moins  que  U  raoitic,  l'on  n'en  cire  point , 
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qu'avec  la  discretion  telle  qui  fcra  rcquife.Davantagc  il  faut  les  faire  (brttcaree 
la  fumce  dc  fumicr  de  boruf ,  ou  aveclic  parfum  de  vefle  dc  loup,  ott  galbanum* 
ou  de  mauve  fauvage,  celui  qui  cneillira  le  miel  doic  fc  frotcr  du  jus  de  cette 
herbe  pour  fe  gardcrqu'il  ne  loit  pique,  ou  pour  s'afleurcr  davantage  il  pren- 
dra  tin  mafque  avec  deux  lunettes  aux  trous  des  yeux,  &  unlinge  entortitie  at* 
col  &  autour  dc  la  tccc  ,  &  doit  avoir  des  gauds  aux  mains  pour  les  mauier  i 
Ton  nifc  :  on  pour  It:  micux,  avoir  tin  capuchon  dc  toile  pour  environner  tou- 
te  U  face  ,  fait  commc  un  rcicul  ;  car  par  ce  moicu  l'hommc  vcrroit  a  fonaife 
cc  qu'il  fcroit  :  &  nc  icroit  point  incommode  des  mouchcs.Gr  encores  qu'on  ore 
aux  autres  leurs  ouvrages  dc  miel  &  cire,  il  nc  faut  pas  les  cuer  ni  charter  loin 
s'il  eft  polliblc  :  m.iis  les  garder  pour  en  tirer  encor  du  profit  enfuitc  ,  &  qtioi 
qu'on  inn  tfperat  aucun  profit  pour  leur  vicillcllc  il  nc  faut  pas  pour  ccla  ufer 
d'unc  ingratitude  li  cruclle  a  leur  c'gard  que  dc  les  matfacrcr.  Autfi  en  Tofcanc 
en  recounoiilancc  du  bicn  que  font  ccs  pctices  betes,  il  eftdefcudu  fous  de 
grandes  pcincs  de  tuer  les   abcillcs.  Il  fcra  bon  pour  les  conrrcgardcr  lor* 
qu'on  chatre  leurs  raions  de  les  parfumcr  tellcmcnt  qu'ellcs  fc  rejettent  en  quel- 
que  coin  vers  le  milieu  du  couvcrclc  de  leur  ruche,fans  cn  fortir  :  1c  couvcrcle 
dc  leur  ruche  ote,  cn  liant  un  fac  a  la  bouchc  dc  la  racinc  ,  puis  parfumant  les- 
mouches  par  dellous  ,  ainfi  clles  fc  rcrircront  toutes  dans   le  lac  memc,  qu'iL 
faut  lier  &  le  pofcr  a  tcrre,  tandis  que  l'on  tire  lc  mid  a  Ton  aife  ,  puis  mettrc 
le  fac  a  la  bouchc  du  vafe,&  remcttrc  le  couvcrclc,ainfi  les  mouches  rcntrcronc 
&  retoumcront  recommenccr  leur  travaihou  bicn  metres  auprc's  dc  la  ruche  que 
vous  voulc's  chatrer  une  autre  ruche  vuide,  laquellc  fcra  parfumec  &  cntonrcc 
d'herbes  odoriferantcs  ,  &  aura  un  trou  en  fon  couvcrclc  dc  la  grandeur  de 
la  main,  fait  cn  rond,  afin  que  les  mouches  y  cntrent,  aiant  fini  le  batimentde 
leurs  raions  jufqucs  au  fommet  dc  leurs  ruches  ,  tk  au  dcflous  jufques  a  plus, 
de  la  moitic  dc  la  ruche.  Par  ce  moien  vous  otcrcs  &  chatreres  a  votrc  aile  le 
miel  que  vous  trouveres  dans  la  ruche  fans  en  rien  pcrdrc,  puis  qu'on  le  pcuc 
tirer  commodement  a  toute  hcurc,  que  l'on  vcut  fans  endommager  les  raions,. 
'  fans  fachcr  ni  detourncr  aucuncmenc  les  abeillcs  cn  les  parfumant ,  pour  les- 

faire  aflemblcr  par  tas  en  quclque  coin  ,  ou  les  contraindre  de  s'enfuir  ailleurs„ 
Les  raions  ores  fcront  tranfportes  au  lieu  ou  l'on  voudra  faire  lc  miel,&  bou- 
chez  les  fenctres  de  ce  lieu  ,  afin  que  les  mouches  n'y  puillent  pas  entrer  : 
car  elles  chercheront  diligemment  les  richclles  qu'ellcs  auront  perdtiesrfi  clles 
les  trouvenr,  les  confumcront  j  pour  y  obvicr,  a  I'cntrce  dc  cc  lieu  ,  il  faudra- 
faire  dc  la  fumce,  qui  challcra  ct  llcs  qui  tachcront  d'y  cntrcr.. 

CHAP  ITRE  LXV. 
Pour  faire  U  cire  &  le  miel.  ..     .  . 

Fonrfaite  IL  faudra  faire  lc  miel  lc  jour  mcme  qu'on  aura  tire  les  raions  pendant  qu'ils- 
le  miel  &  |  font  ticdes  &  un  peu  chauds :  &on  mcttra  les  rayons  l'un  coiurc  1'autredans 
k*"6,  tin  panier  de  faulc^ou  d'oiier,  till'u  all'cz  clair  ,  refitmblant  a  une  chaud'e  d'hi- 
pocras,  aprc's  avoir  prtnn'crcment  ncttoyc  les  rayons  dc  fcn.cnces  des  petite* 
mouches ,  &  dc  toute  autre  ordure  :  &  quand  le  miel  fcra  conic  par  un  panier 
cn  un  baffin  qu'on  aura  mis  defTous ,  on  le  mcttra  en  un  vaiflcau  dc  terre  , 
qu'on  laillera  un  pcu  de  terns  ouverr,  julqucs  a  ce  qu'il  ait  boiiiili  la  dedans  3c 
ccume  :  puis  on  tircra  les  pieces  &  quanicrs  des  rayons ,  qui  fcront  demeure* 
stem  lc  panier,  &  on  les  ^tcllcra^dont  il  foitiia  encotes  du  miel,  qui  ne  fera  pas 
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fSbon  qne  les  autres,  lequel  il  fera  bon  de  mettre  a  part ,  afiti  que  celui  qui  eft 
tres-pur  &  bon,  nc  foit  pas  corrompu  par  celui-  ci.  On  les  mcttra  en  un  vaiileau 
4'airain  avee  de  I'cau  ,  puis  on  les  metcra  fur  le  feu  lent,  pour  les  faire  fondre. 
Cette  cire  ainfi  fondue ,  on  la  coulera  en  la  rlpandaut  fur  l'eau  ,  aprcs  on  la 
fondra  ,  &  avec  de  l'eau  on  la  raettra  en  ia  forme  que  l'on  voudra. 

CHAPITRE  LXVI. 
Let  marques  de  ben  mitl. 

LE  bon  menager met  a  profit  tout  ce  qu'il  pcut  connoitre  etre  nece(Taire  a 
fa  maifon.  Or  je  puis  bien  aflurcr  que  peu  de  chofe  fe  trouve  en  la  Maifon 
Ruftiquc,  qui  foit  de  plus  grand  raport  que  lemiel.  Audi  nous  voyons  quel  tra- 
iic  en  font  les  Efpagnols  par  raport  a  la  ffccrilite*  de  leur  pays  ,  n'ayans  autre 
moyen  de  s'enrichir  ils  font  des  amas  de  mouches  a  micI,pour  en  tirer  quantu 
ce  de  miel :  ceux  qui  font  aux  environs  de  Narbonne  en  font  de  m£me  ,  &  en- 
voyent  grande  quantity  de  miel  blanc ,  que  nous  faifons  fervir  a  norrc  ufage* 
Or  je  confeillea  ceux  qui  font  ce  rrafic  ,  qu'ils  n'amaflent  que  de  bon  miel  t 
car  la  peine  &  les  frais  nc  font  pas  moindres  a  nourrir  &  entrccenir  les  me'ehan- 
ces  mouches  que  les  bonnes. 

Les  marques  done  du  bon  miel  font  que  le  miel  foit  de  couleur  fauve  ,  d*o-  Marque*1 
<Jeur  agreable,  pur.net,  &  luifantdc  toutcs  parts,  dour  Sc  fort  agreable  au  gout,  4*  bon 
Sc  ayant  quelque  acrimonie  ,  d'unc  confiftance  inoyenne  ni  liquide  ni  e'paif-  m 
fe  ;  qu'elevc  en  haur  avec  le  doigt  il  garde  fa  continuity  en  ficon  d'uric  lignc 
dire&e  fans  interruption  aucune;  car  telle  interruption  marque  la  trop  grande 
epaitfeur ,  ou  liquidate,  ou  mixtion  inegale  au  miel  :  qu'il  ne  foit  pas  long  a 
cuire :  &  qu'en  cuifant  il  jette  fort  peu  d'ecume  :  qu'il  n'ait  pas  la  fenteur  du 
thim  trop  excelfive,  encores  que  quelques-uns  en  font  grand  cas.  Celui  qui 
eft  recueilli  en  Etc  ou  prin  terns,  eft  meilleur  que  celui  d'Hivcr. 

Le  raiel  blanc  n'eft  pas  de  moindre  bonte  que  le  fauve,qui  eft  celui  que  les  Mid  Wane 
Efpagnols  &  ceux  de  Narbonne  nous  envoyent,  qui  eft  blanc,  afles  ferine,  dur,  y~ 
&  meilleur.  Plus  le  miel  eft  recent ,  meilleur  il  eft  ,  au  contraire  du  vin  qui  via]  Miel 
eft  plus  recommandable  par  fa  vieillefte  que  par  fa  nouveautcMl  faut  remarquer  ^tc 
ccla  au  raiel ,  que  comme  le  vin  eft  meilleur  au  milieu  du  tonneau  ,  &  l'huile  fond  di 
au  dcfliis,  aufli  le  raiel  vaut  raieux  au  fonds  ,  car  plus  le  miel  eft  plus  fcrme  &  jonnea* 
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pcfant,  plus  il  eft  doux.  Mid  lon- 

L'ufage  du  miel  eft  fort  neceftaire  :  car  il  prolonge  la  vie  aux  vieilles  gens  >  Rue  de 

ic  a  ceux  qui  font  de  froide  complexion  :  nous  voyons  que  la  mouche  ,  qui 

eft  un  petit  animal ,  vit  jufques  a  neuf  ou  dix  ans  parce  qu'ellc  fe  nourrh  Em  de 

de  mieljc'eft  pourquoi  l'on  en  fait  des  gargarifmes  pour  nettoyer  les  ulccres  de  2'cl  dlft,lr 

la  bouchc.  L'on  fait  de  l'eau  diftillee  de  miel,  qui  fait  rcnaicrc  le  poil  tombc  t 

CP  quelque  partie  du  corps  que  ce  foit. 

CHAPITRE    LXVI  I. 

La  nuuiiere  de  preparer  diver fes  fertts  &  (evpefitient  de  meet. 

T  E  miel  a  une  telle  vertu  qu'il  empeche  les  chofes  de  pourrir  &  de  fe  cor- 

JLifompre:  qui  eftcaufc  que  quand  l'on  veut  garder  quelques  racincs,  fruits, 

herbes  &  jus,  on  a  accoutume  de  confireen  miel,  d'ou  vient  que  nous  1'apeL 

Ions  miel  violat ,  rofar,  de  raifins  de  Dimas,  de  mcurte  ,  d'anacardc ,  de  bu- 

glofc,  &  autres  ferablables  qui  font  faits  avec  le  jus  dc  mk\ ,  dont  nous  paric* 

jons  ch  cec  endroit» 
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M>l  *io,  Lc$  miels  violat,  rofat,  &  buglofc,  mercurial  6c  ancholac  ,  dc  romarin  ,  Tone 
lit,  rofat,:  tous  prCpirCz  de  meme  forte.  Prenez  du  jus  dc  rofcs  rccentes  une  livrc,miel  blanc 
pur,S<  premieremcnt  cuit  &  ecume,  dix  livrcs  ,  faites  bouillir  lc  tout  cnfcmble 
dans  un  chauderon  fur  lc  feu  clair :  quand  il  commencera  a  bouillir  ajoutez 
quatre  livrcs  de  rofcs  rccentes  encores  vertcs ,  decoupees  avee  des  cizcaux  ,  ou 
forces,  faites  cuirc  lc  tout  jufquesa  ccque  lc  jus  cn  foit  confume,  cn  remuawt 
fouvent  avee  un  baton.Ccla  fait,  coulcz-le,&  mcttcz  lc  cn  un  vaiQcau  de  tcrrc, 
pour  y  ctfe  garde, car  avee  lc  tcras  il  devient  mcillcur.  Autremcnt  pilcz  dans  un 
xnortier  des  rofes  rccentes ,  ajoutez  parcille  quantite  dc  mid ,  &  mcttez  le  tout 
au  Solcil  I'cfpacc  de  trois  mois,  puis  lc  coulcz  ,  6c  faites  cuirc  a  conusance  dc 
■mid.  Autrcmenc  prenez  egale  partic  de  micl :  6c  de  plulicurs  mfuftons  dc  rofes 
recentes,cuifcz  lc  tout  a  la  conliftanoc  de  lirop  :  plus  il  y  aura  d'infuuon  dcro- 
fcs.meillcur  fcra  le  mid  rofat,  6c  celui-ci  eft  plus  commode  pour  prendre  par  la 
boiiche  commc  lc  16c  x.pour  mcttrc  es  clifteres.  On  bien  prenez  du  mid  re- 
cent &  crud  plutot  que  cuit,  en  y  ajoutant  qudquc  quantite  d'eau  douce,  rofes 
rouges  rccentes,  &  leckecs  nouvelleracnt  a  l'ombre  ,  otcs  la  troifieme  partie  da 
mie?,mettez-les  enfcmblc  en  un  vaideau  de  vcrre,  oudc  tcrrc  plombe',  que  vous 
expoferez  au  Solcil,  bien  etoupe  &c  remucrez  dc  trois  cn  trois  jours :  ainli  vous 
prcparcrcz  commodement  lc  mid  rofat  6c  anthofat,  bcaucoup  micux  que  dc  h. 
maniere  ci-defl'us. 

.  j  de  lc  m\c[  &c  meurtc  eft  fait  avee  une  livrc  de  jus  dc  mcurte  ,  6c  deux  livrcs  dc 
meu«*.    micl ,  lc  tout  cuit  a  petit  feu. 

Mid  dc       Lc  raid  de  raifms  de  Damas  eft  ainfi  prepare  :  Prenez  des  raifins  dc  Damas  „ 
Damas.    6tez  leurs  pepins,&  les  trcmpcz  vingt-quatre  hcures  cu  eau  chaude,puis  faites- 
les  cuirc  a  perfection  :  cnljuite  paflcz-lcs  par  unc  etaminc  avee  unc  forte  cxprek 
fion,  faites  les  cuirc  a  la  confiftance  de  micl. 
Jrtield'a.      Lc  miel  danacarde  fc  fait  aiufi :  Pilcz  certain  nombre  danacardes,laiflez-Ics 
■"""k-    trcmpcr  I'cfpacc  dc  fept  jours  en  vinaigre,  au  huitieme  faites-  les  cuirc  a  la  con- 
fomption  dc  la  raoitie,  puis  pallez-ies  par  un  linge :  que  lc  jus  foit  cuit  avee  pa- 
rcille quantite  de  miel.  ...  .  ^\ 
FidrorocI     La  maniere  dc  fairc  l'Hidromel  vmcux  :  Prenez  du  micl  une  partie  ,  eau  de 
vinciu.    pluyc  fix  parties,mettcz-lcs  cnfcmble  dans  un  petit  tonneau  bien  poillc  6c  etou- 
p6  par  deflus,afin  qu'il  n'ait  aucun  air,puis  expolez-le  a  un  grand  Soleil,tcl  qu  eft 
eclui  de  Juillet,  hors  de  pluye,&  l'y  Uillcz  environ  qnarante  jours,  a  la  charge 
que  vous  retournicz  lc  tonneau  de  huit  en  huit  jours,arin  que  la  chalcur  du  So- 
ldi penetrc  de  tous  cotez.  Pour  lc  rendre  dc  plus  grande  vertu  il  feroit  bon  au 
terns  des  coins  d*y  melcr  du  jus  de  coin,  la  quairicme  partic  de  miel ,  a  fc,  avoir, 
pour  une  livre  dc  micl,  un  quartcron  dc  jus  de  coin.Qudques-uns  avant  que  dc 
mcttre  l'eau  &  lc  mid  dans  le  tonneau,lcs  font  bouillir  fur  un  feu  clair  ou  char- 
bon  fans  fumcWcumcnt  le  micl  6c  lc  laillent  bouillir  jufqucs  a  cc  qu'il  foit  cuir, 
&  connoulant  quand  il  eft  cuit  par  un  ceuf  qu'ils  jetieut  dedans  }  s'll  nage  dcf. 
fus,c'cft  fignc  qu'il  eft  cuit^'il  va  au  fond,  il  n'eft  pas  cuit. 
Mc(}e       Les  PolonoisAlofcovites  &  Anglois,  font  un  brcvage,  en  forme  dtiidrome!, 
Mc  egc-   qui  eft  plus  fain,  que  pluficurs  vius  gencreux,  qu'ils  appcllcnc  Mcde.  Us  pren- 
hu'         nent  unc  partic  dc  miclA  lix  parties  d'eau  dc  pluye,ou  dc  riviere,  ou  dc  fontaU 
ne,  font  bouillir  lc  tout  enfcmblc,  &  cn  boiiillant  I'ccumcnt  jufques  a  la  con- 
fomption  dc  la  moitic  du  wut,ctant  rcfroidi^c  inctccnt  dans  ua  vaillcau  dc  vitt, 
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puis  ajoiitcnt  fix  onccs  de  Ievain,ou  de  bierc,pour  Ic  faire  boiiillir  &  depurcr,& 
pendent  dans  lc  vaiilcau  un  noiict  plcin  dc  canellc,poivre,  gingembre ,grainc  de 
paradis  &  cloux  dc  giroh\~,jcttcnt  dans  le  vaiilcau  une  poignec  dc  Hvuis  dc  fu- 
2eau  :  cxpolent  lc  vaifleau  au  Soleil  l'Ete,  quaranre  jours,  ou  cn  Hi  vet  lc  met- 
tcni  dans  la  cave.  Ccctc  fac,on  d'hidromel  eft  fort  fouvcrain  pour  les  fievrcs 
quartcs,  mauvaife  habitude  du  corps  ,  maladies  du  cervcau  ,  commc  epileptic  ,. 
paralifie,aufquellcs  le  vin  eft  defendu. 

Les  Provcncaux  of  Italicns  Font  des  maflcpins  avec  du  micl  &  amandes.  Pre- 
nez  micl  blanc  trois  livrcs,crois  blancs  d'eeurs,  batcez  lc  cont  enfcmblc,  jufqucs  micl! 
a  cc  qu'il  acquicrc  une  couleur  dc  laic :  puis  mcttez  lc  baflin  fur  un  feu  de 
charbon  ,  rcmuant  lc  tout  avee  un  pilon  ,  jufqucs  a  ce  qu'il  foit  quclque  peu 
c'pailli,  alors  ajoutcz  des  amandes  douces  pclecs  tk  fricallccs,  telle  quantiie  qu'il 
fcra  ncccllairc  pour  donncr  quclque  continence  :  ctant  encore  chaud,  etendca- 
le  fur  un  marbre  ou  tabic  polic  :  formez  des  mallepains  qui  fcrout  tingulicrs 
pour  nourrir  les  tabides,  8c  fairc  cracher. 

CHAP1TRE  LXVIII. 

Les  rn.tr  fjufs  de  bonne  ciret&  Untan'iere  de  I  a  preparer  de  different  es  futons. 

LA  bonne  circ  doit  etre  de  couleur  jaune,  odorante,  legcrc,pure,ferme,unie,  Mar<Ta« 
nette  8c  puriricc  de  toute  ordure.  E  lie  eft  la  matiere  desautres  circs  qui  font  ^onnc 
Arciricicllcs  de  diverlcs  coulcurs.commc  eft  la  cire  noire,rouge,vcrtc  8c  blanche.  Citcnoire. 

La  cire  noire  eft  faitc  avec  la  cendre  dc  papier  brule  :  la  vcrcc  avec  la  mixtion  oTroogc. 
dc  verdegris :  la  rouge  avec  la  racine  d'orcancte  ou  cinnabrc,pulverife.  La  blan-  Circb'.aa-' 
chc  eft  faitc  cn  diverlcs  fortes.  Faites  fondre  la  circ  cn  un  vaiilcau  proprc  pour  chc' 
cela,  puis  coulcz-la  par  une  ctaminc  ,  afin  dc  la  nettoyer  ,  ainli  pallec  mcttez-la 
fur  un  feu  lent  dc  charbon,  dans  unc  grandc  poellc  ou  vaiilcau  dc  cuivre,pour 
la  rcnir  liquidc  8c  en  chalcur  :  la  aupres  vous  aures  un  ou  deux  grands  ton-  • 
ncaux,  cn  forme  de  cuvicr  de  leflivc  plcins  d'eau  fraichement  circc  du  puits  , 
dans  laqnellc  fc  baigncront  deux  volets  ronds  ,  plats  8c  cpais  de  demi  doigt  en 
fac,on  dc  couvcrclcs  rond  ;  au  milieu  dcfqucls  lera  tiche  un  petit  baton  ou  che- 
ville  cn  forme  dc  poignct,  par  lcqucl  on  pourra  manier  ccs  volets  ,  vous  trem- 
percs  ces  volets  bicn  arrofes  cn  cau  dans  le  vaiilcau  ou  fcra  la  cire  fonduc,&  in- 
continent les  rapportcrcs  plcins  dc  circ  dans  l'cau  ,  en  laqucllc  demcurcra  la  ci- 
re qui  aura  re  Ace  aux  volets,  vous  amaifcres  cettc  circ,  8c  ccendres  chaque  pie- 
ce a  part  fur  des  clayes  couvertes  de  toile  ,  au  Solcil  du  mois  dc  Juillct,  fur  lef- 
quclles  vous  la  laillcrcs  jufqucs  a  cc  qu'clleloit  blanche.  Pendant  qu'cllc  fcra 
au  Soleil  8c  que  I'ardeur  du  Solcil  fcra  li  vchemcntc,  qu'il  falle  fondre  la  circ 
etenduc  lur  des  clayes,  il  faudra  louvent  l'arrofcr  d'eau  fraiche,&  par  cemoyen 
la  defendrcs  des  mouches  a  micl ,  qui  y  volcnt  dc  toutcs  parts  pour  en  tirer  Ic  - 
miel.  Autremcnt  faites  cuirc  la  circ  cn  eau  tant  que  vous  la  voyes  blanchirrquoi- 
quc  cctte  manicre  dc  blanchir  la  cire  ,  n'eft  pas  dc  ti  pctits  frais  que  la  premie- 
re, pavce  que  fondre  fouvent  la  circ  cllc  lediminue  de  beaucoup  :  mais  la  fc- 
cher  au  Solcil  nc  lui  apportc  pas  unc  grandc  pertc  ni  diminution  ,  commc  vous 
lc  Inures  par  experience.  Pour  fairc  de  la  bougie,  prencs  deux  livres  decire  Labowglc. 
neuvc,  une  livrc  dc  bonne  rclinc  ,  un  cartcron  dc  tctcbcnthinc ,  miles  6c  faites 
dc  u  bougie. 

*  ■   Fin  dit  fecond  Livre. 
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L  E  VERGER. 
CHAPITRE  PREMIER. 
Dts  differences  du  Perger :  &  de  I*  enceinte  du  far  din  fritititr, 

L  y  a  trois  fortes  de  Vergers ;  l'un  appelle  Ic  Preau  ,  confiftc  en  un 
champ  garni  d'herbe  vcrte,  la  fontaine  au  milieu ,  avcc  quclqucs 
plantes  6c  branches  par  etages  ,  foutenucs  de  charpenterie  ,  fous  la- 
quelle  beaucoap  de  perfonnes  fe  peuvene  mcttrc  a  couvert.  J  en  ai 
vu  de  cettc  forte  a  Bile,  6c  aucres  lieux  d'Allemagne  :  5c  pour  fairc  un  verger 
de  cetce  manicre,  il  faut  oter  les  pierres  ,  &  routes  les  mauvaifes  herbes  jufques 
aux  racines.  Et  pour  oter  entierement  Les  racincs  de  ces  herbes*  il  faut  jecter  de 
l'eau  boiiiilanre  par  defl'us,  enfuite  batcre  &  fouler  l'aire  bicn  fore :  6c  par  deflas 
y  metcre  grande  quantke'  de  gazons  de  tcrre,  pleins  d' herbes ,  la  cerre  etant  au 
deflus,  puis  les  fouler  avec  les  picds,  6c  pafler  legerement  la  barre  par  de(l*us,cn- 
forte  que  pcu  de  tcms  aprcs  I'herbe  commence  a  poufler  comme  de  pctirs  che- 
veux  :  e'eft  le  verger  de  plailir  pour  les  Dames  ,  pour  la  recreation  de  leur  cC- 
prit  6c  leur  divertiflcmcnt. 
Selour.     L'autre  £19011  de  Verger  ell  celle  que  nos  anciens  Francois  qui  ont  premiere- 
Bcaa  le-  rncnt  ecrit  nos  Romans  6c  Hiftoires,ont  pris  pour  un  lieu  de  plaifir  aux  Princes, 
qu'on  appelloit  anciennement  Se,jour,&  main  tenant  Beauregard.  Lequel  outre 
Je  Chateau  bicn  bati,  pcrce  &  diapre  ,  eotoure  de  beaux  fofes  d'eau  de  fource 
vive,  comprenoit  une  haute  &  bafle  cour  ,  avec  fes  jardins  a  plaidr  6c  a  fruits, 
taillis,garennes,viviers,  6c  ce  qui  fe  voir  de  beau  en  une  Maifon  de  Seigneur. 
...        La  troifieme  forte  de  Verger,  eft  celle  que  nous  pretendons  drefler  en  cet  en- 
fimuer.    droit,  qui  peut  fcrvir  a  la  place  du  jardin  fruitier ,  pour  une  maifon  de  Bour- 
geois, telle  que  nous  avons  refolu  de  la  batir&  drefler ,&  en  laquelle  nous  vou- 
lons  avoir  plus  d'egard  au  profit  6c  beaute"  mediocrc,qu*aux  fomptueufesdepen- 
fes  peu  neceflaires  &  inutiles. 

Suivant  notre  deflein  cy-deflus  propofe' ,  cet  endroit  demande  qu'apres  les 
-  jardins  a  potages  &  a  fleurs  avec  leurs  dependances  ,  nous  drcflions  un  verger 
pour  les  arbres  fruiticrs ,  contenant  feul  autant  de  largeur  6c  cfpacequeles 
deux  autres  jardins  enfcmble,  fans  autres  allies  entrc-dcux  6c  au  milieu,que  de 
Tintervale  des  arbres,  tel  qu'il  fcra  dit  cUapre's  :  6c  fans  autres  chofes  au  deflbus, 
dont  vous  puifliez  efperer  quelque  profit,  que  du  foin  qui  y  croitra :  car  l'arbre 
fruitier  ne  foufrc  aucune  autre  plante  autour  de  foi,  &  ne  veut  pas  etrc  (fchauf- 
H  en  Hiver ,  raais  culrive-  fuivant  les  faifons  ;  autrement  il  ue  rendroit  aucun 
profit  a  fon  maitre. 

L'afliette  du  verger  doit  etrc  fur  quelque  coreau  ou  colline ,  plutot  qu'en 
quelque  caropagnc:car  outre  que  telle  aflietcc  leant  plus  acrec,plus  ellc  eft  agrea- 
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ble,  a  raifon  du  bel  afpeft,  &  divers  contentcmens  qu'on  y  pcut  recevoir  :  en- 
core les  cotcaux  font  plus  propres  pour  y  planrer  des  arbres  fruitiers  que  la 
plaine :  car  ceux  qui  font  en  la  plaine  ,  s'ils  font  plantcs  fort  proches/e  nuifent 
l'un  l'autre  par  lcur  oinbrage  :  les  autres  au  contraire  (  felon  que  le  plan  va  en 
montam  )  fe  furpadant  l'un  l'autre,nc  s'empechent  aucunement,  &  ne  pen  vent 
s'entrenuire.  ll  doit  etrc  audi  pofe  plutot  vers  le  Septentrion  que  fur  lc  regard 
du  Midi,  afin  que  des  fenctrcs  on  puifle  joiiir  de  fa  beaute  :  li  eft  vrai  que  pof<£ 
vers  lc  Midi ,  il  fcroit  plus  expofe  au  Soleil ,  dont  la  chaleur  eft  fort  bonne  aux 
arbres  fruitiers  :  mais  la  perfpedtive  n'en  fcroit  pas  fi  plaifante  :  outre  qu'il  fc- 
roit gate  dc  la  poufficrc  Sc  ordure  de  l'airc  ,  lorfquc  les  bieds  font  battus  ,  s'il 
en  eft  voifin. 

Sur  tout,  qu'il  ne  foit  point  expofe*  au  vent  deGalerne  ,  qu'on  apclle  Nor- 
deft,qui  eft  entre  celui  de  TOccidcnt  St  du  Nort.  Parce  qu'il  eft  fort  ennemi  de 
touces  fortes  dc  plantcs ,  principalement  des  fleurs,  qu'il  brule  comme  fi  le  fca 
T  avoit  padtf,  a  caufe  qu'il  fouftle  du  cote*  de  la  mer  ,  participant  audi  du  Nort, 
qui  eft  tort  apre,  non  fi  dangereux  que  dc  Galerne,  lequel  fouftle  une  fois  Tan- 
nee,  principalement  au  Printcms  ,  &  gate  les  fleurs  de  la  ccrifc  &  de  la  vign© 
quand  il  fouftle  :  ce  qui  a  donne*  lieu  a  ce  vers  Latin. 
Va  tibi  G*ltrn*  ,per  quern  fit  cUnfit  tulrtm*. 

Sur  tout,  que  la  terre  ou  vous  dreflcres  votre  verger,  ne  (bit  pas  marccageu- 
ie,ni  aquatiquejear  les  fruits  ence  tenroir  ne  vienncnt  pas  (avoureux  Sc  ne  fonr> 
pas  de  longuc  duree  :  clle  doit  audi  etrc  furnee  un  an  avant  qu'etre  bechee,,  pour 
y  fairc  unc  pepiniere  &  batardicre  ,Sc  apres  qu'elle  fera  bechec  pour  la  deuxil- 
mc  fois  &  fumee ,  ou  marnce  ,  il  la  faut  laifler  rafleoir  ,  Sc  prendre  fon  Bent  & 
(a  marne ,  enfuite  Pcfpierrcr  foigneufement.  £t  quant  a  fa  nature  &  a  fa  boute, 
elle  doit  lire  grade  au  manier  ,  noire  en  couleur ,  qui  s'e'inie  en  la  fraiant  Sc  re- 
muanr  avee  les  doigts  Sc  point  trop  dure  ,  argilleufe  ,  croyeufe,  ni  fablonneofc^ 

La  cloture  du  verger  fera  ou  de  haye  vive,  qui  eft  a  la  verite  la  plus  plaifan- 
te &  agreablc  :  mais  la  plus  profitable  eft  cclle  dc  muraille,pour  £tre  plus  forte, 
baric  en  moins  de  terns  ,  laquclle  peintc  ,  ne  donne  pas  un  moindrc  plaifir  que 
la  haye  ,  fi  vous  n'aimes  roieux  la  fairc  dc  fbflcs  rchaulles  de  haye  vive  ,  le  touc 
felon  la  commodity  du  lieu  Sc  le  rcvenu  de  la  maifon,  Et  parce  que  le  verger  eft 
dedie  pour  planter ,  enter  ,  Sc  tranfplantcr  des  arbres  ,  nous  difpoferons  certai- 
nes  places,  ou  la  pepiniere  Sc  batardicre  peut  etrc  mife  commode'ment :  laquelle 
iera  comme  un  magafin  de  plants  ,  pour  garnir  le  verger  dans  les  befoins. 

Nous  femerons  prcmiercmcnt  la  pepiniere  du  cote  dc  Tentrec  du  verger  ,  Sc  Sommalte 
lout  joignant  nous  drcderons  la  batardiere  ,  ou  fcront  planted  les  fauvageons  dc  cc  qui 
pris  en  ccttc  pepiniere,  pour  ctre  enfuite  cntcs  cn  lcur  tems.Et4e  Tautrc  cote  nous^""*1^. 
planterons  les  fruits  a  noyaux ,  Sc  de  la  nous  les  tran(planterons  Sc  entcrons  en  ficme  li- 
diverfes  manieres.  Au  dela  de  ces  deux  grandes  aires  feparees  d'un  grand  che- 
min  ,  nous  ordonncrons  nos  grands  arbres  ,  Sc  au  bout  nous  piquerons  notre 
ozeraye  ,  qui  pourra  pour  fa  commodity  recevoir  la  fraicheur  de  quelqucs  pe- 
tics  ruifteaux, 

CHAPITREII. 
\L*  pepiniere  des  Arbres  psr  pepins  eu  femences, 

LEs  arbres  vienncnt  &  fortcnt  de  rcrre,  ou  fans  culture ,  ou  avec  culture  Sc 
awifice  des  homines  ;  dc  ceux  <jui  vicoacnr  par  l  ioduftxie  dc  ThomracJta 
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uns  viennent  de  graincs  ,  a  fc,  avoir  dc  pepins  ,  ou  de  noyaux  feme's  6c  plants  j 
les  autres  de  rejectons  6c  pccics  pions  (ortans  de  ta  racinc  au  pied  dc  l'arbre  , 
ayans  les  chcvelurcs  de  leurs  racines  formces  a  part.  Quelqucs-uns  viennent  de 
bout ure ,  commc  dc  fcions  ,  "ou  de  provins ,  ou  de  ramcanx  ,  d'autrcs  de  pro- 
vignage  ,  parciculieremenr  l'arbre etant  encore  jeune &  pliable:  les  aucres  (one 
cures  les  uos  fur  les  autres.  Nous  parlerons  premicremcnt  comment  il  faut  les 
fairc  venir  en  la  pepinierc  de  leurs  graines  ,  6c  enfuitc  nous  traiterons  des  au- 
tres facons  de  faire  venir  les  arbres. 

Pour  drcller  done  notre  pepinierc  de  poiriers,  pommiers,  coigners ,  6c  autres 
arbres  a  pepin,  vous  feres  beefier  bicn  profond  un  grand  carrcau  de  bonne  tcrrc, 
&  de  bon  folage  ,  6c  s'il  eft  pofltblc ,  d6s  l'Hiver  precedent  que  vous  voudres 
femer  ,  afin  que  le  tcrroir  foit  difpofe,  a  demi ,  vous  I'encremeleris  de  bon  fu- 
micr  qui  fc  puillc  meurir  &  pourrir  avec  ta  tcrre ,  6c  fc  gardcr  par  gros  feillons 
jufques  au  terns  des  cidrcs,  qui  eft  en  Septembre  &  O&obre.  Auquel  terns  pre- 
nes  du  marc  des  fruits  a  I'llmc  du  prciToir  ,  ou  pcu  apres  ,  avant  que  les  pepins 
en  foient  corrompus ,  &c  les  frottes  6c  eftuie's  bien  entre  les  mains  ,  <£tcndes  6c 
equarrifles  votrc  guerct  bien  uni ;  6c  drefles  votrcJcarrcau  par  planches  Urges 
dc  quatre  pieds  ou  environ  ,  les  raies  entre-deux  ,  afin  qu'on  les  puiflc  farcler 
d'un  core  cVd'autre  fans  marcher  par  delTus.  Cela  fait ,  femes- y  ce  marc  :  de 
fcc.on  que  la  terre  en  foit  legerement  couverte ,  puis  le  couvres  bien  de  la  tcrre 
que  vous  aures  levee  en  failant  les  raies  d'entre  les  planches  ,  hcrfes  avec  un 
rateau  par  dcll'us ,  afin  que  ce  marc  fe  difperfe ,  6c  nc  foit  tout  en  un  monceau. 

Autremcut  faites  fecher  les  fufdits  pepins ,  &  les  gardes  jufques  a  I  Hiver 
fuivant :  puis  environ  la  S.  Andre  ,ou  au  commencement  du  Printems»  femes- 
les ,  commc  il  eft  dit ,  fans  lever  gueres  de  terre  des  raies  ,  quand  vous  atta- 
chcres  vos  planches  :  6c  les  herfes  avec  le  rateau  un  peu  par  deflus ,  6c  y  jettes 
force  epincs  ,  des  rameaux  aftcs  clairs  apre's  que  vous  aures  feme' ,  afin  que  les 
poules  ou  les  pourceaux  n'y  fallem  aucun  dommage.  Quand  les  pepins  auront 
pouiTe' ,  &  fcront  crcus  d'un  an  ,  ore's  6c  farcWs  leur  tous  les  bourriers  ,  le  plus 
louvent  que  vous  pourrcs ,  6c  ne  lauTcs  croitre  une  feule  herbe  en  hauteur  pro-  • 
che  d'eux,  de  crainte  que  fx  vous  arrachies  une  hcrbc  dure  ddja  grande  ,  vous 
n'arrachies  le  petit  pepin  6c  la  femence  de  l'arbre.  ArrofeVles  quand  I'Etc'  fcra 
fee  ,  6c  commences  a  les  elaguer  6c  cmonder,  a  les  accoutumcr  a  la  ferpe,  &  que 
leur  fuc  s'adreflc  a  un  tronc  fcul ,  non  a  plufieurs  :  puis  les  tires  vers  l'Hiver, 
avant  qu'ils  aient  recommence  a  bourgeonncr  ,  pour  les  tranfplanter  &  men  re 
en  la  batardiere.  Pour  les  faire  plutot  lortir  hors  de  tcrrc  ,  il  faut  mcttrc  trem- 
per  les  pepins  en  eau  ,  ou  en  lait  ,  I'efpace  de  deux  ou  trois  jours  :  6c  il  fauc 
Giainc  wvoir  que  la  graine  ou  pepin  dc  meuricr  ,  ne  vicnt  ou  nc  croit  pas  li-toc,  6c  nc 
ie  meucicr  produit  pas  dc  fi  bon  fruit  que  du  figuicr. 

Pout  fc-     P°ur  ^mer  I'ormc  l'on  amafle  fon  pepin  avant  que  I'arbreToit  vetu  de  fcuil- 
ihcr  roc  les  ,  qui  eft  au  commencement  dc  Mars  ,  lors  que  l'ormcau  commence  a  jaunir: 
puis  ou  le  feche  deux  jours  cnticrs  a  l'ombrc  ,  &  apr^s  on  le  feme  en  terre  afles 
fcrmc ,  a  la  profondcur  d'un  poucc  ,  6c  on  I'arrofc  fouvent,  fi  les  pluies  ne 
viennent  pas. 

Pour  fc-     L'on  feme  le  laurier  un  pied  avant  dans  tcrre  ,  6c  quatre  grains  cnfcmble,  6c 
™£Ic  lau"  un  an  apre's  on  le  replantc  aillcurs  ,  6c  on  en  fait  autant  dc  toutcs  les  graincs 
fcrablablcs ,  commc  de  cipr& ,  meurtcs  6c  autres. 

CHAP. 
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C  HAP  IT  RE  III. 
La  pldnte  a  N*y*u. 

T)  Our  les  plantcs  \  noyaux,  comme  d'olivicrs,  cerifiers,  premiers ,  amandiers,  P?anfc  & 
X  pechiers  ,  chatagniers  ,  grenadiers  ,  (  fi  on  doit  mettre  1c  grenadier  plutotno)au. 
cntrc  les  fruits  a  noyau  qu'entre  ceux  a  pepin  avant  les  pechiers,  palmiers ,  ) 
faites  fechcr  les  noyaux  frais  tire's  des  fruits  que  vous  voudrcs  mcttrc  dans  terre, 
quand  le  Solcil  ne  iera  pas  trop  fort,  8c  a  l'ombrc,&  les  faites  auparavant  trcm- 
per  3.  ou  4.  jours  dans  du  Uit  ,  ou  de  I'eau  >  puis  les  mette's  en  tcrrc.  Cc  que 
vous  nc  feres  pas  plutot  qu'au  commencement  de  l'Hiver  ,  pour  les  voir  fortir 
au  Printems  ;  car  6  vous  les  replantes  avant  l'Hiver  ,  ils  pourront  gcrmer  ,  & 
fortir  avant  fa  venue,  8c  ainfi  tendres  ils  n'auiont  pas  la  force  de  refillcr  a  la  ri- 
gueur  du  froid  ,  &  G  pour  votre  commodite  vous  les  voules  enter  en  leur  bl- 
tardiere  meme ,  e'eft  a  dire  au  lieu  ou  vous  les  aures  premicrcmeut  plantes ,  ou 
ils  fcront  fortis  fans  les  tranfplanter  aillcurs,  mettes  en  chaque  trou,  j.  4.  ou  ( . 
noyaux  :  8c  fi  tous  paroiflcnt  8c  y  ont-pris  racine,  n'en  lailles  que  les  plus  beaux 
enter  fur  le  lieu  ,  &  arraches  les  autres  pour  les  tranfplanter  aillcurs. 

Gueret 


pouilierc  ramallee  au  chemin:  &  les  mettes  trois  doij;ts 
dans  terre  ,  8c  a  demi  pied  loin  l'un  de  l'aurre ,  arrofe's-les  trois  fois  le  moisten 
Ete  quand  il  fera  fee  ,  &  les  farcies  une  fois  le  mois.  Stir  tout  fiche's-lcs  en 
beau  lieu,  &  bicn  cxpofc  au  Solcil,  fi  vous  en  voules  avoir  un  fruit  bicn  nourri 
6V  agreablc  au  gout :  autrement  s'ils  font  mis  en  un  lieu  ombrageux  qui  nean- 
moins  foil  de  bon  gueret ,  le  fruit  en  peurra  etre  beau  :  mais  afles  mal  gracieux 
au  manger.Quand  les  noyaux  plantcs  auront  pris  pied  8c  quclque  pcu  de  nour- 
riture  ,  arraches  environ  l'Avcnt  ceux  que  vous  voudrcs  tranfplanter  ,  &  leur 
c'pointcs  les  racines  ,  &  Ics  branches  avant  que  les  pofer  aillcurs.  Et  notes  que 
les  replanter  deux  fois  rend  les  fauvageons  mcilleurs. 

Et  quant  au  particulier  de  chaque  noyau  ,  8c  comment  il  le  faut   planter ,  il  Orofle 
faut  fcavoir  que  les  grolles  noix  ,  routes  manieres  de  p<}ches  ,  figucs  ,  amandes,  J^'/hef. 
chatagnes ,  menus  abricots ,  &  le  bois  ,  viennent  francs  du  noyau,  pour- Pctfiguct.' 
vuqu'ils  trou  vent  audi  bonne  terre  ,  &  bon  endroit  que  font  les  arbrcs  ,  done  cUugnc's 
les  fruits  des  noyaux  ont  ete  tires.  Abiicot*. 

Or  mettes  le  noyau  de  Pcrfiguicr  dans  un  lieu  froid  ,  im  pied  profond  dansPct^mcc' 
rerre  ,  la  pointe  dellbus ,  a  un  pied  loin  l'un  de  I'autrc ,  8c  en  Novcmbre  ,  aux 
lieux  hauts ,  en  Janvier  aux  lieux  bas. 

Le  noyau  deGuindolier,  autrement  dit  Jujubier,  fc  plantc  en  la  manierc  &Gufn4o!.Vr 
fj^on  du  Perfiguicr  :  mais  il  eft  tardif  a  fortir  8c  a  croitrc.  01  jujubict 

On  plantc  audi  les  noyaux  de  prune  en  terre  grade  un  pied  de  profondeur  enI,^,,nc,• 
Novembrc  8c  Fevrier  :  8c  on  les  rcplantc  cn  racmc  mois  en  des  trous  8c  fol!es,ni 
trop  largcs  ,  ni  trop  profbndes. 

Les  noyaux  de  Pin  fe  plantent  cn  lieux  froids  cn  Fevrier  &  Mars,  ou  environ 
la  chute  des  Pommcs  du  Pin.ou  peu  apres  ,en  des  fortes  bicn  bcchccs  8c  en  bore 
gueret :  8c  on  nc  doit  pas  rompre  la  pomme  de  force  ,  ou  avec  aucun  fer  ,  pour 
avoir  les  noyaux,  mais  attendre  qu'ellc  foit  eclofe  8c  cntr'ouvcrtc:  8c  il  faut  faire 
tremper  les  pignons  trois  jours  auparavant  que  les  fichcr  ,  8c  en  ficher  fept  en- 
fcmblc.  Quelqucs-uns  les  lncttent  dans  de  pecks  panicrs,  5c  les  coupenc  quand 
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ils  font  nc's.  lis  nc  dcmandcnt  pas  d'etre  tranfplantc's :  8c  s'il  arrive  q«r*ils  foieni 
plantes,il  fc  faut  dormer  de  garde  en  les  arrachant  d'ofenfer  leur  premiere  racine, 
Noifcuei.  Lcs  noifcrtes  8c  prunes  de  routes  fortes,  peches,  aubcrges  ,  8c  gros  abricots, 
Aubcrec?  demandent  quclque  bonne  tcrrc  bien  cxpofec  au  folcil,&: quoi  que  vous  planties 
Noyau  de  leurs  noyaux  ,  ne  vienneuc  point  fcmblables  au  fruit  des  arbres  dont  eilcs  one 
dauc.      £(£  cucillies  :  8c  veulent  etrc  ent^s  en  leur  batardicrc. 

Le  noyau  de  dattc  qui  fait  la  palmc  ,  fc  plantc  le  gros  bout  en  bas  ,  deux 
coude'es  en  terrc  ,  &  en  lieu  fume  de  fumier  de  chevre  ,  &  le  cote  aigu  au  def- 
fous ,  &  vent  etrc  arrofe  tous  les  jours ,  8c  que  tous  les  ans  ,  on  re'pandc  du  fd 
a  l'cntour  ,  &  que  Ton  le  tranfplante. 
Grains  de     Les  grains  de  limons  ,  citrons ,  orangers ,  pone  ires  ,  8c  fcmblables  ,  comme 
!ion$"pon"  ^  a"c  die  au  z.  livrc  ,  fc  piquent  en  des  couches  bien  preparecs&  fumccs,  cn- 
ciicj.'      viron  le  mois  de  Mars  ,  &  le  boat  le  plus  aigu  en  haut ,  a  demi  pied  loin  l'un 
de  I'autre  ,  &  d'un  doigt  8c  demi  profond  dans  tetre  ,  ils  vculenc  etre  fouvent 
arrofe's  ,  piris  quand  ils  font  crus  d'uiv  pied  ,  replanteV  lcs  aupres  d'une  mu- 
raille  a  l'afpec*  du  midi:  &  en  Hiver,  quand  le  terns  eft  froid  ,couvrcs-lcs  aiufi 
que  nous  avons  deer  it  au  2.  Li  vie  On  en  peuc  dire  autant  des  grenadiers  8t 
lauriers ,  comme  vous  av^s  pu  voir  au  x.  Livrc. 

Les  Piftaches  requierent  one  plus  grandc  diligence  ,  8c  demandent  d'etre  fe- 
Piftaches.         tanl  mi|e  ^uc  f^mcijc  fani  unc  terre  bicn  aCTce  8c  bien  grade,  le  dos  tour- 

n<*  a  1  Orient ,  8c  cc  environ  le  premier  d'Avril :  8c  la  vous  les  pouves  enter  fur 
cux-mcmes  ,  quoi  quclqucs-uns  les  entent  fur  l'amandier. 
PJantede     ^e  noyai1  dc  la  pec  he  vcut  etre  plante  incontinent  aprcs  qu'on  l'a  mangce.Ic 
feebcr.    noyau  ayant  encore  quelque  peu  de  chair  a  l'cntour  ;  &  pour  etrc  dc  plus  ion- 
guc  durcc  ,  il  veut  etrc  enre*  fur  l'amandier. 

CHAP1TRE  IV. 
Le  BatMrdier. 

I  vous  vonles  avoir  un  beau  fruit  de  vos  arbres ,  ce  n'eft  pas  altes  d'avoir 
feme'  ou  plante  les  pepins  ou  noyaux  en  bon  gucret ,  mais  il  faut  qu'un  an 
apres  vous  les  tranfporties  dans  an  autre  lieu :  car  cc  tranfport  les  rcnouvclle  8C 
leur  donne  une  vigucur  qui  rend  leurs  feiiilles  plus  belles  ,  81  leurs  fruits  mieux 
nourris.  Ainfi  vous  voye's  lcs  fauvageons  tranfplantes  ailleurs  ,  acquerir  par  ce 
moien  unc  nature  plus  douce,  &  une  plus  grande  beaute.  C'eft  pourquoi  quan4 
les  arbres  qui  feront  fords  des  pepins  ou  noyaux  femes  ou  planted  ,  auront  pris 
quelque  peu  de  nourriture  &  accroinement  en  la  pepiniere  ,  arraches-les  en 
Lunc  nouvelle  fur  le  foir ,  avee  le  plus  de  racincs  qu'il  fcra  poffiblc  :  &  s'il  y  en 
a  quclqu'unc  gatee  ou  rompue  ,  coupcs-la  :  prenes-gardc  de  les  arrachcr  lors 
que  Ic  vent  de  Scptentrion  fouflc  {  car  ce  vent  eft  ennemi  des  nouvelles  plan- 
tes  )  8c  lcs  replanted  a  I'inftant ,  afin  que  les  racincs  nc  s'eventent ,en  terns 
froid  ni  chand  ,  ni  de  vent  exceftif ,  ni  de  pluie  :  mais  doux  ,  ferain  ,  8c  choi. 
fifTant  plutot  un  jour  nnageux  ,  que  le  Soldi  foit  chaud  8c  la  Lune  croitfante,  8c 
ji  vous  ave's  le  loifir  de  lcs  replanrer  auffi-tot ,  ou  que  vous  les  veuillie's  en- 
voier  ou  porter  loin  ,  entoures-lcs  de  leur  terrc  mclcc  avec  du  fumier  ,  8c  les 
couvrc's  de  lingeou  de  feiiilles.  Quand  vous  les  arrachcres,  regardes  dc  quel  cote 
du  Cicl  ils  font  little's  en  leur  pepiniere :  afin  que  vous  lcs  tranfplanttes  en  me- 
rne  regard  du  Cicl :  cat  ii  vous  les  tranfplantes  en  un  afpect  8c  air  opofe  8c  di- 
fferent ,  ils  n'en  profit  crone  pas  fi  bien ;  cc  qui  eft  caufc  que  ccux  qui  achctciu 
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<le  nauveMe*  plantes  d'arbres ,  doivcnt  foigneufement  scnquerit  en  quel  tcr- 
toir  dies  font  crucs  ,  &  quel  regard  du  Soleil  clles  avoienc ,  afin  dc  les  tranf- 
plancer  en  mcme  gucret  &  femblable  afpeft.  Il  eft  vrai  que  cette  obfervation 
me  femble  trop  ceremonieufe  Sc  bien  dificile  d'etre  toujours  exa&ement  execu- 
ted ,  vcu  que  bicn  fouvent  a  Paris  nous  achetons  des  arbres  a  planter  ,  donr 
nous  nc  fc_avons  pas  la  premiere  fituation,  ctans  tranfplantcs  ailleuis,ils  nc  laif- 
fent  pas  de  profiter.  Et  puis  qu'cft-il  befoin  de  cette  ccremonie  ,  puifque  lc  So- 
leil qui  eft  Ie  pcre  nounillicr  de  toutes  les  plantes  ,  voic  en  un  jour  tons  les  co- 
tes dc  larbre  &  que  la  tcrre  ou  fi  eft  plantc  ,  eft  moins  nourriflantc  d'un  cote 
que  d'autre.  Ccs  chofes  confidcrces  ,  environ  l'Avcnt  il  faut  choifir  un  autre 
gucret,  Sc  en  fairc  un  carreau  rayonne  ,  ou  lcront  loges  par  cent  les  pet  its  fau- 
vageons  que  vous  aurcs  arraches  dc  la  pepinicre  ,  en  e'pointant  &  ebarbanra 
tous  lesrac(nes,&  les  pctitcs  fouchcs.Faites  les  rayons  crcux  d'environ  demi  pied 
au  deflbus  des  Touches  ,  Sc  en  bon  gucret  ,  Sc  meilleur  s*il  eft  poflible,  que 
ceux  dc  la  pepinicre.  11  eft  vrai  que  les  rayons  fc  doivent  faire  felon  la  bontc 
de  la  tcrre  ,  6c  lc  naturcl  de  I'arbrc  :  car  en  tcrre  argilleufe  ou  dure  ,  it  faut  fairc 
des  rayons  a  la  profondeur  de  trois  ceude'es  ,  en  lieux  humides  Sc  marccagcux 
de  tiois  picds  feulcmcnr.  Quclqucs  plantes  ,  comme  le  fr£ne  Sc  l'olivicr  vicn- 
nent  micux  au  r^s  Sc  an  fommet  dc  la  terrc  ,  qu'en  trop  grande  profondeur. 
Ranges  vos  petits  fauvageons  en  ces  rayons  ,  a  un  demi  pied  1'un  de  l'autrc  ,  & 
les  y  couvres  bicn  ,  Sc  bides  I'efpacc  d'un  pied  entrc  un  rayon  Sc  I'autre ,  afin 
que  vous  y  puiflies  faire  des  raies  ,  pour  aller  a  1'aife  Carder  Sc  enter  cntre  les  * 
rayons.  Quand  vos  fauvageons  feront  plantes  ,  il  teur  faut  couper  le  tronc  re's 
terre  ,  Sc  einbetlir  les  raies  dc  fumicr  ,  fans  autrement  encerrer  Sc  couvrir  les 
plantes :  Si  a  mefure  qu'ils  viendront,  il  les  faut  bicn  farcler  a  I'entour ,  Sc  nct- 
toier  les  bourriers  ,  6c  les  farcler  ou  legercment  be'eher  quelquefbis  en  Et6  tout 
autour  ,  fans  aprochcr  trop  pres  des  racines  :  &  audi  les  arrofcr  le  foir  ,  quand 
il  aura  fait  grande  chaleur  :  Sc  quand  its  auront  la  premiere  Sc  fecondc  an  ne'e 
jetrc  dc  nouveaux  Icions  ,  nc  laiiles  en  chaque  fauvageon  que  le  plus  beau  jet- 
ton ,  le  plus  poli ,  le  mieux  nourri ,  Sc  dc  plus  belle  venue,  Sc  coupe's  les  aurres 
bien  res  du  tronc.  Comme  ils  croitront ,  emondes-lcs  bicn  a  la  cimc  du  menu 
bois  fuperflu  ,  jufques  au  res  du  tronc  ,  cc  fera  au  mois  de  Mars  ou  Avril ,  Sc 
piques  au  pied  dc  chaque  fauvageon  un  menu  e'en  alas  pour  le  duller  ,  Sc  les 
lies  tous  deux  enfenible  avec  des  tortils  d'herbe  ,  mettant  de  la  moufle  ou  autre 
chofc  mollc  entrc  les  deux  ,  afin  que  la  durcte'  dc  l'cchalas  ne  lc  froiflc  en  grof- 
iiflant.  Et  aufli  les  cultivercs  jufques  a  ce  qu'il  les  faudra  tranfplantcr,  fi  nrieux 
vous n  en  voules  enter  quclques-uns  fur  le  lieu.  Quand  par  oubli  vous  aures 
laillc  vos  pedis  fauvageons  en  leur  pepinierc  ,  deux  ou  trois  ans  fans  les  arra- 
cher  ,  il  les  faudra  rayonncr  en  la  fa  con  qu'on  a  die  :  mais  leurs  rayons  feront 
lus  crcux ,  Sc  il  ne  leur  faudra  pas  tant  rogner  les  racines  ,  Sc  il  les  faudra  6- 
rancher  par  le  haut ,  felon  le  befoin.  Fruit  fe- 

ll fe  trouve  des  pepins  dc  poires  ,  ou  dc  pommes  fraiches ,  ou  cruc  en  arbres  J1.»»»t  <k 
qui  ont  etc  pluficurs  fois  entcs  ,  qui  devienneut  des  arbres  tre's-droits,  Sc  d'aufli  j£c 
beau  bois  comme  s'ils  fkoient  ernes  ,  &  n'ont  aucuncs  e'pincs  qui  les  marquent  \™n  le 
fauvages.  Telsarbriftcaux  ,  fi  vous  les  voule's  re  planter  ainfi,  oulcs  mcttre  hors™c^lt^u 
de  leur  batardicrc  fans  enter,  ils  ne  laiflcront  pas  de  porter  de  bon  fruit  a  man-  Fruit re- 
gcr ,  &  a  fairc  du  cidre :  mais  le  meilleur  eft  de  les  cater  ,  car  lc  fruit  qui  view  J™t<,cp0" 
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dc  l'ente  retient  toujours  unc  meilleure  forme  ,  &  en  groffic  davantage  :  mat* 
eclui  qui  vienc  du  pepin,  change  autant  de  fois  qu'on  change  l'arbre  qui  1c  pro- 
duit.Et  outre  ccla  il  fauc  remarquer  que  tous  les  arbres  done  le  fruit  eft  puiffanr, 
viennent  mieux  de  femence  que  de  ramcaux:La  femence  tardive  &  hors  de  foa 
terroir  n'eft  pas  bonne. 

CHAPITRE  V. 
PUtites  par  fciens  &  rejettenx. 
places  dc  T  ^s  Pet*ts  fcions  &  cerifiers  pris  des  chevelures ,  qui  forcent  des  racines 
Cciificr  L des  grands  cerifiers ,  plantes  aillcurs  ,  viennent  mieux  &  plutot  que  de 
pat  Teton.  nOTau  :  ma;s  \\  |csfaut  oter  ,  &  planter  autre  part ,  t  and  is  qu'ils  font  jeunes  , 
comrae  de  deux  ou  trois  ans  :  quand  ils  font  gros,  ils  n'en  profitent  pas  fi  bien: 
&  fi  vous  attendes  qu'ils  foienc  gros,  en  les  replantant  il  les  faut  netoyer  &  bien 
troncouncr  des  branches,  &  metcrc  leur  plus  gros  bout  dans  tcrre  ,  de  la  pro- 
fbndeur  d'un  pied :  puis  fouler  la  terre  &  piqucr  au  pied  dc  chaquc  plante  une 
petite  gaule  ,  pour  les  tenir  fermes  ,  &  empdeher  que  les  vents  ou  autre  chofe 
ne  les  offenfent.  Sur  tout  il  ne  faut  pas  couper  les  fcions  en  autre  terns  qu'en 
Hiver  :  parceque  l'humidite  &  fraicheur  leur  eft  confervee  durant  I'Hyvcr  , 
dont  apres  lis  croifTent  6c  fru&ifient  mieux. 
LeMeu.    Le  Meurier  vient  de  memc  facon  de  petits  fcions,  toutesfois  le  meilieur  eft 
xicr.        de  planter  de  bouture  par  groftes  branches  coupees  d'un  vieil  meurier,  longues 
d'un  pied ,  mifes  dans  la  terre  bien  avant,  de  forte  que  la  terre  les  furpalle  de 
trois  ou  quatre  doigts  :  qu'ilfaut  arrofer  en  Etl&  nettoyer  diligemment. 
Plantet  de    **cs  Coudres  franches  viennent  de  mfmc  de  petits  jettons  qui  fortent  des 
Coudics.  racines  de  bonnes  coudres  bien  chevelues  :  qu'il  ne  faut  pas  e'branchcr  en  les 
funcks.  tranfpiantant  s'ils  ne  font  bien  grands  ,  fie  pcuplls  de  brancheure  :  mail  trois 
ans  apre's  qu'ils  feront  tranfplanre's,fices  fcions  ne  font  pas  de  belle  venuc,il  les 
faut  tailler  raz  terre ,  &  ils  rejetteront  en  touffc  des  fcions  droits,  polis  6c  nets 
qu'on  pourra  ou  tous  llever  ,  ou  en  depcupier  les  moindres  pour  dormer  vi- 
gueura  ceux  de  l'aire. 

Les  fcions  de  l'Olivier  que  vous  voudre's  tranfplanter  doivent  etre  longs  , 
founts,  beaux,^  de  jufte  grofieur,  qu'on  puifle  prendre  &  einpoigner  a  la  main,&  n'a- 
voir  l'ccorce  aucunement  blefsee.  11  leur  faut  mettre  du  fumtcr  mcle'  avec  de  la 
cendre  &  la  tlte  en  bas,  puis  les  mettre  en  tcrre  comme  ils  etoient  en  l'arbre,  le 
bout  d  en  bas  en  bas  ,  6c  eclui  d'enhaut  tourne'  en  haut  6c  regardant  le  Ciel , 
autrement  ils  ne  prendront  aucunement :  ce  que  l'on  doit  auffi  obferver  pour 
tranfplanter  toutes  fortes  de  fcions. 
prantei  de     Les  fcions  dc  la  racine  bien  cheveluc  des  bons  pruniers,  non  entes,  rendent 
Ptunicis.  c'rant  tranfplantis  le  fruit  femblable  a  celui  des  maitres  pruniers  ,  d'ou  vous  les 
lure's  tire's  &  egraffes :  Mais  fi  les  maitres  pruniers  font  entes ,  il  en  faut  pren- 
dre des  greffes,  &  les  enter  fur  d'autres  pruniers  ou  greffes  fauvages,  ou  fur  des 
cerifiers  aigres ,  non  pas  cgraffcr  les  fcions  pour  les  tranfplanter. 
Hcaumo.  .  Les  heaumes  6c  prunes  franches  ne  viennent  pas  natmrcllcs  6c  franches  e'tans 
plantecs  des  fcions  j  mais  veulent  etre  ente'es  des  greffes. 

CHAPITRE  VI. 
Piquet  on  ajfier  par  petite s  hrnnihts  oh  dragetns. 

LA  bouture  ou  plante  des  rameaux  ou  de  drageons  vient  plus  legerement 
6c  mieux  a  pcifc&ion,  cjue  la  femence  dc  pepins,  principalemenc  fi  clic  cfi 
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mife  hors  de  fon  tertoir ,  &  les  figuiers  coigniers  Sc  grenadiers  font ,  de  ccctc 
facon. 

f  Quand  on  veut  affier  ou  piquer  les  petites  branches  de  meuriers ,  figuiers ,  Piqaeurcs 
coigniers,  Cormiers,  grenadiers,  &  pruniers  de  pluficurs  forces  ,  il  les  f*ut  j£  j™5*" 
couper  entre  la  Touflaints  &  Noel ,  011  peu  apres :  Sc  il  fauc  que  ces  boutu-  guiers,g~rc- 
rcs  foient  belles  ,  d'ecorce  faine  ,  pleines  d'orillcts,  Sc  grofles  comme  des  bi-  nad;et$  & 
tons  ou  plus  :  11  les  faut  choifir  droitcs  &  pleines  d'humeurs,  d'une  verge  feu- ptttmc"* 
le,  &  dc  jeune  bois  de  rrois  ou  quaere  ans  ou  environ  ,  &  qu'elles  ayenc  da 
bois  vieil  Sc  jeune :  Sc  il  les  fauc  e'guifer  comme  un  pieu  de  demi  pied  dc  long, 
fans  en  6cer  l'e'corce  d'un  des  cot&,&  les  elaguer  &  cordre  le  bouc  de  cclles  que 
vous  voudrcs  planter  dans  terre  :  ou  bien  la  fendre  en  ccarcelanc  un  peu  ,  Sc 
equarquiller  &  entrcbaillcr  la  fence  avec  une  feve,  ou  un  pois  ,  ou  une  pecice 
picrre  nchec  au  milieu  ,  Sc  les  piquer  avanc  dans  ccrre ,  ou  bicn  meccre 
ce  bouc  Mans  une  pecice  bocce  dc  bois  pleinc  d'eau,  &cnterrerle  tout  en- 
fcmble.  Il  faut  que  les  branches  foient  prifes  en  un  arbre  gros  a  plcin  poing  ,  St 
qui  ait  portc  du  fruit :  audi  qu'elles  foient  faincs ,  Sc  peuvent  cttc  arrofecs  ayee 
un  canal  qui  aille  jufques  a  la  racine. 

Marques  bien  l'endroir,  le  folage  Sc  afpect  de  I'arbrc  done  vous  aurez  tire* 
kdrageon,  pour  le  planter  &  piquer  du  cote,,  au  folage  &  mcme  afpect:  Ac 
lui  mettez  du  fuzeau  deflus ,  h  vous  defirez  que  I'arbrc  ne  monte  pas  Ci  haut  , 
Sc  foit  coujours  bas,  parccque  les  petitcs  branches  en  prendrone  mieux ,  Sc  ne 
fe  rompronc  point  en  les  cirant. 

Pour  planter  le  figuier  a  la  mode  GenMoife ,  qui  porteradu  fruit  trois  ans  Pltnte<fc 
apres,  Sc  fe  peut  planter  tout  le  long  de  I  Ete  ,  on  doic  prendre  une  branche  de  |^j"gc* 
figuier  portant  fruit  de  deux  ou  trois  ans,  foic  qu'elle  aic  encore  Con  fruic  Sc  fes  ncvoue. 
feu i lies  eu  non  :  il  la  fauc  e'guifer  Sc  taillcr  en  biais ,  Sc  piquocer  couc  aucour 
le  boutqu'on  voudra  meccre  en  cerre,  Sc  puis  le  planter  en  une  foflc  profonde 
de  demi  pied:  de  force  que  la  cinac  demeure  deflus  cerre  avec  trois  ou  quaere 
ceillecs  ,  &  foit  couverte  de  paillc  pendant  fix  jours ,  Sc  arrofe'e  chaque  jour, 
puis  foit  decouverte ,  parcc  qu'elle  aura  de'ja  jctte*  :  Sc  au  bout  de  1'an  vers  le 
mois  de  Fevrier,  il  faut  taillcr  le  jetton  bien  bas  raz  terre ,  &iljet(crade  £ 
grandc  force  ,  qu'au  deuxieYne  an  il  portera  du  fruit. 

CHAPlTRE  VII. 
M*nUrt  de  fair*  des  fcfns  a  pUttter. 

POur  faire  des  fcions  de  pluficurs  fortes  a  planter  quand  il  fer a  befoin,  cou- 
pes en  Hyver  quclque  grand  arbre,  s'il  commence  a  jaunir  Sc  bleinir  ,  Sc 
dont  vous  defire's  avoir  des  entcs,  fcicz-Iui  le  tronc  des  plus  grofles  branches 
par  tron^ons  longs  comme  d'un  pied  ou  environ  ,  Sc  faites  un  raion  de  terre 
qui  foit  bien  grade,  ii  profbnd  que  vous  y  publics  loger  vos  troncons  fur  bout, 
la  terre  Itant  iurhauflee  trois  ou  quatre  doigts  au  deflus  d'eux  ,  rangez-les 
cn  carreau  a  demi  pied  I'un  dc  l'autrc.Couvrcz  les  bien ,  Sc  les  arrofes  l'Etc  s'il 
eft  befoin  ,  &  clagucs  bicn  les  bourriers  par  efpace  de  cems,  ils  jcttcront  des 
fcions  que  vous  pourr^s  tranfplantcr quand  ils  auronc  une  clievclure  dedeux 
ou  crois  ans  :  Sc  s'ils  n'onc  poinc  encore  de  racines  enfonces  -  les  en  bonne 
terre  pour  leor  en  fairc  venir,  Ces  fcions  en  jetteront  d'autres  qui  pourront 
audi  icrvir. 

Remarks  que  tousles  arbres qui  jettetom des  dragcons,  fi  vous  les  coupe's 

Qq  iij 


Digitized  by  Google 


1: 


310  LA   W  A  I  SON  RUSTIQ.UE/ 

en  Hyver,  ils  en  jetccront  plus  abondaromcnt ,  6c  feront  tous  bons  a  planter. 
Plan'cdc    *-es  gro'^licrs,  framboiticrs,  vinetiers  que  I'on  apelle  ^pine  benite ,  fe  plan- 
groifrl  cr,  tent  audi  en  Hyver  par  fcions  qui  fortent  de  leurs  racines  ,  6c  il  faut  qu'elicfi 
ficrfc  vi-  f°lcnl  chcvclucs  :  6c  s'ils  n'ont  point  de  racines  il  les  faut  provigncr. 
ociicr.  CHAPITRE    VII  I. 

Provign*r  les  rejettons  %  ottdntentis. 
L  eft  neceflairc  de  provigncr  les  arbres  que  I'on  a  plantc*  de  fcions  ,  6c 
.qui  rcpionnent ,  &  font  de  pedis  rejettons  de  leur  racine  :  car  cela  leur  flic 
porter  de  plus  beaux  fruits ,  6c  en  plus  grande  abondancc  ,  6c  dureot  pltts 
long-terns ,  parce  qu'ils  atrtrent  une  plus  grande  quantice  de  fuc  fur  la  terre. 
Pour  ce  fujet  I'on  doit  provigner  les  pruniers*  cerifiers,  grenadiers,  6c  tous  au- 
tres  que  I'on  cntcfur  des  fauvageons :  car  ,  parce  que  1c  fauvageon  n'eft  pas  ft 
abondant  que  l'arbre  ente,  il  eft  befoin  de  le  provigner.  Comme  fi  I'on  ente  ua 
cerifier  doux  fur  un  fauvage,  ou  qui  portc  des  ccrifes  trop  aigres,tel  cerifier  ne 
fera  pas  de  tongue  dure'e,  &  ne  portera  pas  des  cerifes  douces,  s*il  n'eft  provi- 
gne' un  ou  deux  aus  apres  qu'il  fera  ente'  ,  parce  que  le  cerifier  fauvage  n'at-* 
tire  pas  aflcz  de  fuc  pour  donner  accroidement  a  l'arbre ,  &  le  fuc  qu'il  attire 
n'eft  pas  propre  pour  produire  6c  nourrir  des  ccrifes  douces. 
Provigner    Or  I'on  provigne  en  quatre  fortes  :  ou  en  couchant  let  rejettons  ou  petite* 
louei*"*  branches  encore  tendres,en  une  fofle  faite  au  pied  :  comme  il  fera  die  cy-apre's  • 
ou  en  e'chcletrerou  en  un  panier  plein  de  terre,  attache  au  bas  de  la  branche  ,  out 
en  percent  un  faule,  6c  y  pailant  la  branche  de  l'arbre  par  dedans,  comme  il  fe- 
ra dit  plus  amplement  au  Chapicrc  dftnter. 
Terns  de    L'on  provigne  audi  en  plufieurs  terns :  mais  le  meilleur  eft  au  Pr interns  6c  en 
piorigner.  ^ar8  qUand  les  arbres  font  en  flcurs  6c  commencent  a  entrer  en  amour. 

II  faut  provigner  les  petites  entcs  ou  fcions  plantes  d'un  an  ,  au  commence- 
ment  de  l'Hiver  un  pied  bas  en  terre  :  &  mele's  de  bon  grain  parmi  la  terre  que 
yous  there's  de  la  folie  ou  vous  les  voudres  provigner  pour  la  recombler.  11  fauc 
audi  couper  res  de  terre  les  fcions  fupcrflns  &ans  aux  environs  des  bons  mem* 
bres  que  vous  voudre's  coucher  en  provinrcar  ils  fc  convertiroient  en  pourriture. 

Pout  provigner  il  faut  becher  a  l'cntour  de  l'arbre ,  de  forte  que  les  racines 
foient  comme  i  demi  dechaudees ,  puis  allonge's  la  foflc  du  cote  que  vous  vou- 
dre's provigner,  6c  felon  que  vous  verrtfs  que  les  racines  pourront  mieux  obeir, 
vous  les  mertre's  bien  doucement  dans  la  rode,  &  bouches  voire  fcion  de  facon 
que  la  torqueure  par  ou  il  aura  e'tc  ente'  foit  un  peu  plus  bas  que  les  fcions  da 
bois  nouyeau  fortant  hors  de  terre  ,  de  telle  hauteur  que  faire  fe  pourra. 

Si  l'arbre  que  vous  voules  proviener  etoit  un  peu  gros ,  6c  qu'il  fut  mal-aifc* 
acourber,&  rcbellc  a  coucher  dans  la  fade,  vous  en  pourres  inciter  le'tronc  pref- 
que  a  demi,  entre  la  racine  &  la  torqueure,  6c  le  courber  doucement  en  la  rode, 
avec  le  bois  que  les  greffes  auront  jette',&  le  plus  rondement  que  vous  pom-res, 
&  prene's  garde  de  le  romprc,puis  remplifse's  l'incifure  de  cire  gommee  de  glaire. 

S'il  y  a  plufieurs  fcions  6c  membres  en  la  plante  que  vous  voudres  provigner, 
6c  que  tous  fe  rompent  par  hazard  en  les  provignant ,  le  remede  fera  de  lever 
l'arbre  tout  droit, &  en  rechauder  les  racines  de  la  terre  qui  auparavant  y  e'toit, 
6c  que  vous  en  aure's  oci,  puis  en  railler  tous  les  fcions  rompus  un  pea  au  def- 
fous  de  la  rupture:&  les  laiflcr  ainfi  jufques  a  l'autre  annee  qu'ils  auront  rejeetc 
des  fcions  nouveaux,quc  vous  pourres  enfuite  provigncr  en  Hiver:maisfidc  ces 
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fcions  il  cn  demcinc  an  qui  nc  foit  poiut  rompu,  partes  outre  ,  &  le  provignes 
&  coupes  au  res  de  la  torqueure  lese'eots  de  ceux  qui  nc  fcront  pas  rompus.  En 
provignant  e'largiffes  bicn  ics  fcions  dc  voire  branchc  dans  la  folic  :  couches- les 
y  bicn  rondement,  cn  les  couvrant  de  la  tcrrc  que  vous  aure's  tire'e  en  faifant  la 
f'ofle,  apres  I'avoir  bicn  melee  avee  de  bon  film  tat  :  &  foules  pcu  a  Deu  dclTus , 
&  prenes  garde  qu'aucun  de  ccs  fcions  nc  le  relcvc  quand  vous  aures  commen- 
ce a  les  fouler.  Ccla  fait,  redrc  lies  bicn  droit  enhaut  tous  les  bouts  qui  forti- 
ront  dc  terre,  de  telle  hauteur  que  vous  pourres  :  &  les  laidcs  ainfi  trois  ou  qua- 
trc  ans  fans  les  rayonncr,  jufqucs  a  ce  que  les  racines  ayent  pris  terrc,  &  foicnt 
deja  bicn  garnics,  &  plantc's  des  batons  a  l'cntour  pour  lc  drcll'er ,  prenant  gar- 
de qu'on  nc  les  romrc.  Trois  ou  quatre  ans  apres  il  les  faut  detcrrcr,  au  com- 
mencement dc  I'Hiver ,  Sc  cn  ayant  coupe  tous  les  membres  chevelus  des  raci- 
nes d'avec  la  fouche,  au  dcllbus  de_  la  torqueure  ,  vous  les  pourres  planter  ou 
vous  voudre's  qu'ils  demeurent  pour  jamais  :  non  pas  que  vous  n'en  puiffies 
laUfrr  quelqu'un  en  la  mcme  folle  ,  li  lc  lieu  ell  proprc  pour  y  demeurcr  :  mais 
nc  lui  arraches  point  fes  p*etites  racines,  comme  aux  autrcs.  Si  ces  provins  des 
entcs  font  dc'ja  gros  &  branchus,  lorfqu'on  les  arrache,  il  les  faudra  cbrancher 
avant  que  les  planter,  lorfqu'ils  feront  rcplantcs  ,  ils  fcront  francs  par  tout,  &c 
ceux  qui  cn  viendront  fcront  toujours  aulfi  francs.  Encore  fi  vous  voules  ra- 
commoder  la  fouche  dont  vous  aurcs  provigne  les  fcions  ,  aprds  que  vous  au- 
res coupe  tous  les  membres,  laille's  des  chiquots  &  des  greffes,ellc  rejettcra  d'au-  < 
trcs  fcions  dc  ces  chiquots ,  dont  vous  pourres  fairc  d'autres  arbres  francs ,  cn 
les  provignant  &  les  relevant  au  bout  da. 5.  ou  4.  ans.  On  ne  provigne  que  les 
fcions  qui  n'oni  point  de  racines  particulieres  :  car  s'ils  en  avoient  ,  il  les  fau- 
droit  arracher  &  replantcr  avec  la  beche,  &  non  pas  provigncr. 

CHAP  I  TRE  IX. 
Four  enttr  des  ftttvaieons  ,  &  tutrts  arbres  de  plufieurs  fortes  ,  en  diverfes 

faons  &  en  divers  terns. 

TRanfplanter  &  provigncr  ,  apporte  unc  grande  bcautc  &  grandeur  a  Tar-  Sc;on,<j€ 
bre  &_a  fon  fruit :  mais  encore  plus  Tenter  ;  car  par  Tcnteurc  les  arbres  provigncr. 
fauvages  cn  font  mcilleurs  &  plus  naturcls  ,  &  ceux  qui  font  ftcrilcs  devien- 
nent  fcrtiles :  ceux  de  m.iuvais  gout  deviennent  agrcablcs  ,  les  tardifs  viennene 
avant  la  faifon  :  ceux  qui  avancent  trop  ,  font  tardifs  ;  mais  audi  leurs  fruits  cn 
vienncnt  plus  beaux  &  mieux  nourris  ,  joint  que  Tcntc  fait  produire  &  croitrc 
bien  fouvent  des  arbre*  &  des  fruits  mervcillcux  :  comme  nous  voyons  aux 
pommcs,  poircs,  &  autres  fruits  infinis,  qui  font  rendus  divers  cn  couleur  cV  en 
gout  par  Tartihce  d'entcr.  Davantage,  il  fait  que  non  fculemcnt  unc  efpece  eft 
changec  cn  unc  autre  ,  cV  que  divers  fruits  s'acommodent  lur  un  mcme  arbre  ; 
mais  encore  les  arbres  etrangers  vienncnt  jufqucs  a  nous  ,  &  nous  faifons  pare 
des  notres  aux  pais  etrangers. 

Or  il  y  a  principalement  cinq  fatjons  d'entcr.  La  premiere  eft  d'enter  en  ecor  fj^.J^ 
ce,  c*eft-a-dire,entrc  le  bois  &  Tecorce  :  celle-la  fedoit  fairc  aux  arbres  dejaCci. 
grands  &  ages,  qui  ont  Tecorce  dure  &  bien  ferme.  La  feconde  eft  enter  en  fen- 
te,c'eft  a-dire,en  tronc  fendu  :  &  on  doit  ufer  dc  cellc-cy  aux  jeunes  arbres; 
car  les  vicux  ne  foufrcnt  pas  facilement  une  hilurc  en^leur  tronc.  La  troilieme 
eft,  enter  en  flutcau,  qui  fc  fait  quand  on  incife  Tccortoc  d'un  arbre  en  forme 
de  fluteau,  pour  Tappliquer  a  un  raracau  d  un  autre  atbrc.  La  quauic'mc  eft  co- 
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tcr  cn  ecuflbn.  La  cinquieme  eft  enter  en  bouton.  Nous  parlctons  partJcuKerc- 

mcnt  en  Ton  lieu,  de  ces  fa 50ns  d'enter. 

Avanc  que  d'enter  l'on  doit  confidcrer  fi  le  terrofr  ou  pais  eft  propre  au  pe- 
pin  ou  au  noyau  &  quels  arbres  y  chargent  mieux. 
Entc  de      Le  mcillcur  eft  d'enrer  en  fembiables  cfpeces ,  bien  que  les  greffes  5c  bon- 
tlcnt  *lc  C  tons  Pcuvcnt  au®  oicn  Prendrc  cn  des  cfpeces  d'arbres  differentcs:  mais  tclles 
pfuj.  C    entes  nc  font  jamais  fi  bonne  fin,  etant  impoffible  que  lc$  deux  feves  differen- 
ces s'acommodent,  s'agencent  &  portent  fi  bien  cntrcelles,  que  fi  e'etoit  cn  pa- 
reilles  fortes  d'arbres  :  Joint  que  le  fruit  tient  toujours  plus  du  naturel  de  I'ar- 
bre,  Cat  lequel  il  eft  ente\  que  de  la  greffe:  ce  qui  fait  qu'il  eft  en  queique  fac,on 
Entet  Cut  abatardi  &  n'a  plus  fon  gout  nature!.  Qui  eft  la  caufe  que  je  ne  fais  pas  cas  des 
on  chou.  cntcs  qUC  pori  fajt  fur  |es  ormeaux  :  car  le  fruit  qu'ils  portent  tient  du  gout 
&  faveur  de  I'orrae,  qui  eft  peu  agreable  :  je  fais  mains  de  cas  des  entes  que 
quelques-uns  font  fur  un  tronc  de  chouk,  &  fur  un  aubefpin,  grofelier,farmenc 
de  vigne ,  rofier  &  fembiables ,  car  outre  que  ces  entes  font  de  peu  de  duree, 
pour  etre  faits  fur  un  fujec  de  plus  foible  nature  ,  que  n'eft  la  greffe  qui  y  eft 
applique,  dont  le  contraire  doit  toujours  etre  obfervc  en  fait  d'enter ,  les  fruits 
qui  cn  viennent ,  font  de  nul  gout,  fades ,  ou  defagreables  a  la  bouche ,  bien 
que  les  plus  durs  &  folides  fauvageons  foient  a  preferer  en  cas  d'enter ,  car  fi 
▼ous  entes  fur  des  fauvageons  de  nature  aifce  8c  moelleufe  ,  comme  en  pcu- 
plicr,  fbuceaux  8c  fembiables,  la  greffe  en  fera  de  plus  prompte  venue  :  mais 
il  n'y  a  aucun  profit,  &  ces  entes  font  plutot  par  curiofite  ou  par  la  tromperie 
dcs  Jardinicrs  rcvendcurs  pour  avoir  plus  fouvent  des  entes,  qu'autrement.  H 
vaut  mieux  done  enter  en  fembiables  efpeces :  ou  bien  fi  l'on  ente  en  diver- 
fes  cfpeces,  il  ftutchoifir  les  plus  approchans  de  la  nature  de  la  greffe  ,  qui 
eft  la  partie  dominante  ,  8c  que  le  fauvageon  doit  plus  feconder  ,  quoi  qu'il 
cn  foit  le  nourriffier  :  il  faut  enter  les  arbtes  hatifs  fur  les  hatifs ,  8c  les  tar- 
dift  fur  les  cardifs. 

Etquoique  par  l'enteure,les  hommes  inrroduifent  mil  le  raret& ,  tant  6%  ar- 
bres qu'es  fruits,  en  me'langeant  differentes  efpeces ,  il  ne  faut  cependant  pas 
croire  que  l'on  puiflc  enter  routes  les  greffes  indifferemment  fur  routes  fortes 
d'arbres  j  car  le  chene  ne  recoit  point  le  poiricr,  ni  le  figuier  l'olivier  :  8c  d 'au- 
tre part  le  pin  ,  le  fapin,  le  ciprcs,  8c  nul  autre  arbre  gommeux ,  huileux  ,  qui 
jette  la  poix  ou  refine  ne  recoit  pas  la  fociete'  d'aucuns  arbres,  ainfi  qu'enlci- 
gne  Plutarquc au  1.  liv.  des  cntretiens  de  Table,  parce  qu'ils  font  gras,  8c 
jcttent  une  humeur  huileufe ,  laquelle  comme  toutc  forte  d'huile  eft  ennemie 
de  toutes  plantes :  fi  bien  ou'il  n'y  a  pas  dc  plus  court  moyen  pour  faire  mourir 
une  arbre  que  vous  voudres,au(Ii-bien  que  les  abeilles,  que  de  les  frotter  d'hui- 
le :  joint  que  les  arbres  qui  diftillent  la  poix  refine,  ont  l'ecorce  fi  dclieV,  qu'ils 
ne  pourroient  donner  aflcz  de  fcrraete',  ni  moyen  de  prendre  feve,  &  s'incor- 
porer  aux  greffesque  l'on  mcttroit  dedans,  comme  tous  boisqui  ont  l'ecorce 
de  qualite  humidcjcV  trop  molle  ;  car  ils  cmpechent  que  la  grefle  ne  fc  puifle 
unir  Sc  incorporer  avec  les  parties  qui  font  au  deftous  de  l'ecorce  :  J'ajouterai 
que  les  hommes  8c  les  femmes  qui  font  trop  grades  ne  portent  point  d'enfans; 
parce  que  confumant  laplupart  de  leur  nourriture  en  la  grofieur  de  leur  corps, 
ils  ne  laifTent  point  de  luperfluite'  utile  a  faire  de  la  femence :  audi  les  arbres 
qui  diftillent  la  poix  &  rcunc ,  employans  toute  leur  fubftancc  8c  nourriture  a 
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fi  gtoflir  elix-rnemes  ils  dcvienncnt  fort  grands  8c  gros.ou  Us  nc  portent  point 
de  fruit  du  tout ,  ou  il  eft  bicn  petit ,  &  vicnt  tard  a  maturity  ,  il  nc  fc  faut  pas 
c conncr ,  fi  l'erranger  nc  pcut  naitre  ni  vivrc ,  la  ou  lc  naturcl,  mal-aifcrncnc 
fc  nourrit. 

Les  arbres  qui  ont  le  bois  trop  dur  8c  folide  ,  comme  lc  buis  8c  autres  fem-  TcJM 
blablcs  ,  ou  qui  ont  Iceorce  trop  tendre,  nc  font  pas  proprcs  a  faircdes  entcs;  d'emer 
car  les  uns  pour  etrc  trop  tendres  nc  pcuvent  contcnir  la  greffe  aflcz  ferrce  ,  les  k$  8rtffe*« 
aucrcs  pour  etre  trop  durs  la  fufToquent. 

L'on  cnte  les  greffes  aux  A  vents,  8c  an  peu  plus  tard ,  a  fc,  avoir  a  la  mi- 
Janvier  felon  que  ia  faifon  eft  difpofec  au  froid,  ou  autrement,  principalement*  „  „,  <mi% 
les  heaumicrs,  poiriers  ,  8c  hitivcaux.  Quant  aux  pommiers  8c  ncflicrs ,  il  eft 
meilleur  d'attendre  des  la  fin  de  Janvier  jufques  en  Mars  ,  que  l'on  voye  qu'ils 
commenoent  a  bourgeonner,  car  ils  ne  fe  hatent  pastant  que  les  autrcs.  Et  en 
ce  mcmc  tcms  il  eft  bon  d'entrcr  les  gros  fauvageons  cntrc  I'e'corcc  8c  le  bois  , 
de  greffes  tardives  ou  gardecs  cn  terrc.Tous  mois  (ont  bons  &  commodes  a  en- 
ter ,  foit  cn  greffe  ou  cn  ecuflbn  ,  except^  lc  mois  d'O&obrc  &c  Novcmbrc  : 
Riais  le  greffe  s'entc  communemcnt  cn  Hivcr,  ainfi  qu'on  a  die  ,  lors  que  les 
arbres  bourgconncnt  8c  entrcnt  biencn  fevc  :  caralors  les  greffes  fc  gluent  8c 
prennent  beaucoup  mieux.  On  peut  audi  enter  des  greffes  en  Avril  &  cn  Mai 
£  les  grcfFcs  font  ceilletecs,  6c  qu'on  les  ait  tenues  cn  tcrrc  la  pointc  dehors ,  cn 
lieux  froids  &  ombrageux.  11  eft  vrai  que  le  terns  d'enter  lc  doit  mcfurcr  , 
8c  difecrner  felon  la  qualitc  du  pais :  car  cn  pais  froid  l'on  doit  enter  plus 
tard ,  en  pays  chaud,  plutot ;  toutesfois  en  tout  pais,  le  vrai  tcms  d'enter  eft 
depuis  lc  premier  jour  dc  Fcvrier, jufques  au  premier  jour  dc  May,  ayant  egard 
au  naturcl  des  plantes  :  carcelles  qui  ont  plus  de  fuc  ,  doivent  etrc  entees  plu- 
tot :  cclles  qui  font  plus  feches  ,  plus  tard  ,  excepte  le  grenadier  8c  figuier  , 
qui  encores  qu'ils  foient  fees,  vculent  ctre  entes  bicn-  cot.  . 

C'eft  unc  chofc  aflliree  qu'il  faut  cucillir  les  greffes  au  declin  pour  les  enter 
au  mcmc  declin  ,  ou  au  croiflant :  II  eft  vray  que  la  greffe  &  I'ccuffon  pren- 
nent mieux  au  croiflant  qu'au  declin  dc  la  Lunc :  car  la  Lune  eft  maitreuc  des 
CcvcSjComme  des  autres  fucs,mocllcs  8c  humeurs,qui  font  le  concours&  la  liai- 
fon  des  greffes  aux  fauvageons  ,  8c  ont  plus  de  vigueur  8c  d'efficace  au  croif- 
fant  qu'au  declin  :  il  faut  par  unc  femblable  raifon  prendre  garde  ,  dc  nc  faire 
aucunesentes  lorfque  le  ventdc  Midi  foufle,  parce  qu'il  eft  acre  8c  deficcatif. 
Au  contraire  il  faut  tailler  les  jettons  a  la  fin  dc  la  Lune  ,  fi  on  les  vcut  faire 
bien  fru&ifier  :  car  ctans  coupes  en  cc  tems  ,  ils  ont  leur  fevc  commc  iuibi- 
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be'e  ,  &  par  la  taille  n'en  exhalent  pas  tant  qu'ils  fcroient  ctans  coupes  ,  leur  ^  ^ 
fevc  etant  cn  plein  flux.  Toutesfois  nous  experimentons  que  l'on  peut  cucillir 
&  enter  des  greffes,  en  tout  tems  de  la  Lune  ,  commc  nous  dirons  ci-aprcs. 

Quelqucs-uns  tiennem  que  les  meilleurs  jours  pour  enter  ,  font  les  j.ou  4, 
jours  devant  8c  apre's  lc  nouvcau  quartier :  mais  la  raifon  prifc  des  feves ,  dc  la 
liaifon  8c  affemblagc  des  greffes  aux  fauvageons ,  8c  de  la  domination  de  la 
Lune  fur  les  feves,  dctruit  la  premiere  partic  dc  cctte  opinion  ,  c\ant  certain 
que  plus  la  Lune  eft  foible  ,  moins  les  chofes  infericurcs  font  cn  vigueur  ,  fur 
Icf  quelle*  elle  e  tend  fes  cffcts.j 

L'ente  faitc  fur  le  fauvageon  a  plus  de  tenuc  8c  de  dur^e  ,  que  cclle  qui  eft  tow  fa 
£aicc  fur  I'arbre  franc  :  mais  lc  fruit  dc  l'cotc  faitc  fur  lc  franc  eft  dc  mciUcur  J*"* 
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gout ,  comme  le  fruic  dc  l'cuce  faice  fur  I'arbre  qui  germc  6c  flcuric  en 
reins ,  &  I'ecorcc  vive  &  humidc  ,  6c  la  raifon  y  eft  route  aparente. 

L'on  ente  en  ecorce  dcpuis  la  mi-  Aout,  jufques  au  commencement  de  l'Hy- 
ver,  &  alors  que  le  vent  rWonius  commence  a  fouffler  ,  qui  eft  des  le  7.  jouff 
de  Fevrier  jufques a  la  S.  Barnabc,  qui  eft  le  1 1.  jour  de  ]uin  :  mais  il  fe  faux 
donner  dc  garde  d'enter  eo  ecorce  durant  les  pluyes  ,  parce  qu'clles  elevens 
l'alTemblagc  &  l'empechenr.  • 
Enter  en  L'on  ente  en  ecuflbn  au  terns  dtte' ,  depuis  environ  la  fin  de  May  )uiqae* 
tfcLflfoa.   en  Aout,  meVne  lors  que  les  arbres  font  deja  forts  en  feve  6c  fcuillesycomrae  en 


Juin  6c  Juiller,  a  f^avoir  en  pais  &  cerroir  chaud, depuis  la  mi-juin,  jufques  a> 
La  mi-Juiller,  6c  en  pats  froid  jufques  a  la  mi-  AouuEt  Ci  \'Et6  eft  ii  exceflive- 
ment  fee,  que  quelques  arbres  rctiennent  leur  feve  ,  il  feut  attendre  qu'eile 


ioit  retonrnce,  &  enter  d  tot  que  l'on  aura  cucilli  les  grerfes  r  fans  avoir  cgard 
au  croifiant  ni  au'declin  ,  foit  cs  grcfles  ou  a  I'ente  ^  il  eft  vrai  que  l'on  die 
qu*il  tic  faat  jamais  enter ^au  croiflant  pouc  avoir  beaucoup  dc  ftuit :  mais  au» 
declin  a  commencer  au  premier  jour  de  la  pleine  Lune.. 
In  frote.    *-*on  Peuc        cn  feme  fans  avoir  egard  aux  pUUes  cn  terns  frais  merne  de- 
puis la  mi-Aouc  jufques  a.  la  Touflaintsi  car  le  chaperon  6c  la  couverture  qu*bo> 
met  a  ccs  enres,  detournent  le  degat  que  les  pluies  6c  bruines  y  fcauroient  faire, 
L'on  doit  aufli  confidcrer  d  I'arbre  eft  hitif  ou  non ,  Be  lui  bailler  UgrefFcdc 
mime.  11  faut  rcgarder  aufli ,  fi  le  terns  s'avance  ou  retarde :  car  les  faifons  ne 
font  pas  toutes  les  annees  reglees  6c  invariables  ,  mais  devancent  ou  retardenr* 
6c  anticipent  bien  fouvent  fur  la  qualite  I'une  de  I'autre :  Et  en  toutes  ccs  fe.. 
Cons  d'enter  ,  e'eft  unc  chofc  finguliere  6c  de  grand  entretien  pour  I'ente  ,  de 
garder  les  fauvageons  avec  du  funnier  de  vachc  mele*  en  menuc  paille. 
Inter  f«i    Q?aoc  au  terns  patticulier  d'enter ,  il  vaut  micux  enter  fur  le  foir  qu'au  ma- 
le Xoit,    tin ,  plus  pre's  des  racines  que  des  rameaux  r  parce  que  plus- bas  eft  1'enturc* 

fente  recoit  aufli  une  plus  grande  vigncur  de  l'humeur  dc  la  tcrre.. 
Let  outili    Les  apareils&  outils  donrjle  jardinter  doit  etre  muni  quand  il  vcut  enrer,fone 
Jui  cn'tc.   un  Pnnicr  Pour  mcwre  fes  grcfles  ,  I'areille  ,.glaire  r  ou  tcrre  forte ,  pour  luter 
l'incifion  du  fauvageon  6c  aflcmblage  de  la  grcfle ,  la  moufle  ,  les-linges  ro* 
ecorce  de  faule  pour  torquer  &  bander  I'ente  par  deflus  les-luts ,.  pour  lier  U 
torqueure  6c  bandeure  de  I'ente  :  6c  la  cire  gomme*e  pour  enduire  &  enchape- 
ronncr  les  bouts  6c  fommites  des  greffes  recemment  tranchees  afin  que  les* 
pluies  ou  le  froid  ne  leur  nuifer  ou  que  l'humeur  e'levee  d'en  bas  foit  contrainc 
de  fe  rctircr  aux  rejertons.  La  fcie  en  main,  poor  fcier  l'eftoc  6c  crone  du  fauva* 
»  -j*  Scon  '  *c  gan*vet  *  entct  P°ur  c^P"  *  aiguUer  les  grerfes*  afin  que  la  pcau  ne 
ic  pele  ou  ne  s'ccorchc,  ce  qui  arrive  fouvent  fi  I'ente  eft  en  feve  ^duquel  vous 
circle's  la  coupe    longue  qu'eile  ne  puifTe  remplir  la  fentc  &  qu'eile  foit  afles 
feurnie  ducote  de  la  peau  ,  qui  puttie  aufli  fervira  faire  les  inci Hons  neceflai- 
rcs,  qui  doit  6trc  toujours  finemcnt  eguife^  net ,  broni  y6c  fans  roiiillcure,  dcur 
coins ,  l'un  plus  large  pour  les  arbres ,  l'autre  plus  ctroit  pour  les  plus  menus  6c 
tendrcs  ,  tous  deux  de  buis  ,  ou  d'acier ,  ou  de  for  bien  dur ,  afin  qu*bn  ne  foic 
pas  en  peine  de  les  C'guiier  plus  fouvent  r  pour  clareir  la  rente  du-  fauvageon  r 
la  ferpette  a  e'laguer  le  fauvageon,  &  un  petit  mancne  d'i voire  ,  ou  de  buis  ^oa 
cizeau  de  brelil ,  ou  autre  bots  qui  foit  dur. 
Ne-vous  amufcs  pas  a-ccux  qui  cntcoc  tout  auflUcdc  qu'ib  plantcntlesax^ 
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feres ,  ou  Wen-tot  apre's  qu'ils  les  ont  plantes  :  car  le  fauvageon  qui  ne  peut  at- 
tirer  de  la  fubftance  que  pour  foi-mcme,  a  peine  en  pourra-  t'il  dormer  a  U 
grcffe  :  Et  a  la  veritc  le  fauvageon  foufre  afles  d'etre  enleve  de  fa  terre  ,  8c  d'etre 
c  rani  plan tc  ailleurs  ,  fans  lui  donncr  cettc  nouvcllc  ou  double  charge  :  mais  cc  , 

«•*  '  i<i  i/*  /  /    i       /    o   i»  L  fn'urc 

doit  etre  un  an  apres  que  1  arbre  ou  le  fauvageon  aura  ece  plantc  ,  &  raucrc  an-  ,j0;:  ? 
Iiee  d'apres.  il  porte  i  car  l'enture  ne  profite  jamais  bien  ,  fi  ellc  ne  profile  la  «r  h  pre- 
premiere  anncc  5  la  ou  die  auroit  mal  profite  ,  il  vaut  mieux  la  couper  8c  la  re-  Jjje.1'  **" 
raettrc  plus  bas. 

C  H  A  P  I  T  R  E  X. 
Cholfir  ,  cueillir  ,  tailler  Igs  grtffts  pour  enter  en  feme  ,  en  tronc  &  en  ieeue, 

]L  faut  choifir  des  rejettons  d'un  an  ou  de  deux  tout  au  plus,  (principalement 
fi  on  les  veut  enter  fur  un  vieil  arbre  )  qui  foicnt  bien  frais,  aufli  gros  que  le 
petit  doigt ,  8c  pleins  d'humeur ,  qui  aient  les  ceillcts  gros  8c  epais,  pres  i'un  de 
J'autre ,  autrement  ils  ne  porteroient  pas  fi  bien  :  il  faut  audi  qu'ils  participenc 
du  vieil  bois  ,  e'eft  a  dire  de  l'annee  precede ntc ,  8c  du  nouveau  ,  e'eft  a  dire 
J'anne'e  tenant  de  deux  >  &  il  faut  s'il  eft  pofliblc  ,  qu'ils  foient  du  haut  8c  dc 
la  fommite' ,  ou  pour  le  moins  du  milieu ,  non  du  bas ,  des  plus  grofies  bran- 
ches de  l'arbrc  fru&ueux ,  e'tant  encore  en  fa  feve  :  &  qu'ils  foicnt  pris  du  cote 
dc  l'arbre  qui  regarde  vers  le  Midi :  car  l'Orient  ne  nous  eft  pas  fi  propre  en  cc 
pais  froid  :  8c  il  faut  qu'ils  foient  ente's  en  memc  afpect  8c  folagc  qu'ils  au* 
ront  e'te'  cueillis  :  car  Ci  vous  les  ente's  en  contraire  afpe& ,  ils  foutriront  ce 
que  foufrcnt  les  plantes  rcmuecs  d'un  pais  chaud  en  pais  froid.  Toutesrois 
jiousexperimeutons  journellement  que  cette  c^ejnonjg  eft  prefque  inutile ,  /+4*Qx* 
parceque  le  Soleil  qui  eft  le  nere  nourriffier ,  voir  cn  un  jour  tous  les  cotes  dc 
votre  arbre  ,  8c  que  la  ccrre  ou  il  eft  plantc  eft  egaleraent  nourriftame  d'un  cote" 
que  de  l'autre. 

Il  ne  faut  pas  cueillir  les  greffes  pour  enter ,  lors  que  les  arbres  commencenc 
a  flcurir  ,  principalement  files  arbres  dcfquels  font  tir&  les  greffes  ,font  hatife 
comroe  cerifiers ,  pruniers,  nefiiers  ,  amandiers,  pechiers,  8c  autres  femblablcs : 
mais  le  terns  de  les  cueillir  eft  environ  Noel :  car  alors  les  arbres  font  pleins  &  * 
feconds  d'une  humeur  benigne.  Et  fi  l'on  eft  contraint  de  les  cueillir  plutot » 
foit  pour  porter  d'un  pais  a  autre ,  ou  pour  autre  occafion  ,  attendes  le  raois 
il'O&obre  ,  lors  que  les  feiiilles  feront  tombees  de  ISirbre.  Les  Anciens  ,  coro- 
roc  font  encore  a  prefent  quclques-uns ,  cueilloient  les  greffes  fur  la  fin  de  la    /"  _  t 
Lune  ,  pour  les  enter  apnfs  la  Lune  nouvcllc  :  mais  nous  cspcrimcntons  tous  s/«uX»Vt 
les  jours  ,  qn'on  les  peut  cueillir  8c  enter  en  tel  quartier  dc  la  Lune  que  l'on  ft? 
trouvcra,  tant  pour  les  fruits  de  noyaux  qui  font  plus  dificilcs  a  enter,  que  ceu* 
de  pepins  ,  qui  font  moins  dificilcs. 

Si  vous  les  voules  garder  apre's  qu'ils  feront  cueillies  principalement  cclles 
jque  vous  voudres  enter  en  ecorce  (  car  ces  greffes  fe  pcuvent  cueillir  fans  ceil*  ^n\tf^,tm 
lets  environ  le  mois  d'O&obre  )  mctteVles  dans  terre  au  pied  d'un  arbre  >  dans  gtcftcs. 
line  fofie  profondc  de  demi-pied  :  8c  les  couvrcs  bien  de  terre  ,  marquant  le 
lieu  pour  le  trouver  quand  le  terns  d'enter  fera  venu.  Quclques-uns  le  mettent 
dans  des  pots  dc  terre  bien  couvcrts&e'toupe's,  lefquels  pour  le  micux  ,  il  faut 
enfuite  enterrer.  Si  vous  les  voules  porter  loin  ,  il  les  faut  mcttrc  le  bout  dans 
tine  rave  fraiche  :  car  cela  entretient  leur  fuc  &  humidite'  naturellc  :  ou  bico 
gnyclapeVlcs  Avcc.un  pcu  dc  tcrxc ,  &  dans  unlingcxm  autre  chofc,.afin  qu'ilf 
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foient  fonplesa  £trecnte's,  8c  non  fees  par  Ie  vent  8c  la  force  du  SoleH  ,  ou  Wen 
cnfermes-lcs  dans  des  canes  8c  rofeaux  bien  clos  avee  un  peu  de  micl.Quelqtjeii 
tins  pour  les  gardcr  tes  mettcnr  cntredeux  tuilcs ,  prlsquelquc  ruiHcau  ,  i>ien 
cou verts  dc  terre.  Si  on  vous  les  a  envois  de  loin,gardes- voas  bien  de  les  enter 
que  premicrcmcnt  vous  nc  les  ai^s  laille  tremper  quelque  cems  en  I'eau  ,  pour 
renouTeller  ltur  fuc  ,  8c  reprendrc  Icurs  rertus  en  quehpie  fafon  affoupics  6c 
afoiblics. 

CaeiMir     ^our     cucl*W,r  »  f**lcs  v°trc  incifion  cntre  lc  vieil  bois  8c  le  nouvcau  ,  s-H 
les  gK&r .  y  en  a  fous  l'un  des  vieux  ceillcts  de  la  greffc  ,  de  facon  que  l'eeillet  foit  au  der- 
riere  de  la  grrffe ,  cue  fera  hors  dc  la  rente  du  fauvagcon  :  ft  l'eeillet  eft  menu  , 
ii  le  faut  cou  per. 

Vous  pounds  bien  fcire  d'une  greflfc  longtrc,  deux  ou  rrots  troncons  ,  dont 
vous  feres  toujours  de  bonnes  enteures,  &  otere's  cette  grerTe  avec  fon  vieil 
bois  ,  8c  tireres  jufqucs  au  gros  ceillet  du  meillcur  de  la  greffe  ,  &  feres  incition 
fous  l'un  d'eux. 

...  En  raillant  votre  greffr,  faires  que  l*incifion  d*un  cote  8c  d*aurre  par  en  haut 
foit  bien  vuidee  8c  carree,arm  quelle  puiflc  mieux  joindre  fur  le  tronc  da  fau*. 
vageon  &  audi  qu'elle  foit  aplatie,  dc  forte  que  par  mefure  en  bas  die  fc  trou- 
ve  egale  dans  la  fentc  du  fauvageon  ,  quand  clle  fera  affife  ,  il  n'eft  pas  necef- 
faire  qu'elle  joigne  par  tous  lesendroits. 

Quand  vous  tallies  lesgreffes  des  heaumiers  &  pruniers,  ne  leur  aplatifTc's 
pas  tant  h'neifion  qu'aux  autrcs  ,  car  clles  ont  plus  grofle  moelle  ,  dont  il  fe 

*^  faut  gardcr  d'approc^ej^uu^edte  ni  d'autrc  ,  finon  qu'ils  doivenc  ctre  plats 
par  fes  bouts. 

Tallin     Encore  fi  l'incifion  n'c'toit  coucnee  ni  vuidee  que  par  un  cote ,  ce  fera  fe 

lesctcfRs  mieux,  que  de  Pautre  cote7  elle  foit  feulement  taille'e  en  biais  en  maniere  d'ua 

dcll!c^"  C0ln  *  fendre  du  bois :  8c  puis  accommodes  par  lc  bout  les  deux  greffes  en  ma- 
nners ac     ,  _        .         t  r  o 

ptuniaj.  niere  d  un  rer  de  lance. 

En  taillant  votre  grerTe ,  prene's  garde  que  Tecorce  ne  fc  leve  du  cocc  dc  dc* 
hors ,  lequcl  vous  lailfcres  plus  epais  que  celui  de  dedans. 

CHAP1TRE  XI. 
Commt  il  fdut  trtfurer  U  ftuvmfton  fur  It  que  I  on  vent  enter, 

APre's  que  vous  aves  choifi  la  greffe ,  il  faur  auffi  que  vous  choififlies  le  fatr- 
vageon  beau,  droit ,  verd  ,  rond ,  non  rortu,  de  belle  couleur,  8c  d'e'eor- 
ce  faine  &  nctte  ,  poli  8t  fans  nccud,  vif  &  humide  ,  &  d'un  arbre  qui  ait  port* 
fruit  r  8c  foit  en  parcil  afpc&  8c  affietteou  vous  av^s  cueilli  votre  grerTe  ,  qu'il 
germe  8c  fleucifle  cn  mcme  terns  ,  afin  qu'aifcraenr  lc  nouvcau  fcion  y  prenne 
pied  &'nourrirure. 

En  cas  que  lc  fauvageon  fut  tortu  ,  ajoutes  la  greffe  ,  8c  faires  en  la  taillant 
que  les  deux  }oignenc  cnfcmble  ,  8c  au  gros  fauvagcon  donnc's  les  plus  grofle* 
grefFcs. 

Wus  le  fauvageon  eft  menu  ,  plusil  le  faur  couper  plus  bar,  &  prrfs  de  terrey 
&  ce  y  avec  un  couteau  plutot  qu'avec  une  fcie  ,  quoi  que  l'on  aura  plutot  fail 
avec  la-fcie.  Qticlques-uns  ont  vouiu  dire  que  ia  fcie  bruloit  l'ecorce  ,  teller- 
men  t  qu'elle  ne  ie  prenoit  pas  fi  aifemcnt  avec  l'cnton :  mais  cefca  n*y  fait 
rien,  parce  que  l'ecorce  ni  lc  bois  ne  fc  reprennent  jamais  avec  l'cnton :  mais  la. 
peau  ou  ccorcc  qui  ctoic  8c  enfle  du  pied  dc  Taxbrc  qui  s'uoic  avec  l'cnton  ,  8c 
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prend  accroUTemcnt,fe  faifant  un  corps  du  pied,  dont  le  bois  Cci6  dcmeurc  morr. 

S'il  eft  de  la  grolleur  da  doigt  ou  environ  ,  il  le  faut  couper  a  un  ou  demi 
pied  pre's  dc  terrc  ,  en  biais  a  pied  dc  chevre  ,  pour  lc  fendre  &  raettrc  feule- 
ment  une  grcfFc. 

S'il  eft  gros  comme  un  biton  :  coupes  avec  la  fcie  le  tronc  en  rond  par  le 
haut ,  a  un  pied  ou  environ  pres  dc  tcrrc  ,  pour  y  mcttrc  deux  bonnes  greffes 
en  la  fence  :  dont  enfuite  vous  tircres  la  moindre  &  plus  foible  ,  quand  ellcs 
commence ro iu  a  bouter. 

Si  le  fauvagcon  eft  gros  comme  le  bras ,  fcieVlc  aufli  en  rond  deux  ou  trois 

Eieds  environ  ,  haut  dc  terre  pour  le  fendre  :  8c  y  mectre  trois  greffes ,  deux  en 
i  fence  ,  &  I'autrc  cntre  l'ecorcc  8c  lc  bois  ,  du  cote  le  plus  fpacieux. 
S'il  eft  gros  comme  la  jambe  ou  plus  ,  fcies-le  quatre  ou  cinq  pieds  haut  dc 
terrc ,  &  le  fendes  cn  croix  ,  6V  y  metres  quatre  greffes  ,  ou  Ic  fendes  a  une  fun- 
pie  taillade  ,  &  y  en  metres  deux  en  la  fente  ,  &  deux  cntre  l'ecorcc  &  le  bois, 
car  lc  bois  de  ces  gros  fauvageons  fcrre  trop  fur  la  grerfe  :  finon  mcttes  un  pe- 
tit coin  de  bois  verd  en  la  fente. 

Antes  que  le  fauvagcon  fera  coupe\ ou  avec  la  fcie,  ou  le  cotcau  ,  nettoie's  la 
plaic  &  la  coupurc  avec  du  fciage  ou  aucres  chofes  ,  puis  1'aplanifles  avec  un 
couteau  qui  foit  net ,  8c  qui  n  ait  aucune  mauvaifc  odcur,  &  encore  la  ncttoie's, 
afin  qu'cllc  nc  prenne  quclquc  vice  du  fer  ,  dont  l'humeur  de  I'arbrc  puiile 
•ctre  corrompu  ,  choififles  au  tronc  lc  meillcur  endroit  pour  after  votre  grerFc 
fans  regardcr  dc  fairc  la  feme  de  quel  cote  que  cc  foit.  Je  dis  ccla  parce  qucl- 
ques  uns  ont  voulu  dire  qu'il  ne  falioit  pas  fendrc^l'arbrc  du  cote  d'ou  fourloit 
le  vent  ,  lors  qu'on  veut  enter.  Il  eft  vrai ,  fi  le  ventetoit  grand  ,  principals 
mcnt  eclui  dc  Galernc  qu'on  apelle  Nordcft  ,  il  fa u droit  lui  tourner  lc  dos ,  8c 
fe  mettre  au  devant  dc  la  fente  quand  vous  prepares  votre  enton :  parcc  qu'il  eft 
apre  8c  brulanr  ,  fort  daneereux  a  routes  fortes  dc  plantes  &  mcme  aux  fruit*  • 
dc  quelquc  qualite  qu'ils  foienc ,  quand  ils  font  cn  fleur. 

Avant  que  vous  elargiflTie's  la  fente  avec  le  coin ,  lie's  8c  cntoures  de  deux  om  j^^^ 
trois  tours  votre  pied  d'arbrc  d'un  vifeau  bicn  ferrca  l'endroit  que  vous  vou- 
drrfs  finir  votre  fente  ,  afin  que  le  picdne  fc  fende  trop  ,  ce  qui  caiife  le  plus 
fouvent  que  les  entcs  ne  prennent  pas  ,  d'autant  que  la  fente  eft  fi  ouverte, 
quelle  ne  fc  pent  fermer  ni  confolider,  8c  ccpendant  s'e'vente  ,  ce  qui  eft  caufe 
que  le  pied  8c  l'ente  fe  perdent ,  ccla  arrive  le  plus  fouvent  quand  l'on  cnte  fur 
des  pTuniers  8c  branches  des  arbrcs  ,  parcc  qu'ils  font  plus  fujets  a  fc  fendre  que 
les  autres  efpeccs. 

Les  gros  arbres  ,  &  qui  excedent  les  mefures  f ufdites,  ne  peuverrt  s'entcr  en 
rente  dans  I'cftoc  ;  mais  bicn  aux  branches  ,  comme  uous  voyons  qu'on  fait  aux 
grands  pommicrs  &  poiricrs  fauvages ,  car  ils  fetoient  pourris  avant  que  les 
greffes  fe  pullcnt  rcclorre  fur  la  coupure  dc  I'cftoc. 

Si  les  petites  branches  font  feches  &  fans  humeur  ,  il  les  faut  couper  ,  e'ttan- 
Conner ,  &apres  deux  oo  trois  ans  qu  ellcs  am- out  jctte  des  fcions  nouvcaux, 
il  faut  enter  les  mcilleurs  ,  &  oter  les  pluschetifs.  Puis  quand  les  greffes  auronc 
jctte  ,  il  fior  les  ctaier  ,  &c  echalaflcr  8c  lier  du  bois  panni  ,  dc  peur  que  le  vent 
nc  ies  brife  ,  on  bien  It  l'arbre  eft  bon  8c  franc,  laifles-en  croitre  des  fcions  nou- 
vcaux.  Ce  que  nous  voyons  ctrc  diligcmment  obfervc  en  Normandic,Brctagne, 
&  autres  pais  ou  l'on  fait  teat  des  pommicrs  poui  fairc  ducitre. 
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CHAP1TRE  XII. 
Enter  tn  fentt. 

Enter  en  T  A  facon  d'enter  en  fcntc  ,  c'eft  a  dire ,  en  crone  fendu  ,  eft  proprc  non  feu- 
fcutc.  JL*  lenient  aux  arbres  qui  font  gros  cominc  le  bras  ,  ou  la  jambe ,  mais  aurtl  a 
ceux  qui  excedent  cctte  grofleur.  lied  vrai  que  fi  eels  arbres  ne  fc  peuvene  fen- 
dre  facilcmcnc  en4eur  tronc  ,  il  fera  expedient,  de  faire  l'incifion  &  fence  en 
quelques-unes  de  leurs  branches  non  au  gros  crone  ,  comme  nous  voyons 
£tre  fait  aux  grands  poinmiers  &  poiriers  fauvages  ,  ainli  que  nous  avons  die 
ci-devant. 

.  'Pour  enter  en  fence,  il  fant  choifir  une  greffe  pleine  de  fuc,  &  l'enter  fur  tin 
arbre  aufli  plcin  de  fuc ,  &  non  plucot  que  depuis  Janvier  jufques  en  Mars  :  & 
nc  pas  faire  l'ente  fur  un  arbre  qui  aura  deja  boutonne  ,  parce  qu'une  grande 
partie  du  fuc  fera  deja  monce  en  haut  diflipe  &  eparfc  9a  &  la  ce  que  la  greffe 
n'airne  pas.  Il  faut  prendre  garde  audi  que  la  greftc  ne  (bit  cueillie  du  jour  que 
vous  le  voudres  enter :  tnais  dix  ou  douze  jours  auparavant,  autreraent  fi  vous 
l'ences  tout  recent  il  ne  fe  pourra  fjcilement  unir  dans  le  tronc  ou  il  fera  cntej 
parce  qu'ii  arrivera  que  quelque  partie  fee  her  a  ,  &  fera  par  ce  moien  un  obsta- 
cle dans  le  tronc  ,  que  l'humcur  qu'il  doit  communiqucr  a  la  greffe  pour  l'e- 
lever ,  ne  monte  v  &  ou  cette  partie  feche'e  viendra  a  s'emicr  de  pourricure  > 
elle  caufera  une  cavite  dans  le  crone ,  qui  donnera  occafion  de  pareille  incom- 
modite  a  la  greffe :  &  d'autre  part  la  greffe  exanc  recence  &  encore  rcndre,pour- 
roit  aifement  £trc  blelTee  des  liens  qu'il  faut  meccre  couc  autour,  pour  tenir  for- 
me l'ente.  Il  faut  prendre  garde  cjuc  l'arbrc  fur  lequel  vous  feres  voire  ente , 
foit  tranfplante  de  long- terns  en  vocre  batardicre ,  a  fin  que  fes  racines  foient 
deja  enfaifinees ,  &  prifes  en  terre  ,  &  ayant  par  ce  moien  du  fuc  a  fufifance. 
Quand  vous  voudres  mettre  plufieurs  greffes  en  une  fence,  prenc's  garde  que 
•  J'incifion  foit  audi  grofle  de  l'unc  que  de  l'autre  ,  fi  ce  n'ecoic  que  la  feate  du 
tronc  s'ouvrit  plus  d'un  cote  que  d'autre  ,  faices  audi  que  ies  greffes  foient  d'tt- 
t  t  %  4  nc  memc  longueur,  ou  a  peu  pr&,  il  fufira  qu'elles  aient  chacune  trois  ou  qua- 
tte  ceillets  hors  de  la  torqueure. 

Quand  le  fauvagcon  fera  fcie  &C  bien  elague'  tout  a  l'entour  de  fes  petits 
fcions  ,  &  rejeccons  ,  denue'  de  routes  fes  branches  :  s'il  en  a  plufieurs ,  il  iui  en 
faut  lairfcr  deux  pour  le  plus,  avant  que  les  fend  re  ,  puis  meters  par  delfous  du 
fciage  ,  &  avec  votre  couteau  ,  ou  autre  fcrrement  bien  tranchant ,  fendeVle 
doucement  par  le  milieu  ,  liant  le.  tronc  afin  qu'il  ne  fe  fende  pas  plus  que  de 
raifon  ,  &  y  metres  vos  coins  dans  la  fente  ,  jufques  a  ce  que  vous  aies  ajuftc 
wos  greffes  ,  &  en  le  fendant  tends  le  couteau  d'une  main  ,  &  l'arbrc  de  l'autre , 
afin  qu'il  ne  fe  fende  pas  trop.  Puis  de  la  main  que  vous  aurls  tenu  l'arbre , 
metres  vocre  coin  de  buis ,  ou  brefil  par  la  poince,  afin  de  le  rctirer  quand  vous 
aureus  erne's  vos  greffes. 
Seres  des    Si  *c  tronc  ^        »  ou  kpar€  troP  Wcorce  d'avec  le  bois,  fendcs-le  plus  bas 
aibrcsen-  &  mectls  vos  grofles  greffes ,  voyes  fi  leur  incifion  eft  proprc  ,  &  bien  juftc  fc- 
t&fc  <k>i-  Jon  la  feme  ,  cV  que  les  deux  feves  d'entre  la  greffe  &c  le  fauvageon  foient  bien 
Conner,    vis  a  vis  rune  de  1  autre  ,  &  laccommodcs  (1  proprement  qu  on  ne  vote  rten  de 
ce  qui  eft  taillc',  ni  de  ce  qui  eft  mis  dans  la  tailleure  :car  n  dies  ne  s'entrc- ren- 
jcontrent  jamais  clles  ne  prendront  pas  enfcmble,  parce  qu'elles  ne  pourront  pas 
faire  un  enduit  &  commcun  cartilage  qui  conglutine  la  jointure  des  deux :  ptc- 
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ens  gar<fe  audi  dc  ne  pas  fendre  au  travers  de  la  mot' lie  ,  ma  is  a  cote. 
i  L'ecorcc  du  faiivageon  ctanr  plus  grofle  que  celle  de  la  grcffe  ,  il  faut  retirer 
plus  avant  la  grcffe  en  la  fence  ,  afin  d'avoir  la  fcvc  vis  a  vis  de  celle  du  fauva- 
geon  ,  6c  l'ecorce  du  fauvagcon  dou  audi  furraonter  celle  de  la  grcffe  par  de- 
hors ,  du  core  dc  la  fence. 

Afin  que  vous  nc  manquies  pas  a  faire  vos  empeaux  ,  il  fauc  fur  rout  prendre 
garde  dc  ne  fendre  pas  crop  vos  picds  d'arbrcs  :  mais  avanc  qu'elargir  la  fence 
avee  1c  coin  ,  lies  8c  entoures  dc  deux  ou  crois  cours  votrc  pied  d'arbre  d'un 
ofier  bicn  fcrre  au  deflbus  dc  l'cndroi:  que  vous  voudrc's  flair  vocre  fence  ,  afin 
que  lepied  nc  fc  fendc  pas  crop  ,  cc  qui  le  plus  fouvene  ,  caufc  que  les  enccs  nc 
prenncnt  pas  ,  parcc  que  la  fence  eft  ii  ouvercc  qu'elle  ne  fe  peuc  fermer  ni  con- 
folidcr  ,  8c  cependant  s'eventent  ,  ce  qui  eft  caufc  que  le  pied  &  l'cncc  fe  pcr- 
dene  ,  8c  ccla  arrive  le  plus  fouvene  quand  on  erne  fur  des  pruniers  3c  branched 
des  arbres  , parce  qu'ils  font  plus  fujecs  a  fe  fendre  que  les  aucrcs  efpeces  d'ar- 
bres.  Vous  feres  audi  foigneux  dc  bicn  joindre  les  peaux  dc  vos  greffes  a  celle* 
du  pied  du  fauvagcon  ,  que  ricn  nc  demeure  ouvcrc  ,  afin  que  le  vent  ni  humi- 
dice  dc  l'argillc  ou  pluie  decoulant  fur  rente  n'y  puillc  encrcr. 

Quand  le  fauvagcon  fc  fend  bicn  droit ,  il  n'y  a  poinc  dc  danger  en  caillan* 
1'incilion  dc  la  grcffe  ,dc  la  laiflcr  un  peu  raboceufc  en  quclques  endroics ,  afin 
que  les  feves  de  L'un  8c  de  I'aucrc  fe  puiflenr  mieux  conglucincr. 

Apie's  que  vos  greffes  fcronc  bicn  ajuftces  dans  le  fauvagcon,  cire's  vocre  coin 
£  doucemcne  que  vous  ne  les  dcplacies  pas  :  vous  y  pourres  laiflcr  en  la  fence* 
un  petit  bouc  de  coin  dc  bois  vcrd,  &  lc  coupercs  bicn  ras  fur  le  crone  ,ou  bien 
fi.coc  que  vocre  coin  fcra  retire  ,  mctces  quclque  pecicc  pclure  dc  bois  vcrd  fur 
la  fence  du  fauvageon.  Quclques-  nns  jeccenc  du  glu  dans  la  fence  ,  pour  unir  8c 
congluciner  enfcmble  les  fucs  des  deux  maciercs.  D'aucrcs  y  meccenc  du  fucre 
ou  cannelle  pulverifce,ou  d'autrcs  forces  d'cfpicerics,ou  quclques  liqueurs odo- 
wnccs  ,  memcs  crempenc  les  boucs  des  greffes  en  mid  .  ou  aucrcs  liqueurs  dou- 
ccs  &  plaifant.es,  cfperant  que  les  fruits  des  arbrcs  en  retiendront  lc  gout.  Quoi 
qu'il  en  foil  ,  couvres  les  fentes  dc  rcnturc  a  I'environ  de  glairc  emmoncclce 
cn  talus,  ou  de  cire  gommee,  laqucile  vaut  micux  pour  couvrir,  qu'autrc  chofc 
qu'on  fcauroit  irouvcr  :  &  encore  il  faut  emplir  la  fente  ,  de  deux  doigts  d'<*-' 
pais  ou  environ  ,  afin  que  le  venc  ni  la  pluic  n'y  puillcnc  encrcr  ,  8c  I'envclopes 
de  mouilc,  ou  dc  paillc  dc  f«igle,ou  d'ecorce,  ou  peau,avec  de  l'eau  bien  acom- 
inodec  avec  un  pcu  de  cerre  ,  &  la  lies  dc  vieux  linges  ou  d'ecorce  de  faulc ,  8c 
lies  bien  ctroicavcc  de  petits  oxicrsrmais  prcnes  garde  en  la  lianr,quc  la  lieure  nc 
tourne  d'un  core  ou  d'aucre  :  cV  fi  vous  n'aves  pas  de  l'argillc,  garnifTes  les  fen- 
ces dc  bonne  cire  gommee, &  a  defauc  dc  ccla  melesdu  foin  menu  avec  dc  la  cerre 
du  lieu  ou  vous  enccresrcn  forme  de  bougc.  Quand  vos  cntcs  feronc  liecs, 
hes  des  ramcaux  a  l'encour  pour  les  gardcr. 

Au  (urplus ,  (i  lc  crone  du  fauvageon  fur  lcqucl  vous  voulc's  enter,  eftmoin-  Enter  i 
drc  cn  groileur  que  la  grcffe,  vous  cntercs  a  pied  de  chevre  cn  cctte  facon  :  fai- JjjJ^ 
tcs  la  fence  dans  lc  ctonc  du  fauvagcon  ,  non  couce  droice  :  mais  cn  biais,  bicn 
nnic  8c  nullcmenc  raboceufc  :  puis  mettes-y  la  grcffe  garnic  dc  fon  ecorcc  ,  8C 
jepondante  a  celle  du  fauvagcon.  Ccla  fait  ,  couvres  la  place  avec  de  la  cerre 
gralfe  &  ntouile  dc  bois,  encrelaflee  d'un  bon  lien.  Ec  afin  que  I'arbrc  nc  foit  in- 
commode ni  des  vents  >  ni  d'autrcs  injures  ,  planccs  unc  perchc  dc  bois  pour  lc 
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lbutenir  :  ceux-la  font  uue  grandc  fautc  ,  qui  ont  de  beaux  arbres  faimgc* 
ou  aurrcs  ,  dont  le  fruit  nc  lcur  plait  pas  ,  qui  les  coupent  fort  bas ,  ayans  de 
belles  branches,&  le  corps  dc  la  groflcur  die  la  jambe,ou  ils  entenr,  pour  lors  le 
tronc  demeure  a  fecouvrir  plusde  cinq  a  fix  ans,ou  ils  pourroienc  aifement  en- 
ter fur  les  branches^ uand  mcme  elles  nc  feroienc  pas  plus  grolTcs  que  les  doigts 
qui  viendronc  mieux&  qui  porteront  grand  profit  :  u  vous  aves  quatrc  bran- 
ches vous  en  feres  autant  d'entes  qui  porteront  des  fruits  la  feconde  annce. 

CHAPITRE  XIII. 
Enter  mm  bout  des  branches, 

POur  enter  au  bout  des  branches  qui  aicne  de  beau  bois  nouveau  ,  de  gros 
fcions  en  haut ,  quoi  que  l'arbre  ait  etc  enre  ci-devant ,  6c  qu'il  nc  foit  pas 
encore  cru,  prcnes  des  greffes  de  cctte  forte  d'arbre  que  vous  voudres  ,  6c  cou- 
pes quclques-uus  des  fcions  du  haut  de  l'arbre  ou  vous  les  voules  enrer:&  (i  les 
greffes  font  plus  grofles  que  les  fcions  ,  entes  en  pied  dc  chevre  ,  commc  on 
a  dit  des  petits  fauvageons. 

Et  fi  les  fcions  que  vous  couperc's  font  de  la  groflcur  de  vdtre  greffe  ,  cou- 
pcs-lcs  entre  le  vieux  bois  6c  le  nouveau  ,  ou  pcu  plus  haut ,  ou  plus  bas ,  6c  le 
fen  des  un  pcu ,  6c  railles  la  greffe  de  pareille  groflcur  a  cc  que  vous  aves  coupe, 
&  faites  1'inciiion  courte ,  qui  ait  l'ecorce  de  deux  cotes ,  fans  qu'un  cote  foit 
plus  e'pais  que  l'autre  ,  6c  mettes  votre  greffc  en  cette  fente  ,  tellement  que  les 
ecorces  d'un  cote*  6c  d'autre  de  la  greffe  foient  bien  vis  a  vis  dc  la  fcntc.il  fufira 
que  chaquc  ereffe  ait  un  bon  ceillet  ou  deux  par  deflus  la  torqueure  :  car  de  les 
lailler  trop  Tongues  il  nc  feroit  pas  bon  ,  &  les  faut  torquer  6c  cnvelopcr  de 
terrc  6c  de  rnouue ,  6c  les  recouvrir  de  Huge ,  &  lier  fbrtcmcnt  ,  couime  nous 
avonsdir.  Par  ce  moien  vous  pourre's  raire  qu'un  mcme  arbre  portera  difcrens 
fruits ,  raeme  de  ceux  que  la  utuation  du  pais  6c  qualite  de  1'air  ne  rebute  pas , 
comrae  j'ai  vu  a  Padouc  ,  au  jardin  dc  M.  Gabriel ,  qu'une  mcme  tigc  d'arbre 
portoit  des  fruits  de  difcrentes  fortes.  Rien  ne  nous  empeche  en  ce  pais  que 
nous  n'en  faflions  autant,  encor  que  pofEble  en  quelques  lieux  la  bonte  de  l'air 
n'y  correfponde  pas.  Au  furplus  ,  fi  vous  voules  enter  les  fauvageons  cn  cctte 
fecon  ,  faites  qu'ils  foient  dcla  grofTeur  des  g*effes,  6c  les  entes  pre's  de  terre  de 
trois  doigts  ou  environ. 

Cette  maniere  d'enter  au  bout  des  branches ,  fe  doit  faire  aux  arbres  dont 
les  branches  ont  etc  coupees  a  raifon  ou  du  trop  grand  defaut ,  ou  detrop 
grande  abondance  d'humcur ,  6c  que  de  leur  tronc  foient  fortis  de  nouveau* 
rcjettons  ,  qui  trois  ou  quatre  ans  apres  peuvent  ctre  entds  a  la  maniere  que 
nous  avons  dit.  Ainfi  Columelle  nous  enfeigne  d'enter  I'olivicr  fur  le  figuicr. 

C  H  A  P  I  T  R  E  X  I  V. 
Enter  entre  U  bois  &  I'ecerce, 

IL  faut  enter  entre  les  bois  6c  I'ccorcc  au  terns  que  les  arbres  commenccne 
d'entrer  en  feve,  depuis  environ  la  fin  du  mois*  de  Fevrier,  jufqucs  en  Avril : 
car  alors  l'e'corce  fe  fepare  mieux  du  bois,  6c  Ton  ufe  de  cette  maniere  d'enter 
aux  gros  fauvageons ,  qui  ne  fe  peuvent  fendre  facilement  par  le  milieu  cn 
croix ,  ou  aurrement,  6c  au  tronc  &  branche  des  arbres  de  grade  ccorce,  com- 
me  figuicrs,  pruniers  ,  poiriers,  6c  chataigniers. 

Les  greffes  que  Ton  y  veut  enter,  doivent  lire  cueiliies  de  long-tems  6c  gar- 
decs,  comrae  nous  avons  dit  ci-devam,fi  d'avanture  Ton.  nc  trouve  quelques  ar- 
bres 
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dicS  ttrdifs  en  cc  tems-la,qui  n'ayent  pas  encore  boutonne,dont  on  puifle  cucil- 
lir  des  greffes  fans  boutons  ,  tel  qu'eftlc  pommier  de  courc-pendu ,  fcautrcs 
fcmbtablcs. 

11  faut  en  cette  facon  d'entet  fcier  le  fauvageon  par  le  plus  haut ,  &  puis 
taillcr  les  greffes,  commc  nous  avons  die :  mais  il  ne  faut  pas  que  l'incifiou  foic 
guercslongue  niej>aiflc  ,  &  que  I'ecorce  en  foil  un  pcu  otee  par  lc|boutt&  fake 
en  tmnierc  d'un  fer  dc  lance  :  8c  autant  e'paifle  d'un  cote  que  d'autre  :  puis  il 
faut  nectoyer  le  tronc  pour  en  oter  le  fciage  avee  un  ferrcmcnt  rranchanr ,  afin 
que  les  greffes  y  puiflent  joindre :  8c  metres  un  couceau  bien  poinru ,  ou  un 
cizeaucrosou  d'y  voire  ,  aflcz  avanr  encre  I'ecorce  8c  le  bois  du  fauvageon  , 
afin  qu'apres  qu'il  fcra  retire  ,  l'incifion  y  puiffe  bien  cntrcr,  8c  que  la  greffe 
puifle  joindre  fur  le  tronc  ,  quand  il  y  fera  affis.  Cela  fair,  il  le  faut  couvrir  & 
envelopcr  de  glaire  ou  terre  forte  8c  de  mouffc  :  en  cectc  facon  vous  pourres 
piqoer  plufieurs  greffes  a  l'entour  de  votre  tronc,  felon  fa  crolTeur. 

L'on  ente  en  cette  maniere  fur  abricotiers,  pommicrs,  aubcrgers,  pSchers  » 
amandiers,  figuiers,  pcrfiguiers,  chitaigners,  poiriers,&  pruniers  jeunes  &  me- 
nus ,  comme  depuis  la  grofleur  du  petit  doigt  jufquesala  grofleur  du  bras  , 
8c  qui  ayent  I'ecorce  un  peu  tendre  &  fimple  :  car  aux  gros  arbrcs  qui  ont  1'^- 
cotcc  trop  dure  8c  epaifle,  il  ne  fe  pourroit  bien  fairc  ,  fi  cc  n'etoit  qu'il  y  cut 
quelques  branches  qui  euflent  I'e'corce  delicate  &  difpofec  pour  le  fairc. 

CHAPITRE  XV. 
Enter  en  fluteMu. 

'  A  facon  d'enter  en  fluteau  ,  commc  aufli  cellc  d'enter  en  e'cuiTon  eft  fort 
_„/prompte  a  fru&ifier :  mais  foible  8c  facile  a  etre  offence  :  parcc  qu'elle  eft 
foutenue  feulement  d'unc  e'eorce.  Pour  cet  effet  elle  ne  doit  pas  fe  faire  finon 
aux  arbrcs  plcins  dc  fuc,  tcls  que  font  le  figuier  8c  l'olivicr ,  8c  les  mirccotons, 
pavies,  abricots,  guindolcs  ,  griotcs  ,  cerihers  ,  chataigners ,  &  non  en  autre 
sterns,  que  depuis  le  commencement  du  mois  d'Avril  jufques  a  la  fin  de  Juin  , 
&  meme  fi  le  terns  n'eft  pas  trop  chaud  cn  Juillct ,  Aout,  8c  Septcmbrc  :  mais 
ccs  entes  ne  font  pas  profirables  ,  ni  fi  toe  venues  que  celles  de  feme. 
■'■'*  Choififles  done  d'un  arbre  fertile  &  plcin  d'humeur  ,  unebranchc  belle  8c 
retnplie  d'ceilletons,  dont  vous  coupons  avee  la  pointe  d'un  couteau  bien  tran- 
cnant  8c  aigo,  une  piece  d'ecorce  en  forme  dc  fluteau  ,  longue  pour  le  moins 
de  trois  doigts  8c  demi.ayant  un  ceillet  fain  8c  entier.  Faites-en  autant  en  quel- 
que  branche  dc  I'arbrc  fur  lequcl  voules  fairc  votre  ente  :  en.  forte  que  l'ecor- 
ce  que  vous  en  oteres  foit  de  memc  grandeur,  longueur,  8c  en  meW  afpeft  du 
Cicl  qu'etoit  cclle  que  vous  avez  coupee  pour  l'apliqucr  en  (on  lieu  :  memes 

qu'elle  ait  un  ceillet  fain  8c  entier  comme  l'autre.Quand  vous  fere's  Implication, 
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eel  bouton  entrc  dans  l'ceillec  du  fluteau  dc  I'ecorce  que  vous  entes.  Par  cc 
moyen  le  tout  conviendra  fort  bien  enfemble ,  8c  nulle  fente  ou  fifture  ne  pa- 
toitra  entre  les  aflemblages  des  deux  e'eorces.  Cela  fait ,  lies  8c  entortilles  hauc 
8c  bas  I'ecorce,  apliquce  avee  un  lien  de  chanvre  bien  fee  fans  etre  mouille',  afin 
que  I'ecorce  tiennc  mieux,  &  prenne  plutot  la  feve  dc  I'arbre-.il  faut  toutefbis 
ie  donncr  garde  que  votre  lien  ne  touche  pas  a  l'eeillct,  8c  fcrre  trop  l'dcorce, 
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Car  cela  Pempe'cheroit  dc  prendre  ,  3c  il  nc  faut  pas  que  l'ecorce  ,  hi  le  fie* 
foient  moiiilics. 

Lcs  clutaigners  fe  pen  vent  enter  de  cctte  facon ,  6c  profitent  plus  que  nub 
autres  arbrcs,parce  que  leurexorce  eft  plus  proprea  fairc  un  fluteau  que  les  a  li- 
tres. Ccctc  fa^on  eft  fort  longue&  mal-afi'urec.  Jc  fuis  d'avis  que  1c  jardinicrne 
s'y  amufc  pas  beaucoup. 

CHAPiTRE  XVI. 
■Enter  eu  emjf$n. 

A  facon  d'enter  en  exuflbn  n'el  pas  beaucoup  difference  de  celle  d'enter 
i en  flaceau  ,  finon  que  l'ecuflon  a  bien  un  oeillet,  mais  lebois  de  l'arbre  fur 
lcqucl  I'ccullbn  eft  apliqul,  n'a  point  de  bouton.  ny  de  germe  ,  comme  le  bois 
fur  lequel  I'ccorcc  eft  entec  en  fluteau. C'cft  pourquoi  en  toutes.les  fac,onsd'en* 
ter  nous  pou irons  tcnir  la  forme  qui  fuit. 

En  Ete  done,  quand  les  arbres  font  tteja  bien  en  fevc ,  8c  que  leur  bois  nou- 
▼cau  eft  un  pcu  dur  ;  vous  prendres  un  jetton  au  bout  desprincipales  branches 
d'un  arbre  franc  dont  vous  voule's  avoir  du  rruit>fans  rien  couper  du  vieil  bois, 
afiu  d'avoir  un  bon  oeillet  de  ce  jetton  avec  fa  queue,pour  raire  voire  ente;mais 
choififtcz  le  plus  gtos,  tronconncs  lui  une  fbis  la  queue  par  le  milieu, &  en  jet- 
tes  la  rciiillc  (  Ci  cc  n  eft  un  perfiguier  ,  car  lecufton  duperfiguier  vcut  avoir 
deux  ou  trois  fcuilles  )  fans  arrachcr  le  refte  de  la  queue  :  puis  avec  la  pointe 
d'un  coureau  bien  tranchant  &  aigu,  coupes  de  l'ecorce  du  jetton  un  modelle 
d'ecuflbn  de  la  longueur  de  l'ongle  ,  auquel  il  y  ait  feulement  un  oeillet  plus 
haut  que  le  milieu  avec  le  refte  dc  fa  queue  que  vous  lui  atfres  laifscc  :  &  pour 
lever  I'e'cuftbn  ,  apres  que  vous  aures  incite  tout  autour  l'ecorce  du  jetton  , 
fans  avoir  coupe  fe  bois  au  dedans  ,  il  le  taut  prendre  doucement  avec  le  pon- 
ce Sc  I'autrc  doigf  proche,  l'arracher  fans  le  rompre  ,  cV  en  l'arrachant  preflea 
contte  le  bois  dont  vous  1'arraches,  afin  que  le  germe  dc  l'ceillct  demeure  en 
e'cuilbn  :  car  s'il  demeuroit  avec  le  bois  du  jetton  ,  voire  ccuflbn  ne  vaudroil 
rien.  Vous  connoitrcs  l'ecuflon  nc  valoir  ricn  (i  regardant  au  dedans, quand  il 
fcra  arrachc'  d'avec  le  bois  du  jetton  >  vous  le  trouvls  etre  perce  au  dedans  >  6c 
dc  plus  fi  le  germe  eft  demeure  avec  le  bois  du  jetton  qui  devoit  demcurer 
cn  I'ccu  (Con. 

Votrc  ecuflbn  e*tant  bien  Ieve,  tenes-Ie  on  pen  par  la  queue  cntre  vos  levrcs 
fans  le  mouiller ,  tandis  que  vous  couperes  l'ecorce  de  l'arbre  ou  vous  le  vou- 
les  mettre  ,  &  l'incifes  fans  trancherlc  bois  au  dedans  ,  en  fag  on  de  potence  , 
nn  pcu  plus  longue  que  n'eft  l'ecuflon  que  vous  veules  mettre  fans  tranchcr 
le  bois  au  dedans. 

EeofTon  i  Votrc  inci<»on  f«'«»»l  la  kuC  ottvrir  &  entre-bailler  de  deux  cotes  bien  dou- 
coaAoUtc  cement ,  avec  un  petit  cizeau  d'os  :  Sc  I e pares  un  peu  au  dedans  I'ccorcc  d'avec 
le  bois,  autant  comme  1  ecuflbn  eft  long  &  large  ,  dc  gardes  bien  d'en  corrom- 
pre  l'ecorce.  Cela  fait,  prene's  votrc  ecu  Hon  par  le  bout ,  &  la  queue  que  vous 
lui  avcfclaillcc,  &  le  mettes  dans  l'incifion  de  l'arbre  ,  en  levant  tout  bellemenc 
lcs  deux  cotes  de  l'ecorce  de  l'incifion,  avec  le  petit  cizcau  d'os,  &  fakes  bien 
Joindre  l'ecuflon  au  bois  de  l'arbre,  ainfi  qu'on  a  dit,  coupe  ,  cn  prcllant  un  peu 
par  deflus  le  bout  dc  l'ecorce  coupec,  &  que  le  haut  dc  cct  ccullon  touchc  bien 
du  bout  au  haut  dc  l'incifion  &  ecorcc  de  l'arbre  :  puis  lie's  votrc  ecuflbn  avec 
pn  lien  dc  chanvrc  ,  aufli  gtos  qu'un  tuyau  de  plume ,  felon  que  l'axtoc  ell 
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gros  OH  menu  ,  prcnant  lc  chanvrc  par  lc  milieu,  afin  qu'un  bout  puifle  aucanc 
Fournir  que  l'autrc  ponrcntortillcr&  licr  I'ccu  (Ton  dedans  I'incifion  dc  l'arbre: 

il  nc  le  faut  pas  licr  trop  etroir,  car  cell  l'cmpechcroit  dc  prendre,  &  la  feve  Jc 
1'un  &  de  l'autrc  enfemble  fc  pourroit  bien  joindre,  &  il  ne  fauc  pas  auffi  qie 
I'ccullbn  ni  lc  chanvrc  dont  I'on  lc  vcut  licr,foicnt  moiiillcs.Et  pour  fmc  coai- 
mc  il  faut  votrc  ligature,  commences  par  lc  dcriicrc  dc  l'arbre  ,  juitcmcnt  mi 
milieu  de  votre  incifion,  &c  venc's  joindre  au  devant  fous  I'ccillct  &  la  queue  dc 
l'ecuflbn  »  fans  toutefois  couvrir  I'ocillct :  puis  rciourncs  encore  liant  au  der- 
riere  de  l'arbre,  &  revenes  joindre  au  devanr  par  ddlus  lc  luur  de  l'ccuflbn,cn 
croillant  tou  jours  voire  chanvrc  :  &  retournes  derricrc  ,  pour  achever  dc  licr 
au  dclTus  de  l'ccillet  tant  que  toure  la  fentc  dc  I'inciliou  foic  couvertc  cn  hauc 
&  en  bas  du  chanvrc  ,  excepte  votre  ceillct,&  fa  queue  qu  il  nc  faut  point  cou- 
yrir,  laquelle  tombcra  a  parr  ,  aprcs  I'enturc  faite  ,  fi  I'ccullbn  doit  prendre. 
Lai  lies  vos  arbrcs  &  ecull'on  ainfi  lies  un  mois ,  &  les  plus  gros  beaucoup  plus 
long-tems,  puis  vifitcs-lcs,  &  fi  vous  les  trouves  confolidcs  ,  delic's-lcs ,  &  cn  '  *.  < 
coupes  lc  chanvrc  par  derriere,  &  les  laifles  decouvcrts,  coupes  au  deflus  deux 
ou  trois  doigts  de  votrc  branche,  afin  que  l'cmpcau  prohtc  mieux  ,  &  lc  laillez  ** 
jufques  en  Hi ver, environ  lc  mois  de  Mars  &  Avril. Si  vous  voyes  que  le  germc  ^  i  -' 
dc  votre  ccullon  bourgeonne,  coupes  l'arbre  trois  doigts  ou  environ  au  dcllus 
dc  l'ecullon  :  car  qui  lc  couperoit  trop  pres  dc  I'ccullbn  ,  lors  qn'il  poufle  foil 
premier  bourgeon,  il  n'en  profiteroit  pas  fi  bien  :  puis  un  an  aprcs  que  lc  jet- 
ton ferabien  forrifie  ,  &  qu  il  commenccra  a  pouller  Ton  fecond  bourgeon,  il 
faudra  achever  dc  couper  en  biais  ces  trois  doigts  dc  haut  de  l'arbre,  que  vous 
y  aures  laillc  en  le  con  pant  I'annee  preccdentc  ,  commc  on  a  dir.  Quaud  vos 
ecuflons  auront  jettc  de  beau  bois  il  faudra  planter  tout  prochc  de  pctircs  gau- 
les  J  es  liant  enfemble  bien  douccmcnt  pour  les  apuyer  &  empecher  que  le  vent 
ne  leur  puifle  rompre. 

Decette  manicre  vous  pourres  facilement  enter  des  rofiers  blancs  en  rouges, 
Be  des  rouges  en  blancs  ,  pour  avoir  des  rofes  de  plulicurs  fortes  en  un  me- 
me  rofier. 

Vous  pourres  mertre  fuivant  la  forme  dite,  deux  ou  trois  ecuflbns ,  pourvcu 
<jue  cc  foit  tout  d'un  mcmc  core  ,  car  ils  ne  feroicnt  pas  allcs  eleves  ,  &  de- 
meureroient  perns  l'un  fur  l'autrc,car  le  plus  bas  cmpecheroit  dc  monter  la  feve 
dc  l'arbre  ,  &  les  hautains  en  fouffriroicnt ,  &  il  leur  arrivcroit  parcil  incon- 
venient. 

II  faut  remarquer  que  l'ecudbn  qui  eft  enleve  du  jetton  dc  l'arbre  ,  dont  le 
fruit  eft  aigrc,doit  etre  taille  en  figure  quarrec,&  non  cn  forme  droitc  d'ecullo.    t  - 

L'on  cnte  les  mirecotons,  pavies,  abricots  ,  guindoles  ,  griotcs,  ccrifiers  }  "  tC 

cbataigncrs  de  cette  facon.quoi  que  plus  aifement,  Sc  avec  un  plus  grand  pro-  ' 
fit  ils  pourroient  etre  cntcs  en  fente  ,  quoiquc  plufieurs  penfent  le  contraire. 
Voici  la  forme  :  Prcncs  des  grerfes  de  mirecotons,  <k  pavies  du  plus  beau  bois 
&  mieux  nourri  que  vous  trouvcrcs  fur  le  bois  de  deux  ans,  parce  que  ce  bois 
n'eft  pas  fi'fcrme  6c  folidc  que  I  s  autres  ,  &  les  apliqucrcs  a  de  menus  pieds  dc 
pruniers  de  la  grollcur  d'un  poucc,  lcfquels  vous  couperes  cn  pied  de  chevre 
6c  tachere's  de  ne  faire  la  fentc  que  d'un  cote  du  haut  pied  ,  l'ouvrant  avec  vo- 
tre petit  coin  ,  lequel  ctant  ainfi  aflfiche  il  vous  femblera  qu'il  nc  foit  ouverc 
que  d'un  cote' ,  puis  l'cnvclopcrcs  avec  un  peu  de  moufle  ,  y  mettant  de  la 
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circ  gornme'e  ou  argille  >  commc  nous  avons  die ,  &  Herds  avee  de  Sorter,' 
pour  le  cenir  plus  allure,  d'aucant  que  le  pied  n'eft  pas  alTifs  fore  pourle  tcnir, 
&  le  garnires  commc  on  fait  les  autres.  Telle  ente  eft  plus  profitable  ,  fic  plutoc 
venue  que  cellc  qui  fc  fait  par  exuflbn. 

CHAPITRE  XVII. 
Aunts  mtnitrts  d'tnter  fur  toutcs  fonts  dUrbres. 

ON  peut  enter  en  germe  ou  en  bouton, quand  on  leve  le  germe  des let- 
tons  ou  drageons  nouveaux  ,  fic  que  Ton  le  met  avec  un  peu  d'ecorce.au 
bouion.    lieu  d  un  autre  que  1  on  aura  arracne  de  1  arbre  iur  lequel  vous  voules  enter  , 
l'y  liant  delTous,  ainfi  qu'on  a  dit  de  l'ccuflbn,  fie  ceci  le  fait  au  mcrac  tcms  fic 
en  memesarbrcs. 

L'on  peut  enter  routes  fortes  de  grefres  en  toutes  fortes  d'arbres  ,  de  cette 
maniere  :  Faites  deux  foflcs  ayantquatre  pieds  de  tous  c6t<fs  prls  1  unc  de,l'au- 
t re  ,  en  l'une  defquelles  planters  un  olivier  ,  &  en  l'autre  un  figuier  ,  ou  telle 
^  forte  d'arbre  qu'il  vous  plaira:  Quand  l'olivier  aura  pris  racine,  vous  pliere's 

'  -  celui  de  fes  drageons ,  qui  vous  lemblera  le  plus  beau  ,  fie  le  Herds  au  pied  du 
}:4p*)#'m'  nguierzpuis  coupes  tous  les  autres  drageons  de  l*olivier,horfmis  ceux  que  vous 
J  /  J>v*j*»  voudrcs  audi  enter  :  coupes  pres  le  figuier,  &  dgale's  fie  politrez  la  taille  ,  puis 
fendes  le  par  le  milieu  avec  un  coin  :  fit  apres  raclds  des  deux  cotes  les  bouts  des 
fcions  de  l'olivier  ,  rcls  qu'ils  font  en  l'arbre,  fic  les  metres  en  la  rente  du 
figuier,  en  forte  qu'ils  patient  outre,  puis  lute's  bien  la  fente  d'un  cote  ficd'au- 
tre  avec  de  la  glaire,  fic  lies  au  tronc  du  figuier  les  drageons,  de  forte  qu'on  ne 
les  en  puilTe  pas  arracher.  Ainfi  trois  ans  apres  le  figuier  fie  l'olivier  croitront 
cnfcmble,  fie  la,  quatrieme  anne'e  quand  ils  feront  crus  vous  coupertfs  fie  de- 
couplcres  les  drageons  de  l'olivier  d'avec  leur  mere,  comrne  l'on  fait  aux  pro- 
vins  ,  fi  bien  qu'ils  fembleront  n'apartenir  plus  a  l'olivier  :  Cette  facon  d'en- 
ter  eft  fort  ufitec  au  pais  du  Mans  ou  je  me  fouvins  d'avoir  goute*  d'un  raifin 
qui  avoit  le  gout  d'unc  noix  :  parce  que  la  vigne  de  laquellc  ctoit  venu  ce 
raifin,avoit  etc  cntcc  dans  le  noyer  de  la  fac,on  que  nous  avons  dit  matntenanr. 

Enter  en  canon  ou  en  Acute ,  ou  en  cornuchet ,  fe  fait  ainfi  :  L'on  leve  un 
canon  long,  de  deux  ou  trois  oeillets  d'un  nouveau  drageon  franc  fic  gros  com- 
mc le  doigt  ou  environ,  en  le  fendant  doucemcnt  felon  la  longueur  :  puis  l'on 
enleve  de  l  ecorce  d'une  branche  de  fauvageon  de  parcille  grofteur ,  un  canon 
de  pareille  longueur  8c  au  lieu  d'icclui  l'on  y  met  le  canon  de  I'ecorce  du  dra- 

§eon  nouveau,  le  plus"  avant  qu'il  peut  entrer  ,  fic  on  lui  laifle  l'e'corce  fuper- 
ue  pour  defFcnfe  :  puis  on  le  lie  dell'us  fie  dedous  fans  toucher  aux  ceillets  , 
Be  l'on  coupe  le  bois  avanec  outre  la  racine  :  puis  on  met  de  la  cire  gommee 
%  v  le  long  de  la  feme  fic  au  bour. 

-  Enter  en  tronc  fc  fait  ainfi  :  ll  faut  percer  l'arbre  avec  une  tarierc  jufques  a  la 
mocllc  ,  puis  netroier  bien  le  trou  ,  fit  y  mcttre  par  force  unc  greffc  ,  qui  ait 
deux  ou  trois  orillcts  par  dedans ,  fie  enfuitc  cc  trou  doit  ctre  bien  Douche" ,  fie 
ctoupe  dt  cire. 

Pout  enter  en  faule,  ou  en  chou,  faites  en  la  perche  d'un  faule  ,  ou  au  tronc 
d  un  chou  ,  deux  rrous  jufques  a  la  moclle  ,  a  demi  pied  l'un  de  l'autre  ,  met- 
tes  dedans  commc  par  force  ,  dans  chaquc  greffe  de  tel  fruit  que  vous  voudrcs, 
qui  ait  I'ecorce  raclee ,  en  forte  que  les  trous  en  foicnt  tous  bouches  :  puis  les 
gatniflcs  ttcs-bicn  de  circ,  fic  incites  la  pcrchc  pics  dc  l'eau  environ  demi  pied. 


En  ret  en 
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de  forte  que  les  grcrTcs  foienc  ttois  doigts  fous  terrc  ,  &  au  bouc  de  I'an  qu'clle 
aura  pris  racinc  ,  tallies  la  branchc  par  pieces ,  6c  plantcs  chaquc  grcfFe  la  ou 
vous  voudre's. 

Enter  en  couronne  fc  fait  en  cette  forte  :  On  coupe  en  haut  le  tronc  d'un  Entcteti 
grand  arbre  plutot  que  menu  ou  fubtil,qui  nc  foir  pas  vicux,  &  qui  ait  l'ecorce  coUIOnnc' 
dure  ,  plutot  que  teudre  &  fubtile  ,  apres  on  ouvre  par  en  haut  en  trois  ou 
quatre  endroits ,  en  I'iuciuon  l'ecorce  du  tronc  :  enfuitc  avee  lc  manchc  du  ga- 
nivet  faitdos  bien  aiguife,en  chaquc  ouverturc  l'on  met  uncgicrTc  tirec  du  cocc 
le  plus  orienrc  de  fon  premier  arbre  ,  il  faut  bien  la  gamir  &  couvrir  dc  glaire 
ou  argillc  l'incifion  de  deflus  ,  afin  que  ni  les  pluics  nc  lalavent  &  pourrident, 
ni  le  hale  la  feche  8c  fade  fend  re  :  puis  on  lie  1  arbre  avec  une  cordc  ou  ceintu-  < 
re  pres  le  lieu  ou  l'arbre  a  etc  fcie,  afin  qu'il  ne  fe  fende,  iors  qu'on  met  le  coin 
entre  le  bois  &  1  e'eorec  :  l'on  accoramode  au  rede  ccs  entcs  au  tour  du  tronc, 
loin  l'une  de  l'autre,  non  moins  de  quatre  doigrs :  puis  a  la  fin  en  otant  la  cor- 
de  ou  ceinture  ,  on  lie  l'ecorce  avec  un  oficr ,  fi  long  qu'il  puide  cmbradcr  le 
tronc  en  trois  ou  quatre  tours  8c  doublcs,afm  que  les  entes  foicnt  par  ce  moien 
derendus  ,  8c  fe  tiennent  ferrnes  contrc  les  vents  &  autre  violence  :  8c  contre 
le  tronc  l'on  met  un  pieu  pour  les  fuportcr  ,  otant  les  rcjettons  d'alcntour  dc 
l'arbre  ,  parce  que  plus  le  n ombre  en  fera  moindre ,  plus  l'humeur  caufcra  la 
vigueur  8c  accroinement  des  rameaux. 

L'on  ente  en  fcion  en  cette  maniere :  On  entame  l'arbre  jufques  a  la  moelle  Entered 
avec  une  crfoettc  ,  8c  puis  l'on  met  un  drageon  dedans ,  8c  l'on  le  bouchc  dc  fcion- 
cire.  Autrctricnt  &  plutoc  ,  l'on  prend  un  fcion  a  un  nceud  ,  &  puis  on  le  tord  , 
&  on  lui  ote  l'ecorce  &  lc  nceud ,  8c  on  lc  met  en  un  jetton  audi  gros  que  lui  , 
&  il  prend  audi. tot. 

*   Pour  enter  en  mo  reel ,  il  faut  prendre  au  mo  is  de  Mars  une  piece  du  gros  du  E"Kt  e£ 
pouce  ,  &  large  &  ades  longue  ,  avec  fon  oeillct  8c  jetton  ,  audi- cot  il  le  faut  moxcc« 
mettre  en  une  branched'un  autre  arbre,  en  fendant  l'ecorce  en  trois  ou  quatre,  t,n*' 
8c  l'y  apliquant  bien  joint  8c  fern?  &  au  res  dc  la  fouche,  ft  bien  que  le  morcel  ' 
entre  dedans  l'ecorce  de  l'autre  ,  fans  ofenfer  fon  ccorcc.  Ainfi  mis  il  prendra 
fans  autre  liaifon  ou  preparatif :  toutesfois  il  n'y  auroit  point  de  mal  de  mettre 
de  la  glaire  ou  terre  detrempee  bien  epais  fur  la  jointure  :  8c  lier  tres-bien  d'un 
petit  lingc  a  l'entour  du  morcel ,  fans  toucher  Pceillet.  En  Juin  &  Juillct  l'on 
peut  enter  en  cette  racon  au  haut  des  branches  fans  Liurcj  8c  quand  le  morcel  a 
bien  rcpris  ,  l'on  tranche  la  branchc. 

On  ente  en  pcrche  ,  ou  a  la  hanede  ,  en  cette  maniere  :  L'on  perce  avec  une  Enrcra| 
taricre  Fran^ife  ,  une  pcrche  de  faulc  ou  bois  blanc ,  en  divers  licux,  pourvuP"'^— 
4que  les  trous  foient  a  demi  pied  l'un  de  l'autre  :  puis  on  met  en  ces  trous  plu-  # 
neurs  jettons  de  tcls  arbres  que  vous  voules  enter  ,  8c  on  les  plante  dans  terre, 
fx  avant  que  Ton  nc.voit  que  le  bout  du  jetton  :  enfuitc  s'ils  font  pris  ,  l'on 
rogne  la  pcrche ,  8c  on  les  replante  aillcurs. 

Il  y  en  a  qui  font  des  empeaux  dc  poiriers  &  pommicrs  dans  une  latte  vcrte  JLju^*'  t*  Il 
d'obier,  ou  ils  mt  ttent  leurs  entes  entre  la  pcau  8c  le  bois  :  puis  vont  choidr  un  / 
lieu  humidc  ,  ou  ils  cnterrent  la  latte  a  demi  pied  de  profond,  laidant  les  entcs  t^frCc 
d'un  pied  dc  long  ,  &  de  la  en  tirent  quelques  empeaux  ,  qn'ils  coupent  avec 
le  lien  dc  la  latre  ,  oii  ils  font  entcs  ,  8c  les  tranfplantcut  ou  bon  leur  fcmble  ; 
mais  ccttc  fa  5  on  a 'tit  pas  adcuree. 

,Sf  iij 
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En  Normandieilsplantent  aufli  des  furgcons  &  nouvellcs  branches  venanf 
du  pied  dcs  poiricrs  6c  pommicrs  ,  qu'ils  fcndcnt  en  quatrc  quarticrs  ,  &  mcr- 
tent  au  bouc  un  bouc  d'epic  d'orgc  ,  ou  une  feve  ,  &  ils  difcnc  en  tirer  des  ar- 
bres  bons  &  naturcls ,  fans  les  enter  :  Mais  je  penfe  que  Its  fcves  ni  les  e'oics 
n*y  font  rien  ,  pour  leur  douner  racine  ,  parce  que  communement  les  billes 
qu'on  plance  nc  jettent  pas  la  racine  au  bouc  du  pied  ,  mais  plus  hauc  ,  &  mc- 
nic  prcfquc  a  fleur  de  terre  ou  elle  eft  plus  nourriflante. 

Qudques-uns  mettent  en  terre  de  jeunes  branches  &  furgcons ,  meme  des 
plans  de  prunfer ,  qui  enfuite  prennent  racine  ,  6c  plantenc  delVus  des  abricots  * 
•nais  cela  arrive  communement  ou  la  terre  eft  humide ,  bonne  &  fertile. 

On  plante  communement  des  billes  de  franc  coignier,  fur  lefquelles  on  ente 
des  poiriers  ,  pommicrs  ,  &  meme  de  gros  percets ,  dont  le  gout  des  fruit* 
femble  etrc  mirecorons  :  Mais  il  les  faut  enter  demi  pied  en  terre  ,  parce  qu'iU 
ne  font  jamais  beau  pied  ,  &  les  cntanc  bas,  Tcnte  fcra  racine  de  lui-meme,  qui 
lc  fera  durer  long- terns. 
Enter  la  On  a  aufli  trouve  le  moyen  d'enter  la  vignequi  eft  une  chofe  fort  finguliere 
viguc.  &  profitable  :  car  ayant  de  la  vigne  qui  eft  de  bon  plant ,  1'encanc  on  aura  plu- 
tot  du  fruit  que  de  l'arrachcr ,  &  y  en  planter  d'autre. 

Les  uns  entent  fur  le  pied  qui  eft  une  grande  fautc  ,  vu  que  de-la  on  n'en 
peut  tirer  que  deux  ou  trois  cmpeaux,  encor  e'eft  par  hazard,  pour  raifon  qu'ils 
ne  font  pas  afleures  de  prendre  ,  qu'a  caufe  que  le  farment  n'eft  pas  fort  pour 
defend  re  du  vent.  Parce  que  la  vigne  prend  racine  de  foi-meme  ,  Ton  pourra 
eflaier  a  l'enter  fur  le  farment  de  cette  fa^on. 

Faites  une  grande  forTc  telle  que  fi  vous  voulWs  enterrer  quelque  arbre :  choi- 
fifles-en  quelque  fep  ou  pied  ptufieurs  branches  ou  farment  que  vous  trouve- 
re*s  propres  a  tirer  les  greftcs,  loic  du  nouvcau  bois  de  deux  ou  trois  ans :  Cou- 

f><?s-les&  lesfendes  de  trois  a  quatre  doigts  jufqnes  au  nceud  :  enfuite  aiguifes 
'autre  farment  que  vous  voules  enter ,  lequel  vous  planters  6c  mettr&  dans  la 
rente.afTcmblant  lespeaux  detous  cote's  tellcment  qu'ils  ne  femblent  e'tre  qu'un, 
entourant  tout  autour  d'un  peu  de  moufle  ,  puis  de  eros  fil,  ou  bien  d'un  ofier 
bien  delie.  Cela  fait,  prepared  la  place  ou  vous  le  voules  mettre ,  &  couches  v6- ' 
ire  ente ,  la  couchant  a  la  facon  d'un  Provin  :  Puis  metre's  un  peu  de  fumier  de 
cheval ,  fur  I'endroit  ou  vous  av^s  joint  vos  deux  farmens.  Par  ce  moicn  d'un 
pied  de  vigne  vous  en  feres  plufieurs ,  rctournant  la  rerre  fur  vos  cures  de  pied 
de  vigne  ,  comme  I'on  fait  aux  vigncs  qu'on  met  cn  terre.Puis  accommodes 
'  vos  entes  avec  de  pctits  paux  a  la  forme  de  Provin,  lefquels  profitcnt  audi  bien 

que  les  Provins  ,  6c  portent  du  fruit  aufli-tot. 
...     „ ,  .         Vous  pounds  aufli  faire  fcmblables  entes  de  grenadiers  ,  noizelicrs ,  roficrs , 
Zc  autres  femblables  arbriflcaux. 

CHAPITRE  XVIII. 
SinguUrites  d'enter ,  planter,  &f§m»r  des  *rfres,ponr  avoir  des  fruits  r*ret. 
%  • ^   Q  I  vous  entes  une  greffe  de  fruit  de  faifon  tardive  ,  fur  un  arbre  dc  faifon 
O  qui  avancc ,  I'entc  produira  fon  fruit  avance  enfon  efpece  ,  comme  fi  vous 
•  "'*     *  •  *  entes  la  p£che  en  mcurier  franc,clle  en  viendra  deux  mois  plutot:le  meme  arri- 
vera  fi  vous  l'ent^s  fur  un  fep  de  vignc,ou  la  vigne  noirc,fur  le  cerifier,ou  le  ne* 
•flier, fur  le  grofelier,ou  meurier  franc. La  caufe  de  cette  pre'marurite  eft  le  natu- 
xcl  de  rarbrc,fux  lequel  l'ence  eft  fait,qui  etaut  le  fcul  nouxriOier  dc  la  greffe  do 
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h  faifon  qui  avance  a  ccllcdu  naturel  de  la  greffe,en  avance  8c  precipice  le  fruit. 
Au  concraire.  s'U  eft  de  faifon  tardive  a  cclle  dc  la  greffe  ,  Tente  portcra  le  fruit 
dc  fon  cfpece  tardif,  &  outre  fa  vraye  faifon  ,  comme  enrant  le  pommier  fur  le 
coignier  ,lcs  pommes  feront  cncor  a  I'arbre  a  la  Toufiaints,  &  tiendront  fi  bien 
du  naturel  du  coignier  ,  qu'ellcs  fe  garderont  deux  ans.Plus  vous  erne's  fur  I'ar- 
bre de  meme  cfpece  8c  condition  qu  eft  la  greffe  ou  l'e'culTon,  comme  pommier 
fur  pommier  ,  franc  fur  franc  .  8c  lauvage  Cat  fauvage  ,  8c  plus  le  fruit  groffir, 
&  eft  de  meilleure  faveur  ,  comme  on  a  dit. 

Enter  un  pommier  l'un  fur  l'autre,  8c  audi  les  groifeliers  ,  8c  meurier  franc , 
vous  aures  du  fruit  pendant  tout  l'Ete  jufques  a  la  Touflaints. 

Pour  faire  venir  moitid  peche  8c  moitie'  noix  >  prene's  un  ceillet  de  l'un  8c  de  J^^1^" 
l*autre,&:  tai lies- les  le  plus  pre*  de  1'ceillct  que  vous  pourres  tant  l'un  que  l'au- 
tre  ,  8c  racles  le  peu  de  jets  qui  y  feront ,  &  les  joignes  cV  lies  fort  bien  en- 
femble ,  &  apres  tailles  les  cxtremite's,  le  fruit  qui  en  viendra,  fc»  moitic  pe*- 


ipres  tailles  les  cxtremite's,  le  fruit  qui  en  viendra,  fc»  moitic  pe- 
che &  moitie  noix. 

Pour  faire  qu'un  fruit  ait  le  gout  de  quatre  fruits  de  fon  efpece  en  cette  fa-  Fruit  tlant 
$on.  Prencs  quatre  rejettons  ou  greffes  de  quatre  fortes  difFerentes  d'une  m£me  ^„c,c 
efpece  d'arbre,  comme  de  quatre  fortes  de  poirier  ou  de  pommicnPar  cxcmplc  fruit*, 
le  pommier  de  court-pendu,  de  franc-etude,  malingre  de  paradis ,  (  parce  qu'il 
faut  que  les  rejettons  ou  greffes  foient  d'une  meme  efpece  d'arbre)  iics-les  bien 
enfemble,  de  facon  que  leurs  ecorccs  s'entre-touchent,  puis  les  couvres  de  glu, 
ou  de  glaire,  ou  de  tetre  grafle  fi  etroitement ,  qu'elle  femblc  etre  une  feule  t 
mertes-les  ainfi  dans  une  terre  bien  beche'e  ,  dc  pleine  de  fumier  ,  afin  qu'elles 
puifient  prendre  racine  :  le  fruit  qui  viendra  aura  le  gout  de  quatre  fortes  de 
pommes.  De  meme,  fi  vous  prencs  deux  greffes,  l'un  dc  pommier  aigre,  l'autre 
dc  pommier  doux  ,  &  les  |oignes  enfemble  ,  fi  ferre's  qu'ils  ne  femblent  £tre 
qu'un  feul,  &  ainfi  les  pommes  qui  en  viendront  feront  aigres-douces.  De  mcl- 
mc  fi  vous  accouple's,  joignes  8c  lies  ainfi  etroitement  &  uniment  deux  rameaux 
de  figuier  ,  l'un  de  figuier  noir ,  l'autre  de  figuier  blanc  ,  8c  les  plantes  ainfi, 
8c  apres  qu'ils  auront  poufte  8c  bourgeonne,  les  lids  derechef,  afin  qu'ils  s'unif- 
fent  enfemble,&  faiTent  un  feul  tronc,lcs  figuesquicn  viendront  auront  la  chair 
vermeille  d'un  core  &  blanche  de  l'autre.  Quelqucs-uns  pour  cet  cfFet  mettenc 
dans  un  linge  dts  grains  de  deux  fortes  de  figuier,&  I'aiant  lie"  etroitement  l'cn- 
fouifient  dans  terrt  ,&  quand  ils  font  fortis  replantcnt  le  figuier  qui  en  eft  cru. 

On  fair  audi  des  entes  qui  portent  moitie  poires  8c  moitic  pommes,  fendant 
une  greffe  de  poirier ,  &  une  de  pommier  ,  puis  mettant  la  moitie  de  la  grcffc 
du  poirier  con t re  la  grerTe  de  pommier  bien  jointes ,  8c  liccs  cnicmble,  8c  joi- 
enant  les  jointures  &  aflcmblages  bien  uniment  avec  dc  la  cire  gommec ,  de 
forte  que  l'wa  ne  puiflc  trouver  entree  par  les  jointures,  8c  enrant  cctte  double 
grcffc  fur  cercftoc  d'arbre  qui  viendra  a  propos  :  mais  il  faut  penfer,  que  cette 
facon  de  planter  eft  fort  facile  pour  faire  porter  du  fruit.  C'cft  pourquoi  ceux 
qui  s'y  plaifent,  fe  doivent  contenter  de  deux  fortes  de  greffes ,  &  neles  pas 
planter  :  mais  plutot  enter  fur  un  autre  arbre  de  leur  cfpece,  ces  greffes  c'troitc- 
ment  liees  enfemble ,  '8c  amoindries  par  le  bout  d'enbas ,  corarac  fi  elles  n'c- 
toient  qu'un  feul  greffe. 

Si  vouscrcufes  une  feule  branche  de  cerifier ,  &  en  drcs  la  mobile  :  puis  la  Cerifei 
rcplantes,  clle  portcta  du  fruit  qui  fcra  fans  noyaux. :  ou  bien  pour  lc  micux ,  **' uoiau* 
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coupes  un  jeanc  cewfier  a  un  pied  prcs  de  terre,  &  le  fendes  jufques  a  la  raci- 
ne,vuides-en  la  mobile  d'une  part  8c  d'autre,puis  rcjoign^s  &  lies  les  deux  parts 
cnfemble  avec  un  lien  bicn  erroir,  8c  unan  apr^s  que  ce  cerifier  fera  reprjs,  cn- 
tes-y  une  greffe  de  cerilicr  qui  n'aura  jamais  portc  fruit :  8c  le  fruit  qui  viendra 
de  cettc  ente  fera  fans  noyau x. 

Autrcment  coupes  de  tel  arbre  a  noyau  que  vous  voudres,  une  greffe  qui  fc 
puille  facilement  plier  :  aiguifes-la  des  deux  cotes  ,  &  l'enccs  auffi  des  deux  co- 
tes fur  deux  parties  de  1'arbre,  fcrmds  les  deux  places  entees  avec  de  la  moufle 
&  de  la  terre  gra(Te,&  les  lie's  comme  il  faut  avec  de  la  filafle.L'anne'e  fuivantc  fi 
vous  voyes  que  les  deux  cot^sde  la  greffe  aient  boutonne ,  8c  pris  quelque  vi- 
eueur  du  cronc,alors  coupes  la  greffe  par  le  milieu,&  en  dies  le  plus  gros  brin,& 
lairtes  croitrc  l'autre ,  il  portera  en  ion  terns  du  fruit  fans  noyau.  Le  memc 
arrivera  ,  fi  vous  provigne's  les  bouts  des  plus  petits  rameaux  d'un  jeune  ccri- 
ficr,  prunicr,  ou  autre  arbre  a  noyau  ,  &  apr&  que  vous  verr&  qu'ils  auront 
pris  racine ,  fi  vous  coupes  le  plus  gros  brin,  8c  laifles  croitre  le  plus  petit.  La 
raifon  &  caufe  de  ccla ,  eft  telle  :  le  noyau  ne  peut  venir,  fi  fon  arbre  eft  fans 
mobile,  or  aux  extremites  8c  bouts  des  petits  rameaux  il  n'y  a  point  de  moclle : 
le  fruit  de  l*arbre  plante  pu  ente  de  la  facon  que  nous  avons  dite  n'aura  point  de 
noyau ,  non  plus  que  celui  qui  vicnt  aux  arbres  que  l'on  a  vuide'  de  la  moclle. 
Fmiula-       cn  la  vigne ,  nguicr,  ccrifier ,  ou  pommicr,  vous  fendes  la  branche  qui  ait 
X*FtuIu  o-  fruftifi^  >  &  cn  ore's  la  moclle ,  &  au  lieu  y  merle's  tel  laxatif  que  vous  voudrcs 
douna,     Dicn  \\6  &  etraint,  vous  feres  que  le  fruit  en  fera  laxatif,  felon  cc  que  vous 
to&    aures  mis  :  &  fi  vous  y  metres  quelques  odeurs  ,  ou  couleur  agreable  ,  le  fruic 
Fruits   s'cn  fcntira :  8c  fi  vous  les  faitcs  en  rofier  le  frujt  fentira  la  rofe :  8c  qui  mcttra 
thauque     Mitridat  ou  Theriaquc  en  la  vigne,  le  vin  gucrira  de  la  morfure  de  frapenr: 
Vin  eon-  &  non  feulemcnt  le  vin  ,  mais  le  raifin ,  vinaigre ,  farment ,  cendre  de  farmcnt 
trelamoi-fcrviront  contre  tbute  morfure  de  betes  venimeufes. 

tola*       Pour  enter  bicn  promptcment ,  prcnes  une  greffe  a  nceud  ,  8c  la  torde's ,  & 
en  ores  l'ecorce  avec  le  nceud  ,  8t  enfuite  en  reveres  8c  entoures  un  jetton ,  qui 
foit  de  pareille  grofleur  a  celle  de  la  greffe  ,  8c  il  rcprendra. 
Emei^i-    Pour  enter  vigne  fur  vigne  ,  on  la  doit  fendre  comme  un  autre  arbre,  a  fca- 
gnefwri-  voir  jufques  a  la  moclle :  puis  infercr  la  greffe  en  la  feme  ,  apre's  la  bicn  bou- 
8»c«       cncr  jc  cjrc  t  $c  la  Her  ccroicement :  mais  il  faut  obferver  que  la  vigne  ne  fe 
doit  enter  qu'au  mois  de  Fevrier  en  lieux  chauds  ,  8c  en  Mars  en  lieux  froids  , 
&  cc  quand  la  vigne  jette  des  larmcs  e'paifles  non  pas  de  pure  eau:  on  peut  faire  * 
lc  femblable  en  May  ,  &  au  commencement  de  Juin,  quand  les  larmcs  de  la 
vigne  fcront  toutcs  tombees  j  mais  cependant  il  faudra  avoir  garde  les  greflfes 
que  l'on  veut  enter  cn  un  lieu  froid  8c  ombrageux  ,  afin  qu'elles  ne  pullulent. 
Voycs  ci-delius. 

Prunes      Pour  avoir  des  prunes  de  plufieurs  manieres  pendant  tout  lEte*  ,  &  jufques  a 
™  tout   la  ToulTaims  .erne's  plufieurs  cfpcccs  de  prunes  en  grofelier  ,  franc  meuricr,  < 

ttmS*      ou  en  cerifier. 

Pour  faire  que  les  neflcs  ,  cerifes  ,  peches  aient  le  gout  8c  l'odeur  des  epices, 
8c  qu'on  les  puifle  garder  jufques  aux  nouvelles  ,  enteVIes  en  franc-raeuricr , 
comme  je  vous  ai  dit ,  8c  les  entant ,  trempes  les  greffes  dans  du  mid,  mcttcs-y 
un  peu  de  poudrc  de  racnuc  epice  ,  doux  de  giroflc ,  muguet,  &  candle  ,  &  le 
fruit  cn  retiendra  lc  gout. 

Poor 
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Pour  fatre  que  les  nefflcs  perdent  leurs  pierres  ,  &  qu'ellcs  deviennent  dou-  Nrffles 
ces  commc  du  miel,  ences-lcs  en  eglantier,  6c  en  les  cntant  t  rem  pes  les  greffes  *an»  p'cJ; 
cn  rniel. 

Pour  avoir  des  nettles  grofTes  deux  mois  ptutoc  que  les  aucres ,  &  qu'une 
vaille  mieux  que  vingt  des  auires  :  enteVlcs  en  franc-mcuricr  ou  groi  Iclicr  , 
avant  d'enter  moiiillcs  la  grcflfe. 

Pour  avoir  des  poires  d'angoiffe  ou  de  parmin  ,  un  raois  on  deux  plutot  que  ?o  d£Sg/" 
les  aucres  ,  entes  les  cn  franc-mcuricr  j  6c  fi  vous  voules  qu'ellcs  durenc  \u(-  dc  p*imim 
ques  aux  nouvcllcs,  cntes-lcs  en  coignicr  pour  les  avoir  tard :  6c  cn  franc- racu- 
rier  pour  les  avoir  de  bonne  hcure.  motes , 

Pour  avoir  bien-toc  des  meUres  franches' ,  erne's  le  mcuricr  fur  un  poiricr  ,  '*^nvc?£ 
chataignier,ou  groifelier  :  6c  pour  les  avoir  bien  tard,comme  vers  la  Touflaincs,  Terns 
erne's  les  fur  un  nefHier  ,  ou  coignicr.  d'entci* 

ll.faut  toujour*  enter  au  croilfanc  de  la  Lune  ,  &  pour  le  mieux  ,  crois  ou 
quaere  jours  devanc  le  croitfant  ,  car  aucant  de  jours  qu'il  y  auroic ,  autanc  de 
terns  l'arbre  meccra  a  porter  du  fruit,  commc  nous  avons  dit  ci-devant. 

Pour  avoir  des  noix  fans  coque,  prenes  un  noyau  de  noix  qui  foit  nud  ,  6c  No:x  fans 
l*envelop&  de  laine,  ou  de  feuilles  de  vigne ,  ou  de  plan  ,  afin  qu'il  nc  pui(Te co,ue* 
pas  £trc  mange'  des  fburmis ,  6c  le  planted  ainfi  envelope'  ,  6c  le  noycr  qui  en 
viendra  portera  des  noix  fans  coque ,  on  fcra  lame'me  chofe  aux  amandiers ,  fi 
on  met  lbuvent  des  cendres  au  pied  ou  fous  terre,&  aux  racines,  gcncralemenc 
en  tous  autres  fruits  qui  ont  coque  ,  s'ils  font  plants  en  ccttc  raanierc.  ^Q.f  pmi 

Pour  avoir  de  gropes  noix,  prunes  ou  araandes  ,  prenes  quatre  noyaux  des  aCs  3c 
fruits  fufdits,  &  les  mcttes  cn  un  pot  ou  autre  vaifleau  plein  de  tcrre,  joignant  ama^'^cs 
l'un  6c  l'autre  le  plus  pr&  que  vous  pourres  :  6c  tournes  le  pot  le  fond  detfus  , 
auquel  faites  un  trou ,  6c  les  noyaux  jetteront  leur  gcrme  en  haut  par  ce 
trou  ,  &  parce  moicn  les  quatre  germcs  fe  colcront  6c  incorporeront  enfem- 
ble ,  tcllcmcnt  qu'ils  ne  feront  qu'un  feul  eftoc  det  noycr  ,  qui  en  fon  temi 
portera  de  plus  grofles  noix  que  les  autres  de  fa  nature.  Or  pour  faire  cela  plus 
facilemcnt,  il  faudroit  aprdslc  fruit  forme  oter  du  noycr,  amandicr  prunier  ,  6c 
femblables,tout  le  fruit  le  plus  menu  6c  chetif  qui  s'y  trouvcra,&  le  fuc  'de  l'ar- 
bre fc  jcttcra  au  rcfte  du  fruit  qui  aura  etc  laifsc  qui  en  fcra  plus  no  urn  6c  plus 
gros  ,  commc  profirant  de  toute  la  fubftance  de  eclui  qui  cn  a  cte  ore.  Cell 
done  unc  raifon  convainquante  que  plus  un  fruit  a  dc  fubftance ,  plus  il  dc- 
vient  beau  &  meilleur. 

Pour  fairc  qu'un  chine  ou  autre  arbre  foic  verd  aufli-bicn  en  Hyver  commc 
cn  Etc*,  entcs-lefur  untroncdechou.  Chcneen 
,  Ecrivcfs  ce  que  vous  voudre's  a  l'oeil  du  figuicr  que  vous  voudrez  enter ,  &  auueaibie 
les  figues  qui  en  viendront  feront  eaires.  St  5b«. 

Lc  figuicr  ne  perdra  pas  fon  fruit,  fi  le  tronc  eft  frote'  dc  mcures :  ou  fi  durant  F  ; 


que  les  Pleiades  fe  montrenr,vous  faites  fbuir  a  l'cntour  des  foiles,  &  arrofes  le  ^H;cc  ne 
pied  de  faumure  6c  d'eau  <fgalemcnt  mele'c.  pliant 
Le  cerifier  portera  un  fruit  agreable  6c  de  bonne  odcur  ,  6c  nc  fcra  aucunc-  ^j-jjjjr 
mcnt  fujet  aux  chenilles  &  vcrmillcaux  ,  s'il  eft  cmc  fnr  un  laurier. 

Le  poiricr  que  vous  voudrcs  enter  ,  portera  des  poires  de  rofcttc,  mufcade,'*™^  ^ 
£  vous  fendes  la  grefFe  que  vous  voules  enter,&  mcttes  dans  la  filTUre  un  grain  rofette  o« 
dc  mufc ,  ou  uae  fciiiUe  feche  de  rofes  bien  odorantes,  &  l'entes  ainfi.  Et  vous£.  mufw" 
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en  pounds  faire  autant  aux  autres  arbres  fruiticrs,pour  cn  avoir  des  fruit*  ori*o. 
rans :  par  ce  m£me  artifice  ,  les  rofes  Tout  mufquees,  &  les  ceillcts  out  l'odeur 
dc  cloux  dc  girofle. 

11  faur  tcnir  pour  regie  generate,  que  la  greffe  flcurie,ni  ccllc  qui  eft  cliargc'e 
dc  fruit  ne  fc  doit  pas  enter. 
Si  1c  f  nplc  blanc  eft  entc  fur  un  meurier  ,  il  portera  des  meures,  blanches, 
Le  cer.    r  portera  des  cerifes  avaut  le  terns,  fi  l'on  met  dc  la  chaux  vivc  a  fc* 
Wji  chr*.  racincs  ,  v\  h  on  I'arrofe  fouvene  d'eau  chaude :  I'on  dit  auffi  que  Ci  I  on  en- 
tc  unc  vigi-  noire  fur  un  ccrificr,  la  vignc  portera  des  railins  au  printcras  , 


Ccnlcs 
a  ancce* 


R»i<it,$  an  dont  nous  avons  aporte  la  railon  au  commencement  dc  cc  chaptrrc. 
Pxintcms.      Entcs  citromiiers  fur  grenadiers,  ou  fur  meuriers,  le  fruit  fera*  rouge, 
iouge*."$      &  vous  voules  6ter  aux  fruits  leur  figure  naturelle,  &:  leur  en  donncr  d'arti- 
Foimede  ficielles ,  mcttds  ccs  fruits  quand  ils  comraencent  a  groflir  cntre  deux  mouirs 

Jo^ron  dc  Platrc  ou  <*c  reTrc  >  ou  il  Y  ait  dcs  P°r"ai»  cail1"  cn  diverfes  fortes  ,  ck  lie's 
vcur.       douccmcnt  le  fruit  au  terns  qu'il  croitra,  il  en  ptendra  la  forme  :  mais  cepen- 
dant  il  faudra  donncr  air  aux  moules  par  de  petit*  trous  ,  autrement  ic  fruic  fe 
corromproit  dedans. 

L'entc  qui  fe  fait  fur  l'aulne  ou  chene  ,  produic  un  arbrc  fort  grand :  raai* 
tfil  porte  du  fruit ,  le  fruit  eft  dc  uulle  favcur. 

Pour  faire  des  peches,ou  amandes  efcrites,  apres  que  vous  aurcs  mange  la  p£- 
Peches oo chc ou amande  ,  mettes  trcmpcr  le  noyau  deux  ou  trois  jours,  puis  louvre* 
jmandes.  doucement ,  6c  en  this  l'amande  ,  &  avec  unc  plume  dc  cuivrc  ,  ou  autre- 
ment, ecrives  fur  1  ecorce  dc  l'amande  ce  que  vous  vous  voudres,  fans  graver, 
tropavant,  puis  remettcs  l'amande  dans  fon  noyau  ,  envelopant  le  noyau  avec 
du  papier  ou  parchemin,  Sc  lc  plantes  ainli,  le  fruit  qui  cn  viendra  fcra  e'eric 
&c  grave. 

Pe  hzi       ^our  ^llTC      P^hc*  rouges,  fept  jours  apres  que  vous  aurc's  piante"  le  noyau 
lougci.    de  la  peche,  tircs-le  de  icrt%  Sc  dans  louverture  de  la  coquillc  mctte's-y  du  ver- 
milion ,  ou  du  cinabre,  puis  lc  replantcs  ,  lc  me  me  arrivera  fi  vous  elite's  1* 
pfiches   gr°fte  P^che  fur  le  rofter  rouge,  ou  fur  l'amandier  ,  ou  fur  lc  prunier  dc  darna* 
-d'«nc  ou  rouge  :  vous  feres  audi  la  peche  dc  la  couleur,  que  vous  voudres,  Ci  vous  met- 
couJcur    r*s  1*  couleur,  dont  vous  voudres  qu'clle  foit  dans  la coque  du  noyau. 

Pour  empecher  que  les  peches  nc  fc  nctriuent  8c  pourrillcnc,  il  faut  oter  I'e- 
corce  du  tronc  du  pecher ,  afin  qu'il  cn  forte  quclque  pcu  d'humcur  ,  enfttite 
.      enduire  la  phec  avec  du  morticr  de  paille.Pcr^cs  lc  tronc  du  pecher  par  lc  bas* 
fanSno"  &  cxe*  la  moelle,  &  metre's  dedans  un  bouchon  dc  faule  ou  dc  cormicr  ,  vou* 
y*o.        aurcs  des  peches  fans  noyau. 

Les  grenadiers  porteronc  beaucoup  de  fruit,  fi  vous  froctez  Ic  tronc  dc  i'ar- 
Amandes  ^rc  avcc  ju  p0Urpjcr  &  c'purge  piles  enfemblc. 

f*itcs  dou.  D'un  amandier  dur  &  amer  vous  cn  feres  un  mol  Sc  doux,u*  vous  decou vres 
Ic  tronc  jufqucs  aux  racines  qui  font  a  la  fuperficie  dc  la  rerrc  ,  &  les  arrofe* 
fouvent  quelques  jours  d'eau  chaude  avant  qu'il  jettc  fa  fleur  ,  8c  les  amande* 
auparavant  amcres  deviendronr  deuces. 
B>n  muf  P°ur  h*rc  11,1  Don  mufcadet,  prcnes  un  fil  de  fer,  &  le  menes  en  la  planre 
d'un  fep  qui  foit  taille  a  trois  yeux,cV:  toute  la  moelle  foic  tirtfc  hors  :  &  apre'* 
ccla  empKlIe^  le  fepde  noix  mufcades  :  &  puis  Tcroupes  tellemcnt  que  l'eau> 
n'y  puide  cntrer :  &  la  racinc  que  ces  trois  ycux  icttcront,  fcroot  nauicades* 
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La  noix  aura  lacoque  fort  tendrc,  8c  lc  noyau  fort  cpais ,  Ci  I'on  met  au  pied  N*>ix  a 
&  tronc  du  noyer  ,  8c  aux  racincs,  des  cendrcs.  q0ncd:c  co' 

Pour  faire  qu'un  noycr  nc  porte  point  de  feutlles,  plutot  qu'a  la  S.  Jean ,  &  Noyer 
qu'au  jour  dcla  vcillc  dc  ccttc  fete  ii  jcttc  des  fc'uilies  8c  du  fruit  enfcmble  ,  &  i«  nffji^ 
lc  fruit  en  foit  audi- toe  meur  8c  avancc  que  les  autrcs  :  empliflez  un  pot  de  noix^nit-  |uf. 
vcrtes,cueillics  la  vcillc  dc  S.  Jean  :  &  faites  un  trou  au  fonds  du  pot,  afin  que^j ,aS* 
l'cau  fc  puille  vuider,&  lc  metre's  cn  terrc  au  mcmc  jour  de  veillc  S.  Jean.  Plan- 
ter les  jettons  qui  en  fortiront,  8c  vous  trouveres  cc  que  deflus. 

►    L'cnrc  qui  fe  fait  de  lagreffc  fur  unarbrc  qui  fimpatife  a  fa  nature  ,  eft  de  Enr«  des 
plus  belle  vcnuc,porte  de  plus  beau  fruit  &  eft  de  plus  de  durcc,quc  quand  cct-  peches. 
tc  fympathic  n'y  eft  pas  ,  voila  pourquoi  la  peche  s'ente  mieux  fur  un  prunier, 
8c  le  pcrfiguicr  fur  Pamandier  &  durcnt  plus  long-tcms. 

Si  i'ceillct  du  perfiguier  &  dc  l'aroandier  font  ewes  cnfemble,  le  noyau  du  Ehbw  do 
fruit  qui  en  viendra  fera  amande.  pctfianicr. 

Le  prunier  cntc  en  amandier  porte  du  fruit  comm:  l'amande  :  Sc  s'il  eft  entc  Prunes 
cn  noyer  ,  Pccorcc  reflemblera  a  la  noix,  &  le  dedans  fera  prune,  fct  s'il  eft  to-^^^f* 
tc  cn  coignicr,ce  fera  du  fruit  dc  diverfes  famous  felon  fon  naturel.  de. 
.  Ernes  la  grcrfc  du  prunier  ou  autre  arbrc  fruitier  fur  le  figuicr,vous  aure's  du  p^fem 
fruit  qui  viendra  fans  fleurtr.  fleurii. 

Entcs  des  greffes  de  pommier  fur  un  poirier  d'angoifle  ,  8c  en  pomraier  de 
Richard,vous  aurcs  des  pommes  de  brondurei  &  de  cnataigner,&  pour  en  avoir 
jufqucs  a  la  Touflaints ,  il  les  faut  enter  fur  un  coignier  8c  arbres  tardifs  ,  & 
cllcs  lcront  dc  garde  jufquesa  deux  ans. 

Prencs  deux  greffes  de  pommicr  Pun  aigrc  &  Pautre  doux  ,  6c  les  faires  join-  Poramei 
4rc  quand  vous  entcre's,la  pomme  participera  de  Pan  8c  I'autre  gout,  ainfi  quede  deux 
nous  avons  dit  cy-defl'us.  favcut*. 

Si  quelque  arbrc  aporte  tard  fon  fruit,  ou  qu'il  foit  fteril.?  &  fans  fruit, 
au  reftc  copieux  enfeiiilles  8c  cn  bois  >  metres  dans  fa  maitrefle  racine  on  bicn 
au  lieu  dc  fon  tronc  environ  I'Hiver,  un  coin  de  bois  vcrd,  Pannee  fuivante 
il  portera  du  fruit.  La  raifon  dc  ccla  eft,  que  par  le  moien  de  ce  coin  la  fevc  8c 
fubftance  qui  s'egaroit  &  employoit  a  produire  des  fciiillcs  8c  jcttcr  du  bois  , 
fe  retirera  8c  fera  plus  fcurc  8c  plus  contrainte  ,  8c  fc  convertira  cn  fruit. 

Vous  aures  des  cerifes  en  pluiieurs  arbres,  qui  feront  bonnes  a  manger  juf-CcnTcs  e« 
cues  a  la  Touflaints,  a"  vous  entcs  lc  ceriiicr  fur  un  franc- meurier,  8c  fur  un toul  lcms» 
laule. 

Si  vous  voule's  que  les  fruits  de  vos  entes  augmentent  cn  bonte",cV  furpaflenc 
en  gout  ccux  du  naturel  des  greffes  que  vous  enteres,  auparavant  qu'enter  fai- 
tes tremper  vos  greffes  dansdu  miel  detrerojpe  d'eau  rofe,  ou  d'eau  dc  nafc,tant 
qu'ils  foient  abreves  :  &  lutes  les  bicn  enluite  avec  de  la  cire  vierge ,  &  autrcs 
chofes  propres  a  lutcr  ;  par  cet  artifice  11  vous  cntes  des  neffliers  ou  groifeliers,  d^^9 
fur  un  meurier  franc  j  &  module's  a  Pentout  la  greffe  cn  micl,  vous  aurcs- plu-  Poirei 
tot  de  meilleur  fruit.  -  T>oi£ 

Elite's  poirier  &  chataigner  8c  calioc  fur  un  grofclier  pour  venir  bien  -  tot :  t«d  vcs. 
8c  aubepin  pour  venir  tard ,  ou  fur  un  poirier  d'angoifle. 

Pour  fairc  les  pommes  rouges  ;  il  faut  arrofer  l'arbre  d* urine ,  ou  bien  plan- 
ter des  roucrs  pres  des  poramiers. 

Les  poires  n'auront  point  de  pierre,  d  vous  otca  les  pierres  &  gravier  dep™r«fant 
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dcflbus  Sc  a  I'cwour  du  lieu  ou  fera  plantc  lc  poiricr  ,  Sc  affembtes  par  dcfTus 
dc  la  terre  criblec,  puis  l'arrofcs  foigneufement  j  Sc  fi  lc  poiricr  eft  deja  crii  3c- 
devenu  arbrcparfair ,  il  le  faut  decouvrir  iufques  aux  ballcs  racines,  &en  dier 
toutes  les  picrrcs  ,  &  gravier  de  deflus  &  a  l'entour  ,  puis  rcmcttrc  la  terre 
que  vous  cn  aures  rirce  ,  qui  foic  criblec  ,  &  y  ajouter  du  fumicr,  &  l'aiant 
ainfi  couvert  l'arrofcs. 

Grenade*    La  grenade  viendra  rouge ,  fi  vous  arrofes  le  grenadier  d'eau  Sc  lexive  me1- 

ro«  gcs.     je'cs  cafemfclc> 

Grenades  La  grenade  aigre  deviendra  douccfi  vous  environiufs  la  racine  du  grenadier 
*?bc\ x\  Si  ^C  fum,cr  ^c  Pourccau  >  &  l'arrofts  d'urinc  d'homme. 
coins  cn-  Ent^s  la  greffe  du  pecher  fur  un  coignicr ,  vous  aure's  des  peches  &  coin* 
J?clhh«  &  cn*cmk'e  >  parcillcment  fi  vous  cntes  Cut  lc  coignicr  la  greffe  d'un  pecher. 
amandes  La  grcfle  d'un  arnandicr  ente'e  fur  un  pecher  ,  ou  ccllc  du  pecher  entec  fur 
cnfcrablc.  rdmandier,portc  des  peches  &  des amandcs,dont  l'ecorce  Sc  le  noiau  fcront  bons 
a  manger. 

Pour  avoir  de  beau  fruit  a  pepin,  Sc  plutot  que  nul  autre ,  ente  fur,  un  me*  me 
eftoc,  prcnes  des  brandies  dc  poiricr  ou  pommier,  &  au  bout  d'en  bas  faites-y 
dc  pctitstrous,  qui  ne  paffent  point  d'outre  cn  outre  :  Ac  foient  diftans,  a 
l'o  polite  Tun  de  l'autre,  puis  mettre's  en  un  trou  un  ou  deux  grains  de  fel :  cn- 
fuke  couches  la  branche  dans  terre  avec  un  peu  d'avoine ,  Sc  en  coupe's  du  bout 
ainfi  que  I  on  fait  une  greffe  quand  ellc  eft  sntcc.  Si  la  branche  prend  rever- 
dit  cllc  portera  le  fruit  plus  beau  que  nul  autre. 
Pommes  Pour  avoir  des  poinmcs  rouges ,  planted  tout  aupres  du  pommier,  des  ro- 
tougci.  ficrs  rouges,  ou  meuriers.  Ou  bicn  metres  quclque  pieu  dans  terre  pros  le  pom- 
mier, &  Ya  aupres  meals  un  vailleau  plcin  d'eau  ,  fur  lequel  les  rayons  du* 
Solcil  du  Midi  puillent  frapcr  dire&emenr  ,  en  forte  que  la  vapeur  qui  fortira 
de  1'eau  puillc  rcbattrc  fur  le  fruit:  ou  bien  dechauflesau  Printems le  pommier, 
Sc  l'arrofe's  pluficurs  fbis  d'urinc  :  &  au  bout  dc  dix  ou  douze  jours  le  rechauf- 
fe's Sc  l'arrofcs  par  intervale  ,  d'urinc 

Pour  rendre  les  pomraes  douces,  il  faut  arrofer  les  racincs  du  pommier  avec 
iouiS0**  <*e  l'urine  d'homme ,  cnlaqudlc  foieuc  diffousdu  fumier  dc  chevre  &liede 
Groffcs  yin  vieil. 

ccuie*.        pQUr  av().r  jff  groffi,  ccrifes,  il  faut  fouvent  rogner  lc  cerincr. 

Pour  avoir  unc  grandc  quantity  de  pommes ,  il  faut  entourer  le  tronc  du 
pommier  de  la  hauteur  d'un  pied  par  dcflbus  terre ,  avec  unc  lame  dc  plomb 
prife  d'un  tuyau  d'un  e'gout ,  dc  quand  lc  pommier  commenccra  a  flsurir  ,  il 
raudra  6ter  cctte  bandede  plomb.  L'on  pourra  renouveller  tdus  les  ans  ce  ban- 
dage pour  rendre  le  pommier  fertile  :  l'on  peur  auffi  fairc  dc  me  me  au  poiricr. 
fttbre  por-  Pour  faire  qu'un  arbre  porte  des  raifins  avec  le  fruit  de  fon  cfpece,  raettes  lul 
lAAt  iafin.  on  fep  dc  vigne  au  pied,  Sc  perces  l'arbrc  avec  unc  tarie're  d'outre  cn  outre, & 
par  ccttc  perjure  paflerc's  le  fep  ,  tcllcmcnt  qu'il  y  ait  deux  nceuds  entrc  lc 
tronc  ,  Sc  ce  qu'il  y  aura  au  fep  dans  votre  arbre  ,  pelerls  &  otcres  l'ecorce 
du  fep  Ci  long  qu'il  fcra  enclos  dans  I'arbre,  afin  que  la  fubftance  de  l'arbrc  be 
du  fep  fe  puillent  plus  aifement  joindre  enfemble,&  etoupes  treVbien  les  trout 
dc  la  perjure  d'un  cotl  Sc  d'autre  pour  le  danger  de  1'cau  :  Sc  an  bout  dc  trois 
ans  coupes  lc  fep  derricre,  ainfi  voire  arbre  portera  desraiuns  avec  fon  fruit , 
&  le  tout  procedcra  d'unc  mesne  tigc 
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Ent^s  la  grcffe  d'un  pommicr  fur  un  pccher  ,  &  dc  meme  la  greffe  d'un  pe-  Pcreesou 
chcr  ou  preificr  fur  un  pOirier  ,  &  au  contrairc  ,  vous  aures  un  fruit  ecranger  ,  P""*** 
que  vous  nommeres  Prefles-pommcs ,  ou  peches-  pommcs  ,     audi  des  poircs. 

CHAPITRE  XIX. 
Eh  urns  de  planter*  &  de  U  ftcen  de  tranfpUntcr  Its  trkres  entes  tgros  & 

petit  s. 

QUclques-uns  difent  qu'il  eft  meilleur  dc  planter  en  1'c'quinoxe  du  Prin-  .TcnM  * 
terns  ,  qui  eft  environ  le  1 1 .  jour  de  Mars  ,  parce  que  l'arbre  prend  terre 
plus  promptcmcnt ,  germc,  6c  en  jette  plutdt ,  principalemcnt  aux  Heux  froids. 
La  plupart  de  notre  France  plantent  &  tranfpUntent  les  arbres  devant  6c  apre's  le 
jour  de  Noel  ,  auquel  tcms  nous  voyons  en  cette  ville  de  Paris  tous  les  Me- 
crcdis  &  Samedis  vendrede  pluficurs  fortes  d'arbres ,  toutesfois  cette  faifon  ne 
me  femble  pas  £tre  la  raeilleure  pour  les  planter  6c  tranfplanter ,  parce  que  les 
arbres  ne  veulent  point  £tre  baignes  ni  mouillcs  au  pied  tors  qu'ils  font  plants 
a  Noel,  8c  apres,  qu'on  aoellc  le  mois  mort ,  qui  le  plus  fouvent  eft  pluvicux  , 
ainfi  que  nous  avons  obferve  depuis  dix  ans ,  parce  ce  qu'ordinaircmenr  en  ce 
tems  la  trois  femaincs  avant ,  6c  trois  femaines  apre's  Noel ,  e'eft  le  plus' fort  de 
l'hiver ,  ainfi  fi  le  froid  eft  grand  ,  les  racines  des  arbres  tranfplantes  6c  autres 
plantes  Cc  gdent ,  principalemcnt  quand  la  terre  a  ete  remuee  de  frais,  ce  qu'on 
connoit  fur  tout  aux  vignes.  Pour  le  mieux  e'eft  de  tranfplanter  en  Automne  , 
parce  qu'en  Automne  il  y  a  commc  une  forme  d'Etc  qu'on  apclle  VEii  S.Martin, 
&  en  ce  tems  il  femble  que  les  arbres  veulent  prod u ire  de  nouveau  ,  meme  l'on 
voit  fouvent  des  arbres  ncurir,  &  parce  que  les  arbres  s'enracincnr  plutot  qu'en 
Hi ver, pendant  lequclrien  ue  proncc.Comme  pour  planter  des  arbres  afl2s  gros, 
on  fait  les  fofles  fix  mois  auparavant ,  afin  que  la  terre  fe  corroye  6c  renouvelle 
par  Tair  6c  la  chaleur  ,  felon  les  plus  experts  laboureurs  ,  qui  levent  leur  terre 
avant  l'Hiver  ,  6c  enfuite  la  laiflent  en  gucret ,  a  plus  forte  raifon  vous  trouve- 
re's,  qu'il  vaut  mieux  planter  les  arbres  en  Automne  qu'en  Hiver.Quoi  qu'il  en 
foit ,  en  Automne  on  doit  planter  quinze  jours  avant  l'Equinoxe  ,  qui  eft  en- 
viron le  1 1 .  de  Novembre :  &  en  lieux  hauts  6c  fees  l'on  plante  de  l'une  a  l'au- 
rrc  faifon.  ll  fait  bon  planter  &  femer  le  premier  jour  du  croidant  j  mais  le  8. 
9  i o.i  i.i  i  i  }.i  7.  6c  18.  non.  Si  vous  plantes  au  declin  de  la  Lune  ,  l'arbre  en 
(era  de  plus  grand  profit ,  6c  le  fruit  en  viendra  plutot :  6c  plus  vous  aprochereY 
la  fin  de  la  Lune  pour  planter  ,  plus  l'arbre  en  fera  de  plus  belle  venue ,  6c  plus 
fertile  &  fru&ifiant :  6c  fi  vous  plantes  au  croiflant  de  la  Lune  nouvcllc  ,  les  ar- 
bres veritablement  en  prendront  mieux  ,  6c  en  feront  de  plus  de  duree  ;  foifon- 
neront  en  racines  ,  bois  ,  &  feuilles  :  mais  ils  ne  porteront  pas  tant  de  fruit.  Si 
par  neceffite  vous  planted  au  croiflant ,  il  faudra  fur  la  fin  de  la  Lune  rogner  les 
jettons  que  les  arbres  jetteront  ,  &  ils  porteront  du  fruit  commc  les  autres. 
Toutesfois  cette  limitation  des  tems  de  Lune  n'eft  pas  fi  alTeuree,  que  la  plante 
ne  foit  profitable  en  tous  les  autres  tems  de  la  Lune  ,  audi  bien  qu'au  croif- 
fant  ,  &  Lune  nouvellc. 

On  plante  en  Janvier  de  plante  qui  ait  des  jets  tailless  en  biais ,  6c  de  noyau  , 
en  lieu  temper^  >  6c  en  lieu  chaud  l'on  y  plante  en  O&obrc,  Novembre  6c  De- 
cembre. 

L'on  plante  des  arbres  qu!  ont  la  racine  grouse ,  en  O&obfe  ,  Novembre  6c 
Dccembrc  :  mais  les  jettons  fe  plantent  en  Mars ,  quand  ils  font  en  feve. 

Tc  iij 
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Les  arbres  dc  grande  mobile  ,  comme  figuicrs  ,  meuricrs  francs  ,  coudres,  8c 
autres  femblables  ,  fe  plantent  fans  raciue  depuis  la  mi-Septcmbre  jufques  a  U 
Toullaints. 

Les  autres  qu'on  vcut  planter  avec  la  racine  ,  doivent  etrc  plante's  aux  A- 
venis  ou  bien- tot  aprc's. 
Gros  :i-  Les  gros  arbres  fe  tranfplantent  dc  lieu  en  un  autre  an  mois  dc  Novembre,& 
*rcs*  on  les  doit  nettoicr  &  ebrancher  avant  que  les  tranfplanter  :  car  ils  en  prerv* 
ncnt  mieux  ,  Si  rejettcnt  enfuite  a  force  ,  &  ft  en  les  arrachant  ou  tranfportant 
on  leur  ccorche  leurs  racines,  il  faut  mcttrc  a  l'ccorchurc  de  bon  fumier  avant 
que  de  les  remetrre  en  terre ,  &  remucr  bien  la  terrc  an  tour  du  trou  ou  vous 
les  voudrc's  re  planter  ,  afin  que  leurs  racincs  fc  puiflcnt  etendre  &  loger  a  grc  , 
fans  etrc  preflces. 

L'on  replante  depus  la  Touflainrs  jufques  en  Mars,  que  les  arbres  entrent  en 
feve  ,  la  feve  commcnc.ant  a  venir  en  haut ,  il  ne  faut  pas  deplacer  l'arbre :  & 
le  plutot  eft  le  meilleur ,  e'eft  a  ffavoir  aufii-tot  que  les  feiiilles  en  font  torn. 
Dees  qui  ed  a  l'emre'c  de  l'Hivcr  :  mais  en  lieux  froids  &  aquatiques  l'on  attend 
en  Jauvier  8i  Fc\rier  ,  ce  qu'il  nc  faut  pas  raire  quand  il  pleut ,  ou  que  la  terre 
eft  fort  mouillee  j  car  elle  deviendroit  en  moxtier ,  dont  les  racines  demeure- 
roient  oprctfecs ,  &  fuffoquees. 
feunes  ,  Les  jcunes  entes  que  vous  aye's  faites  fur  la  batardiere  ou  ailleurs,  fe  doivent 
eutes.  replanter  fi-  tot  que  les  greffes  auront  repris  fur  U  tranche  du  fauvageon  ,  com* 
me  quelques-uns  tienncnt,  toutesfbis  ccla  eft  hazardcux,  la  greftc  n'ayant  gue- 
res  pris  d'habitude  a  la  feve  du  fauvageon  ,  lequel  replante'  devient  comme 
tout  change  de  fa  nourriture ,  &  flc'trit ,  jufques  a  ce  qu'il  fe  foit  nourri  de  la 
nouvelle  terre  :  mais  fi  vous  attendes  que  la  grcfFe  fe  foit  c^evc*  en  beau  dra- 
geon ,  auparavant  que  replanter  l'ente ,  vous  evicercs  le  peril  qui  autrement  cn 
pourroit  arriver. 

Rcplan-  H  replanter  les  arbres  aufll-tot  qu'ils  font  arraches ,  fi  autre  chofc  ne 
tcr  Icsai-  .vous  en  cmpeche :  mais  fi  vous  ne  pouves  le  faire  ,  ou  parce  que  vous  le  faites 
*  Venir  de  loin ,  ou  pour  autre  occafton  ,  il  faut  fi-tot  qu'ils  feront  arrache's  les 
couvrir  de  leurs  racines  en  leur  mere  terre ,  feiiilles  fraiches  ,  &  de  feutre,  afin 
que  la  pluie  ne  les  claguc  &  les  gerce  en  fechant ,  &  afin  au(fi  que  le  hale,  foit 
du  vent ,  foit  du  Solcil ,  foit  de  la  Lune ,  ne  les  defleche  ,  &  ne  leur  dte  I'hu- 
miditlqui  tient  en  c'tat  leurs  racines ,  leur  ecant  l'une  &  I'autre  fort  dom- 
mageable  :  mais  bien  plus  la  pluie  encore. 

Les  cerifiers  aigres  n'aiment  pas  d'etre  tranfplantes  ,  car  a  grande  peine  les 
tranfplantes  peuvent  prendre  des  fcions  ,  &  principalement  fi  on  leur  blcflc  la 
makreflc  racine.  . 

Avant  que  de  tranfplanter  les  grands  arbres  il  les  faut  foigneufement  ebran- 
cher ,  comme  on  a  dit ,  mais  quant  aux  petits  ,  il  ne  les  faut  aucunement  exc- 
iter ,  ni  oter  aucun  rameau  ,  s'ils  n'ont  latete  trop  touffuc.  Si  vous  voulcs  f<ja- 
voir  la  raifon  de  cela  ,  la  voici  :  Si  vous  laifle's  la  tctc  &  la  cime  aux  arbres  , 
quand  ils  font  un  peu  gros  ,  ils  pouflcront  en  haut  ,  &c  ne  fe  nourriront  pas 
en  leurs  racines  ,  parce  quel'air  attire  la  nourriture  des  plantes  ,  comme  il  eft 
facile  dc  connoitre  ,  par  exemple  ,  que  s'il  vient  quclquc  arbrifleau  fous  un 
grand  arbre  ,  I'arbrifleau  ne  croitra  pas  fi-t6t  que  s'il  &oit  a  I'air ,  8c  hors  de 
Pombrage ,  &  ayant  la  tctc  coupec ,  il  s'enraclnera  plutot  que  I'aucrc  qui  fcraj 
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cutler :  Mais  fi  I'arbre  que  vous  rranfplanterc's ,  n'eft  que  de  la  grofleur  d'un 
gros  pouce  »  vous  le  laiHeres  en  Ton  entier ;  parce  que  les  jeunes  plantes  s'en- 
racinent  plus  aifement  que  ceux  qui  font  vicux,  &  la  raifon  en  eft  eVidcmmene 
connuc. 

Si  les  racines  dcs  arbres  que  vous  voudrc's  rcplanter  font  plus  Iongues  qu'il 
n'eft  requis  ,  il  les  faudra  ('pointer  en  biaifant  felon  le  contenu  du  trou  ,  out 
vous  Ics  voudres  logcr  j  car  par  ce  moicn  ellrs  ne  fcront  rebouchecs  dcs  bords 
du  trou  ,  &  attireront  plus  abondammcnt  1'humcur  de  la  terre  pour  la  nourri- 
ture  de  I'arbre. 

CHAPITREXX. 
Du  lieu  &foUge  en  fentrnl, 

LE  principal  point  dc  la  production  8c  accroiiTcment  des  arbrcs  eft  de  leur 
donncr  une  terre  &  an  air  convenablcs  ,  car  celales  animc  8c  leur  donne 
une  bonne  nourriture. 

Et  pour  ce  qui  eft  de  la  terre  ,  cellc  qui  eft  Friable  ,  temperee  cn  froid  8c  en 
chaleur ,  humidc  &  grafle  mcdiocremcnt  eft  la  plus  recommandable  ,  car  cclle 
qui  excedc  cn  I'une  ou  I'autre  chofe  ne  convienc  a  aucun  arbre  fruitier.  Ccttc 
regie  eft  generate  pour  I'arbre  fruitier  ;  mais  cn  particular  ,  il  eft  certain  que 
chaque  arbre  demande  (on  terroir  particulier ,  dont  il  puifle  tirer  un  aliment 
qui  lui  foir  propre  8c  familier » comme  dit  Thcophrafte  :  Ics  uns  meme  deman* 
dent  une  fituation  difercnte  des  autre*.  C'eft  pourquoi ,  les  arbres  qui  requie- 
rent  la  fraicheur  au  pied  ,  profkent  communeWnt  plus  aux  vallecs  ,  qu'aux 
licux  hauts  ,  parce  que  leur  fiegc  n'eft  pas  fi  6fiu(6  dc  1'hurnidire'  ,  8c  que  1'hu- 
rnidite  d'en  haut  s'e'couleen  bas ,  foit  qu'clle  vienne  dc  pluie  ,  foit  de  lource. 

Aux  licux  aquatiques  il  ne  faut  pas  creufer  trop  profondemcnt  le  trou  &  la 
folic  ou  vous  voudres  planter  I'arbre  :  mais  aux  lieux  fees  ,  il  faut  planter  un 
pcu  plus  profondemcnt ,  &  il  ne  faut  pas  trop  combler  les  fbfles  ,  afin  que  la 
pluie  les  puifle  arrofcr. 

Quand  on  dit  communement  qu'aux  bonnes  tcrres  viennent  les  bons  fruits  , 
cela  s'entend  de  la  bonte  naturelle  ,  dont  le  fruit  eft  dottl  ,  8c  non  pour  les  fa- 
90ns  dc  la  main  de  l'homme  qui  y  apartienncnt.Car  quelque  perfection  de  bon- 
te naturelle  que  le  fruit  ait  cn  foi  ,  fi  la  main  &  le  jugement  de  l'homme  pour 
labourer  &  tcnir  net  le  terroir  ,  eftbrer ,  8c  aflaifonner  le  fruit  pour  le  rendrca 
fa  parfaitc  maturite  ,  y  manquent  ,  le  fruit  degencrcra  dc  fa  bonte"  &  de  fon 
gour ,  &  nc  fcra  pas  de  bonne  garde. 

Ne  plantes  pas  vos  arbres  en  audi  bonne  terre  ,  ou  meilleure  que  cclle  done 
vous  les  aves  arrache's. 

Et  s'ii  eft  poQible  re  planters- les  en  pareil  a  f peel  &  folage  (dans  l'endroit  au> 
quel  its  croient  de  leur  naiflance:  8c  pour  n'y  pas  manquer  avant  que  lesarra- 
cher ,  marque's  en  leur  choree  l'endroit  qui  c-tois  tourni  au  Soleil ,  &  cn  Ics  re- 
plantant  envifageVIe  de  mcme.  Il  eft  vrai  que  cette  ccremonic  n'eft  obfervcV 
que  pour  les  raifons  que  nous  avons  dites  ci-deflus. 

De  plus  ,  plantes- les  d'un  lieu  chaud  cn  un  lieu  tardif ,  8c  d'un  lie©  tardif  cn 
tin  lieu  chaud. 

La  plupart  des  arbres  aimcnt  le  Soleil  de  Midi,  9c  d'etre  aflis  a  l'abri  du  vent 
qui  leur  eft  fort  contraire,  principalemcnt  aux  amandiers  ,  abricotiers  ,  meu- 
tfcss  ,  figuicts  8c  grenadiers  >  fut  tout  au  vent  dc  Galernc ,  qu'on  apcllc  Nox^ 
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deft ,  parce  qu'il  eft  apre  8c  brulant  ,  fore  dangercux  a  touccs  fortes  de  pUntes, 
&  meme  aux  fruits  dequclque  qualite  qu'ilsfoient ,  principalement  quand  ils 
font  en  flcur  ,  a  caufc  qu'il  vienc  du  cote'  de  la  Mer  ,  participant  auffi  du  Nort 
qui  eft  fore  apre  ,  non  toutesfois  fi  dangercux  que  Galerne  ,  &  on  dit  que  ce 
vent  fouflc  une  fois  l'annce ,  principalement  au  Printems  ,  qui  gate  les  fleurs  , 
&  fur  tout  celle  de  la  vigne ,  Vndc  verjus.  Vt,  tiki  ,  Gdlernd,per  qmdm  fit  claufd 
ttktrna.  Au  contraire  *  les  chatagners  ,  cerifiers  aigres  ,  coigniers  &  prunicrs 
nc  font  point  incommodes  du  froid  ,  ni  de  la  trop  grande  chaleur. 

Aux  lieux  aquatiqucs  les  arbrcs  communeWnt  viennent  6c  crojflcnt  grands , 
6c  ont  beaucoup  de  fcuilles  6c  de  fruits :  mais  Us  ne  font  pas  de  grande  faveur, 
couleur  ,  ni  de  garde.  11  eft  vrai  qu'ils  portent  ordinairement  du  fruit  la  meme 
anne'e  qu'ils  feront  planted  ,  s'ils  font  accoutume's  de  porter. 

Les  arbrcs  fe  doivent  planter  plus  e'pais  en  lieux  gras. 

Si  vous  voule's  planter  en  un  lieu  froid, &  que  neanmoins  I'arbre  ne  foit  point 
incommode  du  froid ,  vous  pouve's  lc  planter  a  I'abri  du  vent  dc  Bize  ,  6c  du 
cote  dc  Midi. 

•CHAPITRE  XXI. 
Dm  Vhh  &  eLu  tern  tuquel  ch*tjtte  trkrt  fruitier  veut  ctrc  femiypUnte,  &  tnti  t» 

pMrticutier  ,  &  fnr  tout  I'amtndicr, 

L'Amandier  aime  les  lieux  chauds  regardans  vers  le  Midi  ou  le  Levant,ou  an 
air  qui  au  moins  foit  modere  ,  comme  fur  quelques  coteaux  ou  lieux  pro- 
ches  des  montagnes,  fees,  6c  un  peu  graveleux  :  ctant  plante  en  ces  lieux  ,  non 
fculement  il  flcurit  fort,  6c  a  beaucoup  de  fleurs :  mais  audi  il  porte  une  gran- 
de quantite'  d'amandes  feches,  dures,  6c  de  fort  bon  gout.  Au  contraire,  s  il  eft 
plantc  en  terre  humide  &  aquatique,  en  un  lieu  froid  ,  il  n'eft  ni  de  belle  ve- 
nue, ni  bien  fru&ifiant,  ni  de  duree.  Le  terns  propre  a  le  planter  eft  depuis  le 
folftice  d'Hiver  qui  eft  le  1 1.  de  Decembre  jufques  a  la  fin  du  moistou  peu  apre's: 
car  cette  forte  d'arbre  e'tant  prompte  a  bourgeonncr ,  s'il  etoit  plante  au  Prin- 
tcms,al  pourroit  anticiper  fur  le  terns  dc  l'annce ,  qui  ne  feroit  pas  propre  a 
maintcnir  fa  flcur.  Si  vous  le  voule's  faire  venir  de  cocque ,  ou  de  femence  ,  il 
faut  que  ce  foit  en  Janvier  &  Fe'vricr ,  aux  lieux  6c  endroits  teroperes :  ou  en 
O&obre  jufques  a  la  fin  de  Novembre  aux  lieux  chauds.  Et  pour  le  faire  venir 
de  fon  fruit,  il  faut  prendre  des  amandes  nourelles,  groflcs,  de  coque  blanche, 
porcufc  6t  ^paifle,&  les  mettre  tremper  l'cfpace  de  douze  hcurcsen  eau  emmiel- 
Ie'e,ou  bouchet :  apre's  cela  les  mettre  dans  terre  quatre  doigts  profbnds,  le  bout 
aigu  en  bas,  6c  entuite  les  arrofer  deux  ou  trois  fois  le  mois  ,  ainfi  auc  le  terns 
fera  fee  ou  humide ,  les  (erfoiiant  deux  fois  le  mois.  11  vient  auffi  de  rejettons 
6c  de  bouture,  pourvcu  que  la  bouture  foit  prife  du  fommet  de  I'arbre,  &  bien 
moclleufe,  &  faine  d'ecorce,  taillce  fous  nceud.  Et  pour  l'cntcr,  il  faut  attendre 
pour  cela  le  terns  d'Automne  :  car  comme  on  a  dit ,  cet  arbre  eft  printanier  & 
avantcoureur  :  6c  fi  vous  attended  le  Printems,  vous  rentamcres  en  pleine  bou- 
rse de  fa  flcur.  Et  pour  choifir  les  grcrTcs  de  bonne  prife  ,  il  faut  les  prendre  au 
haut  6c  coupeau  de  I'arbre :  non  pas  au  milieu ,  ni  plus  bas  ;  lefquelles  ereftes 
vous  pouves  enter  en  e'euflon  6c  en  fentc,  6c  fur  la  meme  efpece,  lur  pecnicr  & 
prunierril  eft  vrai  que  I'araandier  cnte'  n'eft  pas  de  fi  belle  vcnuc,ni  fi  fructinant 
que  celui  qui  eft  plante. 

Le  boa  rae'nagcr  doit  planter  6c  faire  veuir  quantite  d'amandicrs :  vu  qu'il  n'f 
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a  pas  grans  frais  a  Pencretenir,ni  a  gardcr  lc  fruit ,  plucot  de  grand  profit ,  &  de 
moins  dc  dommagc  que  tout  autre  ,  vu  que  fous  cet  arbre  le  bled  y  croit  fore 
beau  8c  frais,  Pamandier  ayant  peu  de  feiiillcs,  &  fort  menuc's. 

L'amandier  fterile  fcra  rendu  fertile  fi  l'on  decouvre  fes  racines  en  Hiver ,  on 
bien  fi  l'on  perce  une  partic  de  fon  tronc  pr^s  de  terre,&  l'on  parte  dans  lc  rrou 
un  coin  de  chenc  ,  en  l'arrofant  par  defl'us  d'urine  humaine. 

Vous  fere's  devenir  les  amandes  douces ,  amcres,fi  yous  merle's  a  1'cntour  de* 
racines  dc  l'amandier  du  fumicr  &  de  l'urinc  dc  pourccau,puis  jetrer  force  terre 
par  defliisj  &faitcs  ccla  tous  les  ans  :  ou,fi  vous  perc&  lc  tronc  de  Parbre,  8c  j 
mettcs  un  coin  de  bois  trempc  cn  miel,  ou/icomme  difent  Pline  8c  Thcophra- 
fte,  vous  perces  d'outrc  en  outre  fon  tronc  par  lc  bas,  &  y  laiflifs  ^couler  Phu- 
meur  :  De  douces  vous  les  rendrcs  ameres ,  fi  vous  laifle's  brouter  au  be'tail  les  Amanda 
premiers  tendrons.  aacres. 

L'amandier  fera  exempt  du  deglt  des  broiiillars  ,  fi  avant  qu'il  flcurifle  on  Am  .. 
lui  met  dc  pctits  gravicrs  aux  racines ,  8c  quaud  il  commcnccra  a  flcurir  fi  on  h^"^ 
lesote.  btouillaif. 

Lcur  ccorce  s'dtera  facilemem,  fi  vous  les  ctende's  fur  la  paille. 

Lc  lieu  pour  les  bien  gardcr  doit  ctre  fee,  comme  cofFrejarmoircou  grenier: 
8c  fi  vous  en  voules  gardcr  unc  grandc  quantity ,  il  faut  que  ccfoit  cn  lieu  aer£ 
8c  decouvert  au  vent  du  Nord,  non  cxpofc  a  eclui  de  Bize. 

L'amandc  amere  a  unc  vertu  de  refiftcr  a  Pivrognerie ,  comme  le  die  Plutar- 
que,d'un  Medecin  qui  bcuvoit  fans  s'enivrer,  ayant  premicremcnt  mange  cinq 
ou  fix  amandes  ameres :  il  eft  vrai  qu'elle  fait  mourir  les  poules  8c  poulets  s'ils 
en  mangent.  L'amande  amere  pilce  8c  frott^e  ou  appliquce  fur  le  front  8c  les 
tempes,  appaifc  la  douleur  dc  tete,  8c  fait  dormir ,  principalcmcnt  fi  on  y  raele 
d *eau  dc  vervenc. 

L'ufage  d'amandes  douces  eft  bon  a  ceux  qui  ont  dec  vifcofites  en  la 
gorge  ,  aux  pulmoniques  ,  graveleux,  8c  qui  ont  difficulte  d'urine,  meme  pour 
rctablir  les  forces  &  rendre  les  perfonncs  capables  au  jeu  d'amour.  La  gomme 
dc  l'amandier  arrete  promtemcnt  les  crachcmcns  de  fang. 

L'ufage  ordinaire  montrc  combien  cc  fruit  eft  profitable  ,  dont  on  fe  fcrt 
pendant  route  Pannee  aux  laits  d'amandes,  potages,  touttes,  mafeptns,  8c  autrcs 
femblablcs  delicatcffcs. 

CHAPITRE  XXII. 
Du  pecher  ,  tbricotier,  prejfitr,  mirecototi,  pAvle  &  aubtrge.* 

LE  pecher  eft  plantc  de  fon  noyau  ,  le  plantant  deux  doigts  dans  terre ,  la 
ipointc  cn  haut  :  il  aimc  les  lieux  fablonneux,  fees,  8c  ou  le  Soleil  ait  pleine. 
puilfance :  mais  aux  Hcux  froidsj  humides  8c  venteux  ,  il  ineurt  incontinent  fi 
on  ne  Pen  deTend.  ll  faut  planter  le  noyau  ayant  le  bout  aigu  renvcrfif  dan* 
terre,  8c  apre's  qu'il  fera  en  terre  le  hoiier,  nettoyer  ,  8c  lui  remucr  fa  terre  au 
pied,  pour  le  moins  trois  fbis  Pan  :  lui  donner  du  fumicr  8c  terroir  gras  8c  fort 
menu,  un  peu  avanr  que  PHiver  vienne  ,  8c  fur  tout  du  fumier  de  pourceaux , 
qui  le  fait  devenir  gros  plus  quetoutc  forte  de  culture  :  par  ce  moyen  vous  au- 
res  des  peches  bonnes  &  groftes ,  8c  remplies  de  chair  :  il  faut  audi  le  farcler 
fouvent :  puis  quand  il  aura  deux  ans ,  le  tranfplanter  8c  le  mettre  dans  fa  fbfle 
en  long,  dc  meme  qu'on  fait  a  W  vigne  ,  lauTant  fortir  8c  ayanccr  fur  terre  un 
fcul  ramcau,  lcqnel  fcrve  dc  crone  8c  de  tigc :  aiofi  il  fera  dc  longue  durce  ,  a 
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caufc  du  bon  nombre  dc  racines  qu'il  aura,  lui  fervam  de  fondemcnt  &  <fe 
nourricure :  mais  il  fauc  couper  la  plus  longue  branchc  qui  eft  droice  fur  tou> 
tes  les  autrcs  :  Cc  que  l'on  doit  encor  obferver  a  l  cgard  dc  tous  les  arbrcs  frui- 
ticrs,  lorfqu'on  les  replantc :  car  e'eft  cclle  qui  les  cmpcchc  de  pocter  du  fruit 
en  abondance.  ll  nc  fc  doic  enter  que  fur  Ton  efpece  pour  ctre  excellent :  bien> 
que  pour  le  fuire  durer  plus  long- terns  ,  parce  qu'il  vicillit  bicn  tot  ,  il  eft  bon 
dc  Tenter  fur  un  amandier  amer  ou  prunier  dc  Damas,ou  cbignicr,  non  autre- 
mcnt  qu'en  ecuflbn  ou  fluteau. 

Il  doit  etre  arrofe  le  foir  cn  terns  de  chaleur ,  d'eau  fraichc  ,  &  quelqucsfois 
d'eau  melee  avec  de  la  lie  de  vin  ,  ptincipalement  quand  l'on  s'apcrcoit  qu'il 
flctric  8c  commence  adiminucr  :  memc  pour  le  garentir  loifqu'il  eft  en  danger 
de  fc  fecher  ,  il  faut  l'eflarter,  &  en  6tcr  tous  les  ramcaux  ,  comtnc  on  fait  aux 
faules,  quand  on  les  etcte  &  coupe  :  car  ils  en  devienncnt  plus  beaux,  &  autanc 
ramcs  qu  auparavant :  il  faut  aufli  l'appuyer  de  quelquc  perche  ou  faule,parcc 
que  les  racines  font  fort  pctites,  tendres,  8c  nc  rampent  pas  beau  coup  dans  ter- 
rc,  audi  nous  voyons  que  lc  pecher  vieillit  8c  dechet  incontinent. 

Lc  fruit  eft  difcrent ,  tant  cn  coulcur,  qu'au  gour,  &  fuUlance,  cette  diverfite 
vient  la  plupart  du  terroir  ,  8c  principalcmcnt  de  U  culture.  Qjc  cela  foit ,  les 
pechers  plantes  ou  entcs  dans  les  vigncs,produifent  des  peches  de  mcilleur  gout, 
8c  de  fubftancc  plus  folidc.  Le  pecher  cute  fur  un  meuricr ,  produit  des  peche* 
qui  ont  l'ccorce  fcmblable  a  la  noix,  dont  I'arbrc  eft  petit  ayant  la  fcuillc  d'a- 
mandicr  &  la  rlcur  rougcatrc  :  il  eft  vrai  que  cct  arbrc  pent  croitrc  tel  dc  foi- 
meme  ,commc  nous  en  voyons  une  infinite  cn  France  :  Le  pecher  entc  fur  un 
amandier,  produit  des  peches  qui  ont  lc  noyau  fcmblable  a  1'amandc  ,  &  l'e- 
corce avec  la  chair  a  la  peche. 

On  en  peut  autant  dive  des  abricotiers  appdlcs  des  Latins  PneocU  ou  Armt- 
ni*c*y  prelTiers,mirccotons,  pavies  ,  8c  aubcrges  ,  qui  (but  des  efpeecs  d'arbrcs 
fympatifans  avec  la  peche,  qui  font  fort  fujers  a  la  gcle'e,  princirulement  Tabri- 
cotier  entc,  8c  nc  durent  pas  tant  que  le  pecher  ,  iis  font  tous  lujets  d'etre  ga- 
tes du  froid,neigcs,  gclees,brouillars  ,  qui  furvieuncnt  apres  qu  ils  ont  rkuri  ; 
mais  pour  les  prefci  vcr  dc  ces  accidens,  il  fera  bon  de  les  enter  fur  le  coignier, 
qu  fur  un  amandier,tous  produiront  de  gros  rruits.fic  fi lorfqu'ils Heurillcnt  on 
les  arrofe  de  lait  dc  chevrc.  Des  lingularitcs  du  pecher  ,  voyez  ci-devant  au 
Chapirre  19.  dc  ce  Livre. 

Les  flcurs  de  pecher  font  fouveraines  contrc  la  melancolie,  &  contre  les  vers 
Ci  on  en  fait  des  lyrops  de  fept  ou  huit  infulions  pour  en  prendre  a  jun  ;  La 
gomme  de  pecher  eft  donnec  avec  heureufe  I'lllic  aux  crachemens  dc  fang,  avec 
de.l'eau  de  plantain,ou  de  pourpier:aux  toux  8c  difticulte  d'halcinc  avec  hydro- 
tnel,  ou  decoction  de  pas  d'anc,  aux  graveleux,avcc  du  jus  de  raiforts,ou  dc  ci- 
tron, ou  du  vin  blanc,le  poids  dc  deux  dragmes  :  Scs  feiiillcs  pilces  &  applique'es 
fur  le  ventre,  font  mourir  les  vers,  leur  jus  diftillc  dans  i'oreillc  fait  lc  memc  : 
Scs  noyaux  manges  appaifent  les  tranchees  :  mange's  au  nombre  dc  fix  ou  fepe 
a  Tentie'c  du  repas,  cmpcchcnt  l'ivrognerie  :  piles  8c  cuits  en  vinaigrc  en  forme 
de  bou'illie,  puis  frottcs,  empechent  la  chute  du  poil:  piles  8c  reduits  en  forme 
d'tmulfion  avec  eau  de  vervene,  frotes  au  front  8c  aux  tempes,  apaifent  ladou- 
leur  dc  tete,  leur  huile  faite  par  cxpreilion,  apaife  la  douicur  d'orcilles,  co  cii- 
ftercs  la  doulcui  dc  eolique  &  iliaquc 
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Qui  fcra  folgncux  de  fa  fantd  ,  nc  doit  pas  ufcr  dc  ces  fruits  que  Ie  moins 
qu'il  poun a, encore  plutot  a  jun  qu'autrcmenf;parce  qu'ils  fecorrompem  facile- 
ment  dans  l'cftomac  ,  fur  touc  il  ne  les  faut  pas  manger  trempes  dans  du  vin  , 
parce  que  1c  vin  uc  les  corrige  pis  ,  comme  quelques-uns  penfent  ,  il  fait  plii. 
tor  que  leur  mauvais  fuc  pencrre  plus  prompremcnr  ,  &  plus  facilcmcnt  dans 
les  veines.  Les  mcilleures  peches  lont  ccllcs  de  Corbeil ,  qui  cnt  la  chair  feche 
&  folidc  ,  rougcau'es ,  nc  tenant  point  au  noyau  :  Ics  Romains  faifoient  grand 
cas  des  peches  qu'ils  apclioicnr  PuficA  duracm*  ,  commc  fontaufll  les  Bretons. 
Les  moins  dangcrcux  ,  moins  facilcs  a  fc  corrompre  ,  &  plus  agreablcs  font  Ics 
abricots  ,  que  quelques-uns  n'ont  pas  mis  au  nombrc  des  clpcccs  des  pechers, 
nuis  des  pruuicrs,  taut  a  raifon  dc  leur  odcur  agrcablc  &  innoceutc,  que  parce 
qu'interieurement  &  cxtcricurcment  ils  rellemblent  plus  a  la  prune  qu'a  la  p£. 
chc.  L'huilc  cxprimec  dc  leur  noyau  ,  eft  merveillcufe  aux  hcmorroidcs ,  aux 
tumcurs  des  ulccrcs  ,  &  aux  cmpcchemcns  dc  la  languc  ,  &  douleurs  d'orcillcs. 

CH  APITRE  XXIII. 
Des  Noifelitrs  oh  du  Co'idre. 

LEs  coudrcs  apcllcs  noifelicrs,  on  noifeticrs  a  caufc  du  fruit  menu  qu'ils  NoU 
pottent  ,  on  Avehnicrs  ,  a  caufc  du  fruit  gros ,  viennent  en  tout  air,  &  cnfelicr. 
toutc  tcrrc  :  maisfur  tout  ils  aimcnt  Its  lieux  maigres  ,  fablonncux  &  humides, 
pus  dts  caux  ,  ou  aux  lieux  qu'on  arrofc,  parcc  qu'ils  cn  aportcnt  plus  de  fruit, 
&  cn  durcnt  davantagc, joint  qu'ils  cn  germent  t\  pouftcnt  tcllcmcnt  en  racines, 
qu'on  cn  pent  replanter  aiilcurs  tant  que  l'on  vcut.  Qiund  on  les  feme,  on  les 
doit  mettrc  deux  doigts  dans  tcrrc   nuis  ils  viennent  micux  tranfplantcs,  ayant 
racinc  &  dc  jetton  raille  en  biais  ,  qui  ait  du  bois  vieux  ,  &  du  nouveau  ,  com- 
mc nous  avons  dit  au  Chapitrc  llxicme.  On  Ics  plantc  cn  O&obrc  &  Novcm- 
bie  en  lieu  chaud  &  humide  ,  ou  cn  Fcvricr  &  Mars ,  &V  le  meilleur  eft  d'y  laif- 
fer  quclques  rameaux  quand  on  les  plantc  ,  que  de  les  planter  d'une  verge  lim- 
plc  ,  car  ils  cn  portent  plus  de  fruit.  11  faut  tons  les  ans  au  Printems  les  becher 
presdu  pied  &  a  I'cntour  ,  &  leur  otcr  les  rejettons  fans  y  laitfer  que  trois  on 
quaere  verges  pour  plantc  cV  touffe,  bicn  nr?ttes  en  hauteur, n'y  laiflant  ni  bran- 
ches ,  ni  rameaux  a  trois  ou  quatrc  bralfes  du  fommct.  C'cft  pourquoi  fi  on  les 
cmondc  &  cbranche  fonvcnt ,  ils  en  viendront  plus  droits ,  plus  unis  &  hauts  , 
&  produiront  dc  meilleur  &  dc  plus  beau  fruit  j  autrement  fi  on  les  neglige  , 
ils  tourncnt  toutc  leur  nouiriture  cn  bois  Sc  en  feiiillcs  ,  fans  fruit.  Leur  fruit 
eft  apelle  noifctte  ,  ou  noix  avelane.  L'avcllane  des  pais  chauds  eft  plus  rondc  Arellano 
&  plus  charnuc  que  la  noifctte  Francoifc  ,  &  ce  fruit  eft  aifc  a  fecher  &  jaunir  ;  A»ella- 
mais  li  vous  la  votiles  garder  fraichc  &  blanche  prefquc  toute  I'anncc  ,  enfer-"*1' 
nics-Ia  dans  ur»  pot  dc  terrc  >  &  l'enterrcs.  Ainu"  gardce  ,  ellc  nc  nuit  pas  tant , 
commc  autrement  ;  car  clle  caufc  dc  fon  naturel ,  des  douleurs  dc  tcte  ,  &  in- 
flammations d'eftomach. 

Tant  le  noifeticr  que  fon  fruit  ont  one  certaine  antipathie  avec  les  betes  ve- 
nimeufes ,  que  fi  on  pend  unc  poignec  de  noifertes  en  quclque  part  de  la  mat- 
fon  ,  nul  fcorpion  ni  autre  bete  venimeufe  n'y  pourra  entrcr  ,  &  s'enfuira  in- 
continent. Les  paifans  ont  aufli  obferve:  de  tout  tems ,  que  le  ferpent ,  le  lc- 
zard  ,  ou  autre  bete  venimeufe  meurt  incontinent ,  des  qu'clle  aura  ct6  frapee 
d'un  rameau  ,  ou  verge  de  condre.  Ce  qui  n'eft  pas  furprenant ,  parce  que  fon 
noyau  avee  des  6gues  &  de  la  ruc"  mange*  ,  tcfifte  au  venin  &  morfurc  des  bS- 
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tcs  venimeufes.  La  meilleure  noifcite  ou  avcllanc  eft  cclle  qui  a  la  coque  roir- 
eeatre  ,  &  quifecafle  avee  peine.  Sa  coque  crue  ,  pulvcrifce  fubtilcmcnr  , 
bue  avee  eau  dc  chardon  benic ,  guerit  la  pleurcfic  ca  fun  commencement  ; 
bue  a  la  quantite  de  deux  dragmes  avee  du  vin  vermeil ,  arrctc  le  flux  de  ven- 
tre &  flours  blanches  :  II  eft  vrai  ,  que  pour  Ie  flux  dc  ventre  &  fleurs  blanches, 
la  parcic  rougeatre  du  noyau  qui  adhere  a  la  coque  incericure  ,  eft  meilleure. 
La  nourriturc  eft  meilleure  dc  l'avellanc  que  dc  la  noix  ,  pour  arc  plus  denfc 
&  moins  graflc. 

CHAPITRE  XXIV. 
Dh  Ctrijier  ,  gu'inier ,  mcrifier  t  &  heautnier. 
Cctificis.  X  Es  cerifiers,  guiniers,heaumicrs,  &  merificcs  font  d'autres  efpeccs  qui  fym- 
Gjmuc55.  L  patifent  cn  plufieurs  chofes  :  car  ils  aimcnt  a  venir  en  une  allictte  froide  Sc 
Mergers.  jlumj<jc  ponr  ]c  moins  qui  foit  cntrc  le  chaud  Sc  lc  froid  ,  car  ils  nc  peuvenr 
foufrir  le  chaud.  lis  ne  veulent  point  dc  fumier  pour  la  mcmc  raifon  .-carle 
fumier  lesechaufe  ,  ce  qui  leur  eft  comraire  ,  e'eft  pourquoi  il  nc  les  fauc  pas 
mettrc  en  terre  fumee.  Toutcsfois  pourvu  que  le  fumier  ne  foit  pas  trop  chaud, 
il  ne  leur  pourroit  pas  nuirc  d'etre  fumes  ,  non  plus  que  nous  dirons  ,  d'avoir 
de  la  chaux  a  leur  pied  pour  avancer  leur  fruit  :  il  eft  vrai  que  fi  vous  les  fumes 
tous  les  ans  ,  ils  ne  dureront  pas  long-terns,  lis  demandent  pliitot  que  leurs  ra- 
cines  foient  environnecs  dc  petites  branches  Sc  brifcures  de  leurs  lcions  ,  done 
ils  fc  rejouiilcnc  Sc  profitcnt  grandement  au  lieu  dc  fumier.  On  peut  cnfoiiir  le 
noyau  ou  les  planter  de  bouture  pre's  des  coceaux  3c  montagnes ,  foient  cn  lieu 
haut  ou  bas  >  en  Octobre,  Novcmbre,  Deccmbrc  ,  Janvier  ,  on  les  ente  en  No- 
vembre  ,  ou  felon  Palladius  ,  depuis  le  1 1.  jour  de  Dcccmbre  jufques  au  i.  de 
Fc'vrier.  Le  meillcur  eft ,  de  les  enter  en  Fc'vrier  Sc  cn  Mars ,  bicn  que  ce  foit  la 
meilleure  incifion  6c  tranche  dc  tous  les  arbres  qui  font  de  lagommc  ,  qnand  la 
gomme  n'eft  pas  encore  venue ,  ou  qu'ellc  cellc,  de  bouture.  Au  reftc  ,  les  ceri- 
iiers  ne  profitenc  jamais  tant  n'etans  que  plantcs  ,  comme  s'ils  font  entes  :  ils 
aimcnt  d'etre  e'mondes  fouvent  de  leurs  branches  leches,  &  fcions  qui  croilTent 
a  1'cntour  du  pied  :  8c  fe  plaifcnt  audi  d'etre  plantcs  en  des  trous  Sc  foiT'es  creu- 
fes  ,  &  ctre  fouvent  beches  Sc  fi  l'on  vcut  fairc  avancer  le  fruit ,  il  faut  mettrc 
dc  la  chaux  au  pied  ,  ou  arrofer  d'eau  chaude  leurs  racincs  :  mais  tel  fruit  eft 
abatardi  Sc  tient  pen  de  fa  bonte  naturelle  ,  ainfi  que  nous  cxperimcntons  par 
les  cerifes  avancees  que  les  Poitcvins  envoient  a  Paris. 

lis  peuvent  etre  cntcs  en  pruniers  ,  cormiers  ,  Sc  mieux  fur  leur  efpece  :  de 
forte  que  les  cerifiers  doux  entes  en  cerifiers  aigrcs  ,  portent  des  cerifes  plus 
molles  que  cclles  qui  viennent  de  cerifiers  doux  entes  cn  cerifiers  doux.  Les 
cerifes  viennent  plus  belles  fur  les  pctits  arbres  ,  &  en  plus  grandc  abondance 
que  fur  les  grands.  Ccft  pourquoi  qui  entcroit  des  greffes  de  cerifiers  bas  fur 
les  grands,  il  aportcroit  plus  grande  quantite  dc  fruit  Sc  dc  plus  grofies  cerifes, 
tcllcs  que  font  les  Griottes  ou  Pingarrcaux,  pour  avoir  de  plus  grands  rameaux 
que  n'ont  ceux  qui  font  comme  trainans  par  terre  :  que  fi  les  encant  on  met 
le  bouton  Sc  ceil  de  la  greffe  en  bas,lcs  ramcaux  cn  fortant  fc  porteront  de  la  mc- 
mc forte  :  Les  cceurs  &  griottes  peuvent  ctre  cntecs  fur  les  guinicrs  communs, 
Sc  pour  le  mieux  fur  les  lauvages  que  fur  les  domeftiques. 
Sorteade  H  faut  <*onc  reconnoitre  huit  fortes  de  Cerifes  :  a  fcavoir  cellcs  qui  font 
vraiemeni  cerifes  ,  Sc  qui  one  la  queue  fore  courte*  la  porame  roudc ,  rougci- 
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tre  ,  charneufe  ,  fucciilcntc  ,  aigrc  ,  lc  noyau  doux  :  les  ccrifcs  fauvages  ,  qui 
Tout  fort  pcu  charneufes,  rougiatics  du  cote  qu'clles  regardcnc  lc  Soleil,blan- 
chatrcs  dc  l'autrc  cote  ,  le  noyau  tenant  a  la  chair  ,  les  ceriles  noiratrcs  qui  one 
lc  luc  li  noir  que  les  mains  6c  levres  en  font  tcintes  :  MerifcS  ,  qui  font  d'un 
gout  un  pcu  amcr  qu'on  nomme  aufli  Guyncs,  ainli  apcilcVs  a  caufc  dc  leur  pre- 
miere originc  qui  eft  venue  de  Guycnne  ,  longucs  ,  pluficurs  tenant  a  unc 
queue  ,  fort  douccs  :  les  Pingarreaux  qui  font  grolles  ,  blanchatrcs  ,  ayant  la 
chair  dure  ,  douce  6c  adherantc  aux  noyaux  :  les  Cccuis  qui  font  femblables  a 
un  cccur  humain  ,  quelqucs-uns  les  apellent  ceriles  heaume'es  ,  6C  leur  arbre  , 
heaumier  ,  principalcmenc  au  pais  d'Anjou  :  griottcs  qui  meurilicnt  les  dernic- 
rcs  ,  font  aigrcs  ,  6c  pcuvent  ctrc  portccs  loin  ,  &  font  proprcs  a  confire. 

Dcs  lingularites  du  ccrilicr  6c  dc  la  ccrife.  Voye's  au  dix-ncuviemc  Chapi- 
trc  dc  cc  Livre  ,  a  fcavoir  comme  la  cerifc  n'aura  point  de  noyau. 

Si  lc  ccrilicr  ctoii  ofenfc  dcs  fourmis  ,  il  faut  trotter  lc  none  avee  du  jus  dc 
pourpicr  ,  s'il  a  trop  d'humcur  ,  il  faut  fairc  un  trou  cn  fa  mairrcflc  racine. 

Les  ccrifcs  fi  belles  foicnt-cllcs  font  de  peu  dc  nourriturc  ,  cngendrcnt  de 
nnuvaifes  humeurs  dans  l'cftomac  ,  6c  dcs  vers  au  corps  ,  tcllcs  font  principa-  belles, 
leincnr  les  Cceurs. 

Les  ceriles  aigrcs-douccs  ,  font  dclicates  ,  bonnes  a  confire  avec  du  fuccre  ,  c^ifa 
cant  pour  les  fains  que  pour  les  malades.  Les  merifes  ,  font  bonnes  erne's :  mais  Joyces, 
irxillcurcs  feches  cv  cn  fauces  ,  pates  6c  tartcs.  Les  ceriles  douccs  font  cn 
cela  principalement  rccommaudables ,  qu'ellcs  lachent  lc  ventre  comme  les  ai- 
grcs cndurcilTcnt ,  rafraichillcnt  ,  6c  cempcrcnc  la  chalcur  dc  la  bile.  La  gomme 
du  cerifier  bucavec  du  vin  blanc  ,  rompt  lc  calcul  taut  dcs  reins  que  de  la  vef- 
fic.  L'cau  diftilec  a  petit  feu  dc  cerifes  fraichemcnt  cucillics  ,  prife  par  la  bou- 
che  environ  demie  once ,  dclivre  de  I'accc's  du  haut  mal  ,  chofc  experimented 
hcurcufcmcnt  dc  pluficurs,  ainli  que  Menard  allure. 

CHAPITRE  XXV. 
Du  Co:gn'.er. 

LE  Coignier  rant  domeftique  que  fauvagc  ,  &  lc  domeftique  tant  male  que 
femcllc  ,  defireun  lieu  froid  ,  6c  principalement  qui  foit  humidc  ,  encore 
cjue  nous  cn  aions  vu  venir  cn  un  lieu  cxpole  au  Soleil,  comme  a  Conftans  tcrre 
Monficur  dc  Villeroi  pics  de  Paris  non  toutcsfois  gucrcs  eloigne  dc  la  riviere. 
Et  cctte  cfpccc  d'arbre  demand e  dctrc  accompagnec  d'huinidirc  j  fi  lc  terns  eft 
fee  ,  il  faut  fuplcer  au  defaut  cn  l'arrofant  fouvent  ,  6c  fi  au  defaut  du  tcrroir 
humidc  6c  aquatique  ,  ii  eft  plantc  cn  tcrre  fechc  ,  picrrcufc  ,  ou  argilleufe  ,  il 
faudra  fouvent  l'arrofcr  ,  mcmc  lc  becher  ,  &  labourer  au  pied  ,  afin  que  la  ro- 
fec  de  la  nuit  penctrc  jufqucs  aux  racincs  ,  pour  en  avoir  dc  bon  fruit  6c  co- 
pieux  :  Quand  on  lc  plantc  avee  la  racine  ,  il  vicnt  fi  bicn  que  la  feconde  annec 
il  porte  du  fruit,  6c  n'en  portc  pas  fi-tot  quand  on  lc  plante  dc  branches,  il  de- 
mandc  d'etre  plantc  durant  lc  croillant  dc  la  Lune  au  mois  dc  Fc'vricr  ou  No- 
vcmbrc.  Cer  aibre  eft  fi  commun  pour  enter  les  autres  arbrcs  ,  que  ccux  qui  y 
font  elite's  cn  font  dc  plus  longuc  dutcc  ,  &  portent  du  fruit  plus  dclicat ,  que 
s'ils  t'toient  cntc's  fur  des  arbres  de  mcmc  efpece.  Son  fruit  doit  ctrc  cucilli  au 
rooisd'O&obre  ,  quand  la  bruinc  vicnt ,  &  que  le  fruit  tire  fur  la  coulcur  d'or, 
c'elt  fignc  qu'il  eft  meur  ,  6c  il  lc  faut  faire  en  terns  clair  6c  fcrain  ,  6c  cn  plcine 
Lunc  1  enfuice  il  faut  lui  ocer  foil  cocon  ,  &  lc  mcitrc  au  Solcil  fur  dcs  clayes. 
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Coingi     Si le coignier  montrc  quelque  aparcnce  d'etre  maladc,il  lc  faut  arrofer  d'luii- 
fcesdwu!B"  *c  mclee  avec  dc  I'cau  egalcmcnt ,  ou  bien  de  chaux  vivc  6c  craic  trcmpee  avec 
leurs.      de  l'cau.  Vous  feres  prendre  aux  coings  telle  figure  que  vous  voudres  ,  fi  vous 
les  faites  croitre  dans  les  portraits  dc  bois  ou  dc  tcrre  cuite.  Quant  a  leur  garde 
nous  en  parlerons  ci-aprcs. 

Lecoignier  domeftique  &  eultive  aux  jardins  porte  deux  fortes  dc  fruits  , 
l'un  male  ,  qui  eft  apclle  pomme  de  coin  ,  l'autrc  fcmclle  qui  eft  nommcc  coi- 
gna(Te,ilsdifercnt  en  cela,  parcc  que  le  male  eft  plus  menu,  plus  ride,  plus  odo- 
rant ,  plus  fee  ,  plus  dore  ,  que  la  coignafte.  Le  coin  fauvagc  eft  fort  odorant  : 
mais  d  une  chair  fort  dure.  Si  vous  cntes  un  coignier  male  fur  une  coignatle  , 
ou  une  coignalTc  fur  mi  male  ,  vous  auresdes  coings  tendres ,  8c  qui  pouiront 
etre  manges  tous  cruds ,  8c  les  autres  nc  fe  pcuvent  manger  que  cuits. 

L'odeur  du  coing  eft  contrairc  aux  venins  &  poifons  ,  mcmc  lc  coing  mange 
fori i fie  i'eftomac  ,arretc  lc  flux  dc  ventre  8c  donnc  bonne  halcinc  aux  perfon- 
nes.  C'cft  pourquoi  le  fage  Solon  (  commc  die  Plutarquc  )  commandoit  nor* 
fculement  a  l'epoufce,  mais  auili  aux  femmes  mariccs  qu'eiles  n'allaftcnt  jamais 
coucher  avec  leurs  maris  qu'cllcs  n'euflcnt  mange  prcmicrcmenr  dc  la  chair  de 
coings.  Et  toutesfois  la  femme  grofic  quand  ellc  aproche  pres  de  fon  terme  ne 
doit  pas  ufcr  de  coings ,  bicn  que  fi  pendant  fa  groHcHe  die  cn  ufc  ,  clle  porre- 
ra  un  bel  enfant. 

L'on  fait  une  compofition  de  coings  apelike  C«/»j[»<i<*,fouveraine  pour  lc  flux 
dc  ventre,qui  eft  preparee, commc  nouslc  dironsau  Chapitre  4 5. a  I'cxemple  de 
laquelle  nous  cn  pour  tons  preparer  qui  aura  une  vertu  laxative  cn  ccttc  forte. 
Prene's  des  coings  ,  ncttoies-les  de  leurs  pepins  :  mcttes  les  en  quai  tiers  fans 
Cougnac     Pc^cr  :  Faitcs-lcs  cuirc  exaclcment  en  cau ,  partes- les  par  un  lingc  net,  &  ex- 
laxatir.     primes  diligemment ,  enfuitc  faitcs-les  encore  cuire  avec  du  fuccre  ,  &  cepen- 
dant  ajoutes  unc  fufifante  quantiic  dc  rhubarbc  mifc  en  poudre.  Cc  cotignac 
purge  fort  promptement  en  confortant  I'eftomac  8c  lc'  foie.  Au  lieu  de  rhubar- 
be  l'on  pourra  mettre  un  autre  laxatif ,  commc  du  fene  ,  agaric  ,  6c  autre  fcrm- 
blable  :  Lc  cotignac  de  Lyon  eft  compofc  avec  la  fcammonee. 

CHAIMTRE  XXVI. 
De  ['Orange  ,  Citron ,  Poncire  ,  Limon  ,  Pomme  cC  Jd.tm. 
'Oranger ,  Poncire  ,  Limon  defircnt  ctre  expofes  au  rent  duSud  ou  Slid- 

 ,  oiicft :  car  a  tels  vents  ,  qui  font  chauds  ,  &  humides  ,  ils  viennene 

abondans  en  fuc  ,  plus  colorcs  8c  plus  gros ,  qui  eft  la  caufc  que  les  cotes  de 
mcr  expofees  a  ces  vents  abondent  de  ces  arbres  qui  y  durcnt  long-terns  8c 
portent  bcaucouo  dc  fruit.  Car  ccllcs  qui  font  tournees  au  Nord  ouNor- 
deft  n'y  font  pas  h  prepres.  Quclques-uns  drcflent  des  pepinieres  de  ces  efpe- 
ces  d'arbrcs  ,  les  femant  en  Mars,  ils  veulcnt  dire  qu'ils  vienncnt  en  bouturc 
roifes  dans  de  petits  rayons  ,  ou  mifes  dans  des  paniers  :  8c  qu'on  en  greflfe  8c 
cute  fur  la  tige  afles  pres  dc  la  racine  ,  8c  e'eft  en  Avril  6c  en  May  ,  qu'on  les 
peut  audi  enter  en  e'cuflbn  ou  hipoiichiner  en  Etc' ,  mettant  leurs  pepins  dans 
un  pot  ou  panier  pre's  dc  I'arbre  ou  vous  les  voulcs  hipoiichiner  :  mais  la  plus 
ccrtainc  regie  touchant  ces  arbres  ,  eft  cclle  que  nous  avons  decrite  au  fecond 
t  Livre,  auqucl  nous  vous  renvoyons.  Le  pommicr  d'Adam  doit  ctre  eftime  beau- 
d'Adam.  coup  des  plus  excellens  jardinicrs  :  non  pour  fon  fruit ,  qui  a  la  veritc"  eft  plus 
beau  que  dc  profit  ,d'autant  qu'il  n'eft  gucrcs  bon  a  manger  crud ,  ni  pour 
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Confire,il  eft  fculcmcnt  propre  pour  lavcr  les  mains  ou  porter  a  la  main:mais  pour 
rcccvoir  ,  comme  nous  avons  die  au  fecond  Livre ,  1  cnteure  des  citronnicrs  , 
orangcrs  ,  limoniers  8c  poncires  qui  profitent  merveilleufemenc  fur  cce  arbre  8c 
produit  bien-tor  Ic  fruit  grbs  8c  beau  principalemcnt  l'oranger,  nous  avons- 
parle'  au  fecond  Livre  de  la  difcrence  <}«  orangcrs ,  citrons  ,  poncires  ,  a 
quoi  nous  ajoutcrons  quelc  poncire  eft  defort  bonne  odeur  :  mais  d'un  gouc 
douceatre  &  fade.  C'cft  pourquoi  I'on  inange  fa  chair  8c  fon  ecorce  t  ou  avec 
du  fel  ou  fuccre ,  ou  avec  du  fel  8c  vinaigrc  :  que  le  limon  en  ccla  eft  different 
du  citron  ,  d'autant  que  ie  limon  tire  fur  le  vcrd  ,  aianc  des  eminences  hauccs 
&  bafes  ,  femblablcs  a  des  mamclles. 

Quant  aux  pommes  d'Adam  clles  font  rondes ,  deux  ou  trois  fois  audi  grof-  pommef 
fes  que  les  oranges,  n'ont  pas  I'e'corce  bcaucoup  e'paide,  cre'pe'e,  inegale  ,  avec  d'Ackiu. 
pluficurs  fift'urcs  allez  aparentcs  en  forme  de  morfure  de  dents  :  Quclqucs-uns 
penfent  quece  nom  leur  eft  impole'  pour  avoir  etc'  la"pomme  qu'Adam  mordic 
au  jardin  terreftre,  ellesont  le  gout  quad  fcmblable  aux  Unions,  non  routes- rois 
fi  agreablc.  Si  vous  la  coupes  par  Ja  moml,  la  faupoudres  de  foulphre  fubtile- 
mcnt  pulverifc,  puis  la  faitcs  cuirc  fous  les  cendres,  &  frottes  le  corps  ,  ou  unc 
partic  du  corps  galcufc,  vous  guerires  la  gale. 

CHAP1TRE  XXVII. 
Dh  Figtticr. 

IL  y  a  des  Figuiers  blancs  .incarnats ,  roufsatres ,  piles  ,  8c  vcrds  :  il  y  ert  a 
de  noirs  :  il  y  en  a  qui  portent  avant  que  le  froid  foit  venu  ,  d'autres  qui 
poitent  plus  tard  :  8c  de  tons  ceux-cy  les  uns  portent  le  fruit  petit  apre's  lest 
blancs,  les autres  le  fruit  gros  8c  bicn  ventru  ,  apres  les  noirs ,  dont  il  y  a 
unc  efpece  qui  portc  les  figucs  longues ,  preique  point  ventrucs ,  qui  ne  font 
pas  li  bonnes  que  les  figues  vencrues  8c  plus  cources.  Tout  figuicr  aime  1'air 
Sc  pais  chaiid,  Ic  terroir  fee  :  il  ne  laille  neanmoins  pas  de  venir  8c  porterd'ex- 
celient  fruit  parmi  les  tas  de  menncs  picrres ,  pourveu  qu'il  y  ait  grand  fond- 
de  tcrre  pour  enfoncer&  c'tendrc  fes  racinc*  a  laife,  Tel  arbre ,  comme  plu- 
lleurs  autres,  eft  propre  aux  pays  chauds  :  mais  aux  pays  froids,  qui  en  voudra 
clever  ,  il  faut  qu'il  prenne  de  ceux  dont  le  fruit  devance  la  faifon  froide  do 
l'an nee,  qu'il  le  couvre  en  Hyvcr  t  qull  le  chaulfc  de  tcrron  ou  fumicr  dc 
baufs,  ou  d'ane,  bien  pourry ,  autremcnt  il  n'en  pourroit  tirer  du  plaifir.  Ccc 
arbre  eft  moelleux  &  fon  fruit  fi  humidc,  que  fi  vous  I'arrofes  r  les  figues  n'en 
feront  pas  de  garde  :  mais  vous  les  pourres  bechcr  8c  fjiiir  au  pied  pour  donncr 
entree  a  la  rofee  de  la  nuit  \  8c  lui  otcr  le  bois  mort  8c  pourry  :  car  le  fruit  fc- 
toit  de  nulle  favcur. 

La  plantc  des  figuires,  qui  eft  de  branche  ou  de  jettons  noitveaux,  &  en  Oc- 
tobre  8c  Novembfe,en  air  chaud  8c  tcmpere  :  8c  en  Fevrier  ,  Mars  ,  Avril ,  en 
lieu  froid  :  les  Gcncvois  plantcnt  la  branche  de  figuier  tout  le  mois  d'Aouft  , 
chargee  de  fruit  &  de  feuiiles. 

Le  figuicr  peut  etrc  end  en  Avril  tant  en  tronc ,  qu'en  ecorce.  On  die  que  Enter  Us 
\c  figuier  plante  parmi  la  vigne  ne  lui  fait  point  de  mal ,  parce  qu'il  y  a  une0^111*1** 
fympatic  du  raifin  a  la  figuc,&  mcme  le  bois  des  deux  ell  plein  de  grolfe  moe'U 
le,  8c  les  raifins  fees  (  qu'on  apellc  en  Langucdoc  Pallcrille,  du  mot  Latin  Vv * 
f*ffa)  crans  envelopes  dans  des  feuiiles  de  nguier,non  feulement  s'y  confervent, 
foaU  au&eu  devicaacat  raciikuis  ca  gouc  8c  odeur,  cc  a,ui  eft  faux :  parce  que 
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lc  figuicr  jettc  des  branches  &  des  feuillcs  fi  Urges,  que  fon  ombrage  gate  la 
vigne.  ll  y  a  des  figuicrs  nains  comme  des  pechcrs,  done  le  fruit  fimpatile  avee 
le  railin,  fi  bien  que  U  pechc  dctrempe'e  dans  du  vin  vermeil  en  eft  plus  agrca- 
bleau  gout ,  qui  nc  pcuvent  faire  que  pen  d'ennuy  a  la  vigne  y  ctant  plantcs. 

Si  vousdefircs  avoir  des  figuicrs  nains  ,  6c  qui  puiilcnt  etre  nourris  en  des 
potsde  tcrrc  a  vos  fenetrcs,  pour  lc  plaifir  ,  coupe's  au  Printems  un  rejetton 
du  figuier  avanr  qu'il  boutonnc  ,  tordes  lui  le  fommct  ,  plan  tes-le  dans  terre, 
le  fommet  dedans  ,  &  la  panic  coupce  dehors  ,  il  jettera  plulieurs  petits  ra- 
meaux  tout  autour  du  pot ,  qui  poncront  des  Agues  plaifantes  ,  1'arbre  demeu- 
rant  toujours  bis ,  yous  aures  des  figucs  avancces  (i  vous  arrofcz  les  premiers 
gcrmcsc'tans  audi  gros  que  des  feves. 

Le  figuier  plus  vicil  il  eft  ,  plus  il  eft  fertile  ,  il  eft  fort  fujet  a  fore  rongc 
delavermine,  &  pour  l'cn  delivrcr ,  i I  faut  planter  aupres  quclque  oignon. 
Ou  bien  pour  faire  mourir  ccttc  vermine,  il  y  faut  repandre  de  la  chaux  vive  , 
ou  vieille  urine,  ou  lie  d'huile.  ll  ne  perdra  pas  fon  fruit  fi  l'on  frotte  fon  tronc 
avec  du  jus  de  meures  ,  ou  fi  on  I'cmplatre  avee  dc  la  craie  rouge  en  pleine 
Lunc  ,  ou  fi  l'on  pend  a  fes  branches  des  figucs  follcs.  Au  fur  plus  les  figues 
viendront  ornces  de  telle  figure  que  l'on  voudra,  fifluand  on  ente  le  figuier  , 
l'on  ecrit  a  I'oeil  du  figuier  la  figure  que  l'on  vcut  que  les  figues  raportent,bien 
que  fans  ufer  de  cette  curiofite,Ja  nature  fe  jouc  en  ce  fruit ,  de  forte  qu'cllc  y 
cntaillc  unc  infinitcde  figures 6c  chiquctures  agrcablcs  a  voir,  qui  eft  le  figne 
dc  la  bonte'  de  la  figuc  :  car  cotntne  cllc  eft  bien  grade  ,  l'abondance  du  fuc 
contraint  la  pcau  a  fe  crevaifer  ,  fie  dechirer  en  millc  figures.  C'cft  une  chofc 
furprenantc  qu'encore  que  le  fruit  du  figuier  foil  fort  doux  ,  fes  feuillcs  nean- 
moins  font  picquantes  &  fort  ameres  ,  mcme  fon  bois  brute' ,  rend  unc  fumee 
fart  acre  ,  6c  dont  la  cendre  fait  une  lexive  qui  eft  fort  deterfive  &  forte  a  mer- 
vcille ,  a  caufe  dc  fon  acrirnonic  :  commc  u  le  figuicr  ayant  envoye  tout  ce 
qu'il  avoir  de  douceur  a  fon  fruit,  en  demeuroit  tout  depourveu.  C  eft  audi 
une  chofe  particuliere  que  le  figuier  n'eft  point  fujet  au  tonnerre. 

Nous  avons  experimente  plufieurs  fois,  que  fi  vous  faites  trcraper  toute  la 
nuit  deux  ou  trois  figues  en  eau  de  vie,  ou  figues  mangees  le  matin  ,  guerif- 
fent  la  courte  haleinc  ,  le  lait  de  figuier  diftillc  dans  l'oreille  ,  fait  mourir  les 
yers  :  les  feuillcs  dc  figuicr  frotecs  irritcnt  les  hemorroides.  Voyes  plus  am- 
plement  du  figuier  &  figues  au  fecond  Livre, 

CHAPITRE  XXVII. 
Dh  Pemmier. 

LE  Pommicr  qui  eft  I'arbrc  lc  plus  rcquis  &  lc  plus  prccieux  de  tons,  apelle 
pour  cela  d'Homcre  ,  1'arbre  au  beau  fruit ,  vient  en  tout  air.&  parcc  qu'il 
aime  avoir  lc  dedans  de  fon  bois  humidc  6c  fuant :  il  faut  le>  mettrc  en  terre 
grade ,  noire  6c  humide  ;  ainfi  s'il  eft  planti  cn  terre  fablonneufc  ,  argilleufe , 
il  faut  l'arrofcr&:  bien  cultiver,  avecdufumier  6c  terroit  menu  furl'Autom- 
ne- 11  s'entretient  a  fouhait  aux  montagnes  ,  ou  il  y  a  une  humeur  fraiche  qu'il 
recherche  :  mais  il  faut  qu'il  y  foit  au  regard  du  Midy  :  L'on  en  fait  de  pepinic- 
re  6c  dc  femence  :  mais  s'il  n'eft  enfuitc  tranfplantc  &  ente',  il  n'eft  pas  ft  cxcel- 
ilnt.  ll  profitc  quelque  peu  davantage ,  quand  il  eft  plante  dc  branches  ,  ou 
dc  rejettons  }  mais  le  fruit  eneft  tardif ,  6c  de  peu  dc  valcur  j  lc  meilleur  eft 
de  l'cntcr  fur  les  pommicrs  fauvages ,  &  prunicrs,  dont  vienncne  les  pom- 
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,  dices  pommes- poires ,  qui  eft  melange'  de  deux  cfpcccs  de  fruits  :  com- 
me  quand  il  eft  enre  fur  un  coignier,  il  produic  des  pommes  dices  de  1'aradis  , 
comme  envoyecs  du  Ciel  ,  pour  ia  delicatefle  de  teur  e*corce ,  8c  pour  Icur 
grande  douceur,  &  font  unc  efpece  dc pommiers  nains  ,  ainfi  venus  du  mai- 
tre  trnc  ,  qui  eft  du  coignicr  toujours  petit  &  bas :  Le  pommicr  demande 
d'etre  bechc  deux  fois  la  premiere  annec  ,  il  ne  lui  faut  point  dc  fuinier ,  tou- 
tesfois  le  fumicr  8c  la  cendre  le  font  mieux  prcfiter  ,  principalcment  le  fil- 
mier dc  brebis ,  ou  a  moins  dc  frais  ,  la  pouflicrc  qu'on  amaflc  en  Ere  par  les 
chemins.  11  lui  faut  otcr  fouvent  les  branches  qui  s'cntrclaflcnt  ,  cir  il  clt  trop 
abondant  en  bois,  lequelctant  ain(i  pcuple  le  rend  moulicux  ,  moins  fertile  8c 


ipcilent  sctiia,  ou  u  l  on  met  a  Ics  racines  du  runner  dc  pc 
dc  Purine  humainc  ,  parce  que  le  pommier  fe  plait  bicn  d'etre  arrofc  d  urine. 
Et  afin  qu'il  foit  fertile,  avant  qu'il  commence  a  fleurir  ,  cntoure's-lui  le  tronc 
8c  lies  le  d'une  piece  de  plomb  prifc  de  quelquc  egour,&  Pores  des  qu'il  com- 
menccraa  flcurir.S'il  fembJe  ctrc  malade,  arrofcs-le  foigneufemcnt  avee  dc  Pu- 
rine ,  &mettesa  fes  racines  du  fumicr  d'ane  trcmpe  cn  cau.  Si  vous  voulc's 
avoir  des  pommes  douces,  mettc's  a  fes  racines  du  fumicr  dc  che'vre  dillbut  en 
\jrinc  d'homme.  Si  vous  voules  avoir  des  pommes  rouges,  cntc's  1c  pommicr 
fur  un  meurier  noir.  Si  le  pommicr  nc  portc  pas  fon  frail  jufques  a  maturitc, 
cntoures  le  tronc  du  pommier  depuis  la  racine  d'un  grand  pied  par  en  haur  , 
avee  un  ccrclc  dc  plomb  avant  qu'il  commence  a  jcttcr  fes  flcurs ,  8c  quand 
fes  pommes  commenceront  a  groflir  ,  otes  lui  cc  cercle. 

La  recolte  des  pommes  fc  doit  faire  lors  que  la  Lune  eft  plcine,  en  terns  fe- 
rain,  environ  la  notrc  Dame  dc  Septembrc,  avee  la  main  fans  pcrchc  :  rant  par- 
ce que  le  fruit  en  feroit  mcurtry,  qu'aufli  les  branches  neuves  en  feroicnt  froif- 
fces,  8c  on  depoiiilleroit  parce  moi'en  le  pommier  dc  fon  bois  nouvcau.qui  cau- 
feroit  la  pertc  dc  Parbrc.Voycs  la  manicre  de  les  cucillir  an  chapitrc  fuivant  du 
Poirier  ■  quant  a  la  garde  cllc  fcra  telle  que  nous  dirons  ci-flpre's. 

Vous  degelcre's  les  pommes  gelees  ,  8c  Icur  rendres  Icur  bonte  naturellc  ,  fi 
vous  les  faitcs  trcmpcr  en  cau  froide. 

llya  des  pommes  fauvages  ,  que  Pon  apelle  etranguillons ,  parce  qu'elles 
font  fort  rudesa  manger,  3c  qui  fervent  dc  paturc  aux  pourccaux.  De  ccs  pom- 
mes Pon  fera  du  verjus  li  on  les  prellc  ,  en  preflbir  dc  cidre,  ou  fi  on  les  ccrafe 
fous  la  mculc  du  verjus. 

L'on  cn  fait  audi  du  vinaigre  en  cettc  forte.  Il  faut  mettre  par  morccaux  ces  Yitttigtei 
pommes ,  8c  les  laiHcr  pendant  Pefpacc  de  trois  jours,  puis  Its  jcttcr  dans  un 
Tonneau  avee  fuffifante  quantitc  d'eau  de  pluye,  ou  dc  fontaine  ;  il  faut  bou- 
cher  lc  tonneau  ,  8c  lc  laiflcr  la  Pcfpace  dc  trentc  jours,  fans  y  toucher,au  bout 
duqucl  terns  vous  cn  tirercs  le  vinaigre  ,  8c  y  remettres  autant  d'eau  qu'on  aura 
tire  dc  vinaigre.  L'on  fait  anfli  avee  ces  pommes  une  forte  de  boiilbn  que  les 
Picards  apcllent  piquctte  ,  dont  ils  fc  fervent  au  lieu  de  vin. 

Des  autrcs  fortes  de  pommes  Pon  en  fait  du  vin  ,  qui  eft  lc  cidrc  ,  comme 
nous  dirons  ci-aprcs. 

La  pommc  jcttec  dans  un  tonneau  plcin  de  vin  ,  fi  elle  nagr  ,  cllc  demontre  Vin 'Par. 
que  lc  virLcft  pur:  fi  ellc  va  au  fond,c'cft  un  figue  qu'il  y  a  de  1  cau  dans  lc  vin,  VinnlW. 
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9 ommej  La  mcillcurc  dc  toutcs  les  pommes  eft  ie  court-pendu  ,  dont  I'odeur  eft  (I rev 
de  couti-  commandable  ,  que  pour  faire  des  parfums  odorans  en  terns  de  pcftc  ,  nous  nc 
Plifiini  trouvons  rien  de  mcilleur  que  l'ecorce  de  ccctc  pomme  mife  fur  ks  charbons. 
La  pomme  de  court- pendu  a  encore  en  foi  unc  vertu&  propriety  plus /ignalee: 
car  ecant  vuidee  de  fes  pepins,  &  rcmplie  d'encens  fin,  puis  rcjointe  bicn  fcrreVr 
&  cuitc  fbus  les  cendrcs  chaudes  fans  etre  brulce,  eft  un  bon  remede  a  ceux  qui 
out  la  pleurefie,leur  ctant  donne'e  a  manger.  Les  pommes  douces  profitcnt  mcr- 
vcilleufcmcnt  aux  melancoliques,  &  fur  tout  a  la  plcurcfiercar  fi  vous  faitcs  cui- 
re  tine  pomme  douce  fous'les  cendrcs,  &  que  vous  la  faupoudries  avee  du  jus 
de  rcglille,  amidon  &  fuccre,  puis  la  donncs  a  manger  foir  &  matin  trois  heures 
avant  le  repasau  plcuretique,  vous  le  fbulagere's. 

CHAPITRE  XXIX. 
Dh  Poirier. 

LE  Poirier  eft  lc  plus  requis  &  le  plus  precieux  aprrfs  le  pommier,  entrc  rou» 
les  arbres  fruitiers  :  il  fc  eultive  en  pluficurs  fortes,  comme  lc  pommicr,cn- 
core  que  le  bois  &  le  fruit  de  I'un  foit  plus  fcrme  que  celui  de  I'autre  :  &  que 
le  poirier  produifc  fon  fruit  tard,&  non  plutot  que  lur  la  fin  de  l'Auc9mne,aprcs- 
les  grandes  chaleurs  padres :  neanmoins  vous  lui  donnere's  le  meme  terroir  qu'au 
pommier  ,  &  les  quatre  ou  cinq  premieres  annees  jdc  fa  venue,  vous  le  dechauf- 
fert's  au  pied  avant  Noel ,  le  de'eouvranc  jufques-  aux  racines  ,  lefquelles  vous- 
e'barberes  avec  la  farpette  :  &  i  la  fin  dc  Janvier  le  recouvrires  de  fa  terre  me- 
re mel^e  de  bon  terron,  tenant  toujours  fon  fiegc  bien  farcle,  le  pied  net ,  &  la 
lige  bicn  eraondc'c,&  par  tout  foigneufement  emouuee  &  echenillec,lc  labourant 
au  pied  dc  deux  en  deux  ans  au  commencement  de  l'Hiver  :  jar  le  fruit  que 
le  poirier  ainli  cntretenu  portera  T  en  fera  plus  beau ,  plus  agreable  ,  & 
de  mcillcurc  garde.  Le  poirier  qui  eft  plante  en  terre  maigre,  craycufc  ou  fa- 
bloneufc,  eft  de  chctive  venue  ,  portant  du  fruit  menu  ,  aprc  ordinaircmenc 
gravelleux.  On  en  fait  la  femence  en  pepiniere  ,  comme  du  pommier ;  mais 
I'cnte  en  eft  mervcillcufement  longue,  &  excedant  prefque  l'agc  dc  I'homme  ; 
car  il  demeure  plus  a  venir  que  le  pommier.  11  vicnt  aufli  de  bourure  bien  choi- 
ce, &  qui  veut  le  faire  venir  ainli,  il  faut  qu'il  le  plante  en  Septembre  &  O&o- 
bre  en  pais  chaud :  &  en  pais  froid  en  Fcvrier  &  Mars  j  &  pais  tempere  il  pcuc 
fc  faire  en  quclqu'un  des  Uifdits  terns  qu'on  voudra  :  mais  le  poirier  plus  cer- 
tain &  plus  prompt  a  faire  plaifir  ,  eft  celui  qui  eft  cntc  fur  lc  fauvagcon  bien 
cntretenu,  mcW  (i  vous  le  rcnuies  dc  place  trois  ans  aprcs,  lui  donnant  une  af- 
fictte  profbndc&  large  en  rctrc  bien  meublce.  11  pcut  aufli  cere  eiitc  en  pecher,. 
coignier,  &  amandier  :  mais  fur  foi-meme  il  vaut  micux  ,  car  il  eft  plus  franc  : 
il  eft  connu  par  experience ,  que  le  poirier  cntc  fur  lemeurier,  .produic  des  poi» 
res  rouges :  &  s'il  arrive  que  le  poirier  produifc  fon  ftuit  gravelleux  ,  il  fiu- 
dra  lc  dechauflcr,  &  repandre  fur  fes  racines  tous  les  jours  ,  pendant,  quinze 
jours  dc  la  lie  de  bon  vin  vieur. 

La  recolte  des  poires  nc  fe  doit  faire  que  fur  la  fin  dc  l'Auromnc  ,  les  gran- 
des chaleurs  etans  paflifes  ,  parce  que  leur  humid  itc  ctant  foible ,  &  en  petite 
quantitc,  lc  Solcil  nc  permet  pas  qu'ellc  prenne  confiftance  que  l'air  nc  com- 
mence dc  fe  changer  en  froid.  Et  pourtant  Theophrafte  die  >  que  c  eft  le  feul  de 
tous  les  arbres  fruitiers  qui  meuritlc  micux  &  le  plutot  fon  fruit  a  l'ombre.Ccr- 
tc  recolte  auHI  nc  fc  dole  faire  que  la  bruioe  &  rofee  Auwmaalc  nc  foit  com* 
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tee  pour  le  moins  crois  ou  quatre  (bis  dcfl'us ,  d'aurant  qu'clle  fcrt  beaucoup 
a  fortifier  Ics  poires  pour  la  garde  ,  acroic  en  bonre.  11  ne  les  faur  pas 
cueillir  durant  la  pluye ,  mais  en  terns  fee  ,  bien  cfliiye'  du  Soleil ,  &que  Ics 
cucillant,  elles  ne  (oicnt  point  blcflees,  &  les  choifir  I'une  apre's  I'autrc  avec 
un  couteau  bien  coupant.emmanche  au  bout  d'unc  perche  i  ou  les  fairc  tomber 
%ans  un  drapetendu,  fcparatu  les  pourrics,  gatees&  offenfees,  d'avec  les  belles, 
maffives  6c  fans  offenfe  6c  Mctiure ,  pour  les  garder  comrac  nous  le  dirons 
en  fon  lieu. 

Encore  qu'en  general  6c  fans  fairc  aucune  comparaifon  ,  la  pommc  foit  plus 
fucculente  ,&la  plus  grand  part  plusfaine  que  la  poire,  toutesfois  fi  I  on  fe 
veut  arretcr  au  gout,la  poire  eft  coinmunemet  plus  plaifante  au  gour,'p!us  agrea- 
•  ble  a  manger  en  la  faifon,cruc,cuicc,  &  confite  ,  que  la  pomme.  £t  je  m'econno 
qu'on  ne  planre  pas  plus  de  poiriers  que  dc  pommiers  ,  veu  outre  ces  raifons  , 
que  le  poirier  entre  les  arbres  frtii tiers  eft  fi  beau  6c  droit ,  &  ne  fait  pas  tanc 
d'ombrage  que  le  pommicr,  6c  qui  prefque  tous  les  ans  portc  du  fruit,  au  con- 
traire  le  pommicr  porte  une  annte,  6c  I'autrc  non. 

L'on  fait  des  boiflbns  de  poires  qui  eft  apelle  perc  ,  dont  nous  parlerons ,  &  Voycx 
mcme  du  vinaigre  dc  poires  fauvages,  comrac  de  pommes.  JJ 

La  poire  a  cettc  vertu  particuliere,que  le  frequent  ufage  de  fes  pepins  eft  fore 
utile  aux  pulmoniques ,  &  a  ceux  qui  ont  beaucoup  mange  de  champignons, 
pour  de'livrer  leur  eftomach  d'un  C\  grand  faix,  rien  ne  leur  eft  meilleur  que  de 
manger  des  poire*  :  car  la  poire  par  la  pefanteur  6c  Ton  fuc ,  fait  defcendre  les 
champignons  au  fond  de  l'eftomach. 

CHAPITRE  XXX. 
Du  Ntffiier. 

LE  Nefflicr  vient  en  gros  tronc  :  il  foufre  ailment  I'air  froid  ,  6c  aime  l'air 
ckaud  6c  tempeve' ,  6c  la  terrc  grade  &  fablonneufc.  On  le  plante  de  racine 
&  de  branche  en  Novembre  :  &  on  le  ferae  de  noyau  en  rcrre  melee  dc  fumier: 
il  portera  des  fruits  cn  ^rande  quantite\fi  on  lui  met  au  pied  de  la  tcrre  entrcmc- 
ke  de  cendre :  11  pcut  etre  cnte  fur  foi«meme,ou  fur  le  poirier,pommicr,ou  coi- 
gnier :  &  pour  bien  eire  entc  de  bonnes  grefr"es,il  faut  prendre  cellcs  qui  fortenc 
du  milieu  du  nefrlier,&  non  de  la  fbmmite  :  &  il  faut  que  l'ente  foit  fait c  en  fen- 
te,  &  en  poupe'e,  non  en  e,cu(Ton,parcc  que  la  maigreur  de  l'ccorce  ne  les  pour- 
roit  pas  lufHfamment  nourrir. 

Si  vous  l'cntes  fur  un  coignier  ,  le  fruit  fera  fort  beau ,  la  raifon  cn  eft  toutc 
apparente,  parce  que  la  tigequi  recoit  lagreffe  le  nourrit,  6c  de  fon  naturel  por- 
tant  de  gros  fruit,  il  fera  encore  plus  beau  6c  plus  copieux  :  11  fe  pcut  auffi  com. 
modement  enter  fur  toutes  fortes  d'epines  :  Si  vous  enters  lc  nemier  fur  un  ar- 
bre  qui  ne  foit  pas  de  fon  efpece,  la  nefHe  n'aura  aucun,  ou  peu,ou  bien  de  pe- 
tits  noyaux.  Si  les  vers  attaquent  le  nefflier,  il  faut  arrofcr  fon  tronc  de  vinaigre, 
ou  jetter  par  deflus  des  cendres. 

L'on  tient  pour  alTure'  que  la  chair,&  les  petits  noyaux  dc  nettles  feuls  ou  cn-  Noyaas^ 
femble  defleche's  6c  mis  en  poudre,  6c  bus  avec  du  vin  blanc  ,  ou  auront  boiiilli  ac/Bc 
des  racines  de  pcrfil,  rompent  le  calcul,  tant  des  reins  que  dc  la  veffie.  Voyes  au 
fecond  Livre  au  Chapitre  des  raves  touchane  ce  remcde.  L'on  peut  faire  un  ca- 
raplamc  de  ncflflcs  feches,  cloux  de  gtrofles,  coral  blanc  6c  rouge,  noix  mufcatc, 
incorporcs  enfcmble  avec  du  jus-  de  rofes  6c  I'apliquer  fur  le  ventre  au  flux  dc 
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Ventre,  &  fur  la  poitrine  aux  crachemens  dc  fang. 

CHAPITRE  XXXI. 
2)«  Mturitr, 

LE  mcuricr  eft  unc  cfpccc  d'arbrc,qui  a  Ic  bois  fcrme » les  fc'uillcs  8c  Ic  fruit 
freles,lequel  boutonnc  Ic  dernier  des  arbres>apres  le  froid  pallc  ,  e'eft  pour- 
quoi  il  eft  apelle  Sage,  8c  nc  jettc  fes  fciiilles  que  rous  lesautrcs  arbrcs  ne  ibieiic 
charges  de  feiiillage  ,  fi  vous  ne  lui  avancics  (on  boutonnemcne  en  lui  donnanl 
du  fumier  frais,  duranc  la  Lune  nouvcllc  de  Fevricr.  Or  cec  arbreeftde  deux  cf» 
peces,  l'un  blanc,pour  les  mcures  blanches :  l'aurrc  noir, pour  les  meures  noircs 
ou  rouges  quil  porte  :  lefquels  quoi  qu'ils  fc  reft'cmblent  cn  cc  que  tous  deux 
produiicnt  leurs  fciiilles  plus  card  que  pas  undesautrcs  arbrcs,  toutcsfois  ils  ont 
fes  flcurs,  fciiilles,  8c  autres  chofes  diferentes.  Car  ie  noir  non  feulcmenc  porte 
fon  fruit  beaucoup  plus  beau,  plus  favourcux,  &  plus  abondanten  liqueur  que 
lc  blanc  :  mais  encore  il  a  le  tronc  plus  gros»U  fciiillc  grandc  8c  dure :  ctant  plan* 
ic  il  prend  plus  dificilement,  &  demcure  plus  long-tcms  a  croirrc  8c  adevenie 
grand  :  mais  il  ne  fauc  pas  s'etonner  ft  le  nombrc  cn  eft  fi  petit,  cet  arbee  n'etant 
pas  proprc  a  etrc  plantc  par  plantcs  &  fcions,  &  a  etre  provigne'  fou*  terre  avee 
la  mere  fouchc,  ainfi  qu'on  ufc  aux  blancs  qui  croiflcnt  en  quantise  par  tone  > 
e'eans  taut  plantes  de  jettons  &  provignes,que  femes.  L'un  8c  l'autre  aimcnt  I'air 
chaud,  pour  tc  moins  tempere,  la  ccrrc  grafTe  8c  bien  melioree  dc  fuinier,&  cul- 
tivce  au  picd,d'ctre  cmoufles,  8c  fur  tout  bien  echcnillc's ,  8c  Cenus  nets  du  bois 
Ernes  de   mort.  On  les  plante,  principalement  les  blancs  ,  ou  dc  ratines  &  rejettons ,  ott 
mouicu.  de  bouture,&  cela  en  Odtobre  8c  Novembre,de  meme  que  le  figuicrjin  les  plan* 
tant  il  leur  faut  fairc  des  foflcs  hautes  bien  larges,&  Ics  couvrir  de  terre  entre- 
melce  dc  cendres  :  ils  peuvent  etre  entes  fur  le  chacaigner,pommier,  poirier  fau- 
Tage,  cormicr,  orme  ,  ou'pcuptier  blanc  (  alor»  ils  porteronc  des  meures  blan- 
ches )  8c  cc  en  fcnte,&c  fur  lc  faguicr  en  ecuflbn :  ils  peuvent  aufli  gtrc  entes  fuc 
eux-memes,&  l'un  fur  l'autre,  comme  mcuricr  blanc  fur  lc  blanc,&  lc  noir  fur 
le  noir,  8c  ccla  a  tuyau,  en  quelquc  forte  qu'ils  foient  entes  ,  il  faut  choifir  des 
greffes  d'afles  bonne  groftcur ,  pris-  des  mcuriers  qui  portent  le  fruit  plein  dc 
graines,  8c  de  bonne  icmence.  Cc  leroit  un  travail  &  peine  perdue  cn  ccs  pais 
froid s.d'cn  faire  des  pepinieres  8c  les  femer  :car  outre  qu'il  y  a  pcu  dc  raeurcs 
qui  ont  de  la  (emence,  e'eft  qu'cllcs  ne  portent,  ni  arbres  ni  fruit  qui  vaille. 
Quoi  qu'il  cn  foic,  en  quclque  lieu  que  vous  les  plantics,cnties,  ou  femies,qu'il 
foit  loin  des  maifons,  afin  que  les  mouches  qui  s'y  allemblcnt^c  fruit  ctant  tnur 
n'incommodcnr  pas  les  habitanscmaiscu  tcllieu  que  les  pcu  pics  lespuiftent  man- 
gcr  lorfqu'clles  tombcnt,a  caufe  que  cette  viandc  les  cngraiffe  fort  8c  les  foutienr. 

II  gcrmc  le  dernier  de  tous  les  arbrcs  ,  comme  uous  avons  dit  :  mais  en  cc- 
compenfe  il  vicnt  incontinent  a  maturitc. 

Lc  mcuricr  a  etc*  de  tout  terns  un  arbre  fort  rcquis  8c  dc  grand  profit  aux 
pais  ou  on  fait  les  draps  dc  foyc,  comme  a  Lucqucs,Gcnnes,  Almcrie,  Grenade,. 
Provence)Languedoc,Avignoa,Toursy&  autres  lieux  :  parcc  que  les  petits  vers 
produifans  la  (oyc,font  clevis  des  fciiilles  dc  cct  arbre,  lefqucllcs  a  cetre  fin  font 
ioigncufcmcMtrcchcrchccs  parccux  qui  font  le  metier  de  tircr  dc  la  foyc  en  toi- 
fon,  d'ou  vicnt  q.u*on  voit  aux  environs  de  ces  Villes  de  grandes  meuricrcs  en 
forme  de  petices  allcs  dc  forcts ;  ccs  mcurieres  Com  plancees  en  ordre  8c  a  la  li- 
gnc,  curicufcmcnt  cnuctcnucs  8c  cukivecs  par  ccux  <jui  ca  font  les  Seigneurs  ; 
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dont  lis  retirent  de  grands  revcnus,  vcndanc  lcs  feuilles  tous  lc$  ans. 

Lc  bois  dc  mcuricr  eft  propre  pour  fairc  des  arches,fourches,cercles,&  autres 
ouvrages  qui  fc  plicnr,  on  s'en  fcrt  auffi  aux  navircs  &  bateaux. 

Lcs  mcures  ie  doivent  manger  avanc  route  autre  viande,  meme  fans  pain,  ou  . 
bien  peu,  d'autant  que  melees  avec  d'autres  viandes  clles  fe  corrompent.  11  eft 
vrai  qu'cllcs  rafraichiflenr,  8c  humectent  beaucoup  ,  lachant  audi  le  ventre. 

Les  meures  miles  dans  un  vaiflcau  de  vcrre  bien  bouche',  8c  couvcrtes  de  leur 
jus  ,  fc  gardent  long- terns. 

Le  jus  de  meures  a  demi  meures,  mele  avec  miel  rofar,eft  un  remedc  fingulier 
pour  les  inflammations  de  bouchje  8c  du  goficr  ,  pour  les  dents  pourrics  &  gen* 
cives  ulcerees. 

CHAPITRE  XXXII. 
De  L'*v*nt.pefchtr. 

L' A  vant- pefcher  eft  nne  efpecc  dc  pefcher,  portant  un  fruit  du  plus  menu,  & 
qui  devance  en  naiflancc  &  maturite*  celui  du  pefcher  ,  dont  ce  nom  lui  eft 
donne,autreraent  apelle  pefcher  dc  Troyc,dc  fort  bon  gout,&  nullement  mal-fai- 
fanc :  au  furplus  il  eft  femblablc  au  pecher,  aimant  Tun  &  1'autre  les  lieux  froids 
8c  cxpofes,  au  vent  :  leurs  feuilles  leur  fervent  de  fumier  ,  &  Ce  contcntent 
d'etre  plants  a  trois  ou  quaere  doigts  profbnd  dans  terre  :  8c  s'ils  font  cxpo- 
fes  au  venr,  il  leur  faut  clever  unc  muraillc  ,  ou  planter  d'autres  arbrcs  en 
front ,  qui  faflent  tetc  au  vent  8c  lc  rompent.  L'avanc-pecher  aime  une  me- 
me  terre  que  le  prunier  ,  &  vient  dc  noyau  ou  dc  plantc  ,  l'on  le  plante  en 
O&obre,  Novembrc,  ]anvier  &  Fevrier.On  l'ente  en  lui.  meme,  ou  en  prunier, 
perfiguier  &  amandicr  ,  8c  cn  terns  fee  on  le  doit  Wcher  &  arrofcr  :  ll  veut 
fcmblable  culture  cjuc  lc  pecher.  Voyex  au  Chapitrc  du  Pecher. 

Si  vous  rcmplifles  bien  une  fiole  de  verrc  ou  un  pot  de  terre  ,  de  feuilles  re- 
centesd'a  vane- pecher  ou  de  pecher  :  puis  la  bouche*  fort  bien  afin  que  rien  n*y  Hu;Ie  £ 
puiflc  cntrcr,  &  la  mett^s  un  pied  ou  deux  dans  terre  aupre's  d'un  ruitfeau  ,  ou  flCms  d'a- 
bien  dans  un  fumier  de  chevaux  1'efpace  d'un  mois  :  puis  preflez  les  feuilles 
avec  unc  preflc,  vous  en  mere's  une  huile  linguliere  pour  tempercr  la  furic  des 
nevres  ,  en  frottant  le  poulx  de  chaque  bras  ,  lcs  tempes ,  &  l'cpiue  du  dos  du 
febricitant  ,  avant  que  faeces  le  prenne. 

CHAPITRE  XXXIII. 
'  Dh  Noytr. 

LE  noyet  eft  une  efpece  d'arbtc  a(Ies  vulgairc  par  tout ,  Sc.  connu  ,  on  lui  a 
donne  ce  nom  parce  qu'il  nuit  aux  autres  qui  lui  lont  voitins ,  aux  licux 
ou  il  eft  plante  *  &  aux  pcrfonncs,  &  m£mes  aux  betes,  d'autant  qu'on  voit  par 
experience,que  C\  un  homtne  s'endort  dc(fous,il  fe  rclcvcra  avec  une  grandc  pe- 
fanteur  dc  tetc  &  n*  e'tourdi  qu'il  nc  fe  pcut  prefquc  rcmuer  :  Ec  fon  ombre  eft 
fx  mauvaifeque  rien  dc  beau  n'y  pcut  profiler  deflbus  ,  cV  qu'aufli  fes  racines 
font  dc  mervcilleufc  c'tenduc,  qui  empechent  tout  le  rerroir  ou  cct  arbre  eft 
aflis  &  plantc. Ainfiil  nc  doit  pasetre  plante  aux  champs  labourablcs,&  fur  runt 
en  ceux  qui  font  les  plus  gras  8c  fcrtilcs,  plutor  verslc  Septcntrion  >  fur  le  bord 
des  chemins  eu  ailleurs  ,  ou  il  n'y  a  point  d'autres  fruits  qui-puiiicnt  reccvoir 
da  dommage  de  cct  arbre.  Cct  arbre  en  eft  cn  piuficurs  chofes  comparable  au 
labourenr  ;  car  il  n'a  pas  befoin  de  grand  aparcil  pour  s'entrctcnir  ,  il  louffre 
fiujurc  dc  ccux  qui  l'oprimcnt,  leur  domic  ncanrnoim  dc  fon  bien  avec  pcttc  , 
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il  foifonne  fous  terrc  8c  dcfliis ,  &  ne  produit  ni  feuille,  ni  fruit »  ni  eocque , 
ni  entrc  deux  ,  done  on  ne  puillc  cirer  du  profit.  Il  eft  utile  &  profitable  ,  tanc 
de  jour  que  dc  nuit ,  ainfi  qu'il  fera  declare  ci-apres  en  chacune  de  fes  par* 
ticularites.il  ainic  fur  tout  le  terroir  gras,  friable  ,&  en  un  mot  le  terroit  a 
fromcne :  le  labomcur  aulli  s'aimc  cn  tel  terroir  :mais  te  noyer  lie  rcfufe  au- 
cun  air,  ni  aucuns  terre :  car  il  eft  mervcilleufement  fouffrant.  Pour  le  planter 
il  faut  choifir  deces  noix  &  noycrs  qui  portent  abondance  de  fruit ,  qui  ont  la 
cocquc  deliee  ,  blanches  ,  plcincs ,  &  grofles  :  Et  pour  le  fairc  venir  ,  on  peut 
mettre  la  point c  des  noix  en  bas,  ou  planter des  rejettons  de  belle  venue,  8c 
ao]crtCI  cc  cn  Novcmbre  &  Decembre  aux  pais  chauds  ,  8c  en  Fevrier  &  Mars  aaz 
pats  froids,  &  entre  ccs  deux  faifons  n  vous  voyez  les  lieux  tempered :  mais  U 
faut  obfci  ver  que  les  voulant  fairc  venir  dc  noix  aux  mois  dc  Novcmbre  8c  De- 
cembre il  faut  que  la  noix  que  vous  voudrds  cnterrer  pour  cet  effec ,  foit  de 
I'anne'e,  belle  dc  cocque ,  bicn  faine  ,  8c  bien  feche,  &  fi  e'eft  aux  mois  de  Fe- 
vrier 8c  de  Mars,  il  faut  commc  le  croient  qaelques-uns,  que  la  noix  ait  trempc 
quatre  ou  cinq  jours  auparavant  en  urine  d'enfanr,  ou  bicn  commc  j'eftirae 
laic  de  vache  :  car  le  noyer  qui  cn  lortira  porcera  des  noix,  comme  fi  e'e 
des  amandes  donees. 

Trans*      Si  vous  voule's  que  ce'r  arbre  vienne  beau  ,  &  plus  abondant  en  noix  de  bon 
planter    gout ,  il  le  faut  tranfplanter ,  mais  qu'il  foit  tout  couvert  dc  la  tcrre  ou  il  eft 
°°yeI'     venu,  foit  d'ente  ou  aurrement :  &  cn  le  tranfplantant,  quelques-uns  ne  trou- 
vent  pas  bon  qu'on  e'barbe  fes-racines ,  ainfi  qu'on  fait  aux  aurres  arbres  :  mate 
parce  qu'il  prend  pied  &  vigueur  de  fes  meres  racines,  lefquelles  foulagecs  de 
tels  furcroitsfe  rendent  &  plus  puiifanres  &  plus  penetrantes  dans  cerrc,&  tirent 
a  plus  grands  traits  fon  huineur,  )c  fcrois  d'avis  qu'en  le  tranfplantant  (  ce  qui 
fe  doit  faire  iors  qu'il  n 'eft  que  de  deux  ou  trois  ans  )  on  lui  ore  le  trop  de  ra. 
cines,qu*on  peut  a  bon  droit  apeller  batardes.  On  leur  e'pointe  les  maitrefles  ra* 
cincs  ,  afin  de  leur  ouvrir  la  bouche,  pour  mieux  fucccr  I'humeur  8c  le  lait,  s'il 
le  faut  ainfi  dire,  dc  la  nouvelle  nourrice  que  vous  leur  donne's  a  caufe  des  trous 
Foffcs  a  ^  f°^cs  ou  vous  les  remucres,  il  les  faut  creufer  fort  profbndes  8c  larges,  8c  les 
plantrr  ourucubler  tout  a  l'entour  ,  8c  UilTcr  trente  a  quarante  pieds  d 'inter vallc  entre 
iranfplan- les  folTes,  afin  qu'ils  puiflent  etendre  leurs  branches ,  lefquelles  couvrentfie 
occupent  grand  cfpace  a  1'entour,  &  s'ils  etoicnt  plus  pre's  I'un  de  I'autre, 
leurs  branches  s'entrcpoferoient  la  ou  ils  demandenc  avoir  les  cotes  francs. Voi- 
la  pourquoi  il  eft  expedient  dc  les  planter  fur  les  bords  des  tcrres  le  long  des 
chemins :  car  par  ce  moien  ce  grand  tour  de  leurs  branches  ne  nuit  point  aux 
terres  femecs  qu'a  demi  ,  le  laboureur  tient  pour  prefage  certain  de  grande 
abondance  de  froment ,  par  la  fcrtilite!  &  abondance  de  noix.  De  ranger  un  ar- 
Prcfage  ^rc  d'autrc  efpecc  parmi  eux  ,  il  n'eft  non  plus  utile  que  dc  mettre  un  petir 
defemluc  compagnon  entre  deux  grands  Seigneurs  ;  car  les  noyers  qui  font  nacurclle- 
fal        ment  grands  mineurs  avec  leurs  grandes  racines ,  lui  oteront  fa  nouriture 
jufques  dans  la  folic  ,  8c  le  couvrant  par  cn  haut  lur  oteront  le  Solcil,  fie  aufli 
Noyen  [a  liberie  dc  l'air  :  mais  parce  que  les  chofes  de  ce  monde  font  ainfi  compo- 
se CfcuU.f<k*»  cV  que  tout  a  fon  adverfaire  ,  il  ne  faut  pas  loger  le  noyer,  foit  en  le  plan- 
_  ,    tanr,  ou  tranfplantant  aupres  du  chene,  ni  meme  le  mettre  en  la  fbfle  ou  un 
«nnem>ne  chene  aura  ci6  planrc  autre  fois ,  parce  que  ces  deux  arbres  ont  une  haine  natu- 
du  nojer  K[\e  i»un  p0Ur  l'aatrc,  8c  nc  pcuyent  compatir  cnfcmblc. 
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On  ente  le  noycr  en  Fcvricr  fur  lui-  mcmc  ,  &  fur  Ic  prunier  cn  un  tronc  ren- 
du ,  bicn  que  lc  noycr  ne  profitc  pas  bcaucoup  d'etre  cnte  ailleurs  que  fur  foi- 
xneme ,  parce  qu'il  hait  la  compagnie  dc  tous  les  autrcs  arbrcs.  On  lc  doit  be"- 
cher  a  l'cntour,  pour  l'cmpechcr  dc  devenir  creux  :  On  lc  doit  tranfplanter  en 
lieux  fees  Sc  chauds  aa  mois  d'Oclobrc  quand  les  fcliillcs  font  tombees  ,  &  en- 
cor  raicux  en  Novembrc  ,  &  cn  licux  froids  cn  Fcvricr  Sc  cn  Mars  ,  Sc  cn  licux 
tcmpercs  en  chacun  de  cc  terns. 

C'eft  unc  chofc  admirable  que  cct  arbrc  ,  que  plus  il  eft  battu  tous  les  ans  ,  Ntyer  bt- 
l'annce  fuivantc  il  porte  du  fruit  en  plus  grande  abondancc  ,  c'eft  pourquoi  les tu  femIc' 
bons  mcnagcrs  font  diligcns  a  couper  les  ramcaux  de  ces  arbres ,  Sc  font  encore 
de  grandes  incifions  avec  lc  fcr  a  fon  tronc  &  a  fa  tigc. 

Si  a  fon  tronc  ou  a  fes  racines  vous  repandes  fouvent  des  cendres,  U  noix  cn  . 
aura  la  cocquc  plus  tendrc,  Sc  le  noyau  plus  fragile.  Il  croitra  plus  beau  &  bicn-  tcodtc. 
tot  portcra  du  fruit,fi  vous  metre*  dans  fon  tronc  jufques  a  la  mobile  un  clou  dc 
cuivre  ,  on  un  coin  dc  bois.  Il  ne  perdra  point  fon  fruit  ii  vous  pendes  a  une 
de  fes  branches  ,  ou  lies  a  l'cntour  dc  fa  racine  du  bouillon  blanc ,  ou  un  dra- 
pcau  de  futaine  dechire  &  pris  dans  un  fumier. 

Les  noix  viendront  fans  cocquc  ,  fi  vous  caflcs  la  noix  fans  brifcr  ou  froiflcr 
lc  noyau.puis  envelopes  lc  noyau  dans  de  la  lainc  ou  fciiillcs  fra?ches  de  vigne, 
Sc  ainfi  l'entcrres.  Si  lc  noycr  vous  fachc  pour  le  mal  qu'il  pcut  aporter  aux 
arbrcs  voifins,vous  lc  feres  fecher  &  mourir  incontinent,  li  vous  planrcs  dans  fa 
racine  un  clou  chaud  ,  ou  un  coin  dc  roeurte  ,  ou  li  vous  mettcs  dans  fes  ra- 
cines des  feves ,  ou  un  linge  trempc  dans  des  flairs  de  femmes. 

La  recolte  de  noix  fc  doit  fairc  quand  ellcs  conunencent  a  fc  de'pouiller  dc 
0     leurs  ccorces  :  non  pour  les  fcrrer  fi-tot  qu'ellcs  fcront  cucillics  :  car  il  les  fauc 
fecher  au  Solcil  auparavant. 

Les  profits  que  le  noyer  rend  a  fon  maitre  font  infinis  :  car  il  lui  donne  de- 
quoi  fairc  des  confitures  exccllentes  ,  prenant  fes  noix  environ  la  S.  Jean  :  il  lui 
donne  du  bois  pour  la  cuifinc  ,  l'emondaat  du  bois  mort  ,  dont  il  eft  aflcs  fou- 
vent charge  ,  mais  cn  coupanc  ce  bois  mort  ,  il  faut  prendre  garde  de  ne  le  pas 
couper  cn  rond  ,  parcc  que  e'eft  donocr  ouvcrturc  Sc  entree  a  la  pluie  qui  y 
croupit,  Sc  enfuite  lc  pourrit  jufques  au  cocur  :  inais  il  lc  faut  couper  cn  biais, 
ii  en  talus  ,  afiu  que  la  pluie  ne  s'y  arretc  pas,  ll  donne  dc  l'ecorcc  utile  aux 
chofes  ci-aprcsdites :  illui  donne  la  cocquc  dont  on  fait  dc  bonne  cendre  ,  il 
lui  donne  lc  noyau  pour  fa  tabic  ,  &  pout  fa  cuifme ,  Sc  pour  la  lampe  :  De 
plus  du  marc  du  noyau  on  kit  dc  la  chandellc  au  pais  oil  I'huilc  de  noix  a  grand 
cours  ll  lui  donne  l'cntre-dcux  Sc  cartilage  du  noyau  ,  qni  fcehc  a  l'ombrc  deV 
que  le  cerneau  eft  fait  ,  Sc  puis  mifc  cn  poudre  Sc  buc  avec  deux  doigts  de  bon 
via  vermeil  ,  apaife  la  doulcur  de  colique  :  mcmc  lc  fruit  qu'il  donne-,  quoique 
de  rebut  comme  la  noix  vieillc  &  moilie  ,  ne  laille  pourtant  pasdc  bicn  fervir  i 
car  fi  vous  la  brulc's  legercmcnt  ou  avec  un  fcr  chaud,&  la  prcflcs  douccmenc  , 
I'huilc  qui  en  fortira  eft  fmgulicrc  pour  otcr  les  meurtriflures  ,  qui  font  faites 
d'un  coup  orbc  donne  ,foit  aux  yeux  ,  foit  ailleurs  ,  au  vifagc,  ou  autre  parrie 
du  corps  :  la  noix  vieillc  fert  aulli  a  d'autres  chofes  que  nous  dirons  inconti- 
nent. Lc  bois  du  noycr  eft  bon  Sc  proprc  a  ctrc  mis  en  ceuvrc  ,  a  fairc  dc  beaux  Bo'i  <k 
©uvrages  ,  acaufe  qu'il  eft  lillc  Si  poli  dc  fon  naturel.  noyci. 
Les  pctits  gcrmcs  des  noycis ,  o^uc  les  Latins  apcUoieat  }uli ,  &  qui  paroif- 


Digitized  by  Google 


v  •  r 


3ji  LA    M  A  I  SON    RUST!  Q^U  E. 

fcnt  en  Mars  ,  feches ,  puis  pulverifes ,  8c  bus  avcc  du  vin  blanc  le  poids  d'an 
ecu  font  infinimcnc  bons  aux  fufocacions  de  la  rnatrice.L'huilc  de  noix  buc  a  la 
quantite1  dc  cinq  ou  fix  onces  gueric  la  colique  :  fi  vous  male's  quelque  pcu  de 
chaux  parmi  l'huile  de  noix  ,  cc  fcra  un  liniment  fort  fingulier  pour  les  tu- 


Ecorcc 
dc  noix. 


pechcurs  :  Si  vous  fiices  bouillir  dans  un  chauderon  fes  ccorccs  >  lors  qu'ellcs 
font  tombccs  dc  I'arbrc  pour  £tre  exlofes  d'ellcs-mcmcs,  &  dc  cettc  eau  en  fro- 
ths quelque  bois  blanc  que  cc  foit ,  il  dcviendra  dc  coulcur  de  noycr,  mcmc  en 
deviendra  plus  beau. 

Ecorcc      Ouclqucs-uns  font  trempcr  les  ccorccs  dcs  racines  dc  noycr  dans  du  vinaigre, 
de  noycr.  puisle$  apliquenc  fur  les  poignecs  dc  ceux  qui  ont  la  fievre.  Ccla  attire  toute 
ia  chaleur  de  la  flc'vre  :  mais  enleve  la  pcau  du  poignet. 
Mithti-    **on  k'c  unc  corapofition  fouverajne  contrc  la  pcftc ,  comme  nous  avons  die 
dar.        au  Chapitre  de  la  Rue ,  avec  deux  vicillcs  noix  ,  trois  figues ,  8c  vingt  fciiillcs 
dc  Rue  ,  8c  un  grain  de  fel. 
Cnire       *-*  noix  cnrerm<fc  dans  un  poulct  ou  chapon  que  Ton  (ait  cuire,  eft  caufc  que 
chapon.   le  poulct  ou  ch'apon  en  eft  plutot  cuit. 
Firfvtcs      L'eau  diftilee  dc  noix  non  encore  meures  ,  8c  cueillics  'environ  la  S.  Jean  , 
eft  finguliere  pour  chaffer  les  fievrcs  tierces    fi  on  en  boit  environ  quatre  ou 
cinq  doigts. 

La  noix  tant  fraiche  que  feche  ,  moins  toutcfois  la  feche  ,  eft  de  dincile  di- 
geftion  ,  caufc  la  douleur  de  tete  ,  8c  nuit  a  la  toux  ,  &  a  la  courte  halcinc  ,  8c 
pour  cela  il  en  faut  ufer  fobrement. 

Faites  tremper  des  noix  toutes  entieres  avec  leur  coquillc  8c  e'eorce  dans  de 
l'eau  fufifante ,  jufques  a  cc  que  leur  coquille  foit  bicn  ramolic  8c  humc&ee,  8c 
que  leur  noyau  fc  puiflc  depouillcr  facilement  de  la  membrane  qui  les  couvre, 
a  la  fac,on  des  noix  verces :  cela  fait ,  prcne*s  les  noyaux  ainfi  depouille's  ,  laifles- 
les  tremper  dans  un  pot  bien  couvert  en  fort  bonne  eau  de  vie  :  donnes  deux 
jours  aprc's  ,  deux  ou  trois  de  ces  noyaux  entiers  a  la  fcmine  qui  ne  pcut  a^voic 
fes  fleurs  ,  l'efpace  de  huit  ou  dix  jours  avant  le  terns  accoutume'  de  fes  mois  , 
le  matin  aprc's  avoir  6t6  purgce  auparavant ;  ce  remede  n'a  pas  fon  fecond  pour 
provoquer  les  mois  arretcs :  chofe  experimented. 

Quant  a  la  garde  &  confiture  ,  nous  en  parlerons  cn  fon  lieu. 
Si  le  jour  mcmc  que  vous  aures  6t6  mordusd'un  chien  ,  que  vous  croies  ctre 
enrag^  ,  vous  mettes  fur  la  morfure  une  vicillc  noix  bien  broyce  ,  puis  Totes 
8c  la  jcttcs  a  une  poule  ou  coq  affame' ,  fi  die  la  mange  &c  ne  meurt  point,  e'eft 
figne  qu'il  e'toit  enrage  ,  8c  pour  cette  caufe  il  faut  dans  trois  jours  pourvoir 
a  la  maladie. 

CHAPITRE.  XXXIV. 
Dc  t' Olivier. 

'Olivier  eft  une  efpece  d'arbrc  pour  la  plupart  petit,  toufu  8c  rond  :  car  il  y 
en  a  audi  dc  grands  dc  branches  ,  e'pais  ,  &  mal-ordonncs  :  les  uns  8t  les 
autres  fc  contcntcnt  d'un  petit  fond  de  terre  :  car  ils  viennent  cn  plufieurs  en- 
droits  fur  la  terre  mince ,  affifc  fur  un  rochcr  8c  fur  la  terre ,  cotoiee  pres 
quelque  gros  gres  :  voila  comme  i'olivicr  s'accoutumc  par  tout ,  quelque 
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mai-aifc  que  (bit  le  lieu  ,  pourvu  qu'il  alt  l'air  chaud  ,  &  lc  vent  de  Levant  Sc 
dc  Midi  afouhait.  Qui  lui  voudroit  dormer  pr^cifemcne  lc  tcrroir  que  la  vignc 
demande ,  il  fe  tromperoit :  car  l'olivicr  nc  veut  pas  etre  fi  bien  place  ,  &  fc 
contentc  dc  bcaucoup  moins  que  la  vignc  Si  vous  lui  donncs  un  bon  fond  dc 
tcrrc  grade  avee  lc  Solcil  &  lc  venr  qu'il  demande  d'aillcurs,  nc  dome's  pas  qu'il 
ne  porte  davantage.  ll  ne  faut  pas  fairc  c'tat  des  olivicrs  aux  pais  froids  ,  Sc  aux 
pais  chauds  ,  il  n'y  a  point  dc  choix  de  regards ,  quant  a  cct  arbre. 

L'olivicr  fc  pcrpetuc  dc  lui-mcmc  par  les  jettons  qu'il  met  hors  dc  Ton  pied,  Planter 
qu'en  certain  pais  on  apcllc  Eftaquc  :  car  ctant  arraches  fans  are  ofenfes  &  l'oIiT>ex. 
plants  aillcurs  ,  ils  croillcnt  alles  tot  :  &  pour  leur  preparer  unc  belle  venue  , 
il  faut  crcufcr  les  folTes  ou  vous  voudrcs  les  logcr  uu  an  auparavant  dc  la 
profondcur  de  quatrc  pieds  :  &  fi  vous  ne  pouve's  avoir  des  trous  prepares  des 
cc  tcms »  6c  que  vous  loics  contraint  de  les  mcttrc  dans  dc  plus  rccens  ,  il  vous 
faut  preparer  Sc  purgcr  les  trous  pour  y  fairc  brulcr  dc  la  feiiille  6c  branchage 
dc  l'olivicr  ,  ou  a  tout  lc  moins  dc  la  paillc :  car  lc  feu  confumc  lc  mauvais  fuc 
dc  la  terrc  du  trou  ,  ce  que  lc  Soleil  d'une  anncc  auroit  fait  peu  a  pcu.  Qucl- 
ques-uns  vculcnt  qu'etant  pique  dc  branche  ,  il  nc  foit  pas  mis  en  un  tcrroir  fi 
gras  ,  parce  que  l'huilc  n'en  fortiroit  pas  fi  excellent  que  s'il  ctoit  mis  dans  un 
tcrroir  peu  gras  ,  &  peu  maigre  ,  cc  qui  a  aparence  de  vcrite  ,  foit  l'un  ou  I'au- 
trc  ,  il  vcut  are  laboure  tons  les  ans  par  grands  fillons  au  pied  :  &  qui  en  feroic 
autant  a  l'olivicr  ,  il  feroit  encor  micux.  Sur  tout  il  nc  vcut  pas  que  fes  racines 
foient  preflees,  raais  qu'cllcs  foient  au  large  :  Sc  fi  vous  lui  donncs  du  fumier, 
qui  eft  cc  qu'il  airac  ,  donnes-lui  eclui  dc  chevrc  ,  ou  dc  cheval  bicn  pourri :  6c 
apres  qu'il  fcra  laboure  au  pied  ,  afin  que  lc  fumier  fc  puifle  bien  incorporer 
avecla  terrc  qui  eft  labourec.  Apres  qu'il  fcra  planre  ,  nc  le  dc'places  de  la  que 
quaere  ou  cinq  ans  apres  ,  6c  mcme  nc  vous  hazardes  pas  a  fairc  ccla  ,  fi  la  tigc 
n'en  eft  grolTe  commcle  bras,&  1'cnlcvant  leves  audi  toute  la  motte  de  la  terre 
mere,  a  laqucllc  fes  racines  tiennent,  Sc  en  le  tranfplantant ,  donnes-lui  les  mi- 
mes regards  qu'il  avoir  auparavanr. 

Vousle  pourrcs  enter  fur  lui-mcmc  ,  &  il  portcra  dc  plus  g  roues  olives  Sc  Enter  To 
plus  franches,  ou  fur  un  olivicr  fauvagc  ,  cc  qui  n'eft  pas  dc  rant  dc  profit  que  h*ict'  .. 
fur  lc  franc.  Les  Italiens  I'cntent  fur  la  vignc  ,  pecans  lc  fep  de  la  vignc  res  i.^ofot*" 
terre  >&  mettent  dans  cc  trou  un  ramcau  d'olivicr  ,  pour  actircr  la  nourriture  ,  l»?>&nc. 
tc  la  qualitc  vineufc  dc  ce  fcp,  au  long  duquel  ils  mettent  quclquc  pau  ou  gros 
pieu  pour  lui  aider  a  porter  la  pcfantcur  dc  l'cnte  quand  il  eft  grand  ,  &  les  o- 
livcsde  telle  entcparticipentdu  gourde  l'un  6c  del'autrc.  Tel  cllai  n'eft  pas  i 
condamncr,  parce  que  la  flcxibilitc  de  fa  nature  lui  fair  porter  un  fruit  ba- 
tard  par  cet  acouplcmcnt  :  mais  l'e'fet  de  cct  eflai  nc  tournc  pas  a  profit ,  ni 
pour  en  confire  I'olivc  ,  ni  pour  en  titer  l'hviilc  omphacin  ,  ni  autrcs  chofes  , 
pour  lcfqucllcs  l'olivicr  nous  a  etc  donne  dc  Dieu.  Et  a  dire  vrai  ,  lc  melange 
des  efpeces  &  racines  difcrcntes  des  arbres  ,  fi  die  n'eft  felon  Icurs  varus  natu- 
rclles,  &  fympathies,  &  apuicc  par  la  raifon  ,  e'eft  plutot  un  monftrc  dc  nature, 
qu'une  production  profitable  a  la  fanrc  dc  I'homme,  ni  a  fon  e'pargne  :  commc 
font  difcrentes  fortes  de  pommes  ,  poircs  &  guines  ,  ainfi  entees  fans  raifon  , 
plus  admirables  a  l'oril  que  dc  profit  au  corps  dc  l'homme  ,  moiens  toutesfoif 
d'epuifer  fa  bourfc,  s'il  n'a  pas  lc  jtigcmcnt  bon  pour  choifir  ce  qui  lui  eftavan- 
rageux  dans  fon  jardin ,  6c  cc  qui  lui  eft  utile  pour  maintenir  fa  fame.  Mais  laif. 
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fons  ccs  difcours  pour  revenir  a  1'olivicr ,  qui  a  plus  dc  beaute*  cn  foi ,  8c  plus 
de  profit  pour  Ton  maitre  s'il  eft  maintenu  cn  mediocre  grandeur  ,  &  s'etcud  aw 
large  ,  que  s'il  fc  jetrc  en  hauteur  j.  car  dc  plus  grande  hauteur  que  dc  dix  piedf 
quclque  peu  plus ,  il  s'en  enfuit  la  chute  dc  fa  flcur  T  la  rupture  dc  fes  branches- 
hantcs  ,  quand  les  veins  fouflcne  forccmcnt  ,  ccquiabat  fon  fruit ,  lorsqu'il  en 
eft  bicn  charge.  C'eft  pourquoi  en  plufieurs  endroirson  leur  fait  baillcr  les  ra- 
meaux &  branches  qui  moment  en  hauc  ,  nc  fe  foucianc  pas  qu'ils  foicnt  cn 
rond  ,  parce  qu'e'tans  amfi  reduits  ils  font  exempts  des  orages  ,  &  foifonncnt 
Chatter  mieux  cn  fruit  :  Sc  li  1'olivicr  fc  vcut  ncanmoins  trop  hauflcr ,  il  lui  faudra 
J  oIjvicx.   COUpCr  ccs  furcroits  de  rameaux  ou  branches.  Ce  que  vous  fVrcs  apres  que  la 
petite  rccoltc  des  olivc9  fcra  faitc  :  ll  eft  vrai  cju'il  faut  que  1'olivicr  foit  cru  de 
huit  ans  avant  que  lc  charrcr  avee  la  fcrpc,  des  branches  d'en  hauc ;  car  des  rc- 
jcttons  qui  vicimenr  au  pied  &  le  long  dc  la  tigc  ,  on  cn  doit  faire  la  taille 
quclque  jeunc  que  1  olivier  puillbetre.  Lc  profit  qui  vient  dc  Tun  Sc  de  l'autrc 
c't ft  qu'il  en  foifonnc  mieux  cn  fruit  -7  e'eft  pourquoi  Ton  die  comtnune'ment  T 
que  eclui  qui  Ie  laboure  le  fuplie  dc  frudificr  :  Sc  ecluiqui  le  fume  a  fa  requetc 
enreriuce  :  mais  cclni  qui  le  taille  lc  contrainc  cnticrcment  a  fruiftificr  :  lc  na- 
ture! de  1'olivicr  eft  ,  commc  dit  Quintilicn  ,  que  lui  recraucham  fes  rarucaur 
qui  fc  jettcnt  cn  haul  ,  il  s'epand  cn  rond  &:  en  large  ,  il  a  plusde  rameaux  r 
Sc  portc  auffi  plus  de  fruit  :  d'autant  que  1'olivicr  de  fon  naturcl  eft  luxurieux , 
foit  cn  fruit ,  ou  cn  rameaux.  11  arrive  fouvent  a  1'olivicr  qu'il  produic  un  fcul 
ramcau  ,  execdaut  cn  beautc  Sc  hauteur  tons  les  autres.  Quand  ccla  arrive  ,  il  lc 
faut  coupcr  fans  delai  :  car  c'eft  figne  que  l'arbre  par  la  longueur  du  terns  jctte 
tout  fon  feu  en  cet  endroit  ,  ce  qui  lui  caufera  unc  ftcrilite  a  U  fin.  Quoique 
1'olivicr  veiiillc  arc  dcpcuple  de  fes  rameaux  pour  mieux  fructifier  ,  cependanc 
s'il  les  pcrd  par  des  coups  dc  gaule  cn  abattant  les  olives,  il  cn  amoindrit  gran- 
de mcnc,&  pcrd  fa  fcrtilite.Voila  pourquoi  en  faifant  la  rccolte  des  olives  vous 
ne  les  deves  pas  abartre ,  mais  avoir  des  cchellcs  portces  fur  pied  de  chevre 
pour  vous  clever  aufli  hauc  qu'il  faut  pour  cueillir  les  olives  a  la  main.  H  y  a, 
des  pais  ou  les  olivicrs  demeurent  un  an  fans  porter ,  Sc  1  an  nee  apres  ils  por- 
tent beaucoup  dc  fruit  ,  com  me  en  Portugal.  Il  faudra  fur  tour  prendre  garde 
d'obvier  aux  inconveniens  Sc  dommages  aufqucls  1'olivicr  eft  fujet.  Plufieurs 
fbis  aux  licux  fees  ou  humides  ,  les  olivicrs  font  gaccs  Sc  cous  cou verts  dc 
mouflc,qu'il  faut  coupcr,autrement  1'olivicr  n'abondcra  cn  fruit  ni  cn  rciiillagc. 
»'LO,uf-     Quelqucsfois  1'olivicr  ,  bien  qu'il  foit  beau  ,  nc  rapurtc  point  de  fruit :  Sc 
fil.        "  alors  il  faut  luipcrcer  la  tigc  d'outre  en  outre  avee  un  virebrcquin,&  mcttre  bieti 
avant  uncgreffe  ou  ramcau  vcrd  d'olivicr  fauvagc  ,  ou  d'autre  olivier  fertile 
dc  chaquc  cote  du  trou  :  puis  former  rous  les  deux  trous  dc  morticr  cmj 


rmpau 


6V  l'arbre  commc  renouvcllc  fcra  fertile  par  cctte  grerTc  entce  :  d'autres  en  rcl 
cas  lc  dcchautlent  cV  rcnouvcllent  fon  affieitc.  Encore  fans  lc  dechaufler  on  lc 
pcut  aider  avee  de  la  lie  d'olives  non  falee  ,  avee  dc  1'urinc  d'hommc  vicille,ou 
urine  vieille  dc  pourccaux. 

Il  arrive  fouvent  que  lc  fruit  eft  gate  Sc  perdu  a  caufe  de  la  mauvaifc  terrc  ou 
il  eft  plantc  :  on  y  doit  ainfi  remcdier  :  il  rant  dcchaufTcr  l'arbre  bien  bas  au* 
tour  ,  &  y  mettre  de  la  chaux  ,  plus  ou  moins  felon  la  grandeur  de  l'arbre  j  car 
lc  petit  n'en  demandc  gucrcs.  . 

L'olivicr  portc  des  fruits  ou  des  flcurs  >  &  par  uuc  fccrccc  maladic  qui  eft. 
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LI  VRE  TROISIE'ME,  m 
«n  lui ,  il  ne  lcs  pew  porter  a  maturity  ,  quand  cela  arrive  ,  il  la!  faut  de'cou- 
vrir  le  tronc  cout  a  l'entour  ,  puis  y  mcrtrc  de  la  lie  d'huilc  m£lec  avcc  dc  l'eau 
douce. 

Quclquesfois  I'olivier  feche  ,  ce  qui  pcut  venir  a  raifon  des  vers  &  autres 
vermines  qui  gatent  &  rongent  fes  racines  ,  pour  lors  il  faut  arrofcr  Ton  pied 
dhuile  d'olive. 

11  arrive  aufli  que  le  fruit  de  l'olivicr  tombc  fans  meurir  :  pour  y  rcmedier 
penes  une  fevc  qui  ait  un  coflbn  dedans ,  6c  fcrme's  le  trou  avec  la  cire  :  apre's 
prenes  une  motte  de  tcrre  d'aupre's  la  racine  de  l'olivicr  ,  6c  y  mettes  la  f<fvc  , 
6c  la  couvrls  ainfi  de  tcrre  ,  &  lc  fruit  de  l'olivicr  ne  tombera  plus. 

U  faut  fur  tout  garder  lcs  olivicrs  des  tourterdles  ,  Itourneaux,  6c  autres 
fcmblablcs  oifcaux  ,  qui  en  font  frians.  Dc  l'olivicr  6c  olives  ,  voies  plus  am- 
plemcnt  au  fecond  Livre :  6c  de  l'huile ,  au  Troifieme. 

CHAP1TRE  XXXV, 
Du  Dottier  &  Palmier. 

LE  datticr  a  grand  peine  porte  du  fruit  en  ces  pais  j  6c  s'il  en  porte  ,  e'eft 
bien  tard  ,il  vcut  avoir  un  pais  &  un  air  chaud  ,  ou  tempere  :  6c  le  fruic 
qu'il  porte ,  fc  rncurit  avant  que  l'olivicr  foit  bon.  Il  aimc  une  tcrre  legere  6c 
lablonneufc,  6c  fans  culture ,  6c  doit  etrc  planrc  en  Avril  ou  May  ,  de  petite 

{danre  avcc  la  racine.  On  feme  le  noyau  frais  en  O&obre  ,  6c  on  doit  melcr  de 
a  -cendre  avec  la  terre  ,  la  ou  on  lc  plante  ;  6c  pour  le  faire  croitre  6c  porter 
de  beau  fruit ,  l'arrofer  de  lie  de  vin.  Voics  au  fecond  Livre. 

Celui  qui  aura  foin  dc  fa  fame*,  ne  mangera  des  dattes  que  le  moins  qu'il 
pourr a ,  parce  qu'elles  excirent  la  douleur  de  t£te  ,  des  obftru&ions  ,  tran- 
ches dc  ventre  6c  d'eftomac  :  HUes  arr£tcnt  neanmoins  le  flux  de  ventre,  6c 
roifes  en  gargarifmes  gueriflcnt  les  erodons  &  chancres  qui  vienncnt  en  la> 
bouchc. 

CHAPITRE  XXXVI. 
Dm  ChktAijncr. 

LE  chataigner  eft  une  efpecc  d'arbre  fort  grand,  haut  6c  gros ,  non  gueres 
difcrent  an  noyer ,  lequcl  porte  un  fruit  fort  profitable  ,  &  qui  n'a  pas  fon 
pareil ,  foit  qu'on  aie  egard  a  la  forme  ,  ou  a  (on  naturel ,  ou  qu'on  confidere 
la  nourriture  qu'il  donne  a  l'homme ,  ainfi  qu'on  peut  voir  en  Auvergne ,  Sa- 
voye  ,  Perigord  &  Limofin  ,  &  fur  tout  en  Lyonnois  6c  Dauphine ,  ou  les  mar- 
rons  croiflcnt.  En  ces  pais  prindpalcment  en  Perigord  ,  la  plupart  des  forets 
font  de  chataigners,Une  infinite  dc  pcupie  ne  vit  d'aurrc  chofe  que  de  cc  fruit, 
il  fe  mange  bouilli ,  tantot  roti ,  une  autrefois  en  pain ,  tantot  en  bouillie  avcc 
du  lait  ,  tantot  en  farinc  cuite  d'autre  forte. 

Cet  arbre  fe  plait  en  un  terroir,  du  cote*  du  Septentrion,  vers  la  Bize  on  Tra- 
montane ,  plus  humide  que  fee ,  6c  ayant  regard  au  Midi ,  d'autant  qu'il  aime 
mieux  I'ombrc  que  leSoleil ,  lcs  vallons  que  les  montagnes,  la  terre  mode,  que 
celle  qui  eft  dure  6c  maflive ,  la  tcrre  legcrc ,  non  la  fablonneufe  ni  argilleufe. 
Pour  avoir  des  chatagnes  a  foifon  ,  il  vaut  mieux  les  femer  que  planter  en  un 
terroir  bien  travaille'  6c  nettoie' ,  au  mois  dc  Mars  ,  mettant  dans  terre  a  un  pied 
de  profond  des  chltagncs  grodes  6c  bien  meures  la  pointe  en  haut  ,  quatre  ou 
fix  enfemble,e'loigneVs  l'une  dc  l'autre  d'une  braffe'e  :  &  deux  ou  trois  ans  apres 
lcs  planter  ailleurs  a  quarante  picds  d  intetvallc  entrc  deux  pour  le  grand  cf- 
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pace  qu'il  prend  a  l'entour  de  lui  avec  fes  branches.  Si  vous  le  vooles  faire 
uir  de  branche  ,  il  fauc  qu'il  aic  racine  j  car  d'en  faire  de  lui-meme  ,  fi  vous  le 
picques  de  bouiurc  ,  il  n'cn  fcra  jamais  :  lc  plus  certain  eft  dc  le  fiire  venir  de 
fon  fruit  memc ,  l'cntant  corarac  il  eft  dir :  Touresfois  pour  lc  provigner,  U 
fa ut  planter  dans  tcrrc  dc  fes  nouveaux  jettons.  Il  ne  rerufc  pas  d'etre  ente  cn 
feme  ou  en  canon  en  Mars ,  Avril ,  &  May  fur  foU mesne*  ou  fur  Ic  faule  :  mai* 
il  meurt  &  porte  du  fruit  d'un  gout  peu  agre'able. 
Kccoltc     La  recoltc  des  chatagnes  fe  doit  faire  cn  Aucomne,  lors  qu'on  voit  leur  c'< 


dccluu-  ce  s'ouvrir  &  leur  fruit  comber,  bicn  que  fi  on  le  yeut  gardcr  long- terns »  le 
fe,KS'       meilleur  eft  de  les  abattrc  avec  des  perches  encore  vcrtes  ,  fans  attendre  qu'el- 

les  tombent  ,  car  celics-la  nc  fc  gardent  que  quinze  jours  ,  fi  on  ne  les  fait  fc- 

cher  a  la  fumcc. 

Pout  gar*     La  fa^on  de  garder  des  chatagnes  ,  eft  de  les  couvrir  de  noix  communes  } 
dcclttcha  Car  la  noix  commune  a  la  vcrtu  de  dclTecher  &de  confumer  l'humeur  excre- 
la&uw'     menteux  dc  toutes  chofes  ou  clle  eft  apliquee ,  ou  bien  les  cueillir  mediocre* 
mcnt  mcurcs  au  dcclindc  la  Lane,  5c  les  raettrc  cn  lieu,  frais  dans  da  fable*  ou 
en  quelquc  vafe  ;  mais  que  ce  foic  a  la  fraicheur  ,  &  fi  bicn  bouche  ,  qull  n'y 
puilie  entreraucun  air  ,  autrcment  ellcs.fcroicnt  corrompucs. 
dech" laT*        CD*taSllc  ^a  P^us  ^e^c  »  1*  micux  nourric ,  &  la  plus  agre'able  de  toutes 
gn«.       c^  cclle  qui  croit  au  paisde  Lyonnois ,  que  I'on  apcllc  Marrons  de  Lyon  >  ou 
je  n'ai  pu  fcavoir  d*ou  on  a  pris  cc  noro. 
Cendic      La  cendre  du  bois  de  chitaigncr  n'eft  pas  bonne  a  faire  la  le(Eve,parce  qu'cllc 

d'ncl**  *"  tacnc  ^  ^°rc  *c  ^nSc  » <lu*on  nc  Pcut  cn  ote*  I*  tactic 
Duteti      Les  chatagnes  avec  du  vinaigre ,  &  dc  la  farinc  d'orge  ,  aplique'cs  en  forme 
^e  calaplaine  ^ur  ks  rnammelles  dures  >  les  amoliflcnt ,  pilees  avec  du  fel  &  du 
Cheveui  niicl  font  apliquees  fur  la  morfure  de  chiens  enrages.  Son  ecorce  cntre  le  plus 

blondi.  fouvent  aux  leffives  ,  que  Ton  ordonne  pour  rendre  les  chevcux  blonds :  Leur 
e'eorce  interieure  rougeacre ,  de  laquellc  eft  couvcrte  la  poulpe  blanche  ,  buc 
le  poids  de  deux  dragmcs  ,  arrete  toutc  forte  de  flux  de  ventre  &  de  (ang ,  les 
fleurs  blanches  des  renames  avec  egale  quantity  d'i voire  :  Les  chatagnes ,  parce 
qu'clles  font  ventcufes ,  resident  les  perfonnes  amoureufes  ,  mangees  excefli- 
vemcnt  ,  engendrent  la  douleur  de  tete  ,  enflent ,  durcillcnt  le  ventre  ,  &  font 
dc  dificile  digeftion  :  celles  qui  font  cuites  fous  les  cendrcs  ,  font  moins  dom- 
mageablcs ,  que  les  crucs  ,  ou  bouiliics  :  fi  on  les  mange  avec  du  poivrc  ,  &  da 
fel ,  ou  du  fucre. 

CHAPITRE  XXXVII. 
Du  Pin. 

E  Pin  demande  une  tcrre  fablonncufe  ,  Iegcre  &  pierreufc  >  &  vienr  aur 
terroirs  de  rebut ,  tels  comtne  aux  cotes  de  la  mer.  On  le  planre  en 
Oftobre  &  Novembre  ,&  on  nc  le  tranfporte  que  trois  ans  aprcs,  il  le  faut 
placer  en  terrc  bicn  bechee  &  fumec  de  fumier  dc  cheval.  Cet  arbre  eft  con* 
traire  au  noyer  ,  vu  qu'il  ne  nuit  pas  a  tout  ce  qui  eft  plantc  ou  feme'  fous  fon 
ombre  ,  aulfi  n'eft-il  pas  fi  incommode  ,  que  le  Soleil  &  le  vent  n'ait  un  libre 
acces  a  ce  qui  lc  joint.  Les  noyaux  dc  pin  pour  les  gardcr  ,  doivent  cue  mis 
avec  leurs  coquillcs  en  pots  neufs  pleins  de  tcrre. 

Ccux  qui  font  poulmoniques  de  long-tems ,  doivent  chercher  l*air  des  fo- 
rces ,  oii  il  y  a  des  pins ,  parce  que  cct  ak  leur  eft  boo.  Leurs  noyaux  trempes 
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en  can  ticdc  pour  lcur  oter  leur  qualite  huilcufc  &  acre ,  manges  Convent,  guc- 
riflcnt  les  douleurs  dc  nctfs  ,  8c  d'os  ,  Ics  paralitiques  ,  ftupides  ,  crcrablans , 
poulmoniqtics ,  afinatiques,  ulccrcs  dcs  poulmons ,  des  reins  &  dc  la  vcflie ,  les 
ardcurs  d'urine  ,  cngrailTent  les  maigres  &  cabides  ,  excicenc  les  laches  au  jeu 
dcs  dames  ,  gueriflcnt  les  erofions  du  vencricule  ,  pris  avee  de  l'eau  de  plan- 
tain ,  ou  jus  de  pourpicr.  Les  noix  recentes  dc  pin  diftille'es  a  l'alambic  rendenc 
unc  eau  pour  cfaccr  les  rides  du  vifage,  &  empecher  la  groflcur  des  mammel- 
les  ,  apliqucs- y  un  linge  trempe'  dans  ceuc  eau  Voyes  au  fecond  Livrc. 

CHAPITRE    XX  XV  111.  6w, 
Dh  Prunier. 

LE  Prunier  eft  un  arbre  qui  croit  en  rous  pais  ,  bien  que  le  prunier  de  Da- 
mas  fe  plait  mieux  aux  pais  fees  8c  d'air  chaud  ,  qu'il  ne  lie  fait  aillcurs.  Le 
prunier  croic  facilement ,  &  multiplie  infmiment  ;  car  s'il  eft  plante  dans  le 
parterre  ,  en  peu  de  terns  il  fc  fa  ilk  de  tout  le  lieu  ,  &  s'il  eft  plante'  d'un  cote; 
d'une  muraille  ,  il  iort  peu  aprcs  de  l'autre  cote  ,  &  fi  on  le  met  entrc  deux  ; 
il  ne  veut  pas  etre  fume  ,  parce  que  1c  fumicr  fait  devenir  fon  fruit  vermoulu 
8c  aife  a  fe  gatcr :  mais  il  demands  d'etre  fouvent  be'che  au  pied  tout  a  I'-cmou** 
deftus  I'enccintc  dc  fes  racincs  ,  &  arrofe  en  terns  fee.  Il  vient  de  noyau  l'en- 
terrant  en  terre  grade  un  pied  dc  profoudeur  ,  &:  en  Novembrc  ou  en  Fevrier, 
ayant  fait  t  rem  per  auparavanr  lc  noyau  trois  jours  dans  de  la  leflive  ,  ou  plus 
long- terns  ,  dans  de  l'eau  melee  dc  cancllc  ,  fi  vous  lui  voules  donner  une  o- 
dcur  aromatique  j  ou  bien  du  plant ,  ayant  racine  ,  dans  uncibfle  peu  crcufee  i 
parcc  qu'il  n'aprofondit  pas  beaucoup  ,  toutcafois  bien  remuee  8c  penetrable 
toutautour  pour  lui  donner  une  affiette  aifec  &  plantureufe.il  vient  audi  com- 
mode'ment  cnte  en  ecuflon  &  fur  lui ,  &  fur  le  guinier ,  ou  en  fente  ,  tant  fur 
les  deux  ,  que  fur  lc  pominier ,  amandicr  ,  pec  her  ,  ou  cormier ,  le  meilleur  de 
ces  fortes  d'entcs  eft  eclui  qui  eft  aflis  ou  fur  lui  ou  fur  le  guinier  ;  car  les  au- 
trcs  degenerent  de  la  nature  dc  la  prune  ,  &  font  commc  batards  ,  tant  en  fa 
groflcur  qu'a  fon  gout.  Lc  tcms  pour  I'cnter  eft  en  Fevrier  ou  Mars  ,  &  encore 
plutot  en  tronc  ,  qu'en  ecorce. 

11  y  a  une  forte,  de  gale  qui  le  prend ,  ou  pour  laiuer  croupir  8c  envieillir  la 
gomme  qu'il  jette  ,  ou  pour  la  moudc  qu'il  amade  ,  pour  ccla  il  lc  fautegom- 
mer  a  l'enttec  de  I'hivcr ,  &  l'cmouder  avee  Ac  gros  linges  ou  (fmouflbirs  de 
poil  de  cheval  en  tout  terns,  ll  lui  arrive  audi  unc  indiipoiition  par  faute  de  . 
culture  au  pied  ,  ou  dc  la  taillc  du  bois  poutri  &  vermoulu  dont  ii  fc  retortillc  '"^P01- 
par  pelotons ,  tantot  en  un  ,  8c  tantot  en  plulieuts  endroits  ,  qui  eft  une  maladie  Pntnicr 
qui  ctant  negligee  ,  le  faifit  a  la  fin  d'un  bout  a  autre  ,  &  le  perd  ,  8c  pour  cela  [^f^" 
(i-tot  que  vous  le  verre's  ainfi  retort iller  8c  emmonccler ,  il  lui  faut  couper  a  net 
tout  ce  bois  maladc  ,  jufqucs  au  fain  &  entier  de  la  branche  d'ou  il  meurt ,  8c 
le  labourer  au  pied  fort  8c  ferme  ,  pour  lui  otcr  certe  mauvaifc  bu incur  qui 
gate  ainfi  fon  bois.  II  arrive  audi  quelquefois  par  quelquc  caufe  occulte  qu'il 
lie  porce  point  de  fruit :  pour  le  renouvcllcr  il  faut  de'couvrir  fa  racines,  8c 
verfer  par  dedus  de  la  lie  d'huile  melee  avee  de  l'eau  ,  ou  bien  du  pidat  de 
boiuf ,  ou  urine  d'hommc  ,  oubien  repandrc  par  dedus  fes  racines  ,  des  ceu*- 
dres  de  farmciu  bien  cuiccs. 

En  general  toutes  prunes  font  froides  8c  humides  plus  ou  moins  :  les  don- 
ees, moins  froides,  les  aigrcs  &  rudes  plus. 

y  ii, 
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jrtnes  *-cs  Pruncs  douccs  ont  la  vertu  de  lacher  lc  ventre,  touccsfbis  elles  aaront 
laxaures.  unc  vertu  plus  purgative  ,  fi  alors  que  le  prunier  eft  jeune,  l'on  ote  une  partic 

de  la  moclle  de  ton  tronc  ,  ou  de  l'un  de  les  rameaux  ,  &  on  I'emplic  de  lie  am— 
^  Prunes  tnone'e.  Ellcs  auront  pareillemcnt  la  vertu  dc  faire  dormir  fi  on  y  met  du  fuc  de 
mi  ,vcs  mandragore,ou  d'opium.  Les  prunes  aigres  ont  la  vertu  de  fcrrer  le  ventre. 

L'on  fait  grand  cas  en  Provence  des  prunes  dc  Brignolcs,  pour  leur  gout  agrea- 
Pruncs  dc  ble :  En  France  8c  par  tout  des  prunes  de  Daraas,  qui  font  dc  trois  fortes ,  noi- 
Bugnola.  rcs  r0UgCS>  &  violettes,  routes  fort  cxccllentes  au  pays  dc  Tourainc  ,  qui  en 

envoic  par  toutc  la  France  des  feches,  dont  l'on  ufc  en  tout  terns.  L'on  eftime 

bcaucoup  audi  les  prunes  dc  Perdrigone  ,  pour  leur  grofleur  8c  gout  agreable  : 

encores  davanrage  les  Dattes  fort  rares  en  ce  pais  ,  cornmc  aprochant  aux  dat- 

Ces  etrangeres  ,  ayant  un  gout  plaifant  fur  toutes. 

L'on  eftime  bien  les  prtmeaux  dc  Rhcims  fees ,  pour  I'aigrcnr  plaifante 

qu'ils  ont. 

C  H  A  P  I  T  R  E  XXXIX. 
Dm  Grenadier. 

E  Grfcriadfer  eft  un  arbre  de  pcu  dc  culture ,  peu  agreable  a  voir  pour  for* 
rlaid  branchage  ,  &  ramage  :  mais  randis  qu'il  porte  fon  fruit  venu  a  par. 
faite  maturitc,  eclos ,  ecartele' ,  8c  comme  etalc  e'eft  I'arbre  le  plus  beau  de 
tous  dont  la  ftru&urc  dc  la  fleur  8c  fruit ,  a  la  bien  confidercr  eft  un  ccuvro 
de  nature  admirable ,  il  n*y  a  ni  pluyc,  ni  ardent  Soteil,  ni  prefque  vieilleiTe, 
qui  lui  pnifTe  otcr  fon  luftre  dc  rubis.  Et  toutefois  tel  qu'il  eft ,  il  vient  fans 
grand  entrctien,  tantot  parmi  les  hayes  des  chemins.  Il  demande  un  pais  chaud 
ou  le  Soleil  ne  lui  toit  point  cpargnc,  8c  s'il  Cc  rencontre  d'etre  allis  en  terre 

{jrafle,  Hen  fait  bien  fon  profit,  ctanr  en  cela  de  la  nature  &  condition  de 
'olivier  ,  dont  on  a  barleci-dcvant.  Et  s'il  eft  en  un  lieu  qui  lui  foit  propre,i! 
ne  faut  pas  parler  dc  lc  bechcr :  Qu'il  foit  prcs  d'un  monccau  de  picrres  ou 
d'une  muraiile  ruineufe  ou  ailleurs.il  porte  du  bon  &  beau  fruir,mais  aux  pais 
froids  ou  il  vient  mal ,  il  le  faut  becher  8c  labourer  au  pied  deux  fois  l'an  ,  crt 
Automnc  8c  au  Printcms.  11  vient  ou  de  la  racineou  dc  greffe  mifir  en  fente  fur 
lui  -  me'me  ,  &  ce  en  Mars  &  Avril :  &  fi  vous  le  voule's  planter  dc  branche 
aiant  racine,  il  le  faut  prendre  de  la  gro(Teur  du  poing  ,  8c  lui  e*gaicr  fa  fbfle. 
Quelqucs-uns  lc  vculent  mettre  dans  terre  avec  un  picu  ,  c6mme  un  plancon 
dc  faule :  mais  je  nc  trouvc  pas  que  cette  fa^on  dc  lc  planter  foit  bonne.  Le 
Grenadier  nc  perdra  pas  fa  fleur  ,  fi  lors  qu'il  eft  fleuri  vous  environncs  fon 
tronc  de  cerclc  de  pfomb  ,  ou  de  la  depoiiille  de  ferpent. 

Le  via  de  grenades  eft  fait  de  cette  facon  ,  l'on  prend  les  grains  meurs  bien 
(icnades.  netto'ie's  de  leurs  membranes,  on  les  met  fousla  prefTc,  on  l'cxprimc  foudain,ou 
on  les  coule  par  des  facs  propres  a  cela,  on  le  met  rcpofer  dans  des  tonneaux  , 
jufqucsa  ce  qu'il  foit  depure ,  enfin  ,  on  jettc  de  l'huilc  par  dclTus ,  afin  qu'il 
nc  fe  corrmpc,  ou  aigrilTepas. 

La  pommc  8c  grenade  enferme'e  dans  un  pot  de  terre  neuf ,  bien  couvert  & 
bouche  d'argille  ,  mis  au  four ,  8c  enfin  fi  bien  fechee  qu'ellc  fe  puifte  rediger 
en  poudre,laquclle  prife  le  poids  de  demi  ecu  avecdu  vin  vermeil,  foulage  mer- 
veilleufement  le  flux  diftenterique.  Les  fleurs  interieurcsde  grenades  prepare'es 
en  confervc  avee  du  fuccre  ,  ont  unc  vertu  incroiable  pour  arr^tcr  toutes  for- 
tes dc  flux  dc  matrioe,  foit  blanc  on  rouge,  prife  lc  poids  dc  demic  once  avec 
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du  jus  de  grenades  aigres  ou  vin  vermeil ,  ou  can  ferre'e  :  pour  arr&er  audi  le 
flux  difencerique,  la  gonorrhe'e,  le  flux  dc  (cmcncc,  le  flux  liencerique,&  celia- 
que.  Les  grains  de  grenades  aigres  feches  &  mifes  en  poudre,  puis  melcs  avec 
unc  dragrae  d'cncenspulverifc,  pris  cous  les  niacins  le  poids  de  detu  dragmes 
dc  cctce  poudre  ,  arretenr  les  fleurs  blanches. 

CHAPITRE  XL 
Du  Cormier, 

LE  Cormier ,  que  les  Latins  apcllent  Sorhtu  ,  cane  mile  que  femcQe  ,  aiirtc 
un  lieu  froid,  humide  8c  montueux  ,  en  lieu  chaud  &  plein  it  nc  profkc 
aucunemcnt.il  doic  eftre  feme  de  noyau  ,  &  on  le  plance  de  fes  rejettons  en 
Fevrier  8c  en  Mars.  On  l'encc  a  la  fin  de  Mars  8c  en  Avril  fur  lui-meme  ,  fur 
cpinc ,  ou  coignier,  &  fur  pomme- poire,  &  a  l'e'corcc  ,  8c  en  crone.  11  fauc  le 
becher  fouvent,  &  1'arrofer,  qui  peuc  lui  mcttrc  du  fumier  mclc'  avec  des  ccn- 
dres  en  des  fofles  fore  prorondes. 

On  cueille  les  cormes  non  encores  meures  en  Auromne ,  on  les  amaflc  par 
poignees  liccs,  ou  on  les  range  fur  de  la  paillc,  afin  de  les  laifler  mcurir  ;  autre- 
roene  on  ne  les  pourroic  manger  pour  leur  aprece. 

Le  bois  de  cormier  eft  fore  lolide  &  dur,&  pour  cela  fl  eft  fore  propre  a  rairc 
des  cables  8c  autres  ouvrages  de  menuiicrie. 

L'on  faic  du  vin  de  cormes  comme  dc  poires.  Les  cormes  one  la  vertu  dc 
rcftraindrc  le  flux  de  ventre :  pour  cee  effce  ,  Ton  peuc  fairc  fecher  au  Solcil 
U$  cormes  avanc  qu'clles  foienc  meures,  puis  en  ufer. 

Celui  qui  aura  etc  atteinc  de  morfure  de  chicn  enrage  ,  ou  aucremenc  ,  ne 
doic  pas  dormir  ou  repofer  foas  l'ombre  du  cormier  ,  autrement  il  fcra  en 
danger  de  recourner  en  fa  premiere  raget:  le  cormier  a  la  vertu  d'excicer  8c  re- 
nouvelicr  une  rage  aflbupie. 

CHAPITRE  XLI. 

Dm  C«rnilicr.  ,  ^  ' 

T  E  Cornilier ,  que  les  Lacins  apcllent  Camus,  Cr*ni*,  ou  Crmni*s9  ainfi 
JLjdit,  parce  que  ion  crone  eft  C\  folide,  8c  noiieux,  qu'il  femble  ctre  de  cor- 
nc-  Tanc  mile  que  femelle  ,  il  veuc  Sire  cultive  en  terre  graflc,  8c  fablonneu- 
fe,  au  refte  plante  &  erne*  de  meme  fac,on  que  le  cormier,  fur  touc  il  ne  le  fauc 
pas  planter  prc's  des  mouches  a  miel ,  ou  permettre  que  dc  foi  meme  il  paifTc  8c 
croiflc :  d'autanc  que  les  mouches  a  miel  ayans  goute  de  fc*  fleurs,  prennenc  un 
flax  de  ventre  done  ellcs  meurent  audi  tot  t  l'on  voic  arrivcr  le  contraire  aux 
homines  ,  qui  pour  avoir  mange'  de  comities,  ou  de  la  conferve  faite  de  fleurs 
ou  dc  fruit  de  cornilier,  out  le  ventre  dur.  Son  fruit  ape  lie  des  Francois  cor- 
nilles,  eft  long  &  rond  a  la  forme  de  l'olive  ,  8c  ne  mcurit  qu*en  Auromne  , 
devenant  rouge,  ou  de  couleur  de  cire ,  il  contiene  au  dedans  de  fa  poulpc 
un  os  pterrcux.  L'on  fait  de  fa  chair  ou  poulpc  une  confection  en  forme  de  co- 
tignac,  avec  du  fuccre ,  qui  eft  fore  ftnguliere  pour  le  flux  duTcntcrique  :  &C 
an  etc  les  mois  des  femmes. 

CHAPITRE    X  L  I  L 
Dm  Guindolier ,  dit  }u}ubicr. 

LE  GuindoHer  eft  un  arbrc  rare  en  France :  mais  commun  en Provence,prin- 
cipalemcnc  aux  environs  du  poncS.  Efpric  8c  en  Languedoc.  C'eft  un  arbre 
dc  grandc  caceiacc  >  hauc  &  large  >  qui  oaturcllcmcAC  veuc  ecrc  loge  en  pa"i$ 
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chaud ,  fc  foucianc  peu  du  terroir  ou  il  eft  mis  :  aufli  cn  plufienrs  Viltes  de 
Provence  on  en  voit  aux  carrefburs  ,  &  aux  places  publiques.  Mais  fi  vous  lc 
voules  avoir  aux  pais  froids ,  il  ne  le  faut  pas  negligcr  ainli  :  car  il  lui  faut 
donneT  unc  aflictte  de  cerrc  grade  ,  lc  fumier  dc  fience  dc  pigeons ,  lc  cotoyer 
de  quelque  mur  qui  rcverberc  le  Soleil  du  Midi ,  pour  Ten  Sire  jouira  plein. 
11  vicnt  tantot  de  noyau  :  entcrrant  trois  ou  quatre  noyaux  enfembrle  les  polit- 
ies cn  bas,  cn  des  trous  d'un  pied  de  profond  ,  &  coinblant  ccs  trous  de  bon 
fumier  dc  vache  ,  enrrcmele  dc  cendres  dc  farmcnt  ,  6c  cc  cn  Avril ,  au  pais 
chaud,  6c  cn  Mai  en  celui  qui  eft  froid.  Ec  apres  qu'il  aura  leve  &  qu'il  fcra  an 
peu  gros  ,  cc  qui  arrivcra  dix  huit  mois  ou  deux  ans  apres,  lors  vous  le  remue- 
re's  aillcurs,  comme  on  a  obfervc  ci-dcfliis,  felon  lc  pais  chaud  ou  froid.  On  le 
plantc  aufli  dc  vivc  racine,  quand  il  poufl'e  des  rcjerrons  qui  font  chcvelus  6c 
barbus  ,  les  arrachant  &  degageant  doucemcnt  d'avec  les  maitrefles  racines  dc 
l'arbre,  dc  peur  dc  co«per  leur  chevclcure,&  les  plantant  cn  des  trous  prepares 
des  quinze  jours  auparavant  ,  en  terrc  bien  remue'e,  &  cccn  Mars. Pou r  ce  qui 
eft  dc  la  bouture,ellc  n'eft  pas  fi  certainc  qu'on  s'y  doivc  amufer,mais  dc  I'cnter 
cn  fente  fur  lui-meme,  ou  fur  ncfflicr ,  ou  fur  coignicr ,  vous  lc  pouve's  fairc  : 
mais  crant  cnte  far  lui,  les  Guindoles  cn  feront  plus  gro(Tcs  &  de  meiltear  gout 
commc  generalement  tout  fruit  d'arbrc  cnte  fur  fon  cfpecc.  Quelques-uns 
veulcnt  dire  qu'il  fc  plait  durant  l'Hyrer,  d'etre  cntoure  d'un  amas  dc  pier- 
res,  6c  VEt6  qu'cllcs  foicut  otecs,  6c  qu'il  demande  aufli  qu'on  lui  metre  fou- 
vent  a  fes  racines  du  fumier  de  boeuf :  mais  aux  pais  oil  il  y  cn  a  bcaucoup  ,  on 
n'y  prend  pas  tous  ccs  foins,  6c  ccpendant  il  y  portc  dc  beau  &:  bon  fruit. 

CHAPITRE  XLIII. 
Dh  Lnurier. 

LE  Laurier  eft  un  arbre  aflcz  commun  :  par  ce  qu'il  vicnt  en  toute  terrc, 
mcme  parmi  les  monceauxdc  pierre.  ll  traverfc  fouvent  les  fbndcmcns 
d  une  muraille.  Il  fc  laiifc  aufli  eultiver  cn  tous  pais  :  mais  fon  naturcl  eft  d'e- 
tre aux  pa'is  chauds  ou  tempcres  ,  mais  aux  pais  froids  il  ne  le  faut  pas  ainfi 
negligcr  :  car  il  lc  faut  placer  en  un  bon  fonds  de  terre  grade  6c  folide  prcs  d'u- 
ne  muraille  ou  le  Soleil  batte  a  plaifir,  rcverberc  fa  chaleur  deflus  ,  le  fumcr  k 
Tcntr^c  dc  l'Hy  vcr  ,  le  couvrir  dc  foarrc  long  pendant  I'Hyver  ,  ou  bien  I'cn- 
chaflcr  dc  nattcs :  lc  becher  les  quatre  ou  cinq  premieres  annces  de  fa  ve- 
nue,  en  Mars  6c  Avril.  Et  s'il  vient  actre  incommode  dc  la  geie'e,  &  que 
fes  fcuilles  fletriflent  &  fon  bois  noirciflc  ,  il  le  faudra  reflaper  a  res  dc  chauf- 
iec  en  Mars,  fi  le  froid  avance  en  cette  anncc  :  car  lc  fumier  lui  aura  maintenu 
les  racines  ,  &  fe  rctablira  cn  fa  vigueur  6c  en  fon  enticr :  6c  ne  manquera 
d'abondcr  promptcment  cn  dragcons  ,  qui  font  bons  a  provigner  I'an  d'apres 
au  moisde  Mars,  que  la  feve  vicnt  a  I'ecorce  ,  fi  vous  cn  voulcs  avoir  grand 
nombre.  Il  prend  aufli  dc  bouturc ,  pourveu  qu'cllc  foit  planted  en  terrc  noi- 
re 6c  grade  ,  qui  foit  humide  :  le  terns  de  le  planter  de  vive  racine  ,  de  plan- 
tc  1 6c  de  branche  eft  cn  Automne ,  ou  Printems.  On  lc  feme  aux  faifons  fuf- 
dites  un  pied  fous  terre ,  6c  quatre  graines  enfemblc  :  6c  un  an  aprds  vous  le 
dev&  planter  ou  vous  voulcs  qu'il  demeure,  Il  ne  lc  faut  femer  ni  planter  pro- 
chc  une  treillc  ou  de  la  vigne  ,  parcc  que  le  laurier  eft  enncmi  de  la  vigne  ,  a 
caufe  de  fon  ombragc ,  6c  dc  fa  chaleur ,  qui  otc  l'acqroiflcmcnc  dc  U  v/gnc. 
Voyc*  aa  fecond  Livre. 

Les 
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Les  feuilles  de  iauricr  confervent,  embaument ,  6c  afFermiflent  lc  poifTbn  fric_ 
a  l'huilc,  Ies  mettans  par  couchc  I'un  fur  l'aucre  :  dies  fonc  audi  le  m?mc  aux 
ftg ucs  feches ,  raifins  de  Damas,  ou  de  cabas  ,  (Jeans  mifes  parmi  le  fruits  dans 
Irs  cabas. 

11  faat  obferver  que  fi  Ies  feuilles  de  Jaurier,  de  genevre,  &  d'olivier,  jecte'es 
au  feu,  craquetcenc  en  1'inftanc,  e'eft  parce  qu'cllcs  concoivent  le  feu  avanc  que 
I'humiditc  foit  defechee. 

Les  feuilles  dc  Iauricr  feches  frottees  1'une  contre  l'aucre)  aiant  quelque  pea 
dc  foulfre  pulverifc,  jeccent  des  ecincelles  de  feu  comme  un  fufil :  autanc  en  eft- 
il  des  feuilles  de  lierre.  Les  rameaux  de  laurier  plantcs  en  cerres  labourables  , 
defetident  les  ble's  de  la  rotiille  &  nicllc.  L'on  ticnr  que  la  ccmpdtc  6c  la  fou- 
dre  fe  detourncront  de  la  maifon  ou  il  y  a  des  rameaux  de  Iauricr  pendans  aux 
planchers,  portes  y  ou  fenetres. 

Les  fomm ice's  cendrcs  de  laurier,  boiiillies  avec  des  fleursde  lavande  dans  da 
vin  ,  gueriflent  les  pcfanccurs  &  tintemens  d'orcilles,  fi  la  vapcuc  en  eft  rcceuc 
dans  I'oreille  par  un  entonnoir,  laluecce  tombeecft  remifc  cn  fon  lieu,  fi  l'on 
aplique  fur  le  fommec  de  la  te'te  toute  chaude  des  grains  dc  laurier  avec  c'gal 
poids  de  cumin  ,  hyfopc,  origan  ,  6c  euphorbc  incorpor^s  avec  du  micl :  Les 
grains  de  laurier  piles  avec  fon  dc  froment,  grains  de  genevre  ,  6c  aulx  chauffe's 
iur  une  poelc  chaude  ,  arrows  dc  vin  ,  apliques  aux  aines ,  provoqucne  1'urine 
retenuc  :  Si  les  femmes  grofles  qui  font  proches  de  leur  cerme ,  mangenc  tous 
les  foir  saltans  dormir  fept  grains  dc  laurier,cllcs  auront  un  bon  accouchement. 

CHAPITRE  XL1V. 
L'efpace  qu'il  faut  pour  enter  les  arbre t  fruitier  s  if  Me  I*  on  replant  e, 

POur  drcflcr  les  inrervalles  des  arbres  encr'eux ,  fl  faut  premierement  confi- ^bjesi" 
derer  la  hauteur,  touffure,  6c  ctenduc  des  branches ,  a  laquellc  chaque  ef-co.ifidctci. 
pecc  d'arbre  peuc  communement  parvenir  :  en  outre,  en  quels  lieux  par  trop 
dc  nourriture  l'arbre  peut  excedcr  en  haut  &  en  large  fa  commune  6c  ordi- 
naire hauteur  6c  largcur ,  parce  que  l'arbre  fruitier  ne  veut  pas  etrc  embarrafte* 
au  deflus  fon  faiftc  ;  mais  veut  avoir  certains  vents  libres  &  favorables  ,  6?  jouir 
du  Soleil ;  ce  que  la  trop  grande  hauteur  d'un  arbre  voifin  lui  oceroic.  Ec  il  veuc 
encore  avoir  les  coudees  franches  ,  joiians  a  l'aife  quand  le  vent  le  craverfe  :  a 
quoi  nuit  beaucoup  l'immodcre'c  largeur  de  l'arbre  qui  lui  eft  pr<£s ,  e'eft  pour- 
quoi,  il  y  faut  avoir  e*gard ,  6c  I'oeil  a  ccla  j  pour  bien  ,  &  utilcment  drelTer 
vos  efpaccs  d'entre  deux  ,  car  aux  bonnes  terres  6c  grades,  ou  les  arbres  peu- 
venc  fort  croitre  ,  il  y  faut  plus  d'efpace  qu'ailleurs :  il  faut  rcmarquer  qu'un 
arbre  plamc  bien  au  large  cn  quelque  lieu  que  cc  foit ,  en  frudtifie  beaucoup 
mieux. 

Si  vous  voules  planter  de  gros  arbres  dans  un  rang ,  fur  les  chemins  ,  &.  Efface* 
contre  les  hayes  des  champs  il  leur  faut  laifler  environ  trente  cinq  picds  d'ef- ^  te^fes 
pace  de  Tun  a  l'aucre  :mais  fi  vouscn  voule's  planter  plufieurs  rangs  en  un  m£-atbtes. 
me  lieu  ,  il  y  faut  l'efpace  de  quarantecinq  picds  ou  environ  cntre-deux  ,  & 
aucanc  d'un  rang  a  l'aucre ,  afin  que  les  branches  fe  puitTent  plus  aifement 
e tend  re  fur  les  cores  vuides. 

Quant  aux  poiriers,pommiers,  6c  autres  arbres  de  telle  grandeur,  fi  vous  cn  . 
plances  feulement  un  rang  contre  les  hayes  des  champs  6c  aillcurs,ce  fera  afle's 
aic  leur  douncr  d'intemllc  vingt  picds  dc  I'un  al'autrc:  mais  fi  vous  y  cn  mettci 
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deux  ratios  fur  les  allocs  des  jardins,  il  leur  faut  environ  tf,  pieds  en  tout  fens 
dc  quarre  cntre  Tun  &  1'autrc  ;  dc  forte  que  tant  l'allcc  que  I'efpace  d'entre 
.  deux  arbres  de  chaquc  cote  ,  falTent  un  parfait  quarre  dc  vingt-cinq  pieds  ct> 
chaquc  ligne  :  8c  fi  I'intcrvalle  leur  eft  donne  dc  moindre  quantite,  il  faut  fu- 
plecr  en  quclquc  facon  ace  de'faut  en  nc  les  plantant  pas  vis  a  vis  I'un  dc  1'au- 
trc ,  mais  commc  cntrclalfcz ,  lc  plcind'un  rang  donnant  dansle  vuidede  I'au- 
trc.  Quclques-uns  vculcnt  que  pendant  que  ccs  arbrcs,qui  doivent  ctrc  fur  Ie9 
allecs,croitronr,on  en  plantc  parmi  cux  d'autrcs  qui  foicnt  pecitsree  qui  n'eft  au- 
cuncmcnr  neccflaire  ni  pour  les  y  perpctucr,  (car  e'eft  romprc  la  regie  que  nous 
nous  foinmes  propofce  )  ni  pour  les  cnlcver  enfuite  ,  parcc  qu'ils  niangeni  8c 
confumcnt  unc  partic  du  fuc  de  la  tcrrc  ,  qui  doit  enticrement  etre  pour  ccux 
qui  doivent  fa  ire  les  clotures  dd'aHde. 

Si  vous  voulcs  planter  tout  un  champ  ou  quartier  dc  jardindc  grands  arbres 
fruiticrs  ,  tels  que  dcll'us  ,  il  les  faut  drcMcr  en  cchiquier  ,  8c  leur  endonner  un 
cfpace  dc  vingt  a  trcntc  pieds  entrc  deux  ,  en  tous  fens  ,  e'eft  a  dire  d'un  a 
1'autrc  ,  8c  d'un  rang  a  l'autre. 
Prunicrs.  ^cs  prunicrs  8c  autrcs  arbres  a  noyau  dc  telle  grandeur  ,  nc  vculent  que  qua- 
torze  ou  quinze  pieds  cntre  l'un  &  l'autre  cn  chaquc  rang  :  mais  fi  vous  vou- 
les  cn  planter  feulcment  deux  rangs  fur  les  allees  du  jardin  ,  il  nc  leur  faut  que 
fix  pieds  d'efpacc  cn  quarre  ;  mais  il  faut  prendre  garde  dc  les  proportions* 
felon  leur  longueur. 

Guinicis.  Les  guiniers  &  menders  demandent  une  autre  diftance  de  dix  ou  douzc 
pieds  ,  &  pour  mettre  aux  grandes  allees  en  vos  jardins  ,  elle  fera  atlcs  grandc 
dc  ncuf  a  dix  pieds. 

Cexificri.  Les  moindrcs  arbres  ,  commc  cerificrs  ,  coignicrs  ,  figuicrs ,  coudrcs  ,  8c  au- 
trcs femblables  ,  ont  afles  dc  huit  a  ncuf  pieds  en  un  verger  ,  8c  decinqa  lix  cn 
allee  &  rang  de  jardins. 

Quand  vous  voudres  planter  deux  rangs  dc  chacun  dc  fon  efpece  d'arbres  . 
plantes  les  plus  pctits  a  1  endroit  ou  lc  Solcil  donne,  afin  que  l'ombre  des  grands 
nc  leur  puillc  nuire. 

CHAP  I  T  R  E  XLV. 
Antra  prcctptes  pour  planttr  des  arbres  frnitierf, 
I  vous  plantes  des  poiriers,dcs  prunicrs  les  uusavee  les  autrcs,  il  vaut  mieux 
mettre  les  prunicrs  vers  lc  Solcil  >  car  les  poiriers  cndurciu  mieux  fon  de- 
faut &  fon  abfence 

lUpIan-  Quand  vous  arrachcrcs  un  arbrc  pour  lc  planter  aillcurs  ,  prene's  un  grand 
circuit  autour  dc  fon  pied ,  &  enleves  les  racincs  avee  autant  de  fa  terrc-mcrc 
que  vous  pourres  ,  car  outre  que  les  racincs  nc  perdans  pas  leur  lit  s'en  trou- 
vent  infinimcnt  mieux  ,  la  tcrrc  fe  fait  plutot  a  la  terre  ,  que  les  racincs  a  la 

Airofci.  tctrc-  Car  arrofer  les  racines  en  les  arrachant  ,  pour  cnlever  par  cc  moicn  dc 
fa  tcrrc-mcre,  cela  ne  lui  profile  gucres,  au  contraire  lui  nuit  beaucoup  ,  parcc 
que  cette  terre  moiiillec  etant  dans  lc  trou  ,  s'endurcit ,  ce  qui  gate  grandemcne 
les  racines  dc  I'arbrc  replante  j  car  ce  changemcnt  les  furprend  ,  les  afoiblit  ,  8c 
leur  rend  les  pointes  commc  rcbouchecs,  fi  bien  que  fi  cites  ne  trou  vent  pas  la 
terre  du  nouveau  trou  ,  fi  me  u  bice  &  emie'e  ,  que  fans  efor  t  elles  puillcnt  pene- 
trer  c,a  8c  la ,  ou  I'arbre  demeure  long-  terns  uns  prendre  ,  ou  il  meurt  tout  a 
fait.  Pom  c vitcr  cct  inconvenient ,  il  nc  faut  ni  moiiiiler  lc  trou  nouveau  »  ni 
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LIVRE  TROISIEME.  36$ 
f  arbrc  mctne  en  le  rcplanrant  ,  ni  I'y  mettre  en  terns  facheux  :  &  il  fufit  que  le 
ctou  ayant  demeur^  ouvert  auparavant  l'efpace  dequinze  ou  vingc  jours,  (e  foic 
abreve  de  la  rofee  de  la  nuic.  ll  vous  fauc  prendre  garde  a  une  chofe  ,  de  nc  lui 
donncr  en  le  rcplantant ,  autre  regard  des  quarre  points  du  Cicl ,  Nord  ,  Sud, 
£A,Oiieft,quSl  n'avoit  pas  auparavant. Si  vous  l'enlevls  d'un  lieu  plcin  pour  le 
replanter  dans  un  autre  qui  foit  plein  aufli :  mais  fi  vous  le  tranfportes  d'uu 
lieu  elcve*  en  un  qui  foit  pareillement  cleve  ,  ou  en  un  lieu  plat ,  il  lui  faut  rc- 
douner  I'afEctre  qui  ait  les  memcs  defenfes  contre  les  vents  d'en  haut  ou  d'en 
bas  ,  que  fa  premiere  affiettc  avoir. 

L'on  ne  doit  pas  planter  ies  arbres  qui  ont  la  cimc  broutce ,  rongee,  ou  rom- 
pui*i  car  ils  nc  croiflent  point  fi  bien,fi  vous  n'aimcs  micux  les  ccimer  ou  etcter,  puntec 
pour  eprouver  s'ils  pourrom  prendre  racine.  L'on  peut  planter  fans  racines  les  ft"*  >aci* 
arbres  qui  ont  grande  moe'lle  comme  font  les  figuiere,  francs  meuriers ,  coudres  ncs* 
&  autres  femblablcs. 

Et  pour  les  folTes  ou  vous  voules  planter  les  arbres  elles  doivent  Stre  fro-  . 
fondes  de  fix  pieds  en  lieux  argilleux  ,  6c  non  humides  :  il  faut  qu'elles  foienr 
large*  8c  fpacieufes,  8c  fupofe*  que  les  arbres  que  vous  y  voudre's  planter  n'euf- 
fent  pas  les  racines  fort  grandes:car  il  faut  qo'il  y  ait  de  bon  gueret  a  l*cntour:& 
d  le  ronds  de  la  terre  ou  vous  feeds  les  fortes  eft  trep  mol ,  raertes  y  de  la  terre  Terre 
feche ,  ou  attendes  quil  durcinc  ou  fe  feche :  s*il  eft  trop  fee,  trop  dur,  fume's-  «°p™,fe 
le  8c  1  amoitifles  avec  de  l*eau  ,  I'en  laiflant  bien  ajjrever,  non  qu'il  faille  le  fairc  crop  feche. 
bolieux  ;  mais  l  arrofer  d'eau  ,  pour  le  rendrc  fVais :  il  fauc  aurfl  que  vos  arbres 
s'ils  font  cueillis  de  long-tems  ,  aient  trempc  un  pied  environ  deux  ou  trois 
}ours.  Si  quelques>unes  des  racines  de  vos  arbres  ic  trouvent  trop  longues  otf 
eVorchees ,  il  les  faut  couper  en  biais  ,  &  que  le  cote"  le  moins  garni  ioit  defc 
(bus  quand  l'arbre  fcra  plantc* ;  car  let  petiics  racines  produiront  tout  a  1'entour 
de  la  coupure. 

C'eft  une  regie  generate  qu'avant  que  de  replanter  queloue  forte  d'arbre  que 
ce  foit ,  8c  principalement  fx  c'eft  un  arbrc  a  pepin  ,  s'ils  fbnr  gros  ,  il  les  fauc 
ebrancher  ,  &  ne  leur  laifler  que  les  chiqaots  longs  comme  le  doigt ,  quelques- 
fok  plus  ou  moins  ,  felon  que  l'arbre  le  demande  ,  qui  eft  cc  que  I'on  die  en 
proverbe.  Que  qui  voudroit  planter  fon  Pcre  >  il  lui  faudroir  couper  de  la  tete :  P«>» 
mais  quant  aux  pedis  arbres ,  qui  n'ont  encore  qu'une  petite  verge ,  il  n*cftraibies* 
pas  befoin  de  les  couper  par  en  haut  quand  on  les  replante  :  mats  bien  les  fau- 
vageons  que  vous  voule's  enter  fe  doivent  Ebrancher  avant  qu'etre  replanted  ca 
la  batardiere  ,  comme  nous  avons  dit  ci-devanr. 

Et  quand  vous  affaire's  vos  arbres  aux  foflcs,il  leur  faut  bien  clargir  les  racines,  Ajpeoic 
6c  faire  qu'elles  tirent  toutes  en  bas  ,  fans  que  nul  des  bouts  rcbrouflc  en  haut,  lesatbtet. 
&  ne  les  faut  planter  fi  profbndement  en  terre  ,  il  fufit  que  les  racines  fbient  en- 
fou'ies  tant  que  la  terre  foic  deroi  pied  ou  environ  au  deftus,  fi  le  lieu  n'etoit  pas 
fort  chaud  8c  pierreux,  8c  ne  remplilfes  pas  tant  votrefbfle,  que  vous  n'y  laif- 
fies  une  ouverture  a  I'emour  de  l'arbre ,  ou  conduit ,  a  fin  que  l'eau  de  la  f>luic 
s'y  puiflc  arrester. 

Quand  vos  arbres  fcront  dtendus  en  la  fbfle ,  6c  leurs  racines  bfen  cou- 
chees ,  preftes  douceroent  par  deflus  avec  le  pied  ,  Sc  puis  male's  de  la  terre 
bten  fum<fe  avec  une  parrie  de  cetle  que  vous  aureus  tire*e  de  la  fofle  :  &  la  fe- 
me's fur  vos  racines  en  faifanc  coulcr  de  la  plus  racnuc  parmi  elles :  mais  ne> 
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mere's  pas  lc  cote  hcrbu  vers  elles:car  cda  les  pourroic  trop  echauffcr.Vous  m£- 
Faiic  lere's  bicn  unc  tcrrc  avec  i*autrc,&  replies  tontc  la  forte,  Et  s'il  y  avoit  des  vers 
mourii  les  cn  Ja  tcrre  que  vous  y  mettes,  me  les  y  par  mi  un  peu  dc  cendre  de  lcflivc,  pour 
les  faire  mourir  :  car  ils  pourroient  endommager  les  racines  :  puis  quand  votre 
folic  fcra  comblee  a  demi  pied  pre's  ou  environ  ,  il  faut.bien  fouler  la  tcrre  par 
defl"us,&  aux  en  droits  des  raciucs,  beaucoup  plus  fi  ellc  y  feche,  que  fi  cllc  y  eft 
moiiillee. 

CHAPITRE  XLVI. 
Emondtr  ,  elagutr  ,  dech*nftr ,  &  netteier  les  arbret. 

LE  labourcur  negligent  dit  qn'il  nc  faut  Jamais  toucher  a  l'arbre  depuis  qu'il 
eft  plaiue  :  mais  le  bon  mcnager  dit ,  Fsites  dn  bien  a  U  terrt ,  &  a  t  ar. 
ere  ,  &  its  vous  en  fcront.  ll  eft  vrai  que  dire  qu'il  nc  faut  jamais  toucher  4 
brc  ,  auroit  quclquc  couleur  de  raifon  >  fi  ce  n'eft  pour  le  deplacer  de  fa  pre- 
miere aflicttc  ,  fi  clle  eft  bonne  6c  felon  le  naturcl  de  l'arbre  }  mais  de  n'y  tou- 
cher aucunemcnt  depuis  qu'il  a  et6  planted  ce  feroit  etre  negligent)  ou  nc  vou- 
loir  efperer  du  fruit  dc  fes  arbrcs  :  car  d'autanc  plus  vous  en  aures  foin  ,  plus 
vous  tui  feres  dc  bicn  6c  plus  dc  plaifir>d'autant  plus  vous  douncra-t-il  dc  re- 
venu  ,  il  u'aura  Jamais  bon  ni  beaucoup  de  fruit  ,  fi  vous  neglige's  de  nettoiec 
les  arbrcs  cn  Hiver  ,  fur  la  fin  de  I'Autorone ,  car  quant  a  les  ebrancher  &  e- 
monder,il  eft  certain  qu'un  arbre  qui  s'amufc  a  faire  du  bois,doit  etre  ebcanche 
aux  Avents ,  pour  lui  dter  lc  bois&  drageons  fuperfius  :  3c  ccux  qui  font  trop 
grands  &  hauts  lui  empechent*  de  faire  beaucoup  de  boutons  a  fleurs  j  quoi 
faifant ,  il  nc  faut  pas  toucher  aux  branches  principals  ;  audi  il  faut  ebranchec 
&  Itronfonner  l'arbre  ,  quand  il  eft  derriere  les  autres  qui  lui  otent  fon  jour  „ 
afin  qu'il  puifte  monter  &  gagoer  le  Solcil.  Par  meme  raifon ,  fi  le  Soleil 
ne  donne  par  tout  dans  l'arbre,  les  branches  qui  nc  part ici pent  pas  dela 
force  8c  lumiere  du  Soleil ,  ne  portent  aucun  fruit  j  e'eft  pourquoi  il  raut 
marquera  mcfureou'il  croit ,  les  branches  qui  ofufquent  les  autres,  & 
les  lever  quand  il  a  laifle  fa  fcuille ;  il  faut  audi  couper  les  ramcaux  qui  regar- 
dent  en  bas ,  ou  qui  s'accrochent  au  milieu  de  l'arbre  ,  qui  empechent  fon  ac- 
entitlement.  Cet  ebranchage  fe  doit  faire  au  declin  de  la  Lune  >  lors  qu'il  ne 
fair  ni  froid  ni  vent  execflif ,  ni  pluie  :  non  toutesfois  lors  que  les  arbres  (one 


cn  fleurs  ,  d'autant  c^ue  facilemcnt  ils  pourroient  fc  fechcr. 

II  ne  faut  pas  fi  tot  emonder  les  jeiines  entcs  ,  de  crainrc  qu'ils  ne  devien- 
nent  pas  trop  gaillards  ,  &  montent  en  haut  avee  un  corps  fort  foible  :  il  les 
faut  hitter  fortifier  fur  les  pieds  avant  que  les  curer  ,  encore  qu'ils  aient  troi* 
ou  quatre  branches. 

^        11  eft  auflS  tres-certain  que  le  bois  mort  a  un  arbre  fait  mourir  la  branche,  8c 
moCt  i    par  confequent  tout  l'arbre  enticrement ,  ou  bien  I'empcche  dc  mooter  &croi- 
*Gunde  lre  >  Hui  cft  cc  q"'0"  aPcIlc  abougrir.  U  faut  done  6ter  lc  bois  mort  ,foit  en  Hi- 
ttdeut  du  ver  ou  en  Eti  :  ce  mal  dure  principalcment  aux  arbrcs  anciens  ,  ou  aux  jeunes 
^  qui  la  grandeardeur  du  Solcil  a  donne  trop  aprement ,  felon  I'aJBette  ou  ils 
bxe.        font  :  ou  par  quclque  inconvenient  d'cclair  ,  tonncrre  ,  ou  tempe'te :  ou  qu'en 
le  de'chauHant ,  ou  lc  provignant,  la  beche  ,  ou  la  lioue  auroit  attcint  quclqucs- 
uncs  de  fc  s  branches. 

Ex  fi  I  on  rcmcdie  a  ce  qui  eft  hors  de  terre  ,  il  y  faut  une  plus  grande  dili- 
gence qu'a  ccqui  eft  au  dedansj  car  la  clulcur  dc  U  tcrrc  3c  du  fumicr  ,  - 
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drc  la  verminc  au  pied  de  l'arbre  ,  qui  lui  mange  ies  racincs :  ou  quelquesfois 
jctte  a  I'encour  du  fumier  de  foi  par  abondance  Sc  nourricure ,  cane  des  fcions 
Sc  chiquots  qu'elle  fc  fait  avorter  ,  fans  ce  qu'ils  nuifent ,  Sc  dtcnt  la  nourri- 
re  aux  autrcs  arbrcs  ,  par  ainli  il  le  fauc  becher  a  un  vif  fonds  en  Hiver,  Sc  lui 
oter  ce  qu'il  aura  de  danger  au  pied  ,  Sc  I'cchiquocer  ,  Sc  replanrcr  fes  fcions 
ailleurs  ,  comme  font  ceux  des  posnmicrs  ,  poiricrs,  pruniers  ,  Sc  tels  autrcs  ar- 
brcs, pour  les  enter  trois  ans  apres.  Et  il  fauc  remarqucr  que  les  fcions  des 
coudres  replance's  ,  font  les  meilleures  noifcttes. 

Auffi  il  faut  lui  donner  quclquc  recreation  en  Hiver  ,  apres  Ie  travail  qu'il 
aura  pris  a  la  production  de  Ion  fruit  en  la  dechauflanc  ou  ncttoiant  fes  racines,  Hire"0 
Sc  il  faut  bien  que  la  pluie  Sc  la  nege  1'cngrailTcnt  ,  principalemenc  aux  lieux 
chauds  Sc  fees,  Sc  forccxpofes  a  l'ardeur  du  Soleil  :  encore  il  l'ecorce  de  l'ar- 
bre  commence  a  fecher  ,  &  moncre  peu  de  nourricure  dedans  ,  on  lui  met  un 
chicn  raort ,  ou  autre  charogne  au  pied  pour  le  rejouir  ,  &  quelque  hocte'e  de 
bon  Sc  menu  fumier  pour  le  rechauffer  :  Sc  au  contraire,  de  la  cendre,  fi  la  tcrre 
eft  crop  gralTc. 

L'age  de  l'arbre  le  fait  devenir  mouiTu  :  Sc  s'il  eft  jeune  ,  la  crop  grande  hu-  Moofle 
miditc  &  fecherciTc  :  ce  mal  lc  mange  3c  amaigric ,  comme  la  rogne  fair  le  bctail.  d: l'arbre. 
Ec  il  ne  fauc  pas  croire  que  cela  leur  puifle  venir  a  caufc  de  la  mouiTe  que  l'on 
mec  aurour  Sc  au  dciliis  dc  la  corqueure  des  entes.  11  fauc  rcmedier  a  cela  en  les 
decliauflanc ,  Sc  auffi  les  ncccoicr  en  Hiver  avec  un  couceau  de  bois  ou  d'os ,  de 
pcur  que  la  moufle  avec  lc  ccms  ne  mange  couc  l'arbre. 

Qui  veuc  avoir  de  beaux  Sc  jcunes  arbrcs ,  il  les  fauc  becher  cous  les  mois , 
Sc  dechiqueter  a  l'cncour  chaquc  fois  >  depuis  Mars  jufques  en  O&obre  ,  Sc 
qu'ils  foienc  grands  :  & quand  ils  fcronc  grands  ils  ne  fe  devronc  becher  que 
trois  fois  l'an.  En  Hiver  ,  foienc  grands  ou  pecics ,  on  doit  occr  la  ccrrc  d'aurour 
du  pied  &  la  mller  de  fumier  ,  puis  la  rcmeccre  en  la  folic  pour  avoir  I  'hu  mi- 
dice  &  douceur  du  Ciel,ainfi  que  nuos  avons  die  ci-dcvanc.Et  cn  Etc'  ou  a  I'cx- 
creme  chalcur  ,  l'on  doic  gardcr  &  aflemblcr  un  menceau  dc  cerre  fraiche  au 
pied  dc  l'arbre*,  pour  evicer  le  chaud  Sc  lcchcreflcde  l'arbre. 

L'on  ebranche  Sc  emondc  les  arbrcs  quand  ils  cntrenc  cn  feve  ,  Sc  common-  • 
cene  a  bourgeonner  I'Ete  ,  cn  Mars  Sc  Avril :  &  il  fauc  bicn  couper  res  du  crone 
le  bois  qui  eft  fuperflu  ,  Sc  la  feve  recolcra  incontinent  la  coupurc  ,  ce  qui  nc 
ie  pourroit  i\  bien  faire  qui  les  coupcroic  en  Hiver,  8c  pour  gardcr  que  la  gro£» 
leur  des  branches  pcfantes  &  grolles  cn  combanc  ne  fcparc  l'ecorce  du  crone, 
coupes  la  premiere  demi  pied  de  ccrrc  ,  &  puis  acheves  de  fcicr  lc  refte  pres  dc 
l'arbre ,  Sc  mectcs  la  fcicure  fur  la  coupurc. 

Si  vous  ebranches  Sc  e'mondes  en  terns  d'Hiver ,  laiflcs  les  chiquors  aire's 
longs  pour  lesrecoupcr  apres  ,  au  ccms  de  Mars  &  Avril ;  mais  li  vous  voules 
brouter  ou  ebranVhcr  les  gros&  vieux  arbrcs  pour  les  rcnouveller  quand  vous 
voyes  qu'ils  jaunilicnr ,  il  le  faudra  faire  bien- toe  apres  la  Touflaincs  ,  que  les 
fuiilles  en  fonc  tonibecs,  Sc  avanc  qu'cllcs  aienc  recommence  a  encrer  cn  feve  : 
&  coupart  ou  fciant  les  branches  ,  UilTes  leur  des  chiquocs  avec  le  tronc,  y  en- 
ter des  fcions  nouveaux  les  tins  bien  longs  ,  les  autrcs  moins  ,  felon  que  l'ar- 
bre rcquicrt  cn  otant  les  plus  m^c  nances  branches,  atui  que  cellcs  qui  demeu. 
rent  cn  aient  plus  d'humeur  Sc  de  fubftance. 

Si  I'atbrc  par  la  viciiicile  ou  autrcracm  ,  Laiflc  a  charger  comme  de  coutume, 
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il  ne  lc  faut  du  tout  ebrancher  :  mais  lui  deer  feulemcnr  les  branches  mortei. 
Audi  il  leur  faut  dechaufler  les  racines  apr^s  la  Touftaints ,  &  fendrc  les  plus 
grofles ,  &  mcttrc  aux  femes  des  eclats  de  picrre  bien  dure  ,  8c  les  laiftcr  ,  afm 
cue  l'humcur  dc  la  terre  y  pniflc  encrcr.  Puis  a  la  fin  de  l'Hiver  ,  les  rccluuf- 
fcre's  de  fort  bonne  terre. 

Quand  les  enturcs  de  trois  on  quatre  ans  font  rompues,  broutees  ou  endom- 
mage'es  des  betes  ,  ou  que  I  on  verra  que  le  bois  n'en  peut  rien  propter ,  il  les 
faut  couper  8c  les  enter  encor  plus  bas  ou  plus  haut  qu'elles  n'&oient.  Vous  y 
pourrcs  remettre  du  bois  franc  ,  que  vous  en  coupcres  ;  mais  que  ce  foir  plus 
bas  dans  le  fauvageon  ,  8c  audi  qu'il  aie  ete  bien  reclos  fur  le  fauvageon  ,  d<fs  la 
premiere  fois  qu'il  avoit  ete  entc  \  mais  n'arraches  pas  les  fcions,  qui  fortent  da 
bois  du  fauvageon  ,  jufques  a  ce  que  vous  voyes  que  les  greffes  aient  jettc  du 
bois  nouveau  \  car  par  avanture  vous  feries  mourir  lc  fauvageon ,  lequel  vous 
pourrics  bien  encore  r*cntcr  fi  les  greffes  mouroient. 

Apres  que  les  greffes  de  vos  enieures  auront  jette*  du  bois  nouveau  ;  commc 
de  deux  ou  trois  pieds  de  long  ,  fi  cllcs  iettcnt  de  pctits  fcions  fuperflus  aux  en- 
virons des  bons  membres  que  vous  voules  nourrir  ,  coupes  les  medians  fcions 
bien  re's,meme  en  l'annee  que  vous  les  aure's  entesjmais  que  ce  foit  en  tems  que 
ie  bois  eft  encor  en  feve,  mcme  il  fera  bon  de  couper  quelques  parties  des  prin- 
cipaux  jettons  &  greffes  de  la  premiere  annee,  s'il  y  en  a  trop,Sc  les  enter  &  en* 
tretenir  ailleurs;  &  enfuite  trois  ou  quatre  ans  apres  qu'elles  auront  e'te'  enters, 
&  que  les  greffes  en  auront  ete  bien  fermees  fur  le  fauvageon  ,  achevls  encore 
d'en  6rer  pour  la  mcme  raifon  ,  fi  il  y  en  eft  demeure  j  car  e'eft  afles  pour  un 
arbre  de  lui  laiflcr  un  bon  membre  pour  tronc  ,  8c  a  ceux  qui  ont  ete  cnte's  pe* 
cits  d'une  greffe ,  8c  I'arbre  en  eft  plus  beau  8c  meilleur  a  la  fin  j  mais  fi  I'arbre 
avoit  ete*  ente  gros  de  plufieurs  greffes  ,  il  lui  faudroit  laiflcr  plus  largcmenr, 
felon  que  vous  verrcs  etre  befoin ,  pour  bien  recouvrir  les  femes  8c  tailleures 
du  fauvageon.  r 

Quand  vos  arbres  commenceront  a  croitrc ,  il  les  fant  bien  conduirc  trots  on 
quatre  ans  ou  plus  ,  jufques  a  ce  qu'ils  foient  bien  forme's ,  cn  leur  coupant  en 
■  haut  le  coupeau ,  &les  menues  branches  du  bois  fuperflu  ,  jufques  a  ce  qu'el- 
les foient  commede  la  hauteur  d'un  hommc  &  plus  ,  fi-bicn  fe  peut  faire ,  8c 
leur  dreftes  bien  8c  compofes  les  membres  principaux  8c  branches  ,  tellemenc 
qu'une  branche  n'aproche  trop  de  l'autre,&  audi  nc  les  attaches  pas  les  unes  aux 
autres,  quand  cllcs  grofljront :  8c  il  en  faut  audi  couper  qudqucs-unes,fi  I'arbre 
eft  trop  epais  dedans ,  afin  que  le  Soleil  y  entre. 
Atbre*      S'il  arrive  que  I'arbre  encor  jeune  ne  croifte  plus  en  grofTeur,il  faut  lui  fcndrc 

Euit'°lus.  l'^corce  du  tronc  en  quatre  tout  du  long  ;  ou  en  cinq  Heux  ,  felon  qu'il  fera 
gros  ,  8c  lors  en  peu  de  rems  on  le  verra  croitre  a  mervcille. 
Otcr  les    U  faut  otcr  aux  arbres  les  feuilles  feches  ,  qui  ont  des  nids  8c  ceufc  dcchenil- 

chaiiiict  ^CS  '  ^  autrcs  petitcs  be'tes  fcmblables  ,  lcfquelles  confumcnr ,  rongent  &  ga- 
tent  les  feiiilles,  tendrons,  &  le  fruit  meme  de  I'arbre;  fans  qu'encore  dies  fbnc 
fecher  8c  mourir  bien  fouvent  tout  I'arbre, &  fur  tout  les  poiriers  8c  pommicrs, 
pour  e^re  plus  fujets  a  cette  vcrmine  que  le  refte  des  fruitiers.  Et  il  eft  befoin 
en  outre  de  repurger  le  tronc  de  toute  ouverture  que  les  vers  ou  fburmis  y  font, 
a  caufe  que  ccla  caufc  leur  mort ,  8c  ruine. 
L'on  peut  jaillcr  les  arbres  depuis  le  i .  Novembre  jufques  a  la  nm  dc  Mars,  8c 
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donne's  ordre  de  n'y  fairc  de  grandcs  ouvcrtures  :  &  fi  vous  tailles  lcs  felons  on 
jettons  de  l'arbrc  qui  ne  porcc  pas  fruit, &  que  ce  foit  au  declin  &C  dernier  quar- 
tier  de  la  Lune  ,  ccla  le  fera  fru&ifier.  Et  quand  l'arbrc  que  vous  aures  entc  fcra 
gros,  vouslui  pourrcsoter  lcs  fcions  ,  &c  lailler  feulemcnc  vos  grerrcs. 

Pour  cc  qui  eft  d'arrofcr  lcs  arbrcs  ,  il  nc  lcs  faut  arrofer  linon  cn  terns  de 
grandc  fcchercflc  ,  encore  non  cn  leur  pied  &  tronc ,  mais  a  l'cntour  ,  cc  qu  en* 
cor  Ton  doit  faire  avec  mediocritc  ,  dautant  que  l'arbrc  demande  plutot  d'etre 
humecte  par  force  graiflc  &  fumicr  bien  choili  que  par  cau  :  audi  nous  voyons 
que  lcs  fruits  qui  viennent  aux  lieux  non  arrofes  ,  font  ordinairement  plus  fa- 
voureux  ,  8c  Cc  confcrvcnc  plus  que  ceux-la  ,  la  terre  dcfquels  on  abrcve  ;  quoi 
que  quclquefois  y  otant  la  lechcrellc,  ce  fruit  ne  vient  en  fa  groflcur  ordinaire. 

Si  lcs  arbrcs  quclques  annces  font  charges  dc  fruit  plus  que  de  coutumc  ,  il  »WJ* 
faut  lcs  cn  decharger  de  la  troiiicme  partic  ou  dela  moitie  ,  d'autanc  que  ceux  btc. 
qui  rcftcront  non  fculcmtnt  deviendronr  plus  beaux,  mais  encore  l'annec  apres 
il  y  eu  viendra  plus  que  fi  on  lcs  lailToic  ainfi  charges. 

CHAPITRE  XLVII. 
Tr uiter  les  arbres  fruitier*. 

COmmc  routes  chofes  qui  prennent  croillance  &  force  dc  la  terre ,  one 
quclquc  fentiment  de  ce  qui  leur  eft  profitable  ,  au  moicn  duqucl  elles  vi- 
vent  :  aulli  elles  ont  quelqucs  maladies  particulicrcs  provenantes  dc  ce  qui  leur 
eft  contraire  ,  ou  mcmc  dc  leur  vieillcile  ou  defauc  ,  ou  trop  grandc  abondance 
de  ce  qui  les  nourrir.  Il  ne  fe  faut  done  pas  ctonncr  fi  les  arbrcs  en  particulier 
quclquefois  foufrent  des  inconveniens  ,  aufquels  qui  ne  donneroic  fecours  5c 
prompt  remedc  ,  ils  mourroient  infailliblement. 

Tous  arbrcs  qui  par  impetuofite  des  vents  ,  ou  autrement ,  auront  etc  coi- 
gnc's  ou  eclates  ,  on  lcs  doit  fortifier  avec  la  fange  ,  fumier  dc  moutons  &  de 
pourceaux. 

Les  herbes  qui  croilTcnt  a  l'cntour  des  arbrcs ,  tirent  a  elles  la  nourrit urc  ,  Hctbes  i 
tc  partant  lcs  faut  fafcclcr  ,  &  lever  U  pelurc  dc  l'arbrc  avec  la  fcrpe ,  non  pas.  ||**||r 
en  travers. 

Quand  l'arbre  ne  groflit  point ,  &  demeare  trop  a  faire  des  branches  ,  & 
croitre  en  haut ,apres  que  vous  Taurus  dechaufte  au  terns  qu'il  a  etc  dit  ci-deftus, 
il  lui  faut  fendre  plufieurs  racines  ,  non  pas  lcs  meres ,  6c  y  mettre  du  fumier 
de  pore  ,  mele  avec  d'autre  terre  ;  quelquesfois  audi  y  rcpandrc  de  la  lie  de  vin 
bien  fort  autour  des  racines  ;  mcmc  s'il  eft  trop  mouilu  ,  lui  abattre  la 
mouilc  avec  un  grand  couteau  dc  bois  fans  ofenfer  l'ecorce.  Et  au  terns  d'Et£ 
quand  la  terre  eft  trop  mouillee  t  il  feroit  bon  de  becher  au  pied  a  l'entour  des 
racines  de  ceux  qui  n'ont  point  etc  dec  ha  u  lies  en  Hiver  ,  dc  y  mclcr  quclquc 
fumier  ,  ou  de  bonne  terre. 

Vous  i entires  fertile  l'arbre  fterile  ,  fi  vous  pende's  entre  fes  rameaux  un  fa- 
chet  plein  de  femence  dc  rofes  ,  graines  de  moutardre  ,  &  d'un  pied  de  belette. 

Le  hi  eft  une  maladiequi  mange  I'ecorce  desarbres  ,  il  leur  faut  done  cou- 
per  cette  infection  bien  nettement  a  l'illuc  dc  l'Hiver  avec  un  ferrement  bien 
tranchant ,  &  mettre  fur  la  plaie  un  peu  de  hence  dc  becuf  ou  dc  pore  ,  &c  I'en- 
veloper  de  vicux  drapeaux  ,  &  le  lier  bien  etroit  d  oiler  ,  Sc  le  lailler  ainfi  lie 
rant  que  les  cm  pi  acres  y  pourront  tenir. 

Il  y  a  peu  d'axbrcs  qui  nc  foicnt  fujecs  aux  ven ,  lcs  uns  plus  ,  coramc  Ic  JJ^30* 
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pommicr  ,  poirier  ,  8c  rous  ccux  qui  ont  interieuremenc  un  fuc  doux  :  les  aa- 
tres  moins.comme  le  lauricr,&  ceux  qui  portent  des  fruits  rudes  &  apres.Qucl- 
quefois  ces  vers  viennenc  de  vieillelle  ,  quelquefois  de  quelque  coup.  Done 
contre  les  vers  qui  s'engendent  dans  l'ecorce  de  I'arbre  ,  au  lieu  ou  vous  v cr- 
ies l'ecorce  enflee  ,  il  la  faut  incifer  8c  fendre  jufques  au  bois,  arm  que  1'infec- 
tion  &  humeur  en  puifle  diftillcr,  8c  avec  quelque  crochec,  tires  les  vers  &  pour- 
riturc  de  dedans  le  pluroc  que  faire  fe  pourra  :  &  metres  dedans  &  dctibs  la 

J>laic  une  emplitre  de  ficnte  de  bceuf ,  ou  de  pore  ,  melee  &  broyce  avec  de  la 
auge ,  &  un  pcu  de  chaux  vive ,  8c  envelopes  8c  lie*  etroitcment  le  tout  en* 
femble ,  8c  le  laifles  cant  qu'il  pourra  tcnir. 
jaun  (Tc«     La  lie  de  vin  ou  d'huile.re'pandue  fur  les  racines  des  arbres  qui  ont  la  jaunilTe, 
ou  qui  iont  en  quelque  facon  dechus  ,  les  rcmcc. 

Il  s'engendre  de  petitcs  betes  prefque  femblables  a  des  cottons ,  8c  font  nn 
peu  perfes  ou  noires,  8c  quelqucs-Unestnt  lebec  lone  8c  pointu,  &  font  tres- 
grand  domage  aux  entures  8c  aux  jeuncs  arbres:car  elles  en  coupent  les  fcions 
nouveaux  qui  font  encore  tendres  8c  longs  comroe  des  doigts:il  y  faut  au  haut 
du  jour ,  quand  vous  les  y  verr^s,  mettre  la  main  deflus  tout  doucement  fans 
rcmucr  l'arbre,car  elles  fe  laiflcnt  cheoir  quand  on  les  veutjprendre  :  parce  que 
promptement  elles  ne  s'en  peuvcnt  voler  8c  Ci  elles  ne  fe  laiflenc  timber  en 
voire  main ,  alles  les  prendre  deflus  les  fcions  avec  l'autre  main. 
Cont'c  Pour  les  limaces  8c  fourmis  mertc's  de  la  cendre  &  du  fciage  dc  bois ,  ou  de 
t*Li<n2S?  *a  farine  dc  lupins  au  pied  des  arbres  :  quand  la  pluie  aura  donnc'  deflus  recbar- 
ges  les  dc  nouvean  ,  lans  changer  ce  que  vous  aures  mis  au  precedent :  au- 
trcment  n>ettes  quelqucs  vaifleaux  pleins  d'eau  a  leur  pied,ou  bien  re'pande's  de 
la  liedc/vin  au  tour. 

L'atbie      Quahd  I'arbre  pcrd  fon  frutr,  il  faut  entourcr  le  tronc  de  I'arbre  avec  de  I'y- 
n,n  pctd^  vraye  cn  forme  dc  conronnc.ou  bien  avec  une  lame  de  plomb.ou  pour  le  mieux 
imC"  il  faut  dechaufler  les  racines  dc  I'arbre,  &  les  pcrccr,  &  mettre  au  trou  un  coin 
de  cormier. 

Pour  empecher  que  la  roiiille  nc  falTc  tort  sux  arbres ,  mettes  dc  la  paille  an 
Printems  a  I'entour  des  arbres. 

Quand  I'arbre  perd  fa  fleur,  ou  que  les  feuillcs  tombent ,  il  faut  dechaufler 
les  racines,  &  les  entourer  avec  dc  la  paille  de  feves  trempe'es  en  cau. 

Il  s'engendre  aufli  un  vermifleau  ,  que  les  Eourdelois  apcllent  It  <jn*Jfret 
entre  le  bois  &  I'ecorcc  ,  qui  )cs  ronge ,  tcllement  qu'il  les  fait  mourir.  Vous 
le  feres  mourir  avec  une  branche  dc  fcr ,  le  rechcrchant  dc  rous  les  cot& 
de  I'arbre. 

Quand  I'arbre  jettc  trop  ,  il  faut  aprcs  qu'il  eft  dechaufle' ,  lui  fendre  plu- 
fieurs  racines ,  non  pas  des  maitrcfles,  &  faire  fortir  l'eau  qui  eft  dedans ,  s'il  y 
cna,  ce  qui  vaut  autant  que  la  faignee  a  I'homme  ,  car  par  ce  raoyen  on  rc- 
nouvclle  la  vie  a  I'arbre. 

Pour  garder  les  jeunes  arbres  francs  en  la  pepinicre ,  &  faire  qu'ils  profitent 
mieux,  il  les  faut  couvrir  de  la  hauteur  d'un  homme  de  chaumc  ou  dc  paille : 
&  la  couverture  fcra  foutenuc  fur  des  perches  en  long  &  en  travers. 
Hirer  Fas-    Pour  faire  avaiiccr  I'arbre  qui  eft  long  a  porter  du  fruir  ,  faitcs  un  troude 
dmi  d*lT tixlcre  cn  ^  grou*c  branche  dc  fa  racine  ,  fans  le  percer  d'outre  cn  outre  ;  & 
Euiiw      au  trou  que  vous  aurcs  fait,  mettes  un  bacon  i  &  1'ccoupcs  de  eke  i  puis  re- 

couvrcs 
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eonvres  vorre  pied  ,  l'arbre  portera  I'annee  fuivante. 

Aux  arbrcs  qui  ont  etc  plantes  nouveilement ,  6c  qui  commencent  a  fecher, 
vous  leur  aideres ,  (i  vous  les  faites  becher  &  arrofcr  ,  6c  les  defendre  contre 
ie  chaud  en  leur  aidant  de  chofc  qui  leur  fait  ombre,  6c  contre  le  froid  on  les 
doit  couvrir  de  paille. 

On  fait  mourir  les  vers  avec  de  la  fiente  de  pourceau  ,  ou  avec  de  I'urine  Faiee 
d'hommc,  mife  au  trou  ou  font  les  vers,  ou  avec  de  la  chauz  vive;  mai$  Ci  l*c-  moutir'es 
corce  eft  bleflce  en  pluficurs  endroits,  on  la  fendra  ,  &  audi  un  peu  au  pied  de  m  .Icllenc 
l'arbre,  en  forte  que  1'humeur  en  forte.  lcs  ^>lc*' 

Les  vers  s'engendrent  en  terns  humide  dedans  les  fruits  a  pepins  ; &  cn  ce 
tems  on  doit  percer  l'arbre  avec  une  taricre  d'outre  en  outre  ;  pour  le  mieux  le 
plus  pie's  de  la  racine  que  l'on  peut ,  afin  que  I'humcur  qui  engendre  les  vers 
diftillc  par  la. 

Si  les  pommes  ou  autres  fruits  tombent  de  l'arbre  ,  fende's  la  racine,  6c  met*  CMtei 
tcs  dans  la  fente  une  pierre  vive ,  ou  un'  coin  dc  bois.  mc?dc" 

Si  les  fruits  montent  en  haut ,  laves  le  pied  dc  l'arbre  d'eau  de  pourpie*  avec  latbrc. 
du  vinaigre ,  ou  mettis-y  dc  la  lie  de  vin,  ou  prenes  deux  parties  d'huile  d'oli-  ml^*t 
vc  ,  8c  une  partie  de  poix  noire  melees  enfemble ,  puis  Irs  oignA  ,  ou  mettes  de  cn  haut. 
ia  cendrc  au  pied  de  l'arbre,  ou  quelque  vaifleau  plein  d'eau'a  1  enrour  ,  ou  un 
cercle  coupe'  6c  oint  d'huile  de  pctrole,  ou  une  fmelle  enduite  dc  fang  de  pour- 
ceau mcle'  avcc  de  l'argent  vif. 

Pour  faire  mourir  les  fourmis  d'alentour  d'un  arbre,  il  faut  recouvrir  la  terre 
aucour  de  l'arbre,&  mettre  defliis  quelque  peu  de  fuye  de  cheraine*e;prene's  aaffi 
de  la  fcieurc  dc  chene,  6c  en  mettes  beaucoup  au  pied  dc  l'arbre  ,  &  la  pluye 
qui  tombera,  fcra  que  les  fourmis  s*cn  iront  ou  mourronr.  Quant  aux  autres 
accidensqui  peu  vent  nuire  aux  arbres,  comme  gie>le,brouillars,mouches,  gre- 
noiiilles  ,  Sc  autres  inconveniens,  voyez  an  i.  liv.  chap,  j  1  ©. 

CHAP  I  TR  E     X  L  V  1 1 1. 
Carder  &  eenferver  les  fruits  des  arbres,  fur  etre  ites  &  manges en  leur 

j  at  fon  ,  &  les  entrettnir  apres. 

CE  n'eft  pas  le  tout  de  fcavoir  bien  eultiver  l'arbre  fruitier  ,  Sc  l'entretem'r 
foigncufement ,  il  faut  favoir  garder  &  confervcr  le  fruit,  ou  pour  le  Touralne 
vendre  en  tems  commode,  ou  pour  l'ufage  du  manager  8c  de  fa  famille  ,  prin-  fai4»n  de 
cipalement  aux  endroits  ou  les  fruits  croiflcnt  plus  delicats ,  comme  au  pais  de  f  tancc* 
Touraine ,  6c  qu'on  apcllc  pour  cela  le  jardin  de  la  France ,  e'eft  pourquoi 
nous  traiterons  en  peu  de  mots  de  la  inanicrc  de  garder  les  fruits,&  nous  com- 
mencerons  par  1'amande. 

L'amandecft  mcurc,  quand  die  commence  a  fe  depoiHMer  de  fon  ccorce.  Si  Amanda 
vous  laves  la  blanche,  en  faumure,  ellc  eft  de  longue  duree  ,  6c  encores  da  van- j 
tage  ft  vous  la  faites  fechcr,(i  vous  vole's  qu'ellc  ne  puifle  de'pouiller  fon  e'eorce, 
mettes- la  quelque  tems  fur  de  la  paille,&  incontinent  apnfs  ellcfc  de'pouillera: 
Pour  la  garder  long- tems,  mettes  la  en  lieu  fee ,  6c  ou  le  vent  de  Midi  ne 
fouftle  point. 

Les  chltagnes  feront  de  garde  jufques  au  Printems  ,  fi  vous  les  feche's  pre- 
mierement  a  l'ombre  j  puis  les  mette's  en  lieux  fees  par  monceaux  ,  ou  en  vaiC 
feaux  converts  de  fablon  ,  ou  Ci  vous  les  male's  parmi  des  noix  communes  }  car 
par  ce  melange  dies  perdront  leur  huracur  excrcmcateuic.  Sur  tout  pour  let 
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gardcr  longtcms,  il  faut  lescueillirmediocremcnx  durant  le  d eel  in  de 

Fa  Lunc  ,  &  lcs  mettre  dans  da  fable ,  en  lieu  riais ,  ou  en  quclquc  vaiueau 
bicn  etoupe.Quclques-uns  les  ctendenr  fur  des  claies,  ou  tcs  enccrrcnc  en  du 
fablon  ,  dc  forte  qu'cllcs  ne  s'entre-toucheiH  point.  Lcs  autres  les  rangenr  dans 
des  panicrs  ou  corbeilles  pleines  de  paillc.  Vous  expcrimcnrcrcs  fi  cllcs  font 
faincs  en  Us  jettaut  en  ciu  froide,  car  1;  t  iles  vonc  au  fond,  cllcs  font  funes,  6c 
encicres :  fi  cllcs  nagent  par  dcll'us  I'eau,  cllcs  font  gatecs,  ou  corrompues. 

Lcs  ecrifes  fcront  dc  garde  ,  fi  vous  lcs  cueillcs  en  1'arbrc  avant  Soleil  le-r 
vant  >  puis  lcs  ranges  dans  un  vaidcau  qui  aura  au  fonds  tin  lie  de  farriette  : 

ftuis  vous  mutes  lcs  cerifes  par  dcllus,  6c  encore  par  dclfus  d'autrc  farriette  ,  6c 
cs  arrofes  avee  du  vinaigrc  doux.  Ellcs  fcront  audi  de  garde,  fi  vous  lcs  difpo^ 
fes  dc  meme  fa^on  ,  6c  lcs  couvrcs  de  fcuillcs  de  rofeau  dans  un  tonneau  :  on 
lcs  fait  aufli  dcilcchcr  au  Solcil  ,  ou  cuirc  en  leur  jus  ,  6:  confirc  avee  leur 
fucrej  pour  lcs  gardcr  long-tems. 

Si  vous  frotcs  lcs  citrons  cucillis  avee  Icurs  ramcaux  fcuillus  ,  6c  plarre  bien 
dc'trcmpc,  vous  les  garderes  toute  l'annce  fans  ctre  gates  :  fi  vous  les  couvres 
d'orge,  ils  ne  pourriront  point :  ou  fi  vous  les  enfermes  en  quelque  vaiflcau 
que  ce  foit ,  fi  vous  les  couvrcs  de  paillc  mcnuc. 

Pour  garder  lc  fruit  qu'on  apelle c.ommuncWnt  cornoille,  ou  cornillc^I  faut 
lc  mettrc  dans  unc  boutcillc  dc  vcrre  qui  ait  Tentrec  afles  large  ,  5c  cmplir  U 
boutcille  de  miel  fort  bon  6c  fort  liquide  ,  ou  de  fucre  au  lieu  de  micl :  de  forte 
Conrrcle  que  le  jus  fucre  ou  fera  confite  U  cornoille  eft  fingulier  au  tJux  dc  ventre  ,  & 
flui  de     pOUr  exciter  I'apetic. 

venue.  Pour  gardcr  les  coings,  plongls-les  en  lie  de  vin  ,  ou  poor  le  mieux  ,  enfer- 
inc's  les  dans  des  potsncufs  bien  ctoupls,  que  vous  met t re's  dans  des  tonncaux 
pleins  dc  vin,  ou  vous  lcs  plongcr^s  dans  le  vin  meme  -f  par  cc  moicn  les  coings 
demeureront  frais,  &  le  vin  fera  fort  plaifant.  Quclqucs-uns  lcs  gardenc  en  du 
foarre  ,  ou  de  I'orge,  en  fcieures  de  bois  ,  ou  fcuillcs  de  nguiers.  Les  autres  lcs 
couvrent  de  fcuillcs  &  de  mortier  argilleux,ou  terre  de  potier,  puis  lcs  fechene 
au  Solcil  j  quand  ils  cn  vculent  ufcr ,  ils  calTcnt  le  mortier  >  6c  trouvent  lcs 
coings  tcls  qu'ils  les  y  ont  mis.  Quelques-uns  les  metrent  tous  enticrsdans  le 
mieURemarques  toutcsfois  qu'il  ne  faut  point  gardcr  lcs  coings  cn  unc  maifon 
oil  il  y  ait  d'autrc  fruincar  par  leur  aigreur  6c  odcur,  ils  gatent  6c  corrompent 
les  autres  fruits  qui  leur  font  voifins,  6c  meme  les  raifins  que  I  on  veut  gardcr. 
,     Lcs  figucs  feront  toujours  rccentes  ,  ft  vous  lcs  mettes  cn  un  pot  plcin  de 

glrfci^a-  m'e'  kicn  couvcrt »  de  f°rce  qu'cllcs  ne  s'entre-touchent  ,  ni  lc  pot  meme :  ou 

tt>.        bien  fi  vous  les  mettes  en  une  courge  chacunc  a  part ,  pendes  la  courge  en  un 
lieu  ombrageux,  ou  le  feu  ni  la  fumee  ne  puillcnt  allcr  :  ou  fi  vous  lcs  enfermes 
,en  un  pot  de  vcrre  bicn  c'toupe  dc  circ.  Les  feches  ne  fcront  pas  corrompues,  fi 
vous  les  ranges  fur  une  daye  au  fbur,apres  que  lc  pain  eft  tire,puis  lcs  mettes  en 
un  pot  ncuf  de  terre  qui  ne  foit  point  poifle. 

Les  noix  demeureront  long-term  encieres,  fi  on  lcs  couvre  de  paillc  ,  ou  dc 
Noit  a    ieurs  fcuillcs  feches,  ou  qu'on  les  enferme  en  un  coffre  dc  noier  ,  ou  fi  on  les 

Sctw.    "  mcic  parmi  lcs  oignons  ,  on  a  lc  plaifir  qu'ils  leur  otenc  la  plus  grand  pare  de 
leur  acrimonic. 

L'on  d it  aufli  qu'cllcs  fcront  gardees  vcrtcs  un  an  enticr,  fi  ctant  cueill/e* 
ycrtcs  on  leur  6tc  leur  code  ,  &  les  plongc  en  miel»  ce  miel  par  cc  moicu  eft 
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im  remede  fingulier  pour  les  gargarifmcs  dcs  ulccres  du  gofier. 

Lcs  grenades  fe  garden t ,  fi  lors  qu'clles  fom  meures,  ou  prefque  meures,  Grenada 
vous  leur  tordc's  le  petit  pied  dont  cllcs  pendent  a  I'arbrc  on  auffi  tot  qu'clles* 
font  cucillcs,  on  I'enduft  tout  autour  avcc  de  I'argtllc  detrempec  cn  eau  ,  puis 
on  l'cxpofe  au  Soleil,  dansl'huile  doux,  dans  un  linge  mollet,envclope/  8c  pen- 
du  au  planchcr  ,  en  un  lieu  bien  ctoupe,  ou  la  gelce  ne  donnc  point ,  ou  mifc 
en  la  cuve  :  mais  prcnes  garde  qu'eile  n'y  chancide.  Cependant  pour  les  cucil- 
lir  il  les  faut  toucher  douccmenr  avec  la  main  ,  afin  dc  ne  les  pas  offenfer.  Elles 
fc  gardent  fort  bien  en  fciage  de  chene  ,  en  eau  falee  8c  faumurc.  Ou  bien  il  les 
faut  plongcr  enticrcsen  can  bouillaute,  &  lcs  en  retirer  incontinent ,  puis  les 
fecher  fur  du  fablon  ou  menu  gravicr  ,  on  au  Soleil  l'cfpace  de  huit  jours. 
D'autres  les  plongent  dans  un  monceau  dc  bled  a  I'ombre,  jufqucs  a  cc  que  leur 
^corcc  foit  endurcie. 

Lcs  pommcs  aprc's  ctre  cueillies  en  terns  ferain  ,  non  pluvicux  ni  nubileux  , 
fc  gardent  etenducs  fur  l'ceil ,  non  fur  la  queue,  fur  une  tabic  couvertc  dc  pail-  a  gai 
1c  de  bled  ,  en  un  lieu  froid.non  cn  unc  cave  (  car  cn  cc  lieu  elles  y  perdenc 
leur  bonne  faveur,)aiant  les  fenetres  tournces  vers  le  Scptentrion,quifoient  ou- 
vcrtcs  en  terns  ferain :  ou  fur  de  la  paille,  ou  dans  dc  l'orge,  ou  pot  cire  par  de- 
dans, bien  convert ,  ou  dans  un  vaideau  ^  [fry  non  poide  qui  foit  perce"  au 
fond,  8c  couvert  par  ded'us,  puis  pendu  a  un  arbre  tout  l'Hyver  ,  8c  les  pom-  • 
mcs  demcurcront  commc  cllcs  y  auront  <ftc  mifcs.Quelques-uns  les  envelopent 
de  feuillcs  dc  figuier ,  puis  les  couvrent  de  mortier  d'argillc  blanche  ,  8c  m or- 
der fee  ,  8c  lcs  mettcnt  au  SoleH.  D'autres  aprc's  avoir  cucilli  8c  choifi  les  pom- 
mcs plus  entieres,maffives,&  belles, &:  non  trop  meurcs,dcffoncem  un  muid  le- 
qucl  ccan t  de  bout  ils  y  rangent  dedans  ces  fruits  puis  on  lcs  couvre  d'un  lit  de 
paille,  puis  etendent  un  lit  de  pommes  continuant  jufqucs  a  ce  que  le  vai(Teau 
foit  plcin ,  enfuite  ils  le  refonccnt  &  ctoupent  foigncufement,  afin  qu'il  n'aic 
aucun  air.  Lcs  Normans  lcs  mettcnt  par  morceaux  pour  fairc  leur  cidrc.  Aa 
pais  d'Orleans  8c  Tourainc  on  lcs  fait  fecher  au  four,  pour  les  repas  d'Hyvcr  8c 
du  Printems. 

Lcs  neffles  font  garde'es  cn  dc  petits  vaiflcaux  poiue*s  ,  ou  mis  cn  dcs  pots 
entre  des  grappes  de  raifins. 

Les  olives  font  confites  avcc  dc  la  faumnre  ,  ou  avcc  unc  mixtion  de  miel , 
vinaigrc  &c  fel :  Quelques-uns  ajourcnt  du  pouliot,  inenthe  ,  anct ,  lentife  :  lcs 
autres  ,  des  feuillcs  dc  laurier,  les  autres  dcs  grains  dc  lauricr. 

Les  poires  fe  gardcront  long  terns  ,  fi  l'on  pdc  la  queue  des  poires  ,  8c  on^JJJjJEJj  r  | 
lcs  pend  ainfi.  Les  autres  mettcnt  lcs  poires  dans  un  vaideau  neuf  de  terrc ,  &rcs. 
y  verfent  du  vin  cuit,  ou  du  mout,  ou  du  vin  ,  tant  que  le  vaideau  eft  plein. 
Les  autres  gardent  lcs  poires  couvertcs  dc  limures.ou  de  fcieurcs  de  bois.Quel- 
ques-uns  les  mettcnt  avec  feuillcs  de  noier  feches  ,  ou  bien  cn  un  vaideau  de 
terrc  ,  qui  ne  foit  gueres  cuit ,  &  y  verfent  du  vin  8c  du  mout  ,  &  ctoupent 
bien  le  vaideau  8c  le  gardent.  D'autres  les  mettcnt  cn  dcs  fodcs.cn  un  lieu  prcs, 
duqucl  il  y  a  unc  cau  courantc.  D'autres  mettcnt  par  quarticrs  les  poires  de 
certeau  ,  de  rofctte,  &  de  bon  chreticn,  &  les  nettoient  de  leurs  grains,  &  lcs 
dedechent  au  Soleil ,  afin  qu'elles  foicnt  bonnes  au  Printems. 
-   Les  meures  qui  font  bien  etoupces  dans  un  vaideau  de  terrc, fc  gardent  long- 
terns  :  &  il  faut  les  remplir  par  deflus  dc  leur  jus. 
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Le  citron  6c  l'orange  fc  gardcnc  en  la  cave  ,  fepare's  ou  dans  la  fau- 
mure  de  verjus  ,  ou  fans  fcl ,  ou  par  forme  de  confiture  avcc  1c  fcl  ainfi  que 
l'olive. 

,  Les  peches ,  autrement  dius  PrefTcs  ,  font  gardees  eirfaumure  ,  ou  vinaigre 
doux  ,  ou  bicn  leur  noiau  ote ,  font  fcchees  au  Solcil  commc  les  figucs.  QiteU 
qucs  uns  les  con fifeiu  avcc  du  micl. 

Les  cormcs  font  confites  en  vin  doux  ,  ou  bien  quand  elles  font  cueillies 
on  prend  les  plus  dures  ,  &  on  les  met  adoucir  en  des  vaideaux  de  terre  prcf- 
quc  plcins,  enduits  de  platre ,  6c  mis  en  une  fofle  d'un  pied  profond ,  en  lieu 
fee  ,  6c  au  regard  du  Solcil ,  puis  converts  de  terrc.  On  les  peut  couper  par  le 
milieu  ,  6c  les  metire  fecher  au  Sotcii. 

Les  prunes  dc  Dumas  fcront  mifes  dans  des  vaifleaux  ,  6c  par  dctflts  on  jet- 
tera  du  vin  nouveau  ou  du  vin  doux  ,  &  on  bouchcra  les  vaifleaux.' 

CHAPITRE      XL  IX. 
De  U  f*fon  des  vins  de  fruit, 

AUx  pais  ou  la  vigne  ne  peut  frudtifier ,  a  raifon  de  1'intemperance  froidc 
6c  inc lenience  de  l'air  ,  6c  ou  les  fruits  en  rccompenfe  viennent  particu- 
lierement  bons  6c  en  grande  abondance  ,  comine  en  Bretagne^Normandie  » au 
pais  du  Mans ,  Chartrain  &  Tourame  *  encore  que  1'on  ait  le  moien  de  faice 
le  vin  des  grains  que  I'on  nommc  15ferc  :  toutesfois  pour  motnsdc  frais,&  plus 
grande  comraoditc,  Ton  fait  des  vins  des  fruits.qui  retiennent  en  particulier  le 
norn  des  fruits  dont  ils  font  exprimes.  A  fcavoir  ,  vin  pomme,  celui  qui  eft  fait 
des  pommes ,  encores  que  les  Normans ,  6c  autrcs  pais  voilins  1'apeUent  Odrt 
ou  Citre ,  aunt  comme  une  odeur  ou  excellence  femblable  au  citron.Vin  per<£ 
qui  eft  cxprime  des  poires  :  vin  de  cormcs ,  de  coings,  de  grenades,  de  meurcs, 
d'epine-vinete,  dc  prunelles,  ceux  qui  font  tires  de  tels  fruits.  En  quoi  ilfaut 
oblerver  que  tous  fruits  ne  font  pas  propres  a  faire  du  vin:mais  feulement  ccux 
que  nous  venons  de  nommcr.L'on  ne  fait  point  de  vin  de  cerifes  parce  qu'ellcs 
fontfacilesa  fecorrompre  &  pourrir  bien- tot ,  ni  audi  d'amandes  ,  dc  noix 
communes  ,  d'avelanes  ,  de  pignons ,  &  autrcs  fruits,  parce  qu'ils  rendent  une 
humcur  huileufe,&  non  vincule.  Or  parce  que  nous  n'avons  pas  refolu  de  par- 


en  abrcge  tant  la  fac,on  que  les  vertus  6c  qualitds  du  cidre,  pomme,  perc  carafi, 
&  renvoierons  le  Le&eur  au  livre  Latin  de  MTTaumic  Docteur  ,  Mcdccin  de 
Paris ,  pour  avoir  l'entie're  &  parfaite  connoiflance  de  cc  brevage  agrcablc.  Ec 
pour  cntrcr  en  raatiere,  je  ne  ferai  pas  ici  la  recherche  de  l  inventeur  de  cctte 
boiflon  ,  mais  je  dirai  feulement  que  Noe*  ravi  de  l'aercable  jus  qu'il  ex- 
prima  du  raifin  de  la  vigne  fauvage,  qu'il  avoir  plantce  ,  rut  le  premier  inven- 
teur  de  faire  lc  vin  :  ainfi  quclque  Normand  affriande  de  la  faveur  delicate  du 
jus  des  pommes  6c  des  poires  ,  inventa  la  fac,on  du  cidre  6c  pcre.  Jc  dis  quel, 
que  Normand,  car  e'eft  en  la  bafle  Normandic  apeilec  pais  Neuz  ou  cc  brevage 
Facon  de  a  pri$  fon  commencement. 

cfigcuctaL  La  maniere  de  faire  ces  vins  eft  en  general ,  de  cueillir  lei  fruits  non  tout 
k  fait  meurs  dc  les  laifler  meurir  quclque  terns  a  l'air  ,  ou  deflecher  au  SoleM 
pour  faire  cxhaler  leur  humcur  plus  aqueufc,  puis  les  caller  &  froiucr  avcc  des 
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mettles  6U  autrcs  iuftrumens  pcfans  ,  6c  apres  les  mctcre  fous  le  preflbir  :  il 
taut  toutcsfois  remarqucr  cctct  particularite  cnquclqucs  poramcs,qui  plus  m cu- 
res cllcs  font  6c  plus  long- terns  gardecs,foi)t  meilleures  6c  plus  dc  vin  clles  reiv* 
dent,  encore  qu'il  ne  dure  pas  long-terns.  Au  concraire,  celui  des  poiresfauva- 
ges,  eft  plus  dc  garde  que  eclui  des  cultivees.  Quand  le  fuc  eft  cxpritoe,il 
doit  etre  mis  au  tonneau  ,  pour  y  bouillir  queique  tcms ,  6c  etre  gouverne 
dc  la  facon  qu'on  a  acoutume  dc  gouverncr  le  raout  &  via  nouveau,  ainfi  que 
nous  decrirons  plus  particulicrement. 

Dm  vin  dtt  Pommes, 

Les  Tins  de  fruits  qui  font  plus  communs  ,  font  lc  pomme*  &  pere ,  Iefquels  ojiclles 
comme  ils  font  exprimes  de  diferentes  fortes  de  pommes  6c  de  poires ,  audi  foB"  pro- 
font  diferens ,  tant  en  gout  qu'en  bonte.  Pour  faire  le  pomme  ,  il  nc  faut  pas  pte»a  fri.e 
que  les  pommcs  foicnt  fauvages  ,  mais  franches  6c  cultivees ,  crue's  6c  produi-dtt 
tes  en  pommiers  eultives  pendant  toute  1'annee  ,  felon  la  facon  6c  la  diligence 
que  nous  avons  dit  ci-devant  du  pommier  ,  fans  avoir  grand  egard  au  lieu  ou 
font  plantcs  6c  croiftent  les  pommiers  ,  aux  jardins  ,  vergers ,  terres  laboura- 
blcs ,  ou  autrcs  places  ,  pourvu  que  lc  tcrroir  en  foit  bon  &  bien  aflaifonne.  Sur 
tout ,  il  faut  que  ces  pommes  aient  la  chair  fcrme,  folide,  acompagnee  de  beau- 
coup  de  fuc  ,  d'odcur  plaifante  ,  d  un  gout  gracieux  6t  de  belle  couleur :  telles 
que  font  les  pommes  d'heroet ,  dc  rouveau,  de  malingrc,  de  rambure,  de  belle 
femme,de  gatelct,de  claguet,de  gros  ceil,de  vert  de  curcin,de  grofle  ente,  de  ru- 
qucu,  de  long,  de  cunoct  (cur  ,  dc  cunoct  doux  ,  de  barbaric ,  dc  rougelet ,  de 
rangelet,  dc  landouille.  Les  pommes  de  cour-pendu,  pafle- pommes,  franc- ecu  , 
qu'clles  ioicnt  franches  ,  d'odeur  plaifante  ,  6c  de  gout  gracieux  ,  toutes  fortes 
de  pommcs,  ne  font  pas  propres  a  faire  du  pomme,tant  a  raifon  de  la  delicatefle 
de  leur  chair ,  que  du  peu  de  fuc  ,  non  aflcs  fuHfant  pour  cxprimer  &  faire  da 
pomme*  en  quantite"  ,  joint  que  les  pommes  ne  font  pas  ft  frequentes ,  ni 
ne  croiftent  pas  en  telle  abondance  que  les  autres  ,  mais  il  vaut  mieux  les  gar- 
dcr  pour  les  manger  ,  6c  pour  etre  employes  cn  jus ,  pour  faire  du  fyrop  da 
Roy  Sapor ,  de  juccis pomorum  ,  qu'a  faire  du  cidre. 

Le  terns  de  cucillir  ccs  pommcs  ,  eft  ordinaircincnt  a  la  mi-Scptcmbre  ,  aprc's  Tens  de 
qu'clles  ont  endure  les  chaleurs  d'£te  ,  &  re$u  queique  petite  pluie  ,  6c  doux  ' 
vent  de  Septcmbre :  Quelques-  unes  etans  bien  mcures  ,  d'autres  non  pas  tout 
a  fait :  principalcment  celles  qui  ont  la  chair  plus  folide  6c  moins  delicate ,  lef- 
quelles  etant  gardees  queique  terns  ,  le  jus  accroit ,  fc  cuit ,  6c  fe  digere  par 
leur  chaleur  naturellc.  Pour  les  cucillir  Ton  fc  fert  de  gaules ,  &  de  perches  , 
ainliqucdclamain  a  cucillir  ccllcs  que  l'on  veut  garder,on  doit  choilir  queique 
beau  jour ,  clair ,  fee ,  de  beau  6c  plein  Solcil;  car  li  cllcs  etoicnt  humedtees  de 
queique  pluie  ou  rofe'es ,  elles  fe  pourriroicnt  au  grcnicr.  Etant  cucillies  clles 
nc  fe  doivent  pas  fi-tot  emploier  a  faire  le  pomme  j  mais  il  les  faut  faire  migeo- 
tcr  (  comme  difent  les  Normands )  &  garder  trois  femaincs  ou  un  mois,  &  me'- 
mc  plus  ou  moins,  felon  leur  coniiftcncc  &  efpece  ,  &  que  l'on  ait  foin  qu'clles 
ne  le  pourriftent.  Les  mcttrc  en  monceaux  aux  jardins  ,  ou  fous  queique  toit  a 
Pair  quand  il  ne  gclc  point  ,  ou  quand  il  g£le ,  les  couvrir  de  foarre  fraichement 
battu  ,  ou  de  queique  coutis  ou  lits  de  plumes  pour  les  gatdcr  de  la  gelce.Quel- 
qucs-uus  durant  les  grandes  gelees  les  couvrent  dc  draps  dc  toile  ,  trempes  dans 
de  I'eau  6c  prcfics ,  Iefquels  gcl6  empechent  que  l'ait  ftoid  n'y  puifle  penc- 
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trer.  Le  meillcur  feroit  que  1c  grenier  fur  chaud,  non  pave  dc  platre  ni  detuile, 
mais  de  foarre  ,  ayant  les  fenetres  bien  clofes  ,  le$  portes  bicn  fcrmecs  ,  &  les 
fiflures  bien  bouchecs  pour  empecher  l'cnrree  au  froid.ll  ne  faut  pas  neanmoins 
attendre  a  faire  le  pomme  jufques  a  ce  qu'elles  foient  cxa&ement  meures  6c 
qu'elles  fe  poutriflenr ;  mais  il  faur  anciciper  quelqite  pcu  avant  cettc  exalte 
maturite  ,  autrement  le  pomme*  ne  fcra  pas  de  garde  ,  6c  aura  quantite*  dc  lie  , 
couverc  audi  de  pluficurs  flcurs  blanchatres ,  nageant  par  deflus.  Si  ellcs  font 
gelecs  ne  vous  amufes  pas  a  faire  du  pomme  ;  car  ayant  perdu  leurodeur,  cou- 
leur  naturelle  &  acoutumee,  ellcs  one  audi  perdu  lour  force  &  vertu,  6c  on  n'en 
pourroic  faire  qu'un  pomme*  crud,  debile  ,  mal  plaifanr,  aqueux  nullement  de 
garde ;  mais  qui  s'aigriroit  auflS  tor.  Quand  done  les  pommes  fe  feront  fort 
migcottces  &  auront  acquis  une  cerraine  maturite' ;  mais  qui  fcra  au  premier 
ou  mediocre  degre  de  maturite  ,  &  qu'clles  jetteront  une  odeur  fort  plaifan- 
te  ,  ce  fera  pour  lors  le  terns  commode  d'en  faire  du  pomme.  Que  fi  vous  ac- 
tende's  leur  entiere  maturite,  ellcs  flctrironr  &  deviendront  chetives :  &  le  pom- 
me* qui  en  fera  exprime*  fera  aqueux  ,  foible ,  6c  aigrira  incontinent. 
Manieie   La  maniere  d'exprimcr  le  pomme*  eft  diferente  au  pais  dc  Ncuz.Quclques-unJ 
fcwranS.  ccra^cnt  ^cs  pommes  avec  un  maillet ,  les  mettent  dans  un  tonneau ,  puis  le 
C         '  rcmplitfent  d'eau  ,  leslaiflent  fcrmcnter  ,  botiillir  6c  ecumer  ,  jufques  i  ce  que 
I'eau  ait  acquis  la  vertu  des  pommes.  O  autres  les  pilent  dans  un  morticr ,  puis 
avec  grande  quantite*  d'eau  les  verfent  dans  un  tonneau  ,  fans  attendre  qu'elles 
boiiilTcnt  cV  e'eument.  Ces  deux  famous  ne  font  pas  trop  fures  :  ccllc-ci  eft  la 
meilleure  j  il  faut  e'erafer  les  pommes  premierement ,  puis  les  preffer ,  le  moicn 
de  les  e'erafer  eft  de  les  mettre  dans  un  preflbir ,  lequel  foit  fait  en  rond ,  con- 
tenant  de  tour  fept  ou  huit  toifes,  le  tour  &  circuit  ayant  la  forme  d'auges  Ur- 
ges 6c  profondes  pour  le  moins  de  deux  pieds,  dans  lefquelles  feront  mifcs& 
contenucs  les  pommes  pour  e'trc  plus  ferrees  &  mieux  arretecs.  Par  dedans  ces 
auges  Ton  fera  tourner  une  ou  deux  grandes  meules  de  pierre  ou  de  bois  dur , 
pcfant  6c  maffif ,  ayans  une  forme  dc  roue  ,  conduircs  par  un  bceuf  ou  cheval 
aire's  forts  6c  puiflans ,  ainfi  que  nous  avons  die  en  la  fafon  des  huiles.  Quand 
les  pommes  feront  fufifamment  ecrafees  ii  faut  amafler  la  pilce  ,  la  jetter  dans 
des  cuves  propres,&  la  laifler  cuver  quelque  terns  comme  le  vin,8e  apr^s  qu'elle 
aura  cuve,  en  tirer  le  jus,  ou  liqueur,  ou  vin  (  apell(fs-le  comme  il  vous  plain) 
qui  fcra  e'coule ,  fans  etre  prefle,  &  le  verfcr  dans  des  tonneaux,  pipes  ou  muids 
vicux  ou  tous  ncufs ,  pourvu  qu'ils  ne  foicnt  pas  imbus  de  mauvaife  liqueur: 
Jes  meilleurs  tonneaux  de  tous,  font  ccux  aufquels  il  y  a  eu  du  vin,principale- 
ment  du  vin  blanc ;  car  le  gout  du  vin  rend  le  pomme*  plus  agreable.  Le  cidre 
qui  vient  libremcnt  fans  ctrc  prefle  ,  eft  le  meillcur ,  &  plus  doux  ,  non  toutcs- 
fois  plus  fort  que  celui  qui  a  endure  le  preflbir  :  celui  audi  eft  meillcur  qui  eft 
fait  fans  melange  d'aucune  eau  ,  il  eft  vrai  que  quand  les  pommes  ont  la  chair 
fort  folide  &  pcu  humide  ,  6c  le  gout  un  pcu  apre  ,  ce  ne  fcra  pas  mal  fair  pour 
aider  a  les  e'erafer  ,  d'y  meler  un  peu  d'eau  ,  memcs  aprc's  qu'elles  font  e'erafe'es 
par  la  force  de  la  mcule  tournante  ,  lors  qu'elles  cuvenc  encore  ,  6c  auparavant 
que  leur  cuveV  foit  mife  fur  la  mets  ou  preflbir ,  1'on  y  pourra  meler  de  I'eau, 
arm  d'empecher  que  le  cidre  ne  s'engraifle  6c  ne  foit  trop  fur  le  verdelet.  Le 
tcfte  de  la  cuvce  fcra  porte  fur  la  mets  ou  preflbir  ,  entrelafle*  de  foarre  long  , 
pour  le  contcnir  6c  arreter  qu'il  nc  fe  repandc  5a  6c  la* tuns  prclR  fur  la  mets 
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fU  pommc  ne  pouvam  par  fa  rondeur  ,  s'arre'ter  fous  lei  ais  du  preflbir  fans 
ctre  retcnu  aux  cotes  par  quclque  chofe  }  ce  qui  s'ccoulcra  au  preflitrage  ,  fera 
verfe  dans  dcs  tonneaux  ,  &  melc  parmi  Ic  premier ,  ou  pour  le  mieux  verfe  a 
parr ,  ainfi  que  l'on  fair  du  vin ,  fans  le  mclcr  parmi  celui  qui  fera  venu  libre- 
ment  &  fans  cue  prefle  :  ieqoel  eft  le  plus  fore ,  non  pas  fi  doux  ,  ni  ft  agreable 
que  celui- ci. 

Le  marc  dclaiflc  apre*s  le  pre  (forage,  fera  derechef  mis  &  pile  dans  une  cuve, 
fur  lequel  on  verfera  une  fufifante  quantite  d°cau  ,  cV  on  le  laiftera  ainfi  trem- 
per ,  rcpofcr  &  boiiillir  vingt-quatre  heures  }  puis  on  en  fera  comme  une  de- 
pen  fc  de  cidre.  Pour  (aire  cecce  depenfc  l'on  ainaflcra  le  marc  de  quatre  ton- 
neaux de  cidre  ,  pour  en  faire  nn  tonneau. 

Quand  le  cidre  eft  entonne  ,  il  faut  le  laifler  boiiillir  dans  an  tonneau  par  le 
bondon  ouvcrt  du  tonneau  ,  &  jetter  toutes  les  ecumes  &  immondices  ,  tone 
ainfi  que  le  vin  \  puis  quand  il  fera  bien  depure,  le  bien  bondonner  :  quelques- 
fois  on  bouchc  le  bondon  du  tonneau  ,  &  1  on  laifle  ainfi  boiiillir  le  cidre  dam 
fon  tonneau  bondonne  }  mais  cependant  il  nc  fauc  pas  que  le  tonneau  foil  du 
tout  plein  avant  qu'il  bouille,  de  crainte  que  bouillant ,  il  ne  rompe  le  tonneau. 
Et  tel  cidre  a  la  verice  eft  beaucoup  plus  fort  que  celui  qui  bout  par  le  bondon 
ouvcrt  du  tonneau  ;  mais  peu  fumeax ,  non  fi  paiftant  que  l'autre ,  il  le  fauc 
niettre  au  celier  pendant  l'Hivcr  ,  &  en  la  cave  pendant  l'Ece'  pour  cere  bien 
g^rde. 

Le  pommc  fe  gouverne  quant  au  gout ,  comme  le  vin  ;  car  an  commence- 
ment il  eft  doux  ,  puis  il  fe  fcrmente  ,  &  alors  il  eft  un  peu  picquant.  Et  quand 
il  eft  cntierement  fait ,  il  a  alors  un  gout  plus  aprc  *  mais  change  de  gout  avec 
le  terns ,  de  memc  fac,on  que  le  vin.plus  plaifant  toutcstoii  quand  il  le  ferment 
te,  que  quand  il  eft  fait. 

.  Le  pommc*  eft  de  meilleure  garde  que  le  peri ,  &  il  fe  trouve  des  pomme'f 
audi  bons  >  de  deux  ou  trois  ans ,  que  des  vins,  il  eft  vrai  qu'ils  font  fujets  aux 
mcmcs  accidens  que  le  vin  ,  &  il  les  faut  aufli  bien  garder  en  perce  comme  le 
vin  ,  ne  leur  donnant  point  vent  en  les  tiranc  s'il  eft  poflible  ,011,(1  on  leur  en 
donne  ,  le  donner  le  faucet  a  demi  ouvcrt,  repouftant  le  vent  auparavant  que  de 
fermer  la  fontaine.  Si-tot  que  le  tonneau  du  cidre  fera  vuide  ,  il  ne  faut  pas  y 
Lifter  croupir  la  lie  ;  autreroent  il  s'y  engendrera  une  infinite  de  vers ,  qui  don- 
neront  une  mauvaife  odeur  ,  &  puantcur  au  tonneau  ,  &  le  rendront  inutile 
enfuite  a  tcnir  le  cidre.  Voila  la  fac,on  de  garder  le  cidre.  Maintenanc  parlons  da 
choix  que  l'on  doit  faire  des  pommes. 

Pour  avoir  un  cidre  excellent ,  il  faut  le  faire  de  pommes  douce)  ,  d'une  ott 
dcplufieurs  efpeces  ,  qui  toutesfois  foient  chacunes  en  fon  efpece  fort  bonnes 
de  gout  plaifant ,  bonne  odeur,  &  qu'il  faudra  ecrafer  a  part ,  puis  les  melcr  cn- 
femble  urns  le  preflbir.  Cerai  qui  eft  fait  des  pommes  douces  melees  parmi  dcs 
aigres ,  n'eft  pas  fi  excellent  ,  mais  duranc  les  grandes  chaleurs  il  doic  etre  prc- 
ferc  aux  cidres  plus  excellens,parce  qu'il  eft  plus  clairet,&n'c'chaufe  point  tanr, 
&  apaife  mieux  ia  foif.Et  a  la  vcriie.l'on  conoit  par  experience  que  le  cidre,qui 
eft  fait  de  pommes  douces  qui  ont  la  chair  molle  &  rendre,  eft  fore  facile  a  s'ai- 
grir ,  fi  on  ne  mele  parmi  ces  pommes  quelques  autres  qui  foient  aigres ,  parce 
que  les  pommes  douces  ont  une  chalcur  fott  fbible,&  facile  a  fe  diffipcr  i  mais 
les  pommes  douces  qui  out  une  poulpc  fcrmc ,  &  nn  jus  epais ,  nc  demandent 


Digitized  by  Google 


37*  LA    MAISON    RUST!  Q^U  E. 

point  lc  melange  des  pommcs  aigres  pour  faire  de  bon  cidrc.  Il  eft  vrai  que  les 
pommes  douccs  rendent  moins  de  jus  que  les  aigres.  Mais  d'auranc  que 
les  douccs  font  moins  fuccuienres ,  &  one  le  fuc  plus  cpais  ,  d'autant  te 
cidrc  en  eft  mcillcur  ,  fc  garde  plus  long-terns  ,  6c  donne  meilleure  nourriture 
au  corps,  comme  audi  eft  plus  long- terns  a  fc  faire.  Au  contraire  les  pommes 
douces  qui  rendent  beaucoup  de  jus,  font  plus  de  cidrc  :  mais  le  cidrc  n'eft 
pas  fi  bon  ,  ni  de  Ci  boune  nourriture,  quoi  qu'il  fc  fade  en  peu  de  terns  ,  6c  foic 
bien-totenetat  de  boire.  Les  pommes  aigres  rendent  beaucoup  de  jus  aqueux 
6c  delicat ,  6c  qui  fe  clarific  audi  -  tot  j  mais  qui  nourrit  fort  peu. 

Le  cidre  qui  eft  tout  pur  ,  &  qui  eft  prepare  fans  aucun  melange  d'eau  ,  fc 
clarific  ,  6c  I c  depureplus  tard  que  celui  qui  eft  fait  avec  de  l'eau  j  audi  il  re* 
tient  plus  long-terns  la  faveur,  I'odeur  ,  6c  toutes  les  autres  qualitcs  6c  verruf 
des  pommes  dont  il  eft  cxprime ,  car  l'eau  quoi  qu'en  petite  quancite  ,  fir 
mois  apres ,  ou  au  plus  tard  I'annce  paflcc,  fait  aigrir  le  cidre  :  beaucoup  plutoc 
s'il  y  en  a  grandc  quantit<f,temoin  la  depenfe  du  cidre.C'eft  pourquoi  les  cidres 
que  l'on  vcut  garder,doivent  £tre  prepares  fans  eau>&  Ci  on  les  trouvc  trop  forts, 
y  mcler  de  l'eau  quand  on  les  boira  ,  comme  l'on  fait  au  vin  ,  principalemenc 
lorsque  quelque  maladie  fe  prefente  ,  qui  demande  un  brevage  fbrraqueux. 

Les  cidrcs  font  diferens  l'un  d'avec  I'autre ,  principalemenc  en  coulcur  6c  fa- 
veur. Car  quant  a  la  couleur  quelques-uns  font  ecarlatins  ,  prefque  fcmblables 
a  du  vin  clairet ,  qui  fe  font  avee  des  pommes  rouges  par  dedans  6c  dehors;,  il$ 
font  de  longue  duree  ,  6c  ne  fe  depurent  que  huit  mois  apres ,  qui  deviennent 
clairets  ,  6c  ont  un  gout  aprochant  a  l'hipocras.  D'autres  (one  mufcatellins,  qui 
rclTcmblent  en  couleur  6c  faveur  a  la  mufcatelle.  La  plupart  des  autres  font  jau- 
nitres  ,  &  quelques-uns  clairs  comme  cau  de  roche. 

Quant  a  la  faveur ,  tous  cidrcs  doiventStrc  doux  ,  ou  quelque  peu  amers, 
ou  aigres  ,  foit  qu'ils  foient  nouvellement  faits  ,  ou  qu'il  y  aic  deja  long-terns, 
Ilcft  vrai ,  que  quelques-uns  n'ont  point  de  gout,  non  plus  que  l'eau.  D'autres 
font  de  mauvais  gout ,  qu'ils  ont  de  foi ,  ou  du  terroir ,  ou  du  tonneau  ,  ou 
d'autre  chofe.  Ccux  qui  font  doux,tant  ceux  qui  font  nouvellement  faits ,  que 
depuis  long-tems  depures,  font  les  meillcurs  de  tous,qui  nourrident  beaucoup. 
11  eft  vrai,  que  les  nouveaux  enflent ,  6c  opilent :  les  depurc's  font  propres  pouc 
les  poulmoniques  ,  6c  ceux  qui  ont  la  gravellc,  ou  ont  des  ulceres  aux  reins,  ou 
a  la  vcflie.  Ccux  qui  font  amers  ,  &  perfeverent  en  cette  amertume  font  mau- 
vais -t  mais  ceux  qui  font  au  commencement  amers ,  deviennent  doux ,  font  lc$ 
meillcurs  dctous  ,  6c  font  de  garde.  Ceux  qui  font  verdelets ,  s'ils  demeurent 
verdelets  ,  nc  font  pas  a  prifcr ;  mais  s'ils  changent  ccttc  verdeur  en  douceur , 
tels  cidrcs  font  bons ,  6c  de  garde. 

L'on  peut  audi  faire  du  pomme"  de  pommes  fauvages  j  mais  tel  pomme ,  en- 
core qu'il  foit  de  meilleure  garde  ,  que  celui  qui  eft  fait  de  pommes  franches  , 
toutesfois  n'eft  pas  Ci  gracieux  ,  ni  fi  profitable  pour  I'eftomac. 

Les  bons  menagers  ne  perdent  pas  le  marc  du  preflurage  de  pommes  j  mats 
comme  nous  avons  dit ,  le  jettent  dans  des  tonneaux  ,  avec  unc  fufifante  quan- 
titc"  d'eau  de  fontaine ,  en  font  de  la  depenfe  de  cidre  j  pluiicurs  n'en  tiennent 
point  contc,  mais  lc  jettent  avec  le  fumicr  ,'  &  autres  ordures  ,  etans  a  (l  u- 
re's qu'il  dedeche  6c  rend  ftcrile  lc  lieu  &  place  ou  il  eft  jette.  Et  au  lieu  oCk 
l'on  n'a  pas  la  commodity  des  meules  ,  prefloirs ,  &  autccs  inftrumens  pour 
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faire  le  cidre  ,  l'on  ccrafe  lcs  pommcs  ,  non  de  toiucs  fortes  ;  trials  feulemerrt 

lcs  fauvages,  fous  un  pilon  ,  puis  on  lcs  vcrfc  aiufi  ccrafces  en  dcs  conncaux  p;ne^te#- 

avec  fufhfantc  quantite*  d'cau,  &  l'on  apcllc  ce  cidre  ,  pinctte. 

Quant  aux  facultes  &  vcrtus  du  pomme,  ellcs  doivent  £cre  mefure'es,  de  Ton  Vcrro  dc 
gout ,  de  Ton  age,  &  duree,  &  de  fa  compofition  ,  fon  goiit  depend  non  feulc-  I 
mcnt  de  la  faveur  des  pommes  dont  il  eft  fair,  lefquellcs  font  douces,ou  aigres, 
ou  apres,  ou  entrc-dcux  ,  ou  inftpides  :  mais  audi  de  fon  age  ;  en  forte  que  le 
pomme  ,  s'il  eft  garde  ,  avec  le  tems  change  de  gout,  &  acquicrt  une  autre  fa- 
veur apres  qu'il  eft  depure  ,  que  lors  qu'il  fc  clarifie  ,  ou  qu'il  vient  d'etre  cla- 
rifie,dc  mcrac  fac,on  que  le  vin  nouveau,  devenant  vieil,  acquiert  avec  le  terns 
diverfes  qualitcs.  Le  cidre  done  ou  pomme  qui  eft  doux ,  a  raifon  de  fa  dou- 
ceur qui  vient  de  chaleur  temperec  ,  e'chaufFc  mcdiocrcment  &  rafrachit  le  4ou** 
moins  de  tous  ,  mais  cntrc  les  cidres  il  eft  le  plus  nourriflant ,  Sc  le  plus  pro- 
fitable pour  ufcr  en  brevage,  a  ceux  principalemcnt  qui  ont  l'cftomach  froii 
&  fee  :  &  comme  aufli ,  fort  peu  profitable  a  ceux  qui  one  I'eftomach  chaud  , 
foit  pcu  ou  beaucoup  plein  d'humidices  ,  mollaftre  &  fujet  aux  vomifteinens 
bilieux  :  aufti  en  tel  temperament  &  complexion  chaude  &  bilieufe  d'eftomach, 
il  eft  befoin  ainfi  qu'au  vin,  de  meler  une  quantum  fuftifante  d'eau  parmi  le  ci- 
dre doux,  pour  en  ufer  en  brevage  ,  principalemcnt  aux  febricitans  ,  &  durant 
les  grandes  chalcurs  d'Ete,pourvcu  que  celui  qui  en  boit  ne  foit  point  fujet  aux 
tranchces ,  &  colique ,  d'autant  que  le  cidre  doux  ,  cxprime'  nouvcllemcnt  dc 
pommes  douccs  eft  venteux  de  fon  nature!,  comme  auffi  lcs  pommcs  douccs  ; 
e'eft  pourquoi  lcs  Medecins  confcillent  de  cuire  lcs  pommes  douccs  cntrc  les 
cendresa  ceux  qui  en  vculent  manger  ,  afin  que  leur  aquofite  &  grande  hu- 
midite  ,  qui  eft  la  fourcede  leurs  ventohtes  ,  fc  puilTe  digerer  par  le  moien  de 
la  chaleur  du  feu  ;  pour  la  meme  raifon  ,  ni  les  pommcs  ,  ni  tc  cidre  doux  a 
raifon  dc  leur  ventofite  ,  ne  font  pas  une  boiftbn  propre  aux  goutetix  ,  parcc 
que  comme  lcs  Medecins  Arabes  croient  ,  ils  engendrent  quantite'de  vents  aux 
mufclcs  &  nerfs ,  qui  ne  fe  pcuvent  difloudrc  qu'avec  peine  ,&  longueur  de 
rems.  Entre  lcs  cidrcs  doux  ,  lcs  mcilleurs  &  les  plus  fains  font  ceux  qui  font 
faits  dc  pommcs  d'herroct ,  dc  cunoct  doux  ,  dc  curtin  &  de  rcngrlct,  parcc 
que  ccs  pommes  font  fort  douces,dc  coulcur  dorec,de  bonne  odcur.tfe  dc  garde. 

Le  cidre  aridc  &  aigre  fair  dc  pommcs  aigres  ,  oudevenu  tel  par  efpace  dc  Cidre 
tems  ,  parcc  qu  il  eft  fort  aqueux  ,  &  quclquc  peu  terrcftre,  mais  fort  fubt^il,5c  z^lCm 
penetratif,  6V  neanmoins  quclquc  peu  confortatif  &  aftringenr,  eft  linguher  a 
tcmperer  la  chaleur  d'un  cftomach,&  foyc  chaud,  d'un  fang  ardent  &  biiicux  ; 
pour  arrctcr  lcs  vomiflcmens  &  defluxions  bilicufes  &  atrabilaircs,pour  apai- 
icr  la  foifipour  fubtilifer  &c  incifer  les  humeurs  gro(Tes,&  vifqueufes  tant  chau. 
des  que  froides  ,  mais  ptincipalement  lcs  chaudes  :  Lc,cidrc  ell  une  boiftbn  fore 
comode  au  lieu  dc  vin  pour  lcs  fcbricitans,pour  ceux  qui  ont  la  chaleur  defoyc 
&  dc  tang, pour  lcs  gratclcux  ,  pour  les  gouttcux  dc  cauQ^s  &  humeurs  chaudes, 
il  n'eft  pas  befoin  dc  lc  tremper  d'cau.Entre  lcs  cidrcs  aigres,  les  plus  fains  font 
ceux  qui  font  faits  de  pommes  de  malingre,de  rouveau,dc  rcmburccV  dc  cunoct. 

Le  cidre  aprc,  parcc  qu'il  eft  fort  froid  &  fee,  n'eft  bon  qu'a  L  longuc  ,  &  ^  Cidre 
non  plucot  qu'il  ait  perdu  ccttc  aprcte  ,  changeant  fa  grande  froiicur  ik  fc  »PIe- 
chercrtc  cn  une  moindre,  accompagndc  de  quclque  humidite  tirant  fur  la  dou- 
ceur, ou  acidite  :  ainfi  que  nous  voions  arrivcr  aux  fruits  qui  n'etans  pas  enco. 

BBb 


57*  LA   MAISON  RUSTIQUE. 

mcurs,  ont  unc  favcur  fort  apre,mais  etant  meurs,  changent  de  pcu  a  peu  Icur 
Sprcte  en  unc  acidite^,  puis  cn  unc  douceur  plaifantc.  C'cft  pourquoi  l'on  ne 
doit  pas  boire  ces  cidrcs  que  bien  tard,ou  fi  la  neccflue'  contraint  d'en  boirer  it 
les  faut  trcmper  avee  fuftifante  quantite  d  cau  ,  aurrement  its  endurciront  le 
•ventre,  cauleronc  la  ftrangurie,  difticultc  d'halcine,  6c  unc  infinite  d'obftruc- 
tions ;  excitcront  plufienrs  crudites  cn  l'eftomaeh  ,  intcftius ,  &  auz  premieres 
veines;ruincront  un  eftomach  foible,  engendreront  au  foye  un  fang  gros.froid, 
&  picuiteux  ;  envoyeront  plufieurs  vapcursepaifles  au  cerveau  ,  qui  cauferonc 
des  doulcurs  dc  tcte,  ofFcnferonc  les  nerfs ,  6C  jointures:  il  eft  vrai,  qu'ils  a  por- 
tent cctte  commodite,  qu'ils  confbrtenc  en  quclque  facon  un  cftomach  foible  y 
languiflant  ,  &  fans  apetir,  comme  eft  celui  des  femmcs  nouvellement  groiles 
aux  apctits  bizarres,  aufqucls  tels  cidres  font  un  rcmedc  proprc  ,  prompt  6c 
fingulier  :  &  qu'ils  arretcnt  les  exceffifs  vomiflcmens,  toutes  tones  dc  flux  de 
ventre  ,  8c  toutes  fortes  de  fluxions ,  memes  fur  les  jointures  quils  auoupi£» 
fent ,  les  battemens  de  cceur  ,  &  foiblcfles :  ils  aident  a  faire  la  digeftion,  beus» 
fur  la  fin  du  repas,  pourvcu,  comme  nous  avons  dit  ,  qu'ils  foienc  derrempes 
avec  un.peu  d'eau,  pour  leur  diminucr  cetce  pefanteur&  lenreura  penetrer*. 
fuivant  le  confcil  de  G  a  lien,  qui  donne  trois  moiens  pour  ufer  des  pommes  & 
poires  pontiques  &  ftiptiqucs  fans  aucun  dommage  dc  la  fame.  Le  premier  mo- 
yen  eftdc  les  faire  bouillir  en  can,  afin  dc  leur  acqucrir  unc  huinidite  8c  mollck 
ic  :  1c  fecond  dc  les  expofcr  a  la  vapeur  &  fumee  dc  I'eau  bouillamc  pour  les> 
}iumc&er  8c  mcurir :  le  troific'me  de  les  cooper  par  le  milicu,6ter  les  pepins  in- 
terieurs,  &  au  lieu  y  mectre  du  mid  ou  fucre  >  puis  les  faire  cuirc  entre  deux 
cendrcs  chaudes.  Tels  cidres  font  raits  principakment  dc  pommcs  de  rougclct*. 
des  pommes  fauvages  non  entces ,  ni  cultivecs  des  pommes  bequec ,  des- pom- 
mcs  relict ,  &  autres  fcmbiables  qui  ont  la  peau  dc  diverfes  couleurs. 
Cdro  in-     *-es  cidres  infipides  pour  leur  grande  aquofite  font  facilcs  a  fe  corxompre  noi* 
fcpidcj.    feulcment  dans  le  vaifleau  jimis  bcus  5c  pris  cn  brevage  ,  pour  ccla  il  n'ea 
faut  tentr  aucun  come. 

Quant  aux  cidres  qui  participent  dc  diverfes  favcurs  »  comme  aigres-dour  , 
apres-doux  ,  ou  de  telle  autre  melange  de  favcur  :  les  aigrcs-doux  font  beau- 
coup  meillcurs  8c  plus  fains  que  les  apres-doux,  parce  que  ecu x- la  non  fcule* 
rnent  font  plaifans  :  maisauui  plus  coulans,  penetrans,  6c  incififs  que  ceux-ci , 
aufquels  a  raifon  de  l'aprete  jointe  a  la  douceur  ,  il  y  a  unc  grouierete  5c  pc- 
fanteur  qui  les  arrete  6c  retient  long-terns  aux  hypocondres  >  o&  ils  peuvenc 
engendrer  des  crudites  &  pluficursopilations. 

Quant  a  l'age  &  durce  des  cidres,  qui  font  nouvellement  faits,  encore  trou- 
bles, 6c  non  depures,  ils  ne  font  pas  fains  ,8c  ne  peu  vent  ctrc  bcus  fans  endom- 
magcr  l'eftomaeh  ,  fans.douleur  de  t£tc  ,  fans  unc  infinite  d'obftru&ions  5c 
autres  accidens  facheux  a  la  fame.  Ceux  qui  font  trop  furannes  r  &  qui  tirenc 
de'ja  fur  l'aigre,  ne  font  pas  moins  dommageables  que  les  preccdens,  c'cft  pour- 
quoi il  n'en  faut  ufcr  que  lors  qu'ils  font  bien  depure's  6c  au  milieu  dc  leur  age, 
ainfi  que  nous  voyons  ctrc  obferve'  au  vin^ 

Quant  a  leur  compofition,  ccux  la  font  les  meillcurs,  plus  fains  8c  plus  faci- 
lcs a  digerer,  qui  font  faits  dc  pommes  bien  meures,  cueillies  en  leur  terns ,  5c 
non  trop  gardecs,  qui  font  faits  auflG  d'une  feule  efpece  dc  pommes  »  ou  bien 
4c  pluficurs  cfpeces  j  mais  oadc  mime  gout  >  ou  bien  dc  gout  difcrejjK  imatt 
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<jui  puififent  s'acorder  enfemble  ,  &  rendre  un  gout  plus  plaifant*  que  le  leur 
particulier ,  commc  fi  l'on  mSloit  parmi  des  pommes  fort  douces  ,  d'autres  qui 
fuflent  aigres  ,  tel  melange  feroit  un  cidrc  beaucoup  plus  plaifant  8c  plus  pro- 
fitable qu'une  fculc  cfpcce  de  pommes  :  Les  cidres  faits  dc  feules  pommes ,  va- 
le nt  mieux  que  faits  dc  pommes  8c  poires  concaflees  8c  preflces  enfemble : 
ceux  qui  .font  faits]  fans  eau  fontmcilleurs  que  ceux  qui  font  faits  avec  eau  ; 
d'autant  que  l'eau  Jcur  fait  perdre  leurjgout  naturel ,  les  fait  aigrir  8c  corrom- 
pre  facilement ,  &  empeche  qu'ils  ne  foient  de  garde.  C'eft  pourquoi  il  vauc 
mieux  n'y  point  melcr  d'eau  en  les  faifant ,  quand  on  les  boit ,  les  detrcmper , 
8c  y  verfer  de  l'eau  ,  fi  la  ncceflitc  le  requiert ,  8c  felon  les  occafions  que  nous 
avons  decrir* 

.  Le  cidre  dc  touces  pommes  ,  c'eft  celui  qui  eft  fait  de  pommes  fauvages  con- 
cafl£es  avec  un  pilon  ,  puis  jettees  dans  un  tonneau  avec  de  l'eau  de  fontaine 
en  une  fufifante  quantite'  $  encore  le  moindre  eft  celui  qui  eft  fait  du  marc  del 
pommes  preflces  ,  auffi  jette  dans  un  vaifleau  avec  une  fufifantc  quantite  d'eau  : 
c'eft  pourquoi  puifque  les  cidres  fi  plaifans  &  excellens  foient- its  ,  ne  donnenc 
aucune  nourriture  au  corps  qui  lui  profite  beaucoup  ,  ainfi  que  nous  d irons 
ci-apres  ;  Celui  qui  fera  foigneux  de  fa  finite' ,  ne  doit  ufer  que  des  meilleurs 
cidres.  Nous  parlerons  encore  des  faculufs  du  cidre  ,  au  Livre  fixiemc  au  lieu 
ou  nous  trairerons  des  facultes  du  vin. 

Dm  vin  de  Point. 

Le  pere  fe  fait  de  plufieurs  fortes  de  poires.quelquesfbis  de  poires  rudes  apres, 
aigres  8c  fauvages  ,  nullcmcnt  cultivces  ,  tel  pere*  eft  dc  bonne  garde  ,  mime 
fufques  a  trois  ou  quatre  ans,meilleur  a  la  fin  qu'ao  commencemenr.Quelques- 
fois  de  poires  tranches,  tendres  &  dclicatcs,comme  fonc  les  poires  de  bon  Chre- 
tien ,  de  notre  Dame  ,  de  rofette  >  de  haftiveau,  de  rcnoult,  dc  moilarr,  de  ver- 
dclet ,  de  beurrce ,  de  jafques  du  font ,  de  conillart  ,  d'angoifle ,  de  certeau  a- 
deux  teres,  de  roufcau,  de  Dicu  ,  de  bois  Hicrome :  8c  tel  pere  eft  plaifant  pour 
quelquc  tcms;mais  quand  il  a  parte  cinq  mois,il  devient  tropinfipide  8c  evented 
le  meilleur  &  lc  plus  excellent  de  tous,  fe  fait  de  poires  cirettes  jeunes  8c  bien 
cultivces, comme  fonc  les  poires  mufquettes,a  deux  tetes,robert  de  fin  or,  ber- 
gamotte,tahou,  ecuier,  &  autrcs  poires  qui  ont  la  chair  folide,  &  la  peau  dure. 

La  poire  d'amiot  eft  recommandablc  fur  routes  ,  de  laquelle  audi  Ton  fait  le 
pere  ,  nomrae'  cerelle ,  pour  lacouleur  de  cirequ'il  reprelence  ,  autrement  die 
tarifi  ,  fort  plaifant  8c  agreeable ,  toutcsfois  de  mediocre  dure*  ,  ni  fi  facile  a  fe 
corrompre  que  ce  dernier  :  L'on  meic  auffi  quelquefois  plufieurs  fortes  de  poU 
res  enfemble  pour  fajre  le  pere'.  De  quelquc  lorte  de  poires  que  le  pere  foit  fair, 
il  en  faut  foigneufement  &  diligemment  cultiver  les  poiriers,comme  nous  avons 
enfeigne  ci-devant ,  en  quelque  terroir  que  les  poiriers  croiflent ,  foit  verger, 
jardin  ,  terre  labourable  ,  ou  autre  lieu  femblable  ,  pourvu  que  ce  terroir  foil 
tel,&  cultive'  commc  il  faut  pour  prod u ire  des  poires  en  abondance  &  bonnes  : 
on  doit  cueillir  les  poires  a  faire  le  pere',  les  unes  plutot  que  les  pommes,les  au- 
trcs plus  tard  ,  avec  des  gaules  ou  perches :  Quelqucs- unes  meures  ,  commc 
les  poires  d'amiot  ,  detahou,  de  I'^cuxer,  8c  auffi- cot  qu'elles  font  cueillies 
les  ecrafw  ,  piler  8c  concafler  avec  la  meule  tournante  »  comme  nous  avons  dit 
des  pommes  :  d'aucres  fe  doivent  cueiliir  avant  qu'elles  foient  meures  ,  comme 
les  pokes  dc  grofmcnil  6c  autrcs  qui  one  la  chair  dure,&  la  peau  rude,&  font  pc- 
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fantes  ,  lefcfuclles  pour  lcur  durcte'  8c  pefanteur  nepeuvent  bonnement  meurir 
fur  l'arbrc  ,  tellcs  nc  doivcnt  pas  etre  emploiees  a  Faire  du  pere  ,  qu'on  nc  les 
ait  fair  migeotcr.&  laifler  mcurir  ,  afin  de  les  attcndrir  8c  amollir  ,  pour  leuc 
fairc  fonir  fufifante  quantite  de  jus. 

Apr^s  qu'on  aura  cueilli  lcs  poircs  mcures  ou  non  ,  8c  qu'on  les  anra  mifcs 
fous  la  meule  8c  le  prcfloir  ,  on  pourra  fe  feryir  des  inftrumens  8c  dc  la  methods 
pour  faire  le  perc ,  dont  on  s'eft  fervi  pour  faire  le  cidre  :  On  y  mettra  une  cga- 
le  quantitc'  d'cau  ,  on  le  fera  cuver  ,  boiiillir  ,  &  on  l'ccumera  de  meme.  On 
oblervera  les  memcs  chofes  pour  l'enconner  ,  le  garder  &  le  gouverner  j  com- 
me  le  pere  eft  fu  jet  a  autant  8c  meme  a  plus  d'accidens  que  le  pomme  ,  il  faut 
en  avoir  un  fcmblable  foin  ,  &  parce  que  la  gelce  &  le  froid  lui  font  fort  con- 
traires,  il  faudra  pendant  1'Hiver  ,  boucher  avec  du  foarre  ou  autre  chofe  fort 
foigneufement  lcs  fen£tres  8c  trousde  la  cave  ou  onl'aura  mis  :  de  plus  le  per«£ 
nc  fe  garde  pas  fi  long-tems  que  le  pomme  except^  le  carlfi  ,  8c  cclui  qui  eft  faic 
de  poires  de  grofmcnil  8c  autres  poiresqui  ont  la  peau  &  la  chair  dure,  qui 
peuvent  fe  confervcr  deux  ans  ,  8c  refter  en  perc  jufques  a  fix  fcmaincs  ,  ft  on 
en  a  grand  foin.Lc  pere'  rend  autant ,  meme  plus  de  lie  que  le  pomme  ,  qu'il 
f.iudra  incontinent  oter  du  vaifteau  ,  fi-toc  qu'il  fera  vuide  ,  aucrement  il  s'y 
cngendrera  une  infinite  de  vers  qui  l'infc&eront.  Les  mcnagers  font  dc  la  dc- 
penfc  de  pere'  du  marc  des  poircs  laifle  apres  le  preflurage  qu'ils  jcttcnt  dans  un 
tonncau  ,avec  une  fufifante  quantite  d'eau  dc  fontaine,  les  autres  jcttent  cc 
marc  comme  une  chofc  inutile.  Quant  au  reftc  ,  le  pere  demande  le  meme  foin 
que  le  pomme. 

Verms  Les  qualite's  &  vertus  du  pere*  doivent  etre  (  comme  nous  avons  dit )  da 
^  pcI^'  Souc » **c  ^'*§c  >  &  ^c  k  compofition  du  pomme.  Le  gout  du  pere  depend  la 
plupart  de  la  faveur  des  poircs  ,  dont  il  eft  exprime  ,  lefquelles  font  douces,  ou 
aigres  ou  apres  ,  ou  moienncs ,  ou  infipides  ,  &  felon  ces  faveurs  il  faut  rccher- 
chcr  les  vertus  8c  les  qualites  du  perc* ,  fuivant  la  forme  que  nous  avons  amplc- 
ment  decrite  au  pomme' :  il  eft  vrai  que  pour  parlcr  particulieremenr  des  bon- 
tes  des  peres  les  plus  fains,de  mcilleur  fuc,les  plus  profitablcs  de  tous,font  ceux 
qui  font  faits  de  poircs  qu'on  apclle  cirettes  ,  &  ex  primes  me'me  pendant  1'Ete, 
pourvu  qu'ils  foient  bus  fi-tot  qu'ils  feront  deputes  ,  parce  qu'ils  ne  font  pas 
de  garde ;  cardans  fort  delicats  ,  ils  fe  corrompent  facilcment  6c  bien-tot :  les 
feconds  en  bonte  font  ceux  qui  font  faits  dc  poircs  robert ,  &  dc  poires  mufca- 
des  ,  pourvu  qu'ils  foient  bus  8c  bien  6p\xt6s  &c  eclaircis  de  leur  lie  meme ,  bicn 
trempes  d'eau  ,  8c  bus  avec  moderation  ,  autrement  par  lcur  odeur  penetrante, 
Sc  leur  grande  tcnuite' ,  ils  caufent  fouvent  la  douleur  de  tete.  Lcs  carifis  ,  en- 
core qu'ils  foient  des  plus  exccllens,  8c  des  derniers  cxprimes,demandent  nean- 
moins  d'etre  bus  bien  deputes  avec  moderation,  &  trempes  fufifamment  d'eau, 
pour  reprimcr  lcur  odeur  fubtil  qui  penctre  facilemcnt  jufques  au  cervcau.  Il 
faut  faire  grand  cas  pour  la  fant<$  des  peres  qui  font  exprimls  de  poires  (auva- 
ges  noncuItivccs,dc  gout  apre,&  rude  8c  de  poircs  grades  8c  rouilatrcs.de  poires 
dc  diferentes  efpeces  qui  ne  fympatifent  pas  ni  en  gour,ni  autrement,  de  poires 
&  pommcs  melees  8c  preflifes  cnfcmble ,  il  ne  faut  pas  audi  tenir  conte  du  pere" 
qui  eft  (raichement  entonne  ,  qui  n'eft  pas  depure ,  auqucl  on  a  mclede  l'eaa 
cn  le  faifant.qui  eft  fait  des  poircs  dc  bois  concaflees  8c  verges  dans  un  vaiffcatr, 
avec  une  fufuamc  quantite  d'cau :  enfin  touc  cc  que  nous  avons  dit  des  quaiU 
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tesdu  pomme  on  pourra  le  dire  du  pere  :  toutesfois  il  ne  faut  pas  croire  pour 
ccla  que  le  pere  cede  en  quelque  chofc  au  pomme :  Car  quoi  qu'aux  pais,  com-  Compa- 
me  en  Brctagne  &  Normandie,  ou  1'on  fait  ctat  des  cidrcs  ,  l'on  prife  da  vantage  "ifoncn.- 
quant  au  gout,  a  la  garde  ,  a  l  aboridance  ,  &  au  profit ,  les  pommes  que  les  pe-  me  a^Ti 
re's  :  toutesfois  s'il  eft  befoin  de  comparer  h  bonte  da  fuc  dc  l'un  avec  l'autrc  :  ea  borne*, 
comparant  les  pommes  doux  avec  le  peres  doux  >  les  aigrcs  avec  les  ai- 
gres  ,  les  apres  avec  les  apres  ,  il  (era  facile  a  jugcr  que  le  pere  eft  plus  fain  , 
plus  profitable  a  1  iftomac  &  au  corps  que  le  poaiejcar  outre  qu'il  a  la  vcrtu  dc 
reirerrer.&  fortifier  I'lnftomach.qui  eft  naturelle  en  toutes  fortes  de  poires,  foic 
douce,  aigrette,  aprc,  ou  d'autrcs  faveurs,  il  faut  encore  rcmarquer  au  pere  une 
venu  occultc  &  inexplicable  qu'jl  a  dc  domptcr  tour  poifon,  cV  ptincipalement 
celui  des  champignons  manges,  certe. vcrtu  a  la  vcritc  lui  eft  naturelle  &  vienc 
de  la  poire  dont  il  eft  exprime  Auffi  nous  voions  par  experience  que  l'ufjge  de 
la  poire  eft  par  tout  beaucoup  plus  rccommandable  que  celui  dc  la  pomme  ,  & 
que  pour  cette  raifon  on  rtfet  vc  avec  plus  dc  foin  les  poires  que  les  pommes  , 
que  l'on  count  cn  fucre  ,  ou  en  micl  ,  ou  fait  fechcr  au  Solc-il  ,  ou  au  four  ,  on 
qu'on  rcduit  cn  compoftc  pour  s'en  fcrvir  en  terns  &  lieu  ,  il  eft  bicn  vrai  que  le 
pomme  humccic  davantagc  quelc  pcrc;maiscn  recopenfc  le  pere  rafraichit  plus 
&  en  rafraichillant  fonihe  ,  txccpte  qu  il  donne  plus  fouvent  des  tranchces,  Sc 
des  coliques  que  le  pomme  ,  ptincipalement  le  pere  aigre  ou  apre  ,  a  ceux  qui 
font  fnjets  a  la  eolique  ,  parce  qu'il  nc  fe  vuidc  pas  (i-tot  par  les  urines  ,  mais 
i'arrete  plus  a  I'cftomac  &  aux  hypocondres  que  le  pomme  ,  ainfi  que  nous 
avons  die  an  rraitcuc  la  poire.  Pout  cette  raifon  il  vauc  mieux  le  boirc  fur  la  fin 
durcpasqu'au  commencement,  pourvii  qu'on  ait  ni  vomillemcnr  ni  rlux  dc 
ventre  ,  fuivant  le  confcil  de  Diolcoridc,  qui  die  que  les  poires  mangces  a  jcun 
font  contrail es  a  1'cftomac  ,  lui  aportent  du  dominagc.  Voila  cc  que  nous  de- 
vons  eftimcr  des  facultr:s  du  pomme  ,  &  pere  ,  tant  en  particulicr ,  qu'en  com- 
paraifon  dc  l'un  a  l'autrc. 

Il  nous  rcfte  a  examiner  quelle  cfpccc  dc  brevagc  font  le  pere  cV  pomme  ,  &c 
s'il  y  a  quelque  excellence  en  cux  qui  les  puille  cgalcr  au  vin  ,  comme  un  Mc- 
decin  de  notre  terns  le  vcut  ,  nou  fculcment  egalcr  ,  mais  preferer  en  tout  & 
par  tout  au  vin  :  plus  arTeCtionnc  pcut-etrc  pour  fa  patric  ,  ou  tranfporte  d'un 
jugement  plein  dc  paradoxes  ,  que  porte  pour  la  veritc  des  chofrs  :  Nous  avons 
rclctvc  cette  dilputc  cn  notre  livre  Latin  ,  De  vitltt  Juinbrt  ,  afin  que  noul  nc 
paflions  pas  les  limites  dc  notre  Maifon  Ruftique. 

Du  Vin  de  Cormts, 

Cueilles  lescormes  a  demi  meures  ,  auffi-tot  que  vous  connoitrcs  qu'cllcs 
commenceront  a  tomber  de  l'arbrc  :  ne  les  laities  pas  migcottcr  &  meurir  que 
bicn  peu  }  car  quand  dies  font  meures  ,  elles  ne  valcnt  rien  pour  en  cxprimer 
le  vin  ,  faites-les  ecrafer  &  caller  legerement  dans  l'auge  du  prcflbir ,  cuves-les, 
enfuite  les  prelles ,  entonncs  le  jus  exprime  ,  metres- le  dans  le  eclier  ou  la  cave, 
&  le  gardes  long-tems  ,  car  plus  le  Cormier  eft  garde  ,  mcillcur  il  eft  :  vous 
connoitrcs  fa  bonte  quand  il  aura  perdu  fon  aprcrc  ,  &  laura  change  en  un 
gout  vincux  ,  blanc  de  couleur.  Que  li  vous  nc  voulcs  pas  attendre  fon  entiere 
jnaturite  >  detrempes- le  avec  une  fufifante  quantite  d'eau  dc  fontaine  quand 
vous  en  voudres  boire.  Ce  vin  encore  qu'il  foit  le  premier  qui  ait  etc  mis  en 
ufagc  ,  commc  l'cxcmple  dc  lous  les  autrcs  vins  fkuiticis,  &  duqacl ,  &  nou 
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cVautreS ,  Virgile  fiic  mention  cn  fcs  Georgtques  :  Toutesfois  il  eft  fi  pen  profi- 
table a  la  fame  qu'on  n'en  doic  pas  fairc  ctat:»l  eft  bien  vrai  qu'au  defaut  d'autres 
remedes  ,  &  en  cas  dc  neceflitc  ,  tfiomme  ruftiquc  fe  pourra  fervir  de  ce  vin  , 
quand  il  fe  fentira  grievcraent  afflige  du  flux  dc  ventre ,  (bit  duTcntcriquc,  ou 
dc  telle  autre  efpece. 

Vm  de  Prttnelles. 

Les  bons  menagers  du  pais  dc  Normandie,  6c  qui  ne  veulent  rien  laiuer  per- 
dre  ,  plus  foigneux  toutesfois  de  leur  bien  ,  que  de  leur  fame" ,  fi-tot  que  l'Au- 
tomne  eft  venu  ,  font  amafter  par  leurs  domcftiques  quantite'  dc  prunelles  , 
meures  6u  non  meures ,  les  verfent  dans  des  tonneaux  avee  une  lunTantc 
quantite'  d'eau  ,  (fcoupent  les  tonneaux  fans  y  toucher  aucunemenr.  Avant 
on  mois  expire  ,  cettc  eau  infufe'e  reprefente  la  couleur  6c  gout  du  vin  ,  iprc  * 
tc  reyeche  :  neanmoins  aux  laboureurs  altercs  il  fcrt  pour  &ancher  leur  foif 
aux  grandes  ardeurs  des  fievres  :  ce  vin  eft  apellc  piq'uetce. 

CHAP1TRE  L. 
Des  confiture  j  des  fruits. 

POur  (aire  du  cotignac ,  aie^s  des  coings  bien  meurs  6c  jaunes,&  les  nettoies: 
ot^s  les  grains,faites  les  boiiillir  dans  de  I'eau  fraiche  dans  une  pocle  jufques 
a  ce  qu'ils  viennent  a  ouvrir  6c  crever  (  fi  vous  n'aimes  micux  les  couper  par 
quarticrs  )  puis  partes- les  par  un  tamis  ou  toile  bien  fcrrec  6c  nette ,  qu'il  n'y 
demeure  que  le  plus  gros  :  a  huit  livres  de  la  mobile  ainfi  pauee  ,  mettes  trois 
livres  de  lucre  fin  en  poudre  ,  tncles  le  tout  enfemble  que  vous  feres  cuire  a  pe- 
tit feudc  charbon  ,  le  remuant  d'une  fpatulc  de  bois  large,  tant  qu'il  foit  cuit, 
6c  que  vous  connoitres  quand  vous  vcrre's  que  rien  ne  riendra  plus  au  vaif- 
feau  ,  qui  eft  le  vrai  figne  de  fa  parfaite  cuillbn  :  fi  vous  voulcs  y  ajo&rer  des 
cfpiceries  ,  commc  canelle ,  cloux  de  giroflc  ,  noix  mufcade  6c  gingembre ,  il 
les  faudra  jetter  fur  la  flu  de  la  deco&ion  ,  6c  les  remuer  avec  la  fpatulc  Vous 
pourre's  dc  meme  fa  con  confirc  les  peches ,  poires  ,  6c  autres  fruits. 

Si  vous  voulcs  fairc  du  cotignac  laxatrf ,  tel  qu'eft  eclui  de  Lyon.  Vole's  au 
at.  Chapirrc  de  ce  Livre. 

Pour  fairc  une  bonne  6c  excellente  gelee  de  coings,  nettoies  les  coings  ,  bien 
meurs  6c  jaunes  de  leurs  pepins,  &  les  mettes  par  petits  quartiers  fans  les  peler, 
d'autant  que  I'&orce  ahgmentc  l'odeur.  Pendant  que  vous  les  nettoieres  6c 
trancheres  par  quartiers  ,  jcttes-les  foudain  dans  un  baflin  plein  d'eau  j  car  fi- 
tot  qu'ils  font  haches  ,  s'ils  ne  trempoient  dans  I'eau  ils  deviendroient  noirs : 
faites-les  cuirc  en  grande  quantite  d'eau  ,  jufques  a  cc  qu'ils  foient  prefque  re- 
duits  en  confiftance  de  boiiillie  ,  quand  ils  feront  bien  cuits  ,  coules  cette  eau 
par  un  linge  neuf  bien  e'pais ,  6c  exprimcs  le  plus  fort  que  vous  pourre's  toute 
la  decoction.  Ajoutc's  a  cette  decoction  exprime'e  le  quart  de  fuccre  fin  :  6c  la 
faites  boiiillir  fur  un  feu  mediocre  de  charbon  ,  jufques  a  ce  que  vous  la  verres 
fur  la  fin  &  beaucoupconfommee  ,  alors  faites  un  petit  feu  afin  qu'elle  ne  fe 
brule  pas  des  cotes ,  ce  qui  donncroit  une  couleur  mauvaife  a  la  gelee.*,  vous 
connoitres  qu'elle  fera  parfaitement  cuite ,  fi  vous  la  trouves  gluante  en  la 
tirant ,  pour  lors  mettcs-la  dans  des  boctes. 

Pour  confire  les  noix  ,  amaflJfs  les  pctites  ,  tendres  6c  vertes  ,  avec  l'c'corce  , 
6c  y  faites  plufieurs  petits  trous,  puis  metre's- les  trempcr  dans  de  I'eau  onze  on 
douze  jours ,  plus  ou  moius ,  nettoicVlcs  bien  de  la  membrane  qui  fe  prefer* 
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tcrafur  la  coque  fans  les  pcler  ,  &  les  faitcs  bouillir  dans  du  fucre  clarific'  fort 
Jonguemcnr,y  ajourant  fouvcnt  du  fucre  clarific  a  caufe  qu'ilfc  confommc  a  la 
Jongue  :  enfin  mettcs-les  dans  un  vaiflcau  avec  des  cloux  dc  giroflc,  gingcmbrc, 
&  canclle  :  lc  moins  dc  tous  dcs  cloux  dc  giroflc  -y  car  dies  fcroient  trop  amc- 
ks.  Autre  maniere  de  les  confire  :  Prencs  dcs  noix  vertes  le  mois  dc  May  on  dc 
Juin  ,  avant  qu'clles  aienc  l'e'corcc  dure  ,  pcles-lcs  ,  &  les  mcttcs  rrcmpcr  ncuf 
jours  durant  (  plusou  moins,  felon  que  vous  connottres  qu'ellcs  s  attendrirom) 
dansde  l'eau  pure  ,  que  vous  changercs  tous  les  jours  trois  ou  quaere  foi«  : 
faites-les  cuire  enfuite  pour  les  attendrir  davantagc  :  cram  cuites  ,  leches- les  a 
l'ombre  du  Solcil ,  ou  les  clTuics  avec  un  linge  ,  puis  picques-lcs  de  canclle  ,  &C 
dc  cloux  de  giroflc  Enfin  ,  mettcs-les  cuirc  dans  du  fucre  clarific  ,  jufques  a  ce 
que  vous  connoitrcs  le  fucre  clarific  avoir  acquis  confiftance  de  fyrop  ,  puis 
vous  les  me  tire's  dans  un  vaiflcau  d  eiain  ou  dc  terrc  fait  cxpres  ,  avec  lc  nrop 
ou  ellcs  auront  cuic.  D'autres  font  autrement  ,  ils  cucillcnt  les  noix  encore  ver- 
tes ,  les  picquant  de  la  pointe  d'un  fufcau  ,  ou  autre  inftrument  femblable  dc 
bois  ,  iion  de  fcr  (  car  lc  fer  les  noirciroit  davantage  )  les  font  tremper  fouvenc 
dans  dc  l'cau  changec,  les  cuifent  jufqu'a  Its  attendrir  :  ctant  attendrics,  les  jet- 
tent  incontinent  dans  de  l'cau  froidc  &c  pureretanr  rcfroidie$;lcs  nettoicnt  d'une 
petite  pcau  qui  fe  prefente  deflus  leur  cocqnc  ,  &  les  elluient  d'un  linge  ,  enfu* 
les  piqucnt  dc  cloux  de  giroflc  &  de  canncllc^lcs  mettent  ainfi  dans  dcs  vailleaux, 
&  les  couvrcnt  dc  firop  pour  les  gardcr  :  s'il  arrive  que  quelque  pcu  dc  tcm$ 
apre's  le  firop  foit  trop  liquide  ,  ils  lc  font  cuirc  dcrcchcf,  puis  le  remcttcnt  au 
vailleau  ,  e'eft  le  moicn  pour  faire  que  les  noix  demeurent  toujours  vertes  fe- 
lon leur  naturel.  Au  lieu  de  fucre,  ou  de  micl  pour  fairc  lescouficures  liquides, 
1'on  fe  pourra  fervir  a  un  befoin  de  vin  cuit  tel  que  nous  decrirons  au  cinquic- 
me  livre,lc  vin  cuit  n'eft  pas  dc  moindre  bonte  &  fuavitc  que  lc  micl  &  lc  fucre. 

Pour  confire  les  ccorces  dc  citrons  ou  d'oranges  ,  choifilTcs  les  groflcs  ecor-  Confirare 
ces  d  oranges  ou  dc  citrons,  ou  de  poncires  ,  taillecs  cn  quatrc  ou  fix  pieces:  j-y«ngc. 
ncttoies-lcs  dc  leur  membrane  intcricurc  ,  &  pepins,  faitcs  les  trcmpcr  cn  eau 
clairel'efpacc  de  ncuf  jours  ,  les  cliangeant  d'eau  dans  cinq  jours  ,  les  neuf 
jours  pafles  mcttcs  les  encore  tremper  cn  eau  claire,  jufques  a  ce  qu'elles  adou- 
ciflent>&  ayant  laitac  leur  amcrtumc  ,  mime  qu'ellcs  fcmblcnt  tranfparantcs  , 
car  alors  ellcs  auront  alics  trempes  :  aprcs  faitcs  les  cuire  en  un  vailleau  net 
d'airain,ou  plombe  avec  eau  dc  foniainc,ranr  qu'ellcs  puifTcnt  s'attendniMpres 
qu'ellcs  auront  jette  toutc  leur  aquolkc  :  mcttcs  les  trcmpcr  vingt-quatrc  hcu- 
res  cn  julep  fait  d'unc  partic  dc  fucre,  &  dc  trois  parties  d'eau,  puis  faitcs  les  y 
cuire  a  petit  feu  fuifilammcnt :  tires  les  de  cc  julep,  &  les  mcttcs  cn  un  vaif- 
feau  de  vcrre  jettant  par  dellus  du  julep  rolit  ailcs  c(pais  ,  pour  leur  donncr 
prefque  une  croutc  vous  lc  pourre's  aronmifcr  d'ambrc  &  dc  mufc. 

Pour  confire  les  peches  enticres  il  faut  les  pcler  &  nettoicr  lc  plus  foigneufe-  Cpnfv.-r.ttt 
mcnt  que  vous  pourrcs1puis  les  fairc  cuirc  ou  enticres  ou  coupecs  par  quarticrs  ^h[,'Cj°:!<* 
en  julep  aflcs  aqucux,mais  non  pas  cnticrement:mais  pour  les  purifier  fculcmcnc  g^.icpol- 
dc  leur  aquolite  ,  qu'ellcs  ont  en  grandc  quantitc  ;  puis  en  un  autre  julep  plus       5  a"1" 
cuit,  les  cuirc  parfaitt  mcnt  ,  jufques  a  cc  qu'ellcs  lbicnt  amollics  :  cnfin  les  v.t 
mcttrc  en  un  vailleau  dc  tcrre,&  couvrir  du  lyrop  ou  ellcs  auront  cuic:  pour  la  C'KS* 
rcfervc,  on  les  pourra  aromatifcr  avec  un  pcu  dc  cannclle  ou  de  mule  Ccrtc 
nuniere  de  conJbrc  les  peches  ciuicrcs,  eft  gencraic  ,  pour  confire  entiers  tous 


Digitized  by  Google 


384  LA  MAI50N  RUSTI^UE. 

lcs  autre*  gros  fruics  ,  commc  coings,  poircs,  pommcs,  abricots,  aubefges ,  & 

avant- peches. 

Confira-  Pour  confirc  lcs  cerifes,  il  faut  choifir  les  plus  belles  griottes  que  I'on  pour- 
S.Sr<S""i«»Wenmcares,(  car  ft  dies ,nc  font  pas  meuresjCu  lcs  cuifant  fur  la  fin  vou* 


apres  qu'elles  fcront  afles  cuites,  il  les  faut  mettre  en  <ics  vaiireaux  de  vcrre,  & 
jcttcs  deflus  le  fyrop  ou  cllcs  auront  cuit,  fi  le  fyrop, femblc  encore  aqueux  , 


jcttc 

cuifes  le  exa&cmcnt.  Autrement ,  aies  a  part  des  griottes,  dont  vous  expri- 
mcre's  le  jus  en  quantite  fuffifantc  ,  dans  ce  jus  fi-tot  qu'il  fera  cxprime  ,  Fon- 
des  votrc  fucre  (  6c  non  en  autre  liqueur  )  faites  le  bouillir  ,  6c  en  bouillanc 
e'cumcs-lc:  quand  il  fera  bien  ecume,  bicn  purine,  &  devenu  rouge  ,  fans 
l'oter  du  feu  ,  ni  lui  faircperdre  fon  ebullition  ,  mettcs-y  les  cerifcs  bouillir 
fans  les  remucr  aucunement  jufques  a  leur  perfection  ,  les  e'eumant  toujour* 
arec  une  fpatule  •,  ne  lcs  otes  pas  du  feu  qu'elles  ne  foient  parfaitemcnt  cui- 
tes ,  ce  que  vous  connoitres  fi  vous  voyes  que  le  fyrop  mis  fur  un  tranchoir  , 
nc  s'ecarte  point,  car  alors  il  fera  cuic  parfaitcmcnt:mais  il  faudra  mettre  les  cc- 
rife  chaudement  dans  des  pots  de  verre  pour  £ire  gardees.  Ainfi  vous  confircs 
les  prunes ,  corracs,  epines  vinettcs ,  aigrats  ,  6c  autres  petits  fruits. 

Pour  avoir  la  pate  des  prunes  ,  faites  premiercment  bouillir  les  prunes  avec 
un  peu  d'eau,  lcs  remuant  fouvent ,  afin  qu'elles  nobrulcnt  pas ,  puis  les  paf- 
fe's  par  le  tamisfc  les  pefes,  fur  chaque  livrc  vous  y  mcttds  quatre  onces  de 
fucre  :  remettes  cuire  le  tout  cnfemble  derechef ,  &  rcmue's  les  fouvent ,  les 
lainant  ainfi  tant  que  l'ecumc  fortant  du  tronc  foit  confommee  :  ccla  fait,dref- 
f<fs  les  ainfi  chaudes  ou  vous  voudres,  puis  expofe's  les  au  Solcil,l*cfpace  de  trois 
jours,&  lcs  ferre's:&  au  cas  qu'elles  moififlent  ou  qu'il  y  eut  de  l'eau  deflus,il  lcs 
faut  derechef  cxpofer  au  Solcil.Cctte  forme  de  faire  de  la  pate,  pourra  etreuni- 
vcrfelle  pour  faire  de  la  pate  de  tous  autres  fruits,commcpoires,poines,  cerifes, 
peches,excepte  qu'il  faudra  avoir  egard  a  la  quantite  du  fucre,  laquellc  fera  plus 
grandc  ou  moindre,felon  l'humidite  des  fruits  que  l'on  voudra  confirc  en  pate. 
Gajjf*     Pour  garder  les  peches  ou  autres  fruits  :  prcnC's  des  peches  ou  autres-fruits 
STaKes*  que  vous  voule's  garder,  quand  il  fait  beau  terns  &  fee,  6c  lcs  ouvres  parlc 
milieu  :  otes  le  noyau,  mcttes-lcs  tous  fecher  au  Solcil ,  ou  dans  le  four  ,  apres 
que  le  pain  en  fera  tire,  puis  prencs  du  fucre  bicn  cuit  &  bien  purge  <  6c  les  en 
frotes ,  6c  les  expofes  le  jour  fuivant  au  Solcil ,  &  les  en  frotcs  autant  de  fbis 
qu'elles  fecheront,  jufques  a  ce  qu'elles  ayentfait  leur  croure- 

Pour  preparer  des  olives  en  un  jour ,  prenes  des  olives  vertes,  6c  les  couges 
un  peu  d'un  cote,  puts  les  mcttes  en  eau  avec  chaux  6c  cendres  criblecs  ( tou- 
tesfois  il  fauc  prendre  deux  fbis  autant  de  cendres  que  de  chaux  ,  6c  les  laiflcr 
ainfi  tremper  vingt  quatre  hcures)  apre's  vous  lcs  6teres,&  lcs  laveres  quatre  ou 
dnq  fois  en  eau  ticde;puis  les  mcttres  en  un  vaitleau  de  pierrc  ou  de  vcrre  avec 
eau  falee,que  vous  changeres  de  trois  en  trois  mois,&  meleres  parmi  du  thym, 
ferpolet ,  lemence  d'anis  ,  ou  cotes  6c  bois  de  fenotiil  >  ainfi  vous.  lcs  garderes. 

Pour  confirc  des  olives,  mettcs  tremper  fix  jours  en  eau  de  mer  ,  des  olives 
blanches  dans  un  vaiflcau,  &  par  deflus  verfes  du  mout  tout  frais,  6c  n'empliu 
fes  pas  le  vaiflcau  ,  afin  que  le  mout  quand  il  boiiillira ,  nc  vcrfc  par  dellus : 
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(k  anresqu'il  aura  boiiilli,  il  faudraetouper  lc  vaiflcau  :  quelqueMln$  y  mcttcnc 
auparavant  une  poignee  de  fcl ,  8c  puis  verfent  le  mout  &  lcs  olives  apre's  ,  8c 
quand  le  inout  a  boiiilli ,  ilsbouchcnt  le  vaiflcau.  Autremenc  faitcs  lcs  fcchcra 
l'ombre,  en  lieu  cxpofe  au  vent :  puis  mcttcs-lcs  dans  des  vaiflcau x  de  tcrre 
que  vous  remplire's  de  miel,  8c  y  melere's  quelques  epiceries. 

LA  MANIERE  DE  FAIRE  LES  HUILES. 
CHAPITRE  LI. 
Trots  f aeons  de  preparer  Its  huiles,  &  comment  il  f nut  fair t  l'huile  £  olive. 

TRaicanc  de  l'olivier  au  fecod  livre  nous  avons  prom  is  un  petit  difcoursfur 
la  maniere  de  faire  les  huiles  ,  chofe  a  la  verite  fort  utile  a  notre  Maifoa 
Ruftiquejparce  que  l'huile  n'cft  pas  moins  utile  a  la  vie  humaine,ni  de  moindre 
revenu  au  bon  mcnager  que  le  vin  ,  mais  il  ne  fcra  pas  hors  de  propos  ,  fi  apres 
avoir  parte  des  jardinages  8c  vergers,&  fpecialcmcnt  dc  la  culture  des  olivicrs,3c 
-autrcs  herbes  8c  arbrcs  dont  les  huiles  font  faits ,  nous  parlons  en  particulicr 
de  la  maniere  de  Faire  les  huiles. 

Et  pour  parler  de  l'huile  en  general ,  l'huile  peut  e'trc  fait  en  trois  facons  • 
La  premiere  par  ezpreilion ,  qui  eft  la  plus  commune  8c  principale  :  La  feconde 
par  impreffion  :  La  troifiemc  pardiftillation  ou  rcfolution,  a  la  forme  des  eaux 
diftiltecs :  Nous  parlerons  feulcmcnc  de  la  premiere  8c  de  la  feconde  ,  &  nous 
referverons  la  troificmc  pour  lc  difcours  que  nous  fcrons  fur  la  diftiilation,en  ce 
livre  :  quoi  que  nous  n'ayons  pas  refolu  dc  parler  exa&ement  de  la  fac,on  des 
huiles,  parcc  que  ccla  n'apartient  pas  aux  labourcurs;  mais  aux  Apoticaires. 

La  maniere  de  faire  l'huile  par  expreflion  apartient  non  fculcment  aux  olives, 
mais  auffi  a  plulieurs  autrcs  fruits  8c  femences  j  comme  noix  communes,  aman- 
des,noix  mufcades,  femencede  lin,  chcncvc  6c  aurres,  dont  nous  parlerons  cy- 
apres.  Toutesfois  parce  que  l'olive  rend  plus  d'huile  que  nul  autre  fruit  ou  fc-  Hm'ie 
mence,  ellc  a  merite  le  nom  d'excellence  par  detfus  tous  les  autrcs,  &que  les  li-  norn  F°r 
qucurs  grades  &  onctueufes  des  autrcs  fruits  &  femences  n'auront  d'autre  t^cnx  4e  '* 
nom  que  celui  qui  apartient  de  droit  a  la  liqueur  qui  eft  exprimee  dc  l'olive  :  lolnc 
e'eft  pourquoi  quand  nous  parlons  de  l'huile  d'olive,nous  difons  fculcment  hui- 
lc  :  mais  quand  nous  faifons  mention  d'autres  huiles  ,  nous  ajoutons  lc  nom  du 
fruit  ou  femence  de  laquelle  l'huile  eft  exprime  :  comme  huile  de  mufcade,hui- 
le  d'amandes  douccs,  &  ainfi  des  autrcs  :  C'eft  pourquoi  nous  commenccrons 
a  donner  la  forme  &  maniere  de  faire  l'huile  d 'olives. 

Apres  done  que  vous  aures  rccucilli  les  olives ,  dc  difpofc  a  la  fac,on  queCeqnieft 
nous  avons  dit  au  fecond  Livre  traitant  dc  l'olivier, voyes  fi  le  lieu  oul'on  doit  ™[e® 
preflurer  Sc  faire  l'huile  eft  garni  dc  routes  lcs  chofes  ucccflaircs  i  a  f^avoir  des  flucl'liu?- 
cuves  ou  tonneaux  pour  y  mettre  les  diverfes  fortes  d'huilcs,  de  cuillers  dc  fcr lc* 
pour  puifer  8c  vuidcr  l'huile  :  des  couvercles  pour  couvrir  lcs  vaiilcaux  ,  des 
cponges'grandes  8c  petites:  des  pots  a  porter  l'huile  dehors  :dcscordes  de  chan- 
vre  &  dc  genet ,  8c  de  pluficurs  autrcs  chofes,  qui  doivent  ^trc  prepare'es  8c  a- 
prctees  avant  que  faire  l'huile,  ainfi  que  devant  la  vandange  :  Quand  lcs  meu- 
les,  tordoirs,  8c  prctfbirs  lont  bien  nets ,  mimes  tous  les  autres  inftrumens  qui 
fervent  a  faire  l'huile :  ay&  une  fufEfante  proviflon  de  bois  pour  faire  bon  feu, 
afin  d'echaufcr  auparavant  le  lieu  ou  fera  le  pretfbir  ,  s'il  n'eft  aflc's  chaud  par 
l'affiettc  du  lieu  ,  car  toutes  liqueurs  huilcufes  fe  diflbudent  8c  fondent  par  la 
chalcur,&  fc  reflcrrcnr  par  lc  froid,  &  pour  ccla  il  fcroit  bon  que  le  prcflbir  cue 
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Solc'Jdc  le  jour  &  clarte  du  Midi,  afin  qu'on  put  fe  pafler  de  Feu,  &  de  lampes  quand  oft 
cdftire  au  Prc^CM  l'huilc.  Toutes  ccs  chofes  ainfi  preparers  ,  faitcs  que  Ics  fervitcurs  8c 
P  cfl>ir  a]  ouvricrs  epluchcnt  &  ncttoyent  les  olives,  quand  dies  feronc  bicn  ncttes,qu'ils 
1  huilc.     jcs  p0rl<rnt  incontinent  au  pre(Tbir,fous  lequcl  ils  lesmcttront  cntiercs  dans  des 
paniers  ncnfsdc  faule  (car  le  faille  donne  unc  grande  beautc  a  l'huilc)  aim 
q-u'cllcs  foicnt  prellees  ii  a  loitir  &  doucemenr  que  l'on  pourra.  ll  eft  vrai,qu'il 
ieroit  bon  avant  que  les  meitre  fous  lc  prefToir  de  les  fouler  avee  les  picds,par- 
ce  que  l'huilc  foule  aux  pieds  eft  toujours  meilleur,plus  doux  ,  clair,&  agreable 
i  manger  en  ftlade,quecelui  que  l'on  prellejparce  qu'il  eft  plus  difficile  de  fouler 
que  de  preflcr  qui  eft  la  facon  plus  cornune  de  fairc  l'huilc  au  prelToir;  e'eft  pour- 
quoi  avant  que  de  mettrc  les  olives  fous  le  preflbir^l  nc  fcra  pas  mal  fait  de  leur 
rompre  la  chair  &  l'ccorce  avee  des  meules  tournecs  tout  doucement ,  afin  que 
le  noyau  qui  corrompt  legout  de  l*huile,ne  foit  p.is  corrompuj  puis  les  r'amol- 
lir  &  moudre  plus  fort  fous  lepreflbir,  en  y  mettanc  quatre  livrcs  de  fel  en 
Troij  for- chaque  boilleau  d'olives,&:  puis  prcfter  I'os  ou  noyau  de  l'olivc  a  part.  Celui 
5oUvc"1C  *lui  Vl«dcra  l'huilc  mcttra  a  part  en  tin  vaifleau  propre  a  cela  ,  les  tiois  fortes 
d  huiles,  qui  auront  etc  exprimes  ;  car  ce  feroit  grand  doramage  de  meler  le* 
Hnije    deux  preflurages  j  &  le  troifieme  avee  le  premier  ,  parce  que  celui  qui  eft  forti 
Tiigiua!.   &  coule  du  prefloir,  guercs  cftraint  cV  prefs^,  eft  de  meilieur  gout  que  lc  fc- 
cond,  &  tel  1'huile  eft  apcllc  virginal,  fort  propre  pour  ufer  avee  les  viandes  :  le 
fecond  pour  les  onguents  8c  autres  ufages :  le  troincme  pour  bruler  aux  lampes.. 
Encore  il  fera  bon  quand  l'huilc  fera  un  peu  rallisen  fes  cuvettes,  dc  les  verfcr 
en  d'autrcs  :  plus  1'huile  eft  eventc*  &  remuc,  plus  il  eft  clair  &  fans  lie. 
Vaiffcaui     tes  muids  6c  vaifleaux  ou  l'on  met  l'huilc,  doivent  etrc  bien  poilles  Sc  gom- 
a  huilc.    mis,  bien  nettoye's,  s'ils  font  vieils,  avee  leffive  tiede,  &  elliiyes  d'une  eponge, 

J»our  rccevoir  1'huile  trente  jours  apre's  qu'il  fera  fait,  a  fcavoir  apres  que  la  lie 
era  decendue :  parcillemcnt  les  vafes  Sc  fats  de  chevres  doivent  etre  bien  pre- 
pares pour  y  rccevoir  l'huilc,  felon  la  faqon  que  nous  avons  decrite  au  premier, 
Chapitre  du  Chcvrier. 
Scpten-      Le  celier  ou  rcpofent  les  vaifleaux  a  huilc  fcra  en  quelque  lien  froid  j  cat 
Ir^cclFas"  conimc  toutcs  liqueurs  fc  diflbudent  &  fbndent  pir  la  chaleur  ,  aufll  fc  refl'cr- 
d'huile.     rent  par  le  froid  ;  mais  l'huilc  dc  foi  fe  garde  fort  bien  en  lieu  froid  &  fcc,d*au- 
tant  que  la  chaleur  &  moiteur  tui  font  contratres  j  e'eft  pourquoi  les  huiliers 
commandent  fur  tout,quc  l'on  nc  fallc  pas  du  feu  ni  fumec  pres  des  prefloirs  3c 
ecliers  a  l'huilc  ;  parce  que  lc  gouc  de  l'huilc  fe  corrompt  par  la  fume'e  &  la 
fuye  j  mais  il  faut  ,  s'il  eft  poflible  ,  que  les  eeliers  a  l'huilc  foienc  au  Scpten- 
;J     trion  a  I'opofitc  des  venrs  chauds,mcme  que  1'huirc  foit  mis  en  un  vaifleau  de 
Ompba-  vcrrc,  ou  pots  de  terrc,  tels  que  font  les  pots  dc  Bcauvais,piincipalcment  1'hui- 
em.        \c  qui  eft  fait  d'olivcs  vertcs  &  non  meurcs,  que  l'on  apelle  Omphaciur 
Huilc  gc-      Si  dnrant  I'Hiver  l'huilc  fc  gele  avee  fa  lie,  il  faudra  y  mettrc  du  fel  recuit  ;. 
ic\         car  il  diffout  &  degele  l'huilc,  &  lc  preferve  de  tout  lc  mal  qui  y  pcut  venir  ; 
&  il  ne  faut  pas  craindrc  qu'il  foit  falc,  car  encore  qu'on  y  mctte  beaucoup  de 
fel :  tontesfbis  l'huilc  n'en  prend  aucun  gout. 

Pour  empecher  1'huile  dc  rancir,  faites  fond  re  de  la  cire  avee  huilc  en  egalc 
quantite,&  y  mclcz  du  fel  fricafoe  j  puis  jertes  lc  tout  dans  lc  tonneau  a  I'huiler 
ccttc  mcme  mixtion  fert  pour  remedies  s'il  eft  deja  ranci ;  Tanis  en  fait  aucanc 
jettc  dans  lc  vaiffeau. 
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Si  l'huile  eft  trouble:purihes-le  aa  Soleil,ou  au  fcu,ou  jcttc's  dans  le  tonncau  Huirc 
<Je  l'eau  bouillante  ,  pourveu  que  le  vaiflcau  nc  foic  pas  fragile.  "o»blc 
Si  I'huilc  eft  plcin  d'ordurc,  fricafTesdu  fcl ,  &  le  jcttes  tout  chaud  dans  le  Hui|c 
tpnneau  :  la  noix  de  pin  brulce  ,  ou  la  lie  d'huilc  torrcfiec,  &  jcttcc  dans  lc  vaif.  Talc, 
fcau  a  I'huilc,  fait  le  memc  cfFcc. 

Si  l'huile  a  aquis  quelquc  puanteur  ou  mauvaife  odcur,  pile's  dcs  olives  ver-  Hu''c 
tes  &les  jettcs  dans  I'huilc  fans  leurs  noyaux  ,  ou  jettefrde  la  mic  dc  pain  d'orgc  PMnl* 
m£lee  avcc  grains  dc  fcl,ou  faitcs  trcmperdans  I'huilc  dcs  flcurs  dc  raclilot. 

Si  l'huile  eft  corrompu  ou  pourri,pendcs  dans  lc  tonncau  unc  poignec  d'her-  Hujle 
be  dc  coriandre,&  l'y  jettcs  par  plulicurs  fois  ,  li  vous  voyes  que  la  pourriture  po*m> 
nc  s*cn  aille  pas ,  ou  pour  micux  changes  l'huile  de  vailfeau  ;  vous  corrigercs 
aufli  ce  vice,  ii  vous  prene's  dcs  railins,  6c  aprcs  avoir  dee*  leurs  pepius  les  piles, 
&  en  faitcs  des  paftillcs  pour  les  mettrc  dans  lc  vahTcau,&  dix  jours  aprcs  chan- 
ge's i'huilc  du  vauTcau. 

L'huile  fcra  fort  clair  ,  fi  vous  piles  l'ecorce  Sc  les  feiiilles  d'olives  avec  du  ci^llc 
fcl,  mcttcs  le  tout  dans  un  petit  noiict ,  que  vous  pendres  dans  lc  tonncau. 

I'our  rendre  l'huile  bicn  odorant ,  prene's  huile  virginal ,  qui  eft  le  premier  <J^|f 
huile  qui  eft  diftillc  fans  meule  au  pre  (loir :  jettcs  dedans  de  la  poudre  menue 
faite  dc  feuillcs  de  lauricr,racines  d*aun^e,&  de  foucher,racines  de  flambes ,  ou 
d'autres  chofes  odorantcs  relies  que  vous  voudres ,  lc  tout  bicn  defleche  6c 
pulverifc  fubtilement  ,  rcnWs  bien  le  vaifteau  j  puis  metres  du  fcl  fubtilement 
pulverife,  6c  expofes  quinze  jours  le  vaillcau  au  Soleil,  ou  bicn  raettcs  le  vaik 
fcau  bien  couvcrt  (de  crainte  que  I'huilc  nc  s'evente)  dans  un  chaudcron  plein 
d'eau  bouillante  ;  laifses-le  la  trois  heures  bouiilir  a  petit  feu,  6c  le  laifses  rcpo- 
fer  jufqucc  a  cc  que  vous  voyes  le  tout  incorpore,  puis  couLes  l'huile,  &  reser- 
ves-le  en  quelquc  vailfeau  bicn  ferme'  peur  voire  ufagc. 

Au  reftc,  il  faur  fcavoir  que  comme  lc  fond  du  micl ,  le  milieu  au  vin ,  aufli  Huile 
le  deflus  en  huile  eft  toujourslc  meillcur  ,  pour  les  raifons  que  nous  dirons  au  J^r-s^u 
craire  du  vin,  Livre  6.  tonncau. 

Quant  aux  proprietc's  de  l'huile,  il  a  une  finguliere  vertu  apliqul  par  le  dc-  i^&c  ^ 
hors,comme  I'on  connok  par  la  rcponfe  dc  Dcmocritc,  lequel  interroge  du  mo- 
yen  de  vivrc  longuement  ,&  entrctcnir  fon  corps  en  bon  ctat,dit :  Si  vous  miu 
nifles  lc  dehors  du  corps  d'huilc,  6c  le  dedans  dc  micl.  C'eft  pourquoi  Annibal 
commanda  a  fes  foldats.au  paflage  dcs  monts,de  froter  leurs  corps  d'huilc  pour 
les  defendre  contre  lc  froid  ,  meme  les  Anciens  pour  rendre  leurs  corps  agiles 
&  plus  prompts  a  toutes  actions  &  mouvemens  ,  fe  faifoicnt  frotter  tout  le 
corps  d'huile  avant  que  d'entrer  au  bain  :  aufli  leurs  oombattans  qu'ils  apcl- 
loient  Athletes,  avant  que  d'entrer  au  combat  fe  frotoient  tout  le  corps  d'hui- 
le, afin  qu'ils  nc  puflent  etre  li  facilement  faifis  en  luitant :  raais  pour  avoir  le 
corps  plus  agile  &  les  membres  robuftes. 

Quant  a  1  intcricur  6c  dedans  du  corps  ,  l'huile  n'y  a  pas  une  moindre  vertu 
qu'au  dehors,  parce  que  pris  par  le  dedans ,  il  amollit  le  ventrc,arrcte  la  mali- 
gnite  des  venins,  6c  les  fait  vomir  fubitement ;  mime  fi  quelquc  venin  ou  cau- 
rcre  aplique*  fur  la  peau,commenced'y  faire  un  ulcere,  ou  cfcarre,pour  dorapter 
cette  malignite,  rien  n'eil  mcilleur  que  d'y  faire  un  petit  liniment  d'huile  nou- 
veau, 

L'huile  repandu  fur  lc  vin ,  ou  quelqu'autrc  liqueur  empeche  qu'il  nc  s'c-  Vin  e>eo; 
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vcnre,  aufli  les  Cabaretiers  experts ,  pour  cmpcchcr  dc  rouflir  les  vins  Wanes, 
ont  coutume  de  jetrcr  par  dcllus  une  chopinc  ou  pinre  d'huile  d'olive. 
Huilecn-     L'huile  eftenncmi  des  plantes  ,  principalement  des  courges  &  concombresr 
ncmi  aux  qui  mcurcnt  incontinent ,  li  Ton  aproche  pres  d'eux  quciquc  vaiilcau  d'huile,. 
planccs.    ou        ccjuj       jcs  cuitivc  f0jt  huilcux  ,  comme  nous  avons  dU  au  fecoud' 

Livrc. 

Veitus  dc  La  lie  d'huile  eft  fort  bonne  pour  faire  du  ciment  a  paver  l'airc  des  greniers 
d'huile  a  b'c<*s  »  car  ce  ciment  chail'e  les  fouris  j  pour  empecher  dc  rouiller  tous  outil* 
&  infhumens  de  for  :  pour  donner  apctit  aux  bceufs,cn  arrofant  1c  fourrage  dc 
lie  d'huilr:pour  arrofcr  le  fond  du  coffrcou  1'on  ricnt  les  habits:car  la  lie  d'hui- 
le chafle  les  teignes  :  pour  polir  &  eclaireir  le  menage  de  boisrpour  garder  le* 
brcbis  d'etre  galcufcs,  en  les  frottant  avec  de  la  lie  d  huile ,  meme  pour  rendre 
faines  celles  qui  font  qallcufcs :  pour  faire  bruler  le  bois  fanstumec. 

C  H  A  1'  1  T  R  E      L  I  I. 
Comment  on  fait  par  exptejfitn  let  butUt  dtj  autre j  fruit t,&  femencer. 
H  ?Mio\  1 L  y  a  plufieurs  fruits  &  femences  qui  rendent  par  exprcfflon  une  liqueur 
dc  plu-     J  oleagineufe,dc  meme  fac,on  que  l'olive ,  a  fcavoir  les  noix  royales  ,  avelanes, 
&  limca  1  noiX  mu^cades»  amandes  rant  douces  qu'ameres,  noix  d'lndc,aiucardcs^ioyaux 
t«!     "  de  peches,  de  pin,d'abricots,dc  ccrifes,  dc  pruncs,de  piftachcs,grainc  de  tin ,  dc 
navcts,  de  fcnevc,dechenevi,de  pavot ,  dc  julquiamc,dc  pimpiuelle,  dc  citron, 
d'orangede  pommcs,de  poires,deconcombrc$,dccourgcs,de  melons  dccitroiiil- 
les ,  &  autres  femblables  :  defquels  nous  parlerons  en  particulicr,aHu  que  nous 
f^achions  la  manicre  de  les  preparer. 
Facons      L'huile  d'amandes  douces  eft  ainfi  prepare* :  Pcles  les  amandes  apres  qn'cllcs 
Jiandei1  ** auront  ircmpc  quclque  terns  en  eau  ticde  :  piles-le  en  un  morticr  dc  pierrc  ou 
doatcj.     dc  marbrc,  avec  un  pilon  de  bois,&  rcdigcs-les  par  mattes  ou  petits  pains,  que 
vous  petrir^s  &  manicre's  avec  les  mains  a  la  vapeur  dc  l'eau  chaude  alTes  long- 
tems,  Ci  vous  n'airoes  mieux  les  echaufter  fur  les  cendres  chaudes  I'efpace  d'une 
hcurc,  ou  au  Solcil  I'efpace  de  cinq  heures :  ou  les  mctrre  dans  un  vaidcau  dc 
verrc  qui  fera  echauflc,  par  la  vapeur  de  l'eau  boiiillantc  en  un  chauderon:  puis 
les  mettes  dans  une  ctamine  ou  lac  dc  chanvre ,  pour  les  prellcr  fur  un  prellbir 
qui  ait  l'ais  creufe  &  en  pcnte,ou  entrc  des  prclles,  done  vous  aures  chauffe  les 
ais :  il  faut  remarquer  que  les  amandes  ne  font  pas  toujours  pelees  avant  qu'en 
lirer  l'huile,  parce  que  l'on  n'a  pas  le  loifir  de  les  pclcr  quoiquc  ce  foit  le  meil. 
leur  de  les  peler,afin  que  l'huile  vienne  plus  pur :  meme  les  pcler  plutoc  avec  le 
coteau  que  les  trempcr  en  eau  chaude  ou  froide,  de  crainte  qu'a  raifon  de  la 
mixtion  de  l'eau,  il  n'en  forte  grande  quantite  d'huile  aqucux  &  mal  plaifanr. 
mindc**^  Apres  que  les  amandes  auront  etc  ainfi  exprimces ,  Ton  pcut  cuire  le  marc  /ous 
douccs.f    les  cendres,  &  en  manger  au  lieu  dc  pain :  il  faut  obferver  que  cette  preparation 
mSides  *~  d'huile  d'amandes  douces,  eft  proprc  feulement  a  l'huile  que  l'on  prend  par  U 
doiwc*.    bouche,  pour  apaifer  les  tranchecs  aux  femmes  nouvellcmenc  accouchecs ,  oti 
pour  adouctr  les  coltqUes,&  nephritiques,  ft  on  le  boic  avec  deux  onces  dc  vin 
blanc,  ou  d'eau  dc  vie  :  tel  huile  fc  tire  fans  autre  chalcur,  quelquesfbis  on  frl» 
caflc  les  amandes  pour  les  deftecher  legcrcment,  puis  on  expriinc  l'huile. 
HvWei      L'huile  d'amandes  amcrcs  fc  fait  d'amandes  fricafsces  en  la  poc'le,&  remue'es 
m  n*,ini"  f<>uvcnt>  afl»  qu'clles  ne  brulent  pas ,  puis  exprimces  jufques  a  cc  quelle*  ne 
Huic  d*a-  reiidcnt  plus  fica :  Pc  cewe  facoo  l'on  pcut  cxprimct  deux  autrcs  fox tcs  d'hui- 
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exterieurcs  ,  l'autrc  done  fc  fervent  les  Parfum<  urs ,  kfquclks  deux  Torres  fontpolir  |es 
faitcs  d'amandes  douccs  ,  vicilks  Sc  entities  ,  qui  nc  font  p.;s  huilcufes  a  caufc  ;Jjsm*: 
dc  leur  vicillcife,  que  l'on  fiicailc  premicrcmenr  dans  la  poclc.puis  on  les  prcllc  jujridej  a- 
avec  des  nicuksou  pn  Iks  erans  cloks  &  enkrnxvs  dans  un  lac  ou  c'tamine  "><.•'«,  de 
Les  huiksde  piilachcs  ,  noix  communes,  noix  avelanes  ,  noix  Indiqucs  ,  dc  ^"Ijf5' 
noiaux  de  pummcs  ,  dc  pin  ,  dc  coifes ,  dc  femences  de  courses ,  coucombres,  ncs,  &c. 
melons  ,  palme-Chrift  ,  chenevi  ,  lin  ,  p.ivot  ,  hanncbannc  ,  iafran  baurd  ,  die 
autrcinent  C*rtkatnum  ,  hetbc  aux  poux  ,  &  autres  fruits  &  femences  olc.'.gi- 
ncuks  font  exprimc's  dc  la  mcme  facon  que  ks  hniks  d'amandes  douccs  :  en 
obfervant  toujour*  que  l'cxprcifion  en  foic  fairc  chaudemeiu,  fcavoir  que  les  ais 
des  meulcs  ou  prtlloirs  loicr.t  cluuds  011  les  lemcnecs  ckhaufecs. 

L'huilc  laurin  eft  ainfi  prepare  :  Prcncs  des  baies  dc  laun'er  mcurcs  &  rcccn- 
tcs ,  piles-les  ,  rediges-ks  par  nwllcs  ou  pctites  pnftillcs  :  faitcs-ks  boiiillir  alTc's 
Jung-  terns  dans  de  l'cau  dans  un  chauderon  ,  coulcs  la  dccoccion  ,  laiflc's-la  re- 
froidir,  &  am  dks  la  graille  qui  nagcra  par  dtllus,  laquelle  vous  rcferveres  pour 
l'huilc:  ou  bien  raitcs ccoukr  toutc  1'eau  du  vailkau  par  un  trou  qui  fcra  an 
fond  ,  la  nr.iillequi  demcutcra  eft  l'huilc.  Quclqucs-uns  ne  font  pas  boiiillir 
ks  baks  tie  lauricrs  rcdigces  en  malic  ;  mais  les  txprimcnt  fous  lc  prcilbir  }  Sc 
laiilcnc  diftillcr  i'huilcdans  un  vailkau  pkin  d'eau.  Autrcmcnt  mile's  c'gale  por- 
tion dc  grains  dc  laiuicr  ,  &  d'olivcs  ,  pilcVks  cnfcmblc  ,  &  cxprimcs  l'huilc. 
L'huilc  lauiin  eft  fouvcriin  pour  met  tie  aux  cliftercs  pour  les  coliqucs,  &  pour 
cn  faire  des  linimens  aux  tumeurs  froides  paralilic  ,  frillbns  des  fievrcs  quartcs,  Hnilesde 
&  maladies  froides  dc  nerfs.  Dc  mcme  Ion  pcut  faire  dt  l'huilc  limplc  dc  tjrains  mrunes, 
demeurte  ,  genevre  ,  kntifc  ,  ttrebinthc  ,  dc  lierc  ,  qui  eft  aufli    iingulicr  a  j^f/Vo* 
faire  des  linimens  peur  les  gourtes  froides ,  &  mcmbrcs  endormis.  Quelqucsfois  tcScaihc 
l'on  prend  c'gale  portion  dc  grains  dc  genevre,  &  de  laun'er,  que  l'on  fait  trcm-  dciicu*. 
per  dans  du  vin  ,  enfuite  Ton  cxpiime  I  huile  ,  l'on  pcut  audi  faiic  boiiillir  dans 
de  l'huilt:  les  grains  de  lauricr  ,  puis  les  exprimer  :  ou  bien  fans  autre  mixtion 
ni  preparation  ,  Ton  met  dans  un  lac  des  grains  meurs  &  vcrds  dc  laiuicr,  def- 
qucls  fo'JS  la  mcule  ou  prcfloir  on  tire  l'huilc. 

L'Huilc  de  mufcade  eft  ainh  fiit,mettc's  des  noix  mufcades  par  morceaux,pi-  Hoilede 
ks-ks  avee  un  piton  dc  bois ,  cxprimcs-  les  cntrc  des  meulcs  chaudes  :  ou  bien  rau(<adc* 
ks  diviie's  par  pctits  morccaux,  &  fates- les  trcmpcr  trois  jours  en  fort  bon  vin, 
puis  les  dclkche's  a  l'ombrc  du  Sokil  deux  jours  cnticrs,aprcs  cchaufes-ks  mc- 
diocrerncnt  dans  un:  poclc  fur  lc  feu  ,  en  les  arrofant  d'eau  rofe  ,  &  inconti- 
nent les  cxprimant  fous  lc  prelloir.  Il  faut  rcmarqucr  qu'en  ccttc  maniere  J'hui- 
Je  ,  qui  fe  fait  par  ex  predion  ,  l'on  eft  contraint  iouvene  d  arrofer  les  matieres 
d'eau  ou  de  vin,pour  cn  extrairc  plus  ficilcment  dc  plus  grandc  quantite  d'hui- 
k  ;  ainil  nous  vovons  a  1'cxprclTion  des  amandes  douccs  aufquclles  quand  elks 
iont  trop  feches  ,  l'on  ajouie  quclquc  pen  d'eau  ,  aux  autres  du  vin  ,  commc 
aux  huilcs  laurin  ,  mufcade  ,  genevre  ,  &  fcmblables. 

C  H  A  V  I  T  R  E  LIU. 

Commtnt  on  fait  les  kitilcj  p*r  imprejfion. 

LEs  huilcs  faits  par  imprcfllon  font  communcmcnr  compofes  d'huilcs  d'o-  ^Tuile 
live  ,  parce  qu'il  eft  plus  tcmpcrc  ,  &  fc  fait  plus  facilemcnt,  &  retient  plus  ^Xii!"" 
cxjclcmem  la  quanti;c  des  ingudiens  foit  chauds  ou  frouls:  il  eft  vrai ,  que 
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bien  fouvent  au  lieu  d'huile  d'olivc ,  l'on  fc  fcrt  d'huile  d'amandes  douccs  ,  Ott 
d'avelancs  ,  ou  dc  camomille  ,  ou  d'autres  ,  felon  que  I'occafion  des  chofes  le 
requiert ,  comme  vous  pounds  connoitrc,  par  la  defcription  particuliere  de  cc$ 
huilcs.  Quoi  qu'il  en  foit ,  pour  fairc  les  huilcs  par  imprcflion  ,  il  faut  confi- 
dcrer  trois  chofes  ,  la  chaleur ,  qui  eft  la  caufc  cficicnte  de  l'huile  :  la  qualite 
Trois^  des  ingrcdiens  ,  8c  leur  ^uantitc.  Quant  a  la  chaleur ,  foit  du  feu  ,  ou  du  Solcil, 
conhdcrei  ou  ^'autrcs  chofes  qui  echaufent ,  ellc  doit  ctre  proportionate  felon  la  qualite 

1  >as  fi 


iicion 

SonT""  des  huiles  ,  on  lc  conrente  bien  iouvent  de  la  chaleur  du  5olcil ,  ou  d'unc  cau 
Hui!edcbouiHantc  qU'on  apelle  bain  marie  ,  autreracnt  double  vailTeau.  Et  pour  moi 
Huiles  jc  fuis  d'avis  que  pour  la  preparation  de  ces  huiles  ,  il  nc  faut  pas  fe  fcrvir  dc 
par  im-  charbon  »  ni  d'autrc  forte  de  feu  ,  mais  plutot  du  bain  marie.  Car  comme  par  la 
bain  Ma-  chaleur  douce  du  bain  marie  ,  toutcs  les  parties  des  ingrcdiens  font  gardecs  ,  Sc 
ue.  l'huile  eft  bien  prepare  &  digere  ;  aufli  par  la  grande  chaleur  d'un  feu  violent, 
il  s'enfuit  plutot  unc  exhalation  ou  combuftion  des  chofes  oleagineufes  qu'unc 
digeftion.  La  preparation  done  de  ces  huiles  qui  ont  befoin  d'unc  plus  forte 
chaleur  que  du  Soleil ,  fera  beaucoup  roeilleure  ,  fi  vous  mcttes  lesmatieres 
dont  vous  voules  tirer  l'huile  dans  un  vailTeau  de  verrc  ou  detain  pour  etre 
infufees  dans  dc  l'huile,  melc  avec  du  vin  ou  d'eau.ou  d'autre  liqueur  couvena- 
ble  ,  ou  fans  liqueur  ,  felon  que  la  nature  des  ingrediens  &  la  chofe  prefente 
le  demande.  Enfuite  mettes  trois  jours  durant  ce  vaiueau  dans  un  chaudcron 
plein  d'eau  un  pcu  boiiillante  ,  ou  pour  le  mieux  que  le  vailTeau  ne  trempe  pas 
dans  l'eaujmais  plutot  receive  fculement  la  vapeur  de  Teau  boiiillante  au  chau- 
dcron ,  les  trois  jours  paflcs  vous  pourres  ex  primer  les  chofes  que  vous  aures 
fait  infufer  ,  les  couler  dans  un  couloir  de  forte  6c  grolTe  roile  ,  apres  y  remet- 
crc  d'autres  ingrediens  nouveaux  s'il  eft  befoin  ,  fcavoir  ,  jufques  a  ce  que  les 
liqueurs  qu'on  aura  melc  avec  l'huile  ou  l'humidite  qui  viendra  des  ingrcdiens 
fera  confumc  ,  &  que  l'huilc  femblera  avoir  aquis  cnticremcnt  les  vcrtus  des 
ingrediens  ,  puis  les  couler  &  prefier  comme  devanr.  C'eft  la  manierc  que  l'on 
doit  tenir  pour  bien  preparer  les  huiles  par  impreffion  :  il  eft  vrai ,  qu'a  moins 
de  frais&  bien  plutot  on  les  pourra  preparer ,  en  mettant  les  matieres  dans  une 
grande  poclc  d'airain  fur  un  feu  de  charbon,  ou  dies  boiiilliront  a  petit  feu,  jufc 
ques  a  ce  que  la  liqueur  qu'on  aura  melc  avec  l'huile  ou  humidite'  des  ingre- 
diens cn  foit  confumcc  ,  puis  on  les  coulera  &  prellcra  a  la  facon  que  nous 
avons  dit  ci-devant. 

Foot  furplus,l*on  connoit  que  l'huile  aura  attire;  entierement  les  vertus  des  in- 

fi°l"huilc  grcdiens,fic  que  les  liqueurs  qu'on  aura  melc*  avc,c  l'huile  ou  que  l'humiditc  des 
elt  £uc.    ingrediens  fera  confumcc ,  fi  avec  une  fpatule  de  bois,  l'on  jettc  quelques  gout- 
tes  d'huile  dans  lc  feu*  car  fi  ellc  s'enflamme  incontinent,  e'eft  figne  qu'elle  eft 

{>ure  ,  fi  ellc  pette,  die  a  encore  quelque  reftc  d'humidite,  davantage  en  bouil- 
anc  dans  le  cnauderon  ellc  pettc  avec  l'liumiditc"  ,  &  fait  des  bouteillcs  ,  apr<:$ 
que  l'humidite"  en  eft  confumce  >  elle  eft  paifible  &  tranquillc  :  merae  une 
goutte  d'huile  re'pandue  fur  la  main ,  fi  elle  eft  humide ,  ellc  nagcra  par  deflus 
Fhumidite\ 

Qnalite*  Quant  a  la  qualite*  des  ingrediens  ,  elle  confiftc  principalement  en  ce  que  les 
a       ingrediens  font  froids  ou  chauds ,  tendrcs  ou  durs :  s'ils  font  froids ,  il  eft  bc^ 
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foiH  dc  les  meler  plufieurs  fois  dans  I  huile  ,  afin  d'imprimer  a  l'huile  la  vcrtu 
froide  dcs  ingrediens.  Car  quoique  l'huile  d'olive  foic  temper^  ,  toutesfois  il  Huifef 
tend  plus  a  la  chaleur  &  nature  du  Feu  qu'autrement  j  mais  il  faut  ncccllaire-  f  od>. 
ment  changer  plufieurs  fois  les  chofes  infufes  &  en  rcraertrc  dautres  en  leur 
place,  meme  pour  cet  efet,  lavcr  l'huile  dans  quelque  cau  ,comme  nous  dirons 
dans  l'huile  rofat ,  fi  les  ingrcdicns  font  chauds  ,  il  fufit  un  feul  changemcnt 

Four  la  compofition  deshuiles  chauds,  a  raifon  de  l'afinue  8c  fimpathic  dc  Huiles 
huile  avec  les  chofes  chaudes.  chauds. 
Si  les  ingrediens  font  durs  &  dificilcs  a  fe  digerer  ,  &  imprimer  Ieurs  vertus  j^f1^ 
a  l'huile ,  il  fauc  les  infufer  avant  que  les  fairc  boiiillir  ,  meme  ajouter  a  leur  drc$  ou 
decoction  quelque  liqueur  ,  commc  du  vin  ,  fuc  ou  autre  liqueur  convenable  , duu* 
tant  pour  les  digerer  ,  que  pour  empecher  d'etre  brulcs  ou  acquerir  one  mau- 
vaife  odcur  :  S'ils  font  tendres  ,  ils  demandent  quelquefois  une  infufion  fimple 
a  la  chaleur  du  Soleil ,  ou  fur  un  feu  lent  ,  fans  aucune  decoction  ,  comme  les 
fleurs  :  quclquesfois  une  legere  ebullition  fans  infufion  ,  commc  plufieurs  cho- 
fes aromatiques. 

Er  quant  a  la  quaiitc  des  ingrediens  »  il  faut  obferver  que  non  fculcment  les  Huile* 
huilcs  par  im predion  ,  font  faits  en  panic  des  plantes;  mais  audi  d'animaux,  ou  ntmaui%i 
en  panic  de  leurs  excremens,  aufquels  on  nc  doit  pas  faire  aucun  changement:  parcies d't- 
&  il  n  y  a  autre  chofe  a  obferver  ,  linon  que  fi  les  betes  font  petites  ,  on  les  fait ccux* 
mourir  dans  l'huile,  commc  aux  huilcs  de  fcorpions  , fcrpens  ,  grcnouilles, 
fourmis,  fi  cllcs  font  grofles ,  on  les  fait  mourir  prcmiercment  puis  on  ore  leurs 
cntrailits  ,  aprtfs  on  les  fait  boiiillir  ,  commc  l'on  fait  a  l'huile  dc  renard. 

Touchant  la  quantice  des  ingrediens,  dont  les  huiles  par  im  predion  font  dies 
fimples  ou  compofes ,  il  faut  que  quand  l'huile  eft  compofc  de  plufieurs  ingre- 
diens ,  l'on  fuivc  cet  ordre  ,  qui  ell  de  prendre  les  ingrediens  de  plus  grofle  8c  Q„n,;t£ 
dure  fubftancc,  les  mettrc  infufer  trois  jours  ,cnfuitc  ceux  dc  mediocre  fub-des  ingic- 
ftance  deux  jours  j  les  plus  tendres  ,  &  fubtils  aromatiques  un  jour  &  une  nuit,  ^iens* 
&  les  fairc  boiiillir  par  ordre  ,  fans  les  couler  qn'une  fois  ,  refcryant  les  gom- 
mcs  pour  les  mcler  &  diftbudre  avec  l'huile  coule  felon  qu'il  fcra  requis}  li  par 
hazard  qutiques  gommes  encrenc  dans  ces  huiles. 

CHAPITRE.  LIV. 
Dcfcrtpt'fn  dts  bnilet  tjul  font  faits  p*r  impreffion. 

L -Huile  rofat  eft  ainfi  prepare  :  Prencs  l'huile  d'olives  nouvelles  telle  quan-  nuii0 
cite  que  vous  connoitre's  ctrc  neceflaire,  fcavoir  furhfamment  pour  infufer  t°f*i« 
Ks  rofes :  laves  le  diligemment  tant  pour  lc  rendre  plus  froid  8c  tcmpcrc*  ,  que 
four  ie  depurer  :  fi  par  hazard  il  eft  nn  peu  falc'ou  feculent. 

Cettc  Lotion  fe  fait  avec  egale  portion  d'eau  8c  huile,  les  remuant  enfemble  Lavement 
dans  un  vaiilcau  jufqucs  a  c«  qu'ils  foient  meles  8c  incorporcs  ,  8c  les  laitfant d  tuJ<* 
ainfi  quelque  terns,  jufqucs  a  ce  qu'ils  fe  feparent  ,  on  fcra  enfuite  un  trou  aa 
fond  du  vaifleau  ,  ou  ils  fcront,  afin  de  faire  ecouler  l'eau  :  puis  on  remettra 
d 'autre  cau  qu'on  remuera  commc  dc  vant,  ce  que  Ton  continuera  trois  ou  quatre 
fois  :  que  li  cettc  lotion  prefle,  on  tiendra  lc  vaifleau  en  quelque  lieu  chaud  , 
afin  que  l'huile  fe  fepare  plucot.-  Et  il  faut  rcmarquer  que  l'huile  ne  doit  pas 
cere  lave  dc  cettc  fafon  :  finon  les  huiles  rafraichiftants,  commc  lc  rofat,violar, 
&  autres  fcmblablcs ,  il  eft  vrai ,  qu'il  nc  fcra  pas  befoin  de  layer  l'huile  ,  fi  on 
a  huile  d'olivcs  verccs  que  Ton  apcllc  omphacin.  Cccte  locioo  d'huile  raitc  > 
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a  ics  quantuc  furfifanre  dc  rofcs  ^panoiiies ,  mcttes-lcs  inhifer  &  confire  en  cet 
huile  lave,  dans  an  vaiflcau  qui  aic  l'enrrec  etroite,  commc  unccruche,  ou  bou- 
tcillc  de  vcrrc  ,  ou  d'etain,  qui  foit  plcin  a  la  quatriemc  partie  pres  du  burd 
bien  bouche,  cxpofes-lcs  ainli  au  Solcil ,  ou  en  un  lieu  humide,  fept  jours, puis 
faices  bo'uillir  les  rofes  en  un  vaifl'eau  double  avec  eau  boiiilUnte,  commc  nous 
avonsdit,  ou  bien  faites-lcs  bouillir  dans  une  poclc  d  airain  a  petit  feu  fans 
flamme,  l'efpace  de  deux  ou  rrois  hcnrcs,  apres  que  I'huile  aura  boiiilly  Sc  con- 
fume  une  partie  de  fon  humidite ,  il  la  faudra  couler  &  prefer  dans  un  couloir 
fort  Sc  de  grollc  toile  ,  &  y  remettre  d'autres  rofes  nouvellcs ,  en  faifanc  com- 
me  devant  jufques  a  trois  fois,  en  fin,  apres  avoir  etc  coulc,  on  y  ajoutera  au- 
canc  d'eau  de  l'infufion  d'autres  rofcs  infufes  en  eau  ,  qu'il  y  aura  d'huile  , 
qu'on  cxpofera  au  Solcil  l*cfpacc  dc  quarantc  jours  ,  laquelle  infufion  pourra 
puis  apres  etrc  feparec  d'avec  I'hnile ,  com  me  il  a  etc  dit  dc  I'eau  pour  laver  : 
Toutcsfois  l'on  fe  pourra  contenter  de  l'infulion  des  rofes  faitc  en  huile , 
fans  ajouter  d'autre  eau  en  l'infufion.  L'on  mcle  quelquesfois  parmi  la  decoc- 
tion des  rofes  ,  un  peu  de  vin  ,  ou  de  fuc  de  rofcs  nouvellcs,  afin  d'empe'eher 
que  I'huilc  nc  fc  brulejou  qu'en  cuifanc  il  n'acqutcrc  quclque  raauvaifc  odeur. 
t*ut for- Il  faut  notcr  que  l'on  prepare  deux  fortes  d'huile  rofat :  unc  huile  d'olives 
tcs  i  hmlc  meures  &  de  rofes  ouvcrtes  &  epanouics,  lefquelles  doivent  etre  pour  le  micux 
1  rouges.  L'autre  huile  fe  fait  de  rofes  etans  encor  en  bouton  avec  huile  d'olives 

verces ,  Sc  non  meures  :  ou  fi  vous  n'aves  pas  de  cet  huile  omphacin ,  vous  en 
prepareres  avec  huile  commun,  Sc  verjus  cuits  enfemblc  jufques  a  la  confom- 
ption  du  jus.  Cclui-ci  eft  plus  rafraichiflant ,  aftringent  Sc  rcpercuflif :  l'autre 
plus  digeftif  Sc  anodyn. 
Nontellc    L'on  fait  de  I'huilc  rofat  fan?  I'huile  d'olives,  mettant  des  rofes  rounds ,  ou 
d*K3e  to- incanutcs  011  mufcadcs,pourrir  dans  un  vaiflcau  couvcrt  un  mois :  Cet  huile  eft 
Cu.        fort  odoranr. 

Pour  obfervcr  cette  facon  de  faire  des  huiles  froids  ou  tcmperes  Sc  flm- 
ples  comme  font  I'huilc  violat ,  dccamomillc,  dc  melilot ,  de  violettes  jau- 
ncs  ou  rouges,de  feiiillcs  &  flcurs  d'anet ,  de  flcurs  de  lys  en  6tant  le  jaune,  de 
fleurs  de  flambes.de  flcurs  de  fuzeau ,  de  fleurs  de  bouillon  blanc  ,  dc  fleurs 
de  jafmin  ,  de  fleurs  de  pavot ,  ou  des  fcuillcs  Sc  teres  dc  pavot,  des  fcuilles  de 
laituc,  de  flcurs  blanches  de  lys  d'etang,  pour  les  compofer  il  faut  notcr  ,  qu'au 
defaut  d'huilcs  d'olives  vertcs,  on  peut  prendre  I'huilc  d'amandes  douccs,  nou- 
vcllemcnt  extrait ,  ou  d'avelancs,  qui  aura  ete  prcmicrcment  lavc\ 

Huile  de  coins  :  Prencs  des  coins  cntiers  avec  1'ecorce  &  fans  femences  bien 
meurs  :  piles- les  ,  faites  les  tremper  au  Solcil  l'efpace  de  quinze  jours  en  huile 
vert,  ou  huile  bien  lave,  commc  nous  avons  dit  ci-devanc :  puis  bo'uillir  avec 
egalc  portion  de  jus  de  coings  ,  en  double  vaiflcau  l'efpace  de  quatre  heures ; 
changes  deux  ou  trois  fois  la  chair  Sc  jus  dc  coin ,  expofes  au  Solcil  derechef  , 
Sc  faites  bouillir  :  puis  coules-le  tout ,  Sc  rcfervcs-lc  en  des  v; 


Huile  de 


puis  coules-le  tout ,  Sc  rcfervcs-lc  en  des  vaiileaux  pour  l'u- 
fage  ;  le  jus  de  votrc  coin  fe  tirera  facilement ,  Sc  en  plus  grande  quantity  ,  fi 
vous  rape's  plutot  les  coins  que  de  les  coupcr  par  morceaux. 

Huile  de  maftich  :  Il  faut  prendre  de  I'huile  rofat,  ou  d'olives  vertcs,  ou  dc 
coin  trois  livres  ,  hutt  onccs  de  vin  maftich  pulverise'  ,  Sc  ajoutes  fur  la  fin 
(parce  qu'il  ne  veut  pas  cuirc  beaucoup)  trois  onccs :  faites  cuirc  le  tout  a  con- 
fomption  du  vin ,  en  rcmuant  fouvcuc  afin  que  lc  maftich  fc  puiflc  fondre  Sc 
melcr  avec  I'huilc.  Huile 
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LI  V  RE    TROlSlEME.  59* 
Huilc  dc  flairs  dc  fuzeau  :  Empliflcs  une  bouccille  dc  vccrc  plcine  d'huilc  Huitede 

lave  on  omphacin,  mettes-y  unc  tuffifante  quantiie  dc  fleurs  dc  fuzcau  ,  expo-  ulc*u* 
fes  la  boutcille  au  Solcil  l'efpace  dc  fix  jours,  puis  les  cxprimes,  &  remcttes 
<n  d'autres,  continues  cela  tout  l'Etc,  que  les  fleurs  dc  fuzcau  fcront  en  vcr- 
turcct  huile  ell  fingulier  pour  fortifier  les  ncrfs,  apaifer  la  doulcur  des  jointures. 

Huilc  de  mille-pcrtuis ;  Faitcs  trcmpcr  trois  jours  en  vin  trcs-oJoram  les  Htiile  dc 
fommitcs  demillc-pertuis,  puis  boiiillir  tout  douccmcnt  au  bain  Marie  ,  on  en  :"fl;cpcc-. 
double  vaiflcau  ,  2c  quelque  pcu  aprcs  les  cxprimes  legercment :  mcttcs  tiein- 
pcr  dans  lc  mcmc  vin  autant  dc  jours  &  de  nuits  fcmblablc  quantiie  de  fommi- 
tcs  de  millc-perruis,fuites  boiiillir, &  exprimcs  comrae  devant,  puis  ajoutes  trois 
onces  dc  terebenthine  dc  Venife,fix  onces  d'huile  vieil,  un  fcrupuie  dc  fafran, 
mclcs,  &  au  memc  bain  Marie  faitcs  boiiillir  jufqucs  a  la  confomption  du  vin  ; 
vous  gardercs  ce  qui  rcftera  dans  un  vaillcau  de  vcrrc,  ou  plombe  pour  vous  en 
fervii  le  plus  chaudement  que  vous  pourres  aux  ulcercs  malins  des  ncrfs ,  aux 
membrcs  decharncs  &  refroidis  ,  aux  piqucurcs  des  ncrfs ,  aux  doulcurs  des 
dents  ,  aux  convulfions,  aux  tumcurs,  aux  goutcs.  Quclqucs-uns  font  cec  huilc 
tout  fimplc,  &  prenncnt  les  fleurs dc  mille-pcrtuis,  qu'ils  mettcnt  trcmpcr  l'E- 
tc cn  huilc  lave  dans  un  vailleau  de  verrc,&:  l'cxpofcnt  au  Soleil.puis  lc  gardent. 

Huilc  dc  rue  :  Prcnes  des  feiiillcs  de  rue  quelque  peu  feches  a  raifon  qu'cllcs  Huilc  <je 
ont  une  humidite  excrementeufe  ,  mcttes-les  au  Solcil  l'Etc  cnticr  tremper  entuc* 
huilc  ;  ou  pour  lc  mieux  changes  les  dc  huit  en  huit  jours,coules-ics,  &  cxpri- 
mcs a  chaquc  fois :  l'Etc  palfc,  fans  les  fairc  cuirc  coulcs-lcs,  preflcs  &  refcrves 
cn  vaiH*caux>  voila  comme  on  prepare  les  huilcs  dc  mcurcs,d'abfinthc ,  de  mar- 
jolainc,  d'.mtonne,  de  thym  ,  dc  camomille  ,  &  autrcs  femblables  ;  aufquels 
quclquesfjis  on  ajoiirc  parcille  quantite  de  jus  ,  ou  fleurs  ,  ou  feuillcs  melees 
avec  I'huilc,  &  on  les  cxpofcra  au  Soleil. 

Huile  d'afpic  :  Prencs  du  vrai  afpic  ,  ou  a  fon  de'faut ,  dc  la  lavandc  trois  on-  Huilc 
ccs  ,  ft ui lies  de  marjolaiuc  &  dc  lautier  deux  onces  ,  racines  dc  fouchct  ,  de^pic* 
campanc  ,  &  bois  d'alocs ,  dc  chacun  une  once  &  demie  ,  noix  mufcades  trois 
onces,  infufes  lc  tout  a  partcn  egale  portion  dc  vin  &  d'eau,  linfulion  achevee, 
faitcs  boiiillir  le  tout  cnfemblc,  en  une  fufifante  quantite  d'lui?le,dans  un  dou- 
ble vaiflcau  ,  l'efpace  dc  quatre  ou  cinq  hcures  ;  ceia  fu't  pafles  ,  coulcs ,  &  rc- 
icrves  1  huile  pour  votrc  ufage  ,  fcavoir  pour  les  doulcurs  fioidcs  d'eftomac, 
des  reins  ,  dc  ventre  ,  matricc  ,  &  autres  licux. 

Huilc  de  renard  :  Prcne's  un  renard  vif ,  d'agc  mediocre  ,  dc  beau  corfage  ,  Huilc  de 
bicn  nourri ,  &  eras,  de  ccux  d'aprcs  les  vandanges  ,  tucs-lc  ,  &  lui  6;cs  toutcs  'Cll4Id■ 
fes  cntraillcs  &  fa  pcau  ,  quelques-uns  ne  luiotcnt  pas  fes  entrailLs ,  mais  fcu- 
lement  la  ficnte  qui  eft  en  fes  boiaux  ,  parce  qu'il  a  beaucoup  de  guide  en  fes 
boiaux  ,  caflcs-lui  les  os ,  afin  que  la  moclle  cn  forte  ,  mettes-lc  cuirc  dans  dc 
la  faumure ,  ou  eau  marine  ,  de  chacunc  un  fcxtier  ,  huilc  deux  fcxticrs ,  fel 
trois  onces ,  fur  la  fin  de  la  decodtion  ajoutes  des  feiiillcs  dc  fauge  romartu  , 
auct  ,  origan  ,  marjolaiuc  t  Sc  graincs  de  genevre  :  aprcs  qu'il  fcra  cuit  jufqucs 
a  pourriture  ,  que  la  chair  puiflc  etrc  fcparee  des  os  ,  exprimes,  &  pafles  lc  tout 
par  unc  ecamine,&  le  refcrves  dans  un  vailleau  pour  fairc  des  linimens  aux  dou- 
ciculaircs ,  gouttes  fciatiques ,  afettions  de  ncrfs  ,  doulcuis  des  reins , 
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&  du  dos.  dc 

Huilc  dc  vers :  Prenes  des  vers  dc  terre  demi  liyre,  laves- les  bicn  dans  duTCn. 
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▼in  blahc ,  puis  kites  les  cuirc  dans  deur  livrcs  d*huile  d'olivc ,  8c  an  pea  <fc 
vin  rouge ,  juTques  a  la  confompcion  du  vfn,  coule's  8c  exprime's  le  tout ,  Seen 
tefcrves  l'huile.  ll  Teroit  bon  encore  dans  cec  huile  de  mettre  d  autres  vers  ,  8c 
les  y  laiflcr  rant  que  l'huile  durera.  Cec  huile  eft  fingulier  pour  fortifier  les 
nerft  refroidis  8c  pour  les  douleurs  des  jointures. 
H«ilcdc  Huile  de  Terpens :  Prenes  des  Terpens  enticrs ,  mettc's-Ies  dans  un  vaifleau  de 
fcipcnt.  terre  plombe  ,  eroplifles-le  de  beurre  de  May ,  couvre's  lc  pot  d'un  couvercle 
bien  lute  en  Tes  jointures  ;  mais  qui  ait  un  petic  trou  au  defl'us  ,  aproches  le 
pot  pres  du  Feu  ,  8c  lc  faiccs  boiiillir  demi  jour ,  pour  le  faire  tout  cuire  exacte- 
ment  j  coule's- le  par  le  linge  ,  meles  enTcmble  ces  deux  coulaturcs ,  laiflcs-les 
rcfroidir  8c  he  reTcrv^s  dans  un  vaifleau  de  verre  pour  vous  en  Tervir  aux  gouttes 
&  paralifie.  D'aurtes  prenncnt  des  viperes  &  leur  coupent  la  t£te  &  la  queue  , 
ainfi  que  I'on  fait  a  la  Thcriaquc ,  les  font  cuire  en  huile  ,  8c  uTcnt  de  cec  huile, 
aux  dartres  rebelles  ,  8c  boutons  de  ladrerie. 

CtiAPlTRE  LV. 
Des  huile s  qui  [e  font  Par  diftillation. 
A  troineme  maniere  de  faire  les  huiles  ,  eft  par  rcTolution  ou  distillation , 
dc  laquelle  nous  parlerons  aprcs  la  diftillation  des  eaux  ;  outre  ccttc  manic- 
re  de  tircr  l'huile  (  encore  quelle  Te  fafle  par  ex  predion  en  d'autrcs  )  il  y  en  a 
une  antre  qui  aproche  fort  a  cette  troifieme  facon  de  diftiller,  8c  qui  eft  propre 
pour  diftiller  les  ceufs,  froment,  fenevc,  fbin,  orge,  tertre,  Toulfre,  &  autres. 
Huile       Huile  d'ecufs  :  Prenes  des  jaunes  d'ecufs  cuits  durs  dans  de  I'eau,  ou  pour  le 
rfaeuft.    micux  ,  Tous  les  cendres  chaudes  ,  environ  trente  ,  froi lies- les  long- terns  entre 
vos  mains,puis  fricafle's-les  dans  une  pocle  plombee,  ou  vernllftc  de  tcrre,a  pe- 
tit feu ,  rcmue's  &  retourncs-les  Touvent  avec  un  cuiller  dc  bois  ,  juTques  a  cc 
qu'ils  rougilTcnc ,  enTuitc  preflcs  les  avec  Le  dosdu  cuiller  :  ou  pour  lc  mieux 
mettc's-Ies  entre  deux  preftes  pour  les  prcfler  comme  onfaic  l'huile  d'amandes, 
il  en  Tortira  de  l'huile  en  abondance »  qui  eft  Touvcrain  pour  ocer  les  taches  da 
cuir  ,  pour  gucrir  les  dartres  ,  pour  faire  renaitre  le  poil  ,  pour  guerir  les  ulce- 
res  fiftulcux  &  malins  j  pour  apaiTer  les  douleurs  ,  adoucir  les  aprctcs  de  la 
peau,  ronTolider  les  nflures  des  frvres  ,  des  mains ,  des  pieds,  &  du  fbndement, 
ocer  les  cicatrices  laifles  aux  lieux  brulcs,  &  pour  les  ulcer cs  des  membranes  du 
cerveau.  Quelques-uns  en  la  preparation  de  cet  huile  ne  cuiTent  pas  les  ceufs 
durs  }  mais  les  fricaflent  tous  cruds ,  puis  preflcs  dans  un  Tac*  ou  Tous  un  preT- 
foir ,  en  exprimcnt  l'huile. 
Hwle  &    Huile  de  froment :  Preflcs  du  froment  entre  deux  lames  de  fcr  mediocrement 
foment  embraces ,  ou  bien  chaudes ,  ou  entre  une  pierre  dc  raarbre  ,  8c  une  platine 
cpaifle  de  fer  chaud  ,  rcccves-cn  l'huile  qui  cn  diftile  ,  ou  otes  l'c'corce  du  fro- 
ment ,  puis  le  di  illes  a  la  fac,on  de  l'huile  des  Philofbphes ,  tel  huile  chaud  , 
aplique ,  ncttoie  les  taches  dc  la  peau  ,  gucrit  les  dartres  ,  fiftules  ,  8c  fiflures  de 
la  peau  >  la  tcigne  des  petits  enfans  ,  ainfi  les  huiles  d'orges  de  feneve' ,  &  au- 
tres graines  huileufes  font  "preparers. 
.     Huile  dc  foin  :  Allumes  unc  quantite*  de  fbin ,  puis  l*4reigntfs  incontinent* 
ton!  '  C>Pr^s  mettes-  lc  Tur  des  charbons  ,  8c  cependant  qu  il  Tc  reToudra  cn  fumee ,  e- 
tendes  deflus  une  lame  de  fer,  il  s'y  amaflcra  une  liqueur  huileuTe,  qui  eft  apel- 
lee  huile  de  fbin  ,  cllc  eft  migulierc  pour  les  dartres  8c  feu  S.  Ancoinc  >  rogncs  8c 
dprctc's  du  cuir. 
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Huile  <le  tartre :  Prencs  4a  cartre,c'eft  a  dire,la  lie  feche  qui  adhef  e  anx  dou-   Hoik  dc 
ves  des  duelles  ,  non  au  fond  du  tonneau,  parce  qu'il  eft  crop  feculent  &c  fordi-  tame. 

dc  ,  ni  de  celai  qui  eft  au  deflus  du  tonneau  ,  parce  qu'il  eft  trop  e'eumeux  ; 
nuis  dc  eclui  qui  tient  aux  dnelles  d'alenrour  du  tonneau  ou  il  y  a  cu  de  fore 
bon  vin  blanc  ,  plutot  que  rouge  :  pulverilcs-lc  fubtilemeut,  &  I'cnfcrmes  dans 
un  Iingc  ,  faitts  lc  trcinpcr  dans  du  vinaigrc  blanc  fore  bon  ,  ou  fans  lc  faire 
crempcr  calcines- le  ,  Si  lc  mcttcsdans  une  chatillc  d'hypocras,  ou  une  velfie  dc 
becufou  de  pomceau  ,  enfuite  lc  mate's  cuiic  fous  des  crndres  chaudes  ,  juf- 
ques a  ce  qu'il  blanchira  ,  vous  connourcs  qu'il  fcra  afles  brulc  ,  s'ildevienc 
ciair,&  brulc  un  pcu  la  langue  en  la  rouchanc.Bicn  que  vous  lc  pourresblanchir, 
fi  (  commc  tiennenr  pour  un  grand  fecret  quelques-uns  )  vous  le  faitcs  bouillir 
long-tems  dans  dc  l'eau  ,  l'ccumant  fouvent  ,  pulverifes-le  encore  unc  fbis  ,  ou 
pour  lc  micux  ,  calcines-ic,  enfuite  lc  mettcs  au  fond  d'une  chaulle  d  Hipocras; 
e'eft  a  dire  ,  d'un  fac  qui  aura  lc  fond  aigu  ,  &:  qui  fcra  pendu  au  bout  de  quel- 
quc  baton  ,  dans  la  cave  ,  ou  autre  lieu  froidTtrfpacc  de  huit  jours  *  jufques 
a  cc  qu'il  foit  refout  en  huile,  &  fi  l'huile  ne  fc  fait  pas,  ferrc's  le  &  I'exprimes  ; 
mates  dcilous  une  Hole  de  vcrrc,  pour  reccvoir  la  liqueur  qui  en  diftillera,  qui 
n'eft  pas  dc  vrai  huile  ;  mais  une  cau  bicn  acre  ,  ou  unc  humeur  rouflatre.  Cet 
huile  eft  bon  pour  toutcs  fortes  de  gales  ,  dartres  ,  teignons  ,  raauvaife  teigne, 
&  aucres  affections  de  cuir  ,  elle  rend  la  face  blanche  ,  nette  &  jeune ,  ellc  ote 
les  rides  &  taches  ,  l'humeur  mclancolique  ,  elle  rend  les  cheveux  blonds  ,  em- 
peche  la  chute  des  cheveux  ,  &  les  fait  renaitrc  :  ellc  blanchit  le  cuivrc  &  1  ar- 
gent ,  &  ore  les  raches  des  linges  ,  (\  on  les  frotte  avec  cet  huile  chaud. 

Huile  dc  fouphre  :  pendes  dans  un  lieu  haut  avec  du  hi  d'archal ,  outringlc  Huile  de 
de  fcr  ,  a  potier  ,  large  d'unc  coude'e  ,  au  ddfous  duqucl  a  unc  coude'e  prcs  ,  kuPh,c* 
vous  metties  un  autre  vaiffcau  de  vcrrc  plat  bicn  large  ,  commc  eft  un  grand 
platou  bafltn  a  laver  :  au  milieu  duqucl  il  y  aura  un  petit  vaifleau  de  tcrre  en 
forme  de  gobclet ,  qui  contiendra  lc  fouphre  ,  qui  doit  etrc  vif,  &  vierge,  non 
artificiel :  quand  vous  voudrcs  faire  diftillcr  voire  huile  de  fouphre ,  vous  prcn- 
dres  une  lame  de  fcr  ,  epaiflc  de  quatrc  doigts  ,  toutc  rouge  de  feu  ,  jettes  la 
dans  cc  gobelct ,  pour  faire  brulcr  lc  fouphre  pur  &  vif,  la  fumee  qui  en  forti- 
ra  montcra  au  vaideau  pendu  ,  dans  lcqucl  en  pcu  de  terns  elle  fc  convertira  en 
huile  ,  qui  diftillera  dans  le  vaifleau  d  en  bas.  Am  a  lie  s  cet  huile  ,  &  le  referve's 
dans  un  vaiileau  bien  bouche  ,  pour  cn  uftr  a  guer^r  les  gangrenes ,  fiftulcs,  ul- 
cercs  rebclics  de  verole  :  quelques-uns  en  donnent  a  boirc  avec  de  l'cau  de  mc 
liflc  le  matin  a  ceux  'qui  font  mal  penfes  &  gueris  dc  la  verole ,  pour  attirer  de- 
hors le  venin.  L'on  fait  autrement  l'huile  dc  fouphre  :  faitcs-lc  bouillir  dans 
dc  1  cau  de  vie  jufques  a  ce  qu'une  liqueur  d'huile  nagc  par  defluSjamaflcs  ccttc 
liqueur  avec  de  la  laine  ou  du  lingc  ,  ou  un  petit  cuiller  ,  il  faut  changer  I'eau 
dc  vie  jufques  a  ce  que  vous  aies  amafte  aires  d'huile,  fiaprcs  lc  bain  vous 
frottes  dc  cet  huile  ,  lc  corps  infc&e  de  vif  argent ,  vous  attircrcs  dehors  cc 
vif  argent. 

Voycs  plus  amplcmcnt  tous  ccs  huiles  en  notrc  Livtc  des  remedes  fecrets. 

CHAPITRE  LVI. 
Dcfcriptton  de  quel  que  s  kaumes  Mrtificitlt. 

L'On  ffair  aftes,  que  commc  le  vrai  baume  ne  fe  trouve  point,  l'induftrie  & 
artifice  des  hommcs  a  invente  les  huiles  qui  cn  aprochent  de  bien  prcs :  cea 
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huilc^  font  faits  par  diftillation ,  ou  par  impreflion :  nous  parlerons  fculement 
de  quelques-uns  qui  font  faits  par  impreflion,  &  laiflerons  ccux  qui  font  di/H/- 
16$,  pour  ccux  qui  fc  melcnt  dc  tircr  la  quintc-effcnce  dcs  chofcs,  coromc  vous 
l'aprendres  par  nos  remedes  fccrcts. 
lamne      fiaumc  dc  pommcs  dc  mcrvcilles.  Prenes  dcs  pommcs  dc  mervcilles,  ou  avec, 
mcs  °Ac    ou  ^an$  lcur  »cmcncc,  bien  mcurcs  ,  mettcs-les  dans  un  vaifleau  plein  d'huile 
maveillcs  commun,  vicil  ou  recent ,  ou  huilcs  d'amandes  douccs  ,  ou  de  lin,  &  Ics  faitcs 
tremper  long-tems  au  Soleil,  ou  dans  le  bain  Marie ,  dans  du  fumicr  de  cheval 
bicn  chaud ,  ou  dans  tcrre  en  un  vaifleau  bien  couvert  de  fable,  &  l'y  laities  un 
an  entier,  meme  jufqucs  a  deux  pour  ctre  meilleur  j  vous  pourrcs  aufli  fairc  cet 
huile  dcs  fcliillcs  &  follicules ,  fans  le  fruit  :  Quelques  -  uns  avac  les  pommel 
mifes  avcc  huile  d'amandes  douccs,  ou  dc  lin  ,  y  ajoutcnt  du  vcrnis  liquide  unc 
once  pour  chaque  livre  d'huile  :  cet  huile  ell  un  baume  fingulier  pour  toutes  les 
playes,  inflammations  des  mameiles  ,  6c  pour  apaifer  les  douleurs  extremes  des 
petit s  enfans,  ulceres  de  la  matrice,&  pour  faire  concevoir :  fi  apres  que  la  fern- 
me  eft  fortie  du  bain,  a  cctte  intention  ,  elle  en  frotte  fes  parties ,  &  bott  de  la 
poudre  de  fes  feuilles  avec  du  via  bianc  :  elle  eft  aufli  fort  imguliere  pour  les 
douleurs  des  hemorroides,  melee  avec  huile  de  lin,ou  d'amandes  douccs.  Nous 
avons  parlc  des  pommes  des  mervcilles  au  fecond  Livre,  ou  nous  avons  dit  que 
Baifami  ^eur  hcrbe  apellee  des  Latins  B  tlfama,*  raifon  qu'elle  a  la  vertu  du  baume.  Les 
at*         huiles  dcs  flcurs  de  romarin,  de  bouillon  blanc,  de  vcronique,de  nicotiane,  de 
l'herbe  terreftre,  commc  nous  l'avons  dit  ci-devant  ont  dcs  vcrtus  femblables 
au  baume. 

Autre  baume  :  PrenC's  des  fruits  d'un  orme,  flcurs  de  mille-pertuis  ,  boutons 
de  rofes,  mette's  le  tout  enfemble  dans  une  bouteille  de  vcrre  avec  huile  d'oli- 
ves,  bouch^s  la  bouteille,  &  la  laifles  au  Soleil.  jufqucs  a  cc  que  vous  voye's  que 
le  tout  foit  confume  6c  qu'il  femblc  ctre  pourri :  paflcs-lc  par  un  lingc,&  ic  rc- 
ferves  pour  votre  ufage. 

Baume  Autre  baume :  PrenC's  gommc  d'elemy  quatre  onces  huiles  de  vers  ,  rofat,  & 
de  millc-pertuis,  dc  chacune  deux  onccs  ,  tcrebenthine  de  Venifc  deux  onces, 
meles  le  toat  enfemble,  6c  le  faites  incorporer  fur  un  feu  de  charbon  ;  puis  rc- 
fcrveVle  dans  de  petites  bouteilles. 

Baume.  Autre  baume  :  Prcncs  des  flcurs  &  femence  dc  millc-pertuis  quatre  poigne'es, 
concades  les  bien,  dc  les  mrrcs  au  Soleil  l'cfpacc  dc  dix  jours  dans  unc  bouteil- 
le, avec  quatre  livres  d'huile  d'ojive  vicil ;  puis  prefles-lcs  diligemmcnt,  &  re-, 
mette's  encore  autant  de  flcurs  6c  femence  dc  millc-pertuis  en  la  bouteille  ex- 
pofee  au  Soleil  encore  dix  |Ours  entiers  ,  ce  terns  paflc  prcfles  encore  le  tout , 

fiuis  ajoutes  cc  qui  fuit,  huile  d'aneth  &  terebenthine  de  Venifc  de  chacun  unc 
ivre  6c  demie,  eau  de  vie  demic  livre,mumie,bois  d'alo'cs,maftich,mirrhe>gom~ 
me  dc  licrrc  dc  chacune  une  once  6c  demie,  refine  dc  pin  trois  onces,  fafran,de- 
mie  once,cloux  de  giroflc,noix  mufcadc,  canclle,  dc  chacun  trois  dragmcs>me'- 
le's  le  tout  enfemble,  6c  les  faites  bouillir  trois  heures  au  bain  Marie,  dans  une 
bouteille  de  verre  bien  bouchle  afin  que  ricn  ne  s'evente.  Et  aprds  metre's  U 
^bouteille  au  Soleil  I'efpacc  de  dix  jours  ,  puis  referves  l'huile  pour  la  douleur 
d'oreilles,playcs,fiftules,  chancres,  noli  me  t  Anger  e,  6c  pour  froter  l  epinc  du  dos 
*cauu^,Jjquclque  peu  avant  I'acces  dc  la  ftc'vrc,  qui  commence  par  le  froid. 

Autre  baume ;  Prcncs  les  fruits  dcs  ormcs  dans  lefqucls  vous  tronvere's  una 
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liqueur  femblable  a  J'huilc  ,  mettes-les  tous  enticrs  dans  unc  Hole  Force ,  U- 
quelle  vous  bouchercs  fort  bien  }  Sc  la  mettres  1'efpace  de  quinzc  jours  dans 
du  Fumicr  dc  cheval  bicn  c'chauFe  par  unc  grandc  potirricurc  :  enfuite  l'expofe's 
an  Solcil  ardent  quclque  terns ,  &  aprcs  recucilles  cc  qui  nagera  par  dcdiis  ,  qui 
vous  fervira  d'un  baume  fingulicr.  Autremcm  ,  amatfes  route  la  liqueur  que 
vous  trouveres  dans  les  fruits  des  ormes  ,  mettes-la  dans  unc  Hole  Forte  ,  a  jou- 
les des  fleursde  mille  pcrruis,  &  huilc  commun ,  bouches  Fort  bicn  la  Hole, 
Si  l'enterres  dans  du  Fumicr  de  cheval  bien  pourri  ,  laities- la  aflcs  long  terns 
puis  retires-la,  vous  aurcs  uu  baume  fingulicr.  Voies  nosremedes  fecrcrs. 
D1SCOURS  DE  LA  DISTILLATION  DES  EAUX. 
CHAP1TRE    L  V  I  I. 
Lc  profit  ae  U  diftillution  des  eaux, 

QUoique  la  diftillation  foit  plutot  ['occupation  d'un  Philofophc  ou  d'un 
Chimifte,  &  diftillateur.  que  d'un  Fermier  Sc  maitrc  d'une  maifon  decam- 
pagne  :  toutesFois  le  profit  en  eft  li  grand  ,  Sc  I'ufage  fi  loiiable  &  ncccdaire  , 
que  jc  ne  penFe  point  que  lc  Seigneur  de  ndtre  Maifon  Ruftique  ait  toutcs  les 
perfedions  que  nous  lui  defirons  ,  fans  la  connoillance  Sc  cxcrcice  de  la  diftil- 
lation ,  non  pas  que  je  veiiille  qu'il  s'y  amufc  bcaucoup  ,  Sc  y  fjflc  aucant  de 
Frais  que  plulicurs  de  notre  tcms  y  emploicnt  j  mais  fculement  qu'il  s'y  ocupe 
a  loiiir  Sc  aux  heurcsde  rclache  ,  fans  grands  Frais,  meme  s'il  eft  pofltble,  qu'il 
donne  cette  charge  a  fa  femmc  ,  ou  a  la  Fcrmicre  j  car  cette  ocupation  leur  eft 
beaucoup  plus  propre  qu'a  lui ,  d'autanc  qu'a  la  maitrelle  Sc  Fermicre  de  notre 
Maifon  Ruftique  apartient  la  charge  des  mcnucs  aFaires  de  la  maifon.  11  ne  fera 
done  pasetrangc  en  cct  endroit ,  li  aprcs  avoir  parlc  de  la  facon  des  huiles  fuc- 
cin&emcnt ,  nous  difcourons  brievcincnt  Sc  felon  que  la  chofe  ruftique  lc  rc- 
quiert ,  de  la  fee,  on  dcdiftillcr  les  eaux  >  &  extraire  les  quintcs-cflences  huileu- 
fesdes  maticres  ruftiques ,  dont  nous  voulons  que  la  Fcrmicre  de  notre  maifon 
de  campagne  foferve  ,  tant  pour  fccouiir  fes  gens  ,  que  pour  aider  a  Fes  voifins 
dans  les  maladies  :  comme  nous  voions  plufieurs  grandes  Dames  ,  qui  diftillenc 
des  eaux ,  &  prcparent  des  ongucnts  ,  Sc  autres  Icmblablcs  remcdes  ,  pour  en 
fairc  part,  &  foulager  les  pauvres. 

CHA1MTRE  LVIII. 
Ce  que  c*tji  que  cttte  d<Jiiliarion  ,  &  fts  diftrences. 

JE  ne  m'arreterai  pas  ici  a  dire  qui  a  etc  lc  premier  inventcur  dela  diftillation,  L'inrfn* 
fi  e'eft  un  Mcdecin  moderne  ,  qui  ayant  dciir  de  manger  dc  la  poire'e  cuite ,  trur  de  la 
la  fit  confirc  enerc  deux  plats  fur  lc  feu  :  puis  ayant  decouvert  lc  plat  de  dclT'us,  fiou.'1*" 
vit  lefond  du  plat  rempli  commc  d'une  iueur  ,  qui  avoit  l'odcur  Sc  faveur  de 
la  poire©  deja  cuite ,  inventa  enfuice  certains  inftrumcns  pour  extraire  dc  rou- 
tes forus  de  plantes ,  des  eaux  claitcs  :  ll  vaut  micux  que  nous  entendions  ce 
que  eft  que  diftiller  ,  de  combicn  de  fortes  il  y  en  a  ,  Sc  quellcs  maticres  peu- 
vent  cere  diftillees. 

Diftiller  propremcnt  eft  un  art  Sc  un  moi'en  par  lequel  l'on  extrait  la  li- 
queur ou  humiditc  de  certaines  chofes  par  la  vcrtu  du  Feu  ou  d'une  chaleur 
femblable  (  commc  les  maticres  lc  rcquiercnt )  commc  nous  voyons  que  plu- 
fieurs vapcurs  elevces  par  la  vcrtu  Sc  Force  du  Soleil,  en  la  moienne  region  de 
l'air  ,  (our  converties  en  cau  ,  &  dc  la  cn  pluic.  11  eft  vrai  que  lc  mot  de  d,Jl  Qr^^'ct 
filler  s'ctcud  quclqucfois  plus  Urgcmcnc ,  Sc  apaiticut  non  Fculement  aux  ma-  lew, 
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Diltiller  "cres  m&  font  diftillees  par  le  moien  de  U  chalcur  :  mais  aufli  fans  chaleur »' 
par  fucrc  commc  nous  le  vofons  en  cclles  qui  font  diftillees  en  forme  de  colatoire  :  a  fca» 
Pp^d-n  v0,r  °»uan<*  'a  Pms  Purc  &  finccrc  partie  de  quelques  eaux  ou  jus  liquides  ,  eft 
teirenon  extraite  &  feparee  de  La  partie  liinoncufe  &  terrcftre  par  le  moien  d'un  feu  ire  » 
ou  d*une  P,ccc  dc  draP  cn  forme  de  laneuette  &  lificre  ,  ou  de  fablon  &c  menu 
dc  lietrc   gravier  ,  ou  de  pots  de  tcrrc  non  encore  cuite  ,  ou  de  vaitleaux  faits  de  bois 
ou  dc  fbt-  de  lierre  ,  ou  de  verre  de  fougere.  Quelquefbis  audi  I'on  diftille  fans  chalcur  , 
*eIe*       mais  plutot  parfroidcur,  fcavoir  quand  leschofesque  l'on  veut  diftiller  Tone 
mifes  en  lieux  froids  flc  humides,  commc  fe  fair  I'huile  de  terrc,  dc  myrrhe,  de 
fang  de  dragon,  de  loutres  &  autres.  Quoi  qu'il  en  (bit,  il  n'eft  pas  befoin  que 
la  maitrefle  dc  notre  Maifon  Ruftique  s'amufe  a  toutes  ccs  diverfite's  dc  diltiller 
mais  fculcment  qu'elle  fe  concente  de  celle  qui  fc  fait  par  la  chaleur.il  eft  vrai, 
qu'il  faut  qu'elle  fc,  ache  fur  le  doigt  les  divers  degre's  de  chaleur  ,  ami  d'ac- 
commoder  a  la  diftilation  la  chaleur  que  chaques  maticres    demandent : 
car  les  unes  demandent  un  feu  clair,  ou  dc  charbon  ,  ou  du  Soleil ,  ou  de  ccn- 
dres  ,  ou  de  fable  menu  ,  ou  de  liinure  de  fer,ou  de  marc  d'olives  :  les  autres 
veulent  de  fumier  de  etieval  ,  ou  d'eau  bouillantc,  ou  de  la  vapeur  d'eau  bouil- 
lante,  ou  de  vin  bouillant  cn  la  cuvc,  ou  de  chaux  vivc  ,  ou  de  quelque  e'eor- 
cc  ou  autre  chofe  purifice.  Et  pour  ccla  vous  remarqueres  foigneufement  qua. 
tre  degrcs  de  chaleur :  Dont  le  premier  eft  dit  tiedc,  comme  pcut  etre  une  cau 
a  demi  chaude  ,  ou  la  vapeur  d'une  cau  boiiillante,  en  laquelle  il  n'y  a  aucun 
danger  de  mal.  Le  fecond  eft  un  peu  plus  chaud,  qui  fe  peut  fouffrir  fans  bru- 
ler,  comme  eft  la  chaleur  de  la  cendre.  Le  troifieme  eft  encore  plus  chaud,  tel- 
lement  qu'il  peut  bruler  ,  fi  on  y  tient  quelque  membre  longuement,  commc 
eft  la  chaleur  de  fable  menu.  Le  quatrieme  eft  fi  violent  qu'a  grand  peine  il  fe 
peut  endurcr,  comme  eft  la  chaleur  d'ecaille  ou  limure  de  fer.  Le  premier 
degre*  eft  convcnablc  pour  diftiller  les  maticres  fubciles  &  humides,  comme  les 
fleurs  :  les  fimples  firoids,  comme  eft  l'endive,  la  laitue ,  &  autres  tels.  Le  fe- 
cond pour  la  diftillation  des  chofes  fubtiles  &  feches  ,  comme  les  odorantes  , 

Foivrc  ,  candle ,  gingembre ,  cloux  de  girofle  :  plufieurs  fimples  ,  comme 
aluyne ,  la  fauge.  Le  troifieme  pour  diftiller  les  ma  tiercs  de  fubftance  e'paif- 
fe  &'pleinc  de  fuc,  comme  font  plufieurs  racines.  Le  quatrieme  n'eft  propre 
que  pour  la  diftillation  des  metaux  8c  mineraux  comme  de  1'alun  ,  arfenic  & 
autres.  Par  ce  moien  il  n'y  aura  rien  dont  la  maitrefle  de  notre  Maifon  Rufti- 
que ne  puille  extraire  l'humeur  aqueux ,  &  diftiller  les  eaux  claires. 

C  H  A  P  I  T  R  E  L1X. 
En  quel  terns  il  faut  faftilhr ,  &  quelle  eft  U  fdculte  ,  vertu  ,  &  dnree  des 

eaux  diftillees, 

Tcras  ^•T^Ontes  matieres  doivent  etre  diftillees  au  terns  de  leur  meillcure^ifpofi- 
*llilkr.     1  tion,  a  fcavoir  les  racines,  hcrbes,  fleurs,  femenccs  ,  au  terns  de  leiir  raa- 
turite  :  les  animaux  ou  leurs  parties  lors  qu'ils  font  d'age  moien  :  comme  nous 

rance'dc'"  ^rons  cn  f°n  ^cu*  ®r  °,uant  a  I*  connoilTanccdc  la  maturite  des  racines,  her- 
la  raatu-  bes,  fleurs,  femences,  fruits,  nous  vous  renvoions  au  fecond  livre  ,  ou  nous 
'  Maci««*  avon$  a^s  amplcment  parte ,  en  quel  terns  il  faut  cueillir  toutes  ccs  chofes. 
'Toutesfois  il  eft  a  remarquer  que  fouvent  on  eft  oblige  de  diftiller  des  plan- 
tes  feches  :  &  alors  il  faut  les  macercr  &  trempcr  cn  quelque  liqueur  ou,  de- 
coction proprcs  felon  leur  vcrtu,  afinde  rcnouvellcr  cn  quelque  facon  leur 
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jeunefle,&  leur  donner  un  humeur  fcmblable  a  celui  qu'elles  avotent  aportd  dc 
leur  mere  no ur rice  la  terre  ,  comme  nous  dirons. 

Or  quant  a  la  vertu  des  eaux  diftillees ,  il  eft  certain  que  celles  qui  font  di- 
ftillees par  le  bain  Marie ,  vu  qu'elles  retiennent  les  faveurs,  odeurs,  &  autres 
qualite's  de  macieres  dont  elles  lone  diftille'es  ,  non  feulemenc  clles  one  leurs 
vertus  Igales  aux  plantes  ,  cV  macieres  done  elles  font  drees  :  mais  font  beau- 
coup  plus  agreabtes  au  gout ,  &  plus  plaifantes  a  l'oeil  que  lc  jus  &  decoction 
de  leurs  maticres.  Il  eft  vrai,  que  les  eaux  qui  font  diftille'es  par  alambics  de 
plomb ,  detain,  d'airain,  ou  d'aucres  mecaux,  comme  nous  dirons ,  perdent  la 
meilleure  &  plus  fubtile  parcie  de  la  fubftance  de  leurs  macieres  que  s'e'vapore 
en  air ,  &  ne  fonc  pas  de  G  grande  vercu  que  leurs  plantes.  Quoi  qu'il  en  loir, 
les  eaux  diftilees  font  plus  des  yeux  phi  Ian  res  aux  malades  ,  plus  prompces  i 
metcre  en  ufage,meilleurcs  pour  les  remcdes  des  yeuxjpour  faire  des  epichemes 
fur  le  cceur  &  le  foye,  pour  preparer  les  fards,  pour  faire  des  parfams&  chofes 
odorantes ,  cane  pour  I'ufage  de  la  Medecine  que  pour  la  delicatefte  du  corps , 
que  les  decoctions  &  jus  de  plantes,  &  pour  ceia  on  les  doic  d'aucanc  plus  ibi- 
gneufemcne  diftiller.il  eft  vrai  que  les  eaux  faites  au  bain  Marie,  principalemenc 
celles  qui  fonc  diftillees  a  la  vapeur  J'eau  boiiillance,  ne  fonc  pas  de  longue  du- 
rce,  &  a  grande  peine  durenr  un  an:il  les  faut  auffi  renouveller  cous  les  ans  par 
diftillacions  ou  circulations,  ou  bien  les  diftiller  par  feucre,  comme  nous  dirons 
ci  apres. 

CHAPITRE  LX. 
Quels  deivent  etre  its  vaiffeaux  &  inftrumens pour  diftiller  les  edux. 
.Eux  vaiftcaux  font  neccftaires  pour  diftiller ,  d'un  moc commun  en  gene-  Coipt- 
'ral ,  Alambic  :  l'un  d'eux  eft  apelle'  vaifteau  concenanr,  parce  qu'il  recoie  w'flcao0* 
&  contient  les  macieres  que  l'oh  veuc  diftiller ,  quelques-uns  l'apeilenc  corps-  corpulent, 
ou  vaifteau  corpulenc ,  les  autres  courge.  L'autre  eft  nomine  vulgairemcne  chateau 
cbapiteau ,  ou  chappe  ou  chapelle ,  ou  cloche  ,  auquel  s'amaftenc  leurs  va-  Cloche, 
peurs ,  &  fe  converciflenc  en  eati.  Ce  vaifteau  a  quelquefois  un  canal  en  forme  few*1  oi" 
de  bee  d'oifeau,  par  lequel  l'eau  diftille  goure  a  goute  en  une  phiole,  ou  autre  ,Va*fTeaux 
vaifteau  fcmblable  :  quelquesrois  eft  fans  bec,  &  e'eft  quand  Ton  veuc  ufer  de  ad,,tJ"et 
circulation.  Or  ces  inftrumens  font  fort  difterens,  tanc  en  forme  St  figure  ,  que  tnvcnttft, 
maticre ,  il  eft  vrai  que  les  premiers  inventes  etoicne  un  vaifteau  dc  plomb  , 
fcmblable  a  une  cloche  qui  couvroir  un  aucre  vaiflcau  d'airain  plcin  de  macie- 
res pour  diftiller  :  cc  vaifteau  eft  a(Ic5s  connu ,  &  ufite'  par  tout  ,  a  raifon  qu'il 
attire  plus  grande  quantite  d'eau  que  nul  autre.  Depuis  l'on  a  trouve'  une  aucre 
fac,on,  par  laquelle  pluficurs  vaiftcaux  ,  chacun  couverts  de  leur  chapiceau  de 
plomb ,  fonc  cchaufe's  cous  enfcmble  d'un  fcul  feu  ,  fur  un  fourneau  ,  fait  en 
rac,on  de  vouce,  afin  qu'a  moins  de  frais  &  de  peine  l'on  puifle  accirer  grande 
quantity  d'eau.  En  voici  la  figure  ci-deflbus. 

Or  parce  que  les  eaux  diftillees  par  alambics  de  plomb,  ne  reciennent  aucu- 
nemenc  l'odeur,  ni  la  faveur  ,  ni  toutcs  les  autres  qualices  de  macieres ,  done 
elles  fonc  diftillees  :  mais  plutot  fencenc  la  fumec  &  une  odeur  d'aduftion  ,  avec 
cela  que  les  eaux  qui  fonc  diftillees  des  plantes  acres,  &  ameres  ne  fe  reftenrent 
aucunemenc  de  l'amercume  &  acrimonie  de  leurs  plantes ,  mats  plucoc  d'une 
douceur  fade  •>  comme  cc'moignc  Galien  ,  l'eau  qui  coulepar  des  conduits  dc 
plomb ,  excite  fouvenc  un  flux  diflcntci ique  a  ccux  qui  en  boivent,  a  caufe  dc 
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fa  nature,  qui  eft  dc  fubftance  dc  Mcrcurc  •,  joint  que  nous  voions  que  les  eaux 
diftillees  par  lc  plomb  ,  font  Ic  plus  fouvent  avec  unc  acre  &  vehemente  va- 
pcur  qui  fe  fait  a  raifon  qu'il  fc  dillbut  un  fel  dc  la  voute  dc  I'alambic,  icquel 
gate  les  eaux,  les  rend  blanches  &  et>ai(1cs  commc  du  lait.  Pour  ces  raifons  Ton 
a  invente  un  inftrument  nomme  vcflie,dont  lc  vaitlcau  infericur  &  lc  chapiteau 
qui  le  couvre  font  d'airain ,  tous  deux  mis  fur  un  fourncau :  lcqucl  eft  proprc 
pour  diftiller  1  cau  de  vie  faitc  dc  vin ,  ou  dc  lie  dc  vin  ,  ou  de  bicre:  &  autre 
forte  dc  plantcs  infufces  avec  quantitc  d'eau  commune.  Au  furplu<i,  il  faut  que 
le  chapiteau  ait  un  grand  bee  qui  pallc  par  dedans  un  tonneau  plcin  d'eau,  arm 
que  les  vapcurs  nc  s'exhalcnt  mais  le  conduifent  &  convcrtiflcnt  en  cau.  En 
voila  la  figure 

Les  Medccins  moderncs  3c 
plus  eclaire's  one  invente  une 
mcthode  beaucoup  meilleurc 
que  les  preccdentes,  qui  eft  dc 
diftiller  les  eaux  au  bain  Marie, 
e'eft  a  dire  ,  au  bain  de  qud- 
quc  cau  boiiillante,ou  furlcur 
vapeur  :  car  il  eft  tres- certain 
que  tclles  eaux  font  meilleures 
fans    comparaifon  d'autant 
qu'clles    retiennent  exa&e- 
menr,  non  fculcment  i'odcur: 
mais  aufli  lc  gout,  &  les  autrcs 
qtialites  de  leurs  piantes.  Cc 
qui  arrive  ainfi  ,  parcc  que  lc 
bain  dc  l'eau  bouillantc  par 
fon  humiditc  rcticnt,  garde  & 
conferve  les  parties  plus  fub- 
tilcs  des  piantes,  &  par  ce  mo- 
ien  cmpechc  qu'clles  nc  fc  rc- 
foudent  &  cxhalent  commc  il 
arrive  en  ccllcs  qui  font  dif» 
tillees  par  un  feu  violent  dc 
tois  ou  dc  charbon qui  eft  la  caufc  fcule,  qu'il  y  a  autant  dc  difference  cnire 
les  eaux  diftillees  par  aiambic  de  plomb.  &  lc  bain  Marie,  qu'entre  lc  plomb  Sc 
l'or  :  parccque  non  fculcment  cllcs  retiennent  les  propres  qualucs  de  leurs  pian- 
tes, a  fcavoir  I'odeur  &  lc  gout :  mais  audi  dies  vienncnt  claires  ,  &  pures , 
fans  fentir  tanc  foit  peu  de  fumee  ou  d'aduftion  :  au  contrairc ,  les  autrcs 
reprefentent  au  gout  toujours  quelquc  odcur  de  fumcfe  ,  qui  non  fculcment 
excite  uncenvic  de  vomir,aux  fains  &  aux  maladcs-.mais  auffi  caufe  grand  dom- 
mage  aux  parties  pettoralcs ,  cftomach,  foye  ,  &  autres  parties  intcncures.a 
caufc  d'une  mauvaife  qualitc  qu'clles  acquicrcnt  des  vaifleaux  ou  ellcslont 
diftillc'es.  Cc  que  l'on  peut  facilcmcnt  connoitrc  par  l'eau  d'alvinc  diftillee  en 
aiambic  dc  plomb,  qui  eft  douce,  non  amcre  commc  . fa  plantc  :  mcmc  par  tou- 
cc  autre  forte  d'eaux  qui  font  diftillees  de  piantes,qui  ont  lc  temperament  chaud 
&le  gout  acre,  ouaracr.Car  I'alambic  dc  plorab  rcccvanc  fupcrficicllemcnt 
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les  vapeurs  des  herbes  ,  qni  font 
chaudcs  d'cffcc  &  dc  vcttu,  cor- 
rompt  facilement  fa  fuperficic  , 
&  la  convcrtic  en  ccrufc  fort 
fubcile  ,  laquellc  cnfuitc  fc  mc- 
Ic  parmi  les  caux  ,  &  Icur  ac- 
quiert  tine  douceur  fadcrce  que 
l'on  prut  connoitre  par  la  fupcr- 
ficie  blanchitre  de  ccs  caux  , 
quand  clles  font  diftillees  reccra- 
nacnc  par  l'alambic:car  1c  vaiflcau 
qui  a  fcrvi  long-terns ,  ayant  ac- 
quis par  un  long  efpacc  &  tine 
frequence  diftillation  de  touces 
parts  ,  comme  une  croute  de  A 
platrc,  n'cft  pas  feulemenc  al-depiomb 
cere  par  les  vapcurs ,  ni  con-  Jcy  »"ci1- 
vcrti  en  cerufc.  Et  il  nc  fc  fauc  iJcSItilS 
pas  ctonncr  fi  la  fupcrficic  du  Itillci. 

f>lomb  eft  change'e  en  cerufc  par 
a vapeur  acre  des  planccs,vu  que 
la  cerufc  meme,  comme  tcmoigne  Diofcoride,  eft  faire  de  lames  dc  plomb  pen- 
dues  fur  les  vapcurs  du  vinaigrc  ,  &cccndu'c"s  fur  des  clai'cs  prepatccs  de  Can- 
nes. Or  tel  accident  n'arrive  poinc  aux  caux  qui  fonc  diftillees  au  bain  Marie  j 
car  l'on  connoit  au  gout  leur  amcrtumc  ou  acrimonic  ,  aciditc  ,  ipretc,  auftc-  J«  mLx'0' 
rite  ,  aigrcur  douceur  ,  &  infipidite,  fi  cllcs  fonc  diftillees  dc  plantcs  amcrcs  >  IfiilWei 
ou  acres,    ou  d'autrcs   favcurs   &c  qualites  :  ce  qui  arrive  parce  que  le  m^'",^ 
chapiteau  du  bain  Marie  eft  dc  vcrre,  duquel  elles  nc  pourroicnt  acquerir  '"c^ncot 
aucune  qualice  ecrangere.  Au  furplus,  les  caux  qui  font  diftillees  au  vaiilcau  ISj^f. 
que  l'on  apclle  vcfllc  ,  qui  eft  fait  (  comme  nous  avons  dit  )  d'erain,  tant  1c 
chapiteau  que  lc  vaillcau  corpulent  enduit  par  le  dedans  d'ecain  ,  font  beau-  Ea«i  dif- 
coup  meilleures  &  dc  plus  grande  vcrtu  que  eclies  qui  font  diftillees  par  I'alam-  j!^"  a 
bic  dc  plomb  :  parcc  quelc  feu  du  fourneau  nc  pcut  bruler  ni  infedcer  dc  quel-  h  uillaire 
que  fumec  les  matiercs  :  d'autant  qu'cllcs  trempent  &  bouillcnr  en  l'eau  :  ton-  c" 
tesfois  elles  nc  rcticnncnc  aucunemcnt  leurs  vertus  ,  a  raifon  dc  la  mixtion  ccllc.  1 
d'eau  ,  qui  les  fuftoque  &  cmouiTe  lcurs  vertus.  C'cft  pourquoi  il  faut  don- 
ncr  lc  prix  fur  toutes  les  autrcs ,  aux  caux  qui  fonc  diftille'cs  en  double  vaif- 
feau  ,  ou  fur  la  vapeur  dc  l'eau  bouillantc  ,  qui  eft  apclle  bain  Marie  ,  princi- 
palement  a  ccllesqui  font  dc  facultc  chaudc.  II  eft  vrai,  que  ccllcs  qui  font  dif. 
tillces  fur  la  vapeur  de  l'eau  bouillantc,  (one  meilleures  que  ccllcs  que  Ton  <Uf- 
tille  en  mctcant  lc  vaifleau,qui  conticnt  les  maticres.dans  l'eau  bouillantc, pari* 
que  la  vertu  la  plus  fubtile  en  eft  micux  cxtraitc  :  quoi  que  toutes  les  deux  fonc 
fort  bonnes,  &  il  ny  a  autre  mal  en  cllcs  finon  qu'cllcs  ne  font  pas  de  longue 
duree  ,  aufli  en  rccompcnfc,  quand  on  en  aura  befoin,  il  vauc  micux  en  dif- 
tiUcr  fouvent,  afin  de  les  avoir  bonnes. 
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Or  pour  revenir  a  notre  rrof- 

ficmc  facon  d'inftrument  ,  que 
nous  avons  apclle  bain  Marie,  ou 
double  vaiueau  ,  il  eft  de  deux 
pieces :  I'un  eft  un  grand  vaiflcau 
d'airain  fait  en  forme  de  mar  mi- 
te, aflc's  grandc,  &  haute,eleve'e, 
garnic  de  fon  couverclc  ,  qui  eft 
mife  fur  un  fourneau  ,  Sc  con- 
ticnt  l'cau  bouillante.  L'autre  eft 
1'alambic,  duquel  lc  vaiflcau  cor- 
pulent eft  audi  d'airain  ,  tclle- 
ment  incorpore  avec  le  couver- 
clc de  la  marmite,ou  de  la  chau- 
diere  ,  que  I'un  tient  a  l'autre  , 
8c  I'un  ne  peut  etrc  mis  mote 
fans  l'autre  :  le  chapiteau  eft  dc 
verre  ,  ou  d  e'eain  ,  ou  dc  tcrre 
cuirc  ;  en  cc  couvercle  il  y  a  un 
trou  bicn  bouchc  d'un  coin,  par 
lequcl  1'on  vuidc  de  l'cau  bouillante  dai  s  la  chludiere,  quand  I'eau  qui  eft  de- 
dans fcra  dimiuue'e  ,  apre's  avoir  long  terns  bouilli.  En  voila  la  figure. 

Il  y  a  unc  autre  forte  de  bain  Marie  ,  qui  coiuient  quatrc  alambics,  donr  les 
vaifieaux  corpulens,  qui  font  mis  dans  lc  bain,peuvent  are  de  verre  ou  d'etain, 
cV  leurs  chapiteaux  dc  verre  :  outre  ces  quarrc  il  y  en  a  un  qui  I  urpallc  les  au- 
rres  qui  eft  (fchaufe  feulemeut  de  la  vapeur  dc  l'cau  bouillante  ;  qui  monte  en 
haut  par  lc  moien  d'un  grand  canal ,  &  celui-ci  rend  la  meillcurc  eau  dc  routes 
les  autres  quatre.  Tous  ces  vaflfcaux  bien  unis  &  incorporcs  cnfemblc,  fonc 
apuics  fur  unc  chaudiere  on  marmire  d'etain  all^s  large  ck  fpacieufe  ,  bien  cn- 
duits  d'erain,  8c  telle mcnt  unis  que  nulle  vapeur  ne  peut  fortir  dehors,  mcmcs 
que  tous  ces  inftrumens  font  li  bien  range's  8c  f-tjonncs  cnfemblc  qu'ils  lemblcnc 
ii'^trc  qu'un  corps  ,  remarqucs  que  le  chapiteau  fe  peut  fcparer  &  retnettre 
quand  il  eft  befoin  de  diftiller  les  caux.  Telle  eft  la  figure. 

L'on  voit  unc  autre  forte  de  bain  Marie  fort  excellent ,  dont  lc  vaiiTc.au  cor- 
pulent eft  d'etain  ,  fcmblable  a  un  grand  urinal  ,  long  dc  trois  grands  pieds , 
fort  large  par  en  has  ,  un  peu  plus  ctroir  par  le  haut.  Son  fond  8c  fon  ventre 
trcmpc  &  baignc  deux  grands  pieds  dans  l'eau  bouillante  :  8c  lc  dcilus  fort  hors 
du  bain  de  la  hauteur  d'un  grand  pied  par  un  trou  rond  ,  qui  eft  au  milieu  du 
couverclc  dc  la  marmire  ou  chaudiere  ou  eft  le  bain.  Sur  cc  vaiucau  corpulcnc 
eft  mis  Sc  apuie  un  alambic  d'etain,  couvert  8c  enrourc  d'un  autre  vaitfeauaufli 
detain  bemcoup  plus  large,qui  recoit  l'eau  froide,que  l'on  y  fait  coulcr  par  la 
fontaine  d'etain  d'un  autre  vailleau  afTes  long  ,  qui  eft  fituc  ,  au  plus  haut  dc  la 
colomne  ,  Sc  ccla  pour  rafraichir  afliducmcnt  1'alambic  ,  afin  que  les  vapcurs 
qui  y  (but  clevecs  fc  condenfent  beaucoup  mieux  ,  8c  foicnt  plutot  convcrties 
cn  eau.  Et  parcc  qu'il  eft  fort  dificite  ,  que  I'eau  qui' eft  conxenuc  dans  lc  vail- 
fcau  qui  envirounc  1'alambic,  ne  foit  cchaufcc  par  fucceffion  de  terns  de  la  clu- 
lcur  dc  1'alambic  >  cc  vaiffcaij  a  unc  cajiulc  pax  laa^ucUc  L'eau  s'CCOiilc  inconti- 
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ncnt  en  lachant  le  petit  robincc 
de  U  fontaine,  6c  eft  rcmpli  in- 
continent d'eau  froide,  qu'on  y 
faitcouier  du  vaidcau  d'en  haur; 
mais  afin  qu'on  n  "air  pas  fi  grand' 
peine  a  vuidcr  fi  fouvent  l'eau 
chaude,  &  en  remettre  dc  froi- 
dc,  l*on  pcut  difpofer  tellement 
les  chofes  ,  que  du  vaillcau  qui 
eft  au  deflus  de  la  colomnc, 
il  coulera  affiduement  [autanc 
d'eau  froidc  dans  cc  vaifleau 
qui  environnc  l'alambic  ,  qu'il 
sen  pourra  (fcoulcr  dc  chau- 
de ,  en  lachant  Sc  fcrmanr  les 
robincts  des  fowtaines  quand  il 
eft  befoin.  Et  afin  que  la  mar-  - 
mite  oil  chaudicreoii  eft  ic  bain, 
foit  toujours  pleinc  d'unc  md- 
me  quantitc  d'eau,  laqucllc  au- 
tre ment  fc  dfrninuc  par  la  forte 

6  continuellcchalcur  du  four- 
ncau,  il  y  au  bas  de  la  colomnc 
un  autre  vaifll-au  pletn  d'eau 
fort  chaude  qui  fe  vient  rendre 
dans  le  bain  ,  par  une  fontaine 
ou  canal  gouverne  de  fon  ro- 
binet.  Et  cette  cau  efte'ehaufee 
dans  fon  vaifleau  du  mcmc  feu 
que  le  bain  eft  e'ehaufe  :  parce 
que  la  muraillc  dc  la  colomne 
eft  crcufc  &  vuide  jufques  au 
fond  de  cc  vaiftcau.  Cettc  forte 
de  bain  Marie  ,  eft  propre  pour 
diftillcr  l'eau  en  grandc  abon- 
dance  a  raifon  dc  l'eau  froidc 
qui  cfpaiflit  &  '  convcrtit  les 
vapetirsdans  dc  1'cau.TclIc  cn 
eft  la  figure. 

Les  Venitiens  diftillcnt  leurs 
eaux  cn  un  tel  inftrument  :  Le 
foumcau  eft  rond  ,  &  conticnt 
dc  toutes  parts  a  l'entour  de 
foi  plufieurs  vaifteaux  deterrc, 
•  itrcs  par  dedans  ,  fcmblables 
a  des  nrinaux  ,  blvn  lutes  avee 
iumortier  d'argille  ,  couveni 
EEc  ij 
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chacun  d'alambics  ou  chapiteaux  dc  vcrrc  ou  de  terre  cuicc  ,  au  bcc  defqueis 
pcnd  unc  fiolc  attachec  avec  un  filet  bicn  epais  ,  pour  cn  recevoir  l'cau  qui  dif- 
tiller  a  >  ce  fourneau  eft  cchaufe  comme  nous  voious ,  de  mcmc  facon  que  let 
Allemands  <fchaufent  leurs  pocics ,  Sc  nous  nos  etuves.  Et  s'il  arrive  que  1c  feu 
y  foic  crop  violent ,  il  nc  faut  ricn  mccrrc  dans  les  vai(Teaux  ,  jufqucs  a  cc  que 
la  chaleur  en  foic  quclquc  peu  diminuec  ,  de  crainte  que  les  plames  ,  fleurs  ,  Sc 
amies  fcmblables  maticrcs  nc  foicnt  brulccs  ,  la  bouche  du  fourneau  doic 
etrc  toujours  bien  fcrmce  ,  afin  que  la  chaleur  fc  conferve  la  dedans  pour  fa- 
d's fa  ire  a  cant  dc  vailleaux.  Pour  gouvemer  ce  fourneau  plufieurs  fcrvitrurs  & 
nnniftrcs  font  ncccllaircs ,  dont  les  uns  rcglent  lc  feu  ,  les  aurrcs  jcttcnt  les 
herbes  dans  les  grands  vaifTeaux  ,  les  aurrcs  apliquent  les  chapiteaux  fur  let 
vailleaux.  Aiifli  l'on  pcut  tircr  une  granic  quantitc  d'eau  ,  &  mcmc  jufqucs  a 
cent  livrcs  cn  une  nuit  Sc  un  jour  ,  Sc  ccs  eaux  font  bcaucoup  mcillcures  que 
ccllcs  qui  font  diftillecs  par  l'alambic  de  plomb,  ou  d'autres  mrraux  ,  d'autanc 
qu'ellcs  nc  font  aucuncmcnt  infec~tees  du  vice  Sc  infection  qui  accompagnc  let 
metaux.  Telle  en  eft  la  figure. 

11  y  a  d'autres  inftrumens  done 
le  grand  vaiftcau  eft  un  vaiiTeau 
d'airain,  ou  dc  fir,  ou  d'autre 
metail,  aiant  lecol  epais,  &  aflet 
etroit ,  fur  Icquel  eft  apuie  un 
chapiteau  audi  d'airain  ,  fait  en 
forme  de  Piramide  ,  qui  eft  en- 
vironne  comme  d'un  feau  d'eau 
fruiche  ,  afin  que  la  vapeur  foic 
plutot  Sc  en  plus  grandc  quanti- 
tc convcrtic  en  eau,  Sc  que  l'cau 
nc  retienne  la  qualite  du  feu. 
Quclques  -  uns  au  lieu  de  col 
long  Sc  dc  chapiteau,  one  un  ca- 
nal de  fcr  blanc  ou  d'autre  me- 
t  a  il  fort  long  Sc  tortu  cn  forme 
de  fcrpent  (  qu'on  apclle  pour 
cctte  raifon  fcrpentin)  ou  fait  de 
plufieurs  pieces  par  angles  droits, 
qui  patient  par  dedans  un  feau 
ou  autre  vaiftcau  fcmblablc  plein 
d'eau. 

II  y  a  plufieurs  antres  facons 
d'inftrumens  a  diftillcr  ,  dont  jc 
i  nc  parlcrai  point  a  prcfent,etant 

content  de  ceux  dont  j'ai  fait  mention,  qui  font  dc  frequent  ufage,&  proprcs  a 
diftillcr  les  eaux,  dcfquelles  feules  j'ai  intention  de  parler  ici. 

Dc  plus>parce  que  I'eau  diftillee  tire  la  plus  grandc  partie  de  fon  eflence^on- 
/iftance,  Sc  autres  fetnblables  qualites  du  chapireau  ,  il  eft  bon  de  faire  choix 
des  meilleurs  chapiteaux  que  l'on  pourra  choifir  :  les  mcilleurs  font  de  vcrrc  , 
puis  dc  tcrrc  vicr.ee  par  dedans  &  par  dehors ;  croifie'mcmcM  d  ccaiu  5  qua  trie- 
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triememcnt  de  cuivrc  cnduit  d'airain  j  cinquicmemcuc  d'airain  cnduit  d'ctain 
(  mais  les  vaiilcaux  d'airain  &  dc  cuivrc  ont  cesdcux  incommodites,l'une  qu'ils 
rendcnc  Icurs  caux  roufsatres  &  a  dcmi  brulecs  ,  &  l'aucrc  qu'il  y  a  cn  l'airain 
&  au  cuivrc  unc  qualitc  vencucufe  plusqu'cn  nul  autre  mctail)lixic'incmcnc  dc 
fcr,  quand  principalcmcnt  Ion  vcut  diftiller  quclquc  inatiere  difficile  a  diftil-  Corn- 
ier, qui  doit  arc  apliquec  cxccricuremenc  non  prifc  intericuremcnt.  Ccux  qui  S^gou-. 
nccraigncnt  pas  les  frais  ufent  dc  vaiilcaux  d'or  011  d'argent:  mais  parce  qu'un  retner  ki 
chacuu  n'a  pas  le  moicn,  il  vaut  micux  fc  contcntcr  dc  vaiilcaux  dc  verre  ,  de  JjJjJjJ* 
terrc  plombec ,  ou    vitrcc  ,  ou  dc  grais  nommc  tcrrc  dc  Beauvais  ,  plu- 
tot  quedc  plomb  ou  d'autrc  metail  :  toutcsfuis  ccux  dc  verre  font  mcillcurs: 
en  fecond  lieu,  ccux  dc  tcrrc  plombec,  ou  vitrcc,  ou  dc  gros  grais  :  aprcs  ccux 
d'ctain,  ccux  dc  vcrrc  nc  doivent  pas  cere  dc  fougerc  j  mais  dc  verre  dc  criftal 
bien  fort ;  comme  ccs  alambics  l\  fort  foicnt -ils  (out  fragilcs,il  les  faudra  echau. 
fcr  lcutcmcut  ,  &:  peu  a  peu,  loitqu'ils  foient  mis  au  bain  Marie  ,  ou  fur  des 
cendrcs  chaudes  au  feu  du  fourncau  :  puis  quand  la  did  illation  fcra  acheve'e 
les  rcfroidir  tout  douccmcnt.Et  parce  que  le  chapitcau  eft  feparc  du  grand  vaif- 
fcau  :  il  fcra  bon  dc  les  unir  tous  deux  cnfcmblc,avcc  un  lingc  dc  chanvrc,  qui  ^orf''*c 
aura  trempcendu  morticr  dc  fagefle  ,  qui  eft  f.iit  lc  plus  commuuement  dc  'vaiflclu* 
blancs  d'ecufs,  farinc  dc  fcvcs,&  bicn  peu  dc  maftich.  Le  vaiflcau  ou  eft  re^u  Recipient, 
1'eau  ,  apclle  Recipient ,  fcra  unc  Hole  dc  vcrrc,  ayant  lc  col  long  ,  dans  lcqucl 
cntrera  lc  bec  du  chapiteau  qui  pourra  parcillcmcnt  ctre  uni  avec  lc  bee  dc 
niortier  dc  lagcllc  ,  de  craintc  que  1  eau  qui  diftillcra  nc  s'evaporc  trop  ;  quoi 
que  nous  cn  voyons  quelquefois  quclqucs-uns  cn  facon  d'urinal,  qui  nc  font 
tucuncment  lies  au  bec  du  chapiteau. 

CHAP1TRE  LXI. 
jQttcls  doivent  ctre  Us  fourncdux  pour  U  diJ}.iUti$n  des  e*ux. 

LA  forme  des  fourneaux  qui  fervent  a  diftillcr  les  caux  eft  diverfc  ,  felon  la 
diverfue  des  matieres  que  l'on  veut  diftiller,  &  des  vaifleaux  dont  on  fc 
veut  fcrvir  pour  diftiller.  truant  a  la  matiere,lcs  uns  font  faits  dc  briqucs  crucs, 
fort  bicn  deflcchees  au  Soleil  parce  qu'clles  font  plus  maniables  que  les  cuites 
cnticrcs,  &  qu'on  les  peut  coupcr  avee  lc  fcr  pour  leur  donner  telle  forme  que 
l'on  veur,&  agencer  de  terrc  graflcrlcs  autrcs  fe  font  de  plane  fcul :  d'autres  dc 
tcrrc  grallc  fcule  :  les  mcillcurs  font  faits  avee  du  cimcnt ,  blanc  d'ocufs  ,  terre 
graire&  bourres  :  les  autrcs  dc  briquc  broyce,  eroupes  ,  dc  fumicr  dc  cheval  , 
ncrfs  de  becufs,  &  terrc  gralTc.  Quant  a  leur  figure,  elle  rc'pond  aux  vaif- 
lcaux  que  1  on  met  dttlus,lcs  uns  font  ronds  par  tout,  &  ccux  la  font  les  mcil- 
lcurs &  plus  commodes  ;  les  autrcs  quarre's.les  autrcs  clcves  afle's  haut  en  for- 
me de  piramides  ,  d'autres  en  hcon  dc  voute  :  les  autres  cn  fac,on  d'etuves  ou 
de  poclcs  ,  commc  vous  lc  pourrcs  connoitrc  a  l'ocil  par  les  figures  precedences, 
qui  vous  inftruiront  micux  ,  que  toutcs  les  descriptions  qu'on  pourroit  fairc. 
Ccs  fourncaux,commc  on  peut  voir  a  l'ocil,  doivent  avoir  deux  fonds,l'un  plus 
bas  qui  rc^oive  les  cendrcs  du  charbon  ou  d'autres  matieres  du  feu  :  l'autre 
plus  haut,  qui  contienuc  les  charbons  allumcs ,  &  foit  fait  cn  t.»c<;n  degril  , 
ou  verges  dc  fcr  pallantcs  d'outrc  cn  outre  au  travers  du  fourncau  ,  ou  feparc; 
par  plulieurs  petits  trous  ,  arm  que  les  cendrcs  du  feu  s'ccoulcnt  facilcment  au 
fund  d'en  has  ,  &  qu  cllcs  nc  furToquc-t  pas  lc  feu  qui  e'ehaufe  I'alambic  :  le 
fwud  d'en  bas  pour  avoir  unc  ou  plulieurs  guculcs ,  pour  oter  plus  commode'- 
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menr  les  cendres  qui  y  feronc  amaflecs,  6c  quant  a  celai  d'en  hauc  ,  11  en  doit 
avoir  uncTcule  de  mediocre  grandeur  pour  mcctrc  le  charbon  ou  bois  dedans* 
&  en  hauc ,  deux  ou  crois  petirs  trous  pour  donncr  air  ,  &  Courier  le  fen  ,  lots 
que  l'on  voudra  l'augmcntcr  ,  l'une  6c  I'autre  gueulcs  fcronr  garnics  de  bou- 
chons  ou  porces.  Au  defauc  de  fburneau  ou  de  maciere,ponr  le  faire,  vous  pou- 
ves  accoramoder  votrc  vaifleau  ou  chaudcron  ,  6c  lc  mcctrc  fur  un  tripicr ,  6c 
allumer  le  feu  deflbus. 

CHA  PIT  R  E     L  X  1 1. 
Comment  il  fxut  preparer  let  nuuleres  dvunt  q»e  diftiller  In  eaux. 

CE  n'eft  pas  aftes  que  les  fourneaux  6c  inftrumens  a  diftiller  foienc  prepares 
de  la  maniere  que  nous  avons  die ,  il  faut  encore  que  les  macieres  que  l'on 
veuc  diftiller  foienc  prcparces  avant  que  dc  les  mectrc  dans  I'alambtc.  Or  cecce 
preparation  eft  de  crois  forces  ,  fc,avoir  ,  par  Infufion,  Putrefaction,  6c  Fermen- 
tation. L'infufion  eft  une  maceration  de  la  chofe  que  I  on  veuc  diftiller  en  quel- 
que  liqueur  ,  non  fculcmenc  arm  de  rendre  les  macieres  plus  prompces  &  faci- 
les  a  erre  dillille'es  $  mais  auffi  pour  leur  donncr  plus  dc  fuc  ,  ou  conferver  leur 
odeur ,  leur  acquerir  une  qualtte  nouvdle  ,  augmencer  leurs  vercus ,  ou  pour 
d'aucres  fins  ,  commc  nous  dirons  en  parciculier.  11  eft  vrai  que  cetce  prepara- 
tion n'eft  pas  neccflairc  a  touccs  macieres  ;  car  les  uncs  n'onc  pas  befoin  d'e'ere 
infufces  ou  crempecs;  mais  plutoc  dcflcch&s  avanc  qu'etre  diftillees ,  a  caufede 
leur  humidite*  cres-grande  ,  les  autres  fe  concencenc  d'etre  arrofets  legerernent 
dc  quelque  liqueur  ,  comme  dans  la  diftillation  des  rofes  &  camomilles  feches, 
qu'on  arrofe  feulemcni  d'eau  commune :  d'aucres  les  ccendenc  fur  un  linge  coo* 
te  la  nuic  cn  Ete  en  un  ccms  fcrain ,  pour  recevoir  la  rofee  ,  6c  a  pre*  qu'elles 
fonc  afles  moices ,  les  diftillcnc.  Cellc  que  l'on  faic  cremper  6c  infufcr  demcure 
au  Solcil ,  ou  fur  lc  feu  demi  heurc  ,  ou  plufieurs  heures  ,  une  nuic  enciere  ,  un 
jour  encier ,  deux  jours  ,  crois  jours  ,  ou  plufieurs  mois  felon  le  narurel  du 
medicamenc ,  6c  les  diverfes  intentions  du  Medectn  ,  6c  les  neceflites  prefencet. 
Nous  exprimons  quclquesfois  avanc  la  diftillacion  ies  chofes  trempees ,  6c  dit» 
tlllons  1'humeur  exprime  ,  &  quelquefois  nous  diftillons  l'infufion  enciere,  e'eft 
a  direcc  qui  eft  infufe' ,  6c  la  liqueur  en  laquellecft  faire  l'infufion.  Cell  pour- 
auoi  en  cecce  preparacion  qui  fe  faic  par  infufion  il  fauc  diligemmenc  obferver 
deux  chofes,  le  ccms  de  l'infufion  ,  6c  la  liqueur  dans  laquelle  les  macieres  fonc 
fhfufe'es.  Le  ccms  de  1  infufion  doic  cere  mefure*  felon  la  diverfice  des  macieres : 
car  cellcs  qui  fonc  duces  6c  folides ,  ou  feches  ,  ou  encieres ,  demandenc  une 

(>lus  longue  infufion  que  les  cendres  ,  rccenccs  ,  ou  pilees ,  d'ou  il  arrive  que 
es  racines  6c  les  femences  demandenc  double  cems  d'infufion  ,  -les  feuilles  & 
flcurs  fimples,&  ainfi  du  rcfte  des  aucres  macieres.Les  liqueurs  done  on  faic  l'in- 
fufion ,doi  vent  rcponJre  a  la  qualite"  des  macieres  que  l'on  veuc  diftiller,de  force 
que  les  macieres  chaudes  doivenc  ecre  infufces  en  liqueurs  chaudes,  6c  les  frol- 
ics en  liqueurs  froides,  &  aux  fins  6c  intentions  que  l'on  attend  de  ce  que  l'on 
diftille ,  qui  eft  la  feule  caufe  de  la  diverfite'  des  liqueurs  ,  dans  lefqnelles  on  faic 
f  infufion  ,  la  plus  grande  pare  de  ces  infufions  fonc  les  eaux  de  plnie  ,  dc  fon- 
taine ,  roftc ,  ou  crucs  ou  diftillees ,  jus  cruds  ,  ou  diftilles ,  eaux  diftillees,  eau 
dc  vie,  vinaigre  crud  ,  ou  diftille'  ,  vin  ,  urine  erne  ou  diftitle'e  ,  peck  laic  crud, 
ou  diftille  ,  fang  humain  ,  ou  de  pourceau  ,  ou  dc  bouc  diftille'  ou  non  diftille'. 
Pour  cet  tfet ,  les  rnaticrcs  qui  one  pea  dc  fuc ,  commc  la  faage ,  becoinc  ,  me- 
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liflc  ,  abimthc  :  ou  qui  font  fort  odorantes  ,  comme  :outc  forte  d'efpiceric  , 
toutes  fortes  d'hetbes,  ecorces  8c  bois  odoranr,  comme  la  canellc  ,  vculcntc'tre 
infulces  dans  du  vin,  afin  de  dormer  du  fuc  a  cellcs  qui  en  ont  pcu  ,  8c  confer-  Q idles 
ver  aux  odoranrcs  leur  oJeur  ,  qui  fc  peut  facilemcnt  e'vaporcr  par  1c  feu,  a  fon*7nfu- 
caufc  dc  leur  fubftancc  tcnuc  &  iubtilc.  Il  eft  vrai  que  le  plus  allure  &  lc  mtil-  fees  dans 
leur  feroit  de  nc  pas  faire  trcmper  les  cfpiccrics  ,8c  chofes  aromatiqucs  dans (iu*m* 
vin  ni  eau  de  vie  ;  mais  plutot  dans  dc  l'cau  commune  :  parce  qu'en  les  diftil- 
lant  ainii  que  l'on  peut  experimenter  ,  les  vapeurs  monteroient  trop  tot  ,  8c  nc 
porteroient  pas  avec  ellc  la  vcrtu  des  chofes  aromatiques,  mais  l'cau  nc  montc 
point  fans  porter  avec  foi  la  vcrtu  aromatique.  Les  maticrcs  qui  font  durcs  8c 
metalliques  ,  comme  perles  ,  coral  ,  coquillcs  d'ecufs  ,  criftal  ,  emeraudes,  hia- 
cinthe  ,  8c  autrcs  fcmblables  ,  font  infulces  commodemcnt  dans  du  vinaigre 
crud  ,  ou  diftille  ,  ou  bicn  dans  dc  1'urinc  dilliilce  ou  non  diftillcc  ,  8c  ces  eaux 
ne  doivent  pas  cntrcr  dans  le  corps^mais  feulcment  etre  apliquces  par  dehors. De 
memc  quand  l'on  vcut  que  quclquc  eau  foit  fort  aperitive  8c  penetrante  ,  l'on 
peut  infufcr  les  maticrcs  dans  du  vinaigre  crud  ou  diftillc  ,  tclles  font  les  eaux 
que  l'on  diftillc  contrc  le  calcul  ou  gravcllc  ,  ou  pour  ouvrir  les  grandes  ob- 
ftru&ions  du  foic  ,  rate  8c  matrice.  Quand  1  on  delirc  que  l'cau  retienne  mieux 
la  vcrtu  dc  la  maticre  done  cllc  eft  dilliilce, on  la  peut  memc  mieux  infufcr  8c  di- 
ftiller cn  fon  fuc,  qui  ait  une  pareille  vcrtu.  L'on  infufc  audi  les  maticrcs  qucl- 
quesfois  dans  du  fang  ,.ou  humain  ,  ou  dc  bouc  ,  ou  de  pourceau  ,  afin  d'aug- 
menter  ou  aider  leur  vcrtu  ,  comme  l'cau  que  l'on  diftillc  pour  romprc  lc  caj- 
cal  ,  foit  aux  reins  ,  ou  c  ns  la  veific  ,  pour  avoir  etc  infuiec  dans  du  fang  de 
bouc.  Autant  en  faut-il  penfer  du  petit  lait  dc  chevre,  auquel  on  fait  infufcr  les 
maticrcs  pour  les  eaux  qui  doivent  fcrvir  a  nertoicr  les  ulccres  des  reins  ou  dc 
la  veftje.  En  general  il  faut  conliderer  que  toute  infulion  foit  faitc  cn  liqueur , 
qui  aide  ou  augmente  la  vcrtu  des  maticres  que  l'on  veut  diftiller,  8c  avant  que 
faire  infufcr  les  maticres  ,  les  incifer  8c  pilcr  menu  ,  cn  ajoutant  la  douziemc 
partie  dc  fel  a  cellcs  qui  font  fort  humides  ,  comme  chairs  ,  fang  humain  ,  ou 
d'autrcs  betes  ,  tant  pour  les  prcferver  de  corruption  ,  que  pour  faire  la  memo 
feparation  dc  l'humcur  qui  doit  diftiller. 

L'on  met  quclqucfois  pourrir  les  matiercs  a  diftiller,&  aprcsqu'elles  font  pu- 
trefices  on  les  diftillc  ,  memc  quclqucsfois  la  putrefaction  eft  la  diftillation  , 
ainh  que  nous  dirons  ci-apres. 

La  fermentation  des  matiercs  &  des  infufions  ,  fc  fait  au  Soleil  caniculaire  , 
ilnon  au  Soleil  ardent  ,  ou  fur  le  fourneau ,  ou  dans  lc  fumier  decheval  ,  la- 
quelle  a  befoiu  depluhcurs  jours:  comme  de  quatrc  ou  pluucurs,  8c  plus  la 
fermentation  8c  preparation  fera  meillcurc  ,  Ton  tircra  audi  une  plus  grande 
quant  it  J  d'eau. 

CHAPITRE  LX1II. 
Prectptts  gtntranx  pour  U  difiillatton  des  eaux. 

APre's  que  ces  maticres  font  preparers  comme  nous  avous  dit ,  il  ne  rcfte 
plus  que  de  les  mcttre  dans  l'alambic  :  ce  qu'il  faut  faire,  avec  une  gran- 
de prudence  ,  en  obfervanc  quelqucs  prexeprcs  gencraux  pour  rcngcr  &  con- 
duire  voire  travail  a  la  Hn. 

Prcncs  garde  prcmitremenc  que  vos  fourneaux  foient  en  un  lieu  ou  ils  ne  t 
puillem  faire  tort  a  la  maifon  pour  lc  danger  du  feu,  ni  aulU  que  rica  nc  puiile 
lumber  fur  les  fourneaux. 
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Si  vous  diftilies  da  vif  argent ,  ou  autrcs  chofes  qui  ont  une  malignite*  vene- 
neufe  ,  durant  la  diftillation  n'en  aproches  que  de  loin  •,  car  la  fumee  qui  expi- 
re deces  chofes  malignescaufc  ou  la  paralific,  ou  I'ex  ulceration  de  poumon,  ou 
l'abolition  de  mcmoirc,  ou  fouvent  la  more  fubite :  comme  on  voic  par  I'expe- 
rience  des  plombiers  8c  fondcurs. 

Si  vous  faites  la  diftillation  dans  un  vaifleau  de  verre  ,  il  fauc  que  vous  ies 
choififfies  bien  cuits ,  fans  veflics  ,  fans  nceuds  ,  egaux  dc  toutcs  parts  :  epais 
&  e'prouve's. 

Les  charbons  feront  bien  allume's  8c  a  demi  brume's  avant  que  vous  metrics  les 
matieres  dans  l'alambic  ,  afin  que  la  fumee  ou  autre  maligne  qualite'  du  charbon 
foit  exprimee  :  ou  pour  le  moms ,  entre  l'alambic  &  le  fournean  ,  mettes  quel- 
que  peu  de  cendres  ou  de  fable  mcnu,afin  que  le  charbon  n'infe&e  pas  l'eau  dc 
la.  fumee.  Le  feu  audi  nc  fcra  point  de  bois  a  demi  pourri  ,  puant ,  ou  de  char- 
bons fuffoques  dans  une  forte  ,  ou  de  charbons  tires  de  terre  ,  ni  de  pierre  oa 
de  terre ,  de  craintc  que  les  vaifleaux  a  diftillcr  &  les  liqueurs  ne  foicnt  infedes 
de  leur  vapeur  puante. 

Que  le  feu  nc  foit  pas  violent  au  commencement  ,  tant  pour  conferver  les 
vailleaux  qui  fc  pourroient  carter  recevant  la  chaleur  trop  lubite ,  qu'afin  que 
les  matieres  conqoivent  la  chaleur  tout  doucement ,  la  chaleur  toutesfbis  fe 
pourra  augmenter  petit  a  petit ,  meme  jufques  au  troiWme  degrc\  fi  befotu  eft. 

ll  ne  faudra  pas  mettre  dans  l'alambic  une  grande  quantite ie  matiere  ,  au- 
tremcnt  elle  pourroit  fortir  &  regorger  ,  joint  que  le  dertbus  s'afaiflera ,  &  le 
deftus  demeurera  entier ,  mais  il  fera  mcilleur  d'y  en  remetrrc  fouvene ,  parce 
moien  l'eau  en  diftillcra  en  abondance. 

L'cau  de  bain  Marie,  ne  doit  pas  non  dtre  plus  chaude,que  le  doigt  y  puifle 
durer  :  quoi  que  fouvent  des  matieres  a  diftiller  au  bain  de  Marie,fc  prefenrent 
pour  les  diftiller  ,  s*il  arrive  que  l'eau  du  bain  Marie  ne  rende  pas  unc  aflcs  for- 
te chaleur  :  mile's  parmi  du  fable  menu  pour  augmentcf  la  chaleur  de  l'cau. 

Si  l'alambic  de  verre  vient  a  fe  carter  mis  fur  le  feu  ,  vous  empechere*  que 
lesefprits  ne  s'evaporent  point ,  fi  vous  trempes  plufieurs  lingesdans  du  blanc 
d'eeuf  bien  battu,  &  les  aplique's  fur  la  caiT'urc  de  verre  chaudement  l'un  aprcs 
l'autre  :  dc  forte  que  fi-tot  que  l'un  fera  deflcche  comme  une  croute ,  l'autrc  y 
foit  mis  &  ainfi  du  rcfte. 

Si  vous  difttltes  vos  eaux  a  la  chaleur  des  cendres  ( comme  1'on  fait  le  plus 
fouvent )  ou  du  fable,  delimurc,  ou  e'caille  dc  fer  pulverifee ,  il  faut  environ- 
ner  le  vaiueau  corpulent  de  l'alambic  (  foit  qu'il  foit  de  verre,ou  d'airain,  ou 
d'autre  matiere  )  de  cendres  fort  menucs  St  eriblces,  ou  de  fable,  ou  de  limure 
de  fer  bien  pulverife>,en  forte  que  les  cendres  furpartent  d'un  grand  demi  pied 
les  matieres  que  I'on  veut  diftillcr.  Les  cendres  feront  contcnucs  dans  la  par- 
tie  fuperieure  du  fourncau,  ou  dans  une  terrine  mife  au  dertbus  du  fburneau^ 
exhaufee  d'un  feu  de  charbon,  qui  fera  au  bas  du  fburneau.  Les  eaux  ainfi  dif- 
tillees  font  de  plus  longue  duree  ,  que  celles  qui  font  diftillees  au  bain  Marie  : 
quant  au  refte,  toutes  les  deux  font  d  e'gale  vertu. 

Si  vous  n'ave's  pas  le  loifir  de  faire  vdtre  diftillation  par  l'aUmbic,8cque  vous 
veuilli&  diftiller  quelque  fuc  ,  ouquelque  liqueur,  faites  bouillir  lefucen 
quelque  vairteau,&  dertus  ce  vaiftcau  mettes  un  verrc:par  ce  moien  la  fumee  fe 
tourncra  cn  vapcurs,  qui  enfuite  fe  condenferone  cn  eau.  Par  ce  moien  le  vi- 
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naigre  fc  toorne  tacilement  cn  cau  ,  laqucllc  eft  fort  utile  pour  les  taches  Sc 
tayes  de  I' ceil ,  principalcment  fi  avanc  U  diftillation  l'on  fait  boiiillir  en  vinai- 
gre  blanc ,  quelques  brins  de  rue. 

Les  maticres  chaudes ,  pour  etrc  d'efficace  ,  demandent  d'etre  diftllle'cs  par  n. 
trois ou  quaere  fois, en  les  rejettant  fur  d'autres  matieres,ou  les  redfcifiant  a  part: 
rnais  aux  froides,  comrne  la  rofe,  il  fuffit  une  diftillation  :  par  ccmoicn  en  font 
plus  froides  ,  attendu  que  la  force  du  feu  donnc  une  chaleur  Sc  une  pointe 
auxchofes. 

Quand  vous  voudres  diftiller  trois  ou  quatre  fois  une  eau,  il  faut  a  chaque  it. 
diftillation  diminucr  la  chaleur  d'un  demi  degre  ,  enfuite  d'un  degre  ,  Sc  ainfi 
confcqucmment,jufques  a  revenir  enfin  au  premier  degrc,nomme  tepidc.Ia  rai- 
fon  eft,parceque  la  matiere  etant  fubtilifee  de  plus  en  plus  par  chaque  diftilla- 
tion ,ne  demandc  pas  une  Ci  grande  chaleur  a  la  tin  qu'au  commencement,com- 
me  etant  plus  grolTe  Sc  plus  cpaillc.L'on  fait  autrcmenc  quand  Ton  veut  extraire 
la  quinte-cflence  de  quclque  chofc  :  car  alors  l'on  doit  augmenrer  la  chaleur. 
En  coutcs  diftillations  d'eaux  il  faut  diligemment  feparer  Sc  mettre  a  part  le  f. 


fihlegme  ,  e'eft-a-dire  ,  l'humeur  plus  gros,'pluse'pais,&  plus  aqueux  :  Sc  pour  * 
e  taire.il  faut  prendre  garde  a  la  matiere  que  l'on  diftille,  par  ce  que  le  phlcg- 
mc  fort  quelquefois  le  premier,  quelquesfois  le  dernier  en  la  diftillation  :  com. 


me  en  la  diftillation  de  l'eau  de  vie ,  il  demeure  le  dernier  encore  qu'clle 
foit  diftillce  plufieurs  fois,  en  la  diftillation  de  la  plus  grande  partie  dec 
autres ,  il  fort  le  premier,  comme  au  vinaigre,au  mlel,  Sc  choles  fcmblables  :  ce 
que  vous  pourres  connoitre  en  goiitant  des  eaux  premieres  Sc  dernieres  diftil- 
kfes  ;  Ec  au  cas  que  le  phlcgme  ne  foit  pas  ainfi  fepare'  ,  comme  il  n'eft  pas  en 


pluHeurseaux  ,  aufquelles  il  eft  m&e  ,  en  ce  cas,  il  faut  expofer  les  eaux  au  So- 
ldi quelques  jours  ,  en  des  vaitfeaux  Douche's  de  linge  ,  ou  d'une  membrane 
troiiee  :  atin  que  tout  ce  qui  eft  excrementeux  en  elle  le  confume  :  ou  au  defaut 


14. 


dc  Soleil ,  comme  en  terns  d'Hyver  ,  il  faut  mettre  le  vaiffeau  qui  con  tic  nt  les 
eaux  diftillees  dans  Inn  vaillcau  plein  d'eau  ,  Sc  la  les  faire  boiiillir  jufques  a 
la  confomption  de  la  troifieme  partie. 

L'on  doit  juger  que  la  diftillation  eft  en  bon  e'tat,  fi  Ton  peut  compter  lei 
goutes  qui  diftillent,  de  la  on  juge  de  la  quantite  Sc  force  du  feu. 

Si  l'on  veut  que  les  eaux  a'icnt  I'odcur,  ou  faveur,  ou  autre  qualitc  de  qucl- 
que chofc,  comme  dc  micl,  de  canelle  ,  de  camphre,  de  mufc,  ou  autres  tclles 
maticres  odorantes,fott  pour  donner  quclque  odeur  a  cellcs  qui  n'enont  point, 
ou  bonne  odeur  a  cellcs  qui  l'ont  mal  plait  ante,  comme  nous  dirons  ci  aprcs  en 
l'eau  diftillee  de  fiente  d'homme ,  il  fera  bon  de  froter  le  chapiteau  avec  ces 
matieres  ,  ou  en  enfermer  quelques-unes  dans  un  petit  noiiet  de  toile  ,  &  le 
mettre  a  l  ex tremite-du  bee  du  chapiteau  ,  ahn  que  par  ces  matieres  l'eau  diftil- 
lante  en  retienne  I'odcur  ,  ou  autre  qualitc. 

Etparce  que  les  eaux  diftillees  a  force  de  fcu,retiennent  tou  jours  quclque  im-  if. 
predion  Sc  veftige  de  chaleur, incontinent  apres  la  diftillation, i  1  fera  meilleur  de 
tcnir  quclque  tems  decouvertes  les  holes  ou  vaitfeaux  ou  on  les  voudra  girder, 
aiant  toutcsfois  egard  que  l'odeur  Sc  une  partie  de  leur  force  ne  s'evapore,  ou 
pour  le  plus  fcur,  mettre  leur  vaiftcau  bien  bouchc  en  quclque  lieu  froid  dans 
du  fable  humidc.pour  diminuer  leur  grade  chaleur:Toutesfois  il  faut  noter  que 
les  eaux  froides ,  que  Ton  aura  diftillees  au  bain  Marie ,  n'auront  pas  grand  bc- 
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foin  d'etre  aihfi  de'couvertcs  :  mais  plutoc  ellcs  doivcnt  ctre  tnifes  an  Soldi  dant- 
un  vaiflcau  de  vcrrc  non  roue  a  fait  ptcin  :  du  que  leur  vaifteau  foit  plonge  qua- 
rantc  jours  dans  du  fable  chaud>  arm  que  leur  phlcgme  &  huraeur  plus  epais 
foicconfume. 

1 7.       Si  les  eaux  diftille'cs  deviennent  troubles,  vous  les  cbrifieres  en  y  jettanr 
une  goutce  ou  deux  de  vinaigre  pour  chaque  livrc  d'eau. 

CHAPITRE     L  X  I  V. 
Comment  ilfaut  d  ft  Her  les  herlres  ,  flenrs,  &  racines  en  p4rttcnUerw 
Es  eaux  que  l'on  diftillc  font  de  difcrentes  forces  &  vercus :  Quelques-uhet 
font  medicamenteufes  ,comme  l'eau  rofe,  de  fauge,  de  marjolaine  6c  fem- 
blables.  D'autres  alimenceufcs ,  commc  les  reftaurara  :  Ptufieurs  medicamen- 
teufes &  alimenceufcs  ,  commc  les  rcftaurans  alimenceux  ,  aufqucls  l'on  ajoucc 
des  chofes  medicamenceufes  :  d'aucres  fonc  purgacives,  commc  l'eau  ou  liqueur 
de  rhubarbe  ,  fi  elle  e'eoit  recence  &  vcrrc.  D'aucres  font  faiccs  pour  embellir  la 
face  8c  les  mains.  D'aucres  fonc  odorifiqucs  ,  commc  cellcs  que  l'on  tire  des 
aromaccs  ,  &  fimples  de  fenceur  pour  laver  les  mains,  la  face  6c  le  corps  ,  &  en-  • 
cor  touces  ces  fortes  d'eaux  fonc  limplcs  ou  compofecs.  Nous  parlerons  des  fim- 
ples  medicamenceufes. 
taud'ab-     L'abltnthe ,  autrement  dit  aluine ,  dole  ctrc  diftillc  au  bain  Marie ,  pour  en 
fmhcou  tirer  de  l'eau  qui  ait  fon  odcur  &  fa  faveur  ,  6c  pour  micux  faire  ,  il  ne  le  faut 
daluioc  pa$  4j(ii||er  tout  recent  ,  mais  quelque  peu  fee ,  le  maccrer  dans  du  vin  prcinie- 
remcnt  ,  puis  le  diftiller  au  bain  Marie  ,  ou  fur  les  cendreschaudes  ,  on  diftillc 
ainfi  I'armoife ,  I'agrimoine,  l'ozeille  ,  6c  autres  femblables  plantes  ,  en  obfer- 
^M  ^  vane  les  chofes  generalcs  ci-devant  fpecifiees.  Ainfi  l'eau  de  coqueret  eft  diftil- 
coqucut.  Ic'e ,  qui  fere  contre  le  calcul  &  la  gravelle  ,  tant  des  reins  oue  de  la  vcflie. 

y     ^     L'ecorce  exterieure  des  noix  communes  ,  foit  qu'elle  fe  lcparc  de  la  noix,  ou 
noix  com  nonfeparce,  fe  pcut  diftiilcr  au  mois  de  Sepcembrc  ,  &  l'eau  qui  eftcxcraite» 
muncj.     bue  en  pecite  quantice*  avec  la  troifi&ue  parcie  de  vinaigre,  eft  un  rernede  certain* 
contre  la  peftc,  fi  avanc  qu'en  boire  on  fe  faic  tirer  du  fang  :  elle  eft  fouvc- 
raine  aufli  pour  faire  un  gargarifme  aux  ulccres  de  la  bouche  ,  bonne  pomr  ro- 
menter  les  lieux  podagres ,  bonne  a  noircir  les  cheveux.  L'eau  ryjt  eft  diftillee 
fd^lcs  dc^cs  f^i^5     n°>cr  a  1*  fin     tuois  de  Mat  ,  eft  finguliere  pour  de(lecher&  . 
noicr.      ctcatrifer  les  ulccres  ,  ft  on  les  lave  foir  tk  matin  avec  un  Linge  moicc  ,  qui  aura 
trempe  dans  cette  eati. 
^  ie      Pour  diftiller  les  fraifes ,  il  faut  les  taiffer  pourrir  dans  un  vailTeau  de  verreen 
Ctaifct.     y  a  joucant  quelque  peu  dc  fel  ou  de  fucre  >  enfuite  en  extraire  l'eau  ,  qui  eft 
(buveraine  contre  le  venin  ,  commc  audi  pour  6ter  les  taches ,  provoqucr  les 
mots  6c  deflecher  les  yeux  larmoyans  ,  elle  aura  touces  ces  vertus  prefque  ad- 
mirable* ,  ft  on  y  mile  de  l'eau  de  vie.  - 
jan  je      L'ecorce  intcrieure  du  frenc  diftillee ,  rend  une  eau  finguliere  contre  la  pefte, 
film*      fi  on  la  boit  en  une  cgale  quantity  avec  de  l'eau  de  vie  ,  comme  troisonces  de 
chacune  ,  on  re"  itere  ce  brevage  trois  hetires  aprcs,  eft  bonne  auffi  diftillee  dans 
l'oreille  pour  le  bruit  6c  cintemenr. 

Les  noiaux  de  ccrifes  noires  concafles ,  ou  la  chair  feule  diftillee ,  fonc  une 
no™xL  cau  Sui  dclivrc  l'*cccs  du  haul  mal  aux  pctits  enfans ,  leur  en  rocttaiu  dans  la 
cciitcs.     bouche  demie  once. 

»dlS£"     L*catt  dm]^  **  »velanes  nouveUci ,  bue  au  poids  de  deux  dragmcs ,  eft  ua 
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prcflant  remede  contrc  U  colique&  tranchees ,  chofc  furc  &c  experiment<?e. 

L'cau  qui  diftille  dc  I'ecorcc  d'hicblc  ou  dc  fuzcau  ,  buc  fouvcnt ,  evacuc  lcs  Eatl  ^ 
caux  dcs  hidropiqucs.  bic. 

Eau  dc  betoine  :  ll  faut  pilcr  lcs  feiiilles  de  betoine  &  lcs  infufer  quclque   Eau  ie 
terns  dans  du  vin  puis  lesdiftiller.  L'cau  dc  melillc  &  dc  faugc  eft  ainfi  diftillee.  betoine. 
L'cau  de  bctoinc  eft  (ingulicrc  pour  lesafeftions  de  tetcdes  reins  &dc  la  veffic.  ^^g^ 
L'cau  dc  melillc  rejoiiit  lcs  pcrfonnes  ,  dclivrc  dcs  accc's  d'apoplexie ,  &  du 
baut  lnal  ,  f.iit  bonne  mcmoite  ,  otc  la  doulcurdcs  dents,  rompt  lc  calcul,  gue- 
rit  lhidropific  ,  prefcrve  dc  venin  ccux  qui  one  avalc  quclque  araignec  ,  h  on 
cn  boic  auili-tot  a  pres. 

Eau  dc  gentiane :  Prcncs  quatre  livrcs  dc  racincs  rcccntes ,  ou  plutoe  feche'es   Eau  dt 
dc  gentiane  :  luchcs-lcs  menu  ,  faires-les  infufer  dans  du  vin  ,  ou  feulemervt geuuane. 
lcs  cn  arrofes  ,  puis  lcs  diitillcs.  Ccttc  cau  eft  (ingulicrc  contrc  la  pcftc  ,  coute 
forte  de  venin  ,  calcul ,  tanc  dcs  reins  que  dc  la  vcflic  ,  pour  guerir  les  apoftc- 
mes  &c  ulcercs  interieurs. 

Eau  de  Pyrethrc  :  Prcncs  des  racincs  dc  Pyrcthre  rcccntes  ou  feches,  ruche's-  Eau  de 
lcs  ,  &  lcs  faites  trempcr  dans  du  bou  vin  ,  l'cau  eft  bonne  pour  apaifer  la  dou-  P/Iet^ 
leur  des  dents ,  pour  les  corroborer  8c  tcnir  uettes  ,  li  l'on  en  gargarifc  la  bou- 
chc  lc  matin  ,  ou  quand  l'on  voudra. 

Pour  fairc  eau  d'eufraife  :  Prcncs  dcs  fciiillcs  8c  fleurs  d'eufraife,  diftillc's.les,  Ei»d*e*» 
l'cau  qui  cn  vicnt  ncttoic  la  vuc.  fu\(c 

L'cau  dc  la  Nicotianc  eft  ainfi  diftillce  ,  de  laquelle  nous  avons  parle  bien   Eau  de 
amplcment  au  fecond  livre  ,  8c  a  dc  mcrvcillcux  cfets  contre  le  noli  mt  tangerc,  Nicoiiane. 
chancres  ,  dartres  ,  gales,  dinculrc  d'haleine  8c  hidropific. 

L'cau  dc  Veroniquc  eft  ainfi  diftillce  ,  laquelle  eft  1  ingulicrc  pour  guerir  les  do 
plaics  ,  gales  ,  6c  autres  afc&ions  dc  cuir.  L'ufagc  de  cette  eau  eft  fouvc.-ain  Vcron,fu< 
pour  lcs  ladres ,  pour  les  he v res  peftilcnticllcs  ,  epilations  de  foic  ,  de  ratre  Sc 
exulccrat  ions  dc  poulmons.  Ainfi  eft  diftillce  la  velvotc,  de  laquelle  nous  avons 
parle  en  fon  lieu  au  Livre  fecond. 

L'cau  d'hillbpe  fe  doit  diftillcr  fur  lcs  cendrcs  chaudes,  elle  eft  excellente  Eaud'kiC 
pour  les  douleurs  des  dents  ,  provoque  les  mois  dcs  femmes  *  pour  la  coux  ,  Sc  fopc. 
maladies  dcs  poulmons. 

Eau  dc  raves :  Prcncs  des  raves  avee  leur  ecorce,  ou  bien  l'ccorce  fcule,vous  Ean  . 
en  diftillcrcs  dc  l'cau  (  de  l'ccorce  )  qui  fcra  profitable  pour  faire  uriner  &  pro-  tutt  faic 
voquer  lcs  fucurs.  uuner. 
Eau  dc  Limons  ou  leurs  fleurs  profite  beaucoup  au  calcul  des  reins.  Eau  da 

Eaudc  fcno'uil :  Prcncs  dcs  racincs  dc  dcs  fciiillcs  de  fenoiiil ,  &  les  diftilles  ,hmonf. 
ou  bien  faites-les  bouillir  dans  de  l'cau  ,  puis  metres-  lcs  routes  chaudes  dans  un   £iu  ^ 
plat  d'etain  ou  dc  cuivre  ,  qui  fcra  couvcrt  d'un  autre  plat ,  la  liqueur  qui  fcra  fcnoiiil. 
au  plat  dc  dellus  fe  doit  referver  dans  unc  hole  ,  pour  en  mettrc  une  gouttc  ou 
deux  dans  lc  coin  dc  1'ocil ,  pour  les  auctions  dcs  yeux. 

Eau  dc  pcrfil  de  jardin  :  piles  dans  un  mortier  les  feiiilles  de  perfil ,  enfuice  Eau  de 
diftillcs-les  ,  cllc  fortific  l'cftomac  ,  &  les  reins.  P«fiL 

On  diftille  les  caux  d'ache,  de  bafilic  ,  de  buglofc  ,  de  mentc  ,  de  camomille,  Eau  d'a. 
defouci,  dc  chardon  benir ,  d'cclairc ,  cicoree,  dc  capilli  veneris,  dc  che-^*1^*" 
vre-fcuil  ,  d'endive  ,  d'aulnc'c  ,  dc  fumcterrc  ,  dc  gen£c  ,  de  lierre  ,  demente.de 
queue  dc  cheval  ,dc  lavende  ,  dc  marjolainc  ,  dc  mclilot,  dc  mauves  ,  de  gui-  fe?Iwfc* 
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mauves  }  de  lis  d'c'tang  ,  de  niellc  ,  d'origan  ,  dc  pivoine  ,  dc  pavpt ,  dc  parie*- 
taire  ,  de  pimpincllc  ,  dc  plantain  ,  de  pourpicr  ,  de  pouliot  ,  de  rue  ,  de  roma- 
rin  ,  de  garcnce  ,  dc  fauge  ,  dc  farriette  ,  de  fcabicufc  ,  de  fcolopcndrc  ,  de  mo- 
relle  ,  4c  joubarbe ,  dc  fauge  ,  de  feu  il  les  dc  faule  ,  de  fcnecon  ,  de  chym  ,  de 
bouillon  blanc  ,  de  tcnaidc  ,  de  valerienne  ,  dc  vervaine  ,  de  flcurs  &  ftuilles 
d'ortics  ,  &  aurrcs  plantes  ,  obfervant  lcs  prcccptes  generaux  que  nous  avon* 
ci-devant  prclcrits. 

1^  je      La  cant  He  eft  aind  diftillee  :  Prenes  une  livre  de  canclle  fine  ,  concafles-U  Ic- 
Mndlc     gcicment  ,  &  la  metre's  infufcr  quclque  tems  en  quaere  livres  d'eau  rofe  diftil- 
lee  ,  &  demie  livrc  dc  vin  blanc  fort  bon  ,  puis  jetted  1c  tout  dans  un  atambic  de 
verre  pour  arc  diftilte  ,  ou  fur  les  cendrcs  chaudes  ,  ou  au  bain  Marie,  die  eft 
fouveraine  coutre  tomes  les  maladies  froides  ,  principalement  de  I'eftomac,  de 
Ja  ratte,  da  foic,  du  cervcau  ,  dc  la  matrice  ,  des  nerfs  >  memcs  pour  les  defait- 
lances  &  dncopes  ,  pour  provoquer  les  mois&  1'urine  retcnue  ,  pour  apaifer 
les  vomidemens ,  pour  reprimcr  la  malignite  de  tourc  forte  dc  vin  froid,  SC 
pour  1  accouchement  des  femmcs  qni  font  en  travail  d'enfant. 
fan  rofc      L'cau  rofc  eft  diftiliee  ,  ou  des  rofes  nouvelles  ,  ou  des  rofes  feches ,  quf  font 
Tioisfo-  ou  incarnates  ou  blanches.  La  facon  de  la  diftiller  eft  difercnte  i  car  ellc  eft  dif- 
|jJKIicxk»  tdlce  par  deduction  tendant  en  bas  ,  qu'on  apcllc  per  dtfccnfkm  j  a  la  maniere 
lofcj.      que  nous  pourrons  direci-apres  au  chapitre  71.  Quelquesfois  elle  eft  diftillee 
par  infolation,  comme  nous  dirons  audi  au  lieu  meme,  tk  le  plus  fouvenr  (com- 
me audi  pour  le  mciileur)  au  bain  Maric,&  avanc  que  la  diftiller  il  eft  bou  fi  les 
rofes  font  feches  ,  dc  les  humecrer  a  la  vapeur  dc  quclque  eau  bouillante  ,  oa 
dc  rofee.  L'cau  qui  eft  diftillee  de  rofes  rouges  ,  eft  plus  cordiale  ,  comme  cdle 
qui  eft  faite  de  rofes  blanches  plus  rafraichi  dance.  Done  pour  diftiller  une  bonne 
eau  de  rofc  ,  il  faut  infufcr  ou  rrcmper  les  rofes  dans  l'cau  rofe  diftillee,  ou  bic ra- 
ttans ce  qui  en  eft  tire  ,  l'efpacc  de  deux  ou  trois  jours  ,  dans  un  vaidcau  bien 
lute  &  bouche,  puis  lcs  mettre  dans  I'alambic  dc  verre  couvcrt  de  fon  chapiteau 
bien  lute  &  accommode'  de  fon  recipient^  lc  mettre  au  vaidcau  du  bain  Marie. 
Fn  ic      Laa  de  rieurs  a  oranges ,  apellee  eau  dc  naffc  ,  diftillee  par  la  campanc ,  eft 
oafie.       bonne  pour  faire  vomir  ,  comme  audi  pour  la  bonne  fenteur. 

E10  dc       Lau  dc  pommcs  fauvages  ,  de  pomme  de  chene  non  meurcs  ,  de  chataignes, 
g>mmei    d'aigrats  a  demi  meurs ,  eft  utile  contre  lcs  rougcurs  $c  ("irons  de  la  face. 
Emm      A  la  facon  dc  l'cau  rofc  font  diftillccs  lescaux  de  deucs  ,  comme  dc  romarin, 
fazrau ,    qUi  cft  bonne  pour  re'jouir,  de  flcurs  de  fuzeau,qui  garde  lc  teint  contre  la  hale 
Sncfc  '  ^u  Solcil  ,  de  flcurs  de  fouci  ,  qui  fortifielcs  ycux  ,  &  autrcs  tcllcs. 

CHAPITRE  LXV. 
L*  manure  dt  diftiller  Its  liauturs. 
ccqtcc'cft  IT  Ous avons die ci-devant  que  1'cncace  &  vertu  nnguliere  &  prefquc divine 
«nccSUt        dcs  cno^es  <lu*  ^ont  diftillces  ,  a  tellcment  furpris  lcs  efprits  &  les  foin# 
des  hommcs ,  que  peu  de  chofes  (e  crouvent  qui  n'aient  quelqucs  efecs  &  dn- 
gularites  en  foi ,  que  l'on  ne  diftille.  Or  j'apelle  liqueur,  tout  ce  qui  a  une 
confiftancc  liquide,  foit  humeur  ,  foic  excrement,  ou  telle  femblable  chofe  flu- 
xile  ,  comme  vin,  vinaigre,  miel ,  urine,  jus  d'herbes  ou  dc  fruits,  qui  eft  beau- 
coup  meilleure  que  celle  qui  eft  diftillee  des  heroes  ou  fruits ,  nous  commence" 
runs  done  par  lc  vin  diftillc. 
^f*  dc     L'cau  de  vie  eft  aiuli  diftillee.  Quoique  tout  vin  foic  propre  pour  faire  dt 
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1'ean  de  vie  ,  moicnnant  qu'il  ne  foit  pas  aigrc  ,  Cvcntc ,  ou  infect  ;  touresfois  Veffie 
1c  pins  fort ,  &  le  plus  clairet  eft  meillctir  ,  foit  blanc  ou  rouge.  Vous  j«c^ 
prcndres  done  de  ce  vin  ,  une  ccrrainc  quantitc ,  felon  la  grandeur  du  vailTcau  dcvic 
auquel  vous  diftillcs  ,  qui  eft  apelle  Vcflie,  Icavoir,  en  forme  dc  courgc  droire  ,  ^f^fti^ 
remplilles-lc  de  vin  jufques  a  la  troillc'mc  partie  prcs  dc  I'orificc  ,  aiin  que  les  lee  plo- 
vapcurs  aicnt  efpace  ,  puis  couvrcs-lc  dc  fa  chappc  ou  alambic  a  long  bee ,  le-  ',CUIJ  *oU*  , 
quel  foit  bien  &  propremcnt  botichc  dc  monicrde  fagcllc  (qui  cftcomme  nous 
l'avons  dcerit  ci-dellus  )  a  ccquc  nullc  vapcur  nc  puitlc  fortir  ,  &  ainli  faites- 
le  diftillcr  a  la  chalcur  de  leau  chaude  nou  bouillaute,  ou  bien  a  la  chalcur  me- 
diocre dc  cendrcs  ou  de  fablon  menu  ,  cn  augmcntant  toujours  peu  a  peu  la 
chalcur,  &  prcnant  garde  toutcsfois  ,  que  le  vin  nc  viennc  a  bouillir  :  &c  ahrt 
que  vous  aics  dc  l'cau  de  vie  fort  bonne,  vous  la  pout  res  fairc  diftillcr  par  qua- 
tre  ou  cinq  fois  j  car  plus  cllc  fera  diltillcc  ,  mcillcure  elle  fera  ,  commc  nous 
avons  deja  dir.  Four  la  premiere  diftillation  ,  ce  fera  alTcs  de  tircr  la  dixieme 
partie  ,  fijavoir  ,  dc  dix  pintcs  dc  vin  ,  une  pinte  d'eau  dc  vie  ,  plusou  moins. 
rum  la  feconde  la  moitie  de  ce  que  vous  aves  mis  ,  qui  fcroit  chopine.  Pour  la  ^ 
troilidme  une  autre  moitic  ou  peu  moins  que  fcroit  demi-fctier  ;  tcllcmcnt  que 
plus  cllc  fera  diltillcc  dc  fois  ,  moins  il  y  en  aura,  &  meillcurc  cllc  fera  ,  il  fauc 
au  commencement  prendre  unegrande  quantitc  de  vin,  ou  bien  avoir  pluficurs 
vaiileaux.  Il  ell  vrai ,  que  la  diftillation  cunt  bien  faite  ,  la  quatrieme  rendra 
une  parcille  quantitc  d'eau  qu  elle  aura  rcc,u  ,  de  laquellc  on  fc  doit  contcnter 
fans  la  diftillcr  davantage  \  car  une  diftillation  fi  louvent  reiteree  eft  pcnibledc 
dc  grand  frais.  Ccpendant  il  faut  obferver  qu'en  chaquc  diftillation  ,  l'on  doit 
diminucr  la  chalcur  d'un  demi  degrd  ,  enfuite  d'un  degtc  ,  pour  revenir  en- 
fin  jufques  au  premier  degre  ,  que  nous  avons  nomme  tcpidc.  11  eft  vrai  que 
je  ferois  d'avis  que  la  premiere  diftillation  fut  au  feu  des  cendrcs ,&  lesautres 
en  bain  Marie.  Cette  frequente  diftillation  fert  a  lui  otcr  lc  phlegroc ,  e'eft  a 
dire  rhumeur  plus  gros  &  plus  aqueux  ,  qui  demcure  au  fond  ,  &  a  coutume 
de  fortir  le  dernier  aprc's  qu'il  eft  bien  digcre  par  une  frequente  diftillation.  Au  poutcob- 
refte  ,  on  connoitra  que  l'cau  dc  vie  fera  allcs  diftillec  par  ccs  fignes  ,  fi  elle  re-  pp",e^ 
vient  cn  une  parcille  quantitc  d'eau  ,  li  allumec  ou  enflammec  ,  cllc  feconfu-  vtceitafTe's 
me  tout ,  &  nc  laifTc  aucunc  marque  d'humidite'  au  fond  du  vailleau  ,  lc  lingc  diililWc 
qu'on  aura  trempc  dans  l'cau  dc  vie  etant  allumc  ne  fe  brulc  aucuncment  ,  fi 
une  goute  d'huile  jcttee-la  dedans  ,  va  au  fond  ,  ii  une  gouttc  d  cau  de  vie  re-       |  M 
pauduc  fur  le  paume  dc  la  main  ,  fe  confume  &  s'evaporc  bien- tot ,  fi  I'ambre 
citrin  enflamnic  brulc  dedans  l'eau  de  vie  ,  fi  le  camphrc  mis  dans  d'eau  de  vie    J  iulu> 
fe  difl'our.  Il  faut  audi  notcr  que  l'cau  de  vie  eft  diftillec  quelqucfois  dc  lie  dc  Eatide 
fort  bon  vin  ,  non  aigrc  ni  evente  ,  ou  infect ,  &  telle  fouvene  n'eft  pas  moin-  *'*diftil- 
dre  ,  mais  dc  plus  grande  bontc  que  ccllc  qui  eft  diltillce  de  vin  ,  meme  fi  elle     0u  dc 
ell  fouvent  diftillec  ,  elle  eft  plus  chaude  Si  feche  que  ccllc  que  Ton  diftille  de  b*I<- 
vin  ,  il  eft  vrai  que  ccllc  qui  eft  tircc  du  vin  ,  eft  plus  plaiftntc  au  gout ,  &  de 
plus  agrcablc  odeur  :  l'cau  de  vie  audi  eft  quclquefois  diftillec  de  bierc ;  mais 
non  fi  bonne  que  de  vin.  Les  vailleaux  pour  diftillcr  l'cau  dc  vie  font  diferens ,  Va^fTca* 
Icavoir  ,  les  cendrcs  6c  fable  ,  pofant  un  bon  alambic  ,  ou  rctortc  dans  le  bain  j^^i'1'1" 
Marie  ,  &  la  velfic  ,  on  lc  peut  auiTi  diftillcr  dans  un  chauderon  ou  pot  de  cui-  dene 
vrc  ou  d'airain  fait  cn  forme  de  marmite  ,  couvcrt  d'un  couvcrcle  ,  duqucl  fort 
un  canal  droit,  montane  cn  liauc ,  &  courbc  cn  angle  ,  qui  palle  par  dedans  un 
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fcau  plan  d'eau  fraiche.  Aprcs  que  l'eau  dc  vie  fera  diftillee  ,  il  la  faudra  expo- 
fcr  au  Solcil  quclquc  terns,  pour  la  fubtilifer  dc  plus  en  plus.  Ainu"  peuvent  cere 
diftilles  tous  jus  &  liqueurs  ,  comme  fang  humain,  urine,  vinaigrc,  roiec, lair, 
Vcrtu    blancs  &  jauues  d'aurs  ,  heme  dc  vache  ou  d'homme.  Les  vertus  dc  l'eau  dc 

d'.-m  dc   vie  font  infinies  ,  elle  dclivre  les  apoplc&iques  &  epilcptiqucs  dc  leur  acces  , 

T1C'  tellcincnc  que  ceux  qui  font  fujets  a  tels  maux  cn  terns  d'Hiver"  ,  doivent  tons 
les  matins  avallcr  une  cuillercc  d'eau  dc  vie  bicn  fucrcc  ,  &  manger  un  pctic 
morccau  de  pain  blanc  ,  challc  le  venin  ,  garde  le  vin  dc  s'eventer  ,  pourrir  ,  & 
troublcr ,  gucrit  touces  les  palilons  froides  des  net  fs ,  mufclcs  Sc  membres  rc- 
froidis  s'ils  en  font  fomentes,fait  mourir  les  vcrs,&  adoucit  la  doulcur  des  dents. 
Vinaiete  ^a  f&Bfation  du  vinaigrc  ,  il  faut  entendre  qu'il  y  a  quclquc  difcrcncc 

diftillc.     entre  la  diftillation  de  l'eau  dc  vie  Sc  du  vinaigre  ;  car  parce  que  levin  eft  de 
D.tcren-  fubftance  vaporcufc  ck  ign<fe  ,  la  mcilleurc  vertu  ell  en  la  premiere  diftilla- 

l'cau  de    tion  ,  e'eft  a  dire  ,  a  l'eau  qui  eft  diftillee  la  premiere ,  tellcmcnt  que  ce  qui  eft 

vie  at  le  de  rcuc  demeure  au  vaillcau  Sc  nc  fent  prclquc  que  l  cau,  Sc  n'a  euercs  erande 
vinagre  A  .       •  .  j       •     •  r  j  <i 

quaiu  i  la  vcrtu.  Au  contraire  ,  la  premiere  cau  du  vinaigre  ne  lent  rien  ,  attendu  qu  il 

diftilla-  eft  plus  terreftrc  par  alteration  dc  qualice  (  car  lc  vinaigre  n'eft  autre  chofe 
11  Ce  que  qu'un  vin  corrompu  par  putrefaction  )  mais  la  vraic  acctolicc  Sc  vcrtu  demcure 
c'elt  qucleen  ce  qui  reftc  au  vaillcau  ,  aprcs  cn  avoir  extrait  la  premiere  cau.  Et  par  la 
vinaigrc    Qn  VQjc  ^uc  cc       rc^c  JU  yjn  apr(|s  fa  diftillation  faitc  doit  etre  apellc  phlcg- 

mc,  comme  ce  qui  iurt  lc  premier  a  la  diftillation  du  vinaigrc, eft  lc  phlegme  du 
vinaigre.  C'cft  pourquoi  pour  avoir  de  bon  vinaigrc  par  diftillation  ,  aprcs  I'a- 
voir  mis  en  pareille  quantitc  ainli  que  nous  avons  dit  du  vin  pour  fairc  de  l'eau 
de  vie  ,  c'cft  a  dire  l'humcur  aqucux  ,  6c  le  mcttre  a  part  cn  quclquc  vailTeau 
fepare  ,  enfuite  quand  le  vinaigre  fera  continue  jufques  a  la  troihemc  eu  qua- 
triemc  bartie  ,  Sc  que  I'on  fentira  au  gout  que  1'acctolitc  viendra  ,  il  fera  bon 
de  le  mcttre  apart  pour  s'en  fcrvir  aux  infulions,  puis  augmenter  quclquc  pcu 
le  feu,  Sc  ainft  continuer  la  diftillation  jufques  a  ce  que  l'eau  commence  a  rouf- 
fir  ,  6c  a  avoir  la  conliftance  du  mid  ,  ou  de  poix  ,  Sc  alors  on  le  pourra  mcttre 
a  part  pour  en  ufcr  ,  non  pas  en  Medccinc  ;  mais  bicn  aux  chofes  metalliques 
8c  corrolives.  Car  cette  cau  qui  diftille  la  troineme  fent  comme  une  aduftion  , 
VaKTeau  &C  eft  apellee  la  maticrc  fanguine  du  vinaigre.  Lc  vinaigre  eft  diftille  commodc- 
fc°He  vt-1* rncnt  en  un  mcme  vaillcau  que  l'eau  rofe  ,  principalcment  fur  les  cendres  ou 
oa  gre.     fable  chaud  plutot  qu'au  bain  Marie,  ainfi  il  eft  diftill^  propre  a  dilloudrc  lescho- 
viruig-edU  ^es  dures  &  nietalliques  ,  comme  perlcs  ,  coral  ,  coquillc  d'eeuf ,  criftal ,  cme- 
diUiUc*.     raudc  :  Toutcsfois  I'or  &  I'argcnt  n'y  peuvent  etre  dillbus.  Ccla  eft  caufe  que 
quand  lesChimiftes  vculent  diftillcr  quclque  metal  ou  pierrespourtirer  l*huile, 
ils  ont  courumc  dc  dilToudre  les  matiercs  en  vinaigre  ou  urine  diftillee. 

L'eau  falce  ou  dc  mer  eft  renduc  douce  par  ce  moicn,rempliues  un  pot  d'eau 
y    falec ,  faires- la  boiiillir  prcs  le  feu  ,  puis  diftillcs-la  par  l'alambic  comme  l'eau 
rofe  ,  &  le  fcl  ira  au  fond.  C'cft  ce  que  l'on  doit  fairc  pour  fjavoirqucl  mcul 
domine  aux  eaux  mineralcs. 

Voila  la  manicre  de  diftillcr  lc  micl :  Aprds  que  lc  micl  eft  bien  purifier ,  met- 
teVle  en  une  petite  quantitc  dans  l'alambic  (car  cn  plus  grande  quantitc  il  s'en- 
flcroic  d6t  qu'il  fentiroit  lachaleur  )  diftillcs-lc  au  bain  Marie ,  a  chaleur  tepidc: 
l'eau  qui  fortira  la  premiere  eft  lc  phlegme  ,  qui  fe  pourra  garder  a  part ,  poor 
colorer  5c  fairc  croictc  la  barb«  Sc  les  chevcux. Aprcs  augmentant  un  pcu  la  cha- 
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lcur  ,  il  fortira  de  l'cau  citrine  &  comme  doree ,  laquclle  vous  pouves  garder 
cn  un  autre  vaiflcau,  ayant  ia  vertu  dc  mondificr  lcs  playcs  tant  fttpcrficiellcs 
que  profbndes,  continuant  la  diftillation  il  fortira  unc  autre  cau  fort  colorec  & 

ftlus  rouge  que  l'autre,  &alors  pour  micux  faire,il  fcra  bon  dc  changer  la  clu- 
cur  d'eau,  en  chaleur  dc  cendres  ou  de  fable  ,  e'eft  a  dire  ,  qu'il  faudra  mct- 
trc  l'alambic  cntrc  des  cendres  ou  fable,  jufques  a  fon  orifice,  &  qu'entre  le  feu 
&  l'alambic  il  y  ait  l'epaifleur  dc  deux  ou  trois  pouces  de  plat ,  en  augmentant 
lc  feu  plus  fort  que  devant ,  &  il  cn  lortira  unc  cau  plus  vifqueufc  que  lcs  au- 
tres  que  Ton  pourra  apcller  huile  de  mid.  Ainfi  vous  pourrcs  diftiller  la  tercben- 
tinc,  &  autrcs  liqueurs  crallcs,  &  vifqueufes,  il  eft  vrai  que  pour  diftiller  dc  ces 
liqueurs  craftcs  ,  il  feroit  bon  dc  lcs  diftiller  dans  la  rctorte  plutot  qu'au  bain 
Marie,  ainfi  que  nousdirons  a  la  diftillation  des  huiles. 

Pour  diftiller  le  fang  de  bouc  :  Prencs  du  fang  d'un  bouc  encor  jeuuc  &  bicn 
nourri ,  non  du  fang  qui  fortira  le  premier  ou  le  dernier  du  corps  du  bouc  que 
vous  aures  fait  tuc'r  :  mais  celui  qui  fortira  le  mcillcur  :  laifles  le  repofer  quel- 
quc  terns,  &  jettcs  l'cau  qui  nagcra  par  defi'us:puis  avec  unc  dixieme  ou  dou- 
zicme  partic  de  fcl,  remues  le  long  terns  &  bicn  fort:  ccla  fait,enfermcs-le  dans 
un  vailleau  bien  bouche  ,  que  vous  mettrcs  dans  du  fumier  dc  cheval,  1'efpa- 
cc  de  quarante  jours  :  puis  diftillcs-le  pluficurs  fois  ,  y  jettant  toujours  fur  le 
marede  l'cau  que  vous  aures  diftillce.  Aprcs  la  quatriemcou  cinquieme  diftil- 
lation vous  aures  unc  can  admirable,  laquclle  fcra  encore  meillcure  ,  fi  apre's 
la  diftillation  cllc  demeurc  encore  quarante  jours  dans  un  fumier  dc  chcval.Tcl- 
1c  eau  eft  bonne  pour  rompre  le  calcul. 

L'on  diftillc  dc  meme  facon  le  fang  humain  pi  is  d'un  jeune  homme  bien 
difpos  ,  bien  fain  ,  dc  1'agc  dc  vingt  ans  ou  environ  ,  bien  nourri  ,  pour 
fairc  commc  un  rcftaurant  aux  corps  ex  ten  lie's  rabides  &  he&iques:mcme  pour 
les  goutcs  &  defluxions  fur  lcs  jointures,  fi  lcs  licux  malades  en  font  fomen- 
tcs.  Quoi  que  je  n'aprouvc  pas  beaucoup  que  pour  cet  cfTct  l'ondiftille  du 
fang  humain  ,  vu  quee'eft  chofc  indignc  &c  contrc  la  religion  OUrcrlcnne,  dc 
qu'aufli  avec  un  fi  grand  nombrc  d  'autrcs  rcmcdes  l'on  s'en  pcurW^cilcmenc 
pafler.Voycs  nos  remcdes  fecrets. 

Le  fang  de  canard  ainfi  diftillc  contre  ie  venin  :  ainfi  peut  etrc  diftillc  lc  fang 
de  teflon  ,  veau,  lie'vrc. 

L'on  peut  diftiller  lc  bit  de  mcmc  facon  que  I'eau  dc  vie.  L'on  die  qu'au 
pays  de  Tartaric  lc  lait  diftillc  cnyvrc,  il  faut  done  que  cc  lait  foit  gras  ,  com- 
me eft  lc  lait  dc  jument.  Quelqucs  Medccins  cienncnt  que  lc  lait  diftille  eft  bon 
contrc  la  jaunifle  ,  meme  contre  Ia  fievre  quarte  fi  on  lc  diftillc  avec  pareille 
quantite  de  vin. 

On  diftille  fou vent  le  lait  de  che'vre  pour  fcrvir  &  nettoyer  les  ulceres  des 
reins  &  de  la  veflie,  a  quoi  lc  lait  fcra  de  plus  grandc  efficacc  ,  fi  la  ch(fvrc  eft 
nourrie  dc  pimpinclle. 

La  fiente  d'homme  eft  diftillce  par  un  alrrabic  dc  verre  ,  a  la  facon  de  l'cau 
dc  vie  :  l'cau  qui  eft  diftillce  (  principalement  la  fiented'homme  rouge  ou  rouf- 
fcau  )  eft  fouveraine  pour  guerir  &  cicatrifer  les  ulccres  profonds,  caverneux  , 
vieils  &  difficilcs  a  guerir  |  &  pour  otcr  les  tayes  des  yeux.  Prifc  en  brcvage  , 
ddivre  du  haur-mal,  meme  fi  leur  tete  cn  eft  frotcc,  du  calcul  des  reins  &  dc 
U  vcflic ,  dc  l'hydropific  ;  &  profile  beaucoup  a  ccux  qui  font  rnordus  des 
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_is  ,  ou  d'autrcs  betes  venimeufes.  Toutesfois  parcc 
/implement  &  fans  autre  mixtion  diftillee,  reticnt  l'odcur  de  cet  excrement ,  ii 
fera  bon  pour  iui  donncr  quelque  bonne  fcnteur,demettrc  au  bee  du  chapiteau 
un  petit  noiiet  de  mule,  ou  froter  1c  dedans  du  chapiteau  avec  du  mufc,  ou  au- 
tres femblablcs  bonnes  odcurs.  .  vj* 

Ainfi  vous  pourres  diftiller  la  fiente  de  vachc,  &  cclle  de  pigeon,  de  laquelle 
l'eau  diftillee  eft  bonne  pour  diminuer  lc  calcul. 

CHAPITRE  LXVI. 

Comment  ilfaut  diftiller  les  animAux>  on  p.trtie  d'iceux. 
Our  diftillcr  le  corps  de  quelque  Wtc  il  la  faut  premierement  turtoqucr,afin 
qu'il  n'en  force  aucun  fang,  puis  en  ocer  tontc  la  graillc  (  s'il  y  en  a  )  &  les 
cntraillcs  :  puis  hacher  menu  la  chair ,  &  jettcr  par  dcllus  unc  dixieme  ou  dou- 
zie'me  partic  de  (el,  &c  ainfi  le  diftillcr  au  bain  M.iric.ou  fur  les  cendrcs  chaudes 
a  la  facon  des  rofes :  ainfi  eft  diftillee  la  cicognc  jeunc,  tcndre,&  qui  n'a  pas  cn- 
■  E*u  core  vole,  laquelle  on  doit  premicrement  eventrcr  &  farcir  d'une  oncedc  cam- 
phrc,  6c  une  dragrne  d'ambrc  :  l'eau  qui  en  vient  eft  excellente  pour  faire  des 
linimens  &  fomentations  aux  paralyses  &  convulfions.  Ainfi  eft  diftillecs  la  pie, 
la  grenoiiiile,  les  lima^ons,  les  fourmis,le  foye,&  pou.nons  de  veau,  de  renard, 
&  autres  femblablcs  betes,  quoiquc  fans  ufcr  de  ccttc  preparation  fi  longuc  on 
les  peut  diftiller  fur  le  champ,  a  la  mcmc  fac,on  des  autres  eaux,cotnmc  nous  di- 
rons  tantot  en  la  diftillation  des  reftaurans.  . 

Eau  d'irondelles  :  Prencs  des  irondelles  ie  poids  de  fix  onccs,  Ctjlorettm  une 
oncc,qu*elles  trempent  toute  la  nuit  en  eau,&mifcs  dans  l'alambic,foient  diftil- 
lccs  :  cctte  can  fert  pour  prcferver  du  mal  caduc  fi  on  en  ufc  deux  cuillcrces 
une  fois  lc  mois  Ie  matin  a  jeun. 
£&  dC  chairs  dcs  b"cs  font  diftill<*$     cettc  facon  :  Haches  menu  les  chairs.in- 

corpore's  Sc  broyes-les  avec  la  dixieme  partic  de  fel  commun  :  puis  racttcs-les 
dans  un  vaifleau  en  fac,  on  de  courge  bien  e'toupc  ,  que  vous  met t res  dans  terre, 
entoure  dHM^ux  vivc  ,  &  fumier  dc  cheval  a  demi  pourri,  pour  cere  digcrecf 
dedans  Tefj^e  d'un  moisou  environ,durantlequel  arrofes  fouvent  lachaux  vi- 
▼e  &  le  fumicr  d'eau  tiede  pour  exciter  la  chaleur,&  vous  rcnouvellcres  la  chaux 
&  le  fumier  trois  ou  quatre  fois  la  fcmaine:car  il  faut  penfer  quc'par  le  4efaut  de 
chaleur  les  chairs  fe  pourroient  pourrir  au  lieu  de  digerer.  Ec  apres  qu'clles  au-  , 
ront  e'te'  allcs  fuffifamment  digerees  (  cc  que  Ton  connoitra  par  la  fcparation  de 
fa  plus  grofle  maticre  d'avec  U  fubtile  )  on  tirera  le  vaiflcau  du  fumier ,  lcquel 
on  couvrira  d'une  chape  ayant  le  bee  bien  lute' ,  &  on  fcra  diftiller  la  maticre 
far  lc  bain  Marie,plufieurs,fois,cn  remcttant  toujours  l'eau, diftillee  fur  lc  raarc, 
&  apre*s  la  cinquicmc  diftillation  on  rcfervera  l'eau :  fi  d avanture  on  ne  la  vcuc 
encore  circuler ,  pour  lui  acquerir  quafi  unc  quinte-eflence. 

Les  crufc  tant  blancs  que  jauncs  font  ainfi  diftillcs  :  &  il  ne  les  raut  laiOcr 
digerer  fous  le  fumier  ,  que  cinq  ou  fix  jours  pour  le  plus.  . 

Les  eaux  ainfi  diftillees  font  plus  que  reftaurantes,  ayans  la  rertu  de  fortifier 
le  corps  &  les  membres,  comme  la  vrai  chair  ou  viandc. 

CHAPITRE  LIX. 
Commt  »n  deit   dijiiller  let  refl*ur**s. 

LEs  reftaurans  font  prepares  en  diverfes  facons »  voici  la  pla$  commune 
&  la  mcilleurc.  ,  .  .      .  • . 
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Prencs  de  la  chair  de  veau,  ou  dc  chevreau,  ou  dc  mouton,  de'coupce  8c  ha- 
chce  Ic  plus  menu  qu'il  fcra  poffiblc  ,  ou  bicn  prencs  des  chairs  mufculeufcs, 
que  Ton  apcllc  blancs  dc  poulcts,  chapons,poulcs  graflcs,&  bicn  charnu'cs,bien 
venees  ,  audi  hachees  menu  8c  decoupees :  ajoutes  des  pieds  de  veau,  pieces 
d'or  ou  plutot  lames  d'or  fort  tendres  8c  deliccs,  metres  le  tout  dans  l  alambio 
dc  vcrre  bicn  bouchc  avee  du  mortier  fait  dc  farinc  ,  blauc  d'ecuf ,  8c  un  pcu  Morticr 
dc  maftich  :  dans  cet  alambic  vous  jcttcrcs  (  pour  donner  grace  a  la  diff  illation,  *fe  fagefle. 
Cc  mitiger  quelqUe  pcu  la  chalcur  que  lui  acquiert  1c  feu  )  une  demi  poigncc 
d'orgc  monde,  une  poigncc  de  rofes  rouges  feches  ,  ou  reccntcs  ,  qui  auront 
trcmpe  prcmicrement  en  jus  dc  grenades ,  ou  eau  rofc  ,  quelquc  peu  dc  can- 
nellc :  difpofes  le  tout  dans  I'alambic comme  par  pctits  lits,  refpandes  par  dcfTus 
dc  la  poudre  elcctuairc.  Didntdrgariton  froid,  ou  dc  Gtmtnis,  8c  un  pcu  dc  co- 
riandrc  prcparce  8c  fubtilement  pulvcrisee,  pour  difliper  les  vents.  Si  on  veut 
faire  lc  rcftaurant  mcdccinal ,  on  pourra  a j outer  des  chofes  qui  fcrvi- 
ront  a  la  maladie  8c  affections  prefentes  ,  comme  racines  8c  hcrbes  ccphali- 
qucs  pour  les  affections  dc  tcte,  comme  font  la  betoine,  lc  pouliot,  lc  Starch* st 
1'origan,  la  fauge,  &  autres  fcmblablcs  :  pour  les  affections  des  reins ,  racines 
6c  plantes  proprcs  pour  rompre  le  calcul  :  pour  le  haut  mal  ,  la  femencc  de  pi- 
▼oinc ,  guy  dc  chenc  :  pour  la  fievre  quartc  ,  polypode,  fcolopcndrc  8c  raci- 
nes dc  tamaris  :  pour  les  affections  venerienncs  ,  racines  de  gentiane,  d'Enul* 
campuna ,  8c  bois  dc  guayac  >  8c  ainfi  des  autres  :  toutesfois  il  me  fcmble  qu'il 
feroit  bicn  micux  de  mclcr  les  poudrcs  cordialcs  parmi  les  autres  maticrcs ,  dc 
craintc  que  leur  vcrtu  qui  ell  tcnue,  fubtile  8c  fort  odorantc  ,  ne  fc  vim  a  cva- 
porer  par  I'ardcur  du  feu  :  mais  il  vaudroit  micux  couler  la  diflillation  par  un 
lingc  fort  net  ,  au  fond  duquel  fcroicnt  les-poudres  cordialcs  :  I'on  peut  audi 
ajoiiter  quantite  de  theriaque  ,  mcmequclqucs  conferves,  felon  l'occafion  qui 
fe  prcfentera.  Les  maticrcs  ainfi  difpoftcs,  feront  diflillecs  par  I'alambic  de 
verre  bicn  lute  ,  comme  nous  avons  dit ,  mais  au  bain  Marie,  ou  fur  des  ccn- 
dres,  fablon  ,  ou  fable  chaud  :  car  parcc  moyen  la  diflillation  rctiendra  moms 
la  chalcur  du  feu.  11  fcra  bon  avant  que  les  chairs  foient  miles  dans  Talambic 
pour  ctrc  diflillecs, qu'elles  ayent  bouilii  d'un  bouillon  ou  deux  dans  un  pot  de 
tcrre  neufvc,  pour  leur  otcr  lc  plus  gros  excrement.  II  flUC  fc  fouvenir  que  fi 
l'on  vcut  mcttrc  dc  l'or  dans  ccttc  diltillation,il  vaut  micux  y  mcttre  dc  pctitcs 
fciiilles  ou  lames  tcnuc's  d'or,  que  des  pieces  enticrcs  ,  parcc  que  Tor  cnticr  a 
caufe  dc  fa  foliditc  ne  fe  confume  que  fort  pcu  ,  8c  a  peine.  Cc  rcftaurant  eft 
apclle  divin  ,  8c  doit  ctre  donne  au  maladc  un  pcu  tiede. 

Autre  fa^on  de  rcftaurant  a  la  mode  des  Italicns :  Prcnc's  un  chaponou  unc 
bonne  poule,  qui  n'ait  pas  encore  fait  des  ccufs,  plume  tout  vif,afin  que  le  fang 
foit  emu  8c  repandu  par  tout  lc  corps :  apre's  qu'ils  fcra  plume.vuidc-lcs,  8c  lui 
6t6s  fculcment  fesboyaux  :  puis  pilcs-lc  tout  enticr  avec  fes  os  dans  un  mor- 
tier :  ajoutes-y  autant  dc  mocllc  dc  pore  frais ,  8c  qu'il  y  ait  de  la  chair  pile'e  , 
pile's-le  tout  enfcmblc  avec  une  poigncc  de  fcabieufe  vcrtc  ou  feche,5c  le  poids 
d'un  (feu  de  feiiillcs  d'or,  laiflcs  le  tout  rcpofcr  unc  nuir  enticre,  puis  faitcs  Ic 
diftiller  dans  I'alambic  ,  en  ajoutant  trois  livres  de  fort  bon  viu  8c  incur. 

Autre  facon  dc  rcftaurant :  Faitcs  bouillir  un  chanon  ou  autre  fcmblable  pie- 
ce de  volaillc  enticre,  avec  dc  la  bourrachc  ,  buglole  ,  fcariole,  endive,  laitue, 
ou  autres  fcmblablcs  hcrbes ,  qui  feront  neccflaires  pour  la  maladie  ,  8c  apre's 
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qu'elle  aura  botiilli,  jufqu'a  ctre  commc  pourric  de  cuirc  :  Prentfs  le  bouillon  , 
6c  le  mcttes  dans  l'alambic,  puis  jcttc's  dedans  les  chairs  crucs  de  pcrdrix  ,  pou- 
lt- sou  autre s  tcllcs  volailles  que  vous  aures  hache  8c  decoupe  menu,&  y  ajoute's 
les  autrcs  maticrcs  que  vous  connoltres  ctre  neccflaires  a  la  maladic  prefentc  i 
commc  conferve  de  rofc  ,  de  buglofc,  rai/ins  dc  damas,  poudres  des  clcdhui- 
ref  de  Gcmmis  ,  Aratruticum  rofatHM  ,  8c  chofes  femblablcs ,  puis  faiccs  voire 
diftillation  commc  deflus. 
Autre*      Quclques-iins  nc  font  les  rclhurans  que  dc  chairs  de  chapons,  les  plus  vieils 
tcJUuuni.  qu'ils  pcuvene  crouver,  lefqucls  ils  etouffent  \  8c  ne  les  plumcnt  poinr  en  eau 
chaudc  :  mais  leur  arrachenr  plumes  apres  plumes,  puis  leur  otent  les  cntraillcs 
&  hachent  menu,  ajoutant  fleurs  ou  conferve  de  buglofc,  bourrache,  railins 
de  damas,  orgemonde,  femence  de.coriandre  ,  pedes,  poudrc  d'clc&uairc 
DUrrhodon,  ou  d'une  autre  fdiillc  d'or,  diitillcnt  le  tout  cnfemblc,  &  en  font 
ufer  aux  maladcs,  femmcs  accouchc'es,  <SC  vieillards. 
Hffborans     Pour  fa»rc  11,1  reftaurant  plus  prompcement,  &c  qui  nc  fera  pas  dc  (i  grand 
fai.fnuda*  frais,  ni  dc  cane  de  peine,  hache j  menu  les  chairs  a  la  fa v on  que  nous  avons  die 
ncniciic.    ci-dcllus,mcttc's-lcs  dedans  une  fiolc  ou  bouceille  dc  verre  allcs  grande,  de  forte 
que  tous  les  morceaux  de  chairs  foient  entiles  d'un  double  fil,  8c  ciennent  1'un 
a  I'autre,  8c  que  le  fil  double  qui  les  conticnt  foit  hors  de  la  bouteille,  qui  doic 
etrc  bien  bouchce  par  delfus,  avec  un  linge  ou  coton  trcmpc  en  mixtion  faitc 
dc  blanc  d'ocuf  8c  farinc  d'orgc ;  mettes  cette  bouteille  dans  un  chaudcron  plcm 
d'euu  qui  boiiilliraa  petit  feu  ,  8c  l'y  laiflcs  quatrc  hem  es  >  jufqu'a  ce  qu'une 
bonne  partie  dc  la  chair  foit  convertic  en  huineur  :  faites  que  la  bouteille  foic 
dans  l'cau  jufques  au  col ,  &  qu'clle  ne  touche  pas  au  fond  du  chaudcron , 
,  bien  apuyee  dc  touccs  parts,  afiu  qu'clle  ne  branlc  pas.  Les  quaere  heures  paf- 
fees  diminucs  lc  feu  tout  douccmcnt ,  afiu  que  la  bouteille  le  rafraichille  len- 
tcmcnt ,  laquclle  li  vous  otes  l'cau  toute  chaude,  fe  rompra  incontinenc.  Puis 
de'toupe's  la  bouteillc,avec  de  l'cau  tiede,  8c  cn  tires  le  fil  &  les  chairs  tout  dou-  » 
cement ,  en  forte  que  l'cau  demcure  feule  :  coules  cette  eau  en  fac^on  d'hipo- 
cras  :  puis  i'aromatifes  avec  fucre  8c  canclle,  pour  donner  a  boire  aux  malades 
cxtcnuc's.  Vous  pourres  felon  cette  forme  faire  des  rcftaurans  tcls  qu'il  vous 
plaira  ,  plus  ou  moins  chers,  plus  ou  moins  dclicats  8c  plaifans,.plusou  moius 
mcdicamcntcs,  commc  Toccafjon  lc  pourra  demandcr. 

L*  mA,  urt  At  ajtiller  les  eaux  compojecj. 
ban  com*  T   £s  eaux  font  diftilecs,  non  feulcment  d'une  feule  ou  fimplc  p!ante)  Ifqueut 
pofecs.  ^  autres  maticrcs  y  mais  audi  dc  pluficurs  melees  enfcmblc  ,  8c  que  nous 

TioUfor- apellons  eaux  compofecs,. a  caufc  du  melange  dc  pluficurs  maticres.  Orces 
irsdeau*  caux  font  jc  trojs  fortes  ,  les  uncs  font  medecinalcs  ,  les  autres  odorantes  ,  les 
comiiu.   aut^s  fervent  aux  fards  8c  orneracnt  du  corps  ,  nous  parlcrons  cn  premier  lieu 

des  medecinalcs.  •  ^"-•4>lWrf/il 

Eau  de  fauge  compofec  :  Prcnes  egale  partie  dc  fuige  8c  de  pouliot  piles- les 
cn  un  morticr  Sc  les  diltillcs  ,  cette  eau  ote  lc  mal  dc  ventre  ,  8c  apaife  les  gou- 
tes  froides ,  (i  on  cn  boic  avec  une  petite  quantitc  dc  C'tftoteum. 

Eau  dc  raves  compofec  :  Prenes  des  raves  ,  ou  domcftiqucs,  ou  fauvage$,oil. ' 
toutes  les  deux  enfcmblc  ,  racinc  d'ache  8c  dc  per  fil  ,  femence  d'anis  ,  faites  le 
tout  iufufcr  dans  du  vinblauc  ou  vinaigrc,  8c  duiiiles.  l  eau  qui  fcra  bonne  con-j 
Uc  la  gravdic. 
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Bau  d'Angelique  :  Prcne's  ^gale  panic  d'Angelique  ,  racines  8c  fciiilles  (mais 
principalement  !cs  racines  )  &  fleurs  de  lavande ,  infufcs-les  dans  du  vin  ,  il  cr\ 
diftiHcra  uno  cau  finguliere  contrc  lc  haut  mal ,  fi  on  en  prcnd  deux  ou  trois 
cuillcrces. 

Eau  de  Chelidoine  :  Cueillc's  au  commencement  du  mois  de  Mai  des  fciiilles 
dc  chelidoine  ,  vervainc  ,  rue  ,  fenouir ,  piles-les  ,  8c  en  circs  de  chacune  trois 
onces  dc  fuc  que  vous  melcrcs  enfcmble  ,  ajoutes-y  quelqucs  boutons  dc  rofes, 
trois  onces  de  fucre  candi ,  qnarrc  onces  dc  fori  bonne  tutie,  8c  autant  dc  fang 
de  dragon  ,  diftille's  lc  tout  par  l'alambic  ,  cecte  eau  fe6tc  les  rougeurs  8c  taies 
des  yeux. 

Eau  de  vigne :  Premfs  dc  l'eau  qui  diftille  des  feps  de  vigne  Iors  qu'on  la  taille 
qui  eft  au  Princems  ,"diftillcs-la  avec  une  pareille  quantity  dc  miel ,  cectc  cau 
gueric  les  demangcaifons ,  chalcurs  8c  rougeurs  des  yeux  ,  comme  fait  l'cau  dc 
vigne  fans  6tre  diftiHee. 

Eau  dc  rofe  :  Prcne's  des  rofes ,  trois  parties  dc  fenouil,  rue  ,  de  cliacunc  une 
partic ,  hachis  les  menus  ,  8c  les  meles  bien  enfcmble ,  puis  les  diftillcs  ,  8c  fai-  rof.asuCOm- 
ces  que  l'eau  qui  cn  diftiHcra  tombe  dans  un  vaifleau.auquel  il  y  ait  une  poigne'e  pofec 
des  hcrbes  fu (dices  ,  telle  eau  conferve  la  vuc  ,  fi  on  en  lave  les  yeux  en  Ete. 

L'eau  d'eufraife :  Prcncs  chelidoine  ,  fenoiiil,  rue  ,  eufraife  ,  vervainc  ,  rofes  £an  <Ten- 
rouges  de  chacunc  demi  livre  ,  cloux  de  giroflc  ,  poivre-long,  de  chacun  deux  Fraifc  com- 
onces ,  concaflik  le  couc ,  8c  diftille's  par  l'alambic  dc  vcrre  ,  ccccc  cau  eft  fin-  *°^c* 
guliere  pour  la  vuc  debilc. 

Eau  dc  romarin  :  Prcncs  eau  de  vie  diftiHee  de  vin  blanc,  eau  diftiHee  de  ro- 
marin 8c  de  fauge  ,  dc  chacune  cinq  livrcs ,  la  dedans  faites  infufer  huic  jours 
de  la  fauge  &  fleurs  de  romarin  ,  dc  chacune  deux  onces,  pafle's,  coulcs  ,  8c  re- 
serve's 1'eau  pour  guerir  les  fiftnlcs  des  yeux. 

Eau  de  theriaque:  Diftille's  dans  un  alambic  de  verre  de  la  theriaque  avec 
une  pareille  quamite  d'eau  de  vie  &  de  vinaigrc  ,  telle  eau  eft  fouveraine  pour 
torcher  les  ulccrcs  8c  erofions  dc  la  bouchc,  principalemcnt  fi  on  diflbut  un 
peu  de  bol  Armenien. 

Autre  eau  de  theriaque  :  Prcne's  de  la  theriaque  vieillc  ,  une  llvre  ,  racines 
A'EnnU  eamp/trtM  ,  de  gentiane  ,  de  fouchet,  de  cormencillc,  de  chacun  une  on- 
ce ,  chardon  benit  demi  once ,  conferve  de  buglofe ,  bourrache  ,  de  romarin  , 
de  chacune  une  once :  faites  tremper  le  tout  enfemble  dans  trois  livres  de  vin 
blanc  ,  une  livre  &  demi  d'eau  dc  citcrnc ,  5c  deux  livrcs  d'eau  rofe ,  diftille's 
par  l'alambic. 

Eau  de  cloux  de  giroflc  :  Prcne's  c'gale  partie  de  cloux  de  girofle,  gingembre, 
fleurs  de  romarin ,  faites  les  infufer  dans  du  vin  fort  I'efpace  de  huit  jours  ,  di- 
ftille's le  tout ,'  cette  eau  fortifie  l'eftomac  ,  apaife  les  douleurs  8c  torfions  dc 
ventre  ,  fait  mourir  les  vers  ,  8c  arnaigrit  les  perfonnes  grades  ,  ou  rend  grades 
les  maigrcs ,  fi  on  la  mele  avec  du  fucre. 

Eau  de  faxifrage  :  Prencs  dc  l'eau  de  faxifrage  deux  livres*  jus  de  I'herbe  aux 
pedes  ,  deperfil,,  d'anis  ,  &  de  bardane  ,  de  chacun  demi  livre ,  vinaigrc  blanc 
huit  onces ,  diftillcs  le  tout  ,  cette  can  bvic  le  matin  diftbut  le  calcul. 

Eau  d'irondelle :  Prcne's  des  irondelles  8c  les  defleches  au  four  ,  faites-  en  de 
la  poudre  ,  melcVla  avec  un  peu  dc  C*ft*rettm  8c  un  peu  dc  vinaigrc ,  diftille's 
le  tout ,  ccttc  eau  gueric  lc  haut  mal ,  fi  00  en  bote  pendant  quatre  matins. 
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E.iu  de  queue  de  cheval :  Prcnc's  queue  de  cheval ,  plantain  ,  rofcf  rouges , 
grains  de  coquerets  ,  racines  de  guimauves  ,  rcgliflc  rati  dec  ,  de  chacune  une 
once  >  demi  once  de  bol  Armenien ,  femence  de  courge  8c  de  concombre  ,de 
chacune  trois  dragmes,  femence  de  pavot  blanc  tlx  drag  in  cs,  femence  decoings 
demi  once  ,  faices  infufer  le  tout  en  pecic  laic  de  chevre  l'efpace  de  deux  jour?,, 
puis  en  diftillcs  l'eau  qui  fervira  pour  les  ulceres  des  reins  &  de  la  veflic ,  fi  on 
en  boit  quatre  onces  tiedes  le  matin. 

Eau  de  flambc  :  Prenes  une  egalc  partic  de  fiambe ,  d'hiflbpe  &d'auronne  , 
piles-les  diligemmenc ,  8c  les  tallies  ainfi  quelque  cems ,  puis  les  diftillcs  j  ccttc 
eau  provoque  les  flcursaux  femmcs  ,  8c  fait  mourir  les  vers  des  pecits  enfans. 

Eau  de  piinpinelle  :  Prenes  de  la  femence  de  pimpinelle.pcrfil,  ache,  reiiilles, 
&  racines  de  bardane  8c  d'ache ,  egale  parcie  d'un  chacun  f  pilcVle  cout  enfem- 
ble  :  puis  ajoutes  du  fang  de  dragon  une  once ,  8c  un  peu  de  bon  vinaigre,  laif- 
fes-le  tout  tremper  enfcmble  quelque  cems  ,  puis  le  diftilles  ,  ccttc  eau  a  une 
nicrveilleufe  vertu  pour  la  pier  re  ou  gravelle. 

Eau  finguliere  pour  la  gravelle,  done  Moniieur  de  Tillet  ufoit  heureufement: 
Prenes  des  racines  de  perlil  &  de  fenoiiil ,  bien  ncttoiees  8c  mondecs  de  leur 
cceur ,  de  chacune  quatre  poignees ,  faitcs-les  boiiillir  dans  douze  pintes  d'eau 
de  riviere  :  quand  ellcs  fcront  a  demi  cuites  ,  ajoutis  des  tendronsde  mauves, 
guimauves ,  8c  violetces  dc  Mars  ,  chriftcmarine  ,  de  chacune  quatre  poignees  , 
raites-le  tout  boiiillir  a  la  confomption  de  la  moitie' ,  puis  pafles-  les  par  une  fer- 
victte  blanche  :  faites  diftiller  cela  dans  I'alarabic  de  verre  ,  ajoucanc  deux  li- 
▼rcs  de  tcrebenthine  de  Vcnife. 

Eau  finguliere  pour  les  yeux :  Prenes  de  la  chelidoine ,  vervaine  ,  betoine , 
cuphraifc,  rue,  fenoiiil,  routes  recentes,  de  chacune  deux  poignees,  piles-les  en- 
fcmble en  les  arrofant  d'une  demi  livre  de  tin  blanc  ,  exprinufs-en  le  fuc,  dans 
leqttel  enfuice  vous  fer^s  tremper  du  poivrc,  gingembre ,  pulverifirs  de  chacu- 
ne demi  once  ,  fafran  trois  dragmes  ,  myrrhc  ,  aloes,  farcocolle  de  chacune  une 
once  :  de  fort  bon  miel  une  livre,  faites.  le  tout  diftiller  dans  l  alambic  de  verre 
a  petit  feu  ,  8c  en  rcferves  l'eau  pour  la  taie  des  yeux. 
vau  m-  Prenes  quatre  onces  d'ecorce  d'oranges  fechlcs  a  I'ombre  duSoleil  l'efpace  de 
fctialc.  flx  jOUrs  j  no;x  mufcades ,  &  cloux  de  girofles  reduits  en  poudre  chacun  a  parr, 
de  chacun  quatre  onces :  faites  tremper  dans  une  Hole  de  verre  les  poudres  aro- 
matiques  dans  de  l'eau  rofe  dix-fept  jours  au  Soleil  ,  enfuice  jettes  par  deflus 
ces  poudres ,  l'ecorce  d'oranges ,  laquelle  y  laillcres  tremper  quelque  terns.  En- 
fuitc  j  prenes  une  livre  de  rofes  rouges  recentes ,  cueillies  deux  jours  aupara- 
vanc  :  demi  livre  de  racine  de  fouchet ,  reiiilles  de  romarin  »  d'hiflbpe  ,  de  me- 
line ,  de  rofes  de  buillbn  dc  chacun  deux  poignees ,  feiiillcs  de  laurier  une  pot- 
gnec  :  metre's  tout  cela  fechcr  au  Soleil  deux  heures  ,  puis  les  -faites  rrempec 
dans  dc  l'eau  rofc  trois  heures  j  cela  rait  ,  difpofes  cousces  ingredicnsdansl  a- 
lambic  dc  cette  fac,on.  Au  fond  de  l'alambic  faites  un  lit  d'une  livre  de  rofes 
rouges  recentes ,  un  fecond  lix  de  poudres  aromaciques  &c  ecorce  d'orange ,  un 
troiueinc  de  fleurs  de  violectes  de  Mars ,  le  quacricme  8c  dernier  lit  des  hcrbes 
fufditcs,  faites  diftiller  le  tout  au  bain  Marie,  lentement.  A  joule's  a  l'eau  qui  fera 
diftillec  deux  livres  d'eau  rofc  ou  environ  a  proportion,  en  trois  ou  quatre  par- 
ries de  cette  eau  diftillec.  Cctteeau  prifc  le  matin  le  poids  d'une  dragme,  rienc 
le  corps  bin ,  difpos  &  le  fait  rejeunir  ,  eft  fingulietc  pour  la  doulcur  dc  tcte  , 
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,  de  ventre  ,  trenchees  ,  pour  la  partly  nc,  cotivulfion  ,apopIcxie  ,  de- 
faillances  &  autres  maladies  froides.  Celt  I'eau  qui  eft  ii  cftimcc  en  fa  Cour  des 
Rois  ,  Princes  ,  &  des  gr.mdes  Dames. 

Eau  alumincufe  :  Prencs  du  vcijus,  jus  dc  plantain  ,  jus  de  pourpier ,  dc 
chacun  une  livre  ,  fept  blaucs  d'ecuf*  ,  dix  oncts  d'alun  de  roche  ,  mcles  &  dif- 
tilles  par  l'alambic.  Autrement  prencs  du  plantain  ,  pourpier  ,  ozeille  ,  courgc, 
morclle,  aigrats,  de  chacun  une  poigncc  ,  piles- lc  tout,  meles  dix  ou  douze 
blancs  d'ecufs  ,  mcttcs-lc  tout  diftillcr  dans  l'alambic  dc  vcrre  ,  oude  terrc  ,  en 
mclant  parmi  une  demi  liyre  d'alun  ,  lits  fur  lies,  cetcc  eau  eft  bonne  aux  chan- 
cres ,  a  la  rougeur  du  vifage  ,  aux  ulcercs  ,  en  y  apliquant  des  linges  trempes. 

L'on  peut  audi  diftiller  des  caux  purgatives  cn  faifant  infufcr  les  mcdica- 
mens  purgatifs  ,  tant  fimples  que  compofes  les  plus  recens  que  l'on  pourra  dans 
dc  I'eau  de  vie  ou  vin  ,  011  lait ,  ou  petit  lait  ,  ou  eaux  diftillees  ou  deco&ion 
convenante  ,  &  ccs  eaux  auront  femblables  vcrtus  que  les  medica mens  purga- 
tifs ,  ainfi  vous  pourrc's  diftillcr  lc  CitthtHcon  ,  \c  Di  •ph&mcon  >  la  confection  Catha- 
hamcch  ,  I'cle&uaire  dc  Shcco  rofArum  :  ainfi  vous  diftilics  la  rhubarbc  .  I'aea-  ''fon.Dia- 
nc  ,  1  ellcbore  ,  la  (cammonce  ,  &  autres  purgatifs  recens.  dtltilles. 

La  manierc  dc  diftillcr  la  rhubarbe  peut  are  ainfi  :  Prcnc's  une  quantite  dc  EJ" 
rhubarbc  reccnte  &  verce  ,  foit  une  livre  ou  demi  ,  plus  ou  moins,  mcttcs-la  ^liSte. 
par  pctits  morccaux  ,  ou  la  pulvcrifes  aftcs  grofliercmcnt ,  jettes  par  defliis  du 
"us  dc  buglofc  &c  dc  bourrachc  ,  de  chacun  deux  livres ,  pour  une  dc  rhubarbe, 
aides- le  trcmper  I'cfpacc  de  vingt-auatre  heures  fur  lescendres chaudcs,puis  lc 
diftillcs  dans  l'alambic  de  verre  ,  au  bain  Marie. 

Cctte  diftillation  des  medicamens  purgatifs  eft  pour  des  gens  delicats ,  &  qui 
nt  fentir  l'odcurdes  medecines. 


i 


nc  pcuvent 

CHAPiTRE  LXIX. 
„  ?,.„.  Des  eanx  tdorantes  en  particttlier. 

LEs  caux  odorantcs  fervent  pour  laver  les  mains ,  lc  vifage  ,  les  cheveux 
dc  la  tete,  &c  le  poil  dc  la  barbc,  pour  faire  fentir  bons  les  linges,  vetcmens, 
gens  ,  Sc  autres  chofes. 

Eau  dc  lavandc  :  Prencs  des  flcurs  dc  lavande  rcccntcs  ou  feches  ,  arrofcs-les, 
ou  infufes-lcs  avec  dc  I'eau  rofc,  ou  vin  ,  ou  eau  de  vie,  enfuite  vous  les  diftil- 
lcs. L'cau  fcra  plus  odorantc,  fi  vous  faitcs  fecher  leurs  flcurs  au  Soleil  dans  une 
Hole  de  verre  bien  bouch^c ,  puis  vous  jettes  par  defl'us  du  vin  blanc  ,  fans  la 
diftillcr  :  ft  vous  cn  voulc's  avoir  prompiement  qui  reprefente  i'odcur  d'eau  de 
lavande  ,  jettes  unc  goute  ou  deux  d'huile  d'afpic  ,  en  afles  bonne  quantite* 
d  eau  pure ,  &  agitis  lc  tout  enfemblc  dans  unc  boutcillc  ou  Hole  dc  verre,  qui 
ait  lc  col  e'troit ,  cette  eau  encore  qu'clle  nc  foit  pas  diftillce  nc  laifle  pas  tou- 
tcsfbis  d'avoir  fa  vcrtu  odorifcrante. 

Eau  de  cloux  de  giroflc  :  Prencs  deux  onces  de  cloux  dc  girofle  bien  concak 
fet ,  raettcs-lcs  trcmper  dans  une  livre  &  demi  d'eau  rofe  vingt-quatrc  heures  , 
puis  les  diftillc's  au  bain  Marie. 

Eau  dc  fenteur  :  Prencs  du  bafilic  ,  mcnthe  ,  marjolainc ,  racinc  de  flambe  , 
hiftopc  ,  farriette ,  faugc,  mcline,  lavandc ,  romarin  ,  dc  chacune  unc  poigncc: 
cloux  de  girofle  ,  &  canncllc  ,  noix  mufcade  ,  de  chacun  demi  once  ,  trois  ou 
quatre  citrons  mis  par  roiicllcs  aflcs  cpaiflcs,  faites  trcmper  le  tout  en  unc  quan- 
tity d'eau  tofe  trois  jouts ,  puis  diftillcs  le  tout  au  bain  Marie  ,  a  petit  feu  ,  U 
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diftillation  faite  ajoutes  un  fcrupule  de  mufc. 

Eau  rofc  mufquce  :  Prenes  dcs  boutons  dc  rofcs ,  ores  le  blanc  ,  difpofes-Ies 
dans  l'alambic  ,  au  milieu  duquel ,  fur  vos  rofcs  mcrtcs  un  noiict  dc  mufc  ,  5c 
ainfi  !es  diftilles. 

Em  d'af-    Eau  d'afpic  :  Prcne's  de  I'afpic  avant  que  la  flcur  foic  epanoiiic  ,  &  en  ores 
*ic'        tout  le  bois/aites-en  un  lit  dans  une  chapclle  ou  alambic,pius  par  deflus  un  au- 
tre lit  de  rofcs  prefque  cpanouies  ,  &  y  mettrcs  une  douzainc  de  cloux  dc  gi- 
rofle  ,  &  C\  vous  n'aves  pas  d'afpic  mcttcs* y  dc  la  Uvande  ,  fakes  la  diftiller  a 
feu  modcre  le  moins  que  vous  lui  pourres  donner  dc  l'air  ,  8c  quand  la  d initia- 
tion fcra  prefque  achcvcc  ,  arrows  les  matieresd'un  peu  de  vin  blanc  fort  bon, 
&achcvc's  votre  diftillation  ,  gardes  l'eau  dans  des  fioles  bicn  bouchees. 
Eau  de       Eau  de  Damas  :  Prenls  deux  poignees  8c  dcini  de  rofes  rouges  ,  fleurs  de  ro- 
Famas.    rnarin  ,  de  lavande,  d'afpic,  de  chacun  une  petite  poignce,  brins  de  thym,  fleurs 
de  camomille ,  fleurs  dc  menuc  fauge  ,  pouliot  ,  marjolainc  ,  de  chacun  une 
poignee  ,  faitcs  trcmper  le  tout  dans  du  vin  blanc ,  yingt-quatre  heures,  puis 
mettes-la  dans  l'alambic ,  I'arrofant  dc  bon  vin  blanc ,  rcpandes  par  deflus  Is 
poudre  qui  fuit :  Prenes  une  once  &  demi  dc  cloux  dc  giroflc  choifis,  une  once 
de  muguet ,  benjoin  ,  ftyrax ,  calamite ,  de  chacun  deux  dragmes ,  en  poudre. 
L'eau  diftillee  doit  etre  garde'e  dans  un  vaifleau  bien  bouchc. 

L*on  faitaufE  une  eau  fan  odorante  de  myrrhe  claire,  recente  8c  gommeufe, 
divifee  par  pedis  morccaux  ,  8c  mife  trcmper  dans  du  jus  de  rofes  fix  rois  autanc 
que  de  myrrhe  :  la  diftillation  doit  etre  faite  fur  les  cendres  chaudes  a  petit  feu, 
&  fi  vous  augmf  ntes  il  viendra  de  l'huile  avec  de  l'eau.  Une  fcute  goute  d'eaa 
mife  dans  cent  goutcs  d'eau  de  puits  ou  fbntaine ,  la  rend  tres-odorante. 
fan  toft  Eau  de  rofe  mufque'e  :  Prenes  un  vaifleau  de  vcrrc  en  fa^on  d'urinal ,  large 
mufiwfe.  audcflbus&  etroit  au  dcflus,mettes- y  douze  grains  de  mufc  ou  plus,&  lebou- 
ch^s  avec  un  bon  parchemin  ,  expofcs-lc  au  Soleil  quatre  ou  cinq  jours :  enfuite 
aies  un  autre  vaifleau  de  la  facon  du  premier  ,  lequel  vous  rcmplires  de  rofes 
tin  peu  feches  8c  pilches  ,  bouchls  le  vaifleau  d'un  drap  clair .  ou  d'etamine  , 
puis  mettc's  l'entrce  du  vaifleau  ou  font  les  rofes  dans  l'entrtfc  dc  l'autre  ou  eft  le 
mufc  •  lures- les  bien  enfemble  *  &  ainfi  les  expofes  au  Soleil  de  facon  que  celui 
des  rofes  foir  deflus  celui  dc  mufc, en  quelque  fenctre  ou  autre  part  ou  il  y  aura, 
one  grande  chaleur  de  Soleil.  Par  cemoicn  il  diftillera  une  eau  lur  le  mufc,  pro- 
prepour  en  ufcr  fcule,ou  melee  avec  d'autrc.  Autrement  prenes  vingt-grainsde 
mulc,noix  mufcade,  cloux  de  giroflc,  galangue,  fpiquenard,graine  de  paradis, 
inaci$,cancUc  de  chacune  une  once, piles  le  tout.&mette's-lc  dans  l'alambic  avec 
Une  livre  &  demi  d'eau  rofe ,  laifles-l'y  quatre  ou  cinq  jours ,  puis  le  diftflles. 
Em  d*e*  Eau  ^'orange  :  Prenes  ecorcc  d'oranges  6c  dc  citrons  vcrds ,  dc  chacune  dc- 
mie  once ,  cloux  de  giroflc ,  cinq  ou  fix  fleurs  d'afpic  ou  de  lavande  nouvelJe- 
ment  cueillic  fix  onces,  faitcs  infufcr  le  tout  enfemble  en  fix  Uvres  d'eau  rofe  , 
i'efpace  de  quatre  ou  cinq  jours,  puis  le  diftille's. 

Eau  dc  naffe  ;  Prenes  des  fleurs  d'oranges ,  faites-les  diftiller  en  l'alambic  de 
Vcrrc ,  ou  de  terre  cuitte  vitre'e,  a  petit  feu :  vous  y  pourres  ajouter  dcs  fleur* 
dc  citrons.  L'eau  doit  etre  refervee  cn  dcs  bouteilles  dc  vcrre,couvcrtcs  dc  nat- 
tes  dcliccs ,  8c  bicn  bouchces. 
Ean  de     Eau  dc  naffc  contrcfaite:  Prenes  des  boutons  de  rofes  rouges  les  plus  doa» 
nsi  c  a-  yc$  ^uc  vous  trouvcr  ,  dec's  1c  jaune ,  faitcs  cn  uu  lit  dans  votre  cha> 
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I idle  &  par  deffiis  un  autre  lit  de  flcursde  lys  ,  puis  un  autre  dc  rofes ,  puis  un 
ic  dc  flcurs  dc  lavande,  en  fuitc  un  autre  lit  dc  rofes,  &  entrc  clucun  dc  ces  lies 
femes-y  cloux  de  girofle  concave's,  &  au  milieu  dc  tous,  faices  unc  petite  fbiTc 
dans  laquelle  vous  metres  quelqucs  grains  dc  mufc ,  ou  civerte  ,  ou  d'ambre 
gris  ,  ou  d'autrc  forte  de  parfum,  pais  faitcs  le  diftillcr  a  petit  feu  :  refcrve's 
Fcau  en  bouteillcs  couvertcs  dc  nattc  delie'c  &  bien  bouchees. 

Autre  eau  dc  fenreur  :  Prcncs  marjoIaine,thym,  lavandc,  romarin,  petif  tK>u- 
liot  ,  rofes  rouges,  flcurs  dc  voilettc,  oeillct,  fariette,  ccorces  d'oranges,  faites  <n 
cremper  le  tout  en  vin  blanc  tant  qu'il  pafTe  par  deflus  les  herbes,  puis  les  dif- 
tille's  en  alambic  deux  ou  trois  fois  j  gardes  l'cau  dans  des  bouceilies  bicn  bou* 
chces  ,  &  1c  marc  pour  faire  des  parhims. 

CHAPITRE  LXX. 
De  Ufafon  dc  driller  des  eaux  pour  les  fads. 
y"xUoiquc  la  bonne  menagere  nc  doive  pas  cere  bcaucoup  foigneufe  des  Eanfxmc 
V  ^far  Js  &  ornemens  du  corps,parce  que  toute  fon  etude  fedoit  enticrcmenc,c*  **** 
apliquer  a  l'entretien  &  augmentation  de  fon  menage,  plutot  qu'a  lc  polir  & 
farder  :  je  nc  veux  pas  qu'efie  foit  ignorance  dc  la  maniercde  diftillcr  les  eaux 
pour  les  fards  ,  turn  pas  pour  fon  uiage  :  mais  pour  tirer  quelqtie  profit  dc  la 
vente  qu'elle  cn  pourra  faire  aux  grands  Seigneurs  &  Dames ,  &  toutcs  autres 
per  Tonnes  qui  font  curieufes  dc  fe  farder.Or  ces  eaux  cn  general  fervent  a  trois 
ufages.  L'un  eft  a  polir  Sc  netoier  le  cujr  de  la  face  &  des  autres  parties  gcVdes 
corps  :  I'autre  a  teindre  les  cheveux  &  les  poilsdc  la  barbe  :  le  troifie'me  pout cjui  pout 
blanchir  les  dents.  Et  entrc  ccllcs  les  uncs  font  fimplcs  ,  commc  l'cau  de  flcurs ,cs  * 
de  feves,  dc  fraifes,  l'cau  de  vignc,  de  rofee,  de  laic  de  che'vre,  de  laic  d'ancf- 
fc,  de  blancs  d'eeufs,  de  flcurs  de  lys,  de  ferpenraire,  de  pieds  de  vcau  ;  les  au* 
trcs  font  dc  ptufieurs  ingrediens,  commc  vous  lc  connoxtres  par  lc  recucil  que 
nous  en  ferons. 

Eau  de  fraifes  j  Prenc's  des  fraifes  mcurcs,  mctte's  les  pourrir  quelqucs  terns  Eand« 
dans  un  vaifleau  dc  vcrre,  cn  ajoutant  quelque  peu  de  fel  ou  dc  fucre  ,  puis  lesfta"c,• 
diftillcs :  cette  eau  nettoicra  les  taches  du  vifagc ,  les  macules  de  l'oril  caufees 
d'humeur  froid  ou  chaud  :  ellc  fera  dc  grandc  vcrtu  fi  vous  faites  infufcr  les 
fraifes  cn  eau  de  vie,  avant  que  les  diftillcr. 

Eau  de  fleurs  dc  feves  :  Prcncs  fleurs  de  feves,  faices  les  infufcr  un  jour  ou  Era  & 
deux  en  vin  blanc  ,  dans  unc  fiole  dc  vcrre  au  Soleil,  puis  les  diftille's,  cctcc  caufcji"  * 
otc  les  taches  du  vifage,  Ci  on  s'en  lave  foir  &  matin. 

La  racine  de  grandc  ferpenraire  diftillec,  rend  une  eau  fingulicre  pour  otcr  les-  Eau  de 
veftiges  &  marques  de  verolc  ;  l'cau  diftillc'e  des  racines  de  couleuvrec ,  de^^110** 
nambes,  dc  pain  dc  pourccau,  dc  coq,d'angelique,d'cnula  cainpana,de  raves ,de 
concombres  fauvages,d*oignons  blancs,dc  gentianc,de  caprcs,  dc  lys,  dc  garan- 
ce,  autrcment  dite  Rubtu  des  Latins ,  d'orchanctte  ,  de  quintc  fcuille  *  dc  picd- 
corbin,  dc  chard  on  a  bonnetier,  &  dc  plufieurs  autres  herbes  cn  fait  de  memc. 

Eau  dc  gayac  :  Prencs  du  gayac,&  lc  mettes  par  pctitcs  pieces,  faites- le  trcm-  jvj0  <je 
per  quclquc  terns  en  decoction  de  gayac,  &  une  croiticme  panic  de  vii*. blanc  rgaya*. 
puis  diftillcs  le  cn  alambic  dc  verrc,l*cau  qui  en  diftillera  eft  fmguliere  pour  otcr 
routes  les  taches  du  vifagc  ,  principalcment  ii  l'on  ajoutc  a  la  diftillation  quel- 
qucs racines  dc  lys. 

L'cau  diftillce  d  cgale  quantitc  dc  fcUillcs  dc  peches  &  dc  faulcs,  otc  les  rou*  E»ndc 
gcuis  &  bottom  du  vifage.  jj^*  de 
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man  dc      L'eau  diftillec  d'cgslc  quantity  dc  Wanes  d'eeufs  &  dc  jus  dc  limons  rend  la 

d  ecaf*.    ^acc  bc^c  &  bien  nctte :  au  l'cu  ^c  cctte  cau  ^  vous  n*ave's  pa*  U  commodite*  de 
la  diftiller,  vous  prcndr&  fept  ou  huic  limons  ,  que  vous  couperes  en  quaere  , 
puis  les  mctcrcs  infufer  en  vin  blanc  au  Solcil. 
Eaudc  raie    Autre  eau :  prenes  fix  onces  dc  mic  de  pain  blanc,  faiccs-les  infufer  en  deur 
dc  pain    Hvres  dc  lait  dc  chevre  ou  d'ancflc,  ancle's- les  diligemmenc  enfcmble,  &  les  fai- 

"  Eau  dc  tCS  ^^'^er» 

Eau  de  limaces  ;  Prenes  des  limaces  blanches  environ  trente ,  laic  de  chevre 

deuxlivrcs,  graifle  de  pecic  porcou  de chevreau trois  onces  :  poudrc  de  cam- 

phre  une  dragme,  &  le  diftillls  par  I'alambic  de  verre. 

Eau  dc       Eau  de  blancs  d'eeufs :  Prenc's  des  blancs  d'ecufs  frais,  environ  douze,canelle 


bUncs 


{      fine  une  once,lait  d'ancfle  douzc  onces,  diftillcs.  le  tout  par  lalarabic  dc  verrc : 
cctte  eau  rend  une  perfonne  fraiche,  Sc  fcmblcra  n'avoir  que  quinze  ans. 


Eau  de  pieds  de  vcau  :  Prenes  des  pieds  de  veau,  cues  leur  la  peau  &  les  oar 
rs,  pui 
ainfic 
verollc. 


pitd*  dc  glc$»  Pu's  niettc's  cout  le  rede  en  pieces,  fcavoir  ;  les  os ,  les  nerfs  ,  la  moelle  , 
tea*.      &  ainfi  diftillcs :  cctte  eau  rend  U  face  vermeille  ,  &  6ce  les  caches  de  la  petice 


km  poor    Eau  finguliere  pour  blanchir :  Prenc's  de  la  fiente  de  pecic  lezard,  ou  de  feche, 
Wancbit  tartrc  jc  vjn  blanc,  racilTeure  dc  come  dc  ccrf,  corail  blanc  ,  farine  de  ris  au* 
ranc  d'un  que  d'autre,  battels- les  en  un  tnorcier  pour  les  rediger  en  poudre,puis 
hifTe's-les  trernper  une  nuic  en  eau  diftillec  d'egale  partie  d'amandes  douces ,  11* 
macons  de  viene ,  de  flcurs  de  bouillon  blanc ,  ajoucei-y  le  poids  d'aucane  de 
miel  blanc :  raiccs  couc  diftiller  par  I'alambic. 
£tu  dc  mie    £atl  &c  mjc  ^  pam  comp0fcc :  prenes  de  la  mie  de  pain  d'orge  encre  blanc  Be 
*aui*    noir,  deuxlivrcs,  dc  laic  dc  chevre  crois  livres,  de  vin  blanc,  demie  livre,  de 
femences  froides ,  de  chacune  deux  onces ,  fleurs  de  feves  ou  feves  feches  ,  Sc 
poids  ciches  de  chacun  deux  livres,  ris  demic  livrc  ,  dc  fleurs  de  lys  d'eftang 
&  rofes  blanches  de  chacune  deux  petites  poignees,le$  blancs  &  jauncs  de  vingc 
ceufc ,  &  faices  diftiller  le  couc  au  bain  Marie  ,  &  l'eau  en  fera  beaucoup  plus 
excellence  fi  vous  ajo&tes  la  diftillation  de  la  cerrebenchine  de  Venifc. 
eiu  de       Eau  de  bouillon  dc  chapon  :  Prenes  du  bouillon  de  chapon  ou  poulle ,  ou  de 
d°  "t  mi.  Poalcc  no^s  li*w*>  jus  <fc  limon  unc  livrc,  vinaigrc  blanc  dcrai  livre,  fleurs  de 
c^*°   feves  &  dc  lys  d'eftang ,  dc  chacune  crols  petitcs  poignees  ,  le  blanc  dedeux 
ou  crois  ceufs  ,  le  poids  de  deux  ecus  de  camphre  ;  faitcs  diftiller  le  couc.Cerce 
cau  a  unc  vcrtu  rocrvciUcufe  pour  les  caches  du  vifage  ,  5c  des  autres  parties 
du  corps. 

Eau  de  fan.  Eau  de  Ton  j  Prenc's  le  me  i  lieu  r  Ton  que  vous  pourrc's  rrouver ,  crtblls-le  di- 
ligemmenc ,  puis  d£crempes  le  avec  de  fore  vinaigre,  metre's  le  dans  I'alambic, 
&  par  deflus  jettes  dix  ou  douze  jauncs  d'ceufs,faites  diftiller  le  cout,  ceccc  cau 
rend  la  face  luifance ,  necce,  &  belle. 
Eau  de  Autre  cau  Prenes  fleurs  de  feves  &  lys  d'eftang  ,  dc  chacun  une  livrc  ,  mie 
dc  pain  blanc,  farine  de  ris,  fleurs  de  flambes ,  de  chacun  fix  onces ,  miel  une 
livre,  vin  blanc  &  eau  de  fbntainc,  de  chacune  crois  livres,  le  couc  mtM  enfcm- 
ble, puis  diftillcs  au  bain  Marie. 

Aucre  cau ;  Prenes  des  racines  de  flambles,  &  concombres  fauvages  de  cha- 
cun crois  livres,  racines  de  guimauves  Sc  de  lys ,  de  chacun  deux  livres,  raifins 
meurs  demic  livrc ,  flcurs  dc  fives  &  fcuillcs  dc  parietairc ,  dc  chacun  unc 

polgnee : 
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poigne'e  :  flears  dc  lis  d'&ang  >  de  mauves ,  de  chacun  une  poignee ,  de  pain 
d'orge  une  liyre  ,  le  tout  infuft  dans  da  vin  blanc  ,  ou  petit  lait  dc  chevre»  cn 
ajoutant  a  l'infufion  dcmic  once  de  la  racine  de  raves  ,  autre  dcmic  once  des 
quatre  grandcs  fcrftcnccs  froides ,  urine  de  pucellc  dcmi  Uvrc  ,  lc  tout  diftille* 
enfcmble  ,  cette  cau  eft  pour  dtcr  les  lcntillcs,  marques  de  petite  verole  ,  dc  au- 
crcs  taches  du  cuir. 

Eau  de  laquelle  ufcnt  tes  Dames  delaCour  ,  pour  tenir  le  vifage  blanc  &  Ea*i| 
frais.  Prencs  un  pigeon  blanc  ,  une  chopine  dc  lait  dc  chcvrc  ,  quatre  onccs  dc 
bearre  frais ,  quatre  poigne'es  de  plantain  ,  8c  autant  de  racinc  dc  feau  dc  Salo- 
mon ,  une  once  de  camphre  ,  une  dcmic  once  de  fucre  candi ,  deux  dragmes 
d'alun  ,  faites- le  tout  rcpofcr  enfcmble,  puis  diftiller. 

Autre  eau  :  Prcnes  de  la  inie  de  pain  blanc  deux  livres ,  flcurs  de  ftves  une 
livre  ,  rofes  blanches ,  flcurs  de  lis  d'ltang  ,  &  de  lis  ,  de  chacun  deux  livres  , 
lait  de  chevre  fix  onces  ,  fleurs  de  flambc  unc  once  ,  diftilleVle  tout ,  cette  eau 
eft  pour  blanchir  &  tenir  les  mains  nettes. 

Eau  de  lait  de  vache  :  Prencs  du  lait  dc  vache  au  mois  de  Mai  (  aux  autres  ga0  & 
moisil  ne  vaudroit  rien  )  deux  livres,  quatre  pommes  d'oranges  ,  &  cinq  ci-  laitde  ma- 
trons ,  alun  de  glace  8c  fucre  fin  ,  de  chacune  une  once ,  mettes  les  oranges  &  c^t% 
citrons  par  menus  quartiers  8c  les  faites  infufer  dans  du  lait,  puis  diftilics-lc 
tout ,  cette  eau  eft  fort  bonne  pour  tenir  le  tein  net  &  frais. 

Eau  d'eeufs  :  Prcne's  un  certain  nombre  d'eeufe  les  plus  frais  que  vous  pour-  Eaa 
res  trouver  ,  mettcVles  tremper  dans  du  fort  vinaigre ,  trois  jours  entiers  ^"mus. 
trois  nuits,  puis  perceVles  avec  unc  cpinglc,jufques  a  ce  que  vous  faflies  (brtir 
toute  l'eau  qui  fera  dedans  >  faites  diftiller  cette  eau  par  l'alambic  ,  die  eft  ex. 
cellente  pour  embellir  la  face. 

Laver  la  face  avec  du  lait  d'amandes,  ou  lait  de  brcbis  ou  de  chevre,  ou  bien  Eaniwor 
apliquer  fur  la  race  quand  on  fe  va  coucher ,  un  linge  blanc  moiiillc  cn  ccs  li- le* 
queurs ,  eft  utile  pour  embellir  la  face. 

Autre  eau :  Prcne's  deux  pieds  de  veau ,  faites- les  cuire  dans  de  l'eau  de  ri- 
viere a  la  confomption  de  la  moitie'  de  l'eau  ,  ajoute's  une  livre  dc  ris  ,de  la  mie 
de  pain  blanc  detrempe'e  avec  du  lait  dc  chevre ,  deux  livres  dc  bcurre  frais ,  la 
glairc  de  dix  ceufs  frais  ,  avec  leurs  ccailles  ,  &peau  ,  diftilles-le  tout ,  8c  dans 
l'eau  diftillc'e  ajoute's  un  peu  dc  camphrc  8c  d'alun  fucrin,  cette  eau  rend  la  face 
treVbelle. 

Eau  de  lard  :  Prencs  la  quantite  de  lard  qu'il  vous  platra  ,  ratifies- ie  mieux  Eau  <fc 
qu'il  vous  fera  pofliblc ,  puis  piles- lc  dans  un  mortier  de  inarbre  ,  jufques  a  ce 
qu'il  devienne  comme  de  la  pate  j  que  vous  diftillcres  dans  un  alambic  de  vcrre, 
l'eau  en  fera  blanche,  8c  eft  fingulicre  pour  rendre  les  cheveux  blonds  8c  luifans. 

Eau  de  mid  diftillee ,  comme  nous  avons  die  ci-deftus,  fait  les  cheveux dc 
beaux  &  longs, 

Eau  de  capres  :  Prencs  det  capres  vertes  &  les  diftilles  ,  cette  eau  teint  les  Elu 
cheveux  en  verd,  fiaprls  qu'ils  (cront  lave's  de  cette  eau  on  les  cfluie  au  Solcil/'* 

Autre  eau :  Prencs  unc  livre  de  bon  miel ,  des  feiiillcs  d'auronne  mile  deux 
poigne'es  ,  raclc's-le  tout ,  Ac  diftillls  ,  cette  eau  eft  pour  rendre  beaux  les  che- 
veux 8c  le  poil  de  la  barbe. 

Eau  pour  nertoier  les  dents  :  Prcne's  de  la  fauge,  origan,  marjolainc  fauvage,  n«foicr" 
romarin ,  &  pouliot ,  de  chacun  une  poignee ,  pyrethre  ,  gingembre  ,  giroifc  ,  le»< 
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&  mufcade  ,  dc  chacun  lc  poids  de deux  ecus ,  mettc's-le  tout  cnfemble,  &  far- 

rofes  de  vin  blauc  ,  puis  1c  diftHles. 

Autre  cau  pour  ce  meme  efet :  Prenes  du  poivre  long,  Ie  poids  de  deux  e*cujr 
pyrethre  ,  ftaphyfagrc  ,  le  poids  d'un  <fcu,  arrofcs-le  tout  avec  une  demie  one* 
o'eau  de  vie  ,  puis  ajoutes  du  micl  blanc  une  once  &  demie  ,  &  ainfi  diftillc's. 

CHAP1TRE  LXXI. 
De  U  fa  (en  de  difiiller  Us  e.tnx  en  If  as, 
Dift'llci  *•¥"•  Oute  diftillarion  qui  fe  fair  par  la  vertu  &  la  force  du  feu  ou  de  la  chaleur 
perafan-    J    eft  je  deux  fortes,  I'une  fc  fait  par  la  vapcurelcvce  en  haut ,  que  lesChy- 
'  iniftcs  apcllcnt  per  afce'fum  ,  1'autre  par  maniere  de  refudation  ,  ou  dc  dc flu- 

xion d'humeur  tendant  en  bas  ,  qui  eft  vulgairement  nominee  per  defcenfum: 
Les  eaux  font  diftillccs  la  plus  grandc  part  per  afcenfttm  ,  &  les  huiles  pour  ia 
plus  grandc  part  ,per  defcenjum  ,  jedisdc  la  plus  grandc  part ,  parcc  que  qucl- 
ques  eaux  font  quclquesfbis  diftillccs  per  defcenfuM,  comme  aujli  quelques  hui- 
les  per  dftenfitm,  comme  font  les  huiles  qui  font  tires  dcsfeuillcs ,  flcurs,  fruits, 


Qidlei  femences  ,  &  aatrcs  femblables  matieres. 
eswxdiltU-     Or  les  eaux  qui  font  diftillccs  per  defcenfum,  font  les  odorantcs,  qui  font  fat* 
dJ/JjZm  tes  dc  fleur$  &  'ciiillcs  d'herbesde  bonne  odeur,  lefqudles  ainii  diftillccs  nc  s'e- 
vaporcnt  pas  fi-  tot  a  la  diftillarion  ,  &  tienncue  micux  8c  plus  long-tcms  leur 
odeur  naturclle. 

Faa  rofc    En  voici  la  mauicre  :  Prenc's  des  rofes  nouvelles,  ou  autrcs  flcurs ,  mettes-lcs 
ixltilUc    Jans  un  linge  etendu  fur  un  baflin  d'airain  ou  dc  terse  plombe  ,  par  deflus  ce 
baflin  metres  un  autre  vaificau  d'airain  ou  de  tcrrc  en  forme  dc  pocle  ronde  qui 
aura  le  fond  couvcrt  dc  charbons  allumc's ,  cependant  nc  larfles  pas  long- terns  Le 
feu  fur  le  vaifleau  ,  de  crainte  qu'il  nc  foit  trop  cchaufc ,  &  que  l'eau  nc  fente 
le  brulc  ,  ce  moicn  eft  propre  fur  tous  les  autrcs,  pour  attirer  une  grandc  quan- 
titc  d'ean  en  pcu  de  terns  ,  &  fans  grand  frais  ,  des  fleurs  ,  8c  toutes  tnaticrcs 
Oignon  odorantcs  ,  rafraichiflimtes  8c  aftringentes. 
3£n  *f"     On  diftillc  ainfi  f  oignon  roarin  qui  eft  apcM  ScilU.  Coupes  par  rouellcs  l'oi- 
dtftmfum.  gnon  marin  ,  mcttes-lc  dans  un  vaifleau  de  terrc  qui  aura  ptutieurs  petits  trous 
au  fond: fait cs  que  lc  fond  dc  ce  vaifleau  entrc  dans  I'cntrce  d'un  autre  vaillcau  dc 
terre  ,  tous  deux  fort  bien  lute's  cnfcinble  ,  8c  que  cc  vaideau  foit  enfbnce  dans 
tertc  jufqucs  a  1'cntree,  entouies  de  fvu  de  charbons  allumes  ie  vaillcau  dc  def- 
fus  1'efpacc  dc  dix  ou  douzc  heures,il  diftillera  de  l'eau  en  bas  laqttelle  melee  avec 
de  la  farinc  ou  pain.vous  feres  des  paftilles  qui  fcront  proprcs  pout  fairc  mourir 
les  rats  8c  fouris  ,  &  meme  fubitemcnt  fi  vous  y  melcs  quelque  pea  dc  Iitarge. 
Anne  fa- ,   Autrcmcnt  Ton  pent  faire  ia  diftillation  des  flcurs  per  dtft  ci.fum  fans  chaleur 
fhHcr'dc  ^C  ^eu  :  ^rcn<^s  dcux  va»^caux  de  verrc  femblables  I'un  a  1'autre  qui  aient  tous 
tmVptr    deux  lc  fond  aflcs  large  &  le  col  ctroit  (  a  la  forme  d'un  urinal )  accommodes- 
defitnjitm.  les  1  un  fur  l'autrc  bien  lutes  cnfcmble ,  en  mettant  cntre,  deux  linges  fort  min- 
ces &  non  cpaii ,  celui  qui  eftdeflus  foit  plcin  dc  rofes,  ou  d'autrcs  femblables 
flcurs  mediocrcment  pilces  ,  1'autre  vuide  ,  expofcs-lcs  a  un  Solcil  dc  Midi,il 
en  diftillera  une  cau  plaifante  8c  odorante. 
Ban  <|e      On  diftillc  l'eau  role  mufquce  ,  dc  laquelle  nous  avons  parlc  aux  eaux  odo- 
*M?t£  rantes  -f  ainfi  font  diftillccs  les  jauncs  des  fleurs  de  violettcs  dc  Mars  ,  8c  cctte 
dcMais.        eft  fort  fingolierc  pour  les  rougeurs  des  yeux. 

Diftillc's  de  mcrac  maniere  ics  pciits  ccndroiu  &  boatons  de  fcnoiiil ,  caciUis 
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avsht  que  le  fenouil  jettc  fes  fleurs  ,  dont  l'caa  eft  fort  fouveraine  poor  net- 
toier  I'ordurc  dcs  yeux  ,  fortifier  &  rendre  meillcure  U  vuc. 

CHAPITRE  LXX1I. 
j»     L*  TM»iere  de  diftiiler  pur  le  feutre. 

NOus  avons  dit  ci-dcflus  la  caufe  de  diftiiler  par  le  futre ,  qui  eft  de  feparer  DifrtUec 
lcs  liqueurs  dc  la  partie  plus  limoncufe  Sc  terreftre  de  la  lubtilejqui  eft  un  pwlefiiue 
moicn  proprc  pour  dilltllcr  lcs  jus  quiacquiercnt  quclquc  cpaillcur  &  confiftan- 
ce  incontinent  apres  qu'ils  font  refroidis,  comme  le  jus  de  citron  ou  de  limons, 
ou  d'oranges  ;  audi  I'Apoticaire  prudent  ,  quand  il  fait  lcs  firops  dc  jus  dc  ci- 
trons ou  dc  limons, il  coule  par  le  fntrc  le  jus  avant  qucdedifpofcr  les  lirops. 

Or  lamanicrc  dc  diftiiler  par  lc  futre  ,  eft  d'avoir  trois  e'cucllcs,  jacrcs  ou  baC- 
fins  ,  ou  autrcs  vailTeaux  de  la  manierc  qui  fera  requis  ,  felon  la  maticre  ou  li- 
queur que  vous  voudrcs  diftiiler  ,  tcllemcnt  pofes  &  iitues  que  i'un  foit  plus 
haut,  les  autrcs  plus  bas,  le  plus  ham  contiendra  le  jus  que  l'on  voudra  diftiiler, 
le  bas  recevra  la  diftillation.Dans  le  vaiflcau  qui  fera  lc  plus  haut,  trcmpera  unc 
ou  pludeurs  pieces  dc  drap  ou  de  futre  afies  longue,  qui  fera  large  par  un  bout 
6c  pointue  dc  I'autre  ,  le  cote  large  trcmpera  dans  le  jus  ,  &  lc  pointu  pendra 
en  dehors,  par  lcquel  la  liqueur  plus  fubtile  montera  &  dccoulcra  goute  a  gou- 
te  au  vaiflcau  d'en  bas  ,  en  forte  que  lc  plus  limoncux  &  impur  demeurera  en 
I'autre  vaifleau  ,  il  faudra  quelquesfois  prefler  cette  piece  de  drap ,  quand  l'on 
verra  qu'elle  commencera  a  devenir  noire  ,  &  que  Ie9  goutes  diftillcront  lentc- 
tnent  a  caufe  dcs  excremens  dont  ellcs  feront  plcines ,  &  les  laver  ,  puis  les 
remettre  dans  le  vaifleau.  Si  l'on  veut  diftiiler  pluficurs  fois  tine  meme  liqueur. 
Ton  pourra  difpofer  plufieurs  vaifleaux  en  forme  d'cfcalier  oude  petite  cchellc, 
&  en  chacun  de  ceux  qui  feront  les  plus  hauts  ,  mettre  la  piece  de  futre  dc  la 
facon  que  nous  avons  dit,  de  forte  que  le  dernier  vaiflcau  foit  celui  qui  rece- 
vra toutes  lcs  diftillations. 

Au  lieu  de  futre  lcs  Apoticaires  fc  fervent  fouvent  de  manches  de  draps  , 
autremenr  apcllecs  chauflcs  en  pointe  ,  par  lefquelles  ils  depurent  &  clarinenc 
les  firops  ,  juleps  ,  &  apozemcs.  Ces  facons  de  diftiiler  peuvent  fuplc'er  la  dif- 
tillation  circulaire  fort  longue  8c  trop  penible  ,  laquclle  eft  plus  propre  pour  les 
Chymiftes,  que  pour  les  gens  menagers  ,  Mcdecins  &  Apoticaires. 

On  fait  ainfi  le  laic  virginal  par  le  futre :  Irene's  de  la  liurge  d'or  mis  en  pou-  ia:t  vu« 
dre  trois  onces,  faites  les  infufer  en  fix  onces  dc  vinaigre  blanc  crud  ou  diftille'  giiu^ 
ou  vinaigtc  fcillitique,  trois  heures  dans  un  vaifleau  a  part,  dans  un  autre  vaif- 
fcau  merle's  infufer  du  fel  nitre  ou  commun  dansde  l'eau  commune,  ou  de  plan- 
tain ,  morelle  ,  ou  autre  propre  a  cela ,  faites. les  diftiiler  par  le  futre  chacun  a 
part,  &  apre's  qu'ils  feront  diftilles ,  meleVles  enfemble.  Ce  lait  virginal  eft 
propre  pour  guerir  les  dartres ,  gouttcs ,  rofes  St  taches  du  vifage. 

Dcs  eaux  diftille'cs  ,  voi^s  plus  amplement  en  notre  Ll vre  des  remedes  fecrets. 
D1SCOURS  SUR  LA  DISTILLATION   DES  HUILES, 

&  Quinre-eflcnccs. 
CHAPITRE    L  XXII  I. 
Le  profit  des  H Hilts  diftilles  &  Qiiinte-ejfences  ,&  de  quelle t  Quintessence  » 

an  trotter*  ici. 

Apre's  avoir  difcouru  fuccin&cment ,  &  felon  que  la  matiere  ruftique  pou- 
voit  pcrmcttre4e  la  diftiUarion  des  eaux  ,  il  nc  fera  pas  trouve'  hors  dc 
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propos  ni  c-loignc  du  fa  jet  que  nous  avons  ci-devant  propofe ,  defalre  quelque 
legcrc  &  courte  defcription  de  la  diftillation  des  huiles,pour  fcrvird'exeinple  8c 
de  conduite  a  la  maicrcdc  ou  fermierc  de  notre  Maifon  Ruftique  ,  que  nous 
voulons  8c  dcfirons  ctre  doiiee  dc  toutes  les  vertus  &  perfcdlion^jue  Xenophon 
Autcur  Grcc  eftime  &  loue  tant  en  la  bonne  menagere  ,  8c  fur  tout  dei'adrefle 
8c  promptitude  charitable  de  fccourir  fes  gens  8c  voifins  dans  lcurs  maladies 
par  lcs  reracdcs  que  fes  jardins  &  vergers  lui  pourront  fuggerer  ,  moiennanc 
quelque  preparation  qu'ellc  y  pourra  cmploier  par  fa  dexterite,  £t  parce  que 
les  huiles  diltillc's  dc  tousles  remedes  font  trouves  par  experience  plus  forts, plus 
eficaces  ,  plus  plaifans ,  &  dc  plus  prompt  efet  que  nul  autre  pour  guerir  tou- 
tes fortes  de  maladies  rcbellcs,  &  principalement  les  plaies  ,  ulccres  ,  douleurs, 
tumeurs,  8c  autres  accidens  exterieurs  ,  il  fera  fort  loiiablc  8c  bicn  feant  a  U 
fermicre  ou  mairrefle  de  notre  maifon  dc  campagne  ,  dc  f$avoir  cette  forme  de 
diftillation,non  que  je  vcuillc  qu'ellc  s'y  amufc  bcaucoup  &  s'y  cmploie  autre- 
ment  que  pour  fon  plaifir  &  contentcmcnt,  8c  je  n'entens  pas  qu'ellc  diftille  au- 
tre maticre  que  cellc  que  lcs  jardinages  8c  vergers  lui  fourniront.  Et  quant  a 
la  diftillation  des  mctaux  ,  mincraux,  pierres  ,  8c  autres  matieres  qui  ne  font 
pas  eultivecs  par  la  main  ,  labeur  &  adrcflc  de  notre  fermier  ,  e'eft  plutot  I'cetf- 
vre  d'un  Chymiftc  ,  ou  dc  per(onnes  oifives  8z  riches  ,  que  d'un  bon  manager. 
Or  les  matieres  dont  clle  pourra  tirer  l'huilc  par  quintc-cdcnce  font  celles-ci. 


Matictcs     Herbes  ,  romarin  ,  fcrpolct ,  rue  ,  calamcnt ,  origan  ,  lavandc  ,  camomille  , 

dont  on 


peat1  titer  f*ugc  »  nil^Pc  » bafilic,  ache  ,  mentc ,  ftcchas  ,  farricttc ,  abfint  he  ,  thim  ,  pou- 
lts hailcs.  liot  dc  montagnc,  jus  artritique,  fabine  &  gcncralement  toutes  herbes  qui  font 
{cmcacii  ^c  tcmPcramcnt  chaud  8c  fee  ,  &  qui  ont  une  bonne  ou  forte  odcur.  1 

Semcncc  de  fenouil ,  anis ,  cumin  ,  perfil ,  filer  de  montagne  ,  anet  ,  fanto- 
nique,  nielle  noire  &  blanche  ,  poivrctte  ,  carottc  fauvage  ,&  plufieurs  au- 
tres fcmcnccs  qui  font  dc  bonne  ou  forte  odcur. 
Fleuti.       Fleurs  de  Uvandc  ,  bouillon  blanc  ,  millc  pcrtuis ,  d'oranges  ,  dc  rofes  >  dc 

damas>  dc  jafmin,de  romarin  ,  8cc. 
fruit*.       Fruits  dc  genevre,  baies  dc  lauricr  ,  8c  dc  lierre  ,  noiaux  dc  pin  ,  capres ,  d'a- 

bricots,  de  peches ,  &c. 
Aroma-      Aromatcs  ,  cancllc  ,  poivre  noir  ,  cloux  dc  girofle  ,  ccorcc  dc  mufcade,  cote 
M'         odorante  ,  angcliquc ,  impcratoire  ,  galanguc  ,  grainc  dc  paradis  ,  noix  mufca- 
des  ,  gingembre  ,  cubebes  ,  cypres ,  ccorcc  d'oranges  &  dc  citrons ,  e'eorce  de 
noix  &  de  capres  ,  8c  plufieurs  autres. 
Uoj,,        Bois  8c  ccorces  de  bois ,  romarin,  favinicr ,  genevre  ,  frene  ,  gayac ,  fuzeau, 
fciages ,  &  eclats  dc  bois. 
fctancT-    Gommcs  &  larmcs  m»ftic » encens,  mirrhc ,  bezoin  ,  ladanum ,  terebenthinc, 

ftyrax  ,  calamitc  ,  poix ,  tartrc,  &c. 
d'icc/lcs0"  ^tcs  1 011  Part,cs  >  ou  excremens  des  betes  ,  ferpens ,  grenouilles  ,  fcor pions, 
fourmis  ,  fang  humain  ,  os  humain  ,  excrement  d'hommc  ,  graiflc  d'oye  ,  ceuf, 
micl  ,  circ  j  enfin  toutes  matieres  qui  font  de  temperament  chaud  8c  ice  ,  il  eft 
vrai ,  que  des  chofes  froides  ,  commc  font  les  herbes  &  femencesde  pavot,  de 
jufquiamc  8c  autres  femblablcs  ou  des  humides,  ou  de  ccllcs  qui  ont  Ic  fuc  gras, 
l'on  pcut  quclquesfois  titer  la  quintc-eflence  huilcule  ;  mais  avee  grandc  peine 
&  longueur  dc  terns ,  8c  qui  encore  n'aura  pas  la  vraic  vcrtu  dc  Pherbe  done 
clle  fera  lircej  mais  moins  froides ,  ou  moins  humides  >  que  non  limples ,  a  rai- 


Digitized  by  Google 


LI  VRE    TROISIEME.  429 
/on  de  l'impreflion  de  la  chaicur  &  fecherede  quelle  qu'clle  foit,que  Ie  feu  en  fa  Huiles  dei 
diftillarion  iui  aura  laifle  ,  mcmc  que  l'huile  qui  eft  cxtrait  des  fimplcs  froidsH? 
ou  humides,  eft  plutoc  une  liqueur  aqucufe,  aigre&  falpctreufe  ,  ou  falee  , 
qu'une  fubftance  huilcufe.  C'cft  pourquoi  il  vaut  micux  diftillcr  les  fimples  Q.efont 
nroids  ou  humides  par  putrcfadtion,que  par  refolution  fuite  par  l'adfcion  du  feu.  leshtiilct 
Mais  pour  Ic  dire  en  un  mot,  ies  huiles  tire's  des  rnaciercs  par  quime-cdencc,ou  <M  Wit's, 
refolution  faite  a  force  de  feu  ,  ont  une  onctuotite  ou  humeur  radicate,  qui  eft 
corome  1'ame  &  la  forme  qui  donne  l'ctre  au  fiinplc  auquel  ii  eft  comme  la  for- 
roe  naturellc  a  l'ctre  de  toutes  les  chofes  particuliercs:  '<  en  laquelle  eft  la  vertu 
principale  du  dmple,laquclle  <?tant  une  fois  fcpar^e  pardiftillation,il  nedemeurc 
autre  chofe  de  l'efpcc  du  fimplc  diftille  ,  que  la  lie  ,  terre,  &  immondices. 

CHAP1TRE  LXXiV. 
Quels  deivtnt  etre  les  fottrne*«x  pour  JiJiUler  Its  huiles  cbymicjuts. 
T  Es  fourneaux  qui  fervent  a  diftiiler  les  huiles  chymiques  font  de  diverfes 
formes,  felon  la  divcrfite  des  maticres  que  l'on  veut  diftiiler,  des  vaideaux 
dont  on  fe  veut  fervir  pour  diftillcr  :  la  forme  la  plus  commune  &  la  plus 
commode  eft  ainfi.  Bacillcs  un  fourncau  de  brique  ,  ou  de  tuiles  &  ter- 
re grade ,  ou  de  platre  fcul ,  de  figure  ronde  (  pour  le  moins  par  dedans ) 
afin  que  le  feu  porte  en  haut  aille  par  tout  en  egalc  mefure  :  dc  longueur  & 
4paifleur  mediocre :  de  kauteur  non  plus  que  de  trois  pieds  :  U  dc  fa  capacity 
interieure  d'un  pied  pour  le  moins.  Sa  hauteur  enticre  aura  trois  efpaecs  ,  le  ^gftormc 
premier  d'un  pied,  lc  fecond  d'un  pied  &  demi ,  le  troi fame  tout  lc  refte  dudufour- 
fourneau :  au  premier  ctage  il  y  aura  une  grille  dc  fcr  ,  pour  mettre  deflus  les  5"^nCr 
charbons  pour  fatre  le  feu :  au  fecond  e'tagc  deux  verges  de  fer  diftantes l'une dc 
l'autre  dc  quatre  doigts,  fur  lcfquelles  fera  pofe  un  vaidcau  de  terre  en  fa^on 
dc  terrine,  a  la  forme  que  nous  dirons  tantot.  Au  bas  du  premier  intervale,  dc 
un  peu  plus  haut  que  la  grille ,  au  fecond  etage  on  doit  faire  deux  ouverturcs 
quarries  avec  leurs  couverclcs ,  a  la  fa^on  d'une  gueule  de  four  :  par  la  bou- 
chc  d'en  bas  on  vuidera  les  cendres  :  par  la  haute  on  meiira  les  charbons  &  l'on 
allumera'lc  feu.  De  plus  a  la  haute  illuc  du  fourncau  a  la  partie  plus  commo- 
de, on  doit  laiil'er  quelques  autres  trous  pour  douner  fortie  a  la  fumee.Voyez 
la  figure  d'un  tel  fourncau  ci-devant  en  la  diftiliation  des  eaux.  Quclquesfois 
dans  un  befoin  l'on  fe  peut  patter  defburneau,  &  l'on  fe  fert  de  rripied,  fur  le- 
qucl  on  pofe  lc  vaifleau  a  diftillcr ,  mis  dedans  un  pot  ou  jatte  ,  ou  terrine  dc 
terre  ou  dc  fcr,  &  on  fait  lc  feu  dedbus. 

CHAP  I  T  R  E  LXXV. 
Qut! j  tic  vent  etre  les  v.iijfenux  Pour  di/hlltr  les  hmles. 

]E  f9ai  afles  que  plufieurs  fe  fervent  de  divers  vaideaux  pour  diftillcr  les  hui-  tVt^J°l' 
les  :  mais  jc  laidcrai  cctte  divcrfite  a  examiner  a  cetix  qui  fe  propofent  de  era-  fcauIi  dw 
ter  cxadtcmcnt  cctte  matierc  chymiquc,  mais  moi  ,  qui  veux  enfeigner  la  fer-  (tiller, 
miere  de  noire  Maifon  Ruftique  ,  je  propofcrai  feulement  deux  fortes  de  vaifc 
feaux  a  diftiiler  ccs  huiles  :  L'un  propre  &  fort  convenable  pour  diftiiler  les 
herbes,  fleurs,femenccs,  fruits,  racines,betes  ou  parties  &  excrcmens  des  beres, 
L'autre  pour  les  bois,  gommes,  larmcs ,  8c  autres  liqueurs  crades  &  onttucu- 
fcs.  £t  pour  parlerde  la  premiere. 

Premiercment  il  faut  prendre  un  vaideau  de  terre  bien  choidc  »  bien  ne« 
coyec,  fort  bien  pecric,  l^onnec  avec  la  mime  induftric  que  les  potiers  fa90ft- 
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nent  leurs  pots,qui  foit  de  I'cpaifleur  d'un  dolgt  oa 
environ,  dc  figure  ovale,  laquellc  reprefentc,  non 
I'ceuf  enticr  :  mais  I'ceuf  coupe  un  pcu  plus  haac 
que  par  la  moitic  ,  de  U  grandeur  Sc  capacite  d'un 
vaifleau  dc  cuivre:  &  neanmoins  que  toute  fa  gran- 
deur s'accorde  f  principalement  en  hauteur  )  Sc 
conviennc  avec  le  troifieme  Sc  dernier  c'tagc  da 
fourneau  :  &  la  largeur  de  fon  ouvcrture  convien- 
nc audi  avec  les  bords  de  la  gueule  du  fourneau  :  & 
pareillcment  que  la  largeur  dc  fon  fond  air  un  plus 
grand  cfpace  que  ne  font  diflantcs  les  verges  dc  fer  l'une  dc  l'autre,  atactics  a 
iravers  vers  la  fin  du  fecond  inrcrvalle  du  fourneau ,  afin  que  le  vaifleau  puiflc 
£trc  mis  Sc  place*  fermemcnt  la  deflus.  C'eft  pourquoi  pour  bicn  fairc ,  il 
feroic  raeilleur  de  batir  le  fourneau  avant  que  de  fairc  le  vaifleau  dc  terre. 
Quand  il  eft  befoin  de  grand  feu  a  la  diftillation  Ton  fait  ce  pot  ici  dcfer:ainii 
que  nous  voyons  che's  les  Apoticaires. 

Secondcment  le  fecond  vaifleau  fcra  de  cuivre  ou  de  leton  ,  de  figure  ovale 
ou  d'une  courge  ,  ayant  l'orificc  afl2s  ample ,  auquel  fcra  accommodc  un  col 
etendu  ,  Sc  long  pour  le  moins  d'un  grand  pied  ,  defcendant  du  chapiteau  , 
^  par.lequcl  les  vapcurs  des  matieres  contenues  dans  la  courge  monterontau  cha- 
piteau .  Ce  vaiflcau  tiendra  douze  ou  quinze  pintes ,  ou  fera  ample  felon  la 

Juantitc  des  matieres  que  l'on  vcut  diftillcr,  qui  eft  en  general  (  ainfi  que  nous 
irons  incontinent  )  que  pour  une  livre  de  matieres,  a  fc,avoir,  d'hcrbcs,oa 
fcmcnccs,  Sec.  foicnt  mifes  en  cc  vaiflcau  neuf  ou  dix  livrcs  d'eau ,  outre  cela  , 
il  faut  que  ce  vaiflcau  dc  cuivre  convienne  dc  fa  grandeur  rellcment  avec  la  ca- 
pacite du  vaiflcau  de  terre ,  qui  eft  dedans  le  fourneau,  qu'il  y  ait  unc  diftance 
entrc  deux  environ  deux  ou  trois  doigts  pour  ctre  rcmpli ,  de  fable  ainfi  que 
nous  dirons:&  que  par  fa  hauteur  avec  fon  chapiteau,  il  furpafic  eclui  dc  terre 
d'un  pied  Sc  demi  pour  le  moins. 
Ghapi-  Troificmemcnt  le  troifieme  vaifleau  fera  le  chapiteau  ,  qui  fcra  ronci  par  def- 
J  fus  ,  non  pointu  ,  afin  que  la  vapcur  ne  retombe  pas,  environne'  d'une  rinet- 
te,  ou  cuvette  en  laquellc  on  mcttra  dc  l'cau  fraichc  ti  on  veut ,  pour  epaiflic 
plus  facilcment  Sc  refcrrer  les  vapeurs :  a  I'un  des  cotes  dc  cettc  cuvette  il  y  au- 
ra un  bee  ou  tuyau  qui  fortira  du  chapiteau  m£me,par  lequcl  degouttera  l'hui- 
le  dedans  le  vaiflcau  reccvant :  a  l'autre  cote  il  y  aura  une  canele  garnie  de  fon 
robiner,  qui  fortira  dc  la  capacite  de  cette  cuvette  pour  vuider  l'cau  e'ehaufee. 
Ce  chapiteau  fera  joint  avec  l'orifice  8c  gorge  du  vaifleau  precedent  ,  par  le 
moyen  d'un  canal  ample  &  long  qui  defcendradu  chapiteau  Sc  s'emboitera  dans 
^orifice  &  gorge  du  vaifleau  de  cuivre  afles  e'troitement ,  afin  que  nullcs  va- 
peurs ne  puiflent  fortir  en  montant :  &  il  y  aura  a  cette  emboiture  deux  bords 
pour  les  mieux  joindre.  Ce  canal  pourra  etre  apelle  col  de  la  veffic,  par  lequei 
les  vapeurs  monteront  au  chapiteau. 
Recipient.  Quatrieroement,  le  quatrieme  vaiflcau  fcra  le  Recipient,  qui  recevra  l'huile 
diftille' ,  qui  doic  e^re  de  verre ,  a  caufe  de  fa  clarre'  Sc  netted. 

Telle  eft  la  figure  de  la  premiere  forte  de  vaifleaux  ,  qui  fonr  pour  diftillcr 
les  huiles  des  herbes ,  femences  ,  fl curs  ,  &c. 
A  la  veffic  qui  contknc  la  maciere  dont  l'on  vcuc  diftillcr  l'huile. 
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B  L'orificc  ou  la  gorge  dc  la  veflic  ,  qui  eft  cm- 
boitcavec  lc  canal  qui  defcend  en  bas  du  chapitea*. 

C  Le  canal  long  d'uu  pied  poor  le  moins,autrc- 
mcnr  die  lc  col  de  1'alambic  ,  qui  eft  cmboite  avec 
l'orificc  &  gorge  dc  la  vcflie. 

D  Lc  chapueau  rond  non  poinru  par  deflus. 
£  La  cuvette  ou  (incite  qui  environne  le  chapi- 
teau,  dans  laquclle  on  vcrfcra  l'cau  froide  pour  ra- 
fraichir  lc  chapitcau. 

F  Le  vaiflcau  rcccvanr,  longuer. 
G  Lc  bee  ou  tuyau  par  ou  la  liqueur  huileufe 
degoute  dans  lc  vaiflcau  recipienr. 

H  U  canule  ,  par  lc  robinct  dc  laquclle  eft  vui-  Cmirge  * 
dec  l'cau  quand  cllc  fcra  cchaufee,  afin  d'en  rcmet- chapacatt 
tre  d'aurrc. 

Lcs  deux  vailleaux  a  diftiller  ,  a  fcavoir  U 
courge  &  chapiteau  ,  parcc  qu'ils  font  dc  cui- 
vrc  ou  de  Icton ,  doivent  ctre  etamcs  par  dedans, 
ahn  que  I  huile  n'acquicrc  quclque  qualitc  crrangere  dc  ces  mctaux  ,  vu 
ir.cmc  que  lc  cuivrc  cchaufc  &  non  ctame  pcut  donner  lc  gout  dc  l'airain  a 
l'huilc  ,  ou  quelque  autre  mauvaifc  qualite  :  ll  eft  vrai ,  qu'outre  cctte  eta- 
inurc  ,  l'a&ion  du  feu  qui  travaille  8c  opere  fubitemcnt  &  avec  impctuofite' 
cn  grande  quantite  d'cau,cmpechc  que  l'huilc  n'attire  quelque  mauvaifc  odcur, 
ou  qudqu'autrc  accident  ctranger.  C'cft  pourquoi  Ton  nc  doit  pas  craindre  de 
fc  Icrvir  cn  la  diftillation  des  huiles,  dc  vaifleaux  de  cuivre  pour  ces  occafions  :  Vaifleanx 
encore  que  lcs  vailleaux  a  diftiller  lcs  huiles  fcroicnt  bcaucoup  meilleurs&  plus  ^rt^.r,eo* 
proprcs  dc  tcrrc  ou  de  vcrre,  Sc  qui  n'aient  rien  de  metallic ,  que  de  cuivre  qu  meillcutt 
dc  fonte  ,  ou  d'autre  mctail ,  (i  ce  n'ctoit  le  danger  de  fe  rompre  &  carter  ,  a  Jjg^" 
quoi  lcs  vailleaux  de  vcrrc  ou  de  tcrrc  font  fort  fujets  quand  ilsfont  cchaufes, 
ainfi  qu'ils  foient  enduits  dc  morrier,  tcrrc  grade, cirocnt,  ou  autre  telle  defen- 
fc.  Car  lorfqu'ils  fe  rompent  dans  la  diftillation  des  huiles  ,  principalcment  de 
ccux  qui  font  precicux,  e'eft  unc  grande  pcrtc.  Toutcsfois  il  eft  libre  a  un  cha- 
cund'ufcrdc  vaiflcau  de  tcrre  ou  dc  vcrrc  ,  a  la  charge  qu'on  ait  foin  deles 
conferver  &  cmpcchcr  qu'ils  nc  fc  caflcnt  ou  rompent ,  encore  qu'en  1'cxtrac- 
tion  dc  quclqucs  huiles  il  faut  ncccUjircmcnt  fc  fcrvir  plutot  de  vailleaux  dc 
vcrrc  ,  dc  tcrre  vcrnices  &  plombcs  ,  que  non  pas  dc  cuivrc  ou  Icton  ,  qui  a 
peine  laiflent  venir  lcs  huiles  des  maticrcs  qui  tienncnt  de  I'aigreur  ,  ou  bien  a 
caulc  que  le  cuivrc  a  unc  qualitc  fcmblablc  ,  ou  d'unc  occultc  vcrtu  8c  faculte 
qui  eft  cn  lui,&  cc  qui  fc  pratique  aux  grains  &c  pepins  de  raifins,  donr  d'hui- 
lc  fc  convcrtit  plutot  dans  un  lei  vaiflcau  cn  une  roiiillcure  vcrte,  qu'en  cxha- 
laifon  tcnuc  Sc  acrec,dc  quelque  art  Sc  manicre  qu'on  y  ajoute  le  feu  ;  mais  cn 
la  diftillation  des  huiles  des  matieres  odoranres,  &dc  faveur  aromatiquc  &C 
douce,  ou  bien  qui  lont  dc  qualitc  fcmblablc  au  cuivre ,  il  fcmblc  qu'uu  vaif- 
feau  de  fonte  foit  plus  convcnablc. 

CHAPITRE  LXXVI. 
£n  tjnel  terns  I' on  doit  dljlilitr  lcs  huiles ,  &  cotKtnent  ilf,int  preparer  Usmatitra 

mam  jut  Its  d'JlUttr. 
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LEs  matieres  doivenc  cure  diftillees  au  terns  de  leur  meilleurc  difpofition  :  a 
Cq avoir ,  les  femences  &  chofes  aromatiqucs  ,  lors  qu'clles  font  fraiches  Sc 
nouvcllemcnt  cueillies :  car  plus  clles  feronc  fraiches  &  rcccntcs  ,  plus  ellcs 
rendront  l'huile  excellence  principalemcnt  les  chofes  odorantes,  &  aromati- 
qucs. Quant  aux  herbes  il  les  faut  cueillir  lors  qu'clles  font  en  leur  grande  vi- 
gueur  ,  e'efta  dire  quand  ellcs  font  en  fleurs  :  que  fi  on  les  diftille  plus  tard  , 
l'huile  qui  en  forcira  fcra  la  plufpart  plus  ecumeux,  &  avee  ccla  on  n'en  rece- 
vra  pas  tant.Etant  cueillies  en  leur  terns  il  les  faut  faire  fecher  a  l'ombrc  I'd  pa- 
ce d'un  mois  ou  dcux,afin  qu'unc  portion  dc  leur  humeur  aqueux  &  alimentai- 
re  foit  diminue  ,  &  que  I'humeur  oleagineux  &  radical  foit  extrait  plus  pur  & 
ent  ier.mcmc  afin  qu'clles  puiflcnt  etrc  broiees  plus  facilcment.  Et  au  contraire, 
fi  les  herbes  font  fraiches  diftillees  ,  ou  nouvcllemcnt  cueillies  ,  clles  rendront 
afles  d'huile,  parce  que  leur  humeur  naturel  abondcra  :  mais  l'huile  n'aura  pas 
tant  d'eeffiace,  ni  ne  fcra  pas  fi  odorifcranr,  commc  fi  cntrc  ccs  deux  extrcmi- 
te's,  on  ticnt  unc  mediocrite. 
Ptepata-    Or  quant  a  la  preparation  des  matieres  dont  on  peut  extrairc  l'huile,  il  n'eft 
autiercl  Pas  ^c^m  d'ufcr  d'infufion  ,  ni  dc  putrefaction,  ainlt  que  I  on  fait  a  la  diftilla- 
tiondes  eaux  ( comme  nous  avons  ci-devant  dit  )  Car  l'infufion  qu'on  leur 
donncroit  ftic  en  eau  ,  ou  vin,  ou  cau  dc  vie ,  confundroit  cV  meleroit  les  pro- 
prcs  faveurs  &  odeurs  des  huiles  a  autre  chofc,  avec  ccla  les  rendroit  plus  hu- 
mides  qu'il  n'eft  befoin  pour  en  tirer  l'huile  pur  &  finccrc.  Auffi  fi  vous  les 
mcttcs  pourrir  en  un  fumicr  de  cheval ,  ou  en  tcrrc,  ou  en  cendrcs  chaudes  ,  ou 
cn  cau  bouillante,  pour  en  mieux  diftiller  l'huile  enfuite  ,  fuivant  les  m ovens 
que  nous  dirons  incontinent  ,  vous  donncres  occafion  de  quelque  vice  a  l'hui- 
le. Car  la  maticre  c'tant  pourrie  il  eft  impoflible  que  l'huile  n'en  fente  quelque 
chofe,  vu  qu'il  eft  une  panic  dc  la  maticre.  Qu'ainfi  l'huile  qui  ell  diftille  des 
matieres  ainfi  putrcnees,  encor  qu'il  nc  fc  corrompc  pas  incontinent ,  fi  cft-cc 
que  dans  quelque  efpace  de  terns  il  fe  rompr,  &  memc  beaucoup  plutot  fans 
comparaifon  que  les  autres  huiles,  qui  font  extraits  fans  aucune  putrefaction 
preccdcntc  des  matieres  :  parce  que  je  fuis  d'avls  que  les  matieres  dont  on  vcut 
extrairc  l'huileme  foient  ni  deftrempe'es  ni  putrenecsrmaisfeulcment  broiees  6c 
reduites  cn  petits  brins,  puis  payees  groffiercmcnt  par  un  criblc  ,  ce  qui  fcrvira 
autanr,  meme  plus  que  1  infufion  ou  putrefaction  fans  pilcr  ,  broyer  ou  tritu- 
rer,  outre  que  I  on  a  plutot  cxpedie  l'aftaire  :  &  au  cas  que  vous  voulufllcs 
faire  dctrempcr  ou  putrcficr.lcs  matieres  ,  vous  n'en  tircrcs  pas  trois  goutcs 
d'huile  davantage,  que  par  la  fimplc  trituration. 

CHAPITRE  LXXVU. 
Lt  mtien  &  i'erdre         fwt  tenir  k  U  d  jitiUtitn  des  builes. 

APres  que  vousaures  prepare  la  maticre  dont  vous  voulcs  extrairc  l'huile,i 
ffavoir  concaflee  &  redigee  en  brins,  puis  paftee  groflicrcmenr  par  un  cri- 
blc, jettes-la  dans  le  vaifl'eau  de  cuivrc  avec  certaines  mefures  d'eau  de  Fontai- 
ne, a  fijavoir  pour  equipolcr  deux  livres  pcfant  de  matiere,  mettes  environ  dix- 
buit  livres  d'eau  ,  a  raifon  dc  quoi  il  faut  que  le  vailFcau  tienne  douze  aquinze 
pintcs,  arm  que  fa  troifidme  partie  demeure  vuide  quand  la  matiere  &  f'cau  y 
feront.  Cette  eau  fcrt  a  la  maticre  que  I  on  vcut  diftillcr,  comme  de  vchiculc 
a  porter  fes  vapeurs  en  haur,  &  a  feparer  fes  humeurs,  par  le  moien  de  la  decoc- 
tion qui  s'y  fait.  Vous  pourris  augraentcr  ou  diminucr  l'cau  felon  la  quantitc 
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des  nttteres  que  vous  voudres  diftiller  ,  a  la  charge  coutcsfois  que  vous  mct- 
tre's  toujours  neuf  ou  dix  fois  aatant  d'eau  que  de  matieres  ,  &  que  voire  vai£» 
feau  de  cuivre  ou  de  verre,ou  de  terre,ou  de  telle  maticrc  qu'il  vous  femblcra, 
ait  une  grandeur  proportionnee  6c  convenable  a  la  quantity  des  matieres  que 
vous  voudres  diftillcr :  car  qu'il  rut  trop  grand  ou  trop  petit,  ce  feroit  peine  & 
frais  perdu.ll  eft  vrai,  que  les  deux  livresde  matieres,  &  lesdix  huit  livres  d'eau 
eft  la  quant  ite  la  plus  afiWe  qu'il  faut  choifir  pour  en  tirer  l'huile  aifement , 
6c  en  quantity ;  car  fi  vous  en  mettes  davantage,  la  longueur  du  terns  vous  en- 
nuiera  j  fi  vous  en  mettes  moins  ,  a  grand'  peine  en  tireres-vous  dix  goutes 
d'huile.  En  quoi  toutcsfois  il  le  faut  conduire  ,  felon  l'experience  des  chofes  » 
parce  qu'il  y  a  des  matieres  qui  nc  rendent  point  d'huile  ,  fi  vous  nc  les  mettes 
en  grande  quantity ,  comroe  eft  la  femence  d'anis,  6c  autres,  ainfi  que  nous  dc- 
darerons  ct-apr<fs  en  particulier.  11  faut  encore  rcmarquer  cette  particularite' , 
que  les  heroes  demandent  un  plus  grand  vaifleau  ,  6c  une  plus  grande  quantite' 
d'eau  que  les  femenccs  5c  aromates  pour  en  extraire  l'huile  ;  parce  qu'en  poids 
egal  elles  occupent  plus  de  lieu  que  ne  font  les  femences  6c  aromates  j  car  les 
herbes  ne  font  pas  h  amaflces  en  foi  \  mais  plus  epanducs ,  ainfi  elles  requierenc 
auffi  en  proportion  davantage  d'eau,  de  craintc  qu'clles  nc  fe  fechent  6c  brulenc 
dans  le  vaifleau  de  cuivre. 

Apnfs  que  vous  aur^s  mis  la  matiere  6c  l'eau  enfcmble  dans  le  vaifleau  de  cui* 
vre ,  laifles-les  la  tremper  cinq  ou  fix  heures  ,  plus  ou  moins  ,  felon  le  naturel 
6c  la  fubftance  des  matieres ,  ou  fans  les  faire  tremper  pendant  ce  terns,  (  parce 
que  l'cbullition  qui  fe  fera  dans  le  ventre  du  vaifleau  fcrvira  d'infufion  a  la  ma- 
riere  )  codvres  le  vaifleau  6c  mettes  fon  chapiteau  ,  lutes  les  fort  bien  enfemble, 
avec  des  blancs  d'oeufs  &  farine  pctric  enfemble  Itendus  fur  un  linge  fur  U 
partie  de  leur  emboiture. 

Cela  fait ,  mettes  le  vaifleau  de  tcrre  dans  le  fburneau  fur  les  deux  verges  de 
fer ,  6c  lut^s  avec  de  l'argille  ou  ciment  pilee  6c  pate'e  ,  le  bord  du  vaifleau  de 
terre  avec  le  bord  du  fburneau  ,  aprcs  mettes  le  vaifleau  de  cuivre  bien  Douche* 
dans  celui  de  terre ,  en  telle  maniere  toutesfois  que  d'un  fond  a  l'autre  il  y  aic 
xtn  entre-deux  environ  de  deux  ou  trois  doigts  :  lequel  entre  deux  il  faut  rem- 
pllr  de  fablon  our  6c  net ,  jufqucs  au  haut  de  tout  I'entre-dcux  des  deux  vaif- 
leaux  ,  meme  u  on  veut  jufques  au  col  du  vaifleau  de  cuivre  ,  faitcs  que  le  bee 
ou  tuyau  par  lequel  l'huile  degoutera  ,  tourne  vers  la  partie  droite  ou  gauche 
du  fburneau. 

11  faut  toutesfois  en  cet  endroit  remarquercetce  particularity,  qu'en  la  diftil- 
lation  des  femences  6c  aromates  il  fe  faut  feu  lenient  fervir  d'un  vaifleau  dc  tcrre, 
6c  du  fablon  entre-deux,  non  pasenja  diftillation  des  herbes*}  car  les  femences  6c 
aromates  font  de  fubftance  plus  delicate  6c  menuc(temoin  leur  grande  chaleur  & 
fecherefle  )  6c  la  matiere  qu'elles  rendent  eft  plus  delicate  &  plus  fcrmc.  Pour 
cette  raifon  la  force  du  feu  pourroit  troubler  leur  parfaite  diftillation  ,  e'eft  a 
dire,  feroit  que  la  diftillation  fortiroic  un  peu  trouble ,  m£me  au  commence- 
ment fi  on  ne  le  moderoit :  parce  qu'on  met  entre-deux,  fcavoir  le  vaifleau  de 
terre  6c  du  fablon. 

Mais  dans  la  diftillation  des  herbes ,  il  faut  ranger  le  vaifleau  de  cuivre  dans 
le  fburneau  fans  le  vaifleau  de  cerre  6c  le  fablon  entre-deux  j  parce  que  les  her. 
bes  pour  leur  folidite'  &  fubftance  plus  dure ,  denundene  une  plus  grande  force 
defeu.  lit 
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•  N«1h«ile    D*ou  l'on  pcut  conclure  que  les  huiles  ne  pcuvene  ecre  extraics  par  diftilla- 
bamMa™  tion  au  ^ain  M*ric  »  ^avofr,  cn  mcctant  l'eau  bouillante a  l'cntour  du  vaifleau 
tie.         dc  cuivrc  dans  un  chauderon  }  parcc  que  la  diftillation  en  feroic  plus  longuc 
qu'il  ne  faudroic ,  &  n'en  feroic  en  rien  plus  recommandable  \  carle  bain  Ma- 
rie ,  e'eft  a  dire  ,  l'eau  boiiillantc  ne  rend  pas  une  chaleur  aftcs  competence  & 
proportionne'e  j  mais  agit  lentement ,  8c  l'huile  attire  toujours  a  foi  quelque 
corruption  ,  fi  on  eft  trop  lone  a  l'ceuvrc  ,  principalcment  fi  la  matiere  n'eft 
point  dc  foi  humide  8c  avec  cela  l'huile  par  ce  moien  peut  a  grandc  peine  moo- 
ter pour  venir  dans  le  vaifleau  recevant  j  parce  que  la  force  lui  manque  pour 
lc  faire  ,  a  caufc  que  l'eau  bouillante  ne  peut  pas  inciter  comrac  lc  feu  clair, 
le  vaiiTcau  de  tcrre ,  &  lefablon  encrc-deux. 
Ordrc  vaiflcau  decuivre  e'tant  ainfi  accommode  dans  le  fourneau  ,  accommodes 

qu'il  faut  a  fon  canal  ou  vaifleau  diftillatoire Je  vaifleau  recevant  apuie  fur  une  petite  efca- 

iillillalion  ^c^c  ain^  9UC  vous  vo^s  cn  ^  %urc  »  "oup^s  l'cmboiture  de  ce  canal  &  vaiH- 
feau  recevant,  avec  dc  la  pltc  8c  bol  Arracnien,  ou blanc  d'eeuf  8c  farine  etcn- 
dus  fur  un  linge. 

Puis  aUumls  les  charbons  que  vous  aures  mis  fur  la  grille,  faites  un  feu  lent, 
doux  pour  le  commencement ,  afin  d'echaufer  tout  doucemenc  les  matieres  ,  8c 
jufques  a  ce  que  la  matiere  qui  eft  dans  le  vaiiTcau  de  cuivre  avec  l'eau  de  fon- 
taine  bouillante  ,  fans  coucesfois  jeccer  des  bouillons  qui  s'clevenc  crop  concre 
le  chapiteau,  ainfi  que  nous  voions  arriver  en  ccrcaines  femences,  cominc  I'anis, 
lefquelles  i  raifon  de  leur  fubftance  rare ,  meme  de  Icur  vifcofice  ,  jcccenc  des 
bouillons  a  force  ,  cn  quel  cas  il  faudroit  diminucr  le  feu  ,  ou  fi  la  diminution 
du  feu  ne  pouvoit  encore  arrccer  la  fureur  des  bouillons ,  otcr  le  chapiteau ,  dc 
remuer  la  matiere  avec  un  baton,  ainfi  l'e'cume  fc  refoudra  en  vapeur  ,  laquclle 
enfuite  fe  pourra  moderer ,  8c  arrcter  ,  8c  delTecher  par  un  feu  mediocre,  puis 
remetcre  le  chapiceau  8c  lc  luter  cominc  auparavanr. 

Entretene's  8c  continues  lc  fou  en  parcildegrc,  jufques  a  ce  que  vous 
fencie's  le  chapiceau  Icre  echaufi  j  aloes  ou  plucoc  fi  vous  voulcs  rcmplif- 
f<fs  la  cuvette  qui  entoure  le  rond  du  chapiteau  d'eau  fraiche  ,  laquclle  rarrai- 
chitlant  le  chapiteau,  e'paiffira  8c  reflerrera  les  vapeurs  8c  efprits  de  l'huile  ,  qui 
font  tre's-  fubtils  &  crcs-chauds  8c  les  convcrtira  en  huile  ,  quand  l'eau  froidc 
qui  eft  en  la  cuvette  fera  chaude  on  la  doit  lachcr  par  le  canal  du  refrigeratoi- 
re  ,  8c  en  fon  lieu  vecfer  de  la  nouvelle. 

Il  eft  vrai  que  quclqucs-uns  n'aprouvent  pas  que  l'on  rafraichifle  le  chapi- 
teau avec  de  l'eau  fraiche,  parce  que  les  vapeurs  parce  rarraichiflcmcnt  du  cha- 
piteau s'epaiffiiTent  8c  rcflcrunt  crop  tot ,  8c  avanc  que  fortir  du  bee  du  cuyau; 
mais  retombant  dans  le  vaifleau,  ou  dercchef  fe  rcfolvcnt,  &  a  la  fan  par  de  con- 
tinued epaifljflcmens  &  rechutes  fe  confument  8c  viennent  a  rien  ,  ou  pour  le 
moins  par  une  continuelle  ebullition  pcu  de  vapeurs  viennent  dans  le  vaifleau 
recevant ,  &  encore  ces  vapeurs  fi-tot  cpaiflics  ne  forcenc  pasaifemene  ;  ainfi 
l'on  en  tire  moins  d'huile  des  macieres  ,  mime  ce  qu'on  cu  circ  eft  un  pcu  gate; 
par  la  combuftion. 

C'eft  pourquoi  au  lieu  de  ce  rafraichiflemenc  mis  fur  le  chapiceau  pour  epaif- 
fir  8c  rellcrrerles  vapeurs  elevees  au  chapiceau,  on  met  tout  aupres  du  fourneau 
un  conneau  n 'avanc  qu'un  fond  au  cravcrs ,  ou  on  faic  pafler  un  grand  tuyau 
d'e'uin  pat  des  trous  faits  obliuuement  au  tonucau  ,  lcqucl  tuyau  eft  cmboit6 
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dansle  bee  ou  canal  qui  fort  du  chapitcau,  bicn  lure'  cnfemble  ,  &  s'en  va  rcn- 
dredans  lc  vaifleau  rcccvant  :  cc  tonneau  eft  rcmpH  d'eau  fraichc  ,  par  cc  ra- 
fraichiflement  les  vapeurs  envoices  ou  portees  du  chapiteau  dans  cc  tuyau  d'e- 
tain ,  font  epaiffies  6c  reflerrees  ,  &  convertics  en  huile  ,  ainli  degoutent  aife- 
ment  dans  le  vaifleau  recevant  avec  une  plus  grande  commoditc  ,  quant ite  8c 
bont<f ,  que  fi  ellcs  etoient  converties  en  huile  dans  le  chapiccau  par  fon  rafrai- 
chiflcment  avec  dc  l'cau  froidc  ;  &  afin  que  l'cau  ne  s'ecoule  pas  du  tonncau 
paries  trous  par  lefquels  lc  tuyau  d'etain  rraverfc  Ton  bouche  bicn  les  trous. 
Qui  voudra  ufcr  de  cc  moien  de  rafraichir  les  vapeurs ,  le  pourra  faire  ,  toutes- 
fois  lc  notrc  n'eft  pas  moins  commode  ,  utile  ,  ni  profitable  qucl'autre  ,  8c  n'a- 
perte  pas  cettc  incommoditc  que  I'on  dit  ,  ainfi  que  I'cxperience  enfeigne  ,  8c 
au  casqu'on  cut  craintcqu'il  causat  cette  incommoditc' ,  il  faudroit  remplir  la 
cuvette  d'eau  fraichc  ;  mais  d'eau  qui  fut  a  demi  ticde  ,  ou  couvrir  fculcmcnc 
lc  rond  du  chapiteau  avec  des  linges  motiillcs  dans  dc  I'eau  fraichc ,  &  les  rc- 
nouveller  fouvent. 

Continues  par  ces  moiens  votre  diftillation  fans  ccfltr  ,  8c  entretencs  lc  feu  Sip>« 
au  mcmc  degre  ,  ou  s'il  eft  befoin  ,  augmentcs  le  ,  jufqu'a  cc  que  les  vapeurs  ^Ji^on 
foicnt  epaiflics  les  unes  apres  les  autres  ,  8c  que  toute  la  liqueur  qu'ellcs  por-  Mf»«ke- 
tcnt  8c  qui  eft  dedans  lc  vaifleau  de  cuivre  ,  foitccoulee  dans  le  vaifleau  rccc- 
vant ,  &  fon  cfet  fcra  connu  quand  on  verra  que  dc  dix-huit  livres  d'eau  ,  ou 
environ,  on  en  aura  re<judix  ,  &  que  les  goutes  diftillantes  n'auront  plus  le 
gout  ni  la  faveur  des  matieres  ,  il  faut  ccfler  alors  ,  dc  crainte  que  la  matiercqui 
eft  dans  le  vaifleau  de  cuivre  ne  s'enrlame  ,  ou  nc  s'attache  au  fond  &  ne  fc 
hauflc.  L'on  jugcra  que  la  diftillation  ha  bien,  5:  fera  en  bon  cut ,  fi  les  goutes 
qui  diftillcnt  tombent  fans  difcontinuer  dc  gouttc  a  autre  ,  8c  qu  a  grand  pei- 
ne on  les  peut  compter  ,  &  de  la  aufli  on  juge  dc  la  quantite  8c  force  du  feu. 
Par  ces  moiens  en  peu  dc  terns  tout  lc  vaifleau  dc  cuivre  fe  vuide  ,  &  fou- 
vent ne  demeurc  pas  plus  long-terns  que  de  fix  ou  fept  heurcs  ,  fi  la  maticre 
s'accorde  en  fa  pelanteur  avec  l  eau  du  vaifleau  ,  commc  dc  deux  livrcs  de  ma- 
ticrea  i8.livrcs  d'eau. 

11  faut  remarqtier  en  cet  endroit  que  I'huile  fort  avec  l'cau  ,  &  que  I'eau  qui  Eao  dif- 
diftillc  avec  l'huilc  vient  non  feulement  du  Simple  ;  mais  aufli  de  1  eau  dc  la-  ^pIcSc 
quelle  l'on  s'eft  fervi  a  faire  la  diftillation,  laquelle  par  la  force  dc  la  decoction  rcau. 
qu'cllc  a  cue  avec  lc  fimple  durant  la  diftillation  ,  s'eft  melee  par  la  force  du  feu 
dans  la  matiere  pilec  ,  dc  laquelle  on  a  raporte  la  vcrtu  entiere  ,  ainfi  que  l'on 
peut  juger  par  Ion  odcur  8c  faveur  ,  qui  n'eft  autre  que  ccllc  du  Simple.  Cell 
pourquoi ,  cette  eau  qui  diftille  avec  I'huile  ,  n'eft  pas  de  moindre  cficace,  me- 
me  eft  de  plus  grande  force,  vcrtu  8c  meilleur  cfet,  que  cclle  qui  eft  diftillee  del 
Simples  par  l'alambic,parce  qu'cllc fent  encore  plus  fort  le  Simple  que  les  autres 
que  l'on  a  tire  par  I'alambic.  Entrc  lefquelles  il  n'y  a  autre  diference,  finon  que 
I'eau  diftillee  par  I'alambic  eft  cclle,  qui  (le  Soleil  cchauffant  la  terre)a  etc  intro- 
duitc  pour  raccroi(Temenr,ou  nourriture  8c  naturedu  Simplcj&l'autre  qui  eft  me- 
lee avec  lc  Simplc,dont  eft  tire  l'huilc,  eft  tellcment  incorporce  8c  melee  ('  par  la 
force  du  fcu)dans  la  maticre  pilee,qu*elle  en  raporte, acquiert,  8c  retient  toute 
fa  vertu,ainfiqu'onlcvoit  par  la  faveur  &  odeurqui  cftcnelle,laquelle  faveur  8c 
odeur  aproche  de  bien  pre's  a  celle  que  I'huile  a  en  foi ,  encor  qu  il  fm:ble  que 
l'huilc  devroit  rctenir  toute  la  faveur  8c  odcur  du  Simple,vu  que  l'huilc  eft  conv. 
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me  I'ame  &  la  forme  qui  donnc  I'ecre  audic  Simple  ;  mais  en  la  decoction 
DiflilJcr  vehemence  du  Simple  &  de  I'eau ,  il  fe  faic  une  fi  grande  diflblution  des 
jvandiltil-  parties  diflimilaires  du  Simple  ,  que  fon  odeur  6c  faveur  eft  comrrwrri- 
Mf*  que'e  a  tous  les  deux  j  mais  tant  I'eau  que  l'huile  recienncnc ,  non  pas  egale- 
menc  coucesfois  ,  la  faveur  8c  odeur  du  Simple.  Oucre  que  ,  vous  iercs  plus 
afTure  comme  cette  eau  a  retenu  la  vertu  du  Simple  auquel  die  aura  etc  melee 
pour  la  diftillation  de  fon  huile  j  parce  que  fi  vous  voute's  diftiller  encore  une 
ou  plufieurs  fois ,  vous  trouvcres  en  elle  route  l'odcur  &  faveur  de  fon  Simple 
amaflee,comme  il  arrive  de  I'eau  de  vie  qui  a  en  foi  la  force  d'une  grande  quan- 
tity de  vin.  Pour  ce  faire  ,  ncttoies  le  vairtcau  de  cuivre ,  ver(es-y  route  I'eau 
qui  aura  diftillc  avec  l'huile  ,  difpofes  &  ordonne's  routes  chafes  neccftaires, 
ainfi  qu'on  fait  a  la  diftillation  des  huiles  d'herbes,  quand  vous  verres  que  d'en- 
viron  dix>fept  livres  vous  en  aures  recu  une  >  fcavoir  ,  la  premiere  diftillation  , 
il  la  faudra  garder  j  car  elle  aura  amafiNf  en  foi  touce  la  vertu  de  I'eau  ,  &  aura 
autant  de  vertu  que  1  huile. 

CHAPITRE  LXXVIII. 

Par  quelle  indnftrit  il  faut  fepartr   Vhulle  qui  eft  ceule    MV*e  I'tdM 
7  .  imeUJHUemt. 

IL  eft  certain  que  l'huile  qui  aura  e'te'  diftille,  eft  une  liqueur,  qui  parle  moien 
&  par  la  force  de  I'eau  bo'uillante  ou  elle  fcra  melee  ,  aura  etc  feparec  &  de1- 
racincc  de  la  matiere  &  gardec  avec  elle  ,  Sc  conduite  dans  le  vaifleau  recevanr. 
Et  pour  cela  l'huile  fera  toujours  avec  I'eau  ,  non  .pas  toutesfois  toujours  cn  fa 
fupcrficie  j  car  fouvent  il  eft  au  fond  ,  quelquesfois  pele-mele  ,  fi  l'huile  eft 
plus  pefant  en  <£gale  mefure  que  i'eau  ,  il  fera  au  bas  ,  s'il  arrive  que  l'huile  foic 
par  froideur  congele  comme  en  nuees  ,  comme  en  petits  brins  de  lainc  ,  alors 
il  fera  mete  avec  l  eau.  Derechef ,  l'huile  ira  au  fond  ,  s'il  eft  fait  d'une  epailTe 
fubftancc  &  bien  ama(Re  ,  tel  eft  celui  de  canclle  &  dc  cloux  de  girofle ,  &  au- 
cres  femblablcs.  Les  huiles  ,  qui  confufeWnt ,  pendant  qu'ils  ^paiffiflcne  par 
le  froid  ,  vont  a  travers  I'eau  ,  tels  font  les  huiles  d'anis  &  de  fcnoiiil ,  &  par 
une  certaine  proportion  qu'ils  ont  avec  le  potds  de  I'eau.  Done  pour  feparer 
l'huile  que  I'eau  a  aporte'  avec  foi  ,  il  feroit  bon  en  premier  lieu  ,  que  le  vaiC 
(eau  recevant  fut  un  peu  pointu  par  le  fond  i  ayanc  en  fon  fond  un  petit  trou 
qui  fut  Douche*  durant  la  diftillation  avec  de  la  cire  ou  de  bon  ciment ,  lequcl 
apr&  la  diftillation  &  que  I'eau  &  l'huile  feroient  refroidis  ,  a  l'air  fur  un  tri- 
pled ,  pourroit  &re  bouche  ,  fi  apres  qu'on  a.  regarde  attcntivement  dans  le 
vaifleau  recevant ,  on  voir  l'huile  au  bas  du  vaillcau  recevant  j  mais  le  ciment 
ou  cire  otce ,  l'huile  fortira  ,  &  I'eau  deraeurera  dans  le  vaillcau  en  bouchanc 
le  trou  ,  fi  vous  l'y  vouWs  confervcr.  Si  l'huile  va  deflus  &  nage  fur  I'eau  cn 
debouchant  le  trou  ,  touce  I'eau  fe  vuidera  au  vaillcau  d'en  bas  ,  &  l'huile  s'ar- 
r2tc/aau  fond  du  recipient ,  fi  par  cas  fortuit  elle  ne  tombe  pltfroc  au  vaifleau 
d'en  bas  que  dans  la  fiolc  preparee  ,  a  quoi  il  fauc  bien  regarder  ;  mats  fi  l'huile 
eft  melee  parmi  I'eau  en  facon  de  nuee  >  coulcs  toute  I'eau  par  un  linge  de  lin 
a  l'air  ,  )e  dis  froid  ,  &  apr^s  que  la  diftillation  fcra  refroidie  ,  l'huile  etant  dans 
le  linge  ,  il  (era  aif<£  de  l'amaiter  avec  un  coceau  &  le  mettre  dans  une  fiole, 
dans  laquellc  a  la  fin  y  s'il  eft  befoin  ,  on  le  pourra  reduirc  cn  fubtile  liqueur  par 
une  mediocre  chalcur  en  le  mcttanc  au  Solcil ,  ou  fur  lea  cendrcs  chaudes,  ; 
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l'huile  nagc  par  dcfTus  la  fuperficie  de  I'cao,  vous  I» 
feparercfs  au  fburneau  par  digeftion  ,  avec  un  cuillcr 
d'argenr.  Vous  pourrcs  autfiufer  d'autres  moyens 
pour  feparer  l'huile  d'avec  l'eau  qui  l'a  porte*  j  com- 
rue  par  exemple,  avcc  un  entonnoir  de  verre  ,  met- 
canc  le  doigc  vers  la  poince  &  au  deflbus ,  & 
faifanc  par  plufieurs  fois  le  femblable  qui  a  e'ce'  faic 
par  le  vaiflcau  recevanc  ,  a  fcavoir  en  vcrfanr  la  li- 
queur dedans  avec  i'cnconnoir.Vousferls  de  me1  me  par  le  fucccmenc  de  1'eau  du 
vaifleau  recevanc  qui  laiflcra  l'huile  au  fond  :  lequel  fuccemenc  fe  fcra  par  dcs 
ruyaux  de  fcr  blanc,  eels  que  vous  voies  ici  de'peincs ,  lefquels  en  peu  de  terns 
attireront  l'eau  du  vaifleau  recevanc ,  ainfi  que  vous  voicVs'en  fervir  en  France 
pour  faire  ecoulcr  l'eau  en  forme  de  fbnraine,  de  quelquc  feau  ou  aucrc  vaif- 
leau ou  l'eau  eft  coneenuc. 

CHAPITRE  LXXIX. 
Quelle  s  font  les  facult is,  la  durie,  &  *f*f*  des  huiles  diftilles. 

PUifque  les  huiles  diftilles,  comrae  nous  avons  die  ci-deftus ,  fonc  1'humeur 
radical  de  come  macicre  :  lequel  humeur  radical  eft  cemme  I'ame  8c  la  for- 
me qui  donne  l'ecrea  toutc  la  matierc,  &  done  dependent  les  vercus ,  puifTan- 
ces,  facultes  8c  actions  de  cecce  maticre  ,  ii  ne  fauc  pas  douter  qu'aux  huiles 
diftillcs  ne  confute  l'enciere  vertu  du  Simple  ,  done  ils  fonc  diftilles  :  mais  d'au£ 
cane  plus  pur  8c  fubcil ,  que  par  la  rcfolution  chymique  les  fubftances  fubciles 
y  fonc  fcparees  des  grofliercs  par  le  melange  defquelles*  clles  ecoienc  emp6- 
checs  :  ainfi  eouec  la  vereu  qui  c*toic  en  une  Tivre  de  Simple,  eft  enclofe  en  une 
dragme  plus  ou  moins  :  ourre  cela,  eels  huiles  one  cette  propriete  enere  autres  , 
que  par  la  gride  fubtilite  de  fubftance  qu'elles  fe  font  acquifes  du  feu,elles  pene- 
erene  jufques  aux  parties  profondes,&  mettent  dehors  promptemct  leurs  vercus. 

Quant  a  jlour  durce,  ils  fonc  de  garde  ,  principalemene  fi  apres  etre  reclines  , 
e'eft  a  dire  ,  encore  une  fois  diftilld  fur  les  cendres  a  petit  feu  dans  la  cornuc ,  Dor*>  des 
mettes-lcs  dans  une  boueeillc  de  verre  double  8c  renfbrcec  ,  bien  bouchee  avec  j^'j1"  diC- 
du  cimenc  ou  de  maftich  ou  circ  maftiche'e ,  fans  leur  donner  aucun  air ,  finon  s 
lorfque  vous  en  voudres  ufer  :  ce  que  vous  ne  pouves  faire  fans  les  perdre,  car 
parcc  qu'ils  fonc  acre's  Sc  ignces ,  ils  s'exhalenc  8c  evaporene  facitemenc :  mais 
fe  confommenc  a  vuc  d'ceil,  ainfi  qu'on  connote  en  l'huile  de  camphre. 

Quant  i  l'ufage,  il  n'en  fauc  ufer  que  par  gouctes  fi  vous  les  prenrfs  fimples 
&  feuls,  foic  par  dedans,  foic  hors  du  corps ,  ainfi  qu'on  le  verra  ci-apre*s.  Pour  L* 
en  ufer  plus  commodemenc  dans  le  corps  ,  il  fauc  diflbudre  du  fucre  en  eau  de 
violette,  ou  de  rofc,  ou  de  cannclle,  ou  de  celles  autres,  8c  jeecer  une  ou  deux 
goutces  de  l'huile  duquel  on  veuc  fe  fervir,  8c  former  des  tablettes. 

CHAPITRE  LXXX. 
Particuliere  defer  ft  ion  de  antiques  huiles  ,  am  font  difiillez.  felon 

U  met  hide  precedents 

LEs  huiles  des  femences ,  commc  d'anis,  de  fcnoiiil ,  de  fufeau ,  de  cumin, 
8c  d'aueres,  fonc  diftilles  de  ceeee  fac,on  :  Prenes  ecllc  quantite  de  femencc 
qu'il  vous  plaira,  comme  cinq  ou  fix  livres  pour  le  moins :  &  pour  le  mieux  , 
broie's  les  groflicremenc,  en  regardant  foigneufemenc  que  pas  une  femencc  ne 
demcure  emicre  ,  mcctes-lcs  dan*  un  vaiffcau  de  cuivrc :  vcrfez  par  deflus  de 
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l'eau  de  fbntaine  fere  claire  15.  ou  30.  livrcs,  m&I4s-les  diligcmment  enfembfe, 
couvres  le  vailleau  de  Ton  chapiccau  ,  &  fakes  ainfi  qu'il  a  tii  dit  ci-deflfus. 
L'huile  qui  diftillc  la  premiere  eft  de  plus  grance  efficace  que  l*autre,pour  cette 
caufe  Ton  pourra  changer  par  deux  ou  trois  fois  le  vaifleau  recevanr. 

Ccft  chofc  digne  d'obfervation,que  l'huile  d'anis  en  rcms  d'Ete  ne  peuc  etre 
bonnement  diftilic,  parceque  fes  efprics  font  trop  fubtils,&  beaucoup  plus  fub- 
tils  que  ccux  de  la  femence  de  fcnoiiil ,  ce  qui  fair  qu'ils  s'eVaporent  facilemenc 
par  fa  chaleur  du  feu  ,  tant  petit  foit-il  &  gouverne  doucement :  Mais  lc  terns 
tres-commode  pour  lc  diftillcr  ,  e'eft  l'Hyverjcar  d'autant  plusl'Hyvcr  fera 
froid  ,  d'autant  plus  il  eft  e*pais  en  forme  de  camphrc,  quand  if  coulcra  dans  le 
vaifteau  recevant.  Apresque  vous  1'aurcs  coule  par  un  linge  net ,  toute  I'aquo- 
(ire'  parte,  6c  l'huile  demeure  au  linge,  lequcl  enfuite  il  faut  diftbudre  dans  un 
grand  vcrre  a  la  chaleur  d'un  poe'le :  ainli  lc  phlcgme  eft  facilement  fcparc.Cec 
nuile  eft  (ingulier,.foit  pris  feuf  par  gouttes  avee  du  vin  ou  bouillon,  ou  en  ta- 
blette  avec  du  fucre,  pour  fortifier  l'cftomach,  aider  a  la  digeftion,  diUipcr  les 
vents ,  aux  gouttes,  aux  maladies  du  poumon,  commc  audi  de  la  matrice  ,  6c 
arrete  les  fleurs  blanches  des  femmes. 

Les  fruits;  comme  le  genevre,  baies  de  eenevre ,  Sec.  parce  qu'ils  font  qaeU 
fruits,  que  peu  plusolcagineux  que  les  herbes  6c  lemences  >  6c  ne  demandent  pas  telle 
quantite  d'eau  que  les  femences  ,  6c  herbes  :  car  pour  unc  livre  de  fruits  il  fe- 
ra afles  de  cinq  ou  fix  livrcs  d'eau.  Il  les  faut  piler  aftes  menu,  puis  les  jetter 
dedans  la  courgc,  6c  faire  comme  aux  herbes  6c  femences :  l'huile  en  fort  le 
premier,  puis  l'cau. 

Les  efpiceries  6c  chofes  aromatiques  font  diftillc'es  de  la  meme  facon  que  les 
Efpicctif j  femences ,  6c  en  leur  diftillation  n'y  mete's,  ni  vin,  ni  eau  de  vie,  commc  font 
fc  atoma-  qudqucs-uns  j  mais  de  pure  eau  dc  fbntaine  :  parceque  l'cau  dc  vie  6c  le  vin 
moment  en  haut ,  6c  ne  portent  pas  avec  foi  la  vertu  des  chofes  aromatiques ; 
mais  l'cau  fimple  ne  monte  pas  fans  les  chofes  aromatiques  :  L'huile  de  noix 
mufcade  nage  par  deftus,  de  meme  eclui  de  macis. 
Huile  de    Pour  diftiller  l'huile  de  cannellc  fort  excellent :  prcnes  une  livre  de  cannellc, 
cannelle.  de  telle  facon  qu'cllc  puiflc  penetrer  par  un  criblc  ,  6c  ne  foit  pas  red u ire  en 
poudre  :  metteVla  dedans  la  courge,en  laqudlc  on  verfcra  dc  l'cau  de  buglolle, 
de  bourrache,  d'endive,  6c  de  mclifle,  de  chicune  demic  livre,  laiflcs-lcs  trem- 
pcr  quatre  ou  cinq  jours  en  un  vaiftcau  bien  bouchc,  puis  de  cette  courge.ver- 
icVlesen  une  autre  courgc  ,  mette's  cette  courge  dans  unc  terrine  6c  du  fablon 
entre-deux,fur  le  fourneau  :  faitcs  prcmiercmcnt  un  feu  doux  ,  puis  vous  1'aug- 
mcntcre's  de  peu  a  peu :  apr&  qu'il  en  fcra  diftille  une  partie  de  cette  fn^on  , 
otc's  lc  meilleur  j  car,  eclui  qui  (uit  eft  de  beaucoup  moins  c  flic  ace  que  le  pre- 
mier j  au(B  l'on  pcut  garder  le  fecond  pour  y  trcmpcr  de  la  cannellc  nouvelle. 

Vous  diftillercs  de  meme  facon  cloux  degiroflc ,  poivre,  angcliquc ,  galan- 
guc ,  6cc,  Voyez  cn  nos  remedes  fecrets. 

CHAPITRE  LXXXI. 
£4  numiert  d'txtrairc  Us  httiles  des  bois. 

PArce  que  la  fubftance  huileufe  de  bois  eft  plus  tenante  6t  adherante,a  caufe 
dc  fa  vifcofite' :  audi  fon  extraction  eft  direrente  de  celle  des  herbes  6c  fe- 
mences, &  fc  fait  avec  plus  grands  frais,  fc  tire  &  rccucille  a  plus  grandc  pei- 
ne, difficult  6c  induftric  ,  que  les  femences  &  plantes  que  nous  avons  ci-dc- 
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vant  trainees.  Jc  fcai  bien  que  quclqucs-uns  one  la  coutumc  d'en  tirer  1'huile 
qu'on  apcllc  per  defcenfumy  en  deux  vaifleaux  de  terre  pofes  I'unfur  l'aurtt,  & 
une  lame  de  fcr  rrouce  entre-deux  :  mais  tel  huile  n'eft  pas  de  valeur,  &  fent  ia 
plufpart  je  ne  fc,ai  quelle  aduftion  :  le  mcilleur  eft  de  lc  tirer  per  afcenjum  ,  pour 
etre  fort  excellent ,  beau  &  penetrant.  La  raaniere  en  fcra  telle. 

Fakes  le  fourneau  de  matiere  &  forme  que  deflus  ,  fauf  qu'en  quelque  part 
de  fon  fommet  il  y  ait  une  fente  ou  ouverturc,  pour  fitucr  plus  aifemcnt  &  dif- 
pofer  le  col  du  vaiflTeau. 

Le  vaifleau  fcra  en  forme  d'unc  veflie,  corncmufe  ou  mufctte  de  berger  , 
apellc  p?r  les  Chymiftes  ,  Cornuc*,  qui  foit  de  verre ,  ou  bien  de  terre,  verni- 
cee  dedans  &  plombce:  dont  la  capacite  intericure  puifTc  tenir  II.  livres  d'eau, 
aiant  un  col  d'un  pied  &  demi ,  ou  d  un  pied  pour  le  moins,  long  Sc  courbe  en 
bas  :lequel  foit  divife  en  deux  parties, dclquelles  l'unedepuis  lc  ventre  du  vaif- 
feau  s'c'tende  jufques  a  fix  doigts  de  longueur,  Si  de  telle  grofleur,  que  par  fon 
orifice  on  puifte  meet  re  la  main  dans  le  vaillcau  pour  lc  nettoier  ,  &  l'autre  di- 
minuant  toujours  jufques  au  bout ,  qui  s'infere  &  joint  a  la  premiere  partie  , 
moiennanc  quelque  glu,  ou  ciment  de  bol  armene,  dc  forte  qu'ils  puiflcnt  6trc 
annexes  &  fcparcs  quand  befoin  fcra.  Telle  eft  la  figure. 

A  La  retortc  ou  cornue  dc  verre  >  oa 
dc  terre  vcrnicee  &  plombce  au  dedans. 

B  L'orifice  dc  la  retorte ,  pour  jctter 
les  matieres  dans  fon  ventre  ,  &  mettre 
la  main  aufli  dedans  pour  la  nettoier,  qui 
doit  toutcsfois  ,  pour  cct  efet  etre  plus 
large  &  plus  ample  qu'il  n'eft  ici  figure, 
autrement  la  main  n'y  pourra  pas  entrer. 
C  L'autre  partie  de  la  cornuc  dans  la- 
quelle  doit  etre  emboite  l'orifice  dc  l'autre  partie  de  la  cornuc,  qui  ait  unc  bor- 
dure  au  lieu  ou  les  deux  parties  feront  cimentees. 

D  Lc  canal  doit  etre  pointu  &  aigu  ,  afin  qu'il  puifle  etre  emboite  cn  toutc 
forte  de  fiole  ou  bouteille  de  verre; 

Si  vous  n'aves  pas  la  commodity  du  fourneau  ,  vous  pofercs  la  cornue  ac. 
commodec  dans  fa  lerrinc  ,  ou  au  lieu  dc  cetie  tcrrine  ,  dans  un  vailfeau  ou  poc 
dc  fer  afles  creux  plein  dc  fable  ou  de  cendres  ,  ou  d'airain  ,  s'il  eft  befoin  ,  de 
plus  grand  feu  ,  fur  un  tripicd  ,  ainfi  que  nous  voions  tous  les  jours  qu'on  le 
fait  ches  les  Apoticaires. 

Pour  tirer  done  1'huile  du  bois  oleagineux  ,  il  faut  premiercment  mettre  cn  .Prcpata- 
pieces  lc  bois  avec  lc  tour,  non  pas  avee  la  fcie,ou  aucun  autre  inftrument  tran-  £££  ^,uor 
chant ,  ni  audi  lc  mettre  en  poudrc;  car  cn  bouillani  il  s'enfle  trop,  comme  auflG  en  exttaiie 
lesmorceaux  divifes  par  tranchans  ou  autres  inftrumens  ,  ne  rendent  1'huile I  hmlc* 
qu'avec  grande  dificultc  ,  mcttes  dans  la  cornuc  deux  livres  de  cc  bois  mis  cn 
pieces  avec  le  tour  ,  &  autant  d'eau  de  vie  pour  l'infufcr  &  macercr  ,  laifles-les 
tremper  quclqucs  jours,  cctteeau  dc  vie  par  fa  fubtilite  &  tcnuite'  penetre  plus 
aifemcnt  que  nullc  autre  liqueur  ;  mais  fans  aucunc  dificuite  fepare  &  deracinc 
1'huile  dc  fon  propre  fujet  ,  cV  meme  cllc  ne  change  ni  necorrompi  cn  facon 
quelconquc  la  nature  dc  cct  huile  ,  parce  qu'elle  aproche  de  bien  pres  du  tem- 
perament des  huilcs ,  qui  eft  caufc  que  aous  melons  plutoc  des  eaux  dc  vie  , 
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que  de  l'eau  commune,encorquc  jc  nc  doutepasque  la  maniere  ci-dev?M  de'eri- 
tc ,  touchant  la  diftillation  des  huilcs ,  des  ht  rbes  &  femenecs,  par  laquelle  'on 
ufe  du  vaidcau  dc  cuivrc  avec  lc  chapiteau,y  vcrfanc  dc  l'eau  clairc  dc  foiuaine, 
nepuidectretres-ccrtaine  ,  6c  trcs- commode  pour  l'extra&ion  des  huilcs  des 
bois,  fi  ce  n'ctoit  qu'il  faut  craindre  fur  tout  la  trop  gfande  6c  vehemcnte  ebul- 
lition qui  vient  dc  la  fcchcrcdc  des  matiercs  ,  6c  de  l'humidit.e'  de  l*eau,Uquclle 

Eourroit  interrompre  le  cours  de  nocre  diftillation.  Joint  audi  que  dificilemenr 
:s  efpeecs  d'huiles  pcuvent  montcr, jufques  a  la  fommitc  interne  du  chapitcau, 
fi  nous  ufons  de  cettc  forme  de  vaifleau  dc  cuivre. 
collation  Apre's  que  lc  bois  aura  trcmpe'  fufifamment,  vous  mettre's  la  terrine  en  la  par- 
fcaux*'^*  l*c  ^uPcr'eurc  ^u  rourneau  fur  les  verges  dc  fcr  :  difpofes  la  cornuc  dans  cette 
tcrrinc  avec  du  (ablon  cntre  deux  de  toutes  parts ,  6c  me*  me  couverte  dc  fa- 
blon  ,  faites  que  fon  col  pafle  par  la  fente  du  rourneau  ,  6c  decline  vers  I'orifi- 
ce  du  vaifleau  recevant,  avec  lequel  il  foit  e'troitement  conjoint  6c  fort  foigneu- 
femcnt  bouche'  6c  bicn  lute'  de  ciment ,  peu  a  pcu  metre's  les  charbons  alluroes 
fur  lc  gril ,  quclquefbis  audi  il  nc  fcra  pas  mal  fait  d'en  mettre  fur  la  cornuc  ou 
font  les  matiercs  enclofes ,  qui  n'aimcrok  mieux  y  mettre  une  terrine  pour 
couvcrcle  en  forme  d'un  chapiteau  ,  pour  la  reverberation  de  la  chalcur.  Gcs 
chofes  paracheve'es  ,  il  faudra  conduire  6c  continucr  lc  feu  ,  I'augmentant  de 
seu  a  pcu  felon  qu'il  fcra  befoin  ,  6c  confidercr  attentivemcnt  l'evenement  6c 
lc  fucce's  de  l'ceuvre,  jufques  a  cc  que  l'cau  dc  vie,  avant  d'infufcr,  foit  entiere- 
mcnt  diftillec  ;  car  e'eft  cclle  qui  fon  la  premiere  en  la  diftillation  &  s'amafle 
dans  le  vaifleau  recevant :  puis  I'huile  tout  feul  &  pur  fe  diftille  ,  6c  meme  en 
telle  quantite'  que  l'on  n'en  doit  pas  efperer  davantage  de  quelque  putrefaction 
que  ce  foit.  Gardes  foigncufemcnt  cette  eau  de  vie,laquelle  vous  fervira  pour  le 
meme  ufage  ,  a  caufe  qu'elle  retient  toujours  quelque  faculte  de  la  fubftancc 
ou  cllc  avoit  cii  melee  ,  meme  qu'elle  peut  fcrvir  a  deux  ,  meme  a  troisfem- 
blables  infufions.  Aprcs  que  le  vaifleau  recevant  fcra  6tc  ,  il  en  faudra  remettre 
un  autre  qui  foit  a  demi  plcin  d'eau  clairc  ,  dans  lequel  I'huile  diftille  :  nous  di- 
fons  que  le  recevant  doit  lire  a  demi  plcin  pour  1  empireme  ou  vice  ,  que  par 
une  trop  forte  Ebullition  I'huile  auroit  pu  concevoir  ,  par  cet  empyreme  l'eau 
fe  pourra  aifement  corrigcr,  6c  I'huile  lc  confervera  fans  aucune  evaporation; 
ce  que  Ton  fera  audi  plus  commode'tnent ,  fi  vous  mctte's  le  vaifleau  recevant 
dans  un  baffin  ou  autre  vafe  plein  d'eau  froide  ,  laquelle  vous  changercs  d'heure 
a  autre  ,  jufques  a  ce  que  la  diftillation  foit  parachevee.  Vous  pourres  audi ,  fi 
vous  lc  trouves  bon,  changer  une  ou  deux  fois  le  vaifleau  recevant  I'huile,  afin 
que  vous  connoiffie's  la  difcrcncc  des  huiles.  La  diftillation  parachevee,  ce 
que  vous  connoitr^s  par  les  fignes  que  nous  avons  ci-deflus  remarque*,  vous 
leparcres  I'huile  d'avec  l'eau  par  les  moiens  que  nous  avons  dit ,  6c  cn  me*- 
terns  ou  avant  toute  chofe  ,  vous  otcre's  la  cornuc  de  deflus  le  feu  du  fburncau, 
dont  vous  dejoindre's  le  col ,  6c  tireres  du  ventre  de  la  cornuc  les  feces,  marc, 
&  excremens  qui  y  font  rede's  ,  lcfqucls  enfuitc  vous  decrcmpenfs  rant  de  fois 
avec  de  l'eau  ,  que  les  ayant  pade*  par  une  famine ,  6c  recuites ,  elles  fortent 
comrhe  de  la  boiiillie  ,  laquelle  fervira  de  reraede  pour  les  maladies ,  aufquelles 
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oris  par  la  bouche  eft  an  fingulicr  remede  a  ceux  qui  Tone  aflige's  de  la  ratte , 
thuile  dc  bois  dcgcncvrc  eft  fpecial  pour  fortifier  les  reins  &  la  matricc. 

CHAPITRE  LXXXII. 
Des  gommes,  &  de  Ufa$on  de  tirer  les  bu-let  des  gommes ,  &  prmierement  de 

celles  qui  font  Haul  des. 

POur  diftiller  les  huiles  des  gommes ,  il  Ic  faut  fcrvir  du  me'me  fourneau,  8c 
de  la  mcme  cornuc  ,  ou  fonc  diftilles  Les  bois  oleagineux  :  Lefquels ,  pour 
parler  a  la  veritc' ,  ne  fe  tirent  pas  fans  grande  dificulte  ,  a  raifon  de  leur  vifco- 
{ii6  gluante ,  tenanrt  &  adherante  done  fans  grande  peine  &  induftrie  on 
ne  peut  cxtraire  l'humcur  radical.  Qui  plus  eft ,  il  y  a  autant  de  fagon  d'extrai- 
re  les  huiles  des  gommes  ,  qu'il  y  a  dc  direrence  de  gommes.  Car  les  unes  fonc 
liquides  ,  fgavoir ,  d'une  fubftancc  vifqueufe  ,  laqueile  a  peine  peut  £tre  con- 
tcnuc  en  fes  proprcs  confins  &  limitcs ,  comme  eft  la  tercbenthine  ,  le  ftyrax  li- 
quidc  ,  &  autrcs  femblables ,  lefquelles  parricipenr  plus  d'une  qualiie'  acrce  que 
terreftre  ,  ainfi  fe  refolvenc  facilcmenc  a  petit  feu.  Les  autres  font  dures ,  com- 
cne  eft  Tencens,  le  benjoin  ,  le  maftic  ,  lefquelles  demandent  une  chaleur  me- 
diocre pour  £tre  mollifie'es :  Les  unes  fe  refolvenc  avec  un  humeur  aqueux  , 
comme  rait  la  myrrhe  8c  la  gomme  Arabique. 

Poor  diftiller  done  les  gommes  liquides  8c  en  extraire  I'huile ,  l'on  peut  fe  Deux 
fcrvir  de  deux  moiens.  L'un  eft  ufitc  de  long- terns  ,  l'autre  eft  plus  nouveau  ,  moiens 
fuivant  le  premier  ,  Thuile  de  tercbenthine  >  par  excmplc  ,  eft  ainfi  diftille'.  Pre-  cra7«ef'hui- 
re's  dc  la  tercbenthine  claire  autant  qu'il  vous  plaira,  5c  pour  chaque  livre,  pre-  ,e  de»  li- 
n<fs  trois  onces  de  cendrcs  dc  quclque  bois  dur  ou  fort ,  ou  fablon  menu  ,  ou  qu 
fable  lave,  ou  poudre  de  briques,pour  cmpecher  que  la  tercbenthine  ne  monte, 
mctte's  tout  ccla  dans  la  cornuc ,  que  vous  rangcris  en  fa  terrine  fur  le  four-  reS*„. 
neau  ,  de  la  meme  fagon  que  nous  avons  dit  du  bois  oleagineux  :  au  commcn-  thine, 
cement  lc  feu  doux  pour  diftiller  Teau  qui  fortira  la  premiere  :  puis  vous  Taug- 
mentere's  pour  la  diftillatio  dc  Thuile.Elle  fc  diftille  audi  felon  le  moien  nouvel- 1  hoilc  <fc 
lemcnt.invetciPrcnc's  a.livres  de  terebenthine,8.iivres  d'eau  de  fotaine  bien  clai-  ciie« 
rc,mcttes  le  tout  dans  la  cornuc,  &  Ic  diftihVs  a  chaleur  mediocre/uivant  la  me- 
thodeci-defTusdecrite  pour  tirer  I'huile  des  bois  oleagineux. L'huile  que  vous  rc- 
cueillires  fcra  t res. pur  &  net,de  couleur  fort  claire  &  luifante,  d'odcur  fort  plai- 
fant^dcgoutagrcable^efquellesquaiitesnefe  trouvent  pas  a  Thuile  diftille  fe- 
lon la  methode  commune  8c  vulgaire :  cc  qui  arrive  ,  parce  que  Teau  par  fes 
qualitc's  tempere  lachaieur  cocuc  aux  matieres,  par  la  vertu  du  feu  8c  la  chaleur 
du  vaideau,  lefquelles  autrement  euflcnt  pu  concevoir  un  empircmc ,  fi  cc  n'euc 
etc*  Thumidite'  de  Teau,il  faut  audi  que  Thuile  entre  dans  un  vaideau  rccevat  de- 
mi  pied  d'eau  fraiche,  qui  pour  cet  e'fet ,  lui  aporte  un  grand  a  vantage ,  Thu  ile 
que  Ton  diftille  vulgairement  avec  Tarcnc  ou  fable  n'a  pas  cette  facilitc,au£fi  ii 
aungoutpcu  agreable,  &  de  couleur  noire  ou  jaunitre,  &  ne  peut  ctrc  aplique 
cxtericurcmenr,  ni  pris  par  la  bouche  fans  danger  du  malade  8c  de'goutjmais  ce- 
lui  qui  eft  diftille  avec  Teau  eft  fingulicr  a  toutes  les  afe&ions  ,  aufquelles  il  cA 
il  cftime ,  fgavoir  Thuile  de  tcreoenthine  >  a  la  dificulte  d'haleine  >  au  calcul  , 
aux  coliques ,  aux  maladies  du  poumon ,  pris  par  la  bouche  le  poids  de  deux 
dragmes :  a  6tcr  les  cicatrices ,  a  nectoicr  les  lencilles  ,  taches  8c  autres  macu- 
les dc  la  »eau.  Qoand 
Mais  fi  vous  voule's  fcavoir  quand  la  diftillation  dc  votrc  huile  fera  parache-  la<mhlla- 
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tion  f«a    vee,  prenes  garde  quand  il  ne  coulera  plus  rien  de  U  cornuc  dans  le  vaiflcau  re- 
I*'****^  CCVant .  car  a[ors  la  diftillation  du  mcillcur  &c  plus  excellent  huile  eft  achevce> 
Ec  au  cas  que  vous  vouluflies  encore  extraire  de  l'hoilede  lamatiere  rcfteedans 
la  cornuc  >  rous  feres  ccla  aifement ,  cn  jectanc  dans  la  cornuc  du  plomb  par 

{>etits  morceanx  jtifques  a  une  once  ,  e'eft  par  l'orifice  de  la  premiere  partic  dc 
a  cornuc  ,  lequcl  il  faudra  bicn  accommoder  &  bicn  Inter  avee  I'autre  partie 
comme  auparavant.  Car  lc  plomb  ctant  fondu  ,  il  refoudra  les  reftcsdesgom- 
mcs  ,  de  forte  que  tout  ce  qui  y  fcra  huileux  ,  degoutera  comme  l'huilc  ,  que 
vous  rcccvrcs  dans  un  autre  vaiflcau  recevant.  Cela  fait  ,  vous  oicres  adroitc- 
mcnt  la  cornuc  du  fourncau  ,  laquellc  vous  ncttoicrcs  pour  vous  cu  fcrvir  ci> 
fuitc  en  parcil  ufage. 

CHAPITRE  LXXXIII. 
Litf.tpu  d\xtr*irc  les  built s  des  gommes  dures. 

LEs  gommcs  durcs  ,  comme  font  l'cncens,  lc  benjoiu  ,  lc  maftic  ,  &  la  circ  , 
parcequ'clles  font  plus  terrcftrcs  ,  one  une  conliftancc  plus  ferine,  &  fe  re- 
solvent plus  dificilemcnt  que  les  liquides  ,  plus  on  a  de  peine  a  en  tirer  rhuilej, 
mais  dies  ont  befoin  dc  quelque  forte  d'huiie  6c  mediocre  chaleur  pour  £tre 
amollics  ,  afin  qu'enfuite  on  en  tire  l'huilc  plus  aifement  j  il  eft  vrai  qu'cntr'cl- 
les  quelques  unes  font  plus  confti pecs  &  plus  dificilcs  a  rcfoudre  ,  comme  1'cn- 
cens  ,  le  benjoiu  :  d'autrcs  moins  &  plus  faciles  a  fe  liqucficr  ,  comme  ia  circ  » 
d'autrcs  moiennes  cntrc les  deux,  comme  le  maftic.  Tcllement  que  toutes  ces- 
gommcs  ,  felon  que  plus  ou  moins  elles  font  dificilcs  a  fc  rcfoudre  ,.on  les  doit 
amollir  Sc  liqucficr  avee  les  moiens  fufdits  en  la  diftillation  des  gommes  liqui- 
des,cxcepte  dans  I'cau,  laquclle  ne  fe  doit  jamais  mettre  dans  la  cornuc  avee  Ics- 
maticrcs ,  attendu  que  les  gommes  durcs  foufrent  fort  dificilemcnt  I'cau  ,  pen- 
dant qu'clles'  font  enfermecs  dans  ra  cornuc  elles  foutienncnt  la  violence  du  feu^ 
mais  au  lieu  d'eau  l'on  y  pcut  mettre  jufques  a  trois  onces  d'huiie  dc  tcrcben- 
thine ,  tant  a  caufe  que  cet  huile  eft  tres-pur  ,  Sc  diftille  par  mediocre  chaleur 
(  ainfi  que  nous  avons  dit  ci  deflus  )  comme  ayant  une  propriete  plus  voifine 
dc  la  nature  de  ccs  gommcs  ,  dont  il  fcmble  plus  convenable  d'en  ufer  pour  la 
diftillation  de  ccs  maticres  ,  &  pour  corriger  leur  durctc  -T  audi  par  cc  moien  on 
I ircra  plus  d'huiie  qu'en  ufant  dc  fable  lave  jettc  fur  les  maticres  ,  ainfi  que 
nous  voyons  communement  etrc  fait  aux  extractions  des  huilcs  dc  toutc  forte 
de  gommcs.  Et  au  cas  que  vous  n'cumes  pas  la  commodite  d'avoir  promptcmenc 
d'huiie  de  terebenthine  ,  vous  pourres  ufer  d'autre  forte  d'huiie  ,  pourvii  qu'il 
foil  de'pouiile  de  toutc  coulcur  6c  odcur  lc  plus  qu'il  fera  pofliblc  ,  toutesfois 
par  cc  moien  vous  ne  profitercs  pas  davantagc  que  par  le  precedent.  Car  il  y  a 
encore  quelque  forte  de  gommc  fi  dificile  a  fe  rcfoudre  comme  eft  l*enccns,qu'il 
faut  de  meme  facon  en  tirer  l'huilc  que  des  feces  de  terebenthine  ^fcavoir  ,  cn 
jettant  dans  la  cornuc  de  pet  its  morccaux  de  plomb  ;  mais  cn  levant  aufli  un 
peu  plus  haut  lc  col  de  la  cornuc  qu'en  la  diftillation  dc  la  terebenthine  &  bois 
oleagineux.  Par  cc  moien  ,  apre's  que  la  maticrc  fera  echaufce  ,  indubirablcracnc 
vous  vcrre's  quelques  onces  d'huiie  nagcr  dclliis  l'eau  du  recevant ,  Icfquclles 
parce  qu'ellcs  fembleroient  de  mauvaife  odcur,  &  defagrcables  au  gout ,  a  caufe 
dc  la  qualitc  con$ue  par  la-vehemcncc  de  la  chaleur  lors  enclofe  dans  la  cornueV 
il  les  faudra  corne  r  par  le  changement  d'eau  feoide  dans  le  reccvaut,  calct 
gardant  pour  I'uiage  oui  fcia  die  ci-  aprcs* 
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Ces  chofes  bien  cntenducs ,  auand  vous  voudre*  avoir  plus  grande  quantitc 
«l'huile,  plus  clair&  plus  excellent  ,  vous  prendres  deux  livres  dc  meme  ma. 

ticre&  gommes  qu  t'toir  1'huile  que  vous  gaulics  ,  vous  le  nu-ttrcs  dans  In  cor- 
nuc bicn  nerroie'e  ,  laquellc  vous  metrics  fur  le  feu  ,  ayaiu  fon  col  panchc  mi 
peu  plus  b.is  ,  cV  en  peu  de  rcms  (  fans  vehemence  dc  feu  )  il  fera  une  maticrc 
de  bciure  ,  laquellc  coulcra  en  grandc  abondancc  ,  prefque  dc  moienne  court- 
fiance  c ntrc  la  gornmc  5:  1'huile  auparavant  diftille.  Dcrechef  ,  vous  prendres 
ccttc  maticrc  bcurreufc  ,  &  vous  la  mettics  dans  la  cornuc'  ,  I'ayanr  prcmicre- 
nicnt  ties- bicn  ncttoie'e,enfuitc  pour  la  feconde  fois  vous  la  mcttrcs  fur  le  four- 
neau  avec  quelques  onccs  d'huile  purge'  ,  que  vous  aves  premicrement  tire  dc 
la  meme  efpecc  dc  gommts.Par  ce  moien  &  a  1'aide  d'un  feu  meJiocre  que  vous 
y  ajourercs  ,  vous  rctircrcs  auranc  d'huile  (  meme  treVcxquis )  que  I'art  5c  la 
nature  en  pourroicnt  cnfcmblc  donner.  Voila  la  voyc  la  plus  ccitainc  5c  la  plus 
aflurce  pour  tirer  1'huile  des  gommes  dures  ,  laquellc  bicn  qu'clle  foit  dc  grand 
frais,  doit  toutesfois  pour  fon  excellence  ctre  plutot  pratiquec  que  la  commu- 
ne ,  qui  fe  fait  avec du  fable  lave  ou  cendrcs  jettccs  dans  la  cornuc  avee  les 
matures.  Par  cc  moien  vous  fere's  dc  1'lutile  d'ambre  ,  de  la  picrre  dc  gagates  , 
dc  foulfre  ,  &  autres  fcmblablcs  efpeces  ,  ctant  premicrement  pulvctilees  ,  y 
ajoutant  de  1'huile  commun  ,  e'tant  premicrement  bien  nettoic  5c  purge  dans  un 
vaiflcau  dc  plomb  ,  ou  dans  de  Peau  riede. 

L'huile  de  circ  eft  ainfi  prepare  felon  Ic  vulgaire  ;  Prene's  une  livre  de  cire 
neuve  ,  vous  la  lavcres  aiufi :  Premicrement  faites-Ia  fondre  au  feu  y8c  inconti- 
nent jcttcs-la  dans  un  vailleau  plcin  de  vin  blanc  ,  &  la  manies  fouvent  avec 
les  mains  comme  une  pate  ,  tantot  en  tirant  ,  tantot  en  rompant ,  tantot  en  rc- 
doublant :  faites-la  fondre  encore  une  fois  ,  &  la  rejettes  au  meme  vin  ,  enfuite 
manies- la  comme  auparavant ,  cc  que  vous  re'itcrere's.  3.  ou  4.  fois,  meme  juf- 
qucs  a  ce  que  vous  verrcs  la  cire  avoir  confumc  prefque  une  pinte  dc  vin,  cela 
fait  mcitcs  la  cire  ainfi  preparee  dans  une  cornuc*  >  &  jettc's  par  delTus  du  fable 
lave,  ou  des  briques  pilees,  encore  que  fans  fable,  &  briqucs  pile'cs  ellcfe  puifle 
diftillcr  ,  ainfi  que  l'onvoit  par  experience  ,  lutes  tout  autour  la  cornuc  juf- 
ques  a  la  moitic  du  col  ,  &  la  poles  dans  une  rerrinc  plcine  de  cendres  menucs 
fur  le  feu  que  vous  feres  doux  &  lent  pour  le  commencement,  puis  vous  l'aug- 
nienterc's  de  degre  en  degre  ,  l'huile  en  diftillera  fort  clair.  D'autres  la  prcpa-  Autre 
rent  dc  ccttc  fa£on  ,  i!s  metrent  un  vaifleau  de  terre  plein  de  vin  blanc  ou  rou-  fjjjj'pji' 
ge  fur  le  feu  ,  dans  lequel  vin  ,  ctant  chaud  ,  ils  jcttcnt  la  cire  divifee  en  plu-  Ic  decirc. 
ficurs  morceaux  :  enfuite  la  font  boiiillir  le  vaifleau  bien  couvcrt ,  &  apres  que 
ic  vin  eft  confumc  en  verfent  d'autre  ,  jufques  a  ce  que  chaque  livre  de  circ  ait 
confumc  dix  livrcs  dc  vin  :  quand  ils  voient  qu'il  y  a  encore  un  peu  de  vin  avec 
la  circ  ,  ils  otent  la  cire  du  feu  ,  afin  qu'clle  ne  fe  brulc  pas ,  &  la  jcttcnt  in- 
continent dans  un  autre  vaifleau  ,  aucjuel  il  y  ait  un  peu  dc  vin  blanc  j  apres 
qu'elle  eft  refroidie ,  &  fon  humid  ite  otee  ,  ils  la  font  diftillcr  dans  la  cornuc  : 
Sur  tout  il  faut  prendre  garde  qu'elle  nc  boiiille  pas  en  diftillant  comme  en  la 
tcrcbenthinc  &  le  micl  ;  car  ces  liqueurs  echaufees  s'enflent  facilemenr.  C\ft 
pourquoi  il  faut  faire  un  feu  doux  &  lent  au  commencement ,  puis  l'augtnen- 
tcr  peu  a  peu  ,  &  rafraichir  l'alambic  ,  meme  pour  empecher  l*ebullition|  jetter 
dans  quelques  petits  morceaux  dc  plomb  enfermes  dans  du  papier ,  ou  ftuillcs 
dc  licrrc ,  ou  (able  menu ,  &c. 
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Vertu  de    Cct  huilc  eft  pour  fairc  fupurer  les  apoftemes  ,  apaifer  les  douleurs ,  fortifier 
Thiilc  de  Jcs  ncrf$  endurcis  &  rendus  ,  &  pour  la  paralifie.L'eau  qui  diftille  avant  l'huile 
guerir  route  forte  dc  plaies ,  fi  elles  en  font  lavecs ,  &  que  l'on  rnette  dcffiis  ua 
fioge  qui  y  ait  c'te  trempe. 

Vous  diftillcre's  de  cettc  fac,on  le  benjoin  ,  le  ladanum  ,  &  autrcs  fem- 
blables  gommcs ,  il  faut  toutcsfois  remarquer  que  ces  gommcs  fc  peuvent  audi 
diftillcr  avec  dc  l'eau  ,  ainfi  que  les  huiies  des  herbes  &  fcmcnccs  ci-devanc 
fpecifics. 

CHAPITRE  LXXXIV. 
Z»4  mdmere  de  fiure  les  hulles  de  myrrht  ,  ftirax  eaUmirc,  gomme  Arabia]  ne , 

&  autre i  femblablei. 

LA  liqueur  que  l'on  tire  dc  la  myrrhcj  gomme  arabiquc,ftirax  catamite,  n'eft 
pas  un  huilc  :  mais  une  matiere  grade*,  vifqueufe  &glueufc  r  cc'qu'on  peat 
connoitre ,  parcc  qu'cllc  ue  s'enflame  point,  &  Ci  vous  cn  trouves  quelqu'une 
qui  foit  combuftiblc,  tencs  pour  certain  qu'on  y  a  mele  d'autre  huilc  avee  dc 
l'eau  dc  vie. 

Prcnes  des  aeufcfrais,  faitcsles  bicn  durcir  dansdc  l'eau  chaude,  puis  fen- 
dcs-lcs  par  lc  milieu,  &  en  circs  les  jaunes :  au  lieu  dcfqucls  mettes  autant  de 
gommcs,  auparavant  qu'ils  foicnt  refroidis,  puis  rejoigncs  les  deux  moities  de 
chacun  ,  &  y  faifant  un  trou  au  bout  du  plus  menu,  pendes-lcscn  tine  cave  > 
afin  que  par  l'humidite'  du  lieu  la  gomme  enclofc  (  foit  rnyrrhc  ,  ou  ftirax  cala- 
mitc  )  fe  rcfoivc  plus  facilcment :  metre's  fous  chacun  une  6olc  dans  laqucllc 
coulcra  une  matiere  reftemblant  au  micl  on  plus  liquidc.  Prcnes  ce  qui  fera 
diftille  en  unc  fiolc  ,  bien  bouchee  ,  couvnfs-lade  fumicr  de  cheval,  afin  que 
par  fa  chaleur  (  propre  pour  altcrcr  dc  corromprc  la  qualit^  de  cette  matiere 
vifqueufe )  il  foit  corrige,  rendu  plus  humide  &  fcmblable  a  1  huilc. 

Ficraventi  Empiriquc  Italicn  au  57.  chap.du  2.  livre,&  1 3.  du  4.  Hv.  dc  fes 
Caprices,  prepare  l'huile  dc  rnyrrhc  dc  cette  facontPrcncs  dc  la  rnyrrhc  choifie 
&  non  falhfiec  6.  onces,  eau  de  vie  Gins  phlegmc  1 1.  onces  ,  mcl&  cnfcmble 
dans  unccornuc  de  verre,  laqucllc  vous  lai (Teres  repofcr  dans  du  fumicr  de  che- 
val afles  chaud  6.  jours  :  puis  diftilles  au  bain  Marie  jufques  a  ce  que  route  l'eau 
foit  monte'e  &  palTce,  alors  vous  vcrrc's  au  fond  dc  la  cornuc  l'huile  ,  vous  le 
coulcr<fs  par  un  lingc  de  lin,  &  le  gardercs  pour  conferver  long- terns  la  face 
belle,  &  la  conferver  en  fa  beaute  &  fraichcur  dc  jcunclfcCct  huile  eft  un  vrai 
baume  pour  confolidcr  les  playcs ,  &  guerir  tomes  les  maladies  intcrieures,  en 
prcnant  deux  dragmes  par  la  bouche,  il  eft  bon  pour  la  furdite  d'oretlle. 

Des  diftillations  des  huiies,  voyes  plus  amplement  ennos  remedes  fecrets. 
DUVER    F1LANT    LA  SOYE. 
CHAPITRE  LXXXV. 
De  I'uttlite   du    vers  *  [eye. 

LA  bonne  mcnagerc  a  qui  apartient  le  gouvernement  du  betail ,  ne  doit  pas  - 
fairc  moins  de  cas  du  ver  a  foye,  que  dc  la  mouchc  a  micl.  Car  outre  le 
plaifir  qu'cllc  pcut  prendre  a  contempler  l'induftric  dc  ce  petit  animal  a  faire 
&  filei  la  foye,  encor  ellc  pcut  tircr  du  profit  de  fon  ouvragc  fi  excellent,  lequel 
honore  &  rend  les  hommes  glorieux  e'tant  revet  us  de  fon  ouvrage  &  artifice  r 
comme  nous  voions  que  les  Rois ,  les  Princes  ,  les  Gentils-hommcs ,  les  Pre- 
lats,  les  Jufticicrs,  &  d'autrcs  petfonnages  nobles  frut  pares  du  travail  deccs 
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petirs  animaux.  Qui  plus  eft,  la  foye  nc  fere  pas  fculcmcnt  dc  parure  aux  hom- 
ines, mats  dc  rcmede  (mgulier  pour  fortifier  le  coeur  malade  ,  le  re'jotiir,  &  re- 
creer  les  efprits  ennuye's,  ainfi  que  nous  pouvons  reconnoitre  par  la  confection  Conpe_ 
noble  8c  Royale, appellee  des  Medccins,/4  kcrmes,  laquelle  etant  compofee  deajon  a[. 
fa  plus  grande  pare  de  la  decoction  8c  infufion  de  foye  en  jus  de  Kcrmcs  ,  prife  Kcur.cs. 
par  la  bouchc  ,  eft  un  remedc  fouvcrain  aux  defaillances  &  fyncopes.  C'eft 
pourquoi  la  fermiere  de  notre  Mai  Ton  Ruftique  fera  etac  de  nourrir  des  vers  a 
foye,  afin  qu'elle  en  puifle  tirer  du  profit  de  la  vente  de  la  foye  qu'elle  fera  tous 
les  ans:  auquel  excrcice  les  femracs  de  Touraine  fcavenc  fore  bien  s'occuper  en 
notre  France. 

CHAPITRE  LXXXVI. 
De  Vajjttte  mm  lien  pour   loger  Us  vers  a  foyt, 

LA  fermiere  pour  cntreprendre  la  conduite  des  vers  a  foye  ,  doit  choifir  en 
quelque  part  de  fa  frrme  un  lieu  pour  les  nourrir  qui  foit  plutot  haur  que 
bas,  en  bon  air,  fans  aucune  humidite  ,  &  fi  bien  accommode  de  fenetres ,  -que 
le  Soleil  y  puifle  cntrcr  le  matin  &  le  foir,  comme  il  plaira  a  ceux  qui  les  gou- 
vernent :  fauf  que  ces  fenetres  foienr  bien  clofes,  ou  de  vitres  ,  ou  de  chaflis  , 
ou  de  toilcs,  afin  que  pleuvanr,  venrant  ou  faifant  froid,  ou  humidc,  elles  puif- 
fent  etre  tenucs  clofes  &  ferrces  :  car  qui  manqueroit  a  les  gouvcrner  de  la 
forte  ,  ces  animaux  ,  etans  delicars  ,  mourroient  bien  tot.  11  taut  audi,  qu'il  y 
ait  des  filets  devant  les  fendtres  ,  afin  que  les  chaflis  e'tant  ouvcrts,  les  paffe- 
reaux ,  irondelles,  &c  autres  oifeaux  n'y  cntrent  pas  pour  fc  paitre  fur  ces  vers, 
il  n'y  faut  laitfcr  cntrcr,  ni  coq,  ni  poule  ,  car  ils  s'y  foulcroient  dc  telle  forte 
.  qu'ilsfcroient  pour  en  crever.  Le  pave  doit  etre  bien  net,  les  murailles  fans 
trous  8c  crevafles  ,  par  lefquellcs  les  grillons  ,  les  lezards  ,  les  rats  ,  8c  autre 
vermine  puiflent  cntrer ,  qui  de  nuit  ou  de  jour  pourroient  tuer  ces  animaux. 
Qu'il  y  ait  destraverfes  diftinguees  par  pillicrs,fur  lefquellcs  feront  apuyes  plu- 
fieurs  ais  ou  claies,  faites  de  ionc  de  rofeaux,  pour  accommoder  ce  petit  bctail : 
lefquellcs  avant  qu'y  mettre  ces  animaux,  il  faudra  arrofer  avec  un  peu  de  vi- 
naigre,  8c  les  frotter  d'herbes  odoranrcs,  a  caufe  qn'ils  aimeiu  les  odcurs, 
CHAPITRE  LXXXVI  I. 
Dm  gOMvernement  des   vers  4  foye. 

LA  foigneufe menagere ,  fi-tot  que  le  Printems  s'aprochera,  8c  verra  que 
le  meurier  commencera  a  boutonner,  preparera  lesceufsdes  vers  qu'elle 
aura  garde  tout  l'Hyver  pour  les  mettre  couvcr  :  8c  au  cas  qu'elle  vit  que  le 
meurier  rut  tardif  a  boutonner ,  il  lui  fera  donner  du  fumier  frais  a  fes  racines 
durant  la  nouvelle  Lunc  de  Mars,  afin  de  le  hirer  :  car  au  defaut  des  fcuilles  de 
meurier,  s'il  arrivoit  que  ces  vers  fuflent  efclos ,  on  feroit  contraint  pour  leur 
nourriture  d'avoir  recours  au  cceur  des  e'ptnes ,  de  feuilles  d'ormeaux,  dc  ten- 
drons  d'orties,  8c  autres.  Et  quant  au  chois  des  vers  pour  les  faire  couvcr  ,  on 
doit  prendre  la  femence  qui  n'ait  qu'un  an,  &  qui  e'tant  baign^c  dans  le  vin  fe 
glide  au  fond  8c  ne  nage  pas  defliis  ,  &  qui  ait  encore  les  marques  ;  le  terns  de 
les  faire  couver  eft  le  15.  ou  10.  d'Avril,  du  4.  jufques  au  dixie' me  jourde  la 
Lune,  jamais  au  declin  :  car  faifant  la  foye  au  tour,  ils  la  produiront  au  4-  lors  Ver*4 
qu'ils  feront  puiflans  ;  tellemcnt  que  les  bouts  8c  cfcorccs  feronr  plus  gcandes,  cou*cu 
plus  dures  ,  8c  plus  fines  de  poil  que  les  autres  produites  en  autre  faifon  :  mais 
ccux  qui  naiflcne  au  declin  de  la  Lune  font  toujours  foibles,  &  ne  font  aucun 
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profir.  Le  mo'ien  dc  les  fairc  naitre.eft  apr^s  les  avoir  arroles  ou  baignc*s  dans  da 
▼in  blanc  plutotqu'en  can  tiede,  les  pofcr  pr&  du  feu  jufqucs  a  cc  qu'ils  foienc 
un  peu  c'chauffe's :  puis  ics  mcttre  cntre  deux  orcillers  de  plumes  ,  ou  cntrc  les 
tecons  des  femmcs  (  pourvcu  qu'clles  n'aienc  pas  leurs  fleurs )  ainfi  que  les  vers 
naiflent ,  les  oter  avcc  des  fcuilles  de  meurier,  les  plus  tendrcs,  &  \es  pofcr  fur 
desais  ou  des  cartes,  qui  aient  etc  frottccs,  d'aluine  ou  d'auronne.  Etans  ne's  , 
on  leur  donnera  des  fcuilles  de  meurier  foir  &  matin,  leur  augmentant  dc  jour 
a  autre,  felon  que  ccs  vers  s'agrandiflent  jufquesa  U  quatricme  muc*  :  car  alors 
il  leur  en  faudra  aufli  a  midi  afin  qu'ils  mangenc  plus  que  dc  coutume  :  alors 
qu'ils  mucnt ,  il  leur  en  faut  donner  davantage,  a  caufe  qu'ils  font  foibles,  fur 
tout ,  que  les  fcuilles  nc  foienc  fanecs,  moitcs  ni  mouillees,  &  cela  crane,  il  les 
faut  etTuier  avec  des  linges  bien  nets,  &  les  fecher  aupres  du  feu.  11  faut  les 
Fen'llcs  cueillir  de  meuricrs  plantcs  fur  lescoccaux  cxpofes  au  Solcil ,  plutoc  vieux  que 
de  rooiiict  jeuncs  ,  qui  portent  leur  fruit  rouge  &  noiratre  ,  &  cueillir  les  fcuilles  nonle 
Si  Cn«Hi:cmat'n  *  tan<*,s  <lu'c^cs  f°nt  baignecs  de  rofe'e  ,  mais  lcSoleil  y  aiant  parte  par 
lc?  t"$ LC dclTus,  avant  que  de  les  donner  aux  vers,  il  fauc  feparer  les  mauvaifes  d'avec 
fau^dc  la      bonnes.il  nc  faut  pas  toucher  ces  petites  betes  de  la  main  que  le  moins  que 
foycPour  l'on  pcur,  parce  qu'clles  fonc  tendrcs  &  delicates  quaud  elles  muent.  Ec  il  les 
connoitre  faU(  renir  nectement ,  &  oter  leurs  petites  ordures  de  trois  en  crois  jours  » PAr* 
dejafovc.  ^umcr  lc  l'cu  avcc  ^e  i'encens,  ails  oignon,  pourreaux,  ou  lard  ,  ou  fauciUons 
"  cuits  fur  la  braifc,  afin  que  ces  animaux  y  prennenc  plaifir,  &  s'ils  fonc  mala- 
des,  cctteodeur  les  remct  en  force.  11  fauc  prendre  garde  s'ils  nc  dorment  pas, 
d'autant  qu'ils  dorment  quatrc  fbis  quand  ils  muent,  s'il  arrive  que  quclqucs* 
uns  mangent  fans  dormir  ,  il  les  faut  mcttre  a  part  fans  mangeaille  pour  les 
fairc  dormir,  aucremenc  ils  crevcroient  tous  :  ileft  vrai  ,  que  s'ils  fbnc  des  pc- 
tits,  il  leur  faut  diftribucr  du  vivrc  fobremcnt  Apres  qu'ils  ont  muc  la  4.  fbis, 
3.  jours  apres  ils  mangenc  mieux,  jufqucs  a  ce  que  le  corps  leur  reluit,  &  qu'ils 
montrent  fouvent  lc  nl  de  la  foye  qui  eft  en  leur  ventre,  laquelle  s'ils  doivenc 
rendre  blanche,ils  one  la  tete  commefi  ellc  etoit  d'argent :  (1  die  doit  etrc  jau- 
nc,  die  a  la  couleur  d'or,  fi  vertc  ou  orange'e  ,  la  tltc  en  porte  audi  la  marque. 
Ainfi  fe  fencanc  etrc  bien  faouls,  ils  cherchcnc  quelque  endroic  a  propos  pour 
s'attacher  &  y  ourdir  par  ordrc  leur  foye  ,  chacun  s'enferme  en  (oncfcaille  ou 
efcofle  ,  laquelle  ils  font  &  batiflcnt  en  deux  jours  ou  quelque  peu  davantage. 
Pour  lors  il  fauc  leur  apreter  autour  des  tables  force  gencft ,  fougercs,  farmens 
dc  vignc  ,  rameaux  dc  chefnc  ,  dc  chataignier  ,  mais  qu'ils  foient  bien  fees :  & 
alors  nc  les  abandonner  pas  jufquesa  ce  qu'ils  foient  cout  pendus  a  ces  bran- 
ches ,  pour  y  faire  leur  ouvragc  :  duquel  ils  fonc  fi  cmprcfles  qu'ils  vont  de 
furic  s'encader  en  leurs  pelotons  ,  fi  bien  qu'il  fcmble  qu'ils  fe  doivenc  fufVo- 
quer  :  il  fauc  donner  ordrc  qu'ils  nc  combene  pas  par  cerrc  :  &  s'ils  combenc  les 
remcttre  en  quelque  lieu  commode,  lis  one  parachevc  leur  ouvrage  en  deux  ou 
trois  jours,  felon  le  chaud  ou  le  froid  qui  rcgne  pour  lors:  audi  quand  tout 
travaillcnc  ,  alors  ils  fonc  grand  bruic  quand  ils  cedent  &  raectenc  £n  a  leur  be- 
Cboix  df8^°Sne*  ^  demeurent  roue  au  plus  en  leur  ccofle  vingc  jours,felon  latendreur, 
rfcoffei  dc  mollerTe,  ou  durete'  du  peloton  de  la  foye.  Quanc  a*u  choix  de  leur  ccofle  2c 
vets.       (fcaille,  les  orangecs  font  meiUeures  que  lesjauncs,  blanches  ou  vertes  ;  & 
quanc  a  prendre  les  fimples  ou  les  doubles  ,  les  fimples  valenc  mieux,  a  caufe 
que  lc  male  &  fcmelk  fonc  dedans  les  doubles  :  laquelle  fcmelle  commc  ellc  a 
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vuidl  fes  ceufs  le  matin  ,  s'accouplc  aufli-tot  avcc  lc  male.  Les  ^callles  Itans 
ainfi  choifies  >  lcfqucllcs  Tone  bonnes  pour  graine,  Potent  mifes  en  un  lieu  fans 
poufliere:  bien  couverres  >  feparant  les  doubles  d  avcc  les  fimplcs,  afin  qti'clles 
fjircnt  dc  plus  belle  foyc ,  Sc  qu'on  aic  des  gens  qui  foienc  bdns  ouvricrs  pour 
connoitro  U  foye ,  Sc  qu'ils  la  tircnt  ,  Sc  que  le  profic  en  (bit  apareiu.  Quand  Ch0jx  ^ 
les  vers  fcronc  dehors  de  leurs  ecaillcs,  il  faut  en  choifir  les  plus  forts ,  Sc  fat-  v»f«pout 
fane  meillcure  femence  que  tous,  il  faut  plus  prenfre  dc  fcmellcs  que  de  males,  f"  JJ2Jfc 
Et  quant  a  les  difcerncr,  les  yeux  des  animaux  en  donnenc  tefmoignage,  entant  S  g  »«dc 
que  les  fcmellcs  les ont  plus  fubrils  Sc  moins  noirs  que  les  miles  :  il  faudra  les la^fc. 
mettrc  a  part ,  &  e'tendrc  des  linges  blancs .  ou  fcuilles  de  papier  fur  des  ta-  mclla. 
blcttes  pourrccevoir  leurs  arufs;lc papier  y  eft  plus  propre  que  lc  linge,  a  cau- 
fc  qu'on  y  peut  racier  deflusavee  un  coutcau,pour  en  ticerlcs  ceufs  qui  rcftcnt, 
fans  les  gater  aucuncmenr. 

Quant  aux  maladies,  aufquelles  font  fujets  ces  pedes  animaux,  quand  on  eft  MaUdiw 
mil  foigneux  a  les  ncitoyer,  ou  que  le  vent  de  Bize  ,  ou  la  chaleur  les  incom-'K*  *cu 
mode ,  ou  qu'ils  ont  trop  mange ,  ils  deviennent  malades.  Il  les  faudra  tenir 
nettement :  boucher  les  fen&res  &  trous  par  ou  les  vents  encrent :  Sc  porter  en 
leur  logc  des  braifes  de  feu,  &  de  I'encens,  ou  fauciftbns  coupe's  par  roiiclles 
(car  ils  aimenc  ft  fort  cette  odeur,qu*elle  les  guerit  promtemcnt )  les-arrofer  un 
eu  avcc  malvoifiie,  ou  eau  de  vie.  S'ils  ont  etc  incommode* s  de  la  chaleur ,  on 
cs  doit  arrofcr  avec  cau  rofe  :  s'ils  ont  irop  mange', on  les  guerira  avec  la  die- 
tc,  les  laiflanr  trois  ou  quatre  jours  fans  pature  :  s  il  y  en  a  quelqucs-uns  ,  qui 
foient  t aches  d'unc  coulcur  mcurtric  Sc  jaunatre  ,  il  les  faut  oter  Sc  les  porter 
dehors :  Sc  avant  le  Soleii  Icvc,  mettre  les  fains  a  1'air  ,  pour  quelquc  terns  ,  Sc 
les  arrofcr  debon  vinaigre ,  &frotter  d'aluyne  Sc  d'auronne  ,  Sc  leur  donner 
lair&  la  vigueur  du  Soleil ,  accommodanr  ft*  bicn  leurs  fenctres  »  que  I'air 
du  matin  y  puiflc  faire  allcr  fon  halcinc. 

Fin  du  Troifitme  Livre, 
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LIVRE    QV  A  TRIE'  Ad  E. 

DES     P  R  E  Z.  - 
CHAPITRE  PREMIER. 
De  U  Prairie. 

Ous  avons  parle"  ci-devant  du  travail  Sc  culture  des  jardins  Sc  ver- 
gers ,  il  eft  neceflaire  maintenant  de  parler  de  la  Prairie ,  d'ou  vicnt  la 
plusgrande  part  dc  la  nourriturc  du  betail  ,  afm  que  nous  fuivions 
1'oidrc  ci-dtvant  propofe\  Ce  que  nous  apellons  vulgaircmcnt  pre'  ,  fe  rapor-  Ptez. 
tc  au  mot  des  Ancicns,  prat ,  tous  deux  ainft  dits  Sc  denomme's ,  commc  pour 
tcrre  pr^c  Sc  prcparec  a  rendre  fcrvice  a  fon  lnaurc  ou  metayer  ,  fans  qu'il  ait 
dc  peine  pour  lc  regard  du  travail »  encores  ea  ccrrcs  dices  prairies ,  comrae 


^3 


Digitized  by  Google 


L 


44S  LA  MAISON  RUSTIQ.UE. 

Tone  celles  qu'abbrcuvent  la  Marne  d'unc  part ,  &  la  riviere  d'Aube  de  I'au- 
tre,  qui  eft  d'environ  ijo.  lietics  dc  pais  quarries  ,  meme  la  riviere  nommee 
Verlclle,  qui  eft  la  plus  abondanre  en  prairies  :  il  en  eft  autanc  aux  tcrres  tran- 
ches, depuis  Bar-le-Duc  jufques  a  Vitry  en  Parrois  ,  &  ddpuis  Louvemont  juf- 
ques  a  Valfi  en  Tierache,lc  long  de  la  pence  Blondelle.  Tclles  prairies  ne  crai- 
gnenc  point  les  orages  &  les  tempctes  comme  font  les  jardinages  &  autres  tcrres 
labourables  ;  mais  a  pen  de  fnns  Sc  depens  tous  les  ans  elles  donnent  double  rc- 
venu  en  foin  &  en  paturages.  Or  il  y  a  deux  fortes  de  prez,  I'un  fec,l'autre  hu- 
Dcux    mide.  Le  fee  ne  demandc  autre  cau  pour  etre  arroft,  que  celle  de  la  pluye,  par- 

P«z?  cc  Su c^  cn  ^ea  8ras  &  P'em  ^c  ^uc » ou  ^  f°in  vicnt  facilff01601  &  beaucoup 
mcillcur  que  celni  que  l'on  fait  venir  en  l'arrofant  d'eaux.  L'humide  a  befoin 
de  quelque  ruilleau,  pour  etre  nourri  8c  engrai(K,a  raifon  de  la  legcrcte,  fechc- 
relic  8c  maigrcur  naturellc  dc  fa  tcrre. 

CHAP1TRE  II. 
Quelle*  tcrres  font  bonnes  pour  les  pre7^t  &  comment  il  faut  faire  des  prmirlcs 

noHVtlles, 

£  lieu  gras  &  plein  de  fuc,  quoiqu'il  ne  foit  point  arrole  de  ruilTeau.eft:  bon 

 pour  produire  du  (bin,  pourveu  que  tel  lieu  ne  foit  pas  beaucoup  e'loigne' 

de  quelque  ruilleau,  ou  e'tang ,  ou  petices  rivieres ,  ou  pour  Ie  moins  qu'il  foic 
humidc  au  fond,  &  auquel  fi  l'on  fait  quelque  foflc  mediocrement  profond,on 
trouve  I'eau  en  abondance.  Car  l'humidite  eft  une  des  nourritures  du  foin.  An 
de'faut  de  tel  lieu  gras  &  plein  de  fuc ,  Ton  peut  faire  un  pre*  cn  toute  forte  de 
terre,foic  forte,foic  legere,  ou  maigre  ,  pourveu  qu'il  y  ait  la  commodity  d'un 
ruilleau  pour  l'arrofcr,&  que  le  champ  loit  un  peu  en  pente,  non  trop  plein,  ni 
crop  droit;  mais  auquel  I'eau  de  la  pluye  ne  s'arrSte  &  demeure  trop  long-tems* 
ni  celle  des  ruillcaux  qui  y  paflent ,  mais  s'ccoulc  8c  paftc  tout  doucemcnt. 
C'eft  pourquoi  il  faut  avoiier,  que  quclques  terres  ne  font  pas  fi  prompr.es  ,  ni 
utiles  que  les  autres,  a  recevoir  la  femence  du  (bin,  comme  font  celles  qui  pour 
£tre  trop  voifines  des  grands  fleuves  5c  e'tangs  ,  ou  lacs,  ou  grandes  eaux  font 
fouvent  inondecs  8c  couvcrtes  de  l'affluence  d'eau  qui  en  Hy ver  noyc  les  ter- 
res, d'ou  il  arrive  que  le  foin  n'en  eft  pas  de'lie,  ni  delicat  pour  les  betes ,  mais, 
plus  gros,&  charge  d'herbes  rudes,  larges  8c  moins  agreables  a  leur  gout.  Quoi- 
15011  m'  qu'il  en  foit,  le  foin  des  etangs  mal  menagez  &  alterez ,  ni  meme  le  roin,qui  na- 
turellement  croit  a  I'entour  8c  aux  bordures  larges  des  lacs  ,  n'eft  pas  comme  la 
bete  le  demande,non  plus  que  eclui  qui  fe  recucille  en  terres  maritimes ,  done 
le  gout  trop  nitreux  &  falc,  degouce  les  betes  qui  ne  font  pas  accoutumees  a  ce 
foin,  parcc  que  les  herbes,  outre  les  communes,  en  font  fortes,&  dc  faveur  di- 

Poui  faire  ^crcnte* 

piauies  C'eft  pourquoi  fi  vous  voulez  faire  de  nouvelles  prairies,  choififlez  le  raeil- 
noofclles.  Jeur  cerroirque  vous  pourrez:  lequel  vous  mettrez  engueret  unEte'  entier,puis 
en  Automne  vous  tournerez  8c  labourerez  fouvent  la  terre ,  &  y  femcrez  pour 
la  premiere  annee  des  raves ,  ou  naveaux  ,  ou  rail ,  ou  feves  ,  ou  avoine : 
l'annce  fuivante,  dufromcnt,  8c  la  troifieme  la  labourerez  diligcmracnt,&  y  fe- 
mcres  de  la  vclle  melee  avec  dc  la  graine  de  foin :  puis  vous  lesgouvctnercs  dc 
U  fa 5 on  des  prairies  deja  faites,  comme  nous  dirons  ci-apres. 

CHAPITRE  III. 
Quelle  culture  dcrtumdent  Us  pres. 
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LE  Metayer  foigneux  nc  doit  pas  ncgligcr  fes  prcs  ,  vcu  que  leur  culture 
demande  plus  dc  foin  que  dc  peine.  Lc  premier  foin  fcra  d'empecher  qu'il 
vTy  croiflc  aucuncs  epines  ou  buiflbns  ,  ou  grandes  hcrbes  ,  dont  il  cn  faudra 
arracher  quelqucs-unes  cn  Automne,  ou  avant  l'Hyvcr,  commc  bullions,  ron- 
ccs,  Sc  joncs  :  les  autres  au  Printems,comme  cicorce  eigne  Sc  autres  hcrbes  inu- 
tiles  pour  ia  nourriture  du  haras,  II  n'y  faudra  aulfi  laiflcr  aucune  picrre,  ni  au- c 
tre  chofe  qui  puillc  cmpcchcr  de  les  bech^c  &  remucr  leur  terrc.  Le  lieu  cpier-  1 
re*,  fcra  uni  Sc  egale  durant  1'Hyver,  puis  fubtilement  labourc'  avec  lc  foe,  puis 
hercc' ,  principalement  eclui  qui  eft  maigre  ,  cn  pente ,  Sc  nullcmcnt  arrofc  que 
d'eau  du  Ciel :  m£me  fume  en  Janvier  6c  Fcvricr  quand  la  Lunc  croit ,  afin  dc  Fumer. 
1'engraifTcr  Sc  lui  donncr  quclquc  luc  pour  produirc  des  hcrbes.  Lc  meillcur 
qu'on  lui  fciuroit  donner,eft  la  terrcefmiee  Sc  melec  avee  du  fumicr,  qui  lui  fe- 
ra  plus  profitable  que  le  fumicr  le  plus  pur  qui  foic  cn  leuble.  Pom  cc  fu're.on 
amaflera  durant  I'fctc  la  pouflicrc  des  grands  chemins  ,  que  Ton  mclcra  avec  les 
fumiert  des  bctcs,  les  ordures  Sc  balicurcs  dc  la  maifon,bolies  de  rue,  fumicr  dc 

}>oulcs  Sc  pigeons ,  ficntes  dc  boeufs  &  dc  chevaux,  Sc  autres  tcllcs  ordures, Sc  on 
aillcra  lc  tout  incorporer  Sc  mclcr  cnfcmble  l'Hyvcr  enrier  ,  jufqucs  a  cc  que 
ccttc  maticrc  arroicc  des  eaux,  Sc  tranfperfe'e  par  les  gelces,  foit  nicure  :  cc  me- 
lange repandu  penerrc  mieux  jufqucs  au  fond  dc  la  terrc  que  lc  fumicr,  Sc  s'iu- 
corporc  mieux  avec  la  terre. 

CHAPITRE  IV. 
Ce  cfti'ilf.iut  femer  *ux pre/, 

POur  reformer  done  les  endroits  altcrez  dc  vos  prc's  ,  s'ils  font  trop  de'nuez  , 
il  les  fauc  au  Princems,femer  de  bonne  femence,  qui  eft  lc  fain  foin  que  I'on 
nomme  cn  quelques  endroits  foupe  cn  vin  ,  a  caufc  dc  fa  flcur,  qui  eft  I'hcrbe,  s  >uje^* 
dont  les  Anciens  faifoient  grandc  eftime&  la  cultivoienta  part,ainfi  que  la  vcf-  v  n- 
fc,  &  la  femoient  cn  Janvier ,  ainfi  que  vculcnt  Caton  Sc  Palladius.  La  manierc 
dc  lc  femer  fcra  decrite  au  cinquicVne  Livrc  au  Traite  des  legumes.  Aulli  la  fe-  Florable, 
mence  dc  Florable  eft  bonne,  que  les  Anciens  nommercnt  GaIIm,  Sc  du  Veflc-  GAliloIU 
ron,&  Avcneray  qui  furenc  nommez  Ditiugoy  Sc  ts£gilops.  Lc  Poctc  Latin  I'a- 
pclle  propremcnt  Avoine  fterile.  Encor  n'y  eft  pas  mauvaifc  la  petite  mauve  fau- 
vagc,  ni  le  gobclet  ou  ranoncule  ,  pourveu  qu'il  n'ait  point  de  racine  bulbcu- 
fe,c'eft-a-dire  ,  ronde  commc  un  petit  oignon  :  car  cllc  eft  cauftique  6c  veni- 
meufe  pour  la  bece  ;  mais  il  faut  qu  elle  foit  capillairc.  Lc  fatyrion  des  deux 
fortes,  eft  bon  en  certains  endroits  ou  naturcllcmcnt  il  croit  :  Commc  I'ncrbe 
nommcc  Hyacintc,  dont  l'unc  a  la  flcur  blcue,&  I'autrc  purpuric,  a  hi  difllren- 
ce  du  fatyrion,  qui  eft  difcrcnte  Sc  feparee  par  les  petits  bouttons,  Sc  auiH  plus 
odorante.  Il  eft  bon  qu'il  y  ait  grandc  quantitc  dc  plantain,s'il  n'eft  bien  petit,  pj^^ 
que  I'on  nomme  jimtgiojfe.  Le  Dtuctu  ,  qui  eft  commc  unc  efpece  dc  carrotc 
fauvage,  principalement  celui  qui  au  milieu  jdc  fa  fleur  blanche  ,  porte  cu  oni- 
bellc  un  grain  odorant  quand  on  s'en  frotte  fur  la  main  ,  a  in  it  que  l'e^rluc, 
&  de  femblablc  coulcur.Le  panax  fauvage(quc  Diofcoridc  nomme  Tmus  d'Hcr-  Panax 
cule  :  Panax  Hcraclicn  )  eft  fort  bon,  pourveu  qu'il  nc  croiflc  pas  trop.  La  gcr-  SjjjJjJ1 
man  dree  eft  audi  bonne  ,  que  les  Grecs  nommcrent  petit  Cltclne  ,  a  canic  de  la  .dee. 
forme  de  fa  reiiillc.  La  Rcfponcc ,  que  les  Anciens  nommcrent  petite  Revcttc,  jnee* 
eft  au lli  bonne,  a  caufc  de  fa  racine,qui  honorc  les  falades  de  Carlme,aulfi-bicn 
que  ies  crcflbns. Lc Colchicou,  n'y  vaut  ricn ,  que  l'oa  apcllc  Chicnragc ,  ou ^CrfcM. 
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Saffran  batard  ,  a  caufe  de  fa  fleur  ,  parcc  que  tant  U  flcor  que  la  racine  fenc 
mourlc  les  b£tes,aufli-bien  que  larigue,que  l'on  nomnae  la  mart  aux  oifons,  ni 
lc  cydrage,  que  Ton  nomine  Hyirepiper  ,  venimeux  avec  chaleur  ,  Si  croiflanc 
^autour  des  eaux  croupies,&  puances ,  comme  I'ache  de  rtfee,  que  Ton  nomme 
jifcc.      herbe  fardonique ,  parce  qu  elle  fait  mourir  les  betes  8c  les  perfonnes  ,  comrae 
en  riant :  la  gucfde  fauvage,nommee  Ifatls^x  barbe  de  bouc,apellee  Trm^oPogen: 
aufli  la  langue  dc  bouc,  la  toute- bonne  fauvagecV  balTc  croiflant ,  le  violicr  de 
deux  fortes ,  la  petite  centaurce :  toutes  les  trois  efpeces  de  marguerites ,  que 
l'on  nomme  Confoulde,  8c  fingulicremcnt  les  gobclcts,&  le  trcflc,dit  Pratenfer 
de  prairie, font  dc  bonnes  hcrbes  &  fingulieres  aux  pres  de  bon  raport  :  I'ail  que 
l'on  nomme  Serpentin,&quc  l'on  prendroit  comme  un  petit  jonc  afles  long,n'y 
Grand  Si  ferr  pas  mal.non  plus  que  le  vrai  8c  petit  fcordio.qui  fe  trouvefouvent  aux  prai- 
petit  ("cor-  rjcs  jc  Cheles  8c  aillcurs  j  mais  la  grande  quantite  rend  le  foin  mai  odorant  : 
puiiicVdc  comme  lc  pouliot  ,l'origan  de  deux  torces,ou  les  trois  fortes  dc  baume,&  lecoft, 
chekj.    ]e  rendent  bien  odorant :  mais  la  men i he  ,  ni  le  marrube  ,  qui  eft  la  camomille 
fauvage,  n'y  valent  guercs.  La  quantite  du  vcfleron  fait  le  foin  de  grande  noar- 
riturc  pour  la  bctc,  la  lancelee,  ['argentine  de  deux  fortes,  la  perftcaire,  a  caufe 
qu'elle  porte  des  flcurs  de  pechcr,  la  pimpinelle  :  les  trois  fortes  d'aiguilles  dc 
p-ifteur  que  les  Anciens  nommoient  col  de  gruc,a  caufe  de  la  facon  de  ce  qu'el- 
les  portent  au  dctl'us  de  la  tige,  dont  l'herbe  robcrt  en  eft  une,  font  grand  bien 
aux  betes,  &  les  garantiflent  de  gravelle  ,  &  lcur  provoqucnt  l'urine  en  abon- 
dance.  La  mille-  fcuille,qui  eft  une  herbe  fort  bonne  pour  la  coupureje'eft  pour- 

Cku*n  ^n°l  ion  'a  nommc  ^cr^c  *  Cbarpcntier,  J  c^  bonne,  d'unc  odcur  atfes  agrea- 
^  ipen-  ^  ^  maJs  ^  chjcn(jcnt  qUC  l*on  nomme  Grdmen>  detruit  le  pre ,  d'autant  que  U 

Meiitfe.  mcliiltf  l'amandc  ,  &  augmente  le  lair  aux  vaches:  ainfi  que  lc  ytlfni  fait  aux 
chevrcs,  &  aufli  la  vervaine  8c  le  fene^on  font  des  herbes  de  bonne  nourricurc 
pour  les  lapins.  Prenc's  garde  que  les  chardons  nc  s'engendrent  cn  votrc  pre ,  Q 
Cbatdon  cc  n^ft  le  chardon  benit ,  qui  porte  la  fleur  jaunc  :  &  chardonnet ,  principale- ' 
'*  ment  aux  bordurcs,s'il  a  la  fciiille  dc  branche  urline,que  l'on  nomme  Acanthus, 
mais  plus  petite,  8c  tachec  comme  de  gouttes  de  laic :  e'eft  pourquoi  on  le  nom- 
Mouion  mc  char  jon  dc  |a  Vierge  Marie  ;le  mouron  rouge  &  bleu,  a  caufe  de  leurs  flcurs, 
meme  les  blancs,y  fervent  autanc  que  ia  mercuriale  male  6c  femclle,toutcs-fbis, 
que  cc  font  plus  des  herbes  de  vignes  8c  de  chemins,  ainii  que  le  lizet,&  la  mo* 
relic  :  la  linaire  differe  de  l'efule  ou  reveille-matin,  en  ce  qu'elle  n'a  point  de 
hit :  8c  croit  haute  comme  le  lin  ,  iinon  qu'elle  a  la  fleur  jaune  ,  eft  bonne  ; 
mais  le  reveille-matin  n'y  vautriennon  plus  que  le  millc- pertuis.  Ces  deux 
herbes  font  trop  chaudes  8c  malfaifantes,  le  meliloc  petit  8c  grand,  le  myrrhis, 
qui  porte  la  fciiille  de  fcnouil,&  plufieurs  flcurs  blanches  feparees,  eft  de  gran- 
de vcrtu,&  a  I'odeor  de  myrrhe  la  corrette  &  le  cliervis  fervent  grandemenc 
a  la  nourriture  &  bonte1  du  foin.  Enfin,  le  pre"  bien  entrctenu  8c  cottferye' >  rap- 
|>orte  h  double,  contrc  le  mal  gouverne  8c  menage^ 

CHAPITRE  V. 
Qnil  fttnt  htrctr ,  arrofer ,  &  tenir  ferities  les  pres. 
Utre  la  femence  des  bonnes  herbes,  qui  eft  fort  requife  aux  pres,il  y  a  eW 
_  '  core  d'autrcs  facons  neceflaires  a  la  bonte  du  foin  ,  car  il  les  faut  hcrcer> 
ijitelcr  incontinent  apres  qu'ils  feront  feme's,  pour  cafter  lc$  mottcs  cn  poudrc* 
afin  <iuc  les  faachcurs  &e  uouveAC  aucunc  chofc  ^oi  puifle  uuirc  a  leurs  faux^ 
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Si  la  terre  da  pre  eft  feche,  ce  fcra  un  grand  bicn  dc  conduirc  durant  l'Hyv«r, 
pour  le  moins  quelque  ruifieau  dans  le  pre  pour  I'arrofcr ,  Sc  lui  apportcr  quel- 
que humidite,  qui  eft  la  vraye  nourriturc  du  foin,  ce  qu'on  doit  faire  fur  tout , 
lorfqae  les  feiiilles  des  arbres  rombenc  durant  le  mois  de  Novembre>Decembre9 
Janvier  &  Fc'vricnpuis  quand  la  tcrrc  fcra  abreve'e ,  vous  fcrmeres  le  paftagea 
l'eau  coulantc  du  ruifleau.  Il  eft  vrai ,  que  fi  le  pre'  eft  en  la  pentc  de  quelque 
colline,  ou  terre  haute,  il  nc  fera  pas  befoin  dc  I'arrofer :  car  la  premiere  pluye 
venant,elle  defcendra  cn  bas,&  arrofera  fufhTament  le  pre'.avec  la  borne'  &  fuc 
de  fumier  que  vous  aurcs  mis  aux  lieux  hauts.ll  ne  fera  pas  befoin  d'arrofer  beau- 
coup  le  champ  ou  il  y  aura  beaucoup  de  trefle:car  le  treflc  mourroit  audi- tot. En- 
core nefaut-il  pas  faire  courir  l'eau  fur  les  pres  qui  sot  vieux,durant  les  grais  5c 
exccJTifs  froids,  fi  ce  n'eft  qu'ils  euft'ent  a  continuer  long-terns  ,  parce  que  l'eau 
manquanr,  cette  terre  recuitc  Sc  abrevee  fouffriroit  grandement  par  la  violence 
des  gelees  Sc  glaqons.  S'il  y  a  un  marais  ou  eau  dormante  en  quetque  partie  de 
votre  pre:  il  la  raudra  ecouler  Sc  met  ire  dehors  par  les  conduits  Sc  tranchees: 
car  fans  doute  I'abondancc  d'eau  y  nuit  autant  que  quand  elle  y  manque.  11  ne 
faut  pas  laiflcr  entrcr  les  pourceaux  aux  pres ,  parce  qu'ils  foiiillent  toujours  du 
groin  ,  &  enlevenc  de  groflcs  mottes  de  terre  :  niaufti  de  gros  bcuil, 
ilnon  quand  le  terre  eft  fort  feche  :  parce  que  la  come  des  picds  entre  en  terre 
Sc  froifie  les  heroes,  ou  en  coupe  les  racincs  ,  done  elles  ne  pcuvent  plus  jcttec 
ni  fc  multiplier. 

CHAPITRE  VI. 
Fattchtr,  rtfauchtr  lis  f res,  amtfftr  le  fein,  &  reneuveller  les  prdiries,  &  redmre 

les  pr*irits  fit r tits  en  UboHrtgc. 
y^yUant  au  fbin  ,  il  doit  £tre  coupe'  en  la  nouvelle  Lune ,  jamais  au  de'elin, 
V  J  lorfqu'il  eft  encore  un  peu  tendre,&  non  encore  trop  meur:car  on  en  cueil- 
lc  davantage,&  plus  friaut  &  plaifant  au  bctail ,  plus  favoureux  pour  engraifler 
Jes  betes  &pour  rendre  les  vaches  plus  abondantes  en  laic ,  meme  que  le  pre*  eft 
plus  oris  a  toifonner  du  regain :  car  s'il  ctoit  fauche'  trop  meur  ,  il  auroit  perdu 
tout  Ion  fuc  &  fubftance,&  ne  ferviroit  plus  qu'a  faire  de  la  litiere :  &  s'il  etoic 
{cn6  trop  vcrd,il  fe  pourriroit  a  la  feniete.Etant  fauche'  il  fera  feche  en  beau  terns 
Jk  ferain,deux  ou  trois  jours  avant  de  le  ferrer,  &  cependant  fi  quelques  pluyes 
furvienncnt,  il  ne  fera  pas  ferre  avant  qu'etre  encore  une  fois  feche.  Et  quaod 
il  fera  fec,vous  le  mettres  cn  meulons,  puis  vous  le  boutcllcres  pour  l'ufagc  de 
votre  berail.ll  eft  vrai  que  celui  que  Ton  veut  garder  pour  la  nourriture  des  che- 
vaux  &  bocufs,  doit  ctre  fort  feche:  car  ainfi  aprete  il  leur  donnera  plus  de  for- 
ce, &  empechera  qu'ils  ayent  des  tranchees  j  mais  celui  qui  doit  fervir  pour  les 
vaches  &  brebis,  il  faut  qu'il  nc  foit  gueres  fee,  d'autant  qu'elles  le  mangeronc 
mieux,&  en  feront  plus  abondantes  en  laic.  Et  au  cas  que  Ton  ne  put  ferrer  fi- 
cot  le  foin  on  le  mettrc  cn  boutcaux.il  faudra  faire  un  raonceau  haut  Sc  pointu, 
afin  que  le  foin  fe  defende  mieux  dc  la  pluye :  &  encore  qu'il  nefurvienne  point 
de  pluye,  il  fera  bon  de  faire  ces  monceaux  afin  que  tout  i'humeur  qui  eft  au 
fbin,  s'il  y  en  a,fe  puifie  eiTuyer  &  evacuer.  Cependant  les  laboureurs  bien  avi- 
fefs,  bien  qu'il  foit  deja  aporte'  au  logis  Sc  mis  a  couven,  ne  le  ferrent  jamais 
dans  les  greniers  ou  renieres  qu'il  n'ait  etc'  quelque  rems  en  monceaux  ,  pour 
a/ecbaurer  Sc  fucr,  &  fe  recuirc  enfemble,  Sc  puis  fe  refroidir.  Etant  dans  le  gre- 
ater pu  ferncre,!!  le  faut  bien  couvrir  de  paille  bien  cfluyec  &  feche,dc  la  hav> 
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teur  d'une  bran^c,  rant  pour  le  conferver  de  la  chalcur ,  6c  garder  de  la  puan> 
teur  des  Stables,  d'autant  que  la  paillc  attire  a  foi  toutes  ces  imperfections.  De 
plus,  quoique  vos  pre's  foient  fauches,  vous  ne  deves  pas  neanmoins  fur  la  rol- 
Septembre  hitter  dc  les  faucher  dercchef,  tant  a  raifon  du  regain  venu  depuia 
que  vous  les  aure's  fauches  que  pour  l'herb^ge  qui  fcra  echape"  a  la  faux  en 
les  fauchant. 

Si  en  amaflanc  votre  foin  vous  aperceve*s  que  vos  pre?  devienncnt  fterilcs  , 
foit  par  vorre  ne^litr  :.cc  ,  qu-  vous  n'ayes  pas  etc  foigneux  dc  les  bien  culti- 
vcr,  ou  par  la  vieilicllc  ,  d'aurant  que  la  rerre  fe  lade  quelquesfbis :  pour  les 
renouvclkr  hs.:  s  co'tsmc  nous  avous  die  ci-devant  au  fecond  Chapitre  de  ce 
Livre ,  on  bien  G  vous  voyes  que  vous  pcrdies  vos  peines  a  renouveller  vos 
pr.iiries  ftdilcs  mcttcs  les  en  iabourage,  principalement  celles  qui  font  feches* 
arides  .  &  Iefqucllcs  produifent  fort  peud'herbes,  plus  malignes  qui  profita- 
ble*. Pour  Cvla  coupes  en  Avril  le  deflus  6c  la  croutedu  pre*,  avec  de  petite* 
beches  cn  mot '-3  tongues  d'une  brafle  6c  demi,  larges  de  moidc* ,  &  c'pailles  de 
deux  doig's :  laities  fecher  au  Sulci!  ces  morteS  trait  ou  dix  jours  a  la  cnaleurda 
Solcil,  ajuftcs-lcs  l'une  fur  l'autre,  6c  pre's  l'une  de  l'autre  ,  en  fac,on  de  four* 
neau,  puis  mcttcs-  y  le  feu  avec  force  paillc  :  e'tam  bruises  ,  laities-  les  refroi- 
dir  fix  ou  fept  jours,  rcpandes  leurs  cendres  par  tons  les  champs  egalemenc  : 
attendes  quelque  bonne  pluie  en  Mai ,  pour  unir  &  incorporer  cette  terre 
cendreufe  :ccla  fait,  laboures-la  en  Juin  ,  &  incontinent  apres  femes  y  dii 
millet ,  puis  du  feglc,  enfin  du  meteil  6c  froment. 

CHAPITRE     VI  f. 
De  I'OXtrAit. 

TRois  chofes  diligemmcnt  entretenues  par  I'afliduite'  du  labonrettf  I'enri- 
chilTent  fans  grand  travail :  les  pre's,  l*ozeraie,&  la  faulfaic ;  lefquelles  par 
le  mo'ien  de  l'eau  qui  coule  &  court  legerement  aux  lieux  gras  a  la  defcente  des 
colines,  arrofees  des  fleuves  a  l'entour ,  croiflcnt  natureltement  tous  les  ans  , 
rendent  grand  profit  a  leur  maitre  ,  pour  nourrir  fon  bewail ,  faire  des  cercles  a 
tonueaux  &  les  relier,  encore  pour  le  chaurTage,  6c  la  commodity  des  perches  , 
marrin,  pour  les  trcillcs  6c  haies  d'apu't  ,  &  les  echalas  anx  vignes.  Nous  parlc- 
rons  done  prcmierement  de  la  facon  6c  culture  de  l'ozeraye,  puis  de  la  faiufaye, 
que  nous  voulons  6c  r^tendons  n'etre  rnifes  ailleurs  qu'aux  prairies,  bien  e^oi- 
gnees  des  tcrrcs  labourables :  parce  que  leur  ombrage  eft  «  nuifibie  aux  fro- 
mens,  litis,  legumes,  &  autres  grains ,  que  jamais  ils  ne  viennent  beaux  aux 
lieux  ou  cet  ombrage  s'ctend,  au  contrairc  les  prairies  en  re^oivent  grand  pro- 
fit rant  a  raifon  que  1'herbe  vient  plus  belle  &  gaillarde  ,  qu'elle  n'en  eft  point 
ombra^ec,  qu'aufli  les  fruitles  de  l'ozier,  faule,  aulne  ,  &  autres  tcls  arbres 
tombans  detius  le*  pre's  &  s"y  pourriftans  ,  les  rendent  plusgras  ,  8c  abondant. 
L'ozier  que  les  Anciens  apellent  faule  marine,  ou  viminale  ,  propre  a  Her ,  ne 
demandc  pas  d'etre  G  pres  de  l'eau  :  mat's  vcttt  ctrc  au  bas  d'une  colline  6c 
him  aux  bords  de  h  fuilfaye ,  l'ozeraye  doit  erre  piquee  a  la  ligi»e  ,  cn  pctias 
foflcs  cmre  deux  lignes,  6c  il  faut  feparer  un  brin  de  1'autre  environ  cinq 
pieds  6c  demi,  pour  lui  donner  fon  etendtie.  Elle  ne  veut  pas  I'ombre  des  ar- 
bres ,  &  aime  fort  le  Solcil  de  Midi.  Le  franc  ozier  vermeil  eft  de  plus  difficile 
culture,  craint  les  gelccs,  6c  l'eau  rrop  froide  :  le  Wane  &  le  vcrd  ,  qui  nc  fe 
ploicM  xxi  uc  fc  fendent  pas  bic»,font  de  plus  dure  aaturc^c  momcm  plus  ha.ua;. 
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II  fera  bon  de  planter  plus  du  franc  que  d'autre  ,  &  toujour*  c'viter  I'ombrc  , 
Sc  qu'il  n'ait  que  bicn  pcu  d'eau  an  pied  ,  la  plufpart  dc  la  faifon  :  e'eft  pour- 
quoi  il  lui  faut  faire  raious  par  voYe  pour  dctourner  I'eau.  11  lc  hut  labourer 
deux  fois  I'an  pour  lc  faire  bicn  venir  ,  a  l^avoir  a  la  mi-Mai,  &  vers  la  fin  dc 
Novcmbre,  incontinent  aprcs  qu'il  eft  cueilli,qui  eft  audi  le  terns  dc  lc  planter. 

On  lui  fait  plaifir  de  rcrnucr  la  tcrrc  avec  la  beche ,  Sc  renverfer  les  mottcs 
vers  lc  pied  quinze  jours  aprcs  la  S.  Michel,  qui  eft  lc  terns  dc  le  cueillir  Sc  bot- 
telcr.  11  faut  tcnir  les  bottcs  grollcs  d'unc  braflec  fraichement ,  ou  dans  lc  cc- 
licr,  ou  dans  la  cave,  &  fi  la  laifon  eft  feche,  les  arrofer  par  fois  par  tout.Quel- 
ques-uns  lcsefteuillet  en  les  cucillat  pour  eu  faire  dc  bones  ccdrcs:d'autrcs  letrr 
lai(Tent  tomber  les  fcuilles  d'cllos  mc;ncs ,  puis  les  rccucillcnt  pour  le  menage, 
Sc  en  Hyvcr  donncnt  le  paflc-tems  aux  valets  dc  lc  refendre  pour  faire  des  pan- 
niers. Quelqties-uns  ne  coupent  dc  I  ozeraie  que  les  brins  d'alentour  ,  Sc  laiflcnc 
ie  maitrc  en  fon  cntier  cinq  ou  fix  ans,  qu'il  faut  rcnouvellcr  &  rcpiquer  :  car 
c'eftla  durce  dela  plantc:le  refte  du  terns  la  plantc  fc  feche,&  lc  brin  s'endurcic. 

CHAP  ITRE  VIII. 
De  Im  Saulftyt. 

LA  Saulfayc  demande  aufll  parcillc  culture  que  l'Ozeraye,  parce  que  lc  faulc 
dirfcrc  fculement  d'ufage,de  grandeur  &  forme  d'ccoice,  d'avee  I'ozicr  : 
car  lc  faulc  eft  pout  les  perches,  I'ozicr  (  commc  il  a  etc  dit  )  pour  lier  la  vignc 
Sc  les  tonneaux.  Lc  faulc  eft  gros  Sc  plus  eleve,  I'ozicr  plus  menu,  Se  plus  basj 
lc  faulc  a  l'ecorce  dc  couleur  dc  pourprc  obfeur,  I'ozicr  de  coulcur  blonde  jau- 
ne.  Quoi  qu'il  en  foit  ,  le  faulc  demmdc  un  lieu  aquatique  ,  Sc  plantc  dc  cimc 
taillec,  ou  bicn  dc  perches  :  les  perches  font  prifes  an  dcil'us  dc  bonne  grollcur: 
mais  toutcs  fois  non  plus  grolles  que  le  bras  ,  &  doivent  etre  plantccs  fi  avant 
qu'cllcs  touchent  la  tcrrc  rcrmc,  U  taiile  dc  la  cimc  peut  arc  longuc  d'un  pied 
6c  demi  ,  Sc  mile  en  tcrrc  ,  cn  la  couvrant  un  pen.  Cc  que  vous  plantcres  de 
l'arbrcdoit  etre  coupe  fe<  :  cat  s»'il  eft  coupe  mouilic  il  lie  profitcra  pas  :  C'cft 
pourquoi  a  la  coupe  du  (aule  il  faut  e'vitcr  un  jour  pluvicux. 

Lc  mcillcur  terns  dc  planter  les  lanles  eft  au  commencement  dc  Fcvrier,  ou  a 
la  findc  Janvier  que  lc->  grand*  rroids  font  panes, qui  endommagent  fouvent  Jc 
plant  nouvcau  plantc.  11  eft  vrai  que  des  le  commencement  jjp  Novcmbre  ,  il 
pourra  au  Hi  etre  plantc  &  cucilli.  Les  pl.mtcs  feront  diftintcs  l'une  de  l'autrc 
dc  fix  picds  cn  cchiqiuci ,  Sc  eultivecs  les  trois  premieres  annecs  commc  les 
nouvcllcs  vignes. 

Vous  trouveres  un  plus  ample  difcours  dc  la  Saulf.iyc  au  6.  Livre. 
L'eau  diftillec  dc  faulc  eft  bonne  a  boire  pour  arrctcr  toutc  forte  dc  flux  de 
fang  :  la  decoaion  de  Us  fiuilles,  ou  tine  lexivc  faitc  des  cendrcs  dc  foa  bo  is 
buc  rait  mouiir  les  langlues,  qui  s'airetcnt  au  golier. 

CHAPITRE  IX. 
De  I'Ormate. 

Tqus  les  Anciens  failoicnt  grand  cas  dc  lOrmeau,  a  raifon  des  vignes,  par-  Vignes 
cc  qu'ils  marioient  let  vignes  a  l'Oimeau,  commc  mcmc  aujonrd'hui  I'on  mi  ic«i 
fait  encor  cn  Itaiicrmaintenant  l'Orme  eft  aplique  a  un  autre  ufagc  nccelTaire  l*011"*" 
a  la  Maifon  Ruftiquc,  aufli  nous  avons  commande  au  pcrc  dc  famiile  qu'il  fit 
planter  unc  Otmayc  au  bo  t  !c  Ion  jardin  fruitier,tant  pour  les  rotics  &  cflicux 
dc*  charrcttcs  Sc  chartucs,  uicinc  pour  le  chaunWc  Sc  autre  ufagc,outrc  lc  plai- 
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fir  que  l'Ormaie  aporte  pendant  dc  l'Ere.  Pour  planter  votre  Ormaie  choififfes 
une  piece  de  terre  grafle  &  mcdiocrement  humidc  (  quoi  qoe  cet  arbre  vient  cn 
toutes  fortes  dc  terroir  )  laquelle  vous  befchcrcs  &  dont  vous  cafleres  diligcm- 
mcnt  Ics  mottes  ,  &  reduires  toute  la  terre  en  poudrc  ,  8c  au  ptintems  la  hcr- 
cer<fs  &  aplanirc's  :  vous  y  fcfnenfs  dru  &  ^pais  de  la  grainc  d'ormes  ,  qui  fera 
deja  un  pcu  ronge,  &  aura  ete  long-tems  au  Soleil,  toutesfois  qu'elle  ait  encor 
dc  la  fubftancc  &  humidite  naturelle  :  &  vous  la  femeres  de  forte  que  la  terre 
en  foit  toute  couvertc  :  apres  vous  jerteres  par  deflus  de  la  terre  fort  mcnue 
deux  doigts  de  haut,  &  I'arroferes  un  pcu,  puis  couvres  la  place  de  feutres  ou 
ramcaux  &  branches  rompucs  afin  que  ce  qui  fortira  de  terre,nc  foit  pas  mange 
des  oyfeaux.  Et  quand  les  fcions  coinmenccront  a  fortir,  ote's  ces  feutres  8c  ra» 
rneaux,  &  arraches  les  mauvaifes  hcrbes  bicn  foigneufement  avee  les  mains  ,  dc 
forte  que  les  pctites  racines  des  ormes,qui  font  encore  tcndres,ne  foienc  pas  arra- 
chees.  ll  faudra  que  les  quarreaux  foient  fi  bien  ordonn^s  que  celui  qui  arra- 
chcra  les  herbes,  puiffe  facilement  toucher  de  fa  raainau  milieu  du  rang.  Car 
s'iis  ctoient  trop  Urges,  il  fuudroit  en  arrachant  les  herbes,  fouler  la  terre  avec 
les  pieds,  dont  les  jettons  en  pourrolent  £tre  endommagez.  Puis  quand  les  dra- 
gcons  auront  trois  pieds  dc  long, les  oter  de  leur  pepiniere  8c  les  planter  en  att- 
ire terre,  puis  les  tranfplanter.  L'on  pcut  auffi  planter  l'ormaye  par  pcrtrs  dra~ 
geons  ou  pctites  branches  tirecs  des  grands  ormeaux ,  &  ce  beaucoup  mieux 
cn  Automne  qu'au  printems  j  puis  trois  ans  partes,  il  la  faut  tranfplanter  dc- 
puis  l'Automnc,  que  la  terre  commence  a  ctre  moite,  jufques  au  printems,  & 
quand  la  racine  pcut  etrc  tire'e  fans  laiflcr  fon  ccorce  ,  vous  pourres  planter  les 
ormcs  de  40.  en  40.  pieds,  &  nc  les  toucher  aucunement  de  deux  ans  apres : 
lefquels  partes,  il  faudra  fouir  la  terre  toutautour  du  tronc,&  elaguer  8c  emon- 
der  avec  la  ferpe  de  deux  en  deux  ans:nous  neferons  pasj  une  plus  longuc  def- 
cription  de  I'ormaie  :  mats  nous  renvoierons  au  6.  Livrc,  ou  vous  trouvere* 
cn  particulier  artc's  amplement  dit  commc  il  faut  planter  cct,  arbre,  8c  en  quel 
terroir  il  vient  principalement. 

CHAPI.TRE  X. 
De  I'  AtiUmye. 

L'Aulnaye  n'eft  pas  moins  profitable  a  la  Mai  fon  RufKque  que  l'ormaye  , 
parcc  que  le  bois  d'aulnc  fert  beaucoup  pour  apuier  les  fondemens  des  efdi* 
liccs  qui  font  batis  fur  les  fleuves ,  marais,  &  etangs ;  d'autant  qu'il  ne  pourrit 
jamais  dans  l'eau,  8c  qu'il  eft  propre  a  fuporter  les  fardcaux. 

L'aulnaie  fera  done  plantee  pres  d'un  ruirteau,  enquelques  prairies  fort  raoi- 
tes  8c  aquatiques  :  car  l'aulnc  dc  fa  nature  fur  tous  arbres  demande  l'eau  ,  8c 
veut  que  fes  racines  foient  dedans  8c  plus  bas  que  l'eau,  aurrementil  ne  pren- 
dra  point  d'accroiflement.  L'aulne  n'eft  pas  feme :  d'autant  qu'il  eft  fterile,&  nc 
porte  ni  fleurs  ni  fruit :  on  le  pcut  planter  en  deux  manieres,  ou  de  branches 
prifes  de  gros  aulnes,  ou  dc  racines  vivesqui  font  tirees  des  lieux  humidesavec 
leur  terre,  lefquelles  il  faut  remettre  en  une  autre  terre  pareillemcnr  humide,  8c 
que  pour  le  moins  la  moine*  dc  fes  racines  vives  foient  plus  basque  l'eau ,  8c 
par  dcrtus  couverte  d'un  doigt  de  terre  :  &  cependant  avant  que  les  planter ,  il 
faudra  couper  les  branches  a  un  doigt  de  la  racine,  laquelle  rejettera  enfuice 
pluficurs  tiges.  C^t  arbre  eft  aift  a  reprendre  en  lieux  humides ,  parce  qu'iJ  a 
beaucoup  de  raocllc,  8c  jecte  beaucoup  dc  bois  cn  pcu  de  ceffls.  Vous  pounds 
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faire  line  anlnaic  en  quclque  lieu  haut  :  mais  non  fans  grand  peine  &  peu  dc 
profit  ,  parce  qu'il  fcroit  befoin  dc  l'arrofcr  continuellcment.  ll  vaut  mieux 
que  votre  aulnaie  foit  cn  quclque  lieu  aquatiquc,  comme  nous  avons  die,  pour 
en  avoir  du  plaifir  &C  du  profit  .Voycs  1c  G  Livre.  Ses  feuilles  rcccntcs  cteignent 
les  inflammations,  mifes  fous  la  plante  nuc  des  picds  ,  dclalk  nt  forr  ceux  qui 
font  lailcs  d'avoir  marcher,  plcincs  &  toutcs  moitcs  de  la  rofec  du  matin,  rcpan- 
dues  en  Ete  parmi  le  chambre  font  mourir  les  puces.  Son  c'corcc  fere  a  faire  dc 
l'ancre,  &  a  teindre  les  cuirs  en  noirs. 

DE  L  ETANG,  LA  MARE,  ET  LA  FOSSE  A  POISSON. 

CHAPITRE  XI. 

De  la  mtniere  de  f.iire  les  vlv'u- s  tfr  etangf. 

LE  poincc  principal  d'unc  Maifon  Ruftique  eft  de  nemanqucr  d'aucune  cho- 
fc  ,  tant  pour  la  provifion  du  Seigneur  ,  que  pour  lc  profit  ,  qui  cn  pcut 
venir.  Lc  bon  mcnager  done  ne  feu  pas  pcu  decis  des  poilTons,  vu  qu'il  pcut 
sen  nourrir  ,  &c  en  tircr  un  grand  rcvenu  :  mais  il  doit  avoir  quclque  lieu  dc 
rcfervc  proche  fa  maifon  ,  pour  batir  des  ctangs  ou  vivicrs  ,  afin  qu'au  befoin 
il  y  puillc  trouvcr  de  la  viande  pour  foi  &  pour  fa  famille,  aufli  pretc  qu'en  ua 
garde  manger  ou  cuiiinc,  outre  la  vente  qu'il  pourra  faire  tous  les  ans  de  fc$ 
poillons.  Pour  done  placer  fes ctangs  ou  viviers  il  choifira  joignant  fa  prairie 
quclque  lieu  maigrc  ,  &  duqucl  il  n'aura  pu  tirer  aucun  revenu  ,  qui  foit  cncUn'gv 
tcrre  fcrme  &  fablonneufe  ,  car  tels  lieux  nourrilTent  fort  bicn  le  poilfon  :en- 
corque  le  limoncux  &  fangeux  foit  proprc  pour  la  tanchc,  la  bouibcrtc,  lc  tc- 
tu,  I'anguille,  &autrcs  tcls  poillbns  glaiieux  :  mais  qui  aura  foin  de  fa  fame  il 
ne  peuplcra  pas  les  ctangs  ou  vivicrs  dc  ces  poiilons.  L'etang  fcia  bicn  aflis  , 
s'il  eft  continuellcment  r.ifraichi  par  l'cau  dc  quclque  fontaine  ,  ruilleau  ,  oil 
petite  riviere  courantc  dedans  ,  qui  chafTc  dehors  la  premiere  cau  qui  y  e'eoit  , 
nc  la  laiile  pas  demeurer  dedans  fon  clos:&  pour  cc  rcgard,&  s'il  eft  poiliblc 
que  l'c'tang  air  itluc  d'eau  dc  quclque  part  ;  car  par  cc  moyen  l'cau  fc  rcnou- 
vcllc  &  ratraichit  plus  facilcinent  ,  &  le  poillbn  s'y  c'gaye  ,  &  y  profitc  a  vue 
d'ecil  :  au  contrairc,  I'eau  Croupie  &  corrompuc  lui  donne  une  mauvaifc  nour- 
riture  ,  Sc  rend  fa  chair  dc  mauvais  gout  Sc  mal  plaifant  a  manger,  Il  ne  fauc 
pas  oublier  ccpendant ,  a  mettre  des  grilles  d'airain  ou  dc  f.r  bicn  fences  &  a 
petirs  trous  aux  conduits  par  lefqucls  l'eau  entrcra  &  s  ecoulera  pour  empc- 
ciicr  lc  poilTon  de  fortir.  11  fera  bon  que  l'etang  foit  fort  large  &  grand  ,  afin 
que  les  poillbns  qui  y  feront  cnclos  ,  s'y  egayent  a  leur  aiic  ,  &  nc  fc  fentcnC 
aucunement  d'etre  enfermes  :  il  fera  bon  aulfi  cn  ces  ctangs  de  faire  quclqucs 
recoins,comme  des  pctits  pertuis  &  loges  dans  unc  muraillc,afin  qu'il  y  ait  lieu 
pour  cachcr  &  retircr  le  poirton  ,  durant  les  grandes  chalcurs  d'Ete  :  pourvcu 
toutesfois  que  l'cau  qui  y  fera  entree  cn  pnilfc  forth  facilcmenc. 

CHAPITRE  XII. 
Qui  eft  le  gibler  de  I'etAng. 

CE  qui  recommandc  bcaucoup  un  heritage,  e'eft  d'avoir  aux  champs  le  gi-  Gibtetd* 
bier,  &  le  poillbn.  Quant  au  gibicr  ,  il  clt  panic  dans  les  bois&  la  garcn-  I'ctanfr 
ne  ,  dc  laqucllc  nous  parlcronscn  fon  lieu  :  panic  aux  terrcs  labourables,&  dc 
jafchcres,  comme  lc  lie vrc  grand  &  petit,  la  ptrdrix,  la  caille,  &  I'aloiicttc:  par- 
tic  dans  le  bois,commc  lc  ccrf,  la  biche,  lc  daim,  le  fanglicr :  &  quant  aux  oi- 
fcaux,lc  rainier,  lc  bifct,  la  tourtcrcllc,  lagclinottc,  lc  pluvicr  ,  Sc  autrcs.  Oc 
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pourretoumera  notrc  dtang  Ton  gibier  (  principalenienc  d'oifeaox  )  eft  led- 
dvw ic  vfc  gnc*  ^c  heron  ,  U  beccalle ,  6c  la  beccafline  ,  le  canard,  Caret  lie  ,  &  hallebran  , 
l'oye  fauvage ,  &lc  butor.  Encore  il  y  a  quant  aux  bites  que  les  Anciens  nom- 
merenc  de  double  vie  ,  e'eft  a  dire  ,  qui  vivent  aulli  bicn  dans  les  eaux  que 
dehors,  le  loucrc  ,  le  caftor  (  qui  vericablemenc  a  la  queue  charged  d'efcaillc  , 
ainfi  que  le  poiflbn )  lc  bidvre,eV  le  loir,aufquels  nous  ajourcronsla  tortuc ,  de- 
lices  des  Princes  6c  grands  Seigneurs  :  bicn  que  la  plus  finguliere ,  6c  de  plus 
grand  lavcur  foic  cclle  que  Ton  nommc  Ncmorale,qui  faic  Ton  terrier  dans  les 
bois,  richefle  des  pais  de  Provence  &  Languedoc. 

CH  A  P  IT  RE  XIII. 
De  qtulspoifons  on  doitpcnplcr  Its  e tangs  t  marais  &  fifes  a  po'ftns. 
^Our  peupler  vos  rftangs  6c  viviers ,  il  eft  befoin  que  vous  regardics  foigneu- 
fcrocnt  la  nature  du  lieu  :  car  en  cous  iieux  ne  fc  nourriflcnr  pas  indirterem- 
menc  rous  poiflbns,  les  licux  pierreux  6c  de  rochers ,  nourriflent  bien  les  poif- 
ions  de  leur  nom,  que  nous  apcllons  faxatiles,  comme  truites  ,  perches ,  loehes, 
gardons,  vendoifes,gon  jons.  Aux  lieux  limoneux  6c  fangcux  vivent  6c  fe  gar- 
dent  fort  bien,la  tanche,la  bourbctte,le  t^tu,&  l'anguille.  Les  lieux  fablonneur, 
ou  areneux,  ne  nourriflent  pas  mal  le  faumon  ,  le  brochet ,  le  barbcau.  Ceft 
pourquoi,  afin  que  nous  parlions  en  general :  Pour  le  regard  du  poiflon  d'e% 
rang ,  mares  ou  fofles  les  plus  commuus  6c  qui  peuplent  mieux  ,  font  la  carpe 
Brochet  £  fc  barbeau.  Il  eft  vrai  que  lc  brochet  en  eft  de  boa  mangcr.fi  princfpalemcnc 
do'Jcc.     11  eft  cn  wo  vivc  &  au  travcrs  de  laquelle  coure  quelque  fleuve :  rnais  il  y  a  cc 
Poiflbn    danger ,  que  e'eft  un  tyran  entre  les  poiflbns  d'eau  douce  ,  qui,  mange  &  dc- 
vore  le  menu,  tellemcnt  qu'a  la  p£che  on  ne  rejette  dans  1'ltang  pas  un  de  fes 
pecks,  ainfi  que  1'on  fait  des  autres.  Le  menu  poiflbn  que  I'on  apclle  blanc,font 
la  perchc,  vandoife,  meunier,chevefne,  goujon,  loche,  menuife,  &  vcron,bien 
que  les  premiers  foicnt  delicieux  6c  de  requite  pour  les  malades  6c  gens  deli* 
cats  :  mais  le  plus  royal  6c  de'licicux  eft  la  cruite  ,  qui  ne  fe  trouve  jamais  qu  en 
Traite.  eau  courante,  ou  aux  grandes  Fontaines  La  faulmoniere  eft  de  grand  delice  , 

lair  plus  ferme  6c  rouge,  ainfi  que  le  faulmon ,  dont  audi  die 


aufli  a-t'ellc  la  chair  plus  ferme  6c  rouge,  ainfi  que 
Tanrhe.  portc  le  nom.  L*  tanche,  la  bourbctte, 6c  le  r£tu,  font  des  plus  vils  &  limoneux, 
Angaille.  afnfi  qUe  l'anguille,  qui  toutesfois  eft  finguliere  aux  grands  e'rangs :  mais  quel- 
ques-uns  dedaignent  l'anguille  pour  fa  chair  fade  ,  6c  aufli  que  ron  dit  quelle 
rraye  avec  le  ferpent  ou  la  couleuvre,  quoiqu'il  en  foit,  je  la  trouve  auflt  bon- 
ne en  eau  fort  courante ,  que  la  lamproye  6c  lamproyon ,  poiflbn  venimeux  en 
Lamproye  la  mer,  6c  quand  il  eft  entre  dans  les  grands  fleuves,  comme  la  Loire,  il  eft  d'af- 
Jwmeux  ft»  ferme  nourriture  ,  finon  qu'il  eft  vifqueux  ,  6c  dc  dure  digeftion  ,  quelque 
dc  laancr.  bien  accommode'  qu'il  foit. 

EKie-  Les  excremens  de  I'ctang,  dont  l*on  mange  en  forme  de  poiflbn,  font  la  rei- 
Tncni  dc  ne  ou  grenouMle,  6c  rdcrevitfe  ,  defquels  lc  premier  pris  en  fa  faifon  ,  quand  il 
RrineS  oa  n  cft  pfu$  cn  ^ray » &  °**n  aprete'.a  le  gout  de  quelque  petit  poulet :  I'autre  chax- 
£rcnouit-  gc  plus  I'cftomach  qu'il  ne  nourrit :  toutesfois  e'eft  au  laboureur  6c  fermicr  , 
comme  une  manne  pour  fa  famille ,  qui  aux  jours  de  petites  fStes  fe  donne  le 
Sonei  de  pl^iisr  a  les  prendre  a  lalongue  arbalcte,  6c  au  manequin  ,  comme  audi  le  petit 
ttcha  de-  poiflbn  a  la  fauve,  a  la  trcuie,&  a  la  ligne  :  car  le  fcu,la  tonnelle,  &  l  appat  font 
k^5*  deTeudas  de  tout  droit.  U  n'eft  ricn  dc  meillcur  que  les  rets  6c  lamccon. 
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CHAP1TRE  XIV. 
Qu'ilftMt  cxrer  les  etdttgs  %  &  avoir  foin  de  Id  levee. 

OR  fi  vous  voulcs  avoir  du  profit  de  voire  c*tang ,  ou  de  votre  forte,  vous 
deves  prendre  foin  de  la  mertre  a  fee  de  fix  en  fix  ans,  pour  le  moins  de  la 
curer  de  crois  en  crois  ans  ,  deer  les  rofeaux  ,  joncs  6c  larges  feu i lies  ,  que  Ton 
apelle  nymphea,  &  fleurs  d'eau :  car  cela  empechc  le  poiflbn  a  s'rfgayer ,  le  rend 
lirooneux  6c  de  mauvais  gout :  il  faut.aufli  charter  aux  rats  d'eau, ou  les  prendre  _ 
avec  I'engjn :  &  a  la  lourre,  6c  au  bievre,  qui  detruifent  fort  un  ^wng  :  Encor  il  aui  ia  g 
fauc  que  vous  aye*  foin  que  l'on  ne  tifc  pas  fouvent  au  gibier  qui  fe  crouvera  d'cmi. 
for  l'eau,  avec  I'arqucbuzc  de  chafle  :  car  cela  etonne  le  poiflbn,  6c  le  fait  mou-    ^  tifCt 
rir  bien  fouvent.  11  y  a  audi  d'aucres  mo  yens  pour  les  prendre  ,  6c  l'arbal&e  ,  au  pb« 
foic  a  trak  ou  a  boule  n'eft  pas  fi  dangereufe.  11  eft  vrai ,  que  I'arc  a  jalec  eft  ^'^que- 
plus  fingulier ,  &  fait  bien  autant  de  meurtre  que  le  turquois  ,  quand  il  eft  tire  buzc  ftt~ 
de  bonne  grace  6c  feuremenc.  ""(Ton  ^ 

Le  plus  grand  firais  de  l'etang  eft  I'entretien  de  la  levee  des  deux  cote's ,  6c  *°Le*?c  de 
de  la  chauflee  avec  fa  bondc,  e*clufc  ,  &  foflc ,  pour  reccvoir  l'eau  durant  la  pc-  Vi**Z- 
che,  &  auifi  pour  le  curer  du  limon  6c  mauvaifes  heroes. 

Quant  a  la  mare  6c  la  forte  a  poiflbns ,  elles  doivent  Sere  fouvent  curies  ,  re-  Marc  & 
peuplees  de  nouveau,  6c  rafraichies  de  menuc  denize  :  Auffi  le  bon  metayer  eft  ^igji. 
loigneux  6c  diligent  eh  la  peche  de  toujour*  rejetter  le  menu  dans  l'eau  :  8c  ne 
le  blefler  aucunement  s'il  peut :  il  eft  vrai ,  que  pour  meilleor  me'nage,  il  pique 
a  I'entour  de  fa  fbfle  ou  de  fa  mare  ,  force  plancons  de  faule :  quelques-uns  y> 
mettcnt  I'aulne  6c  1'ormeau,  pour  le  chaufage,  de  la  maigne'e :  d'autrcs  le  trem- 
ble 6c  le  pcuplicr,  felon  la  difpofition  de  la  terre. 

CHAPITREXV. 
De  Id  ttomrtture  des  po'Jftns  d'etttn^  ,  mdre  ,  (£*  feffe  it  poijfftts, 

IL  eft  tres- certain  que  les  poirtons  qui  habitent  en  la  mer  ou  aux  fleuves  6c  ri- 
vieres courantes  ,  ont  plus  grande  commodite*  de  mangeailles  ,  que  ceux  qui 
font  enferm^s  aux  etangs  ,  mares  ,  fortes  6c  viviers:  car  ceux  qui  ont  la  liberie! 
-en  pleine  mer,&  flcuvc«,  trouvent  tou jours  quelque  apat  que  leur  aportc  l'eau 
courante,outre  la  diverfite"  des  petits  poiflbns  qui  font  la  nourriture  des  grands: 
rnais  les  autres  detenus  &  enfermes  en  un  refcrvoir  ,  ne  peuvent  chercher  au- 
cune  pature  :  il  fera  done  befoin  quelquefois  de  leur  jettcr  toutes  fortes  de  me- 
nus poiflbnsboyaux,  6c  entrailtes  des  grands  ,  figues  tendres  decouples  ,  noix 
caflees  ,  cormes  molles  bouillies ,  fromages  frais  ,  lopins  de  pain  bis,  quelques 
fruits  haches  menu,  toute  forte  de  poiflbns  fales,  6c  autre  fcmblablc  viande:car 
Si  le  poirtbn  n'eft  nourri  6c  engraUK  de  la  pature  que  le  perc  de  famille  ou  le 
fcrmier  lui  fera  donner  quand  on  le  portera  a  la  halle  ou  marchl  a  poiflbn(car 
j'entens  que  le  bon  menager  fafle  profit  de  tout  )  fa  maigreur  marquera  artcs 
qu'il  n'aura  pas  6t6  pris  en  pleine  can  1  fa  liberte* :  mais  en  un  refcrvoir,  qui  lui 
ote  6c  rabac  beaucoup  de  fon  prix. 

11  fera  bon  quelquefois  de  repandre  fur  l'eau  dese'tangs  6c  pifcines,des  feuil- 
les  recentes  de  perfil  :  car  ccs  fcuillcs  re'jouiflcnt  6c  rccreent  les  poiflbns 
malades. 

CHAPITRE  XVI. 
De  U  peche  de  states  fertes  depoiffons. 
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LA  p£che  des  poiflbns  eft  diferenre  felon  les  rivieres  &  les  lieux aquatiques 
ou  ils  habitcnr,  pareillcment  felon  U  diverfue'  des  poiflbns :  car  autrement 
la  peche  fe  faic  a  la  mer,autrcment  aux  eaux  donees ;  autrement  les  grands  poiC 
fons,  autrement  l'anguille  ,  autrement  le  brochet  t  autrement  la  carpc  eft  pe- 
chee.Or  parce  que  telle  varicte  de  peche  feroir  fort  difficile  8c  longuc  a  decrirc* 
nous  laiflerons  cette  connoiflance  a  ceux  qui  font  etat  de  vendre  &  achcter  des 
poidbns :  nous  dirons  feulcmcnt  pour  la  commodite  du  pcrc  de  famillc,  que  les 
maticrcs  plus  principales  a  prendre  les  poiflbns,  font  au  mancquin,a  la  trcule,  i 
la  lignc,  aux  rets,  &  a  l'amccon.  Les  retsaportent  plus  grande  quantite  dc  poif- 
fons:roais  ils  font  de  grand  entrctien :  La  treulc  eft  encas  pareil:La  lignc  8c  l*a» 
me^on ,  font  plus  ingenieux  :  mais  moios  fru&ueux. 

L,e  terns  commode  de  pec her  en  Automne,  eft  apres  le  Soleil  couched  prin* 
cipalement  entre  chien  8c  loup,  comruc  on  dit :  car  alors  les  poiflbns  dormil- 
jSJ001  lant>  pcuvent  etre  pris  repofans  avec  des  torches  allumees  &  llambanres.  Et  en 
Hy  ver,  le  terns  propre  a  pechcr  eft  environ  le  midi :  Au  Printems  tout  le  long 
du  jomvavant  le  Soleil  leve' ,  lequel  Printems  eft  le  plus  commode  de  tous  pour 
la  p£che,  d'autanc  qu'alors  I'eau  e'tant  tiede  ,  8c  le  poiflbn  en  frai  t  accourt  dti 
profbnd  a  la  fuperncie  de  I'eau  ,  8c  vient  le  plus  fouvent  au  bord  :  le  terns  plus 
incommode  de  tous  eft  l'Etc ,  principalcment  durant  les  jours  caniculaires 
dont  l'ardcur  fait  mourir  le  poifton  ,  8c\e  contraint  de  fe  retirer  au  fond  de 
I'eau  :  mais  la  peche  en  Ete  fe  doic  faire  toujours  de  nuir.  L'on  doit  avoir  egard 
au  vent  qui  foufle  ,  quand  on  plche  ,  Ci  quand  le  vent  de  Bize  foufle  ,  l*on> 
tourne  fes  rets  contre  le  vent  de  Midi » autrement  dit  marin,ou  de  pluye  :  &  au 
conrraire,  le  vent  de  Midi  fouflant  contre  la  Bize :  pareillcment  quand  le  vent 
de  Zcphire  foufle  ,  les  jrets  doivent  £tre  tourne's  contre  le  vent  Eurus  >  &  au 
contraire  :  fur  tout  la  peche  fe  doit  faire  en  terns  tranquille  8c  hors  dc  tcmpete. 

fembkt^"     *>our  a^cm^cr  *cs  P0*"*005  cn  un  ucu  :  P*en<s  du  pouliot ,  farricttc  ,  origan, 
icsVoif-  rnarjolaine*  le  poids  de  troi*  ecus  de  chacun  ,  e'eorce  dencens  8c  myrrhc  une 
font  ca  m  once  de  chacun:griotte  feche  detrempe'e  en  bon  vinydemt  livre  de  fbye  de  pour- 
^€U*       ceau  roci ,  graillc  de  chevre  ,  aulx,  de  chacun  une  livre  piles  chacun  a  part,  8c 
puis  y  ajoutes  dufablon  delie,8c  une  heureoa  deux  avant  vous  apareres  le  poi£ 
fon  de  cette  mixtion,&  avec  les  rets  vous  environnes  le  lieu  ou  fera  le  poiflbn. 
Pour  prendre  route  forte  dc  poiflbns  j  Prenes  de  la  graiflc  dc  brcbis  ,.  fefarae 
prendre    briile',  aulx,  origan,  thym,  marjolaiue  feche  ,  de  chacun  afles  competaminenr, 
toucc  fotte  &      pile^s  avec  de  la  mie  de  pain  8c  vin ,  donne's  de  ce  melange  aux  poiflbns 
Ou  bien  prenes  griotte  feche  ,  &  U  broyes  ,  &  en  faites  des  pilules  pour  don- 
ner  aux  poiflbns.Ou  bien  faites  un  appat  avec  de  la  chaux  >  vin>  fromage  vieil, 
&  fein  de  bellicr  que  vous  jetterc's  dans  I'eau  ,  vous  verrcs  les  poiflbns  incon- 
tinent accourir  deflus  l'cau.Les  pechcurs  pour  prendre  a  la  ligne  de  petits  poif- 
fons,  accrochent  a  l'arnecon  de  petits  vers  de  tcrre  ,  defqucb  les  poiflbns  font 
fort  friands.Autrcmcnt ,  prenes  cocque  de  Levant,  cumin,  vicil  fromage,  fari- 
lie  de  froment ,  petrifies  fe  tout  enfcmblc  avec  du  vin  ,  formes  de  petkes  pil- 
lules aaffi  groflcs  que  des  pols,  jettcsles  dans  la  riviere  lors  que  I'eau  (era  tran- 
quille :  tous  les  poiflbns  qui  gouteront  de  cette  confection  comme  cny  vre's  & 
ftupides,  accourront  au  rivage  de  l*eau ,  ainfi  pourroiit  £tre  pris  avec  la  main  : 
ou  bien  faites  une  confection  avec  \a  racine  d'ariftoloche  ronde  contufe  ,  ou, 
pain  dc  pourceaux  &  chaux :  jcttcs  fm  l'cau  qudquc  porcioudc  ccctc  confec. 
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tlon  ,  les  poilTons  y  accourront  incontinent ,  cn  aiant  goutc  mourront  fou- 
dainement. 

Pour  prendre  de  petits  poiflbns :  Prencs  de  la  chair  d'efcargot  fans  la  queue,  Pom 
£c  de  ccla  faites  une  amorce  8c  n'en  metres  pas  plus  que  d'un  efcargot  a  la  fois:  Sffiffjiffi 
ou  bicn  prencs  de  la  chair  8c  du  fang  de  veau  bien  broyee,mettes-la  en  un  vaif-  fons. 
fcau  ,  &  la  laifles  ainfi  I'efpacc  de  dix  purs ;  puis  en  ufts  peur  amorccr.  A  utre- 
ment  prenc's  griottc  feche,  8c  la  broyes,  &  cn  fakes  des  pillules  ,  lefqucllcs 
vous  donnerres  aux  poiflbns. 

Pour  amorccr  des  tort ucs  j  Prencs  du  fcl  ammoniac  one  once  :  oignon  a 
le  poids  d'un  ecu  :  graifle  de  vcau,lc  poids  de  nx  ecus,  faices  des  pillules  en  for-  dc?  tot. 
me  dc  feves ,  &  Ics  donncs  aux  tortucs,  8c  viendront  d'cllcs  memcs  a  l'odeur  , 
tc  fc  prcudront. 

Pour  les  feches  }  Prenc's  de  la  lie  dc  vin  fbrt ,  8c  la  mcles  avec  de  Ihuile  ,  &  prendre 
cn  jettc's  au  lieu  ou  vous  connottresque  la  feche  aura  laifse  fon  encre  noir  :  8c  fecfaea. 
ellc  viendra  au  lieu  ou  I'huile  fcra:  8c  ainfi  vous  la  pourres  prendre.  Ou  bien 
pre  ucs  du  fcl  armoniac  deux  onces,  beurre  de  chevre  une  once  :  piles- le  tout , 
&  cn  fakes  dc  petits  pains  mols  :  &  dc  ccla  fVottes-en  quclque  grainc  ou  petits 
linges  qui  nc  foicnt  point  franges :  car  ainfi  les  feches  paitront  a  I'cntour ,  8c 
n'en  bougeront ,  &  incontinent  vous  les  prendre^. 

Pour  prendre  des  loehes  •,  Prencs  du  fon  de  froment  deux  livrcs,  lentilles  cn-  Pow  pe- 
tiercs  demie  livret  m^les  le  tout  enfemble,  &  les  broye's  avec  dc  la  faumurc  en  [^g^* 
fuffifante  quantite  :  puisajoutcs  demi  livre  de  fefame,  &  deccla  il  vous  en  faut 
jetter  dec.a  8c  dela  :  car  auffi-tot  que  vous  I  an  res  jette' ,  tout  le  petit  poiilun  y  . 
accourra  :  8c  davantage,  ils  s'aflembleront  en  un  licu.cncore  qu'ils  foicnt  600. 
pas  loin.  Ou  bien  prenc's  du  fang  de  becuf ,  dc  chevre  ,  dc  brebis,  8c  de  pour- 
ceau  ,  8c  la  heme  qui  eft  aux  petits  boyaux,  thym,  origan  ,  pouliot ,  farriete  , 
tnarjolainc,  8c  lie  de  bon  vin,  autant  d'un  comme  d'autre  ,  grailTe  ou 
snoellc  de  ces  animaux  ,  tant  que  vous  verres  qu'il  y  en  aura  aflifs :  piles  cha- 
cun a  part :  puis  les  melcs  enfemble  ,  8c  en  formes  des  pillules ,  que  vous  jet- 
tcres  au  lieu  ou  vous  voudrcs  aflcmblcr  les  poilTons  unc  heure  auparavant,  puif 
Jettes  les  filets.  Autrcmcnt,  prenc's  du  fane  dc  chevre  noire,  lie  debon  vin,  fa- 
rinc  d'orge  ,  autant  d'un  commc  d'aurre,  Drove's  le  tout  avec  un  poulmon  de 
chevre  de  coupe  bien  menu  ,  faites*  en  des  pillules  pour  en  ufer  a  la  facon  del 
fufdits.  Autrement  prencs  des  aulx  demi  livre ,  fefame  brulc  autant ,  pouliot , 
origan,  thym,  marjolaine ,  farriettc  ,  ftaphyfagre  fauvagc ,  dc  chacun  quatrc 
onccs  ,  farinc  d'orge  une  livre  ,  de  la  fromente'e  autant,  ecorcc  d'encens  deux" 
onces :  meles-lc  tout  enfemble  avec  du  fon  ,  &  cn  donncs  aux  poilTons.  Potr  _f& 

Pour  prendre  des  perches :  La  perche  ne  fe  prend  pas  facilement  aux  rets,  ni  cher  des 
ii  la  nalTe ;  mais  plutot  avec  une  amorce  propre  ,  encore  cn  cau  croublee.  C'cft  P*1'*15** 
pourqnoi  il  faudra  faire  unc  amorce  avec  du  foye  de  chevre,  8c  en  amorccr  l'a- 
roecon  ,  ou  bicn  prencs  des  papillons  jaunes  qui  volcnt,  du  fromage  dc  chevre, 
de  chacun  demi  once,  opopanacis  lc  poids  de  deux  ecus,fang  dc  pourceau  demi 
once,  de  galbanum  autant,  pile's  bien  lc  tout  8c  mcles  enfemble ,  8c  verfts  par 
deflus  de  gros  vin  pur ,  &  en  faites  de  petits  pains,  comme  fi  vous  voulics  fai- 
re  des  parfums,  8c  les  feches  a  l'ombre. 

Pour  prendre  des  faumons  tant  de  riviere,  que  de  mer  t  Prenc's  des  tefticules  Po.uV, 
dc  coq  unc  once ,  dc  noyau*  dc  pommesde  pin  br  ale's  ,  deux  onccs ,  pile's  kfSSS? 
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tout  cnfcmble  jufqucs  a  cc  qu'il  foit  redigc  en  ferine  :  Autremcnt  prenes  dc  la 
grainc  dc  rue  fauvagc,&  graiife  dc  veau  dc  chacun  unc  once,fcfame,deu x  onces, 
piles  -  le  tout ,  &  hires  dc  petits  pains,  defques  vous  uteres. 
Pour  Lcs  truites ,  qui  font  unc  efpece  dc  faumon  ,  fc  prennent  avec  la  main. 
SS'tfuiics  ^tanr  rctir<*s  dedans  Icur  cavcrne,  ou  avec  lcs  rets  ou  natfes,  a  la  lumiere  dc  la 
chandclle. 

Le  goujon  eft  pris  a  l'amecon  ou  treulc  :  La  carpc  eft  pechee  avec  lc  rets  , 
l'amrcon  &  nafle,  mais  bicn  fouvent  trompc  le  rets  ,  enfoncant  la  tetc  dans  lc 
limon  ou  bouibicr  auqucl  cllc  fe  plait. 

Tin  du  Quttrieme  Llvrt. 

LA  MA1SON  RUSTIQUE- 

L  IV  K  E    CI**        I  E%  ME. 

DES     TERRES  LABOURABLES. 

CHAPITRE  PREMIER. 

Dt  Varpentage  &  mtfttrage  des  terrej,  de  tjuelesue  forte  &  forme  tju'elles  foient. 
^y^t  Les  mtfures  communes  pour  trpenter, 

Uoique  Part  de  mefurer  Sc  d'arpenter  Ies  terres  apartienne  plutdt  aux 
Geometrcs  qu'aux  laboureurs;&  que  comme  les  maitres  Ma  (Tons  Sc 
\rchitc&es  ,  qui  doivent  fcavoir   les  mefures  &  dimenfions  ,  ne 
iaignent  pas  mefurer  lcs  bacirnens  qu'ils  ont  fairs  Sc  ordonncs  , 
nui&  s'en  raportent  a  cc u x  qui  font  la  profeflion  dc  mefurer- i  1  femble  audi  que 
cc  nc  foit  pas  l'ouvrage  d'un  labourcur  d'arpenter  fes  tcrres,mais  plutdt  de  ceux 
qui  excrccnr  ce  metier.  Toutesfois,  nous  nc  voulons  pas  que  lc  maitrc  de  not  re 
maifon  de  campagne  ignore  aucune  chofc  de  ce  qui  lui  peut  fervir ,  pour  enri- 
chir  fon  menage,)  ai  trouvc  fort  a  propos,  avant  que  de  patter  outre  au  di fcours 
propofe,  du  labeur  des  tcrrcs  a  grains  Sc  legumes ,  d'cxpliqucr  familierement 
quclques  regies  d'arpentcr,  communes  cn  notre  France,  dontle  fcrmier  pouc 
la  cominoditc  ,  Sc  cn  cas  dc  neceffite  fc  pourra  fc  fervir. 
Lesmcfu-    Pour  cntrcr  donc  cn  d»fc°urs>  touccs  tcrrcs,  prcs,vigncs,  bois,  lflcs,  d'eaux, 
ics  cn      courts,  jardins,  terres  a  grains,  places,  champs,  &  autrcs  licux  font  arpente's, 
Fianju     &  mefures  cn  France  par  pied,  toifc  ,  Sc  pcrchc.  Lc  pied  par  toutc  la  France 
mefiue  dc  contient  rcglemcnt  douzc  poulccs  :  le  poulce  contient  douze  lignts  ,  &  doit 
5Sb  *     e'galer  en  longueur  douze  grains  d'orge  bicn  nourris  joints  enfcmble  cn  large 
faake.     on  en  long  :  La  troifiemc  partic  du  pied  eft  apcllec  dour  :  La  quatricme  partie 
pom.      eft  apcllec  quart  :  La  toifc  Sc  la  pcrchc  fc  mefurent  par  pied  :  mais  il  n'eft  pas 
Pcichc.    "g^  &  on  nc  convient  pas  dc  combicn  dc  pieds  I'unc  &  l'autre  doivent  ctre 
compofees.  Eilcs  font  direrentes  fuivant  les  diferentes  provinces  ,  comme  cn 
Brctagne,  Normandie,  Gafcogne,  Poitou ,  Sc  aux  environs  mimes  dc  Paris  :  dc 
force  qu'cu  certains  cadsoits,  U  toifc  comical  0.  pieds  8.  pouccs ,  Sc  U  per- 
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che  10.  picds  :  En  d'autrcs  la  toilc  concient  7.  pieds  &  4.  polices,  &  la  perche 
11.  picds :  En  plufieurs  la  toifc  conriciu  6  picds  :  &  la  perche  iS.  pieds :  En  Toife> 
d'autrcs  la  toife  contient  6.  picds  c.  poulces  ik  demi  on  environ  ■>  &  U  perche  pectlie. 
1 picds  :  an  dour  fonr  4.  poulces  :  ii  eft  vr.ii  que  coitime  ii  eft  regie  par  route 
la  France,  que  lc  pita  concicnc  1 1.  poulces,  il  eft  auffi  allure  que  la  pcrche  con- 
tient 3.  toilcs :  C'cft  •■.Hirquoi  lans  avoir  grand  egard  a  la  toilc  (  qui  a  la  vcri- 
te  eft  unc  melure  plus  propre  pour  Irs  nu lions  &  archiredtcs  que  pour  les 
arpentcurs  des  tcrres  )  pom  bien  .ir'pe.'tcr  toure  forte  de  tcrrcs  ,  il  fain  fc  con- 
tenter  dc  1.  mefurcs  principles  ,  pied  ,  &  perche  ,  fans  oroettre  les  poulces,  ' 
quarts,  &  dours  qui  font  partie  du  pied.  Qni  plus  eft  parce  que  les  pieds , 
toifes  &  perches  qui  font  dc  pctites  mcfures ,  6c  defqucllcs  refultc  un  nombrc 
prefque  infini ,  oupourle  mnins  trop  faclicux  ,  &  difficile  a  compter  quand 
il  faut  mcfurer  ,  arpenter  un  bois  ,  pics  ,  places,  Hies ,  &  terrcs  labourablcs, 
&  autres  tcls  lieux  de  longues  etendues,  outre  le  pied,  toifc,  &  perche,  l'on 
fe  fcrtd'une  autre  mcfuic  ,  que  les  Francois  apellent  Arpent :  Les  Bourgui-  Arpeor.  * 
gnons,  Champcnois  ,  Cv  plufieurs  autres,  Journeau  ,  pris  du  mot  Latin 
rum  ,  qui  eft  aurant  dc  icire  que  deux  bctiifs  oil  chevaux  accouples&  mis  fous  Joarneao. 
le  joug  ,  pcuvent  labourer  en  unc  journcc.  Les  Normands  Acre  ,  pris  du  mot 
Romain  Aclus,  Laquclle  mcfuic  refulte  dc  plufieurs  perches  ajoutccs  oil  mul-  AcICr 
tiplie'cs  cnfcmblc  ,  coramc  les  perches  refultcnt  dc  plufieurs  picds  multiplies  ; 
il  eft  vrai  ,  que  dc  meme  que  les  perches  ne  contiennent  par  toutc  la  France 
qu'un  certain  nombrc  dc  pieds  ,  audi  l'arpcnt  n'eft  que  d'un  nombre  afleurc 
dc  perches  :  mais  autant  de  pais,  autant  prclquc  dc  forte  de  mefures  d'arpens. 
Car  l'on  pcut  remarquer  en  France  entre  plufieurs  autres  quatre  fortes  dc  me- 
fures plus  accoutumees  d'arpens :  La  premiere  cft,celle  du  Roi,  dont  on  fe  fert 
ordinairemcnt  a  arpenter  les  bois,  qui  eft  dc  11  picds  pour  pcrche,  1  1.  pouccs 
pour  pied  ,  &  cent  perches  pour  arpent  :  La  fecoude  eft  plus  commune  dc  20. 
picds  pour  perches,  11.  pouccs  pour  pied  ,  &  cent  perches  pour  arpent.  La 
troifiemc  moins  commune  eft  de  :  9.  pieds,  un  dour  ,  pour  perche  11.  polices 
pour  pied,  &  cent  perches  pour  arpent.  La  quatrieme  eft  la  plus  commune  de 
toutcs,  1  8.  pieds  pour  perche  ,  1 1.  pouccs  pourpicd,  &  cent  perches  pour  ar- 
penr  :  a  caufe  de  ccsdi  vermes  de  mcfures  d'arpent  ,1'Arpcntcur  ne  laillera  pas 
dc  bien  conduirc  fon  cruvre,  mais  avant  que  commencer  a  arpenter  il  s'infor- 
mera  dequelle  mrfurc  on  a  coutumc  de  fe  fervir  dans  lc  pais  &  l'cndroit  ou  il 
tft  apclle  pour  arpenter.  Il  faut  fqavoir  que  l'arpcnt  peut  ctre  divifc  en  plu- 
fieurs parties.  Demi  arpent ,  ticrccau  ,  quarticr,  demi-quartier  ,  demi-ticrceau 
qui  contiennent  chacun  a  proportion,  cc  que  tout  l'arpcnt  contient. 

Dcs  in  ft  rumens  ,  &  £tns  ncceffaires  a  /'  A '> pir.tc.tr . 

L'Arpenteur  doit  avoir  dix  ou  onzc  Heches  ,  autrement  dites  brochcttes 
ou  affiches  ,  parce  qu'on  les  met  en  terre  pour  conduirc  la  chaine,  fiitesde 
bois ,  garnies  au  bout  d'en  has  d'un  bout  pointu  dc  fer  ,  longucs  dc  deux  picds 
ou  environ  :  groHes  toutcs  dix  ou  onzc  cnfcmblc,  tant  qu'tm  gar^on  de  quinzc 
ans  les  puiiie  tenir  aifement  cn  fon  poing.  Nous  avons  dit  qu'il  cn  faut  dix  ou 
onzc,  njavoir  ,  dix  quand  l'Arpenicur  fc  fcrt  du  baton  dc  Gcomctrie  ,  au  lieu 
d'unc  Heche  ,  ou  ouze  quand  il  nc  fc  fert  point  de  fon  baton.  Lc  fecond  inftru- 
menr  fort  ncccflaire  a  I'Arpcntcur  pour  ctic  bien  allure  dcs  mefurcs  ,  a  fc,avo'r 
dcs  picds  &  perches  &  nombrc,  eft  la  chainc  faitc  de  fcr  d'archal  plurot  que  de 
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corde(  parce  que  la  corde  s'ettnd  ,  &  nc  rerient  pas  tou  jours  fa  longueur  ) 
afles  forte  &  grolle  ,  diftinguee  par  de  petiies  doubles  emaillces,  longues  d'un 
pied  :  a rin  qu'clle  fc  puide  ramatfer  plus  facilcment  tout  en  un  ,  laquelle  doic 
cere  longue  d'unc  perchc,  felon  la  coutume  dc  mefurcr  en  France  ,oudc  1,011 

3.  perches,  felon  l'avis  de  l'Arpenteur  fcx  la  courume  du  pais  avec  un  anneau 
a  chacun  dc  fes  bouts  ,  ou  unc  boucle  Urge  p»ur  y  pafler  aifement  le 
doigt  du  milieu  dc  l'Arpcntcur  &  dc  fon  fcrvitcur,  (i  bien  que  leurs  doigts  y 
puillent  joiier  libremcnt :  la  chaine  doit  ctre  marquee  par  tiers  &  qu  arts  de 
quelques  mailles  diffcrcntcs  aux  mailles  de  la  chaine,afin  de  reconnoitre  ies  tiers 
&  quarts.  Et  quant  a  l'Arpenteur  ,  il  doit  avoir  3.  ou  4.  picds  de  chaine  de 
referve  dans  fa  poche  ,  ou  petit  fac  de  cuir  :  afin  d'alongcr  fa  chaine  G  befoin 
ctoit ,  pour  s'en  aider  au  cas  que  fa  chaine  vint  a  rompre. 


Le  principal  inftrumentde  l'Arpenteur  pour  trouver  afleuremcnt  la  forme  de 
la  terrcqu'il  doit  arpentcr  ,  fi  elle  eft  quarree,  balongue  ,  ou  dc  telle  autre  for- 
me ,  potfr  difecrner  fa  longueur  &  largcur,  pour  rcduirc  route  forrc  dc  tcrrc  & 
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dc  quelque  forme  qu'cllc  foic  cn  quarre  ,  &  pour  bien  drcder  &  commenccr 
fes  mcfurcs,  eft  l'efquicrre  ,  qui  eft  un  inftrumcnt  fait  de  fcr  ,  ou  dc  bois  ,  ou 
dc  brcfil  ,  cquarre,  ou  arrondi  ,  diftinguc  juftcmcnt  &  egalemcnt  cn  liuit  por- 
tions, aiant  la  forme  de  ligncs  droites ,  &  les  plus  dcliecs  &  cenucs  qu'il  lcra 
po/Hble  :  car  plus  cllcs  feront  tenucs  Sc  deliees ,  plus  cllcs  font  fcurcs  Que  ce'e 
cfquierreait  cn  foil  milieu  un  rond  cn  forme  d'anneau  adesepais  ,  pcrce  dc 
fonlong  d'outre  cn  outre  de  huit  Lumiercs.  L'Arpcnrcur  fcra  (a  vifee  ou  clin 
d'ocil  pourdifcemcr  la  longueur,  largcur  ,  &  autre  telle  forme  de  la  tcrre  qu'il 
doit  arpenter  :  il  faut  audi  que  juftcmcnt  au  milieu  de  la  hauteur  de  ce  rond  de 
1'cfquierre  il  y  ait  un  trou,  dans  lequcl  lc  baton  de  l'Arpenteur  puillc  ctrc  rc- 
ceu  „  afin  de  foutcnir  l'clquierre,  Sc  le  rendrc  dc  telle  hauteur  qu'il  fcra  befoin 
a  l'Arpenteur  pour  faire  commodement  fa  vifee  fur  la  tcrre  :  ll  fera  bon  audi, 
«on  toutcsfois  bcaucoup  neccdairc  ,  que  fur  ce  rond  il  y  ait  unc  montrc  pour 
difecrner  les  hcurcs  du  jour  li  befoin  e'toit ,  &  pour  connoitrc  dc  quelle  part 
eft  lc  midi. 

Vous  voie's  en  cettc  figure  l'efquicrre  ,  8c  le  baton  a  part. 
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Baton  de  Le  baton  qui  foutient  I'equierrc  eft  apclle  baton  de  Gcomctrie,  qui  doit  Ittt 
Gcomctiie  je  \y0[%  fort  droits  long  de  iuLpieds  ou  environ,  gros  mediocrcment  pour  etre 
portatif  &  lenir  en  la  main  ,  ayant  le  bout  d'en  bas  point u  ,  &  garni  d'un  bouc 
pointu  de  fer  fort  dur  dc  cpais  pour  etre  mis  dans  terre ,  le  bout  d'en  haut  gar- 
ni d'une  virole  dc  fcr  ou  dc  cuivre  ,  &  d'un  petit  pivot  ayant  forme  de  vis  au 
dellus,&  an  bout  de  cette  virole,  pour  recevoir  &  tenir  ferre  I  cquierre  6c  apli- 
que,afin  qu'elle  ne  fc  bouge,ni  nc  tremble  ou  s'cbranle  au  vent,quand  un  grand 
vent  foufle,  lorfque  l'Arpcnteur  execute  Ton  ceuvre.  Le  baton  doit  etre  de  font 
long  marque  de  marques  de  pieds,demi  pieds,quarts,&  tiers  de  perches. 

L'Arpcnteur  doit  etre  muni  de  deux  fortes  de  tablcttes :  une  qui  foit  faice: 
d'ardoile  afl&epaifle,avcc  une  petite  louche  attached  au  bout  d'un  iacet ,  qui 
foit  de  mane  d'ardoife,afin  qu'il  ne  grave  point  ladite  ardoife  en  faifant  fon  cal- 
cul :  L'autre  tablette  fcra  de  buis ,  ou  autre  matiere  femblable  ,  telles  que  font 
celles  que  Ton  aporte  d'Allemagne ,  ayant  une  touche  de  cuivre  qui  fervira  au- 
dit Arpcnteur  pour  mettre  par  ccrit  les  tenans  6c  aboutiflans  ,  &  le  cootenu  de 
la  piece  dc  terre  qu'il  aura  mefuree. 

Udoit  aufli  avoir  deux  hommes,  a  fc.  avoir  an  aide  pour  aller  devant  lui  por- 
ter un  bout  de  la  chaine,  &  planter  les  dix  ou  onze  fleches,  &  celui  qui  fait  ar- 
penter  fa  terre,  ou  quelqu'un  pour  lui,  qui  doit  montrer  a  l'Arpenteur  les  bor« 
nes  6c  limitcs  dc  la  piece,foit  terres,ou  bois,  ou  pris,ou  autre  telle  place. 
Commt  i'  ArpcntcHr  doit  ext  cuter  fon  osttvre, 
L'Arpenteur  done  etant  foumi  de  tous  les  inftrumens  fufdits  fervans  a  l'ar- 
pentage,  &  aiTille  de  deux  hommes  pour  lui  fervir  a  faire  fon  devoir,  doit  avant 
que  commencer  &  pafler  outre ,  s'informer  foigneufement  de  la  manicre,fac,on 
&  coutume  de  mcfurer ,  du  lieu  auquel  il  fera  apclle' ;  de  quelle  longueur  doit 
etre  fa  chaine  :  combien  de  perches  contient  l'arpent  en  cc  pais  la,  &  la  perche 
combien  de  pieds,comme  nous  avons  dit  ci-deflus  ,  autant  de  pais,  autant  de 
fortes  de  mefures  outre  ccla,  c*tant  bien  inftruit  des  feparations  ,  bornes  &  li- 
mitcs de  la  piece  de  terre  qu'il  veut  arpenter  ,  il  doit  oter  ou  pour  le  mo  ins 
bien  troufler  fon  manteau,  fe  mettre  a  I'un  des  bouts  de  la  piece  de  terre  ,  ou 
bois,  ou  pre  ,  ayant  les  fUches  attaches  toutes  cnfemble  a  fa  ceinture ,  du  cote* 
droit :  6c  mettre  dans  terre  fon  baton  de  Geometric,  accommoder  &  aflurcr  fon 
e'quierre  au  bout  du  baton,  a  l'endroit  ou  eft  le  petit  pivot ,  donner  a  fon  aide 
les  dix  fleches  qu'il  a  attachees  a  fa  ceinture,  du  cote  gauche ,  puis  la  tete  pan- 
chee,  vifer  au  clin  de  I'ccil ,  au  travers  &  par  dedans  les  lumieres  de  I'equierrc 
la  forme  &  la  longueur  par  un  cote*  de  I'equierrc  ,  puis  la  largeur  ,  par 
l'autre  coi6  de  I'equierrc  (  fans  bouger  ni  tourner  aucunement  I'c'quicrrc 
hors  de  delTus  le  baton )  de  la  piece  de  terre  qu'il  veut  arpenter  j  il  eft  vrai , 
qu'il  n'aura  pas  befoin  d 'cquierre  ni  de  baton,  Ci  la  piece  eft  quarree,  ou  de  pe-  « 
tite  e'tenduc,  parce  que  fans  e'quierre  il  lui  fera  facile  de  difcerner  la  forme  de 
la  terre  :  mais  il  fe  fervira  feulement  de  fes  fleches  ,  qu'il  donnera  a  fon  aide  , 
6c  de  la  chaine  de  laquelle  il  tiendra  un  bout  par  fa  bouche,  6c  donnera  l'autre 
a  fon  aide  qui  ira  devant ,  pour  mettre  les  fleches  a  chaque  bout  de  la  chaine, 
tous  deux  ufans  dc  cette  forme.  L'aidc  ira  devant,  6c  le  premier  tiendra  dedans 
fa  main  gauche  les  dix  fleches  toutes  enfemble,  6c  en  laiilera  onze  a  fon  maitrc 
Arpenteur  pour  mettre  au  lieu  ou  il  commencera  fon  arpentage  (  fi  d'avantu- 
rc  l'Arpcnteur  au  lieu  dc  flechc  n'aime  micuxfc  fervir  dc  Ion  baton)  1'aide  tien- 
dra 
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dra  1'un"  des  bouts  de  fa  chainc  par  fon  anncau  ,  avcc  lc  doigt  da  milieu  dc  la 
main  droitc  ,  fans  cn  ctre  incommode  :  Sc  mettra  dans  terrc  une  des  fleches  an 
bout  dc  la  chainc  ctenduc  dc  fon  long  :  lc  maitre  Arpeurcur  fuivra  eclui  qui 
levcra  la  flcchc  que  fon  aide  aura  mifc  dans  terre,  puis  l'aidc  pallcra  outre  por- 
tant  toujours  la  chainc,  metcant  une  flcchc  au  bout  d'iccllc,  laqucllc  flcchc  lc 
maitre  Arpcnreur  levcra,  Sc  tous  continueront  ce  foin,l'un  a  mettrc  les  filches, 
&  l'autrc  a  les  lever,  jufques  a  cc  que  I'Arpentcur  aura  rccueilli  Sc  am.tflc  rou- 
tes les  dix  ou  onzc  fleches  qui  fcront  dix  perches  :  chaquc  flcchc  remarquanc 
lc  bout  dc  la  chainc,  laquclle  doit  contcnir  une  perchc  ,  comme  nous  avons  dit 
cy-devant :  par  ainfi  les  dix  fleches  ainfi  levees  montreront  qu'il  y  aura  d'un 
bout  de  terrc  a  l'autrc  dix  perches.  Cela  fait,  tous  deux  iront  aux  deux  aurres 
bouts  dc  la  piece  dc  terre  &  feront  dc  mcme  comme  du  premier.  Ou  bicn  l'Ar- 

{>cnteur  ayant  mcfnr^  d'un  cote  long,  mcfurera  lc  large ,  &  laiiTcra  l'autrc  cote 
ong  &  l'autrc  cote  large,  ayant  prcvu  par  fon  Equierrc  que  la  piece  dc  terrc 
qu'il  mcfurc  eft  quarrec,s'il  n'aimc  mieux  pour  allurcr  Sc  contentcr  fon  maitre, 
arpenter  a  part  les  deux  longueurs  Sc  les  deux  largcurs.  D'o6  il  arrivcra  que  it 
la  piece  de  terrc  ou  dc  bois  par  cxcmple,  a  de  bout  a  autre  dc  tous  les  cotes  dix 
perches,  en  multipliant  un  cote  par  l'autre,  a  fcavoir  dix  par  dix,  ils  auront  la 
lomme  totalc  des  perches  du  quarre,  qui  fcront  cent  perches  qui  eft  un  arpent: 
par  ainfi  I'Arpentcur  jngera  que  cc  lieu-la  contiendra  un  arpent.  Auffiaucas 
que  la  terrc  rut  plus  fpacieufc  ,  Sc  dc  plus  longue  ctenduc  que  dix  perches  cm 
quarre,  ils  continueront  ce  mcfurage,  Sc  pallcront  outre  lc  bout  a  autre,  comp- 
tant  cc  qui  fera  de  furplus  ,  Sc  rcduifant  toujours  tout  ce  qu'ils  auront  mefurc 
avcc  leur  chainc  a  cent  perches  pour  arpcnt.Voila  le  moyen  facile  pour  mcfurcr 
les  terres,  bois  ,  Sc  autres  licux  de  petite  ctenduc  Sc  quarrce,  cn  quoi  il  n'eft  pas 
grand  befoin  d'equicrre  :  mais  fi  la  piece  dc  terre  ou  dc  bois,  ou  d'autre  tel  lieu 
eft  de  grandc  ctenduc,  Sc  de  droit  hi  dc  tous  cotes  ,  comme  dc  cinq  ou  fix  cens 
arpens  ou  plus,  il  fera  nccctfaire  que  I'Arpentcur  fc  fervc  dc  fon  cquicrrcpour 
mcttre  fon  baton  dc  Geometric  a  l'un  des  bouts  de  la  piece ,  Sc  accommo- 
dera  au  bout  d'en  haut  de  ce  baton  fon  equierrc  ,  vifera  au  travers  des  lumie- 
rcs  dc  fon  equierrc,  l'autrc  bout  dc  la  terre,  fi  la  vuc  &  l'ctenduc  dc  la  terrc  lc 
peuvent  permettrc,  finon  fi  loin  que  fa  vuc  portcra,  auqucl  endroit  dirc&emcnt 
ou  regardcra  la  lignc  droitc  dc  I'cquicrre.cnvoycra  fon  aidcou  un  autre  hommc 
mettrc  un  diamctrc  ,  a  fcavoir  un  cchalas  ou  perchc  ,  ou  jalTon  ,  ou  autre  cer- 
tainc  marque  :  tellcment  diftante  que  I'Arpentcur  la  puille  voir  du  bout  dc  la 
piece,  dont  il  fail  voir  fa  vifee  :  mcme  plufieurs  diamctres  en  plufieurs  licux, 
toujours  regardans  dircclement  le  premier  diamctrc,  au  cas  que  la  piece  dc 
terrc  ftit  dc  plus  longue  etenduc,  tk  qu'un  diamctrc  fcul  ou  deux  ou  trois  n'y 
puiflent  fufrire  pour  nc  pouvoir  ctre  vus  ni  difecrnes  aifement  par  l'Arpenteur. 
Lc  diamctrc  ou  les  diametres  ainfi  mis  ,  ferviront  a  I'Arpentcur  pour  micux  tk 
plus  facilement  arpenter  la  piece  ,  ctant  prefque  divifee  cn  plufieurs  portions 
cgales.  Si  e'eft  une  piece  dc  bois  taillis  qu'on  veiiillc  arpenter  ,  il  faudra  que 
I'Arpentcur  &  deux  ou  trois  buchcrons  ,  coupent  9c  abatent  quantitc  dc  ce 
bois  taillis,  pour  fairc  un  chemin  de  telle  largeur  ,  que  I'Arpentcur  5c  fon  aide 
puilfcnt  pafter  aifement.  Si  e'eft  un  bois  dc  haute  fuftaye  dc  longue  e'tenduc,lcs 
gros  arbres  ferviront  dc  diamctres  ,  fans  y  mcttre  des  cchalas  pour  y  faire  des 
diametrcu :  s  il  eft  dc  petite  ctenduc  ,  il  ne  fera  pas  befoin  de  diamctres.  Ainfi 
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I'alignement  fait ,  &  les  diametres  ainu"  mis ,  &  parvenus  jufques  a  1'autre  bout 
dc  la  piece  de  rcrre  ,  l'Arpenteur  donnera  a  Ton  aide  les  dix  fleches ,  reriendra 
l'onze,  ou  au  lieu  d'ellc  fe  fcrvira  de  fon  baton,  &  tiendra  I'un  des  bouts  de 
la  chaine  avec  le  maitrc  doigt  de  la  main  droite,&  fon  aide  tiendra  I'aiure  bout 
de  la  chainc  avec  1c  maitre  doigt  de  la  main  droite  ,  &  aura  dans  la  main  gau- 
che les  dix  Heches  cnfcmble,  defquelles  en  mettra  dans  terrc  une  a  chaqne  bour 
de  U  chaine  etenduc  ainfi  que  nous  avons  dit.  Vous  voies  en  la  figure  fuivante 
dc  cjuclle  facon  I'arpentcur  &:  fon  aide  executent  I'arpentagc. 


La  mdn'tere  de  redulre  routes  fortes  de  terre  en  ejitarre  a  I'avper.tAft. 
✓-vR.  parce  que  routes  terres  ne  font  pas  d'une  meme  forme  :  audi  les  mefu- 
V-/rcs  n'y  pcuvent  ctre  accommodcics  dc  meme  facon  :  e'eft  pourquoi  pour 
en  parlcr  en  general,  il  faut  notcr  que  tons  lienx  ou  font  quarrc^ou  plus  longs 
que  larges,que  l'on  apcllc  balongues,droits  ou  inegaux,tant  en  longueur  qu'en 
largeur  que  l'on  apcllc  balongucs  cornus  ,  ou  en  forme  d'un  coin,  a  fcavoir, 
longs  egalcmcut :  raais  Urges  iocgalerncnt,  on  en  triangle  e'gal ,  ou  en  triangle 

Digitized  by  Google 


I  I  V  R.  E  CINQUIEME.  4^7 
inegal ,  ou  ronds  ou  cn  dcmi  ccrclc  ,  ou  en  arc  ,  ou  ils  one  plufieurs  angles  Sc 
coins,  ou  ils  ont  plulieurs  figures  cntrcmelccs  ,  ou  ils  font  enclaves  i'un  dans 
l'autre  :  pour  mcfurer  avee  feurcte  tous  ccs  lieux,  il  faur  les  reduirc  au  quarrel  , 
qui  eftcomme  la  regie  de  Policletc  pour  bicn  mcfurer  routes  tcrres  Sc  placcsrla 
vncfuredu  quarie  eft  bicn  facile  commc  nous  avons  ditjkfc,  avoir,  parcil  nombre 
dc  perches  de  rous  cotes,  qui  eft  dix  perches  a  l'arpent  Frai^ois  jefquclles  mul- 


tipliecs  par  foi  mcrac  ,  qui  eft  dix  par  dix  ,  font  la  fomme  rotalc  des  perches 
dc  l'arpent  Francois  ,  qui  font  cent  perches  ,  a  dix  -  huit  pieds  pour  pcrche. 

Si  done  la  rerre  eft  rrouvee  par  le  mefurage  qu'en  a  fair  PAipentcur  ,  plus  loogne  US 
longuc  que  large,  aiant  toutcsfois  les  deux  longueurs egales  ,  Sc  les  deux  lar-  que  large, 


geurs  aulli  dgalcs,  que  Ton  apcllc  balongue  droitc  ,  pour  la  reduire  cn  quarre ,  j£ngudeut 
a  faut  fc  fouvenir  (  ou  bicn  avoir  mis  par  ccrit  cn  fes  tablcttcs  pour  mieux  s  en  eg  fe  &  dc 
fouvenir  )  le  nombre  des  perches  de  la  longueur,  Sc  ccllcs  dc  largeur,  Sc  multi-  Jigf"^ 
plier  la  longueur  par  la  largeur,  ou  les  perches  de  la  longueur  par  les  perches  ^cui  ca- 
de la  largeurrpar  cxcmple  ,  fi  l'Arpcnteur  a  trouve  en  la  longueur  egalc  d'u"" 


iple  ,  li  l'Arpcnteur  a  trouve  en  la  longueur  egalc  d'unc 
tcrrc,vingt-cinq  perches  Sc  cn  largeur  egalc  quatre  perchesrilmultipliera  vingc 
cinq  par  quatre  Sc  dira  quatre  fois  vingt-cinq  font  cenr :  Cerrc  terrc  done  con- 
tienr  cent  perches,  Sc  par  confequent  un  arpent  a  cent  perches  pour  arpenc  , 
dix-huit  pieds  pour  pcrche  :  En  parcil  cas  ,  fi  la  longueur  eft  moindre  ou  plus 
grande  ,  la  large  moindre  ou  plus  grande  que  le  nombre  de  la  longueur  Sc  lar- 
geur multiplier  enfcmblc  fut  moindre  ou  excedanr  l'arpent,  il  fcra  fon  calcul  a 
proportion, felon  le  nombre  moindre  ou  plus  grand  des  perches  tant  de  la  lon- 
gueur que  dc  la  largeur  :  commc  par  exempk:li  I'Arpenreur  a  trouve  cn  la  lon- 
gueur d'unc  rerre  trcntc-fept  perches  Sc  dcmi  ,  &  cn  la  largeur  une  pcrche:  il 
multipliera  trente-fepr  perches  &demi  par  une,  Sc  dira  que  ccttc  tcrre  contienc 
trentc-fept  perches  &  dcmi  ,  qui  font  le  quartier  Sc  dcmi  d  un  arpent  a  cent 
perches  pour  arpent ,  &  dix  huit  pieds  pour  perchc  :  par  le  mcme  moicn  ,  fi  la 
terrc  a  de  longueur  dix-fept  perches,  &  de  largeur  deux  perches  ,  fix  pieds  , 
cn  multipliant  dix- fept  perches  par  deux  perches ,  fix  pieds,  il  trouvera  un 
quartier  Sc  demi  deux  perches  trois  pieds  d'arpenr  j  a  cent  perches  pour  apenr, 
&  dix-huir  pieds  pour  perche. 


Si  la  rerre  eft  rrouvee  par  I'arpentage  qu'en  aura  fait  I'Arpentcur  ctre  de  ba-  ^"^j."0" 
longueur,  commc  e'eft  a  fcavoir  ine'galc  tant  en  longueur  des  deux  cotes  qu'en  foUCs  |c$ 
largeur ,  qucfi  Tun  des  bouts  fut  plus  Urge  que  l'autre,  Sc  I'un  des  cote's  plus  f&rf*  *P- 
long  que  l'autre,  il  faut  fc  fouvenir  ,  ou  pour  s'en  mieux  fouvenir  rnettrc  par  j^u*  *" 
<fcrit  en  fes  tablcttcs  le  nombre  des  deux  longueurs,  &  eclui  des  deux  largcurs  ^uaui*. 
incgales,  puis  reduire  les  deux  longueurs  ,  comme  audi  les  deux  largcurs  en 
cgalitc,  enfin  multiplier  la  longueur  egale  par  la  largeur  audi  egalc,  commc 
par  exemple,  fi  I'un  des  bouts  larges  d'icelle  contient  quatre  perches  ,  Sc  l'autre 
bout  deux  perches  fculcmcnc  ,  fc  I'un  des  cotes  de  la  longueur  contienc  feizc 
perches  Sc  l'autre  dix  perches,  pour  mettre  Sc  reduire  la  chofc  en  quarrurc  ,  il 
faut  des  deux  perches  donr  I'un  des  bouts  large  furmonte  1  autre  ,  prendre  la 
moitie,  a  fcavoir  une  perche ,  &  lajourer  avee  les  deux  perches  de  l'aurre  bour, 
ainfi  feront  rrois  perches  de  chacun  bout  large  :  Et#dcs  fix  perches  donr  I'un  des 
cotes  longs  furmonte  l'autre,  en  prendre  audi  la  moitie  qui  font  trois  perches: 
&  les  ajoutcr  avee  les  dix,ainfi  feront  rreize  perches  de  chacuia  core  long  :  puis 
prendre  1c  nombre  d'unc  largeur  ainfi  e'galec  i  l'autre,  qui  eft  deux  perches  , 
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pour  multiplier  unc  longueur  audi  egalee  a  l'autre  ,  qui  eft  treize  perches,  & 
compter  trois  fois  treize  font  trentencuf ,  l'on  aura  trente  ncuf  perches  qui 
font  un  quartier  &  demi  avec  unc  perchc  &  demi,  d'un  arpent,  a  cent  perches 
pour  arpent,  &  dix-huit  pieds  pour  perche :  il  fatirgardcr  cette  regie  en  tou- 
teschofes  dc  balongue  cornue  ,  que  le  bout  &  cote  qui  contient  le  plus,cou- 
vre  le  moindre  /.  &  faire  qu'ils  loicnt  en  nombre  pareil  pour  les  rainener  a  la 
quarrure.  i 
Tetre  en     Si  la  terre  eft  en  forme  d'un  coin  ,  a  fcavoir  longue  cgalement  des  deux 
foimc  dc  cotes,  cV  l'un  des  bouts  plus  large  que  l'autre,  commc  par  exempie ,  longue  de 
vingr  perches  ,  6c  lar^e  par  un  des  bouts  de  fept  perches  ,  &  de  l'autre  trois  , 
alors  il  faudra  alTcmbler  les  deux  largeurs  ,  qui  fcronr  enfcmble  dix  perches  , 
prendre  la  moirie  de  cela,  feront  cinq  pour  multiplier  la  longueur,  puis  compter" 
cinq  fois  vingt ,  vous  aures  cent  perches,  qui  font  un  arpent ,  a  cent  perches 
pour  arpenr,  &  dix-huit  picds  pour  perche. 
Terre  en     Si  la  terre  ctoit  en  triangle,  a'iant  trois  cotes  egaux,  il  faudra  tenir  cette  re* 
m'ang  e.     |c     •  c^  jc  fcavoir  combien  de  perches  il  y  a  en  chaque  cote  du  triangle,puis 
multiplier  le  nombre  d'un  cote  par  le  nombre  dc  la  moitie  de  l'autre  cote  :  ce 
qui  refultcra  ,  fera  le  nombre  total  des  perches  du  champ.  Je  fupofe  que  le 
champ  de  Trigone  e'gal  ait  dix  perches  dc  chaque  cote,  je  multiplicrai  le  nom- 
bre d'un  cote  par  la  moitie  du  nombre  de  l'un  des  autres  cotes,  a  fcavoir  dix 
par  5 .  qui  font  50.  perches  ,  qui  eft  prcmieremcnt  demi  arpent  >  a  cent  per* 
ches  pour  l'arpent,  18.  picds  pour  perches  ,  &  11.  perches  pour  pied. 
Terre       Si  la  terre  avoir  la  forme  d'une  tere  de  boruf :  e'eft  a  dire ,  de  deux  trigones 
frnmcHe  ^gaux  joints  enfcmble ,  &  que  chaque  cote  continue  a o.  perches ,  je  multi- 
dear  tri.   plierai  le  nombre  d'un  cote  par  le  nombre  de  l'autre  cote  ,  a  fcavoir,  ao.par 
gones.      1Q  &  jiraj  1Q  f0i$  10  pClchcs,font  400.perches  400.pcrches  valent  4.arpcn$, 
a  cent  perches  pour  arpent.  18.  pieds  pour  perches. 
Terre  de     Si  la  terre  e'toit  rondc  en  forme  d'un  cercle,  il  faut  divider  cette  rondeur  cn 
wnde      2*  diametres  ,  qui  faiTent  quatre  quarts  egaux  dece  rond  :  fcavoir  le  nombre 
des  perches  de  chaque  quart ,  puis  multiplier  un  quartier  par  l'autre  ,  la  fora- 
me  qui  proviendra  de  la  multiplication  fera  la  fommede  toute  la  rondeur  de 
la  terre :  par  cxentple,  chaque  quart  du  rondcontient  10.  perches  ,  nous  mul- 
tiplierons  20.  par  10.  qui  feront  400.  ainfi  feront  4.  arpens  que  cette  terre 
rondc  contiendra,  a  cent  percHes  pour  arpent ,  dix-huit  pieds  pour  perche  , 
douze  pouces  pour  pied, 

Si  la  terre  eft  d'une  forme  entremelee  dc  plufieurs  figures  ,  le  meilleur  fera 
'  Terre  en.  de  reduire  par  le  moien  de  I'efqnierre  routes  ces  figures  difFcrentcs  en  figures 
dcr^-6  9«a"ecs,&  en  icclles  rechercher  le  nombre  des  perches,  &  ajouter  lefdits  nom- 
feuif  figu>  bres  l'un  avec  l'autre  :  Et  fi  les  reduifant  en  figures  quarries ,  vous  eraprunte's 
res.  quelque  chofe,  il  faudra  deduire  le  nombre  de  cc  que  vous  aures  emptuntc  fur 
le  nombre  total  que  vous  aures  ramaiTe  j  parce  moien  vous  aures  le  nombre 
enricr  de  la  terre. 

Terre  en-  Si  la  terre  eft  enclav<fe  dans  quelque  autre  terre,  il  faut  tout  mefurer  enfem- 
clavec.  pU1«s  ^tcr  |'cnciavcurCj  &  feparer  l'une  d'avec  l'autre,  &  la  mefurer  a  parr. 

Voila  fuccin&cment  ce  que  le  laboureur  doit  connoitre  pour  mefurer  les 

terrrs  :  S'il  lui  arrive  quelque  arpentage  dc  plus  grandc  confequence  ,  il  doic 

ayoit  rccours  aux  raaicres  arpenccurs. 
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CHAPITRE  II. 
Qutl  tfptct  &  et  endue  doit  svoir  U  terre  Ub  our  able. 

SI  vous  voulc's  que  vos  tcrrcs a  grains  foicnt  belles  a  la  vuc: ,  aife'cs  a  labou- 
rer &  dc  grand  raport,  divilcs  kscn  pkiiieut s  pieces  qui  ioient  quarrccs,  & 
qu'clles  n'aient  pas  chacune  plus  haut  dc  40.  perches  cn  longueur ,  ni  inoins 
dc  30.  on  Z5  .  &  au  cas  que  la  commodity  du  lieu  ne  permit  pas  que  vous  les 
puiflics  faire  quarrces ,  faiics-lcs  balongues  ,  nun  toutcs  fois  de  plus  iongue 
ctenduc  que  dc  40.  perches  :  car  outre  unc  infinite  d'autres  incommoditcs  & 
pluheurs  qui  s'enfuivent  des  champs  de  peu  d'etendue  ,  &  que  le  profic  cn  eft 
plus  grand  ,  c'cllquc  les  baufs  &  chevaux  y  Lbourcnt  avee  moins  dc  travail 
&  dc  fatigue  ,  parcc  qu'ils  s'cjouillcnt  &  rcprt-nncnt  halcine  c'tant  au  bout  du 
fillon  :  mais  audi  lois  que  lc  Ubvureur  ncttoic  c\:  dechargc  Ton  foe  dc  la  tcrre  , 
puis  le  tranfporte  pour  commcnccv  1'autrc  r.iic,  &  lillon,  faitcsque  vos  tcrrcs 
foiet  unics:car  outre  le  plaiiir  que  vous  auics  dc  les  voir  d'un  bout  a  autre,  cllcs 
feront  encore  aifces  a  cere  labourers,  fume'es  Sc  fcme\rs;foilbies  les  tout  autour, 
ou  pour  lc  moins  les  1. cotes  des  folio  :  cant  pour  ruirc  e'eoukr  1'cau  des  pluics, 
qui  s'y  pourrok  arrcter  que  pour  cmpcchcr  les  pallans  dc  les  travcrfcr.Nc  plan- 
ters ni  dedans  r.i  a  l'cntour  de  vos  tcrrcs  a  grain  aucuns  arbres,  a  caufe  dc  leur 
ombrage  ,  ctant  allure  que  plus  cllcs  icronc  a  decouve rt  plus  cllcs  auront  la 
jouiilance  du  Solcil  &  des  vents  qui  les  dechargeront  de  la  poudicrc  ,  defcu- 
dront  le  plus  (ouvent  des  neiges ,  broliillars  ,  6e  iciupctcs.  ht  au  cas  que  vous 
voulullies  planter  quclqucs  arbtcs,n*y  phntcs  d'autres  aibrcs  que  des  (aules,ou 
autres  tcls  qui  nc  foicnt  pas  bcuicoup  ombrageux  ;  car  les  pcuplcs,  trembles  , 
&  anlncs.dont  l'ombragc  nVft  pas  fculement  dangcuux  &  nuiliblc  aux  champs 
labourablcs  :  miis  encore  par  leurs  graudes  &  grolks  racincs,  attircnt  a  cuxle 
mcillcur  fuc,  fucccnt  la  graiile  dc  la  tcrrc  ,  &  oiUnt  lc  incillcur  au  grain  qui  7 
eft  feme. 

CHAPITRE  I 
Combien  de  f.^ons  demande  U  terre  Ubourabte, 

POur  parlerdonc  des  tcrres  proprcs  aux  grains  &  aux  legumes  ,  il  faut  fa-  hUhe*. 
voir  cn  gcncral,quc  la  manierc  dc  les  eultiver  eft  difercntc  fuivant  les  lieux  Reft  bale. 


Rclais. 


tc  noa 


&  les  endroits  ou  cllcs  font  fituees :  mais  quoi  qu'il  en  foit,  il  faut  que  les  pre- j?  . 
mieres  facons  de  la  jafchcre  ( que  les  Ancicnsnommoient  champ  rcftibulc  &  deculuvcc 
relais  )  foicnt  d'epierrer  par  tout  bien  uniment  avee  le  raftcau ,  ou  autrement : 
car  la  terrc  n'ctant  pas  cultivee,n'cngendrc  que  des  pierres  &  des  herbes  fortes 
&  inutilcs,commc  les  reftes  du  fumicr  confume,&  altere  jufques  au  5.  degrc  dc 
chaleur.  Et  il  nc  faut  pas  doutcr  que  la  tcrrc  franche  ,  quand  cllc  ne  devroic 
prod u ire  quedescigucs,  du  chiendent,  mourron,  mercuriale  ,  chardon  dc  plu- 
fieurs  fortes,  hicbles ,  vellcron,  pavot  rouge  ,  aveneron,  vcrvcinc ,  aubifoins  , 
cornuette  ,  ou  autres  tclles  herbes  inutiles,  fans  omcttrc  la  niellc ,  I'y  vraye ,  6c 
ce  que  l'on  nomine  arrecc-bceuf ,  ou  pour  le  moins  la  fumcterrc  &  la  hanne- 
bauue  ,  encore  fcra  cllc  quelquc  chofe  \  il  y  cn  a  mcmc  qui  produilent  d'ellcs-  l«  het 
mcmcs  la  morante  ,  qui  eft  la  fauflc  camomillc  :  le  myrrhis  hcrbc  proprc  a  la  tren'Tqucl 
hcrgnc :  ce  font  des  terrcs  franches,  &  cc  que  l'on  nomine  chaincpytis,  comince^.lc  rer- 
j**y  autresfois  vu  en  Francc:Pour  la  diftin&ion  dc  ces  herbes  les  chardons  mon-  ctoifj 
trcnt  la  chaleur  du  tcrroir  ,  par  leur  racine  aromatique  &  odorantc  j  la  eigne  jfem. 
l'ache  fauvage ,  la  fumcterrc  vienncut  dc  pourriturc  :  lc  lizct  petit  &  grand 
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viennent  partie  dc  fcchercflc,  panic  d'alteration  d'humeur  j  la  morallc  petite  8c 
grande  vicnncnt  de  la  partie  rroide,  qu'cllcs  tirent  de  l'humeut  de  la  tctrc  :  la 
mercuriale  de  deux  fortes,  I'euphraifc  aulfidc  deuxoutrois  flcurs  dirFerentes, 
la  menue  ozeille  rouge  par  defl'ous,les  trois  fortes  du  plantain  tiennent  du  firoid 
ou  tcmpere' :  mais  le  crcflbn  alenois  ,  6c  1  herbe  croillant  aux  fbfles ,  que  l'on. 
nomme  eryfimon,  la  roquette ,  le  fenevd  fauvage  ,  6c  merne  la  feine  des  deux 
U  N*  fortes,  ont  des  natures  differentes  6t  plus  chaudes,  felon  l'humeur  qu'elles  ont 
jamaUoi       ^ear  ProPr'et^  :  En^n  >  ce  font  de  certains  jeux  6c  ptaifirs  de  la  Nature  ,  qui 
five.       quoi  qu'cllc  ne  foit  pas  cultivee  en  fa  terre  ,  ne  vcut  pas  demeurer  oifive  ,  ou 
fans  faire  quelque  action,  lleft  vrai  que  le  chiendent  &  celle  que  l'on  nomme 
arrete-boeuf,  ferablent  vouloir  plus  que  la  verveine  &  fanguinaire  prendre  pof- 
feffion  du  lieu  ,  ou  elles  croirfent  faute  de  culture  :  mais  elles  craignent  le  cou- 
trc,  comme  leur  tyran.  Pour  conclurc,  ccs  heroes,  couples  &  dcracinees  par  un. 
long  &  profond  labourage,  doivent  enfuite  ( principalement  les  chardons )  erre 
rcbattucs  6c  brifees  avant  les  premieres  pluycs,  afin  que  rien,  non  plus  que  du 
ferpent  venimeux,  ne  puillc  dans  la  fuite  recroitre  :  car  leur  naturel  eft ,  fi-tot 
qu'elles  recoivent  quelque  peu  d'humeur  celefte  de  fe  joindrc  6c  attacher  11 
fort  au  limon  de  la  terre,  qu'cllcs  en  prennene  Ci  bien  poflcflion  ,  que  bien  fou- 
i.Fa^on.  vent  elles  la  fuftoqucnt.  Concluons  done  que  les  fafons  de  la  terre  labourablc 
%  F'Son.  £onc  prcrnicremcnt  efpicrrcr  ,  amander ,  etendre  te  fumier  ,  ou  la  marner ,  fe- 
3       *  condement ,  raionner ,  cfmoter  avec  lc  rouleau  ou  planchc ,  couvrir  :  enfuite 
quelque  terns  apr<fs  que  les  pluies  ont  donne  deflbs  ,  labourer  de  nouvcau  que 
les  Anciens  difoient  itercr ,  ce  qui  ne  fe  fait  pas  fans  raionner  \  &  enfin  en  plu— 
(ieurs  endroits ,  ce  que  l'on  apellc  ticrccr  ,  enfemencer  ,  hercer ,  tirer  les  her- 
bes ,  qui  par  l'abondance  des  pluies  ,  &  luxure  de  la  terre  abondene  &  furmon- 
tent  lc  grain  nouvcllement  forti.  Et  pour  le  dernier  moiflbnncr  6c  depouiller  , 
fcicr,  ou  faucher,  engerber  &  cfchaumcr. 

•CHAPITRE  VI. 
Efpierrer ,  ejfarter  ,  efehaumer  ,  i .  Ubeur  des  terre s  s  f>  omens, 
R  pour  parler  cn  particular  desfacons  dela  terre  labourable  propres  aux 
fromens  ,  fijavoirble'  ,  feigle  ,  mdteil*,  fecourgcon,  blc  de  Turquie  ,  bid 
Sarrazin  ,  6c  autres  femblables  dont  on  fait  lc  pain  v  6c  premierement  de  celui 
que  les  Francois  apellent  par  excellence  blc  froment,&  les  Latins  Triticum :  on 
efpierre  en  Hivcr ,  en  terre  neuve,  jafchcrc,  ce  qui  fefait  pour  e'pargner  par  ics 
petits  valets  &  fervantes ,  qui  avec  les  mains  fe  courbant  en  remplidcnt  leurs 
corbillons  ,  6c  les  portent  au  milieu  du  chemin  ,  6c  aux  raions  8c  ornicres  da' 
charroi ,  ou  bien  au  bout  de  chacun  arpent  de  terre ,  en  quelque  endroit  inu- 
tile. Cela  eft  fi  neccflaire,  que  A  le  champ  n'eft  bien  efpierre7,  quoi  qu'il  fuc  duc- 
ment  labourc ,  gras  6c  fertile  de  fon  naturel,  il  produira  moins  que  tout  autre  j 
&  quelque  maigre  qu'il  foit ,  pourvu  qu'il  foic  net ,  6c  bien  efpierre' ,  il  ne  laif- 
fera  pas  de  bien  produire.  Quclqucfbis  avant  que  d'efpierrer  ,  l*on  euarte  &ar- 
rache  les  ronccs,  e'pincs,  builTons  6c  grandes  herbesj  mais  on  doit  prendre  cctte 
peine  en  terre  novate ,  qui  n'a  point  etc  labouree. 

L'on  doit  oter  les  chaumes  6c  efteuls  a  celles  qui  ont  porte*  ou  du  feul  fro- 
mentou  autre  bid  ou  ayoine,ou  autre  grain,  h-tot  que  lc  grain  fera  fcic  & 
coupd. 
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CHA  PIT  RE  V. 
jimMudtr  fectnd  Ubtur,&  famer  pour  rendre  fertile  le  champ  qui  eft  mtigrr. 

TOutes  les  Terrcs  que  l'on  dedic  a  porter  des  grains  ,  foit  novalles  ,  ou  ja>  Qjel  doic 
cheres ,  ou  qui  out  deja  plufieurs  fois  portc  des  grains,  fe  doivene  amander  *(fc  le  ro- 
an commencement  de  l'Hiver  environ  la  S.  Martin  ou  aux  Avens.  avec  du  fti-  *m"r* 
tnier  de  brebis,de  trois  ans  l'un  en  tcrre  matgre  pour  lui  donner  de  la  chaleur , 
ou  bicn  avec  du  fumier  de  vachc  &  de  cheval  mcle  cnfcmblc  ,  pour  lui  donner 
unc  chaleur  tempcrec.  II  faut  mcttrc  Ic  fumier  par  pctics  monceaux,  lc  long  des 
raies  ,  que  l'on  vcut  fairc  au  labcur  ,  pour  I'etcndre  en  la  faifon  ,  foit  fumier 
pourri  ou  marnc.On  le  fera  en  terns  d'Hiver,ahn  que  par  les  neges  8c  piuies  qui 
furviennent  le  fumier  s'emiecte  8c  amollille.  Le  mauvais  menager  le  repand  tout: 
chaud  ;  nuis  il  en  voit  l'cxpericncc  par  lcs  herbes  qui  furcroiflenc  ;  car  le  fu- 
mier ctant  prcmieremcnt  feme  &  rcpandu  ,  quoi  qu'il  foic  matte  puis  apres: 
neanmoins  parcc  ce  qu'il  contient  du  grain  rcpandu  en  l'ctable  ,  il  en  rend  la 
premiere  production  beaucoup  moins  naturelle  8c  fru&ueufe,quc  le  grain  feme 
enfuite ,  ce  qui  mm  beaucoup  a  la  tcrrc  8c  au  Uboureur  qui  la  cultive.  Enfin  il  R;en  p|u, 
faut  tenir  pour  certain  que  ricn  n'eft  mcilicur  que  le  fumier  en  fa  faifon  pour  «h«quc  le 
l'amandcmentdc  la  tcrre.  Quclqucs-uns  prennent  le  fumier  prefque  chaud  8c  ainl"' 
demi  pourri  au  bout  de  leur  heritage  ;  mais  cela  fait  grand  tort  ,  parcc  que  le 
fumier  n'etant  pas  encore  matte  de  piuies,  neges  ou  autrcs  coinmoditcs  celcf- 
tes  ,  comme  crud  ,  demeure  inutile  ,  &  fcrt  plus  la  z.  que  la  i.  annee  ,  rncme 
cmpechc  le  meillcur  fruit  de  profiler  8c  de  fortir  a  fon  plaifir.  ll  eft  vrai  ,  que  Cx  ^  ^"^^ 
l'on  vcut  engrailTcr  un  champ  ftcrile  ,  le  fumier  fraiclicm;nt  amailc  en  l'ecable , 
doit  crre  plutot  choiii  que  lc  plus  vieil,&  rcpandu  durant  le  croiitant  de  la  Lune, 
un  pen  avant  que  de  jcttcr  la  fcmcncc  dans  la  terrc  ,  pourvu  qu'il  foit  en- 
terrc  incontinent.  Ccux-la  ne  me  femblent  pas  mal-faire,  qui  apres  avoir  cucilli 
en  Aout  ou  en  Seprtmbrc  le  grain  ,  6c  l'avoir  coupe  bien  haut ,  font  brulcr  les 
cfteuls  8c  autre*  herbes  qui  font  aux  champs  :  done  i is  en  font  comme  dufu-  ,  Chiume 
micr  par  le  moicn  des  piuies  qnt  lurviennenc  i^cla  lert  comme  de  premier  micr. 
amandement  a  Icur  terrc,  principalement  aux  giaiieufcs  8c  argillcufcs  .  ou 
qui  ont  un  fort  gucrct  j  il  eft  vrai ,  qu'ils  n'en  u'fent  pas  tous  les  ans  ,  pour  ne 
pas  pcrdrc  la  commodite  de  la  couverttire  de  leurs  maifons  ,  6c  de  la  litierc  dc 
leurs  betes.  Ec  il  me  femble  que  ceux-la  font  trcs-bicn  qui  apres  avoir  Uiile  en 
fciant  ou  fauctunt  lc  chaume  long  8c  alles  haut  ,  donucnt  incontinent  une  fa- 
fon  a  leur  tcrre  ,  &  par  la  renverfent  ce  chaume  avec  lcs  mauvaifes  herbes  , 
pour  les  faire  matter  &  pourrir  aux  piuies  dc  l'Hivcr.  ll  eft  sur  que  qui  negli- 
gcroir  le  premier  amanJemcnr  dc  la  tcrre  ,  en  deux  ans  il  ne  cueilliroit  que  du  im^nS- 
(eiglepour  du  fromeut  ,  velle  pour  avoinc  ,  8c  vcllrron  pour  vcllc.  11  eft  vrai  ,  men'  lc 
que  ce  n'eft  pas  wft'es  dc  bicn  huner  les  terrcs  pour  lcs  amandcr  8c  rendre  fcrti-  mcu  W' 
lcs  celtes  qui  font  maigrcs  8c  fterilcs :  il  faut  encore  tcuir  d'autrcs  moiens  ,  cn- 
tre  Icfqucls  le  principal  me  femble  are  dc  laiflcr  un  an  ou  deux  en  repos  cc 


n'y  profitc  gnerc.  Et  au  cas  que  ces  moiens  ne  foicnt  pas  fu  fit  ans  ,  il  fera  bon 
d'e'pandre  dc  la  chaux  fur  la  tcrre  labourcc  fur  la  fin  de  Fevricr;car  outre  qu'cllc 
cngraillc  grandement ,  clle  ncttoic  encore  tout  le  tcrroir  8c  fait  mourir  toutcs 
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lcs  herbes  mechanics  &  dangercufcs  ,  dc  la  vicnt  que  U  recolce  eft  plus  abon- 

dantc  ,  que  dc  tous  les  fumiers  qu'on  y  ffiuroit  melanger.  Au  furplus  ,  (i  le 

terroir  eft  leger,  il  fcra  bon  de  faire  ecouler  fur  les  bleds  l'efpace  de  dix  jours  ou 

environ  quelque  cau ,  laquelte  y  fcra  d'auffi  grand  prone  que  le  fumicr  ou 

ainandemenc. 

Repandtc    11  faut  ctendre  le  fumier  ou  la  marne  duranr  le  croitTant  de  la  Lune ,  environ 
lcfumicc.  ja  5#  Martin  d'Hivcr  ,  attendant  que  la  jachere  ,  ou  terre  de  relais  aie  pris  fa 
force  ;  mais  li  e'eft  pour  le  pur  froment ,  l*on  doit  fumer  incontinent  a  la  fin 
d'Automne  ,  pour  donner  le  loifir  aux  terres  dc  rccevoir  les  caux  du  Ciel ,  qui 
fcrvironc  de  meillcure  putrefaction  a  leur  femence  ,  confiderant  l'imbecillite  de 
la  terre ;  auffi  e'eft  pour  le  fciglc,  ou  pour  le  froment  me\6  ,  que  l'on  apelle  rne- 
tcil ,  qu'on  doit  fumer  au  milieu  de  I'Hiver  ou  un  peu  auparavant ,  bien  que 
quelqucs-uns  attendent  le  mois  de  Mars  ,  pour  recevoir  les  pluies  d'Avril  qui 
peu  vent  fort  amander  ,  6c  a  la  fin  de  Septembre  ,  auqucl  terns  ils  fement 
Tropde  ^ans  ^  pouffiere  ,  attendant  lcs  premieres  pluies  ,  &  leur  putrefaction.  Quoi 
fumier  cU  qu'il  en  foit ,  commc  il  vaut  micux  fumer  ,  que  ne  point  fumer ;  auffi  il  vauc 
ooauTais.  micux  fumer  fouvent ,  que  trop  fumer  ;  car  de  me  me  qu'un  champ  fc  rcfroidit 
s'il  n'eft  pas  fume1 ,  auffi  il  fe  brulc  quand  il  eft  trop  fume ,  e'eft  pourquoi  il  faut 
diligemmcnt  confiderer  le  terroir  ;  car  la  bonne  terre  n'a  pas  fi  grand  befoin 
d'etre  fumee  que  la  maigrc.  Le  champ  humide  vcut  £cre  plus  fume' ,  parce 
que  quand  il  eft  gc\6  par  une  moitcur  continuelle  ,  le  fumier  par  fachaleur  le 
refout  6c  degele.Le  champ  fee  en  veut  moins,  parce  qu'il  eft  afles  chaud,a  caafe 
de  fa  fechercfle  ;  6c  en  y  mettant  bcaucoup  de  fumier  ,  il  potirroit  ecre  brulc*. 

fumiet  i  ^  *£uc  au®  avoir  c8arcl  a  k  bont6  du  fu"»ier  ;  car  le  bon  fumicr  doit  etrc  re- 
fcrrcr.  ferve  Ac  faifon  &  repofe  un  an  ,  s'il  eft  plus  vicux  moins  il  vaut.  Le  meillcur 
d^forricr.  f*unuer  de  cous  c^  cc^u>  de  pigeon  ,  puis  celui  de  I'homme ,  principalcmcnt  s'il 
eft  mele*  avec  d'autres  ordures  &  immondtces  de  la  maifon  ;  car  de  fa  nature  il 
eft  trop  chaud  j  apre's  le  fumicr  d'ane  ,  qui  eft  le  meilieur  de  tous  les  fumiers  de 
bctail ,  parce  que  cette  bete  mache  &  mange  lentemcnt ,  &  digere  micux ,  & 
-  tend  le  fumicr  plus  confit ,  6c  plus  proprc  a  etre  mis  promptemcnt  en  terre. 
Apres  cclui-la ,  le  fumicr  de  brebis  ,  puis  celui  de  chevrc  :  Enfin  de  tous  lcs 
autres,  comme  chevaux,  jumens  &  bceufs:  le  raoindre  de  tous  eft  celui  de  pour- 
ceaux  ,'a  raifon  de  fa  grande  chaleur ,  par  laquelle  il  brute  incontinent  la  terre, 
au  defauc  du  fumicr  lcs  caulcs  &  r'gcs  des  lupins  coupees  ,  ont  la  vertu 
6c  cficace  de  treVbon  fumier  ,  ou  bien  femer  les  lupins  aux  tctres  a  grains  qui 
font  maigrcs  6c  legeres  ,  6c  des  qu'ils  feront  fortis  ,  il  faut  retourncr  la  terre  6c 
les  encerrcr  dedans.  11  y  a  plufieurs  roetairies  ,  ou  il  n'eft  pas  poffible  de  nourrir 
des  oifeaux  ,  ni  du  bctail ,  pour  en  avoir  le  fumier  :  toutesfois,  le  foigncux  me- 
taier  a  faute  de  fumier  ,  en  pourra  faire  de  feiiillcs  d'arbres  ,  d'epines  ,  6c  boue 
ou  terrcaux  ramaftes  par  les  carrefours  \  il  en  pourra  audi  faire  de  fougere  ,  6c 
mcler  avec  les  ordures  de  la  bafle-cour :  ou  faire  une  forte  crcufe  ,  6c  y  amailcr 
les  cendres ,  lc  chaume ,  l'ordurc  des  cgouts  ou  e'euries,  6c  routes  autres  immon- 
dices  ramaflecs  en  baliant  la  maifon.  Et  au  lieu  de  cctte  fofle  ,  il  faut  planter 
une  piece  de  bois  de  chene  ou  de  rouvre  ,  pour  cm  pec  her  que  lcs  ferpens  ou 
betes  venimeufes  n'y  viennent  ou  ne  s'y  engendrcnt.  Si  vous  n'aves  que  des 
terres  labourables  ,  il  ne  fera  pas  befoin  de  mettre  a  part  6c  fcparer  lcs  fortes  de 
fumiers  \  raais  fi  vous  aves  des  vigncs ,  pr^s  ,  terres  a  blcds ,  il  faudra  mettre  i 
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f  aft  chaque  forte  dc  fumier ,  cotnroe  celui  des  chevres  &  oifeaux  :  U  faudra 
remuer  en  Etc'  tout  votte  fumier  avec  des  ratcaux  comme  fi  vous  le  voulies 
hoiier  ,  becher  ,  afin  qu*il  pourrifle  plutot  ,  6c  foit  meilleur  tux  terres. 

CHAP  IT  R  E  VI. 
Avnnt  tftte  dt  femtr  U  faut  cultiver  U  ttrr*  de  trots  f aeons  de  Idbtur. 

POur  bien  labourer  oorame  il  faut  la  terre  ,  trois  chofes  font  requifes  a  un  !a- 
boureur  dc  bon  fens  &  de  jugement  roeur  ,  les  Wtcs  propres  ,  6c  la  charruc 
i>icn  d  re  flee ;  mais  fur  tout,  il  eft  ncceftaire  que  le  labooreur  connoilTe  ia  natu- 
re 6c  la  condition  du  terrok  qu'il  entreprend  dc  labourer  pour  en  cucillir  da 
truit,afin  qu'il  remuc  6c  donne  tant  de  facons  que  fon  naturel  en  pourra  deman- 
der.Car  aux  champs  qui  font  de  bon  fbnds  il  faut  mettre  le  coutre  6c  foe  fi 
avant  que  la  mcillcure  terre  &  la  plus  grade  qui  eft  deflbus  foit  remue'e  6c  tour- 
ne'e  en  haut :  au  contraire  dc  ia  terre  infertile  ,  qui  pour  &re  remue'e  en  Com. 
tond  rr'eft  point  t endue  plus  profitable  :  il  y  a  aofu  plufieurs  champs  lefquels 
plus  on  les  fa^onne  fouvent ,  plus  ils  en  deviennent  maigres  &  fteriles,  comme 
font  ceux  qui  ont  le  gueret  leger,  lefquelt  plus  on  laboure  durant  les  chaleurs, 
ils  font  tellemcnt  pertetres  du  Soleil ,  qu'iVs  en  demeurent  foibles  6c  peu  habi- 
les  a  produire  du  grain.  11  eft  vrai  qu'il  y  a  fort  peu  de  terroirs  qui  ne  fotenc 
plus  fertile* ,  &ant  fouvent  6c  plufieurs  fois  faconne's,  que  fi  on  les  rerauoicpeo, 
fouvent  j  mais  quoi  qu'il  en  foit ,  le  grain  de  froment  ou  me'teil  demande  trois 
4ac,ons  de  labeur ,  la  premiere  avant  qu'etre  fem<£ :  1'une  qu'on  apeiie  premiere 
4acon  ,  qui  fe  doit  faire  ft- tot  que  lc  fumier  eft  rc'pandu  (  autrement  le  fumier 
perdroit  fa  force  par  le  hale  du  Soleil  s'il  n'ltoit  couvert  )  cette  premiere  fafon 
eft  pour  remuer  la  terre  6c  l'aflbupir  au  labeur ,  ne  prenant  gucre  dc  terre  avec 
lc  foc,n*y  penetrant  pas  beaucoup  avant  dans  terre  pour  la  premiere  fois ; mais "li 
-tranchant  tdlemcnt  que  les  raions  foient  fi  pre's  run  de  rautre  ,  que  l'on  ne 
■connoirTe  pas  par  ou  aura  paiTe'  le  foe ;  car  par  ce  moien  toutes  les  racines  des 
herbes  feront  rompues  6c  mourront.  La  feconde  fcfait  au  Printems  ,  lorfque  la 
terre  commence  a  s'ouvrir  de  foi-meme  ,  6c  alors  il  faut  faire  ics  iillons  un  pen 
profonds  6c  larges  afin  que  la  femence  y  foit  mieux  regue. 

Mais  H  eft  a  connoitrc  que  felon  l'afuette  des  terres  propres  aux  grains ,  on 
aux  legumes  ,  &  auffi  felon  le  pais  ,  le  gueret  6c  le  folage  ,  l'on  a  coutume  de 
diverhfier  lc  labeur ,  pour  la  ncceffitc'  6c  commodity  des  habitans. 

Il  faut  audi  labourer  les  terres  dans  une  faifon  6c  terns  commode  pour  les 
tendre  fertiles  :  Pour  ccla  le  laboureur  foigneux  ne  labourera  jamais  le  champ 
tandis  qu'il  eft  baignc  ,  car  cn  y  pa  (Tant  le  coutre  la  terre  y  demeure  tourea- 
tnoncelce  ,  principalcment  aux  terroir*  qui  font  forts,  durs  ou  croiflans,  parce 
•que  ccla  les  rend  u  preftcs  ,  qu'il  eft  impolTible  de  les  reduire  en  poudre  »  l'on 
ne  doit  audi  jamais  mettre  la  charruc  fur  un  terroir  fangeux  ou  bourbeux  ,  par- 
ce qu'il  eft  mal  maniable  6c  dificile  a  remuer  s'il  n'eft  pas  fee ,  &  non  aprc  a  re- 
cevoir  la  femence.  • 

Et  au  cas  qu'il  y  cut  queique  arbre  ,  ou  plant  de  vigne  dans  le  terroir ,  it 
faut  paiTer  la  charruc  en  levant  le  foe  par  deftus  les  re  jettons ,  qui  fortent  des 
s-acines  toutes  les  fois  qu'on  les  fent ,  ou  bien  on  les  retranchera  avec  la  petite 
ruche  plutot  que  de  les  rompre  avec  lc  coutre ,  cn  daager  de  le  rompre  6c  WeC 
icr  les  boeuis  ou  chevaux. 

OOo 
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CHAP1TRE    VII.  •  w 

OEftr.ctter  ,  puis  labourer  de  fccoude  f.tfon  ,  tierccr  ,pni<  femer, 
R  ,  il  faut  aprc's  la  premiere  fac,on  du  labcur  de  la  tcrrc  otcr  diligemrnent 
&  caller  Ics  mottcs  &  rendre  la  tcrrc  bien  unic  ,  pour  micux  femer  &  di- 
ftribuer  le  grain  fur  la  cerrc.  Cc  qu'on  apcllc  femer  en  poudrcttc  :  bien  que  le 
Beauceron  n'y  prenne  pas  garde  de  i\  pre's  ;  car  a  caule  du  fumier  ,  il  prend  1c 
terns  comme  il  fe  pretence,  n'ctant  point  allure  du  beau  terns  on  pluvieux.  L'on 
La p3(.on calfc  les  motes  avee  le  rouleau  ,  que  les  Ancicns  apclloiene  Cylindrc  ,  qui  cn 
d'cmoitci  terre  forte  doit  arc  de  marbrc  ou  bas-liais  bien  poii ,  ou  bien  avee  unc  herfc 
bien  dente'e  de  pointcs  de  fcr.  Quoiqu'il  cn  foit ,  il  fauc  labourer  tant  dc  fois> 
que  la  terre  foit  toute  cn  poudre  ,  s'il  eft  polliblc  ,  ami  qu'il  ne  reftc  aucune 
moicc  a  caller  apres  que  l'on  aura  feme  :  e'eft  pourquoi  ,  apres  que  les  mottes 
feront  calTecs  &  aplanics  ,  pour  la  feconde  fac^on  r  on  rctranchcra  les  terrcs  en- 
viron la  mi- juiu,  li  cllcs  font  grades  &  humides  ,  ou  environ  le  moss  dc  Sep. 
tembrc ,  fi  cllcs  font  maigrcs  Sc  feches  :  autrcment  la  tcrrc  nuigrc  fcroic  dcllc- 
chec  &  brulde  du  Soleil ,  &  nc  lui  %rcrtcroit  ni  (uc  ni  vcrtu.  Sur  tout ,  il  fauc 
prendre  garde  cn  labourant  que  les  terrcs  ncioicnt  pas  trop  feches,.  ni  crop  hu- 
mides j  car  la  grandc  humidire  les  rend  fangcufes  &  boueufes  ,  &  la  fcchcrellc 
cmpcchc  dc  labourer;  parcc  que  le  foe  ne  pcut  pas  enrrer  cn  tcrrc  ,  ou  s'il  y  cn- 
trc,  il  ne  la  brifc  pas  afles  ,  mais  il  e'leve  dc  grollcs  6c  de  largcs  motccs  dc 
terre  ,  done  apres  on  ne  pcut  pas  bien  ret  rancher  le  champ.  Ccrtaincmcnc 
on  nc  pcut  pas  fairc  dins  un  champ  cc  qu'il  y  faur,  quand  la  terre  eft  trop  dure: 
e'eft  pourquoi  le  champ  qui  a  etc  tranche  cn  icchercllc  ,  doit  ctrc  retranche  cu 
terns  dc  pluie  que  l'on  attendra,  alia  que  la  terre  auofce  &  ramoitic  foit  plus 
facile  a  cultiver. 

Bien- tot  aprc's  cettc  feconde  fac^on  il  faudra  tierccr  ,  e'eft  a  dire  ,  donner  la 
Tierccr.  trojjjcimc  f.^on  ( laqucllcdoit  ctrc  la  plus  legcrc  ,  3c  ccllc  qui  nc  penetre  pas  fi 
avant  que  les  premieres.  Cettc  fac,on  donnee  ,  il  faudra  aplanir  Sc  egaler  le 
champ  avee  la  hcrfe  :  puis  incontinent  apres  ,  qui  fcra  environ  la  mi-O&obre , 
vous  femeres  at  diftribucrcs  Ic  grain  fur  la  tcrrc,  noivcn  autre  terns  qu'au  croif- 
fant  de  la  Lunc, jamais  au  declin,  cc  que  vous  feres  plus  heurcufement,  fi  vous 
attendes  quelque  petite  pluic  ,  fuivant  le  Provcrbc  commun,  qu'il  ftut  femer  le 
fromcnt  en  bout,  &  t'0,ge  *n  poudre:  d'autant  que  le  ftomenc  etant  dur,  &  apro- 
chanc  dc  la  nature  du  bois,germe  micux  &  plutdc,quand  il  eft  dc'trcmpe  <5c  amo- 
li  dans  la  bouc  :  ou  bien  a  caufc  des  foiu  mis,  Ic  fquclles  li  le  fromenc  eft  feme  en 
tcrrc  fechc,fe  mettent  apres  Sc  I'etnportcnt:  toutesfbis,li  vous  voie'sque  la  pluic 
foit  tardive  (parcc  que  l'homme  n'a  aucun  pouvoir  fur  le  tcms)ne  difere's  pas  de 
ftnicr>  principalemcnt  cn  tcrrc  fechc  ,  car  les  blcs  qui  font  femes  en  terre  feche 
&  bien  her  fee,  cv  couvcrtc,fc  gardent  la  fans  aucune  corruption.au/Ii  bien  que 
s'il  c'toit  dans  un  grenicr ,  &  s'il  furvicne  unc  pluic  ,  la  lenience  qui  aura, 
(ftc  long-tcms  en  terre  ,  fortira  en  un  jour.  Jc  prcfupofe  que  Ic  laboureur  aic 
laiilc  en  repos&  chommcr  deux  ans  les  terrcs  aufqucllcs  il  vcut  femer  fes  fro- 
mens  »  afin  qu'ellcs  raportcnt  mieux.  Au  furplus  le  terns  de  femer  expire  envi- 
ron a  la  S.  Martin  d'Hivcr  j  car  alors  la  tcrrc  par  la  froidcur  de  i'air  devienc 
toute  fcrre'e  &  comme  herillonncc  ;  ainli  elle  nc  pourroit  pas  bien  rccevoir  la 
fcmcncc  ,  &  en  fairc  fon  proHt.  il  eft  vrai ,  qu'aux  lieux  froids  l'on  doit  femer 
fluioc,  aiu  licux  tempcrc's  plus  card,  aax  iicux  cluuds  encore  plus  tax  d  , 
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&o\i  vient  qu'cn  Italic  Ton  feme  aux  Avcns  ,  cn  France  qui  eft  tempcree  en 
Oclobrc  ,  atix  lieux  froids  &  voilins  de  la  Mer  ,  aux  Calcndes  dc  Scptembrc  , 
&  encore  plutot ,  afin  que  les  racines  des  bleds  femes  aienr  pris  force  avant  que 
les  pluies  d'Hivci  Ics  incemmodent ,  ou  les  gbccs  &  les  gelccs.  Tourcifois  , 
en  quclquc  terns  que  voas  f.i flics  vos  families,  il  faut  faire  pluficurs  cgoiits  a 
traverslcs  tcrrcs  ,  &  dcs  conduits  pour  ccoulcr  les  eaux  dehors  dcs  bleds.  Ce- 
pendant ,  le  Iabourcur  tantot  fc  rejoiiira  ,  tamo:  il  craindra  lc  bon  ou  mauvais 
facet's  de  la  feme  nce  qu'i!  aura  f  it  u.nr  la  difpoiuion  du  tcms  qui  fe  prefentera. 
Il  aura  bonne  cfpi-r.incc  de  fes  icmailles  ,  s'il  voir  que  lc  tcms  foit  cn  pluies 
douccs,  non  violences  ,  non  exceffives  cV  frequences  i  car  les  pluies  donees  ref- 
fcmblcnt  a  la  roicc  ,  Ics  cxccflivcs  humectcnt  6c  rafraichiilcnt  trop.  Si  parcille- 
ttunc  la  ncgc  combe  en  abondance  endurcie  par  une  gelee  qui  furvicnt;car  cette 
ncge  cmpcchc  que  la  terre  ne  s'exhalc  ,  evaporc  fagraiile  &  fori  fuc  ,  &  quand 
ellc  vieni  a  fondre  ,  ellc  arrofe  lentemcnt  &  fubitcmcnt  la  terre  d  une  liqueur 
pure  ,  douce  ,  &  qui  eft  comme  l'ccume  des  eaux  du  Cicl ,  qui  fere  de  graifle  a 
la  terre  ,  ponrvu  que  fi-tot  que  la  ncge  eft  fondue  ,  il  ncvieune  unc  pluie ,  ac- 
compagnce  de  grandc  gelee  :  Si  davantage  les  gelccs  vienncnt  en  leur  terns  j  car 
Ics  trop  hatives  brulcnt  Ics  nouveaux  gcrmcs  ,  les  tardives  leur  nuifent  beau- 
coup. 

CHAPITRE  VIII. 
Du  chtix  &  dt  In  qmntite  des  or  tins pour  femer. 

LE  laboureur  foigncux  choifira  le  grain  de  froment ,  qui  foit  plein  ,  c'pais  *  Chois 
pefant,  ferme  ,  fi  fort  qu'il  nc  puiflc  4ju'a  peine  toe.  tranche  avec  les  dents,  du  (jiain 
decouleur  rouflc ,  clair  ;  net ,  non  plusvieil  que  d'un  an  ,  duquel  le  pain  ^al^001™1 
en  eft  fait ,  eft  favotireux  &  de  bon  goit  ,  que  le  laboureur  aura  choifi,  &  mis  a 
part  les  meilleurs  epics  ,  &  apr/s  l'avoir  cable  8c  vanne  aura  pris  le  grain  qui 
kra  deflbus ,  comme  eclui  qui  eft  le  plus  gros  &  le  plus  pefant:  en  outre  qui 
foit  era  en  terre -grafle  &  contratrc  au  lieu  cm  il  fera  feme* ,  comme  d'un  lieu  de 
nontagnc  ,  en  lieu  plat  ,  &  des  lieux  moices  en  lieux  fees ;  en  forte  aue  la  fe- 
mence  d'un  mauvais  lieu  ,  foit  plutot  fetne'e  en  bon  lieu,  que  da  bom  lieux  aux 
mauvais ;  car  les  femences  fi  bonnes  foient-ellos ,  s* enipirent  toutesfois  ,  &  s'a- 
batardiflenr  facilcmcnt ,  quand  clles  font  rauet  en  mauvais  gueret. 

11  fera  bon  avant  que  de  ferocr  le  grain  ,  de  le  faire  trempcr  dans  de  I'cau  Semen- 
durant  quclques  heurcs ,  puis  I'erendrc  a  l'ombrc  pour  1'cfliiier  &c  fecher  fi  bien  J?  al»tat- 
ou'il  puifle  couler  &  courir  lors  qu'on  lc  femera:  par  ce  moten  on  choifira  pour  ie** 
f  emer  les  beaux  grains  qui  demeureront  au  fond  de  l'cau,  lefquels  naicront  dans 
trois  ou  quaere  jours  ,  &  l'on  dtera  ceux  qui  nageront  par  deflus  4  comme  ne 
valanrriena  femer  :  lefquels  l'on  pourra  faire  lervir  ou  a  nourrir  les  poules  , 
'  oura  les  faire  moudre  pour  en  tirer  le  pen  de  farine  ou  fa  fleur  qui  y  rcfte.D'au- 
Cres  avant  que  de  femer  le  grain  Parrofcnt  quclquc  pcu  avec  de  l'eau  en  la- 
quelle  aura  trempe'  la  joubarbe ,  ou  les  femences  ,  ou  racines  pilees  decon- 
combrcs  fauvages ,  afin  que  les  blcds  ne  foient  pas  ronge's  dcs  taupes,  9c  autre 
telle  vermine. 

La  quantity  du  grain  qui  doit  ^tre  feme  ,  fera  raefure'e,  &  eftime'e,  felon  le  Mefute 
terroir  }  car  Tarpent  deterre  grafle  vent  avoir  le  plus  fouvent  quatrc  boifleaux  de  g«ain  i 
de  froment ,  la  moienne  ,  cinq  ,  la  maigre  davantage  >  11  eft  vrai  qn'i\  faut  avoir  caa' 
egard  aux  pais  &  iicux  ou  l'on  ieme^  car  Aux  pais  froids  Irenes  qui  font 
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fore  aquatiques  &  qui  endurent  continuellement  les  neges  ,  il  ftac  le  feme* 
beaucoup  plus  e*pais  qu'aux  pais  chauds  ou  temperas  6c  terres  feches  j  parce 
que  le  froid  ,  les  eaux  &c  gelees  corrompent  la  plus  grand*' part  des  grains  fe- 
me's ,  il  fauc  encore  obferver  le  terns ,  la  dffponcion  du  Cicl  $  car  en  Auromne 
il  faur  femer  moins  epais ,  &  en  Hiver  rou  au  terns  aprochant  l'Hiver  beau- 
coup  plus.  En  terns  de  pluies  les  femaiUcs  doivenc  erre  plus  cpaiflcs  qu'en  fc- 
chcrefle. 

CHAPITRE  IX. 
Htrftr ,  enfuite  etreltt. 

INcontinent  apres  que  la  femence  fera  jertee  en  terre ,  il  faudra  poor  le  der- 
nier labeur  herfcr  dc  long  6c  de  travers  f  puis  ratcler  de  fillon  en  fillon  ;  maij 
a  la  traverfc  ks  herfes  dentees  dc  fer  font  ineilleures  que  fi  les  dens  etoient  toi  — 
tes  de  bois,  parce  qu'cllcs  font  mieux  entrer  le  grain  en  terrclaquelle  ilsc'micnc 
$c  rompcut  plus  commodement,  afin  de  couvrir  le  grain  de  terre  pour  le  moins 
dc  quatre  dotgts  pour  lui  faire  prendre  ractne  i  6c  empechcr  qu'il  ne  fok  mange 
des  oifcaux  ,  &  les  laiflfer  en  telle  forte  l'Hiver  entier  jufques  au  Printems  >  il 
eft  vrai  que  durant  l'Hiver  U  faudra  y  faire  des  egouts  pour  titer  &  ^coulcr  le* 
eaux  qui  feront  tombacs  du  Ciel. 

Qiiand  le  Printems  fera  venu  ,  6c  que  le  froment  aura  pris  racines  ,  il  faudra 
iarclcr  les  terres  ,  e'eft  a  dire  ,  nettoier  6c  arracher  les  mauvaifes  herbes  ,  qui 
par  l'abondance  des  pluies  dc  l'Hiver  ,  Ac  la  tuxure  de  la  terre. abondent  &  fur- 
moment  le  grain  nouvellcment  leve ,  comme  veffes  ,  veflcron ,  pavot ,  nicllr  » 
autres  femblables  ,  6c  il  fera  bon  de  farder  encor  pour  la  fecondc  fois  quand 
les  efpeces  commenceronc  a  forcir  j  car  ainfi  les  grains  feront  beaux  6c  nets  f. 
mais  cependant  il  faut  farcler  de  telle  fone  la  premiere  fois ,  que  les  racines  ne 
foicnt  point  Helices  ;  mais  foient  couvcrtes  6c  chargecs  dc  terre  ,  afin  qu'elles 
s'etalent  en  terre  ,  &  s'etendent  davantage.  A  la  fecondc  fois  que  vous  farclc- 
re*  ,  il  ne  faut  pas  trop  recouvrir  ,  car  fi  le  froment  ne  germc  plus ,  il  fc  pro- 
duira  en  terre  fans  rien  produire ,  s'il  eft  trop  convert.  C'eft  pourquoi  a  la  fe- 
condc fois  que  vous  farclcrc's  ,  il  nc  faut  que  remuer  ,  6c  unir  la  terre.  Ce  la- 
beur n'eft  pas  de  petite  importance ,  parce  que  bicn  fouvent  les  mechantes  her- 
bes fuffoquent  les  bleds  ,  6c  les  couchent  par  terre  par  teur  trop  grande  gaii- 
lardife  ,  mime  e'tans  renverfe*  ,  ou  par  les  vens  ou  par  les  pluies  fortes.  Ainfi  il 
ne  fe  faut  pas  Conner  fi  la  plapart  des  epics  font  vuides  &  fans  grains  ,  6c  (I 
les  autres  ne  vienncnt  pas  cn  perfection  6c  maturitc'.  Auffi  quand  le  bon  grain 
eft  accompagne*  de  vefle  ,  ivraie  ,  6c  autres  herbes  nuifibles  ,  non  feulemenc  lc 
pain  en  eft  mal- plaifant ,  moins  favoureux  ,  mal.fain  ,  &  cache  de  raauvaife 
couleur  '>  mais  aufli  il  ne  revient  pas  a  la  moitic  du  ben  bled  &  froment ,  qui 
n'eft  pas  mile  de  ces  mechantes  herbes,  telleraent  que  trois  charges  de  ceblcd, 
acre's  etre  crible  ,  nc  reviennent  pas  a  deux  de  grain  pur  &  net.  De  plus  ,  les 
champs  ou  telle  femence  eft  femee ,  ne  produifent  pas  la  moitic  ,  que  font  ccux 
aufquels  on  feme  les  grains  bicn  purge's  &  criblc's. 

CHAPITRE  X. 
Molftnntr. 

Dernier  T  E  dernier  labeur  pour  leqoel  on  a  pris  tant  de  peine  toute  l'annee  ,  eft  de 
labear.    JL^moiflbnncr  ou  fcier  les  bleds»cc  que  t'on  doit  faire  lorfqu'ils  feront  mcurs* 
ce  qui  Ic  cooaoitca  quajid  Us  coomicflcciom  a  devour  cgakracnt  bloods  ot| 
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jftttnes,  &  avant  que  Ics  grains  foicnt  tout- a- fait  endurcu  8c  devenusroux, 
afin  (ju'ils  grofliflent  plus  cn  I'airc  on  en  la  grange  qu'aux  champs  ;  car  e'eft 
one  chofe  ccrtaine ,  que  s'iis  font  rccueillis  en  bonne  faifon,  its  suugtnentc- 
ront  Sc  groiliront  aprcs  :  au  concraire  li  on  les  coupe  quand  ils  feront  Ices  ,  la 
plus  grandc  pare  des  grains  rombera  a  cerre  cn,  les  amaflint ,  &  fcra  la  proyc 
des  oifeaux,&  mures  bores :  s'il  arrive  quelque  vent  impctueux  ou  tourbillons,  c  fj^f'  fa 
ils  feront  couches  par  tcrre  :  il  f.mt  fur  tout  inoillonner  entrc  deux  Luncs ,  b  cis. 
quand  on  vent  que  lc  bled  foic  de  garde.  La  vra'ic  heurc  de  les  couper  eit  la 
pointc  du  jour;  quand  ils  font  pleins  dc  rofce.  La  £19011  de  moiflbnner  elt,  ou  ' 
delescoupct  par  la  moitie  du  fetu  ou  tuyeau  ,  afin  d'avoir  du  cliaumc  pour 
couvrir  les  maifons  champctres,  pour  chauffer  lc  four  a  cuirc  le  pain  ,  au  pais 
ou  il  n'y  a  point  dc  bois,  commc  cn  la  Ueauce  :  ou  bicn  dc  les  fcier  un  pied  pres  foKIC 
de  tcrre  ,  pour  rdervcr  plus  de  foarrc  ,  qui  fervira  cnluite  a  fa  ire  des  paillaf- 
fes  pour  les  lies  ou  de  la  litierc  pour  les  chevaux  &  autre  bctail  ,  &  (  qui  eft., 
encore  lc  plus  grand  profit  dc  tout  )  pour  emploicr  aux  nattes,a  l'ufagc  &  com-  JtlCS* 
moditcdes  chambrcs  du  pcre  de  famille  :  ce  qui  reftcra  fcra  fauche  ou  fcie  avee 
faucilles  ou/erpes  attachecs  au  bout  d'un  gros  baton,  pour  faire  du  feu  durant 
I'Hyvcr  :  ouoien  il  fera  brule  dans  les  champs  pour  faire  du  fumicr  par  lc  mo- 
icn  des  pluies,aux  terres  glaircufes,  argillcufcs,  ou  qui  ont  un  fort  gucrer. 

Le  bled  coupe  fcra  amaile  &  mis  cn  gcrbes  ,  puis  on  le  mettradaus  la  grange 
du  mctaicr  ,  qui  doit  ctre  fituee  cn  un  lieu  aflez  haut  ,  afin  qu'ellc  puillc  recc- 
voir  promptement  le  vent ,  non  pas  toutefois  que  le  vent  qui  viendra  ptiiffc 
alter  contre  les  maifons  ou  jardins ;  car  outre  lc  dommagc  que  les  pailles  me- 
liucs  8c  deliecs  aportent  aux  ycux  des  pcrfonnes  ,  fans  sen  apcrcevoir  j  elles 
nuiient  encore  beaucoup  aux  jardins,  parce  que  s'arrctant  aux  fciiilles  des 
herbes  ik  arbrcs  ,  &  aux  fruits  d  Automne  ,  les  deifcehent  8c  rendent  facilcs  a 
etrc  brutes  par  l'ardeur  du  Solcil. 

CHAP1TRE  XI. 
Battre  le  Bled. 

JkL  ne  reftera  plus  pour  le  dernier  travail  du  laboarcur,  que  de  battre  le  bled 
J  pour  le  femer  ,  ou  pour  le  referver  au  grenier  ,  8c  cela  uois  mois  apre's  let 
moilTbns,  car  quoi  que  le  grain  foic  cueilll  en  fa  maturity ,  il  prend  coujoars 
quelque  amandemenc  dans  la  grange.  Les  Gafcons  craignans  que  le  bled  laifK 
longucment  en  gerbe  ne  s'echauffe,  ou  n'abonde  en  papillons',  tigncs,  6c  ar- 
cifons  qui  le  gatent ,  font  fecher  les  gerbes  au  Solcil  trois  jours  durant ,  au 
champ  meme  ou  le  fioment  a  ete'  moiiTbnne  ,  puis  le  battenc  en  ce  ljeu  ,  8c  de 
la  portent  le  grain  au  grenier ;  ainrt  ils  n'ont  pas  befoin  de  granges  pour  y  por- 
ter 8c  garder  les  gerbes.  Avant  que  lc  batre,  il  faudra  preparer  1'aire  ,  8c  I'arro-  AjK  i 
fcr  avee  du  fang  de  bceuf,  mele  avec  de  I  huile  d'olive  non  (alee :  enfuite  l'u-bame  k 
nir  8c  polir  par  deftusavee  un  battoirou  rouleau,  afin  qu'ellc  n'ait  aucunes&ttUI* 
femes  ou  crevaffes  cfquellcs  le  grain  baccu  fe  puilfe  perdre  ,  ou  les  fourmis 
s'engendrer  8c  le  cacher.  La  maniere  plus  commode  eft  de  le  battre  avec  des 
rlcaux,puis  le  nettoier  de  la  paille,  balle,  8c  autres  ordures  avec  un  van  :  8c  en- 
fin  le  cribler.  Sur  tout  qu'on  ne  laiiTe  pas  long  -  terns  le  froment  en  gerbes  , 
parce  qu'cllcs  s  ccluufFent  enfcmble,  &ainfi  le  bled  abonde  en  papillons,  tigncs 
8c  artifons  qui  le  gatent.  Cependant  il  ne  faudra  pas  perdre  la  balle  ,  laquellc 
pourra  fervir  pour  la  noutriturc  des  chevaux  8c  autres  betes,  mele'c  avec  de  l'*j 

OOo  Hj 


Digitized-  by  Google 


478  LAMAISONRUSTIQ.UB. 
voinc  ;  mats  aufli  pour  meurir  les  fruits  8c  lcs  gardcr  ainfique  noos  avonsdir, 
meme  lcs  Efpagnols  8c  Italians  s'cn  fervent  pour  gardcr  de  la  neige  durant  TEtc; 
car  Us  font  des  fortes  fort  profondes  dans  la  terre,  dans  lefquelles  ils  mettcnt  la 
neige,  8c  la  couvrent  de  balle. 

CHAPITRE  XII. 
Qiul  doit  cjlrc  le  grcnier  pour  mcttre  ie  bled. 
Gttmcr  T  E  grenier  oil  lc  froment  fcra  garde,  prendra  fa  clanc  fur  I'Orient ,  c'vente' 
ifiomcnt.  JL»modcreWnt  dti  Scptentrion  &du  Ponant,  principalement  du  venrde  Bizcy 
qui  tient  toujours  le  bled  fee  3c  en  fraicheur,  &.non  du  ventdrt  Midi,  ni  d*au- 
tres  femblablcs  :  il  aura  plufteurs  tuyaux,  par  lefquels  la  vapeur  chaude  puifle 
fortir,&  lc  petit  vent  doux  &  rafraichiiTant  fouftler  dedans :  &  il  ne  fcra  point 
lambrice"  par  deflus  ,  afin  que  lcs  vents  y  penerrent  aife'mcnt  entrc  les  canaux 
8c  ruiles  du  couverr,&  que  le  lieu  en  foil  plus  frais  en  toute  faifon,  il  fera  eMoi- 
gne  de  toute  humidite^  &  autres  mauvaifes  fenreurs,  8c  mauvais  air  ,  meme  des 
etables  de  chevaux  &  boeufs ,  8c  autres  femblablcs  :  fon  plancher  fcra  prepare* 
comme  l'aire,  a  fjavoir  arrofc  avee  du  fang  de  bocuf,  mele  avec  de  1'huilc  d'o- 
live  non  fate ,  puis  uni  8c  poli  avec  un  rouleau  ou  battoir,  8c  dan^lequel  il  ne 
faut  laifler  ni  trou  ni  pertuis  fi  petit  foit-il ,  qui  ne  foit  bouchla  chaux  &  fa- 
ble. Lc  plancher  ou  doit  £tre  inis  le  grain,  fera  arrofc  de  vinaigre ;  fes  muraiU 
ies  feront  parces  avec  du  mortier  detrempe  en  eau  ,  ou  auront  trcmpc  des  ra- 
cines  8c  fciiilles  de  concombre  fauvage,  ou  avec  de  la  chaux  detrempe'e  en 
urine  de  brebis  ,  qui  fervira  contre  toutes  les  betes  qui  mangent  le  bled. 

Le  bled  fera  mis  au  grenier  ainfi  prepare^  premicremcnt  bien  nertoil,car  plus 
II  eft  net ,  moins  it  eft  endommagc  de  charcntons  8c  autres  vermines.  11  eft  vrai 
qu'eftant  au  grenier,  pour  lc  defendre  de  cette  vermine,  il  pourra  ctre  fouvent 
vemu^  ,  8c  avoir  a  1'entour  de  fcs  monceaux  de  l'origan  fauvage,  ou  fciiilles  fc- 
ches  de  grenadiers,  ou  abfinthc,  ou  auronne  feche  >  ou  pour  le  mieux  ,  parmi 
dix  charges  de  bled  bien  fee,  on  y  melera  unc  de  millet  bien  ncttoye  ;  car  par 
la  froideur  du  millet  lc  bled  fcra  defend  a  de  la  vermine  8c  de  route  chaleur,  le- 
quel  millet  fera  facilement  fcparc  d'avec  le  bled  par  le  moien  da  crible  ;  mcm^ 
afin  qu'il  prenne  quelque  accroiflement ,  il  faut  rcpandre  par  deflus  les  mon- 
cefux  de  bled  ,  du  fel  nitre  &  de  fon  ecume  ,  tous  deux  fubtilement  pnlveri- 
fe's  8c  mele's  avec  de  la  terre  del  ice.  Et  s'il  arrive  que  le  bled  ne  foit  pas  de  gar- 
de ,  8c  qu'on  l'ait  mis  en  farine ,  pour  la  garder  il  faut  faire  des  mafles  ou  paf- 
tillons  lees  de  cumm  8c  fel  pile's  ,  &  les  mettrc  parmi  la  farine.  Ou  fi  1'on  voit 
^ue  dedans  le  bled  il  le  foit  engendrc  des  hanetons  ,  ou  aurre  telle  vermine  , 
pour  s*£rre  e'ehanfle  ,  il  le  faudra  nettoyer  incontinent  avec  le  crible  ,  pr»is 
rcpandre  8c  lc  laifler  au  Soleil  durant  fa  grande  ardeur  jufques  au  foir ,  enfuire 
ainfi  chaud  &  bien  nettoye'  lc  raporter  au  grenier  le  plus  haut  que  l'on  pourra  : 
ainfi  cette  chaleur  s'amortira  8c  tuera  toute  cette  vermine  ,  &  le  bled  devien- 
dra  fi  frais  qu'il  fera  hors  de  danger  de  cette  ruine.  Au  fur  pi  us  touchant  la  vc<  - 
tedes  grains,il  faut  que  le  laboureur  prenne  garde  d'etre  trompe'  des  mefureurs, 
non  moins ,  que  des  mefures,  qui  pour  mieux  remplir'la  mefurc  en  verfant  le 
grain ,  le  prcflent  avec  la  main ,  ou  frapent  leur  mefurer  du  genoiiil  afin 
de  mieux  enrafler  &  amonceler  le  grain  :  Cette  rufe  eft  caufequc  les  dcrnierei 
Saefarcs  ne  reyiennent  pas  aux  premieres. 
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DE   LA   CULTURE  DES    AUTRES  ESPECES 

D  E  FROMENT. 

CHAP1TRE  XIII. 
Dh  Seglc. 

LA  Scgle  dice  cn  Latin  Secale ,  8c  cies  Anciens  F.trrafo,  ne  dernande  pas  une  5^ 
fi  foigueufc  culture,  ni  un  terroir  fi  .gras,  8c  fi  bien  fume  que  le  Froment }  Sccate. 
car  il  fru&ific  en  toute  terre  en  telle  abondance,  que  d'un  grain  fcul,  il  en  vicnt  F<WM*°' 
cent*,  quoique~-mal  'labourc  8c  m.il  fume.  Tcmoins  les  Auvergnats  ,  Lano- 
lins ,  Perigordicns  ,  Forcfiens  ,  5c  la  Bcauce  Solognoife ,  qui  eft  abondantc  en 
cetteefpece  dc  froment ,  bien  que  la  plupart  de  Ton  terroir  foit  maigre,  fablon- 
neux  ,  &  mal  cultive'  de  fes  habuans  qui  font  plus  foigneux  dc  nourrir  leurs 
betes  a  lainc  que  labourer  leurs  tcrres  ,  done  I'on  pcuc  dire  ,  que  leur  negli- 
ence  profile  a  quelque  chofe  :  le  grain  eft  fort  menu  ,  ride  8c  chetif  au  prix 
u  froment 8c  dont  le  pain  a  mechant  gout ,  eras  ,  vifqucux,  pcfanc,  pateux, 
no  i  rat  re  &  plus  utile  en  terns  de  chcrte  ,  pour  aflouvir  la  raim  aux  pauvres  gent 
de  la  campagne  »  que  pour  nourrir  >  audi  les  perfonnes  riches  8c  aifecs  n'en 
tiennent  aucun  contc  :  ll  eft  vrai  que  plulieurs  le  melent  parmi  le  bled  froment, 
afin  que  le  pain  qu'on  cn  fera  ,  demeure  long- terns  tendrc.  Les  Medecins  de 
Cour  ordonnent  cette  forte  de  pain  aux  Rois  &  grands  Seigneurs  pour  en  ufet 
a  I'entrce  du  repas  ,  principalement  en  Etc  ,  afin  d'avoir  le  ventre  lache :  qui 
fera  foigneux  dc  fa  fame' ,  ccux  qui  ne  travaillent  point  de  leurs  corps  ,  commc 
les  gens  ftudicux  ,  les  Moines ,  ne  doi  vent  pas  ufer  de  pain  fait  de  la  farine  feulc 
dc  legle ,  quoi  que  les  laboureurs  croient  que  l'ufage  de  ce  pain  rend  les  corps 
plus  robuftcs,&  que  pour  le  certain  nous  voions  que  lesfemmes  duLyonnois, 
d'Auvergne  8c  du  Force  ,  pour  ufer  dc  cc  pain,  font  fort  belles,  &  ont  un  corps 
plus  folide  8c  fucculenr.  L'on  tienc  audi  que  l'eati  du  pain  dc  fcgle  eft  bcaucoup 
meilleur  que  de  pain  de  froment,  tant  blanc  foit-il.  Les  Paticiers  font  lescrou* 
tes  des  pate's  de  la  farine  de  fcgle,  afin  de  durer  plus  long- terns.  Ce  pain  eft  pro- 
pre  pour  nourrir  les  chiens,  &  pour  cngraifler  les  pourceaux  :  toutcs  les  autres 
betes ,  principalement  les  poulcs  8c  chevaux  I'abhorrent  :  le  bled  eft  fort  fujet 
a  la  rouille  ,  a  raifon  qu'il  tient  l'cau  dc  pluic  en  fa  balle  ,  il  lc  faudra  fecourir 
des  rcmedes  que  nous  avons  die  L'on  fc  fert  de  fon  foarrc  j  parcc  qoi'il  eft  fle- 
xible a  lier  les  vfgnes ,  1'aiant  fait  t  rem  per  dans  de  I'eau  ,  8c  dc  fa  farine  pour 
faire  un  cataplamc  a  fupurcr  un  apoftcmc  :  la  decoction  du  grain  fait  mourir 
les  vers  ,  8c  ajoutant  la  grainc  de  coriandre  ,  auili  les  Mcdecins  des  chevaux  ea 
donnent  aux  chevaux  qui  en  font  courmentcs. 

Le  M-teil. 

Le  Metcil ,  que  les  Latins  apellcnt  M  tcllum  ,  n'eft  pas  une  efpece  de  fro-  McteiL' 
nient ;  mais  un  melange  des  grains  de  bled  de  froment,  8c  de  feigleou  dc  blan* 
che  ,  froment  que  les  Latins  ape Uent  Fur  adereum  (  ainfi  que  nous  dirons  ci- 
aprcs  )  8c  dc  fcgle  ,  que  (i  ces  deux  fortes  dc  grains  divers  mcles,  font  femes  , 
recueiilis ,  8c  battus  enfcmble ,  font  ainfi  apcflcs  Metcil :  Lc  erain  mcle  demand 
de  une  terre  &  culture  moienne  ,  8c  mcmc  pour  le  micux,  telle  que  le  froment. 
Le  pain  qui  eft  fait  dc  la  farine  dc  Metcil  ,  eft  des  mcilleuxs  ,  8c  plus  facile  * 
digercr. 

Le  Seciurgeen. 

Le  Sccourgeon  eft  une  efpe-ce  dc  bled  d'un  grain  fost  maigre ,  ride'  flcchcrif ,  g^ov^ 
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femblable  a  l'orgc  qu'on  a  accoutume'  dc  fcmer  cn  France  ,  finon  en  terns  de 
famine  ,  encore  aux  pais  6c  cerres  denies  6c  bien  maigres,  pour  aftouvir  la  faira 
des  pauvres  gens  ,  pluror  que  de  les  nourir  j  aulfi  il  eft  die  des  Francois  Secoar- 

fcon  ,  comine  dcs  mots  Latins  Sutenrfus  gentium,  Sccours  des  gens  ;  La  plupart 
u  Perigord  6c  Limoiin  fc  fert  dc  cctte  forte  de  bled  $  il  fcmblc  que  cc  ioit  un 
grain  auquel  dcgenere  le  froment ,  6c  doive  6trc  apelle  mauvais  froment ,  ou. 
froment  lauvagc.  ll  doit  etrc  feme  en  terroir  le  plus  c'pais  6c  gras  qu'on  pourra 
choifir ,  encore  qu'on  dife  ,  qu'il  fe  plait  fort  cn  unc  terre  legere  ,  parcc  qu'il 
germe  hors  de  terre  le  fcpticmc  jour  qu'il  eft  feme  ,  le  plus  gros  bout  fe  con- 
vertiilant  en  racine,  6c  I'autre  plus  menu  en  hcrbc  aui  ticurit.  Le  terns  plus  com- 
mode de  le  femcr  eft  environ  le  mois  de  Mars  aux  lieux  froids ,  ou  environ  le  8. 
ou  io.  de  Janvier ,  fi  1  Hiver  eft  doux  ,  6c  non  point  dcs  plus  rigoureux.  C'cft 
une  cfpece  de  froment  de  trois  mois ,  dont  parle  Theophrafte  cn  fon  Livre  dcs 
plantcs ,  encore  que  Columelle  ne  reconneiflc  aucun  froment  trimeftre.  Thco- 

Shrafte  fait  auffi  mention  d'uhe  forte  de  froment  de  6o. jours, qu'il  apelle  bime- 
re,6c  une  autre  de  40. jours.  J'ai  apris  qu'aux  pais  de  l'lndc  nouvelte,nommee 
Ja  Floride  ,  il  croit  du  froment  de  deux  mois  ,  de  crois  mois ,  6c  mcme  de  qua. 
rante  jours  :  nous  en  voions  aflcs  communement  en  France  de  trois  mois,&  mc- 
me aux  pa|is  dctBeaucc  ,  Tourainc ,  Lyonnois  ,  Savoie ,  Auvcrgnc ,  de  Forets  , 
Provence ,  Chartrain  ,  6c  autrcs  aufquels  le  froment  feme  en  Mars  ,  vient  cn 
maturire  6c  pret  a  etrc  moiflbnnc  dans  le  troifie'mc  mois.  L'occafion  de  fcmer  (i 
tard  » font  les  eaux  ou  les  froids  exceflirs  ,  ou  les  neges  ,  ou  autre  telle  incon- 
ftancc  d'air ,  qui  ont  empeche  de  le  femcr  plutdt.  Les  fromens  trimeftres ,  bu 
meftres ,  de  quarante  jours,  6c  entr'eux  le  Secourgeon  ,  rendent  une  farine  fort 
blanche  6c  bien  legere  ,  a  raifon  qu'ellc  a  fort  peu  de  fon ,  le  grain  aiaut  tirrf 
pour  fa  nourriture  fort  pcu,6c  encore  la  plus  legere  fubftancc  de  la  tcrre,&  par 
la  fort  pcu  de  fon  fuc  pour  le  peu  de  terns  qu'il  eft  demeure  dans  terre  :  Le  pain 
qui  eft  fait  dc  cettc  farine  eft  fort  blanc  j  mais  fort  legcr  ,  6c  pcu  fubftantid  , 
plus  propre  pour  les  villageois  6c  fcrvitcurs  que  pour  les  maitres.  Aux  pais  ou 
Ton  fait  cas  de  ce  froment ,  on  cn  raclc  parmi  du  bled  froment  pour  cn  fairc 
du  pain  de  famillc. 

L*  Blame  ou  BUnehe. 
La  Blance  ou  Blanche  ,  eft  une  cfpece  dc  froment ,  que  les  Latins  nomment 
F*r  , 6c  les  Ancicns  ia  nommoient  Far  ardoreum  ,  comme  un  froment  digne 
d'etre  adore  pour  fon  excellence  6c  borne'}  il  eft  fort  dur  6c  cpais/nais  il  deman- 
de  une  terre  forte  ,  encore  qu'ellc  ne  foit  pas  des  micux  cultivcc.  ll  vient  audi 
fort  bien  en  lieux  6c  pais  froids,6c  necraint  point  les  froids  tant  exceflifs  foient* 
ils.  Nc  refufe  pas  les  terrcs  feches  ,  arides  ,  6c  expofecs  aux  grandes  chaleurs 
d'Etc" ,  le  grain  ne  peut  etre  de'nu^  dc  fa  ballc  6c  petit  fbllicule,  s'il  n'eft  fricaflif  j 
audi  pour  le  moudre  6c  fairc  du  pain  ,  on  le  fricafle  ;  mais  pour  le  femer  on  le 
laille  ve*tu  de  fon  fbllicule  ,  6c  eft  ainfi  garde  pour  £tre  cmploic*  aux  femences. 
Jl  eft  fort  pefant ;  mais  non  pas  tant  que  le  bled  froment ,  plus  ner  6c  qui 
rend  plus  dc  farine  ,  6c  dc  pain  que  pas  aucun  autre  froment.  Cette  efpece  de 
froracnt  eft  fort  rare  cn  France  ,  bien  frequentec  cn  Italic  ,  ou  il  eft  apelle" 
Sacidata. 

Le  SHI  go. 

f  ilfeo.      Il  y  a  unc  force  de  froment  menu  6c  fort  blanc,  que  les  Latins  apellent  5»ftg«, 

duqucl 
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duqtiel  on  fait  le  pain  le  plus  blanc ,  apelle'aulfi  des  Latins  SUignitif ,  les  Fran- 
cois ne  lui  one  point  encore  donne*  de  nom.  U  fe  doit  femer  dans  des  lieux  fort 
ouverts,  chauds,  8c  expofes  au  Solcil,  encore  qu'il  ne  refufe  pas  la  rerre  croieu- 
fe  ,  grofliere ,  humide  ,  &  Hraoneufc ,  meme  que  les  bons  labourears  difent 
qu'il  n'eft  pas  befoin  de  fi  grand  foin  pour  faire  croifre  ce  froment ,  8c  que  (I 
l*on  ferae  du  bled  froment  en  quclque  lieu  humide  8c  limoneux  ,  aprds  la  troi- 
lieme  femaille  *  degencrera  en  cctte  efpece  de  froment. 

II  y  a  encore  une  autre  efpece  de  froment ,  que  les  Grecs  8c  les  Latins  apcl-  oirov 
lent  Olyr* ,  qui  tient  le  milieu  entre  le  bled  froment  8c  I'orge  ,  difercnt  du  5//i- 
gp  ,  dont  nous  venons  de  parler,  de  femblable  efpece  8c  facuite  de  i'efpeautre  , 
dont  nous  parlerons  ci-apres ,  &  dont  Diofcoride  fait  mention  ,  8c  Mathiole, 
nominee  en  Francois  Segle  blanche.  Sa  culture  eft  femblable  a  celle  de  l'efpeau- 
trc ;  Ton  en  fait  du  pain  fort  Wane.  On  voit  fort  pcu  en  France  de  ce  Froment. 

VEftetmru 

Efpeautre  ,  e'eft  ce  que  les  Latins  apdlent  Zt*  ,  dont  les  ancient  Romiins  Bfpe«. 
faifoient  grand  cas  ,  8z  lui  donnoient  le  nom  de  Semen  par  excellence  :  com  me tie* 
les  ltaliens  ou  I'Efpeaucrccroit  en  abondance  ,  I'apellent  Bi*d*.  Le  grain  en  eft 
moindre  8c  plus  nohitre  que  du  hie*  froment.  Il  fe  trouve  quclquefois  double » 
quelquefbis  Ample  dans  l'e'pic  garni  de  longue  barbe  8c  areftc.  11  doit  e'rre  Ccmi 
en  terre  bien  forte  8c  dure  ,  autrement  il  ne  profitera  point ,  8c  il  n'jr  a  point  de 
froment ,  qui  travaille  8c  donne  plus  de  peine  a  la  terre  que  celui-ci  :  le  pain 
qui  en  eft  fait,  eft  excellent  j  les  ltaliens  en  font  de  la  fromeutec  fort  finguliere. 

Lm  Semtle. 

Semole ,  e'eft  ce  que  les  Latins  apellent  SimlUge  ou  SimiU  ,  qui  a  bien  par-  Semole* 
let  n'eft  pas  froment  j  mais  une  forte  de  farine  excellente  ,  faite  d'un  ble*  fro- 
ment fort  excellent ,  pafli?  par  un  criblc  fort  menu  8c  fin  ,  8c  moulu  en  un 
moulindcs  meillcurs  qui  fe  puifle  trouver  ;  encor  que  le  mot  de  Semole  fem- 
ble  enfeigner  le  contraire  ,  prefque  fans  mole  ,  de  meme  que  le  Latin  SemeU  , 
Q**fi  fine  meld.  Nous  n'avons  pas  en  ce  pa  is  le  grain  dont  eft  faite  cette  farine 
dice  Semole  :  La  Provence  en  feme  grande  quantite* ,  comme  audi  la  Champa- 
gnc  8c  le  pais  de  Naples  ,  on  aporte  en  France  grande  quanttte'  de  cette  farine  » 
que  les  Medecins  ordonnent  aux  malades  en  forme  de  panade  ou  boiiiliie  avec 
un  bouillon  de  chapon,  quoique  Galien  8c  la  plupart  des  Medecins  aftiirent  que 
la  Semole  foit  d*un  fuc  gros  8c  vifqueux  ,  8c  qui  fe  digere  avec  peine  -t  mais 
dommagcablc  a  ceux  qui  ont  befoin  d'une  nourriture  delicate  &  arrenuance. 
11  eft  vrai  ,  qu'elle  eft  de  grande  nourriture  ,  8c  le  pain  aufli  qui  en  eft  fait.  An 
lieu  de  Semole  nous  nous  fcrvons  de  ble  de  meteil ,  mais  quant  au  froment 
dont  eft  faite  la  farine  Semole ,  il  demande  telle  terre  &  culture  que  le  meteil. 

La  Frmentee. 

La  fromente'e,  e'eft  ce  que  les  Latins  apelloient  j4Ucm  ou  Chendnts  ,  une  ef-  AHca. 
pece  de  froment ,  duquel ,  aprcs  avoir  trerope*  quclque  terns  dans  1'eau  ,  purs 
pile  8c  denuc  de  fon  e'eorce  ,  enfin  deftcche'  au  Soleil ,  8c  moulu  groffieremenr, 
eft  faite  une  forme  de  grofle  farine  ,  relTemblant  de  bien  pres  au  grain,  dont  on 
fait  de  la  boiiiliie  ,  ou  qu*on  mele  aux  bouillons  de  viandes  ,  8c  dans  la 
panade ;  toutes  ces  viandes  ,a  dire  vrai  ,  font  beaucoup  plus  nourriftantes 
«jue  ptofitablcs  pour  la  fame* ,  parcc  qu'ellct  cngendrent  un  fuc  epais ,  gros  8c 
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8c  vifqueux,  fort  doramagcablcs  a  ccux  qui  font  fujcts  aux  opilations ,  aax 

calculs  8c  gravclle. 

Le  ble  de  Turaule. 

BW  de  ^c  ^  ^c  Turquie ,  ainfi  nomme ,  ou  plutoc  ble  d'Inde,  parce  qu'il  eft  vena 
Turquie.  prcmicrement  des  hides  Occidentals  ,  puis  en  Turquie  ,  8c  de  la  en  France  , 
voila  la  manicre  de  le  femer  :  on  doit  labourer  le  champ  foigncufement  de  rou- 
tes les  futons  qui  font  ncccflaircs  aux  rerres  labourables  ,  puis  environ  la  fin 
de  Mars  ,  lors  que  le  Soleil  commence  a  nous  donner  librement  fes  raions,  faire 
trcinper  deux  jours  cntiers  dans  dc  l'eau  les  grains  de  ce  froment ,  enfuite  ar- 
tendre  ,  que  la  pluic  arrofc  la  tcrre  ,  apr^s  on  fcra  des  trous  dans  terre  d'unc 
egalc  diftancc  &  on  jettcra  dans  ces  trous  quatrc  ou  cinq  graintdc  ce  bled  fro- 
menr,quc  l'on  bouchcra  audi- tot  de  terre  ou  avec  le  pied,on  en  plantera  autant 
qu'on  voudra  dc  cecte  fa^on.Si  la  terre  eft  graije  8c  le  grain  bien  nourri  il  germc- 
ra  dans  7«jours,&  fera  prec  d'ecre  moiflbnne  dans  les  40.  jours,  1.  ou  3.mois>ou 
pour  le  plus  tard  4.mois,plut6c  ou  plus  tard, felon  la  bonte  de  la  terre  8c  la  force 
du  Soleil ,  plutot  dans  un  lieu  chaud  &  expofe'  au  Soleil  dans  une  bonne  terre; 
plus  tard  dam  un  lieu  froid  &  terre  maigre.  Il  y  a  un  femblablc  temperament 
en  nocrc  ble  ,  plus  cliaud  toutesfois  ,  ainli  que  Ton  peut  connotcre  par  la  dou- 
ceur du  pain  qui  en  eft  fait.  Sa  farine  eft  plus  blanche  que  de  notre  ble }  mais  le 
pain  qui  en  eft  fait  ,  eft  de  plus  groflc  ,  plus  e'paille,  &  plus  vifqueufe  fubfta ri- 
ce :  tellement  que  la  nourriturc  en  eft  plus  groflicre  ,  8c  plus  proraptc  a  engen- 
der des  obftru&ions ;  e'eft  pourquoi  fi  la  chcrte'  du  ble  8c  la  famine  contrai- 

f;ncnt  de  femer  de  ce  ble  de  Turquie  pour  en  faire  le  pain  ,  il  vaut  mieux  rac- 
er la  farine  parmi  ccllc  de  nocrc  blc  ,  que  pure  8c  fimple  pour  en  faire  du  pain. 
Cctte  farine  a  caufe  qu'clle  eft  vifqueufe  8c  e'paifle  ,  fcra  utile  en  cataplame 
fupuratif ;  car  par  fa  vifcoute*  etoupant  les  pores  de  la  peau  ,  cllc  racuric  les 
apoftemes. 

De  Ve  S*rr*zJrt. 

Le  ble'  Sarrazin  eft  un  froment  afles  commun  par  toute  la  France ,  &  plus 
ft1^  /ans  comparaifon  que  le  ble  dc  Turquie  i  on  le  doit  femer  en  toute  tcrre  ,  parce 
******  qu'il  nerefufe  aucun  guerct ,  foic  fablonneux  ,  ou  dc  quelqu'autrc  qualite  ,  en 
Avril ,  en  lieux  chauds  ,  ou  plus  tard  dans  des  lieux  froids  ,  &  eft  (i  fertile  que 
deux  fois  I'an  il  peut  crotcre  dans  un  meme  champ  ,  dans  un  tcrroir  chaud  , 
ainfi  que  l'on  voit  en  Italic.  11  peut  etrc  moiflbnne  trois  mois  aprc's  qu'il  a  etc 
feme  ,  on  I'emploic  en  ces  pais  ici  la  plupart  pour  la  nourriture  despourceaux  , 
pigeons  >  &  volaillcs,  8c  en  tems  de  encrte  8c  de  famine  a  faire  du  pain,  qui  fera 
bcaucotip  meilleur  C\  le  grain  de  ce  ble  eft  mele*  parmi  du  blc  froment.  L'on 
en  peut  faire  de  grofle  farine  ,  ainfi  que  de  la  froraentee ,  mcillcurc  fans  com- 
paraifon que  celle  du  millet ,  pour  etre  cmploiee  en  bouillons  de  viande  ,  en 
panades  &  boiiillies  ,  meme  a  faite  des  tartres  avec  du  fromage  6c  du  bcurre. 
C'tft  un  manger  afTes  plaifant  ,  &  qui  ne  charge  pas  l'eftomac,  encore  qu'il  foit 
ventcux ,  mais  non  point  tant  que  lespois  ou  ftves. 

Les  Trtgos  Cerctlis  t  7%pha  Cereslis, 
Il  y  a  encore  deux  autres  fortes  de  froment ,  que  les  Latins  apcllent  Tra^ot 
Certulb  ,  8c  Typb*  Ceremlis  ,  dont  Diofcoride  8c  Galicn  ont  fait  mention  :  Le 
Tipha  Cerealis  eft  fort  femblable  a  notre  fcgle ,  dont  on  fait  un  pain  bien  noir, 
^ui  eft  fort  mal-platfaat  quaad  il  eft  victu  :  bien  plaifant  quajid  il  eft  frais,  dc 
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ll  mime  facon  du  ble^  de  fegle  Le  Trdgos  Cerealis ,  n'eft  pas  beaucoup  diflem- 
b I  able  au  grain  de  fromentcc  ,  fi  cc  n'eft  que  la  farine  rend  beaucoup  plus  dc 
Ton  ,  ainfi  on  faic  un  pain  plus  propre  pour  lie  her  le  ventre ,  qu'a  nourrtr  beau- 
coup. Nous  ne  voions  point  de  tels  froraens  en  notrc  France,  pour  ccla  il  n'eft 
pas  befoin  d'en  faire  un  plus  long  difcours. 

DES  LEGUMES. 
CHAPITRE  XIV. 
De  t'Orgt. 

APre's  avoir  amplement  parle  des  bles ,  il  faut  enfuite  parler  des  [egumes , 
dont  la  culture  en  general  eft  pareille  a  ccllc  du  (froment  quant  a  cfpier- 
rer  ,  amandcr  ,  labourer  de  trois  facons  ,  emorer  ,  femcr ,  hcrfcr ,  mouTonncr : 
difcrente  en  quelque  chofe ,  pour  leur  dife'rent  naturel. 

L'orge  doit  etrc  feme  en  terre  maigre  ,  feche  &  menuc  ,  ou  en  terre  bien 
grade  ,  parce  qu'il  amaigrit  fort  les  terres.  Et  pourtant  on  le  met  ou  en  terre 
bien  graflc  ,  a  laquelle  il  ne  peut  nuire ,  ou  en  terre  maigre  ,  en  laquelle  au(fi 
on  ne  femeroit  pas  autre  chofe.U  le  faut  femcr  en  terre  qui  aura  deux  facons,en 
certains  pais  au  mois  d'O&obre  >  en  ce  pais  apre's  le  1 5 .  jour  d'Avril ,  felon  le 
proverbe  commun  (  a  I*  S.  George  Uijfe  ton  tveine ,  feme  ton  orge  )  fi  U  terre 
eft  grafle  j  mais  fi  e'eft  en  terre  maigre  ,  il  faut  femer  un  peu  plutot ,  &  n'at- 
tendre  aucune  pluic ;  parce  que  felon  1c  proverbe  il  faut  femer  le  froment  en 
bene  ,  &  forge  en  Poudre  ;  parce  que  l'orge  nc^  peut  foufrir  l'abondance  d'hu- 
meur ,  eunc  de  loi  fee  ,  rare  ,  froid  ;  aufli  l'orge  feme*  dans  des  lieux  humi- 
dcs,&  troparroft  d'eau  de  nlm'e  s'enrouille  facilcmcnt ,  &  fc  convertit  en 
ivraic  ou  avoine  :  l'orge  que  Ton  apelic  cmonde'e ,  demande  la  meme  cultu- 
re ,  ainfi  dite  ,  parce  que  1a  balle  tombe  incontinent ,  &  ne  tient  pas  au  grain , 
comme  elle  fait  en  l'orge  commun.  Quand  vous  le  verres  un  peu  meurille 
faut  raoiflbnner  plutot  que  tous  les  autres  bWs  ;  car  il  a  le  chaume  ou  tuiau 
fragile  &  aife  a  rompres'il  feche  fort,  Be  le  grain  mal  vctu  de  paille  ,  tombe 
a  terre  facilemenrcV  de  foi-memc }  qui  eft  la  caufc  pourquoi  il  eft  plus  facile  a 
battre  &  fecoiicr  que  tous  les  autres  grains.  Aprcs  la  moiflbn  il  fera  bon  de 
laifler  repofer  la  terre  un  an  :  ou  bien  la  fumer  a  force ,  &  oter  toute  la  ma-  . 
lice  qui  y  fera  demeurec.  En  terns  cher  Ton  fait  du  pain  d'orge  ,  comme  nouS4>OIgc* 
dirons  ci-aprc's  ,  meilleur  pour  les  pauvres  gens  que  pour  les  riches  :  en  unc 
chofe  toutesfois  recommandable  ,  qu'il  eft  propre  &  utile  pour  ceux  qui  font 
goutteux }  ce  que  l'on  voit  plutot  par  experience  que  par  raifon.  Toutesfois 
parce  que  l'orge  ,  comme  enfeigne  G  alien  ,  foit  en  pain,  foit  en  boiiillie  , 
ioit  en  ptifane  ,  foit  en  orge  monde  ,  ou  autrement  emploie' ,  rafraichit  Sc 
donne  une  nourriturc  tenu'c  &  un  peu  deterfive  au  corps  f  en  cela  il  peut  e'tre 
profitable  aux  goutteux  ,  qui  font  pleins  d'humeurs ,  &  aux  defluxions  fur  let 
jointures. 

L'on  fait  de  l'orge  une  forte  de  breuvage,  qu'on  apelle  ptifane,  &  unc  vian-  Orge 
de  propre  pour  les  malades,nomme'e  Orge  monde',  que  la  fcrmiere  pourra  ainfi  moil("' 
preparer.  Pren&  orge  bien  ncttoic  &  pele  ,  faites-lc  cuire  jufqucs  a  crever  ,de 
torte  qu'il  femble  e'tre  comme  une  boiiillie  \  puis  pile's- le  ,  &  le  partes  par  une 
famine  ou  couloir  fort  dclie',  ajoutes  y  du  lucre  ou  jusd'amandes  douces  pi- 
I^es,  ou  de  graine  de  pavot ,  ou  de  melons,  ou  laiciue ,  felon  I'occafion  qui  fc 
prefentcra  :  Ou  bien  prcnes  orge  le  meilleur  &  le  plus  nouveau ;  raettis-  le 
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dans  un  mortier,  jette's  deftus  dc  l'eau  ciede ,  comme  pour  le  moiiiller ,  &  aon 

Eas  qu'il  nage  ,  puis  battes-lc  doucemcnt  avec  un  pilon  dc  bois ,  de  forte  que 
t  paille  qui  le  couvre  en  foit  dehors  ,  frotte's-le  encore  entre  vos  mains,afin 
que  toute  la  paille  en  forte  entierement :  enfuite  faites>le  fecher  au  Soleil ,  ccla. 
etant  fait ,  prene's  une  poigncc  de  cette  orge,  mcttcs-le  dans  un  pot  qu'il  l'em- 
piiilc  a  demi ,  rem  pi  i  Acs  le  pot  plein  d'cau  ,  &  le  laities  boiiillir  peu  a  peu,  de 
forte  qu'il  crevc  ,  &  devienne  comme  de  la  boiiillie  ,  pafles  le  avec  un  lingc  & 
exprimc's  lc  jus. 

V  Avtrne. 

L'avoinr,Wen  que  fans  femence  elle  vienne  entre  lcs  blcs  Sc  orges,comme  tin 
vice  &  chofe  inutile  j  toutesfois  pour  lc  profk  qu'cllc  aporte  a  la  nourriturc  du 
bc'rJl ,  mcme  des  homines  en  terns  de  neccfiite,  raeritc  une  culture  propre  5c 
pa;  n'culicre.  Elle  vcut  etre  fcince  aux  lieux  maigres  ,  fees,  &  bien  acres,  &  qui 
ont  Jc'ja  cu  deux  facons,  en  Fcvricr  ou  Mars,  elle  defire  d'etre  arrofee,  &c  en 
vient  plus  belle  &  plus  touffuc.  11  la  faut  cueillir  apr^s  qu'on  aura  moiflbnnc  le 
fegle  &  l'orge. 

Gouo.  Encore  que  I'avoine  ne  foit  pas  propre  a  faire  du  pain  ,  finon  en  extreme 
chertc,  toutesfois  on  la  pile  en  un  mortier,  &  on  en  rait  de  la  farine,  que  ,1'on 
apelle  du  Gr**n,c\\ic  l'on  rait  cuire  tout  feul  avec  de  La  chair  pour  en  ufcr  en  fa- 
qon  de  panadc.  Lcs  Mcdecins  tiennent  que  le  gruan  ainfi  prepare'  nourrit  beau- 
coup,  &  eft  fouvcrain  pour  la  gravelle  &  difiiculrc  d'urinc  :  je  m'en  raporte 
aux  Bretons  &  Angevins ,  qui  en  ufent  pour  cet  effer.  Quand  fOn  le  fait  cuire 
tout  feul,  pour  le  rendrc  plus  plaifant,  on  y  ajoute  du  lait  de  vachc>ou  de  che- 
vre,  ou  jus  d'amandes  douces  avec  du  fucre.  Lcs  Allemands  en  font  dc  la  boiiil- 
lie,  qu'ils  aiment  fort. 

lao  d'a-  **cs  Mofcovites  font  diftiller  l'eau  d'avoine,  dc  IaqucIIe  Us  ufent  au  defaut 
voioc.     de  vin  :  &  telle  cau  echaune  &  eny vre  comme  le  tin. 

L*  M'dltt, 

Le  Millet  comme  le  fcavent  ceux  du  pais  de  Beam,  de  Bigorre,  &  d'Arma- 
niac,  aprcs  qu'il  aura  trempe  quelque  terns  en  eau,  demande  d'etre  feme'  le  ma- 
tin, ou  le  foir  a  la  fraicheur  en  terres  legeres  &  raeriucs  ,  &  vient  non  feule- 
mcnten  terre  fabloneufe,  mais  audi  dansle  fablcquand  lc  pais  eft  moite  &  hu- 
mide  :  fur  tout ,  il  ne  veut  pas  etre  feme  cn  terres  feches  &  croyeufes,  ou  mar- 
neufes  ,  ni  avant  le  primcms  j.  car  il  demande  la  chaleur.  C'eft  Pourquoi  il  fcra 
commodement  feme'  a  la  fin  du  mois  de  Mars,  meme  encore  plus  tard ,  pour 
jouir  longucment  dc  la  roHfc  ,  il  n'y  faut  pas  grande  dc'penfc  -t  car  une  petite 
quantite  dc  grains  rempltt  une  grande  quantite*  dc  tcrre.  Si- tot  qu'il  (era  fernc> 
il  faut  le  prcllcr  avec  une  claie  d'ofier  bien  chargce,  pour  le  gardcr  deia  cha- 
leur du  Soleil  cn  naidanr^autrcment  fa  graine  fe  creveroit  &  le  fecheroit  par  la 
vehemence  ic  ardeur  des  ra'ions  du  Soleil:  Toutesfois  il  veut  etre  fouvent  farcler 
pour  arrachcr  les  mauvaifes  herbes,  &  lc  millet  noir.  Si- tot  qu'il  aura  c'pie  ,  &c 
avant  que  la  chaleur  &  le  grain  fe  monrre.on  l'arrache  a  la  main, puis  on  le  met 
fecher  au  Soleil,  &  aprcs  on  lc  fcrre  :  de  cettc  forte  il  fe  garde  plus  long  terns 
que  tous  lesautres  grains.  Le  millet  aporte  ce  profit  aux  champs  06  il  aura  etc; 
recucilii ,  que  les  vers  ne  nuifent  aucunement  au  grain  ,  qui  y  fera  feme  apre*s 
que  lc  millet  fcra  leve  :  attendu  que  lcs  vers  laiflaus  le  grain  feme  ,  s'attaquc* 
xontaux  cftculs  de  millet. 
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En  terns  cher  Ton  fait  du  pain  dc  millct,qui  eft  defagrcablc,  quand  il  eft  rai- 
ds, 8c  let  Gafcons  8c  Champenois  ufent  d'une  boiiillic  ,  qui  eft  faicc  de  millet 
avec  du  laic,  qui  eft  afles  inal  plaifante  :  tant  le  pain  que  la  bouillic  de  millet 
eft  de  fort  petite  noutricure  ,*  avee  ce  qu'ils  etoupent,  a  raifon  que  le  millet  eft 
froid  au  1.  degre^fc  fee  au  troiueme  ,  le  millet  avec  Con  8c  flcurs  de  camomil- 
le  fricaflcs  ,  8c  mis  dans  un  lachct ,  fcrt  aux  douleurs  de  colique  &  tranchees. 
Pour  garder  les  medicamens,  commc  larhubarbe,  l'agaric  ,  la  chair  de  pour- 
riturcfc  corruption,  il  eft  bon  de  lescntalTcr  8c  cnfcvelir  en  millet. 

Le  Sefame. 

Le  fcfame  veut  ctre  feme  en  tcrrc  noire  ,  pourrie  &  humide ;  il  vient  bien  Le  Sefa« 
audi  aux  arcnes  &  fables  gras ,  ou  en  tcrrcs  ramallecs  ,  8c  eft  fort  fertile  non  100 
moins  que  le  millet  ou  panic.  Il  eft  vrai  ,  que  le  bon  menager  ne  fe  doit  pas 
foucier  d'en  femcr,J>arce  qu'il  rend  les  terres  fteriles,  &  n'eft  en  ufage,  que  pour  Huiles  & 
1'huile  qui  en  eft  cxpriroc,  &  les  gateaux  que  les  femmes  friandes  font  dc  la  fa-  ^'^^ 
rine.  ll  ne  le  faut  pas  femcr  qu'en  plcin  Etc,  encore  en  un  temps  fee,  &auquel 
on  n'efpercde  long-terns  de  phu'c;car  la  pluie  lui  nuit  fort  apres  fa  femaille,au 
comraire  des  autrcs  plantes,qui  fc  re'jo'uiflent  d  avoir  la  pluie  incontinent  apres 
qu'elles  font  {eme'cs.L'huile  qui  eft  exprime'e  de  la  graine  de  fcfame  ne  gelc  )a- 
mais,&  eft  le  plus  legcr  cntre  tous  les  huiles,  mcle  avec  vin  ou  eau  de  vie  va  au 
fond  :  ll  ne  faut  pas  faut  fairc  ctat  dc  ce  grain  pour  la  nourriturc  y  car  il  deran- 
ge 1'eftomach  ,  le  digere  a  peine,  commc  toutc  chofc  huillcufc. 

Us  U'tiilcs. 

Les  lcntilles  doivent  etre  feme'es  en  deux  terns,  en  Automne  &  pi  us  commu-  Lcntilles. 
neWnc  en  France,  &  pais  froid  au  Printems  ,  quand  la  Lune  croit  jufques  1 1. 
en  terres  petites  &  rnenucs ,  ou  en  terres  grafles  8c  fcrtiles  j  car  quand  clles 
font  en  flcur  ,  clles  fc  pcrdent  &  fc  gatent  par  la  trop  grande  humidite^ou  pour 
fortir  trop  abondammcnt  hors  dc  tcrrc.  Et  arm  qu'elles  viennent  plutot  8c  plus 
grandes,  il  les  faut  mcler  avec  du  fumicr  fee  avant  que  les  femer  ,  &  quaere  oU 
cinq  jours  apres  qu'elles  fcront  ainfi  repofe'es  en  cc  tinnier,  les  femcr.  Ellcs  fe- 
ront  de  garde  C\  on  les  mele  avec  des  cendres,  ou  fi  on  les  met  dans  un  pot  ou 
1'on  met  des  huiles,  fauces  8c  confitures  :  fi  on  les  arrofc  dc  vinaigre  mcle*  avec 
dn  benjoin. 

Les  lentillcs,  encore  que  !es  anciens  Philofophes  les  eftimaflcnt,  font  dc  dif- 
ficile digeftion  ,  nuitiblcs  a  1'eftomach,  enflent  les  boyaux,  orfufquent  la  veue  , 
caufent  desfonges  hideux,  ne  font  pas  bonnes  ll  on  les  met  cuire  avec  la  chair, 
ou  fricaller  en  huile. 

Les  Phaftolt. 

Les  Phafeols  viennent  aux  terres  chaumieres  ,  ou  mieux  aux  terres  grades,  PkueoW. 
qu'on  laboure  8c  feme  tous  les  ans ,  &  font  femes  depuis  lc  10.  d'OcloDie  juk 
ques  au  1.  Novembtc  ou  bien  en  Mars,  commc  les  autrcs  legumes,  apres  que  la 
tcrrc  aura  c*tc  rompuc  des  la  S.  Martin  d'Hy  vcr.  Avant  que  les  femer  il  les  faut 
trempcr  en  eau,  pour  les  fcure  mitre  plus  facilcment ,  puis  les  femcr  au  large> 
8c  felon  qu'ils  meuriflent ,  Us  recucillir.  lis  engraiftent  les  champs  ou  ils  font 
femes  ,fout  abondans  en  fruits  ,  fe  gardent  long. terns  ,  s'cnflent  8c  croilTent 
en  cutfant  ,  6c  font  agrcablcs  a  tous  j  il  eft  vrai ,  qu'ils  font  venteux  8c  diffi- 
ciles  a  digerer,  prupres  a  exciter  le  jcu  tics  Daives,  (i  apr^s  £trc  cuits  ,  on  y  met 
du  poivre,  galanguc  &  fuctc  i  fi  on  les  cuit  cu  Lait  fort  gras,  jufques  a  cicver : 
'      ~  PPp  ii| 
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fl  vous  dare's  otcr  les  venteiite's,  manges- lcs  avcc  de  la  moucarde  ,  ou  graine 
de  carvi.  St  vous  aves  mordu  d'un  chcval ,  prenes  des  phafeols ,  maches-Les 
&  les  aplique's  ainfi  maches  fur  la  playe  route  recente.  Les  Demoifelles  qui 
font  foigneufes  dc  leur  teint,  peuvent  diftillcr  une  eau  fort  fingulicrc  des  pha- 
feols pour  fe  fairc  belles. 

Les  Lupin r, 

Les  Lupins  ne  demandent  pas  grandc  culture ,  &  font  a  bon  marche ,  &  fur 
coutes  femenccs  ils  profitent  aux  terres :  car  quand  les  vigncs  &  les  terres  Ia- 
bourables  font  maigres  ils  leur  fervent  de  bon  fumier  :  audi  au  defaut  de  fil- 
mier ils  peuvent  etrc  feme's  aux  terres  qui  ont  befoin  d'etre  fume'es,  fi  des  qu'ils 
auront  jcttc  leursdeux  flcurs  ,  on  les  enterre  avcc  lacharruc.  Ils  viennent  bicn 
'  en  tcrre  maigre,  8c  memc  lafse'e  dc  porter  autre  grain  ,  &  doivent  etrc  feme's 
en  toutcs  terres  chaumicres,  meW  non  labourers ,  car  en  quclquc  forte  qu'ils 
foient  feme's,  ils  endurent  la  negligence  de  la  tcrre  &  du  laboureur ,  8c  nc  vcu- 
lent  pas  etrc  farcies ;  tant  a  raifon  de  leur  racine  qui  ell  fcule,  &  qui  etant  blef. 
fee,  ils  mourroient  incontinent,  qu'auffi  ce  feroit  peine  perdue  :  car  bicn  loin 
qu'ils  puiflent  etrc  infedtes  par  de  mauvaifes  herbes  ,  que  m£me  ils  les  font 
mourir.  Celt  pourquoi  plufieurs  les  fement  au  milieu  de  la  vigne ,  afin  qu'ils 
attirent  a  eux  toute  l'amertume  dc  la  vigne.  II  nc  lcs  faut  pas  femcr  profondc- 
ment  j  car  quand  ils  fleuriffent,  l'on  n'en  tient  point  de  compte.  Entrctous  lcs 
legumes  ils  ne  veulcnt  pas  etrc  gardes  8c  rcpotcs  aux  grcnicrs  ,  mais  fur  un 
plancher  ou  la  fumce  donnc  ,  car  fi  l'humidice  lcs  furprend  ,  il  s'y  cngendrera 
des  vers  lef^ucls  mangent  les  gcrmcs,  8c  le  rede  ne  peut  profucr.  11  faut  les 
cueillir  apres  qu'il  aura  plu  i  car  quand  il  fait  fee ,  ils  fortcnt  hors  de  I'ccorcc , 
&  fc  perdent. 

Aquoi       lis  fervent  a  nourrir  les  bceufs  en  Hfver  :  pourvu  qu'ils  foient  trempes  en 
invent     cau  fa^c  t  tk  dc  riviere,  puiscuits :  ils  fervent  audi  a  la  nourriture  des  hora- 
*cS  up   *  mcs  pour  fairc  du  pain  quand  il  y  a  cherte'  de  bleds.  L'on  rcmarquc  cn  eux  cet- 
te  fingularitl,  e'eft  que  tous  les  jours  ils  fe  tourncnt  ainfi  que  lc  Soleil  fait  fon 
cours ,  tellcmcnt  que  par  la  les  laboureurs  peuvent  connottre  les  bcurcs  du 
jour  ,  encor  que  le  terns  nc  foit  point  clair. 
Tew         Les  lupins  pile's  &  mis  fur  le  nombril,font  mourir  les  vers  aux  perits  enfan*; 
guts  co-  £n  dcco£,on  provoquent  les  mois,  8c  defopilent  lcs  vcincs.a  raifon  dequoi  plu- 
fieurs les  recommandent  aux  Biles  ou  femmes,  qui  ont  les  pales  couleurs.  Leur 
ferine  eft  fort  fingulicrc  en  cataplame  pour  rcfoudre  les  ecroiielles  ,  8c  tumcurs 
dures,  tant  cuite  en  oyxmel  qu'oxycrat ,  meme  pour  les  fciatiques, 

Lcs  Ftves. 

ffeTCti  Les  feves  doivent  etre  feme'es  aux  lieux  eras  ,  ou  bicn  fumes,  laboure's  de 
deux  facons :  &  bien  que  ce  foit  en  terres  cnaumicres  ,  affiles  aux  valces  ,  ou 
toute  la  graifle  8c  fubftancc  defcend }  toutesfois  il  faudfa  foigneufement  retran- 
cher  la  tcrre,  8c  cadcr  les  mortes  avant  que  les  femer  j  car  encore  qu'entre  les 
legumes  elles  confument  &  ufent  moins  la  vertu  &  fuc  de  la  terrc  ,  toutesfois 
elles  defirent  d'etre  bicn  couvcrtcs  dans  la  tcrre  :  il  les  faut  diligemment  farclcr 
lors  qu'cllcs  pouflcnt  fur  tcrre }  car  ainfi  le  fruit  en  multiplicra ,  8c  les  gouifes 
cn  fcront  plus  tendres.  Elles  peuvent  etrc  feme'es  cn  deux  terns,  en  Automne  cn 
tcrre  forte,  les  grofles  feves :  8c  au  Printems ,  principalemcnt  en  ce  pais  en  foi- 
ble 8c  leger  tcrroir,  lcs  feves  communes  8c  plus  mcuue's ;  ccllcs  d'Auromme  va- 
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lent  micux,  Ci  bien  que  les  laboureurs  difeut  ,  qu'ils  aiment  mieux  les  paillcs 
ou  coders  de  fives  fcmccs  en  bonne  faifon  ,  que  les  fevcs  dc  trois  mofs  j  parce 
qu'elles  rendent  plus  de  fruit,  8c  out  lc  grain  plus  grand  8c  micux  fourni.  Or 
en  quelquc  faifon  que  vous  les  femies  ,  il  faut  les  tcmcr  toutes  le  quinzc  d'a- 
prcs  la  nouvclle  Lunc  parce  qu'elles  fcrout  plus  chargccs  dc  fruits,  &  nc  fc- 
ront  pas  d  adaillies  dc  pudons,que  d  la  Lunc  ctoit  nouvclle. Lc  jour  avant  que 
les  femcr  il  les  faut  fairc  trcmper  en  lie  d'olivcs  ,  ou  eau  nitrcufc  ,  afin  qu'elles 
raportent  micux,  foient  aifees  a  cuirc,  8c  nc  foicnr  pas  fujettcs  a  errc  mangees 
de  charenfons  ou  calendrcs.  II  faut  audi  les  arracher  a  la  Lune  nouvclle,  avanc 
qu'il  foil  jour>  puis  les  laider  fecher  a  I'air  ,  8c  les  battrc  avant  la  plcine  Lune, 
puis  les  porter  au  grenicr  ;  ainfi  les  vennines  nc  les  infedkeront  point.  On  les 
petit  audi  planter  avee  un  plus  grand  profit  quede  Ics  femcr  en  bon  tcrroir  , 
bien  drcfle,  cultive,  engraide,  &  fume,auqucl  terroir  d  vous  femes  l'annee  fui- 
vantc  dtr  froment,  la  rccolte  cn  fcra  plus  copicufe  ,  d'aucant  que  les  fevcs  en- 
grailfent  la  tcrrc  fur  tout  autre  legume. 

Pour  les  gardcr  long-tems  il  les  faut  arroferd'eau  falee  ;  toutcsfois  il  fc  faut 
bien  gardcr  dc  mclcrdu  fcl,ou  dc  l'cau  falce,  cn  les  faifant  cuire  parce  que  I'eau 
falce  lesendurcit,  il  nc  les  faut  pas  audi  laider  a  l'air  ,  lc  froid  les  rend  plus 
difficilcsa  cuirc. 

Pour  les  gardcr  d'etre  rongees  des  vers',  il  les  faut/rotter  avee  dc  I'huilc 
d'olivc  l'unc  aprcs  l'autre,  jufques  a  ce  qu'elles  Coicm  imbibecs  de  ccttc  liqueur.  p 

Lesfleurs  des  fevcs,cncorc  qu'elles  foient  d  une  odcur  plaifmte  8c  gracicufe,  il  y  a 
toutesfois  clles  nuifent  au  cerveau  debilc,&  facile  a  ctrc  tranfporte  :  d'ou  vicnt  [j™*^ 
audi  qu'il  y  a  grand  nombre  de  fols  quand  les  fevcs  fleuridenr.  dcfolf 

Les  pet ts  pot  J.  Ion  que 

Les  petits  pois  nc  font  pas  moins  profitables  a  cngraider  les  terroirs  qui  font  fl"urrtfcnt. 
inaigres  ,  que  les  lupins  ,  il  eft  vrai ,  que  fi  vous  en  dclircs  quantite  &  bien 
codiis ,  ils  doivent  cere  femes  aux  licux  gras  ,  8c  tiedes ,  &  en  terns  temperc  8c 
humide  ,  en  Fcvrier  ou  Mars  ,  ou  en  Septcmbrc  au  croillanc  dc  la  Lunc  :  bien 
qu'agrande  peine  pourroicnt-ils  endurer  lc  froid  de  l'Hivcr  ,  parce  qu'ils  veu- 
lcnt  avoir  un  plcin  Solcil ,  &  pour  ce  regard  vienncnt  plus  beaux  etans  foute- 
nus  dc  quelquc  baton  ,  que  s'ils  rampoicnt  par  terrc  ,  il  faut  qu'ils  foient  feme's 
loin  l'un  dc  l'autre  ,  parce  que  leurs  rameaux  s'epandent  plus  que  les  autres 
legumes.  lis  font  fort  fujets  a  arc  ronges  par  dedans  des  vers  ,  8c  ncanmoins 
font  meillcurs  pour  ctre  femes  qu  les  enticrs.  Pour  cettc  occadon  ,  d  vous 
voulcs  empechcr  que  les  blcds  nc  foient  endommages  des  vers  ,  feme's-  y  des 
pois  :  11  eft  vrai  que  pour  mieux  profiler  ,  la  grode  femence  eft  meilleurc  pour 
femcr ,  d  on  la  met  dans  l'cau  pour  la  fairc  detrempcr  unc  nuit ,  a  caufc  que 
les  grains  en  naident  plus  facilement  ,  &  perdent  une  partic  dc  la  falurc  en 
trempant,  dont  ils  rcdentent  de  leur  naturcl.  Il  les  faut  cueillir  audeclin  de  la 
Lune ,  incontinent  qu'ils  font  incurs  ,  autrement  ils  fc  fechent ,  8c  fortent 
dc  leurs  dliqucs,&  il  n'eft  befoin  que  d'unc  fic,on  a  la  ccrrc  pour  I'cnfcmcnccr. 

Les  po:s  etches, 

Les  poisciches  viennent  aux  licux  gras  ,  8c  humides  ,  8c  doivent  <?tre  feme's 
cn  terns  de  pluies  ,  ils  chargent  &  fatiguent  fort  la  terrc , dont  ils  font  rejette's 
des  plus  fages  Laboureurs.  Toutesfois  d  vous  en  voulcs  femcr ,  il  faudra  les 
laiuei  trcmp cr  dans  dc  l'cau  tiede  un  jour  devant^afin  qu'ils  fortent  &c  vienncnt 
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plutot  Sc  plus  gros.  Qnclques-uns  pour  lcs  avoir  beaux  &  gros  ,  les  font  tfem- 
pcr  avee  leur  gouflc  dans  de  I'eau  nicreufe.  Pour  empecher  que  lcs  p.iflans  Sc 
aucres  menucs  gens  ne  les  mangent  apres  qu'ils  feront  meurs,  il  fcudra  les  arro- 
fer  par  cinq  matinees  avant  le  Soleil  levanr,d*eau  ou  auront  trempe  ies  graines 
de  concombrc  fauvage  &d*abfinchc  ,  &  la  rofce  cinq  jours  apres  aura  ote  rou- 
te I'amertumc  qui  fera  a  ccs  pois.  Telle  experience  eft  bonne  pour  les  pecirs 
pois  &  feves. 

Vertts  Leur  ufage  eft  bon  pour  excirer  ceux  qui  font  laches au  jeu  d*amour,&  pour 
cfijci"*  romPre  1*  gravelle  5c  calcul ,  mcme  pour  les  poulmoniques  ,  6c  ceux  qui  ont 
tlL  la  voix  baflc  6c  debile.  lis  proficent  audi  aux  mclancoliques  ,  &  les  de'livrent  dc 
routes  penfees  facheufes  ,  les  rendans  gais  ,  fi  vous  les  expofes  a  la  Incur  du 
croiflant  de  la  Lune  ,  &  avant  Soleil  levant  les  arrofes  d'huile  d'olive  ,  puis 
faitcs  trcmpcr  deux  ou  trois  hcures  dans  dc  I'eau  pour  les  ramollir  ,  puis  lcs 
cuirc  pour  en  manger.  Le  moien  d'en  ufcr,  eft  de  boire  leur  bouillon  fait  avec 
de  la  racluc  dc  perfil ,  plutot  que  dc  manger  les  pois. 

Let  Pois  Ccrret. 

Pois  Ccrres  ,  que  les  Latins  apellent  CicercuU  ,  doivent  5trc  feme's  aux  licux 
gras,  6c  cn  terns  humide,  cn  Janvier  ou  Fevrier ,  ils  nuifent  moins  aux  champs, 
que  tous  autres  legumes  -t  mais  le  plus  fouvenr  ils  nc  viennent  pas  a  profit  j  car 
quand  ils  font  cn  flcur  ,  ils  nc  peuvent  foufrir  lcs  fcchercftcs  ,  ni  lcs  vens  de 
Midi ,  qui  font  vehemens ,  au  terns  qu'ils  fortent  de  fleur. 

L' Ers  oh  Orobe, 

L'Ers  ,  que  les  Apoticaires  apellent  Orobe ,  demande  un  Heu  maigre  ,  & 
non  humide  ;  car  quelquesfois  pour  trop  jetter  ,  6c  croitre  trop  abondamrnenr, 
il  eft  corrompu.  On  le  peut  femer  en  Automne  ,  ou  a  la  fin  du  mois  de  Jan- 
vier ,  ou  tout  le  mois  de  Fevrier ,  &  non  en  Mars  ;  car  s'il  Itoit  feme'  dans  ce 
mois  ,  il  nuiroit  au  bctail  ,  &  principalcmcnt  aux  borufs  ,  leur  troublant  le 
ccrveau. 

La  refe. 

Il  y  a  deux  fcmailles  de  la  veflc,  la  premiere,  quand  on  la  feme  pour  la  nour- 
riture  des  betes  ,  environ  lc  i jour  de  Septembre  :  La  feconde  au  mois  dc  Fe*- 
vrjer  ou  Mars :  celle-ci  fculement  pour  cn  avoir  la  graine  a  faire  du  pain  a 
manger  ,  avee  d'aucre  grain.  Toutcs  les  deux  peuvent  ctrc  faites  cn  terrcs  non 
labources ,  toutesfois  ilvaut  mieux  qu'elles  le  foient ,  6c  mcme  dc  trois  facons. 
Cette  femence  n'aime  pas  la  rofde  \  C'eft  pourquoi  il  lcs  faut  femer  deux  ou 
trois  heures  apre's  Soleil  levc*  ,  quand  toutc  l'humiditc  eft  confume'e,  ou  par  lc 
vent  ou  par  le  Soleil ,  &  il  n'en  faut  pas  tanc  femer  ,  qu'on  ne  le  puiflc  cc  jour 
m£me  couvrir  •,  car  fi  la  nuic  furvient ,  6c  lui  donne  quelque  peu  d'humiditc' 
avant  qu'elle  foit  couvcrte ,  cllc  feroit  corrompuc,  il  n'eft  befoin  que  de  labou- 
rer une  fbis  la  terre  »  ou  cllc  fera  feme'e  ,  ni  apre's  qu'elle  fera  femec  la  farcler. 
Sur  tout ,  il  ne  la  faut  pas  femer  avanc  le  1 5  .jour  de  la  Lune ,  autrement  les  li- 
macons  lui  porteront  dommagc :  il  ne  faut  pas  auffi  la  femer  pr&  de  quelque 
vignc ,  ou  vergers ,  au  liVu  ou  il  y  aura  quelques  arbrcs ,  parce  qu'elle  attire  a 
foi  le  fuc  des  plantcs  pro<:haincs  ,  encore  que  la  veflc  eft  dtee  des  champs  ,  on  y 
peut  femer  des  pois ,  millict  ou  autre  legume. 

L*  Pants, 

Celui  qui  veut  femer  «lu  paju$ ,  doit  choiftr  on  terroir  leger  ,  fablonneux  „ 

areneux, 


Digitized  by  Google 


L  I  V  R  E  C  I  N  Q?V  lE'MB.  4S> 
areneux  ,  picrreux  ,  8c  audi  aux  collines  8c  coteaux  ,  ou  I'cau  n'eft  gaere  fre- 
quence :  parce  qu'etant  chaud  dc  Ton  naturel,  il  fort  &  naic  plus  facilemeiu  que 
le  millet.  Il  doit  etre  feme  en  Etc,  &  fore  fi-toc  hors  de  terrc  ,  qu'on  le  peuc 
moiflbnner  quarance  jours  apre's  qu'il  eft  feme'.  Les  Gafcons  en  font  du  pain  qui 
n'eft  pas  agre'able ,  parce  qu'il  eft  triable  &  facile  a  sVmier ,  comme  de  la  ccn- 
dre  ou  fable  :  Les  Pcrigordins  le  fricaflent  avec  du  beurre  ou  dc  l'huile :  d'au- 
cres  le  mangenc  avec  du  laic  ou  du  bouillon  de  viandes. 

Le  Stntfri  ,  Cumin ,  Stneve,  \ 

Pout  fcftier  le  fenegre* ,  que  les  Latins  apellenc  Faenum  Grdcum ,  il  faut  chot- 
ilr  femblable  cerre  que  pour  la  vcfle  ,  qu'il  ne  faut  pas. rer rancher  j  mais  feule- 
menc  (rancher  une  tois  dru  8c  menu ,  8c  non  profondemenc  j  car  Ci  le  grain 
etoit  couverc  dc  plus  de  quaere  doiges  ,  il  ne  pourroic  germcr ,  ni  lever  ^  mais 
il  faut  que  la  charruc  Ac  la  herfe  patient  legeremenr. 

Lafarine  de  graine  de  fenugrec  ,  avec  du  foulfre  8c  nitre  efacc  les  lentil  les 
du  vifage :  Si  vous  la  mcles  avec  une  quacrie'me  partie  de  graine  de  crefton  ou 
vinaigre,cc  fera  un  remede  fingulier  pour  la  tigne:  Si  vous  la  fakes  cuire  en  hi- 
dromel ,  y  ajoutant  de  .l'axunge ,  rcfout  les  tumeurs  des  tcfticules ,  drs  paroti- 
des ,  podagres  ,  chiragres,  8c  les  luxations  des  jointures.  Sa  decoction  buc  fou- 
vent  profile  infinimcnt  aux  vieilles  toux  ,  5c  autres  ulceres  du  thorax  :  pour 
les  fluxions  fur  les  yeux  ,  il  faut  tremper  des  tinges  dans  la  deco&ion  dc  fa 
graine  ,  &  les  apliquer  fur  le  front. 

Quant  au  cumin  ,  8c  Geneve*  nous  en  avons  parle"  au  fecond  Livre.  Camio. 

Stint  foin  ,  antrement  dit  foin  de  BonrMne  fcneTC*. 

IL  n'y  a  legume,  ni  forte  d'aucune  pit  u  re  qui  (oit  plus  convenable ,  ni  plul 
precieufe  pour  nourrir  le  bewail  que  le  faint -roin,ainfi  noinme,  d'autant  qu'il  Saint* 
femblc  etreproduit  de  terre  prefque  par  une  grace  divine,  non  feuleroentpour 
nourrir  &  engraifTer  les  haras  \  mais  auffi  pour  fervir  de  mcdecines  aux  betes 
malades  ,  a  raifon  de  quoi  les  Latins  l'onc  apellc'  Medic*  :  Ouelques-uns  le 
nomment  (bin  de  fiourgogne ,  parce  que  les  Bourguignons  ont  ete'  les  plus  cu- 
xieux  de  cultiver  8c  femer  cette  hcrbe  :  Les  Picards  rapcltent  foignaue  ,  plu- 
ileurslui  donnent  le  nom  de  grand  trcfle.  Quoi  qu'il  en  foit  le  profit  de  cctte 
herbe  eft  fi  grand  ,  que  le  laboureur  foigneux  doit  toujours  refcrver  la  meil- 
lenre  piece  de  fes  terres  pour  en  femer.  ChoiftfTcs  done  pour  la  femer  &  faire 
croitre  en  abondance  ,  un  terroir  bien  uni ,  bien  net  ,  fort  gras  ,  8c  aift  a  la- 
bourer :  auquel  vous  donnere's  trois  facons  avant  que  vous  la  femie's  ,  8c  que 
vous  fumeres  de  vieux  fumiec  bien  herfe  ,  8c  plutot  ho'ue  8c  beche'  au  declin  de 
la  Lune,  que  vous  laboureres  avec  le  foe  ,  commencant  a  labourer  en  Juin  , 
puis  en  Aout ,  Q&obrc ,  Decembre  8c  Fevrier ,  afin  que  les  herbes  qui  font 
en  ce  terroir  foient  mottinecs  fufifamment ,  tant  par  la  chaleur  d'Ece* ,  que  par 
.  les  gelles  d*Hiver.  Apres  que  vous  aure*s  prepare  le  terroir  avec  ce  foin  ,  conv 
'  rnencls  a  la  femer  fur  la  En  d'Avril ,  durant  la  nouvelle  Lune  ,  8c  fur  le  tard  ; 
car  etant  humeCte"  par  la  rofee  de  la  nuit ,  clle  fortira  plus  foudain ,  8c  plus  faci- 
lement  de  cerre ,  que  fi  on  la  femoit  en  la  chaleur  du  jour  ,  parce  qu'elle  (e 
ere veroit, prefque  toujours ,  &  ne  feroir  que  peu  de  profit. 
.  11  ne  faut  pas  etre  avare  a  la  femer;  car  plus  vous  repandre's  de  femence,  plus 
l'herbe  croitradruc  &epai(Te>&  n'y  naitront  pas  d'autresherbes.mais  plus  grand 
profit  en  viendra  au  bon  manager.  Si-toc  qu  clle  fera  femec  il  la  faudra  hcrfcr 
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dc  routes  parts  cn  long,large,&  cn  travers  avec  dcs  hcrfcs  ou  rateaux  de  boisi 

dens  epailUs ,  non  dc  fcr  j  car  elle  eft  ennemic  du  fcr  ;  puis  l'arrolcr  tout  dou- 
cemenr  pour  U  premiere  fois  ;  car  fi  vous  l'arrofes  avec  trop  grandc  abondancc 
cV  impetuolitc  d'eau  ,  vous  jettcres  la  femcucc  tout  d'un  core  du  champ  :  vous 
re  (a  deves  pas  arrolc-r  depuis  le  mois  de  Scptembrc  jufqucs  a  la  rin  d'Avril.  li 
fer.i  bon  dc  La  fauclnr  cincj  ou  fix  Fois  la  premiere  annec,ain(i  confcqucmcnc  les 
aurns;  car  die  dure  dix  ans,  &i  memc  trcnte,  comme  die  Mine, fans  ctrc  femce. 
Le  terns  proprc  a  la  faucher  font  le  mois  de  Mai,  Juin  ,  Juillec,  Aout ,  la  Lunc 
runt  nouvclle  :  cependant  vous  nc  la  laillcrcs  pas  en  monceau  plus  d'un  jour 
-fur  k  pre  ;  car  li  cllc  y  demeuroit  long-term  ,  cllc  s'echauferoit  dc  telle  forte  , 
quYlle  fufFoqucroit  &  fcroit  mourir  cdlc  qui  lui  Icroit  au  dctlous  ,  la  quelle 
n'y  rcviendroit  jamais  ;  Cert  pourquoi  il  fcroit  bon  de  la  tranfporter  ailleurs  y 
&  la  fairc  (cchei  le  plutot  qtt'ii  fcroit  pollible  ,  la  remount  tons  les  jours  dc  jour 
a  autre.  Cependant  il  ne  faut  pas  foofrir  que  les  betes  paiilcnt  au  pre's  dc  ccrte  . 
•herbe  ,  parcc  que  leur  dent  &  halcinc  lui  eft  li  dommageable  ,  qu'apres  celaou 
cllc  devicnt  fttrile  ,  ou  meurt  foudain,  il  nc  faut  pas  aulfi  que  les  betes  la  man- 
gent  vcrte  ,  dc  craintc  qn'c -lies  ne  s'en  trouvent  mal  ,  a  railon  dc  fon  Irumiditc 
&  chaleur  :  il  faut  artendre  qu'cllc  foit  feche  pour  leur  cn  donncr  a  manger  , 
encore  en  une  petite  quantite  :  d'autant  que  cette  herbe  leur  engendrc  une 
-grandc  quantite  de  fang  ,  5c  que  facilcmcnt  ils  fcroicnt  furFoqucs  pour  cn  avoir 
trop  mange.  Le  bon  mcnagcr  doit  ctrc  curieux  dc  refcrver  &  cucillir  la  grainc 
dc  (aint-foin,  pour  la  femer  quand  il  fera  befoin  ,  il  ne  doit  pas  la  cucillir  la  pre- 
miere annec  dc  fi  portcc  ,  a  caufc  dc  fa  dcbilitc  j  mais  aux  autres  fuivantes, 
au  mois  dc  Juin  &  Juillct,  li-tot  que  les  goullcs  ,  ou  la  grainc  eft  cnicrmcc,  pa- 
roitront  feches  ,  &  les  grains  fc  montreront  jaunatres. 

La  Farrage,  autremcnt  ditc  Dragc'c,doit  are  femce  dans  des  lieux  gras  &  fort 
fumes  ,  &  qui  out  deja  en  deux  fac^ons  ;  clle  fera  fort  bonne,  li  on  la  feme  d'or- 
gc  pelde  :  quclquesfois  cllc  eft  femce  d'orge  ,  d'avoine  .  de  vcrte  ,  dc  fencgre, 
lefquelles  on  laill'c  venir  pclc-inclc  ,  pour  les  coupcr  enluitc  ou  route* vcrccs  , 
ou  meures  pour  la  pature  du  bctail  cn  Hivcr. 

Le  His. 

Si  vous  voules  femer  du  ris  ,  faites-lc  plutot  par  curiolne  que  pour  le  profit  -T 
car  lc  ris  eft  un  grain  proprc  aux  Indicns  ,  d'ou  on  cnaporte  cn  France  :  Enfin 
pour  femer  le  ris,  tant  blanc  que  rouge  ,  choi  fillers  quelquc  lieu  fort  humide  , 
&  au  cas  que  vous  n'en  aies  pas  entrc  vos  terra* labourables ,  choililTcs  quel- 
quc champ  maigrc  ,  falc  &  mal  nettoic  ,  ou  autre  qui  foit  leger  &  foible  ,  bien 
uni  ,  par  lequel  vous  puiflics  faire  coulcr  quelquc  ruillcau  ou  canal  d'eau.. 
Donnes  trois  facons  dc  labeur  a  cc  champ  ou  yous  voudrcs  femer  le  ris ,  c'tauc 
trois  fois  eultive  ,  feme's- y  votre  grainc  dc  ris  ,  laquellc  vous  aurcs  fait  trcm- 
pcr  un  jour  cnticr  dans  l'eau  ,  fi-idt  que  vous  I'auresfcmee  faices-y  cntrcr  1  eau,  ' 
du  ruirtcau,que  vous  y  laiftcrcs  cinq  mois  cntiers  de  la  hauteur  de  deux  doigts: 
&  quand  vous  verrcs  que  l'herbe  vicnt  a  fc  former  cn  epi  (  fachanr  qu'au  me- 
mc poinr  cllc  flvuric  &  gcrmc)  alors  redoubles  I'cau  pour  garder  que  le  fruit  ne 
foit  niclle  &  gate.  Si  vous  legouvernes  ainfi  ,  non  feulcmcnt  vous  recueiilires 
unc  grandc  quantite  dc  ris  *,  mais  aulli  vous  le  pourres  femer  trois  annccs  dc 
fuite  fans  lailTer  rcpofcr  lc  champ  ,  Sc  la  dcruicrc  anncc  nc  fera  pas  inoins.  fc- 
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condc  que  la  premiere  ,  outre  ceU  vous  rcndics  le  champ  plus  gras ,  pins  puil- 
fant ,  plus  gaill.  rd  ,  &  plus  purge  de  route  herbc  nuilibic  ,  &  des  betes  Joiiima- 
geablcsqui  y  etoicnt  auparavant.  Qui  plus  eft  ,  vous  y  pourres  femer  enfuitc 
deux  ou  trois  ans  continue  ble  fur  ble  :  foit  fromcnr  ou  inexeil,  la  rccolte  en  fcra 
fort  belle  &  prorirablc.il  \  aau  lis  tin  tnal,c'eft  qu'il  caufeun  mauvais  air  a  raufe 
de  I'abondancc  d'eau  qu'il  demande  I'efpacc  dc  cinq  mois ;  mais  en  recompenfe 
il  eft  fort  profitable  pour  la  noun  iture  ,  d'autant  qu'on  en  ufc  au  potnge  ,  & 
on  en  fait  d-u  pain  avec  dti  feglc  ou  du  millet ,  ou  les  trois  enlcmble  :  il  clt  vrai 
qu'il  etoupc  beaucoupev  rcftraint  fort;  e'eft  pourquoi  ccux  qui  out  le  ventre 
lachcen  ufent  le  pins' fouvent  ,  principalcmcnt  etant  torrcfic  ,  &  cuit  dans  du 
lait  de  vachc,  auquel  plulieurs  petits  cailloux  dc  riviere  foicnt  etcinrs  :  Si  vous 
ic  faites  cuiredans  du  lait ,  ajoutanr  du  lucre  &  candle,  ii  excitcra  an  jcu  d'a- 
mour  :  pludeurs  penimt  qu'il  cngraifle  ;  mais  puifque  lelon  les  Medccins  il  ne 
fc  digcrc  dans  l'cltomach  qu'avcc  peine  ;  cv  nourrit  peti  ,  comment  feroit-il 
pofliblc  qu'il  cngraillc  ,  il  enflc  plutot  qu'il  n'engraille. 

L(  Chanvre. 

Le  chanvre  doit  ctrc  feme  aux  terrcs  grades  ,  &  bien  fume'es  &  arrofecs  de 
quelque  ruiffcau,  ou  aux  contrces  plates  <S:  humides  ,  &bicn  labourers ;  &  plus 
1;  terre  eft  grade ,  plus  grolle  fcra  fon  ecorcc.ll  (era  feme  en  Mars,  cucilli  quani 
la  femencceft  meure  ;  enfuite  leche  au  Soleil  ou  au  vent,  a  la  fumce  ,  !k  a p re's 
mis  dans  l'cau  pour  trempcr  ,  afin  que  i'eroupe  fe  puilfc  facilement  e'eorcher 
dans  fon  tuiau.  La  grainc  de  chanvre  ell  bonne  pour  rendre  les  poules  fecondes  ^  Graine 
a  porter  des  acufs ,  mcmcduranc  les  plus  grands  froids  d'Hiver  ,  plulieurs  font  p^tren?* 
brulcr  les  plus  groiles  racinesdu  chanvre  male  ,  &  mifes  en  poudre  ,  s'en  fcr-  <*re  lei_ 
vent  a  faire  dc  la  poudre  k  canon.  coodw 

Le  jus  ou  deco&ion  de  l'herbc  recente  ex  prince  ,  rdpanduc  fur  le  lieu  ou  fl 
y  aura  des  vers  de  terre  ,  les  fait  fortir  incontinent,  memc  inftille'  dans  l'oreille, 
fait  fortir  incontinent  les  vers  ou  autres  betes  qui  y  feront  entrees,  ce  que  nous 
ontapris  les  p£cheurs ,  qui  par  cette  induftrie  prennent  les  vers  avec  leurs  ha. 
melons.  La  femencc  de  chanvre  nc  doit  pas  ftre  bue,  ni  mangle  ,  parce  qu'clle 
envoie  des  fume'es  au  ccrveau,qui  excicent  la  douleur  de  tete;  e'eft  pourquoi  les 
femmes  font  mal  felon  l'art  de  Mcdecinc  ,  qui  font  boire  de  chenevi  broil  a 
.  ceux  qui  ont  le  haut  mal ,  ou  qui  ont  douleur  dc  t£te. 

Ccla  eft  a  admirer  au  chanvre  ,  que  bicn  qu'il  foit  dc  deux  fortes  ,  male  & 
fcmcllc ,  e'eft  lc  male  qui  portc  la  graine  ,  non  la  feraellc. 

Lt  Lin.  » 

Le  Hn  ne  fe  doit  pas  femer  en  quelque  lieu  que  ce  foit ,  s'il  ne  revient  grand 
profit ,  &  que  lc  gain  le  fane  fairej  car  il  nuit  beaucoup  a  toutes  terres  ,  a  cctre 
caufc  il  lc  faut  femer  dans  des  lieux  bicn  gras,&  qui  foient  mediocremcnt  humi- 
j  des.  Sur  tout  il  faut  que  la  terre  oik  les  femaillcs  du  lin  feront  fakes  ,  foit  bien 
nettoiec ,  &  plufieursfois  laboured  8c  retranchle  ,  tant  qu'elle  foit  prefque  miTe 
€H  poudre,  &  davanrage  la  bonne  rmfnagerc  fcra  foigneufequand  le  lin  (era  cru, 
xle  lc  delivrcr  dc  fon  cntortillement  (que  Ton  apellc  autremenc  podagrc  de  lin) 
non  une  fois  feulcment ,  mais  pat  pluficurs  ;  afin  qu'en  tirant  la  graine  ,  en  la 
snaillottant  &  piquant,  &  lenlanr,  tclles  ordures  ue  foicnt  pas  melees  avec  la  fi- 
lafle,  Il  fera  cueilli  quand  il  fcra  mcur,  Ce  que  fa  coulcur  jaunira  ,  puis  mis  dans 
on  greaicr  pour  e«c  dcfcnda  d«s  pluics  &  rofecs  qui  hi  font  tout  a  fait  con* 

Q<*q  ij 


Digitized  by  Google 


49*  -  LA  M  A  I  S  O  N  RUSTIQUE. 
traires.  Ouand  il  fcra  fee  ,  on  le  batrra  le  plurot  que  l'on  pourra  ,  afin  qoe  let 
fouris  nc  le  roneent  ,  avee  des  maillets  dc  bois  pour  en  avoir  la  femence ,  Sc 
incontinent  apres  il  fcra  porre  dans  l'eau  entredeux  Lunes,pour  y  tremper  trois 
jours  dans  Juillct  Sc  Aout  pour  £tre  attendri,  afin  que  I'ecorcc  ou  bien  recoupc 
en  foit  plus  facilement  feparee  pour  1'ufage  des  toiles.Quand  il  fcra  tirade  l'eau, 
il  le  faut  mettrc  dans  un  monceau  tout  rond  Sc  Urge  de  deux  ou  trois  brafles  > 
le  chargeant  d'ais  ,  &  de  groffes  picrres  par  deflus :  enfuitc  l'ctcndre  au  Soleil 
afin  qu'il  feche  micux-.  Le  lin  plus  fubtil  q^ui  eft  fans  femence  (  encore  qu'il  foic 
re'du  ^  ^  P^IS  ^as  ^C  tout  autrc  )  c^  ^  nieilleur,etant  mol  &  dclicat  au  manier  comme 
Wlauc.  dcla  foic,celui  aufli  qui  eft  long  Sc  gros  ell  plus  ipre  Sc  ruic  a  filer. Le  lin  fub- 
til vous  le  fere's  filer  pour  coudre,trc's>blanc  &  trcs-de'lic  en  cctte  maniere :  Lail- 
feVle  tremper  dans  de  l'eau  courante  cinq  ou  fix  jours  au  mois  dc  juillet  6c 
Aout ,  entredeux  Lunes:  fi-tot  qu'il  fcra  tire  de  l'eau  ,  etende's-le  au  Soleil 
pour  le  faire  fecher ,  fans  I'avoir  mis  par  tas  Sc  monceau x  j  car  celtii  qui  a  ct6 
entafle  fortant  dc  l'eau  ,  pour  s'echaurer  ainfi  pre(K  devienx  noir  &  tendant  fur 
l'obfcur. 

Huile  dc  De  la  femence  de  lin  on  tire  un  huile  ,  lcquel  ne  g£le  jamais  quelque  froid 
qu'il  fallc  ,  il  fcrt  aux  Medccins ,  Peintres  ,  Sc  plufieurs  autres  ouvricrs.  Il  eft 
fingulier  a  amollir  les  duretls ,  aux  douleurs  des  hemorroides  ,  fitfures  Sc  con- 
dylomes  du  ficge  :  lave'  en  eau  rofc,  il.gueric  les  brulures  ,  il  eft  merveilleufe- 
ment  bon  aux  plcurcfies  ,  pourveu  qu'il  foit  recent ,  car  le  vieil  e'ehauffe  Sc 
fait  vomir. 

Des  Ndvets  &  raver,  . 
N»*cts  ic    Les  navets  Sc  raves  vculent  £tre  en  terres  legeres  Sc  delices",  &  non  en  terret 
**Ta-     fortes  Sc  compares.  Les  raves  viennent  mieux  aux  terres  &  lieux  humides,  le* 
navets  aux  coceaux  &  en  pendant ,  en  terres  feches  &  petites ,  fablonneufes  Sc 
eravcleufes.  Quoi  qu'il  en  foit,  il  faut  que  la  terre  ou  ils  feronc  femes,  foit  pin- 
licurs  fois  laboured  ,  retranchle  Sc  bien  fume'e  :  car  cela  fcra  qu'ils  viendront 
bien :  mais  aufli  la  terre  ainfi  preparee  aportera  apre's  cette  recoltc  de  trcs-  beaux 
bleds :  Les  raves  font  fernees  deux  fois  l'annee,  en  Fevrier  Sc  Aout ,  Sc  en  terrc 
bien  fumee  ,  &  il  ne  faut  pas  permettre  des  qu'ils  auront  pris  quelque  croif- 
fance  ,  qu'ils  fortcnt  hors  de  terre,  s'ils  en  fortent ,  leur  racine  deviendra  da* 
•     re  Sc  pleine  de  petits  trous.  Des  navets  &  raves,  vote's  au  fecond  Livre. 

CHAP1TRE  XV. 
jivertijfement  ttnchtnt  Us  fr omens  &  Itfnms. 

LEs  laboureurs  ne  doivent  pas  labourer  les  terre$,tailler  les  vignes,ni  emon- 
der  oucurerles  atbres  quinze  jours  avant  la  faintc  Lune  ,  qui  eft  lei  2. 
Dccembre  cViquinze  jours  apre's. 

Semes  le  plus  foudain  que  vous  pout-re's  vos  firomens,  Sc  n'attende's  pas  a  fe- 
mer  en  Hyvcr :  Ne  femes  jamais  le  grain  qui  fcra  crucn  un  tcrroir  bon  Sc  gras, 
foit  froment  ou  fegle,  ou  autre  tel,  en  un  champ  maigre ,  &  fterile :  plutot  fe-  • 
mefs  en  unterroir  fertile  ,  le  grain  qui  feracru  en  champ  fterile  :cnnn  d'une 
terre  de  mauvaife  conditional  une  de  bonne  condition  :  En  jetunt  la  femence 
fur  la  terre,  faites  que  la  main  re'ponde  au  marcher  &  avance  du  pied  ,  fi  bien 
que  le  pied  droit  principalement  fe  mouvc  quant  St  quant  la  main  droite.  Pouc 
icmer  le  bled  vous  devts  jcttcr  a  pleine  main, mais  pour  fciner  I'orge ,  la  fegle , 
Tavoinc,  Sc  plaucurs  aatrcs  grains,principalcrocnt  qui  font  enfermes  cu  des  cok 
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fa,  comme  le  miller,  Icpanis,  brave,  il  faut  les  jetter  feulement  avec  ks 
trois  doigts. 

Pour  garder  que  la  gele'e  nc  fade  tort  aux  grains ,  qui  feront  feme's  en  ter-  diet, 
res  rroides  &  qui  le  plus  foil  vent  font  fujectes  a  la  gelec,  repandes  de  la  chaux 
fur  cette  terre  avant  que  de  femer  :  ou  pour  le  mieux,  moles  parmi  lc  grain  que 
yous  voudre's  femer,  une  fix  ou  huitieme  partie  de  chaux. 

Pour  erapecher  que  votrc  femence  ne  Coic  mangce  des  oifeaux  ,  fouris  ,  ou 
founuis,  arrofes-la  avant  que  de  la  femer  avec  du  jus  de  joubarbe  ,  ou  felon 
Virgile  ,  avec  de  I'cau  ou  le  nitre  aura  trcmpc. 

L'Agriculteur  Sotion  dit ,  que  pour  rend  re  la  terre  feconde,  6c  avoir  abon-  Terre  fc- 
dancc  de  grain,  il  faut  e\:rire  fur  la  charrue,  Raphael,  quand  on  laboure  la  terre  c°nde. 
pour  la  ieconde  fois,  &  quand  on  feme. 

Pour  attendrir ,  6c  faire  que  les  pois,  feves,  &  autres  legumes  foicnt  de  bou-  Legumes, 
ne  cuite  ,  le  jour  avant  que  les  femer,  il  faut  les  mettre  t  rem  per  en  eau,  ep  la- 
quelle  on  ait  fait  fond  re  du  nitre ,  ou  melcr  parmi  le  grain  en  le  femant  du  fil- 
mier ,  &  nitre,  6c  fi  par  ce  moicn  ils  ne  peuvent  encore  cuire ,  mettes  au  pot 
ou  ils  cuifent  un  peu  de  graine  de  moutardc,  auflL-tot  ils  fc  dhToudront ,  6c  fe 
mcttront  par  pieces. 

La  feve  femec  pres  les  arbres  ,  fait  fecher  leur  racine  :  la  feve  fera  de  garde 
fi  vous  I'arroles  d'eau  marine  ,  encore  qu'cllc  ne  puiue  cuire  cn  eau  falec  ou 
marine.  - 

Les  chiches  deviendront  plus  grands ,  fi  avant  de  les  femer  vous  les  faites 
tremper  en  eau  tiede,ou  dans  leurs  gou(fes,ou  en  eau  ou  le  nitre  aura  trempe'  : 
fi  vous  les  voule's  avoir  de  bonne  heure,femes-lcs  quant  6c  quant  I'orge. 

Les  lentilles  croitront  fort  belles,fi  vous  les  t  rem  pes  dans  leurs  goufles  en  eau  Lenullea, 
tiede  avec  du  nitre,  ou  fi  vous  les  frotcs  de  fumier  de  bceuf  fee  avant  les  femer. 

Ne  feme's  pas  trop  e'pais  le  millet  pour  l'avoir  bon^dans  demi  arpent  il  ne  fauc 
pas  davatagequ'une  pleine  main  autrement  en  le  farclant  il  le  faudroit  arracher. 

Seme's  les  lupins  avant  tous  les  autres  grains  ,  fans  attendre  la  plate,  avant  LufUw. 
qu'ils  commencent  a  flcurir,  mettes  les  borufs  dedans ,  car  ils  mangeront  toute 
l'herbe,  qui  fera  crue*  dedans,  &  ne  touchcront  point  aux  lupins  ,  parcc  qu'ils 
font  amers  :  vous  les  rendres  doux  fi  vous  les  faites  tremper  trois  jour  eau  ma- 
rine &  de  riviere  melees  enfemble. 

Semes  tous  les  legumes  au  croilTant  de  la  Lune  ,  ore's  les  pois  &  les  cueille's  Cueiflii 
fi-tot  qu'ils  feront  mcurs,  autrement  ils  fort ir one  6c  tomberont  hors  de  leurs  ' 
gouflcs. 

Cueill&les  grains  entre  deux  Lunes.fi  vous  les  voule's  garder,&  faites  ce  que 
nous  avons  dit  cy-devanr.  S'il  eft  befoin  de  vendre  les  grains ,  ne  les  vendes 
qu'au  croillant  de  la  Lune  ,  parcc  qu'alors  ils  croillent  6c  s'augmentent  davan- 
tagc  au  grcnier. 

D  E    LA  BOULANGERlE. 
CHAP1TRE  XVI. 

EN  vain  le  laboureur  travaillcroit  a  cultiver  fi  curicufement  fes  terres , 
felon  la  forme  que  nous  avons  ci-devant  propofec  ,  6c  feroit  foigneux  4 
cueillir,  6t  amafler,  6c  garder  fes  grains,  s'il  n'clperoit  quclque  fruit  de  fes  pei- 
nes  6c  travaux  :  Or  quel  profit  il  recoit  de  fes  grains  je  m'en  raporte  fur  tout  a, 
la  vente  qu'il  en  peuc  fairc  tous  les  ans  aux  raarchaads,  donr  il  retire  un  reve- 
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nu  incroyable.  Je  men  raporte  au  painxle  diverfe  forte  qu'il  faic  de  fes  grain* 
pour  fa  nourriture  &  de  fa  famille  :  mcinc  aux  gateaux  ,  tourteaux  ,  flans,  fla- 
miches  ,  rartrcs  ,  beigncts ,  &  autres  millc  petitesfriandifes  qu'il  pcut  fa^oa- 
ner  de  la  farinc  dc  fes  grains.  Qui  plus  eft,  a  la  biere  ,  qui  fert  de  vin  aux  pais 
ou  la  vigne  nc  pcut  croitre  ,  faite  cornmunement  avee  le  grain  de  fromcnt  Sc 
d'orgc.  Et  davantagc  a  la  vente  du  pain  ,  qu  il  pcut  pratiquer  tous  les  jours 
fans  s*incommoder:ainli  que  nous  votons  les  raboureurs  dcGonctle  pres  dc  Paris. 

Ainfi  il  fcroit  mal-feant  non  feulcment  au  Fcrmicr,  mm  audi  au  Sei- 
gneur denotre  Maifon  Kuftique  d'envoier  a  la  Ville ,  ou  ailleurs  acheter  dix 
pain,  flans  ,  flamiches, gateaux,  tartrcs,  biere,  &  autrcs  chofes  neccftaires  pour 
la  nourriture  de  la  maifon  ,  ou  empruntcr  dc  leurs  voifins,  &  ec  rangers,  com* 
me  boulangcrs,  patifliers,  braflcurs,  pour  en  avoir  dans  leur  be  loin.  Or  je  vetix 
oue  nocre  maifon  de  campagne  ,  foit  comme  unc  Pandore  ,  abondanc  cn  route 
iorca  de  biens  &  de  commodates  ,  &  a  laquellc  les  Villcs  voi  lines  putflcnt  avoir 
recours  en  routes  leurs  neceflites ,  fans  en  recevoir  autre  profit  que  le  gain  qui 
yiendra  de  la  vente  des  denrees  ,  qu'elie  leur  envoyera,  &  fournira  tous  les 
fours.  J'entends  done  que  notre  Fcrmier  foit  boalanger  ,  panetier  ,  pat  i  (Her , 
braileur  ,  quand  il  fcra  befoin  :  &  qu'il  n'ignorc  rien  ,  decequi  pcut  aider 
a  entretenir,  foutenir,  &  enrichir  fa  maifon. 

Et  pour  entrcr  en  matierc  touchant  la  boulangerie  ,  jd  ne  dirai  pas  ici  qui  a 
6tc  1'inventcur  de  faire  le  pain  ,  de  quelles  viandes  ufoient  les  Ancicns  ,  avanc 
l'inventiondu  pain  ;  fi  les  hommcs  ou  les  femmes  cxerc,oient  au  terns  patTela 
boulangerie: j'en  laifl'erai  le  difcours  accux  qui  en  veulent  faire  uneenciere  proJ 
feflion  ,  je  me  contenterai  d'enfeigncr  au  Fermier  quels  grains  il  pourra  em- 
ployer a  faire  du  pain.  Ccrtainement  le  pain  peut  etre  fait  de  toutcs  fortes  de 
fromens ,  non  de  tous  grains ;  car  les  legumes  que  nous  apelions  les  grains 
qui  fon  enfermes  en  gouiles,3c  que  I'on  ne  coupe  point  :  mais  que  l*on  arrache 
de  la  terre  ,  comme  pois,  feves,  ris,  lentilles,  etches,  cerres  ,  lupins,  phafcols , 
vefie,  fenugrec  ,  &  autrcs  fcmblables,  ne  font  pas  propres  a  faire  du  pain,  finon  • 
en  terns  de  famine  ,  &  lors  que  les  fromens  manquent,  ou  en  extreme  cbertc  , 
ainfi  que  nous  voyons  cn  tcls  terns  mal-hcureux  ,  du  pain  d'avoine,  d'orgc',  de 
fives,  dc  ris,  de  millet, dc  panic,  tels  que  j'en  ai  vuen  Pcrigord  j  meme  de  fon, 
de  poiffons  dclleches  au  Soleil ,  de  glands,  de  chacagnes,  de  racine  de  fougere  , 
tels  que  j'en  ai  vu  en  banc  Brctagne  :  qui  plus  ell  de  briques,  de  tuiles  ,  d'ar- 
doife,  ainfi  que  I'on  dit  des  Sanccrrois,qui  durant  qu'ils  etoienc  allicgcs,  fircne 
&  mangereut  du  pain  d'ardoife. 

'Dh  ble  ,  &  de  pes  differences  a  faire  du  p*in. 

Le  grain  le  plus  excellent  ,  plus  fain,  8c  meillcur  de  tous  pour  faire  lepain, 
eft  le  ble  froment ,  qui  eft  different  ,  &  de  divcrfes  fortes  felon  les  pais,  ter* 
roir,  folage  ou  il  croit ,  6c  felon  le  foin  de  fon  labourcur  :  ainfi  les  pains  de  dU 
p        verfes  fortes  tant  en  faveur  6c  gout ,  qu'en  nourriture  en  font  fairs.  Pour  choi- 
'  ehoi/ir  le  fir  1*  grain  de  quelque  pai's  qu'il  foit  pour  (aire  du  pain,  il  faut  qu'il  foit  gros, 
tiomcm.  plcin,  e?pafs  ,  pcfant,  fermc,  de  couleur  roufle,  net,  qui  rendc  quantite  de  fari- 
ne  nctte  6c  blanche  ,  qui  trcmpe  &  cuit  en  eau,  foudain  s'enfle,  qui  foit  frait 
battu  venant  de  la  gcrbe  ;  car  celui  qui  eft  vieil  battu  ,  encore  qu'il  foit  pluf 
fee  que  celui  qui  eft  battu  firais  ,  mais  plus  legcr,  plus  prompt     plus  capable 
a  faire  de  la  farinc,  &  fe  garder  cn  farine^oucesfois  le  pain  n'en  eft  pas  fi  lavoia* 
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teux,  pour  avoir  perdu  la  pins  grande  panic  dc  Ton  fuc  favourcux,  Sc  avoir  ac- 
quis une  autre  nature  par  1  alteration  dc  i'air  j  aufli  certaincmcnt  ics  marchands 
de  ble  bien  avifcs,  quand  ils  vculent  bien  vendrc  leur  ble,ils  le  portent  au  mar- 
ched au  mois  qn'il  aura  etc  batu  :  commc  les  Boulangcrs  bien  expcrimcmcs  , 
n'achetent  pour  faire  du  pain,s'il  leur  cft,poflible  que  du  ble  battu  fiais  vcnanc 
de  la  gerbe. 

Les  blcds  les  plus  cxcellens  de  route  la  France ,dont  on  ufc  le  plus  a  P^ris.fonrpQQj^j 
ceux  de  Beaucc,  de  h  France  ,  dc  Brie,  dc  Picardie,  dc  Champagne,  du  Bsfligni, 
en  Bourgognc  :  encore  que  ceux  de  Bsrri,  dc  Poitou,  dc  Saintonge ,  d'Angou- 
mois,dc  Limoges,  de  Normandic  ,  de  Langucdoc,  de  la  Limagne  d'Auvcrgnc 
re  foient  pas  a  meprifcr. 

Le  ble  dc  la  Beaucc  fait  un  grain  dc  plus  grand  montre  que  eclui  des  autrcs  B^  de  j4 
pais,  parce  qu'il  eft  cru  en  terre  glaize  ,  graflc  Sc  non  aride  :  &  a  en  foi  une  liaU  Beaucc. 
Ion  qui  fe  montre  au  pain  ,  encore  qu'il  y  ait  inoins  de  pate :  celui  dc  la  Fran- 
ce fait  un  grain  plus  court ,  &  moindre  que  celui  de  Beaucc  ,  a  caufe  qu'il  eft  _  B!e*  k 
cru  enterroir  ni  trop  gras  >  ni  trop  maigre ,  mais  mediocre  j  ainfi  le  pain  qui  unce• 
en  eft  fait,  n'eft  pas  de  fi  grande  montre  que  celui  du  ble  dc  la  Bcauce  :  mais  cu 
recompenfe  plus  blanc  ,  8c  de  mcillcur  gout  que  celui  de  la  Beauce. 

Le  Ble  dc  la  Brie  fair  un  grain  moindre  que  celui  de  la  France  Sc  de  la  Beau.  ^  ^  la 
ce,  mais  de  ce  grain  on  fait  un  pain  de  moindre  grandeur  que  celui  du  ble'  dcBtie. 
]a  Beaucc,  de  moindre  blancheur,&  d'un  gout  qui  n'eft  pas  Ci  bon  que  celui  da 
ble  de  France,parcc  que  la  Brie  eft  en  pais  de  griotte:il  le  trouvera  que  la  vra'i'e 
.Brie  furpaflc  les  deux  autrcs  cn  pefanreur  du  grain:  parcc  le  grain  eft  plus 
court  que  les  autrcs  ,  ce  qui  fait  pefcr  le  grain. 

Le  ble  de  Picardie  eft  d'un  grain  moindre  que  celui  des  pais  fufdirs  ;  mais  B^  fc 
ce  grain  fait  un  pain  qui  eft  dc  moindre  bonte,  grandeur ,  blancheur  Sc  profit,  Picardie.' 
parce  que  ce  grain  eft  plus  dur,  robufte ,  Sc  non  u*  facile  a  moudre  que  les  au* 
trcs,  &  ducfuel  la  fleur  ne  peur  etre  bonneroent  riree  :  ce  qui  fait  que  l'ou  apet* 
le  communemcnt  le  ble'  Picard  plus  bpueux  que  les  autres,parcc  qu'etant  mou- 
lu ,  fon  fon  detient  en  foi  quelque  farine. 

La  Champagne  encore  qu'ellc  foit  abondante  en  grain,  Sc  foit  de  belle  apav 
rence  ,  fi  eft-ce  qu'clle  eft  infericure  aux  autrcs  Nations,  parce  que  fon  grain 
rend  moins  dc  pain  que  les  autres ,  a  raifon  que  de  fon  naturel  il  eft  corde,  3c 
tortillant  enrre  les  meules,  plus  long  a  moudre  que  les  autres  :  il  eft  aufli  long, 
*  icnu  Sc  rendu  par  le  milieu  ,  qui  faic  autant  dc  place  vuidc  cn  lui. 

De  U  f.tfon  dt  moudre  It  grtin, 

Le  laboureur  aiant  bien  choiii  le  grain  de  froment ,  l'cnvoiera  au  moulin  ,  choitdu 
foit  a  eau  ,  foit  a  vent ,  felon  la  commodity  du  pais :  ou  ille  choix  lui  eft  per*  moulin. 
mis  ,  plwot  a  un  moulin  a  eau  conduite  d'un  ruifleau  violent  &  rapide  pour 
micux  tourner  la  meule  ,  qui  ait  une  meule  de  pierre  fort  dure  toutc  d'un  pie- 
ce, s'il  eft  poflible  :  car  les  meules  qui  font  de  pierre  cendre  &  molatre  fe  dimi- 
Jiuent ,  rongenc  &  nfent  bien  tot  ;  mais  laitlcnt  toujours  quelques  graviersct 
tournant,  lcfquels  meles  parmi  la  farine  otent  toutc  la  grace  &  faveur  du  pain, 
&  le  plus  fon  vent  bledent  les  dents :  Pluficurs  confeillcnt  avant  que  de  moudre 
le  ble  ,  de  le  pilcr  long- terns  :  Sc  le  pilant  l'arrofcr  d'eau,  puis  le  fecher  au  So* 
leil,  Sc  Tenvoier  au  moulin.  Qnclqucs-uns  ne  l'envoicnt  pas  au  moulin, 
qu'il  nc  foit  bien  fee,  Sc  s'il  n'eft  oas  fee  ,  le  font  feches  au  SokuV,  aians  cetce 
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opinion  que  plus  ii  eft  iec,  plus  il  rend  de  farine.  D'autres  I'arrofent  d'eau  Calde, 
efprrant  par  cet  arrofement  que  la  farine  en  fera  plus  blanche,  8c  J  aura  plus 
grande  quant  ice*  de  fon.  Anciennemcnt,  commc  on  peuc  voir  dans  Ariftocc  en 
ics  Probl«nes,on  torrcfioit  l'orj;e  avant  que  de  le  moudre.  En  France  I'on  n*u- 
fe  d'aucunes  de  ces  prepararions,mais  tel  qu'eft  le  bl£,cel  il  eft  envoid  au  mou- 
lin :  il  eft  vrai  que  le  meunier  doit  ranger  la  meule  de  fon  moulin,  felon  que  fon 
mairre  voudra  la  farine  ecre  plus  ou  moins  fubcile  ;  felon  que  le  grain  fera  plus 
gros  t  plus  dur,  plus  menu ,  8c  plus  mollarre. 

Dt  Idfjtnne.  Folic  farine,  Flenr  de  farine.  S»n,  Scmol,  AmyAon.  Orft  mondt. 

Le  bid  moulu  eft  tournd  &  convert!  en  farine,  tellement  que  la  farine  n'eft 
autre  chofc  finon  ce  qui  fort  du  ble  moulu :  mais  telle  eft  la  farinc,qucl  a  did  le 
bid,  a  (<f  avoir  fort  blanche,  fi  le  ble  droit  pur,  net  ,  gros  &  court ,  corame  eft  le 
bid  de  la  France :  noiratre  8c  plcinc  de  fon  ,  fi  le  bleeft  chetif,  menu,  ridd,plein 
d'ordure,  long  8c  plat ,  telle  eft  la  farine  du  fegle.  Or  le  laboureur  avanc  que  de 
moudre  fon  ble  &  le  convertir  en  farine,  doit  conliderer  s'il  veutgarder  la  fari- 
ne ou  non  :  celle  qu'il  ne  veut  pas  garder,  il  n'eft  pas  befoin  d'avoir  egard  de 
quel  ble  il  la  fade  moudre,  foit  vicil  ou  frais  battu  ,  ni  comment  :  mais  celle 
qu'il  veut  referver  &  garder  quelque  terns ,  corame  en  magafin,  pour  s'en  fcr- 
vir  en  terns  de  neceflite,  il  doit  cnoilir  le  ble  plus  fee  qu'il  fera  poffiblc  de 
trouver ,  parce  que  n'dtanc  pas  bien  fee ,  il  fe  pourroit  bien  tot  'dchaurrer  en 
farine  :  mais  il  faut  qu'il  foit  vieil  battu  ,  non  frais  battu  &  venant  de  la  gerbe; 
quoi  que  le  pain  fait  de  farine  de  ble  vieil  battu,nc  foit  pas  fi  bon  que  celui  qui 
eft  fait  de  la  farine  de  bid  frais  battu  ,  &  venant.  de  la  gerbe  telle  farine  qui 
vient  de  ble  vieil  battu  8c  refer  vd  de  long- terns  en  grenier,  eft  de  meilleure 
garde,  que  celle  qui  vient  de  ble*  frais  battu  ,  parce  que  le  blddtant  depouilld 
de  fa  premiere  vecure  8c  bale,  prend  I'air  avec  la  cotte  dont  il  eft  couvert ;  il  Cc 
defleche  8c  s'endurcit  non  feulement  en  fa  cotte  ,  mais  en  la  moelle  &  farine  : 
d'ou  vient  que  cette  farine  dtant  ddpouillde  de  fa  cotte  par  le  moulagedu  roou- 
1  in, eft  de  meilleure  garde  pour  e'tre  plus  feche :  au  contrairc,  la  farine  qui  vient 
du  bid  frais  battu  ,  n'eft  pas  de  fi  bonne  garde  &  eft  plus  fujette  a  fe  gater }  par- 
ce que  le  bled  frais  battu  retenant  encore  la  moiteorde  fa  naiftance  rend  la  fa- 
rine plus  moite  ,  plus  pefante  ,  8c  non  fi  feche ,  ce  qui  caufc  en  ellc  une  plus 
grande  facilite  a  le  corromprc :  d'autanc  que  commc  la  fecherefle  empeche  la 
corruption,  audi  l'humidite  la  facilite ,  ainfi   nous  voions  que  les  laboureurs 

{>our  bien  garder  leur  bid  ,  le  laiifenc  en  fa  gerbe  entafle  dans  la  grange  ,  pour 
'hy  verner  8c  fuer  dedans  :  apres  laquelle  fueur  ils  le  font  battre  pour  le  rnetrre 
de  ce  lieu  en  un  plus  fee  ,  plus  elevd,  auquel  dtant  amaftd  pat  monceaux  longs 
&  non  hauc  Aleve's ,  il  a  foin  de  le  faire  remuer  de  place  en  place  afin  de 
lui  faire  prendre  lair  pcu  a  peu  ,  fpecialemenr  a  celui  qui  eft  deflbus  pour  1'c-  ♦ 
venter  8c  mettre  deftus :  e'eft  pourquoi,  il  ne  faut  pas  dourer  que  la  farine  qui 
vient  du  bid*  quiapris  de  cette  facon  fonerenier  ,  ne  foit  de  beaucoup  meil- 
leure garde  que  celle  qui  vient  du  bid  frais  tortant  de  la  gerbe :  outre  cela  il  faut 
que  le  laboureur  pour  avoir  de  la  farine  de  bonne  garde,  commande  au  munier 
qu'elle  foitmoulue  groflement ;  car  fielle  eft  fubtile  ,  ellc  ne  fe  pourroit  Ion- 
guement  tenir  en  bonne  nature  8c  fraicheur  :  pour  bien  garder  toute  forte  de 
farine ,  foit  de  bid  frais  battu  ou  vieil  battu ,  il  faut  choilir  le  lieu  plus  dlevd  de 
tout  le  logU,foit  Chateau,  Villc,  ou  Maifon  dc  Villc,  auquel  lieu  commc  en  un 
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magafin  etant  pofee,  on  la  laiflera  rcpofcr  quinze  jours  enticrs,  pourl'alcger  au 
travail  qu'cllc  a  fcnti  a  la  mouture  :  aprcfs  ce  repos  il  fcra  befoin  pour  la  mieuz 
garder,  dc  la  changer  fouvent  de  place  a  autre:Par  ce  moyen  c lie  fc  gardcra  dc- 
rni  annee  entiere,  &  etant  fouvent  remue'e  &  changee  de  place  s'augmcntcra  de 
la  cinq  on  fixieme  partie  pour  le  moins,  dc  laquellc  on  ne  fcra  pas  de  fi  bon  pain 
que  de  la  farinc  fraichement  mouluc.Voila  la  charge  du  fermier  touchant  la  bou- 
langerie  >  qui  eft  dc  choillr  le  blc  ,  le  faire  moudrc  ,  &c  metrrc  la  farinc  au  gre- 
nicr  pour  ctre  gardec ,  ou  pour  Pemployer  bien-tot  en  pain. 

Le  gouvcrncment  dc  la  farine  ,  &  facon  du  pain  aparticne  a  la  fermicre  fui- 
vant  la  coutume  des  Ancicns  Romains  ,  defquels  les  plus  notables  femmes  pe- 
triflbicnt  la  farine,  &  faifoient  le  pain  de  leurspropres  mains  ,  ainfi  que  le  die 
Plutarque  en  fes  Problemes.  La  fermiere  done  ai'ant  rcc,u  en  fon  grenier  la  fari- 
ne mouluc  ,  fc  mettraen  devoir  de  faire  du  pain  :  avant  toutesfois  qu'en  fairc  , 
cllefepareraavecletamis,fachets,  &  blureaux  leplus  fubtil  de  la  farine  d'avee  1c 
moins  fubtil,&  lc  plus  gros,  pour  accommoder  ccs  diverges  dc  farinc  a  divcrfe 
forte  de  pain  :  Le  plus  fubtil  dc  la  farine  eft  apclle'  flcur  de  farinc  ,  &  des  Latins 
Pollen,  dont  les  patifliers  font  le  pain  a  chanter,  les  oublies,  lesgaufrcs  6c  pin- 
ficurs  autres  delicatdTcs  :  Le  plus  gros,  eft  le  fon  ,  apclle  des  Latins  Furfm  ,  qui 
vient  de  la  cottc  ou  ecorce  adhcrentc  a  la  mobile  du  ble.  Entre  la  flcur  de  farine 
&  le  fon,  font  encore  d'autrcs  parties  dc  la  farine,  plus  ou  moins  fubtilcs,  plus 
ou  moins  groffiercs,  felon  la  rarete  &  cpaifleurdes  tamis,&  fachets,par  lefqucls 
la  farine  eft  paflcc,  tellement  que  felon  la  di verfitc  dc  la  farinc,le  pain  (ft  fn't  dc 
<h'verfc  forte  :  a  f$avoir,plus  ou  moins  blanc.fclon  que  la  feconde,ou  troiiic'me, 
ou  quatriemc  partie  du  fon  en  eft  fepare'e  par  le  moien  du  tamis  :  Outre  ces  polle  fa. 
parties  diverfesde  farine,  il  y  a  encore  line  farine  que  I'on  apclle  vulgairement  r'"c-. 
farine  folle  ,  ou  farine  volante  ,  qui  fort  du  blc  lors  qu'il  eft  fous  la  meule  du  ^^ue 
moulin  ,  dc  laquellc  I'on  en  fait  du  pain  :  mais  les  mcunicrs  la  vendene  aux  Li- 
braires  &  Orfevres,  pour  faire  leurs  colles :  De  plus.une  autre  farine  que  les  Ita- 
liens  apellent  Semolc,  qui  eft  la  farine  d'un  ble'  fort  exquis  ,  nommc  des  Latins  sCmoIe, 
Simitaou  Si  mi  I  ago,  dont  nous  avons  parte  ci-devant:.  Nous  n'en  avons  point 
cn  ce  pais,  clle  nous  eft  aportce  dc  Naples  ,  &  d'ltalic  ,  non  pour  en  fairc  du 
pain:  mais  pour  mcttrc  cuire  en  bouillons  de  viandes  ,  ou  cn  boiiillie.  El  lc  eft 
aufli  fubtile  que  la  flcur  de  farine  ,  non  fi  blanche  toutesfois :  mais  dc  coulcur 
a  demi  blonde.  Elle  eft  de  fort  bon  fuc,  &  de  bonne  noui  riture.  Nous  avons 
encore  tine  autre  forte  dc  farinc  fort  blanche  &  fort  fubtile  ,  que  I'on  apclle 
vulgairement  Amydon  ,  &  les  Grecs  &  Latins  Any  don  ,  commc  Ci  ellc  etoic 
faitc  fans  meules  :  les  Anciens  la  faifoient  en  diverfes  fortes  :  Sa  f.-,con  eft  telle  A  vy Joa; 
cn  ce  pais  ,  I'on  choKit  lc  ble  le  plus  beau  &  plus  net  que  I  on  puillc  trouvcr  ,  J^T 
on  lefait  moudrc  fort  fubtilemcnt :  ccla  fait  ,  on  jette  la  farinc  mouluc  dans  <o". 
uncuvierou  tonneau,  que  I'on  remplit  d'eau  ,  on  amafle  le  fon  qui  nage 
par  delTus,  puis  on  pafte  t®ute  1'eau  par  un  lingc  oue'tamine  ,  puis  on  reruct 
encore  d'autre  eau  au  tonneau  ,  que  I'on  coule  derechef  par  unc  exami- 
ne, &  I'on  laifle  an  fond  du  tonneau  dc  la  farinc  blanche  qui  y  eft  alle,  que 
Ton  fait  fecher  au  So  lei  I  ardent,  commc  aux  jours  Caniculaires  :  etant  lechec 
die  sendurcit,  puis  on  la  coupe  par  tranches,  &  on  la  rcduit  cn  farinefubtilc. 

L'on  peut  fairc  audi  de  la  farine  d'autrcs  grains  que  du  ble  fromcnr,  commc 
d*orge,de  fegle,dc  mctcil,de  fccourgcon,&  de.'pluftcurs  autres  grains,dont  nous 
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avons  die  ci-deflus  qu'on  faifoit  du  pain  cn  terns  de  ckerte'.ou  dc  famineron  bien. 
aux  pais  qui  font  pauvres,&  au  defauc  d'autres  meilleurs  grains. La  farine  d'orgc 
eft  fort  plcine  de  Ton  j  e'eft  pourquoi  auffi  le  pain  qui  en  eft  fair,  lachc  le  ven- 
tre, toutesfbis  Ton  faifoit  anciennement  de  l'orge  une  forte  de  farine ,  qu'on 
apclloit  <VoUtnt*%  a  fcavoir  d'orge  recent  defteche  ,  puis  fricane,  enfin  moulu, 
dont  on  ufoit  en  forme  de  boiiillie,  ou  en  bouillons  dc  viandes.  On  fait  le  pa- 
reil  d'orgc  monde\ 

La  farine  de  fegic  eft  aufli  plcine  de  fon  ,  &  encore  davantage  ccllc  d'avoine , 
encore  que  tr  gruan  on  avenat ,  qui  eft  fait  d'avoine  pilee  ,  foit  bien  venu  aux 
tables  des  grands  Seigneurs  :  la  farine  dc  ris  eft  blanche  fur  routes  les  autres  : 
quant  a  la  farine  des  lcgnmcs,clle  fe  fait  plus  fouvent  en  les  pilant  dans  le  mor- 
tier  qu'au  niouiin  ,  encore  que  plus  commodement  &  beaucoup  micux  clle 
puifle  ctrc  faitc  au  moulin.  Levtitt. 
Fa-ine  de  Levain,  en  Latin  Fermentum ,  parcc  qu'il  s'en  fie  &  s'cleve  a  la  longue  ,  e'eft 
d  fvo  nc  un  morccau  ^c  pate  confervec  du  dernier  pain  qu'on  a  fait,  couvcrt,&  envclo- 
oMfn"0'  p<£  de  farine,  lequel  levain  on  de'trempe  pour  otcr  la  rrop  grande  glutinofitc  &c 
Avcnar  vifcolite  a  la  farine  que  1'6  vcut  employer  pour  faire  la  pate  pourle  pain,ce  le* 
xi*.lne  *  vain  acquiert  unc  aigreur  a  la  longue  ,  laqucllc  donne  unc  grace  &  mcillcure 
Leruo.  faveur  au  pain  ;  audi  nous  voyons  que  plus  les  pains'  ont  de  levain,plus  ils  font 
plaifans  &  plus  fains  que  ccux  qui  ont  moins  de  levain.  11  eft  chaud  mediocre- 
menr  &  quelque  pcu  froid:chaud  a  raifon  de  la  pourriture  acqui{e,&  de  la  na- 
ture de  la  farine.  Cc  levain  eft  fait  dediverfes  (ones,  felon  les  modes  des  pays. 
Nous  le  faifons  de  pite  de  blc  fromcnt  pour  faire  les  pains  de  ble  froment :  dc 
pate  de  fegle,  pour  faire  les  pains  de  fcgle,quelques-uns  y  ajoutent  du  fel,d'au- 
tres  du  vinaigre  ou  vcrjus  de  grain ,  ou  dc  pommes  fauvages.  Les  Patifliers 
pour  leurs  echaudez  fe  fervent  de  levure  de  bicre,  ainfi  que  nous  dirons  en  la 
£ac,on  de  la  biere.  Les  Anciens  en  faifoient  dc  diverfes  fortes  ,  ain(i  que  Pline 
die. Les  Flamans  font  fort  cuire  le  blc  froment,  &  en  cuifant  levent  l'e'cume  qui 
vient  au  deflus^aquclle  ils  lairtcnt  (*paiurir,&  s'en  fervent  pour  le  levain,ccla  eft 
eaufe  que  leur  pain  eft  beaucoup  plus  leger  que  le  notrc.  Quoiqu'il  en  foit,  le 
levain,  dont  ufent  les  Boulangcrs  &  Boulangcrcs  pour  faire  leur  pain  ,  fe  peut 
garder  quinze  jours,  &  non  plus,  autrement  il  fe  gate  &  corrompt :  le  mcilleur 
eft,  de  ne  le  garder  pas  fi  long* terns:  pour  le  garder  ,  il  faut  malaxcr  la  pate 
en  rond,  la  couvrir  &  cnveloper  de  farine,  meme  en  Hy vcr  ,  la  couvrir  a  force 
de  vetemens  dans  la  huch,c  :  Quand  la  fcrmiere  voudra  petrir  fa  pate  ,  il  faudra 
deux  ou  trois  jours,  ou  pour  le  mieux  la  veille,  detremper  fon  levain  avee  de 
1'eau  chaudc,  ou  bien  d'eau  froidc  ,  felon  le  terns  &  la  diverfitc  du  We*  dont  el- 
le  fera  fon  pain,ain(i  que  nous  dirons.Les  Patifliers  pour  faire  la  pate  pour  leurs 
patiHeries,  ne  s'en  fervent  aucunement,  ou  bien  peu  de  levain,tant  a  raifon  que 
le  levain  donncroit  unc  aigreur  a  une  fx  petite  quantite  dc  pate  ,  dont  ils  font 
les  croutcsde  leurs  pat ifleries,  qu'au fli  parcc  que  1c  levain  attireroit  a  foi  tout 
lc  beurre  ou  autre  telle  graille  qu'ils  mclent  parmi  leurs  pai^s,  parcc  que  le  le- 
vain a  une  vcrtu  d'attircr  a  foi  les  humidires,ainfi  que  nous  le  pouvons  experi- 
menter aux  apoftemes ,  aufquels  nous  apliquons  des  cataplamcs  fairs  dc  le- 
vain pour  les  faire  fupurer.  Au  furplus  ,  s'il  arrive  par  hazard  que  lc  Iioulanger 
ou  Fermierc  trouve  fon  levain  trop  aigrc  ,  &  qu'clle  n'en  puifle  trouvcr  d'au- 
tre,leremedc  ferade  detremper  fon  levain  d'unc  eau  plus  tiede  &  chaudc  ,  8c 
que  fi  lc  levaia  dcoic  cn  fa  vcrtu  ,  afin  que  pour  la  chaleur  dc  l'eau  lc  levain 
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pui(Tc  recouvrer  quclque  force,  c^ant  hors  dc  la  chalcur :  au  conrraire  quand  Ic 
levain  eft  cn  fa  force  &  bonte,  il  nc  fane  ufer  que  dc  fiaichcur  eu  Uii. 

LitfiC'm  du  p.i%ri  felon  Its  divtrfitez.  dn  \>lc  dont  U  eft  fur. 

La  fcrmicre  fc  conduira  pourfaire  le  pain, felon  le  naturcl  &  condition  dc  la  ^  f*l"c^a 
farine  qu'clle  employe  a  faire  Ton  pain  :  C'eft  pourquoi ,  (i  la  fcrmicre  eft  en  Bcaufl'c. 
Beaufle.ou  hors  dc  Beatific,  die  fair  du  pain  dc  farinc  du  ble  dc  Bjauflc  ( laquel- 
lc  farinc  a  la  vcritc  ticnt  le  premier  rang  entrc  routes  les  farines  dc  Fiance)  die 
fera  foigneufe  fur  ronr,  dc  donner  les  facons  a  fon  levain  a  hetircs  cercaincs,  &c 
bicn  rcglecs  :  En  Etc  rafr3ichira  d'eau  fraiche  fon  levain  a  midi  :  lc  rcnouvcl- 
lera  a  cinq  hewres,  &  a  neuf  heures  pour  le  dernier  ,  fans  y  faillir  prccifement : 
Cetrc  can  en  Etc  doit  etre  fraiche  tircc  du  puits,  ou  plucot  dc  la  font  iine,ou  dc 
la  riviere,  parce  que  l'eau  du  puirs,  comme  cllc  eft  pefautc  entrc  les  autrcs  auf- 
fi  rend  le  pain  plus  pefanr  :  l'eau  dc  fontaine  ou  dc  riviere,  commccllc  eft  plus 
legere  que  ccllc  du  puits ,  aufli  rend  le  pain  plus  leger.  En  Hy  vcr  renouvcllcra 
fon  levain  d'eau  fraiche  echaurVec,  ou  nouvellemenr  tiede:  Dc  laqucllc  can  foit 
cn  Hyvcr  ou  Etc  ,  mouillera  fes  bras  &  mains  ,  &  pctrira  fa  pate  foigncufemenr, 
la  rournanc  &  vcrfant  de  tous  les  cote's  c,a  &  la,  long-rcms,&  par  piuftcurs  fois, 
afin  que  toutcs  les  parties  s'en  fentent ,  &  que  route  la  glutinoftte  <k  vifcoftte 
de  la  farinc  puillc  arc  derompuc  &  deftechee  ,  afin  que  lc  pain  cn  foit  pius  fra- 
gile, plus  facile  a  macher,&  non  fi  pateux  aux  dents, a  la  bouche.cV  a  l'cftomach. 
Aprc's  cela,  cllc  fera  diiigente  dc  tourncr  bien  -  tot  fa  pate  ,  afin  quelle  n'encrc 
pas  cn  levain,  autrcment  lc  pain  nc  fcroit  pas  de  (i  bon  manger  ;  il  eft  vrai,quc 
quand  il  y  auroit  faute  a  la  bonte  du  levain,  la  farinc  du  blc  dc  la  Bcaullc  a  une 
telle  liaifon,  que  facilemenr  cllc  couvriroit  ce  defaut  pourveu  qu'a  fa  dctrem- 
pc  lc  Boulanger  ou  Boulangere  s'aidc  dc  quclque  eau  fraiche. 

Si  la  fcrmierc  eft  cn  France,  ou  fafle  du  pain  de  farine  dc.ble  en  France  ,  elle  tvJ*Je  du 
nc  mettra  pas  rant  dc  levain  qu'a  la  farine  du  blc  dc  Beaulle,  tant  parce  que  Ic  Fuhcc, 
ble  cn  eft  plus  court,  cn  pare,  mais  fa  farine  n'a  pas  ft  bonne  liaifon,  qu'.iuffi  il 
n'y  a  pas  unc  telle  glutinonre:C'cft  pourquoi  ii  y  faut  mcnager  Ic  levain, &  n'ufcr 
pasd'eau  fichaude  qu'en  eclui  de  la  Beauflciautremcnt  Ii  cllc  lui  donnc  l'eau  plus 
chaudequede  befoinja  pate  s'^flera  davatage,&  fc  dcflcchcra  plus  que  dc  raifon. 

Pour  fairc  du  pain  dc  blc  de  Brie,  il  faur  fe  gouvcrncr  rout  autrcment ,  parce 
que  ce  blc  eft  griotcux  plus  que  celui  de  la  France  ,  ou  de  Beaullc  :  la  premiere  Pj>'"i  ^ 
fleur  qui  fort  dc  fon  e'eorce  eft  mieux  lie'e  que  les  autrcs ,  parce  que  Ic  blc  eft  $  -c  Jc 
plus  court,  mais  cllc  demeure  an  bluteau  qui  eft  le  gruau  ,  au  coturairc  des  au- 
tres blez,  parce  que  ce  gruau  eft  plus  doux  que  eclui  des  autrcs  blcz  ,  qui  fait 
que  Ic  bluteau  laifle  pafler  certaine  farine  ronde  ,  qui  s'apcllc  la  leconde  ftcur  : 
&  n'ttoir  cela,  il  ne  feroir  pas  moins  court  que  lc  ble  Picard. 

Le  blc  Wcard  eft  de  forte  correction ,  &  dc  fort  mauvais  gouvernemcnt ,  foit 
en  pare,  ou  cn  autrcs  relics  facons ,  qui  aufli  demande  le  four  chaud  ,  auquel  b<?  j"Pf* 
erant,  il  fe  hit  une  ouverture  au  pain  ,  commc  s'il  n'y  avoir  point  dc  levain  cn  ca^dx. 
icclui.  11  eft  forr  a  cuire  ,  5c  fort  a  prendre  couleur ,  qui  eft  un  pcu  ctrangc  cn 
luijear  puis  qu'il  eft  rant  reveclnc  &  aride,  il  femblc  que  lc  pain  fe  devroit  phitoc 
cuirc  au  four:  mais  la  duretc  tk  pcfantcur  dc  fa  farinc  en  eft  caufc.joint  audi  qUC 
la  crome  qui  s'cicve  incontinent  par  dclTus,cmpcchc  que  la  chalcur  du  four  nc 
puiftc  ft  facilemcnc  penetrer  au  dedansje'eft  ce  qui  fait  que  lc  pain  demeure  eras 

La  farinc  dc  ble  de  Champagne  pour  fairc  du  pain  demande  Ic  /evain  p|lls  frajj  ill 
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Cnamf*-  fair,  parce  qu'cllc  a  un  gout  dc  terre,  qui  la  fcroit  tombcr  cn  pate ,  fi  1c  levain 
*oc*       nc  lui  etoit  pas  bon,  meme  que  lc  blc  fortant  dc  la  gerbe  ,  fent  fon  terroir :  k 
raifon  de  quoi  il  fauc  prendre  grand  Coin  a  faire  le  pain. 
Pain  dc      Le  meteil  rend  moins  en  pain,  car  dc  Ton  nacurel  il  eft  gras,  meme  que  la  fa- 
M^kCil     rjne  ^[anl  b|ut^Cj  j  la  detrcmpc  l'on  ne  peuc  bonnement  en  tirer  fes  mains  :  (a 
mcnagcre,  qui  n'eft  pas  accoutumcc  a  petrir  cettc  efpece  de  grain ,  s'y  trouvc 
fort  empe'ehee  :  d'aurant  que  lc  fon  cn  retient  la  meilleure  partic.  C'eft  pour- 
quoi  pour  le  profit  de  la  maifon  ,  il  vaut  micux  bluter  que  fallcr  la  rarine  de  fe- 
gle  &  du  meteil ,  parce  que  le  bluteau  au  travail  des  bras,  contraint  le  fon  de 
ttcher  fa  farine  ;  ce  que  ne  fait  ni  le  fachct ,  ni  1  etaminc  ,  parce  qu'ihnc  re- 
muent  la  farine  que  de  place  a  autre. 

La  pate  done  bien  petrie ,  remucc  Sc  apr£tee  commc  il  faut ,  il  la  faut  divifcr 
par  portions  orbiculaires  ,  de  fuffifante  grandeuf  ,  &  epaifleur  ,  pour  £trc 


fburnec  dans  un  four  non  trop  Ichaure,  afin  que  le  oain  fe  cuifc,  felon  la  gran- 
deur ,  groflcur  &  qualite  de  fa  pate  j  car  un  pain  epais  &  gros  d'une  pite  de 
blc  de  Picardie  ,  demandc  une  phis  longue  cuite ,  qu'un  petit  pain  &  fait  da 
ble'  de  Beauce.ou  de  la  France.  Si  le  four  eft  trop  chaud,le  pain  fe  brulcra  par  la 
croute  ,  &  demcurera  mal  cuit  ,  la  chaleur  ne  pouvant  penetrer  au  dedans  par 
l'obftacle  dc  la  croute  brulce. 

Cependant  il  ne  faut  pas  oublier  ,  que  quand  on  voudra  faire  du  pain  fale' , 
ou  anife*  ,  ou  autre  telle  melange ,  il  faudra  melcr  le  fel ,  l'anis  ou  autre  chofe  , 
lors  qu'on  petrira  la  pite. 

L'on  fait  audi  djverfes  fortes  de  pain  d'une  meme  farine  ,  felon  que  le  blu- 
teau ou  tamis,  ou  fac,  ou  etaminc  y  a  pafle' :  De  la  farine  entiere ,  &  de  laquelle 
l'on  n'a  ricn  fepare* ,  l*on  fait  du  pain  de  manage.  Dc  celle  oul'on  a  otelc  plus 
gros  fon  ,  eft  fait  le,pain  Bourgeois.  De  celle  done  on  a  fepare  le  fon  du  touts 
eft  fait  le  petit  pain  blanc. 

De  celle  dont  on  a  otc  la  plus  grolTe  fleur  blanche,  &  on  y  a  lainc*  la  plus  fub- 
tilc ,  font  fairs  les  pains  de  cnapitre ,  les  gaufres  ,  les  pains  a  chanter,  les  tartres, 
les  gateaux  ,  &  les  autrcs  pains  de  pitiiTerie  ,  l'on  fait  audi  du  pain  prefque  de 
pur  fon  ,  auquel  on  trouve  encore  de  gros  fiftus  c*  paille,  qui  eft  pour  la  uour- 
riture  des  chiens. 

Lelicu  plus  commode  pour  cuire  le  pain  eft  le  four  ,  parce  qu'il  y  rc^oit  la 
chaleur  du  feu  egalement  de  tous  les  cotes  :  ou  foier  ou  lur  lc  gril  un  cote*  da 
pain  fe  cuit  ,  &  l'autre  demeure  crud  ,  fous  les  cendres  il  nc  fc  cuit  pas  Ci  bien. 

Lc  feu  pour  cchaufcr  le  four  doit  etre  de  bois  de  fagots ,  ou  de  coterets  ,  on 
d'eclats  de  gros  bois  non  puant ,  ou  au  defaut  de  bois  ,  de  chaume  ,  ou  foarrc 
£omme  cn  Beauce. 

Lc  pain  doit  cuire  au  four  mediocrement  a  une  chaleur  mediocre}  car  la  cha- 
leur trop  grande  raviroit  la  croute  dc  deflus ,  &  empecheroit  de  penetrer  an 
dedans  ,  qui  pour  cette  occafion  demeureroit  crud  Sc  tout  pitcux  ,  ta  chaleur 
moindre  que  de  raifon  le  laifleroit  crud  }  quand  il  fera  cuit  competemment ,  il 
fera  tire*  hors  du  four  ,6c  mis  repofer  dans  un  lieu  ,  ni  puant,  ni  mfedc  de  mao- 
vais  air  ;  car  le  painchaud  par  fa  chaleur  attire  facilement ,  &  fuccc  la  qualite 
veneneiife  &  corrompnc  de  I'air  ;  aux  licux  humides ,  lc  pain  foudain  fc  pour- 
rit;  cn  lieu  trop  fee  il  fc  moifc.  Les  bons  menagers  plus  foigneux  de  leur  pro/ic* 
afin  que  le  pain  dure  plus  longccms ,  dc  qu'on  cn  mange  moins,  lc  mcticnt 
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dans  la  cave  ,  ou  dans  quelque  lieu  moitc ,  8c  le  pain  de  fcglc  en  quelque  lieu 
dres  le  foier. 

Du  pain  fait  des  efpeces  At  froment ,  mime  dt  qutlqnes  legumes, 

Le  pain  d'orge  fc  doic  faire  du  meillcur  orpc  que  l'on  pourra  crouvcr  ,  non  Paind'of* 
defa  farineentierc  j  maisde  ccllc  qw'on  aura  tainifee  &  nettoiec  de  Ton  plus8*' 
gros  fon  ,  il  eft  viai  ,  que  le  pain  en  fera  bicn  fee,  8c  racile  a  s'emier,  d'un  gout 
reveche  ;  mais  il  feroit  le  mcilleur  de  mcler  parmi  cette  farine  ,  de  la  farine  de 
pur  froment ,  ou  de  mcteil.  La  maniere  de  I'aftai Conner  avee  du  levain  ,  pecrir 
&  cuire  ,  eft  U  tneme  que  du  pain  de  froment.  Le  pain  de  Secourgeon  eft  fait 
ainfi.  L'un  8c  I'autre  n'eft  pas  propre  pour  le  maitre  ,  ni  pour  le  fertnier  ,  plu- 
tot  pour  fes  ferviteurs  ,  encore  en  terns  de  cherte  ,  afin.de  les  artbuvir  j  outre 
qu'il  n'-  n  fauc  pas  attendre  grande  nourricure ;  ainfi  eft  fait  le  pain  d'avoine  > 
duquet  on  n'ufe  qu'en  une  extreme  famine ,  parce  qu  il  n'eft  pas  agreable. 

Du  millet ,  coramc  aufli  du  panis ,  l'on  peut  faire  du  pain  j  mais  qui  eft  ^°rt  pjjje<,c 
fee  ,  aride  8c  friable ,  dout  les  Gafcons,  ufent  communcment  8c  principalement 
les  Bcarnois,  qui  pour  ce  regard  font  apelle's  les  miliarias ,  de  leurs  voifins.  Les 
fiiarnois  font  des  miques  de  millet  de  cette  fac,on  :  ils  prennent  trois  ou  quatrc 
livres  de  farine  de  millet  pour  le  matin  ,  &  autant  pour  le  foir  ,  &  mettent  cela 
au  feu  fur  une  chaudiere  ou  il  y  a  cinq  ou  fix  livres  d'eau  ,  le  laiflent  boiiillir  , 
jufques  a  ce  qu'cllc  s'cnfle  au  fond  du  chauderon  ,  &  alors  le  tirentdu  feu  ,  le 
remucnt  bien  avec  un  baton  rond  ,  jufqu'a  ce  que  la  pate  foit  rompuc  8c  ail- 
ne'e  ,  qui  lotant  du  chauderon  ,  la  coupent  avec  un  filet  en  plufieurs  pieces,  & 
la  maneent  ainfi  avec  du  fromage  ,  ou  du  petit  lait  fale. 

Du  fegle  audi  fe  fait  du  painj  mais  qui  eft  fort  patcux,  dont  nous  avons  parle5__^JJn^c 
audifcours  du  fegle,  pour  lui  otcr  fa  glutinofite'  il  fera  bon  de  le  roller  avec  de 
la  farine  d'orge  ,  ou  plutot  de  bled  froment ,  ou  prendre  la  fleur  de  farine  de 
fegle  :  il  aura  la  coulcur  de  cite  ,  fi  etant  encore  chaud  >  vous  lui  roettrc's  dcITus 
quelque  chofede  pefant. 

L'on  fait  aufli  du  pain  de  ris  ,  de  feves ,  defpeautre ,  8c  de  plufieurs  autres 
efpeces  de  frement  ,  8c  de  legumes  de  la  memc  fac,on  du  pain  de  ble  fromenc. 

Pareillement  i'induftrie  du  Bcfulangcr  peut  faire  plufieurs  fortes  de  pains ,  Painde 
comme  font  le  pain  de  bouche  ou  moliet,  ou  pain  de  Cour  le  plus  leger  de  tous,'1  gj^^ 
&  oeillcte  ,  qui  eft  exadtcmcnt  pctri ,  Llcin  de  levain  ,  8c  d'une  pate  bien  levee. 
Le  pain  bifcuit  qui  eft  de  trois  fortes  ,  un  qui  eft  fait  de  fegle  ou  de  mc'teil,  ou 
d'orge  ,  ou  d'avoine  ,  ou  de  ces  grains  mclcs  enfemble  ,  propre  pour  nourrir 
les  mariniers  qui  cntreprennent  un  long  voiage  fur  mcr  ,  ou  pour  ceux  qui 
font  aflieg<fs  dans  quelque  furterefle  ,  parce  qu'il  fc  peut  long- terns  gardcr: 
tel  pain  nc  rec/>it  pas  beaucoup  de  levain  :  l'autre  eft  fait  de  la  farine  de  pur 
froment  fans  autre  melange  ,  propre  aux  verole's  pour  faire  leur  diette,  le  troi-  ' 
fieme  eft  fait  de  la  fleur  de  farine  ,  a  la  pate  de  laquelle  on  ajoutc  du  fucre,  ca- 
ndle, poivre,  ou  gingembre.quelquesfbis  de  l'anis,  que  l'on  mange  aux  delTcrts     .  , 
de  Careme.  A  Rhcitns  l'on  fait  du  paiod'epice  avec  du  micl,  8c  une  petite  quan-p}c* 
lite  de  poivre ,  ou  de  canelle  ,  les  Boulangcrs  de  Cour  font  du  pain  avec  le  lait.  pain  4* 

CHAP1TRE  XVII. 
La  Paneterie, 

IL  eft  certain  que  le  pain  tient  le  premier  rang  entrc  les  chofes  qui donnent  pfofil ^ 
la  nourriturc  a  l  homme.  Ainii  nous  voiona  que  la  plupart  des  autres  paio, 
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viandes ,  fi  agreablcs  foicnt  elles  au  gout ,  bien  apretces  Sc  aflaifonnc'es  dc  bon- 
nes fauces  ,  aportcnt  le  plus  fouvenc  un  degouc ,  &  deiain  de  foi  :  le  pain  fcul 
ne  deplait  jamais  ,  foit  cn  fame'  ou  maladic ;  e'eft  le  dernier  apetit  perdu  , 
Sc  le  premier  recouvre  en  maladie,  en  fame  ,  e'eft  le  premier  &  le  dernier  races 
plaifant  Sc  ajjreablc  en  tome  forte  de  repas.  Autfi  ccrtainemenr  le  pain  par 
un  bienfaic  furprenant  dc  la  nature  ,  eft  dolic  de  toutes  les  faveurs  ,  qui  parti- 
culicrement  incitent  a  manger  toute  forte  de  viandes.  Les  unes  plaifcnt  pic 
leur  douceur,  les  autres  par  leur  aigreur,  quelques-  unes  par  leur  faleure  , 
plufieurs  par  leur  acrimonie  ,  d'autres  par  leur  odeur  agreable,  le  pain  contienc 
en  foi  tout  ce  que  l'on  pourroit  gouter  de  plaifant ,  Sc  d'agreable  aux  autres 
viandes.  Quoique  les  autres  viandes,  quelque  bon  gout  qu'clles  aient,  ne  pour- 
roient  c*tre  a^reables  ni  profitablcs  a  la  fantc,  fi  on  ne  les  accompagnoit  de  pain; 
le  pain  par  fa  bontc  corrigc  les  vices  des  autres  viandes ,  &  aide  leurs  verrus  $ 
e'eft  pourquoi  le  proverbe  commun  die ,  que  toute  viande  eft  trouv^e  bonne 
&  profitable  ,  quand  cllc  eft  accompagnce  de  pain.  Audi  nous  obfervons  tous 
les  jours  que  la  plupart  de  ceux  qui  mangent  leurs  viandes,  foit  chair  ,  ou  au- 
tre chofe  fans  pain  ,  ont  toujours  l'halcine  puante  ;  mais  je  m'c'tonne  grande- 


Ornnh  menc  qui  a  ere'  I'auteur  de  ce  proverbe  commun.  Que  toute  plenitude  de  vian- 
rmli**tt-  **c  c^  mauvai^c  »  &  principalement  cellc  du  pain ,  fi  ce  n'etoit  parccque  le  pain 
m\s  muttm  *  raifon  de  la  grande  ,  folide  Sc  conftante  nourriturc  qu'il  donne  au  corps  ,  s'il 


ms 


ftffvm*.  arrive  qu'il  foit  mange*  en  une  exceflfive  quantire ,  il  remplit  les  veines  d'une 
abondance  de  fang  ,  non  fiuidc ,  non  facile  a  s'eVaporer  Sc  ditHper,  mais  folide, 
ferme  ,  permanente  ,  Sc  de  duree  ,  tout  le  corps  etant  nourri  de  ce  fang  ,  en 
devient  plus  plcin  ,  &  plus  maffif ,  a  raifon  dc  ccttc  plenitude  moins  perfpira. 
ble  ,  a  caufe  que  les  pores  ducuir ,  par  lefquelles  fe  doit  faire  la  tranfpiration 
de  tout  le  corps  ,  font  bouches  Sc  commc  opiles  ,  laquelle  habitude  de  corps  eft 
fort  fujettc  aux  maladies  Sc  morts  fubites ,  ce  qui  fe  reconnoir  en  1'embonpoint 
athletique  ,  lcqucl ,  commc  nous  aprenons  des  Anciens ,  arrivoit  aux  perfon- 
nes  ,  principalement  par  l'ufage  du  pain  ,  Sc  de  la  chair  de  pourceau.  Jc  diraien 
outre  (ainfi  que  nous  enfeignc  Galien)  que  les  vices  Sc  incommodires  qui  vicn- 
nent  a  la  fame* ,  des  viandes  mal  cuites  &  digcrees  dans  l'eftomach  ,  (out  plus 
ficheufes  du  pain  mal  digere' ,  que  de  la  chair  ,  ou  telle  autre  viande  ;  parce 
que  1c  pain  donne  quelque  peu  plus  de  peine  ,  Sc  eft  plus  long- terns  a  fe  dige- 
rer.  Mais  pour  ccla, l'ufage  du  pain  n'en  doit  pas  ctre  moins  a  prefcrer  a  toutes 
autres  viandes,  vu  que  ces  vices  viennent  non  du  modcre'  , plutot  de  l'exceflif 
ufage,  lequel  rend  non  feulcment  le  pain  ,  mais  toutes  chofes  bonnes  Sc  excel- 
Le?  di-  lentes,vicicufcs,ainfi  la  moderation  en  toutes  chofes  eft  requife,joint  qucles  vi- 
du  pain.  ccs  fufdics  ne  marquent  aucun  mauvais  fuc  qui  foit  au  pain^mais feulcment  une 
fu  per  fluke"  qui  a  la  vcritc  lui  tourne  plus  a  loiiange  qu'a  blame  ;  Je  referve  ce 
difcours  pour  un  autre  lieu.  Puis  done  que  la  vie  dc  1'homme  confide  fur  toute 
autre  viande  en  l'ufage  du  pain  ,  qui  fera  foigneux  dc  fa  fante'  doit  faire  choir 
de  pain ,  felon  la  forme  ,  la  condition  de  fon  naturel. 
Pain  dc  *-e  Pa,n  <lu*  c^  k'c  k  **"n*  de  ble  froment  enticre ,  Sc  de  laquelle  l'on 
fanne  en-  n*a  ricn  feparc  par  le  tamis ,  eft  propre  pour  les  laboureurs  ,  foftbieurs  ,  cro- 
chcteurs  ,  Sc  autres  perfonnes  qui  font  en  perpetuel  travail ,  parce  qu'ils  ont 
befoin  de  nourriture  qui  ait  un  fuc  gros  ,  dpais  Sc  vifqueux  :  celui-la  aufli  leur 
eft  propre  qui  n'a  pas  beaucoup  dc  lcvain ,  qui  n'eft  pas  bcaucoup  cuit,  o^ui  eft 
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un  pea  pateux  &  vifqucux  ,  qui  eft  fait  audi  dc  farinc  dc  Sccourgeon,  de  legle 
roe'le  parrai  le  ble  fromcnt  ,de  chatagnes  ,  dc  ris ,  dc  fcvcs  ,  &  d'autres  tels  le- 
gumes groffiers. 

Lc  pain  qui  eft  fait  dc  flcur  dc  farinc ,  qui  eft  la  parrie  la  plus  dure  ,  eft  bon  Painde 
pour  les  perfonnes  oifivcs,&  qui  ne  travaillcnt  pas  beaucoup  de  corps  ,  telsfkut<*e'* 
Font  les  perfonnes  d'e'eude  ,  les  Moines  .Chanoines ,  &  autres  perfonnes  ,  qui"06* 
ont  befoin  de  nourriture  de  facile  digeftion.  Tel  eft  lc  pain  blanc  que  Ton  vend 
chcz  les  boulangcrs ,  le  pain  apcllc  de  chapitrc  ;  de  memo  ,  eclui  qui  eft  bicn  1c- 
-ve' ,  qui  eft  peu  falc  ,  bicn  pctri  ,  ccilletc  ,  de  pate  bien  leve'e,  commc  eft  lc  pain 
des  courtifans ,  apelle  le  pain  dc  bouche. 

Lc  pain  fair  dc  farinc  de  fcgle  ,  eft  fort  noir ,  pcfant ,  pateux  ,  d'un  fuc  vif- 
qucux  ,  Sc  melancolique  ,  &  dificile  a  digercr  ,  mais  propre  pour  les  villagtois, 
lion  pour  les  grands  Seigneurs  ,  &  gens  aife's  :  il  eft  vrai  que  les  Medccins  lc 
recommandent  en  Ete  au  commencement  du  repas ,  pour  amollir  lc  ventre, 
commc  nous  voions  a  la  Cour  les  grands  Seigneurs  en  ufer  pour  cetce  occafionj 
mais  il  faut  que  ce  pain  foit  fait  dc  farine,  non  entiere  de  fegle;  mais  bicn  falftfc, 
&  que  le  pain  ait  couleur  de  cire  ,  qu'il  foit  frais  cuit  j  car  le  vieux  s'aigrit ,  Sc 

f>erd  fon  odcur.  Les  femmcs  Lyonnoifes  pour  etre  belles  Sc  avoir  un  beau  telnt, 
c  corps  folide  Sc  fucculent  ^n'ufent  d'autrc  pain  que  de  fegle  ,  ceux  qui  font 
fort  alteres  ,  au  lieu  de  ptifane  ou  cidre  ou  biere  ,  ou  autre  tel  brcvage  ,  peu* 
vent  boirede  i'eau  panne'e  ,  avec  du  pain  de  fegle  bicn  battu  dans  dc  l'eau. 

Le  pain  de  la  feulc  farine  d'orge  eft  fort  fec,&  facile  a  s'emierjmais  de  fort  pe- 
tite nourriture  &  plus  propre  pour  lacherle  ventre  que  pour  nourrir  a  raifon  d'u- 
nc  vertu  detergente  qui  eft  en  I'orge  ;  e'eft  pourquoi  a  Rome  on  ne  tenoit  pas 
come  de  ce  pain  pour  l'ufage  des  hommesron  lc  laiflbit  pour  la  nourriture  du  be- 
tail,ou  des  gens  d'armes  fcncans,&  lachesjcar  fur  tout  il  ctoit  defendu  qu'on  en 
donnat  aux  vaillans  combattans,pour  le  peu  dc  fubftance  nourriftante  Cjui  eft  en 
lui,il  eft  vrai  que  l'ufage  de  pain  d'orge  rend  les  perfonnes  moins  fujetesalagoute 
des  pieds,  au  contrairc,  de  ce  que  dit  Ariftote  en  fes  Problcmes,  que  les  Boulan- 
gcrs Sc  autres  qui  exercent  la  boulangerie  ,  /ont  plus  debiles,  Sc  lujetes  aux  dc- 
fluxions  qui  manient  I'orge  ,  fa  farine  Sc  fa  pate  ,  que  les  autres  qui  manicnt 
le  blc  ,  fa  farine  ,  ou  fa  pate.  Je  m'en  raporte  a  1 'experience. 

Le  pain  d'avoine  n'eft  pas  recommandable  ,  parcc  que  faire  du  pain  d'avoine 
e'eft  otcr  la  pat u re  au  betail ,  ( grande  marque  de  famine  )  qu'auUi  ce  pain  eft 
d'un  gout  fort  deplaifant :  il  vaut  mieux  ufer  degruan  fait  de  fon  pile ,  ainfi  que 
nous  avons  dit  ci-deflus  aux  potages  ,  tant  de  chair  ,  que  de  Careme. 

Le  pain  de  millet ,  Sc  de  panis ,  eft  afl^s  commun  en  fiearn  Sc  Gafcogne  >  non 
fculcmcnt  au  peuple  ;  mais  audi  aux  grands  Seigneurs  ,  lefquels  en  ufent  plus 
par  curioiite  au  defaut  de  bon  apetit  qu'autremenc.  Il  eft  fort  fee,  leger  ,  Sc  fa- 
cile a  s'emier  ,  mais  propre  a  deflcchcr  un  eftomach  &  un  corps  fort  humide. 
11  eft  deplaifant  au  gout  ;  quand  il  eft  frais  cuit  Sc  bien  pctri ,  quand  il  eft  man- 
ge tout  chaud  ,  fortant  du  four  j  car  alors  il  a  unc  douceur  fort  agreable,  aufli 
aux  paisou  l'on  fait  pas  de  ce  pain,  les  Boulangcrs  le  portent  auiu-tot  qu'il  eft 
tire  hors  du  four  par  la  Villc ,  Si  cricnt ,  pain  chaud  dc  millet  t  quand  il  eft  en- 
durci ,  il  pcrd  toutc  fa  grace. 

Lc  pain  fait  de  mctcil  pur  Sc  net  ,  eft  fort  bon  a  manger ,  parce  qu'il  eft  me- 
diocre en  fa  fubftance ,  tellemcnt  que  pluficurs  lc  comparcnt  au  pain  fait  dc  (c- 
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mole  ,  qui  ctoic  ancicnncmcnt  lc  blc  fromcnt  lc  plus  excellent. 
Pain  dc      II  ne  faut  pas  faire  cas  du  pain  dc  fon  ,  qui  eft  faic  de  la  farine  dont  la  dear 
fon.        tfo  ot^c  j  qUC  j»on  apC[[e  Dran  de  farine,  il  vaut  mieux  lc  laifler  pout  les  chiens 

dc  chaffe  ,  ou  dc  bergers  ,  ou  dc  la  garde  de  la  maifon. 
Fain  mo!-     Lc  pain  mollec  ,  aurremenc  pain  dc  bouche,  ou  pour  les  grands  Seigneurs  : 


i-ouciie?6  *C  Pain  bifcuic,  ^ait  <*c  ^cur  <*c  »rinc  ac  rromcnt,  eft  pour  ccux  aui  font  dierte, 
fi  lcait.  le  pain  bifcuit  faic  de  feglc  ,  &  aucrcs'ccls  fromens  dc  moindre  clpcce  ,  eft  pour 
les  mariniers ,  6c  ccux  qui  Tone  afliege's  dans  les  Villcs.  Le  pain  d'efpice  ,  eft 
pour  les  frians, 

Le  pain  benic  que  l'on  diftribuc  cous  les  Dimanches  aux  EglifeS ;  parce  qu'il 
eft  mat  p£cri  ,  mal  leve' ,  6c  afles  mal  cuic  ,  travaillc  I'eftoraac  ,  voila  fuccincc- 
ment  la  dife'rence  des  pains  qui  font  en  ufage. 
s;  ede     Le  pain  lc  plus  excellent  &  mcillcur  de  cous  (  s'il  eft  befoin  de  le  choifir  ) 
boa  pain.  c^  celui  qui  eft  faic  de  bon  6c  pur  fromcnt  nouveau  ,  non  vieux  ,  non  corrora- 
pu  ,  ni  aucuncmenc  gate* :  non  moke  ,  ni  crop  long-cems  garde  ,  de  farine  bien 
moulue,  bien  criblce  ou  fafTee ,  bien  cmparee  avec  beau  coup  de  levain  ,  6c  une 
funfante  quantite*  d'eau  de  riviere  ,  ou  de  fbneaine  ,  plutdc  que  d'eau  de  puics  , 
Jamais  de  marais  ,  d'&angs  ,  ou  de  viviers  ,  ni  aufli  d'eau  crouble  ,  boucufc  , 
fangueufe,  impure ,  ou  Ulce ,  bien  lavee  ,  6c  exaftemenc  p£crie ,  6c  tournce  de 
tous  cote's ,  lailTHe  en  repos  quelques  heures  ,  bien  couverce  ,  falec  quelque 
peu  ,  d'une  made  de  pare  mediocre  &  non  exceflive,  afln  qu'elle  recoive  la  cha- 
leur  du  feu  egalemenc  de  cous  les  cote's  ,  tanc  en  hauc  qu'en  bis :  cuke  dans 
un  four  echaure  d'un  feu  mediocre ,  dair  ,  aHume*  de  bois  pliicoc  que  dc  paillc , 
ou  de  chaume ,  ou  de  rofeau  ,  ou  de  bois  pourri ,  carieux  ou  medicamenteux  , 
cuic  mediocrement,  afin  que  par  une  crop  grande  6c  longue  cuice  la  croutc  n'en 
foit  pas  brulee  ,  6c  le  fuc  doux  de  la  pice ,  qui  eft  comme  l'ame  6c  fubftance  de 
la  farine  ,  ne  s'exhale  ,  ou  que  par  la  cuice  legere  le  dedans  du  pain  nedemeure 
crud  ,  pefanc  a  l'cftomac  ,  dificile  a  digerer  ,  &  qui  engendre  quantite  de  vents 
6c  dc  picuice  ,  tire'  du  four  en  ccms  6c  lieu  ,  mis  repofer  en  place  bien  acree  , 
non  puantc,  pour  cvaporer  fes  humidkes  fuperflucs.  Tel  pain  aianc  e'te'  ainfi  faic, 
ne  doic  pas  ecre  mange  fi  toc ,  ni  le  jour  mime  qu'il  fera  cuic  ,  mais  lc  jour  fui- 
vanc  en  Etc*  ,  ou  le  croifiemc  cn  Hiver  ,  car  le  pain  frais ,  6c  principalemenc  ce- 
lui qui  eft  chaud  ,  rctient  encore  une  grande  partie  de  fon  humidite  ,  lenceut 
6c  vifcofite  j  mais  mange*  frais  engendreroic  des  vencs  a  l'eftomac  ,  exciceroic  la 
foif ,  fc  digererok  a  peine  ,  caufcroic  fubverfion  d'eftomac ,  &  les  epilations  au 
foie ,  &  aux  parties  internes,  il  eft  vtai  que  les  Medecins  lo'uenc  beaucoup  pour 
les  defaillances  ,  I'odeur  ou  vapeur  dc  la  mic  de  pain  fot une  du  four  arrofte 
dc  vin. 

Pain  ieux    'Le' pain  vieux  cuic  »  principalemenc  celui  qui  palTe  le  j.  ou  4.  jour  ,perd 
cuic.       touce  u  grace  6c  fa  faveur,  aquierc  une  fechercfle  6c  durcce* ,  qui  fe  digere  a  pei- 
ne ,  defcend  lencemcne  aux  boiaux  ,  conftipc  le  vencre  ,  engendre  une  nourri- 
Oo«tcdeturc  &  fac  rae'lancolique.  La  croutc  du  pain  encor  qu'elle  foic  de  raeilleur  gout 
pain.      que  la  mic  ,  6c  que  le  peuple  croic  qu'elle  rende  lc  corps  plus  fort  8c  plus  robu- 
ftc ,  ncanmoins  ellc  engendre  un  fuc  plus  bilieux  ,  adufte  6c  rae'lancolique.  C'cft 
pourquoi  l'on  aaccoutume'  aux  cables  des  grands  Seigneurs  dc  chapter  le  pain. 
Onintitd  ^*  '*  quantite  de  fain  que.  l'on  doit  monger, 

depiina     Quelle  quantite;  de  pain  un  chacun  doit  manger  par  jour  >  eclanc  fe  pent 
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pas  determiner  regiment  ,  fans  avoir  e*gard  au  tcras  j  car  en  Hive*  l'on  mange 
davantagc  que  I'Ete1 ,  a  l'ige  ,  a  I'habitude  da  corps ,  a  l'eftomac  plus  ou  moins 
afame  ,  a  la  forme  ,  a  la  condition  ,  a  la  maniere  de  vivre  d'un  chacun  ,  a  la 
coutume  du  pais  ,  ou  du  lieu  ,  fans  omettre  plufieurs  autres  circonftances  ,  U 
eft  vrai  que  les  Counifans  ,  les  Chanoines  ,  tes  Moines  ,  les  Ecoliers  des  CoU 
leges,tiennent  quelque  regie  en  ccla  ;  mais  non  fi  conftantc  qu'ils  ne  violent  la 
felon  les  occurrences  ,  qui  font  aagmenter  ou  diminuer  la  quantite  du  pain. 

Difertnt  ufdge  in  pain. 

L'ufage  du  pain  eft  difcrcnt ,  les  deux  plus  communes  facons  font  dc  le  ima- 
ger tout  feul  ou  ayee  les  viandes  ,  qui  leur  fcrt  non  feulement ,  ainfi  que  nous 
avons  dit  ci-devant,  comme  d'un  ragout  &  fauce  agreable;  mais  auQi  pour  cor- 
riger  leurs  vices  s'ils  en  ont ,  6c  aider  leurs  faculte's  6c  vertus  ,  telleinent  que 
toutc  viandecft  bonne  &  faine  quand  clle  eft  accompagnec  de  pain.  Quclqucs- 
fois  on  le  fait  rotir  tranche*  par  petites  leches  pour  le  manger  a  la  (brtie  du  repast  pak  t&a. 
arm  de  deflecher  l'eftomac  trop  humide  6c  cmpecher  principalement  aux  per- 
fonnes  grades ,  que  les  viandes  ne  foient  (i-tot  diftribue'es  aux  parries  du  corps. 
L'on  dit  aufli  que  le  pain  rod  mange  fouvent ,  amaigrit  les  perfonnes  grades  , 
6c  qu'il  confume  la  pituite  amaflec  dans  l'eftomac  ,  mange7  tout  fee  a  jcun,  me* 
rne  dedeche  6c  arrcte  les  defluxions  d'humeurs  fur  quelque  partie  que  cc  foir. 
C'cft  pourquoi ,  les  Medecins  ordonnenc  le  pain  bilcuit  aux  goutteux.  Quel- 
ques-uns  ufent  dc  pain  roti  trempe"  dans  du  vin  avec  du  fucre  6c  dc  la  canclle  , 
pour  exciter  l'apetit  adbupi ,  rant  en  fante*  qu'en  maladie.  Plufieurs  font  des 
civets  qu'ils  apellent  de  pain  brule*  fur  les  charbons ,  qu'ils  laiflent  tremper  une  ciTeny 
heure  ou  plus  dans  de  l'eau  6c  du  vin  ,  enfuite  les  padent  par  le  tamis  ou  eta- 
mine  ,  4c  y  ajoutant  quelque  pcu  de  poudre  de  menuc  cfpice  ,  en  font  des 
fauces  malplaifantes. 

Le  pain  lave  eft  fort  bon  a  la  fame* ,  parce  qu'il  donne  une  leeere  nourriture 
au  corps ,  6c  n'y  engendre  pas  des  obftru&ions ,  a  caufe  quele  lavement  lui 
otc  fon  e'paideur  6c  vifcofitc  terreftre  ,  qui  le  rend  leger  :  Ainfi  vous  le  connoi- 
cre's  par  l'cxperience  ,  parce  que  fi  vous  le  jetted  dans  l'eau  il  nage  par  deflus 
comme  une  piece  de  liege  ,  fi  vous  le  pefifs  aprcs  qu'il  fcra  law  vous  feres 
furpris  de  fa  legcrete';  car  vous  le  rrouveres  moins  pelant  de  la  moitie.  Les  An- 
ciens  lctranchoicnt  par  leches  ,  le  lavoient  dans  de  l'eau ,  6c  en  faifoicnt  grand 
cas  aux  maladies  aigues  ,  parce  qu'il  eft  de  petite  &  legere  nourriture  requife 
en  relies  maladies.  Au  lieu  de  ce  pain  lave* ,  nous  ufons  d'une  forte  de  pain  que 
nous  apellons  panade  ou  pain  fraife' ,  qui  eft  ainfi  prepare"  :  L'on  e*mie  avec  les 
mains  la  mic  de  pain  blanc ,  non  frais  ;  mais  cuit  de  la  veille  ,  ou  on  le  rappc 
aflcs  menu  j  enfuite  on  le  (ait  tremper  quelques  heures  dans  de  l'eau  tiede  ,  ou 
dans  de  l'eau  fraiche  ,  que  Ton  change  trois  ou  quatre  fbis ,  enfin  ,  on  le  fait 
cuirea  petit  feude  charbons  dans  un  pot  de  terre  avec  de  l'eau  beurree ,  ou 
quelqa'autre  graifle.  Ceux  qui  la  veulent  cendre  plus  delicate ,  la  font  tremper, 
6c  cuire  dans  quelque  boiiillon  de  chapon  ,  ou  de  poulet,  ou  de  telles  au- 
tres viandes ,  en  la  remuant  fouvent  avec  le  cueiller  ,  cctte  panade  eft  bonne 
poor  ceux  qui  font  depuis  iong-tems  malades  :  roemes  pour  les  fains  qui  font 
pleins  de  erudite*  d'eftomac ,  de  quelques  caufes  qu'elles  foient  venues  ,  pour 
ceux  aufli  qui  digerent  mal ;  Sur  tout ,  propre  a  ceux  qui  par  des  diettes  ,  ta- 
chent  a  Cc  guetit  de  la  verole.  Cecce  panade  n'echaufc  pas  comme  f  At  le  pain  ou 
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la  bouillie  ,  cllc  eft  de  fcmblablc  nourricurc  que  U  panade,  nous  avons  St  com- 
ment il  faut  preparer  l'amidon.L'on  pcuc  autli  nourrir  de  panades  les  pecks  en- 
fans  t  qui  cetenc ,  qui  leur  eft  de  bcaucoup  meilleure  nourriture  que  la  bouillie 
qu'on  a  accoucume  de  leur  apr&er  avec  du  laic  de  vache  6c  flcur  de  froment  * 
parce  que  telle  bouillie  leur  caufe  des  obftrudkions  ,  nevrcs  ,  doulcurs  de  tcce  > 
6c  des  vers. 

Pain-       Quelques-unscmploienc  la  farine  en  forme  de  bouillie  ,  de  froment  &de 
Iave\      pluucurs  legumes  ,  ainti  que  nous  avons  die  ci-devant  de  l'orge  monde,qui  a 
etc  tant  recommandc  des  anciens  Medccins  :  outre  les  preparations  que  nous 
avons  ci-deflusmentionneesau  chapicre  de  lJorge:Cesdeux  ici  mc  fcmblcnt  cere 
des  plus  exccllcntes  :  Faites  boiiillir  l'ocge  en  grande  quant  ice  d'eau,  julques 

{urefque  a  la  confomption  de  I'eau,  amafles  la  creme  par  dcllus,&  la  prencs  avec 
e  cuiller ,  3c  de  cela  faites  orge  mondc.  Aucrement ,  prenes  farine  d'orge  bier* 

Kffee,  mettes-la  dans  un  fachet ,  faites- la  boiiillir  en  grande  quantite  d'eau  » 
fpace  de  cinq  ou  fix  heures,  puis  tire's  le  fachet  du  pot ,  laiflcVle  cgouttcr  s 
&  rex  primes  dans  une  prefle  ,  laifleVle  lecher  ,  cunt  fee ,  rapes  de  la  pate  fc- 
che  ,  &  en  faites  orge  raonde  :  l'on  cicnt  que  l'orge  ainfi  prepare  n'en  eft  pas  ft 
vertueux  ,  l'on  y  ajoutc  quelquefois  de  la  mie  de  pain,  6c  amandes  pelees  pour 
la  rendre  plus  nourri  flame.  Elle  humecte  >  noutric  mediocrement,  rafraichit 
bcaucoup,  n'engendre  pas  des  tranchees,  6c  ne  s'enfle  aucuncment  dans  l'efto-. 
mach  ;  Enfin  elle  fait  tous  les  profits  dont  parle  Hippocrate.  L'on  fait  aufltdet 
boiiillies  de  ferine  de  bled  froment  &  de  ris,qui  a  la  verite  nourriflcnt  davantage 
-  que  les  orges  mondes j  mais  elles  chargenc  bcaucoup  l'eftomach  ,  6c  excitenc 
force  vents,  &  ce  d'autanc  que  le  plus Touvent  elles  font  melees  6c  cuites  parmi 
du  lait  de  vache.  Les  boiiillies  de  millet,  pains  d'avoinc  ,  6c  principalement  de 
lentilles,  outre  qu'elles  font  aflifs  mal-plaifantes ,  elles  font  de  n  difficile  digef- 
tion ,  que  le  lendemein  qu'on  les  a  mangles  elles  font  encore  dans  l'eftomach  : 
Jes  boiiillies  de  pois  ciches,  phafeols,  feves,  ers,lupins  6c  autres  legumes^eniicns 
le  ventre  >  6c  engendrenc  un  gros  fang  6c  melancolique. 

DE    LA  PATISSERIE. 
CHAPITRE  XYI1I. 

NOus  avons  parle  de  la  mantcrc  difcreme  de  faire  du  pain  des  grains  ,  fire* 
mens  6c  legumes,  maintenant  nous  dirons  quelque  mot  de  la  manicre  que 
ia  fermiere  doit  faire  fes  e&ceaux,  flamiches,  tourteaux,  tartres,  gohieres  6c  au- 
tres patiflerics,  pour  prefenter  quelquesfois  l'annce  a  fon  maitre  6c  mattreue  , 
comme  audi  poor  fervir  a  la  famille  de  quelque  petite  recreation  aux  Fdtcs.TcU 
les  pacifleries  font  de  difercntcs  fortes  ,  felon  la  maeiere  dont  elles  font  faites  p 
leur  cuUTon,  leur  figure  ,  le  teres  auquel  elles  viennent  en  ufage,  6c  le  pais  ou 
dies  font  faites.  La  matiere  qui  eft  comme  la  bale  de  toure  force  de  patillerie  , 
eft  la  flcur  de  farine  de  froment,  paflce  par  Tetamine  ou  fachet  fin  ,  a  la  quelle 

Slufieurs  autres  chofes  ajoutees  ,  divcruftent  la  patiflerie.  L'on  fera  les  gaufres 
e  flcur  de  farine  de  froment  bien  detrcmpce  en  cau  6c  long- terns  p&rie  ,  pour 
lui  acquerir  quelque  epaifleur  ,  y  nWlant  quelque  peu  de  fel  fubtilcment  puU 
verife  j  puis  faifant  cuirele  tout  entre  deux  fersechauffir's  ,  premierement  d'un 
feu  mediocre,  puis  frolic's  d*huile  de  noix :  l'on  voit  faire  ces  gaurVesyaux  jours 
des  F£tes  folemnelles  pour  les  friands,l'on  peut  faire  des  gaufres  plus  tendres  Si 
plus  dclicates,  en  deciepant  la  flour  dc  farine  dc  rxomcat  en  viu  blanc  6c  cu  cau 
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mcM^s  cnfemble,  la  pctriftant  foigncufemcnt :  puis  y  ajoutant  des  jaunes  d'cetifs, 
un  pcu  de  fucrc  &  dc  fcl  ,  8c  faifant  cuirc  lc  touc  entrc  deux  fcrs  ,  aians  an  de- 
dans plufieurs  reparations  entrclaflecs  en  forme  dc  menus  quarreaux,  apres  avoir 
frotte  ccs  fcrs  dc  bcurre  frais  oil  d'huilc  :  l'on  prefenreces  gaufres  aux  dcH'crrs 
dcs  repas  folemnels.  Ce  que  l'on  apelle  a  Paris  du  meftier  ,  eft  fait  de  la  memc  Mcftict. 
flcur  dc  farine  dc  fromcnt  trempec  en  eau  &  vin  blanc  ,  y  ajourant  quclquc 
pen  de  fncrc,le  tout  cuit  entrc  deux  fers.de  h  mcme  forte  que  les  gaufrcs,non 
pas  toutcsfois  dc  telle  epaillcur  :  les  oublies  recoivent  du  micl  an  lieu  dc  fnerc:  Oublief. 
fe  pain  millal,  autrcmcnt  dit  pain  a  chanter,  eft  femblablc  aux  oublies :  excepre  £*»n  * 
qu'en  la  farinc  dont  il  eft  petry  l'on  n'y  mcle  ni  micl,  ni  fucrc  ,  ni  levain  quel-  '  "m:Cf* 
conquc  felon  l'inftitution  dc  notre  Religion.  Les  eftries,  bridaneaux,  8c  autres  Eft:i«f». 
t.lles  patitlcrics  dclicatcs,  font  fiites  commc  les  gaufres  ci-devant  decritcs  :  lesB»da:1«u*. 
maircpains  font  faits  dc  fort  peu  dc  fleur  de  farinejinais  avee  plus  grandc  quan-  MalfcP*m,« 
tit^d'avclaincs ,  pignons  ,  piftaches  ,  amandes  8c  fucrc  rofat,  qui  font  les  plus 
fains  ,  plus  dclicats  &  plus  gracieux  tartinages  dc  tous.  Les  popclins  font  faits  J^f* 
dc  mcme  flcur  pctrie  avee  du  lait ,  jaunes  d'ecuf ,  &  bcurre  frais.  Les  gateaux  fcuillcteX 
fcuilletes  nc  recoivent  pas  fi  grandc  quantite  de  fleur  ,  8c  font  faits  fans  lait.Ta,"c»* 
L'on  fait  la  tartrc  dc  divcrfes  fa^ons ,  8c  felon  lc  terns,  quclqucs-unes  avee  dcs 
fruits,  a  fc,avoir,pommcs,  poires,  cerifes ,  prunes,  en  Etc"  principalcment :  d'au- 
tres  avee  dcs  grozellcs ,  grains  d'aigrats,  fraizes  au  commencement  d'Etc'.Les 
Italicns  en  font  d'herbes,  commc  dc  fcariotc ,  lai&uc  ,  blette  ,  ozcille,  buglofc, 
&  autres  menucs  herbes  incites  cnfcmble  ,  ajourant  a  la  plupart  du  fromagc  ou 
crcmc,&  plufieurs  dc  routes  ccs  chofes  mclccsenfcmblc  i  fi  bien  que  les  urtrcs 
fbnt  dc  divcrfes  maticrcs  8c  couleur,  a  fc,avoir,  dc  prunes,  cerifes,  grozelles,fro- 
mage  ,  ou  decrcmc.  L'on  fait  avee  du  bcurre  ,  fromage ,  8c  jaunes  d'oeufs,  di- 
vcrfes fortes  de  gateaux,  flamiches,  gohicres,  rourteaux,talmufes,petits  choux. 
Les  echaudes  font  faits  avee  la  pate  de  fleur  de  farine  8c  du  beurrc  frais.  Les  bi-  Efcba** 
gnets  8c  autres  friandifes  accoutumecs  aux  jours  gras&r  avant  lc  Carcmc  fontB^netfc 
faits  de  flcur  de  farine  petric  avee  jaunes  d'ocufs  8c  lair,  fricafTcs  dans  la  poclc 
en  bcurc  frais  :  bref,  autanc  dc  pais,  autant  dc  fac,ons  de  patilTcrics,  aufquclles 
toutcsfois  communement  l'on  nc  fc  fert  pas  dc  levain;mais  fculcmentde  Icvcu- 
re  de  bicre,parce  que  le  levain  de  pace  donneroit  une  aigreur  ou  autre  gout  af- 
fes  mal  plaifant  a  la  patifl'erie,  &  qu  il  empecheroit  l'cntier  melange  dcs  chofes 
que  l'on  mcle  parmi  la  farine  dont  elle  eft  fairc 


boucl 

teur  a  l'cltomach  ,  Be  ne  lc  digcrent  pas  racnement  :  il  cit  vrai  que  mang< 
fin  des  repas,  ellcs  peuvent  fervir  commc  de  cotignac,  pour  faire  defcendrc  les 
premieres  viandes  au  fond  dc  Tcftomach  ,  &  comprimcr  lc  ventre. 

D  E     L   A     B   I  E  R  E. 
CHAPITRE  XIX. 

EN  plufieurs  endroits  de  notre  France,la  vignc  nc  pas  peut  croitre  ;  mais  eu 
recompenfe  les  grains  y  vienncnt  cn  grandc  abondance  ,  commc  en  Nor- 
mandic,  Bretagne  ,  Picardie  ,  8c  autres  pais  qui  aprochent  du  Septcntrion  ,  ou 
domine  le  froid  ,  8c  ou  fouftlent  les  vents  qui  defolent  la  terrc  par  leur  froi- 
dcur  :  en  tel  pais  la  neceflitc\  qui  eft  ingenieufe,  a  oblige  les  hommes  d'inven- 
tcr  quclquc  forme  dc  brevagc  fait  dc  grain ,  pour  s'en  fervir  au  lieu  dc  via. 
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Telle  eft  la  biere,  autremenc  apelike  des  AUemans,Cervoifc,la  Al!e,  la  Quenrte> 
la  Medon,  la  Gutalle  ,  la  Birrcmbrocc  ,  8c  plufieurs  autres  brevages  ,  done  let 
Allemans ,  Flamans,  Polonois,  Boheraicns,  Anglois,  Efcoftbis,  8c  autres  nations 
feptentrionales  nfent  au  lieu  de  vin. 

La  maniere  dc  faire  la  biere  a  Parts  eft  telle  :  Choififies  d'orge  &  d'avotne 
les  plus  belles,  plus  pures  &  plus  ncttes  que  vous  pourres  trouver  :  &  prenes 
trois  fois  autant  d'orge  que  d'avoine  a  proportion  de  la  quantity  de  biere  que 
vous  voules  faire:mettes  les  trempcr  enlemble  dans  unccuve  I'cfpacc  de  vingt- 
quaere  heures  ,  ou  moins  felon  I'age  &  duretc  du  grain  t  en  fumfante  quantite* 
d'eau  de  riviere  plucot  que  de  fontainc  ou  de  puks  :  puis  6t^s  les  de  cette  cuve 
&  les  portcs  au  grenier  en  un  monceau  pour  germer :  ctans  germees ,  etendes- 
les  par  le  grcnicr  pour  faner :  e'rans  fanees  mettes-les  par  mom.  Du  ercnier  , 
metres,  les  fur  le  fourneau  qu'on  apelle  touraille  pour  fecher ,  ctans  fcchees  , 
port&-les  au  grenier  ou  en  une  chambre  ,  ou  en  quclque  autre  lieu  acre'  pour 
les  vanncr  8c  netto'ier  de  toutes  les  poudres  &  ordures :  De  la  au  moulin  pout 
les  moudres  &  reduire  en  ferine.  Cela  fait ,  mette's  cette  sarine  dans  une  cove, 
&  verfe's  fur  cette  farine  de  I'eau  touce  boitillante  a  proportion  felon  la  quan- 
tite de  la  farine  >  a  fcavoir,  quatre  caques  d'eau  ou  un  muid  8c  demi  d'eau  pout 
quatre  (criers  de  farincs:laiucs-la  une  heure  entiere  reboirc  soeau:puis  dcmeles- 
la  avee  des  fourches:etant  demelee^evcrfes  encore  autant  d'eau  touec  boiiillante 
comme  auparavant  ipuisprene's  deux  tnandes  a'ians  forme  de  ruches  fakes  d'o*. 
zier»que  vous  entbneeresor  plongeres  dans  le  grain,&  que  vous  feres  tenir  fer- 
mcs  par  deux  ou  trois  hornmes.atin  qu'un  autre  home  ptrifte  cc pendant  par  de* 
dans  ces  mandes  puifer  le  metier ,  e'eft  a  dire ,  I'cau  en  laquelle  U  farine  aura 
trempe' ,  &  le  verfer  dans  une  autre  cuve  aupres  :  PrenCs  tout  ce  racftier  dc 
cette  cuve,  &  le  verfe's  dans  unegrande  chaudiere  tenant  cinq  a  fix  muids  plus 
ou  moins  t  faices-ie  bou ill ir  fur  un  fourneau  une  bonne  heure  •  puis  apres  de- 
charge's  la  chaudiere ,  &  ores  route  I'eau  boiiillante ,  qui  y  eft*  remettes-la  avee 
'  des  chauderons  tout  doucement  >  8c  toute  boiiillante  dans  la  cove  y  parmi  le 
grain  ou  marc  de  farine  ,  dont  vous  1'autes  prcmierement  epuifec ,  &  I'y  laifr 
les  quclque  terns  ,  puis  tire's  le  fin  meftier  tout  clair  par  unbondon  qui  eft  aa 
fond  de  La  cuve  ,  8c  le  renverfes  tout  dans  la  chaudiere  ,  en  laquelle  le  laillere's 
boiiillir  douze  heures.  A  ce  dernier  meftier ,  qui  eft  le  plus  fin  8c  clair ,  n'ou- 
biids  pas  de  meetre  dans  cette  chaudiere  quelques  cinq  ou  fix  livses  de  fleucs 
d'houblon  feche.  Qtund  le  tout  aura  bouilli  douze  heures,  redecharge-s  lachau- 
diere,  8c  mette's  le  metier  refroidir  a  loifir  dans  d'autres  vaitfeaox  qu'on  apelle 
flottes  larges  comme  cuves  j,  mais  Iculement  hautes  d'un  pied.  Ouand  U  (era 
froid  y  mette's-  lea  en  levain  dans  un  petit  vaifteau  tenant  demi  muid  avee  deux 
chauderons  de  biere  >  8c  de  la  levure  dc  la  biere  prcmierement  take ,  afin  de  la 
letfire  purifier.  Cette  levure  fc  faitdc  I'ecume  (jui  fort  du  tooneau  ,  quand  le  fin  mS- 
tier  eft  nouvellemcnt  entonne  ,  8c  tombe  en  bas  dans  les  baquets  ,  laquelle 
ecume  fe  tourne  en  levain  >  8c  s'endurcic ,  dont  fe  fervent  quelques- fois 
les  patifficrs  pour  faire  leurs  pains  benis ,  cchaude's ,  8c  la  plulpart  de  Leurs 
patiucries  friandes.  Renforciflcs  le  levain  d'heuve  en  heurc.avecdc  la  biere  de* 
ja  faite,  jufqucs  a  ce  que  le  levain  foit  afltfs  fort  ,  que  vous  connotrres  qu'il  fe- 
aa  bien  leSre^ainfi  que  les  pitifficrs  connoifient  que  leur  pate  eft  afles  levee.  Ia 
kicicctant  bicuca  levain*  il  £aui.l'cnCQnacx  en  des  vaiflcaux  de  caque  oadcm£ 
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la  laiflcr  boiiillir  vingt-quatre  heurcs  dans  le  tonneau ,  bondonner  ie 
tonneau ,  &  lui  donner  quelquesfois  vent,  autremcnc  elie  roinproic  le  tonneau,, 
Voila  la  biere  de  laquelle  fc  fervent  les  Parifiens  ,  qui  fe  fait  bonne  Sc  de  durdc 
en  tout  terns,  a  fcavoir ,  Hyver  ,  Etc"  ,  Automnc,  Printcms  ,  quoiquc  l'on  dife 
que  ccllc  qui  eft  faite  au  mois  deMars  foit  la  meilleure  de  toutcs,  a  raifon  de  la 
flcur  dc  houblon  qui  alors  eft  en  Vcrtu. 

Les  Allemans  font  leur  Ccrvoife  avec  l'orge  feule  fans  houblons,  quelques- 
fois  on  y  ajoute  la  quatrieW  ou  fixicme  partie  de  bled  froment,  pour  la  rendre 
plus  fucculcnte  Sc  noorriflanre.  Bicn  fouvent  au  defaut  de  la  flcur  d'houblon  9 
lis  y  mettcnt  de  la  femence  d'houblon. 

Lc  Bohcmicns  &  Polonois  font  la  leur  avec  l'orge  Sc  le  bled  froment,  qu'ils 
font  trempcr  en  decoction  de  femence  ou  flcur  d'houblon  ,  aiant  l'houblon  en 
telle  recommandation  pour  la  facon  de  leur  Cervoife,qu'ils  ont  coutume  de  pu- 
nir  ceux  qui  coupent  ou  perdent  inucilcmenc  lesflcurs  d'houblon.  Audi  ils  les 
cultivent  aufli  foigneufement  que  nous  cultivons  nos  vignes ,  cueiltent  fes 
fleurs  &  fruits  en  certains  tems,&  n'en  laiflent  rien  perdre  :  parce  que  la  decoc- 
tion d'houblon  ne  fennente  pas  feulcmcnt  les  grains  qui  y  font  trerape's ,  mais 
aufli  donne  a  la  Ccrvoife  ou  biere  unc  efpece  dc  vin. 

Les  Anglois,  Flamans,  Picards,  font  leur  bief c  avec  egale  quantite  d'orge  & 
de  fromentee  fort  cuite,  laquelle  les  Flamans  ,  &  Anglois  apellent  Alle  &  Gu- 
talc,  ou  double  Biere ,  Sc  le  Picards  l'apellent  Queute  double,  lis  y  ajourent  de 
l*y  vraie  pour  exciter  davantagc  le  gouc.  Les  Flamans  y  mcttent  de  la  mie  de 
pain,  de  pommes,  de  beurre ,  Sc  bien  peu  de  noix  mufcade ,  pour  la  rendre 
plus  epaific.  Les  Anglois,  pour  la  faive  plus  plaifante  apres  qu'elle  eft  faite,  jet- 
tent  dans  les  tonneaux,  du  fucre,  cannelle  ,  Sc  cloux  de  giroflc  ,  puis  remuent 
fort  le  tonneau.  Les  Flamans  aufli  y  melent  du  inicl  &  des  efpices  ,  Sc  en  font 
comme  une  forte  d'Hypocras  ,  qu'ils  apellent  Mede  ou  Mete.Quoiqu'il  en  foit 
felon  que  les  grains  font  meles ,  trempes  ,  fermentes  Sc  cuits  cnfemble  pour  la  Vic«  d« 
facon  dc  la  biere,  aufli  la  biere  en  eft  rendue*  acre  ,  amere,  doucitre  ,  aqueufc,  *  lMC* 
forte ,  foible ,  claire,  trouble ,  de  longue  duree  ,  dc  autres  qualite's. 

Pour  empechcr  que  la  biere  ne  fe  corrorope  Sc  dure  long- terns, jetce's  dedans 
lc  tonneau  de  la  biere  un  grand  fachet  plein  de  plufieurs  e'pics  de  bled  froment 
encore  tendres,&  les  y  laifles  long- terns.  Si  clle  commence  a  s'^venter  pendes 
dedans  lc  tonneau  deux  ou  trois  ceufs  cnticrs.  Si  elle  a  perdu  fon  gout,  vous  le 
retablires  en  jettant  dedans  le  tonneau  de  la  racine  d  iris,  gingembre  ,  giroflc, 
noix  mufcade  ,  bayes  dc  laurter,  origan. 

Quant  au  temperament  de  la  bicre.il  ne  faut  pas  douter  qu'elle  ne  foit  chau-  ^^bizi* 
de  ,  plus  ou  moins  toutcsfois  felonies  ingrediens  dont  clle  eft  compose  j  car 
quoiquc  l'orge  de  fon  nature!  foit  froid,  neanmoins  par  la  maceration,  fermen- 
tation, aflation,putrefa6tion  &  dcco&ion  qu'lle  endure  en  la  preparation  dela 
biere,il  eft  impoflible  qu'elle  n'acquierc  quelque  chaleur,  joint  que  l'houblon,. 
foit  fa  fleur  ou  fa  femence,  y  etant  meld,  par  fa  chaleur  tempere  beaucoup  la 
froideur  naturelle  de  l'orge.  Si  le  vin  ,  comme  dit  Galien  ,  n'eft  autre  chofe 
qu'eau,qui  avec  le  terns  acquiert  une  chaude  fubftance  dans  le  bois  de  la  vigne,, 
par  lc  moyen  &  la  force  de  la  chaleur  du  Solcil :  en  parcil  cas  l'orge  en  la  fa- 
con de  la  biere  ,  acquiert  une  chaleur  par  la  longue  maceration  ,  dccoCtion  Sc 
putrefaction  ou'cllc  endure.  Qr  que  la  biere  to  chaude ,  fon  gout  Sc  favcuc  lc 
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dcmonrre,  qui  doit  crrc  ott  doux  ,  ou  acre  ,  ou  amer ,  pour  *tre  bonne  ;  cat 
ccllc  qui  eft  d'un  gout  rude ,  ou  ipre,  ou  aigre,  n'eft  pas  bien  faite  ni  bonne  : 
Scs  eftetsaufli  montrent  fa  cluleur ;  car  clle  enyvre  ,  &  mcme  beaucoup  plus 
fort  que  Ic  vin  ,  a  raifon  de  fa  fnbftance  vaporcufe  &  epaifle  :  ellc  nourrit  audi, 


leur  felon  Ic  temperament  dc  fes  ingrcdiens  j  car  ccllc  qui  eft  faite  d'orge  & 
d'efpeautre  fans  houblon  ,  ou  avee  une  petite  quantitc  d'houbion,  eft  la  moins 
chaude  de  toutes  ;  mais  propre  pour  ctancher  la  foif  8c  rafraichir  le  corps  d u- 
rant  les  grandes  chalcurs  d'Etc,  cclle  qui  eft  faite  d'orge  &  d'avoine,  eft  quel- 
que  peu  plus  chaude  :  cellc  qui  eft  faite  d'orge  8c  de  froment  eft  encore  plus 
chaude  &  beaucoup  nourrirtantc.  Quoiqu'il  en  foit ,  route  bierc ,  de  quelque 
grain  qu'elle  foit  faite ,  clle  eft  dc  plus  graflc  fubftance ,  &  de  plus  difficile  di- 
geftion  que  le  vin  :  laquellc  fi  clle  eft  mal  cuitc,ou  nouvellement  faite,ou  Trou- 
ble, engendre  des  obftr actions  &  ventofite's  aux  parties  interieures,  doulear  de 
tete,  douleurs,  coliques,  calcul,  gravclle  ,  ftrangurie  ,  ardeur  d'urine  ,  princi- 
palement  fi  clle  eft  acre,  fi  elle  eft  trop  vieille  &  prefque  tiranc  fur  l*aigrc,orTen- 
fe  l'cftomach  &  les  parties  nerveufes ,  mirac  caufc  la  ladrerie  ,  a  nous  cn 
croions  Diofcoride.  Ceft  pourquoi  il  faut  ufer  de  cclle  qui  eft  bien  cuitc,  de- 
puree  ,  claire  &d'a*ge  mediocre. 

Encore  que  la  biers  ,  felon  Diofcoride  ,  foit  ennetnie  des  nerfs ,  &  que  ceux 
qui  font  yvres  pour  avoir  bu  execfltvement  de  la  biere,  aient  les  membres  plus 
foibles  que  ceux  qui  font  yvres  dc  vin.  Si  cft-ce  qu'elle  fortific  ccux  qui  font 
lane's  pour  avpir  trop  couru  ou  marc  he  ,  fi  on  leur  fbmente  les  pieds  de  Were 
rnediocrement  chaude. 
Pour  en-     Vous  engrai litres  en  peu  de  terns  vos  poules  &  chapons,  fi  au  lieu  d'eau  voui 

fw  poulci  ^eur  ^onntfs  a  boirc  de  la  biere  ,  ou  fi  vous  en  mel<?s  parmi  leur  mangeaille. 

&  ch»-        Si  vous  faites  boiiillir  d'houblons  rccens  avee  de  la  bierc  6c  la  gardes  cn  la 

'centre  la  b°ucne  »  c^c  apaifcra  les  douleurs  des  dens. 

douIcuE  Les  Patiffiers  ,  ainfi  que  nous  avons  dit  ci  devant ,  fe  fervent  pour  levain  a 
desdentj.  p^fr  U  pjtc  dc  leur  pitiflerie  de  l'ecumc  endurcic  de  bierc  ,  laquellc  d'autant 

qu'elle  eft  venteufe  ,  rend  le  pain  leger  8c  oeillcte. 
ic?!?*  CU"     Le  marc  de  la  biere  fert  a  polir  8c  ecurcr  les  vaiucaux  d'airsin  ,  fi  l'on  les  y 
Laiflc  tremper  quelque  terns. 


Fin  du  ctnqmemt  Llvrt, 
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DE    LA  VIGNE. 
CHAPITRE  PREMIER. 
Le  prefit  de  U  Vigne  bien  cultlvee.  • 
fcZ\        USQUES  ici  nous  avons  parle*  dc  la  culture  des  Jardinages ,  Vcr- 

J  dont  certainement  depend  la  plus  grSdc jpartic  du  re venu  8c  richefles 
duPcrc  dc  fartrillcquoique  plufieurs  nc  faflcnt  pas  cas  des  vignes,efti- 


mans  plus  Ics  pofleffions  des  pie's ,  paftis,  taillis  &  autrcs  tcrroirs  ,  que  k  revc- 
nu  des  vignes,  d'aucanc  que  lc  plus  fouvent  ellcs  ne  raportent  pas  afles  dc  revc- 
nu  pour  recompenfer  la  depenfe  qu'on  y  fair ,  toutcsfois  pour  cela  la  vigne  ne 
doit  pas  cere  meprife'e  ,  vu  que  ce  n'eft  pas  la  faute  dc  la  tcrrc  ,  rnais  des  gem 
qui  la  cultivenr  ,  qui  font  a  vires ,  ou  ignorans ,  ou  negligens  a  la  cultivcr.  II 
eft  vrai  que  la  culture  de  la  vigne  demandc  bcaucoup  dc  frais  ,  dc  peine ,  8c  un 
grand  foin  pour  la  delicatcfle  de  Ton  bois ,  lcquel  a  le  bien  confiderer ,  fcmble 
par  une  certaine  providence  de  Dicu  ,  avoir  ere  fair  fi  foible ,  ii  delicat ,  8c  Ci 
languiftanr  ,  afin  que  cettc  plante  ne  fervit  a  autre  chofe  qu'a  produire  1'exceU 
lcnte  &  precieufe  liqueur  du  vin  ,  laquellc  eft  Ci  neceftaire  pour  I'cntretien  & 
la  vie  des  hommes.  Car  fi  clle  c*oit  propre  a  faire  autre  cholc  ,  commc  lc  bois 
des  autrcs  arbres  ,  on  l'y  pourroit  emploicr,  par  ce  moicn  lc  vin  en  fcroit  bcau- 
coup plus  chcr  que  nous  ne  lc  voions. 

La  plus  grande  partie  des  vigncrons  fans  faire  attention  en  quel  terroir  il  fauc 
planter  la  vigne  ,  choififlcnt  lc  pire  de  tous  ,  commc  fi  la  plus  mauvaife  tcrrc, 
&  cclle  qui  ne  peut  raporier  autre  chofe ,  rftoit  la  meilleure  a  planter  la  vigne. 
Lcs  autrcs  n'ont  pas  le  fngeroent  pour  connoitre  8c  choifir  le  bon  plant,  &  pour 
cela  ,  lc  plus  fouvent  pcuplcnt  lcs  vignoblcsdc  mauvais.  Plufieurs  nc  fongcant 
pas  a  l'avenir  ,  eultivent  la  vigne  dc  telle  forte  comtne  s'ils  ne  vouloicnt  vi- 
vre  qu'un  jour  ,  la  chargeanc  de  tant  de  dragcons  ,  8c  lui  laiftant  tant  de  bois , 
qu'clle  ne  peut  durcr  long-tems.  Les  uns  quoi  qu'ils  feachent  la  maniere  de  la 
cultivcr,  omettent  neanmoins  toujours  quelques  frfons,  &  font  plus  foigneux 
dc  leur  profit  que  de  celui  de  leur  maitrc. 

Audi  je  confeillcrois  au  Maitre  de  notre  Maifon  Ruftique ,  qu'il  ne  donnac 
point  la  charge  de  fes  vignes  a  fon  Fcrmier, mais  qu'il  s'en  refcrvat  lc  principal 
foinjear  commc  l'oril  du  Maitre  rend  gras  lc  cheval  ,au(fi  lc  foin  &  la  prefen- 
ce  du  Seigneur  fait  le  champ  fertile  &  de  grand  raport,&  audi  parce  que  le  Sei- 
gneur choifira  mieux  fa  vigne,  &  lui  fcra  faire  le  travail  qui  lui  eft  neceflaire  , 
que  celui  a  qui  clle  n'aparticnt  pas.  Car  la  moindre  facon  qu'on  rcfufc  a  la  vi- 
ne caufc  un  fi  grand  prejudice,  que  fouvent  on  nc  le  peut  reparer  qu'en 
arracham  8c  en  rcplanwnt  dc  nouvcllc.  Ainfi  ccux  du  Duche  dc  Bourgognc,qui 
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Patificoj  ont  ^c  %tAn^$  terro*rs  &c  vignoblcs,  fc  plaignent  moins  dc  leurt  vignes,  pare* 
ncgligens  qu'eux-memes  en  one  foin,  &  en  retiennent  U  charge  principle,  que  les  Pari" 
i  cultivd  ii^ns,  parce  qu'ils  en  donncnt  tout  le  foin  a  des  vignerons  trompeurs  6c  igno 
gues. V  "  ians,dont  l'avarice,l'ignoraceou  la  negligence  eft  caufe  lc  plus  fouvent,que  le* 
vignes  nc  raportent  pas  fi  bicn  qu'cllcs  devroient,  ou  qu'elles  ne  durent  que 
tres  pcu  dc  tems:Et  if  faut  croire  que  les  vignes  feront  dc  beaucoup  plus  grand 
rcvenu  que  les  jardinages  &  aucrcs  tcrres  a  grains ,  fi  elles  font  bien  &  diligem- 
menc  cultivecs ,  car  il  y  a  pcu  d'arpent  de  vignc  qui  ne  raporce  chaque  annee, 
l'une  porcanr  l'autre ,  pour  le  moins  16.  ou  1 1.  muis  de  vin ,  qui  eft  un  grand 
revenu  ,  fans  cc  grand  nombre  des  marquottes  ou  cheveluc's  que  I'on  y  pcuc 
prendre  tous  les  ans  ,  pour  tranfporter  Sc  planter  aillcurs ;  ce  qui  pcut  plus  que 
iatisfaire  a  tous  les  depens  &  frais  que  l'on  fair  aux  vignes.  Ccft  pourquoi,  ou 
le  revenu  qn'on  tire  de  la  vence  des  marquottes,  ou  l'efpcrance  de  la  vendange 
&  recolce  du  vin  ,  doic  exciter  le  maitre  dc  notre  Maifon  Ruftique. 

CHAP1TRE  II. 
Quel  terr$ir  &  quel  *ir  dewuutde  U  vifftt, 
A  vigne  ne  croit  qu'en  certains  endroits  qui  lui  font  propres ,  ce  qui  eft 

 d'autant  plus  admirable ,  que  la  fingularite  de  cette  plante  eft  plus  recom- 

mande>  aux  hommes  que  nulle  autre ,  pour  lc  bicn  qu'clle  aporte ,  ce  qui  fair 

Jju'aux  endroits  ou  elle  ne  croit  point,  les  perfonnes  ufans  d'autrcs  brevages,nc 
ont  ni  fi  forts  ni  fi  puiflans. 
Deax<ho-    Quant  au  tcrroir  ,  il  faut  confiderer  deux  chofes :  la  qualite*  de  la  ccrre  ou  on 
f"  Kt°? "  'a  VCUt  P^antcr»'c  ^°'agc»  &  I*  difpofition  du  Ciel  qui  domine  fur  le  lieu :  quant 
planter  les^  I*  qualite*  de  la  cerrc  ,  vous  la  choi fires  non  trop  forte  &  epai(Te,ni  trop  mcu- 
Tigocs.    blc'e  0C  menue ,  aprochant  plus  toutesfois  de  la  menuc  :  ni  maigre ,  ni  trop 
grafle,neanmoins  aprochant  dc  la  grafle:  ni  un  lieu  champ&re  ou  trop  plat  (  en- 
core qu'il  y  croiflc  plus  de  vin  )  ni  trop  roide  &  droit ;  mais  plus  eleve'  qu'au- 
Terroit  trement ,  pour  £rre  plutot  fecourue  par  les  raions  du  Solcil:  ni  lieu  fee  ;ni 
ported  la  bumidc  Sc  aquatique  (  ou  la  vigne  n'eft  pas  de  longue  durcc,  &  ne  produit  pas 
yignc.     de  bon  vin,  &  qui  fe  gate  bien- tot )  toutesfois  ,  moderement  arrofe  :  qui  n'air 
point  des  fources  de  fontaine  a  flcur  de  terre,ni  audi  au  fond;mais  de  forte  que 
dc  prcs  elle  puttie  donner  come  de  I'humiditc'  aux  racines  de  la  vigncjque  l'hu- 
nudite*  nefoit  ni  amcre  ni  falde,  afin  que  le  gout  &  favcur  du  vin  n'en  foit  pas 
gate  :  Pour  ccla  il  ne  faut  pas  planter  la  vigne  aux  valee»  profbndes  &  bafles , 
quoi  qu'elles  produifent  des  raifins  en  abondance  ,  d'autant  que  ne  pouvant 
meurir  en  fa  faifon,  its  feroient  des  vins  verds,  &  de  petite  valeurrjoint  que  les 
vignes  fituees  aux  valecs,  font  danger cufes  des  gclees  d'Hyver  &  du  Printems , 
font  fujettes  a  couler  cV  a  la  pourriture  des  raifins  r  qui  rend  un  gout  moifi  au 
vin  :  Etavec  cela,  quand  l'anne'e  eft  pluvieufe,  le  grain  s'y  fend  &  creve  par  I'a- 
bondance  de  la  pluie  ,  pour  cct  effct ,  les  raifins  e'tant  trop  humedtcs  fe  deflc- 
chent,  lc  vin  eft  infipide  Qc  fujet  a  tourner  &  autres  vices.  Et  au  cas  que  vous 
plantils  de  la  vigne  en  deslieux  fcmbtablcs  il  faut  y  planter  decelle  qui  fait  les 
grains  du  raifin  peu  e'pais,  afin  que  le  Soleil  y  penetre  facilementme  planter  pas 
audi  celle  qui  eft  emoiieltee,  &  fait  le  grain  ferroe,  aux  tcrres  froides  &  humi. 
des,  ni  en  terroir  chaud  &  fee,  celle  qui  a  aflHs  de  fubftance  &  le  grain  mollet. 
Sur  tout ,  fi  votre  lieu  eft  fi  bien  fituc  qu'il  y  air  des  cckeaux  &  collincs,  choi- 
filTcs-les  pour  planter  votre  vignc  :  il  eft  vrai  qu'clle  y  viendra  a  peine j  mail 
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aiant  pris  racine  ,  cllc  rendra  un  vin  fort  plaifanc ,  comme  font  les  vins  d'Ai, 
de  Hardrec ,  d'Argenteuil  ,  dc  Mcudon  &  Scurrc. 

En  gencral,pour  planter  la  vignc,  pour  porter  des  rajfins  en  abondance  tk  de 
bon  vin,  il  faut  que  la  tcrre  foit  Facile,  aifee,  fubtile,  tk  mediocremcnt  meuble'e: 
non  pas  que  telle  terre  foit  feulcment  pour  la  vignej  mais  parce  qu'elle  lui  eft  la 
plus  propre  tk  plus  convenable.  Les  terres  glaireufcs ,  pierreufes  ,  ou  groiiet- 
teufcs  tk  gravellcufcs,  qui  ont  force  cailloux  ou  argille  au  fond,  &  couvcrts  de 
terre,  font  bonnes,  pourveu  qu'il  y  ait  de  la  terre  grade  parmi,&  qu'elles  foienc 
fouvcnt  travaillccs  jufqucsa  leurs  groucrtes  :  Et  en  terre  glaireufe,  argilleufe  5c 
forte  ,  le  premier  labour  doic  etre  aflcs  profbnd  :  tel  terroir  veut  trois  labou ra- 
ges pour  le  moins.  Tels  lieux  produifent  des  vins  forts  tk  delicats :  mais  cedes 
qui  out  les  pierres  ou  cailloux  en  haut  en  grande  quant ite*,  ne  font  pas  propres 
pour  la  vigne  ,  a  caufe  qu'elles  mcurent  l'Ete  par  la  chaleur  qu'elles  reverbe- 
rent,  tk  en  Hyver  a  caufe  du  froid  exceflif :  il  eft  vrat  ,  que  fi  Ton  plante  la 
vigne  en  la  terre  graveleufe,  grouctteufe,  tk  pierreufe  ,  la  culture  en  cc  terroir 
nc  doit  pas  etre  fi  profonde,  a  caufe  que  la  racine  n'eft  pas  fi  avant  en  terre  que 
le  plant  qui  eft  en  terroir  glaireux,&  il  fuffitde  deux  fac,  onsen  la  plufparc.Une 
terre  croieufe  ou  mamcufe  ,  comme  Joigni  fur  Yonne ,  eft  aflcz  bonne  pour  la 
vigne  j  mais  I'argilieufc,  tk  ccllc  dont  (e  fervent  les  Potiers  ,  n'eft  pas  bonne : 
auiC  le  lieu  fablonncux  ne  lui  eft  pas  propre,  quoi  qu'il  donne  au  vin  un  gout 
ades  dclicat ;  mais  le  raport  en  eft  fort  petit ,  6c  le  plant  eft  fort  fu jet  a  couler  : 
la  terre  feche  tk  ardente  produit  des  vignes  raaigrcs ,  fi  cllc  n'eft  fecouruc 
de  fumirr. 

Quant  au  folage  tk  difpofition  du  Ciel ,  la  vigne  ne  vent  pas  etre  plantce  an  Qocl  au 
fommct  &  coupeau  des  montagnes,&  moins  encore  aux  lieux  qui  font  cxpofe's  £1TUndc 
au  vent  de  bize  :  cllc  demandc  I'air  plus  chaud  que  froid,plutot  ferain  que  plu-  *  Tl&M' 
vieux,  craint  les  temples  &  orages,  clle.s'ejouit  d'un  petit  vent  doux  tk  gra- 
cieux  ,  tk  veut  dtre  tourne'e  vers  l'Orient  ou  le  Midi :  il  eft  vrai  que  generale* 
ment  aux  lieux  froids ,  les  vignes  doivent  regarder  le  midi :  aux  lieux  chauds  le 
Sepcentrion  ou  l'Orient,  pourveu  qu'elles  (oienta  convert  des  vents,  tant  du 
Midi  que  du  Levant:  fi  le  lieu  eft  fujet  aux  vents,  il  fcra  mieuxau  vent  du  Sep- 
tentrion,ou  du  Soleil  couchant :  aux  lieux  temperes  vers  I'Occident ;  mais  pour 
le  micux  vers  l'Orient. 

Au  furplus,  parce*qu*il  eft  fort  difficile  que  routes  les  commodites  de  terre 
tk  d'air  fe  puident  trouver  en  tous  pais  :  le  bon  laboureur  accommodera  les 
plants  des  vignes,  felon  la  nature  des  lieux  tk  pais,C'cft  pourquoi  en  terre  grade 
tk  fertile  ,  il  mettra  un  plant  dc  vignc  petite  tk  dc  petit  raport ,  comme  le  mo* 
rillon  ,  le  mcflier  tk  l'aubeine  :cn  tcrre  maigre,  ccllc  qui  eft  fertile,  comme  le 
famoireau,  trefteau  ,  lombard,  couche,mufcadet,  beauvais  tk  pulceau  :  en  terre 
epaifle,  la  plus  forte  6c  qui  jette  quantite  de  bois  &  de  feiiilies ,  comme  moril- 
lon,  mourlon,  trefteau,  tk  pulceau  :  en  terre  menuc  tk  afTcs  grade,  celle  qui  jrtte 
peu  de  bois  ,  comme  famoireau  ,  lombard,  beaulnois.  Par  ce  moien  l'exces  oit 
defaut  qui  fera  au  plant  dc  la  vigne  ,  fera  fuplec  ou  corrige'  par  lc  naturcl  de  la 
tcrrc,de  forte  que  des  deux  proviendra  unc  temperature  qui  eft  rcquifc  a  la  pro- 
duction de  toutes  Cortes  de  plant.  De  plus,  il  ne  doit  pas  mettre  aux  lieux  hu- 
raides  le  plant  qui  a  les  grains  rendres  tk  gros  comme  famoireaux ,  goucfts  , 
mourlons,  pulccaux,  cinquains,  tk  credeaux  i  mail  celui  qui  a-lcs  grains  durs  6c 
i  TTt 
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pctits  avec  plufieurs  pepins ,  commc  pinots ,  farmcniens  ,  aubaines  ,  trcfTeatnc 
Aux  licux  batcusdc  vents  6c  orages,  il  fjut  mcttre  la  forte  dc  vigne  qui  aura 
les  grains  durs  6c  fermes  ,  renans  bicn  a  la  grape  :  &  au  contrjire ,  celie  qui 
lfs  aura  centres  ,  aux  lieux  chauds.  Aux  pais  fees  ,  il  fau-Jra  planter  cellc  done 
le  fruit  fe  pourrit  facilement  par  Its  plui'cs  on  par  la  rofee,  commc  famoireaux* 
goucfts,  pinots  blancs,  6c  beaulnois  :  &  en  lieu  humide  cellc  qui  fc  pcrd  &  cor- 
rompc  par  la  fecherefle.  En  pais  fujer  a  la  grele,  cellc  qui  a  les  fcuillcs  duxes  6c 
larges  pour  mieux  couvrir  &  defirndrc  le  fruit. 

CHAPITRE  III. 
On  ne  do't  pat  planter  U  vigne  par  pcplniere,  fi  ce  ntfl  p9ur  le  pUi/ir. 
Pef inifre  t  E  ne  fuis  point  d'avis  que  l'on  s'embarraiTe  a  faire  des  pepinieres  :  car  outre 
v  &uc'  J  que  l'arbre  vient  plutor  dc  pepin  que  ne  fcroit  la  vigne ,  il  n'y  a  ni  profit  ni 
borne  a  I'ufage  de  cc  qui  vient  du  pepiu  :  e'efta  ccux  qui  pour  leur  platfir  ,  6c 
ajux  depens  dc  leur  bourfe,  peuvent  femer  des  pepins,  pour  enfuite  ttanfplantcr 
ltsfauvagcons  crus,  en  mcillcurc  terre,  6c  en  faire  unc  batardicre ,  fur  laquelle 
ils  puiflent  enter  ,  &  puis  tranfplanrcr  lesentcnais  en  mcilleure  terre  ,  pout  re* 
ocvoir  deux  ans  apres  le  fruit  artcs  gros  &  delicat  ;  mais  ce  plant  dure  moins 
Vignes  f«»  que  tout  autre  :encor  ne  nous  foucions-nous  pas  en  ce  pats  des  vigues  que 
4a  aibres        [^[[Jc  moiuer  fur  les  arbres ,  que  l'on  voit  en  Lombardie  Ac  aillcurs,  ni  de 
cclles  qui  font  eleve«s  en  treille  a  timple  6c  double  avant,  ni  de  ceilcs  qui  ram- 
pent  le  long  des  ormeaux  ou  autre  bois  :car  le  vin  n*en  ell  jamais  ft  bon,  a  caufe 
Vigne*  rn  que  la  tacinc  dc  I'arbre  fc  corroenpt,  ainii  que  font  les  choux,comme  audi  par 
forracde  ce  que  cette  plante  ne  veut  jamais  etre  plus  haut  elevee  qu'a  la  hauteur  de 
f*11*     l'j^om«j«  par&ir. 

CHAPITRE  IV. 
A**nt  que  planter  U  vigne  il  fitmtfftveir  quel  viu  U  terre  eu  Cen  vent 

la  planter  aportera. 

QU  I  veut  planter  des  vignes.  ne  fc  doit  pas  tant  fier  aox  marques  dc  bon- 
ne terre  que  nous  avant  cKdcttus  dir,  que  pr  etnici  emcnt  il  n*ait  rait  ex. 
Renter    pcricncc  quel  \'m  pcoduira  la  terre  ou  il  veut  plauter  la  vigne  :  carce  fcroit 
n  e{'  vil|a  peine  pcrduc>&  de'pcns  fupetrlns  de  planter  une  vigne  de  petit  revenu.Or  I'cx- 
tKiilc*    perience  de  ccla,  pourtaetre  ptife  en  cette  mauiere  :  faitcs  unc  folic  en  la  terre 
ou  vous  la  voulcs  planter,  de  deux  pieds  de  hauteur  ,  6c  de  la  tcrre  que  vous 
asneV  tireedc  la  fbfle,  prencVen  unc  motte,  &  la  incites  dan*  un  verre  plein 
d'eau  de  pluic  bicn  ncttc.meles  6c  battel  cette  cat?,  puis  la  kiiffcs  repofcr  jufqucs. 
a-  ce  que  la  tcrie  foit  au  fond  du  verre  :  cc  que  1  on  pourra  facilemcnt  connottre 
a. la  clartc'  du  verre :  6c  apres  que  la  tcrre  fera  bicn  repofec,  vous  goutcres  I'cau, 
vousaurcsdu  vin  de  telle  faveur  que  l'eau.Si  vous  trouv&donc  un  gout  amer, 
faje  ou  aluineux  ,  ou  autre  roal-plaifanc  en  l'eau  ,  gardes  vous  de  planter  la 
vigne  en  cette  tcrre.  La  coutume  de  runierles  vignes  eft  m*uvaife:d*autant 
fcimet  les  V**^ e^  *°rt  *®cile  <iuc  ^  Ccrre  noarrie  6t  engtaiucc  de  fumier ,  ne  rctiennc 
teires  cko-  en  foi  la  favour  du  fumier,  &  a  la  fin  ne  la  communique  au  vin.C'eft  pourquoi, 
U  pctni-       parifiens  font  afles  mal*avi£es  de  charger  tons  les  ans  leurs  vignes  de  fumier; 
cela  eft  caufe  que  leurs  vins  la  plus,  grande  part  ont  un  gout  nval  plaifane ,  6c  fe 
gitcnt  facilcroent  6c  bien  tot :  outtre  encore  que  le  fumier  fait  vieiliir  inconti- 
nent &  devcuir  ftcrilcs  lea  vignes  parse;  qii'cUc*  jctccnt  tout*  leur  bonte  au* 
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CH  AP1TRE  V. 
2>«  choix  des  pldnts  de  vipex.  * 

POur  le  choix  des  plants,crofletes,  marquotes  ou  tenais,il  no  faut  pas  fe  ficr  choitdct 
a  ceox  qui  lcs  vendcnt,  qui  fe  mettcnt  pea  en  peine  de  les  cucillir  en  leurP,Jrus  dc 
faifon,  ni  s'ils  font  bons  :  Ainfi  celuiqui  veat  planter  une  vignc  dolt  les  prcn-  T,gne* 
drc  dans  fes  vignes  s'il  le  peut,  fi  non  s'il  eft  oblige  d'cn  achcter,  il  doit  prendre 
garde  s'ils  font  bons,a  l'air  &  a  la  fuuation  du  terroir  ou  il  les  veut  mctcrc  Car 
»  c'cft  vers  le  midi,il  prendra  de  cette  mdme  partie  les  farmens  qu'il  veut  plan* 
ter  :  s'il  veut  planter  en  lieu  haut  il  prendra  les  provins  en  "vignc  haute  :  &  ft 
bas,  en  un  vignoble  bas  :  pour  planter  en  terroir  chaud,fec  ou  humide,  il  choi- 
fira  le  farmcnt  dc  pareille  afliettc :  par  ce  moien  lc  farment  s'affcrmira  en  terre, 
&  le  fruit  croitra  plutot  &  beaucoup  meilleur  qu'autrement :  il  ne  doit  pat 
audi  gardcr  long-terns  le  plant  ,  fans  le  planter :  non  plus  que  del  arbres  que 
l'on  veut  tranfplanter  ,  la  vigne  apres  fa  coupe  ne  veut  pas  etre  long  tems  gar- 
deV ,  ni  m£me  e*trc  tranfportec  ou  tranfplantee  en  autre  terroir  que  le  den  » 
parce  qu'elle  craint  le  changement  du  lieu  Sc  du  Ciel :  d'ou  vient  que  fans 
grandc  peine  les  plans  aportes  par  dec>  des  pais  Strangers ,  comrae  de  Beau  no 
de  la  Rochelle,  Bourdeaux  ,  ne  peuvent  fi  bien  yenir  ni  profiter  en  ndtre 
terroir  que  ecu  x  qui  y  croi  (Tent.  Done  pour  bien  c hoi  fir  les  crodettcs  pour 
planter  de  nouvelles  vigncs  ,  il  faut  prendre  garde  que  la  vigne  dont 
vous  prenet  vos  crolTettes  ne  foit  guere  moclleule  »  parce  que  cclle-ci  non 
fculement  eft  fertile ,  6c  abondante  en  fruit :  mais  encore  n'eft  pas  fujette  aax 
injures  du  tems,  comme  des  nciges,  brouillard*  ,  bruines  ,  hade  &cha)eur 
d'Ete* ,  comme  la  moellcufe  ,  pu»  quand  lcs  vigncs  commencent  a  bootonner, 
il  faut  foigneufemenr  voir  fur  le  commencement  de  Septembre  cclles  qui  font 
plus  chargcesde  raidns,  &  plus  fcrtiles,&  ont  force  yeux  de  farmens,  qui  n'one 
point  etcf  endommagees,  ni  oflense'es  d'aucunc  injure  du  terns  ,  qui  ne  font  ni 
nouvelles,  ni  vieillcs :  mais  en  leur  grande  vertu  ,  ou  qui  ont  patfe  quelqu* 
pea  outre.  U  faut  prendre  le  farment ,  de  telle*  vignes  (  au  crotdanc  de  la  Luna 
nouvelle  fur  le  tard  apr&Midi  )  non  du  plus  bas  ni  du  plus  haut,  mais  du  mi- 
h'eu,  qui  foit  rond,  leger,  ferme,  aiant  pludeurs  yeux,&  environ  trois  doigts  de 
bois  vieuz  avec  lenouvcau,  ll  le  faut  planter  incontinent ,  afin  qu'il  reprenne 
plutot  en  terre:  comme  etanr  encore  en*vie  ,  ou  bien  incontinent  qu'U  fera 
coOptf,  l'emourer  de  fa  terre,  fans  le  lier  e'troitement  ,  meme  fi  on  lc  veut  long- 
terns  gardcr,  le  mettrcen  un  vaifleau  plein  de  terre  ,  bien  lute*  6c  etoope'  de 
toutcs  parts,  afin  que  l'air  ne  lui  fade  aucun  ton  :  ou  d  on  le  veut  tranfportee 
en  quelque  pais  eloigne  ,  il  le  faut  mcttre  dans  des  oignons  ou  auls  fauvages,  6c 
avant  que  lc  planter  ,  le  faire  trcmper  en  eau;  d  le  terroir  eft  fee  de  fa  nature. 
Les  vignerons  du  Duche*  ck^Bourgogne  avant  que  planter  les  crodettcs  (  3c  non 
les  chevelues  ,  qu'ils  apellent  chevoles  )  les  font  t  rem  per  en  can  courante  un 
jour  ou  une  nuir,  8c  tronvent  par  experience  ,  que  ccs  croflecces ,  qu  ils  nom- 
menr  communemcnt  chaponcs,  rrprennent  plus  facilement.D'autres  font  plan- 
ter le  farment  incontinent ,  afin  qu'U  repreane  plutor. 

CHAPITRE  VL 
De  U  f*f**  de  filter  U   Fitnt*  >.  >:..i<s>  >.»> 
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LE  premier  travail  pour  planter  la  vigne  nouvelle ,  fe  doit  faire  <Ws  Ic 
terns  ou  l'Etejpar  ce  travail  la  terre  fera  bien  purgee  de  toutes  fuperfiuires, 
.  comme  racines,  hcrbes  8c  pierres,  fera  houce  8c  renouvcllee  foavent ,  afin  que 
la  terre  qui  eft  dcfl'us  vienne  au  fond,  8c  cellt-du  fond  vienne  defllis,  pouY  hu- 
mccter  &  rafraichir  la  feche  ,  &  ^chauffer  8c  dedecher  la  moite  8c  epaifle  puts 
egale'e  8c  raionnee  de  plufieurs  raions  &  fofle's,  qui  foient  d'un  pied  &  derai  de 
largeur ,  &  de  profondcur  jufques  au  ruf  ou  fin  de  groiietre,  &  les  chevaliers 
ou  condots  de  cote  8c  d'aiure  de  telle  epaifleur  par  dclfus  ,  que  la  profotideurde 
la  raie,  que  vous  feres  toutesfois  plus  crcufe  en  terre  forte  qu'ep.  guerct  fablon- 
,neux,  pierreux,  ou  de  griotte  :  aux  cotes  de  ccs  raions  I'on  pourra  mettre  au 
fond  des  pierres  non  plus  grandes  qu'un  pain,  que  Toncouvrirade  terre,  arm 
que  par  le  mo'icn  dc  ccs  pierres  les  vignes  deineurent  fraiches  durant  les  gran- 
des chaleurs,  8c  que  durant  les  pluies  les  eaux  s'ecouleut ,  8c  ne  demeurent  pas 
au  pied  dc  la  plante.  Done  votre  terre  ainfi  bien  epierree  apre's  le  premier  tra- 
vail raffis  8c  repofe  ,  8c  le  guerct  bien  defriche  des  herbes  inutiles ,  epics  le 
terns  le  plus  doux  pour  planter  felon  le  lieu  ou  vous  feres,  8c  la  nature  de  vo- 
tre gueret :  aparcilles,  aiguifes  &  retranches  la  racine&  la  chevelure  de  vos 

J>lants ,  8c  les  drefles  bien  au  Soleil  de  Midi ,  plan  ccs -les  au  milieu  du  raion  , 
bus  votre  pied  ,  a  l'opofite  1'un  de  l'autrc  ,  &  en  croix  Bourguignonne,  pour 
les  faire  (  apre's  £tre  bien  recouverts  de  terre  i  avecdu  fumirr  fait  de  long- 
tems ,  ou  de  la  terre  que  I'on  a  tiree  de  raion  ,  8c  jctte'e  fur  le  chevalier  )  fau- 
ter  aux  deux-cot^s  de  la  raie ,  vers  le  chevalier  ,  &  condots  de  chaque  cote  t 
car  ainfi  ils  raportent  davantage ,  8c  on  apelle  cette  facon  ,  planter  a  double  : 
%  ce  qui  s "entend  des  croftettes  (eulcraent ,  a  caufe  que  u\  L'un  meurt  l'aucre  re- 
double?*'  couvrc  :  8c  fi  toutes  deux  prennent ,  I'on  en  tire  une  pour  nwttre  au  lieu  de 
celle  qui  n'auroit  pas  pris.  Car  quoi  que  U  cro(Tette  fafle  meitleur  pied  8c  r fe- 
ci ne  ,  fi  eft-cc  qu'elle  eft'  plus  difficile  k  prendre  que  la  marquote  ou  faotelle 
cheveluc,  encore  que  la  marquotte  ne  foit  pas  de  fi  longuc  dure'e  ^  parce  que  la 
croflette  fait  racine  d'elle  meme.Or  il  la  faut  couper  du  plus  gros  bois  8c  moucl- 
leux  du  fep  que  vous  aures  connu  beau  5c  fertile,&  il  faut  qu'elle  aic  du  vieux 
8c  nouveau  bois :  elle  eft  quatre  ans  fans  porter  fruit,  audi  I'on  la  voit  fans  pe- 
ril durer  trenteans  en  valeur.  Apre's  qu'elle  eft  coupee  ,  il  la  faut  tailler  ,  8c 
ne  laifler  que  trois  ou  quatre  nceuds  pour  le  plus  ,  dont  les  deux  en  pourronc 
iortir  hors  de  terre  :  8c  s'il  y  a  quelque  ceillct ,  il  le  fauc  abatre  avec  I'ongle. 

Si  vous  faites  les  raions  moindres ,  H  faut  planter  en  godeau  a  l'Angcvine, 
de  deux  en  deux  picds,  une  marquotte  entre  deux  chcvaliers,ainfi  que  I'on  fair, 
a  la  baftardiere  des  arbres  fruitiers  ,  8c  la  laifter  quatre  ans  en  erat ,  pour  la  re- 
coucher  quand  die  fera  venue, deux  ou  trois  ans  apre's  qu'elle  aura  iette  le  bois 
forme def°rc  &  puiflanc :  de  facon,  qu'a  li  vigne  ai«fi  faitc  8c  concinuee,il  ne  faut  poinc 
planter  la  d'echalas  ou  d'autre  (outien:car  le  maitrdipicd,  ainfi  cue  d'un  arbre,dc-nnc  afles 
j^,jgnuce.ende  foutien  a  fes  fcions  :  En  Languedoc  &  Provence  Ton  plante  de  cette  fac,on: 
doc  &     mais  ils  piquent  plus  loin  a  loin,&  mettent  entre  deux  1'oli  vier  ,  qui  n'empeche 
O^vfer"  Pas  Par  *on  onabre  1*  croiflance  ni  le  folage  de  la  vigne.Encore  ils  ne  laiflent  pas 
n'cfr.pfchcen  Italic,  de  mettre  entre  chaque  raion  ,  cinq  ou  fix  raions  de  legumes  ou  de 
la  »igne.  froment  f  &  qUOj  qu'ils  y  cnrremclcnt  la  vigne,  ils  ne  lailTent  pas  toutesfois  de 
planter  des  oliviers  aux  champs  de  labeur,  actendu  que  comme  il  a  etc  dit,  foa 
ombrage  ne  donuc  aucun  cmpcchcraenc  a  ia  croiffaucc  du  grain. 
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La  fa  u  telle  ou  marquotre  ve*t  £crc  plante'e  fi-tot  qu'ellc  eft  leve'e  de  ion  Marmiot* 
.*  tronc,  avec  fa  chcvelure,  &  feule  au  milieu  du  raion,  a  caufe  de  fa  chcvelure,  JJ*  p 
done  on  ne  douce  pas  de  la  prifc  :  aufli  il  lui  faut  la  couche  &  I'c'tendue  plus 
longue;  die  prend,  ainfi  qu'on  a  dit,  plutot  que  la  croflette,dc  m£me  que  I'cn- 
tenais  qui  dure  le  moins  de  tous. 

Aprcs  que  vous  aures  plante*  vos  croflcttcs  ou  marqtiorces  ,  tl  les  fauc  plier 
fort  en  pied,  pour  leur  faire  prendre  racines  ,  puis  les  desbergcr  ou  drsbarger, 
abarre  dc  la  tcrre  du  chevalier  de  cote  &  d'autre  ,  qui  pourroic  tomber  fur 
ces  plantes* 

A  Chablyes,  ou  Tonnerois,  en  l'Auxerrois  ,  en  plantant  les  Chapons  (  non  Pltntcra 
les  chcvelucs  )  ils  les  tordent  d'un  demi  tour  ,  a  cc  qu'ils  claqucnt  un  peril  fans  u  ge||e*fc 
le  lairter  rcvcnir.  enjjodeau. 

Autre  maniere  de  planter  la  Croflctre ,  Sc  non  la  marquotte  (  car  fa  racine 
cheveluc  ne  rendurcroit  pas  (  fe  nomme  planter  a  la  barre  :  a  la  fichc ,  ou  fe- 
lon l'Angevin  ,  en  godeau  ,  fcavoir  en  piquant  par  ordre  lefdites  croflettes ,  ou 
deux  de  rencontre  ,  ou  une  fcule  ainti  quel'on  fait  :  puis  aprls  les  recouvrir, 
plier  &  rebattre  ,  comme  on  a  dit. 

Au  furpius  afin  que  la  nouvelle  plante  prennc  bien-tot  racine ,  il  fcra  bon  fairetiien 
dc  mettre  a  fon  pied  du  gland  Sc  vclle  froiflcs  &  moulus  enfemble  tfles  grouse-  Jc^aciiie 
rement;  ou  bicn  dc  la  paillc  de  fcves,  ou  fumicrdc  long-terns  ,  ou  balle  de  a  Ja  plante 
bled,  qui  eft  le  plus  commode,  s'il  en  trouve  de  croupie  d'un  an,  ou  plus  ,  ou  nouvcilc* 
de  la  tcrre  graflc  au  cas  que  le  terroir  ou  vous  plantes  la  vigne  fut  maigre  :  raais 
s'il  eft  gras  ,  il  faudra  y  mettre  du  marc  de  vandange  me'le'  avcc  du  fumier  qui 
foit  de  raifins  blancs,  fi  la  plante  eft  de  vigne  noire  :  ou  noir,  fa  elre  eft  de  vigne 
blanche :  quelques-uns  pour  cet  effet  y  repandent  de  l'urine  ,  d'autres  de  la  lie 
de  vin.  ]1  eft  vrai  que  quelques-uns  tiennent  pour  certain  que  l'urine  y  eft  du 
tout  contraire  ,  &  qu'elle  fait  blanchir  &  raourir  par  fucceulon  de  terns  le  fep, 
foit  chapons  au  marquottes. 

U  ne  faut  pas  meler  parmi  les  vignes  aucunes  autres  plantes,  quoi  que  quel*  jj  nefAt]t 
ques-uns  y  (ement  des  feves,  courses,  concombre ,  parce  que  ce  qui  eft  icrnc?iicnrciner 
en  la  vigne  lui  ote  fa  nourriture.&  rait  ombre :  fur  tout  la  vigne  hait  les  choux,  j***  [* v]- 
comme  nous  avons  dit  au  z.  liv.  Sut  plan. 

Il  ne  faut  pas  planter  auffi  les  vignes  de  divers  plants ,  parce  que  toote  vi-  l"  lc*  V* 
gnc  ne  vient  pas  en  meme  terns,  &  n'eft  pas  d'une  meme  nature:  car  l'unc fcifcs  ~ 
porte  du  fruit  avance',  l'autre  tardif ,  les  fruits  auffi  font  different* :  car  I'un  eft  plantta* 
i oux  ,  l'autre  noir,  l'autre  blanc,  l'autre  doux  ,  l'autre  aigre  ,  l'autre  durable , 
l'autre  non  ,  l'un  eft  meilleur  vieuxque  nouveau  :  l'autre  bu  incontinent  qu'il 
eft  fait :  l'un  demande  une  culture  ,  l'autre  une  autre.  Il  ne  faut  done  pas  rac- 
ier les  diverfes  plantes  enfemble  :  car  il  n'y  a  rien  qui  gate  tint  les  vins ,  que 
quand  les  raiiins  harifs  font  vandanges  avcc  les  tardifs ,  Sc  les  blancs  avec  let 
noirs,  d'autant  qu'ils  font  de  nature  contrakc.  Et  au  cas  qu'on  en  voulut  avoir 
de  diverfes  fortes ,  il  faudroit  les  mettre  feparement  l'un  dc  l'autre,  afin  de  les 
faconncr&  meliorcr,  taillcr  &  vandangc r  felon  leur  nature!  &faifon:fca- 
voir  les  plus  gaillardes  Sc  fertiles  les  premieres,  les  tardives  les  dernieres.  Si 
Ton  veut  avoir  diverfes  fortes  de  plans,afm  que  fi  l'un  a  rec,  u  du  dommagc,l'orft 
puifle  avoir  recours  au  fruit  que  l'autre  pourra  aporterrau  lieu  de  meler  les  plans 
ru  uu  meme  terroir ,  il  faudra  a-voir  aqtauc  de  clos  ou  carrreaux  de  vigne  fepa. 
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res  &  diftingues  l'un  dc  l'autrc  ,  corome  nous  voulons  avoir  de  fortes  &  diver- 
ges dc  plans. 

CHAPITRE  VII. 
£ n  quel  terreir  }  *vec  qtalftmier  ,  &  en  quel  terns  de  itnrtee  dewunde  itrt 

plant e  le  f>l*nt. 

POur  planter  une  nouvelle  vigne  en  France  ,  il  faut  que  le  Seigneur  de  la 
Milfoil  Ruftique  ,  s'il  veut  avoir  le  fruit  dc  fes  premiers  travaux,  ait  le  foitx 
du  terroir  &  du  planr,duquel  il  voudra  peupler  fa  premiere  plante  commenous 
avons  dit;  car  il  eft  certain  qu'en  terre  forte  ,  mouellcufc  &  grade  ,  la  vigne  ap* 
pone  plus  de  fruit ,  &  veut  moius  d'amandemcne ,  ft  ce  n'eft  qu'en  i.ouj. 
ans  ,il  lui  faut  donner  quclquc.peu  de  terre  neuvc  dc  Mars ,  ou  de  quclque 
allegemcnt  au  pied  felon  le  terns  &  le  naturel  du  pais.  En  terre  fablonneufe 
^telfoinou  pierreufe,  comme  pourroit  etre  a  Vauglrard  ,  &  a  Vennes  ,  ou  la  vigne  ne 
rit  bon  ou  renj  p4$  unt ,  il  la  faut  plus  fouvent  labourer  &  furner  a  propos  ,  mais  que  cc 
{ariguc.  *  ^°'c  ^a  fumicr  dc  bceuf  ou  de  vachc  ,  non  de  celui  de  cheval ,  de  pore ,  dc  bre- 
l>is ,  ou  dc  chemin  ,  dcfquels  quclque  gueret  que  ce  foit ,  il  n'y  en  a  point  qui 
nendommage  plutot  qu'il  n'amande ,  car  cet  amandement  diminue*  le  gout  da 
viji ,  &  fait  que  la  vigne  en  dure  moins  ,  tant  par  la  negligence  du  laboureur, 
qui  fc  fie  crop  a  la  cbaleur  de  fon  fumicr  \  ainfi  que  ccux  qui  mettent  de  la 
chaux  vivc  aux  piedsdes  plantes ,  pour  les  faire  plutoc  venir ,  &  auffi  pour  let 
Metric  f-urc  pl^oc  meurir  \  comme  audi  par  ce  que  rels  laboureurs  nc  daignent  pas 
delachjui  fouir  au  pied  >  ni  donner  plufieurs  facons  a  leurs  vignobles ,  quand  le  terns  eft 
piedde'la  PfCf    5  mais  airaent  micux  mettrc  leur  Maitre  en  frais  dc  fumicr ,  provins ,  Si 
vigne.     echalas ,  qu'en  ^ems  pluvicux  &  commode  a  cravailler  >  &  houer  plus  fouvenr, 
Mauvais  ^|en      f4  cbofe  qui  eft  la  caufe  principale  de  la  production  du  vin  ,  tant  en 
borne  qu'en  quantite,  e'eft  dc  donner  le  plus  dc  facons  que  l'on  peut  a  la  vigne. 

Vous  pouves  done  planter  U  vigne  en  France  au  croidant  de  la  Lone ,  ou 
aiant  pafle  les  quatre  ou  cinq  premiers  jours  depuis  les  A  vena ,  ou  depuis  la  mi- 
Decembre  jufqucs  aux  gelccs ,  felon  leur  force  ou  violence  ,  pour  lefquela  vous 
prepares  voire  travail  j  car  de  vouloir  romprc  &  decouvrir  la  cerre  ,  lorf 
qu'elle  eft  prife  &  endurcie  de  la  geWe  ,  e'eft  a  vous  autam  de  dommage ,  parce 
que  fous  la  cotte  de  la  gelee  clle  le  renforce  au  dedans  ,  pour  enforce  montrer 
U  force  au  Ptiotems.  C'cft  pourquoi  aux  licux  froids ,  il  iera  meiileur  de  plan- 
ter la  vigoe  devant  le  Printcms ,  comme  aux  lieux  chauds ,  fees ,  &  qui  ne  font 
point  arrofes  ,  en  Autooonc  ,  aau  que  la  pluie  qui  torabcra  tour  I'Hivef  fuplec 
a,u  defaut  de  l'autre  eau  *  &  que  les  ratines  (c  prennenc  plutot  a  la  terre ,  Ion 
que  la  nature  donne  plus  de  nourrituac  aux  ratines.  Je  confeille  que  planrant 
la  vigoe  on  fafle  de  petites  foflcs  ,  larges  d'une  brafle  &  demie ,  aians  pareille 
nauteur ,  Sc  au  mois  d'O&obre  il  von*  voules  planter  vocre  farmcnt  cn  Fe'vriex 
tumoAi  d'Aouc  ,  fi  vous  voulcs  le  faire  avant  l'Hiver. 

CHAPITRE  VIM. 
De  I4  Pi  Ante  de  Kigne  neire. 

LE  plant  franc  de  la  vigne  noire  croic  par  rout  ,  le  fauvage  fait  le  vin  apre 
&  rude  ,  tel  eft  celui  qui  eft  cucillt  en  terre  nouvellemcnt  dcfcichce ;  mais 
la  vigne,qui  rend  1c  vin  olairet  eft  plantce  moicied^blanc  &  de  noir.elle  dctnan. 
dc  aulfi  unc  autre  fa^on  U  afliewe  que  la  commune.clte  eft  plus  mal-aiiee  a  gou* 
,  denunde  un  grand  foin ,  paac  que  U  vin  qui  cn  vicnt  eft  plus  agrca- 
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Me  a  1'ceit ,  &  meilleur  au  gout ,  quoiqu'il  ne  foie  pas  de  grand*  hoarriture. 

Les  pUns  dc  la  vigne  noire  fonc  le  morillon,  lc  famoireaii ,  lc  negrier  ,  tffn5jJ2 
le  ne*raut.  vijne  not 

Outre  lefquels ,  pour  faire  une  vigne  clairc  ,  on  y  ajoute  du  plant  blanc.  Et  «c. 
du  mc  icr  ci-aprc's  declare,  cntrc  trois  ou  quatre  crollcttes ,  ou  fautclles,  une. 

Le  meillcur  plant  eft  le  morillon  apelle  Pinot ,  dont  le  bois  a  la  coupe  rouge 
plus  que  nul  autre  ,  le  meillcur  eft  le  court ,  noije  de  trois  doigts  entre  chaquc 
norad  pour  le  plus ,  Sc  de  gTolleur  felon  le  pais ,  oil  il  auroit  6te  nourri,  &  port* 
le  fruit  entallc  ,  Sc  la  fcmlle  plus  ronde  que  tous  ceux  de  fa  forte. 

L'autre  morillon  a  le  bois  long  ,  noiie*  de  quatre  doigts  entre  deux  nceuds  ,  {^^'(Iba 
plirs  gros  Sc  plus  mocllcux  par  dedans ,  &  a  la  coupe  audi  moclleufe  ,  dont  M^ttci. 
en  eft  plus  lache  ,  &  a  l'e'corce  rouge  ,  Sc  la  feui'lle  d&oupee  en  trois  ,  ou  en 
patte  d'oyc ,  commc  lc  figuicr. 

Ce  fecond  morillon  eft  nomme  aucrement  Pinoi  aigfor,il  porte  bien  pen  &  de 
pctitsraifms  clairs.dont  le  vin  eft  forr>&  mime  meilleur  que  du  premier  morillon* 

Le  troilicmc  morillon  s'apelle  Beccane ,  il  a  le  bois  noir ,  Sc  lc  fruit  de  roe* 
me  ,  Sc  donnc  une  belle  efperance  de  vin  quand  il  flcurir  \  mats  quand  il  vient 
a  meurir  ,  il  dcchoit  de  la  moitie'  de  grain  ,  Sc  davanxagc  ,  la  fautellc  en  eft  la 
plus  lougue  no  Lice  de  toutes ,  Sc  croit  plus  en  longueur  Sc  en  hauteur  dc  boif 
que  nul  autre.  Cc  troificine  morillon  s'apelle  le  franc  morillon  lampereaa  ,  il 
meurir  avant  les  plans  ,  Sc  fait  de  bon  vin  ,  Sc  pins  que  les  deux  aurres. 

Le  fimoyrcau  fc  trouvc  auffi  dc  trois  forces  ,  dont  la  mciileure  faxiccHe  eftreau  de*" 
courte  noiiee ,  Sc  dc  bois  fort  dur  ,  l'autre  1'aproche  de  fort  pris.  La  ttoilieme  tones 
efpecc  fe  nomme  famoyreau  chiqucte  *  autremenc  Prunclat  blanc ,  &  ce  a  caufe) 
que  fon  bois  eft  plus  blanc  que  l'autre  r  Sc  fait  du  vui  d'afles  mauvais  gout  f  St 
ne  porte  que  par  annees  ;  ellc  "a  aotii  cc  defau*  ,  que  quand  e'eft  lc  terns  de  U 
cueillir  ,  I'on  la  trouve  tombee  Sc  egrenee  par  tcrre. 

Le  negrier,  apelle  Pruneiat  rouge,  a  la  cotte  rouge  ,  le  bois  long  none',  groffd  }J ^a""* 
moclle  ,  h  'uiilc  decouple  ,  la  grappe  grande  Sc  claire  ,  rouge  ,  le  fruit  demie*1  B>utgui» 
mcur  ,  Sc  fait  lc  vin  aprc  ,  Sc  dc  tongue  dure'e.  C'cftpourquoi  ,  pour  faire  le  8non' 
vin  rouge  ,  il  n'y  cn  faut  tncttre  que  peu  ,  pour  noircir  fautre  &  I'afcrmir  ,  il 
fe  defend  dc  la  gelee  ,  parcc  qu'il  a  haure  fouche. 

Le  neraur ,  nomine*  Bourguignonnoir ,  a  la  nature  de  Boorguignon  blanc,  le 
bois  dur  &  fort  noir  j  la  moclle  ferree  Sc  petite  ,  les  noeruds  ferres  ,  la  feiiilte 
moyenne  Sc  toutc  ronde  y  dont  le  pied  eft  tore  rouge  ,  le  grain  fort  prc's  a  pre^V 
St  cntaflc,  fe  defend  de  la  gelee,  ii  n'en  faur  gneres  planter  j  car  il  donnc  beau- 
coup  de  couleur ,  de  forte  que  ceux  qui  en  onr  beaucoup ,  en  fonc  du  vin  pouf 
les  teintures  dc  draps  ,  Sc  le  vendent  cher. 

La  Rochclle  mcnuc ,  &  le  Bourdelois  de  mime-,  ne  fir  rrouvent  gueres,  parcel 
qti'ils  ne  font  paside  powee ,  Sc  ne  valeric  qu'en  cteillage ,  le  bois  eft  roux,  com- 
me  il  fera  <*it  ci-apres^dans  la  vfgne  blanche  ,  finon  qu'tt  fe  trouve  plus  rouge, 
&  a  la  coupe  plus  vermeil  le.  i 

CHAP1TRE  IX. 
D$  U  Plant*  d*  n%*  M*»iki.  uS™** 

LE  meilleur  plane  de  la  vigne  blanche  eft  It  frumemead  ,  qui  a  le  bois  ctrtnr  Muila- 
furleiaune ,  St  apces-  lui  le  mufcadee ,  qui  porte  le  bois  rouge  j  enfult*  le*dcpinet 
fw  pmetafl^ijou,  qui*  le  bois  ttatnc fill  l«  verdytolc it uic  jauuecommeaVjd'Ai  jom 
Ucire. 
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Sur  tows  les  plans ,  nul  n'eft  moins  tendre  a  U  gelec  que  le  Goiieft ,  qui  porte 
lc  bois  tanne  &  fort  gros  en  tigc,  la  fciiillc  rondc,Cfc  rend  beau  coup  dc  fruir.ll  y 
Goucft  a  une  autre  forte  de  goticft  ,  que  l'on  nomme  goiieft  fauge  ,  ainli  dit  a  caufc  da 
**C*      80lir  ^u raportc  a  la  bouche  ,  il  n'eft  gucre  dclire  bicn  qu'il  fait  beaucoup 

de  vin  ,  &  n'cft  non  plus  que  l'autre  goiieft  de  fa  forte  fujet  a  la  gclee. 
Boufgui-   Lc  plus  fru&ueux  des  blancs  ,  eft  celui  qu'on  apellc  Bourguignon  blanc  ,  ou 
fnon.     mourlon  ,  ou  bicn  le  clozier  ,  qui  n'cft  nolic  qu'environ  deux  doigts  8c  demi  , 
&  le  fruit  a  une  courtc  queue,  plus  entaflc  que  la  RocheUe,la  fciiillc  fort  ronde 
felon  la  nature  des  goiiefts ,  au  rcfte  >  il  (e  defend  dcla  gelee. 
Foitatd.    Celui  que  les  Pariliens  apellent  foirard,  8c  les  Bourguinons  cinquain  ,ainft 
nomme  parce  qu'il  ne  raporte  que  la  cinquieme  maille,  quoiqu'il  foit  plus  gros 
en  grain  &  en  bois  tirant  fur  le  bleu ,  toutesfois  eft  le  moindre  dc  tous  quant  a 
la  valeur  &  bonte  du  jus. 
Melier.  -  Le  melier  ,  autrcmenc  fervinien  ,  raporte  beaucoup ;  e'eft  pourquoi ,  on  en 
plante  quantity  [1  a  le  bois  entre  jaune  &  rouge  ,  &  pas  Ci  fujet  a  la  gelee :  les 
feu  il  les  font  prefque  rondes.  Quant  aux  diferences  des  plans  ,  j'en  tcouve  de 
Tro!i   trois  fortes  $  l  un  fe  nomme  lc  melier  commun  ,  qui  eft  dc  grand  raport ,  l'au- 
n°ri«idC  trc  $*aPe^e  *c  8ro$  melier  ,  qui  a  lc  bois  8c  le  fruit  aufli  plus  gros ,  8c  l'autre 
"*  e"'   s'apellc  le  franc  melier ,  qui  pone  le  mcillcur  fruit  dc  tous  8c  lc  grain  plus 
fepare*. 

Bourfe-  Lc  Bourdelois  autrement ,  nomme  le  grais,  vaut  mieux  pour  la  treille  du  jar- 
lois.  dinage ,  toutesfois  on  le  plante  pour  fairc  plus  grand  raport :  il  a  le  bois  roux, 
8c  plus  gros  que  nul  autre  plant ,  &c  il  montc  plus  haut  ,  &  demande  plus  une 
longue  treille  ,  aufli  il  fait  plus  gros  grain  ,  8c  il  n'en  faut  gueres  a  la  bonne 
plante  ,  non  plus  que  de  la  Rochelle  ,  qui  a  le  bois  plus  blanc  que  tous  ,  8c 
neanmoins  ,  il  n'eft  gueres  fujet  a  la  gelee  ,  quoiqu'il  en  foit ,  il  eft  meur  plus 
rard ,  &  il  n'en  faut  pas  plus  d'un  quarteron  de  fautelles  pour  quartier  ;  car  il 
fait  le  vin  verd  ,  nonobftant  qu'il  lui  donne  la  pointe  ,  8c  le  rend  fee  8c  moias 
tenant  de  la  liqueur. 

CHAPITRE  X. 
Culture  de  Is  Figne  nottvelltment  plante*  df  erne. 
Pres  que  la  Plante  aura  ete  dreflee ,  ainfi  qu'il  a  etc'  dit  ci-devant ,  8c  que 
vous  apercevrcs  qu'elle  commenccra  2t  jetter  du  bois  la  premiere  annce, 
&  a  prendre  terrc  (  ce  qui  fc  doit  reconnoitre  vers  la  mi-May )  quand  aufli  vous 
trouvere's  que  le  bourgeon  pourra  endurer  le  travail ,  il-  faut  coramencer  a  lc 
Taillcr.  ui|icc  t  &  couper  avee  unc  ferpette  lc  pcu  qu'il  aura  dc  bois  fur  lc  ferment 
principal ,  afin  que  fe  fort  i  riant  en  fep  &  jambe ,  le  tout  foit  unien  une  mcme 
tige ,  a  la  charge  toutesfois  que  la  coupe  foit  faite  le  plus  loin  du  tronc  qu'il 
fera  pofliblc ,  &  non  entre  deux  terres ,  de  crainte  que  la  tige  ne  fe  feche  :  fi- 
non  lui  laiflcr  fon  bois  j  mais  le  nettoier ,  8c  emondcr  des  bourgeons  qui  y  fur- 
croiflcnt ,  pour  lui  fairc  une  plusgrofle  tige ,  ainfi  que  l'on  fait  au  pais  d'An- 
jou  8c  en  Languedoc  \  il  faut  aufli  obfervcr  que  de  le  tailler  en  Lunc  vicillc  il 
fait  que  les  grumes  de  raijfins  font  plus  groflcs  8c  mieux  nourries ,  8c  que  telle 
taille  fcrt  8c  profite  beaucoup  aux  vignes  qui  font  cn  gros  terroir  8c  aux  vaU 
lecs,&  qui  jcttent  trop  de  bois.  La  taille  qui  fe  fait  cn  Lune nouvellc  ,  fait 
jettet  au  fep  plus  de  bois.  Enfuiteil  la  faut  biner  ;  car  la  premiere  facon  dc  la 
plante  portc  audi  fon  premier  labourage ,  ca  binaac  l'on  laboarc  m  ics  con- 
duits, 
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dults,.afin  que  l'herbe  ne  gagne  pas  les  plans ,  a  la  charge  routesfois  qo'en  be*- 
chanc  &  remnant  la  terre  l'on  ne  couche  pas  la  racinc  de  la  vigne  ,  parce  qu'elle 
craint  plus  lc  choc  qu'on  n'cftiine.  Il  ne  faut  pas  feulemenc  foiiir  avee  la  bif- 
noire  ou  houe  fburchuc  ,  ou  avec  le  mcgle  qu'on  apelle  dans  1  Auxerrois  ;  mais 
renvcrfer  8c  piler  aux  pieds  les  herbes  arracheVs,  afin  qu'ellcs  ne  puiflent  pas  re* 
croitre  ,  8c  avanc  que  de  le  faire  ,  il  fauc  bien  regardcr  par  tout  ,  qnellcs  fau- 
•  tellcs  ou  croftettes  font  mortes  depuis  la  premiere  a  Alette  ,  qui  a  ete  a  la  fin  de 
Deccmbre  ou  au  commencement  de  Janvier  ,  8c  au  lieu  d'icelles  en  remcttre 
d'autres  au  mois  de  May  meme  ft  l'on  veut ,  auquel  quclquesfbis  elles  ne  laif- 
fent  pas  de  profiler  ,  finon  vous  attendres  l'Avenc  de  l'annle  d'apres  ,  6V  mar- 
queres  tres- bien  les  endroits  ou  il  en  manque  ,  afin  que  vous  vous  en  fouvc- 
nies  mieux.  / 

La  feconde  annce ,  vous  commencere's  a  donner  toutes  les  facons  a  la  plante 
nouvellc  comrne  a  la  vigne  ,  qui  eft  deja  crue  8c  plantec  de  long,  terns ,  excepted 
la  provigner ;  car  plus  la  nouvellc  plante  eft  cultivee  en  Lunc  nouvclle ,  8c  en 
pluie  douce ,  plus  elle  vaut. 

Si  la  troifieme  annle  en  binant  on  s'apercoit  de  bourgeon  a  fleur  ,  il  le  fauc 
abattrc  de  l'ongle. 

En  cette  meme  anne'e  l'on  fume  la  premiere  plante  ,  en  emondant  bien  fort,  Fomn 
&  ecurant  les  ratons,  8c  par  un  meme  moien  l'on  y  r^pand  8c  on  donne  lc  fu-  lj"*nC/ 
mier ,  qui  pour  le  ineilleur  doit  etrc  de  vache  ,  8c  aprcs  celui  de  cheval ,  puis 
de  pore  >  8c  enfuite  celui  que  le  pauvre  laboureur  pourra  avoir  ,  finon  de  la 
marne ,  ou  de  la  terre  ncuve  &  noire  ,  qui  eft  le  meilleur  de  tous  les  amandc- 
mens  ,  le  laboureur  dit  couresfbis,  que  ie  bon  vin  de  pierrotte  ou  de  griotte 
deraande  grand  travail ;  mais  bien  peu  de  fumier  ,  afin  qu'il  ne  fade  pas  avor- 
ter  la  plante. 

La  quatrie'me  anne'e  meme  l'on  abbac  avec  la  main  doucement  fans  y  tou-  Emon- 
cher  avec  aucun  fer  ,  les  plus  foibles  8c  mechans  bourgeons,  8c  on  laifle  lesg"e|f0^," 
plus  beaux  pour  voir  s'ils  reucontreront  du  plant  ,  done  ils  ctoicnt  iflus  :  ce  vclle. 
qu'on  doit  faire  environ  le  mois  de  May. 

Done  pour  parler  en  geWral  des  labeurs  que  demande  la  vigne  ,  tant  nou-  Ho8« 
vehement  plantee  ,  que  creuc  Sc  vieille  ,  on  apelle  lc  premier  laocur  houer  dcm%rVfaV 
premiere  fcujon  ,  que  les  autres  apellcne  fombret  ,  par  lequcl  l'on  rend  la 
terre  plus  Couple  8c  plus  meublee.  En  ce  labeur  l'on  dechauile  les  principaux 
feps  ,  Ci  e'eft  a  la  haute  plante ,  ce  qui  fe  fait  au  terns  lc  plus  doux  du  mois  de 
Mars ,  felon  les  endroits  j  car  en  ce  pais  frilleux  8c  fujet  a  la  gelec  8c  bruines  % 
comme  au  deflus  8c  au  haut  des  montagnes ,  cela  fe  fait  a  la  fin  de  1'Hiver  , 
que  l'on  apelle  la  mi -May. 

La  feconde  facon  de  la  vigne  ,  e'eft  bifner  ,  comme  il  a  e'te'  dit  ci-deflus  ;  Bifner, 
mais  auparavant  ilia  fauc  elaguer  comme  en  la  taillant,c'eft  a  dire  avec  la  beche  lecuttJc 
agencer  les  crolTettes  &  fautelles  ,  afin  qu'elles  fe  contiennent  bien  en  leur  °°* 
plante  ,  &  ne  s'egarent  pas  au  vent. 

La  troifieme  facon  eft  de  provigner ;  mais  il  s'en  faut  garder  en  la  plante  nou-  *,e™^ 
vclle  pour  l'annee  feconde  8c  encore  plus  pour  la  troifieme  ,  fi  ce  n'eft  par  les  fi"n!c 
endroits  du  plus  fort  bois.  <oa* 

La  troifieme  annee  outre  les  facons  fufdites  u  la  plante  eft  forte  &  en  bon 
tecroir  ,  8c  qu'elle  ait  jetce'  dc  beau  bois ,  l'on  commence  a  la  provigner  a  la 
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mi-Avril ,  8c  pour  le  fur  a  la  mi-  May  ,  8c  alors  l'on  jcttc  les  proving  aax  en- 
droits  que  l'on.  rompt  les  chevaliers  8c  condors  ,  de  core  6c  d'autrc  ,  par  ce 
inoien  Ce  fait  1'cfchiquicr  ,  dont  fait  mention  Columelie. 

Encetce  meme  troifieme  annee  de  la  plante  neuve  ,  felon  la  fa  con  du  bois 
qu'elle  aura  jette  ,  nonobftant  que  vous  abbaties  avec  l'ongle  une  parrie  des 
boutons  a  fleurs  pour  la  caufe  que  dcfliis  :  toutcsfbis  felon  la  £19 on  du  bois  , 
^Ichalaf-  apr(is  avoir  Caille  8c  amande  le  fep  ,  l'on  commence  a  I'apuier  ,  I'e'chalafler  8c 
lier  pour  foutenir  le  fort  bourgeon  ,  qu'il  nc  tombc  en  bas  ,  cela  faic  ,  il  la  faut 
bifner ,  &  encor  avant  que  de  le  faire  ,  il  fauc  qu'elle  foit  levee  ,  bourree  ,  8C 
liee  du  premier  lien. 

Vioy\-  L'on  provignc  aux  Averts  ,  8c  en  Janvier  apre's  avoir  taille  ,  quoiqu'aux  cn- 
guu.  droits  plus  froids  l'on  attend  Fevrier  8c  Mars  ,  &  pour  ce  faire  ,  l'on  prend  le 
plus  beau  jetton  du  fep  que  l'on  connoit  etre  crcu,  en  coupant  fes  compagnons 
a  deux  nceuds  pres  de  la  tige,quelquesfois  ii  le  (ep  eft  beau, l'on  prend  de  la  1, 
plante  deux  brins  ,  &  on  les  couche  doucemcnt  l'un  arriere  de  l'autre  >  fous  les 
piedsdans  la  forte  qui  aura  ete  faite  au  chevalier  ou  au  condot :  puis  Tun  les 
xecouvre  de  tcrre  ,  8c  on  fait  le  provin  fort  profond  ,  afin  que  i'annee  d'aprcs 
qu'il  aura  ete  drcflc,  8c  les  brins  netcement  couches  fans  aucune  ofenfe,il  puillc 
endurer  I'amandemenc  du  fumage  }  car  jamais  l'on  nc  fume  la  mere  ni  le  pre- 
mier &  principal  brin  j  mais  bien  on  les  dechaufl'c  en  Janvier  ,  8c  aux  Avents  » 
quand  on  fume  les  provins ,  afin  de  lui  faire  mteux  reccvoiHa  nege  ,  8c  eau  du 
Ciel ,  qui  lui  peut  groffir  le  pied.  A  Chablyes&  par  tout  le  Tonnerois  &  Au- 
xerrois  on  provigne  au  mo  is  d'O&obre  8c  aux  Avens  ,  lors  qu'iLs  font  deux  , 
aux  terroirs  pierreux  &  gravelleux.  £t  depuis  la  mi- Mars  jufquesa  la  rui-Avtil, 
on  y  provigne  ,  en  terres  glaireufes  8c  argilleufes  ,  &  non  plutoc  que  cette  (ai- 
fon ,  parce  que  l'eau  qui  croupiroic  dans  les  fortes  ,  feroit  pourrir  8c  mourir  du 
tout  les  plans,  a  caufe  de  la  gclc'e  qui  feroit  retenue*  8c  en  Hiver  &  au  Printems. 
HedrdTcr  APr"  lc  mois  d'Aout  il  faut  redrefler  la  vigne  foit  vicille  ou  nouvelle  ,  6c  la 
]a  vigne.  relicr  de  nouvcau  a  caufe  des  preccdentes  chevelures  ,  qui  pourroient  avoir 
ofenft  &  delleche  le  premier  ,  8c  alors  on  lui  donne  deux  liens  ,  ce  qui  ne  fe 
fait  pas  dans  l'Anjou  ,  ni  en  Touraine  >  a  caufe  de  leur  labeur  diferenc  du  no- 
tre.  Nous  avons  oublic'  qu'a  la  mi- May  ,  avant  que  de  lever  la  plante  ,il  la 
faut  cbourgeonner  ,  &  en  ce  faifanr  ,  bien  prendre  garde  que  l'on  n'ofenfc  pas 
les  principaux  brins  que  l'on  vcrra  a  fleur  ,  finon  quand  il  y  en  aura  trop  a 
tin  fep.  •* 
Tietcer.  E°  tie^anc  qui  fera  fait  en  Aout ,  l'on  la  redrefle  &  relie  derechef  ,  puis  en 
terns  doax  ,  apres  la  pluie  l'on  remuc  la  terre  avec  la  houc  alles  doucemcnt ,  8c 
Conelu-  on  renverfc  les  herbes,  8c  quelquesfois  l'on  farcle,  fi  1'annee  eft  pluvieufe.  Ou- 
£^onsde  trc  l^q««Hcs  £19011$  ordinaircs ,  fcache's  qu'en  la  vigne  il  faut  toujour*  avoir 
iavignc.  la  bechc  en  la  main  ,  qui  la  vcut  faire  profiler  ,  &  la  n'y  fervent  les  valets  ,  nl 
fervantes  ,principalement  a  provigner  ,  8c  a  debourgeonncr.  Enfin  de  toutes 
les  fa 90ns  de  la  vigne  ci-dellus  dices  ,  l'on  doit  entendre  en  general  qu  au  mois 
dc  Decembre  8c  Janvier  l'on  taille  le  nouveau  provin  ,  8c  on  cure  le  vieuxde 
1  annee  partee ,  en  dechaurtant  le  pied  de  la  mere  ,  8c  finjonnant  derechef  le  pro- 
vin ,  &  en  l'amendant.  C'cft  la  coiuumc  ,  en  Mars  &  Avril ,  l'on  taille  ,  &  on 
fait  les  nouveaux  plans ,  en  meme  terns  on  dechaufle  les  vigncs  ,  &  on  fume 
cellcs  qui  ea  am  oat  bcfoiii  >  peu  dc  ccins  apecs  il  les  faudra  xechauuer  &  re- 
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roavrirjpuis  avant  qu'clles  jeccent  leur  neur,ebourgeonner  avcc  la  main  ,  princi- 
palcmcnc  quand  on  vcrra  les  drageons  fi  tcndrcs,qu*il  ne  les  faut  gucrcs  toucher 
du  doigc  pour  les  abattre,  bien  tot  apres  l'apuier  avec  des  cfchallas  Sc  paifleaux, 
licr  d'un  lien  doux  &  fouplc ,  &  durant  tout  ce  terns,  n'oublicr  pas  a  leur  don- 
ner  toutcs  les  facons  de  labeur  que  nous  avons  die  ci-devant. 

CHAP1TRE  XI. 
De  Id  muniere  d'enter  U  Vi%nt. 

ON  ente  peu  fouvent  la  vigne  en  ce  pais,  toutcsfois  nous  en  dirons  un  pe-  Enter  la 
tit  mot ,  aianc  traite  de  ce  point  plus  amplemenc  au  troifieW  Livrc ,  ou  TifiDe- 
nous  avons  parle  de  toutes  les  manieres  &  fingularitis  d'enter.  La  vigne  done 
fe  peuc  enter  ,  ou  fur  vigne  ,  ou  fur  les  arbres.  Vigne  fur  vigne  eft  ente'e  en 
deux  manieres  ,  I'une  en  tronc  ,  Sc  I'autrc  en  branche.  Pour  enter  en  tronc  ,  il 
faut  choifir  un  tronc  gros  ,  fcrme  &  plcin  d'humeur  ,  Sc  qui  ne  foit  pas  trop 
vieux ,  &  le  trancher  a  flcur  de  cerre  ,  ou  pour  le  mieux  un  pied  dans  terre  , 
parce  que  l'entc  fe  reprendra  mieux  en  terre ,  que  hors  de  terre.  Les  greffes  que 
Ton  voudra  enter  fcront  rondes,  fermcs,aians  plufieurs  ceillets  pres  l'un  de  l'au- 
tre,  couples  au  defclin  de  la  Lunc,&  prifes  du  tronc  &  pied  de  la  vigne.  La  ma- 
niere  de  les  enter  ,  fera  d'inferer  dans  le  tronc  environ  deux  doigts  en  profon- 
deur  les  greffes.  Vous  feres  le  fcmblable  fi  vous  voulcs  enter  la  vigne  fur  une 
branche  de  vigne. 

A  l'Auxerrois ,  Sc  principalement  a  Chablyes  ,  ils  one  une  fa^on  d'enter  ou- 
tre  les  fufditcs  ,  &  de  laquelle  ils  ufent  fouvent ,  qui  eft  ,  qu'ils  coupent  rou- 
tes les  failles  ou  brins  du  fep  ,  hors  le  billon  ou  verge  de  l'annce  precedente , 
qui  demeurera  de  la  longueur  de  deux  picds,  laquelle  verge  ils  fendent  de  deux 
a  crois  pointes  de  doigt ,  vuident  &  parent  cette  rente  au  deflus ,  par  le  dedans 
de  l'un  Sc  de  l'autre  cote  ,  a  fin  que  la  grerTe  du  chapon  faite  en  coin ,  s'adapte 
mieux  a  cette  fence  dans  laquelle  ils  mettent  la  grerTe  (  qui  aura  du  vieux  8c  du 
nouveau  bois )  aiguifec  au  bout  qui  enrrera  dans  la  rente  en  forme  de  coin 
avec  fa  mobile  ,  Sc  le  font  revenir  de  telle  proportion  que  les  ecorces  fe  ren- 
contrent  ,  &  enfuite  les  lient  doucement  fans  les  beaucoup  ferrer  avec  une 
oziere  fen  due  &  ccharnee ,  en  forte  qu'il  n'y  ait  prefque  que  la  pel  u  re  qui  de- 
meure  pour  etre  plus  douce  &  plutot  pourrie :  Cela  fait  ,  ils  couchent  l'ente 
dans  terre  environ  d'un  demi-pied  ,  &  la  recouvrent  de  terre  douce.  Ils  n'ou- 
blient  pas  a  emondcr  en  la  fouche  les  talles  Sc  brins  qui  y  viennent  l'annce  me1- 
me  ,  arm  que  la  feve  ne  monte  pas  ,  &  donne  nourriture  Sc  accroifiemcnt  a 
d'autre  qu'a  l'ente  nouvcllement  faite ,  qui  des  la  premiere  anne'e  croit  le  plus 
fouvent  de  deux  a  trois  poids  ,  deux  ans  apres  ils  provignent  la  fouche  avec 
l'ente  qui  jettera  pluficurs  nouvclles  talles.  On  peut  fairc  le  femblablc  d'une 
calle  de  pied. 

La  vigne  eft  enter  de  meme  facon  fur  les  arbres  ,  comme  cerifiers  ,  pruniers, 
Sc  autrcs  fembtables  ,  dont  parle  Coluraelletrcs-amplement  en  fon  Orinaye,  au- 
qucl  je  renvoierai ,  parce  qu'en  nos  pais  de  France  ,  on  ne  fait  aucun  cut  d'en- 
ter les  vigncs. 

CHAPITRE  XII. 
De  quelefHes  pMrt'tculsrites  teuchant  U 

VOus  aures  des  vigncs  qui  porteront  des  vins  en  abondance,  Sc  produiront  Poor  *. 
de  bon  vin  Sc  de  bonne  garde  ,  fi  votrc  vigncron  eft  couronne  de  Ucrrc  , 
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abondan-  alors  qu'il  taillera,  fi  nous  en  croVons  Palladius  ,  le  moien  eft ,  fi  l'onmet  dans 

les  fofles  des  glands  de  chene  pile's,  &  des  veflcs  moulucs. 
Abon-      Vous  con  no  it  res  avant  les  vendanges,  qu'il  y  aura  grande  abondance  de  vin, 
d^nce  do    (J  vous  tj,^s  avec  jes  doigts  legerement  un  grain  de  la  grappe  du  railin,  &  qu*il 

en  forte  quelque  chofe  ,  I'abondance  du  fromcnt  donne  aufli  un  prefage  de  l'a- 

bondance  du  vin.  Les  pluies  du  Pi  interns  font  conje&urer  que  les  vins  feronc 

forts  &  puidans. 

v  gM  Les  Ancicns  bnr  fait  grand  cas  de  la  vigne  thcriacale  ,  pour  la  grande  verttt 
tkiucil  .  qn',t  fon  vin  contre  la  morfore  des  ferpens  ,  &  autrcs  betes  venimcufes  ,  tt  non 
leulcivent  fon  vin  ;  mais  fes  fcuillcs  pilecs  &  apliquees  en  forme  de  cataplime 
fur  1c  lie  u  ufcnfe*  ,  mcme  les  cendrcs  de  fon  farment.  La  maniere  de  la  preparer 
ell  de  fendre  rrois  ou  quatre  doigts  de  la  partie  d'en  bas  du  farment  que  nous 
voulons  planter  .  &  apres  en  avoir  ote  la  moe'lle ,  il  faudra  mettrc  au  lieu  del* 
moe'lle  ,  dc  la  thcriique  ;  enfuiteenveloper  de  papier ,  &  planter  la  partie  f en- 
due ,  les  autres  ne  fe  contentent  pas  de  ce  moien  j  mais  re'pandent  dc  la  theria- 
que  fur  les  raciues. 

Vigne       L*  vigne  de  mcme  faeon  (era  renduc  laxative ,  fi  au  farment  fendu  Ton  in> 
laxauvc.    fere  quelque  laxatif  ,on  fi  l'on  arrofe  fes  racines  avee  des  chofes  laxatives.  Re- 
marques  toutesfbis  que  1c  farment  de  la  vigne  cheriacale  ou  laxative  pour  plan- 
ter ne  rctiendra  pas  la  vertu  de  fa  mere,  d'autant  que  la  theriaque  &  autres  U- 
xatifs  perdent  leur  vertu  de  la  vigne  par  fuccedion  de  terns. 
Vin  dor.     Votre  vigne  raportera  du  vin  qui  aura  la  vertu  d'endormir ;  fi  de  meme  facon 
fluff      qu'en  la  vigne  thcriacale  ,  vous  mctufs  de  VOpitttn,  oudu  jusde  mandragorx 
dans  la  fentc  que  vous  aure's  faite  au  tronc  de  la  vigne. 
Raifins      p0ur  faire  venir  des  raifins  fans  pepins  ,  otcs  la  moclle  du  farment  que  vow 
pin*.       voudrc's  planter  ,  non  pas  du  tout  ;  mais  feulcmcnt  de  la  partie  qui  fcra  mife 
dans  terre  ,  enfuitc  envelopes  cette  partie  moitc,ou  l'entcs  en  un  oignon  j  (  car 
l'oignon  aide  beaucoup  au  farment  a  naitre  )  &  ia  plantcs  ainfi.  Qoelqucs-un* 
conleillent  dc  I'arrofcr  fouvent  avec  de  I'cau  ,  ou  aura  trempe  du  benzoin ,  juf> 
qucs  a  cc  qu'elle  ait  jette'  le  bourgeon. 

Pour  avoir  des  raifins  au  Printcms  ,  il  faut  enter  un  farment  de  vigne  noire 
fur  un  cerificr. 

pour  fa:-  Pour  faire  bien-tot  bourgeonner  la  vigne  ,  il  faut  frotter  les  yeux  du  far- 
fe  h,e"nn'  ment  fraichement  taiHe*  avec  de  I'cau  ou  ait  trempe  du  fcl  nitre  ,  &  huic 
ncita  vu  jours  apres  elle  bourgeonnera. 

filfui(ins      ^our  ^,rc  vcnir  **c$  rai'in$  1ui  a'cnt  ^cs  gra'n*  » 1«  un$  Wanes ,  les  autres 
ayant  les  noirs  ,  il  faut  prendre  deux  farmens  diferens  I'un  de  I'autrc  ,  &  les  fendre  par 
8"laJclu0"  le  milieu  ,  prenant  garde  que  la  fentc  vienne  jufques  aux  yeux  ,  5c  que  rien  nc 
Ijujicj.     ^e  pcrde  de  la  moclle  ,  puis  les  ajouter  l'un  a  I'autrc  ,  &  tellement  agglutiner 
que  les  yeux  foient  pnfs  Tun  de  I'autrc  ,  &  qu'ils  fe  touchent ,  en  forte  que  les 
deux  nc  foient  qu'un  feul ,  apres  il  faut  bien  lier  les  farmens  avec  du  papier  , 
&  les  couvrir  de  terre  ,  ou  de  copeaux  d'oignons ,  &  en  cette  maniere  les  plan- 
ter &  fouvent  les  arrofer  ,  jufques  a  ce  que  le  bourgeon  forte. 
Tourgai>     Pour  garder  l'Hiver  entier  les  raifins  ,  il  les  faut  couper  apres  la  pleine  Lune 
der  des    cn  lcms  ferain  ,  environ  huit  heures  du  matin  ,  que  la  rofee  eft  deja  abatue  ; 
puisles  plonger  en  eau  marine,ou  faumaure  melee  avec  un  peu  de  vin  bouiilant, 
&  les  incttrc  fur  la  paillc  d'orgc.  Quclqucs-uns  les  mcccenc  dans  un  vaiflcaa 
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plcin  de  mout  ,  oa  dans  ud  vaillcau  bicn  couverc  &  Wen  bouche  ,  les  autrcs 
dans  du  micl ,  les  aurres  Ls  frottcut  avcc  du  jus  dc  pourpicr  ,  les  autrcs  lcs  gar- 
dent  dam  la  paillc  d'avoinc. 

CHAPITRE  XIII. 
Des  malt dirs  ac  in  vlgnt  ,  &  de  fes  remede  f. 

SI  la  vigne  eft  offenfee  8c  grevee  par  l'impetuofuc  des  vems,o«  par  l'impru-  Vigne  o*. 
denccdu  vigneron,qui  I'a  blellec  avcc  I'hoyau  ,  il  faudra  couvrirle  lieu  c* 
blefle'  avec  du  fumier  de  chevre  ,  ou  de  brebis ,  mele  avcc  de  la  terrc  bicn  de- 
liee  ,  &  houer  fouvent  la  terrc  dalentour. 

La  vignc  ne  fera  pas  gatee  dc  la  gelce,  It  en  divers  lieux  l'on  fait  amas  de  fu-  pour  fo, 
mier  fee,  ou  de  paillc,  &  fi  quand  on-voit  aprocher  lcs  gclces,l*on  y  met  lc  feu,  j^die 
car  la  fumee  qui  lorrira  rompra  toute  la  force  dc  la  gelee  :  toutesfois  s*il  arrive  c^nu^'u* 
que  la  vignc  toit  gatcc  de  la  gelec,  &  qu'il  paroillc  que  le  fruit  foit  perdu  ,  il 
la  faudra  couper  fort  court  >  afin  que  la  vcrtu  demeurc  :  car  I'aunec  fuivantc 
clle  aportera  du  fruit  au  double. 

La  vignc  ne  fera  pas  orfen fee  de  la  niellc  ,  fi  alors  qu'elle  veut  jettcr  f°nn^ii!J|  a 
bourgeon  on  la  taille  plus  tard  que  l'on  pcut :  car  fi  la  taille  eft  tardive,elle  fait 
qu'elle  fleurit ,  alors  que  lc  Solcil  eft  deja  en  fa  grande  chaleur. 

Pour  dillbudre  8c  roinprc  lcs  brouillards  que  Ton  voit  deja  amaltts  en  I'air  ,  ^nur£  l" 
de  crainte  qu'ils  ne  tembent  fur  la  vigiie.il  faut  fa  ire  de  la  fumec  a  l'entour  du  Uids, " 
gucret,  avec  du  fumier  de  bceuf  ou  de  chevre  allunie\ 

Contre  les  brouillards  qui  auront  endommage  lcs  vignes,  il  faut  piler  des  ra- 
cines  ou  feiiilles  de  concombres  fauvages,ou  de  colocynthe.&  les  mcttre  trem- 
per  en  cau  ,  8c  en  arrofer  les  vignes  aptes  lcs  brouillards.  L'on  dit  que  fi  l'on 
plante  force  lauriers  dans  la  vigne,  que  toute  la  malice  des  brouillards  tombera, 
fur  les  rameaux  des  lauriers. 

L'on  dit ,  que  la  vigne  fterile  fera  rendue  fertile,  fi  l'on  arrofe  le  tronc  avcc  ^liriT 
de  l'urine  d'hommc  ou  de  femme  faite  de  long-tcms  ,  &  diftillee  fur  le  tronc  gn<-  /tcnlc 
peu  a  peu,  &  incontinent  aprcs  fi  on  l'environne  dc  filmier  melc  avec  dc  la*""1** 
tcrre,  &  il  faut  faire  ce  remede  cn  Automne. 

On  connoitra  fi  les  vignes  ont  befoin  d'humidite',  quand  clles  auront  des  Vfgne  fe- 
fcuillcsforr  rouges ,  il  faut  remedier  a  ccla  par  l'arrofcment  d'eau  marine,  ou <he- 
urine  d'hommc  ou  dc  femme. 

La  vigne  rend  qticlquesfois  e"nde  quantity  dc  larmes,  d'ou  il  arrive  qu'elle  ^^dei 
i       •  r         »  i      ■»  i   r  •  e         o   i»  s   i  la.iarme 

pcrd  entjerement  la  force.  Le  remede  eft  de  faire  au  tronc  une  rente,  oc  I  ofndrc  dc  la  »i- 

avee  huile  cuit  jufques  a  la  moitie' ,  ou  bicn  avec  lie  d'luiilc  non  fale,  puis  l'ar-  &ac- 

rofcr  avec  du  plus  fort  vinaigre  qu'il  fera  poflible  de  trouver. 

La  vigne  eft  quelquesfois  caduquc  ,  de  telle  fac,on  qu'elle  laiflc  tombcr  fes  Vijfrcca. 
railins  :  les  vignes  font  tellcs,  quand  les  feiiilles  font  blanches  &  feches  ,  &  lc  u,uc* 
farment  eft  large,  8c  maniable  :  il  faudra  remedier  a  ccla  avec  des  cendrcs  bat- 
tues 8c  melees  avec  du  vinaigre  fort,  &  cn  frotter  le  pied  dc  la  vigne*  8c  arrofer 
tout  ce  qui  eft  a  I  entour  du  tronc. 

11  faut  couper  fort  court,  la  vigne  qui  faittrop  dc  farmenr,&  fi  pour  ccla  nc^  S™^1 
ceffc  point,  la  dcchaullcr  &  mettrc  a  l'entour  dc  (on  tronc  du  fablon  dc  riviere,  farmcnt$. 
8c  un  peu  dc  cendre,  ou  bicn  des  picrres  ,  pour  la  rafraichir. 

'    Si  lcs  raifins  fc  fechent  cn  la  vigne,  il  faut  oter  la  panic  du  raifin  qui  eft  fee,  ^a^»s 
&  arrofer  l'autrc  paxtie  avcc  une  mixtion  faite  dc  vinaigre  He  cendres  de  far-  ^:Mt 
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mcnt ,  on  pour  Ic  plus  afiW  arrofer  le  pied  de  la  vignc  d'urinc  forte ,  garde'e 

dc  long- temps. 

IU  fins  11  y  a  des  vigncs  qui  pourriftcnt  le  fruit  recemmcnt-  produic  ,  avant  que  les 
qui  fc  raifins  foient  devenus  mcurs  :  Contre  ce  dommagc  il  faut  mettre  fur  les  racines 
^°""tl"  des  cendrcs  vieillcs,  ou  fablon  ,  ou  a  l'cntour  du  troncde  la  farine  d'orge  me- 
lee avec.  dc  la  femence  de  pourpicr. 

Mo'ftre      Pour  empecher  que  la  morfure  ou  haleinc  dc$  boeufs  &  vaches  (  qui  font  fort 

tcvachc   ^omma8ca^cs  a  ^a  v'gnc  )  nc        tort  aujc  v'gucs»  arrofes  le  pied  de  chaque? 

fep  de  vigne  avee  l'eau  ou  auront  trempe  &  fcront  amollies  les  cuirs  de  boeuf 

ou  de  vacbc  ,  &  autres  animaux,  les  boeufs  &  vaches  one  en  fi  grande  horrcur 

la  puanteur  de  cettc  eau  ,  qu'ils  n'auront  garde  d'aprochcr  de  la  vigne. 
1  C°hcre      *"CS  cneni^cs  &  Poux»n>  autres  pctitcs  betes  nc  gateront  pas  le  bourgeon,  ni 
iTll«  &    la  feiiille  de  la  vignc,  fi  la  ferpe,  dc  laquellc  Ton  clargira  ou  coupera,  &  taillcra 
puuz.      les  vigncs,  eft  ointe  avec  du  iang  de  bouc  ou  grailTe  d'ane  ou  d'ours ,  ou  d'hui- 

le,  ou  auront  bouilli  les  chenilles,  ou  ails  pil&,  ou  fi  apres  l'avoir  mouluc,  vous 

la  frottes  avec  la  bourfe  ,  fourreau  &  tefticules  de  bievre. 
Centre      Pour  chatter  des  vigncs  les  petitcs  betes ,  que  Ton  apclle  hannetons,  il  faut 
ioni?nne"  ^airc      parnJms  ^ans  k$  ▼igncs  ,  de  fumier  dc  bceuf ,  ou  dc  G Albanian  ,  ou  de 

quelaue  vieille  favattc ,  ou  dc  come  dc  cerf,  ou  dc  poil  dc  feinmc ,  ou  planter 

dans  la  vigne  de  la  pivoine. 
l«°muf-      ^our  gardcr  <luc     betes,  que  I'on  nomme  mufaraignes,  ne  gatent  les  vignes, 
axaigncs.  il  les  faut  taillcr  de  nuit ,  quand  la  Lune  eft  au  figne  dc  Leo  ou  de  Scorpion,ou 

de  Sagitaire,  ou  de  Taurus  :  ou  bien  il  faut  arrofer  les  vignes  avec  eau  ou  au. 

ront  trempe  par  l'efpace  de  dix  jours  au  Solcil  dix  ccrevifles  de  riviere  ou  de  mer. 
rormions.    Les  formions  qui  gatent  le  bois  de  la  vigne  jufques  a  la  moclle,  ne  feront  au. 

cun  domage,fi  on  frottele  tronc  avec  du  fumier  dc  bceuf,ou  avecgraific  d'ane. 
Choux      Aux  vignes  nuifent  fcmblablement  beaucoup  le  laurier,  coudrier  ,  les  choux 
domma?"  PIant"  cn  ,cur  gucrct >  &  principalcment  les  choux  qu'elle  hait  fur  tout,il  y  a 
Kcibles.    une  fympathie  naturelle  &  raortcllc  entre  ces  deux  plantes,  &  que  le  choux  eft 

le  vrai  antidote  de  l'yvrognerie,  ainfi  que  nous  dirons  tantot ,  e'eft  pourquoi  le 

bon  vigncron  ne  femcra  ou  ne  plantera  jamais  en  fa  vignc  ni  choux,  ni  laurier, 

ni  coudrier. 

CHAPITRE  XIV. 
La  mamtre  dtfatrt  Its  vendanger. 
•aifinj    T  E  dernier  labeur  de  la  vigne  eft  dc  vendanger  &  cucillir  les  raifins  ,  lequel 
comio'Kie      ^e  v,'tfneron  ne^oit  Pas  faire  "avant  la  maturircdes  railms  :  que  l*on  con- 
noitra  qu.ind  le  raifin  noircit ,  quand  les  pepins  du  grain  fir  montretu  noirs,  & 
*      demeurent  rous  nuds  &  fcpar^s  entierement  de  la  pulpe  du  raifin, fi  l'on  faitcx- 
preffion  dc  la  grappe.  Ou  bien  apres  avoir  ote  un  grain  ou  deux*  de  la  grappe  du 
raifin,  l'on  void  que  le  lien  &  place  d'oit  aete  pris  Ic  grain,  nc  diminuc  point, 
mais  reticnt  fon  efpace  ,  n'etant  point  occupee  par  l'augmentation  des  grains 
voifins.  11  fant  vendanger  en  beau  terns  &  ferain  ,  non  piuvienx  ,  ni  meme  lors 
que  le  raifin  eft  charge'  de  rofee,  car  il  faut  attendrc  qu'elle  foit  tombee,&  que 
Pair  foit  plutot  chaud  que  froid,  parce  que  le  vin  en  eft  meilleur  &  de  plus  lon- 
gue  duree,  meme  (  s'il  eft  pofliblc  )  la  Lune  c'tant  en  fon  declin  &  deflbus  la 
tcrre,  pour  le  moins  le  dix  nuit  ou  vingt  jour  de  la  Lune  parte  ,  car  les  vins  en 
deviennent  plus  puiflans  ,  dc  dc  meilleur  garde  ,  que  fi  le  raifin  e'toit  cueilli  au 
le  vin ,  e'eft  a  dire  .changcoicnc  de  conncaa  en  un  autre  ,  aians  cecce  opinion 
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croiflant :  11  eft  vrai  que  pour  un  vin  parfait  Sc  dclicat ,  il  faut  choifir  lc  railin 

dclicac  du  groflicr  &  commun.les  blancsdcs  noirs,  fans  mclcr  dc  deux  (ones  dc 
delicats  enlcmblc  comme  (i  1  on  m&tcoi'c  eclui  qui  eft  lavourcux  avee  un  doux, 
cV  lc  blanc  qui  eft  puillant  avee  crlui  qui  eft  foible,  6c  changer  dc  coulenr.  Oa 
laillcra  Its  railms  cucillis  cn  terre  pour  le  moins  un  jour  ou  deux  ,  &  a  decou- 
vcrr,  pourvcu  qu'il  nc  plcuvc  pas  ,  parcc  qu'ils  cn  deviciincnc  m.ilkurs,a  cau- 
fc  que  lc  Sulcil  &  la  rofee  les  afrinenc  &  puiiricnt  ,  &  |,i  tcrre  qui  lenr  ore  route 
mauvaife  liumcur  ,  puis  nc  les  laiilcr  pas  plus  dc  deux  )ours  dans  la  cuvc  ,  en 
laquclle  des  lc  kniemain  ils  (crone  funics  e'galemcnt  ,  &  avee  eel  foin  que  pen 
dc  grains  rcftent  cntiers  cn  la  grappc.  ll  eft  vrai  que  les  foulcurs  nc  doivene  Comme 
pas  cutrcr  dans  la  cuve  ,  qu'ils  n  aicnt  les  picds  Lives  ,  &  !c  corps  bicn  ncc ,  mc-  \JU\*[  Ia£ 
mc  cciius  &  vctus  dc  quelquc  cheinilc ,  afin  que  leur  lucur  nc  faile  aucun  dom-  fins, 
mage  au  vin  ,  cv  qu'ils  n'y  mangent  pas. 

On  laillcra  les  railms  funics  bouillir  &  cuvcr  I'efpacc  dc  vingt-quatrc  hcures,  ^^*c 
felon  que  l'on  voudra  faire  lc  vin  -,  car  lc  plus  cuvc  eft  plus  gros  ,  vermeil  ,  &  cu»ct  les 
puillanr ,  le  moins  cuvc  eft  plus  (ubril  Sc  dclicat.  Mcme  li  vous  voulcs  avoir  un  nnl* 
vin  fort     puift-int  ,  il  faudra  couvrir  la  cuvc  dc  quelqucs  couvcrtcs  ,  afin  que 
fa  vapcui  ne  s'exhale  ,  &  fa  vcrtu  nc  s'epande  pas. 

Le  marc  des  grappes  foulccs  ,  ou  il  y  aura  quclque  fubftance  &  liqueur  dc 
vin  ,  (era  portc  au  prcilbir,  pour  y  ctre  cxprime  ,  ou  il  endurcra  trois  8c  qua- 
trc  coupes  :  ll  eft  vrai  que  d'autant  il  fcra  moins  gracieux  ,  a  raifon  dequoi 
vous  pourrcs  mettrc  a  part  lc  vin  dc  mere  gouttc  ,  d'avec  eclui  qui  aura  endu- 
re la  couppc  du  prclloir.  Quoiqu'il  cn  foit  ,  les  conncaux  ou  fcra  rccu  &  coule  Tonncaux 
lc  mout  nc  fcront  pas  rcmplis;mais  auront  quelquc  efpace  pour  lairter  bouillir  lc  ^SxkyUw 
mout  ,  cV:  jotter  fon  ccumc  a  fon  aife  ,  il  eft  vrai  qu'il  faudra  rcmplir  tous  les 
jours  ,  &  jufqucs  a  cc  que  l'on  voic  que  lc  vin  ait  jcttc  fon  ccumc  ,  &  alors  il 
nc  lc  taudia  pas  encore  bondonncr  ;  mais  plutbt  mettrc  une  picrrc  ou  bondoa 
de  foin  fur  le  tion  du  couloir  ,  8c  quand  on  connoitra  que  lc  vin  fera  du  tout 
apaifc  ,  on  pouna  bondonncr  les  muiis.  11  faudra  que  les  tonncaux  durant  cc 
terns  foicnt  cn  plcin  air  ,  ou  en  unc  grange  bicn  ac'ice  ;  car  il  ne  les  faut  pas 
conduirc  dans  la  cave  avant  que  lc  mout  ait  du  tout  jcttc  (a  furcur  ,  &  il  nc  fau- 
dra pas  rcmplir  lc  vin  nouvcllcmcnt  enronne  8c  refroidi  dc  vin  chaud  8c  bouil- 
lant ;  car  fut  il  blanc  ou  clairct  ,  ccla  lc  feroir  gras. 

Aptcs  que  le  vin  kra  rallis  ,  &  aura  tout  a  fait  apaifc  fa  furcur  ,  on  lc  pourra  Lc^fo,£ 
decendre  cn  la  cave  ,  qui  doit  are  au  regard  du  Scptcntiion  ,  pavce  de  fablon  cn "la cave, 
ou  dc  tctre  feche  ,  &  leparce  dc  tomes  mauvaifes  (cntcuis  ,  eiables  a  chevaux  , 
latiiius  ,  bains  .  lieux  m.iKcag.ux  ,  &  n'aura  ricn  d'enkrme  qui  foit  dc  nun. 
vaile  oJeiir  ,  comme  frontage,  au'. x  ,  huitcscuits  ;  car  il  n'y  a  ricn  dc  plus  tujet 
a  corromprc  que  lc  vin,  pi  uwipak  meut  lc  ilouvcau. 

Les  tonmaux  y  leront  tellement  ranges  qu'ils  nc  rouchcront  pas  I'un  a  I'.iu-  (j^ene 
trc  ;  mais  am  out  quelquc  intcrvalk-  ,  pour  cere  ailcmcnt  vilitc>  toutc  I'annce  :  .i  are., 
les  tonncaux   pour  cvircv  k  vice  dc  l'cvent  qui  arrive  au  vin  ,  ..mont  le  trou  ^"Jj*' 
du  couloir  foit  bicn  boiuhc  avee  du  fablon  ,  &  ne  fcront  renmes  ,  ni  touencs ";  on. 
aucuncmvnt  que  le  terns  proprc  a  boirc  lc  vin  ne  foit  venu.  li  davantagc  le  bon 
mcnagcr  ,  incontinent  on  pen  dc  terns  apres  ks  vendanges  fakes  ,  nc  veut  vc  n- 
Hre  quelquc  partic  dc  ion  vin  ,  (clon  la  commoditc  qui  tc  pent  pick  nter.  Tou- 
tcsfoisje  trou vc  que  les  Ancicns  pour  avoir  un  vin  plus  pur  ,  net  ,  &  fubt:l,dcs 
que  lc  mom.  avoit  )et;c  ion  ccumc  ,  &  cclle  dc  bouiiln,  Us  tranivaloknt  lc  vin, 
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c'eft  a  dire  ,changcoient  de  tonneau  en  un  autre  ,  aians  cette  opinion  quete 
vin  fcpare  dc  la  lie  ,  f-tit  cn  I  liver  unc  mere  plus  fubtile  Sc  deli^e  ,  &  eft  de 
rneillcurc  garde  ,  &  fe  clariric  beaucoup  mieux  au  Prinrems  ,  que  fur  la  prc- 
Tems  -?em'Cre     '  m^mc  1ue  clu,in^  'c  v*n  demcurc  long-terns  avec  fa  premiere  lie  , 
tranfvafci  qui  eft  era  lie  >  cV  aufttre  ,  pcrd  facilement  fa  faveur  naturelle  ,  &  en  acquiert 
le  vin.      Une.  auftcre  &  def-agrcable,  avec  unc  fubftancc  grafle  &  epaifle.  lis  obfervoient 
davantage  lc  terns  &c  I'influencc  des  Aftres  ;  car  jamais  ils  ne  changeoient  1c  vin 
du  tonneau  en  un  autre  ,  que  le  vent  du  Septentrion  ne  fouflac  ,  que  la  Lune 
ne  fut  au  croiflant ,  ou  fous  terre  ,  que  les  rofes  ne  jettalTent  leurs  premieres 
Le  vin  flcurs  ,  &  la  vigne  fes  bourgeons.  Et  fuivant  cette  coutume  ,  Hefiode  confeille 
'vl'eudu  *lac  Pourcnangcr  ^  vm  ^cs  ^a'rtcaux  ,  il  faut  feparer  le  vin  qui  eft  au  dedus 
tonneau    du  tonneau  ,  &  celui  qui  eft  proche  de  la  lie  ,  d'avee  celui  qui  eft  au  milieu  ; 
r(t  icmcil-  parcc  qUe  cdui  qui  eft  pres  la  bouche  du  tonneau  ,  eft  plus  evaperc  ,  comme 
ta         plus  proche  de  l'air  ,  &  celui  qui  eft  au  fond  fe  gate  facilement ,  comme  <ftant 

{>res  de  la  lie  ;  niais  celui  qui  eft  au  milieu  eft  plus  durable  ,  &  convenable  pour 
a  nourriture.  Telle  coutume  des  Anciens  n'eft  pas  aujourd'hui  obfervce  ,  prin- 
cipalement  en  France.  C'cft  pourquoi  nous  ne  parlerons  aucuncmcnt  de  cette 
tranfvafion  de  vin. 

CHAPITRE  XV. 
Dm  terns  de  fercer  let  tonnestx  ,  &  goitter  le  vin  >  &  comme  on  le  titer* 

fans  donncr  vent. 

Terns  de  w»   Es  Anciens  qui  atrribuoient  tout  aux  Aftres  ,  ne  pcrcoient  jamais  les  ton- 
*tnsCft  lon  -L  neaux  ,  foit  pour  boirc  ou  pour  goucer  le  vin  ,  au  lever  du  Soicil  ou  de  la 
les  An-   Lune ,  aians  cette  opinion  ,  qu'en  cc  terns  lc  vin  s'einuc ,  &  par  ainfi  qu'il  ne 
Comment  ^  ^aut  Pas  mamcr«  Nous  n'y  regardons  pas  de  fi  pres ;  mais  nous  pcrcons  les 
il  faut  per-  ronneaux  routes  &  quantesfois  que  la  neceflite  le  rcquiert ,  toutesfois  pour  les 
cedes  vin*.  pCrcer  \\  fauz  avoir  cette  prudence  que  lc  moins  qu'il  fera  poflible  le  vin  pren- 
ne  vent ,  &  des  que  I'on  en  aura  tire  tant  foit  peu  »  il  faut  incontinent  remplir 
Ten*  de  le  vaiifeau  de  crainte  de  1'e'vcnter.  Quant  a  goucer  le  vin  foit  pour  vendre  ,  ou 
goutex  le  |,0jrc  >  f0)*t  pOUr  f^avoir  s'il  y  en  a  qui  foit  en  danger  d  £tre  tourne"  >  quelques- 
uns  confcillent  qu'il  eft  bon  de  le  goutcr  au  terns  que  le  vent  de  bizc  fourJe, 
oarce  qu'il  eft  plus  pur  &  net  en  cc  tems-la  qu'en  un  autre :  les  autrcs  quand 
le  vent  de  Midi  foufle  ,  parce  que  ce  vent  emut  grandement  le  vin  Sc  le  montre 
tel  qu'il  eft ,  quoiqu'ilen  foit ,  il  ne  faut  pas  gouter  le  vin  a  jun ;  car  avant  que 
de  manger  on  trouve  le  gout  du  vin  fans  pointe,  ni  apres  avoir  bu  d'autre  vin, 
ni  apr^s  avoir  le  ventre  plein.Le  grumeur  de  vin  ne  doit  avoir  rien  mange  d'ai- 
gre,  de  fate ,  d'amer ,  ni  aucunc  chofe  qui  puifte  changer  le  gout ;  mais  il  doit 
avoir  mange  bien  peu  ,  fans  qu'il  foit  encore  digere\ 
En  quel     Quand  notre  menager  voudra  mertre  fon  vin  en  perce  ,  &  qu'il  le  voudra 
comment  ^rcr  Peu  a  Pcu  P°ur  &  boiiPon  fans  lui  donner  du  vent ,  il  faudra  qu'il  perce  le 
il  hut    delPus  du  tonneau  avec  le  fbret ,  &  qu'il  mette  dans  le  trou  un  tuiau  dc  plume 

fen"u   ouvcrt  des  <lcux  c°*&*  » &  'ong  dc  <*cux  ou  trois  points  dc  doigts.  Et  que  def- 
rixu       fus  le  bout  d'en  haut  du  tuiau  qui  fera  dehors  ,  il  mette  du  cotton ,  puis  vous 
couvrires  le  cotton  d'une  demi  coquille  de  noix  ,  &  par  dellus  de  la  cendre  ou 
chaux  mouillec  ,  cela  fait ,  qu'il  mette  la  fontaine  au  tonneau ,  par,  ce  moien  il 
tirera  fon  vin  aifement  jufques  a  la  He  fans  donncr  vent. 

CHAPITRE  XVI. 
Quelqutt  fiftfttUaritet  teucbtnt  le  vin%  A  U 
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AU  cas  que  U  vendange  fe  trouve  petite ,  8c  que  le  Seigneur  de  la  Maifoa  .I-a  ma- 
Ruftique  pour  epargner  defirc  faire  du  petit  vin  ,  dont  il  pourra  fc  fervirf^^ 
au  defaut  du  bon,il  le  fera  ainfi  en  fa^on  de  rape'.Au  tcms  de  la  vendange,il  fcrapcut  Tin. 
egTumer  une  grandc  quantite  de  raifins  ,  pinots  &  farminiens  qui  foient  bicn 
meurs,  8c  aient  l'ecorce  dure,  de  ces  grumes  feulcs  &  cntieres  fans  cere  crevecs, 
il  fera  remplir  a  peu  prcs  un  muy  qu'il  fera  defoncer  dc  l'un  des  bouts  ,  puis  lc 
fera  refbneer  8c  mettre  fur  lc  chanticr ,  8c  fera  entonner  dedans  par  lc  bondon  , 
quatrc  fexticrs  de  bon  vin  vieux  8c  puiflanr.  Ccla  fair,  il  fera  boiiillir  de  I'cau  , 
de  laquelle  etant  chaude  il  achevcra  d'emplir  fon  muy  ,  qu'il  lailllra  jufques 
a  ce  que  fon  petit  vin  foit  du  tout  refroidi  (  qui  eft  quclquesfois  tor  ,  quel-  * 
quesfois  rard  ,  felon  que  l'annec  eft  chaude  ou  froidc  )  alors  il  pourra  le  per- 
cer  pour  commencer  d'en  boire.  Et  routes  les  fois  qu'il  en  fera  tirer,  il  rcmplira 
fon  vaifleau  d'autant  d'eau  froide  qu'il  en  tirera  de  vin  ,  8c  tiendra  toujours  fon 
vaifleau  plcin.  Par  ce  moicn  lc  petit  vin  lui  paflcra  une  bonne  partie  de  l'annce 
en  une  meme  force  dc  vin.  Et  quand  le  petit  vin  commencera  a  s'afoiblir  trop, 
il  en  tirera  deux  fexticrs,  8c  remcctra  au  lieu  dc  bon  vin  vieux.  Et  pour  en  boire, 
fi  bon  lui  femblc  il  continuera  a  y  mettre  de  l'eau  comme  auparavant ,  finon 
qu'il  le  trouvat  trop  foible  ,  pour  y  rcmettre  du  vin  ,  il  lc  fera  boire  a  fc-s  ou- 
vricrs  en  lc  rcmpliifanc  toujours  d'eau  comme  deflus.  La  couleur  de  ce  vin  eft 
fort  belle. 

Pour  faire  que  le  mout  ne  fe  repande  point  par  deflus  en  boiiillant  au  tonneau,  Comme 
vous  mettre's  a  l'cntour  du  trou  par  ou  le  mout  fore  ,  un  chapelet  dc  pouliot ,  fc™^ 
ou  dc  calaminthe  ,  ou  d'origan  ,  ou  vous  oindre's  fes  bords  par  dedans  avec  duenbouV* 
laic  ou  du  rromage  de  vachc,ou  vous  jettcres  dans  le  tonneau  un  petit  morceau'aat* 
de  fromage  ;  car  il  rctiendra  par  dedans  la  grande  chaleur  du  mout. 

Pour  raire  que  le  mout  foit  bien- tot  purge* ,  il  taut  mettre  dans  foixante  fez-  Comme 
tiers  de  mout ,  demi  fextier  de  vinaigre  >  &  dans  trois  jours  le  mout  fera  purifie\Jc  roo"t  fc 

Si  vous  voulcs  avoir  du  mout  toute  I'annee ,  il  faut  prendre  le  mout  qui  dif-  pUp5u?  a. 
tille  de  lui-meme  des  raifins  ,  avaat  qu'ils  foient  foules ,  &  les  mettre  le  |ourToii  du 
m^mc  dans  un  tonneau  poifle'  dedans  8c  dehors  ,  en  forte  que  le  vaifleau  foit  a™°raiuic'c~ 
demi  plcin ,  8c  fort  bien  bouche  dc  platre  par  deflus ,  ainfi  le  mout  demeurera 
long- terns  en  fa  douceur ,  8c  fe  gardera  encore  plus  long- tcms  ,  fi  vous  merle's 
lc  tonneau  dans  un  puits  ,  ou  un  fleuve  ,  bien  ferme'  ,  8c  enclos  d'une  petite 
peau  ,  8c  le  laifles  la  trente  jours  ;  car  d'autant  qu'il  n'aura  point  boiiilli ,  il  fera 
toujours  doux  ,  &  fe  gardera  par  la  chaleur  de  la  poix  ;  ou  bien  il  fera  bon  de 
rroifler  les  raifins  tout  doucement ,  fans  les  trop  preflcr ,  8c  le  mout  qui  en  for- 
tira  fera  durable.  Les  autres  mettent  les  tonneaux  dans  du  fablon  moite ,  quel- 

Jiues-uns  poiflent  les  tonneaux  dedans  &  dehors ,  &  les  mettent  dehors  de  l'eau, 
eulement ,  8c  les  autres  les  couvrent  de  marc  ,  puis  mettent  par  deflus  du  fa- 
blon humide. 

Pour  connoitre  s'il  y  a  de  l'eau  au  mout  ou  vin  ,  prene's  un  jonc  defleche' ,  P°«  &: 
8c  le  jctte's  dans  lc  vin ,  il  attire  a  foi  l'eau,  s'il  y  en  a  ,ou  prene's  des  poircs^J.r^'/u 
crues  &  fauvages,  &  les  coupes  par  le  milieu  ,  8c  les  nettoie's  ,  ou  fi  vous  vou-  <ia. 
ie's  ,  prene's  des  meures  8c  les  jettcs  au  vin  ,  fi  elles  nagent  deflus ,  le  vin 
eft  pur  j  mais  fi  elles  vont  en  bas,  il  y  a  de  l'eau  :  Quelques-uns  frottent 
d'huile  une  canne  ,  ou  de  bois  ,  ou  du  papier ,  ou  du  foin  ,  ou  quelqu'autre 
buchette  ou  paillc  de  foarre->  laquelle  ils  effuient  8c  la  mcttant  dans  le  vin  , 
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aprcs  le  rctirenr ;  car  fi  le  vin  a  dc  l'eau  ,  les  gouctes  s'alT'crnblerort  a  MiunV, 
Lcs  autrcs  jettent  dans  Ic  vin  dc  la  chaux  vivc  ,  &  s'il  y  a  dc  l'cau  ,  la  chain  fc 
diflbudra,  fi  le  vin  eft  pur  ,  il  conglucincra  la  chaux.  D'autrcs  verfent  lc  vin> 
dans  unc  pocle  ou  il  y  a  dc  l'huilc  bouillant ,  &  s'il  y  adc  I  eau  ,  il  fera  grand 
bruit  &  boiiillonnera ,  d'autres  jettcnt  un  ceuf  au  vin ,  fi  l'ceuf  decend  ,  il  y  a  de 
l'eau  ;  s'il  ne  decend  pas  ,  il  nJy  en  a  point. 
Comtrc     Si  l'anncc  eft  pluvicufe,  &  qu'il  arrive  que  lcs  raifins  etans  en  la  vigne  foiene 
i!  h  t  cor-  moiiilles,  pu  s'il  arrive  qu'apres  vendange  il  plcuve  impetueufemenr,  &  que  lcs 
JnJtV.lCdu ~  raifins  foient  plus  arrofes  qu'il  u'en  eft  bck>in  ,  nous  lcs  foulerons  neccflaire- 
via.        tncnt.  Et  fi  vous  connoiflcs  que  lc  moiir  qui  fortira  de  telle  vendange  foit  de 
peu  de  force  (  ce  que  vous  pourres  fcavoir  en  le  goutant  apres  que  le  vin  fera 
mis  dans  des  tonneaux ,  a  la  premiere  fbis  qu'il  boiiillira  )  il  le  fatit  changer  en 
un  autre  vailfcau  j  car  Ton  aquofite  demeurera  au  fond  ,  &  parccque  le  vin  de- 
meurera encore  charge,  vous  mettrcs  cn  nonante  fcxtiers  de  vin  trois  dcini  fcx- 
tiers  dc  fcl.  Les  autres  font  bouillir  lc  vin  fur  le  rcu,  tanc  que  la  cinquiemc  par- 
|ic  cn  foit  confumee  ,  &  quatre  ans  aprcs  ils  en  ufent. 
Poutcoi*     S'il  arrive  que  le  mout  ainfi  prepare  que  nous  avons  ci-devant  decrit  ,  aprcs 
lc.  avoir  dure  aftes  long-  terns  commence  a  s'aigrir  ,  pour  obvicr  a  cela  il  faut  y 
eolnmen-  mettre  trempcr  deux  demi-fextiers  dc  raifins  bouillis  jufqu'acc  qu'ils  foicnt  en- 
**.  *       fles  :  puis  les  prefler  &  jetter  dans  la  huiticW  panic  dc  mout  ,  ou  faiccs  coulcr 
*nI*       lc  mout  parmi  lc  fablon  dc  la  riviere. 

Pour  fin-    Si  vous  voule's  que  le  mout  dans  vingt-quatre  heures  (bit  raffis  fans  bouillir, 
pb'^|ot  pour  en  ufer  incontinent ,  emplifi£s  un  tonneau  de  petits  copeaux  dc  bois  de 
wflis.      lcyettc  ,  que  les  Champenois  apellent  bouchettes  ,  fur  ces  copeaux  jettes  v6- 
tre  mout  ,  &  dans  lcs  vingt-quatre  heures  vous  aures  du  vin  raffis  ,  fans  avoir 
jettc's  aucune  ecume.  Les  Champenois ,  principalcment  lcs  Bourgeois  dc  la  Ville 
de  Troye,ufcnt  de  cettc  rccette,non  fculcment  pour  avoir  bicn-toc  du  vin  raffisj 
mais  aufli  pour  faire  des  rapes. 
P  i  fe      ^ arr've  4ue  ^c  vm  a'c  ^c  l*cau  >  &  °4Ue  nous  I'aions  connu  par  les  moiens 
tuci  l'cau  que  nous  avons  dit  ci-dclliis,  pour  feparer  l'eau  ,  il  faut  mettre  dans  lc  tonneau 
du  via.    jju  vin  ,  alun  fondu;  puis  etoupcr  la  bouche  du  tonneau  d'une  cponge  imbibce 
d'huile ,  &  tourner  la  bouche  contrc  terre  ,  car  l'cau  fortira.  Ou  bicn  faites 
faire  un  vafe  de  bois  de  lierre  ,  &  y  mettc's  la  quantite  de  vin  qu'il  pourra  tenh> 
l'cau  fortira  incontinent ,  &  lc  vin  demeurera  pur. 
Pour  fei     Vous  feres  du  vin  odorant ,  &  doux  cn  cettc  forte  :  Prcnes  un  peu  dc  graine 
icdu  vin  de  meure  :  feches  ,  &  piles-la  ,  &  la  metres  dans  un  petit  baril  de  vin  ,  &  lc 
odounc    kiflfo  dix  jours  ,  &  aprcs  I'ouvres  &c  en  ufes  ,  vous  feres  lc  fcmblablc  ,  fi  vous 
prcnes  la  flcur  du  rainn  (  cellc  qui  eft  de  vignes  arbuftines  )  au  terns  que  les  rai- 
fins flcurilTcnt  &  la  jettes  daus  lc  tonneau  ,  les  ftuilles  de  pin  &  de  cipres  frot- 
tc"es  contrc  lcs  bords  du  ronncau,&  raifes  parmi  le  vin,  font  le  vin  fort  odorant, 
ou  pour  le  plus  facile,il  faut  prendre  Une  orange  ou  citron  qui  nc  foit  pas  rrop 
gros ,  &  lc  piquer  dc  doux  dc  girofle ,  jufqu'a  ce  qu'il  nc  touche  point  au  vin, 
&  bien  bouchcr  le  tonneau  ,  ou  bicn  faites  trempcr  quelquc  tcms  dans  dc  l'cau 
de  vie  les  fimplesmaticres,dcfquelles  vous  voulcs  que  le  vin  ait  l'odcur,  paflcs 
8c  coules  cettc  cau  de  vie  ,  enfuitc  la  jettes  dans  lc  tonneau  du  vin. 
Pout  fai-     Pour  faire  devenir  du  vin  blanc  noir  ,  &  au  contrairc  ,  du  vin  noir  blanc  : 
U^v^ir  Prc1*"  <lu     comraun  huit  dragmcs ,  8c  lcs  meters  cn  dix  demi  fcxtiers  de  via 
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fiolr  ,  on  Wen  verfes  dans  du  vin  noir  du  lait  clair ,  avee  des  cendres  dc  far-  &  dc  nou 
mcnt  dc  vignc  blanche  ,  8c  Ic  tournes  bien  I'cfpace  de  quarantc  jours,  puis  laif-  blanc* 
ies-le  rcpoier ,  8c  il  deviendra  vin  blanc.  Au  concraire  ,  lc  vin  blanc  deviendra 
noir ,  fi  vous  y  metre's  des  cendres  de  farmenc  de  vignc  noire  >  ou  fi  vous  jet- 
tcs  dans  ie  vin  blanc  de  la  poudre  de  miel  cuic  en  conliftancc  de  pierre,  8c  redi- 
ge  en  poudre  ,&  lc  changes  dc  vaiiTeau  cn  vaifleau  pour  le  melcr  ,  vous  fere's 
cela  plus  facilcmcnt  fi  vous  jcttes  dans  lc  vin  blanc  les  racincs  feches  ou  ver- 
ccs  de  tourcs  Torres  d'ozeilles. 

Pour  faire  du  vin  clairer  ,  battes  trois  blancs  d'oeufs  dans  an  plat ,  cant  que  Potrfii- 
i'ecumc  en  vienne  ,  8c  y  ajoute's  du  fcl  blanc  ,  8c  aucant  dc  vin  ,  battes  encore  ^^J114 
le  tout  cnfemblc  jufques  a  ce  qu'il  devienne  fore  blanc,  apr&  remplifles  le  plat 
de  vin  ,  &  metres  le  roue  dans  le  ronneau  de  vin  &  le  gardes. 

Vous  feres  du  vin  qui  portera  beaucoup  d'eau  ,  fi  vous  deiTcche's  des  racincs  Vmpor- 
dc  guimau  ves  8c  cn  faires  unc  poudre,  que  vous  jetteres  dans  lc  vin ,  qu'il  fcu-  JJJ^JgJ" 
dra  enfuite  tourner  8c  mcler  foigncufement. 

^Lc  vin  n'aura  point  de  fleur  ,  fi  vous  metre's  dans  le  vin  de  la  fleur  de  raifin  y\a  n'aiic 
cueillie  8c  fechdc  ,  ou  de  la  farinc  de  veflc  ,  8c  quand  la  flcur  8c  farinc  feroni  point  de 
defcenducs  au  fond  ,  mettcs  le  vin  dans  un  autre  ronneau.  *car* 

Vous  feres  du  vin  cuit ,  fi  vous  faites  boiiillir  du  mout  bon ,  8c  fort  doux  ,  Vincuiu 
jufqu'a  Ce  que  la  troifieW  partie  en  foit  confumec ,  8c  refroidie ,  il  le  faur  mer- 
cre  dans  des  vaifleau x  pour  l'ufage. 

Pour  faire  du  vin  doux  qui  dure  route  l'annce  ,  il  faudra  cueillir  les  raifins  Vin  doux 
Cntiers  ,  8c  les  laitTcr  trois  jours  etendus  au  Soleil ,  ou  quatre  jours  fur  le  midi,  f  ^^utc 
&  les  fouler.  Le  vin  doux  e'eft  a  dirc,la  mere  gontte,qui  coulera  dans  la  cuvet- 
te avant  qu'on  prefle  lc  marc,doit  etre  6te'  8c  mis  a  part,&  on  lc  doit  faire  boiiil- 
lir ,  8c  apres  avoir  bouilli  en  dix-neuf  quartes »  y  mettre  une  once  d'lris  ,  ou 
flambc  bien  pilee  ,  &  couler  cc  vin  fans  lie ,  ce  faifant ,  il  fera  doux  ,  fcrme  , 
&  fain  au  corps.  • 

Pour  faire  du  vin  fcmblable  au  vin  Grec,  vou9  cueillere's  aux  vignes  qui  avan-  Vin  Grec. 
cent  les  raifins  bien  meurs  ,  &  les  lai Here's  fecher  trois  jours  au  Soleil ,  au  qua. 
Cric'me  vous  les  foulcres  avec  le  pied  ,  &  les  mettrls  dans  le  vaifleau  :  le  vin  qui 
fera  ainfi  fait,  aiant  le  foin  de  le  faire  bien  purger  de  fon  ordure  8c  lie  lors  qu'il 
bouiilira.  £t  lecinquieme  jour  que  le  vin  fera  purge" ,  vous  mettrrfs  deux  livrei 
de  fel  rcr.iit  &  battu  menu  ,  ou  une  livrc  en  dix-huit  quartes  8c  demie  de  vin. 

Pour  faire  du  vin  excellent  8c  fort ,  d'un  qui  eft  foible  :  Prenes  une  poigne'e 
de  fcuilles  de  toute- bonne  ,  une  poignce  dc  grainc  de  fenouil  8c  d'ache  ,  8c  les 
verfes  dans  le  tonneau. 

Pour  faire  de  bonne  de'pcnfe  ,  il  faut  prendre  garde  combien  monrera  la  di-  Bonne 
si^me  partie  du  vin  qu'on  aura  tire  dans  un  jour  ,  8c  jetter  aurantd'eau  douce  depenfe. 
par  dctius  le  marc  duqucl  on  aura  tire  ce  vin  ,  avec  cela ,  on  mclera  dc  l'exume 
de  vin  bouilli  ou  cuit,  &  de  la  lie  qui  fera  dans  la  cuve ,  qu'on  laiflera  rremper 
one  nuit ,  lc  jour  fuivaut  il  faudra  fouler  le  tout  avec  les  pieds  ,  8c  puis  les 
prefer  ,  apres  metrrc  ce  qui  en  fortira*  dans  deux  tonneaux  ,  8c  quand  cc  vin 
aura  bouilli ,  les  boucher. 

Pour  faire  repofer  les  vins  Troubles  &  pleins  dc  lie  »  verfes  a  foixante  fextiers  I'onr 
de  vin  ,  un  demi  fexticr  de  lie  d  huile  cuit ,  jufques  a  ce  que  la  troifieme  partie  le    >  ns 
foif  perdue,  &  les  vins  fc  tepofent  incontinent  &  reviennent  en  leur  premier  uouWc,# 
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e'tat ,  ou  pour  le  mieux  &  plus  facilcment ,  jctte's  dans  le  tonneau  fix  ou  fepc 
biancs  d'ceufs  ,  8c  les  remue's  diligcmmcnt  avcc  un  bacon. 
Pont  ocet    Vous  otere's  la  Force  du  vin  ,  fi  vous  mettes  dans  lc  vin  du  jus  de  choux  ,  Ic£» 
la  fotce  <Ju  quels  auparavant  vous  aure*s  maches  &  en  aurds  tire  le  jus. 
'poorboi    Pour  D0,rc  unc  g«nde  quantite  dc  vin  8c  ne  s'enivrcr  point ,  il  fauc  roangec 
ie  beau-  du  poumon  de  chevre  roti ,  ou  autremcnt ,  manges  cinq  ou  fepc  amandes  ame- 
v?nP&  nc  rc$  a  icun» ou  autrement ,  mange's  des  choux  cruds  avant  que  dc  boire,  8c  vou* 
pai  s'cu-   nc  vous  enivrcre's  point. 

jrrxcr.        L'on  die  qu'un  grand  beveur  ne  s'enivrera  jamais  ,  s'il  eft  couronne  de  ra- 
meaux  d'unc  mufcade  :  ou  fi  la  premiere  fois  qu'il  boira  il  die  ce  vers  d'Homere. 
fnplttr  his  tltafonutt  cUmtnttr  ab  Ida  :  e'eft  a  dire  ,  dc  cc  mom  d'lda  ,  Jupicec 
fit  fa  voix  doucement  former. 
Poor  fai-    Pour  fairc  hair  le  vin  ,  il  fauc  prendre  l'humear  fubtil  qui  degouce  des  far. 
Ie  mens  apres  qu'ils  font  coupe's  ,  ck  le  mectre  dans  le  verrc  dc  I'ivrognc  qUand  il 
voudra  boire ,  qu'il  n'en  fcache  rien  ,  8c  il  perdra  route  la  votonte  de  boire  da 
vin,  ou  bien  lui  fairc  boire  avec  du  vin  blanc » des  fleurs  de  fegle  ,  cucillics  alors 
que  le  feglc  fleurir ,  ou  bien  prenes  trois  ou  quaere  anguilles  routes  vives,  mec- 
te'j-les  tremper  dans  du  vin  jufqucs  a  cc  qu'elles  raeurenc ,  enfuite  faites  boire 
ce  vin  aux  ivrognes,  ou  bien  prenes  unegrcnouilte  verde  ,  que  l'ontrouve 
aux  fbntaines  ,  &  la  faites  mourir  dans  le  vin  :  Autrement  ,  obferves  diligent- 
ment  ou  le  chat-huant  fait  fa  retraite  ,  afin  que  vous  puifues  recouvrcr  un  de 
fes  ceufs  ,  fricafles-le  ,  8c  en  donncs  a  manger  au  galand. 
Ponr  ren-  Pour  faire  que  les  y vrogncs  deviendront  Tobres ,  il  leur  fauc  faire  manger  des 
viog?c*   cnoux  &  confitures  faites  de  raiel ,  ou  boire  du  vinaigre  a  grands  traits, 
fobrcs.       Pour  faire  que  le  vin  ne  devienne  pas  fore ,  prenes  une  piece  de  lard  fale  ,  8c 
tc° ue!c'*  l'artach^s  au  trou  P*r  00  on  cntonnc le  vin  avcc  un  gros  hi ,  cant  qu'il  puifle 
vin  ne  de-  foutenir  le  lard  ,  8c  faites  que  le  lard>touche  feulemcnt  la  fuperficie  du  vin.  En 
jjenne  fa»cc  faifanc  le  vin  nc  pourra  devenir  fort  ,>  caufe  de  la  grairfc  8c  du  fcl  qui  cm* 
Pom  tai-  p&henc  la  feparation  8c  attenuation  qui  donnenc  la  force  au  vin. 

▼ieux^de  *>0Ur  ^K  <lu'mcontmcnt  ^c  vm  nouvcau  kit  vieux  :  Prenes  des  amandet 
vin  nou-  amercs ,  du  mclilot ,  de  chacun  une  once,  reglifle  trois  onccs,  Hcurs  de  lavan- 
▼cau.      de  autant ,  aloes  habitique  deux  onces ,  piles  le  tout  8c  lc  lies  enfcmblc  dans 

un  linge ,  8c  le  mettes  dans  le  vin. 
Pojitcon-  L'on  connoitra  ft  lc  vin  eft  dc  garde  ou  non  ,  de  cette  maniere  :  Quand  le  vin 
"Jn'Sfde  ^Cra  cmonn^ »  quclque  terns  apres  il  le  fauc  changer  dans  un  autre  vaillcau  &c 
gaiJe.  laiflcr  la  lie  en  fon  premier  tonneau ,  qu'il  faudra  bien  boucher  de  routes  pacts, 
puis  regardet  foigneufement  fi  la  lie  ne  fc  change  point  8c  acquicrt  quel  que 
mauvaife  fenteur  ,  ou  engendre  des  moucherons ,  ou  autres  pctitcs  betes  fau- 
vages ,  fi  l'on  voit  que  rien  dc  ccla  n'y  furvient ,  il  nc  faut  pas  avoir  crainte 
que  le  vin  fe  tourne  :  fi  aucremenc  >  pour  ecre  aflure'  de  la  corrupcion  du  vin  , 
les  aucres  mcctent  jufques  au  fond  du  tonneau  un  canal  ou  cuyau  de  fuzeau  , 
ou  autre  femblable  bois  qui  fe  peut  creufer  ,  par  lcquel  ils  attirent  le  vent ,  8c 
par  ce  moien  ils  fc, avent  l'odeur  &  fenteur  de  la  lie  ,  8c  felon  fa  qualice  ils  ju- 
gent  dc  la  qualice'  du  vin.  Quclques-  uns  en  jugene  par  les  couvcrcles  des  ton- 
neaux  ,  aufquels  s'ils  connoifient  une  favcur  vincufe  ,  conjc&urenc  de  la  bonte' 
du  vin  ,  fi  une  faveur  aqueufe  ,  n'en  fbnc  pas  grand  cas  :  les  aucres  tone  expe- 
rience par  la  faveur  du  vin ,  lcquel  s'ils  uouvene  aprc  au  commencement ,  lit 
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efperent  bicn  de  fa  bonte*  :  fi  mol,  au  contrairc }  fi  quand  on  met  le  ttiout  aux 
tonncaux  il  eft  gras  &  glucux,  e'eft  ilgne  de  borne'  :  s'il  eft  fans  aucune  force,  il 
fc  tournera  facilement. 

Pourgarder  lc  vin  en  tout  tems,  jette's  dc  la  poudre  d'alun  dc  roche.fubtilc-  Poprgar- 
i     »ft  «      i  I        .     5       '  'i     •  act  levin, 

ment  pulvcnle  dans  lc  tonneau  auqucl  vous.aures  entone  le  vm  nouveau,ou  pou- 
dre de  fcl  fubtilcment  pulverife,  ou  de  gravicr  8c  petits  cailloox  pris  eo  quel- 
que  torrent,  ou  eaude  vie,  ou  pendes  dedans  le  tonneau  par  lc  bondon  unc  Ho- 
le pleinc  de  vif  argent  bicn  bouche'e  de  routes  parts  ,  8c  la  decendes  peu  a  peu 
a  mefurc  que  le  vin  decendca,  Ci  bicn  que  la  fiolc  foic  toujours  plongee  dedans 
le  vin ,  ou  verfes  de  l'huile  commun. 

CHAP1TRE  XVII. 
De  qucltfHCS  vins  qui  fervent  tn  Afedecine. 

COmme  nous  avons  die  au  fecond  livre,  que  la  fermiere  foigneufe  doit  fe- 
mer  8c  planter  en  quelque  couche  de  Ton  jardin  potager,  quelques  herbes  MedecU 
medecinales,  audi  il  ne  fera  pas  mauvais  que  tous  les  ans,le  fermier  ou  la  fer-  oauz* 
miere  au  terns  des  vandanges  faftc  &  compofe  des  vins  pour  les  neceflites  des 
maladies  qui  peuvent  furvenir  a  leurs  gens :  C'eft  pourquoi ,  afin  que  nous 
n'oublions  ricn  qui  puifte  fcrvir  a  l'entretien  dc  notre  Maifon  Ruftique,  nous 
n'avons  pas  voulu  omcttrc  la  Forme  de  compofer  tels  vins  ,  done  toutesfois  la 
fermiere  ne  doit  pas  ufer  ni  confeillcr  d'ufer  indiffcremment  &  fans  raifon  :  car 
dans  la  fie v re  il  n'eft  pas  bon  d'en  ufer,  ni  mcme  avant  40.  jours  apr&qu'ils  fe- 
ront  faits.  II  faut  tenir  les  tonncaux  toujours  bien  couverts,  autrement  ils  s'ai- 
griront  ou  s  eventeront  facilement :  &  apr&  qu'on  aura  connu  au  gout  que  le 
vin  auia  retenu  la  faveur&  odeur  des  chofes  infufes,  il  fera  bon  d'oter  les  ma- 
tieres  du  tonneau. 

Pour  faire  du,vin  de  rofes :  Prene's  des  rofes  feches  de  montagne,anis,&  mid  roft*,^* 
c'gale  partie,  bicn  pcu  de  faffran,  lies-les  enfemble,  8c  mettes-le  dans  le  vin ,  ce 
vin  eft  fort  bon  pour  la  foibleffe  d'eftomach,  8c  pour  les  pleuretiques. 

Pour  faire  du  vin  d'abfinthe  :  Prene's  d'abfinthe  pontiqucou  a  fon  defaut  de  Via  d*ab». 
l'abfinthe  Jvulgairc ,  principalement  celui  qui  a  une  petite  tige  &e  les  fcuilles, 
courtes  environ  huit  dragmes,  piles- les  6t  les  mettescnunlinge  qui  ne  foit  pas 
trop  fcrrc,  8c  les  jettc's  dans  lc  tonneau,  enfuite,  verfes  du  raout  par  delTus  ,  en 
telle  proportion  qu'il  y  ait  une  once  d'abfinthe  pour  fix  fcxticrs  dc  motic ,  juf- 
ques  a  ce  que  lc  vailleau  foit  plein,  8c  y  laifles  un  foupirail,  afin  qu'il  eri  tombe 
en  boiiillant.  L'ufage  de  ce  vin  eft  bon  pour  les  douleurs  d  eftomach,&  de  foye, 
pour  faire  mourir  les  vers  qui  font  aux  intcftins. 

Pour  faire  du  vin  de  marrube  pour  la  toux  ,  durant  les  vendanges ,  il  faut  Vin  de 
cueillir  des  bouts  &  caules  tendres  de  marrube,  aux  licux  qui  font  maigres  8c  raMlubc* 
non  labourers  :  puts  les  faire  fecher  au  Soleil ,  &  les  mettre  par  bottes  ,  8c  les 
lier  d'un  lien  de  jonc,  &  les  defcendre  dans  le  vailleau  :  cn  foixantc  &  quinze 
quartes  dc  mout  il  faut  mettre  huit  livres  de  marrube  pour  boiiillir  avee,  puis 
on  tirera  lc  marrube  8c  l'on  bouchera  le  vin. 

Le  vin  d'anis  8c  d'anet,  centre  la  difficulte  d* urine  :  le  vin  de  poire* ,  contre  Vin  d'a- 
lc  flux  dc  ventre :  lc  vin  dc  laurier ,  contre  la  doulc-ur  de  ventre  &  tranchecs ,  Ejr^fde 
lc  vin  de  cabaret,  contre  la  jaunirle,  hydropifie  &  fievrc  tierce,  le  vin  de  fauge ,  fuiiicr'  de 
contre  la  doulcur  8t  foulcurc  dc  nerfs ,  font  faits  de  memc  facon  que  le  *m£5{cc,»<ic 
d'abfinthe.  g ' 
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thVm         Pour  **'re  du  vin  dc  tnym>il  fam  cucillir  le  thym  quand  il  fleurlr,  Sc  le  fe* 
cherspuisle  piler,  &  mettre  jufqu'a^  deux  boifleaux  dans  un  tonneau  cn  60. 

Debctoi  ^cxt'crS  dc  vm  ^anc» 

ne.       '     Pour  faire  du  vin  de  betoine  :  Prenes  de  la  bctoine  ,  feuilles  &  femence  cn- 
▼iron  unc  livrc :  mette's-les  cn  quarante  pinr.es  dc  vin  ,  puis  fepc  mois  apre's 
changes  le  vin  de  vaifleau. 
%£?byC     Pour  hlrc  du  vin  d'hylTope  :  Prencfs  dcs  feuilles  d'hyiTope  pilecs,  enfcrme's- 
les  dans  un  linge,  Sc  les  iettcs  en  quaere  pintes  dc  mour.ee  vin  eft  bon  aux  poa- 
mons ,  toux,  &  courre  naleine. 
Vm  He      yjn     «rcnac|cs  cft  fait  dc  grenades  qui  ne  foient  cucres  meures,  bien  caf. 
Vin  ,dc  ices  Sc  miles  dans  un  tonneau  en  nx  lextiers  dc  gros  vin  noir,  pour  uier  concre 

ioins**   *c  ^ux  dc  vcntrc  :  *c  vin      dc  cormcs>  meures,  &  dc  coins,  fert  pour  le  mcme 
dcmcuic.  ufaee,  vous  pourres  voir  dans  le  cinquicme  Livre  de  DiofcoriJc,  Sc  Arnaud  de 
Villc-ncuve  un  plus  ample  traite  dc  la  compofition  dcs  vins. 

CHAPITRE  XV11I. 
Comment  &eJ  *ccidens  qui  [nrvUnnent  am  vin* 

il  faut      r   £  vin  n'eft  pas  exempt  d'accidens,  non  plus  que  routes  autres  chofes  qui 
faTvC;;Cl  JL  font  fous  le  Ciel :  Celt  pourquoi ,  pour  remedicr  a  tous  les  inconve- 
en  cave,  -niens  ,  qui  furviennent  au  vin  ,  il  faut  diligemment  &  fouvent  vifiter  les 
ronneaux  ,  toutesfois  depuis  le  tems  qu'on  aura  couvert  &  bouche  les  vaifTe- 
aux,  jufqu'a  I'equinoxe  du  printems,  il  fuffira  dc  traitcr  Sc  rcmplir  fon  vin  en 
t rente- fix  jours  une  fois :  aprcs  ce  tems- la  deux ,  &  il  le  vin  commence  a  fleu- 
rir,  plus  fouvent,  afin  que  la  fleur  ne  defcende  pas  au  fond,  &  gate  le  tout.  Plus 
.grandc  fcra  la  chaleur,  8c  plus  fouvent  il  faudra  les  vifiter  ,  &  en  remplilTant  , 
rctcnir  le  vin,  le  rafraichir  ,  lui  donncr  vent ,  tant  qu'il  fera  froid,  il  deracurc- 
ra  enticr. 

Si  le  vin  commence  a  s'aigrir,il  faut  mettre  au  fond  du  tonneau  un  pot  plein 
d'eau  qui  foit  bien  bouchc,  puis  boucher  auffi  le  tonneau  en  y  laiflant  un  petit 
foupirail :  au  troifieW  jour  il  faut  retirer  lc  pot,l'eau  duquel  on  trouvera  puan- 
te  ,  &  lc  vin  fain  &  net. 
tfms^le  Les  vins  ^  wurnent  environ  la  S.  Barnabc  au  folftice  d'Ete* ,  quand  la  vigne 
vin  fc  fleurit,  quelque  tems  avant  les  jours  caniculai'res,  par  un  grand  changement  de 
ptmciwu  chaleurs&  froids,  &  generalemcnt  quand  le  ventdc  Midi  fouffle  foit  cn  Etc*  oa 
'  lemcnt.  en  Hyvcr ,  en  tems  dc  grandcs  pluies  ,  dc  grands  vents,  tremblcment  de  terre, 
ou  dc  forts  connerres,  quand  les  vignes  ou  les  rofes  commcncent  a  fleurir:pour 
les  empecher  de  tourncr,  quand  ils  bouillent  il  faut  mettre  dedans  du  fel  cuir  , 
ou  de  la  graine  diache,  avcc  du  fon  d'orge  ,  Sc  feuilles  de  laurier  ,  ou  cendrcs 
de  farment  de  vigne,  avec  dc  la  femence  de  fcnouil  pilcc.  Les  autres  donnenc 
tels  remedes :  Prends  de  la  racinc  d'armoifc>&  de  1  herbe  nominee  cinq  feuilles, 
faites-en  dc  la  poudre:&  quand  lc  vin  aura  boiiilli,  metres- cn  dedans,  il  ne  tour- 
ncra  point.  Auffi  fx  vous  mctte's  les  tonneaux  cn  dcs  caves  voure'es :  ou  fi  vous 
mcttcs  une  lame  de  fer  ,  ou  cailloux  ,  ou  levain  fait  dc  pate  de  Scgle  au  cou- 
▼ercle  des  tonneaux  prefervent  le  vin  de  tout  dommagc  qui  peut  arriver  par  le 
tonnerre  ou  par  la  fbudre.  Les  amandes  douces  jetrces  dans  lc  vin  noir  ,  l'cm- 
pechent  de  tourner  :  les  cendres  du  boisde  chene  mifes  au  vin  ,  font  le  mcme. 
La  farine  de  la  vcfle  blanche  cmpeche  lc  vin  dc  fc  tourner,&  l'cntrctient  cn  fon 
enticr ,  I'alun  mis  en  pieces  fait  le  mcme  ;  Dc  plus  le  fouffrc,  la  chainUe  (able, 
6c  le  platre. 
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S'il  arrive  qnc  le  vin  foic  tourne ,  il  faut  jctter  dans  le  tonneau  aflez  bonne 
quantite'  dc  poivrc  batu,  ou  le  changer  de.vaifleau.  Prenes  des  blancs  d'eeufs,  8c 
apres  que  vous  les  aures  bien  battu  6c  e'eume,  jettes-lcs  dedans  lc  tonneau  6c  le  Contrr Io 
rcniucs  :  ou  prenes  douze  noyaux  de  noix  vieilles  ,  enfiles-lcs ,  &  les  faites  cui-  ,out- 
re  fous  les  cendres,  etans  cous  chauds,  pendes  Us  au  tonneau  dans  lc  vin,  les  y 
laiflc's  cauc  que  vous  voyes  que  le  vin  a  repris  facouleur. 

Si  lc  viu  eft  trouble,il  fera  bien  toe  clarihe  avee  lc  noyau  de  pomme  dc  pain,  Poar«|e 
ou  de  pec  he  s,  ou  avec  des  blancs  d'ecufs,  &c  un  peu  de  id.  Autreincnt ,  prenes  T,n  u«i- 
demi  liv.  d'alun  de  rochc  ,  8c  autant  de  fucrc,  faites  cn  unc  poudrc  fort  menue  We. 
&  la  jctte's  au  tonneau. 

S'il  vous  femble  que  le  vin  fe  veuillc  eater  ,  ufez  de  ce  moien  :  Si  le  vin  eft 
clairet  prenes  le  jaunc  d'un  ccuf,  &  s'il  eft  blanc,prcne's  le  blanc  dc  rocuf,  ajou-  J-  ™n  fc 
r.es  trois  onces  de  pierres  vives,  prifes  d'un  fleuvc  qui  coure  fort,  metre's  les  cn  commen- 
poudre  avec  deux  onces  de  fcl  pulverise  bien  menu,  (ft  mcles  le  tout  enfemble :  ee  a  *atcI* 
puis  mettes  levin  en  un  autre  vailleau,  qui  n'ait  aucune  odeur  i  jettes  dedans 
route  ccttc  compofition,&  la  mcles  avec  lc  vin  cinq  ou  fix  fois  le  jour,jufqu'au 
bout  de  trois  ou  quatre  jours :  rcmarq lie's  qu'il  faut  le  faire  avant  que  le  vin  foic 
pourri :  car  s'il  etoit  corrompu  ,  votre  mixtion  ne  ferviroit  de  rien. 

Pour  mettre  en  fon  cntier  le  vin  qui  cftgras,moiu*  &  evente,  jettes  dedans  le 
tonneau  du  lait  dc  vachc  un  peu  falc,  quelques-uns  y  jcttent  de  I'alun,  chaux  , 
&  foulfre  :  mais  au  dommage  de  ceux  qui  boivent  :  il  feroit  meillcur  d'y  met- 
tre des  grains  de  genevrc ,  &c  racines  d'iris. 

Si  le  vin  ticnt  de  l'evcnt ,  pour  le  lui  faire  perdre  ,  faites  faire  deux  ou  trois 
tours  au  vailleau  ,  puis  lc  remettes  fur  fon  chantier  &  lc  rcmplifles. 

Pour  oterau  vin  le  gout  de  moid,  vous  prendres  des  neftlcs  bien  me u res  fur  la  pour  le 
paille,ouvres  les  en  quatre  parties,lies-lcs  avec  unfilct,&  les  attaches  au  bondon ,in 
du  tonneau,  fi  bien  qu  elles  foient  toutescouvertesdu  vin  ,  laillcz-lcs  y  de- 
nieurer  un  mois,  &  les  6tes:par  ce  moien  vous  oteres  la  mauvaife  odeur  du  vin  : 
ou  prenes.  fcmcncc  de  laurier  ,  faites- la  bouillir  dans  du  vin  ,  puis  jettes.  la 
dans  le  tonneau.  Autrcment,  faites  un  fachec  plein  dc  fauge,  &  lc  mettes  dans 
le  tonneau  ,  fans  toucher  au  vin.  Le  meme  fcrt  quand  le  vin  eft  aigrc  :  fi  vous  ..^ron>re 
n'aimes-  mieux  pour  amandcr  lc  vinaigrc,  jctter  dans  lc  vaiftcau  dcia  grainc  dc  dl^S" 
pourreaux. 

Pour  empechcr  que  lc  vin  ne  s'aigrifle,  il  faut  mettre  les  ronneaux  en  lieu  Pour  em-; 
froids,  plcins  &  bien  couches,  tcllcment  qu'ils  ne  refpirent  point :  ou  bien  s'il  {^^j, 
arrive  que  Ton  n'ait  pas  la  comtuodite  dun  lieu  froid,  &  que  le  vin  foit  en  lieu 
chaud  ,  ou  qu'il  faille  long- terns  tcnir  cn  pcrcc  lc  vin  ,  pour  le  defendrc  d'ai- 
greur,  il  faut  pendrc  a  une  cordclette  unc  groin:  piece  de  lard  cnvelope'e  en  to*- 
lc  dc  lin  ,  &  la  defcendre  par  le  bondon  juiqu'au  milieu  du  vin  ,  &  felon  que  le 
vin  s'abaiflera  ,  il  fauJra  defcendre  ia  piece  dc  lard,  cn  telle  forte  qu'elle  foit 
toujours  uu  milieu  du  vin  :  cependant  le  vaitfcau  doit  etrc  toujours  couvcrt  & 
bien  bouche  :  plus  la  piece  dc  lard  fera  groflc ,  plus  le  vin  fe  gardera  mieux 
d'aigrir.  Quclqucs-uns  confcillent  pour  ce  meme  effct  ,  qu'il  faut  mettre  dans  »I"il*,,'*> 
le  tonneau  d'huile  d'olive  en  telle  forte  qu'il  couvrc  feulement  la  fuperficie  duiljg^m'* 
yin  :  Or  quand  le  vin  fera  tire' ,  l'on  pourra  recoeillir  l'huile.  d 

Pouroterl  aquoliiccV  trop  grande  humiditc  du  viu,  ilfaut  mettre  dans  lc  levin u£ 
tonneau  des  feiiilles  dc  grenadier.  a-jueui. 
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Contte  1c  Si  quelque  be'ce  tombec  dans  Ic  vin,  y  eft  morte,  comme  un  ferpent,  un  rat , 
vemn  dc$  unc  fouris  ,  afin  qa'cllc  nc  donne  pas  mauvais  gouc  au  vin  ,  ft  toe  qu'on  aura 
tomb™?'  trouve'  lc  corps  morr,!il  lc  faut  bruler,&  jcttcr  laccndrc  froide  dans  lc  viifteau 
dans  lc  auquel  il  &oit  tomW,&  le  remuer  avec  un  bacon  de  bois  :  les  aucrcs  confeillenc 
vm*       de  mctcrc  dans  lc  vin  du  pain  chaud,  ou  un  anncau  dc  fcr,&  le  venin  s'en  ira. 

CHAPITRE  XIX. 
Du  Vmtigrt. 

Vinaigre  J  E  vinaigre  eft  comme  nous  avons  ditci-devanr,  le  refte  &  vice  du  vin:la  la- 
vice  du  L  xure  &  volupte'  des  hommcs  a  fair  que  le  vinaigre  eft  devenu  en  ufagc ,  non 
ym'       feulement  pour  les  ragouts  Sc  fauiles  ;  mais  audi  pour  plufieurs  autres  nccefli- 

t&Ilne  fcra  done  pas  hors  dc  raifon  dc  dire  un  pecic  moc  dc  la  maniere  dc  fairc 

le  vinaigre. 

La  maniere  plus  commoie  de  fairc  le  vinaigre  eft  telle  :  L'on  prend  du  boa 
vin  ,  lequel  on  met  dans  un  vaifleau  jufqu'a  la  moitic'  ,  Sc  on  laifle  lc  vaifleau 
de'bouche' .  cn  un  lieu  chaud,  comme  au  grenier  ou  fur  les  miles. 

Qui  voudra  fairc  bien-tot  lc  vinaigre  ,  il  faut  jctter  dans  le  vin ,  du  fcl ,  du 
poivre,  &  du  levain  aigrc  meles  enfemblc  :  Encor  pour  lc  fairc  plus  prompte- 
ment,  il  faut  embrazer  une  pierre  ou  cuile,  ou  acier  ,  Sc  lc  mettrc  tout  chaud 
dans  le  vin,  Sc  que  la  bouche  du  tonneau  foit  toujours  de'eouvcrte  ,  ou  que  le 
vaifleau  foit  mis  au  Soleil  3.  ou  4.  jours,  &que  I'on  mctte  quelque  pcu  dc  fcl 
au  vin :  ou  bicn  cmplifles  un  pot  dc  tcrrc  neuvc  Sc  a  demi  cuite  ,  de  bon  vin  , 
Sc  le  bouches  tres-bien,  puis  le  mette's  en  une  chaudicrc  pleine  d'eau  bo'uillie 
fur  le  feu ,  Sc  que  l'eau  bouille  longuement ,  il  aigrira :  ou  bien  metres  dans 
le  vin  une  racine  de  bette  pile'e  ,  ou  racine  de  refTbrc ,  ou  de  neffles  ,  cormes , 
Ricinedecornc$  >  prunelles  non  encore  mcurcs  ,  ou  morceau  de  paind'orgc  tout 
dc  icftotti  frais  cuit :  ou  il  faut  prendre  des  feiiilles  de  cormier  cn  la  faifon  ,  les  faire  fe- 
font  lc    cher  au  Soleil ,  ainfi  que  les  rofes  dans  une  bouteille,  ou  de  verre,  ou  dc  terrc 
Raciifcde  nolrc  »  P1"*  1*  rcmplir  de  vin  pur  ou  dc  vinaigre  ,  &  la  remettre  au  chaud  ou 
choui  faita  la  cheminee  ,  Si  en  peu  de  terns  ,  le  vinaigre  fera  fort  Sc  puiflant :  (1  vous 
lctou*KiC^c  V0ll^s  rcracccrc  cn  fon  entier,  jetceVy  unc  racine  de  chou. 
cn  Tin.  CHAPITRE  XX. 

Qtteltjues  pttites  fittgultrites  touchtnt  le  vintigre. 
Fort  y\.  |5  Our  fairc  de  fort  vinaigre  ,  prene's  des  cornoilles  quand  elles  commencent 
**8F*  1>  a  devenir  rouges,  Sc  des  meures  qui  croiflenr  fur  des  ronciers,  de  cclles  qui 
naiflent  aux  champs  a  demi  meures,  vous  les  fere's  fecher,  puis  vous  les  mettres 
en  poudre ,  Sc  avec  un  peu  de  vinaigre ,  vous  en  fere's  de  petites  pelotes ,  que 
vous  feres  fecher  au  Soleil ,  puis  prene's  du  vin  Sc  le  faites  echauffcr  ,  Sc  quand 
il  fcra  chaud,  mettcs-cn  dedans  ccttc  compofition,  Sc  il  fe  tournera  incontincne 
en  vinaigre  fort. 

Vinaigre    Pour  faire  du  vinaigre,  avec  du  vin  gate' ,  prenes  du  vin  pourri ,  &  le  feres 
git/6     boiiillir,  Sc  otcs  toute  l'ecume  qu'il  fait  en  boiiillant ,  Sc  lc  laifle's  demeurcr  a  a 
leu  jufques  a  ce  qu'il  decroiflc  du  tiers  :  puis  mette's*  le  dans  un  vaifleau  ou  il  y 
ait  eu  dedans  du  vinaigre,  Sc  y  a joutes  du  cerfucil ,  Sc  couvre's  bien  le  vaifleau  , 
en  forte  qu'il  n'ait  point  d*air,&  cn  peu  de  terns  ce  fera  du  vinaigre  bon  Sc  forr. 
Vinaigre    l>ou*  £"re     vinaigre  fee,  lequel  ort  pcut  porter  ou  I  on  veut,prcn^s  des  ce- 
Ccc.       rifes  fauvages  ,  quand  elles  commencent  a  meurir  :  (  mais  les  cornoilles  fonc 
encore  racillcurcs )  des  mcurcs  quand  dies  fonc  rouges  Sc  des  grappes  d'ai- 
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frits  bicn  gros ,  glands  fauvagcs  avant  qu'ils  feraeuriffcnt ,  pile's  tout  ccla  en- 
.enable  ,  enfuite  pren^s  du  mcilleur  vinaigre  que  vous  pourres  crouver  ,  incor- 
porcs-lc  tout  enlemble  ,  6c  rediges  par  pecits  pains ,  que  vous  meet  res  fecher  an 
Soldi ,  &  quand  vous  voudre's  iraire  du  vinaigre. ,  ditremoes  ces  petiw  pains 
dans  Ic  vin,  6c  vqus  aures  de  bon  vinaigre.  Auircmcnc  prenes  du  verjus  dc  grain 
bien  verd  ,  &  le  d\Hs  en  y  ajoucanc  du  vinaigre  ,  6c  en  faites  de  la  pate  ,  dc  la- 
quelle  vousfer^s  de  pedes  pains  que  vous  fecherls  au  Soleil ,  puis  voulant  avoir 
du  vinaigre  ,  d&rempes  ces  pains  dans  tel  vin  que  vous  verres  cere  fufifant ,  6c 
vous  aures  du  vinaigre  tr&.bon. 

Pour  faire  du  vinaigre  tofat  ,  prenes  dc  bon  vinaigre  blanc  ,  6c  y  metre's  des  l(J^iaigie 
rofes  rouges  nouvelles  ou  feches ,  les tenant  au  vaifleau  pluficurs  jours ,  puis 
otes  les  rofes  ,  6c  les  remette's  dans  un  autre  vale  ,  6c  les  gardes  dans  un  lies 
frais.  De  metne  facon  vous  preparers  du  vinaigre  rofar. 

Pour  faire  du  vinaigre  fans  vin  ,  metres  dans  le  tonneau  des  pcclies  molles  &  Vinaigte 
delicates ,  enfuite  par  deffus  de  1'orgc  btvA6  ,  6c  les  laities  pourrir  rout  un  jour,  fan* 
apre*s  coules-les  6c  en  ufts ,  ou  bicn  prenes  des  figues  vieilles  6c  orge  brule  ,  6c  n°" 
le  dedans  des  oranges  ,  6c  metres  cela  dans  un  tonneau  ,  6c  les  tournes  tres-bien 
6c  fouvent ,  6c  quand  ils  feront  corrompus  &c  fondus  ,  vous  les  coulerls  Sc 
en  tffert's. 

Pour  faire  du  vinaigre  doux  prenes  cinq  fextiert  de  vinaigre  fore  ,  avec  an-  ' Viniiga 
rant  de  bon  mouc  refcrve'  quand  les  raifins  feront  route's  ,  ajouceVy  dc  la  poix , 
6c  metres  le  tout  enferable  dans  un  tonneau ,  que  vous  e'toupcres  foigneufe- 
ment ,  6c  apres  qu'il  aara  repoft  trente  jours  vous  en  pourrt*  ufer.  Autrement, 
erenes  un  muy  de  modt ,  6c  le  mete's  avec  deux  maids  de  vinaigre  ,  raites~lcs 
boiiillir  enferable  tant  que  la  troifieme  parrie  en  (bit  confumee.  Quelques-uns 
aux  deux  muids  de  mout ,  &  au  muy  de  vinaigre ,  ajoutent  trois  muids  d'eau 
douce,  puis  font  bouiilir  le  tout  cnfemble  ,  tant  que  la  troifieme  partie  foit 
confumee. 

Pour  faire  dn  vinaigre  puiflant ,  faites  fecher  du  marc  de  raifin  l'efpace  de  Vmaigw 
deux  jours.puis  le  metre's  dans  du  mout,y  ajoutant  un  peu  de  verjus  de  grain,&  P*»'<T<-m- 
vous  fere's  un  vinaigre  fort,duquel  ufes  fept  jours  apres.ou  autrement  metre's- y 
du  pyrethre  ,  &  il  fera  fort.  Davantage,  n  vous  faites  bouiilir  au  feu  la  qua- 
rt ic  me  ou  cinqui<fme  partie  du  vinaigre,  &  l'ajouce's  a  ce  que  defius  ,  6c  le  mer- 
le's au  Soleil  huit  jours ,  vous  aures  un  vinaigre  fort  &  agreable,  Les  racines  dft 
gramcn,  autrement  dit  chiendent,  quand  elles  font  vieilles,  6c  les  raifins  bwiil- 
Hs ,  &  les  feuilles  de  poirier  fauvage  pil^es ,  6c  la  racine  de  la  ronce  ,  6c  le  laic 
clair ,  &  les  charbons  vifs  du  gland  brute 6c  les  pois  ciches  cuics  ,  6c  les  tuilet 
chaudes  ,  chacun  a  part  jetted  dans  le  vinaigre  ,  le  rendent  fort. 

Le  vinaigre  poivre  fe  fait,  fi  I'on  jette  dans  le  vinaigre,  ou  fi  1'on  y  pend  du  Vinaigre 
poivre  entier  enclos  dans  un  linge  l'efpace  de  huit  jours.  p»»m*. 

Vous  connotrre*s  s'il  y  a  de  I'cau  au  vinaigre  ,  fi  vous  y  mettes  du  nitre  ,  6c  Eau  « 
«*it  enfle  ,  commc  s'il  vouloic  bouiilir ,  dites  qu'il  y  a  de  I'eau.  Tioaigte. 

Pour  faire  du  vinaigre  qui  foit  bon  pour  la  digeftion  6c  pour  la  fante ,  prunes 
huit  dragmrs  d'oignon  marin  ,  yinaigre  deux  fcxtiers  ,  metres  le  tout  eufcm- 
ble  dans  un  tonneau,  6c  y  ajouc^s  du  poivre,  menche,graine  dc  geuevrc  autant, 
puis  en  life's  par  aprcs.  f  Vinaigre 

lttc,  ilfaot  mettie  dix  fauilles  fatecs  cn  com.  ^ 

y  y  j 


Digitized  by  Google 


5l%  LA   MA  IS  ON   RUS  T  I  O  TJ  E. 

pofte  en  /  4.  quarces  de  roout  doux  ,  6t  4.  pintcs  &  demie  de  fort  vinaigre,  & 
s'il  n'cft  pas  bieo  aigre ,  deux  fois  aocanc :  dans  un  poc  tenant  54.  quartes  ,  & 
fairc  bouillir  a  la  hauteur  d'une  palme ,  la  quatrieme  panic  :  ou  A  le  via  eft 
doux  ,  on  le  peuc  fairc  bouillir  jufques  au  dechet  du  tiers  j  mais  il  faut  que  le 
vin  foit  de  la  mcre-goutte ,  &  clair.  Autrement ,  meters  dans  un  tonneau  30* 
fc  1  tiers  de  bon  vinaigre  &  |prt ,  dans  lequel  faites  tremper  l'cfpace  de  12. 
jours  le  dedans  d'une  fquille  blanche  ,  qui  aura  Ete^au  Soleil  30.  jours  ,  apres 
prencs  le  vinaigre  ,  6c  le  laiffis  rcpofer  la  ou  vous  voudres  pour  en  ufer  par 
apres  :  Diofcoride  au  a  1 .  chapitre  du  livre  4.  fait  une  autre  description.  Il  faut, 
remarquer  qu'en  toute  forte  de  vinaigre  pour  lui  gardcr  fon  acetolitc,  rien  n'cft 
plus  expedient  quede  mettrcdansle  tonneau  par  lc  trou  un  baton  de  faule  rouge. 

CHAPITRE  XXI. 
L*  fitcen  de  fiure  du  verjm. 

LA  plus  commune  maniere  de  faire  du  vcr  jus  en  ce  pais ,  eft  de  cueiliir  les 
grappes  vertes  des  raiuns  de  treilles  ou  des  raiuns  non  encore  meurs ,  que 
l'on  rrouve  sux  vignes  apres  les  vendanges  ,  enfuite  les  fouler  dans  un  prefloir 
a  la  facon  des*  raiuns  meurs  ,  apres  metres  la  liqueur  ,  ou  le  jus  de  ces  grappes 
dans  on  tonneau  ,  &  le  (ale's  incontinent  apres  qu'il  aura  jetic  toute  fon  ecume 
Vcijoi  par  Ebullition  comme  lc  raout.  Auxpais  Septentrionaux  l'on  fait  audidu  ver- 
jusayec  lc  jusde  pommes  fauvages  ,cn  y  rnelant  qUclque  peu  de  fcl.  Quel- 
ques*uns  font  du  yerjus  fee  en  telle  maniere  :  lis  prennent  les  plus  vertes  qu'ils 
peuvent ,  qu'ils  expriment  fous  lc  prefloir  ,  &  en  tirant  du  jus  ,  lequel  apres 
lis  font  bouillir  6c  cuire  dans  un  vailicau  d'airain  jufques  a  ce  qu'il  u>it  epaiHt 
6c  prefque  coagulc ,  le  fechent  enfuite  au  Soleil ,  &  le  refervent  pour  en  ufer: 
les  autres  ne  le  cuifent  point  j  mais  ils  lc  font  fecber  au  Soleil ,  jufques  a  l*c- 
pauTeurdu  miel. 

Pour  rendre  le  vcr  jus  plus  verd  6c  meilleur  ,  &  qu'il  ne  fc  tourne  6c  moififle 
pas ,  il  faut  e\6s  le  lendemain  qu'il  eft  entonnc  egraincr  une  grappe  ou  deux  de 
ncgrier  6c  en  jettev  dans  le  vauleau  par  le  trou  ,  les  grumes  entieres  ,  puis  le 
falcr ,  apres  qu'il  aura  bouilli. 

CHAPITRE  XXII. 
Dlfcours  fur  I' invention  ,  Id  nature ,  fdcutte  &  necelftte  du  vin. 
Neccflitc'  /T^  Omme  nous  avons  traite  au  livre  precedent  aflcs  amplement  du  pain »  de 
de  boire         fes  difcrences  r  felon  l'ofage  auquel  il  eft  emploie  pour  la  nourriture  da 
du  TU1,     corps  humain  ,  maintenant  apres  la  culture  de  la  vigne  &  du  fruit  qui  vicnt  d«  • 
fa  culture  ,  qui  eft  le  vin ,  il  ne  fera  pas  hors  de  raifon  ,  fi  nous  parlons  da 
fa  neceffite' ,  fa  nature  ,  facultes  6c  difcrences  ,  dont  nous  faifons  n  grand  cas 
en  notre  boiflbn  accoutumee. 

DeU  neceffite  Am  vin. 
Et  pour  entrer  en  matiere.  D*autant  que  la  fubftance  du  corps ,  non  feule- 
ment  des  hommes  }  mais  auffi  de  toute  forte  d'animaux  recoit  par  Taction  affi- 
duc  de  la  chaleur  vitale  en  lui  une  diffipatioa  6c  diftolution  perpetuelle,  la  na- 
ture foigneufe  de  fon  ouvrage  a  donnc*  a  toute  forte  d'animaux  un  delir  incroia- 
ble  de  manger  &  de  boire  ,  afin  que  cettc  di  (fipation  6c  pcrte  de  fubftance  fut 
*epar<fe  par  l'adjc&ion  limitee  du  boire  6C  du  manger  ,  autrement  la  chaleur  vi- 
tale deftituee  de  fon  cntrctien  fcroit  auffi-tot  Eteinte.  Or  cette  fubftance  da 
corps  vifuit  ell  triple ,  une  fpirituellc  » lautxc  humidc ,  la  trotfeme  folidc* 
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Toutes  lefquclles  trois  fubftances  pourroicnt  are  repare'es  par  tine  nourricurc 
folide  ,  fi  l'aliment  folidc  pouvoit  facilement  ctrc  digcre  tk  diftribue  par  tout  Ic 
corps;Mais  d'autant  que  pour  fa  durete  ,  foliditc  &  confidence  ii  nc  pcut  1  etre, 
il-a  cu  bcfoin  d'etre  accompagnc  dc  quelque  brcvagc  Huidc,  qui  lui  Icrvit  com- 
mc  de  vehicule  ,  pour  ctrc  portc  par  tout  1c  corps.  Joint  que  cctte  liqueur  flui- 
dc  a  unc  puillance  fans  comparaifon  plus  grandc  que  l'aliment  folidc,  pour  em- 
pecher  la  continuelle  fecherefle  des  parties  folidcs  ,  &  tempcrer  la  clulcur  qui 
pour  une  caufc  legerc  les  petit  ofenfer  a  tous  momens.  Cctte  ocrte  &  diflipa- 
tion  continuelle  dc  cctte  triple  fubftaiice  ,  qui  a  la  fin  caufe  la  vieillefTe  pre- 
roiercmcnt,  puis  la  more ,  qui  vient  du  combat  des  quatrc  Elcmcns ,  done  tout 
le  corps  eft  compofe  ,  lefquels  Elemcns  encore  qu'ils  paroiiTtnt  en  lui  etre  unis 
6c  joints  cnfemblc  d'une  harmonie  ,  amicic  &  union  inviolable  ;  ncanmoins  par 
des  fecrcttes  &  mutuelles  dilTentions  dc  leurs  qualites  contraires  ,  fe  font  telle- 
mcnt  la  guerre  ,  que  peu  a  pcu  ils  caufent  la  ruinc  &  diflblution  entiere  du 
corps  qu'ils  ont  compofe.  Les  Medecins  outre  ccla,  rcconnoiflent  une  autre 
caufe  de  cctte  diflipation  ,  vieillcflc  &morc  ,  laquelle  eft  retardee  par  le  boire 
&c  le  manger  C'eft  la  chaleur  naturclle  ,  qui  a  pour  fa  paturc  1'humidite  radi- 
calc  infercc  en  la  fubftance  des  parties  folides  :  laquelle  humidite  etant  pliitoc 
ravie  8c  confumee  par  la  chaleur  ,  plus  courte  audi  eft  la  vie  du  corps.  Or  cettc 
humidite  radicale  ,  8c  la  refolution  continuelle  des  efprits  eft  reparec  par  l'a- 
Buence  du  boire  &  du  manger  ,  dont  la  vie  eft  rendue  plus  longue.  C'cft  pour- 
Cjuoi  ,  la  nature  foigncufc  de  la  comervation  &  longue  duree  du  corps  des  ani- 
maux  ,  qui  autremcnt  pour  les  occafions  fufdites  vicilliroienc  8c  periroicnt  en 
peu  d'heures  ,  n'a  rccours  ailleurs  qu'au  boire  &  manger  ,  qui  font  les  deux 
moiens  pour  foutenir  &  cntretenir  le  plus  qu'il  eft  poffible  la  vie  des  animaux. 
Laiflbns  1c  manger  ,  done  nous  avons  parle  au  Livre  precedent  ,  venons 
au  boire. 

UtMi  eft  Id  boijfon  «rdin*ire  des  animMMx. 
Les  Hiftoires  ancienncs  t^moignent  afles  que  l'eau  a  etef  le  premier  brevage 
des  hommes  uCiit  par  le  monde  ,  6c  done  l'on  s'eft  contente  long-term  poor 
apaifer  la  foif  •,  mais  depuis  que  les  voloptes  ont  furpris  6c  tranfporte  les  apctiu 
des  hommes  >  Ton  a  invente  diverfes  fa^ons  de  brevages.  Par  ainfi  l'on  a  rejetee' 
l'eau  com  me  infipide,  au  lien  de  laquelle  aux  paisou  la  chaleur  du  Soleil  pou- 
voit produire  6c  conduire  a  pleine  maturite*  le  raifin ,  l'on  a  choifi  le  vin  poor 
le  brevage  le  plus  excellent  6c  agre'able  de  tous.Comme  aux  autres  pais  froids , 
*c  ou  la  vigne  ne  pouvoit  pas  croitre ,  l'on  a  rctenu  l'eau  ,  ou  Ton  a  fait  venir 
du  vind'ailleurs  ,  ou  l'on  a  prepare  quelque  boiftbn  aprochante  au  vin  ,  qni 
par  quelque  delicatefte  peut  re5jouir  le  cceur  6c  donner  plaifir  au  gout.  Done 
quelqucs-uns  au  lieu  d'eau  ont  commence  a  ufcr  de  vin  ,  d'aucres  dc  bicre  &c 
de  cervoife  >  d'autres  de  cidres  &  peres ,  plufieurs  de  l'un  6c  de  l'autre  ,  quel- 
ques-uns  d'Hydromel,ou  d'eau  fucree.cV  d'autres  boiflons  exprimees  des  fruits, 
ou  decoctions  de  racines.  Toutc  la  France  ,  I'ltalie ,  la  Sicilc  ,  I'Efpagnc  ,  3c 
tous  autres  pais  qui  font  cioignes  du  Septentrion  fe  plaifent  au  vin  :  L' Angle- 
terre  ,  l'Ecofte  ,  la  Dalmatic  ,  la  Pologne  ,  6c  autres  pais  Septentrionaux  ufent 
en  partie  des  vins  ported  d'aillcurs ,  en  partie  de  biere,  de  facon  que  plus 
les  regions  font  froides,  d'autant  plus  les  peuples  font  adonnes  au  vin  6c  4 
l'yvrogncric.Tcmoin  l'Allcmagne,  u  Frifc,  la  Dalmatic,  la  Flandrc,  dont  les  ha- 
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itans  eombattent  a  qui  boira  1c  mieux,  &  loiient  jufqu'aux  cicux  I'y  vrogncriej 
mais  its  fe  mocquent  de  la  fobriete  &  meprifcnt  de  telle  forte  les  gensfobreslc 
temperans  ,  qu'ils  les  eft i mem  du  tout  iadignes  de  leur  compagnie.  Or  encore 
que  tant  dc  fortes  de  boiflbns  foienc  venues  en  ufage  au  lieu  de  l'eau  en  plu- 
iieurs  pais  ,  cependant  le  vin  me  femble  tenir  le  premier  rang  ,  le  plus  plat- 
fant ,  le  plus  agre'ablc  ,  &  le  plus  excellent  brevage  ,  qui  fe  puiflc  trouver  ui 
in  venter. 

Ce  4W  e'eft  que  le  vin. 
Le  fuc  done  du  raifin ,  lequel  eft  decoule'  du  raifin  aftes  meur  ,  ou  qui  eft  ex- 
prime  avec  les  pieds,  ou  fous  le  prctfbir,  avant  qu'ii  aie  bouilli,  eft  apelle  mout} 
mais  apre's  qu'il  a  bouilli  &  jette  toute  (on  ecurac  &  ordure  eft  nommc  propre- 
ment  vin.  Ceft  pourquoi  cette  ebullition  par  laquelle  enfin  il  eft  depure  de 
tous  fesexcreraens ,  n'eft  pas  une  putrefa&ion ;  mais  plutoc  un  cTct  de  la  cha- 
leur  qui  eft  naturelle  &  comme  engendree  &  infere'e  en  lui.  Car  d'autant  que  le 
fuc  nouveau  du  raifin  contient  en  foi  pluficurs  excremens  de  divcrfc  nature, 
lefquels  fa  chaleur  naturelle  ne  peut  fans  grand e  peine  ,  effort  &  conten> 
tion  cuire  &  purifier  ,  en  cette  contention  il  faut  neceftairement  qu'il  fe  fafle 
une  chaleur,  ebullition  &  perturbation  fort  grande  ,  a  raifon  des  cfbrts  des 
deux  chaleurs  contraires ,  a  fcavoir  de  la  chaleur  naturelle  qui  cuit  la  matiere 
crue  du  mout ,  &  par  ce  memc  moien  fepare  les  parties  excreroenteufes  d'ice- 
lui,  d'autre  cote'  de  la  chaleur  etrangere  qui  eft  allumle  &  fufcitee  eo  la  matiere 
crue  du  mout ,  laquelle  contrebat  la  chaleur  naturelle  ,  non  point  autremenc 
qu'aux  crifes  falutaires  des  maladies  aigues  ,  lorfque  la  chaleur  naturelle  cuit  la 
matiere  crue  dc  la  maladie  ,  &  tiche  dc  fcparer  les  matieres  vicieufes  ;  pluficurs 
inquietudes ,  jactations  ,  ardeurs  ,  &  autres  facheux  fymptomes  s'augmentent 
iufqu'au  terns  que  la  chaleur  naturelle  aiant  acquis  laviftoire ,  vienne  a  fcparer 
les  humeurs  loiiables  d'avec  les  excrementeufes  ,  &  poufter  dehors  ce  qui  can- 
foit  la  maladie.  Ainfi  fe  fait  en  Ebullition  du  mout ,  en  laquelle  la  chaleur  c- 
rrangere  eft  furmonte'e  par  la  chaleur  naturelle  fans  aucune  putrefaction ,  les 
matieres  diflemblables  font  fepare'es  d'avec  les  fcmblables ,  l'humeur  inutile  6c 
excrementeux  eft  confume  ,  les  flatuoike's  font  diflipees  ,  enfin  tout  le  fuc  utile 
eft  tellement  cuit  &  digere' ,  que  celui  qui  etoit  auparavant  crud  ,  venteux  6c 
de  fort  dificile  coition  ,  eft  rendu  doux  ,  benin  ,  &  fort  convenable  a  l'ufage 
des  hommes  ,  comme  aiant  dc  tout  change  de  naturel.  Du  mout  eft  fait  le  vin 
Sap*,  cuit ,  que  les  Latins  apellent  Saps ,  quand  le  mout  eft  cuit  de  telle  forte  qu'il 
Dcfm-  n'en  demeure  que  la  troifieme  partie ,  ou  celui  que  les  Latins  nomracnt  Dtfrtt~ 
nun*  turn  ,  quand  le  mout  eft  cuit  julqu'a  la  confomprion  4c  la  moitie  ,  en  forte  qu'il 
foit  venu  a  I'dpauTeur  dc  miel.  Quclquesfois  il  fait  un  vin  que  les  Latins  apcl- 
PaAum.  lent  Paffwn ,  quand  les  raifins  ont  long- terns  endure"  chaud  en  la  vigne. 

Les  invent <urt  du  vin.  , 
Vin  d'ou    Les  Hcbreux,&  les  Lettres  faintes  temoigncnt  que  Noe  a  e'te'  le  premier  Au- 
y/^^1'  ttut  du  vin  :  Nicander  Colophonius  dit  en  fes  vers ,  que  le  vin  eft  apelle'  en 
Grcc  Oit,Qs  ,  d'un  perfonnage  qui  fe  nommoit  Oe'nus ,  qui  fut  le  premier  qui 
exprima  le  gout  du  raifin  dans  fa  taflc.  D'autres  ecrivent  qu  Icarus  en  fut  le 
premier  inventcur ,  &  que  bicn-tot  apres  qu'il  fut  invente*  il  en  fut  puni,  d'au* 
tant  qu'il  fut  tuc'  de  fes  vignerons  cny  vrcs.  Dont  Properce  a  dit ; 
Jetrt  CftrepM  ptritb  juguUtt  coiemu 
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Athcnee  die  ,  que  la  vignc  fut  premicrement  trouvce  pres  de  la  monragne  Oene. 
d'jtchna  ,qu'un  chien  fe  piomenant  par  la  cn  arracha  un  rameau  dc  terre  ,  &  cX' diti. 
qu'Orcftcus  fils  dc  Deucalion  ,  qui  regnoic  ence  pais  ,  fie  rcplanter  dans  cerre 
ce  rameau  >  dont  piu/icurs  rcjettons  dc  vigncs  foreirent ,  lefqttcls  il  apclla  Or- 
riMS>  du  nom  dece  chien  qui  avoir  arrache  cc  rameau  dc  tcrrc. Done  audi  les  an- 
ciensGrccs  apclloic,nt  les  vigncs  Ocnas,  Les  Latins  difenr  que  la  vignc  eft  apel- 
Uevitij  ejHAfe  vita,  parcc  que  Ic  vin  retablir  promptcmcnt  les  efprits  vieaux 
diflipes  ,  repare  ,  augmcntc  &  fortifie  la  chalcur  naturclle  afoiblie  ,  qui  eft  le 
principal  inftrumcnt  dc  la  vie;  tcllcmcnt  que  par  I'ufagc  du  vin  il  eft  rendu  plus 
gaillard  qu'auparavanc  a  routes  les  actions  neccllaircs  a  la  vie.  Les  Anciens  ne 
font  pas  de  meme  accord  rouchant  la  premiere  fourcc  &  invention  dc  la  vigne, 
les  uns  &  les  autres  aians  divcrfes  opinions.  Quant  a  moi ,  )e  croisque  la  vignc 
a  etc  produitc  par  la  terre  comme  les  autres  hcrbes  &  arbres  des  le  commence* 
menr  du  monde  ,  &  qu'elle  produit  des  raifins  de  foi-mcme  fans  aucune  cultu* 
re  ,  tels  que  porte  la  vignc  fauvage  ,  que  nous  apellons  Labrufca.  Mais  quenos 
premiers  Peres  n'ont  pas  il  tot  conuu  l'ufage  8c  profit  du  vin  ;  car  dans  I'Ame- 
rique,  Floridc  3c  aux  pais  nouvellement  decouvcrts,  il  y  a  unc  grande  quantitc' 
de  vigncs  qui  y  croilfrnt  naturellcmem  6c  cn  abondance  ,  fans  art  &  ni  aucune 
indullrie  des  hommcs  ;  bien  que  l'ufage  du  vin  foit  encore  inconnu  aux  habi- 
tans  de  ce  pais.  Platon  en  fon  Carr.  die ,  que  le  vin  eft  nomine  en  Grec ,  »/a#r, 
qwfi  pto/mgij  ,  e'eft  a  dire  ,  jugemcnt  ,  peniee  ,  parcc  qu'il  rcmplit  1'cntende- 
ment  dc  jugement ,  &  de  penlccs  ,  d'autant  que  par  fa  eclerite  ,  il  re'tablit  les 
cfprits  ,  dont  il  fortifie  aufli  bien  I'ame  que  le  corps , aiufi  que  Monefteus,  a  fore 
bien  die :  Quclques-  uns  aufli  difent  que  les  Grccs  apcllent  »wos ,  qttafi  tnugis  , 
e'eft  a  dire  ,  profit ,  utilite  ,  parcc  qu'il  eft  infiniment  utile.  Les  Latins  le  nom- 
mcnt  vinum  ,  k  vi ,  a  raifon  de  la  violence  qu'il  fait  a  l'efprit ,  quand  il  eft  pris  V"*um 
outre  mefurc.  C'cft  aufli  pourquoi  les  anciens  Latins  I'apclloicnt  Tetnttum,  par-  c 
ce  que  fon  ulage  immodcrc  renverfe  &  corrompt  l'efprit  ,  que  les  Latins  nom-  Tcmetajn. 
ment  wens.  Nous  definirons  le  vin,  un  fuc  extrait  &  exprime  des  raiiins  meurs, 
&c  depute  ,  contenu  cn  un  vaiflcau  capable  a  le  rcccvoir  ,  convciublc  a  la  vie 
humainc  ■>  e'eft  pourquoi  le  mout  nedoit  pas  cere  encore  apellc  vin  ,  parce  qu'il 
n'eft  pas  depure  ,  ni  lc  verjus  mcritc  lc  nom  de  vin,  parce  qu'il  eft  exprime  dc$ 
raiiins  non  encor  mcurs. 

Qnmliti  du  vin  &  du  mint. 
Le  mout  ctl  d'un  temperament  chaud  au  premier  degre  ;  mais  le  vin  eft  chaud 
au  fecond  degrc,  &  meme  jufque*  an  troifieme  degre  ,  s'il  eft  vieux  ,  il  eft  fee 
aufli  a  proportion  de  fa  chalcur  ,  il  eft  vrai  que  felon  le  pais ,  le  terroir  ,  le  na- 
rurel ,  les  conftirutions  des  annecs  &  autres  difercnecs  qui  changent  beaucoup 
fa  temperature  ,  il  eft  plus  ou  moins  chaud.  Les  vins  que  1'Efpagne ,  l'italie  ,  le 
Languedoc  ,  la  Provence,  la  Gafcogne ,  &  autres  Provinces  cnaudes  portent  , 
^chaufent  &  deflechent  jufques  a  la  fin  du  fecond  .  &  meme  jufques  au  com- 
mencement du  troifieme  degre  ,  principaiemcnt  en  une  conftitution  d'annce 
chaude  &  fechc  ,  &  quand  ils  font  d'age  mediocre  :  Mais  ccux  qui  croiflent  au 
terroir  de  Paris  Si  autres  pais  qui  aprochent  vers  I'Occidcnt  ou  lc  Scpecntrion , 
a  grand  peine  font- ils  chaud t  jufques  au  commencement  du  fecond  degre* ,  Sc 
meme  cn  unc  chaude  3c  feche  annee.quoi  qu'ils  foicnt  d'age  mediocre  qui  ne 
furpadc  point  la  fia  de  la  premiere  anncc  i  Car  quand  les  annecs  font  fVoidcs  8t 
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}4t  .   L  A  ,       ,    *    i-  vinsaui  croidcnt  cii  ces  pa.s  font  verds  & 

P>»  g™<>  P"A tm  ap   «   nsqv„dS)  &  fi  foibles  V-  g»<"> 
cruds.qui  pour  RM  caufe  for. apellc.  »  ^  ^  tcft>. 

echaufcnt.  ils  jufqucs  au  prcm  cr  ^  1'""       F  fc  favcnr  devicn- 

U.C.OU  ils  dcvicnncnt  do  "2&5££cC  „„t  ccrit  dc  la  temperature  ft 
MM  poufics  &  evcn'es.  Done  ce  que  le am j<;  ^  [trroir> 
MMlS  des  vins  vicils  ,  ne  pour  K fcf »  «  «• e  r  ^  ^  ^  ^ 
auquel  Uplup».  £ b*« :  « cootraire ,  de«ux  qui 
dans  la  fin  dc  Fannce  pecdent  lent  n ».  cinquidmc,  f.xicme,  & 

eminent  au,  pa.s  chauds  efque  fon  plus  cn  ^  ^  ^  ^ 
mime  dixicme  annee:  S  .1  cn  »«»"'"^.    d      ;  ui  croi(rent  aux 

fentimens  du  corps  "S***^Sloft»£  ta^HeOtM-  croilfene 
pais  chauds  &  fees,  &  que  ■>»•"?  ''»J°"  n0uveau  ,  furbfamment 

S  ce  rerroic  de  France  plus  fro.  •  E. m pa  >  *       »  chlu4  . 

bouilli  U  depure,  commc  .1  eft        'S  »  K      'DicCcoMc  Jcri,  ,  que  le 

=  *S bcaucoup  i  ceux  qui  fe  fentcnt 

vmy.e,l,da«amq»'lJ  P  (  ricure:  nous  nc  d.rons  pas  le  fcmbla- 
quelque  fo.blcflc  F      m  nouvcau  pour  les  mcmcs  railons.  Done 

Lien,  Mcdecins  ro.,ch.nr  la 
ve^inrl-opinion  de  D.ofco  r.dc  &         ^      ft  rccevable       vins  qui  croi.Ienr.ux 
chaleur  &  temperature  de  v,n vu  ddlicu.  , aequierent 

tft     p««  P1"  ^"^dan  UfiS  ou  huiticme  moi. ,  ou  au  plus  urd  .  U 

,ou«a»,  U 'borne  &  perfect  ™  dans .  ««e  ^  ^  ^  fc  ^ 

6n  de  Pannec,  laquelle  expiree".     8      ,  aprcs  de  a  dcuxidme  an- 

„ee.  La  force  ^k",^  villsviolcns  fediminucde  peu  i  pen  la  fecon- 
miere  annee  exp.rc     ce  les  des  »         ^  _  ^  chaod  &  fee  , 

U±  de  annee  pa ««-^,,n$0«ee&  ,cnLra.nent  des  vins  dcfqucls  le.  Anc.ens  ont 
1!^Z2£g^£u&m  d  iccux  peuvenr  «re  gardes  jufque.  la  tro,l.e- 
^elcv.clparW,  d  au  ant   «»M  ^  bontdau  fecond  an,  .quelle  leorde- 

fa^tuKS  f.  .ot  qn-.ls  entrent  en  U  troii-cme  .nnee,.., 

commencent  a  t^Jf^Tt  meiUeur  eft  de  s'abftenit  des  vins  vieils,  qae 
S  a  eft  .in!.,  aua  p  • 'c  ™affis  U,  &  defeques,  car  les  vins 
des  vins  nouveaux  ql»  ^ ,P  Xnouveaux^xcitentaucone chaleur  qui 

2£  £ttTS5%-^S  don.mage.bles  .  a  raifon  qu'ils  fe  di- 
fo,t  'ncommode,  .  elt  ce  q  icors  obfttuaions.  Done  aux  pa.s 

gerent  fo.r  d*ritenent, ».  enger ,        p  ^  ^  nouvMUX> 

.  .  "ifon  qu'ils  on,  une  chaleur 
qu.  font  dc  lubitancc  t er  b„midcs  Fon  peut  ufer  tant  des  vins 

Mout.       Lc  mouc  done  ,  d  gw iw  un  flux  dc  venrre.il  s'arrece  long- 

davanturc  il  ne  renverfc  1  eitomacli,  « :  wc  c  cngCndtc  aulQ 

wins  cn  Vcftomach ,  &       hypocondrcs ,  Iclqucls  il  enne  ,«ycg 
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plufieurs  obftra&ions  opiniitres ,  fufcite  plufieurs  fonges  fachenx  y  caufc  do 
froides  8c  longues  maladies. 

Les  vins  nouveaux  qui  nc  font  encor  bien  cuits  8c  fermentes,  aprochent  fort  V"" 1 
du  temperament  8c  faculce  du  mout :  lefquels  tanc  s'en  faut  qu'eux~m£mes 
font  de  difficile  digeftion ,  qui  plus  eft  ,  ils  ne  patient  pas  facilemcnt  par  les 
boyaux,ni  par  les  veines,  8c  ne  provoqucnt  aucunement  l'urine,qui  font  les  ai- 
des que  l'on  doit  attendre  des  vins.  Davantage,  le  plus  fouvent  deracurent  fuf- 
pcudus  au  ventre,  &  s'aigrident  facilemcnt  en  l'eftomach  A  vous  en  bcuves  un 
pcu  plus  qu'il  ne  faut. 

Mais  le  vin  qui  eft  alles  cuit  >  &  qui  eft  depure  de  tous  les  excremens  ,  non 
feulement  du  mout ;  mais  audi  du  vin  nouveau,  qui  n'eft  point  encore  defeque', 
a  toutes  fes  vert  us  contraires  aux  vices  &  incommodites  que  le  mout  8c  le  vin 
nouveau  aportent.  Parce  qu'il  eft  cuit  8c  promtcment  diftribue'  ,  il  abaifle  audi  L«  pro- 
8c  diflipc  les  inflations  ,  tendons  8c  tumeurs  des  hypocondres  enfles  de  crudi- 
tcs  8c  uatuofites,  delivre  les  obftru&ions  excises  par  ces  excremens,  augmente 
les  forces  de  tous  les  inftrumens,fait  pafiagea  l'expurgation  des  excrcmcns,pro« 
voque  les  fueurs,  8c  principalement  les  urines,  fait  dormir  &  reilfte  aux  venins 
froids.  Sur  toutes  les  parties  le  vin  corrobore  a  merveille  l'eftomach  ,  auquel  il 
eft  recu  &  toucbe  le  premier.Dont  il  arrive  qu'il  aide  a  la  concoction,donne  l'a* 
petit,  fecourt  le  cceur  d'une  vertu  particuliere  ,  par  laquelle  promtement  il  rc'- 
tablit  les  efprits  naturels&  vitaux  qui  ont  etc  diuipes  d'une  promte  evacuation, 
ou  de  veilles  ou  d'autres  occa(ions,nourrit  audi,  encretient,  foutient  8c  fbrtifw 
la  chaleur  naturelle  qui  commence  deja  a  deperir.  D'ou  vient  qu'il  reveille  i'en-  Le  vin 
tendement ,  aportc  courage  aux  languiftans  ,  recrce  8c  rejouit  L'efprit ;  a  raifon  rtjo&iu 
de  quoi  Homerc  dit ,  les  Dieux  ont  donne  le  vin  aux  hommes  ,  afin  de  charter 
leurs  foucis  8c  facheries.  Et  Socrate  au  banquet  de  Platon,  lotie  le  vin  pris  mo- 
derlment  au  banquet ,  parce  qu'il  ouvrc  l'efprit  8c  rend  Tame  plus  difpofee  a 
faire  fes  fon&ions. 

Davantage,  le  vin  fait  le  trim  plus  vif  8c  vermeil :  8c  eft  un  excellent,  promt 
8c  imgulicr  remede  aux  fyncopes  qui  provienncnt  d'evacuation  exceffive  ,  ou 
des  crudites  qui  travaillent  l'orince  de  l'eftomach  .  Et  d'autant  qu'il  attenuc  , 
cuit,cha(Ie  les  fucs  cruds  8c  froids,  &  flat  uofites  qui  abondent  aux  pituiteux,  8c 
melancoliques ;  e'eft  un  brevage  trcs-commodc  ,  non  feulement  aux  perfoones 
pituiteuCss  &  melancoliques }  mais  audi  a  tous  ceux  qui  font  d'une  habitude 
de  corps  froide  8c  humidc,  fur  tout  aux  vieillards  ,  principalement  ea  Etc'  aux  ' 
pais  les  plus  froids. 

Les  incommodittz.  du  vin. 

Or  encore  que  le  vin  furmontc  en  excellence  8c  bonte'  toutes  fortes  de  boil*  tea  nuU 
fons,  Ci  cft-cc  qu'il  aporte  plufieurs  dommages  par  fa  quantity,  ou  quality ,  on  P*ncc'  * 
vaporation.  La  plus  inngnc  &  frcquente  incommodirc  que  les  vapeurs  du  vin  St"™  ue* 
excitent  ,cft  l  Ebrietc:  laquelle,  comme  dit  Athenee,  rend  les  perfonnes  in-  *c 
fenfecs,  8c  fi  grands  caufeurs  qu'ils  ne  fc  peuvent  taire  ni  rien  celer  :  d'ou  eft  pone* 
venu  le  Provcrbe  »  que  le  vin  n'a  point  de  chaufleure  :  parce  que  l'y  vrogne  eft   te  via 
decouvert  dc  tourc  parr,  &  rend  toutes  chofes  e'videntcs  comme  le  mtroir ,  a  jeac^u^1 
raifon  de  quoi  le  Poctc  j£fchilc  a  ccrit  quo  l'airaiu  eft  le  miroir  dc  la  forme,  8c  fcute.  1 
ic  vin  de  l'entendement. 

Et  Platon  dit  que  l'on  connatt  les  moeurs  d'uo  chacun  par  le  vin. 
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Theognis  avertir  que  1'or  eft  eprouve'  an  feu:  renrenderacne  au  vin,par  ces  vers 
Quale  fit  tdmotis  explortns  iambus  hhtkw, 

Mens  kotnihij  vinum  (una  fit  omnt  prtbat. 
Touccfbis,  bien  fouvenc  quand  le  cerveau  eft  plein  de  pituite,  I'ufage  imino* 
dere  du  vin,  ne  rend  pas  les  pcrfonnes  babillardes  j  raais  excite  une  grande  pc  - 
fanceur  de  t6ce ,  &  un  fommeil  profbnd.  Les  Anciens  ,  dk  Piutarque,  confa- 
croient  a  Dionylius  la  maladie  que  1'on  apelle  Lethargic,  &  l'oubii ,  parce  que 
ceux  qui  fe  gatent  de  vin  ,  le  plus  fouvenc  font  tellcment  rendus  ftupides  ,  Gc 
acompagncs  d'une  telle  pcfanteur  dctete,  qu'ils  perdent  la  memoire  de  lenr 
Le  via  devoir,  &  fe  laifTcnt  comber  comme  mores.  Car  le  vin  ,  comme  Ariftote  e'erir  , 
modeau*  s'acommodanc  aux  natures  des  beuveurs,  bien  que  quand  par  fes  vapeurs,il  en- 
mocaisHcs  yvre,  il  derange  l'entendcment  de  fon  lut  acoucume',  corrompr  la  memoire 
homines.  &  trouble  lcs  fcns.  Toutesfois  il  ne  rend  pas  tous  les  yvrognes  ferablables  ; 
mais  quelqucs-uns  ftupides,  endormis,  aufquels,comme  j'ai  die,  la  pituice  rero- 
plit  le  cerveau  :  d'aiures  gailUrds  &  joyeux,  aufquels  le  fang  abonde,  plnfieurs 
babiliards,  aufquels  la  bile  jaunc  :  d'aucres  querellcux,  injurieux,  &  hargneux, 
aufquels  la  bile  noire  :  d'aucres  penfjfs  8c  mornes  ,  aufquels  i'humeur  melan- 
colique  froid  doroinc.  Davantage,  ceux  qui  deviennenc  fols  8c  infenfe's  pour 
avoir  crop  bude  vin,  leur  cerveau  ctant  rempli  de  grande  quantice'  de  fang  & 
d*efprics,iencenc  une  chaleur  par  tout  le  corps  j  mais  principalemenc  en  la  cere, 
exceptes  ceux  qui  friflonnent  en  leur  folic,  aufquels  la  chaleur  naturellc  n'eft 
pas  enflamee  \  mats  eceinte ,  pour  la  crop  grande  quancicl  de  vin,  de  meme  qne 
le  feu  eft  ceeinc  quand  I'on  y  mec  crop  de  bois,  &  la  flame  de  la  lampe  eft  Itein- 
te ,  quand  il  y  a  trop  d'huile  en  la  lampe  ;  car  comme  nn  peek  feu  eft  fuffoque 

{»ar  un  grand  cas  de  bois  ,  audi  U  chaleur  nacurelle  eft  bien-toc  etoufree  par 
'immodeiee  boillon  du  vin  :  Si  toutcsfois  il  eft  bu  en  quantice'  moderee  ,  que 
neanmoins  il  ne  puifle  pas  fur  le  champ  fufFoqoer ,  pour  le  moins ,  en  repri- 
mane  la  chaleur  nacurellc,&  empechant  fes  actions,  8c  foulageant  aufli  le  corps 
d'un  grand  fardeau  d'excxemens  par  accidental  refroidic  rellemenc  qu'il  aneau- 
cic  encieremcnt  les  fentimens  de  Venus  ,  qu'il  pouvoic  de  foi  &  par  fa  vercu 
Semence  mcrvcilleufement  provoquer.  Ceft  pour  cela  qu'Ariftoce  a  die  que  la  femence 
gnctfte^  *k$  yvrognc$  ^to"  infeconde,  8c  les  enfans  hebe'tcs.  Comme  done  le  vin  quand 
nk.       par  fes  ferventes  vapeurs  rence  la  cece  8c  rcmplic  le  cerveau  ,  excite  l'y  vrognc- 
rie  8c  la  folie  :  audi  quand  fes  vapeurs  font  quelqucsfois  condenfees  par  les  fe- 
route's  8c  par  le  rroid  de  la  cece ;  U  elles  ne  font  pas  diflipees  par  une  force  de 
nacure,  I'cxcremenc  qui  en  fera  engendre  ,  bien  que  l'yvrognerie  leant  aflbu- 
pic ,  la  perfonne  revienne  &  foi ,  8c  femble  (e  bien  porcer ,  s'il  demeure  long- 
terns  au  cerveau ,  8c  enferme'  en  icelui ,  s'augroencc  8c  en  amaile  d'aucres,  a  la 
fin  fufeke  pluficurs  maux  de  cece ,  pcfanteur  d'oreiUes,  furdtel,  bruits,  raven- 
clement,  e'pilejpfie,  convulfion,  paralifte,  apoplexie,  8c  pluficurs  autces  fernbla*? 
bles,  done  il  eft  l'auceur  ,  finon  par  accident ,  comme  aufli  de  la  promte  fuffb- 
cation  ,  laquelle  U  n'excitc  que  peu  fouvenc.  D*autre  parr  ,  fi  cce  excrement 
amaHe1  au  cerveau  par  l'ufage  immodere'  du  vin  ,  vienc  a  comber  fur  les  parries 
Inferieures,  il  fufciccra  pluficurs  diftillations  8c  catharres ,  enroucurcs  ,  rhea- 
xncs,  toux ,  gouttes,  difhculte'  de  refpirer  eV  pluficurs  aucres  fympcomes  fort 
difficiles  a  guerir.  Or  par  fon  evaporation ,  quoiqu'il  foic  bu  fobrement ,  8c  en 
quaacke  modcric,  U  eft  nuifiblc  a  ceux  qui  ont  lc  cerveau  dcbUc ,  les  nerft  & 

articulations 


Digitized  by  Googl 


LI  VRE  SI  X  I  E'-M  E.  m 
articulations  foibles  :  car  a  telles  gens),  il  eft  tellcmcnt  ennemi ,  que  fi  quel  que 
gouttenx  lorfqu'il  eft  tourraente  de  fes  gouttes  ,  s'en  lave  feulement  la  bou- 
che,  il  fentira  aufli-tot  les  douleurs  s'augmenter  d'une  grande  rage.  Qui  plus 
eft  ,  l'excrcmcnt  cngendre  en  la  tcte  par  l'ufage  du  vin  ,  y  a  acquis  jc  ne  Cq ai 
quelle  antipatie  &  inimitie  conrre  les  articulations ,  d'autant  qu'il  jette  fes 
fluxions  plutot  fur  les  articulations  que  fur  les  autres  parties :  &  excite  les 
gouttes  &  douleurs  articulaires.  Davantage,  d'autant  que  cet  excrement  eft  d'u- 
ne fubtile  &  acre  fubftance  ,  il  tombe  8c  penctrc  facilemcnt  dans  les  poulmons, 
&  incmc  les  corrompt  &  cxulcere.  11  y  a  auffi  plulicurs  autres  dominages 
trcs-dangercux  que  le  vin  aporte  de  foi  &  de  fa  propre  vertu.  Car  d'autant 
qu'il  eft  de  fon  temperament  chaud  &  fee  ,  s'il  n'eft  bu  en  quantite  moderee 
&  bien  trempc  d'eau  ,  par  fon  long  ufagc  ,  il  a  accoutume  aux  natures  chaudes 
6c  feches,  d'cchaufK-r  6c  deflecher  beaucoup  les  parties  nobles  ,  fairc  un  anus 
d'humcur  bilieux  ,  Icquel  croupiflant ,  Sc  n'etant  pas  evacuc,  engendre  par  ne- 
ceffite  plufieurs  maladies.  Dont  naiircnt  des  fievres,  tant. continues  qu'intcrmi- 
tantes,  inflammations  des  parties  intcrieures,du  foye,  de  la  ratte,  des  poulmons, 
la  pleurefie  ,coliquc  nephrctique  ,  &  autres  telles  inflammations  de  plulieurs 
autres  parties  qui  n'ont  pas  encore  leur  propre  nom.  D'ou  naiflenc  auffi  rou- 
tes fortes  de  gales ,  dartres ,  feux  volages  ,  reux  fauvages  ,  chancres  &  routes 
Cortes  d'ulccrcs.  Ceux  done  qui  font  racilcs  de  tomber  en  tels  inconveniens  dc 
maladies  ,  ou  qui  y  font  deja  tombes  par  un  mauvais  regime  de  vie  ,  fc  doivenc 
tour-a-fait  rctrancher  le  vin ,  pour  le  moins  en  ufcr  bien  pcu,encore  qu'il  foit  fore 
melc  &  trempc  de  grande  quantite  d'eau.  Les  Anciens,&  entre  autres  Ciceron, 
an  troifieme  Livre  de  la  nacure  des  Dieux  >  one  eftime-  que  d'autant  que  le  vin 
profite  rarement,  bien  fouvent  il  mn'tj  pour  le  mieux.  il  feroit  de  nc  le  perinec- 
tre  aucunement  aux  maladcs  ,  plutot  que  fous  I'efperance  de  quelque  fame; 
doutcufc  ,  par  fon  ufage  les  expoler  en  danger  manifefte.  Toutesfois,  nous  ex- 
perimcntons  journellement  que  l'ufage  du  vin  eft  fort  commode  &  profitable 
aux  naturels  froids  &c  humides,qui  font  aflliges  de  maladies  froides  X  humides. 
C  eft  pourquoi,  le  fagc  &  docle  Medecin  ,  pourra  pcrm?ttre  l'ufage  du  vin  w 
quand  il  connoitra  qu'il  fera  befoin  de  cuire  les  miladies  fioi^es  t  le  defendra 
enticrement  aux  maladies  chaudes,  fouvent  auffi  aux  froides,  defquelles  il  con- 
noitra la  caufc  continente  froide  ou  etre  nourrie  &c  cntretcnuc  par  quelque 
caufe  antcccdente  froide  ou  etre  nourrie  &c  cntretcnuc  par  quclquccaufe  awc- 
cedente  chaudc.  „.  ,    .  ^ 

Le.v'n  fur  itictmmtdt  Us  faint. 
Les  Anciens  ont  perrais  de  touc  terns  I'ufagb  mediocre  du  vin  trempe'  aux 
fains  :  mais  its  ont  defendu  le  vin  pur  &  fon  exec's,  m ernes  aux  feftins.  Car  He- 
fiode  comraandc  que  I'on  mele  trois  parties  d'eau  a  une  partie  de  vin,  tk  mime* 
aux  feftins.  Athenee  ecrit  que  lesGrecs  avoient  coutume  de  boire  deux  verres  Conbica 
de  vin  trempes  de  cinq  verres  d'eau:  ou  un  verre  de  vin  trempe^  de  crois  verres^0  'i. 
d'eau.  Et  a  la  vcriti,  les  Anciens  ajoutoient  6c  m£loicnt  le  vin  parmi  I'cau,  non^n™  " 
l'eau  au  vin,  3c  y  mettoient  du  vin  en  fort  petite  quantite",  ainb  que  Theophra- 
fte  dir.  Cette  coutume  &  fobricte  doit  etre  fuivie  &  imitee  par  les  or  don  nances 
des  Mcdecins.  Et  quant  a  la  quantite  du  vin ,  le  Pocte  Ebulus  introduit  Diony- 
fjus  qui  en  parlc. 

Tu*  t0ntkm  pttcrst ,  ^nibus  §Jt  mens  fan* ,  pr»pfa§  % 
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QkAYum  cjH£  fuerit  fr'ttM  ,  ftlttbru  tr'tt. 
Troximd  deli t ids  fmQurd  eft  ,  tertut  [vmnnm  : 
Lhxhs  erlt  p  oft  turn  tr*w/tUiJfe  medum. 
Telle  ordonnance  a  e^c*  aprouvee  des  Romains,qui  ont  dlfendu  par  lesLoix, 
que  les  Pr£cres  de  Rome  ne  burtenc  davatage  que  crois  vcrres  de  vin  a  leur  rcpas. 
A  quelle?    Quant  aux  ages  ,  levin  eft  perincieux  aux  petits  enfans ,  &  a  ceux  qui  font 
le  nn  clt  (J^ja  grands  :  d'autant  que  le  vin  par  fa  trop  grande  fechcrefle  ,  dctruit  leur 
piofie.     temperature  chaude  &  humide,  laquelle  Hipocrace  commande  etrc  entretenue 
par  chofes  humides.  Et  que  cela  foic  ainfi ,  nous  votons  que  les  enfuns  qui  one 
ufe  du  vin,  quoi  qu'il  foe  tremprf,  leur  foie  etant  defleche  &  trop  ech \uffe  par 
1'ufage  affidu  de  ce  vin,  tombent  la  plufpart  en  unlong  flux  de  ventre  &  enfin 
en  un  marafme,  que  le  vulgaire  apelle  cnartre  &  langueur,  dont  de  cent  un  ne 
peut  echaper.  Pourcctre  caufe  ,  Gallen  ne  permec  aucunement  que  les  enfant 
goutentdu  vin*  ni  ceux  audi ,  qui  comrae  les  enfans  ,  font  d'un  temperament 
chaud  &  humide,  d'autant  que  de  fa  vaporation  il  remplit  la  t£te  ,  8c  lui  nuic 
jnfiniment.  Platon  en  fa  Republique ,  commande  l'abftinence  du  vin  aux 
enfans>  jufques  a  l'agc  de  quinze  ans ,  d'autant  qu'il  n'eft  pas  befoin  d'ajouter 
feu  a  feu  :  depuis  quinze  jufques  a  quarante  il  en  permet  1'ufage  mediocre- 
ment :  apre's  cet  age  il  conleille  d'en  boire  beaucoup  8c  du  bon  ,  ann  d'adoucir 
les  incommodites,  fichcrics,  &  ennuis  de  la  vie  :  laquelle  opinion  ne  doit  pas 
tore  du  tout  rejettec  Car  comme  le  vin  eft  du  tout  ennemi  des  enfans  ,  en  re- 
compenfe  il  eft  fort  ami  aux  vieillards.  Pline  ecrir,  que  le  vin  nuit  a  ceux  qui 
(e  preparent  a  faire ,  ou  dire ,  ou  eutreprendre  quelque  chofe  de  bon  :  C'eft 
pourquoi  Platon  defend  aux  do&es  &aux  fages  1'ufage  du  vin:(inon  aux  feftins 
ck  facrifices.  Les  Romains  pour  plufieurs  ratfons  derendoient  audi  le  vin  aux 
remmes  &  ferviteurs.  Nous  lifons  dans  les  Hiftoires,  que  tes  vertus  de  plufieur* 
illuftrcs&  grands  perfonnages  ont  6t6  obfeurcies  par  1'ufage  du  vin.Conclnons 
done ,  que  le  vin  non  fculement  par  fa  trop  grande  quantire  ou  fes  vapeurs  , 
aporte  toutesces  incommodites  que  nous  avons  maintenanr  dites  j  mais  aufli 
par  fa  chaleur  8c  fecherefle,il  elt  tres-pernicieux  a  routes  natures  chaudes  &  fe- 
ches  ,  memcaux  natures  chaudes  &  humides,  s'il  n'eft  bien  trempc  ,  principa- 
ls Tin  lement  fi  fon  ufage  eft  continue7,  quoiqu'il  foit  pris  en  quanrite  mcdiocre.Tou- 
pemi-     rcsfois  plus  ou  mo  ins,  felon  1'age,  coutume,  8c  facon  de  vivre,  partie  de  ran,& 
<li"ud'&  conft'tut'on  de  I'air.  D'autant  qu'aux  vieilles  gens,  &  toutes  autres  efquelles 
fccs ,  bon  une  pituite  cruc  8c  un  fuc  mclancolique  abonde,  fa  chaleur  &  fexhereue  eft  tel- 
aux  bomi-  lement  reprimee,quc  le  plus  fouvent  il  eft  pris  en  touie  affurance,  pour  un  bon 
deS*       aliment  8c  medicament,principalement  en  Hy  ver  8c  aux  pais  froids.ll  faut  done 
en  toutes  fortes  de  natures  ,  tcmperer  tellement  toutes  les  quatites  nuifibles 
par  le  mdlange  de  l'cau,  qu'il  puilTe  e'tre  pris  avec  la  moindre  incommodite 
qu'il  fera  poilible.  Quand  done  le  vin  eft  mele*  parmi  l'eau,  les  parties  de  Tun 
ic  de  l'autre  font  affoiblies  8c  bri fees  jufques  prelquc  a  des  parricutes  invifibles? 
dont  il  leur  furvient  une  mutuelle  action  8c  paflion,  6c  fe  fait  une  confusion  des 
qualite's  contraires  cnfcmble  ,  d'autant  plus  prompte  8c  facile,  que  la  dtvifion 
eft  faite  des  plus  petites  particules.  Celui,  done  qui  melera  de  l'eau  au  vin  ,  ou 
du  vin  en  l'eau,  doit  premicrement  le  batre  long-tems,  puis  avant  qu'il  ie  boi- 
vc,lc  laitler  quelque  peu  r'aflbir  8c  repofer.Parce  qu'il  eft  certain, que  les  quali- 
te's contraires  du  vin  &  dc  l'cau  ,  plus  elles  feront  rcprimccs ,  rcfrene'es ,  raba* 
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tues  &  aides,  elles  fcront  aufli  plus  exa&ement  6c  plus  long-tems  melees  en- 
femble.  Bicn  que  fi  nous  voulons  examiner  les  chofes  de  bien  pres ,  nous  trou- 
verons  que  lc  vin  trempe  ne  laiflepas  d'etre  nuifant ,  s'il  eft  pris  avec  exces  , 
ouhorsde  terns,  principalement  de  ceux  qui  font  d'une  habitude  chaude  & 
fee  I  if,  .ii  nil  que  nous  declarer  on  s  ci-aprds:  Mais  e'eft  alios  parlc  en  general  du 
vin  ,  maintcnant  examinons  fes  differences  particulicres. 

Lts   dferences  da  vin. 

Au  vin,  nous  confiderons  la  couleur,  faveur,  odeur,  faculte* ,  6c  confiftance : 
dont  les  principals  differences  du  vin  font  prifes.  Quant  a  la  couleur,  l  un  eft  vm. 
blanc,  l'autrc  flavc  ,  fiuvc  ,  ou  jaunatre  ,  ou  entrc  blanc  &  roux,  couleur  dc 
micl :  l'autre  rouge  ,  I'autre  vermeil ,  noir  ou  couverr. 

Le  blanc  en  general ,  eft  de  fubftance  plus  tenuc  que  lc  rouge  ,  il  fc  cuit  &  Vinblinc. 
digerefacilcment ,  il  penetre  plus  foudain  par  tout  le  corps,provoque  plus  l'u- 
rine  ;  mais  il  nourrit  inoins.  Lc  blanc  eft  fubtil.chaud  &  vineux,eft  cuit  6c  dif- 
tribue  le  plus  promtemcnt  de  tous,  8c  purge  lc  fang  par  les  urines  :  mais  fur 
tous  amies  il  offrnfe  la  retc  ,  principalement  le  vin.  Francois.  L'cau ,  a  raifon 
•de  fa  froideur,  &  le  vin  noir  ou  convert ,  a  raifon  dc  fa  coniiftance  ,  decend 
tardivement  par  les  urines,  on  connoic  le  contrairc  au  vin  blanc  ,  principale- 
ment qui  eft  de  fubftance  tenuc  ,  6c  qui  eft  chaud  Celui  qui  eft  fauvc  ou  jau- 
natrea  fes  vertus  aprochanresa  ceilcs  du  vin  blanc.  ,  ,j 

Le  vin  blanc  a  accoutumc  Ic  plus  card  de  tous,  d'etre  diftribuc,  &  de'eendre  Lc  vin 
par  les  urines  :  d'autant  qu'il  eft  fur  tout  de  fubftance  plus  graflc  :  mais  en  re-  "°r"C 
compenfe  il  nourfit  le  plus  8c  oftenfe  moins  la  teteXc  rouge  tient  lc  milieu  en- 
tre  tous.  Le  blanc  ,  qui  eft  de  fubftance  tenuc  ,  &  aqucux  ,  (ans  aucunc  ver- 
dcur,  dont  nous  cn  avons  beaucoup  en  cc  pais,  eft  aulii  r acilcment  cuir,  6c  fou- 
dain digcrc  8c  diftribue  ,  &  toutesfois  n'offcnfc  point  la  tcte  ,  ni  n'dchauffe 
pas  beaucoup,  rellemcnt  que  cette  efpecc  dc  vin  blanc  eft  plus  fain  6c  plus  alTtt- 
re*  pour  les  fains  &  malades  ,  que  le  blanc  qui  eft  fubtil  &  vineux,  principale- 
ment aux  perfonncs  grades  8c  trop  replettcs  ,  d'autant  qu'il  nourrit  le  moins 
de  tous.Galicn  eftimc  que  les  vins  rouges  &  dc  grartc  fubftance  font  con  vert  is 
/ans  grandc  peine  en  la  nature  du  fang :  apres  eux,  les  vinsnoirs  era  lies  qui  fonr 
■«ccompngnes  dc  quclcjuc  douceur  :  l'uis  les  rouges  en  couleur  ,  ceux  qui  font 
noirs  Sc  d  unc  contiftancc  cral!c,&  aftringens,  non  pas  qu'ils  puilfent  ctre  cuici 
plus  facilcmcnt,  ou  plus  foudain  dillribues  que  les  blancs  ou  les  fauves  j  mais 
parcequ  ctans  une  fois  cuits  cn  l'cftomach,&  diftribues  aufoye,(ont  facilemen* 
changes  8c  degenerent  cn  fang  ,  dc  la  nature  duquel  ils  femblent  n'ctre  pas 
eloigned  Car  les  blancs  &  les  fauves  cnrre  tous  ,  ont  accoutumc  de  cuire  fou- 
dainemcnt  en  I'eftomach,  3c  ctre  portes  au  foie  :  mais  ils  engendrent  beaucoup 
moins  de  fang  que  ceux  qui  font  cralics  6c  rouges ,  6c  engraiftent  moins.  Done 
Jc  vin  fauve,  ou  roufsarrc  dc  fubftance  tenue  6c  changcanre,  coramc  il  aproche 
de  bicn  pies  aux  facultes  du  vin  blanc  cenu  ,  ainfi  il  engendre  un  fang  aufli 
term  6c  permeable,  a  fcavoir  chaud,  «*il  eft  vineux  :  tcmpere,  s'il  eft  aqueux  8c 
petit ,  que  lesGrccs  apcllent  OH^ophorum,  e'eft  a  dire,  porraut  fort  peu  d'eau  : 
quclcjuc  peu  froid  ,  s'il  eft  verdelet.  Mais  le  vin  noir,  rude  ,  d'autanc  qu'il  eft 
craflc ,  comme  il  eft  commode  pour  fortifier  un  eftomach  lachc  ,  &c  nc  nourric 
pas  beaucoup :  aufli  il  augmente  6c  redouble  les  obftructions  du  foye,  ratte  6c 
des  reins :  memc  U  engendre  un  fang  cpais,  mclancolique  &  feculent ,  6c  cauu> 

ZZz  V) 


digitized  by  Google 


j4*  LA   MAISON    R  U  S  T  I  Q.  U  E. 

Le  tin  bcaucoup  de  maladies  melancoliques.  Lc  vin  rouge,  clairct  &  terra  eft  rnetlf,  9c 
jougcclai.  tientle  milieu  entre  les  deux.  C'eit  pourquoi  a  bon  droit,  Diofcoride  qui  fuit 
la  fentence  d'Hipocrace ,  a  die  que  le  vin  nqir  itoit  crafle  8c  de  difficile  co&ion 
8c  digeftion.  Car  tous  les  vins  cralTcs  (bit  rouges  &  noirs  nourriftcnr  a  vrai  di- 
re abondamment  &  engraiflcnt  le  corps;  mais  ils  donnent  plus  de  peine  a  l'eftc*- 
mach  que  ceux  qui  font  clairets  &  de  fubftance  tenue  :  qui  plus  eft  d'auunt 
quMs  lone  de  difficile  digeftion,  &  diftribution  8c  ne  s'^vacuent  pas  facilemenc 
par  les  urines, par  ieur  long  8c  contimiel  ufagc  ilsexcieent  des  inflations  de  ven- 
tofitcs  au  ventre  8c  boyaux.C'eft  pourquoi  les  vins  blancs&  fauvesqui  font 
dc  tenue  fubftance  bien  meure,  doivent  ctre  eftime's  les  meilleurs  ,  8c  plus  fains 
a  tous  ceux  qui  ont  bcfoin,ou  dchrent  d'etre  cchaufles.aux  vicillards,picukeux, 
&  melanchoUques  de  froide  nature,&  a  ceux  qui  aiant  vecu  en  otfivete>n  lien 
ftoid,  en  Hyver  8c  tems  froid,  ont  amafle  quant  ice  d'humeurs  crues  ,au  foy* 
&  veines,  que  ceux  qui  font  aqueux  ou  doux  ;  mais  bien  fouvent  ils  tentent  6C 
offenfene  la  tete  &  lesnerfs,&  rempliftcnt  le  cerveau  Jour  cet  eTet,ils  font  con- 
traires  6c  ennemis  aux  natures  chaudes  8c  autres  qui  ont  le  cerveau  huroide,  les 
nerrs  &  jointures  de'biles  8c  fu  jets  aux  defluxioosjear  a  tels  corpses  vins  quel- 
que  peu  rouges  8c  aftringens  font  beau  coup  plus  commodes,d*autant  qu'ils  nc 
iont  pas  fi  vaporeux  n'apefanttflent  pas  unt  la  tete.  Mais  tous  les  vins  noirs 
font  convenables  aux  foftbyeurs,  laboureurs,  vignerons  8c  autrcs  y  qui  men  cur 
une  vie  de  travail  8c  de  peine.  Done  les  feuls  blancs,  fauves.ou  rouges,  clairets, 
qui  font  de  tenue  fubftance,  delicats  &  aqueux  ,  apellcs  des  Grecs  O/fgoptara  9 
e'eft  a  dire,  portant  peu  d'eau,  font  fans  incommodite  bons  atous,&  on  en  pcuc 
ufer  en  route  feurete'. 

Le  bianc  8c  fauve  ou  roogelet  de  fubftance  tenue  ,  clairet ,  foible  >  aqueux 
crud ,  8c  verdelet ,  de  firoid  8c  humide  temperament,  qui  eft  aflez  frequent  en 
cc  terroir  de  Paris ,  donne  fort  peu  de  nourriture  au  corps ,  &  fe  digere  avec 
plus  grande  peine  que  celui  qui  porte  fort  peu  d'eau ,  il  rafraichit  8c  humede 
davantagc  que  les  autres,  8c  parcc  qu'Unourrit  pen,  on  dit  qu'aufli  il  extenue 
le  corps.  Il  n'aportc  aucun  detriment  a  la  tete  ni  au  foie ,  ni  aux  reins,  ni  a  la 
veffie  :  mais  par  le  long  ufage  il  oftenfe  fort  le  ventricule,  les  boiaux ,  la  matrw 
cc,la  ratte  :  qui  plus  il  eft  du  tout  ennemi  de  routes  les  natures  froidrscV  hu» 
mides,&  principalement  des  vieillards.Profitable  quclquefois  aux  natures  chau- 
des 8c  fcebes  ,  U  la  chaleur  naturelle  eft  valaWe,  il  paflc  8c  eft  evacue  facilcraent 
par  les  urines ,  ce  qui  eft  fort  commun  a  tous  les  vins  verds  qui  font  de  tenue 
fubftance.il  faut  faire  lckraemc  jugemcot  des  maladies  :  car  comme  il  eft  permis 
en  touce  feurete  aux  natures  chaudes,  auffi  il  augmenrc  &  entretient  les  mala- 
dies fioides.  Voila  fuffifammcnt  ce  qui  rac  (cmolc  dc  la  naturc,qualitc,  8c  ufage 
du  vin  felon  ta  couleur. 

Savaor.  Quanta  U  faveut.Les  vins  les  uns  font  doux,  d'autres  acres,  d'autres  amers» 
d'autres  rudes>  d'autres  verds,  &  tous  les  deux  aftringens, d'autres  tenant  le  mi- 
lieu entre  doux  &  aprcs  :  d'autres  verds  &  verdelcts,  lefqucls  font  frequens  en 
cc  terroir  dc  Paris. 

Tiadoax  ^n  general  tous  vins  doux,  foit  blancs  ou  rouges,  nourrifleivt  plus  que  let 
autrcs,echautTent  mediocremcnt.  excitcnt  la  foif,cnflcn<  8c  opilent  par  un  long 
&  affidu  ufage,  les  parties  nobles  ;fut  tout,  le  foie  &  U  ratte,  s'ils  font  gros  8c 
•pais :  lefqucls  d'aucant  qu'ils  font  epais ,  d'auttm  plus  Us  foul  mai  fains*  Left 
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vins  doux ,  I'hipocras  ,  apefcntir  moins  la  tctc  que  celui  qui  eft  fort  tk  vineux, 
&  t.rlenfc  moins  l'enicndement ,  Si  lache  lc  ventrermais  il  n'eft  pas  commode  a 
ecu*  qui  font  ahondans  en  humeur  biiieux  ,  parce  qu'il  excire  la  foif,  &  fait 
des  fatuolites,  il  eft  vrai,  qu'il  profile  a  ceux  qui  touflent  bcaucoup,  car  il  fait 
crac  i  er  plus  aifement  excepte  ceux  qui  font  prefles  de  foif. 

Lc  vtn  blanc  doux,  eft  de  plus  tcnue  fubftance  que  le  rouge  doux  :  Sur  ionsy,n  W*oC 
Ics  vi  $  il  fiit  cr.icher  abondammcnt,  pourvii  qu'il  nc  foic  pas  trop  gros  Si  c'pais,  OUX" 
car  il  cuit  les  flames  cruds  en  la  poitrine  ,  il  adoucit  les  apretes  des  parties,^ 
pour  cetre  caufe  it  eft  utile  aux  pouhnons  ,  veflies  &  reins  ulcere* :  mais  il  eft 
dommageable  an  foie,  parce  que  comme  nous  avons  dit  tamot,  il  enfle  &  opi- 
le.  Il  excite  audi  la  foif  aux  natures  chaudes  6c  feches ,  parce  qu'il  opile  &  eft 
converti  cn  humcur  biiieux, comme  chofes  qui  font  donees  :  Il  cnyvre  lc  moins 
de  tous  parce  qu'il  n'ofenfe  pas  bcaucoup  lc  cervcau.Diofcoridc  a  fori  bien  dit, 
que  tel  vin  doux  eft  de  fubftance  craftc,  qu'il  fort  plus  difficilcment  du  corps  , 
&  pour  cecte  caufc  qu'il  nourrir  davautage  que  celui  qui  eft  de  fubftance  tcnue: 
11  ajoute  qu'il  cnl-  1'eftomach  ,  Sc  qu'ainli  que  le  mout  ,  il  lachc  &  trouble  le 
ventre  6c  les  parties  interieures.  Ce  que  nous  devons  entendre  du  vin  doux  , 
qui  n'eft  pas  encor  alTcs  mcur  ,  non  dc  celui  qui  eft  tcnu  ,  clair  ,  bien  meur  & 
deja  bien  cuit.  Ces  vins  blancs  doux  nous  font  ici  envoyes  engrande  quantity 
d'Anjou,  lefquels  ne  perdent  pas  leur  douceur  avant  deux  ou  trois  ans. 

Tels  vins  blancs  doux  ne  font  pas  ii  dommagcablcs.que  ceux  qui  ne  font  pas 
mcurs  ou  qui  font  epais  ,  i Is  font  fufrifamment  uriner  ,  lachent  le  ventre  SC 
l'humc&ent.  C'eft  pourquoi  il  faut  fagement  difcerner  &  diftinguer  la  douceur 
creue  6c  non  encor  cuite,  d'avee  cclle  qui  eft  mcurc  &C  deja  commode  a  l'ufage. 

Tous  vins  blancs  doux  nourriftcnr  abondammenr,plus  toutesfois  ou  moins 
a  proportion  de  leur  epaifleur  6c  coniiftancc,  &  pour  ccttc  caufe,  ceux  qui  ont 
befoin  d'etre  remis,  doivent  ufer  dc  vin  doux,principalemcnt  ti  leurs  reins,foie 
&  ratte  ne  font  pas  empeches  d'aucune  opilation  ;  car  quand  les  parties  nobles 
font  opilees,  que  les  veines  font  pleines  d'un  fang  cra(le,le  vin  de  fubftance  te- 
nue,  eft  beaucoup  plus  commode  :  quand  les  veines  d'un  fang  froid  6c  gros,  lc 
vin  acre,  fort  &  gencrcux  eft  plus  convenable  :  fi  les  veines  font  pleines  d'un 
fang  chaud  6c  gros,  lc  vin  acre  6c  vieux  n'eft  pas  commode,  mais  plutot  un 
vin  clairct  ou  blanc  fort  aqucnx,ar  mcincqui  foil  vcrdelctji  1'eftomach  lc  peuc 
porter  ,  6c  que  le  terroir  du  paisle  permcttc. 

Galien  a  dit  que  le  vin  blanc  echaurTe  grandemcnt ,  &  que  celui  qui  echauf-  Op'ni'oa 
fe  grandemcnt  ,  ne  pouvoit  ctre  doux.  Toutesfois  pluficurs  vins  blancs,  tres-  ffr^*'|^ 
chauis  nous  font  aponcs  en  ce  pais  des  autrcs  pais  chauds :  Et  nous  avons  cn-  Wane, 
cor  davantage  des  vins  doux  en  panic  qui  font  cruds  en  notre  terroir  dc  France, 
comme  a  Longiumcau  ,  &  an  Tonnrrrois,  apelles  vins  blancs  bourrus  en  par- 
tie  ,  qui  nous  font  amends  du  pais  d'Anjou,  fort  cxcellens  Si  tres-chauds ,  lef- 
quels au  gout  reprefentent  i'odeur  d'un  hypocras  fait  de  vin  blanc,  qui  fc  pcu- 
vent  garder  Gins  Si  entiers  jufques  a  la  trois,  quaere,  meme  fix  annees.  En  Grc- 
cc  il  ne  fe  irouvoit  point  de  vin  blanc  doux  :  comme  en  ce  pais  il  nc  fe  trouvs 
point  dc  vin  rouge  fort  doux  ,  burs  le  mout   Toutesfois  ,  lc  terroir  Bordtlois 
nous  envoie  fnftifancc  quantttc  de  vins  ro  »es  &  vermeils  fort  doux  ,  tous  lef- 
quels (ont  dc  fubftance  crafte  Si  out  un  fiu  ;  ji  opile  bcaucoup. 

i-c  via  apre&  code  pouile  davautage  i'unnc  qucie  doux  ;  mais  toutesfois  V'?  wii 
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que  eclui  qui  eft  mctif,cncor  moinscelui  cjui  eft  rude  provoque  Purine  ,  qua> 
celui  qui  eft  raetif.  Le  vin  rude  8c  apre  fortihe  I'cftomach  8c  les  inteftins  par  (on 
aftri&ion ,  pourvu  que  I'cftomach  aic  une  chaleur  aflcz  robufte  8c  valide  : 
autremenc  en  un  cftomach  froid  &  debile  le  plus  fouvent  il  cuit  &  digere  avee 
peine.  Entre  tous  il  offenfc  le  moins  la  t£ce  ;  mais  il  eft  le  plus  cardif  de  cous  a 
etre  diftribue  aux  veines,&  en  I'habitude  du  corps  :  a  raifon  dequoi  on  ne  s'en 
doit  aucuncmcnt  fervir  aux  fyncopes  ,  aux  defaillanccs  fubites  ,  &  a  route  fbi- 
blcfle  ,  8c  langucur  des  forces  ,  meme  aux  infigncs  obftru&ions  des  parties  no- 
bles. Qui  plus  eft  ,  il  conftipe  le  ventre  ,  ou  bien  il  ne  lache  pas  fufifammcnr. 
Vinvetd.  Nous  avons  parle  du  vin  blanc  verdelet  ,  auquel  le  vin  rouge  verdelet  a  les 
femblables  qualite's ,  principalement  s'il  eft  dc  fubftance  tenuc  8c  aqueux  ,  & 
encor  plus  s'il  eft  fin  ,  aqueux  &  pale. 

En  general  le  vin  verdelet  d'autant  qu'il  contient  plus  d'eau  que  de  vin ,  il 
donne  fort  peu  de  nourriture  au  corps ,  il  eft  de  dificile  concoction  ,  il  excite 
des  vents  8c  des  tranchees  au  ventre ,  d'aurant  qu'il  eft  de  temperament  froid. 
Pour  cela  il  nuit  aux  vieillards,  aux  natures  froides  &  humides  ,  aceux  quiont 
I'cftomach  debile.  Enfuite  aux  femmes  qui  font  mal  pur gees  ,  qui  font  travail- 
lees  des  pales  couleurs  en  terns  d'Hiver.  Toutesfbis  il  eft  cvacue  foudain  par  les 
urines  ,  parce  qu'il  eft  fin  8c  n'ofrnfc  point  la  tete  ,  e'eft  pourquoi  il  eft  fort 
commode  a  toutes  natures  chaudes  &  humides  ,  &  aux  jeunes  qui  onr  un  fang 
boiiillant  8c  brulant ,  fi  I'cftomach  fe  portc  bien  ,  principalement  en  terns  d'Ete, 
pour  cetce  confederation  ,  etant  trcmpe  d'une  fufifante  quantite  d'eau  ,il  feroit 
fort  propre  ,  tout  ainfi  que  le  vin  apelle  des  Grecs  Oh^phortm  ,  aux  fievrcs  , 
aufquelles  l'on  peut  pcrmettrc  le  vin  ,  fi  ce  n'etoit  qu'il  eft  dc  dificile  concoc- 
tion ,  &  excite  plufieurs  opilations.  Le  vin  verd ,  qui  avec  cette  verdeur  ,  eft 
aftringent  ou  rude  >  eft  plus  incommode  que  pas  un  autre  ,en  tout  &  par  tout, 
d'autant  qu'il  eft  de  dificile  concoction,  engendre  des  opilations,  &  ne  s'evacuc 
pas  libremcnt  par  les  urines,  ni  par  les  felles :  Toutesfbis,  il  roeuritavec  le  terns, 
li  on  le  laiftc  dans  la  cave  jufques  a  cc  que  toute  fa  erudite'  foir  furmontee  par 
fa  chaleur  propre  8c  naturelle  :  Mais  cc  ne  fera  pas  hors  de  raifon  ,  fi  nous  dit 
courOns  plus  librcment  de  la  verdeur  de  nos  vins ,  a  fin  que  nous  pui  (lions  dif- 
cerner  celle  qui  eft  acquife  an  vin,  d'avec  cellc  qui  lui  eft  naturelle.  Galren  cent 
qu'aux  vins,  la  qualite'  aftringente  eft  feparce  de  la  verdeur  ,  ainfi  que  la  borne* 
d'avec  le  vice  :  outre  cela,  il  eft  vrai  qu'aux  pais  chauds  8c  fees,  nnl  vin  verd  ne 
croit  naturellementj  mais  en  ce  terroir  Francois  pluficurs  vins  verds  font  ex  pri- 
me's des  raifins  non  encore  meurs  ,  principalement  aux  annees  froides  &  humi- 
des, quelques-nns  fort  fins  8c  aqueux,  d'antres  plus  gros,  8c  par  ce  moien ,  qui 
font  ou  aftringens  ou  rudes.  D'autres  vins  forts  &  genereux  ,  fi  quelque  ver- 
deur, fi  petite  foit  elle  ,  furvient ,  foudain  ils  deviennent  aigres  ,  8c  ne  font 
point  propres  a  boirc  j  mais  ceux  qui  ctans  ex  primes  de  raifins  a  demi  meurs , 
ne  font  gueres  doign<f s  de  la  verdeur  du  verjus  vulgaire  ,  s'lls  ne  font  cuits  de 
peu  a  peu ,  par  une  chaleur  afles  valide  8c  puilTante  ,  cachee  en  leur  maticre 
cruc ,  8z  enfin  fe  meuriilent ,  leur  verdeur  le  diminuant  petit  a  petit ,  tels  vins 
fe  gardent  un  an  ,  8c  fervent  de  boillbn  au  peuple  ,  &  non  aux  delicats.  A  la  ve> 
ritetouie  verdeur  au  vin  eft  vicieufe  ;  mais  celle- la  eft  tres-mauvaife ,  qui  fur- 
vient aux  vins  loiiables  ,  ou  pour  etre  trop  furanners  ,  ou  pour  les  avoir  mal 
garde*  ,  ou  pour  one  autre  occafion ,  la  moins  mauvaife  eft  ccllc  qui  eft  en  nos 
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vins  Francois  ,  lcfqucls  pour  la  foiblclle  dc  la  chaleur  du  Solcil ,  n'e'tans  pas 
aflc's  cuits.lonc  verds  dc  icur  proprc  fource,  &  naidance,  ou  font  rendus  vcrds, 
a  raifon  de  la  vcrdcur  du  raifin  vcrd  cV  non  encor  meur  ,  done  ils  font  expri- 
mes  ;  car  la  vcrdeur  qui  furvicnt  aux  bons  vins,  eft  dommageablc  a  tous  ,  &  nc 
fc  pcur  aucunemcne  corriger ,  ni  cmploier  a  un  autre  ufage  qu'aux  medicamens 
ou  fan  des  ;  mais  ccllc  qui  eft  nee  avec  les  vins  vcrds  ,  fi  cllc  n'eft  furmontee  Sc 
digerec  par  la  chaleur  naiurclle  ,  eft  feulemcnc  nuifiblc  aux  temperatures  froi- 
des  &  humides ,  6c  aux  vieillards  ,  non  aux  natures  Fortes  ,  robuftes  &  chau- 
des,  8c  a  ceux  qui  ont  accoutumc  dc  travailler  ,  6c  non  aux  oififs.  Vous  trou- 
vcrcs  beaucoup  de  vins  aprcs  ,  rudes  &  verds  qui  font  audi  vcrds  :  Vous  en 
trouvcres  quelqucs-uns  qui  font  verds  ,  fans  6trc  rudes.  Ceux  qui  font  rudes 
&  vcrds  par  unc  forte  altri&ion  condenfent ,  fcrrcnt ,  dedechent ,  &  agadenc 
lc  goner  ,  la  languc  ,  &  les  autres  parties  dc  la  bouchc  -f  mais  ceux  qui  font  (im- 
plement verds,  ne  font  pas  cela  ,  ils  rafraichident  fculement.  Les  rudes  &  aprcs 
d'autant  qu'ils  font  cruds ,  bien  qu'ils  ne  peuvent  fans  grande  peine  cere  cuits 
&  digeres  d'une  chaleur  naturcllc ,  debile  ,  cependant  ils  aftrcigncnt  I'cfto- 
mach  ,  Sc  pour  cettc  occalion  ils  arrctent  lc  flux  dc  ventre.  Les  vins  vcrds  fim- 
ples  nc  font  pas  dc  mcme  ,  s'ils  ne  font  tous  enfemble  aprcs,  rudes  ,  Sc  aftrin- 
gens ;  ils  nuifent  plutot  a  l'crtomach  ,  &  a  toutcs  les  parties  membraneufes  Sc 
nerveules,  a  raifon  de  la  vcrtu  Sc  qualitc  qu'ils  ont  de  rafraichir,  laquelle  etani 
fituee  en  unc  tcnuc  matiere  ,  Sc  penctrantc  dans  la  fubftance  des  parties  ,  &c  par 
ces  qualites  irritant  cettc  fubftance  ,  corrompt  6c  didout  lc  temperament  &  la 
forte  conftitution  loiiablc  de  l'cftomach  dc  ces  parties  membraneufes  &  ncr- 
veufes.  D'ou  vient  que  tels  vins  vcrds  exciccnt  lc  plus  fouvent  des  crudites  , 
des  tranchecs  ,  des  flux  dc  ventre  cruds  ,  pluficurs  obftru&ions  de  foyc  6c  dc 
rattc  ,  6c  des  mclancolics  hypocondriaques.  Galten  nie  que  les  vins  rudes  & 
verds  ncchaufent  point ,  6c  que  la  faveur  aufterc  ,  rude  ,  6c  aprc  actuellemenc 
6c  dc  fait ,  confifte  cn  unc  matiere  moiennc  ,  laquelle  participc  dc  l'aqucufc  6c 
matiere  rerreftre  ;  mais  que  la  faveur  rude  ,  verdc  ,  6c  fure  confide  cn  une  ma- 
tiere tcrreftre  Sc  feche  ,  qui  nc  participc  manifeftement  ,  ni  de  I'eau  ,  ni  d'au- 
cunc  humiditc  |  Pour  cctte  caufe  cn  Tunc  Sc  l'autrc  faveur  la  chaleur  ne  domi- 
M  pas  ,  mais  le  froid  ,  a  fcavoir  cn  la  faveur  auftere  ,  ipre  6c  rude  avec  l'hu- 
meur  ,  en  la  rude  ,  avec  (cchercdc  •,  mais  d'autant  que  fort  pcu  fouvent  une 
feulc  ,  Sc  pure  faveur  fc  rencontre  aux  vins  ,  &  que  tous  vins  dc  quelquc  fa- 
veur qu'ils  foient  ,  font  de  remperamens  chauds  Sc  fees  ,  il  faut  entendre  que 
les  vins  aufteres  Sc  rudes  font  reputes  rafraichidans  ,  n'echaufent  point  ;  mais 
par  comparaifon,  parce  qu'ils  e'ehaufent  moins  que  les  autres  vins  ,  Sc  non  fou- 
dain  Sc  de  I,  abord  ;  mais  on  rwnt  autrement  que  l'opinion  de  Galien  ,  ne  (era 
pas  reccvablc,  vuque  nous  oblcrvens  journellement  que  toutcs  fortes  de  vins, 
de  quelquc  faveur  qu'ils  foient  ,  fudenr-ils  rudes  ,  cchaufent  manifeftement  , 
&  enyvrcnt  tot  ou  tard  ,  s'ils  font  reccus  dans  un  cftomac  chaud  ,  fort  Sc  ro- 
bullc.  Leur  chaleur  enfevclic  dans  unc  matiere  cruc  ,  encore  qu'avec  longueur 
de  terns  ,  Sc  grande  dificulte  cllc  forte.  Enfin  cllc  fc  manifeftc  ,  &  produit  fes 
cfets  ,  ainfi  que  nous  pouvons  reconnoitre  dans  nos  vins  verds  Francois ,  Icf- 
qucls nourriifent ,  cntrttiennent  ,  recreent ,  6c  mcme  enyvrcnt  les  laboureurs, 
vignerons  ,  Sc  autres  gens  dc  metier  pcniblc  ,  qui  cn  ufenr. 

Mais  e'eft  ades  parlc  dc  la  vcrdcur  naturcllc  des  vins,  maintcnant  rcchcrchoiu 
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lescaufesdel'aigrcurquifurvienc  aux  bons  vins.  Qiiciqucs-nnsnenfent  q«« 
l'aigreur  furvienc  aux  vins  par  la  chaleur ,  d'autanc  que  les  vins  dclicats  &  foi- 
bles fc  tournent ,  &  s'aigrilTcnc  au  Princems,  en  Ere  6c  en  Hiver  retiennent  ears 
,^*u^e  entieres  qualices.  Cctte  opinion  eft  confirmee  de  ce  que  les  vins  debiles,  remues, 

gCtcui*1  ou  ag'tcs  avee  vehemence ,  ou  portes  loin  ,  ou  mis  en  cave  6c  ccllier  qui  fonc 
decouvcrts  a  des  licux  expofes  au  midi ,  ou  au  Soleil  levanc ,  foudain  devien- 
nenc  aigres.  Ec  ceux  qui  ne  fonc  point  agitls  ,  ni  remuls  ,  &  qui  font  gardes 
dans  des  caves  &  cclliers ,  expofes  a  l'Aquilon  ou  Sepcencrion  ne  s'aigriflent 
point :  commc  fi  le  fioid  contrcgardoic  leur  vertu  6c  qnalice  ,  &  la  chaleur  le 
changeac  6c  corrompir.  Tcllemcnt  que  la  meme  chofc  arrive  aux  vins  qui  font 
imbecillcs  &  aqucux,  qu'a  la  lumicre  ardence  , &  aux  petitcsS^debiles e'tinceU 
lesde  feu  ,  lefquelles  fi  vous  expofes  a  un  Soleil  ardent  ,  ou  a  quelque  flame 
grande  &  vchemente,  vous  les  verres  languir ,  obfeureir ,  m£me  tout  a  fait  s*e- 
tcindre.  Tous  vins  done  s'aigrilfent  par  la  chaleur  ;  car  la  nature  debile  ne  peuc 

•  ibutenir,ni  une  chaleur  ,  ni  un  mouveinent  violent;  mais  clle  y  fuccombe, 

&  enfin  diffipce  ellc  perit.  Mais  les  vins  qui  ont  une  forte  chaleur  ,  6c  qui  one 
one  raatiere  non  facile  ,  ni  prompce  a  Sere  diffipee  ,  remues  6c  trarjfportes  ,  ou 
bien  expofes  au  Soleil  de  Midi ,  ou  gardes  en  quelque  lieu  chaud  ,  ils  n'aigrif- 
lent  pas  fi  fbudainement  :  au  concraire  Us  fe  mcurilTent  beaucoup  plutoc ,  6c 
font  rendus  plus  prompts  6c  raeilleurs  a  boire  ;  car  ce  qui  arrive  par  un  loog 
efpace  de  terns  aux  vins  forts  ,  genercux  ,  &  puiftans  ,  qui  fonc  enrerrnes  dans 
des  caves  froides ,  par  le  moicn  ,  la  puillance  ,  la  vertu  6c  cficace  de  leur  cha- 
leur nacurclle,  qui  cuic ,  digere  6c  mcuric  d:  pcu  a  psu  leur  matiere  cruc  :  le 
mc\ne  fe  fait  6c  arrive  en  peu  de  tenu  ,  aux  vins  qui  font  cchaufes  par  art  ,  a 
fc,  avoir  par  mouvement  5c  voiture  ,  aufquels  la  chaleur  tenuc  du  Soleil  ou  du 
feu  ,  cuic  6c  digere  leur  matiere  plus  crue  ;  car  com  ne  I'ardeur  du  Soleii  endu- 
re'e  ,  6c  lesexercices  violens  fuportcs  ,  rendent  plus  forts  6c  valides  les  corps 
chauds  6c  robuftcs  des  hommes  ;  au  contraire  ,  ils  debilitent ,  diflipent ,  &  ra- 
fraichiflent  les  corps  debilitcs  ;  audi  les  vins  chauds  font  plutoc  mcurs  ,  cuits 
&  digeres  par  la  chaleur  du  mouvement  >  ou  du  Soleil ,  ou  de  la  flame  ardente 
qui  en  aproche  ;  mais  ceux  qui  fonc  plus  petits  &  plus  aqueux  ,  >fl  vous  ies 
echaufts  crop  ,  recoivent  grand  dommage  ,  &  font  afoiblis  davantage  par  fac- 
tion de  la  chaleur  vehemence  ,  foit  du  Soleil ,  du  mouvemcnt  ou  du  feu  ,  qui 
corrompt ,  diflbut  couc  a  coup ,  &  en  un  momenc  leur  chaleur  foible ,  laquelle 
chaleur  debile  pourroic  enfuite  etre  peu  a  peu  refoluc  5c  diflipc'e  ,  par  la  eels 
vins  fonc  rendus  enfin  debiles.  La  chaleur  qui  eft  mediocre  ,  eft  utile  &  profi- 
table a  coitces  chofes,  celte  qui  eft  immodcre'e  ,  eft  non  moins  nuiGble  6c  dom- 
rnaeeable  que  lefroid.C'cft  pourouoi  apres  que  la  chaleur  debile  du  vin  auraere 
diffipee  de  la  plus  grand  part, par  la  chaleur  extcrne^'aigreur  furvient :  laquelle 
mime  audi  a  coutume  de  furvenir  ,  quand  le  froid  penetrant  rompt  6c  anionic 
la  chaleur  debile  du  vjn  j  car  quand  la  chaleur  eft  du  tout  e  vapored  6c  cteinte  , 
comme  le  vin  perd  fon  odeur  6c  fa  vapeur  ,  il  ne  peuc  pas  s'aigrir  ,  ni  s'apeller 
viruigre  j  mais  il  prend  le  nom  de  vin  poufle  ,  que  les  Latins  apellent  V*}$*. 
Outre  qu'entre  les  vins  aqueux  ,  debiles  ,  6c  foibles  ,  quelques-uns  fonc  cruds 
6c  verdelecs  ,  que  nous  avons  die  ci-deflus  e"tre  ennemis  des  natures  froides  & 
humides  :  D'autres  qui  ne  font  ni  cruds,  ni  verds ;  mais  dclicats  6c  meurs  nean- 
jnoins  dc  fubftance  tenuc'  ,6c  qui  pour  la  faciiitc  de  leur  concoction  &  la 

promtitudtt 
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promptitude  de  leur  digcftion  &  diftribution  ,  font  fort  commodcf  ,  tant  aux 
lains  qu'aux  maladcs  ,  apeMs  des  Grccs  OUgopktr*  ,  c*eft  a  dire ,  porcans  peu 
d'cau  :  Lcs  premiers  peuvem  fans  aucun  dommage  de  leur  force  ,  endurer  le 
mouvemcnt  8c  la  voiture  >  principalement  fi  ceite  verdeur  naturclle  eft  accom- 
pagnce  dequclque  au'tcrite  ou  aprete.  Les  feconds  nc  pcuvene  pas  etre  porte's, 
ni  remucs :  d'aucant  que  la  chaleur  des  premiers  eft  cachee  dans  une  maciere 
cruc  ,  de  laquellc  cant  s'en  faut ,  qu'clle  puifle  cere  diflip^e  facilement  par  au- 
cun mouvement  ou  agitation  ,  que  plutot  elle  fair  fortir  ,  8c  produit  fes  forces 
beaucoup  plus  valides  8c  alaigres  qu'auparavanc  ,  parce  que  la  maciere  cruc  en 
laquelle  elle  <ftoic  cachee  ,  a  cte  atcenuee  8c  cuice  a  la  longue.  Au  contraire  la 
chaleur  debile  des  feconds  ,  qui  conlifte  en  une  maciere  cenue  &  deja  cuite  , 
par  le  mouvemcnt  ou  chaleur  eft  diffipe'e  ,  8c  facilement  s'evapore  8c  perd  da 
tout  fa  force.  Il  me  femble  que  l'opinion  de  Galien  ,  5c  des  autres  Anciens,  qui 
one  die ,  que  nuls  vins  verds  echaufent ,  fe  doit  entendre  feulemcnt  de  ces  fe- 
conds vins  ,  que  les  Grecs  apellent  01 goph»ra  j  parce  que  peut  etre  les  Anciens  Grande  ' 
n'ont  point  connu  ,  ni  oiii  dire  ,  qu'aucuns  vins  vcrdclers ,  de  leur  premiere di«jrcnce 
fourcefoient  nais  &creus  aux  lieux  8c  pais  chauds  8c  brulans.  Certainemctu  il^rrui  & 
y  a  une  grande  diFe'rence,  entre  aigreur  ,  qui  eft  un  vice  accidentel  aux  vins  ^cidcuidu 
&  verdeur ,  qui  eft  un  gout  8c  favcur  naturcl  au  vin  exprime  ,  ou  de  raifinsT"" 
qui  font  naturellement  verds  ,  ou  de  raifins  qui  n'ont  point  encore  acquis  leur 
cntierc  8c  pleine  maturite  j  car  l'aigreur  ourre  la  forte  &  manifefte  acrireonie 
dont  elle  eft  accompagne'e  telle  que  nous  voions  au  vinaigre  ,  par  laquelle  elle 
irritc  8c  ofenfe  le  ventricule  ,  les  membranes  8c  tous  les  nerfs  ,  elle  ne  peut  audi 
par  aucun  artifice  tellement  etre  domptce  8c  corrigec  ,  que  le  vin  etant  devenu 
aigre  ,  puifle  quelquesfois  retourner  a  fa  premiere  bontc' ,  bu  avee  aflurance 
de  fantc  :  Au  contraire ,  la  verdeur  qui  accompagne  le  vin  de  fa  naiflance  ,  ou- 
tre qu'clle  eft  toujour*  fans  aucune  acrimonie  j  encore  elle  ne  dure  pas  long- 
terns  ;  parce  que  la  matiere  cruc  8c  froide  en  laquelle  la  chaleur  du  vin  verd 
confide  ,  fe  cuit  peu  a  peu  &  cette  chaleur  comme  enfevelie  dans  cette  matie- 
re crue  audi  peu  a  peu  ,  fe  fortifie ,  8c  rend  fes  efets  plus  vertueux  ,  d'ou  vienc 
que  cette  verdeur  peu  a  peu  fe  diminuc,  8c  s'eface ,  de  forte  que  le  vin  devienr, 
&  eft  fait  une  boiilbn  commode  a  l'ufage  des  hommes.  Encore  que  cecte  ver- 
deur ,  pour  la  foiblefte  de  la  chaleur  ,  ne  peut  e'trc  eTacee  ,  ni  ote'e  ,  ainfi  que 
nous  voions  en  l'ufage  commun  des  vins  verds. 

Diofcoride  a  eftime  que  1c  vin  auftere  &  rude  caufc  les  doulcurs  de  t&e  ,  8c 
enyvre  :Toutesfois  nos  vins  rudes  &apres  ,  d'autant  plus  qu'ils  font  rudes, 
d'aucanc  moins  ils  ofenfent  le  cervcau.  Ec  cerrainemenc  plus  le  vin  eft  odorant 
6c  de  fubftancc  tenuc  &  fubtile  ,  plus  il  irrite  &  agace  le  cervcau  des  vapeurs  8c 
fournit  plus  de  matieres  copieufes  aux  diftillat  ions.  Toucesfois  il  une  fois  les 
vins  rudes  8c  aufteres  cnyvrent ,  cecte  yvrogneric  a  coucumc  d'etre  plus  longue. 
Tous  nos  vins  done  aufteres  ,  apres  &  rudes  ,  comme  font  les  vins  de  Bour- 
gogne,  comme  ils  font  moins  odorancs  ,  font  moins  d'exhalatious  &  de  va- 
peurs ,auiTi  les  moins  de  tous  ,  ils  ontaccoutume  dofenfer  la  te^e  ,  &  enyvrer, 
ainfi  que  Galien  a  dit  audi  de  ces  vins  aufteres,  6c  pour  cette  caufe  doivent  etre 
eftimes  commodes ,  &  fort  propres  pour  l'ufage  des  gouttcux  ,  8c  de  tous  au-  . 
tres  qui  font  fujets  aux  defiuxions  du  cervcau.  Vim  a- 

Ceux  la  font  dits  tenir  le  milieu  cntrc  lcs  doux  &  aftringens ,  qui  n'ont  pas mc" 
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une  douceur ,  ni  uiie  aftriction  uianifefte  ,  cV  qui  one  en  foi  toutes  let  dew*. 

L*  confeftemct  du  V~w. 

La  Confi-     Q.uant  a  1*  confidence  da  vin  ,  fan  eft  dc  fubftance  tenue  &  clairet ,  f autre 
Ifcnce     crafle  &  epais  ,  f  autre  meftif  Sc  ciure  ces  deux.  Entrc  ceux  qui  font  de  fubftar*- 
du  rin.    cc  tenuc  ,  quctqiies-uns  Cone  debiles  &  aqueux  que  lesGrecs  apellent  O<igopko- 
td  ,  c'cli  a  dire-  ,  ne  portans  point  d'eau  ,  done  nous  parlerons  bien  amplemcnc 
ci.apres  ,  prel'quc  femblables  a  fcau  ,  en  tenuiri  ,  couleur ,  peu  ou  point  d'o 
deur  ,  de  chalcur  en  aparence.  lis  font  de  fort  peu  de  nourriture  ,  Sc  fort  pcu 
de  leuc  fubftance  eft  tournee  en  fang  :  Us  ptovoquent  toutesfois  les  urines ,  Sc 
fontjconvcnables,fur  eous  autres  vins,a  toutes  fortes  de  temperamens,(i  nous  en 
croions  Galien.  Les  autres  font  debiles,  aqueux,  Sc  verdelets ,  font  frequens  en 
cc  pais,  nuifibles  aux  vieiUards,&  a  toutes  autres  natures  froides,ou  qui  out  fore 
pcu  de  chalcur :  quelquesfois  profitable*  aux  natures  chaudes  ,  principalcment 
en  Etc',  ainfi  que  nous  avons  avcrti  ci-dcflus.  D'autrcs  font  tort  bons ;  mats 
chauds&  vincux  ,  de  facile  concoction  ,  Sc  de  foudaine  digeftion  ;  mais  non 
moins  vapoureox  *  que  les  vins  blancs,  dont  its  agacent  le  cervcau,&  excitenc 
l'yvrognerie,  pour  cette  caufeils  font  dommageables  a  ceux  qui  font  catarrcux* 
&  fujets  aux  dtfluxions  :  Tels  vins  nous  font  amenes  de  Gafcogne  ,  fort  agrea- 
bles  aux  Princes  &  grands  Seigncurs,tous  de  couleur  tirant  fur  le  jaune  ou  iauve 
Les  vins  d'Ai,  comme  ils  font  moins  vineux  que  ceux-ci,  font  auui  plus  fains* 
Les  vins  gros  &  cpais,  qoelques-uns  font  (implement  &  mediocremcnt  tela, 
les  autres  font  fort  gros  Sc  <£pais.  Notts  avons  dit  ci-devant ,  que  les  vins  gros 
font  de  plus  difficile  conco&ion  ,  &  de  tardive  digeftion  que  les  autres  vins  ; 
tnais  qu'une  fois  cuits  Sc  digeres  ils  donnent  one  plus  ferme  &  folide  nourritu- 
re an  corps.  Et  par  deftus  tous  autres,ceux  qui  font  fort  gros  Sc  epais  font  auffi 
entrc  tous  les  autres  le  plus  diflicilcment  cuits  Sc  digcre's.Tcls  vins,  parce  qu'il* 
engendrent  pluneurs  obftru&ions  rcbcllcs,  ne  font  propres  que  pour  les  vignc. 
rom,& autres  qui  mcnent  une  vie  de  travail,ainfi  que  nous  avons  dit  ci-devant* 
Celui  qui  eft  meftif ,  tenu  Sc  gros>  c&  commode  a  plufieurs  effcts  j  parce  qu'il 
n'apefantit  point  la  tcfte  ,  ainfi  que  fait  celui  qui  eft  vincux  &  de  fubftance  te- 
nue, ni  comme  le  gros  fait  des  obftru&ions.  Le  plus  fain  de  tous  eft  le  vin  OIU 
|«pWf,c*eft-a-dirc ,  le  vin  qui  porre  fort  peu  d'eau. 
L 'odcur     Lc  vjn  e(fc  de  bonne  odcur,  ou  de  nulle  odcur  :  Le  vin  odorant  eft  fort  pro 
Tm*    pre  &  commode  pour  les  bonnes  humeurs,cV  pour  rccrcer  les  forces  du  corps  j 
mais  il  tente  Sc  apefantit  la  tete  ,  principalement  s'il  eft  de  fubftance  tenue  ,  Sc 
de  couleur  roufsatre ,  ou  jaunacrc  ,  ou  fauve  Sc  plus  chaud  que  les  autres  :  car 
celui  qui  eft  tcl,eft  merveilleux  pour  faciliter  la  concoction^  artenuer  le  fang* 
mais  il  remplit  de  vapeurs  Sc  de  chalcur  de  tctc,  offciifc  audi  grandement  les 
nerfs  &  f  entenderaent.  Ainfi  le  plus  fouvent  il  excite  dt  s  douleurs  de  tcre ,  Sc 
une  infinite'  de  rheumes  Sc  catarres.  Celui  qui  a  pcu  ou  point  d'odear ,  Sc  qui 
aie  lent  non  plus  que  fcau  ,  eft  apelle  aqueux  :  Telle  vacuite  Sc  ptivacion  d'o- 
deur  au  vin,  eft  une  marque  Sc  un  remoignage  certain  ,  que  lc  vin  tft  foible  &: 
froid:L*odeur  forte  &  puiflantc  eft  un  figne  de  tres-grande  force.Celui  qui  n'eft 
Yin* fans  nj  dc  mauvaifc  odeur,  ni  toutesfois  fansodeur  :  mais  qui  a  une  qualite  piquan* 
ur*     te  Si  des-agreable,  qu'il  a  acquife  ,  ou  de  terroir  ,  ou  de  tonneau,  ou  d  autre 
occafion  ,  n'eft  bon  a  qui  que  ce  foit  j  car  comme  aucune  chole,  comme  ie  die 
Columclie,  n'auire  a  foi  plusfoudain  les  odcurs  ctrangeces  que  le  vinuuili  au- 
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«one  chofe  ne  communique  plutot  fes  qualitcs  dommageables  au  coeur,  &  par- 
ties nobles  ,  que  lc  vin  bu. 

Entrc  les  vins  quelques-uns  font  fort  puiflans,  &  genereux,  apelles  vineax,  Lei  m- 
contraires  aux  aqueux,  qui  portent  bcaucoup  d'eau  :  qui  echauffent  beaucoup, tu* dtt  Tl** 
offenfent  les  nerfs,  rcmpliftent  le  ccrveau,  cxcitent  les  fVencfics,  augmentent  la 
chaleur  des  ficvres,  s'ils  nc  font  dctrcmpes  degrandc  quantite  d'eau,  ne  profi- 
tent  qu'a  pcu  dc  perfonncs.  D'autres  font  foibles  ,  &c  pour  cette  caufe  apelles 
OHgophores  &  aqueux.  Tcls  font  de  deux  fortes  :  les  uns  vcrdclets,  qui  ont  une  ^j^01* 
vertu  fcnfible  de  rafraichir  ,  propres  pour  les  natures  bilieufes  &c  chaudes  ,  fi 
l'eftomach  fort  les  peut  porter  ,  dont  nous  avons  ci  -  devanc  parle  :  d'autres 
aqneux  &  de  fubftancc  tenue,  qui  n'ont  aucune  odcur  convenable  a  toutes  na- 
tures,quoi-que  l'eftomach  foit  debile,  &fur  tout  a  ceux  qui  font  fouvent  tour- 
Dientes  d'unc  migraine,  ou  de  douleurs  de  tete  invctcrecs,  its  aident  la  concoc- 
tion, provoqucnt  les  urines  &  fueurs,  &c  n'ofenfent  aucunernent  la  tete  :  plus 
fnnocens  que  pas  une  autre  forte  de  vin  ,  peuvent  ctre  permis  aux  fabricitans, 
d'autant  qu'ils  n'ont  aucune  qualitc  mauvaife  comme  les  autres  vins  ;  car  ils  nc 
font  ni  auftcres,  ni  aftringens,  ni  doux,  ni  acres,  ni  d'aucunc  odcur.  Tcls  vins 
naiilcnt,  quelques-uns  comme  ditGalien,  en  chacune  region  &  contree  j  mais 
beaucoup  fur  tous  autres  pais  en  ce  terroir  Francois  ,  la  ptupart  dcfquels  parti- 
cipe  dc  quelquc  verdcur  aux  annccs  froides  &  humides.  Tcls  vins  font  dits  des 
Grecs  Olippbora  ,  parce  que  pour  leur  foiblcflc  ils  portent  fort  pcu  d'eau.  Ils 
ne  font  aucunernent  nuifibles  a  la  telle  ,  mais  beaucoup  pro6tables  ,  d'autant 
que  comme dit  Galien,  ils  apailent  &  otent  les  douleurs  de  tete,  qui  lout  exci- 
tees  par  les  crudites  de  l'cftomach  :  a  fijavoir",  quand  l'eftomach  aftoibli ,  & 
prefquc  ruine  par  l'ufage  de  quelquc  mauvaife  viande,  on  pour  avoir  bu  quel- 
quc mauvaife  cau,  recoit  quelquc  mauvaife  humeur  ,  qui  y  tombc  de  tout  lc 
corps  :  laquclle  contenuc  en  l'cftomach  ,  fc  corrompt ,  &  de  fa  corruption  en- 
voie  des  fumecsau  ccrveau,  qui  cxcitent  une  femblable  douleur  en  la  tefte,quc 
lc  jeune  a  coutume  de  lui  exciter,  dont  la  tete  eft  delivrce  par  l'ufage  de  ce  vin, 
qui  foudain  tcmpcre  cette  fumce  pourrie,  principalcment  fi  ce  vin  eft  accom- 
pagne  de  quelquc  petite  aftriclion  par  laquclle  l'cftomach  puiftc  etre  fortifier 
car  (el  vin  foudain  poufle  par  le  bas,  ce  qui  nuit  a  l'cftomach:  le  porte  avec  for, 
Sc  purge  :  fort  commode  pour  certe  occafion  a  ceux  qui  menent  une  vie  oifiye 
&  fedentaiic  ,  &  qui  s'adonncnt  a  1'etude  des  bonnes  lcrtrcs. 

Des  d  jftrences  des  vins  ,  felon  la  prepr'xeti  des  p  >yt. 

\\  refte  matntenant  que  nous  difcourions  fuccin&ement  des  vins,donr  nous 
ufons  a  Paris,  cucillis  au  terroir  dc  Paris,  ou  aportes  des  autres  Provinces.  Les 
vins  Francois  fe  prefentent  les  premiers  qui  creus  aux  confins  de  Paris ,  &  de 
toutc  I'lflc  dc  France  ,  &  autres  lieux  voiiins  ,  fontcntre  tous  &  fur  tous  con- 
vcnablcsaux  gens  ftudieux,  aux  habitant  des  Villes,  enfin  a  tous  ceux  qui  me- 
nent unc  vie  tranquile,oifivc  &  fedentafre,  principalcment  ceux  qui  font  creus 
aux  annees  bien  conftiruecs,  &  qui  gardent  leur  propre  temperature  ,  car  tcls 
vins  n'cchauftent.nc  brulcnt  &  nc  fechent  pas  les  parties  interieurcs  du  corps, 
comme  font  les  vins  qui  nous  font  amcnes  deGafcogne  ,  d'Efpagne  ,  8c  .nitres 
pais  plus  chauds,  qui  par  une  chaleur  excclBve,  &c  trop  grande  Icchcretfe,  brii- 
lent  le  foie  Si  la  ratte  de  ceux  qui  en  boivent.  Tcls  vins  rcmpliftent ,  apefantlf. 
fcnt  &  orfenfent  la  tete  dc  plalieurs  vapeur*  acres ,  comme  font  Its  vins  d'Or- 
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leans.  Tels  vins  ne  chargcnt  pas  le  corps  de  plufieurs  excremens  fereux,cornme 
font  les  vins  cruds  &  verdelets,  qui  croiflent  en  ce  cerroir  aux  annees  froides 
6c  humides,  ou  qui  noos  font  ici  aportes  des  aotrcs  pais  froids.  Tels  vins  audi 
n* engendrent  pas  des  obftru&ions,  &  n'amaflcnt  pas  quantite  d'humcur  mclan- 
colique ,  commc  font  les  vins  gros,  noirs  6c  vermeils  qui  nous  font  envoy^s  de 
Bourdeaux  par  mer.  Quand  tels  vins  font  meurs  ,  ils  (one  d'un  gout  fort  plai* 
fant ,  principalemenc  ceux  qui  font  de  couleur  fauve ,  clairecs  6c  blancs ,  qui 
font  de  leur  temperament  chauds  &  fees,  comme  les  autrcs  vins  :  mais  non  pas 
outre  la  fin  du  premier  degre* ,  au  commencement  du  fecond,  au  contraire  les 
vins  d'Efpagne,  de  Gafcogne  ,  &  autres  femblables,  qui  font  chauds  6c  fees  , 
jufques  a  la  fin  du  3  degre.  Done  ces  vins  Francois  doivent  etre  prcferes  aux 
vins  Strangers ,  qui  brulent  6c  echaufenr  trop  les  entrailles,  cant  pour  les  fains, 
que  pour  les  malades  ,  aufquels  Ie  vin  eft  permis.  Entre  tels  vins  Francois  , 
les  uns  font  blancs  ,  d'autres  font  fauves  ,  apclles  clairets  ,  ou  rougelets ,  qui 
font  les  plus  fains  de  tous  pourvu  qu'ils  ne  foicne  pas  accompagncs  de  quelque 
aufterire  &  iprete  j  car  les  vins  rudes  6c  apres  ,  6c  autres  qui  font  verds  ,  s'ils 
deviennent  meurs  avec  le  temps  par  la  concoction  de  leur  erudite  &  verdeur , 
font  convenables  pour  les  gens  ruftiques  6c  perfonnes  qui  gagncnt  leur  vie  an 
travail  de  leur  corps.  D'autres  font  rouges  plus  ou  rnoius  :  11  y  a  fort  peu  de 
vins  Francois,  qui  foicnt  noirs  &  vermeils. 

Les  blancs  6c  clairets,  luifans  6c  clairs  bien  meurs,  d'aucant  qu'ils  font  d'une 
fubftance  tenue ,  font  facilement  cuits ,  diger&  6c  diftribues  proroptement ,  ils 
tont  uriner ,  nourrinent  bien  peu  le  corps,  &  re'joiiinent  1'efprit,  qui  pour  cette 
caufe  font  eftimes,  fouhaite's  &  defires  de  tous.  Quelques-uns  font  bons  a  boire 
des  le  deuxieme  ou  troifieW  rnois  :  les  autres  non  avant  le  fepticmc  ou  huitie- 
tne  mois.  Tous  cornmcnccnt  a  fe  pa(fer  6c  perdre  leur  bonte  au  commencement 
de  la  feconde  annee.Les  rouges,  encore  qu'ils  font  fort  clairs  &  luifans  ne  font 
-  pas  de  fubftance  fi  tenue  que  les  premiers ,  6c  pour  cette  caufe  ils  nourriflent 
da  vantage,  de  font  plus  convenables  pour  ceux  qui  vi  vent  durement,  que  pour 
ceux  qui  vivent  dclicatement  &  mignardement :  quoi  qu'ils  ne  puiflent  etre  fi 
facilement  cutis  6c  digere's,  ni  fi  promptcment  diftribues,  ni  mouvoir  les  urines 
que  ceux  qui  font  fauves  6c  clairets  ,  ou  blancs.  L'exercice  &  travail  frequent 
domptent  routes  ces  incommodites  ,  merne  d'autres  plus  grandes  que  tels  vins 
rouges  peuvent  aporter.  Entre  eux  ceux  qui  font  accompagnes  de  quelque  auf« 
terite  6c  aftridtion  ne  rneuriflent  pas  avant  les  chalcurs  d  Etc* :  d'ou  il  arrive  que 
la  feconde  annec  leur  roatiere  plus  cruc  etanc  cuite  6c  digerec,font  fort  excellens. 

Les  noirs  6c  vermeils  la  plus  grande  part  font  aprcs  &  rudes  ,  ainfi  les  plus 
agreables  &  mal  fains  de  tous  :  parce  qu'ils  ont  accourume  d'etre  real  cuits  , 
mal  digeres  ,  &  tardivement  diftribue's,  rneme  excitent  plufieurs  obftructions  , 
&  engendrent  un  gros  fang  &  melancolique.  C'eft  pourquoi  ils  ne  font  conve- 
nables que  pour  ceux  qui  travaillent  6c  menent  une  vie  fort  laborieufc,lefquels 
e'tans  cuits  6c  digercs,ilsdonnent  grande  nourriture,  &  les  rendent  plus  font  & 
robuftes  au  travail ,  &  leur  fortifient  l'eftomach. 

Les  vins  blancs  Francois  font  eftimeYlcs  plus  excellens  :  ceux  qui  font  clairs, 
comme  eau  de  roche,  d'une  fubftance  tenue ,  ni  doux,  ni  verdelets  ,  tels  don- 
nent  beaucoup  moins  de  nourriture  au  corps,  que  les  fauves  &  clairets :  mats 
cn  recompenfc  ils  peuvent  £ue  plus  facilement  cuits  6c  digeres ,  &  cue  plot 
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prompt  em  ent  diftribues  6c  portes  par  les  urines,  ll  eft  vrai  qu'ils  aportent  cctte 
incommodire'*  qu'ils  donnent  plus  a  la  t£te,a  raifon  dequoi  its  doivenc  errc  cfti- 
me's  plus  concraires  aux  goutcux,  qui  out  la  rice  debile,  qui  font  fujecs  aux  de- 
fluxions  6c  maladies  des  joinrures,qui  ont  les  articulations  foibles,  que  les  rou- 
ges non  couverts,  lefquels  fbrtifient  I'orifice  de  l'eftomach  d'unc  legere  attri- 
tion. Ceux  qui  aux  premiers  mois  participent  de  quelque  douceur  ,  s'ils  font 
garde's  quelque  terns ,  enfin  its  font  tdlement  cuits  &  meurs  ,  qu'a'ianc  perdu 
leur  douceur,  ils  deviennent  vineux,  forts  6c  puiffans,  6c  les  plus  excellens. 

Les  vins  verds  font  blancs  ou  rouges,  tels  que  nous  en  voions  beaucoup  en 
ces  pais,  principalement  aux  annccs  froides  6c  humides  ,  s'ils  ont  une  chaleur 
vigoureuie  comme  enfevelie  en  leur  matiere  cruc  ,  s'ils  font  garde's  quelque 
terns,  ils  ont  coutume  de  fe  cutre  6c  meurir  tellement>qu'ils  fout  trouves  bons : 
&  d'un  gout  fort  agreable  fur  la  langue  ,  comme  font  ceux  qui  ne  font  pas 
/implement  verds  :  mat's  qui  ont  une  verdeur  accompagnce  de  quelque  aprete 
&  acerbic^  :  les  autres  au  commencement  de  l'Ete  ,  deviennent  pounds  6c 
4ventes  ,  a  raifon  de  l'exhalation  &  diflipation  qui  s'eft  faire  de  leur  chaleur 
languiftante :  C'tft  pourquoi  il  faut  boire  tels  vins  verdelets  qui  font  aqueux,& 
qui  ne  font  pas  accompagncs  d'une  manifefte  attrition  ou  iprete',  tout  au  com- 
mencement de  l'Ete  pour  le  plus  feur,  avant  que  par  les  grandes  chaleurs  d'Ete" , 
ils  deviennent  eventes  par  la  diflipation  de  leur  chaleur  froidc ,  caufee  par  les 
grandes  chaleurs  d'Ete* :  mais  ceuxqbi  font  verds,  rudes,  6c  ipres ,  qui  ont  une 
chaleur  valide,  firuee  en  une  matiere  crafle  6c  epaifle ,  peuvent  £tre  gardens  en 
toute  afl'eu  ranee  jufques  en  Automne.  Ceux  qui  font  leulement  &  implement 
verds,  font  propres  &  convenables  pour  la  boillon  des  ferviteurs  &  autres  telles 
gens  qui  vivent  durement  6c  laboricufement,ou  a  tous  ceux  qui  fentent  un  feu 
&  chaleur  extreme  au  foie  &  autres  parties  imcricLtcSjcar  tels  vins  aux  oififs  & 
delicats,  6c  toutes  perfonnes  qui  font  de  temperature  froidc,  &  vieillards ,  non 
feulcment  ne  font  pas  bien  cuits  6c  diger^s ;  mais  audi  font  amas  de  plufieurs 
erudite's  &  ventofites,&  font  diftribues  fort  lentement,excitent  plufieurs  obftru- 
&ions,ofTenfent  l'eftomach,  les  boy  aux  &  les  matieres  { toutesfois  ils  foulagent 
bien  fou  vent  les  reins  &  la  tetc  debile. 

Voila  en  general  la  nature,  temperature,  qualite  &  difference  des  vins  Fran- 
cois j  car  les  divcrfitcs  que  I'on  trouve  en  eux  pour  le  regard  de  chaque  terroir, 
viltes  ,  villages,  bourgs,  6c  bourgades  ou  ils  croiflent ,  ils  changent  tellemenc 
tous  les  ans  pour  la  varicte  des  conftitutions  des  annexes  qu'il  feroit  difficile , 
memeimpoflible  d'en  faire  une  certaine  6c  afteuree  defcription.  Toutesfois  les 
plus  excellens  de  tous,  cV  fur  tout  les  vins  Francois,  font  les  vins  de  Coufli  de- 
die's  aux  Rois :  puis  ceux  de  Seure,  tous  deux  rouges  ou  claims,  puillans,  gc- 
nereux  &  vineux,  tres  commodes  &  convenables  a  ceux  qui  font  du  tout  afoi- 
blis,  qui  tombent  audi  fouvent  en  fyncope  pour  s'etre  trop  e'mancipes  au  jeu 
des  Dames  rabattucs  ,  ou  par  de  trop  grandes  veilles,ou  en  quelque  facon  que 
ce  foit  ont  endure  quelque  grande  Evacuation.  Les  vins  de  Vannes ,  d'Argcn- 
teiiil,de  Mont-martrc  ,  &c  tous  autres  vins  qui  croiflent  en  terroir  fablonneux 
aux  environs  de  Paris  font  les  plus  fains  ;  car  tous  ces  vins  d'autant  qu'ils  font 
tous  d'unc  fubftance  tenue  ,  fans  verdeur  ou  apreie'  manifefte ,  principalemenc 
aux  annces  chaudes  ou  bien  confticuces  6c  gardans  leur  propre  &  naturclle 
temperie  ,  font  cium  6c  digcrcs  facilcment ,  foudaincment  diftribues ,  6c  portes 
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par  les  urines  :  Jf  qui  neanmoins  nc  donncnt  pas  beaucoup  en  la  xlte  ,  parce 

qu'ils  nc  font  pas  trop  vineux,  &  qu'ils  n'echaufent  pas  trop. 

Les  vins  dc  Bourgogne,  qui  nous  font  envoies  dc  Sens,  d'Auxerre,  de  Ton. 
nerrc,de  Joigni,  deChablye,en  general  font  tous  rouges  beaucoup  d'eux-me- 
mes  la  plus  grande  part,  font  aux  premiers  mois  aftringens,  5c  quelquc  peu  ru- 
datres  :  ce  qui  fait  que  par  leur  manifefte  addition  ,  ils  denfent ,  ctrcignenr  , 
confortent  &  corroborent  un  eftomach  mollatre  &  lachc  :  8c  s'ils  n'orenfenc 

Jioint  le  cerveau  par  leur  grande  Evaporation :  a  raifon  dequoi  ils  font  les  plus 
ains  &  convenables  dc  tous  a  ceux  qui  font  gouteux  ,  &  qui  font  fujets  aux 
defluxions  de  la  tete  fur  les  parties  inferieures.  Toutesfois  Ci  vous  les  beuves 
avant  qu'ils  ayent  acquis  leur  pleinc  8c  entiere  maturite,  vous  les  fentires  quel- 
quc plus  dinciles  a  £tre  digeres  &  plus  tardirs  a  fitrc  diftribues  que  nc  font  les 
Tins  Francois  clairets. 

C  eft  pourquoi ,  je  confeillerois  de  nJen  ufer  pas  au  commencement  de  Pan- 
nee  j  mais  plutot  fur  la  fin  a  ceux  qui  font  fujets  aux  opilations  du  foye  ,  de  la 
ratte  ,  ou  du  mefentere ,  ou  a  ceux  qui  menent  une  vie  oifive  &  fedentaire ,  ni 
a  ceux  qui  font  dclicats  ,  &  qui  font  doiie's  de  fort  petite  chaleur  naturelle  ,  a 
fcavoir  ,  lors  qu'ils  tiennent  encor  de  leur  aftri&ion  &c  aprete' :  bien  a  ceux  qui 
Corn  accoutume's  au  travail  >  8c  qui  ont  un  eftomac  fort  8c  robuftc.  Aufli  ft  vous 
ses  laifle's  meurir  &  repofcr  peu  a  peu  leur  aftridion  &  aprete' ,  vous  les  trouve- 
re's  audi  bons  &  gaillards  que  les  vins  Francois  }  C'eft  pourquoi ,  les  bons  ma- 
nagers les  encavent  8c  gardent  foigneufement ,  jufques  a  la  fin  de  la  premiere 
annee  ,  ou  au  commencement  de  la  feconde  pour  les  envoier  aux  pais  etrangers 
par  mer,  lefquels  etant  tranfporte's  font  meilleurs  6c  plus  excellens  qu'en 
France ,  ou  fur  leur  chantie  qu'on  apcllc ,  d'autant  que  la  voiturc  8c  le  tranf- 
port  leur  augmente  leur  chaleur  naturelle  ,  ainfi  que  nous  avons  dit  ci-devant, 
8c  fait  que  par  tels  inouvemens  ils  deviennent  plus  cuits  8c  plus  meurs.Toutes- 
fois  pludeurs  de  ces  vins  de  Bourgogne  aux  ann^es  chaudes  8c  feches  ,  font 
trouves  bons  en  d'autres  pais  des  la  premiere  annee. 


pcr- 

drix  ,  non  fumeux  ni  vaporeux  ,  8c  ainfi  donnans  moins  a  la  tete  &  ofenfans  le 
cerveau  que  ceux  d'Or leans.  Auffi  de  tout  terns  Ton  a  tcnu  pour  veritable  ce 
vers  vulgaire  des  vins  de  Beaune, 

Vinkm  Bclnenfe  (uftr  emni*  vind  rtctnfe. 
Vins  de      Ceux  qui  goucent  fort  bien  les  vins,  les  comparent  avec  ceux  du  clos  du  Roy 
^"ffi*    de  Coufli ,  dont  les  plans  ont  etc  aportC's  autrefois  de  Grecc  ,  tellement  que  les 
vins  de  Coufli  8c  de  Beaune  ,  aprochent  de  bien  pres  la  bonte  8c  perfection  des 
vins  de  Grece.D'autres  auuj  comparent  les  vins  de  Beauiie.au x  vins  qui  naiflent 
au  clos  de  vigne  du  Roy  de  Navarre ,  qui  eft  a  cinq  licucs  de  Vendome ,  apelte 
Pwpatoi  Prcpaton  ,  ainfi  nomine"  ,  parce  que  les  plans  de  ce  clos  dc  vigne  ont  e'te'  choifis 
tc  pris  par  tout.  Le  vm  eft  clairet ,  d'ecil  de  perdrix  ,  de  fubftancc  tenue ,  nulle- 
inent  fximeux  ni  vaporeux  ,  d'un  gout  agreable  &  delicat  a  botre  ,  quel  via 
qui  foit.  Toutes  ces  trois  fortes  de  vins  de  Coufli ,  de  Beaune ,  8c  dc  Prepaton  , 
font  les  vins  les  plus  excellens  qui  foienc  par  toute  la  France  ,  parce  qu'en 
bonne  ou  mau  vaifc  annee  Us  font  trouves  bons  par  deflus  cous  les  autrcs ,  6c 
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le*  frtas  prSts  a  boire  que  pas  un.  Entrc  les  vins  de  Beaunc  ,  les  vins  de  Dijon  V'™  d« 
doivenr  ctre  nombnfs ,  ceux  qui  naiflcnt  au  clos  du  Roy  ,  a  Chenouc ,  a  Fob-  1Ion* 
taine  ,  a  Plombicre ,  a  Talent.  11  eft  vrai  qu'avanr  de  jti^er  de  la  bonte'  &  qua- 
lite  des  vins  ,  il  raut  tous  les  ans  confiderer  quel  eft  l'etat  8c  conftitution  da 
rems  de  chaque  anne'e ,  gouter  audi  foigncufement  les  vins  pour  en  donner  un 
iugement  allure  ,  d'aurant  que  quelquesfois  il  arrive  que  les  vins  Francois  Tone 
les  plus  excellenSjquelques  annees  les  vins  de  Bourgogne  gagnent  le  prix,  d'au- 
tres annees  les  vins  d'Orlcans  furpaucnt ,  d'autres  annees  les  vins  d'Anjou  font 
meilleurs  que  tous  les  autces.  Toutesfois  parmi  ceux- la  ,  les  vins  d'Ay  ,  &  d*I- 
fancy  ,  le  plus  fouvent  tiennent  le  premier  rang  en  bonte  8c  perfection  fur 
tous  les  autres  vins  ,  8c  fur  toutes  les  annees  bonnes  ou  mauvaifes,  trouye's 
meilleurs  que  tous  les  autres  ,  foit  Francois  ,  ou  de  Bourgogne  ou  d'Anjou. 
Les  vins  d'Ay  font  clairets  8c  fauvelets  ,  fubtils,  delicats  ,  8c  d'un  gout  fore 
agreablc  au  palais  ,  pour  ces  caufes  fouhaitcs  pour  la  bouche  des  Rois ,  Princes, 
j&  grands  Seigneurs ,  8c  cependant  Oligophores  ,  e'eft  a  dire  ,  fi  delicats  qu'ils 
De  portent  I'eau  qu'en  une  fort  petite  quantiteM.es  vins  d'lfancy  ,  font  de  con- 
fidence mediocre,  rouges  de  coulcur ,  quand  ils  font  parvenus  a  maturite ,  font 
vineux  ,  genereux  ,  tellement  que  non  fans  occafion,  vous  les  pourrics  compa- 
rer en  bonte'  aux  vins  de  Nerac  ,  qui  font  des  vins  fi  prifes ,  li  fouhaite's  pour 
ies  grands  Seigneurs. 

Les  vins  d'Orleans  tiennent  le  premier  lieu  &  rang  en  bonte  8c  perfection, 
entre  tous  les  vins  de  France.  Ils  font  rouges,la  plus  grand'  part  de  confidence 
mediocre  ,  entre  crafle  &  tenuc ,  de  bon  gout ,  vineux ,  profitable*  a  l'eftomac 
&  aux  boiaux.  Ilsechaufent  plus  fans  comparaifon  ,  &  donnent  une  plus  co. 
pieufe  nourriture  au  corps ,  que  les  vins  Francois  :  peu  font  exceptes ,  comme 
les  vins  de  Coufli  &  de  Seure  j  cependant  ils  donnent  a  la  tctc  ,  6c  ofenfent  le  Vins  A* 
ccrveau  fur  tous  autres  ,  fi  vous  continues  long-terns  l'ufage  ,  principalement  ^y-^'jjc 
a  ceux  qui  ont  le  cerveau  foible  ,  &  fujet  a  une  infinite  de  fluxions ,  aux  pnU  seoxc. 
montques  &  pleurctiques  de  condition  &  habitude  de  corps  ,  aux  goutlux  fur 
tous  autres  vins  pernicieux  ,  comme  aufli  aux  fabricitans  >  8c  autres  qui  ont  les 
patties  nobles  ,  8c  autres  intericurcs  ,  d'une  conftitution  chaudc  &  fechc  ,  8c  a 
ceux  qui  font  tourmentes  des  afcclions  cutane'es ,  comme  font  gratelles ,  lepres, 
malmorr ,  dartres ,  fcux  fauvages  ,  demangeaifons  ,  &  autres  femblables.  Sur 
tous  autres  font  neanmoins  convcnables  aux  natures  &  maladies  froides ,  exci- 
tees  de  caufes  fioidesraux  fyncopes,  auxcaeurs  foibles  &  prefquc  examines  par 
une  trop  grande  8c  excclTive  vuidange  ,  a  raifon  du  combat  des  Dames ,  ou  de 
vieilles ,  ou  d'autres  caufes  femblablcs :  pareillement  a  ceux  qui  font  languif. 
fans  de  longucs&  froides  maladies.  Voila  ce  que  nous  pouvons  juger  en  gene- 
ral des  vins  d'Orleans.  * 

Car  comme  aux  autres  pais  8c  terroirs  ,  le  terroir  d'Orleans ,  le  naturel  de  .  Diver fit^ 
de  la  terrc  donne  difercntes  qualites  &  faculte's  au  vin.  Car  cntr'autres ,  ceux  dfs  vins 
qui  font  fauvelets ,  clairets  8c  limpides  ,  font  cftimcs  les  plus  exceHens  8c  mcil-  d°rcan*' 
leurs  de  tous  ,  comme  font  ceux  qui  croilTcnt  pres  d'Orleans  aux  bourgades  de 
S.  Ay,ou  a  la  chapelle  S.Hilairc,ou  a  S.Mcfmain  le  long  de  la  Loire  ,ou  a  Cbecy.   Vins  it 
Ceux  qui  croiflent  au  village  de  S.de  Bouc,a  la  vcrite  ils  font  tous  excellcns,&  b'cVapc* 
genereux;  mais  d'une  confidence  plus  craiTc  8c  plus  rougeatrc  ,  qui  eft  caulc  ,tS-  HiJai. 
qu'ils  ue  (ont  point  cu  leur  boate  qu'en viron  Taques  :  Lcs  pliis  foibles  font  Mcfa^, 
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de  $  dc  ccux  de  Liner ,  de  S.  Gy  ,  Sc  de  Nigray  ,  qui  font  plus  fains  pour  ceax  qui  vi» 
Bouc»  vent  oifivcincnt  &  fuivent  les  lettres  ,  que  les  vins  qui  font  plus  forts  &  vi- 
neux.  On  eftime  beaucoup  a  Paris  ceux  qui  font  aportcs  de  Meflay  ,  lefqueis 
e^cor  qu'ils  foient  beaucoup  eloigned  de  la  bomc"  fie  perfection  des  roeilleurs 
vins  d'Orlcans ,  d'autant  qu'ils  font  de  fubftance  crafle  ,  8c  qu'ils  ne  coutenc 
pas  beaucoup  j  parce  qu'a  la  voiturc  fic  tranfport  ils  font  rendus  plus  tenus  , 
meuriflent  davantage  ,  &  font  cftimls  des  Marchands. 

Ceux  qui  croiflent  pr^s  I'Abbaye  des  voifins  ,  aprochent  fort  aux  vins  de 
Meflay. 

y;n<       Les  vins  blancs  d'Orleans  quittent  la  partie ,  8c  cedent  aux  vins  blancs 
d'Orleans  Francois ,  qui  eft  caufequ'on  ne  les  tranfporte  que  le  moins  que  l'on  peut  hors. 
dcUSie<itt  pais. 

dcsrotfins.  Les  vins  de  Loury  quiparticipent  peu  de  la  douceur ,  tiennent  le  premier 
blancs*  ranS  cnfr'cux  comrae  auffi  ceux  de  Rebechie.  Les  vins  d' Anjou  poor  etre  boos 
d'Oilcant  font  prefque  tous  blancs ,  fic  doux  ,  la  plus  grande  partie ,  temperas,  ou  chauds 
fie  fees ,  dans  une  confutation  de  Tannic  chaude  fic  feche ,  puiflans ,  forts  ,  fic 
vineux  :  de  forte  qu'entre  tous  les  vins  de  France ,  ils  tiennent  le  premier  rang 
d«  bonte.  Tout  le  terns  qu'ils  font  doux  ,  crafles  fic  cruds  ,  ils  enflent  Teftomac 
&  les  flancs  »  opilcnt  les  veines  a  tumeficnt  les  parties  nobles  &  excitent  la  (bif, 
principalement  des  natures  bilieufes  ,  ils  lichent  audi  le  ventre  ;  raais  quand  ils 
ont  jette  par  leur  ebullition  tout  leur  marc  fic  fece  ,  5c  qu'ils  font  devenus  atfes 
meurs  ,  fufifamment  cuits  fic  digerls  ,  a  ffavoir  „a  leur  age  mediocre ,  laquclle 
ils  attendent  en  la  feconde  annle  ,  comme  ils  deviennent  fort  agr&bles ,  audi 
aunt  perdu  les  vices  ci-devant  mentionne's,  ils  acquierent  des  faculte's  Si  vertus 
du  tout  contraires  a  celles  qu'ils  avoient  lors  qu'ils  etoient  doux  6c  de  crafle 
conusance.  Car  ils  font  cuits  facilement,  ils  penetrent  foudainement ,  ils  pro- 
voquent  fufifamment  l'urine  ,  fic  font  cracher  abondamment.  Quand  Tannee  eft 
froide  &  oluyieufe  ,  la  plupart  des  vins  d* Anjou  font  cruds  fic  verdelets,  com- 
me nous  les  avons  vii  en  1576.  fie  1577. 

Quand  l'anne'e  eft  chaude  &c  feche  ,  les  vins  d' Anjou  qui  naiflent  font  forts 
8c  puiflans  ,  gardent  leurs  vertus  &  qualites  entieres  ,  jufques  a  la  fixieme  Sc 
feptilme  annce.  Quand  Tannee  eft  froide  8c  humide  les  vius  y  naiflent  de  con- 
traires qualites. 

Y«oj  de    Les  vins  de  la  haute  Normandie ,  je  n'entens  pas  ceux  qui  font  vandanges 
Norman  avcc     Perches  ,  aprochent  des  vins  Francois  ,  quand  les  annccs  font  bien  con- 
die,       ftttules  &  gardent  leur  propre  temperature  ,  tels  la  plupart  font  fauves  >  non 
toutesfois  demeurent  (t  long- terns  j  mais  incontinent  pcrdent  leurs  forces.  Qui 
eft  caufc  que  facilement  ils  font  digest's ,  foudainement  diftribucs  fie  ported  par 
les  urines,fans  incommoder  le  cerveau,d*autant  qu'ils  ne  font  pas  vineux,forts, 
ni  genereux  ;  mais  Oligophores ,  e'eft  a  dire  portansfbrt  peu  d'eau.  Mais  quand 
les  anne'es  font  froides  8c  humides  >  la  plupart  d'iceux  eft  de  garde  ,  d'autant 
qu'ils  font  vcrds ,  fie  defquels  la  verdeur  ne  fe  peut  cuire  fie  digerer  pour  la  foi- 
blefle  de  leur  chaleur  t  pour  cela  il  les  faut  boire  de's  le  commencement  de  la 
Vim  de  premiere  anne'e.  Les  vins  qui  croiflent  a  Compiegnc  fie  autres  pais  de  Picardie 
gn°,.mpie'  on  voifins  de  Picardie  ,  font  de  memc  confiftance  ,  qualite'  fie  vcrtu  ,  que  ccux 
de  Normandie » ne  doivent  erre  priies  fie  fouhaites  qu'au  defauts  d'autres. 
La  Guienne  nous  envoie  divcrfite;  de  vins.  Les  mcilleurs  font  da  terroir  de 
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Nerac ,  lefquds  aprochcnt  fort  a  k  bonte'  dcs  vins  Francois  de  Confli ,  lef-  V"»de 
quels  a  raifon  de  la  coulcur  de  rofctte  font  apelle's  au  pais  rofetiques.  Au  nom- 
bre  d'iceux  ,  ceux  qui  font  rouges  on  noirs  ,  converts  8c  vermeils  ,  nourritfent 
afles  abondamment ;  mais  parce  qu'ils  excitent  des  obftru&ionS  8c  font  aims 
d'humeurs  r<ielancoiiques,principalement  ceux  qui  font  douxjls  ne  doivent  pas 
6tre  mis  en  ufage,  finon  par  ceux  qui  menent  une  vie  de  travail  8c  labeur.Ccux 
qui  font  d'une  tenue  &  lubtile  confiftance,  foient  blancs  ,  clairets  ou  fauvelets 
d'autant  qu'ils  ont  un  gout  fort  agreable  8c  qu'ils  font  cuits  ,  8c  foudainement 
diftribuls ,  font  requis  aux  tables  des  grands  Seigneurs. 

Coocluons  done ,  qu'entre  tous  les  vins  dont  nous  ufons  a  Paris :  quant  aux 
rouges  les  meilleurs  font  ceux  de  Coufii ,  de  Seure,  de  Vannes  ,  dc  Medon  : 
quant  aux  blancs  d'Argentiicil ,  puts  ceux  d'Ay ,  d'lfancy  » de  Beaune  en  Bour- 
gogne,  bicn  meurs,  enfuite  ceux  d'Orleans.  Quant  aux  blancs  les  vins  de  Lon- 
giumeau ,  de  Palefeau  ,  dc  Maflt ,  dc  Pont  d'Anthoiny  ,  enfuite  ceux  de  Barfu- 
raube  ,  d'Anjou,  8c  autres  qui  font  aportes  d'Arbois  >  dc  Gafcogne  ,  &  de  Lan- 
guedoc.  Les  vins  des  tcrroirs  voifins  de  Paris ,  corame  de  Ville- Juifve  ,  Vitry  , 
Ivry  ,  qui  font  blancs ,  dc  Fontcnay  &  de  Montrucii  qui  font  vermeils ,  iic  dot- 
vent  pas  etre  beaucoup  prifes,  a  raifon  qu'ils  font  verdelets ,  &  d'un  gout  dcf» 
agreable.  Les  vins  de  Gafcogne  font  plus  chauds  8c  fees  que  les  vins  d'Orleans, 
toucesfois  ils  ne  font  pas  fi  vaporeux  ,  Sc  nc  donnent  gas  G  fort  a  la  tc^c  que 
les  vins  d'Orleans. 

Les  vins  que  laGrcce  ,  le  Langucdoc  &  l'Efpagne  nous  envoie  ,  ou  plutot 
que  les  dclices  &  volttptes  de  nos  bouches  Franfoifes  font  venir  par  dcc,a,  com- 
me  les  vins  fees  ,  les  vins  mufcadets  de  Front ignan  ,  la  malvoifie  ,  le  vin  bicard, 
qui  me  femblc  ctre  dit  un  bitard  ,  parce  qu'il  eft  bien  fouvent  falfine'  ayec  le 
micl,  a  la  facon  que  nous  vdions  l'Hydromel  vmeux  e^re  prepare,  les  vins  Cor- 
iiqucs  familicrs  aux  Romains  ,  nous  font  trcs-pernicicux  Ci  nous  en  ufons  en 
commun  brevagc.  Totttesfois  nous  les  experimentons  fort  finguliers  aux  mala- 
dies  rroides  caufees  d'humeurs  froides  fans  occafion  d'fatemperie  chaude  da 
foye ,  ou  d'autre  partie  noble  :  Principalement  le  vin  de  malvoifie ,  lequel  eft 
fottverain  aux  crudites  d'eftomac,  8c  aux  coliques  ,  pour  la  vertu  fingulicre  qu'il 
a  de  cuire  les  crudites ,  8c  dilTbudre  les  vents  8c  flatuofite's.  Encor  que  les  vins 
c'trangers  que  I'on  fait  venir  des  pais  chauds  ,  nous  femblent  Sere  agrcablcs  au 
gout ,  fi  cft-cc  qu'il  n'en  faut  ufer  que  le  plus  fagement  que  l'on  pourra  ,  d'au- 
tant qu'outre  leurs  qualites  manifeftes ,  encore  en  ont-ils  des  occultes  ,  qui  a  la 
vertte  peuvent  itrc  familieres  &  amies  par  une  fympathie  aux  habitans  du  ter- 
roir  ou  tels  vins  croifteut ;  mais  a  nous  ,  nous  font  ennemis  par  une  antipathie 
qu'ils  ont  avec  nous  qui  fommes  de  pais  &  terroir  femblable.  ■•',» 

L'on  compofe  des  vins  aromatiqucs  ,  qui  aprochcnt  en  quelque  fccon  aux 
vins  c'trangers ,  non  tant  pour  la  neceffite*  de  la  vie  ou  de  la  Unie* ,  que  du  plai- 
i]t  8c  volupte:  dc  la  bouche  ,  tels  font  le  ctairet ,  duquet  nous  avons  decrit  la 
preparation  ci-devant  8c  i'hypocras ,  dit  hypocras ,  non  qu'Hippocrate  l'ait  ja-  Vin  d'fcy. 
mats  invent^  ou  mis  en  ufage  j  mais  du  melange  fuivant  lequel  tel  vin  eft  com-  ?ocu' 
pofc.  L'on  doit  pea  fouvent  ufer  de  ces  vins  ,  a  raifon  que  par  la  chaleur  etran*  a*onspa;- 
eere  fcgrandc  evaporation  ,  ils  excitent  plufieurs  maladies  facheufes  comme 
font  la  fquinancie,  la  ftrangurie  ,l'apoplcxic  ,  la  paralylie ,  8c  autres  fembia- 
bles  j  tootesfois  ceux  quilentent  quelque  froideur  8c  dcbilit*  en  l'eftomac  en 
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pen  vent  ufer ,  non  eti  brcvage  commun  ;  ma  is  comrac  cn  Forme  <Je  remede. 

Voila  fommaircmcne  ce  qui  mc  fcmblc  touchant  la  qualiti  &  vertus  tant  des 
vins  qui  croiiTent  en  France  ,  que  de  ceux  qui  font  aportes  des  pais  et  rangers , 
par  la  lecture  de  ce  difcours  ;  le  Leclcur  qui  fera  foigneux  de  fa  fame  ,  pourra 
taire  le  choix  du  vin  pour  fa  boiilbn  qu'il  connoitra  are  convenabie  &  profi- 
table ,  non  feulcment  a  Ton  nacutel ;  mais  audi  a  fa  fante.  Comme  celui  qui  a 
le  foyc  fort  chaud  &  fee  ,  les  poumons  fujets  aux  inflammations  ,  &  prompts 
a  rcccYoir  les  defluxions  acres  du  cervcau,  le  cerveau  fort  humidc  n'ufera  point 
de  vin  chaud  &  fee  ,  quels  font  les  vins  de  Languedoc  ,  de  Gafcognc  ,  d'Or- 
leans  j  mais il  fe  contcntera  de  quclquc  petit  vin  Francois  quelquc  pen  vn de- 
let  &  qui  porte  fort  peu  d'eau.  Celui  aulli  qui  a  l'eftomac  fro  id  ,  qui  eft  fujet 
aux  maladies  flatulcntes  &  froides  ,  ufera  de  bon  vin  ,  &  laiflera  les  vins  vcr- 
delcts.  Et  pour  cet  efet ,  fc  fervira  de  notrc  difcours  qui  l'enfcignera  de  la  di- 
verfuc  8c  qualite  des  vins. 

•  ■  *  *  • 

Fin  du  fix'ieme  Lhre, 

LA  MAISON  RUSTIQUE. 

>-  LIVRE  SEPTIE'ME. 

DE    L  A  GARENNE. 
C  HA  PI  THE  PREMIER. 
jiffiettc  dt  1 4  Garenne. 


*£\  U  S  QU  E  S  ici  nous  avons  difcouru  le  plus  fuccin&ement  qu'il 

nous  a  etc  polTiblc  ,  de  tout  ce  qui  apartient  a  la  culture  &  labeur  de 

Ist*  1.   -  ■   l.   i  c.  ..."  •  


,  la  tcrre  ,  comme  jardins,  pre's  ,  terres  a  grains,  &  vignes  ;  imm- 
•       :   i,;  il  eft  k  i    n  -  fuivant  l'ordrc  ci-devant  propofc  ,  que  nous  par- 
ions  de  la  garenne  ,  des  bois  de  haucc  fuftaie  ,  pare  aux  betes  fauvages ,  hexon- 
•    nicre  ,  &  dc  la  chalTc. 
tc profit    Nous  commencetons  done  a  decrire  la  garenne  ,  de  laquelie  le  profit  n'eft 
it  U i  Ka-  pas  moindrc  que  dc  la  poule ,  pigeons ,  &  autres  beuils  qui  font  nourris  en  la 
Maifon  Ruftiquc ,  principalcment  quant  a  la  vente  des  lapins  ,  que  le  bon  me- 
nage r  pcut  faiie  tous  les  ans  ,  qui  pcut  ctrc  quclques  anne'es  de  quatre-vingrs  a 
cent  > dou zaincs, outre  ceux  que  le  pere  dc  famille  a  toujours,tant  pour  la  relerve 
de  fon  vivre  ,  que  pour  fairc  prcfent  a  fes  amis.  Et  il  n'y  a  pas  fi  grand  foin  a  la 
garenne  qu'au  gouvernemcnt  des  autres  betails ;  cat  U  ne  raut  pas  aux  lapins 
un  gouverneur  particulicr ,  qui  ait  un  foin  affidu  dc  loger  ,  trailer  ,  tcnir  net- 
tement ,  guerir  quand  ils  font  malades  ,  8c  penfer  de  leur  nourriture  ,  parce 
qu'ils  fe  batiiTent  d'eux-memes  des  terriers,  &C  petites  folTcttes  pour  leur  cou- 
verture  ,  &  repos ,  &  ne  vcu lent  autre  pat urc  que  celle  que  la  terre  de  fon  bon 
gre  leur  produit  fans  autre  culture. 

P»ur  la  coramodite  douc  dc  U  maifon  Charajpetrc  ,  il  faodra  dreflcr  une  ja. 
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renne  an  liea  ci-devant  declare ,  a  fcavoir  ,  entre  les  terres  a  grains  ,  vj'gncs , 
Cc  bois  de  haute  fuftai'cfi  d'avanture  il  n'y  a  pas  commodite  de  quelqne  bois  tail, 
lis  ,  pres  la  tnaifon  ou  le  lapin  fc  puitfe  dc  foi-meme  ranger  ,  &  fairc  fa  demeu- 
re  ,  touresfbis,  parccquc  la  chafledu  lapin,  qui  fc  retire  aux  bois  taillis,  eft 
quelque  peu  plus  difficile  que  de  celui  de  garenne  ,  &  que  le  lapin  du  bois 
taillis  n'eft  en  fi  grand  nombre  que  celui  de  garenne,  a  raifon  principalement 
des  renards,  loups,  6c  autres  betes  champctrcs,aufquelles  le  plus  fouvent  ii  fert 
de  proie  pour  c^rc  devorc :  pour  plus  grande  aifance  &  prone ,  il  vaudra  micux 
bicir  a  part  une  garenne. 

Il  faudra  done  pour  la  bitir  ,  refervcr  cinq  ou  fix  arpenrs  de  terre  argil- 
leufe,  poudrcufc ,  ou  fablonncufe  ,  nongraflc ,  forte  ,  ni  cpaifte  en  lieu  haut  & 
cxpofe  auSolcil ,  non  marecageux  ni  aquatique  :  car  avec  cc  que  le  lapin  bait 
fur  tout  l'humiditc  &  le  froid,  encore  pour  la  commodice  de  ies  terriers  a-t-il 
befoin  d'etre  en  lieu  ou  il  puiflc  foiiillcr  a  Ton  aifc,pour  fe  bacir  une  loge  &  cou- 
vcrture.  Ce  lieu  fera  environne  en  forme  de  pare  ,  dc  muraillcs  mcdiocreracnt 
haurcs,  pour  empecher  les  renards,  loups,  &  autres  betes  fauvages.de  fairc  tort 
a  cc  petit  betail.  Dans  ce  pare  il  faudra  planter  force  ronclers,meuricrs,&  pru- 
nicrs  fauvages,  fraificrs,  pinaftres,  framboifes,  genets,  grofcliers  ,  meurtres  ,  6c 
grand  nombre  dejjenevres  s  car  le  lapin  aimc  la  graine  de  gcncvre:&  quant  aux 
herbes,  il  faudra iciner  ( fidavanturc  le  terroir  n'en  produit  aucunes  )  force  la- 
cerons,fenc(fon,chicorect  choux,  laituc's,eclaire,  targon,  chardon,  navcts,  pois 
ciches,  Sc  autres  femblables,  pour  la  nourriture  de  ces  petu*s>betes. 

Ne  vous  mctttfs  pas  en  peine  de  fairc  pafler  un  ruiflcau,ou  dreffer  un  conduit, 
portant  d'eau  pour  leur  bolre :  car  ce  betail  hait  fur  tout  I'humidkcf. 

N'aies  aucun  fouci  de  leur  preparer  autre  loge  ,  que  la  canicrc  que  lui  meme 
fe  batira. 

C  H  A  P  I  T  R%    I  I. 

'  Qh'U  f*ut  f*irt  un  cUp'ar pour peupler  UGtrinne, 

OR  ce  n'eft  pas  aire's  d'avoir  bien  baci  &  prepare'  le  pare  de  la  garenne  ,  6c 
de  I'avoir  munie  de  tout  cc  qui  eft  neceflaire  pour  1'entreticn  &  nourri- 
ture des  lapins  ,  mais  il  la  fauc  peupler  :  car  non  plus  que  les  terres  labou rabies 
portent  fruit  aucun  fans  etre  remplies  de  fcmence,ni  la  vigne  de  raifins  fans  etrc 
diiigemtnent  plantee  6c  cultfvee  :  audi  ne  penfes  pas  que  votrc  garenne ,  tanc 
foit  clle  proprcment  dreflcc  qu'elle  puifle  engendrer  6c  nourrir  des  lapins  ,  fi 
vons  n'y  en  mettcs.  Pour  la  peupler  done  il  fera  befoin  de  fairc  un  clapier ,  o5 
vous  pourres  nourrir  quelques  males  &  fcmelles,qui  fcront  des  petits  rous  les 
moisxar  d'en  acheter,  fcroicnt  trop  grands  frais  &  depens  pour  le  fermier  ou  pe- 
rc  de  famille :  vu  qu'auffi  il  arrive  iouvent  qu'apres  en  avoir  beaucoup  vendu 
aux  vivapdiers,  ou  parce  que  les  renards  en  ont  mange'  grande  quantite  :  la  ga- 
renne demeure  du  tout  denude  de  lapiqs,  6c  par  ainn*  ta  faot  rcpcupler.  U  vaut 
done  mieux  pour  plus  grande  commodite'  6c  moindre  depenfe  qn'en  quelaue 
coin  de  votre  cour ,  ou  de  votrc  jardin  potager  vous  fafliis  un  clapier  qui  foit 
qoarrl,  afles  etroit  &  enclos  d'ais  ou  de  murailles  platrles:il  eft  vrai,  que  feroit 
bien  le  meilleur  de  l'accommoder  en  ra  garenne  :  car  les  petits  pourroienr  plus 
commodement  du  clapier  entrer  en  la  garenne  ,  par  un  cote'  du  clapier  ,  qui  fe- 
roit entrclalft  de  lattes,  Sc  auroit  de  petits  trous  encre  deux,par  ou  les  petits  la- 
pins pourroient  pafler  &  rcpaflcr  vers  lews  meres. 
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Soit  done  que  1c  clapicr  foil  bad  en  la  garenne,  ou  ailleurs,  fl  fan  Jra  elever 
quelques  pctitcs  logos  pavces  d'ais  ,  qui  contiendront  les  canicres  femblabtes 
aux  terriers  fepares  1'uu  d'avec  l'autre,  pour  laretraire  des  lapins,  &  en  ce  lieu, 
fcra  aflcs  dc  mcccre  un  male  pour  huit  ou  dix  femelles:  &  tenir  toujours  le  male 
enferme  en  fa  taniere ,  dc  crainte  qu'il  ne  falTe  tort  aux  petirs :  car  le  lapin  ma- 
le (  concre  le  naturel  de  tous  autres  males )  devore  fes  petits.  lleft  bicn  vrai  , 
quand  on  verra  que  la  femclle  aura  Fair  fes  petits,  il  faudra  incontinent  ia  race- 
tre  en  une  autre  taniere  avee  le  male  pour  les  accouplcr  :  car  e'eft  une  chofc  af- 
furee  qu'aufli  tot  que  la  fcmellc  eft  vuidc  &  delivree  de  fes  petics,au(fi-t6c  elle 
eft  pleine  :  dc  forte  que  tous  les  mois  dc  l'an  elle  fait  des  petits :  &  mcmc  etant 
pleine  ,  elle  foufrc  le  male  ,  &  concoit  une  autre  portcc  qu'elle  rend  par 
apres  en  fon  terns.  £t  telle  fecondite  de  lapins  a  etc  tanc  admirable  a  plu- 
fieurs  -t  que  d'aucuns  ont  pense*  que  lc  male  lapin  concevoic  &  engendroic  des 
petits,  audi  bien  que  la  femclle  :  cc  qui  eft  faux  &  du  tout  contraire  a  la  natu- 
re, qui  a  deftine  la  femclle  cntrc  les  bites  pour  concevoir  2c  engeudrer ,  non 
lc  male. 

Des  que  les  petits  lapins  feront  devenus  grands  ,  &  pourront  fe  pafler  de  la 
mere,  il  faudra  les  porter  en  lagarcnne,pour  la  peupler  8c  les  fairc  devenir  fau- 
vages  :  autrement  fi  vous  les  tcnes  enclos  &  enfermes  au  clapicr  avec  leur  mere 
tls  s'aprivoifcront  cV  demcurcront  toujours  comrae  endormis  2c  pcfans  tels  que 
font  les  lapins  de  clapicr :  mais  auront  la  chair  plus  grade  &  moins  plaifantc. 

II  fc  faut  carder  dc  mettre  en  la  garenne  les  grands  lapins  de  clapicr,  tant  mi. 
le  que  fcmelle,car  parce  qu'ils  n'ont  pas  eu  liberie  de  couiir,  comme  ccux  dc  la 
garcnnc,&  n'ont  apris  dc  fe  fauver|des  aflauts  8c  incursions  des  renards,&  autres 
betes  fauvages,  incontinent  ils  feroient  devores  ,  6c  il  les  vautmieux  laiuer  en 
leur  clapicr  accoutume'. 

La  nourriture  des  lapins  de  cla^fc  ,  font  IcS  choux,  laituc,  fcnelTbn,  eciaire, 
chicore'e,  laceren,  targon,  chardon,  poids  ciches  ,  avoine  ,  orge  ,  &  fon  meles 
enfeinble  ,  &  autres  chofes  que  nous  avons  dites  ci  deilus.  En  certains  pais  on 
lesnourritde  fang  humain,  que  l'on  amafledes  faigne'es  que  l'on  fait  aux  ma- 
lades  :  mais  telle  nourriture  tie  vaut  ricn,&  rend  la  chair  des  lapius  fade  a  man- 
ger ,  &  fort  dangercufe  pour  la  fame. 

CH  A  PIT  RE  III. 

BQueb  trainmen*  dtmsnd$  It  Itpin  dc  gtrenne. 
Ncor  qnc  le  clapicr  foit  beaucoup  neceflaire  pour  peupler  2c  repeupler  ia 
garenne  (  comme  nous  avons  dit )  toutesfois  i  un  bcloin  Ton  le  pourra 
padcr  dc  clapicr,  2c  fans  autre  depenfe  ,  fe  contenter  dc  mettre  en  la  garenne 
certain  nomore  de  lapins  tant  males  que  femelles  p«ur  en  avoir  des  petits :  il 
eft  vrai ,  qu'ils  ne  font  nt  fi  feconds ,  ni  fi  fertiles  a  porter  ,  &  que  la  garen- 
ne n'en  fcra  fi  tot  peuplec,  ourcpcuplee ,  parce  gue  ccux  qui  ont  accoutume' 
la  garenne  ,  font  plus  fauvages  &  etranges,  &  moins,  fouvent  les  males  fc  ren- 
contrent  2c  s'accouplent  avec  les  femelles  :  d'ou  il  arrive  que  les  femelles  dc  la 
garenne  portent  feulement  trois  ou  quatre  fois  l'an,&  ceiles  d»  clapicr  par  cha- 
que  mois  :  quo!  qu'il  en  foit ,  fi  vous  troutcs  plus  grande  coromodiic  de  peu- 
pler ainfi  voire  garenne,  il  fuffira  que  pour  quatre  douzainesdc  remcHes,vous  y 
metties  fix  males,  2c  faffics  plus  grand cas  des  ferocUc*  que  des.  males,  s'il  arrive 
que  vous  veuillils  fairc  quclque  prifc  dt  Upins. 
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La  nourriture  d'iceux  nc  fcra  autre  que  celle  que  nous  avons  mentionnee  ' 
ci-devant :  toutesfois,  outre  cette  nourriturc,  fi  yous  voye's  qu'en  la  garenne  il 
j  ait  grand  nombcede  lapins.afin  de  leur  donner  fufnTante  nourriture,  &  moien 
de  s'engraifler  davantage,  il  fera  fort  bon  de  femer  en  la  garenne  un  arpent  ou 
deux  d'orge  ou  <Uavoine,non  pas  pour  rccueillir  autre  fruit,  finon  ce  qui  pour- 
ra  refter  apres  la  pature.  Sur  rour,il  faut  les  nourrir  de  bonne  pature  :  parce  que 
leur  chair,  comme  audi  celle  de  pcrdrix,  reticnt  I'odeur  Sc  gout  de  leur  nourri- 
ture :  a  fctvoir  ,  le  gout  de  genevre  ,  fi  leur  garenne  eft  pieine  de  genevre  :  & 
ainfi  fcmbUblement  des  autres. 

Si  vous  vote's  quelqne  taniere  de  lapin  bouche'e  de  fbin,  ou  paille,  ou  d'atirre 
femblable  chofe  ,  ne  la  debouches  pas :  mais  e'eft  aire's  de  I'obfcrver  feulemenr, 
Sc  conjectures  que  la  dedans  font  des  pecks,  que  la  mere  nourrir :  car  la  fcmcl- 
lc  a  ccttc  coucumc  ,  que  des  qu'elle  a  fait  fes  petits ,  foic  en  clapier  ou  en  ga- 
rerme  ,  clle  fcrme  Sc  bouche  fa  taniere  avec  du  foin,  foarre,  ou  autres  herbes 
qu'elle  pcut  amailer,  afin  que  le  male  ne  fe  puuTe  ariercevoir  de  fes  petits :  de- 
quo!  la  femelle  afleuree  ,  foit  qu'elle  demeure  en  fa  taniere, ou  qu'elle  en  forte 
pour  alier  paitre  Sc  cherchcr  nourriture  a  fes  petits  ,  elle  croupe  fon  terrier  :  Sc 
s'il  arrive  qu'a  fon  retour  elle  trouve  l'entrec  de  fa  taniere  tanc  foit  peu  de- 
bouche'e,  ellcmSmc  incontinent  tuc*  fes  pedis,  aiant  opinion  que  lemale  y  foic 
entrc\  Ceft  pourquoi  ,  les  bons  chaflcurs  ne  mettent  jamais  le  furon  dans  un 
terrier,duquel  ils  voient  I'entre'e  bouchec,pour  crainte  de  facher  la  mere,&  1'in- 
duire  a  tucr  fes  petits  :  il  eft  vrai,qu*cllc  ne  tient  pas  toujours  fa  taniere  fermee : 
mais  alors  qu'elle  connoit  que  fes  petits  font  grands,&  devenus  aflcz  forts  pour 
chercher  pature,  &  courir  avec  les  autres,  fait  quelque  petit  trou  pour  donner 
hliic  &  parage  a  fes  petits. 

Au  furplus,  il  ne  faut  pas  penfer  que  jamais  le  lapin ,  tant  male  que  femelle, 
oublie  fon  terricr,tant  en  (bit  il  e'loiguc  :  car  encore  que  I  on  dife  que  les  lapins 
n'ont  aucune  mcmoire,  toutesfois  ils  fc  fouviennent  toujours  de  leur  taniere , 
tant  foient-iis  Igarls  Sc  cloignes  d'icclle.  Ceft  pourquoi ,  I'on  dir,  que  le  bon  B',n 
ck  franc  lapin  meurt  toujours  en  fon  terrier.  11  taut  penfer  que  le  lapin  a  de  fon  Tortious" 
naturel  une  crainte  du  renard  ,  comme  la  brebis  du  loup,  qui  rft  caufe ,  outre  dan* (cm 
fon  naturel  fauvage ,  que  quand  il  fort  de  fa  taniere,  il  ne  s*amufe  qu'a  courir , ,etuC1, 
&  ne  penfe  a  rencontrer  la  taniere  des  aurrcs,ni  meme  de  la  femelle  pour  man- 
ger les  petits:  car  encor  qu'il  foit  fouvenant  de  fon  terrier,il  ne  s'avife  ni  prend 
garde  a  celui  d'autrtii :  auffi  la  femelle,  pour  lui  dter  l'occafion  d'y  prendre  gar- 
de, a  coutume  de  boucher  I'entre'e  de  fa  taniere,  comme  nous  avons  dir. 

CHAPITRE  IV. 
Quelle  dijferenc*  il y  a  tntrt  It  lupin  de  garenne  &  celui  de  clapier. 
T  £  lapin  de  garenne  a  le  poil  plus  roux  ,  Sc  moins  e'pais  y  le  corps  plus  agile 
I    Sc  moins  gros,  plus  evenly  Sc  plus  fauvage,  la  chair  plus  plaifante  Sc  moins 
melancolique  que  celui  du  clapier  :  car  celui  du  clapier  parce  qu'il  n'a  libertd 
de  courir  ,  il  ne  rait  grand  exercice,  ainfi  eft  plus  prive,  plus  gros,  plus  touffu  , 
plus  pefant,plus  endormi,&  moins  gaillard :  s'il  arrive  par  cas  fort u it  qu'il  entre 
en  la  garenne  avec  les  fauvages,  ck  incontinent  eft  devore*  des  renard s,&  autres 
betes  ennemies  des  lapins,  n'aiant  accoucume  les  afiaurs  &  incur  (ions  de  telle* 
botes.  Quant  au  refte,  tous  deux  valent  mieux  au  manger  encor  jcunes  8c  pe-   Profit  & 
tits  que  plus  grands.  Lew  ccroUc  eft  bonne  pour  apaifcr  U  doulcur  de*  dents  ^iS^uf 
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dcs  pctits  enfans  qui  lcur  croiftent  nouvellement :  touccsfois  ,  ceux  qui  vru- 
lcnc  confcrvcr  leur  mcmoirc ,  ne  doivent  manger  que  lc  moins  qu'ils  pourronc 
dc  cettc  ccrvelle  ,  d'autant  qu'elle  caufe  l'ouoli.  La  graiflc  du  lapin  eft  plus 
recommandablc  que  nuile  autre  panic  ,  parce  qu'elle  eft  fur  cous  remcdes  pro- 
pre  a  fairc  des  linimens  aux  reins,  qui  font  arfliges  de  gravelie  ou  de  calcui. 

DES    B  O  I  S- 
CHAPITRE  V. 
Ce  qui  eft  a  confidercr  avant  que  planter  le  boh. 
|Our  drclTcr  &  faire  plante  nouvclle  de  bois,  il  fauc  connoitre  laterre  en  la- 
qucllc  I'on  veut  planter  quclque  chofe ,  fipvoir  terrc  grallc  ou  raaigre  , 
fi  eu  icclle  il  y  a  profondeur  de  tcrre  raifonnablc  ,  8c  audi  fi  clle  n'eft  point  fu- 
jette  aux  caux.Parce  qu'il  y  a  dcs  natures  d'arbres  quiaimcnt  I'cau,  commc  fait 
Aulor.  I'aulnc ,  8c  autrcs  arbrcs,  de  fa  nature  :  8c  felon  la  nature  &  proprietc  dc  la  tcr- 
re il  fc  faut  accommodcr  ,  8c  lui  douner  a  raportcr  cc  done  ellc  peut  fairc  foa 
profit,  &  donncr  plaifir  a  fun  maitre. 

1 1  faut  prefupofcr  avant  toutes  chofes  que  la  terre  foit  bonne ,  commc  il  clt 
requis  :  il  faut  entendre  jparcillcmcnt ,  que  deux  des  plus  nobles  arbrcs,  &  efti- 
CMne.  m"  *  valeur  d'argent ,  lout  le  chene  8c  le  chataigncr  pour  deux  raifons  princi- 
Chac*  pales,t>arcc  qu'ils  portent  fruit  tel  qu'en  farainc,l'on  en  peut  faire  du  pain  mix- 
6,,cr"       tionne  de  quelque  peu  d'orge,  ou  avoine,  l'autre  parce  qu'il  n'eft  point  de  na- 
ture d'arbre  fi  bonne  cn  marrain ,  que  lefdits  chines  8c  chitaigners  chacuu  cn 
fa  qualire. 

Qrmf       La  troiiic'me  nature  d'arbre  excellent ,  eft  l'Ormc  ,  &  bien  qu'il  fok  le  moiii- 
Otmc    d*re  des  trois ,  tant  parce  qu'il  ne  porte  aucun  fruit ,  qu'au  inoien  de  cc  que  la 
ftciik.     fciiille  n'eneft  pas  fi  plaifante  au  prix  de  la  fciiille  de  chene  ou  chataigncr  j  tou- 
tesfois  cet  arbre  eft  requis  ,  mime  qu'il  fc  peut  ctcfter  commc  u:»  laulc,  8c  de 
quatre  arts  en  quatre  ans  couper  ,  pour  faire  echalats  8c  fagotages  ;  tnais  le  cha- 
gncn*"*  tagner  eft  mcilleur  ,  plus  net ,  8c  portant  un  meilleur  fruit  que  Its  autres  arbres 
fJ  dc  fa  nature  ,  8c  il  ne  lui  faut  point  une  fi  bonne  terrc  ,  ni  li  graflc  commc  au 

chine,  8c  fi  fur  lui  ne  s'aflifeftt  pas  les  chenilles  8c  autres  vcrmiues,  commc  fur 
H  nctons  lc  chene  8c  ormc.  Et  davantage  ,  quand  les  hannetons  viennent,  qui  eft  de  trois 

tiois°an$Cn  cn  tro'$  ans  »commc  j'a'  vu  »  nc  """gent  pas  la  fcuillc  du  chacagner  tant  qu'ils 
trouvent  de  la  fciiille  du  chene  ;  car  l'annce  des  hannetons  retarde  plus  d'un  an 
un  bois  ,  8c  outre  ,  lc  chacagner  vient  plus  en  un  an ,  que  le  chene  en  deux. 

11  eft  bien  vrai,  que  l'ormc  vient  facilement  8c  copicuicmcnt ,  depuis  qu'il  a 
pris  la  tcrre.  Et  qui  voudroit ,  pour  la  divcifitc  ,  meter  une  autre  forte  dc  na- 
ture d'arbre  parmi  les  autres  ,  commc  charme ,  heftre  ,  tremble  ,  8c  autre  ma- 
niere  de  bois  ,  on  lc  pourroit  faire }  mais  le  plus  que  l'on  peut  faire  dcs  chenes 
8c  chatagners  eft  le  mcilleur. 

CHAPITRE  VI. 
L'dffiette  &  dfpofition  du  boit  de  haute  futaie, 
✓"V  Ui  auroit  un  beau  carrc  dc  huit  a  dix  arpens  de  cerre ,  8c  que  l'on  le  vou- 
V  /  lut  faire  dc  la  premiere  annee  parol t re ,  lui  donncr  quelque  forme  &  gra- 
ce de  bois,  avee  efperance  du  plaifir  d'icelui  au  terns  avenir,  il  le  faudroit  des  la 
premiere  annexe  clorre  de  murailles  ,  ou  de  fi  bons  forte's  ,  plantes  &  haies  vi- 
ves  ,  que  le  be'tail  n'y  put  entrer  ,  &  fi  lc  carre  ctoic  clos  de  fortes  ,  jc  dirai  Ji- 
brcracnr  ruon  opinion ,  de  la  forme  que  l'on  doic  faup  ,  8c  planter  lc  forte. 
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LI  VRE  SEPTIE'ME.  <C7 
Or  prefuppofe'  que  la  cloture  foit  faite  de  murailies,  8c  qu'au  carre*  il  y  ait  qua-  ■  Qsa'T* 
trc  cotes  ,  e'eft  a  fcavoir  deux  longueurs  &  deux  largeurs  ,  mon  avis  eft  que  au 
tous  les  cote's  de  murailies  foient  rcverus  de  verdure  ,  &  de  quatre  fortes  d'ar- 
bres  &  de  fix  pjeds  d'epaiflcur  8c  de  largeur ,  parce  que  la  nature  s'ejouit  de  la 
diverfite' ,  a/in  que  lJon  ne  voie  point  les  murailies  ,  8c  que  l'on  puiflc  chemi- 
ner  entre  deux  verdures. 

Les  revcremens  fe  fcront  au  gre'  du  Seigneur  ,  comme  I'un  des  cotes  ,  s'il  lui 

f>lait,m£me  du  cote'  du  Midi,  8c  coudres  8c  aubepins  blanches;parce  que  ce  fonc 
es  premieres  feiiilles  fortantde  la  premiere  faifon,&  ou  le  roffignol  fait  Ton  nid: 
Un  autre  des  cote's  d'e'pine  vinetre  >  qui  eft  belle  &  fert  a  beaucoup  dc  chofes, 
&  s'clargit  quand  ellc  trouve  une  bonne  tcrre.  Le  troifie'me  des  cote's ,  ou  le  So- 
le il  levant  frape  ,  le  planter  d'ofier  franc  qui  fert  en  manage,  &  eft  beau  a  voir. 
Et  le  quatrieme  de  ces  cote's  dc  fauvageons  de  poiricrs  avee  quelques  aubepi- 
nes  plantecs  de  quatre  pieds  en  quatre  picds,  en  tous  fens  ,  qui  font  plus  verds 
que  tous  les  autres  fortes  d'arbres  ,  8c  fcrviront  pour  y  faire  plufieurs  belles 
entes ,  8c  quantite  de  groftes  nefles. 

Les  allees  d'alentour  du  bois ,  doivent  avoir  dotize  pieds  de  large  ,  8c  fur  AUc'ef. 
les  rivages  de  routes  les  allees  ,  tant  de  ce  qui  eft  du  cote'  dc  la  muraille ,  que  dc 
l'autre  ,  l'on  y  doit  planter  des  ormeaux  de  quatre  toifes  en  quatre  toifes  cou- 
pe's a  tete  ,  dc  fept  picds  dc  haut  ou  environ  ,  pour  donner  forme  aux  allees ; 
parce  qu'en  fe  promcnant  au  plus  beau  lieu  du  monde  ,  fi  l'on  n'y  trouve  quel- 
que  douceur  ,  on  fe  fache  ,  pour  cette  caufe  ,  il  plait  au  Seigneur  de  faire  plan- 
ter au  logis  ces  allees,  de  quelques  arbrcs  fruiticrs,  mcme  a  noiau,  &  dc  toutes  Atbro 
faifons  de  Tan  l'on  le  pourra  faire.  fiUilieI5' 

De  plus,  il  femble  que  l'on  doit  faire  planter  tous  les  arbres  de  quatre  pieds 
cn  quatre  pieds  ,  a  la  ligne  en  tous  fens  ,  tant  pour  le  plaifir  de  la  vuc  ,  qu'au  fli 
que  l'on  veut  quelquesfois  faire  les  allocs  dans  le  bois  ,  8c  quand  l'on  trouve 
les  allignemens  droits ,  il  eft  plus  facile  de  les  faire. 

CHAP1TRE     V  I  f. 
La  mamtrt  de  planter  les  trhes  du  bets  de  haute  fittaie. 

ET  pour  bien  planter  les  arbres ,  il  faut  faire  des  a  prefent  des  fbfles  ,  en  for- 
me de  ra'i'on  ,  comme  a  planter  des  vigncs  ,  aufquelles  doivent  erre  plan* 
re's ,  afin  que  la  terre  fe  nourrille  en  I'air ,  &  qn'elle  s'engraifte  des  pluics  5c 
reges  qui  tomberont  durant  l'Hiver  fur  elles ,  jufqucs  a  la  fin  dc  Decembrc  ou 
au  commencement  de  ^ttnvicr.  *  1 

Et  il  ne  faut  point  faire  les  folTes  que  dc  deux  pieds  de  profondeur  ;  mais 
bien  labourer  le  fond,  en  mettint  la  bonne  terre  fur  un  core'  des  raions :  8c  celle 
qui  vaut  moins  fur  l'autre  ,  non  pas  la  jetter  au  long  ,  afin  que  fi  le  fond  e'toic 
mauvais,  ou  trop  profbnd ,  l'on  puiflc  jetter  dans  le  raion  de  la  bonne  terre 
qui  fera  fur  1c  bord  ,  afin  que  les  racines  dc  Parbre  n'aillent  chercher  ce  mau- 
vais fond  ,  au  Keu  dc  l'c'tendre  en  largeur  ,  &  il  faut  ainfi  laifler  les  foflcs  8c 
raions  tout  du  long  de  l'Hiver ,  pour  recevoir  l'eau  du  Ciel  quand  elle  vienr : 
8c  pour  la  largeur  des  fbfles ,  il  faut  qu'un  baton  detrois  pieds  tourne  tout  a 
1'entour  dedans. 

11  faut  planter  les  arbres ,  au  mois  de  Decembre  ,  s'il  eft  poflible  ,  8c  que  le  Temi  $ 
terns  foit  beau  j  comme  quand  il  ne  gele  point ;  car  la  grande  gele'c  y  eft  fort  Plamc* 
c«ntraire.  *bltt' 
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Manie  H  feat  plutot  planter  dcs  arbres  vcnus,  que  de  la  femence  dc  gland  >  OU  chi- 
&  Jc  cbV-  tagncs,  parce  qu'il  faut  un  grand  foin  a  faire  venir  la  femencei  &  quant  a  cetce 
tagnci.     femence  ,  cellc  de  chatagne  vient  plutit  que  cellc  du  gland ;  8c  quanc  on  en 

voudroit  feraer ,  il  doit  etre  fait  de  pied  a  pied  ,  pour  le  plus  loin  ,  a  la  fin  des 
,  grandes  gelecs  -t  parce  que  durant  les  gelecs  ics  roulots  mangent  les  chatagncs 

dans  terre. 

Quant  au  planter  d'arbres  de'ja  venus,  il  les  faut  arrachcr ,  avec  le  plus  de  ra- 
cines  qu'il  fera  poflible  ,  8c  quand  ils  feront  arrache's ,  s'il  y  a  des  racines  roav* 
pucs  les  couper,  8c  cellos  qui  ne  feront  point  rompucs,  les  couper  par  les  bouts 
pour  les  rafraichir  ,  la  longueur  de  trois  ou  quatre  doigts  ,  plusou  moins.ainfi 
que  les  racines  le  pourront  porter.  Et  il  faut  choifir  un  jeune  plant ,  qui  aic  le- 
corce  nctte  &  vive  ,  non  feche  ou  mouiiuc  ,  la  racine  nctte  &  bonne  ,  la  tigc 
droite  &  longue  :  fans  cicatrice  ou  froilTures  :  8c  avant  que  de  le  planter,  il  fera 
bon  de  jetter  dans  le  raion  de  bonne  terre  ,  qui  eft  fur  le  bord  du  raion ,  envi- 
ron un  doigt  ou  deux  de  hauteur ,  8c  la-deflus  mectre  I'axbre  que  I'on  veut 
planter  ,  enfuite  couvrir  de  terre  les  racines ,  8c  les  fouler  doucement  avec  la 
main  ,  afin  qu'clles  n'aicnt  point  d'air  ,  8c  rempliflant  les  raions ,  il  faut  qu'ils 
atent  une  pente  de  terre  d'un  cote'  &  d'autre ,  afin  que  s'il  plcut ,  la  pluie  8c  hu- 
midite  fe  coule  plus  ailcment. 

Et  afin  que  les  arbres  planted  viennent  mieux ,  il  faut  coucher  les  racines  les 
plus  longues  tout  au  long  du  raion  d'un  cote'  8c  d'autre  ,8c  Ci  d'avanture  il  y  en 
a  des  longues  de  tous  cotes  qui  ne  fe  puident  aif<frnent  coucher  tout  le  long  du 
raion  ,  il  faudra  croitrc  un  peu  le  raion  a  I'endroit  des  racines  ou  il  fera  bc- 
foin,afin  que  ccs  racines  ne  touchent  pas  a  la  terre  ferme;mais  foient  envelopees 
dans  de  la  terre  rcmuce. 

Il  faut  de  meme  couper  par  le  haut  de  la  tige  ,  tous  les  arbres  que  I'on  veut 
planter,  fcavoir  ceux  que  I'on  veut  planter  pour  une  haute  futaie,ou  pour  met- 
tre  le  long  des  allees,  a  la  hauteur  de  cinq  ou  fix  pieds  hors  de  terre  ,  alin  qu'ils 
portent  plutot  de  bois  ;  mais  les  arbres  que  I'on  veut  planter  bas  6c  en  taillis , 
il  les  faudra  couper  a  la  hauteur  d'un  pied  8c  demi ;  car  il  fufit  qu'ils  aient  qua* 
tre  pouces  hors  de  terre ,  8c  il  n'y  a  point  de  danger  d'entrelaffer  les  chata- 
gners  avec  des  chenes ,  finon  que  I'on  voulut  faire  tout  un  bois  de  chines  Ac  un 
dc  chatagners  ;  8c  quant  a  la  grofleur  des  arbres  *  je  n'y  mets  point  dc  dificul- 
te*,  foil  qu'ils  foient  de  la  grolleur  d'une  chatagne,  d'un  efteuf  ou  d'une  plotter 
mats  qu'ils  foient  bien  &  frais  arrache's  6c  plantesdu  jour  qu'ils  feront  attache's, 
ou  au  plus  tard  le  lendemain. 
Deut  fa-    Le  bois  plante' ,  il  lui  faut  donner  deux  f aeons  en  l'an  ,  l'une  a  la  fin  d'Avrif, 
*i    ^  I'autre  a  la  fin  de  Juillet ,  aprcs  une  grofie  pluie  venue  avec  un  tonnerre  : 
9'anvt.    Et  s'il  vient  des  chenilles  en  l'annce ,  il  faut  echeniller  ledit  bois. 

CH  A  PIT  RE  VIII. 
Dm  terns  de  Ufonrer  U  hols. 
Ubcut  f  L  faut  ici  ramarquer,que  le  principal  pour  tous  arbres  cu  hive's  6c  fauvages.eft 
rccrtf-ire  I  |e  labcur  donne'  en  terns  convenables,  lefquels  plus  ils  font  laboures  8c  culti- 
pUntcj.    ves,plus  ils  croiflcnt  &  s  augmentcnt:C  elt  pourquoi  aux  jeunes  plantes  de  tou- 
tes  fortes  d'arbres,  taillis  jufqu'a  une  haute  futaie ,  le  labeur  eft  fort  ncccflairc  , 
meme  les  quatre  premieres  annecs  qu'il  les  faut  labourer  entierement  de  deux 
fucons  par  an,  comme  les  vigncs,  vers  la  mi-  Avril ,  qu'ils  commenccuc  a  jettcc 
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Viors  les  bourgeons  ,  5c  vers  U  fin  de  Juin  :  ce  qui  fe  doit  fait*  en  terns  humid e 
&  pluvieux  ,  non  pas  cn  terns  fee  de  vents  ,  ou  de  chaleur  ,  parce  que  la  terre 
rcmuee,  il  ne  fait  que  poudroier,  ce  qui  gate  le  rejetton,  &  le  fait  mourir  \  auffi 
parce  que  la  terre  laboured  en  terns  fee  ,  envoie  plus  aifeWnt  la  fechercfle  de 
la  terre  renverfe'e  aux  racines  ,  qui  leur  eft  fort  contraire  ;  car  pour  la  nour- 
riture  des  plantes  ,  l'humidite'  eft  neceflaire ,  &  fi  la  terre  eft  humide  ,  elle  (e 
renverfe  fur  les  racines  ,  6c  lenr  donne  de  I'humeur.  L'autre  raifon  eft  ,  que  la 
terre  nouveliement  ouverte  par  les  ouvcrtures  ,  fait  entrer  la  pluie  plus  aifif- 
snent  aux  racines. 

La  principalc  partte  du  labeur  de  tous  les  arbres  eft  ,  pour  arracher  plufieurs  M<fchan- 
me'ehantes  herbes  qui  croiflent  cn  urates  terres  ,  lefquelles  fi  on  les  latuc  aug-  1"Jm££ 
menter  eiles  fuccent ,  prennent ,  5c  emportent  la  fubftance  de  la  terre  ,  teller 
tnent  qu'il  n'y  demeurc  pas  une  vertu  lufifante  pour  bien  nourrir  les  racines  de 
farbre  plante',  cda  fe  pent  connoitre  par  le  labeur  des  vignes  5c  jardinages,  qui 
plus  ils  lone  culcive's ,  plus  ils  aportent  de  fruit ,  5c  k  rejeton  de  beaute'.  Ainii  le 
principal,  apres  avoir  plante'  les  arbres, fer a  de  les  faire  labourer  dans  une  faifon 
humide  deux  fbis  pour  le  moins ,  qui  fcra  jetcer  an  plus  grand  bourgeon ,  5c 
profirera  au  double. 

Et  fi  d'avanture  l'Ete*  fe  trouvok  fi  pluvieux  qu'ils  fuflent  envelopes  de  for-  Troifif- 
ce  herbes,  il  fera  a  la  drfcretion  du  laboureur  ,  all  vok  que  fes  plantes neJJ^t^ 
foient  pas  nettes  ,  de  leur  donner  one  troinemc  facon  ,  afin  que  les  herbes  ne  croifle- 
fufbqucnt  pas  le  bourgeon ,  5c  qu'elles  ne  mangent  pas  la  fubftance  de  la  terre  j  » *"|eJ^ac 
car  toutes  les  plantes  viennent  d'humeur  5c  de  chaleur  ,  &  fi  on  le*  laiflc  cou-  knmcvt  sc 
vrir  d'herbes,elles  feront  fufbque'es  5c  cn  danger  de  fe  perdre.  dulau. 

CHAPITRE  IX. 

Que  It  bets  [oigntHfement  Mfure  prtfitt  d*v**t*gt  q**  celui  qui  fit  Vefl  put. 

CHacun  f$ait  qu'il  7  a  plufieurs  arbres  que  l'on  voit  tous  les  jours  venir 
fans  grand  foin  ni  labeur  ,  qui  prennent  leur  nourriture  nature  lie  fans 
aide,5c  ce  ou  a  caufe  de  la  fertility  de  la  terrc,ou  du  pais :  toutesfbis  s'il  en  e'eha- 
r>e  un  ,  cent  en  meurent  ,  5c  je  parle  ici  pour  ceux  qui  quand  ils  auront  plan* 
re ,  ne  veulent  pas  perdre  ieurs  peines ,  5c  entendent  que  tout ,  «u  la  plupart 
profite :  ce  qui  ne  fcra  ,  finon  en  leur  donnant  le  labeur  convcnablc ,  apres  avoir 
ete  bien  plantes ,  comme  nous  avons  dit. 

C'eft  pourquoi  )*ai  voulu  eftaier  le  labeur ,  comme  Tart  &  fcience  le  com- 
mande  ,  5c  le  laifler  en  friche  fans  labeur ;  mais  je  trouve  que  quoi  que  celui 
qui  eft  en  friche'  vienne  quclquefois  en  parfaite  croiflance  ,  toutesfois  il  ne 
croit  pas  fi-tot ,  5c  en  meurt  la  plupart ,  5c  celui  qui  eft  bien  labour*"  5c  planed 
croit  au  double  ,  5c  ne  s'en  perd  pas  la  dfxieme ,  &q"tffe  tdut  profile  dequel- 
ques  fortes  d'arbres  fauvagrs  que  ce  foient. 

On  pourroit  dire  que  fc  labeur  eft  a  charge  5c  de  depenfe  $  mais  d*autant 
qu'il  n'eft  pas  perpetuel ,  5c  qu'il  fufit  par  quatre  ou  cinq  ans  au  plus  de  conri- 
nuer  ce  labeur ,  comme  une  nouvelle  plante  de  vigne  ,  l'on  trouvera  que  cette 
dtfpcnfeen  fera  petite ,  vu  qu'apre's  cette  depenfe ,  e'en  eft  fait ,  fans  qu'il  foit 
befoin  d*y  faire  on  nouveau  labeur  j  car  depuis  que  le  bois  a  gagnc  cette  hau- 
teur, qu'il  eft  plus  haut  que  les  herbes  ,  ils  ne  peuvent  croicre  5c  monter  (ce 
qui  fera  en  quatre  ans ,  s'il  eft  cultive* )  il  fufbque  les  herbes  qui  croiflent  def- 
loat,  5t  lent  dee  l'air  5c  le  SoleU  de  fon  orabtc ,  fi  bien  qu'elies  meurent , 
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Sc  ne.  peuvent  dooncr  ombre  ,  ni  incommodcr  le  bois. 

CHAPITRE  X. 
TrSfifpUnttr  ,  emonder  ,  ftrMthcr  ,  &  netttUr  It  belt* 
Our  faire  micux  venir  le.  plant ,  il  eft  audi  requis  de  cranfporter  les  arbres 
da  terroir  haut,  fee  Sc  mauvais  dam  une  autre  cerre  plus  humide  Sc  gra(T<r> 
s'il  fe  peut ,  &  cn  trouvant  un  meilleur  terroir  ,  l'arbrc  repreodra  plus  facile- 
ment ,  &  il  ne  faut  pas  douter ,  que  plus  le  plant  fcra  de  bonne'  terre  Sc  micux 
labouree,  plutot  il  croitra,augmentera,  «c  portera  plus  grand  bois  &  des  fciiilles 
larges,  ainfi  qu'il  fe  voit  par  ^experience  aux  ancienncs  rorets  ,  qui  font 
en  iablons  Sc  mauvaifes  terres. 
f  monda-    Le  bois  plante"  Sc  labour^  comme  deffus ,  la  premiere  annec ,  feconde  & 
grsd'ac-   txoifieme  ,  il  ne  lui  faut  pas  toucher  du  fcr  :  toutesfbis  vers  la  troificme  Sc 
quatrilmc  annee  ,  Sc  lea  fuivantes ,  fi  on  voit  le  bois  fi  fort  plante  qu'il  ne  pro- 
file ou  monte  fi  haut  qu'il  doit ,  l'on  pourra  dmondcr  les  pctits  rejets  ou  bran- 
chettes  que  Ton  voit,  qui  ne  fervent  de  ricn ,  6c  lui  laifler  trois  ou  quatre  prin- 
ci pales  hranchettes  ou  tiges  bien  e'mondces  , felon  la  difcretion  du  laboureur  , 
Sc  1  "emonder  vers  le  mois  de  Mars  apre*s  les  froids  pafles ,  afin  que  la  gcle'e  ne 
nuife  pas  an  bois  coupe"  de  nouveau ,  &  fe  peut  emonder  jufqu'a  la  nuVAvril  , 
qu'il  commence  a  broronner ,  ce  qu'il  faut  faire  fi  doocement ,  tenant  la  tige 
de  l'atbre  ferme  ,  fans  branler  les  racines.  Lequel  c'mondage  fe  peut  faire  tous 
les  ansqui  vcut ,  Sc  par  ce  moien  on  fait  revenir  le  rejet  du  taillis  ,  qui  jette 
huit  ou  dix  branches  dans  une  haute  futaie  ,  en  coupant  les  branches  qui  vont 
de  cote* ,  &  laiflant  trois  ou  quatre  des  plus  belles  branches ,  ou  tiges  venant  da 
pied  du  taillis  que  l'on  veut  qui  monte  haut  Sc  droit,  Sc  s'ils  ne  lont  pas  puif- 
fans  pour  fe  foucenir*  on  lour  peut  aider  dequelqucs  pctits  echalas  ou  baton* 
pour  les  foutenir» 

CHAPITRE  XL 
De  U  ferme  de  fewter  le  gl*nd  pour  fere  venir  les  chines* 
Arbrfsftn-  »y  Outes  fortes  d'arbrcs  fauvages  vienncnt  de  plans  tranfplantes  ,  aiam  de 
riSn-n?"  *  bom***  racines ,  branches  ,  feroences  Sc  fruits  qu'ils  portent ,  dont  iis  fe  re- 
'  nouvcllent.  Du  plant  tranfplantc  ,  il  a  6t6  a(Cs  parhf  ci-dctfiis  ,  &  lequel  eft  plus 
•vanragcux  ,  pour  plutot  venir  i  ainfi  il  peut  donncr  plutot  du  plaifir  a  fon 
maitre. 

La  feconde  fac,on  eft  des  branches  totfes  >  miles  en  terre,  prifes  en  forte 
qu'elles  peuvent  jetter  des  racines  Sc  rcprendrc  j  ainfi  qu'ecric  au  long  Colu- 
nelle:toutesrois  cette  fa$on  eft  tardive  a  reprendrc  racinc,  &a  jerter,  ce 
qui  fe  doit  faire  aux  licux  ou  il  ne  fe  trouve  point  de  plant.  Celt  pourquoi  je 
n'en  traite  pas  ki ,  d'autant  qu'il  eft  mal-aifc  Sc  inccitain ,  &  ou  en  a  le  piailir 
trop  tard. 

La  troificme  fac.on  de  femencc,  comme  de  femer  du  gland,  faine,  Sc  graiae  , 
qui  produifent  paxeils  arbres  que  ceux  dont  Us  vienncnt  :  Sc  telles  fcmcnccs 
it  peuvent  femer  par  pctits  raions  faits  a  la  ferfouette,qui  aicnt  quatre  ou  cinq 
doigts  de  prorbnd  feuleraenr,  Sc  les  recouvrir  doueemcntde  terre  mouvce ,  ou 
a  lacharruc:  en  femer  comme  l'on  fait  les  feves  Sc  bieds,  ou  aafuzeau,  qu'ib 
apcllent  un  petit  baton  de  la  longueur  de  demi  picd,&  de  la  grofleur  d'un  doigt 
ou  pouce.  Et  des  trois  fortes,  la  meilleure  eft,  de  planter  ou  femer  le  gland ,  ou 
autre  femence  au.  fuzeau,  de  demi  pied,  co  demi  pieoVou  dc  pied  en  picdxcn-uV 
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gncdroire  :ouila  ferfbiicttc  faifant  un  petit  d'ouverture  en  la  terre,  fie  y  met- 
er? du  eland  a  pareillc  diftance  de  demi  pied  en  demi  oied  tout  le  long  du  raion: 
routesrois  il  n'eft  pas  befoin  dc  le$  feraer,planter  atnit  prehear  la  terre  ne  pour- 
roic  nourrir  tout  ce  fruit  qui  viendroit ,  8c  il  le  faudroit  tranfplanter  ,  ou  il 
avorrcroir  -j  e'eft  pourquoi  l'on  peut  bien  laifler  entre  chaque  rat  on  5c  plant , 
quatrc ,  cinq  ou  fix  pieds  de  diftance  aux  cotes  ,  8c  fi  d'avanture  tout  ne  pro* 
htoit  pas,  on  pourra  arracher  les  plus  mechans. 

De  merae  qu'il  faut  labourer  les  taillis  8c  grands  bois  ,  ainfi  il  feut  labourer 
les  femencesnon  pas  de  pareillc  fortc,car  la  martc  arracherolt  la  graine  &  gland 
mais  il  les  faut  fcrfoiicr  bcllement  ,6c  farcler  les  heroes  tout  le  long  du  raion  , 
ou  ils  ont  cte  plantc's,afin  que  les  herbes  ne  les  fuffoquent,&  qu'elles  ne  les  areu. 
clent  pas,&  leur  tkent  l'air,  le  Solcil  8c  fubftance  de  la  terre,  dont  la  nouvcile 
femence  8c  plant  ont  grand  bcfoin,pour  prendre  racincs  8c  la  vie  qui  eft  encore 
jeune  &  tendre.  Par  ce  moien  vous  verrcs  que  le  foin  qu'on  prend  du  gland  & 
autre  femence  ,  le  fait  croitre  8c  profiler  jufqu'a  gagner  les  autres  plants,  qui 
pourroient  furmonter  a  la  longue  ;  mais  s'ils  demeurcnt  en  friche  8c  fans  cultu- 
re, ils  feronc  fuffoques  des  herbes  ,  &  la  pliipart  mourra  :  8c  ce  qui  echape  ra  , 
aura  peu  decroiflance  ,  &  demcurcra  commc  avorte',  fans  aide  8c  labeur,  finon 
par  unc  grande  longueur  de  terns  ,  tellemcnt  que  les  femcurs  n'en  aoront  au- 
cun  plaiur  ;  mais  leurs  heriticrs. 

Et  pour  routes  fortes  de  plants  &  femences  fauvages,  il  eft  neceflaire  de  fcr- 
mcr  f\  bicn  lc  lieu  feme  ou  plante  de  fortes,  haies  ou  murailles  s  que  nullc  bete, 
cheval,  ni  autre  n'y  puilTc  cntrer  :  que  le  bois  ne  foit  point  manie',  nl  rfbranche! 
par  les  partans  :  car  fi  lc  rejet  eft  broutc  &  ronge\  I'arbre  demcure  fee ,  &  pr£t  a 
mourir. 

Et  cette  forte  de  planter  fc  peut  bien  mettre  8c  entre  les  plants  des  arbrcs  8c 
racines,  qui  fe  plantent  after  loin  l'un  dc  l'autre,  qui  ont  neuf  ou  dix  pieds  de 
vuide  ou  environ,  qu'il  faut  labourer  poor  nourrir  les  arbrcs ,  8c  faire  mourir 
les  herbes.Par  ce  moien  le  gland  8c  chataigne,ou  autre  chofe  planted  au  fufeau, 
ou  feme  en  raion,  fe  laboure  parml ,  8c  a  jour  fuffifanc  entre  les  deux  plants 
pour  prendre  croiftance,  jufqu'a  ce  qu'ils  gagnent  pareillc  ou  femblablc  hauteur 
a  peu  prcs  que  les  arbres  plantes  ou  faille's  :  8c  ne  coute  pas  davantage  a  labou- 
rer i  d'aucant  qu'il  faut  leur  labeur  entier  aux  terres  ou  font  ces  plants.Et  parce 
que  fouvenc  Ton  fe  peut  trouTer  en  pais  ou  il  n'y  a  aucuns  taillis,bois,bui(Tbnst 
ni  ha  ics,  ou  l'on  puiflc  trouver  du  plant  venant  des  racines  ,  il  m'a  femble'  bon 
de  traiter  un  peu  du  moien  de  faire  venir  dc  croitre  ce  plane  de  femence.  Ainfi 
que  l'on  fait  aux  arbres  fruitier*,  fie  prives  des  pepinieres,  pour  tranfplanter  aux 
jardins,  ainfi  on  pourra  (aire  des  arbres  fauvages  ,  lefquels  apre's  qu'ils  feronc 
creus  en  fuffifante  groficur,fic  venus  de  icmence,fc  pourront  tranfentet  fit  tranfc 
planter  ou  l'on  voudra. 

CHAPITRE  XII. 
La  forme  it  faire  venir  Us  trbres fattvages  de  fime/Hi,  four  of  res  Us  tranf- 
•  planter  en  autre  part, 

IL  eft  certain,  comme  nous  avons  dit,  que  tout  arbre  view  de  plan,  de  fruit, 
ou  de  branche  cntorle  :  8c  parce  qu'il  y  a  certains  lieux  ou  l'on  n'en  peuc 
trouver  aifement,  l'on  peut  faire  venir  ce  plane  par  femence,  ainfi  que  fe  font 
les  pepinieres  d'arbrcs  cuitives  ,  en  labourant  8c  fumant  quelque  demi  arpent 
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de  bonne  tent  6c  jardinage,  &  le  feracr  dc  la  femence  que  portent  les  arbres 

dont  Ton  vent  avoir  du  plant. 

C  eft  a  fc,  avoir  du  gland,  qui  veut  (aire  venir  des  chines :  ou  de  chataignes  r 
qui  veut  faire  venir  des  chataigners :  ou  de  la  graine  6c  femence  qui  croit  dans 
les  fcuillr $  de  l'orme,qui  veut  faire  venir  des  ormes.ll  faut  femer  ces  graines  on 
femences  en  terre  grafle  6c  bicn  famec,  fertile,  &  un  peu  humide,  aftes  £pais,fc 
couvrir  les  graines  de  deux  doigts  de  terre,  6c  il  la  faudra  bicn  arrofer  enfuite  » 
&  couvrir  la  femence  de  paille  claite  ,  afin  que  le  fruit  des  jeunes  arbres  qui 
fortiront  de  la  graine,  ne  foit  pas  mange  6c  roropu  par  les  oyfeaux :  6c  quand  Us 
commenceront  a  croitre,on  levera  la  paille,  on  farclera  les  herbes  qui  viennent. 

Pour  cette  caufe  il  faudra  faire  les  carreaux,  ou  fc  fera  ladite  femence,  longs 
&  ecroics,  afin  qu'on  puifle  arracher  6c  6ter  l'herbe  de  chaque  lieu  fans  mar- 
cher fur  les  carreaux,&  cueillir  les  herbes  de  peur  de  faire  du  dommage  aux  ra- 
cincs  des  jeunes  atbres,  &  il  les  faut  arrofer  le  foir  apres  le  ,  ou 

au  matin  avant  Soleil  lcve\ 

Et  quand  ils  auront  trois  pieds  de  hauteur,il  les  faut  tranfplanter  en  autre  ter- 
r<*,avant  qu'ils  prennent  de  plus  fortes  racines,&  les  mettrc  en  diftance  dedeux 
bons  pieds ,  juiques  a  ce  qu'ils  ai'cnt  une  gro(Teur  competente  ,  comme  nous 
avons  e'erit,  &  les  labourer  6c  netcoter  de  toutes  herbes,&  leur  donner  de  1'eau 
pendant  le  terns  de  fecherefle.  Par  ainfi  vous  edifices  du  plant  dc  touccs  Cortes, 
tic  de  tous  arbres  fauvages,  pour  tranfplanter  apres  en  tcls  licux  que  l'on  vou- 
dra,  6c  viendront  t res- bicn  les  arbres  cranfpUntes,  qui  font  pareils  6c  d'age  6c 
de  forte  -t  pour  cela  l'un  ne  pourra  nuire  a  l'autre. 

Ccci  le  peut  faire  aux  lieux  ou  l'on  trouve  des  plants  d'arbrcs  a  fuflrfancc: 
toutesfois  aux  pais  couverts  de  taillis  6c  bois,  il  s'en  trouve  aftes,  fans  prendre 
cette  peine ,  ni  longueur :  C'eft  pourquoi  ce't  art ,  fervira  aux  pais  ou  il  n'y  a 
point  de  taillis,  bois,  ou  plant,  par  les  haics  6c  buiflbns ,  non  en  cc  pais  t  ou  il 
s'cu  rccouvre  fouvcut ,  &  de  bons. 

CHAPITRE  XIII. 
Le  pi* fir  &  le  profit  du  bois  fmvtft  plant e. 

ENtre  les  chofes  requites  pour  avoir  un  beau  lieu  &  parfair ,  Caton  en  fon 
Livrc  d'Agriculture  dit^qu'il  eft  befoin  d'avoir  ntur  chofes  principales. 
chof.  ic-  La  premiere  eft  la  vignc,  raportant  grande  quantjte  de  vin.La  fceonde  le  jar- 
quifes  i  din  plciu  de  petits  ruiflcaux.La  troilieme  la  faulfaie  6c  l'ozeraic  :  La  quatricme 
Heu.  C  *  k  %T0^C  "viere.  La  cinquieW  le  pre.  La  6.  la  grande  campagne.  La  7.  le  bois 
taiilis.  La  8.  le  buiftbn  fort ,  &  garenne.  La  9.  la  fbreft  portant  du  gland  .Or  en 
tous  ces  articles  Ton  voit  que  l»  principal  c'eft  l'eau  &  le  bois :  parce  qu'aiant 
l'cau  fucirement  l'on  peut  faire  des  prairies  ,  jatdinages,  ozerates,  6c  faulfaksle 
long  des  eaox  6c  rivieres:  6c  aiant  du  bois  ,  l'on  peut  faire  des  taillis  6c  garen- 
ne,buiflons  &  haute  fuftaie,meme  s'il  eft  emonde  &  nettoie'  par  le  deifous  pour 
le  faire  croitre.Et  il  ne  li)i  faut  laifter  que  trois  ou  quatra  branches  au  plus,qui 
moment  jucontinenc ,  d'autant  que  la  racine  eft  dechargee  des  autres  verges 
emondees  ;  par  ainli  la  terre  envoie  la  nourriturc  a  ces  trois  ou  quatrc  branches, 
qu'eile  cut  emploiea  nourrir  plufieuts  branches  de  bois  taillis  ,  6c  donne  ac- 
croiflcmcnt  aux  plus  droites  6c  belles  branches  ,  qu'on  lui  a  laiftecs  meurir, 
ainfi  en  peu  de  terns  les  arbres,  font  haute  fuftaie  ,  &  portent  des  glands.  AafB. 
parciilcmem  U  u'y  a  point  de  bois  de  haute  fuftaie  coupe  en  bonne  £ufon  >qui 
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n  c  rejcrrc  da  railh's  &  bullion  en  le  bien  fermant  8c  gardant  des  Mcef. 

Pour  ccla  je  dirai  qu\n  plantain  le  bois,  on  a  les  trois  chofcs  requifes,  prin-  »Le  bois  a 
cipalerocnr  pourrairc  un  beau  lieu,c'cfta  fcVvoir  le  taillis,la  haute  fuftaie,le  buif-enfoitl°!» 
fen ,  &  la  garenne.  Cat  e'eft  unc  mcme  raifon  dc  planter  l'un  8c  1'autre  :  car  dc  2>™malu 
i'un  on  fait  J'autre  comme  nous  ayons  die :  C'eft  pourquoi  pour  lc  plaifir  ,pro. 
fu ,  &  beautc*  du  lieu,  il  faut  planter  du  bois. 

Or  le  principal  plaifir  qui  vient  du  bois  fauyagc ,  c'eft  que  quand  il  eft  joi-  j# 
grunt  la  maifon  de  campagne,  qui  eit  le  lieu  ou  il  doit  etre  affis  ou  plante1  ,  il  puifirda 
eft  plaifant  a  la  vuc ,  car  par  fa  verdure  diverfe  il  recree  la  vue.  bois  fai^. 

Le  fecond,  c'eft  que  le  bois  etant  pres  du  logis  ,  eft  toujours  plein  de  routes  va^c  j 
fortes  de  petits  oifcaux  qui  chanteut  en  Etc*  ,  8c  au  Prtntcms  tous  les  jours,  8c 
la  piufpart  des  nuits,  comme  roflignols,  8c  autrcs  fortes  d'oifeaux  ,  done  leur 
chant  eft  mclodicux. 

L'autre  plaifir  eft  ,  que  dans  led  it  bois  il  y  a  toujours  force  ramiers  ,  piverds  ,   1 1 1# 
etourneaux  >  grives ,  8c  autres  fortes  d'oifeaux  qui  divertiftent  l'homme  a  les 
voir  voler,  8c  on  peut  avoir  lc  plaifir  a  les  prendre  a  la  pipec  ,  filets  ,  tonnclIe> 
dc  autres. 

Le  quatrieW  ,  c'eft  qu'il  pent  y  avoir  dans  les  bois  des  lapins  ,  Uevres ,   1  v» 
exurieux  ,  8c  autres  fortes  de  mcnues  betes ,  plaifantes  a  voir  ,  8c  qui  fervent 
grandement  pour  le  vivre. 

Le  cinquieme.c'eft  que  dans  les  chaleurs  vous  pouve's  etre  a  l'air  dans  ce  bois  V, 
qui  vous  couvre,  8c  defend  de  l'ardeur  du  Soleil. 

Le  fixieme,  c'eft  que  durant  I'hy  ver  etant  dans  ce  bois ,  vous  e^es  hors  de  y 
h'njure  des  vents  &  grands  froids ,  qne  rompent  les  bois,  &  etes  en  ce  lieu  fo- 
litaire  ou  vous  pouves  vacqucr  a  lire,  ecrirc ,  5c  penfer  a  vos  afaires  fans  £tre 
diftrair,ni  jetter  votrc  vucaux  lieux  eloigned,  d'autant  que  la  vuene  peut  tranf- 
pcrcer  les  bob  ou  buifTons. 

Outre  le  phiilr  il  en  fut vient  beanconp  de  profit,  tant  pour  fa  nourriture  du 
bctail,  qui  eit  a  l'ombre ,  &  trouve  1'herbe  en  tout  terns  :  que  pour  le  gland, 
faincs,  chataignes,  &  autrcs  fruits  que  portent  les  arbres  qui  fervent  a  la  nour- 
riture des  pourccaux,  8c  autre  bcuil  fort  ncccflaircs ,  avec  ce  que  l'on  peut  par 
an  nee  s  fairc  des  coupes  &  taillis, pour  faire  des  fagots,  boisdc  chauffagc,  pieux  a 
accoutrerles  jardins  &  clotures,  8c  faire  des  batons  pour  porter  les  vignes:&  s'il 
y  a  des  taillis,  chataigners,ou  coudroyers :  on  s'en  peut-fcrvir  outre  les  chofes 
fiifdites  a  faire  des  ccYclcs  8c  vaiflcaux  a  vin,  tellemcnt  que  des  bois  uc  fcra  pas 
feulement  de  plaifir ;  mais  audi  de  profit.  JW  _ 

Par  ce  raoyen  il  ne  faut  pas  croire  que  la  terrequi  eft  cultivec  en  bois  (6it^^lc  0 
de  moindre  profit  que  les  autres,  qui  font  en  bleds  8c  en  vignes.  cuhivee 

11  eft  bien  vrai,  que  le  profit  en  eft  plus  long  8c  difficile  que  des  vignes  &  des60 
bleds,  mais  la  recompense  en  eft  double  fur  la  fin  ;  car  la  premiere  depenfe  fai- 
tt ,  la  nature  produit  le  bois  &  les  taillis  fans  aide  d'homrae  ni  aucun  labeur 
ce  qui  n'arrivc  point  aux  bleds  ni  aux  vignes,  qui  nc  raportent  ricn  fans  un  la- 
beur continue!. C'eft  pourquoi  la  rerre  en  faiue  8c  bois,  fera  bien  autant  de 
profit  que  les  autres,  8c  rendra  une  maifon  commune,  qui  ne  peut  cue  aucu- 
nement  habicec  fans  le  bois. 

J'ai  bien  voulu  ici  dire  &deduire  bricvement  lc  plaifir  8c  profit  qu?  vienr 
du  bois ,  afiu  que  ctux  qui  cn  peenneni  h  peine ,  ne  p  nfent  pas  avoir  pc/dtt 
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leur  terns  8c  l'argent  qu'ils  y  mettem,&  qu'ils  ne  s'ewnnent  pas  da  premier 
coup  du  travail  8c  longue  attente  ,  vu  qu'enfuke  le  plaifir  8c  profit  leur  yient 
fans  frais  a  eux,  &  a  leur  pofteritcY 

C'eft  pourquoi  je  confcillc  8c  Puis  d'avis  que  le  bon  menager  8c  pere  de 
famille  encreprenne  tel  plant  de  bois  de  bonne  heure ,  pour  en  avoir  le 
plaifir  plutot ,  8c  qu'il  aproche  Ton  bois  le  plus  ore's  qu'il  fe  peut  fairc  des  logit 
8c  maitbns  qu'il  veut  habiter ,  pour  en  avoir  le  plaifir  8c  profit :  ear  pour  Le 
moins  tel  bois  pourra  fervir  a  rompre  quelques  mauvais  venc  8c  impcrueux 
nuifant  aux  logis,  s'il  eft  bien  aftis  felon  qu'il  faut,  8c  que  l'on  pourra  le  bien 
difpofer. 

CHAPITRE  XIV. 
Trait  4  dt  la  nature  ,  yrofr'itti  &  difcrtnee  da  arbrcs  fauvigts  ,  &  qntl  terror 

ilt  dem*ndent. 

PUis  que  ci-deflus  nous  avons  traitte"  du  tems,de  lafacon  8c  maniere  de  plan* 
rer  tous  arbres  fauvages,  8c  rendre  en  telle  culture,  qu'ils  puuTcnt  aifemenc 
en  peu  de  terns  prendre  augmentation  :il  m'a  femble'  etre  neceftaire  d'ecrire 
quclque  mot  de  la  nature  8c  forte  des  arbrcs  qui  fe  planccnc  8c  fe  troavenr  ordk 
nairement  aux  bois  ,  8c  forets  de  la  France  :  8c  dire  briefvement  quelle  terrcils 
demandent,  en  quelle  tcrre  ils  prennent  plus  grand  accroilTement  ,  afin  que 
l'on  ne  foit  pas  fruftre'  de  fes  neines,&  que  cequi  veut  le  terroir  fee  8c  chaud,ne 
(bit  pas  mtfr  en  terroir  humide  8c  bas,  audi  que  les  arbres  qui  demandent  l'hu- 
meur  8c  pays  bas,  ne  foient  pis  mis  en  une  montagne  8c  pays  fees  qui  eft  fou- 
venr  caufe  que  ceux  qui  lea  plantent  foit  fruftres  de  leur  intention  ,  8c  que 
le  plant  eunt  en  terroir  qui  lui  cftcontraire ,  ne  vient  pas  a  profit.  Pour  cette 
caufe  j'en  dirai  ici  quelque  mot  non  pas  en  intention  de  decrire  8c  determiner 
routes  les  natures,  vertus  &  propriety  des  arbres,  ni  de  parler  de  chaque  efpe- 
ce  :  mais  feulemcnt  de  decrire  8c  declarer  les  lieux  8c  terroirs  ou  ils  profitent,& 
ou  ils  croiftent  le  raieux ,  audi  pour  donner  a  connoitre  la  diverfite  qu'il  y  a 
entre  les  arbrcs  d'une  meme  forte ,  8c  de  mime  nom,  lefqucls^font  plus  propres 
a  planter ,  &  a  faire  plutot  ombrage. 

]efc,ai  qu'il  y  a  plufieurs  fortes  d'arbres  qui  croiftent  en  Orient,Septenrrion 
&  Midi ,  qui  nous  font  prefque  inconnus,  8c  lefquels  pour  la  diverfite  des 
pays  ne  croiftent  pas  en  ce  climat,  dcfquels  je  n'entens  aucunement  traiter  par- 
ce  que  mon  deftein  eft  feulement  de  traiter  fommairement  de  ce  qui  eft  necef- 
faire  pour  planter  les  arbres  communs,  qui  fe  trouvent  ordinairement  aux  fo- 
rces de  ce  pays,non  des  Strangers,  dont  la  peine  palTeroit  le  plaifir :  8c  ceux  qui 
voudrenr  connoitre  entierement  tons  les  arbres  qui  croiftent  en  toutes  les  par- 
ties des  terres  habitables,  &  leurs  vertus,  proprietes,  natures,  femences ,  pour- 
ront  voir  bien  ampiemenr  dans  Theophrafte,  en  fon  4.Livre :  De  hifi$r$a  Plan- 
tamm,  8c  en  fon  j.  Livre  ou  il  parle  notamraent.D*  gentrt  arbvrum  filvefirium% 
ou  il  decrit  en  particulier  la  nature,  force,  vertu,  femence ,  8c  facon  del  crottre 
de  chaque  arbre  fauvage,  tant  de  ceux  d'Orient,  Septentrion,Midi  que  de  l'Oc- 
eident :  11  nous  fuffira  feulement  a  preient  de  declarer  la  nature  de  cinq  ou  fix 
fortes  d'arbres,  qui  croiftent  en  notrepais,  8c  de  leurs  efpeces,6c  quels  terroirs 
chaque  arbre  demande.  Et  pour  commencer. 

11  y  a  deux  fortes  d'arbres  en  general  les  ons  que  Ton  apelle  arbres  d'eau , 
ou  aquatiques ,  qui  dc  leur  nature  demandene  feulement  le  rivagedeseaux  , 
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J )rairie$  ,  n'cux  bas  8c  aquatiques  ,  les  autres  demandent  la  terre  plus  fcrmc  & 
olide ,  qui  n'eft  point  fujcttc  aux  inondations.  Nous  traitcrons  preroicrcment 
des  aibres  aquatiques. 

CHAPITRE  XV. 
Dt  I'.tulne  jpeuplt  >  bonUau  t  faule  y  &  autrti  b$ij  aquatiques. 

IL  y  a  quatre  ou  cinq  (ones  d'arbres  ,  qui  de  leur  nature  croiflent  prls  lcs  Auto*, 
caux  ,  &  fans  avoir  unc  grandc  humidite  croiflent  8c  vicnncnc  avcc  bcaucoupjfe<a<lua' 
.  de  peine  ,  &  entre  lcs  autres  l'aulne ,  qui  eft  celui  qui  demande  plus  d'eau  } 
car  l'aulne  de  fa  nature  veut  etrc  a  moitic  couvcrt  d'eau  ,  8c  pour  le  moms  il 
faut  que  la  plupart  des  racines  foicnt  dedans  ,  &  plus  bas  que  l'cau  ,  autrement 
ils  ne  pourroient  croiire ,  tellementque  telles  natures  d'arbres  fc  doivcnc  plan- 
ter en  prairies  humides  9  &  pres  des  ruifleaux  paftans  parties  prairies  ,  ou  en 
marets  ,  ou  ils  croiflent  beau  coup.  Cet  arbre  eft  aife7  a  reprendre  dans  les  lieux 
humides ,  d'autant  que  e'eft  un  bois  blanc,  qui  a  grandc  mobile ,  8c  jerte  beau- 
coup  de  bois  en  peu  de  tems  ,  a  caufe  de  l'humeur  des  eaux  dont  il  eft  nourri. 

On  pcut  planter  lcs  aulnes  en  deux  manieres ,  ou  de  branches  prifes  dc  gros 
aulnes  ,  ou  de  racines  vives  qui  font  threes  des  lieux  humides  avcc  leur  terre  , 
lefquellcs  il  faut  remettre  dans  une  autre  terre  pareillcment  huraide ,  &  que 
pour  lemoins  la  moiti^  de  fes  racines  vives  foieat  plus  bas  que  l'eau  ,  8c  par 
deftus  couvertc  d'un  doigt  de  terre  i  8c  cependant  avant  que  de  les  planter ,  il 
faudra  couper  les  branches  a  un  doigt  de  la  racine  ,  laquelle  rejettcra  enfuite 
pluficurs  tiges  ,  comme  font  lcs  coudrcs.  Vole's  an  4.  Livre. 

11  y  a  une  autre  forte  de  bois  d'eau  ,  que  nous  apcllons  communement  par  Bo?» 
dec>  bois  blanc  ,  comme  peuplc ,  boulcau  ,  8c  autres  fortes  de  bois  qui  croif-  hhuc$' 
fent  joignant  les  eaux  ,  8c  fur  les  rbflcs  ,  fontaines  &  ruifleaux  ,  dont  ils  ufent 
fort  dans  l'ltalie  le  long  des  rivieres  ,  canaux  ,  8c  conduits  d'eaux  qu'ils  con* 
duifent  par  leurs  terres.  Lefquelles  fe  peuvent  planter  facilement  audi  le  long 
des  eaux  &  ruiffeaux,de  jcuncs  racines  plus  aifement  8c  profuablement ,  prin- 
cipalement  le  peuple  blanc  ,  autrcmenr  apt-lie  tremble  ,  a  raifon  de  fes  fcuillcs 
qui  tremblent  itous  vens.  Ou  qui  nc  peuvent  rencontrer  des  racines  ,  ils  peu.. 
vent  &replantesdc  beaux  8i  puiftans  plan^ons  comme  il  fe  fait  des  (aulcs ,  le 
boulcau  eft  femblable  un  peu  en  l'ecorce  au  peuplicr  blanc,  &c  dc  la  feiiille  aU 
fouteau  ,  demande  un  terroir  plus  froid  ,  plus  hutnidc  que  le  peuplicr,  C'cft 
-  pourquoi  il  croit  en  abondancc  aux  pais  froids. 

L'autre  forte  de  bois  aquatique  eft  le  fauje ,  qui  comme  nous  voions  par  ex- 
perience ,  ne  profile  pas  bicn  ,  u  ce  n'cft  aux  lieux  aquatiques  ,  &  joignant  lcs 
eaux ,  8c  ce  plantage  de  faule  fe  fait  communement  par  les  plancons  qui  fe  font  . 
des  branches  de  faules ,  qui  doivent  cife  de  bonne  groflcur  <U  pui(Tance>  com* 
me  de  la  grofleur  d'unc  poign^e  ;  car  plus  ils  auront  de  grofleur  ,  ils  rcjecco 
ront  da  v  am  age  &  plus  puiflammcnt.  Cet  arbce  eft  fort  dire  rent  a  l'aulne car 
iaulne  veut  avoir  la  racine  toute  dans  l'cau  ,  8c  le  faule  veut  itxc  plus  4Ievc*y 
&  jetter  fa  racine  fur  la  terre  moire  ,  8c  humidc ,  qui  foit  joignant 
l'eau  ,  audi  l'on  voit  que  les  faules  >  qui  font  fur  les  chau  flees  y  levies  8t  fof- 
fes  joignant  les  eaux  ,  defquels  la  racine  nc  va  que  julquesaurivage  de  l'eau  > 
font  plus  beaux  ,  plus  hauts  8c  plus  pUncurcux  ,  que  ceux  qui  viennenr  aux 
pres  aquatiques ,  parce  qu'ils  ont  la  oacinc  moitc  dans  l'eau  ordinakemeni. 
Votes  au  4.  Livxc  du-Houx*  .; ,  *i 
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Je  ne  dis  pas  qu'en  des  Hcux  hauts  on  nc  puiflc  fairc  venir  lcs  fanles,  aulnes, 
peupliers ,  6c  bois  blancs  8c  aquatiques  :  toutcsfois  lcat  natuccl  eft  d'etre  joi- 
gnant  les  eaux  ,  &  ils  y  profkene  bcaucoup  ,  Sc  s'ils  font  plantes  dans  des  licux 
hauts ,  6c  loin  des  eaux ,  ils  font  dificiles  a  cntretenir ,  &  croid'ent  pen ,  6c  jet- 
teront  plus  de  bois ,  un  cent  de  tels  arbrcs  plantes  dans  des  pais  aquatiques 
a  leurgr^  ,  que  ne  feront  un  milliet  en  pais  lee  ,  quclque  diligence  &  culture 
que  I'on  puifle  fairc. 

.  Je  dis  ceci,  parce  qu'il  eft  aid  d'en  faire  venir,  6c  eultiver  dans  un  lieu  haur, 
en  les  arrofant  ,  6c  faifant  donncr  tin  labeur  convenable  ,  qui  toutesfois  eft 
de  grand  fcais,  &  lcquel  s  il  eft  discontinue  ,  les  arbrcs  fe  perdent  j  mais  en  les 
plantant  dans  un  lieu  propre  6c  aquatique  felon  leur  nature  ,  ils  profiteront  fans 
culture.  Toutefbis  parce  que  les  premieres  annces  qu'ils  font  plantls  ,  ils  ont 
bcaucoup  afaire  a  jetter  6c  nourrir  leurs  racines ,  &  le  bois  qui  eft  era  au  deflus 
de  la  tige  ,  le  metlleur  eft  de  faire  cmonder  tous  lcs  plancons  pour  la  premiere 
annee  ,  afin  que  plus  aifement ,  ils  puiffcut  nourrir  leurs  racines  ,  aufli  que  le 
vent  qui  donne  dans  Ic  rejet  n'ebraule  pas  les  autres  ,  qui  les  fait  fouvent  moo- 
rir  ,  quelque  bicn  plantes  qu'ils  foient. 

Je  fc^i  qu'il  n'eft  pas  bcCoin  de  faire  telle  diligence  (  principalemcnt  cenx 
qui  plantent  convenablement )  en  les  plantant  ou  piquant.  Toutcsfois,  je  parle 
ici  pour  ceux  qui  vculcnt  faire  des  allees  couvertes  pour  l'ombre  &  prome- 
noirs  ,  qn'ilscntendent  faire  propter  grandement  en  peu  de  terns ,  ce  qu'ils  fe* 
cone  en  plantant  en  ra'ions ,  fans  qu'il  s'en  perde  :  Et  pour  la  peine  6c  labeur  , 
vous  en  aur^s  le  pafle  terns  &  du  plaifir. 
premier     Avcc  cela  ,  il  faut  noter  qu'en  tous  plantages ,  il  faut  fi  Wen  planter ,  qu'il 
Fo*nbonCJ<  ne  foit  pas  befoin  d'y  retourner;  car  s'il  en  rflcurt  quelques-uns,  il  eft  fbrt  mal- 
Ccur.       aifc  d'en  replanter  au  lieu  des  morts  ,  au  moins  qu'ils  profitent ,  a  caufe  que 
1 'ombre  des  premiers  venus  fait  mourir  les  autres,  &  les  plus  pui flans  6c  anciens 
oprimenc  les  plus  foibles  &  les  font  deraeurer  deflbus  6c  avortcr.  Ainu"  il  faut 
bien  planter  en  premier  lieu  &  y  mettre  daTantage  de  peine  ,  parce  que  e'eft 
one  chofe  qui  ne  fe  peut  pas  rcparer  a  i  foment? 

Le  terns  de  planter  des  faulee  ,  aulnes,  peupliers,  &  autres  bois,  eft  rou- 
tours  trouvc  le  mcilleuren  F<fvrier,ou  a  la  hn  de  ]anvicr,que  les  grandesfroids 
font  rompus ,  qui  eodoromagent  fouvent  le  noaveau  plante ,  commc  il  eft  die 
ci-devant. 

Term  a  Quant  anx  fingtrlaritis  de  ce«  arbrcs  aquatiques  ,  les  feuilles  &  fleurs  da  peo- 
&!upli«Wanc  .encore  qu'dles  foient quclqucs  peu  chaudes  ,  toutesfois  font  un 
ocs,  ice.  onguenc  fbrt  rcfrigeratif  que  l'on  apelle  Ptpultnm ,  propre  pour  reprimcr  les 

chaleurs  des  inflammations,  pour  faire  perdrc  le  laic  aux  femmes  nouvcllemenc 

accouchees. 

Le  bouleau  fert  de  fes  vergencS  a  faire  des  fbuets  pour  charier  les  larronf  ,  a 

fes  bo 


des  oaniers ,  manequins  ,  balais ,  6c  a  couvrir  fes  bouteilles  de  terre  :  de 
Ton  txooc  brule  qui  a  c^e"  rcduit  en  charbon  propre  a  fond  re  les  metaux,  de  fon 
tcorce  ,  a  (aire  des  flambeaux  pour  eclairer  la  nuit ,  ainfi  que  s'en  fervent  les 
paifans,  le  jus  de  fes  feuilles  mac"  parmi  la  prefure,  garde  les  fromages  des  yen 
6c  de  pourriture  ,  (\  vous  perces  le  tronc  du  bouleau  il  en  decoulera  unc  eau  , 
iaquelle  bue  lone-terns  a  U  vertu  de  diminuer  le  calcul  des  reins  &  de  la  veflie, 
en  gargarifme  ehe  deflcche  les  ulcere*  de  la  bouche  ,  en  lavement ,  nettoic  les 
ordures  6c  iafcOioni  dc  cuir.  Des 
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CHAPITRE  XVI. 
Des  Frhts  ,  Ormes  &  Er«blts. 

LEs  frcncs  dc  lcur  nature  demandent  les  lieux  bas  &  aquatiques ,  Sc  y  vien-  hica. 
ncnt  en  plus  grande  abondancc  qu'aux  pais  hauts  :  C'cft  pourquoi ,  cora- 
mun^mcnt  ils  fe  doivent  planter  aux  pais  bas  Sc  aquatiques  ,  non  pas  tanc  que 
les  faulcs,peu pliers  &  aulnes  :  toutesfois  encore  peu vent- ils  fe  planter  dans  des 
licux  moiens,  Sc  les  ormes  y  vienncnt  bien.  Leur  propre  nature  eft  d'etre  dans 
dcs  vale'es  humides ,  ou  ils  profitent  grandcment ,  Sc  viennent  dans  une  grande 
hauteur,  droiturc,  Sc  une  grande  bcaute  de  bois.  Toutesfois,  e'eft  un  bois  com- 
mun ,  qui  fe  pcut  planter  dans  toutes  fortes  de  terroirs ,  bicn  qu'aux  cerroirs 
gras  Sc  humides ,  ils  profitent  beaucoup  mieux  qu'en  terres  mediocres  j  mais 
ils  craigncnt  fort  les  terroirs  fees ,  iprcs  ,  rudes  ,  Sc  fablonneux  s'ils  ne  font 
mile's  d'  humid  he'. 

Or  il  y  a  des  ormes  de  trois  fortes,  l'une  eft  de  ceux  cjui  ont  la  feuillc  petite, ,  Omes 
Sc  la  tige  noire  ,  la  feconde  la  feiiUle  large  Sc  la  tige  afles  blanche ,  la  troincrac  fc^" 
dc  ceux  qui  ont  la  feuillc  fort  Urge  ,  verte  5c  belle  ,  Sc  la  tige  prefquc  route 
blanche,  Sc  les  deux  dcrniercs  fortes,  ce  font  ceux  qu'il  faut  choifir  pour  plan* 
rer ;  car  ils  croiflcnt  plus  Sc  profitent  mieux  ,  outre  cela,  qu'ils  font  plus  beaux, 
jcttcnt  plus  dc  bois  &  plus  de  couverture. 

Dc  ccs  trois  fortes ,  il  y  a  les  miles  &  les  femelles  ,  nous  apdlons  lei  femelles  c.Mi|,e,4t 
ceux  qui  portent  plus  dc  fruit  Sc  plus  groflc  femence,  Ics  miles  ,  ceux  qui  font  au  oimes. 
raoindres  ,  Sc  portent  leur  fruit  Sc  femence  au  milieu  des  feiiillcs  ,  tcllcmenc 
qu'il  femble  qu'ils  ne  portent  point  de  fruit  ni  femence.  Et  pour  cettc  caufe  il 
y  a  plufieurs  Autcurs  en  l'Agriculture  ,  qui  ont  allure1  que  cet  arbre  ne  portoir 
point  de  femence  ,  &  qu'il  venoit  de  plant  ou  de  rejet ,  dc  laquellc  opinion  , 
a  etc  Termclius :  Toutesfois,  il  eft  certain  que  chaque  feu'ille  porte  le  fruit  en* 
ferme'  au  milieu  de  la  feuillc  de  I'arbre  ,  duquel  vicnt  l'orme  quand  il  eft  con- 
venablcment  feme.  Columelle  ticnt  cctte  opinion  ,  &  l'experiencc  le-montre  ,  £oIamcl* 
il  fait  double  diference  des  ormes ,  apellant  d'une  forte ,  les  plus  beaux  &  plus  1 
hauts  ormes  de  France  :  i'autre  forte,  ormes  d'ltalie.  Et  s'il  s'en  peuc  trouver  de, 
ccs  plus  beaux  ,  on  les  doit  planter ,  d'autant  qu'ils  croiflcnt  plutot ,  Sc  jettent 
plus  de  bois.  Thcophraftc  ,  Sc  les  autres  Autcurs  lcur  donnent  moins  dc  dife- 
rence ,  felon  le  pais  ou  ils  croiflcnt.  Je  les  ai  mieux  voulu  declarer  ,  a  l'efpecc 
de  la  feuillc  du  bois  ,  pour  les  connoitrc  plus  aifement.  Voics  au  4.  Livre. 

Avcc  cctte  forte  d'arbre ,  on  .y  peut  mcttrc  les  Erablcs  ,  que  les  Latins 
apcllent  Aceres  ,  parce  qu'ils  aprochent  de  la  nature  dc  l'orme  ,  demandent 
parcille  terre ,  graflc  &  humidc  ,  viennent  comme  les  ormes  en  tcrrc  rcmuce  , 
jcttcnt  en  peu  dc  terns  dc  grandes  branches  ,  Sc  peu  dc  verdure.  Cct  arbrc  a  la 
tige  fort  blanche ,  porte  les  feiiillcs  petitcs ,  cn  fac,on  dc  trcflcs  ,6c  u'amaffc 
pas  bcaucoup  dc  vermine. 

Le  frene  eft  au  contraire  ,  il  amaflc  tant  dc  vermine ,  que  fou  vent  I'on  voir 
fes  feiiillcs  rongecs  &  gardes  de  pctits  trous  ,  dc  cctte  forte  d'arbrcs ,  tant  d'or- 
rnes  ,  frcnes  &  erablcs  ,  la  meillcure  eft  cellc  qui  croit  plutot ,  Sc  qui  jcttc  du 
bois  en  peu  de  terns. 

Quant  aux  proprietcs  de  ces  trois  arbrcs  ,  nous  avons  dit  au  troifieVne  Livre ,  Vrttm 
dans  lc  Chapitre  des  baumes ,  comme  Ton  fait  un  baume  fingulicr  dcs  pctits  ^c  4  otw6m 
fruits  que  l'on  trouve  enfcrmes  dans  les  feiiillcs  d'uae  efpece  d'ormc ,  ouwc 
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cela  ,  I'hnmeur  que  l'on  rrouvc  enfcrmcc  cn  ces  pctits  fruits  rend  la  face  nette 
&  polic  fions'en  lave  ,  meme  quelques  pecircs  compreflcs  trcmpecs  en  pe  jus 
ou  humeur  ,  8c  apliquecs  fotis  la  braie  aux  enfans  qui  font  rom pus  j  cela  leue 
eft  un  rcmedc  fingulicr.  Le  meme  jus  rccu  dans  line  boureille  de  vcrre  mife  dans 
la  terre  ou  furaier  vingr-cinq  jours ,  bien  bouchec  5c  aiant  le  fond  apuic  fur  un 
monceau  de  fel  ,  eft  Imgulicr  pour  confolider  les  plaies  recentes  ,  ti  on  y  apli- 
que  des  tentes  trempces  dans  ce  jus,  Le  bois  de  cec  arbrc  eft  pour  faire  des  ima- 
ges ,  &  fimulacres. 

L'erablc  cn  ce  pais  ne  nous  eft  pas  recommandablc  entr'aurrcs  chofes  ,  que 
Arcs  i    par  fes  branches  done  l'on  fait  des  arcs  a  tircr,  a  raifon  qu'ellcs  font  rudes  &  di- 
mcr-       ficiles  a  flechir. 

Le  frene  a  unc  vertu  fingulicre  contre  le  venin  des  ferpens  ,  aufquels  il  eft  ft 
ennemi  &  contrairc,  que  le  ferpent  n'ofc  aprocher  que  de  loin  de  I'ombrage  du 
frene  ,  &  cn  efet ,  plufieurs  ont  experiment^  ,  que  li  l'on  fait  comine  un  cercle 
de  feiiilles  ou  branches  de  frcncs,&  que  dedans  l'on  mettc  un  ferpent  d'un  cote\ 
6c  du  feu  allume  de  l'autre  ,  le  ferpent  fc  jcttera  plutot  dans  le  feu  ,  que  de  fe 
retirer  vers  les  feiiilles  du  frene  :  pour  cettc  caufe  la  nature  ,  comme  foigncufe 
du  bien  de  1'homme  ,  fair  que  le  frene  flcuritavant  que  les  ferpens  8c  viperes 
fottcnt  de  leurs  tanieres  au  Printems ,  8c  ne  pcrd  pas  fes  feiiilles  en  Automne  , 
avant  que  les  ferpens  fe  foient  retires.  Ceft  pourquoi ,  s'H  arrive  que  quelque 
ferpent  ou  autre  bete  venimeufe  ait  mordu  un  cheval,  vache  ou  autre  betail , 
il  n'y  a  point  de  plus  fouverain  rcmedc  que  de  pilcr  des  feiiilles  de  frene  des 
plus  tendresque  Von  pourra  choifir  ,  en  exprimant  le  jus,  8c  le  faites  boirea  la 
bete  ,  puis  apliqucr  fur  la  partic  morduc  le  inarc  des  feiiilles  pilecs  ,  ce  reniede 
audi  pourra  fcrvir  aux  homines  qui  auront  recu  une  morfurede  ferpent  ou  de 
vipcre.  L'ccorce  de  frene  mife  en  decoction  ,  eft  fingulicre  pour  defopilcr  la 
rate  ,  8c  attire  une  grandc  quantitc*  d'eaux  aux  hydropiques  ,  amaigvit  les  pcr- 
fonncs  graftcs. 

C  HAPITRE  XVII. 
Des  Chat  truer  j. 

LE  Chatagner  eft  un  arbre  fort  8c  puiflant ,  qui  aproche  fort  du  chene.  II  eft 
fcrme ,  &  bon  a  bitir  ,  &  pour  foutenir  les  vignes  ,  8c  faire  autres  ouvrages 
qui  fc  font  de  chene  ,  lequcl  vient  de  la  femence  de  la  chatagne,  qui  fe  feme  de 
meme  facon  que  le  gland,  vient  &  jette  plutot  fon  bois  8c  plus  gros  ,  &  eft  corn- 
nun  en  routes  terrcs ,  il  prend  bien  dans  la  terre  fablonneufc  ,  haifljnr  fur 
tout  les  lieux  expofe's  a  la  chaleur  du  Solcil  ;  car  il  veut  les  coreaux  &  monta- 
gnes  froides  rcgardans  le  Septcntrion.  La  femence  des  chatagnes  fc  pcrd  ,  com- 
me cellc  du  gland  ,  ou  par  trop  de  fecherefle  ,  qui  ne  peut  gcrmcr  ;  ou  par  trop 
d'eau  ,  qui  fait  pourrir  la  chatagne  8c  le  gland  dans  la  terre  ,  ou  par  les  betes, 
taupes ,  mullots ,  Sc  autres  fortes  de  betes  qui  mangent  &  endommagent  la 
chatagne  8c  le  gland  dans  terre.  Le  plant  du  chatagner  8c  du  chene  eft  pareil : 
8c  aufli  le  iabeur  :  &  qui  les  veut  faire  fortir ,  on  les  pcut  couper  apres  les  trois 
ou  quatre  ans  qu'ils  font  plantcs  ,  non  plutot  ,  &  au  commencement  du  Prin- 
tems qui  les  fait  jcttcr  au  double.  Et  il  y  a  du  danger  d*y  mettrc  le  fcr  pour  les 
couper}  car  cela  les  fait  fouvent  mourir.Er  s*il  furvicnt  quelques  branches  &  re- 
jcttons  le  long  de  la  tige  a  la  premiere,  lecondc  8c  troilieme ,  on  peut  au  com- 
mencement qu'ils  croiilem  les  abactre>&  rompre  de  la  main,  pendant  qu'ils  font 
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tendrts  6c  jetlneS ,  fans  y  mcttrc  1c  couteau  ,  ce  qui  eft  It  nseilleaf. 

CHAPITRE  XVIII. 
J)e s  chenes  ,  &  de  leur  dxfirtnet  ,  ckarmtf ,  ffHteahx  ,  tilltt ,  &  fembUble  bait.   D  f<5  rat- 

LEChcnc,  c'tft  larbre  de  plus  de  fruit,  &  de  plus  grand c  commoditc'^.^5 
qu'arbrc  qui  foic  dans  la  France.  Ceft  pour  ccla  qu'aux  anciens  bois  &  fo-  *"  Ro'ur. 
rctsjon  a  toujours  regarde  lc  bois  dc  ccttc  efpece  ,  commc  Ic  plus  neceflairc  ^JJ""' 
&  profitable.  De  cetrc  forte  d'arbies  on  met  trois  difcrenccs ,  &  de  chaquc  di-  **' 
ference  male  6c  femclle  j  quoi  qu'ordinaircmcnt  ils  porrent  tous  le  nom  de 
chene  ,  toutesfois  le  Latin  leur  donne  a  chacun  leur  proprc  nom  ,  apellant  une 
forte  Robur  ,  Quercus  ,  I'autre  Ilex, 

Or  la  premiere  dc  ccs  difcrenccs,  e'eft  qu'il  y  a  une  forte  de  chenes  ,  qui  font 
gros  &  robuftes  ,  aiant  la  tige  par  le  bas  fort  groMc  ,  nolicufe  6c  forte  ,  aiant  de 
grandes  racincs  c'tenducs  dans  la  terre  ,  &  au  dcllous  de  la  tige  ,  qui  eft  a  lies 
courte,  il  porte  une  grandc  quantite  de  grolles  branches  ,  e  ten  dues  ,  &  longucs 
qui  contiennent  de  grands  pais  ,  6c  pour  ccttc  raifon  ,  font  a  une  grande  di. 
fiance  les  unesdes  autres,  pour  le  tcrrein  qu'il  faut  a  loger  leurs  branches.Cette 
v  forte  dc  bois  eft  plus  proprc  pour  fairc  des  chaufages  ,  que  des  bois  de  bati- 
mens  ,  parce  qu'il  portc  une  ti^c  couverte ,  6c  n'eft  pas  dc  fi  grande  hauteur  6c 
rondeur  ,  &  a  les  branches  aftei  tortucs  &  renverfecs.  De  cette  forte  fe  voient 
plufieurs  forests ,  ou  les  arbres  font  gros  ,  courts  &  en  longue  diftance ,  8c  fore 
etendus  par  lc  dclliis. 

L'autre  forte  eft  des  chenes  ,  qui  ont  la  tige  afltfs  grofle  6c  longue ,  commc 
dc  quatre  a  cinq  bonnes  toifes  de  hauteur  ,  6c  au  deftus  de  la  tige  quatre  ou 
cinq  branches  >  aflcs  hautes  6c  aftHs  droites  ,  6c  ne  font  pas  repanducs  ,  ni  la 
tige  fi  couverre  commc  du  precedent ,  6c  cette  forte  de  bois  eft  bonne  pour  les 
poutres  6c  grofles  pieces  de  Dois  qui  fe  mettent  aux  batimens  ,  audi  pour  fcicr 
8c  mcttrc  cn  feme  ,  parce  au'il  n'eft  pas  noiicux  6c  dur  comme  le  precedent : 
de  cette  forte  fe  voient  plufieurs  forcts  cn  France  ,  qui  font  plus  fortes  6c  gar- 
nies  de  bois  que  les  autres  dont  je  viens  de  parler,  a  caufe  que  les  branches  mon- 
tent  plus  droit  ,  6c  n'occupent  pas  tant  de  place. 

L'autre  forte  eft  des  chenes  qui  ont  la  tige  menuc  ,  fort  droite  ,  qui  monte 
fept  ou  huit  toifes  dc  haut  fans  branches ,  6c  au  bout  de  la  hauteur  dc  la  tige 
clle  porte  peu  dc  branchages  ,  6c  de  bois ,  tellement  que  tout  le  bois  eft  en 
tige  ,  &  femblc  que  le  deflus  foit  feulement  un  bouquet.  Et  cette  forte  de  bois 
eft  fort  preflee  ,  les  pieds  des  chenes  pres  l'un  de  l'autre  ,  montent  enfemble 
cn  grande  hauteur  &  droiture  ,  qui  font  des  forets  fort  profitables  pour  fa  ire 
toutes  fortes  de  batimens,  tant  pour  les  foliveaux  ,  que  toutes  fortes  dc  long  6c 
moicn  bois  ,  qui  fert  a  maflbnner  6c  faire  des  couvcrtures.  Et  dc  cette  forte  de 
bois  il  y  en  a  plufieurs  forets  cn  ce  pais. 

Toutes  ccs  trois  fortes  portent  une  grandc  6c  pareille  fcuille  ,  finon  que  les 
uns  les  portent  plus  Urges  ,  &  Jt  s  autres  moiennes,  &  les  autres  moindres;auul 
ils  one  le  gland  plus  long  6c  plus  gros  ,  les  autres  plus  gros  &  plus  court,  les 
autres  plus  menu  6c  plus  long. 

Encore  de  ces  trois  fortes  de  chenes ,  il  y  a  de  chaque  forte  les  males  &  fe-  Mile  ft 
mclles.  Les  femclles  s'apellent ,  commc  dit  Theophrafte  ,  ceux  qui  porrent  lefcrm,Ie. 
plus  de  fruit ,  &  le  plus  gros.  S  il  eft  ainfi  ,  qu'il  faille  apcller  ceux  qui  portent*". C 
la  plus  grande  abondance  dc  fruit ,  des  femclles  }  par  ainfi  l'autre  forte  de  mi- 
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lc$  fcra  de  ceux  qui  raportcnt  le  moins  de  fruit.  Quand  ils  raportcnt  du  frufr  , 
ou  quand  ils  font  fteriles,  on  apelle  les  fteriles  ,  les  males,  8c  Ics  fru&ueux ,  les 
femelles  ,  Thcophraftc  met  une  autre  diference  d'autres  qui  font  fteriles ,  dont 
jc  n'entends  pas  parler  pour  le  prefent ,  rcnvoiant  ceux  qui  le  voudront  voir 
au  long  a  Theophrafte  ,  dans  Ton  troific'mc  Livre  Dc  hiftirU  Plant  arum  ,  an  ti- 
tre  De  robon  ,  8c  pareillemenc  de  tous  les  aucres  arbres  done  je  me  tairai  pour 
ne  pas  m'ecarter  de  mon  deflein. 
V*c  da     Toutes  ces  fortes  de  chines  font  dc  grande  8c  longue  vie ,  tellement  qu'on 
rot  ins  a ^cur  donne  vie  8c  duree  jufqu'a  trois  cens  ans  ,  a  croitre  cent ,  cn  c'tat  cent ,  8c 
ctoitic ,  cent  a  decroitre,  ce  qui  fe  peut  voir  par  les  anciennes  forces. 
^tat"11      ^C  Mutant  <lwc  ecc  arbnc  croir  tard  ,  &  meurt  tard  ,  il  ne  fe  faut  pas  eron- 
centan'a  ncr  fi  l'orme ,  lc  frcne ,  l'e'rable  ,  8c  autres  bois  mis  en  pareilie  &  audi  bonne 
<fc«oiue.  terrc  f  |ctte  pius  je  JjqJs  qUC  |cs  cnenes  ,  la  caufe  eft ,  que  le  naturel  de  ces  ar- 
bres eft  dc  croitrc  plutot ,  &  de  plutot  mourir ,  &  la  nature  du  chene  eft  dc  vc- 
nir  lentement ,  croitre  longuement ,  8c  mourir  tard ,  8c  on  ne  peut  pas  avan- 
rtasTen  Cer  ^  naturc> comme  11    Peuc  vo'r  dans  un  cheval ,  qui  eft  parfait  en  grandeur 
cinqAan»"  «n  cinq  ans  ,  8c  l'homme  cn  vingt-cinq  fculcmcnt  j  audi  1'age  de  l'un  eft  plus 
I  hommc  long  que  l'autre.  Je  dis  ceci  pour  ceux  qui  vculent  avoir  du  bois  incontinent ; 
ring  ans!"  car  *k  doivent  planter  feulement  des  frdnes ,  ormes  ,  &  Arables  ,  qui  vicnnent 
puiflamment  8c  incontinent ,  &  jettent  plus  de  bois  dans  fix  ans ,  que  le  chene 
en  dix.  Audi  ceux  qui  veulent  avoir  du  bois  plus  agreable  ,  de  plus  dc  profit  8c 
dc  plus  longue  duree ,  bicn  qu'il  foit  plus  tardif ,  ilfaot  planter  du  chene  ,  des 
chatagners ,  charmcs  8c  foutcaux  ,  lefquels  charmes  &  foutcaux  font  d'afles  lon- 
gue venuc&dc  longue  dure'c,c\:  jettent  afles  dc  petits  rejettons  ,  comme  les 
chenes  ,  qui  font  des  arbres  d'unc  meme  forte  8c  croiflance ,  8c  qu'il  faut  plan- 
ter d'unc  meme  facon ,  &  cn  meme  terns  ,  comme  nous  avons  dir.  Il  eft  vrai , 
que  lc  chene  dcinande  unc  terrc  grafle ,  bonne,  &  qu'elle  ne  foit  pas  aquatique, 
ainfi  que  lc  charme  &  foureau  ,  toutesfois  les  charmes  &  foutcaux  viendront 
plus  aifement  dans  un  pais  8c  terrc  pierreufe  ,  bicn  que  quelques  fortes  d  ar- 
bres  que  ce  foicnt,  plus  ils  font  plantes  dans  une  bonne  rcrre,  micux  ils  vien- 
ncnt :  il  y  cn  a  qui  naturellement  demandent  unc  bonne  terrc  ,  comme  lc  che- 
ne, fi  on  vcut  qu'il  profit c  bien,  s'il  fc  met  en  moienne,  il  profile  moiennement, 
fi  on  lc  met  dans  une  mauvaife  ,  il  eft  mal-aife  de.  le  faire  profitcr  ,  les  charmes 
&  foutcaux  vicnnent  dans  unc  moienne  tcrre  j  8c  pcuvent  profiler  dan*  unc 
cerre  pierreufe. 

On  ouvrc  Iesfoues  dc  bonne  hcure ,  comme  nous  avons  rfcrlt ,  &  Ics  arbres 
fc  plantcnt  tout  au  raois  dc  Fcvricr  ,  apres  l'Hivcr  rompu  comme  nous  avons 
dit  ci-devant. 

Ghaxme.  Le  Charme  ,  apellc  des  Latins  Carpinus  ,  vient  dans  un  meme  terroir ,  8c  de 
meme  facon  que  l'erable  ,  cct  arbrc  e'toit  cmploie'  anciennement  a  emmancher 
les  inftrumens  ruftiqucs ,  &  faire  les  jougs  des  boru fs  ,  maintenant  on  s'en  fere 
a  brulcr  ,  ctant  lc  bois  lc  moins  hnmidt ,  lc  plus  fee  ,  &  qui  fait  le  meillcut 
charbon. 

foutcat,  Le  foutcau  nomine*  F*gns  des  Latins  ,  comme  il  refTcmblc  au  charme  dc  bien 
pres ,  aufli  il  a  befoin  dc  fcmblable  terroir  &  culture  pour  bien  croitre  ,  il  eft 
vrai ,  qu'il  doit  ctre  autant  rccomitiandable  j  parce  qu'il  porte  un  fruit  apciJtr 
farinc,  non  moins  profitable  que  lc  gland :  pour  le  moius  les  e'eurieux ,  Ics  tout- 
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res ,  les  grivcl ,  &  autres  oifcaux  s'cn  engraifTent ,  lcs  Anciens  faifoient  leurs 
tonncaux  pour  y  rncttrc  leurs  yins ,  lcurs  cuves  6c  lews  yaiflcaux  a  boirc ,  de 
l'ecorce  de  cet  arbre. 

L.  tillot  vicnt  dans  des  lieux  montueux  &  Aleve's,  qui  foicnt  pcu  aquatiques:  TMo^ 
fon  bois  eft  propre  a  fairc  des  cefircs  ,  boctres,  &  berceaux. 

Le  liege  demande  un  femblable  terroir  que  le  frine  &  le  chine ,  il  ne  s'cn 
-roit  point  aux  forces  de  France  $  mais  bien  en  cellcs  du  pais  de  Beam  &  de 
Foix ,  e'eft  une  chofe  reinarquable  en  cec  arbre ,  qu'il  peuc  etrc  depoiiillc  de 
Ton  ecorcc  fans  lui  fairc  torr. 

L'lf ,  que  les  Latins  apellcnt  Taxus ,  eft  aflcs  frequent  en  nos  fbrdrs :  il  vient 
fort  bien  aux  pais  montueux  &  rochers.  Son  bois  eft  propre  a  fairc  des  cofres  , 
marchepieds  ,  arcs ,  filches ,  dards ,  &  aurres  menuiferies  magnifiques ,  a  raifon 
qu'il  a  divcrfes  veincs  ,  &  n'eft  pas  fujet  d'etre  rongc  des  vers.  L'on  die  que 
(on  ombre  fait  mourir  ceux  qui  dormcnt  ou  mangent  deflbus  ,  &  que  fon  fruit 
mange' ,  caufe  la  fievre  flc  la  diflenterie. 

Et  parce  que  j'ai  propofe  la  bricvete' ,  pour  nc  pafler  point  outre  mon  entre- 
prife  ,  il  fufira  de  ce  petit  mcmoire  ,  renvoiant  ceux  qui  voudront  en  aprendre 
davanrage  a  tanc  de  livres  d'agriculture  ,  qui  traitent  au  long  de  toutes  fes  par- 
tics,  lcfquels  font  aflcs  communs  a  un  chacun ,  ou  l'on  pourra  voir  a  fufi. 
fancc  ce  que  j'ai  difere*  dc  traircr  pour  dviter  la  longueur. 

Quant  aux  vertus  &  proprictcs  des  arbres  fufdits.  Le  chine  a  plufieurs  cho- 
fes  qui  font  rccommandables.  Lcs  feiiilles  >  fes  noix  ,  qui  font  apelles  ,  noix  de 
eallc  ,  &  fon  guy  ,  qui  eft  apclle  guy  de  chene.  L'on  peut  diftiller  de  fes  fcuil- 
lcs  encore  tend  res ,  &  qui  ne  commencent  qu'a  fortir ,  une  cau  qui  eft  fingu- 
licre  pour  apaifer  les  defluxions  du  foie,  pour  diminuer  le  calcul ,  dc  pour  apai- 
fcr  les  fleurs  blanches  des  femmes.  Les  noix  de  galles  ,  qui  font  les  plus  grolTcs, 
ont  cette  fingularitc  en  clles ,  qu'elles  prcfagent  trois  chofes  ,  a  f^avoir  guerre, 
ou  chertc ,  ou  pcftilencc  ;  car  (1  vous  ouvres  celles  qui  font  entieres  ,  vous  y 
rrouvcres  dedans  ,  ou  une  petite  mouche  ,  ou  une  petite  araigne'e ,  ou  un  pe- 
tit ver  ,  fi  la  petite  mouche  s'envole ,  clle  prefagc  guerre  ,  le  petit  vcr  fe  trai- 
ne ,  e'eft  figne  de  chertc*  pendant  l'annee  ,  fi  la  petite  aragne'e  court  ca  flc  la  s 
ellc  pronoftique  des  maladies  peftilentielles.  Les  noix  de  galles  deiTechces  &  mi- 
fes  en  pbudrc  ,  arrctcnt  toute  forte  de  flux  de  ventre.  Le  guy  de  chene  pris  par  Hani- 
la  bouche  foulage  ceux  qui  font  tourmente's  du  haue  raal.  mai, 

Le  fouteau  fert  beaucoup  a  fairc  des  paniers  &  corbcilles  a  vandanger ,  en- 
core que  lcs  Ancicns  en  fiflcnt  lcs  yaiflcaux  avec  lcfquels  ils  facrifioient  aux 
Dieux. 

Les  feiiilles  de  fouteau  michdes  ,  gucriflent  les  rlflurcs  de  levres ,  &  les  ero-  Vertas 
(ions  des  geneives  ,  le  fruit  de  fouteau  ,  qui  eft  apclle'  faine  ,  defleche*  &  mis  en  fo&ean 
cendre,  mt\6  aux  linimens ,  eft  de  grande  vertu  contre  le  calgjl  &  gravcllc. 

CHAPITRE  XIX. 
Pare  dux  betes  f**v*gej  ,  Ajfiette  du  pure  &  U  nrnnUre  de  goitverner  let  betes 

fauvttges  qn  '%  y  font  centenues. 

A Fin  dc  ne  rien  oublicr  dans  notre  Maifon  Ruftiquc ,  dont  le  pere  de  Profit  do. 
famille  ,  &  le  Seigneur  de  la  mctairie  puifle  tircr  du  profit ,  &  prendre  paic* 
fon  plaifir ,  nous  voulons  felon  la  commodite  du  lieu  ,  que  Ton  fafle  des  pares 
pr&  dc  la  mctairie,  dans  lcfquels  on  enfamcra4des.  ltf  yjes,  chevreuls,  faaglicri, 
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&  femblables  betes  fauvages,  afin  que  le  maitre  6t  le  Seigneur  du  lieu  s'y  puitfe 
rcioiiir  &  prendre  fes  ebats  a  la  chaflc  dc  ces  betes ,  s'il  etoit  bcfoin  de  faire  un 
repas  ,  afin  qu'on  trouvit  dc  la  viande  audi  prcte  qu'en  une  cuifinc  ou  garde 
manger  ,  outre  la  vente  que  le  mcnager  peut  faire  tous  les  aos  dc  ces  bcres. 
A(TieTte      L'afliette  du  pare  doit  etre  ,  s*il  eft  poffible ,  dans  le  bois  de  haute  futaic , 
i»  paic  enclos  &  enferme  dcmuraille  ,  faites  de  pierre  dc  mocllon  &  de  chaux  vive, 
ou  dc  briques  &  de  mortier  de  terre  ,  ou  [de  cloifons  baties  d'ais  de  chene. 
]1  y  faut  faire  paflcr  un  ruifieau,  ou  quclque  fourcc  de  fontaine,  ou  a  faute 
d'eau  vivc  &  naturclle  il  fiudra  y  faire  des  fbfles  Sc  marais  raaflbnnces  &  ci- 
mente'es ,  pour  rcccvoir  &  gardcr  l'cau  de  la  pluie. 
Norm-     Et  il  faut  qu'en  ce  lieu  il  y  ait  a  force  de  terrc  herbuc,  &  arbrcs  portans  fruir, 
[f  tsliu  entrc  lous  les  arbrcs  on  eftime  bcaucoup  pour  les  betes  fauvages  ,  les  fruits  dc 
va#>.      chcnes,pommicrs,  poiricrs  fauvages*  •rboifiers,  &  d'autrcs  femblables.  Toutcs- 
fbis,  un  bon  perc  de  famillc  nc  doit  pas  etre  content  des  biens  que  la  terrc  Icur 
donne  d'cllc-mcmc  ;  mais  dans  la  faifon  que  la  terre  n'aporte  Hen  ,  &  qu'il  n'j 
a  point  dc  piturc  aux  forctf  ,  U  leur  fiudra  donner  dc  ce  qu'on  a  garde  des  me- 
ftives  ,  &  nourrir  d'orgc  ,  de  pur  fromenr ,  dc  feves ,  dc  marc  dc  vin,  &  de  tout 
ce  qui  fcra  a  bon  marche. 

Et  afin  que  les  betes  fauvages  connoident  qu'on  leur  donne  a  manger  ,  il  en 
faudra  avoir  une  ou  deux  aprivoifecs  a  la  maifon  ,  &  les  metrrc  dans  le  pare: 
dies  iront  par  tout  &  amalfcront  les  autrcs  ,  6c  les  ameneront  a  laparure:  Ec 
il  nc  faut  pas  faire  feulement  cela  cn  Hiver  ;  mais  audi  quand  clles  feront  plci- 
nes  ,  &  aurontdes  faons  &  perils ,  pour  mtcux  les  nourrir.  C'eft  pourquoi  l'on 
doit  fouvent  voir  s'il  yen  aaucunes  qui  aient  fmnc^pour  leur  donner  du  grain, 
li  ne  faudra  pas  laifler  vicillir  un  fanglicr  plus  de  quatre  aus ,  car  il  croic 
gH«am»t-  jufqu'a  cc  tems-la ,  6c  apres  il  amaigrit  dc  vicillcflc ,  pendant  qu'il  eft  dans  fa 
grii,  pafl<f  force  il  le  faut  vendre. 

qua  icaii*.  Qn  pcut  gar^cr  iong.  tcms  an  cctf .  car  [\  cft  long-terns  jeunc  ,  &  vit  longue- 
menr. 

Quant  aux  petites  betes,comme  les  licvres,il  ne  les  faut  pas  mettre  dans  un  pare 
fcrmc  feulement  de  paux  Sc  palis;  car  attendu  qu'cllcs  font  petites  ,  il  leur  eft 
facile  de  pafler  par  les  barres  &  cntre-dcux  ,  8c  quand  ellcs  pcuvent  fortir  Sc 
trouver  UTuc  ellcs  s'enfuicnt.  Leurs  pares  doivent  etre  clos  dc  muraillcs  ,  leur 
nourriture  dc  graine  dc  farrage  ,  de  chicore'es  ,  de  laituc's,  de  poix  ciches,  d'or- 
ge  trempe*  dans  dc  l'cau  du  Cicljcar  les  levraux  n'aiment  gueres  la  graine  fechc. 
Quant  aux  lapins  nous  en  avons  parlc  dans  la  garenne. 

DELAHAIRONNIERE. 
C  H  A  P  I  T  R  E  XX. 
Vtjfittte  c\tU  ktironmere  ,  &  gouverntmtnt  du  Hair  an. 
,   .     ^k^TOus avons  parle*  au  premier  Li vrede  quclquesoifcaux  etrangers &  fau- 
vages  ,  comme  Paons ,  Poules  d  Indc  ,  Faifans  &  Gc-linores  ,  6c  c't  ft  une 
grande  curiofitc  de  les  nourir  ,  iiqus  cn  d irons  autant  ou  plus  du  Huron  ,  que 
les  Latins  apellcnt  Arciea  ou  Ardna ,  parce  qu'il  vole  haut  j  car  cct  oifcau  eft 
dc  dc'pcnfc  fans  profit ,  il  eft  vrai  que  les  Princes  &  grands  Seigneurs  ,  qui  ai- 
mcnt  la  chafle  ,  pcuvent  rcccvoir  du  plaifir  &  du  contentcmcnt  au  vol  de  I'e- 
previer ,  pour  la  prifc  du  hairon  ,  l'on  revolt  quclque  plaifir  a  manger  de  la 
chair  du  hairon  ,  principalcmcnt  de  fon  cftomac  &  de  fa  poitrine :  aufli  on  die 


Digitized  by  Google 


L1V  RE     S  E  P  T  I  E*  M  E.  s*f 

que  1c  hairon  eft  une  viande  roialc  j  mais  ce  plaifir  coutc  doublcmcnt.  Pofons 
le  cas  que  le  pere  dc  famille  &  maitre  dc  notrc  Mailbn  Ruftique  (bit  Prince  on 
grand  Seigneur  ,  qu'il  fe  plaife  a  touce  force  de  chade  ,  &  plaifir  de  la  bouche, 
il  fe  pourra  fairc  qu  il  prendra  quelquesfois  fes  plaid rs  au  hairon  ,  (bit  pour  la 
chade  ou  pour  la  viande  ,  ce  fcra  avee  raifon  ,  li  nous  couchons  quelque  petit 
mot  de  la  haironniere  j  afin  que  nous  n'omcttions  rien  en  general  dc  tout  cequi 
peut  etre  neceflairc  pour  la  bcautc  &  perfection  de  noire  Maifon  Ruftique. 

Pour  batir  done  une  haironnicre  ,  qui  donne  non  feulcmcnt  du  plaifir  j  mais  Aflicrre 
du  profit  a  Ton  Seigneur  ,  il  faut  confiderer  que  le  hairon  eft  un  oifeau  journa-  foJ^ictt 
lier  &  folitaire  ,  ailes  fantafque  ,  &  qui  tie  fait  fa  demeurc  finon  dans  un  lieu 
ou  il  fe  plait  Fort ,  qui  eft  caufe  qu'en  tous  les  lieux  indiferetnment  la  hairon- 
niere nc  fe  doit  pas  pofex  ;  mais  feulement  au  lieu  &  place  ou  l'on  aura  con* 
jc&ure  que  le  hairon  paftant  a  commence  a  faire  quelque  pofe  ou  afficttc,  com- 
me  dans  un  lieu  qui  lui  eft  le  plus  aereable.  Car  la  haironniere  doit  etre  bade  Democ- 
pour  deux  occalions  ,  rUne  pour  nournr  des  natrons  ;  arm  que  quaud  tl  plairahttjmcrit 
au  Seigneur  de  chaffer  aux  hairons  ou  faire  quelque  repas  magnifique  8c  fom-  dcla  lui- 
prueux  ,  il  ait  des  hairons  a  fon  comraandemcnt  ,  ('autre  occauon  eft ,  pour  at-  'oa016*' 
tirer  les  hairons  pallans  ;  Car  lc  hairon  enferrae'  8c  enclos  dans  une  haironniere, 
apelle  les  pallans  ,  qui  aiant  oiii  la  voix  du  hairon  en fermc  s'arrctent ,  8c  font 
leurs  nids  fur  le  toit  de  la  haironniere  ,  d'ou  il  arrive  qu'aiant  fait  leurs  ceufs , 
incontinent  on  prend  leurs  petits  pour  les  enfermer  dans  la  haironniere. 

Concluons  done  ,  qu'avant  que  de  batir  la  haironniere  >  il  faut  avoir  egard 
a  la  commoditc  du  lieu  ,  fjavoir  ,  fi  en  ce  lieu  le  hairon  s'eft  autrefois  plu  j  car 
fi  l'on  enferme  le  hairon  dans  un  licuou  il  ne  fe  plaife  pas,  il  ne  profitcra  point : 
mais  il  mourra  incontinent.  Encore  il  faut  que  par  le  milieu  de  la  haironniere 
pa  (lc  quelque  ruideau  d'eau  con r ante  j  car  le  hairon  eft  un  oifeau  aquatique, 
qui  fe  plait  aux  eaux  ,  &  ne  vit  que  d'anguilles  8c  autres  poidbns  femblables. 

Lc  bailment  de  la  haironniere  doit  etre  tout  a  jour,  8c  fcrmc  dc  lattcs  ferries,  k  Mti- 
&  d'ais  de  feme ,  environ  la  hautt  ur  de  lix  toifes  par  le  bas  ,  &  bien  couvert  UiTroamcJ 
par  deflus,  afin  que  les  hairons  paftans ,  puident  coinraodcracnt  fairc  leurs  nids  re. 
liir  la  haironniere. 

Lcur  nourriture  fera  d'anguilles  vives  ,  6c  autres  femblables  poidons ,  quel-  ^  jj,01^1" 
quesfbis  d'entrailles  ,  meme  dc  chair  des  loups  8c  chiens ,  decoupees  menu  ,  &  ton. 
il  leur  faut  donner  a  manger  leur  faoiil ,  afin  dc  les  engraiflcr  pour  la  chade  ,  & 
pour  les  repas  ,  nop  pour  en  avoir  des  petits  ;  car  pcu  des  hairons  s'adonnent 
a  pondrc  en  fervirude. 

Je  dirai  en  paflant ,  que  fi  le  Seigneur  pour  fe  divcrrir  au  vol  du  hairon  ,  L-'eupow 
prend  quelque  hairon  dans  la  haironniere  ,  il  nc  doit  pas  le  faire  voler  pres  de  l^l^ 
la  haironniere  ;  mais  bien  loin  ,  autrement  il  chadcrott  les  hairons,  tanc  pallans 
qu'enft  rme"s  ;  car  les  paftans  nc  voudroient  plus  faire  leur -n id  fur  le  toir  de  la 
haironniere ,  8c  les  enfermes  fe  facheroient  ,  &  auroient  craintc  dc  fcmblablc 
danger. 

Encore  que  le  hairon  foit  one  vrandc  Royale  ,  toutesfois  d 'an cant  que  e'eft  singula- 
un  oifeau  aquatique  ,  il  a  la  chair  excrementeufe  ,  dificile  aiiigcrer  ,  &  plus  J^*^ 
dure  quenul  autre  oifeau  de  riviere  ,  rien  n'eft  plus  fccommaudablc  en  lui , 
quant  au  manger  ,  que  la  chair  qui  eft  a  l'entour  de  fa  poitrine  ou  cftotnac.  An 
lurplus ,  I'coi  tient  que  fon  bee  ucmpc  quelque  terns  dans  du  -.via  fait  que  lc 


Digitized -by  Google 


$U  LA  MAIS  ON  RU$T'IQUE. 

via  ait  la  vertu  d'endormir  5c  exciter  le  fommeil. 

DE  LA  VENERIE,  OU  DE  LA  CHASSE. 
CHAPITRE  XXI. 
Qn'il  y  M  trots  fortes  de  chuffet. 

SUivant  notre  deftein  ,  nous  traiterons  en  peu  de  mots  de  la  chafle  ,  non  pas 
que  nous  voulions  que  notre  pere  de  famille  s'adonne  a  la  chatfe  ,  finon 
pour  fe  divertir  quclquefois  ,  en  terns  de  rclaxhc  &  de  loifir ,  au  lieu  de  dor* 
mir  ,  ou  de  feneanter  en  fa  maifon. 
Trois      ll  y  a  trois  fortes  de  chafic^'une  aux  poiflbns,l'autre  aux  oifcaux,la  troificme 
fo"cj  de  aux  be"  tes  a  quatre  pieds,comme  cerfe,chevreuls,fangliers,lie' vrcs.Et  en  toutes  les 
c  trois  fortes  le  Seigneur  de  notre  Maifon  Ruftique  pourra  s'exercer;mais  princU 

lement  a  la  chaue  des  betes  a  quatre  pieds  i  car  la  premiere  apartient  aux  fervi- 
teurs  du  fermier ,  qui  aux  jours  de  fetes  fe  doivent  amufer  a  pe'eher  a  La  ligne , 
ou  au  manequin  ,  afin  qu'ils  aient  quelque  regale ,  la  chaue  aux  oifeaux  eft  en 
Le  profit  quelquc  fa^on  divertiflante  >  toutesfbis ,  Ci  nous  voulons  croire  Platon  ,  elleeft 
de  la  chaf-  plutot  (ervile  que  liberale.  La  chaue  aux  betes  a  quatre  pieds ,  comtne  an  hon- 
t"i  qui-  n*tc  cxcrcicc  ,  a  e'te'  rcc,ue  de  tous  terns ,  &  permife  felon  les  loix  ,  princi pa- 
ne pieds.  lement  celle  qui  n'eft  point  nocturne  ,  &  qui  s'entreprend ,  non  par  oilivete  5c 
pour  fuir  le  travail ;  mais  pour  acquerir  une  plus  grande  promptitude ,  agilitl, 
alacrite1 ,  &  force  de  corps  ;  quoi  qu'il  en  foit ,  le  maitre  de  notre  Maifon  Ru- 
ftique ,  principalement  s'il  eft  grand  Seigneur ,  pourra  s'exercer  quelquesfois  , 
5c  prendre  fes  plaifirs  ,  apre's  avoir  donne'  ordre  a  toutes  fes  afaircs ,  taut  dc 
Viilc  que  de  fa  Maifon  de  campagne. 

CHAPITRE  XXII. 
L*  chajfe  ou  veneric  du  cerf \  &  quelj  chiens  font  font  four  U  chifc. 
A  chaue  des  betes  a  quatre  pieds  ,  comroe  cerf ,  fanglier ,  chevreul,  lievrc, 
fe  (ait  principalement  avec  des  chiens  ,  chevaux  ,  5c  force  du  corps ,  quel- 
quesfbis, avee  les  cordes  5c  filets  ,  5c  quelquefois  avec  les  toilcs  j  mais  ces  trois 
fafons  de  prendre  les  betes ,  font  plutot  pour  les  laches  &  poltrons ,  que  pour 
ceux  qui  aiment  la  chafle ,  plus  pour  l'exercice  du  corps  ,  5c  leur  plailir  que 
pour  le  contcntement  de  la  Douche. 
Les  chiens  courans  ,  qui  font  drefle's  a  la  chafle  ,  font  de  quatre  fortes ,  quant 
{bites  de  «u  poil ,  blancs  ,  fauves,  gris  ,  &  noirs. 

ch/ff?       Les  ^ancs  f°nt  k»  tncillenrs ;  car  ils  font  de  haut  nes ,  vites ,  ardens ,  &  qui 
Change,  chafTent  en  tout  terns  ,  fans  fe  rompre  a  la  fbule  des  piqueurs ,  ni  au  bruit  5c 
rufe  adt>rC  c"  ^es  nommcs  » garden!  mieux  le  change  que  nulle  autre  efpecede  chiens ,  dc 
cert       font  de  meilleure  croiance,  toutesfbis  ils  veulent  erre  accompagnes  de  piqueurs, 
6c  craignent  un  peu  l'eau  ,  principalement  en  Hiver ,  quand  le  terns  eft  froid. 
Ceux  qui  font  tous  blancs/ont  les  me111eurs,&  pareillement  ceux  qui  font  mar- 
quete's  de  rouge  ,  les  autres  qui  font  marquetes  de  noir  &  de  gris  fale ,  tiranc 
lur  le  bureau ,  font  de  peu  de  valcur  dont  il  y  eu  a  aucuns  fujets  a  avoir  les 
pieds  gras  5c  tendres. 

Les  fauves  les  fecondent ,  5c  font  de  grand  cceur ,  d'entreprife  5c  de  haut  nes, 
gardans  bien  le  change  ,  prefque  du  naturel  des  blancs  ,  except^  qu'ils  n'endu- 
rent  pas  fi  bien  les  chalcurs,  ni  la  foule  des  piqueurs ,  ils  font  plus  vites  5c  plus 
ardens  5c  ne  craignent ,  ni  les  eaux  ,  ni  le  froid  ,  courent  furcment  5c  dc  grande 
hardieue  >  5c  aiment  coramuncment  le  cerf  fur  toutes  autres  Wees ,  &  ne  font 

pas 


L 


< 


X  I  V  R  E     S  E  P  T  I  E'  M  E.  c87 

pas  cas  des  li<fvres,il  eft  vrai,qu*ils  font  plus  opinia'trrs.&plus  mal-ailes  a  drciTer 

que  les  blancs  ,  &  dc  plus  grande  peine  &  travail.  Les  meilleurs  chiens  entre 

les  fauves  font  ceux  qui  one  le  poil  plus  vif ,  tiranc  fur  le  rouge  ,  &  qui  one 

une  cache  blanche  au  front ,  ou  cul ,  pareillement  ceux  qui  font  tout  fauves  j  * 

mais  ceux  qui  tirent  fur  le  jaunc  ,  leans  marquis  de  gris  ou  de  noir ,  ne  va- 

lent  gucres  ,  ceux  qui  font  rctroufles  &  herigote's  font  bons  a  faire  les  liiniers.  - 

Les  chiens-blancs  ou  fauves,  nefont  bons  que  pour  les  Rots,  Princes  &  grands 

Seigneurs ,  non  pas  pour  les  Gentils-homrnes ,  parce  qu'ils  ne  courcnt  qu'ati 

ccrf,  non  a  routes  bites. 

Les  gris  courent  bien  toutes  betes  qu'on  leur  voudra  faire  charter  :  mais  ils  Ch  em 
ne  font  pas  (i  vites,ni  fi  vigoureux  que  les  autres,principalement  ceux  quiont£"** 
les  jambes  fauves,  tirant  fur  le  blanc ,  ardens  ck  de  grand  cceur  ,  ne  craignaris 
pas  le  froid,  ni  les  eaux  ,  courans  de  grand  courage  ,  tk  n'abandonnans  jamais 
la  bete  qu'elle  ne  foit  morte,  il  eft  vrai,  qu'ils  craignent  les  chaleurs,  la  foule 
des  piqueurs,  le  bruit  des  hommes,  &  n'ayment  pas  one  bete  qui  rufe  tk  tour- 
noyc  :  mais  en  recompense  il  eft  impoflible  de  voir  courir  les  plus  vites  &  meil- 
leurs chiens,  principalement,  aprls  les  betes  qui  tirent  pais. 

Les  noirs  font  puillans  de  corfage ,  ils  ont  les  jambes  baiTes  &  courtes,  audi  Chicot 
ne  font-ils  pas  vites,  bien  qu'ils  foient  de  haut  nes,  ne  craignant  ni  les  eaux  ni noxu* 
les  froidures,  tk  defirent  plus  les  betes  puantes ,  comme  fanglicrs  ,  renards  ,  tk 
leurs  femblables  qu'autres,  parce  qu'ils  ne  fe  fentent  pas  le  cceur ,  ni  la  vircfle 
pour  courir,  tk  prendre  les  bites  legeres.Or  parce  que  I'on  dit  cotnmunemenc, 
que  de  route  tailte  bon  chien,  il  fe  peut  faire  que  le  poil  ne  fade  pas  beaucoup 
a  la  bonte'  du  chien  ,  &  qu'en  toute  forte  de  poil  fe  trouvent  de  fort  bons  3c 
beaux  chiens  j  pour  cctte  caufe ,  il  faut  qu'un  chien  ,  de  quelque  poil  qu'il 
foit ,  pour  Sere  beau  &  bon ,  ait  les  (ignes  qui  fuivent :  La  tete  mediocremenc 
groiTe,  plus  longue  que  camufe,  les  nazeaux  gros  &  ouverts,  les  orctllcs  larges 
tk  de  mediocre  epaiileur,  les  reins  courbes :  le  rable  gros  :.les  hanches  grotfes 
tk  larges  :  la  cuifle  troufle'e :  le  j arret  droit  bien  herpe,  la  queue  grofle  prls  des 
reins,  &  le  refte  mince  jufques  au  bout :  le  poil  de  deflbus  le  ventre  rude  :  U 
jambe  grofle  :  la  pate  du  pied  feche,  tk  en  forme  de  celle  d'un  renard  j  les  on- 
gles  gros,  le  derriere  autant  haut  que  le  devant.Le  mile  doit  e*tre  court  tk  cour- 
bc ,  &  la  lice  longue. 

La  marque  deces  fignes  eft  telle :  les  nazeaux  ouverts  (ignifient  le  chien  de  Les  Ggnct 
haut  nes  :  les  reins  course's  6c  i arret  droit,marquent  la  vitefle  :  la  queue  groiTe,  ^j?,^ 
pres  des  reins,  longue  &  deliee  au  bout,  fignific  la  force  aax  reins  ,  tk-  que  leciuflc. 
chien  a  bonne  haleine,  le  poil  rude  au  dedousdu  ventre,  montrequ'il  eft  peni- 
ble,  ne  craignant  point  les  eaux  ni  le  froid  :  la  jambe  grofle,  le  pied  de  renard, 
tk  les  ongles  gros,  marquent  qu'il  n'a  point  le  pied  gras,  &  qu'il  eft  fort  fur  fes 
membres ,  pour  courir  fans  le  laflcr, 

Or  parce  qu'il  eft  fort  difficile  dc  pouvoir  trouver  a  fon  gre'  tels  chiens  qui  Let  mar- 
font  neceuaircs  pour  la  chaffe,  pour  en  avoir  de  beaux  ,  il  (era  bon  d'avoir  une  2gn*e* de 
belle  lyce ,  qui  foit  de  bonne  race  ,  force  tk  bien  proportionnee  de  fes  mem*  boa  tvem 
bres,aiant  les  cotes  &  flancs  grands  tk  larges. -que  l'on  fera  couvrir  par  un  beau*'111*6* 
chien,a'iant  les  marque's  que  nous  avons  ci-deiTus  fpecifie'es,  non  en  autre  terns 
s'il  eft  poffible ,  que  fous  les  (ignes  de  Gemini  tk  d'Aquarius :  car  les  chiens  qui 
nailfcnt  en  ce  terns,  ne  font  pas  fi  fujecs  a  la  rage,6c  il  en  viendra  plus  de  males 
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que  de  femelles.  Quand  le  lyce  fcra  pleine,  8c  qu'clle  commcncera  a  avaltr  Ton 
ventre,  on  ne  la  doit  pas  mener  a  la  chafle ,  de  craince  que  fes  pctits  ne  foient 
cmpeche's  de  profitcr :  on  la  doic  fculemenc  buffer  aller  par  la  cour  fit  maifon 
fans  l'enfermer  dans  le  chenil ,  d'autant  qu'clle  eft  degoutee.  Quand  les  petits 
/       font  nais  qui  eft  la  vra'ie  faifon  en  Mars,  Avril,fi£  Mai,  plurot  que  durant  l*Hy- 
*  ver  ,  ou  pendant  les  grandes  chaleurs ,  5c  qu'ils  commencent  a  voir,  il  faut 
les  nourrir  de  lait  de  vache ,  8c  de  chevre  ou  de  brebis,  pur  &  tout.chaud  ,  & 
ne  les  pasfeparer  de  leur  mere  avant  deux  mois :  puis  les  nourrir  jufques  a  I'age 
de  dix  mois  de  laitagcs de  pain,  8c  toutes  fortes  de  potages,  &  a  dix  mois  les 
nourrir  au  chenil  comme  nous  dirons. 
le  chenil    L'on  doit  nourrir  les  chiens  courans  enfernble ,  en  un  chenil  propre  8c  com- 
*ux  ^'alS  mode,afin  qu'ils  fc  connoiflent  8c  entendent :  8c  parce  que  ceux  qui  font  nour- 
'  ris  eufemble  s'entendent  8c  arautenc  micuxque  les  chiens  ainafles  ,&  pris  dc 
divers  lieux. 

Nowri-    **cur  nour"ture  fc™  *c  P*m      ^'un  t*ccs     froment.tiers  d'orge,&  tiers  de 
tuie  d«    ffg^e '  parce  qu'ainfi  mele  il  les  entretient  firais  &  gras ,  &  les  garantit  de  plu- 
cliiens  dc  fours  maladies  :  que  s'il  n'y  avoit  que  du  fegle  ,  il  les  feroic  trop  vuider  :  fi  du  • 
pain.      rroment  pur,  il  leur  rendroit  le  ventre  trop  dur  :  C'eft  pourquoi  il  faut  mcler 
Oiiiagc.  l*un  avec  I'autrc.  On  leur  doit  donner  des  carnages  en  terns  d'Hyvcr,  principa- 
lement  a  ceux  qui  font  maigrcs  ,  &  courent  le  cerf :  mais  a  ceux  qui  courcnt  le 
Lievre  ,  jamais,  de  crainte  'qu'ils  ne  s'acharnent  auXgroflcs  betes ,  8c  ne  faflcne 
pas  cas  des  lie vrcs,  qui  fe  mettent  communement  parmi  Id  bewail  prive,  pour  fe 
defaire  des  chiens,  &  alors  ils  pourroient  laiiler  aller  le  lievre  pour  couric  aprcs 
le  bctail  prive  :  mais  Les  chiens  qui  courcnt  le  cerf  ne  le  fcroient  pas,  parce  que 
le  cerf  eft  de  plus  grand  vent  &  fentiment  que  le  lievre ,  aufli  fa  chair  leur  eft 
plus  friande  8c  delicate  que  nulle  autre.Les  meilleurs  carnages,qu'on  leur  pour- 
roit  donner ,  8c  qui  les  renforccroient  le  plus,  font  chevaux,  atics,  &  mulcts, 
quant  aox  bceufs,  vaches,  Sc  leurs  femblables,  la  chair  leur  eft  de  plus  mauvai- 
ic  fubftance  Le  carnage  qu'on  leur  domie  doic  are  prcmieremcnt  ecorche  afiu 
Potagrs.    qa'ik  n'aienc  pas  la  connoiftance  de  la  bete  ,  ni  de  fon  poil  -y  les  bons  veneurs 
font  grand  cas  des  potages  raits  dc  chair  de  brcbis,dc  ehevres,  de  t«e  dc  bceuf  , 
pour  les  chiens  raaigres  qui  courcnt  le  lievre  :  8c iL  faut  melcr  parmi  ces  pota- 
ges un  pcu  de  foulphe  pour  les  echauffcr. 
Maladies    Le  chenil  doit  etre  fitueen  quelque  lieu  bien  orientc  ,  par  le  milieu  duquel 
4c*  ciaffc*  P*^  un  'uifleau  ou  fontaine:le  logis  des  chiens  fcra  bat i  dc  muraillcs  bien  blan> 
ches,  8c  planchers  bien  colles  ,  de  peur  que  les  araign^cs  ,  puces,  punaifes  ,  8C 
autres  femblables  ne  s'y  engendrent,  celui  qui  les  gouverncra  doit  etre  doux  y 
aimant  les  chiens  de  nature,  qu'il  les  netcoie  foigneufement  avec  des  bouchons 
de  paille  8c  cpouflette :  leur  donne  a  manger  plutieurs  petices  friandifes,  &  mc- 
nc  promcner  par  les  ble's  vcrds  ,  &  par  les  prairies ,  taut  pour  les  fairc  paitre  , 
que  pour  leur  aprendre  a  courir ,  les  faifant  patter  a  tcavcrs  les  troupeaux  des 
brebis  ,  8c  autre  bctail  prive  aim  de  les  y  accouturaer  &  fairc  connoitre. 
Tout  let     Si  les  chiens  font  malades  R  faudra  uler  des  remedes  fuivants.  Pour  les  poux, 
puces  8c  autres  vermines,  dont  les  chiens  fe  chargenr,  principalement  pendant 
les  grandes  chaleurs,  il  faut  les  baigncr,  ou  laver,  &  bouchonner,  d'une  deco- 
ction faice  ca  bonne  quanxitc ,  avec  dix  bonnes  poigne'es  de  ccelfon  fauvage  % 
masjoiaine  fauyage  >  kuge  x  r&narin  ,  rhue ,  oatience  »  &  fix  poigpecs  dc  Get , 
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1c  tout  bien  cuit  a  la  confemption  des  hcrbcs. 

Pour  fairc  tomber  lcs  vers ,  il  fauc  decremper  dc  la  poix  re fine  en  poudre  , 
aloes  en  poudre.chaux  vive  en  poudre,  foulfrc  vif  en  poudre,  le  tout  en  da  ficl 
dc  bacuf,  5c  de  cctte  liqueur  frotter  le  lieu  qui  fera  infedtc  dc  vers.  , 

Si  lcs  chiens  font  mordusde  ferpens,  il  fauc  leur  fairc  avalcr  incontinent  du  <kfCifcaj< 
jus  tire  de  la  fciiille  de  fre'nc  ,  ou  bien  un  plcin  vcrre  d'une  decoction  faite  de 
rhue,  bouillon  blanc,  menche,  genet,  a  Uquclle  on  doit  adjouter  le  poids  d'ua 
ecu  de  theriaque,  pardelTus  la  morfurc  apliquer  audi  de  la  theriaquc. 

Quand  les  chiens  fon  mordus  dc  chiens  enrages,  il  faut  incontinent  Ief^M^fare. 
plongcr  par  neuf  fois  l'un  aprcs  1  autre  ,  dans  une  cuvc  pleine  d'eau  mari-  ou  dc'£^ 
ne ,  ou  au  defaut  d'eau  marine  ,  d'eau  ou  Ton  aura  faic  fondre  quatre  boiC-w*'*!^*. 
feaux  dc  fel  :  cela  les  em  pec  her  a  d'enrager.  Et  s'il  arrive  que  vous  n'y  aye's  pas 
donne  afles  foudain  rcmcde,  &  que  le  chien  ait  deja  la  rage  :  afin  que  vous  pre- 
fervie's  lcs  autres  du  mcmc  mal,  vous  aures  foin  que  lc  'chien  enrage  ne  courc  Sgncido 

f»oint,  &  lc  tuercs  incontinent  :  car  il  eft  du  tout  impoffible  de  rcmcdicr  a  tel-1^ 
c  rage  :  les  fignes  de  la  rage  font  la  queue  levee  &  toute  droitc ,  la  gueule 
fort  noire,  fins  e'eume,  lc  regard  triftc  &  de  travcrs. 

Contre  la  galle,  dartres,  gratellcs.  &  rognes  des  chicns,il  faut  prendre  trois 
livres  d'huile  de  noix  ,  une  Hvrc  &  demi  d'huile  de  cade,  deux  livres  de  vicil 
oing  ,  trois  livres  de  miel  commun  ,  une  livre  &  demi  de  vinaigne :  lc  tout 
fairc  bo'uillir  ~  enfemble ,  jufques  a  la  confommation  dc  la  moicie  du  vinaigre  : 
puis  ajouter  dc  la  poix  refine  ,  cV  poix  commune,  de  chacun  deux  livres  & 
demi,  circ  ncuve  demi  livre ,  fairc  fondre  lc  tout  enfemble  ,  puis  jettcr  les 
poudrcs  fuivanrcs ,  une  livre  &  demi  de  foulfrc  ,  deux  livres  de  couperofe  re- 
cuirc  ,  douzc  onccs  de  verd  dc  eris  dc  en  faire  un  onguent  :  mais  avant  que 
lcs  frotter  de  cet  onguent ,  il  les  rauc  laver  avec  dc  l'eau  &  du  fel. 

Pour  lcs  vers  des  chiens,  il  faut  leur  faire  un  breuvagc  d'une  dcco&ion  ,  ou  Ve"* 
auront  botiilli  aluine,  auronnc  ,  racifleurc  de  come  de  ccrf  :  ou  bien  leur  faire 
avaler  des  pilules  compofecs  de  corne  dejccrf,de  foulfre,  aloe  &  jus  d'abfynthe. 

Quand  les  chiens  font  foules  ,  frottes  leur  les  pieds  avec  reftri&if  fait  dc 
jauncs  d'eeuf ,  jus  de  grenades,  fuyc  fubtilcment  pulverifee  ,  lc  tout  bien  mcV. 
le  enfemble ,  &  les  laiilcs  rcpofcr  un  jour  entier. 

Les  chiens  font  fouvent  blefles  des  fangliers  en  plufieurs  parties  de  leur  corps,  d*c^rc* 
&  felon  lcs  licux  &  endroits  ou  ils  feroni  bleflez  ,  il  fe  faut  gouvemcr  pour  leigiic0.a" 
penfer  :  u  la  plai'e  eft  au  ventre ,  &  que  les  tripes  en  fortenc  fans  cn  eftre  of- 
fenfees ,  il  les  faudra  remcttre  premierement,  puis  mettre  au  dedans  du  ventre 
au  droit  du  trou  ,  une  leche  de  lard  ,  &  coudre  la  peau  par  deflus  :  mais  a  reus 
les  points  d'aiguille  il  faut  nouer  le  filet ,  &  couper  a  chaque  point :  on  cn  fera 
autant  a  routes  les  blefleures  qui  fcront  aux  aotres  licux  ,  y  mcttant  toiijours 
quclquc  lardon.  „vr.;r: 

Pour  les  plaies  des  chiens  ,  le  jus  de  la  feuillc  dc  choux  rouge  y  eft  un  fou- 
verain  baume  ,  mis  incontinent  fur  la  plaie  pour  la  confolider  foudainemenc  : 
ou  bien  prene's  du  jus  de  la  Nicotiane,  de  laquelle  nous  avons  parle  au  a.  livre. 

Contre  les  chancres  qui  viennent  aux  oreilles  des  chiens  ,  prene's  une  drag-  ..<Ml*jie* 
me  defavon  ,  d'huile  de  tartre ,  fel  ammoniac  ,  foulfrc  ,  vcrd  de  gris,  le  tout  ^ 
incorpore  enfemble  avec  vinaigre  blanc ,  &  eau  forte ,  6c  en  frottes  neuf 
Matins  lc  chancre^*^*  c<i  ,  ;  r,   , 
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Moifon-      Si  les  chiens  apres  avoir  coura  par  les  verglacs  &c  autres  maurais  terns  ,  oa 
duxes,      nages  aux  rivieres  6c  etangs  a  la  pourfuitc  des  beftes,  fe  font  morfondus  ,  in- 
continent qu'lls  fcront  de  retoura  leur  chenil ,  il  les  faut  chauffer  &  fecher  a 
un  grand  feu  ,  puis  leur  frotter  &  bouchonncr  le  ventre ,  pour  abbattre 
la  fange. 

*  (cor-       Souvent  en  courant  par  les  campagnes  &  rochers ,  its  s'ecorchent  les  pieds : 
p«rd.rC$  C  *  *luo*  ^  ^era  b°n  >  premiercmcnt  dc  leur  laver  les  pieds  avec  eau  6c  fel ,  puis 
fairc  un  cataplame  de  jaunes  d'eeufs  battusavec  du  vinaigre  ,  6c  jus  de  l'hcrbe 
nommcc  pilofclle. 

Hcurtc-      SI  en  courant  ils  ont  ere  heurtes  en  quelqoe  partie  de  leur  corps  ,  du  boat 
mcai.      je  ja  cornc  ju  cerf}  ou  Jc  la  nure  <JU  Tanglier,  il  faut  emplarrer  le  lieu  ou  avec 
racine,de  grande  confoulde,  emplarrc.de  melilot,  huile  rofar,  autant  d'un  que 
d'aurre  ,  & avant  qu'agliquer  l'emplatre  dtcr  le  poil  du  lieu  ou  fera  la  douleur. 
Drficnlte'     pour  fairc  pilfer  les  chiens  ,  faites  leur  boire  d'unc  decoction  fairc  cn  via 
mInTo.  blanc,  de  mauves,  guiraauves  ,  raclnes  de  fcnouil ,  &  de  ronces. 
Rlks.        Si  les  chiens  ont  mal  dedans  les  oreilles ,  inftille's  y  du  verjus  melc  avec  eau 
de  chevrefeuil,  6c  continues  cela  trois  ou  quatre  marine'es. 

Voycs  plus  amplemcnt  de  la  nature ,  mccurs ,  differences  ,  8c  maladies  des 
chiens,  au  premier  livre  ,  chapitrc  du  chenil. 

CHAPITRE  XXIII. 
Comme  il  faut  drtffer  les  jeunes  chiens  pour  la  chajfe. 
E  n'eft  pas  aflefs  d'avoir  un  nombre  de  bons  5c  beaux  chiens,  qui  aient  les 
marques  de  borne*  &  de  beaute'  que  nous  avons  dit  ,  il  eft  encore  befoin 
de  les  dreder  6c  fa^onner  pour  la  chade.  Il  faudra  done  que  leur  gouverneur  en 
premier  lieu  leur  fade  entendre  le  fon  du  cors,  a  nager  &  accoutumer  a  1  eau, 
afin  qu'ijs  foienr  plus  prompes  &  adroits  a  poarfuivre  la  befte,s*il  arrive  qu'elle 
fe  fauve  dans  les  rivieres  courantes ,  ou  etangs ,  enfuite  le  mcner  unc  fois  la 
femaine  pour  le  plus  aux  champs  j  non  pas  toutesfbis  avant  I'age  de  feize  ou 
dix-huit  mois  j  car  avant  ce  terns  ils  ne  font  pas  aflcz  forts,  ni  alTeure's  de  leurs 
membres.  Sur  rout  il  faut  bien  regarder  a  quelle  charte  on  les  veut  dreder,  fbic 
a  courir  le  cerf ,  ou  la  biche,  ou  le  fanglier  ,  ou  le  lilvre ;  car  telle  belle  que 
vous  leur  feres  courir  la  premiere  fois,  ils  s'en  fouviendront  roujours,  princi- 
palementfi  vous  leur  cn  donnes  la  curee. 

II  nc  les  faut  pas  faire  courir  au  matin  s'il  eft  poffiWe  ,  parce  que  s'ils  ont 
accoutume*  la  fraicheur  du  matin  ,  &  viennent  a  courir  fur  le  haut  du  jour , 
aianr  fenti  la  chaleur  du  Soleil,  ils  ne  voudront  plus  charter. 

L*on  ne  doit  pas  dreder  les  jeunes  chiens  dans  les  coiles  ,  parce  que  la  befte 
tie  fait  que  tournoier  ,  6c  par  ainfi  peut  &re  veuc  de  tous  cote's,  6c  a  route* 
heures  ;  5c  fi  on  les  fait  courir  apr&  hors  des  toilcs  ,  &  que  la  beftc  s'eloigne 
quelque  peu  d'eux  ,  ils  l'abondonneroient  incontinent. 

Pour  le  meilieur  il  fera ,  afin  de  les  mieux  fa  Conner  6c  drefler ,  de  mettre  les 
jeunes*  tous  cnfcmble  avec  quatre  ou  cinq  des  vieux  ,  quand  on  les  voudra 
„,  .      fiire  courir. 

CHAPITRE  XXIV. 
Qt'il  faut  cennoitre  le  cerf ,  <£•  fcavoir  fo»  gtte ,  avant  que  le  cenrir. 
La  chaflTc  T       Roys,Princes,  6c  grands  Seigneurs,*  qui  aparticnt  la  chafle  du  cerf,  noo 
•r-.uu.t  ^  a  d'autres,  n'ont  pas  coutume  dc  courir  ic  ccxf  >  ayant  qu'ils  aicnt  apsis  de 


■ 
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lear  venear ,  quel  cA  1c  ccrf ,  jeune  &  vieil ,  beau  ,  grand ,  8c  qui  roerice  d'etre  8'*"<J» 
chalTe  ,  enfuite  ou  eft  le  gite  du  ccrf. 

Orle  veneur  connoitra  1'agc  &  la  bcaute  ducerf,  par  le  jugement  qu'il  L«  G- 

pourra  faire  dc  la  forme  du  pied  ,  do  ponces  ,  des  fumees  ,  des  allcurcs  ,  desfg*1^ 
abbatucs  &  foulcurcs  &  des  fr.ucurcs.  cetf 

La  fole  du  pied  grandc  &  large  ,  lc  talon  gros  &  large  ,  la  petite  comblctte  jjj^j16 
ou  feme  ,  qui  eft  par  le  milieu  du  pied  large  &  ouvertc  ,  la  jambe  large  ,  les  os 
gros,courts  &  point  tranchans,  la  pince  ronde  &  grollc  ,  font  les  marques  d'un 
ccrf  vieux.  Dc  plus  les  vieux  ccrfs  dans  leurs  allcurcs  nc  pallcnt  jamais  le  pied  Blcbe. 
dc  dcrricre  outre  eclui  de  devanc  ;  inais  demcurent  a  pre's  dc  quatre  doigts  pour 
lc  moins  :  cc  que  ne  font  pas  les  jcuues  certs  ;  car  dans  leurs  allcurcs  lc  pied  dc 
derrierc  outrcpallc  eclui  de  devant  ,  comme  fait  une  mule  ,  qui  va  l'amble.  La 
bichc  a  le  pied  long  ,  etroit  &  crcux  avee  de  pctits  os  tranchans. 

Les  fumces  ,c*cft  a  dire  les  crottcs  &  cxcrcmcns  des  ccrfs ,  ne  font  pas  rem-J^8 
bl.iblcs  en  tout  terns  ,  car  les  r.ncs  font  formees ,  les  autrcs  en  torches  ,  les  au- 
trcs  en  plateaux,  au  mois  d'Avril  &  May,  les  vieux  ccrfs  jettcnt  leurs  fumees  era 
plateaux  i  &  ll  ellcs  font  largcs  ,  grollcs  ,  epaiflcs  ,  c'eli  hgne  qu'ils  font  cerft 
de  dix  cors  j  e'eft  a  dire  de  dix  pctites  corncs  (ottans  du  murrain.  Au  mois  de 
Juin  &  Juillet  ,  lis  rendent  leurs  fumces  en  grollcs  torches  bicn  mollcs  :  toutes- 
fois  il  y  en  a  qutlques-uns  qui  les  jettcnt  encore  cn  plateaux  jufques  1  la  mi- 
Juiii.  Etdcpuis  la  mi- Juillet  jufques  a  la  mi  d'Aout  ,  leurs  fumees  font  for- 
mees ,  grolles ,  longues  Si  notices ,  bien  martfrlccs  ,  ointcs  ou  dorees  ,  voila 
comme  Ton  pourra  diftingucr  les  ceifs  de  dix  corps  d'avec  les  vieux. 

Les  portecs  du  ccrf  font  dites,  quand  lc  ccrf  pafle  par  unbois  branchu  & 
beurtc  avec  fa  tete  aux  branches  des  arbres  ,  d'ou  il  arrive  que  fi  la  tcte  du  ccrf 
eft  haute  &  large  ,  les  portecs  fcront  pcu  larges  ,  or  la  connoillance  que  ptuc 
avoir  le  veneur  des  portecs  ,  n'eft  que  depuis  Juillet  jufques  cn  Mars  j  car  l«leJj|£'' 
autres  quatre  mois  ,  fij  avoir  ,  Mars  ,  Avril  ,  May  &  Juin  ,  les  ccrfs  mucnt ,  &  crtfs  muft 
jettcnt  leurs  tctes  ■>  e'eft  a  dire  leurs  corncs  ,  il  eft  vrai  qu'ils  commenccnt  des  corncs. 
lc  mois  d'Avril ,  a  poulfer  de  nouvcllcs  holies  >  &  comme  lc  Soleil  hauilera  , 
&  que  lc  viandis  croitra  &  durcira  >  audi  leur  tctc  croitia  &  augmentera  ,  & 
des  la  moitie  dc  Juin  ,  leurs  tctes  fcront  femces  dc  ce  qu'elles  doivent  por- 
ter toute  I'annee  ,  pourvu  qu'ils  foienc  en  bons  pais  de  gagnages  ,  &  n'aicnt 
point  d'ennui.  Pour  ce  qui  regardc  les  petitcs  corncs  de  leur  tctc  ,  on  pourra  ,  fug*™'* 
juger  lembublcmcnc  de  leur  age  j  car  au  premier  an  ,  lis  n  ont  puint  encore  dc  Ctif  par 
tctc  ,  au  fecond  ils  ont  leurs  premieres  tctes  ,  que  I'on  apellc  dagues  ,  au  tioi-  '«tn  t,ot- 
ficme  ,  quatrieme  ,  fix  ou  huit  pctites  comes ,  au  quatricme  ,  huit  ou  dix  peri-  n<T£tc  <je 
tcs  corncs  ,  au  cinquiemc,  dix  ou  douze  ,  au  iixicmc,  douzc  ,  quatorze  ou  feizc, 
au  fepticmc  ,  leurs  tctes  font  marquees  &  femces  dc  tout  cc  qu'elles  portcront 
jamais, &  ne  multiplient  plus  finon  cn  groilcur,on  connoitra  toutesfois  totijours 
les  vieux, quand  ils  ont  le  tour  dc  la  mcule  large  &  gros,  la  perchc  grofte,  bien 
brunic  ,  &  bicn  perlec  ,  droite  ,  les  tctes  largcs  &  ouvcrtcs  plutotquc  rouccs. 

Par  les  marches  lc  veneur  pourra  jugcr  li  lc  ccrf  eft  grand  &  long  ,  &  s'il 
courra  longucmcnt  devant  leschiens  ;  car  touscerfs  qui  ont  longues  marches 
courcnt  plus  longucment  que  ceux  qui  les  ont  courtes,  &  vont  plus  vite  ,  & 
font  plus  legers  &  de  meilleure  haleinc.  Abarcu- 
L'on  connolc  £  le  ccrf  eft  hauc  des  jambes  »  &  femblablement  dc  quelle  grof-  xe»,&.  foj 
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lutes  da  four  Sc  ^paiflcur  eft  Ton  corps ,  en  regardant  I'endroit  par  ou  il  eft  entre  an  forr, 
*  aux  fbugeres  &  menus  bois  ,  lefqucls  il  aura  laittes  cntre  fes  jambes  $  car  de 

quelle  hauteur  il  Ies  aura  abattus  avec  le  ventre  ,  de  telle  hauteur  de  jambes  il 
doit  etre  juee\  La  grofteur  du  corps  s'apercoit  aux  deux  cote's  ,  la  ou  ion  corps 
aura  touche  ;  car  u  aura  brifi  6c  rompu  les  branches  feches  des  deux  cocis  ,  6c 
par  la  vous  pourrls  mefurer  fa  grofteur. 

Quant  au  frayoir ,  les  cerfs  plus  ils  font  vicux  >  plutoc  ils  vont  frayer ,  6c  en.' 
core  aux  gros  arbres  \  e'eft  pourquoi ,  quand  le  veneur  verra  que  les  branches 
de  l'arbre  feront  hurtees  6c  rompues  -t  alors  on  connoitra  la  hauteur  5c  la  lar- 
geur  de  la  tete  du  cerf,  bien  que  ces  fignes  foient  fort  obfeurs. 

Au  furplus ,  il  fe  peat  faire  que  le  veneur  par  les  fignes  ci-deflus  decrirs ,  aic 
Connoif- *a  connoinancc  de  l'ige  &  bcaute  du  cerf mais  foit  encore  ignorant  &  incer- 
(ance  du  tain  de  Ton  gite  6c  lieu  ou  il  !e  puilTe  d&ourner  j  e'eft  pourquoi  pour  en  etre 
wire  le*  a^Ufc  »  il  faut  qu'il  ait  un  limicr  qui  foit  fort  bon  quSteur  ,  8c  ait  1'odorat  Sc 
<«f.       fentimcnt  fort  requis,  afin  de  pouvoir  plus  facilemcnt  fentir  la  trace  6c  voye  du 
cerfj  6c  cependant  le  veneur  nc  doit  pas  £tre  ignorant  des  lieux  enjgeneral,  auf- 
te  eerf  quels  le  cerf  fe  retire ,  lefquels  font  diferens  ,  felon  les  mois  de  Tan  ;  car  les 
change  «ccr^j  cnanecnc  de  lieu  &  de  viandes  tous  les  mois  ,  felon  que  le  Soleil  haulTe. 

IlCU  COtll  O  ill*/-  *  Jo 

les  mois.  A  cet  eret ,  au  mois  de  Novembre  il  faut  chercher  les  certs  aux  brandes  <x 
bruyeres  ,  dont  ils  vont  manger  les  pointes  Sc  fleurs,  pour  fe  rcmettre  en  natu- 
re apre's  le  rut.  En  Dccembrc  ils  fe  rctircnt  au  profond  des  fbrets  ,  pout  avoir 
l'abrides  vens  froids ,  ncges  Sc  verglats.  En  Janvier  ils  font  leurs  afliettes  aux 
ailes  des  fbrets  vont  aux  gagnages  ,  aux  bleds  verts ,  comme  fegles  ,  &  au- 
tres  lieux  femblables :  En  Fevrier  &  Mars ,  parce  qu'ils  muent  8c  jettent  leurs 
t^tes ,  ils  fe  muftcut  aux  builTons  ,  aufquels  ils  demcurcnt  tout  le  mois  d'Avril 
6c  May.  En  ]uin  6c  Juillet  ils  vont  aux  taillis  6c  aux  grains  >  6c  alors  ils  font 
dans  leur  grande  venaifon  ,  ils  vont  audi  a  I'eau  a  caufe  de  la  fechercfle  tres- 
grande  qui  les  altere  ,  &  audi  de  la  grande  chaleur  &  fechercfle  ,  qui  6tc  la  ro- 
^  rot   ice  &  l'humidite  du  bois  ,  lequel  commence  a  durcir.  En  Septembre  6c  O&obre 

dc  caf.  '**  lwfcnt  \euts  buiflbns  6c  vont  au  rut  ,  &  alors  n'onr  point  de  lieu  ,  ni  de 
viandis  certain  ,  parce  qu'ils  fuivent  les  voyes  6c  routes  par  ou  les  biches  au- 
ront  pafte  ,  mettant  le  nes  dans  tcrre  pour  en  fentir  ,  fans  reearder  ,  ni  e'venter 
s'il  n'y  a  point  queiqu'un  cache'  pour  leur  nuire,  &  vont  auffi-tot  le  jour  que  la 
nuit ,  etant  fi  enrages  du  rut  qu'ils  penfent ,  qu'il  n'y  ait  rien  qui  leur  puiflc 
nuire  ,  &  vivent  de  peu  de  chofe  ;  car  ils  vivent  feuleraent  de  ce  qu'ils  trou- 
vent  devant  eux  ,  en  fuivant  les  routes  par  ou  la  biche  va ,  &  principalement 
dc  gros  potirons  rouges ,  qui  leur  aident  a  faire  pafler  la  foif ;  e'eft  pourquoi 
dans  telle  faifon  ils.  font  fort  aiftfs  a  tuer  ,  fi  la  venaifon  en  etoic  bonne. 
Connoif-     Voila  comme  le  Veneur  pourra  etre  inftruit  des  lieux  en  general ,  ou  fe  retl- 

gSTd?  n  ^  cer^'  a^n  **u*'*  nc  cncrcnc  Pas  autrc  Part »  00  *»  n*a  Pa$  accoutumti  de 
cet£  faire  fa  demeure.  Or  apre's  que  par  les  moiens  que  nous  avons  de'erits  >  il  (era 
affure  du  lieu  ,  il  ne  lui  reftera  plus  que  de  fij avoir  le  gite  particulier  ,  6c  pour 
en  faire  une  foigneufe  recherche  ,  il  faudra  que  de  bon  matin  il  fe  tranfporte 
au  lieu  ou  il  connoitra  la  retraite  da  cerf  pour  1'hcure  &  le  terns  prefent ,  com- 
me nous  avons  declare  ,  6c  avec  foi  menera  fon  limier  de  mut  pour  en  fentir  la 
trace ,  lui  aiant  abreve!  les  nazeaux  de  fort  bon  vinaigre  ,  afin  qu'il  ait  un  meil- 
leur  fcntiment.Nousayons  pria  indice  par  les  autrcs  enfeigoemens  fpecifie*  , 
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fcavoir  dcs  foulees  de  ccrf ,  dcs  pontes ,  dcs  furaces  ,  dcs  alleures  ,  des  abba- 
turcs  ,  8c  du  fraioir  qu'il  pourra  rencontrer  dans  Ton  chemin ;  bien  que  le  Ve- 
neur en  cec  endroic  fe  doit  gouvcrncr  felon  U  diverfite'  du  lieu  06  il  fait  la  re- 
cherche }  car  une  autre  rufe  de  trouvcr  le  gite  du  cerf  doit  £tre  obferve'e 
aux  taillis ,  aux  gagnages ,  aux  bois  de  haute  furaie ,  qui  fe  doit  plutot  connoi- 
tre  par  I'experience  8c  pratique  de  la  chafle  ,  que  par  les  ccrits  qu'on  en  pour- 
roit  faire  aufli  pour  evitcr  la  prolixitc  je  n'en  parlerai  pas  davantagc. 

CHAPITRE  XXV. 
Comme  »/  f*ut  (ourir  It  cerf. 

LE  Veneur  apre's  une  longue  recherche ,  aianr  eu  la  connoiflance  tant  da 
cerf  que  de  fon  gite  ,  viendra  faire  raport  au  Roy  ,ou,  a  fon  Seigneur 
(  car  nous  avons  dit ,  que  la  chafle  du  cerf  apartient  aux  Rofe  ,  Princes ,  8c 
grands  Seigneurs  )  de  fa  diligence ,  lui  prcfentant  les  fume'es  du  cerf  qu'il  aura 
dccourne,  8c  racontant  tous  les  fignes  8c  indices  du  ccrf  qu'il  aura  vu,  &  le 
Seigneur  pourra  c  hoi  fir  l'heure  &  le  jour  pour  aller  a  la  chafle  du  cerf,  au  lieu 
qui  aura  ete'  de'noncc  par  le  Veneur. 

Le  jour  nommc  ,  il  faudra  que  les  piqueurs  fe  tiennent  pr&s  pour  partir  de  Troii 
bon  matin  ,  aiant  avec  cux  leur  guide  ,  chicns ,  tant  limiers  ,  courans  ,  que  de  f<?Itcs  * 
relais ,  &  tout  leur  equipage,  etant  venus  au  lieu ,  feront  encore  une  cxacte  re-  metsc6- 
cherche  du  gite  du  cerf,  tanx  avec  le  chien  mut ,  que  par  d'autres  moiens  qu'ils  ™|,a"s't<'c 
pourront  inventer  avant  que  de  donner  une  aflictte  aux  chicns  ,  tant  courans re  cbicn 
que  de  relais.  mut  qui  ne 

Le  ccrf apcrcu  par  le  piqueur  ,  ou  preflcnti  par  le  chien  mut ,  il  faudra  alors  f£Ti°tia* 
allcoir  leur  relais  en  trojs  ou  quatre  ftations  6c  licux  certains  ,  afin  que  les  ceduccit'. 
chiens  de  relais  puiflent  fecourir  ceux  qui  feront  las  de  conrir ,  ou  auront  per-  idl^tont 
du  les  erres  du  cerf  >  &  donner  une  nouvelle  chafle  a  la  bite.  Et  tels  chiens  de  le*  chims 
relais  feront  difpofes  par  bandes,  afin  qu'au  defaut  des  premiers  ,  en  les  Iichant  pjjf^  re" 
pour  courir  ,  U  derniere  bande  foil  des  plus  forts  ,  habilcs  ,  &  cruels  chiens,  &  pour  coo- 
lcfquels  pourfuivront  le  cerf,  non  par  dcrricre  ,  cominc  les  autrcs  j  mais  par  2J^K»iu- 
devant  avec  grand  courage  &c  animofite'.  ties  feiont 

Le  relais  aflls  aux  lieux  que  l'on  connoitra  erre  le  plus  commode ,  il  faudra  la^^tte 
decoupler  les  chiens  courans  pour  courir ,  felon  le  lieu  ou  le  cerf  aura  616  vu.    des  chien* 

Les  piqueurs  de  la  mute  feconderont  les  chiens  courans ,  8c  fonneront  du 
cors  pour  leur  donner  courage ,  en  jettant  les  brife'es ,  e'eft  a  dire  des  ra- 
meaux  d'arbre ,  coupes  fur  les  .voies  du  ccrf,  pour  empecher  fa  viteflc  a 
courir ,  fi  d'avanture  le  veneur  ne  les  avoit  pas  ddja  jettees  de's  la  vcillc  ,  alors 
qu'il  fit  la  recherche  du  gite  du  cerf,  ou  les  piqueurs  avant  que  de  decoupler  Sc 
lacher  les  chiens  courans  :  cependant  s'il  arrive  que  le  cerf  en  courant  vint  a 
pafler  pres  du  relais ,  le  piqueur  qui  garde  ce  relais  ,  doit  prendre  garde  fi  le 
cerf  n'eft  point  pourfuivi  de  quelqucschicns  de  la  mure  ,  8c  alors  il  doit  incon- 
tinent decoupler  une  bande  de  fon  relais  ,  fonnant  8c  buchant  toujours  ,  en 
jettant  des  brife'es  par  ou  le  cerf  paflera  j  mais  s'il  voit  que  les  chiens  de  la  mdte 
n'y  foient  pas  ,  8c  qu'il  n'entende  point  le  cors  de  la  chafle  ,  il  ne  doit  pas  re*- 
lacher  j  mais  marquer  le  cherain  que  le  cerf  cieridra  pour  en  faire  fon  raport  a- 
la  mute  ,  afin  de  f^avoir  fi  e'eft  le  cerf  que  l'on  pouriuit ,  ou  un  autre  ,  parce 
qu'il  fc  peut  lancer  quelqu'autre  cerf  d'cYroi  au  bruit  de  la  mute  8c  dcs  piqueurs. 
Cependant  les  piqueurs  dc  la  mute  deiyent  toujours  if  condcr  8c  cotoier  k$ 
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chicns  ,  pour  lcs  bien  amener  ,  &  lever  les  defauts  ,  s'il  ajrrive  qu'ils  (blent 
tranfportes  hors  des  crrcs  ,  6c  ne  fuivent  pal  le  droit. 
R-ifes  du    11  fJ"t        qu'ils  fe  donnent  garde  des  rufes  du  cerf,  lcqucl  quand  il  Cc  voir 
«if.       chafle  de  pres  des  chiens ,  tiche  a  fc  defaire  d  eux  ,  6c  leur  donncr  lc  change  en 
plufieurs  manieres. 

Malice  Car  quelqucsfois  il  va  chercher  les  cavernes  des  autres  betes ,  &  Cc  cache  de- 
duced dans  6i  laific  paucr  lcs  chiens  outre  ,  qui  n'en  peuvent  avoir  le  vent  ni  le  lenti- 
ment ,  a  caufc  qu'il  nict  les  quatre  pieds  fous  Ton  ventre  ,  &  tire  fon  haleine 
a  la  fraicheur  6c  humidite  de  la  terrc  ;  aufli  a-t'il  cette  malice  de  nature  >  qu'il 
connoit  que  les  chicns  ont  un  plus  grand  fentiment  de  fon  haleine  6c  de  fes 
picds  ,  que  des.au t res  parties  de  fon  corpsjpour  obvier  a  cette  rufe,  il  faut  avoir 
jettc'  force  brifees  aux  entrees  des  forts  par  ou  le  cctf  paucra,afin  que  Ton  pui(Te 
trouver  fes  dernieres  crrcs  6c  brifees,  lefquelles  enfeigneront  de  bien  pres  lc 
lieu  ou  il  fera  cache. 

Quelquesfois  quand  le  cerf  volt  que  les  chiens  le  chafTent ,  &  qu'il  ne  Ce 
pcut  defaire  d'eux  ,  il  va  de  fort  en  fort  chercher  les  repaires  des  autres  biches 
&  petits  cerfs  ,  6c  fe  met  en  leur  compagnie  ,  mcme  quelquesfois  les  emmene, 
&  rait  fuir  avec  lui  I'cfpace  d'une  heurc  ou  plus  de  cheminj  enfuite  il  lcs  aban-> 
donne  ,  6c  tache  de  s'echapcr  d'eux  par  les  chemins.  Et  s'il  arrive  que  fes  rufes 
foient  decouvertes  par  l'exquis  fentiment  des  chiens ,  6c  fagacite  des  veneors, 
il  retourne  par  fon  premier  fender  ,  pour  rompre  fes  premieres  traces  ,  afin  de 
t romper  les  chiens ;  enfuite  cntre  en  quelque  grand  chernin  ,  qu'il  fuit  C\  lon- 
guement  que  fes  forces  pourront  porter.  Pour  empecher  telles  rufes  ,  les  pi- 
queurs doivent  regardcr  quand  le  cerf  fera  accompagne'  d'aotres  betes ,  6c  qu'il 
fuira  avec  elles ,  afin  d'animcr  les  vieux  chiens  de  la  mute  a  pourfuivre  le  cerf, 
fe  tenant  pres  d'eux  pour  les  fecourir  6c  aider  ,  6c  Ci  le  cerf  a  oris  le  grand  che- 
rnin ,  pour  oter  tout  fentiment  aux  chiens  ( car  e'eft  chofe  afluree  que  par  les 
grands  chemins  toutes  fortes  d'anitnaux  y  paflent,  qui  mettent  la  terre  en  pou- 
dre  ,  de  telle  forte  que  par  la  ou  le  cerf  paftc  la  poudre  coule  ,  6c  couvre  foudai- 
nement  la  marche  du  pied  ,  la  ou  touche  l'ongle  ( les  piqueurs  doivent  regarder 
s'ils  ne  connoitront  point  quelque  trace  du  cerf,  &  alors  ils  jettcront  des  bri- 
fees a  force  ,  6c  exciteront  leurs  chiens ,  leur  criant :  Voylt  ey  ho*rv*ry> 

Audi  il  arrive  quelquesfois  que  les  cerfs  pa  (Tent  au  travers  du  brulis  ,  ou  les 
chiens  n'en  peuvent  avoir  aucun  fentiment ,  parce  que  la  fenteur  du  feu  eft 
plus  grande  que  celle  du  cerf,  meVne  les  chicns  ceflent  quelquesfois  decourir  , 
aYant  infpire  par  les  nazeaux  cette  mauvaife  odeur  ;  alors  il  faudra  que  les  pi- 
queurs fc  devoicnt  quelque  peu  de  leur  chemin  avec  leurs  chiens ,  puis  quand 
ils  feront  pafles  outre,  qu'ils  redreiTent  leurs  chiens  en  leur  donnant  courage. 

Quelquesfois  le  cerf  va  a  l'cncontre  du  vent ,  afin  que  fon  haleine  foit  difli- 
pce  ,  6c  ne  vienne  jufqu'au  fentiment  des  chicns ,  afin  qu'ils  puiilent  entendre 
la  voix  des  chiens ,  &  afin  qu'ils  les  pourfuivent,  il  faut  que  les  piqueurs  regar- 
dent  aux  erres  6c  voies  du  cerf. 

Outre  cela ,  il  y  a  des  cerfs ,  lefquels  au  partir  de  la  repofee  font  les  rompus , 
fc  jettant  fur  lc  ventre  devant  lcs  piqueurs  ,  &  fe  montrent  pour  etre  rclanccs 
par  les  chiens  ,  comme  s'ils  etoient  las  6c  mal  menls  ,  telles  rufes  lc  font  juger 
fort  malicieux  ,  6c  de  grande  haleine  pour  courir  ionguement  devant  les  chiens 
fc  fiant  cn  leur  force ,  dequoi  il  faudra  que  lcs  piqueurs  fc  donnent  garde  ,  afin 
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qn'ils  puiflcut  ducerner  le$  rules  da  cctf  j  car  il  feint  quelqaesfois  ctre  mal  me- 
ns ,  &  ne  l'eft  pas  toutesfois. 

Let  fignes  du  ccrf  mal  mene  font  tds  ,  fi  en  faiant  devant  les  chiens  II  n'en-  sfgow di 
tend  £cnc  voit  perfonnc  ,  s'il  battle  la  te'te  roettant  le  nes  pees  de  terre  ,  bron>  ce'r  maJ 
che  &  chancolle ,  feignant  les  jarobes  ,*  enfnite  s'il  voit  quelque  homme  cn  fur- J"cnc* 
faut  4  il  leve  la  tete ,  8c  fait  de  grands  bons  ,  poor  dormer  a  connoitre  qu'il  eft 
encore  fore  8c  vigoiireux  ,  s'il  a  la  gueule  noire  8c  feche  ,fansecume ,  8c  la  lan. 
gue  retiree  au  dedans  ,  fi  en  cheminant  il  ferme  i'ongle  ,  comme  s'il  etoic  d'af- 
iurancc ,  alors  il  s'eforce  8c  l'onvrc  ,  faifant  de  grandes  gliuecs  ,  donnani  des 
os  en  terre  le  plus  fouvent ,  8c  fuit  cornraunemew  les  routes  8c  cheroins  ,  me*, 
me  s'il  trouve  quelque  haie  ,  il  va  tout  du  long  pour  chercher  unc  fortie  a  ju£ 
er  qu'il  n'a  pas  la  force  8c  vigueur  de  footer  par  delTus. 

Or  apres  une  tongue  courfe,  rufes  8c  cvafions,qaand  le  cerf eft  Us  8c  mal  mene,  yccrf, 
8c  qu'il  ne  peuc  refifter ,  aiant  perdu  tout  cfpoir ,  il  laiffe  les  taiiiis  8c  forests ,  8c  ' 
nrend  fa  fuitc  aux  lieux  champetres,  ou  aux  gagnages&  villages  prochains,  ou 
le  jette  en  quclques  rivieres  &  e'rangs  :  d'oii  il  arrive  qu'il  fe  defaic  des  chiens 
courans ;  car  aux  lieux  champetres  8c  carnpagnes  ,  le  (entimenc  des  traces  du 
cerf  eft  fort  petit  ,  &  quant  aux  rivieres  8c  etangs ,  il  a  cette  rufe  de  defcendre 
plutot  felon  le  cours  des  rivieres  que  de  remonter  ,  pour  dtcr  le  fentimeoc  de 
toi  aux  chiens. 

Les  piqueurs  donneront  ordrc  a  telles  evasions  du  cerf;  car  s'il  a  prisfa  fuite 
en  quelque  lieu  champ&re  ,  ils  obferveront  diligemracnt  a  vue  d'ecil  les  traces 
du  cerf,  8c  avec  le  fondu  cers  rejoiiiront  8c  exciteront  leurs  chiens  a  la  nou- 
velle  courfe.  Si  le  cerf  eft  precipice'  dans  l'eau  ,  foit  ou  pour  (erafraichir  ,  ou 
pour  le  dernier  refuge  de  fa  vie  ,  les  Veneurs  regarderont  par  quel  lieu  le  cerf 
fera  entre  dans  l'eau  la  ils  jetteront  beaucoup  de  brifces  ,  8c  attendront  le 
ccrf  au  paiTage :  &  s'ils  voyent  qu'il  ne  forte  point  de  l'eau  ,  ils  doivent  faire 
cntrer  leurs  chiens  dans  l'eau  » on  bten  s'ils  ont  crainte  de  les  morfondre ,  en- 
voier  querir  un  bateau  ,  ou  bien  s'ils  fijavent  nager  ,  fe  depoutller  tout  nuds  & 
cntrer  dans  l'eau  ,  a'ians  une  dagueen  l'unede  leurs  mains  pour  le  ruer ,  ilsne 
le  doivent  pas  toutesfois  aftaillir  finon  dans  un  lieu  profbnd,  parce  que  fi  le  cerf 
prcnoit  terre  ,  il  pourroit  blefler  de  fa  tetc  I'un  d'eux  j  mais  dans  un  lieu  pro- 
fond  il  n'a  point  de  force. 

Au  furplus  ,  il  faut  ufer  de  grande  prudence  a  pourfuivre  le  cerf  qui  rend  les  Rente 
abois  (  e'eft  a  dire  ,  quand  le  cerf  n'en  peut  plus ,  flee  rant  hors  de  tout  cfpoir ic,abois- 
de  fa  vie ,  il  foufrc  que  les  chiens  I'abayent  )  car  alors  il  eft  dangereux ,  8c  frape 
de  fes  comes  les  chaflcurs  qu'il  peut  rencontrer  i  C'eft  pom-quoi  Ion  dit:  Am 
ctrfld  biere,  &  mu  S*ngikr  U  Bdrhier.  Ceft  pourquoi  il  faut  aller  fagement  aux  ubac, 
abois  du  cerf  ,  8c  ne  fe  pas  ha  Carder  trop.  an  TAngLec 

Quand  le  cerf  fera  pris ,  celai  qui  aura  fait  le  coup  doit  fonner  la  retraiee ,  iCL"^Jf 
afin  d'allembler  fes  compagnons  cbadeurs  8c  les  chiens  ,  8c  aprea  avoir  prefeme 
le  pied  droit  du  ccrf  au  Roy  ,  ou  a  fon  Seigneur  ,  mertre  le  cerf  en  pieces  fe- 
lon qu'il  cntendra.  line  faut  pis  cependant  qu'il  oublie  d'en  faire  curce  aux  Cur^e 
diiens ,  pour  leur  faire  (bnvenir  de  la  chaflc  ,  au  limier  ,  e'eft  a  dire,  a  cclul  qui aU1  chicnl 
aura  par  fon  fenriment  enfeigne  le  gite  du  cerf ,  il  fera  prefent  de  la  tete  &  du 
cceur ,  comme  un  droit  qui  lui  eft  du  ,  aux  autres  il  donnera  le  col  8t  la  cer- 
vclle  dutctf ,  ou  pour  le  mieux  vous  prendre*  du  pain  8c  vous  le  dccotiperes 
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par  pecks  morceatsx  dans  une  poelc  avec  du  fromage ,  &  vous  rremperes  fe 
tout  avec  le  fang  tout  chaud  du  ccrf ,  &  mettrts  la  curie  deflus  le  cuir  du  cerf 
e'tendu  fur  lttcrbe ,  &  cependant  on  fonnera  ducors  pour  wfjoliir  les  chiens. 

L'on  a  coucume  encore  ,  apres  cette  premiere  curee  ,  d'en  taire  une  autre 
avec  les  entrailies  du  cerf  routes  entieres,  que  le  maicre  veneur  jerre  aux  chiens, 
acres  leur  en  avoir  fait  la  ftre ,  les  tenant  haut  elevens  j.  Be  pendant  que  les- 
chiens  devotctont  les  entrailies ,  on  les  re'jouit  avec  le  cors. 

CHAPITRE  XXVI. 
Lt  profit  qui  l'on  pent  avoir  k  U  prife  du  Cerf. 

QUoi  que  la  chaiTc  tant  du  cerf  que  des-  autres  betes  fau  vages,  Cc  fafle  &  en- 
trcprenne  par  les  grands  Seigneurs-  plutoc  pour  un  exercice  du  corps  8c 
recreation  d'efprit ,  que  pour  un  autre  fujet  r  toutesfois  la  prife  du  cerf  n'eti 
pas  fans  profit ,  que  je  trouve  etre  double  » l'unc  pour  la  viande ,  l'aurre  pour 
les  remedes  que  l'on  pcut  tirer  de  fes  mcmbres. 
iil Ce,f     Q**M  *  la  via,,dc  >    cnair  Jc  cerfn'eft  pas  des  meillenres  y  Cice  n'eft  de  la 
U^ct  W  p*"ic  que  nous  apellons  vulgairement  fimier  j  car  pour  parler  en  general  ,  a  la 
keuc.     vcrite' ,  la  chair  du  cerf  eft  fort  dure  r  de  mauvais  fuc  ,  meiancolique  ,  dificile 
a  cuire  dan»  I'cftornac  ,  &  facile  a  exciter  plufieurs  grandes  maladies.  11  eft  vrai, 
que  pluueurs  grandes  Dames  aians  opinion  que  la  chair  du  ccrf  mangee  fou- 
vent  exemptoir  les  perfonncs  de  tout  danger  de  ficVcs,  parce  que  cette  bete 
n'y  eft  pas  fujette  ,  tous  les  matins  a  leur  lever  ,  avoi .  nt  coucume  de  manger 
de  la  chair  de  cerf;  toucesfbis  qui  fera  foigneux  de  fa  fame*  ne  doit  pas  mangee 
de  cette  chair,  fi  elle  n'eft  d'un  tend  re  £ion  ,  &  }eunc  bichot  que  l'on  faic  Icr- 
vir  le  plus,  fou vent  aux  tables  des  Princes  &  grands  Seigneurs. 
Les  remedes  que  I  on  peut  tirer  du  cerf  font  infinis. 
Os  da      L'on  trouve  un  os  dans  le  cccur  du  cerf  (  encore  que  quelques-uns  penfent 
fo»r  do   qu?  cela  foic  faux  )>  qui  eft  fingulicr  pour  les  dcfaillances ,  tremblemens  ,  palpi- 
tations ,  &  autres  afections  du  coeur  ,.  renins  ,  peifons  ,  &  dangers  de  pcftc  , 
rocme  pour  ks  dificiles  accouchemcns. 
Sangda     Le  fang  de  ccrf  fricafle  dans  une  pocle  ,  &  mis  aux  clyfteres  ,  guerit  les  di£ 
«ei£       fentcdes ,  &  arre^e  le  Hux  de  ventre ,  bu  avec  du  vin  eft  louveraiu  contre  les 
poifons. 

Verge  du  Le  membre  genital  du  cerf,  bicn  lave  dans  de  I'cau  ,  I'eau  ou  il  fera  lave  , 
buc  incontinent  apaife  les  doulcurs  de  colique ,  &  I'urine  retenuc  ,  &  on  le  fait 
trempcr  danidu  vinaigre  14.  heurct ,  puis  on  le  defleche  &  on  lc  met  en  pou- 
dre  ,  le  poids  d'un  ecu  de  cette  poudre  bu  avec  de  I'eau  de  plantain  apaife  lc 
flux  de  fang  &  lc  flux  de  ventre.  Pareillemcnt  defleche  &  pulvcrifd  peut  Sere 
mcle  aux  remedes  qui  font  propves  pour  exciter  Venus.  L'on  s'en  peut  fervir 

PJemieilr.  en  ja  plcurcfic  ^  &  contre  les  morfures  du  ferpent ,  (i  on  en  ufe  feul  ,  ou  meHcj 
avec  des  cnofes  qui  font  propres  a  telles  afe&ions. 

La  cornc  du  acrf  brulee  &  mife  en  poudre  r  prife  avec  du  miel  fair  mourir 
les  vers  ,  qui  eft  i*n  figne  que  la  cornc  du  cerf  a  une  vcrtu  contre  le  venin,  non 
moindre  que  la  licocne. 

Les  comes  tenures  d'un  jeone  cerf  deconpees  par  petit*  morceaux  mifes  dans 
un  pot  de  tcrre  plombe',  bien  bouche'  d'argillc,  enfuite  mis  dans  un  four  chaud 
ju fanes  a  ce  qu'elles  foient  deilechces  (  &  peuvent  £tre  mifes  en  poudre »  en  * 
ajouunc  poivrt  &  mirrhc )  rendent  une  poudre  qui  eft  fingulicrc  contre  les  dou*. 
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leflrs  de  colique  qui  eft  prifc  avec  d'excellent  vin.  Gelifue. 

La  mocle  5c  fuif du  cerf  font  propres  a  faire  des  Unimens  Sc  cataplames  pour 
ics  gonttes  froides ,  5c  tumeurs  dures  6c  dificiles  a  amollir. 

LA  CHASSE  DU  SANGLIER. 
CHAPITRE  XXVtl. 
En  quel  terns  il  fant  cbajftr  le  Sdnglitr ,  &  Us  mtrques  d'kn  fan  Sdnglitr. 

LA  chafle  du  SangHer  eft  beaucoup  plus  dificile  5c  dangereufe  que  celle  du  .Charted* 
cerf,  parce  que  le  SangHer  ne  craint  point  ics  chiens  ;  mats  les  attend  ,  5c  dan^erea* 
fouvent  lui  ineme  les  pourluit  jufques  dans  leur  meute  pour  les  tailler  5c  met-  «• 
trc  en  pieces  avec  fes  denrs  ,  dont  la  morfure  ,  principalement  au  travers  du 
corps,  eft  prefque  incurable.  C'cft  pourquoi ,  lc  bon  Veneur  qui  fait  eftime  de  Morfure 
fes  chiens  pour  courir  lecerf,  le  chevrcul ,  &  le  Iicvre  ,  nc  doit  jamais  faire  <juf»ngl*t 
charter  le  fa  uglier  a  fes  chiens  courans  ,  plutot  a  quelque  meute  de  matins ,  dek  fe.  1 
quels  le  fanglier  eft  lc  vrai  gibicr  ,  ou  pour  le  meillcur  ,  trouver  un  raoicn  de  lc 
prendre  avec  les  toilles ,  ou  tucr  avec  I'epieu  3c  I'epee  ,  comme  nous  dirons. 

Quoi  qu'il  en  foir  ,  tous  fangliers  ne  mericenc  pas  d'etre  chants;  mais  feule-  %  SangKu 
mcnt  ceux  qui  n'ont  pas  pafle  l'agc  de  quatre  ans ,  encore  qu'ils  fotcnt  beaux ,  Shatter, 
gros  &  gras  jcar  apres  quatre  ans  le  Tanglier  amaigrit  de  vieillefte ,  Ac  perd  in- 
continent toute  (a  bonte.Et  il  ne  les  faut  pas  chafler  en  tout  tems;mais  lors  qu'ils  Terns  de 
font  dans  leur  fatfon  &:  venaifon  ,  fcavoir  depuis  la  mi-Septembre  jufques  en^'^CI,cs 
Decembre  qu'ils  vont  au  rut  j  bien  qu'en  Avril  &  May  ils  font  plus  atfes  a  met-  "g  ieM* 
tre  aux  toiles  qn'cn  uuc  autre  faifon  ,  parce  qu'ils  dorment  plus  fort  dans  ccs^anR,ift* 
deux  mois  qu'en  aucun  autre  terns ,  parce  qu'ils  mangent  des  herbes  fortes  ,  tn>*n** 
qui  Icur^moavent  le  fang  ,  font  monter  les  furores  au  ccrvcau  ,  ce  qui  les  en- 
dort;5c  auffi  que  le  Printems  leur  rcnouvelte  le  fang,qui  eft  caufe  de  leur  grand 
repos. 

Le  Veneur  done  connoitra  la  beautc*  du  fanglier,5r  qui  meritera  d'etre  chafl?  Sfcro  <le 
par  ces  fignes  ,  fq  avoir  aux  traces  ,  boutils ,  ioUil ,  5c  lefles.  i™?  'c 

Les  formes  de  traces  grandes  5c  larges  ,  les  prifes  de  la  trace  de  devant  ron- 
des  5c  grofles ,  les  coupans  des  cote's  des  traces  ufls  ,  fans  fe  montrer  tranchans, 
le  talon  large  ,  les  gardes  grofles  5c  ouvertes ,  dont  il  doit  donner  en  terre  fur 
le  dur  par  tout  ou  il  marche  ,  routes  ces  chofes  marquent  le  fanglier  beau  5c 
grand.  Pareillemcnt  les  traces  du  derriere  plus  larges  que  celles  du  devant ,  de*- 
notent  la  grofleur  des  entrc-cuifles.  Les  rides  qui  font  entre  les  gardes  5c  le 
talon  ,  ft  elles  fe  formcnt  fur  la  terre  dies  demontrent  fes  marches  grandes  6c 
longues.  La  trace  de  fa  marche  eft  profbnde  5c  large  ,  5c  montre  auffi  fa  pe- 
fanteur. 

Lesboutis  du  fanglier profonds  5c  larges  ,  donnent  temoignage  de  fa  grofleur 
5c  longueur  de  fa  hure. 

'  Le  fotiil  du  fanglier  ,  long  ,  Urge  ,  5c  grand  ,  marque  un  grand  fanglier  ,ou 
bien  au  partir  du  fotril ,  on  le  pourra  connoitrc  aut  entries  de  force  aux  feiiil- 
les  5c  aux  herbes  ou  le  fouil  touchera  j  parce  qu'alors  qu'il  en  fort  il  ernporte 
la  bone  5c  fange  fur  lui  ,  laquelle  marque  les  feu  illes  en  entrant  dedans ,  par 
lefquelles  on  pent  juger  fa  hauteur  5c  grofleur  ,  ou  bien  11  arrive  fouvent  qu'a- 
prls  que  le  fanglier  s'eft  foiiiHc* ,  il  fe  va  trotter  contre  un  arbre ,  auquel  il 
marque  fa  hauteur. 

Les  leffes,  e'eft  a  dire,  les  fientes  do  fanglier  ,  grofles  &  longues,  montrent  U 
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gnnJeur  du  Tanglier  bien  que  le  veneur  ne  les  doit  point  apotrtr  a I'a/JcrnbleeJ 
cxais  il  lui  doit  lufire  de  les  regardcr  au*  licux  ,  ou  il  ics  trouveta. 

CH  A  PITRE  XXVIU 
Du  fattflltr^pourecatt prive»&  femeft*  de  fahgl'ier  &  etc  fa  demenrt. 
^corte*1  f    ^  diference  d'entrc  les*  Tanglicrs  &c  pourceaax  prives  eft  telle.  Les  Tangliers 
(an.    1  ^  dans  lenr  aliurr  ,  mctrent  toujour*  la  trace  de  derriere  dans  cclle  de  devanr,. 
glicrs  &   ocl  b;en  p,  ^s  ^  &  apuient  plus  de  la  pince  que  du  talon  ,  8c  donnent  commune- 
p!ncrrUt  mc™  des  gardes  e»  terre,  lcTqifels  ilsc'largiuent  par  dehors  ,  lespowecaux  pri- 
ves en  marchant  ouvrcnt  les  onglcs  de  devant  ,  apuiaut  plus  du  ralon  que  de  la 
pince  ,  &  leur  pied  de  derriere  ne  marchc  peine  dans  eclui  dc  devant ,  &  le  def- 
fous  de  la  fole  eft  plein  dc  chair  ,  qui  ne  peuc  pas  aplauir  la  forme  de  la  trace  » 
comme  fait  celle  du  Tanglier.  Pareillemcnt  le  Tanglier  fait  des  boutis  plus  pro. 
funds  ,  a  caufe  qu'il  a  la  hure  plus  longue  ,  &  quand  il  entre  dans  les  champs 
(ernes  ,  il  fuil  d'otdinairc  un  raion,  uaziilant  tootle  long  dJun  Tcillon  ,  tant 
qu'il  loic  au  bout ,  ce  que  ne  fait  pas  le  pourceau  privej.car  il  nc  fait  pas  fes 
boutis  Ti  profonds  ,  &  ne  les  Tuit  pascemmc  rait  le  Tanglier  ,  mais  en  fail  un  en 
un  endroit  ,  l'autrc  plus  loin  en  cravttTant  les  feillons,  Tans  que  les  boutis  s'en- 
DfVrcr-  tjcticnncncl'un  avee  L'autre.  De  plus  ,  quand  les  Tanglicrs  vont  au  grain  ,  ils 
£  n'alr  abatcnt  les  bled s  tout  en  rond  ,  les  poutccaux  prives  non.  Le  Tanglier  a  cctte 

^'ruud*  ProPr'cr*  *  V1'^  ne  ^cvl*nt  jamais  ladrc  corame  un  pore  privc. 

'*     La  difctence  d'entrc  le  mile  Tanglier  >  &  la  feme  lie  eft  telle  ,  le  male  clarg/r 
plus  les  jambes  de  derriere  en  marchant  que  la  fcmellc  ,  &  communcment  met 
la  trace  de  derriere  Tur  le  bord  de  devant  par  dehors,  a.  cauTe  des  cntre-cmllcs* 
qui  leur  font  eiacgir  Us  jambes  de  derriere ,  ce  que  les  femelies  ne  font 
0as  -r  car  cllcs  font  vuides  entre  les  cuilTes  ,  ce  qui  le*  fait  marcher  plus 
erroir.  La  fcmellc  nc  fait  pas  fi  bon  talon  qu'un  Tanglier  ,  &  a  les  ongles  plus 
longs  &  aigus  devant ,  &  plus  ouvcrts ,  les  traces  &  lolcs  dc  derriere  plusetrou 
tcs  que  cc  Iks  du  male,  Le  male  a  grandc  peine  crie-t'il quand  on  lc  cue  >  s  ii 
c  it  grand  ,  mais  la  feme  lie  Tc  fait  bien  ouir» 
Dcmeme    Lc  Tanglier  n'a  point  dc  demeure  ccrramcj  aufli  on  dit  qu'il  n'eft  qu'un  hotr, 
dLef<n"r  P^rce  qu'il  ne  fait  que  courir  dc  forets  en  forces      de  bois  a  autre  t  toutesfois 
glicrnVll  il  Te  plait  fort  dc  demcurer  au  pais  &  lieu  ou  il  a  etc'  ne  ,  tclicmcnt  que  s'il  eft 
qu  ouhotc  cfafl£  par  jcs  cnjc.PS  en  quelquc  buiifon  ou  foret  ,  il  fui'ra  toujours  Tans  s'arre- 
tcr  ,  juTqu'a  ce  qu'il  loit  au  pais  ou  il  a  etc  nc  ,  duquel  il  etoit  venu  r  la  ou  il 
eftime  Ta  fauvegarde  ,  9c  lc  refuge  dc  fa  Torcc  ,  on  lc  trouve  aufli  lc  plus  Tou- 
venr  dans  un  pais  ou  il  y  a  dc  la  noixillc ,  &  dc  la  fainc  car  ii  Tc  nourrit  de  cctte 
paturc  plus  que  dc  gland. 

CHAP1TRE  XXIX. 
La  prife  du  f  ingller. 
Uant  a  lachaijc  du  Tanglier  ,  il  faut  plutot  piusd'hommes  que  dc  chicnf  , 
parce  que  les  Tanglicrs  Tont  vrais  ineurtriers  des  chiens,  l'on  pcut  toutes- 
fbis  ufer  de  chiens ;  mais  avec  telle  prudence ,  que  les  piqueurs  Toicnt  toujours 
dcAckci  s.  mcjes  parmj  eux  >  en  prcnanc  lc  Tanglier  plus  fort  qu*ils  pourront ,  quand  il 
Tc  voir  charged  dc  chiens  &  de  piqueurs  ,  d'abord  qu'ils  le  pr<  (lent  fort ,  il  s'c- 
toimc  &  per  J  le  cccur  ;  alors  au  lieu  d'exercer  Ta  Turic  Tut  les  chiens  ,  il  eft. 
con  train  t  de  fuir  &  titer  pais.  11  faut  auflt  alors  lacher  quclqucs  chiens  de. 
rciais  ,  «on  des  jcunca  j  mais  des  plus  vieux  &  ptudens  »«io  dc  Tccoutit  k* 
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L  I  V  R  E  S  E  Pr  T  I  E'  M  £. 
premiers ,  5c  donncr  une  plus  grande  fuitc  au  Tanglier  ,  &  ii  ne  faut  pas  crain- 
drc  qu'il  donne  le  change ,  on  ufe  de  quelquc  rufe  ,  d'aatant  qu'il  eft  pcfanr , 
que  les  chiens  le  fuivent  de  pres.  Or  quand  aprcs  une  longue  conrfe  ,  les  pi- 
queurs  voyent  que  le  fanglier  rend  les  abois  (  ce  qu'il  ne  fait  pas  qu'il  ne  foic 
grandement  force  )  ils  doivcnt  incontinent  le  plus  iecrerement  qu'ils  pourront 
i'environner ,  &  allcr  tout  d'une  courfe  droit  a  lui  ,  tenant  1  epec  a  la  main  , 
&  nc  pas  manqucr  de  letuer  ,  il  nc  faut  pas  routesfois  qu'ils  tienncnt  la  main 
b.llc  }  car  ils  donncroicnt  dans  la  hurc  }  mais  il  faur  qu'ils  levent  la  main  haute, 
&  frapen*-  des  coups  d'epecs  en  plongeanc ,  fc  donnant  garde  de  fraper  le  fan- 
j^licr  du  cote  dc  leur  chcval,mais  plutot  dc  I'aucrc  corejear  du  cote  que  Ic  fa>;!?er 
fc  fent  bit  He  ,  il  tournc  incontinent  la  hurc  ,  qui  fcroit  caufc  qu'il  tueroit  ou 
blcllcroii  leur  cheval.  C'tft  uncchofe  ccrtaine  que  fi  on  met  des  coliers  charges 
dc  Tonne  ties  au  col  des  chiens  courans ,  quand  ils  courent  le  Tanglier,  il  neles 
tuc  pa,  ii-  tot  i  mais  il  s'enfuira  devant  cux  fans  tcnir  les  abois. 

CHAP1TRE  XXX. 
Le  profit  cjne  pcut  aporter  la  prife  du  S*n$lier. 

O,  R  le  profit  dc  la  prilc  du  Sanglier  eft  double  ,  comme  de  ccllc  du  cerf :  chiirdu 
Tun  quaut  a  la  viande  „  1  autre  quant  aux  remcdes  aufquels  on  le  peuc  f4"8  icr* 
fairc  fervir. 

Qiwnt  a  la  viande  ,  la  chair  du  Tanglier  eft  meilleure  Tan*  comparaifon  que 
Cclle  du  cerf,  jc  m'en  rapotte  aux  inagnifiques  banquets  des  anciens  RomainSj 
qui  faifoient  cant  de  cas  de  la  chair  du  fanglier  ,  qu'ils  les  fervoient  toils  en- 
tiers  fur  la  table. Les  Princes  8c  grands  Seigneurs  dc  notre  terns  I'cftimcnt  beau- 
coup,  &c  fur  tout  la  hure  du  fanglier  ,  qui  eft  cftimce  une  viande  delicate  8c 
exquilt>1*oii  fait  aufli  grand  conic  des  tendre*  8c  jeunes  Tangliers,  qu'on  apcllc 
nucqualfins,  aux  renins  8c  banquets  d'Hiver  :  Four  dire  le  vrai  ,  la  chair  du 
fanglier  nourrit  beaucoup,  &  cngendre  une  quantittf  de  bon  fang  ,  qui  eft  caufe 
que  les  Mcdecins  en  font  cas  ,  principalcmenc  dc  ccllc  qui  eft  du  fanglier  qui 
aura  cte  pris  a  la  chaftr, 

Quant  aux  remedes  .  l'urine  du  fanglier  a  plufieurs  vertus ,  il  faut  prendre  t 
la  vdlic  du  fanglier,  ou  ii  y  ait  encore  quelque  quantite  d'urine,  8c  parmi  cette  lie  <fc 
urine  melcr  quelquc  peu  d'huile  ,  enfuite  pendrc  cette  vetfL'  a  la  fumee  de  la  (-»»'Bllct» 
cliemiuce  ,  &c  I'y  Lifter  jufques  a  cc  que  1'orinc  qui  eft  dans  la  veffie  ,  aqtiiere 
une  cpaifleur  ck  confiftancc  de  miel ,  ccla  fait  ,-il  la  faut  garder  foigneufement 
dans  la  vtflie  ,  pour  en  ufer  a  frottcr  le  nombril  ,  renaj*es ,  eV  nazeaux  des  petitS 
infant  qui  font  tourmcnics  des  vers ,  cc  que  ccrtaincment  j'ai  experimcntd 
avee  hcurtttfis  iliac  plufieurs  fois.  Cctrc  urine  meinc  ainii  prepare?  ,  rompt  le 
salcul  de  la  veffic  ,  priiioipalemenc  ii  on  en  boit  quelquc  peu  ,  foil  fiel-  vauc 
pareillemcnc  contre  la  gravellc  8c  calcul. 

DE  LA  GHASSE   DU  L1EVRE. 
CHA1MJRE     XXX  r. 
Du  ploifir  de  U  chafe  dn  liivtt ,  &  its  chitns  am  y  font  mctffaires. 

LA  chaftc  du  lievre  eft  plus  agrcablc,de  plus  grand  cfprit,&dc  moiudre  frais ^t-aehaHi 
non  feulement  pour  les  Gentils- hommes  ;  mais  pour  routes  g.-ns  d'<?car  ,  PY 
que  de  nulle  autre  bete  ;  parce  qu'clle  aportc  millc  pctits  plaiftrs  a  tomes  lieu-  umeqoe 
tcs  &  a  peril*  frajs  ,  fans  ctre  cn  danger  dc  plufieurs  inconveniens  que  courent  l°euic  *^ 
ecu*  qui  chailcnc  au  cuf  ou  au  Tanglier,  jpirtf  ojaei'on  ne  pourroic  que  recc^ 
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voir  un  grand  ptaifir ,  de  voir  l'efprit  prefque  admirable  en  nature  de  cc  peck 
animal ,  &  les  cufei  dont  il  ufe  pour  fc  defairc  &  lauver  des.chiens  qui  le  pour- 
fulvear.  Nous  permeccous  done  celle  chaue  a  noire  pere  de  faroille  ,  meme  nous 
voulons  qu'il  s'y  exerce  le  plus  fouvent  qu'il  pourra  ;  car  elle  ne  lui  pourroic 
aporter  que  du  plaifir  &  du  profit, 
©reflet      Or,  parce  que  cecte  chaflTe  fe  doit  conduire  a  force  de  chiens,  le  GentiUhom- 
leaeliicna  me  qui  en  veut  faire  eiat ,  9c  qui  a  une  jeune  meure  de  chiens  a  drefler ,  doit 
di/hcne?  obferver  deux  chofes ,  a  les  bicn  fac,onner.  La  premiere ,  que  du  commence- 
•    mcnt  il  les  accoutume  d'etre  decouples ,  &  de  courir  dans  toute  forte  de  pais , 
fc,  avoir  aux  plaines  ,  aux  bois,  uillis,  bocagesj  car  autreraent,  fi  vous  les  accou- 
tumes  au  commencement  de  chaffer  dans  un  lieu  feulement ,  comme  dans  les 
bots  taillis ,  Us  ne  fcront  pas  cas  des  plaines  &  champs  ;  mais  ils  iront  cherchec 
les  bois  ou  taillis  ou  ils  auronc  accoutume  d 'a  voir  du  plaifir »&  de  trouver  les  W- 
vrcs :  L'autrc  eft,  qu'il  ne  faut  jamais  drcllcr  les  chiens  a  chauer  le  matin,  acau- 
fe  de  la  rofde  5c  fraicheur  de  la  terre;raaitfur  le  foirjear  fi  vous  lear  accouturoes 
les  fraichcurs,  &  qu'apres  vous  les  voulids  faire  charter  fur  le  foir,  8c  qu'ils  fen- 
tfttene  la  chalcur  ou  petit  vent ,  ils  ne  voudroicnt  pas  aprcs  chalfer  nt  quecer. 

La  faifon  done  pour  dreflcr  les  jeunes  chiens  a  la  chaiTe  du  Hdvrc  ,  eft  depots 
Septembre  jufques  en  Decembre ;  parce  que  le  terns  eft  alors  terapere,  &  que 
les  jeunes  lievres  font  fots  &  fort  foibles  de  corps ,  ne  fachans  pas  faire  encore 
leurs  rufes  8c  malices  ;  dc  forte  qu'ils  fe  font  relancer  plufieurs  fois  devant  les 
chiens,  qui  y  prennent  plailir ,  &c  fcdccircnt  mieux  qu'ils  oe  fcroicnt  ,s'ils 
fuioicnt  8c  s'eloignoient  d'eux. 

CHA  P  I  T  RE  XXXII. 
Let  wuwaues  An  ken  Uevrt ,  du  male  &  de  1*  femelle  >  &  de  fenojte. 

QUoi  qu'en  la  chatfe  du  lievre  ,  le  chafleur  prend  ce  qu'il  pent  avoir  ,  non 
pas  ce  qu'il  pcut  trouver  ,  a  caufe  de  la  Iegerete  &  des  rules  infinies  de  ce 
petit  animal,  lequel  le  fruftre  du  fruit  de  fa  peine  :  toutesfois  ,  s'il  eftquclques- 
Marquc  *01S  Perm's  *nx  chafteurs  par  un  bonheur  de  chaffer ,  de  choifir  le  meillcur  lic- 
debon  sc  vre  entre  plufieurs  ,  ou  que  lc  Seigneur  ne  vouUnc  perdre  fes  peines ,  air  en- 
beau  He"   void  fon  veneur  pour  detourner  le li<f vre  avant  que  de  chauer ,  les  marques  d'un 
*?"teT«s  bon&  beau  lid  vre  qui  meritera  d'etre  chatfe ,  fcront  tcllcs  :  Ceux' qui  habi- 
habitjiu  unt  aox  boj,  f  plaines ,  ou  qui  le  nourriflenc  fur  les  pecits  coteaux  d'une  her- 
ladxc»UX  be  nommde  pouliot ,  ou  ferpolet ,  font  beaucoup  mcilleurs  que  ceux  qui  fe 
riennent  proche  des  caux  9  8c  que  les  perits  lievres  roughs  qui  font  du  genre 
delapins  }  car  ceux  qui  habitent  les  eaux  font  communement  ladres.  Les  mar- 
Les  mat-  4UC$  d"c  Tun  &  I'autre  font  telles  ,  le  mile  a  fes  crotrcs  plus  petices  ,  plus  fe- 
muet  du  ches  ,  plus  aiguillonnecs  au  bout ,  la  femclie  les  a  moins  grottes  ,  rondes  ,  & 
l^aTfiS  non  ^  leches  que  lc  mile  ,  la  femelle  a  le  corfage  plus  gros  ,  le  mile  moins  , 
rodle.     le  mile  en  fortanc  de  ion  cue  a  le  derr  tere  blanchatre  >  comme  s'il  avoit 
ere*  plume ,  le  mile  a  les  dpauics  rouges ,  aiant  parmi  quelques  poill  longs  ,  U 
tltc  plus  courte  &  plus  touiue  que  la  femelle  ,  le  poil  &  barbe  des  joocs  long  , 
les  oreilles  courtcs ,  Urges  cV  blanchitres ,  la  femelle  a  la  tete  longue  ,  dtroire  , 
les  oreilles  grandes,  le  poil  de  deflus  l'dchine,  d'un  gris  tirant  fur  le  noirX^uand 
les  chiens  chaflent  la  femelle ,  elle  ae  fait  que  rournoier  autour  de  fon  pais  , 
paflant  fept  ou  huit  fois  par  un  mime  lieu  fans  s'arreter ,  le  mile  ftair  le  cetv- 
uaire  -t  car  chafC  des  chiens  >  il  va  iept  ou  huitlieues  loin  defon  gite. 
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Poor  connoirre  le  gite  da  lie*vre ,  il  faut  obfcrvcr  la  nuit  j  ear  fut  la  nuic  il 
fe  retire  en  fon  gite ,  non  le  matin  a  caufe  de  la  rofte ,  non  fur  le  hautdu  jour, 
a  caufc  de  la  chalearyde  plus  il  faut  regar  Jer  a  fes  traees,-car  la  forme  do  pied  de 
lievre  eft  aigue  ,  &  femblable  a  la  pointe  d'uii  couteau  ,  aiant  fes  pcrites  ongles 
fichus  rout  droits  en  terre ,  qui  marquerom  tout  autour ,  venant  toujours  en 
apointifTant ,  parce  qu'il  a  toujours  fa  patte  fcrree ,  en  forme  d'une  poinre  de 
couceau. 

CHAPITRE  XXXIII. 


La  prife  Ju  lievre, 

QUant  a  la  chaiie  du  lievre  ,  (a  vraie  faifon  poar  le  prendre  avec  les  chiens  Saifon  de 
courans  ,  commence  a  la  mi-Seprembre  ,  6c  finit  a  la  mi-Avril ,  a-  caufc  f,^"^* 


des  fours  &  vehementes  chaleurs  qui  commencent  a  regner ,  qui  6tent  aux 
chiens  le  femimcnt  du  lidvre ,  joint  qu'en  ce  tems-la  les  lievres  (one  jeanes  6c 
foibles. 

Toutesfois  H  y  a  certains  pais  &  faifons  ou  les  chiens  n'ont  aucun  fentiment  J^hicni 
des  lievres  ,  comme  en  Hivcr  au  pais  de  plaines ,  ou  les  ferres  font  grades  fit  n'ont 
fortes  j  parce  que  le  lievre  a  la  patte  pleioe  de  poil ,  6c  il  fuit ,  la  terre  qui  eft  jjjjoj,^ 
grade  fe  prend  contre ,  laquelle  il  cmporte  avec  le  pied  qui  ore  tout  le  fenti- 
ment que  les  chiens  en  pourroienr  avoir  ,  6c  auffi  qu'aux  plaines  il  n'y  a  ni 
branches  ni  herbes  oa  il  peut  courier  du  corps,  non  plus  que  dans  les  chemins. 
Semblablement ,  il  ne  faut  pas  mener  les  chiens  a  la  chaflt  en  terns  de  gele'es  : 
car  ils  perdroient  les  ongles  ,  &  fe  gateroieot  les  pieds  :  au  eontraire  les  lie'vres 
qui  courent  mieux  en  ce  terns  la  qu'en  un  autre  ,  parce  qu'ils  ont  les  pieds 
fourrex. 

Le  premier  point  pour  prendre  le  lievre  eft  de  trouver  fon  gite ,  &  pour  legij^prc- 
trouver  il  faut  regarder  U  faifon  ou  l'on  eft  ,  6c  le  terns  qu'il  fait :  car  fi  e'eft  au  mi«'i»ini 
Printems  ou  Eti,  les  lievres  nc  demeurent  pas  au  fort,  a  caufe  des  fourmis,  fer-  fc^e?" 
pens  &  lezards  qui  les  chaflenr  des  forts,  alors  ils  font  conrrains  de  gifter  dans 
les  ble*s,  gucrets ,  &  lieux  foibles.  En  Hy  ver  ils  font  le  eontraire  :  car  ils  fe  re- 
tire nt  en  quclqnes  gros  hailliers  ou  fore  ,  princtpalemem  quand  les  vents  de 
Galerne ,  &  de  Hautain  regnenc  lefquels  ils  craignenr  grandement.Or  done  fe- 
lon le  terns  &  lieu  ou  l'on  verra  que  les  lie'vres  leront  au  gite ,  il  faudra  dref- 
fcr  les  chiens  pour  allcr  prendre  le  lievre  dans  fon  gite  :  &  quand  il  fera  lance*, 
les  piqueurs  (  qui  ne  doivent  pas  paffer  le  nombre  de  trois )  doivent  exciter  les 
chiens  a  le  fnivre  ,  fans  beaucoup  crier,  ni  les  huer ,  de  crainte  de  les  echau- 
fer  trop  ;  qui  ieroit  caufe  qu'ils  outre  paueroient  les  crres  ,  6c  ne  tiendroienc 
pasle  droit. 

Mais  cependant  il  faut  qu'ils  fedonnent  garde  des  rufes  du  lievre  ,  aui  RuCcste 
font  diverlesr.quelquefois,  corame  en  terns  depluie,  le  lievre  fuit  plus  ]es,i<'t«- 
vdies  6c  grands  chemins  qu'en  autre  terns ,  6c  s'il  arrive  a  quelque  bois  taillis, 
il  n'entre  pas  dedans  ,  mais  fe  relahTe  an  bord  ,  6c  lauTe  parte r  les  chiens  ,  puis 
quand  ils  leront  outre-paAes,  il  s'en  retoume  fur  fes  meracs  pas,  par  ou  il  fera 
venu,  au  pais  ou  il  aura  ere*  ponAe* ,  parce  qu'il  ne  veut  pas  enrrer  dans  les  fo- 
rets,  a  caufe  de  l'humidire  qui  eft  parmi  le  bois.  A  telles  rufes  le  piqueur  doit 
demeurec  a  cent  pas  pie's  du  boas,  par  ou  le  lievre  fera  venu  i  car  il  ne  man* 
quera  point  de  le  voir  retourner  fur  fes  pas  droit  a  lui ,  6c  pourra  il  l'heure  ra- 
pcllcr  fes  chicos.  Le  piqueur  auHt  regardcra  fi  c*cft  in  mile  ou  rcraellc  ,  6c  *?il» 
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r It  nourri  au  pais,  ou  s'il  eft  de  paflagc,  car  s'il  eft  dc  pafla^e,  &  non  da  pafj, 
il  aura  fait  fon  gice  au  convert  ,  &  endurcra  d'etre  rclance  des  chiens  deux 
ou  trois  f«:is  an  pies  de  foi>gitc  :  car  e'eft  unc  chofcccrtainc  qu'un  lie'vrc  nour- 
ri au  pais  &  principalcmcnt  la  fcmclle  ,  fi  lc  piqucur  rcgardc  lc  premier  pais  8c 
feme  qu'il  prendra  la  premiere  fois  au  partir  du  girc,  etant  devant  les  chiens  , 
•cous  les  awres  qu'il  challcra  tout  le  jour  fcront  par  memcs  lieux  ,  &  par  mc- 
mcs  palTces  &  nuiecs,  fi  cc  n'eft  quclquc  lievre  male  qui  fut  venu  dc  loin  ,  ou 
bien  que  les  chiens  l'euflent  fi  mal  mcne  &  lade  ,  qu'il  rut  contrainc  d'aban- 
donuer  fon  pa  is  :  cc  qu'ils  font  volonticrs  quand  ils  one  etc  chafles  deux  hcu- 
rcs  fans  dekut.  | 

Au  commencement  que  les  chiens  chaflent  les  lievres,  ils  ne  font  que  rour- 
noicr,  paflanr  cinq  ou  fix  fois  par  un  lieu,  &  fur  leurs  memcs  pas.  Et  il  faut  en- 
tendre que  u  les  chiens  courans  manquent  a  prendre  un  lievre  un  jour  ,  lc  pic- 
queur  petit  bien  regardcr  le  pJis,  &  les  lieux  par  ou  il  aura  pane  :  car  li  unc  au- 
tre fois  il  y  rctourue  ,  &  que  les  chiens  lc  challent ,  il  pallcra  par  memcs  lieux , 
Sc  il  fera  les  memcs  rufes  qu'il  aura  faites  lc  jour  qu'il  fera  Luvc  ,  &  par  cc 
moien  il  pourra  connoitrc  fa  malice  ,  &  le  pais  ou  il  voudra  allcr,  $t  bcaucoup 
aider  a  fes  chiens. 

Quclqucs  lievres  des  qu'ils  entendent  lc  cors  fortent  dc  leur  gire ,  &  fc  vont 
tetter  cn  quclquc  riviere  ou  etang:alors  il  les  faut  faire  fortir  de  I'cau,  Je  micux 
qu'il  fera  poffible  &  faire  tcnir  les  chiens  prcts,  pour  les  prendre  au  palTage. 

Les  fcmcllcs  font  leurs  rufes  plus  courtes,  &  plus  fouvent  que  Its  males  :  cc 
que  les  chiens  n'aiment  pas,  parce  qu'il  fachc  aux  chiens  vigourcux  &  decceur 
dc  tournoycr  fi  fouvent,  d'autant  qu'ils  delimit  unc  bete  qui  fuie  devant  cux 
pour  courir  de  leur  force.  A  tels  lievres  qui  rufent  li  fouvent ,  il  eft  requis  de 
faire  les  cerncs  grands,  arm  d'enclorc  routes  leurs  rufes, &c  n'en  rrouver  que  la 
•  *  fortic  :  cc  faifant,on  coupe  bien  leur  force, &c  on  les  contraiut  dc  ne  rufer  plus. 

llyaauflidc  certains  lievres  qui  fuient  les  chemins  «Jc  voics  ,  dont  les 
chiens  nc  pcuvent  avoir  fcncimcnt,a  caufc  qu'il  n'y  a  ni  branche  ni  herbe  ni 
aucune  humidite,  ou  ils  puillcnt  coucher  du  corps,  par  ou  les  chiens  en  puillcnt 
fentir  ,  aiii h  qu'ils  fcroient  s'ils  ctoicnt  en  autres  lieux  converts,  commebois, 
blc's ,  Sc  autres  fraicheurs ,  &  principalcmcnt  quand  ils  font  leur  viandis  en 
quclque  ble  vcrd,  parce  qu'ils  repofent  leurs  corps  cn  un  lieu.  Quand  ie  pi- 
qucur trouvcra  tels  lievres  ,  &c  qu'il  verra  lc  defaut  dc  fes  chiens  en  un  che- 
min  ,  il  les  doit  poullcr  outre  lc  long  du  chemin  ,  les  fuivant  toujours  juf- 
qucs  a  ce  que  les  chiens  cn  trouvent  la  fortie,ou  bien  qu'il  ait  trouvc  unc  pe- 
tite vallc'c  ou  fraichcur  par  lc  milieu  du  chemin,  ou  les  chiens  cn  puillcnt  avoir 
fentiment.  Et  lui-mcme  il  doit  mettrc  pied  a  terre,  pour  regarder  fur  la  pouf- 
frcre  s'il  ne conuoitra  point  quelques  traces  du  lievrc,tcllcs  que  nous  avons  dc- 
crit  ci-devant. 

Lc  lievre  fait  millc  autres  rufes,  aufqucllcs  en  general  pourra  obvier  foi- 
gneufement,  le  piqucur  adroit  &  fin,  li  des  qu'il  aura  veu  faire  lc  premier 
tour  a  un  lievre  ,  &  qu'il  a  eu  connoiflancc  du  pais  qu'il  ticnr  cn  fes  fuires  , 
||  va  gagner  le  devant  pour  lc  voir  a  veuc,  &  en  cet  endroit  excite  fes  chiens, 
aufquels  il  fera  prendre  de  grands  tours  pour  cnvcloper  dedans  toutcs  les  ru- 
fes 6c  malices  des  lievres. 
Lcslidfic*  Les  lievres  nc  vivent  que  fept  ans  pour  lc  plus ,  &  principalcmcnt  les  ma- 
les. 
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les.  lis  ont  cette  malice ,  que  fi  le  male  &  femclle  font  accompagne*  enfemble  Wtefttfetc 
cn  un  pais, jamais  ib  n'y  laiffcront  deroeurcr  d'autres  lievres  ecrangers  s'ils  pcu-  5J;lf|-g 
venr,  h  ce  n'ltoient  ceux  qu'ils  ont  engendre's :  &  pour  ccla  l'on  die :  Tant  plus  on  ekaflfc 
on  chaffe  en  un  pa.i$ ,  6c  plus  on  y  trouve  des  lievres,  parce  que  ceux  des  au-J  ^P** 
tres  pais  y  vienncnt.  ^lu»il  y  a 

Lc  ltfvre  pris,  il  ferabon  d'en  faire  caree  aux  chiens  pour  les  re>uir  6c  don-  Jf^1*- 
ner  courage  d'y  chaffer  enfuite :  la  curee  fe  peut  faire  avee  du  pain,  frontage,  parte  da 
6c  autres  friandifes  ,  le  tout  mis  dans  le  corps  du  lie'vre  ,  afin  de  l'arrofer  de  Mrttlt% 
fang,  puit  itendu  fur  I'herbe  nette.  Pour  la  feconde  curee  ,  comme  pour  un  3X^9. 
banquet  plus  celebre ,  fi  Ton  a  pris  quantite*  de  lievres,  il  fcra  bon  d'en  Scor- 
cher un,  6c  lui  ocer  le  pouraon ,  puis  jetter  le  lie'vre  au  milieu  des  chiens,  &  le 
leur  buffer  manger  :&  apres  qu'ils  lauront  mange*  leur  donner  du  pain,  de  crain- 
te  qu'ils  n'aient  raal  au  cocur,  &  qu'ils  ne  rendent  leur  gorgee  ,  parce  que  la 
chair  du  lie'vre  leur  eftcontraire,  audi  lechien,  qui  aura  aprts  a  courir  au 
vre  ,  &  fera  adonnS  a  la  chaffe  du  cerf,  n'aura  Plus  garde  de  chaffer  au  lievre ; 
parce  qu'U  aura  trouve*  la  venaifon  du  cerf  meilleure  que  celle  du  lievre. 

CHAPITRE  XXXIV. 
Dm  profit  de  U  prife  du  lievre. 

LE  merae  profit  que  nous  avons  trouve'  au  cerf,  6c  fangliet ,  tel  nous  le  Chat  & 
pouvons  reconnoitre  au  lievre  ;  pour  parlcr  premierement  de  (a  viande  ,  ^fW* 
nous  ne  voions  pas  de  viande  plus  commune ,  ni  plus  requife  en  nocre  France 
que  le  lievre ,  il  eft  vrai ,  que  les  Medecins  jugent  que  la  chair  eft  melancoti- 
que,  difficile  a  cuirc  cn  l'eftomach,  6c  engendre  un  fuc  gros :  ce  qu'ils  enten- 
dent  des  lievres  de'ja  vieils,  &  qui  ont  palle  un  an  ,  ou  de  ceux  que  l'on  nour- 
rit  aux  terriers  prive's  6c  autres  lieux  fcrmc's ,  les  jeunes  6c  pctits  levraux  ont 
unc  chair  fort  delicate  6c  plaifante  au  manger  :  encor  aux  grands  il  y  a  des  par-  Pecooditg 
tics  qui  font  de  requite ,  comme  le  rable  ,  les  Ipaules,  6c  les  feffes.  L'on  doit  dal&Ttc. 
rcmarquer  en  un  fi  petit  animal  une  recondite'  admirable  en  nature ,  qui  eft 
que  tous  les  mois  la  remeile  fait  des  pctits  en  grand  nombre.  ]e  fc,ai  que  qucl- 
ques-uns  croient  que  le  male  &  la  femelle  ont  les  deux  fexes,  &  que  tous  deux 
cone,  oi vent ,  comme  s'ils  c'toicne  hermaphrodites  :  mais  telle  opinion  eft  fauf- 
fe  ,  Sc  contrafre  aux  generations  de  la  nature.  Il  eft  bien  vrai ,  que  la  remeile 
c'tant  pleine  ne  cefle  pas  de  rece voir  le  male,  concevoir  6c  engendrcr,  raeme  in* 
continent  qu'elle  cn  delivrce  de  fes  pctits ,  retburne  au  male  ,  qui  eft  caufe 
d'unc  fi  grande  fecondite'  :  autant  cn  pourrions-nous  dire  des  lapins,  qui  font 
une  efpece  de  lie'vre. 

Quant  aux  fingularites  du  lie'vre  :  la  chair  du  lie'vre  bien  rode,  aide  fort  aux  PmDf»«& 
dyfentcrics  Sc  autres  flux  de  ventre  :  lc  foye  deffeche  au  four  ,  6c  mis  en  pou-  dtt  lic1'Ie, 
dre  ,  eft  fingulicr  pour  ceux  qui  ont  le  foye  debile. 

La  cervclle  bien  cnite  6c  boiiillie ,  frottee  fur  les  genctves  des  petits  enfant 
apaifent  lenrs  doulcurs  de  dents,  &  aide  a  les  £iirc  croitre. 

Prcne's  un  lie'vre  entier  avec  fa  peau  &  fon  poil ,  ore's  lui  fes  entrailles,  enfer- 
mes-lc  dans  un  pot  de  rerre  bien  Douche*  &  bien  lut<f,puis  metre's  le  pot  dans  ua 
four  chaud  ,  6c  Vy  laities  jufquesa  ce  que  le  corps  puiffe  etre  mis  en  poudre, 
de  fccon  qu'il  n'y  ait  graifle  ,  ni  humidite  quelconque  de  rcfte  ,  autrement  il 
faudroit  encor  remettre  le  pot  au  four  ,  jufques  i  ce  que  lc  tout  put  eVre 
mis  cn  poudre.  Lc  poids  d'un  ecu  de  ccttc  poudre  pris  avee  vin  blanc  tous  les 
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des  lames  de  plomb  larges  dc  quaere  doigts,  couTucs  encre  deux  linges. 

Le  ficl  du  lie'vre  mcle  avec  lucre,  netto'ie  les  yeux  charges  &  remplis  de  taics. 

La  ficnte  du  lievre  ported  par  les  femmes^mpeche  la  conception  ;  mats  pour 
une  chofe  plus  afleurce ,  leant  mife  dans  le  conduit  dc  la  femme  ,  en  forme  de 
peffaire ,  rctient  les  mois  qui  font  dans  l'cxces  ,  &  deffeche  la  matrice  trop 
humide. 

Le  fang  dc  lie'vre  rricafle'  ou  deflcche'  aplique  fur  inse  rogne  ,  ou  dartre  ,  la 
deiTcche  &  guerit  incontinent. 

Le  lilvre  a  un  os  dedans  la  jointure  des  jambes  ,  lcqucl  eft  fouverain  a  la 
coliquc. 

LA    CHASSE  DU  RENARD  ET  TESSON. 
CHAPITRE  XXXV. 
Le  profit  de  U  ebdjfe  dn  renard  &  du  ttjfcn. 


la  chair  T  ^  chaffe  des  renards  &  teflbns  n'aporte  ni  plaiftr  ,  ni  profit  aux  chafleurs, 
de  renard  . 

ett  hie.  ceile     teffon  9  n»eft  aucunement  bonne  a  manger  ,  d'autant  qu'elle  a  un 

_   a.  r.   r>.i:  i  ir._A   i.  t. 


j'entens  profit  quant  a  la  viande  }  car  la  chair  du  renard  ,  encore  raoins 


gout  fade,  vireux  &  fauvage.  Quoi  que  Galien  en  quelque  paflage  a  voulu  di- 
re ,  que  la  chair  du  renard  c  \  de  pareille  faculre'  &  vcrtu  que  cclle  du  lievre  : 
&  en  un  autre  lieu,  commc  voulant  laiflcr  Ton  opinion  ,  a  dit,  que  le  renard 
tcms  cl^  cft     oaeme  temperament  que  le  chien.  Il  eft  bien  vrai  ,  que  de  certains  pai- 
bonnc  la  fans  n'ayans  poflible  point  d'autre  viande  ,  ne  vivent  d'autre  chair  que  de  re- 
KMid^0  ™^  >  non  wutesfoil  en  autre  terns  qu'en  Automnc  \  parcc  qu'en  ce  terns  le 
renard  ne  fe  nourrit  d'autre  piturc ,  que  dc  raifins  ,  e'eft  nourquoi  fa  chair 
peut  acquerir  quelque  bonti.  Quoi  qu'il  cn  foic  f  H  en  la  prife  du  renard  &  du 
te  profit  teflon  il  y  a  quelque  profit ,  il  n'eft  autre  ,  finon  parcc  qu'ils  mangent  la  vo- 
qu  ipotie  laslle  ,  &  font  la  guerre  aux  lapins  :  joint  audi  que  les  Mcdccins  font  grand 
tenarJi  °cas  du  pouraon  de  renard  pour  les  poulmoniqucs  &  afthnutiques,  de  fa  graiffe 
1  'ufagc  da  pour  la  douleur  des  nerfs  :  dc  Ton  fang  pour  le  calcul :  dc  l'huiic  ou  aura  boiiiU 
Mcdccin.     je  cQjps  enticr  du  renard  mort  ou  vif ,  de  laquelle  avons  pirle  ,  pour  toutes 
douleur  dcs  jointures  :  des  parties  genitalcs  du  renard  pour  le  calcul. 

CHAPITRE  XXXVI. 
Deux  ftrtes  de  rtnards  &  tijfons. 
Tcflous    A  Vant  dc  palter  outre  on  dira  qu'il  y  a  deux  fortes  de  renards»&  deux  for- 
£x  tesdc  tcflbns,  fijavou:  grands  renards,  &  pecits  goupils,  tcflbns  porchins, 
&  chenins.  Les  deux  fortes  de  renards  font  aflefs  connue's  :  les  tcflbns  porch  ins  , 
&  chenins  font  un  pcu  difTerensj  car  les  porchins  font  plus  blanchatres ,  &  ont 
le  poil  de  deffus  le  nes  &  dc  deflbus  la  gorge  beaucoup  plus  blanc  ,  que  n'ont 
les  chenins ,  le  corfage  un  peu  plus  grand  ,  la  tete  &  le  nes  plus  gros.  Les  por- 
chins au  fortir  de  leurs  tcrres  font  pour  1'ordinaire  leur  fientc,  &  ne  la  font  ja- 
mais qu'ils  ne  faflent  un  petit  trou  avec  le  bout  du  nes ,  ou  bien  avec  l'ongle, 
puis  nentent  dedans  :  les  chenins  font  leur  fiente  bien  loin  de  leur  terrier,  les 
porchins  font  coramune'mcnt  leurs  caverncs  dedans  la  fable  ,  &  autres  terrcs 
aifdes  a  mouvoir,  &  en  licux  dc'cou verts,  pour  avoir  la  chaleur  du  Soleil,  dor- 
mans  inccffaniracni,  auifi  Us  font  plus  gras  que  les  chenins  fe  tiennent  dans  les 
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fortes  terres  on  dans  les  rochers  ,  faifant  lcnrs  foftes  &  cavernes  plus  profon- 
que  les  porchins  :  toutcsfois  ,  il  n'y  a  pas  tanc  de  carrcfours 
qu'en  cclles  des  porchins  :  parce  qu'ils  ne  peuvent  pas  mouvoir  les  terres  for- 
tes &  roches,  cominc  les  autres  font  le  fable  &  les  terres  mouvantcs  :  les  che- 
nins  ont  la  gorge  ,  1c  nes  ,  &  les  oreillcs  jaunatres,  comme  la  gorge  d'unc  raar- 
tre  ,  &  font  beaucoup  plus  noirs  ,  &  plus  haut  de  jambes  que  les  autres.  Les 
deux  efpeces.ne  fe  tiennent  pas  enfcmblc,&  vivent  dc  toutes  chairs, font  grand 
dommage  aux  garennes  ,  principalcment  aux  pctits  lapreaux  qui  font  dans  les 
raboulieres ,  &  font  fort  rriands  plus  de  cochons&  dc  pourccaux  que  dc  toutes 
autres  chairs  :  ils  vivent  dc  toutes  fortes  de  gibiers  ,  comme  oyes,  poulcts  &c 
leurs  femblables  :  ils  font  fort  froidulcux  ,  &c  fi  on  les  lahTc  en  quelque  cham- 
bre  ou  il  y  ait  du  feu  ,  ils  s'en  iront  coucher  dedans,  &  fe  brulcront  les  picds  : 
ils  font  de  dure  vie,&  ont  la  peatt  fort  dure:  ils  craigncnt  toutcsfois  pourlc  nes 
grandement  :  aula  on  ne  leur  pourroit  donner  u  petit  coup  ac  oaton  deiius  , 
qu'ils  ne  meure.it  foudainemcnt :  ils  font  enncmis  mortels  des  renards.Sc  fou- 
vent  leur  font  la  guerre. 

CHAP1TRE  XXXVII. 
Deux  fortes  delf.ijfets  pour  courlr  Its  renards  &  tejf»nst&U  maniere  de  les  drtjfer. 

VEnons  a  la  chafle  des  renards  &  rcUbns.clle  fe  fait  avee  les  chiens  dc  fcur-dcB5&| 
rc  autrcmcnt  dit  baflets  ,  lcfqucls  font  de  deux  efpeecs  :  les  uns  ont  les  foot*, 
jambes  torfes  ,  &  font  communemcnt  a  court  poil :  les  autres  ont  les  jambes 
droitcs,  a  gros  poil  ,  comme  barbets  :  ccux  qui  les  ont  torfes  coulent  plus  ai-  Blercam. 
fement  en  la  rerre  que  les  autres ,  le  font  meilleurs  pour  les  blcreaux  ,  d'au- 
tant  qu'ils  y  demeurent  plus  longuement  tenans  mieux  fans  fortir.  Ceux  qui 
ont  les  jambes  droites ,  fervent  a  deux  metiers  parce  qu'ils  courent  fur  tcrtc 
comme  des  chiens  courans ,  ic  enrrent  de  plus  grande  hardiefle  cn  tcrre  que 
les  autres:  miis  iis  n'y  demeurent  pas  fi  longuement  :  d'autant  qu'ils  fe  tour- 
mentcnt  a  combartre  les  renards  &  teflbns ,  ce  qui  les  contraint  d'en  fortir 
pour  prendre  I'air. 

Or  s'i  1  arrive  que  le  chaffcur  n'ait  pas  des  ballets  rous  dreflcr ,ils  les  pourra  fa-  Comme  il 
c,onner  cn  cette  (ottc.  On  doit  commenccr  a  Ics  drcfler  d^s  l'age  de  huit  a  dix  f^1 
mois  :car  li  uri  bailer  n-'entre  en  terre  dans  l'an  ,  a  peine  on  l'y  pourra  ja-b»jfc»!' 
mats  fairc  entrer  ,  8c  il  ne  les  faut  pas  rudoyer  quand  on  les  drefle ,  ni  que  let 
teflbns  les  blcllcnt  dans  terre  ,  parce  que  s'ils  y  etoient  battus  ou  menacez,  ils 
n'y  voudroicnt  plus  retonrner.  C'cft  pourquoi ,  on  ne  dolt  jamais  rairc  entrer 
les  jeunes  baflets  en  terrier  ou  il  y  ait  de  vicux  teflbns  ou  renards,  que  premie- 
rcment  ils  ne  foient  drefl'ez  ,  8c  qu'ils  n'aicnt  leur  an  accompli.  Encore  il  faut 
mettre  un  viefl  bnflct  devant  etix  ,  qui  endurera  la  fureur  des  teflbns. 

Or  la  fa^on  la  plus  commode  pour  les  drefler  eft  telle :  En  la  faifon  que  les 
renards  8c  reflbris  ont  leurs  perirs,  il  faut  prendre  tous  Ics  vieux  baflets  Sc  leu  , 
laifler  en  terre,  puis  alorsqu  ils  commenceront  a  abbaier.on  doit  teuir  tous  les 
jeunes- auprtfs  des  trous  un  a  un,de  peur  qu'ils  ne  fe  battenr,  &  leur  faire  ecou- 
ter  les  abais,  apr<?s  que  les  vieux  teflbns  ou  renards  font  pris,  8c  qu'il  n'y  aura 
plus  que  les  petits,  il  faut  prendre  tous  les  virux  baflets  ,  dc  les  coupler  ;  puis 
laifler  aller  les  jeunes,  les  cn  hardiflant  en  terre,  en  criant :  Conic  a  lui,  ballet  , 
cotflca  lui,  hou  prencz,  prenez  :  8c  alors  qu'ils  riendronr  quelque  jeune  tcflbn- 
ncau,  ourcnardeau  ,  il  le  leur  faut  killer  ctrangler  dedans  fa  tranchde,ou  trou, 
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prcnant  bien  garde  que  la  tcrre  nc  tombe  far  cux  de  pcur  qu'elle  leaf  nuifc  ; 

puis  it  faudra  porter  coos  les  pedes  teflbnneaux  au  logis:&  en  faire  fricafler  les 

roies  6c  le  fang  avec  du  fromage  6c  de  la  graiue,puis  leur  en  faire  la  curee,  ea 
Core*.  lcur 

moDtrant  la  tfite  de  lcur  gibier. 
On  les  petit  encore  dreflcr  d'unc  autre  facon ,  it  rant  faire  prendre  de  vieux 
rcnards ,  ou  teftbns  tous  vifs  par  les  vieux  ballets,  avec  des  tenailles  propres  a 
ce  faire  les  prendre  &  leur  couper  toute  la  machoire  de  deflbos  ,  la  ou  font 
fichez  les  grands  crochets  &  ne  toucher  point  a  cclle  dedeflus  j  d'autant  qu'd- 
le  montrera  toujours  la  fureur  de  la  bite  ,  fans  pouvoir  bleuer  ,  ni  mal  faire  : 
apres  il  faut  faire  des  fbflez  en  un  pri,  lefquels  dotvent  ctre  after  Urges ,  afin 
que  les  baflets  aient  l'cfpacc  de  fe  tourncr  ,  6c  cntre  deux  tout  de  front ,  puis 
couvrir  les  fbflez  d'ais  &  gazons :  cela  fait,  on  dofc  mettre  les  teflbns  dedans, 
6c  lacher  tous  les  baflets  Jeunes  6c  vieux, leur  dormant  courage, 6c  les  enhardif- 
fantycomme  il  a  ixi  dit.  Et  quand  ils  auront  aflez  abbaycf,  il  faut  franer  fept  on 
huh  coups  de  beche  aucote^pour  leur  dormer  hardiclTc  quand  on  bechera:puis 
il  faudra  lever  les  ais  a  l'endroit  ou  fera  le  teflon  ,  6c  le  prendre  avec  les  tenaiU 
les  en  le  tuant  devant  eux,ou  bien  le  (aire  Itrangler  a  quelque  levricr,  pour  leur 
en  faire  curee.  Et  il  faut  avoir  du  fromage  pour  leur  jetter  foudaineroent  fur 
leur  gibier,  quand  il  fera  mort ,  6c  fi  d'avanture  on  ne  vouloic  rompre  la  ma. 
choire  deflbus  du  teflon ,  il  lui  faut  couper  tous  les  crochets,  6c  toutes  ics  mai- 
crefles  dents,  de  peur  qu'il  ne  morde. 

CHAP  1  T  R  E  XXXVIII. 
Ls  fitpn  dt  trtnirt  U  rttur& 
I  Our  la  chafe  des  renards  elle  eft  plus  facile  que  celle  des  teflbns  ,  parce  que 
depuis  qu'ils  fentent  les  baflets ,  qui  les  abbayent,  ils  boucleut  6c  forteuc 
ordinairement  dehors  ,  except^  la  faifon  que  les  fcmelles  ont  leurs  petits,  lef- 
quels ils  ne  veulent  pas  abandonner. 

lis  font  ordinairement  leurs  terriers  en  lieqx  mal  aifez  a  becher ,  comroe 
Terrier  de  dans  des  roches ,  ou  fous  quelques  arbres,  ils  n'ont  qu'une  mere ,  e'eft  a  dire  , 
xaax^     tamcre  qui  va  fort  loin,  laquclle  eft  fort  Itroite :  quand  les  baflets  ont  une  fbts 
aecule'  les  renards,ils  fe  defendent  quelque  peu  \  mais  non  pas  de  telle  hardiVflc 
Vtine  de  &  vigucur  que  les  tctfbns,n'out  pas  la  morfurc  fi  dangereufcrtoutesfbis  l'on  dit, 
4u'il  *  cette  rufc,  que  quand  il  le  voit  accule  des  chiens,  il  met  la  queue  cntre 
k  les  jambes ,  &  pi  lie  deflus  ,  puis  en  arrofe  Us  chiens ,  6c  quand  les  ekiens  fen- 

tent la  paanteur  de  fon  urine,  ils  fe  retirent ,  6c  le  laiflent  allcr. 

Si  on  prend  une  renarde  en  la  CuCaa  qu'elle  eft  en  amour ,  6c  qu'on  lui  cou> 
pe  la  nature ,  6c  le  tuyauquila  ticnt  >  avec  les  petits  roignons  qui  font  cau/c 
de  1'engendrement  (  qui  eft  cr  que  les  chitreux  otent  aux  eniennes  quand  ils  les 
.    icntent )  puis  mettant  le  tout  conpc'  par  petits  morceaux,  en  quelque  petit  pot 
chaudement ,  6c  avec  du  galbanum  &  le  mettre  dedans  en  mclant  le  touc 
k  renatd  cnfemble ,  &  couvrir  le  pot ,  de  peur  que  le  tout  ne  s'eVcotc.  Ccia  fe  poutra 
UttS"ufle  gardcr  toute  l'annle,  qui  fervira  alors  que  l'on  voudra  faire  quelque  trainee 
pour  faire  venir  les  renards ,  en  prenant  de  la  coiicne  de  lard  la  mettant  fur  le 
cril :  puis  quand  elle  fera  bicngt  illee  6c  toute  chaude,il  la  faut  tremper  dedans 
le  pot  ou  eft  la  nature  de  la  rciiardte  6c  Le  galbanum ,  6c  en  faire  toutes  les  trai- 
necJ,alor$  vous  vcrrez  que  les  renards  vous  fuivront  par  tout :  mais  il  faut  que 
cciui  qui  fera  la  trainee ,  frocc  \i  fcucUc  4c  fc*fyuUci$  dc  fcute  de  yache,  dc 
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trainee  qu'ils  aient  le  Tent  de  fes  pleds.  Voila  eomroe  il  faut  faire  venir  les  re- 
nards poor  les  prendre  an  piege  ,  &  poor  les  cuer  le  foir. 

C'eft  unc  chofc  cercaine , que  fi  on  frotte  un  baflct  de  foulfre  ,  de  l'huile  de 
cade,  &  qu'on  le  fafle  encrer  en  des  terriers,  ou  il  y  ait  des  renards  ou  des  te£> 
ions  ,  ils  le  remucront  de  la  fans  y  retourner  de  deux  ou  trois  mois.  11  taut  no- 
ter  ,  que  de*s  que  les  baflets  tant  jeunes  que  vieux  ,  feront  fords  des  terriers 
de  renard  ou  teflon* ,  il  les  faut  laver  d'eau  tiede  avec  du  favon  ,  pour  faire 
Comber  la  terrc,  qui  fcra  mcle'e  encre  le  poil  &  la  pcau  \  car  ils  pourroient  de- 
yenir  galeux ,  d'une  gale  qui  feroit  difficile  a  guerir. 

Quelques  fins  chafleurs  de  renard  ,  fans  aide  de  chiens ,  prenent  le  renard 
de  cctte  rufe :  ils  frottent  la  fcraelle  de  lcurs  foulicrs  avec  une  grande  piece  de 
lard,  n'aguercs  rocic ,  lors  qu'ils  s'en  retournent  en  leur  maifon  du  bois,  ou  de  Biflet> 
la  plaine  ,  ou  ils  (cavern  etre  le  renard  ;  par  meme  moien  ils  feinent  parmi  lesg^"/ 
chemins  ou  ils  paflent  des  morceaux  de  foye  de  pourceau,  trempe'  en  miel  ,  6c 
tiranc  par  derricre,  &  aprds  eux  un  chat  mort :  le  renard  fuit  de  pr^s  la  trace  , 
allcche  par  l'odcur  du  lard,  &  foye  de  pourceau  \  mais  ils  ont  un  homme ,  qui 
les  accompagne  ,  lequel  tuc  le  renard. 

CHAPITRE  XXXIX. 
La  tMnitrt  dt  prendre  Its  tiffins, 

QUant  a  la  chafle  des  tcflbns  die  eft  plus  difficile  que  celle  des  renards  , 
comrae  nous  avons  dit  ,  parce  que  les  terriers  font  profbnds  &  e'troits 
aians  plufieurs  meres  &  carrefours  :  pour  cet  eflct  avant  exercer  telle  chafle,  il 
faut  avoir  premierement  cinq  ou  fix  hommes  munis  de  be'chesck  inftrumens 
propres  a  be c her  la  terre  :  puis  demi  douzaine  de  bons  chiens  baflets  pour  le 
moins,  qui  aient  chacun  un  colier  au  col ,  large  de  trois  doigts  ,  &  garni  de 
fonnettes  pour  l'entre'e  des  terriers.jfin  que  les  tcflbns  s'acculent  plutdt,&  anffi 
que  les  colliers  les  garderont  d'etre  blcflcz.  Et  a  l'heure  qu'on  verra  les  tcflbns 
acculez  ,  ou  que  les  baflets  foient  las  &  hors  d'haleine  ,  ou  bien  que  les  fon-  , 
nettes  fuflent  pleines  de  ecrre  ,  il  faudra  prendre  les  baflets,  &  leur  deer  les 
colliers  :  mais  au  commencement  ils  fervent  grandemcnt ,  d'aurant  que  le  tef- 
fon  s  en  acculc  plutot. 

Or  avant  que  lacher  les  balTets,  on  doit  regarder  les  terriers  quels  ils  font,& 
le  lieu  ou  ils  font  fitues  &  la  ou  font  les  acculs ;  car  au&rement  on  perdroit  fon 
terns,  d'autant  que  Ci  les  terriers  etoicnt  en  pentes  &  coteaux ,  il  eft  requis  de 
met t re  les  baffets  par  le  deffous  de  vers  la  valine  ,  afin  d'acculer  les  teflbns  fur 
le  haut  du  coteau ,  la  ou  les  terriers  ne  font  pas  fi  profbnds  pour  les  beefier 
aifemenr. 

Autrement  fi  les  terriers  e*toient  en  une  motte  ,  &  qu'ils  fuflent  tons  ronds, 
la  motse  e*canc  affife  en  lieu  plat ,  il  faut  mettre  les  baflets  aux  trous  qui  font 
les  plus  hauts  fur  la  hauteur  de  la  motte ;  mais  avant  que  de  les  lacher  en  tels 
terriers,  on  doit  fraper  vingt  ou  trente  coups  de  la  tete  des  beches  fur  le  hauc 
des  terriers,  afin  de  faire  delogcr  les  teflbns  du  milieu  d'iceux,  pour  les  faire  de"- 
cendre  aux  acculs  qui  font  au  bas  de  la  motte.  On  doit  lacher  a  l'entre'e  deux 
ou  trois  baflets,  afin  qu'en  leur  fureur  ils  puiflent  ebranler  &  feparer  les  tcf- 
fons  qui  ferant  enfemble  ,  8c  les  chaffer  aux  acculs. 

Ils  ont  une  malice  de  fe  faire  abaier  aux  coins  de  leurs  cavernes  ,  &  fe  ticn- 
nent  fort  en  eels  licux  contrc  let  ballets ;  alors  qu'on  voit  q%*ils  font  aux  aboia 
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cn  eels  endroits  ,  il  eft  requis  de  fraper  deux  ou  trois  coups  de  beche  ,  8c  s'iU 
ne  veulent  de'loger  pour  ccla  ,  il  faut  les  decouvrir  avec  une  tarricre.  Et  alors 
qu'on  verra  qu'ils  liront  a  l'accul ,  on  ne  doit  pas  percer  au  droit  d'eux  ,  parce 
que  fi  on  pcrqoit  droit  fur  eux  ,  ils  rctourneroicnt  danslcs  grands  carrcfours  8c 
cavcrnes ,  &  fcroient  tort  aux  chiens  j  pour  cet  efet ,  il  faut  percer  au  droit  de 
la  volx  du  baflct  avec  une  tarricre  ronde  car  elle  enlevc  la  tcrre  ,  fans  qu'clle 
tombe  dedans ,  enfuite  mcttrc  promptemcnt  une  tarricre  plate  dans  le  pertuits 
du  rond  ,  afin  qu'il  fcrme  la  mere  tout  au  travers ,  de  pern-  que  lc  telfon  recule 
fur  lc  chicn  ,  8c  s'il  eft  pofliblc  d'eufermcr  lc  chien  par  ledcrricrc  dc  la  tarrierc, 
il  feroit  fort  bon  ;  car  (i  e'e'toit  par  le  devant  ,  les  tenons  le'pourroient  battre  , 
parce  que  quclqucsfois  il  s'en  trouve  cn  un  accul  fix  ou  fepe  qui  pourroient 
battre  8c  rcbutcr  le  chien.  Quand  la  mere  eft  fermcc  de  tarrierc  plate  ,  il  faur 
fairc  fouvent  la  tranchec  avec  les  beches  8c  peles  ,  afin  d'avoir  dc  L'efpace  pour 
ranger  un  homme  dedans ,  8c  a  l'hcurc  killer  cntrcr  les  ballets  dans  la  tranchec 
8c  les  fairc  abater  en  cc  lieu- la  ,  ou  on  pcut  voir  les  alfauts  de  toutes  fa^ons. 
II  fe  faut  donncr  garde ,  que  les  teflbns  ne  fc  couvrent  de  terrc ,  cc  qu  ils 
font  quand  ils  font  acculcs  ,  tellemcnt  que  les  ba(Tcts  font  quelquefois 
dcltus ,  8c  nc  fc,  a  vent  ou  ils  font  allcs.  Enfuite  quand  ou  a  decouvcrt  Ieur 
fort ,  il  les  faut  tirer  hors  avec  des  tenaillcs ,  non  par  lc  corps  j  mais  par 
les  machoires  de  dclfjus  t  car  fi  vous  les  prenes  par  le  corps  ,  ils  peuvenc 
blcfier  les  chiens  par  la  machoire  de  delRis  ,  on  feur  pourra  bletfrr  lc  He's 
qu'ils  ont  tendre  ,  8c  les  aunt  blcfles  tant  foit  peu,  meurent  incontinent  Quand 
ils  fcront  tires  dehors,  il  les  faut  mettrc  dans  un  fac  ,  8c  les  porter  dans  quelque 
cour  ,  ou  jirdin  renfermc  dc  muraillcs  pour  les  fairc  chatter  aux  pctits  ballets; 
mais  munillcs  vos  jambes  de  bottcs ;  car  quand  ils  font  cchaufes  ,  ils  fc  jerrent 
fur  les  homines  ,  comme  fait  un  fanglicr  ,  tellemcnt  que  fouvent  ils  cmportcnt 
la  piece  dc  la  cluuflc  ,  jufques  a  la  chair  qui  eft  par  dcfTous. 

LA   CHASSE  DU  LAP1N. 
CHAPITRE  XL. 
Lapim  TVT  ^us  avons  an^s  implement  parle  du  lapin  au  traite  de  la  garenne  ,  dtiqucl 
domma-  U  chaffc  eft  profitable  ,  non  feulcmcnt  pour  la  viande  qui  cn  eft  fort  bofi- 

grablcs.    ne  .  ,mjs  auflj  pOUf  jc  cjommagC  que  ce  petit  bctail  aporte  aux  grains  ,  ubres 

-Scrabon.  &  hcrbes,  tellcment  que  Strabon  fait  mention,  que  certains  pcuplcs  furcnt  con- 
.  (rains  du  regnc  de  Tibere  &  Auguftc  d'envoicr  des  Legats  aux  RomAins,  pour 
avoir  aide  contre  les  importunites  8c  dommages  que  leur  pais  rcccvoir  dc  In- 
fluence de  ce  bctail. 

Ch>(Tc  Nous  avons  vus  d*ux  fortes  dc  lapins  au  traite  dc  la  garenne ,  les  uns  de  cla- 
tejmm*  E'cr *  ^cs  autrcs  ^c  garenne»  «ux  dc  clapicr  font  faciles  a  chatter,  d'auranc  qu'ils 
nc.  font  prives  ;  ceux  de  garenne  font  quelque  peu  dificilcs  a  prendre  .pour  leur 
naturel  plus  fauvage.  La  fa  con  deles  chatter  eft  de  deux  fortes  ,  toutes  deux 
alfifs connues  ,  ou  avec  les  filets,  ou  avec  le  furet  ;  quant  au  furcr  on  lc  jette 
dans  la  tanicre  des  lapins  pour  leur  fairc  la  guerre  ,  d'uquel  econncs  8c  intimi- 
dc's  fortent  incontinent  de  leur  taniere,  8c  tombent  dans  des  filets  que  I* on  aura 
tendus  a  l'enrree  dc  leur  terrier,  le  furet  les  Strangle  la  dedans ,  c  elt  pour  ccla 
qu'ils  font  caufc  dc  la  longue  attcnte  que  font  les  chalfcurs. 
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DE  LA  CHASSE  AUX  OYSEAUX. 
CHAPITRE  XLI. 

jQmc  les  lindens  n'ont  point  tcnv  contt     la  chajfe  mux  otftunx, 

LA  chafle  aux  oifeaux  n'a  pas  ct&  aprouv^e  ,  ni  recuc"  des  Ancicns ,  pout  lc 
pcu  d'exercice  qui  y  eft  ;  parce  qu'ils  ne  fc  foucioienr  pas  dc  chaffer  ,  fi  lc 
corps  ne prcnoir  pas  quclque  excrcicc  pour etre  rendu  enfuite  plus  difpos,&  plus 
propre  a  trailer  des  chofes  de  plus  grande  imporcance  ,  auffi  nous  nc  trouvons 
aucune  mention  dc  la  chaffe  aux  oifeaux  dans  les  livrcs  des  Anciens  ,  commc 
d'Ariftote  ou  dc  Plinc ,  qui  femble  par  fes  e'erits  n'avoir  rien  ignore,  ni  meme  dc  fo,t'eu/jf°li 
la  fauconnerie ,  qui  eft  une  chafle  d'oifcaux  la  plus  noble  de  toutes.  Pour  cela  <h.fic  des 
les  hommes  de  nocre  tems  n'onc  pas  laifle  dc  mettre  en  ufage  plufieurs  manic*  oifcaui. 
res  de  chaffer  aux  oifeaux  ,  comme  avec  un  oifcau  de  proic  ,  qui  eft  la  plus  ex- 
cellence dc  routes ,  aux  rets  ,  aux  filers  ,  a  la  tonnelle  ,  au  feu,  au  lac,  a  la  glu, 
a  1  arbaldc  ,  a  l'arc,  a  la  nafte  ,  a  planche  ,  a  la  paflce ,  a  la  pipe'e ,  au  fcapcl ,  a  la 
corneiile  ,  a  la  clache,  au  reel ,  ou  couvertoir  ,  a  la  main  ,  Sc  autrcs  fac*ons  qui 
font  aflc's  connues  aux  oifelcurs  j  nous  parlerons  dc  la  Fauconnerie. 

DE  LA  FAUCONNERIE. 
CHAPITRE    XLI  I. 
ihi'efi  ce  que  la  Fauconntrit, 

1L  eft  certain  cue  la  fciencc  dc  la  Fauconnerie  a  ere  mifc  en  art  depuis  peu  dc  F»»n- 
i  j •      i       f  •  m  .  m.  nene  eft 

terns  ,  commc  nous  I  avons  die  ,  les  Auteurs  anciens  commc  Anftote  5c  PU-  «n  au  tc- 

nc  ,  admirateurs  des  chofes  hauics  ,  &  inventcurs  diligens  de  toutes  chofes  tKal' 

n'culTciu  pas  laiile  en  arrierc  unc  li  grande  induftric  du  fcavoir  del'homme,  de 

leurrer  &  aprivoifcr  les  oifeaux  de  proie  ,  qu'ils  ne  l'euflent  cleric ,  fi  ellc  eut 

alors  cte  en  uf.igc  ;  car  e'eft  une  mcrvciHc  de  voir  un  oifeau  qui  a  cte  fauvage 

aprivoifc  ,  foudtc  du  Ciel,  rcvourncr  fur  lc  point  dc  fon  maitrc  ,  aller  chercher 

les  autrcs  oifeaux  jtilqucs  aux  nuees  pour  les  tuer  ,  meme  fait  la  guerre  aux  oi« 

feaux  aquatic  vies  &  tcrrcf:ics ,  &  prendre  d'aucunes  bcltcs  a  quarre  pieds ,  com- 

n.e  lievtcs  ,  &  Upins.  Cetre  Icicncc  eft  maintenant  li  noble  ,  que  les  grands 

Seigneurs  lc  la  font  voulu  cicdicr  pour  lent  palle-rcms  ,  &  l'ont  en  telle  cftime 

dans  la  France  que  lc  Gcn:il  hoir.me  Francois  eft  peu  cftime  des  autres ,  qui  eft 

ignorant  dc  cettc  feitnee  3  &  de  la "venerie,  comme  deux  chofes  excellences 

apres  les  armes. 

Or  la  Fauconnerie  ,  comme  e'eft  l'art  &  la  fciencc  dc  leurrer  &  aprivoifcr  f*8000* 
les  oifeaux  de  proie  ou  de  rapine  ,  pour  les  faire  voler  aux  autrcs  oifeaux  de ncDC' 
I'air  ,  rcrreftres  ,  &  aquatiques  ,  auffi  lc  Fauconnicr  eft  apcll^  ,  celui  done  Vital 
&  oficc  eft  d'aprivoifer  tels  oifeaux  ,  en  quoi  fi  nous  voulons  regarder  dc  pics 
au  nom  ,  il  femble  a  voir  que  les  Francois  modernes  aianc  fuivi  lapellation 
des  anciens  Francois  &  des  Grecs  y  car  tout  ainfi  comme  les  anciens  Francois 
ont  voulu  que  le  Sacrc ,  que  les  Grecs  nommoicnt  Itrax  ,  &  les  Latins  Aui- 
fittr ,  fut  lc  terme  principal ,  deflbus  lequel  c'toient  compris  tous  oifeaux  de 
proie ,  encore  que  lc  Sacre  Francois  &  lerax  Grec  >  fbit  un  nom  fpecial  d'un 
oifeau  dc  proie. Audi  les  Francois  de  notre  tcms  ont  fait  quelc  Faucon  feroit  le 
principal  cn  fon  genre  ,  &  donneroic  le  nom  univerfel  ,  comme  par  manicrc 
d'excellence  ,  a  tons  oifeaux  de.  proie,  parce  que  le  faucon  ,  fur  rous  les  oifeaux 
de  proie ,  eft  le  meillcur  pour  la  volerie ,  &  turpafte  les  aucrcs  cn  borne*  ,  har- 
dicuc  &  privaute' ,  conune  fi  l'oa  voulok  dire  faucon  genti! ,  faucon  pclcrin  p 
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faacon  de  Tartaric  ,  faucon  dc  Barbaric  ,  faucon  facrc ,  faucon  laniet ,  faucon 

punicien  6c  autrcs. 

CHAPITRE  XLIIL 
Quell  tifedkx  font  bons  four  I*  Ftuconfterie. 
Dix  R  {\  taut  penler  que  tous  oifeaux  de  proie  ou  de  rapfnc  ne  fervent  pas  a  la 

fraui  de  fauconnerie  ;  roais  feuiement  ceux  qui  font  hardis,  6c  qui  peuvent  volcr 
fauconne- 


raucon ,  le  lanier ,  le  facre ,  6c  le  hobreau. 

Quatre  volent  de  poing  ,  6c  prennent  le  rendon  ,  qui  font  I'autour  ,  I'e'prc- 
vier ,  le  gerfaut  6c  l'emerillon  :  Quatre  volent  haut ,  qui  font  le  faucon  ,  le  la- 
nier, le  (acre  &  le  hobreau  :  Quant  a  l'aigle  6c  vautour,  ils  font  commune'mcnt 
connus  en  France.  Grande  partie  de  ces  oifeaux  ,  excepte  le  vautour ,  ont  com- 
munement  lc$  plumes*  de  la  queue  &  des  ailes  bcaucoup  madrces.Tous  ont  I'on- 
gie  6c  le  bee  crochu ,  6c  font  prefque  femblables  les  uns  aux  autres  >  car  ils 
lemblent  n*£tre  diferens  qu'en  grandeur ,  vil  meme  que  leur  couleur  le 
change  diverfement  felon  leur  mue ,  qui  fait ,  qu'ils  en  font  apelles  hagars ,  ou 
fors  ,  tout  ainfi  qu'on  fait  des  harangs  enfume's,  furnommes  Sorcts.  11  y  a  bcau- 
coup d 'oifcaux  de  proie  qui  font  paflTagcrs  ,  6c  nous  ne  fcavons  bounement  de 
quels  pais  ils  viennent  ni  ou  ils  s'en  retournent ,  6c  nous  en  avons  feuiement 
la  conneiflante  par  ceux  qui  nous  les  aportent  d'ltalie  ,  d'Allemagne ,  &  d'au- 
tres  pais  etraneers.Ceux  qui  les  prenent  les  prennent  le  plus  fouvent  avecde  la 
glu,  ce  qui  eft  caufe  que  leurs  ailcs  font  froillc'es  ;  mais  on  leur  ote  cctteglu 
avec  de  l'eau  ticde. 
Or  foit  qu'on  les  aporte  d'ailleurs  ,  foit  qu'ils  foient  domeftiques  en  nos  pats, 
'  pour  les  aprivoifer  6c  leurrer  ,  on  ne  les  doit  otcr  du  nid  qu'ils  ne  foient  deja 
un  peu  grands  ,  6c  fe  puiilcnt  tcnir  fur*  les  pieds  ,  que  fi  on  les  ore ,  il  ne  les 
faut  point  rnanier  ;  mais  les  raettre  dans  un  nid  femblable  au  leur ,  fi  Ton  pear: 
Enfuite  avec  le  terns  les  tcnir  fur  un  bloc  ou  unc  perche,  pour  ddmclcr  leurs 
ailes  fans  fc  gratter  en  terre. 
Nourri-     M  k$  ^aot  nourrir  de  chair  vive  le  plus  que  I'on  pourrajcar  elle  leur  ferabon 
tow  dc*   profit.Toutesfois  leur  nourriture  eft  de  bonne  chair  &  outre  I'ordinaire  il  eft  boa 
fiofc!*    "e  lcar  d°ncr  les  cuifles,ou  de  col  de  poules>tes  chairs  froides  leur  fonr  mauvai- 
*  fes,les  chairs  de  bceuf.  lc  pore,  leur  font  de  forte  digeftion,  &  fur  rout  la  chair 

des  betes  de  nuit ,  e'eft  a  dire ,  qui  volent  la  nuit ,  6c  ne  fe  inontrent  prefque 
pas  de  jour  ,  comme  font  le  grand  due  ,  le  moien  due  ,  1e  chat  huant ,  hibou  , 
chauve-fouris ,  cheveche  ,  huette  ,  frefaie  ,  de  laquelle  s'ils  en  mangcoient , 
ils  en  mourroient ,  celle  de  mouton  ,  de  pigeon  ou  de  petites  irondelles  eft 
meilleure  ,  la  chair  de  poule  e*tant  douce  6c  ajgreable  trouble  le  ventre  de  l'oi- 
feau,  s'il  l'a  mangee  froide;c'eft  pourquoi  I'oifeau  afriandc'  de  cette  chair ,  pour- 
roit  laifler  fa  proie  en  volant ,  6c  fe  jetter  fur  les  poulcs.  A  tel  inconvenient  il 
faut  paitre  I'oifeau  de  petit  pigeon  ou  de  petites  irondelles ,  la  chair  dc  pies  6c 
vieux  pigeons  eft  amere  6c  mauvaife  aux  oifeaux  ,  la  chair  de  la  vache  leur  eft 
mauvaile  pour  6tre  laxative,ce  qui  arrive  par  fa  pelantcur  qui  leur  caufe  une  In* 
digeftion.  Et  il  eft  neceftaire  de  les  nourrir  de  grofle  chair  faute  de  meilleure.ibit 
ttempe*e,fic  lavec  dans  de  l'ca«  "'cde.  fi  e'eft  dans  I'Hivcr.il  les  faudra  preflcr  en 
/  Ete\ 
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Ete^il  nelafaac  laver  qu'avec  dc  l'eao  froide.  La  chair  qu'on  donnera  aar 
©ifcaux  ,  foit  fans  gtaiffc  ,  nerfs,  veincs ,  &  il  nc  les  feat  pas  laiffer  manger  rout 
i  U  fois ;  mais  par  pofcs ,  en  les  laiflant  repofer  en  mangeant ,  6c  par  fois  leur 
cachcr  la  chair  avant  qu'ils  foient  faouls  ,  enfuke  la  leur  rcndrc  de  pear  de  les 
faire  debattre. 

Ii  eft  audi  bon  de  leur  faire  plumer  de  pettts  oifeaax ,  comme  ils  fai  foient 
aux  bois.  Tous  les  ans  au  commencement  d'Antomne ,  s'ils  font  trop  gras ,  il 
les  faut  amaigrir  par  an  medicament  laxatif ,  comme  d'aloes  m&\6  avec  de  la 
chair  qu'on  leur  donne  a  manger;  mais  cependant  il  les  faodra  nourrir  de  quel-  Pur#r 
que  bonne  chair  vive  6c  chaude  ,  autrcment  on  les  mettroit  trop  bas.  Apres  roifc*u« 
qu'ils  auront  e'te  purge's ,  les  preparer  a  la  proie  >  &  quand  on  lea  voudra  faire 
chaffer  ,  il  ne  fera  point  mauvais  de  leur  mettre  dans  le  gofier  des  etoupes  cou- 
verces  de  chair  en  forme  de  pilule  ,  6c  leur  faire  avaler  le  foir ,  aim  qu'ils  rejet* 
tent  cettc  pilule  avec  plufiears  excremens  pituiteux  ,  par  ce  rooicn  ils  feronc 


rendus  fairis  ,  plus  apetiflans ,  avides  ,  legers,  6c  prompts  a-  la  proie.  La  chair  dc  [•  ^j-JJJ" 
pourceau  donnee  chaudement  avec  an  peu  d'aloes ,  fait  lacher  6c  etneutfr  l'oi-  01 
fcau  i  mais  il  faut  obferver  aprls  qu'il  aura  e^c*  purge  ,  qu'on  le  ractte  dans  un- 
lieu  chaud  ,  6t  le  tenant  fur  le  poing  ,  le  paitrc  de  quelque  oifeau  en  vie  ;  car 
alors  il  a  les  entrailles  d&rempees.  On  connoitra  qu'ils  feront  malades  >  quand   _  ;r 
le  fondement  leur  enfle  &  devient  roux  ,  les  narilles  6c  les  ycux  auifi.  Voila  la  dc  .lo?"* 
manierc  de  les  leurrer  &  aprivoifer.  maUdcs, 

CHAPITRE     XL  IT. 
Des  tifeaHx  de  proie  en  ptrtkulier. 

LE  vaurour  apelle'  des  Grecs  Gout ,  He  des  Latins  Vnltwr ,  eft  le  plus  grand  te  ?aa£ 
oifeau  de  rapine,  paftager  en  Egypte,connu  dans  ce  pais  pi  u  tot  par  fa  peat*10*1* 
&  plumes  qu*autrcmet,parce  que  les  peleriers  out  coutume  d'en  faire  des  Dcfifles 
pour  mettre  fur  l'eftomac,&  les  artilliers  des  plumes  pour  cmpenner  les  fleches. 
On  les  peut  nourrir  de  tripailles  >  charognes ,  6c  vuidanges  de  betes  j  audi 
Ton  die  ,  qu'ordinairement  ils  fuivent  les  champs  a  caufe  des  corps  morts ,  ils 
nc  peu  vent  voler  de  terre  ,  qu'ils  n'aient  pris  de  l'avantagc  en  courant ,  ou 
bien  qu'ils  partem  de  defl'us  une  groffe  butte. 

L'Aigle  eft  apcllee  Roy  des  oifeaux,  fort  lourde  a  porter  fur  le  poing  a  raifon  L'AfcJe. 
de  fa  grande  corpulence  ,  dificile  a  aprivoifer ,  parce  qu'elle  eft  audacieufe  fie  ~ 
puiffcme  ,  prompte  &  facile  a  blclfer  le  fauconnier  au  vifage  ,  ou  ailleurs.  Celt 
pourquoi  qui  la  veut  avoir  bonne  ,  il  la  faut  prendre  au  nid  ,  dc  l'aprivoifer 
avec  des  chiens  courans  ,  afin  qu'allant  a  la  chafle  elle  vole  6c  fuive  les  chiens 
lefquels  aiant  leve  le  licvre ,  renard  ,chcvreuil ,  ou  autre  bete,  l'Aigle  decende 
deflus  pour  l'arreter  ,  on  la  peut  nourrir  de  toutes  manieres  de  chairs  ,  6c  des 
betes  qu'elle  aura  prife  a  la  chafTe.  Le  fauconnier  doit  etrc  foigneux  de  la  bier* 
carder ,  parce  qu'elle  eft  fort  fugitive  ;  mais  pour  y  remedier ,  il  lui  faut  coudre 
les  plumes  de  fa  queue,  ami  qu'elle  ne  les  puifte  epanouir ,  ni  voler  ,  ou  bien  lui 
plumer  le  trou  du  fondement  ,  en  forte  qu'il  aparoiffe ,  6c  craignant  le  froid 
de  l'air  ,  ne  tachera  a  voler  Ci  haut.  On  connoit  la  bont<f&  la  beaute  de  l'Aigle 
quand  elle  eft  de  couleur  rouge ,  6c  une  blancheur  fur  la  rete  ou  fur  le  dos. 

L'Eprevicr  &  I'Autour  ne  diferent  pas  d  autre  chofe  qu'en  grandeur  Sc  force;  t'gp,^ 
parce  que  I'Autour  eft  de  plus  forte  nature  j  mais  il  n'eft  pas  fi-t6t  malade  que  »  ex  8c 
l'eprcvicr ,  tous  deux  dc  mime  gcorc ,  comme  font  les  corbcaux  6c  gcays ,  lcl  Aulwar* 
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grand  chien  &  petit ,  tous  deux  de  deux  fortes  niais  8c  ramages.  Le$  ramages 

font  ceux  qui  font  mues  de  bois  8c  ne  tiennent  point  au  fort.  Niais  font  ceux 

2ui  font  nouvcllement  fortis  du  nid,  &  ont  e'te  quelque  pcu  aeux.De  forte  qa'il 
lit  bon  choifir  pour  aprendre  *  comme  audi  de  ceux  qu'on  nomme  branchets  , 
fc,  avoir  eft ,  qui  ne  font  encore  roue's  ,  &  qui  n'ont  point  fait  d'airc  ,  8c  nourri 
de  petits. 

On  connoit  la  beaute  8c  boMi  des  e'previers  pour  la  fauconnerie ,  quand  Us 
font  grands  8c  courts ,  aiant  une  petite  t&e  &  ronde  par  delTus ,  le  bees  aues 
gros  >  les  ycux  un  peu  enfonces ,  8c  les  cercles  d'alcntour  la  prunelle  de  l*ceil 
de  couleur  entre  vert  8c  blanc  ,  le  col  long  &  groflet ,  ouverts  a  I'endroic  des 
reins  ,  afiles  par  la  queue,  non  trop  longue  ,  &  garnie  de  bonnes  pennes  &  Ur- 
ges ,  les  jambes  places  &  courte*,  les  ongles  piquantes  ,  les  cpaulcs  grofles  8c 
luges  ,  longs  pieds  8c  dtltes  ,les  plumes  noires ,  pris  au  nid  encore  petits ,  qui 
fui  vent  leur  mere  de  branehe  en  branche ,  8c  qui  n'ont  pas  mile's. 

Voila  lamaniere  dtoles  prendre  ,  I'Oifeleur  doir£tre  cache  derriere  an  buif- 
fon  ,  au  devanr  duqucl  (bit  une  aire  unic  8c  quarree  ,  8c  fix  batons  mis  a  l'en- 
tour ,  de  la  grofleur  du  pouce ,  &  de  la  hauteur  d'un  homme  ,  trois  de  chaque 
cote ,  a  ces  bacons  feront  attaches  des  rets  de  fil  vert ,  fort  dclic' ,  8c  a  ceux-la 
une  petite  cordc  ,  qui  rcpondra  a  l'homme  cache'  derriere  le  bullion ,  dans  l'ai- 
rc  paitront  plufieurs  petits  oifcaux  ,  principalcment  des  pinions  j  car  i'e'prcvier 
fur  tous  oifcaux  aime  )l  manger  les  pinions.  L'eprevicr  ne  ruanquera  pas  de 
voler  promptement  dans  les  filets ,  penfant  prendre  les  petits  oifcaux  ;  mats  de- 
mcurera  envelope*  dans  les  rets  ;  alors  I'Oifeleur  le  doit  prendre  ,  8c  lui  Iter  les 
bras  des  ailesavcc  les  cuilles  ,&  la  queue  ,  atiu  qu'il  ne  puuTe  fe  rcmuer  ,  ni 
debatcre. 

On  les  trouve  ordinairement  perches  en  terns  d'Hivcr  ,  au  bois  de  haute  fu- 
taic  fur  unarbre  grele,  le  long  de  quelque  haie  ,  on  les  aprivoife  ,  les  tenant 
bien ionguement &  fouvent  fur  la  main  ,  &  principaiement  a  l'aube  du  jour, 
on  leur  donnera  a  manger  deux  fois  le  jour ,  ou  une  fois,  principaiement  quand 
le  lendemain  on  les  voudra  faire  voler  j  car  alors  l'eprevicr  doit  ctre  afame\  afin 
qu'il  prenne  mieux  fa  proie  }  me  me  encore  fi  leur  viande  du  jour  eft  decendue, 
ce  que  Ton  connoit  par  la  gorge  vuide.  lis  raucnt  tous  les  ans  en  Mars  ou  Avril, 
&  alors  on  les  doit  mettre  dans  des  lieux  chauds ,  ou  au  Soleil  de  Midi  contre 
quelque  muraille.  Leur  nourriture  doit  ctre  de  bonnes  chairs ,  fpecialement 
doifeaux  8c  de  mouton ,  afin  qu'ils  foient  bien  gras.  L'eprevicr  eft  fujet  a  laif- 
fer  fon  maitre  ,  pour  reroedier  a  ccla  il  faut  que  le  maitre  prenne  garde  de  ic 
olcfler ,  &  lui  contredire  en  rien  j  car  il  eft  d^daigncux  ,  quand  il  ira  voler ,  ii 
ne  le  doit  point  laifter  alter  trop  loin  ,  d'autant  que  quand  il  n*a  pu  atrraper 
l'oifcau  qui  vole ,  il  ne  le  doit  pas  travailler  outre  mefure  ;  mais  il  Ce  doit  corw 
tenter  de  ce  qu'il  pourra  prendre  ,  8c  lui  donner  de  la  proie  a  manger ,  afin  qu'il 
fente  ce  que  la  proie  lui  a  valu  ,  8c  oblige  de  voler  volontiers ,  les  oifcaux  qu'il 
prend ,  font  les  perdrix ,  cailles  ,  etourneaux  ,  merles ,  8c  autrcs  fcmblables. 
Maladies    ^  aura  ^om     ^  guccir  quand  il  fcra  malade  ,  s'il  a  la  fievre  apre*s  un  long 
dc  l'epic-  travail ,  ou  a  raifon  d'autres  accidens ,  il  le  faut  mettre  dans  des  lieux  frais  ,  fur 
•^'l^jie,  des  perches  cnvelope'cs  de  drapcaux  mouilles ,  8c  le  nourrir  peu  &  fouvent  de 
chair  de  petits  poulcts  ,  trempe'e  dans  de  l'eau  q6  aura  trcmpe'  la  lenience  de 
courge* ,  ou  de  concombrc ,  s'il  eft  refroidi ,  il  le  fcut  tcnir  chaudemcot  >  6c  1c? 
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nonrrir  de  chair  dc  poulet  mile ,  ob  de  pigeons  trcm  pes  dans  da  vin  ,  oo  en  de- 
coction de  fauge ,  marjolaine ,  &  autre  femblable,  s'il  a  des  poux  , tl  faut  oin- 
drc  fa  perche  avee  du  jus  de  morelle  on  d'aluine ,  s'il  a  des  Ters  dans  le  corps  > 
il  fauc  mcttre  far  fa  viande  des  feutlles  de  pecher  ,  s'il  digere  mal  fa  viande  , 
8c  qu'il  la  retienne  du  tout ,  il  lui  fauc  faire  avaler  jufques  au  gofier  le  cceur 
d'une  grcnoiiille  qui  tienne  a  un  filet ,  enfuite  le  retirer  incontinent ,  il  lui  fcra 
rcvomir  toute  fa  viande  ,  s'il  a  les  goutes  a  l'aile  ou  a  la  cuifte  ,  il  faut  lui  tirer 
quelque  goute  dc  fang  de  la  veine  qui  eft  fous  L'aile  ou  deflbus  la  cuifle ,  s'il  eft 
podagre ,  il  faut  oindre  les  pieds  avec  du  jus  de  l'hcrbe  nommee  lectorclle  , 
sneme  la  perche  ou  il  fera ,  enfuite  on  oindra  le  lieu  avec  du  fui£ 

Le  faucon  dans  I'art  de  fauconnerie  >  quelquesfbis  il  eft  un  mot  general ,  fi-  Le 
gnifiant  tous  oifeaux  de  fauconnerie  ,  fpeciaf  ,  &  il  y  en  a  de  diflfrentes  manie-  COQ" 
res  ,  que  ie  bide  a  diftinguer  a  ceux  qui  ont  traite'  de  la  nature  des  oifeaux  ; 
quoi  qu'il  en  foit,  le  faucon  eft  le  Prince  des  oifeaux  de  rapine  ( j'entens  quant 
au  vol)  pour  fa hardiefle  &  erand  courage  ,  &  eft  de  grand  prix  ,  quand  il  a 
la  rite  ronde  ,  &  le  fommct  de  la  t£cc  plcin  ,  le  bee  court  &  gros  ,  grandes  na- 
rines  &  ouvertes ,  les  fourcils  un  peu  hauts'fc  gros  ,  les  yeux  grands  8c  cappes, 
le  col  long ,  haute  poitrine  ,  les  epaules  amples  ,  les  pennes  des  ailes  fubtilcs  , 
les  cuitfes  longues  ,  8c  les  jambes  courtes  8c  grofles  ,  les  pieds  verds ,  grands  & 
extend  us ,  les  ongles  noires ,  bien  pointucs  &  ttanchantes ,  qui  eft  ni  trop  grand 
ni  trop  petit. 

Le  faucon  ,  commc  audi  tous  autres  oifeaux  de  proie  ,  a  fon  riercelet ,  que 
les  Latins  apellent  Pumilitntt ,  e'eft  a  dire  oifeaux  petits  ,  qui  leur  reflem blent* 
8c  n'eft  diferent  d'avec  eux  qu'en  grandeur  ,  8c  font  prefque  tous  les  miles  des 
oifeaux  de  rapine  ,  les  fcmelles  etans  la  plupart  de  plus  grand  corfage  que  les 
miles.  Celui  du  faucon  n'a  autre  nom  que  ticrcelet  ou  mile  du  faucon.  Les 
tiercelets  des  autres  oifeaux  de  proie  ont  leurs  propres  noms  j  car  celui  de  fe- 
prcvier  eft  nommc  mouchet ,  celui  du  lanier ,  laneret ,  &  du  facte ,  facret.  En- 
fin  le  tiercelet  du  faucon  a  les  plumes  bien  madrees,  la  tete  noire,  les  yeux  noirs, 
cendre  par  le  dos ,  8c  defTus  la  queue ,  qui  toutesfois  eft  madree  ,  il  eft  oifeau 
de  leurre  ,  commc  auffi  le  faucon ,  8c  non  de  poing.  Scs  jambes  8c  pieds  font 
jaunes ,  8c  a  communement  la  poitrine  pile.  II  portc  deux  tacRes  bien  noires 
fur  les  plumes  aux  cotes  des  yeux.  Pour  aprivoiier  le  faucon,  il  le  faut  fouvent 
tenir  fur  la  main  ,  nourrir  d'ailes  8c  de  cuilTes  de  poules  mouillees  dans  1'eau  , 
&  mettre  dans  un  lieu  obfeur ,  8c  leur  prefenter  un  baffin  plein  d'eau  ,  ou  ils 
fe  puiftent  baigner ,  enfuite  aprcs  le  bain  ,  les  fecher  au  feu  ,  on  les  accourumcra 
a  chafl.r  prcmieremcnt  aux  petits  oifeaux  ,  puis  aux  mediocres  ,  par  apre's  aux 
grands  ,  8c  ne  faudra  leur  donncr  des  curees  des  oifeaux  qu'ils  auront  pris.  Ils 
volent  toe ,  8c  montent  en  haut  en  rotianr,  8c  regardant  en  bas,  8c  ou  ils  voient 
la  canne ,  1'oifon  ,  la  grue  >  le  hairon  ,  ils  decendent  commc  une  flcchc  ,  les 
ailcs  clofes  ,  droit  a  I'oifeau  ,  pour  le  dexompre ,  a  I'ongle  de  derriere ,  &  s'ils 
ne  peuvent  I'attraper ,  commc  depitcs  &  encore  volent  fi  loin  par  apres  qu'ils 
perdent  leur  maure. 

Le  faucon,  fur  tous  les  oifeaux  de  proie,  eft  propre  pour  voler  le  hairon  ,  8c 
autres  oifeaux  de  riviere.  Ses  maladies  &  leur  guerifon  font  femblables  a  celles 
de  l'ifprevicr  ;  bien  que  le  faucon  foit  de  plus  forte  nature  que  I'eprcvicr, 

Le  hobreau ,  aprcs  i'ernerillon  ,  eft  le  raoindrc  ,  quant  a  la  corpulence  de 

HHhh  ij 

Digitized  by  Google 


6ti  LA   MAISON   RUST!  QU  E. 

tous  les  oifcaux  dc  proie ,  il  eft  de  leurree ,  non  de  poing ;  car  it  eft  da  nombfe 
de  ccux  qni  volent  haut ,  comrae  Ic  faucon  ,  le  lanicr  8c  le  facre.  Cec  oifcau  eft 
afles  connu  par  couc }  car  il  n'y  a  pais  ou  les  kobreaux  ne  fuivent  les  chaf- 
feors ,  d'autanc  que  le  vrai  metier  du  hobreau  eft  de  prendre  fa  proie  des  pedes 
oifcaux  en  volant ,  comme  cochevis  ,  &  aloucttes ,  il  a  cela  de  particulier  , 
qu'aiant  trouve  les  chafleurs  par  les  champs  ,  allanc  chafler  le  lievre  ou  la  per* 
drix ,  les  accompagnc  en  volant  par  deflus  feurs  t&es.cfpcrant  rencontrer  queU 
que  petit  oifcau  que  les  chiens  font  lever  ;  mais  le  plus  fouvent  les  petits  oi- 
feaux  aiment  mieux  fe  donner  a  la  proie  aux  chiens,  ou  trouver  le  moien  de  fe 
fauver  entre  les  jambes  des  chevaux,  8c  fe  laifler  prendre  en  vie  pliitotque  d'ex. 
perimcnter  la  merci  de  l'hobreau,  leur  ennemi  mortel.  Quoi  qu'il  en  (oir,  I'ho- 
orcau  ne  fuit  les  chafleurs  que  pendant  un  terns  ,  prefque  comme  s'il  avoit  de* 
bornes  limicccs  ;  car  en  s'en  allant ,  il  va  trouver  la  rive  dc  fon  bois  de  haute 
futai'e  ,  0&  il  fc  dent  8c  vole  de  branches  en  branches  ordinairement ,  it  a  lebec 
bleu  ,  les  picds  8c  les  jambes  jaunes  ,  les  plumes  de  deflus  les  yeux  fort  noires , 
le  fommet  de  la  tete  entre  noir  &  fauve  ,  deux  caches  blanches  par  deflus  le  col, 
le  deflbus  de  la  gorge  &  les  deux  cote's  des  tempes  rou  (fetes,  les  ailes  bien  mou- 
chettecs ,  le  dos  ,  la  queue  ,  les  ailes  noires  par  dellus  ,  la  queue  fort  bigarree 
deflbus  de  taches  roufles  ,  treflees  en  travers  entre  les  noires  ,  le  voianc  vo- 
on  apercoit  le  deflbus  de  la  queue  &  l'entre-deux  des  jambes  rougcacres. 
Le  hobreau  eft  Ci  leger  ,  qu'il  hazarde  contre  le  corbeau  ,  &  lui  donne  des 
coups  en  1'air. 

L'lmerillon  eft  le  plus  petit  oifcau  de  prore ,  dont  les  fauconniers  fe  fervent : 
il  eft  de  poing  &  non  de  leurre ,  bien  qu'a  un  befoin  on  le  puiflc  leurrcr ,  il  rcf- 
femble  ft  naivement  au  faucon  ,  qu'il  ne  femblc  point  difercr  finon  en  gran- 
deur i  car  il  a  les  memcs  geftes  ,  les  mcmes  plumages  ,  dc  les  mcmes  mcurs  ; 
e'eft  pourquoi  il  le  fauc  maintenir  aufli  noble  que  le  faucon  ou  pour  le  moins 
de  race  &  nature  du  faucon.  11  eft  fort  courageux  ;  car  bien  qu'il  ne  (bit  pas 
gueres  plus  gros  qu'un  merle  ou  pigeon  ,  toutesfois  il  fe  hazarde  contre  les 
cailles  &  perdrix  ,  cVtcls  autres  plus  grands  oifcaux  que  lui  ,  de  cl  courage  , 
qu'il  les  fuit  fouvent  jufques  aux  villes  &  villages  ,  mcmes  jufqucs  au  feu  ar- 
dent, ou  fous  les  manceaux  des  perfonnes  ,  il  demande  la  mcmc  nourriturc  6c 
traitement  que  le  faucon.  11  eft  feul  entre  tous  les  oifcaux  de  proie  ,  qui  n'a 
aucune  diftin&ion  de  fon  mile  ou  fcmclle  j  car  on  ne  trouve  point  de  tiercelet 
a  l'emcrillon. 

Le  gerfaut  eft  un  oifeau  bien  rare  a  voir  finon  aux  mains  des  fauconniers 
des  grands  Seigneurs ,  &  eft  de  grande  corpulence  ,  de  maniere  que  quelques- 
uns  ont  penfe  que  ce  rut  une  efpece  d'Aigle ,  il  eft  bon  a  tous  vols  ;  car  il  eft: 
hardi ,  Sc  ne  refufe  jamais  rien  ,  toutesfois  il  eft  plus  dificile  a  aprivoifer  &c 
leurrcr  que  nul  autre  oifcau  de  proie  ,  dautant  qu'il  eft  tant  d'hazard  8c  bizar- 
re ,  que  s'il  n  a  pas  la  main  douce ,  &  le  maitrc  debonnaire  ,  qui  le  traite  amia- 
blcmcnt ,  il  ne  s'aprivoifera  jamais.  Apres  l'Aigle  e'eft  l*oi(eau  de  plus  grande 
vigueur  II  fe  tient  aflis  fur  ie  poing  ;  il  eft  aufli  de  tongue  corpulence  ,  aianc 
le  bee ,  les  jambes  &  les  picds  bleus  ,  les  grifes  fort  ouvertes  &  de  longs 
doigts.  11  eft  ouvrier  de  prendre  les  oifcaux  de  riviere ,  car  il  les  lafle  tant,  qu*4 
la  fin  ils  font  contrains  de  fc  rendre ,  ne  pouvant  plus  faire  le  plongeon. 

Lc  facre  principalcmcnt  cnuc  les  oifeauxde  proie  >  eft  fcmblablc  au  faucon  ^ 
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qnant  a  la  grandeur ,  il  eft  proprc  pour  le  milan ,  on  lc  peat  aufll  drelTer  pour 
le  gibier  Si  pour  la  campagne,  a  prendre  Ie$  oyc$  fauvages  ,  les  faifans,  lea  pcr- 
drix  ,  Sc  a  autre  maniere  de  gibier. 

Le  facre  eft  de  plus  laid  plumage  que  nul  des  oifeaux  de  faticonnerie  $  car  il 
eft  comme  encre  roux  Sc  enforce' ,  il  a  les  pieds  courts  ,  aiant  les  jarcbes  Sc  les 
doigts  blcus.  C'eft  un  oifcau  de  paiTage  ,  qui  eft  rare  en  ce  pais ,  fon  tiercelct 
eit  lacret ,  dont  le  facre  eft  male,  &  le  facrct  femclle.  Les  grands  Seigneurs  qui 
veulent  avoir  le  plaifir  du  vol  du  milan  ,  le  font  battre  avec  lc  facre ,  Sc  pour 
le  faire  de'eendre  (  parce  qu'il  a  coucume  de  fe  tenir  l'Etc  fort  haut  en  l'air,  pour 
prendre  la  fraicheur  qui  eft  la  moienne  region  de  l  air  )  ils  font  toujours  por- 
ter un  due  fur  le  poing  du  fauconnier  ,  a  qui  ils  pendent  une  queue  de  renard 
au  pied  ,  Sc  le  lailTant  volcr  dans  quclque  plaine  ,  donne  auffi-tor  en  vie  au 
milan  de  decendre  ;  car  quand  lc  milan  voir  le  due  ,  incontinent  il  decend  a 
terre  ,  &  fc  tient  joignant  lui  ,  &  il  ne  Iui  demande  autre  chofc  ,  finon  de  le 
regardcr  ,  e'tonnc  de  la  forme  •>  alors  on  lache  le  facre  iur  lui ;  mais  fe  fentant 
leger  ,  efpere  lc  gagncr  a  volcr  ;  pourquoi  il  monte  prompcemcnt  en  haut  en 
tournoiant  le  plus  qu'il  pcut,  Sc  la  lc  combat  eft  plaifant  a  voir,  principalcmenc 
fi  c'eft  fur  la  plaine  fims  arbres  ,  Si  que  le  terns  foit  cUir  Si  fans  vent;  car  on 
vcrra  le  facre  Sc  lc  milan  tnonter  fi  haut  qu'on  les  pcrd  tous  deux  de  vue  j  mais 
ricn  nc  lui  fcrt  ,  car  lc  facre  lc  rend  vaiucu  ,  i'amcnant  contrc  terre,  a  force 
dc  coups  qu'il  lui  donne  par  delTus. 

Lc  lanicr  ne  difcrc  pas  beaucoup  du  faucon  ;  auffi  il  prend  lc  furnom  du 
faucon  ;  car  il  eft  apclle  communement  faucon  lanicr  ,  il  fc  trouve  ordinaire- 
incut  dam  ce  pais  ,  <S:  parce  qu'il  eft  dc  menus  faciles  ,  Si  qu'il  fuporte  mieux 
les  grofles  viandes  que  nul  autre  oifcau  dc  proie  ,  l'on  s'en  fert  communement 
en  touics  occahons.  Les  fauconuiers  choilillcnr  le  lanicr  aiant  groftcs  tctes ,  le 
bee  court ,  les  pieds  bleus,  &  les  plumes  dc  devant  melees  de  noir  avec  lc  blanc> 
noii  pas  ttavciiccs  comme  au  faucon  ;  mais  dc  caches  droices  lc  long  des  plu- 
mes ,  lc  col  court  &:  gros  ,  comme  audi  fon  bee.  Le  lanier  eft  femclle  ,  Si  dont 
lc  male  eft  nomine  lancrct  ,  qui  n  eft  pas  de  fi  groiTc  corpulence  que  fa  femclle, 
auili  il  eft  moinseftimc  ;  mais  au  demeurant  ilcft  prefque  fcmblablc  en  pluma- 
ge ,  it  n'y  a  aucun  oifcau  qui  tienne  plus  conftamment  fa  pcrche.  11  demcurc 
avec  nous  en  Hivcr  ,  Sc  nous  paroit  en  tout  terns  ,  contrc  la  fac,on  de  faire  des 
aurres  ,  qui  nc  fe  tienncnt  que  l'Ete  dans  nos  pais.  Les  fauconniers  voulant  fairs 
le  lanicr  gruicr  ,  le  mettcnt  dans  une  chambre  banc  fi  obfeure  ,  qu'il  nc  puifle 
voir  ancune  lumicrc,  (inon  lors  qu  its  lui  donucnt  a  manger,  aufli  ils  nc  le  tien- 
ncnt pas  fur  lc  poing  que  la  nuit. 

Et  alors  qu'ils  font  prcis  de  lc  faire  voler,ils  font  du  feu  dans  la  chambre  pour 
l'dchaufcr  ,  afin  de  le  baigncr  dans  du  vin  pur ;  enluite  I'aiant  elaiic,  ils  lui  font 
manger  de  la  ccrvellc  dc  poulc  ,  Sc  partant  devant  lc  jour  ou  eft  le  gibier  ,  ils 
Jc  jettent  dc  loin  a  la  gruc,  des-  lors  qu'il  commence  a  cere  jour,  Sc  s'il  nc  prend 
pas  pour  cc  jour- la  ,  e'eft  tout  un  ;  car  les  jours  fuivans  il  fcra  bon  ,  qui  eft 
depuis  la  mi- Juillct,  jufqucs  a  la  fin  d'Oftobrc.  Encor  apres  la  tnuc  il  fcra  meiU 
lcur  qu'auparavant  ;  mais  il  n't  ft  pas  bon  en  Hivcr. 

Et  voila  la  maniere  de  leurrer  Sc  aprivoifcr  les  oifeaux  dc  proie ,  tant  cn  ge- 
neral qu'en  particulicr  ,  il  rcfte  maiutenant  que  aous  difions  un  petit  mot  tou> 
cbant  cc  rcpos. 
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It  faut  entendre  que  tons  oifeaux  de  proye  fervent  a  voter  ant  riviere* ,  on 
aux  champs  :  defqucls  les  uns  volent  dc  poing,&  prermci  tde  tendon,  qui  font 
l'autour,  l'eprevicrje gcrfiut,  8c  1  etnerillon  :  les  aurres  volent  haur,qui  font  le 
faucon,  le  lanier ,  le  facrc  ,  le  hobreau,  les  uns  font  rapelles  de  leur  vol,  en  leur 
prefentant  le  poing,les  autres  en  leur  prefentant  le  leurre,c'cft  a  dire,uninftru- 
menc  qui  eft  en  facon  de  deux  ailes  d'oifeau  accou  pices  enfemble  pendu  a  une 
lefle ,  &  un  ereuf  ou  crochet  de  corne  au  bout :  8c  les  oifcaux  font  attire's  par 
le  lcurre  ,  qu'ils  pcnfcnt  etre  une  poule  vive. 

Les  uns  ne  commencent  la  chafle :  mais  la  commencent  par  les  cruficurs  f  1'a- 
chcvent ,  comme  nous  avons  dit  a  I'Aigte.  Enfin  ,  les  oifcaux  ne  femblent  etre 
differens  enfemble,(tnon  qu'ils  volent  tousoifeaux  :  inais  un  chacun  d'eux  s'at- 
tache  a  i'oifeau  ,  a  la  chaAe  duquel  il  eft  adonne,  &  non  a  d'autres.  Et  de  tou- 
tes  ces  fortes  de  voter  &  de  charter  ,  vous  en  trouveres  un  plus  ample  craiiccn 
la  particulicre  defcription. 

CHAPITRE  XLV. 
De  U  chajft  des  oifttux  chsntant  harmonicHfememt. 
Ous  avons  parte  dc  la  chaue  aux  oifeaux  de  proie  ,  apetlcc  fauconnerie  , 
maintenant  nous  traiterons  de  ccllc  dcs  oifeaux  qui  chantent  avec  melo- 
dic, un  chant  doux  &  harmonicux  dcfquels  le  maitre  dc  notre  maifon  de  cam- 
pague  puifle  prendre  fes  plaifirs  a  les  ouir  chanter,  &  gazo'uiller  en  fon  parter- 
re, pare,  taillis,  ou  bois  de  haute  futaie,  de  la  fenctre  de  fa  chambre  :  ou  enfer- 
me's  dedans  une  cage  ,  ou  volieres  faites  expres  pour  ecouter  telles  douces  har- 
monics. Et  afin  dc  nc  rien  omettre  ,  ayant  que  nous  propofions  quelque  forme 
dc  la  chatTc  particulicre  dc  tels  oifeaux,  nous  ferons  une  recherche  fuccinte  de 
la  nature,  nourriture,  8c  maladies d'iceux.Car  cn  vain  nous  chaflerions  ccs  oi- 
fcaux ,  fi  pour  avoir  le  plaifir  dc  leur  doux  8c  harmonieux  chant,  nous  ne  fca- 
vions  quelle  nourriture  leur  eft  convenable  ,  k  quelles  maladies  ils  font  fujets, 
8c  quels  remedes  font  nccc(Taires  a  leurs  indifpohtions.  Cepcndant  je  n'ai  deli- 
bere'  d'aporter  ici  les  hiftoires  fabuleufes,  touchant  l'origine ,  8c  naitfance  de  la 
plupart  d'iceux,  que  les  Poctes  phantaftiaues  ont  invente  ,  jc  me  contenterai  de 
penfer  8c  croirc  que  tous  oifcaux  ont  etc  creefz  dc  Dieu  8c  dc  fi  plcine  puif- 
iance  ,  8c  meme  de  la  meme  volonte  8c  prononciation  de  paroles  ,  dont  lui- 
meme  a  ufc  a  crecr  toutes  les  autres  creatures  au  commencement  du  mondc. 
CH'APITRE    XLV  I.  D*  Rofcinol. 

NOus  choifirons  cn  premier  lieu  ,  le  Roflignol .  lequel  felon  le  jugement 
oc  commun  accord  d'un  chacun  ,  a  Ic  chant  plus  doux  &  harmonicux  de 
Nid  da  tous.  II  eft  un  oifcau  aflez  connu  ,  principalemcnt  cn  Italic,  apelle  dcs  Latins. 
JaSfiait  LtifcinU  ou  PhiUmeU  :  il  rait  fon  nid  au  Printems,  1  ors  que  la  terre  au  mois  de 
Mai  eft  toute  couverte ,  enrichic  8c  tapifsee  de  fleurs  8c  de  verdures  :  &  ce  de- 
dans des  boccages  &  haliers  fort  a  couverts ,  au  travers  defquels  le  Soleil  du 
matin  jette  fes  ratOns  frais  8c  temperesjpuis  le  midi  venu  jufques  au  Solcil  cou- 
chant ,  il  hante  les  lieux  frais  ,  les  fontaines ,  ruiftcaux  ,  haies  epaiffcs  ,  &  de 
Grand  ombrage.  H  eft  vrai ,  que  quelques-uns  font  leur  nid  en  terre  fous  les 
haies,  ou  entre  les  lendes  :  D'autres  le  font  en  un  lieu  un  peu  eleve*  fous  quel- 
que motte  verde  8c  touffuc.  Lc  nombrc  de  leurs  ceufs  eft  incertain  ,  car  d'au- 
cuns  en  font  quatre  ,  des  autres  cinq ,  8c  ceux  qui  nichent  en  Etc'  en  font ,  fe- 
lon 1  avis  d*Ariftote,quelquerbis  fu  ou  fept.Or  le  rofllgnol  que  l'on  veut  nour- 
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rirdoit  etre  au  Printems :  car  rant  plus  avance  il  fcra  ,  il  en  deviendra  plus  par- 
fait&  y  aura  plus  d'alTurance  &  d'efperance  qu'il  doivc  vivrc  long-tcras ,  s'de- 
vcr  8c  maintcnir  avec  raoindre  difficulte  :  d'aurant  que  yenant  (comme  il  eft 
couumier  a  tout  )  a  rauer  fes  plumes ,  s'il  ell  furpris  dc  certaines  betes  au  mois 
d'Aout,  le  froid  le  crouvanc  denue  de  Ton  plumage  >  le  fait  mourir  ,  ainfi  qu'il  j^St'1 
eft  arrive'  a  plufieurs  de  ceux  qui  etoient  nez  en  Ete* :  ne  faut  oter  les  petits  rof-  lignol. 
fignols  de  leurs  nids ,  jufques  a  ce  que  les  plumes  leur  foicnt  forties,  &  qu'ils 
en  foicnt  prefque  cous  garnis  &  converts ,  afin  de  les  clever  plus  aifemenr,  les 
tenant  cn  lieuecarte' ,  8c  foliraire  :  leur  mangeaille  fera  le  cocur  de  mouton  net 
&  froid.  Et  ferez  de  cette  graiflc  de  la  pcau  qui  envelope  le  coeur,&  de  certains 
nerfs ,  qui  font  au  dedans  d'icelui ,  deconpls  8c  haches  menu  des  petits  mor- 
ceaux  ,  en  radons  de  vers,  done  vous  les  empaftelerez  a  chaque  heure  une  fbis 
ou  plus  ,  fi  befoin  eft ,  leur  en  donnant  a  chaque  fois  rrois  morccaux  &  en 
telle  forte  les  nourrirez  dedans  leur  nid  tant  que  vous  pourrez :  8c  apre's  qu'ils 
feront  creus ,  vous  les  raettrez  en  cages  ,  garnies  de  petits  baftons  8c  juchoirs, 
afin  qu'iis  puiflent  d'eux-memes  commencer  a  fc  fourcnir  debout,  &  au  dedans 
metres  de  la  moufle,  do  foin  ,  ou  de  la  paille  :  furquoi  ils  fe  repoferont  s'ils  ne 
veulent  fcpercher ,  aians  foin  de  les  tenir  nets  le  plus  qu'il  fera  poflible.ll  fe- 
ra bon  auw  que  leur  cage  n'ait  jour  que  par  tin  cote',  8c  parce  que  ceux  qui  en 
font  les  plus  curicux  ,  tapiflent  leur  cage  par  trois  cotes  de  quelque  drap  verd. 
Quand  1c  roffignol  commenccra  a  manger  tout  firul ,  hachez-lui  du  cceur  de 
mouton  fort  menu  ,  ainfi  que  pate  ,  &  lui  cn  metres  fur  un  petit  papier , 
ou  connoitrez  qu'il  pourra  becqueter  aifcment,  vousuferez  de  ce  foin,  julques 
a  ce  que  l'oifcau  foit  accoutumc  a  manger  tout  feul ,  ne  laifiant  routesfois  de 
lui  donner  la  becquee  quelqucsfois  au  jour ,  pour  plus  grande  feuretc  8c  pour 
le  inieux  :  donnez  aufli  ordre  afin  qu'il  ne  meure ,  qu'il  n'ait  jamais  faute  de  la 
mangeaille  fufdire,  8c  qn'elle  ne  fe  corrompc  ,  ainfi  qu'il  arrive  en  terns  d'Ete' : 
outre  le  cocutfde  mouton,  vous  lui  pourre's  donner  diverfes  fortes  de  pitures, 
comme  feroit  la  pite  de  laquelle  nous  ferons  mention  ci  apre's  :  ou  au  lieu  de 
cctte  pite,  prcne's  un  oeuf  tout  frais  (  car  autrement  il  pourroit  caufer  quelque 
maladie,  &  faire  mourir  l'oifcau  )  faites  le  cuire  dur ,  donnez  lui  a  manger  !c 
jaune,  il  eft  vrai ,  que  vous  ne  lui  en  devez  pas  donner  fouvent ,  5c  non  qu'au 
de'faut  d'autre  viande,  d'autant  qu'il  endurcit  8c  conftipe  le  ventre  :  on  leur 
pent  auili[donner  pour  nature  quelques  vers  que  Ton  trouve  dans  le  nid  des  pi. 
gcons,  ou  bien  dedans  fa  vicille  farinc  :  mais  le  plus  rarement  que  faire  fe  pour- 
ra, parce  que  telle  nourriture  leur  doit  plutot  fervir  de  medecine,que  de  nout- 
riture  ,  ainfi  que  nous  dirons  ci* apre's.  S'ils  ne  veulent  becqueter  des  viandes  , 
en  leur  pourra  meler  parmi  le  cceur  de  mouton ,  ainfi  qu'on  les  accoutume  de 
becqueter  ce  qu'on  leur  prcfentera. 

CH  AP  I  T  RE  XLVII. 
Comme  ilfaut  nourrir  les  roffigncls  pris  *u  mots  d'Aout  &  de'js  tens  eleven. 

SI  .  tot  que  vous  ave's  pris  le  roflignol  an  mois  d'Aout,liez-Iui  les  ailes,pour 
^empecher  qu'il  ne  fe  debatte  dans  fa  cage  :  par  ainfi  il  s'aprivoifcra  plutot 
&  plus  aifement ,  8c  s  accouturocra  a  manger :  autrement  il  eft  difficile  a  apri- 
voifcr;  car  fe  voyant  prive*  defaliberte,  il  ne  s'aprivoife  que  long- terns 
apre's  Vous  I'enfermcrez  dedans  une  cage  couverte  8c  envelopee  de  papier,  fans  Noutrim- 
<gu'il  y  aic  aucun  baton  poor  f  ercta ;  a'icz  foin  dc  i'cmnatelci  Coos  les  joins  '4nVi  pn> 
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*7  moil  cinq  on  fix  fois  avcc  grande  adreflc  :  quelquesfois  vous  Liti  prefenterez  des 
i  Aout.    mouchcs  oa  de  petits  vers  ,  lefquels  par  leur  remucment,  incitcnt  I'oifeau  a  les 
becher :  U  premiere  (bis ,  vous  les  lui  baillerex  en  vie ,  apr^s  le  pourre's  bacher 
Sc  decouper  :  la  troifieme  fois  vous  commenceres  a  l'apatcler  avcc  da  coeur  de 
mouton  bien  bachl  ,  y  melant  parmi  des  vers  fufdics ,  pareillemenc  hachez  Sc 

Pilcz  enfcmWc,  pour  I'accoutumcr  audic  coeur.  Ec  fi  vous  vous  apercevez  que 
oifeau  fc  nourrhTe  Sc  ne  cherche  que  les  vers  ,  vous  ne  lailTcrez  pas  de  lui  en 
donner,  melcz  &  empatez  avec  le  corur  peu  a  peu  ,  Sc  ainfi  lui  prefemanc  telle 
viande  qui  eft  tres-facile  ,  vous  l'accoucumere's  a  manger  de  ce  coeur,  fans  au- 
tre melange,  Sc  tout  feul:le  fcmblable  pourrez  faire  dela  pare  fi  vous  connoif* 
fez  qu'il  la  mange  volontiers ,  corame  il  fera  a  difcerner  aux  perfonncs  de 
tugemcnt. 

CHAPITRE  XLVIII. 
Peur  clever  les  roffiftiols  pris  mm  mots  de  Afsrs. 
Pour  eUc  *T"Ous  roflignols  qui  font  pris  depuis  le  premier  de  Mars  jufqu'a  la  mi-  Avril, 
vet  let  J.  font  fort  propres  a  nourrir  Sc  e'lever.  Atant  done  un  rollignol  de  cette 
faifon-la  ,  vous  le  mettrez  en  une  cage  bien  envelopeede  papier,  de  crainre 
MaT*  C  qu'ils  ne  fe  debatte  ,  Sc  crie  ,  Sc  afin  qu'il  s'accoutumc  a  manger  toot 
ieul.  Pour  ce  faire.vous  aures  un  vaiflcau  de  verre,comme  une  coupe  fans  pied, 
dans  lequel  vous  mcttrcs  fept  ou  huit  petits  vers  Sc  le  pofcrds  prcs  I'oifeau,  le- 
quel  voiant  remuer  ces  vers  a  travers  le  verre ,  &  par  dedans,prcndra  au(E- tot 
envie  de  les  bechcr ,  vous  les  lui  donnere's  vifs  pour  la  premiere  fbis.  La  fe- 
conde  haches  Sc  decoupcz  menu.  Et  quand  vous  verrez  qu'il  mange  bien  de 
telle  viande,  vous  prendre^  du  corur  de  mouton  bien  battu  Sc  decoupe' ,  Sc  en 
meierls  avec  les  vers  fufdits  ,  en  faifant  comme  une  pare ,  &  la  lui  bailleres  a 
manger.  Que  fi  vous  connoiucs,  qu'il  ne  choififfe  en  mangcant  autre  chofe  que 
les  vers,&  laiftele  coeur ,  vous  regardere's  de  les  lui  meler  adroitement  &  foin, 
afin  qu'en  mangcant  il  prenne  de  1'un  &  de  l'aurre ,  a  fcavoir  des  vers  Sc  du 
coeur  enfcmble.  Et  alors  qu'il  fera  accoutume'  a  manger  de  cette  mixtion ,  voos 
lui  otere's  peu  a  peu  les  vers,  Sc  lui  bailleres  feulement  du  coeur.  Ne  trouve's 
point  Strange  de  voir  votre  roffignol  demeurer  quelque  jour  fans  manger  ;  car 
il  arrive  auffi  pour  autant  qu'ils  font  fi  faches  d'avoir  perdn  leur  liberte,  qu'ils 
en  demeurent  quelque  terns  fans  vouloir  repaitre,  d'autrcs  trois  jours,  d'autres 
cinq  ou  fix,  Sc  meme  huit  ou  dix  ,  cequi  n'eft  merveille ,  partant  ne  faur  cef- 
fer  de  les  apateler  ;  car  il  s'en  trouvc  de  vieils,  lefquels  encore  qu'ils  Coicnt  di- 
ficiles  a  nourrir  ,  deviennent  jmcilleurs  au  chant  que  les  jeunes. 

Si  d'avanture  I'oifeau  ne  vouloit  prendre  autre  chofe  que  des  vets  ,  bailies- 
lui  la  bechee  quatre  fois  le  jour  deux  ou  trois  morceaux  a  chaque  fois  ,  &  non 
plus,  a  caufe  de  la  digeftion,  Sc  quand  il  aura  accoutume  a  prendre  la  mixtion 
du  coeur  avec  les  vers,  bailie's  lui  en  deux  fbis  le  jour  ,  a  fcavoir  le  matin  Sc  le 
foir  pour  l'entretenir  ,  Sc  fuives  cct  ordre. 

CHAPITRE  XLIX, 
Pour  certnettre  fi  reffifnel  m*nge  de  lui  mime  ,  &  s'il  deviendrs  ben. 

QUand  le  roflignol  commence  £  chanter  ,  e'eftunfigne  tres- certain  qu'il 
mange  tout  (eul »  il  s'en  trouve  qui  ne  chante  point  par  l'efpace  de  nuic 
jours,  autres  de  quinze  ,  autres  demeurent  un  raois  entier  fans  chanter.  S'ils 
paflcm  ce  terme  fans  chapter,  il  faut  croirc ,  ou  que  ce  font,  fcmclics,  ou  qu'il 
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ik  vaudra  jamais  ricn.  La  perfection  gtt  en  ccux  qui  s'avancent  a  chanter ,  Sc 
a'accoutumenc  a  manger  d*enx-m£mes. 

CHAPITRE  L. 
Crmmtnr  \\f*ui  fonverntr  art  rofftgnoi  qui  mtnge  tent  fenl ,  &  qui  ehuHte. 

Qyand  le  toffignol  mangera  Wen  de  lui-memc ,  &  chantera  ,  vous  dcerc's 
peu  a  peu  le  papier,  dont  e'toit  cntouree  la  cage,  chaque  jour  un  pen  j  en 
force  que  t*oifeau  ne  s'en  aperc,oive  :  recouvrant  I'cndroic  d'ou  vous  aures  die* 
le  papier  avec  de  la  verdure,  tellement  que  le  papier  ejant  du  core' ,  &  la  cage 
couverte  de  fctiilles ,  peu  a  peu  vous  l'accoutumcnfs  a  voir  voler  j  car  fi  vous 
raites  autretnenc,  vous  ferie's  caufe  qu'il  perdroit  le  chancer  ,  foit  par  dedain  , 
ou  par  crainte ,  cc  qui  n'aviendra  fi  vous  le  gouvernes  ainfi  qu'ii  eft  dit.  Bien 
qu'£lian  au  troiue'me  livrc  de  Ton  hiftoire  nacurelle  ,  difc  fuivanc  l'avts  d'A- 
rtitote,  qu'il  eft  dinette  d 'accoutnmer  au  chanc  1'oifeau  qui  n*a  c'tc'  pris  de  Ton 
propre  nid.  Opinion  qu'on  connoit  itre  tres-faufle  par  l'experience  ordinaire  ; 
car  bien  fouvent  Ton  aveu  de  vicls  rolfignois  devenir  plus  parfoits  Sc  plus  ca> 
ceilens  que  les  autre*. 

CHAPITRE  LI. 
Cimmt  l'on  svnutit  U/rojftgnoh  males  d'tvtt  lesftmeltes.  • 

LEs  opinions  rouchanc  les  roffignols  pour  la  connoiflance  de  lenr  fexe  font  *ofligtvoU 
diverfes;  card'aurons  diftinguent  le  mile  d'avec  la  femeile  par  lagrofleur.Sut 
difant  que  le  male  eft  plus  gros :  d'aurres  veulcnt  que  ie  male  air  l'ocil  plus* 
grand,  d'autrcs  difenr,  qu'ila  la  queue  rouflc  rlefquclles  opinions  j'ay  trouve^ 
muTes;  car  j'ai  vu  des  roffignols  parfait  fort  petic  en  grand  nombrc.  Ec  les  re- 
melksaiant  les  marques  Sc  qualice's  que  1'on  atcribuc  aux  males.  Pour  le  plus 
evident  figne ,  arreces-vous  a  ce  qui  s'enfuif. 

A  fcavoir,  lors  que  vous  aures  an  roffignol  pris  du  nid  qui  commeuceraa 
manger  feul  fans  l'ap£tder,&  formera  divers  fons  harmonieux  de  jour  en  jour, 
s'arretant  en  iceux  avec  gazoiiillemens  plaifans  Sc  agreables,  vous  pourre's  a  ce- 
la  vous  afleurer  que  e'eft  un  male.  A  quoi  ajoutercs  certains  aotres  fignes  : 
comme  demeurer  pai(iblc&  arrete*  cn  la  cage  ,  fe  foutcnir  fur  un  pied,  &  con- 
tinuer  fes  patiages  de  gorge :  laquelle  n'eft  pofnt  en  la  femeile  :  outre  ce,qu'elle 
■va  fautelanc  &  (ifflant  par  la  cage  d'une  voix  ou  chant  incerrompu  &  bref.  ]e 
tie  veux' toutefbis  nier ,  que  l'onncpuifieconnoitre  le  mile  de  la  femeile,  par 
les  marques  qu'aucum  mettent  en  avanr  $  mars  je  maintiens  que  l'on  s'y  trom- 
pc  grandemem,  &  qu 'au  chant  on  connoit  plus  clalrement  Sc  cercainement  les 
rollignols  que  Ton  prend  en  Aour.  Ec  quant  a  ceux  que  Ton  prend  en  Mars ,  la 
connoidancc  confifte  non  (euleraent  au  chant ,  mais  aux  panics  d'en  bas  du 
Scxc,  les  males  jettent  en  dehors  au  concrairc  des  femelles,  parce  que  e'eft  alors 
le  terns  que  les  oilcaux  fe  joignenr  enfemble.  Cc  font  les  flgnes  Sc  argumens 
trcs-eVidcns,  aufquels  vou  vous  arteter^s. 

CHAPITRE       LI  I. 
Dm  Ray  Acs  oifttnx,  o*Ryteler. 

LE  Roytclet  ou  Roy  des  oifeaux  ,  eft^fort  petit ,  de  complexion  delicate  Sc  R  to 
gentille ,  chante  doucemenc  ,  Sc  ne  cedede  gueres  en  cet  endroit  au  rof-  oifcaui. 
fignol.  L'on  le  voir  fouvent  en  Hy  ver  fur  les  toics  Sc  couverts  des  maifons,  ou 
vicilles  mines ,  expolc  au  raion  du  Solcil ,  Sc  la  ou  les  vents  le  peuvent  moins 
L'on  le  nourrk  en  le  tenant  dans  fan  nid  bien  chaad ,  iui  donnanc  du 
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cceur  demouton ,  ou  de  vau  niches ,  coraroc  nous  avons  die  ci-devant  ,,p*rlant 
du  roflignol.  II  le  fauc  apacelcr  peu  Sc  fouvent  ,  a  caufe  de  la  dig? ftion  pre- 
nanc  garde  qu'il  n'aic  pas  froid  ,  Sc  fur  tout  la  nuic.  Vous  le  meccres  dan*  ime 
cage  qui  air  uiie  pecice  feparaciou  ou  petite  charabre  garnie  de  drap  rougc,.avec 
fa  petite  poclc  ,  dans  laquelle  il  fc  puWlc  rettrcr  la  nuic Sc  fe  gardcr  du  firoid 
toutc  l'anncc.  Q^uand  il  fcra  accoucurae'  a  manger  ,  vous  le  nourrire^  dc  cceur 
bicn  baru  Sc  hachc  menu  ,  quelquefois  vous.  lui  donneres  de  la  pace  que  I'c 
doune  au  roflignol ,  ce  qui  lui  proHtera  bcaucoup.  Ec  vous  lui  dom 
mouches  a  be'eher  ,  pour  le  Bejoiiir  Sc  aprivoi£cr  x  Sc  cniuice  vous 
du  foin. 

CHAPITRE    L  1 1 1.. 


PArmi  les  plus  beaux  otfeaux  Si  memc  le  plus  beau  de  tou*,  Wt  le  chardoiw 
net ,  non  pas  moins  agitable  a  I'ceil  que  doux  Sc  plaifent  a  I'oreille  „dtmc 
oo  ne  fait  pas  ceLeftime  que  l'on  devroic  >a  caufe  du  grand  nombreflc  grander 
quantity  que  l'on  trouve.-  lis  nichent  trois  fois  I'annee ,  feavouved  May  ,  Jiii* 
&  Aout.  Quelqucs-uns  one  une  opinion  que  ceux  du  mois  d'Aouc  *  lont  les 
>  meilleurs ,  Sc  parmi  ceux  qui  font  de  trois  plumes. ,  ou  qui  oat  muc  trois  fois. 
D'autres  aimcne  plus  ceux  qui  font  leurs  nids  patent  les  epiues       one  qucW 
ques  plumesde  coulcur  d.' oranges  ,  ce  que  jc  ne  defaprouvc  pas;,  raais  je  di* 
autre  ccla  ,  que  la  commune  perfection  &  bonce  de  cou»,ibnc  lesnoirs 
que  L'un  n'eft  point  plus  pactait  que  I'autrc.  11  ell  vxai  que  ceux  qui  nauTeni 
parmi  les <f pines  *fonc  plus  robuftes  6c forts,  Sc  plus  proptes  a-chanter.  lis  font 
diferens  dc*  plus  gri*  Sc  obfeuts.  Les  males  one  la  gorge  noire ,  le*epa«ics, 
&  femblablemenc  la  tcte  noire ,  Sc  loogue  Si  plactc.  Les  temclles  one  les  epaulcs 
grifes- »  la  gorge  noire  Sc  la  cete  rondc. 

CHAPITRE  LIV. 

Commc  on  dut  murrir  U  Chntdonnit, 


Novtti-   A   Yant  pris  le  Chardonnec  avec  fon  nid  ,  vous  le  nourrircs  comrae  il  s'en. 
SS^jj.  jf\.  fuit.  Vous  mollifiercs  premicrementdans  de  l'cau  des  aroaodesdouces , 
dcu     "  enfuite  vous  raic here's  un  petit  bifcuit  ou  touncau,  Sc  vous  fere's  de  ces  deux 
chofes  une  pace ,  &  en  apaceleres  l'oifeau  ,  qiund>H  (era  befoin.  Enfuite  vous 
pileres  les  chofes  done,  nous  avons  parte  dans  ■  an  morticx  ,  enfembie^oc  les 
aunt  detrcmpees  avec  de  l'cau ,  vous  lui  donneres  la  bechec.  avec  une  plume  de 
poule ,  a  la  charge  que  vous  chargeres  cous.  les  jours  dc  pate ,  de  peur  qu'clle 
ne  s'aigrifle  Sc  fe  gate.  Quand  vous  aures  repu  l'oifeau  ,  vous  prendre;  un  ba- 
ton en  forme  de  curedent  ,  alapoinre  duqucl  vous  lienfs  un  peu  dc  cotton: 
vous  moiiilleres  ce  curedent  dans  de  l'cau  %.Sc  vous  en  laveres  le  bee  a  l'oileau  , 
afin  qu'il  n'y  demeurc  point  de  pace ,  qui  lui  pourroit  caufer  des  ulccre»ou  a- 
poftemes ,  tellcment  qu'it  lui  empecheroir  d'ouvrir  le  bee ,  done  il  mourroiefa. 
cilement.  Or  quand  il  commencera  a  manger  fcul ,  vous  lui  donneres  dans  fa 
cauettc  un  peu  de  chenevi  concalR ,  que  vous  renouvellcrcs  cous  les  jours ,  afin 
qu'il  ne  devienne  pas  ranee  >  ce  qui  le  fcroit  mourir.  Le  memc  foin  doit  etre 
obferve'  pour  elevet  des- vecdiers  >.  linoctcs  ,  (erins  >.  pinions.  Vous.  prendres 
garde  quand  ils  mueroucaJcs-bufcr  Seles  ariofcrde  vin  ,,Sc  lex  ecnir  au. Soldi 
deux  fois  la.  fcmauic. 
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C  H  API'TRE.  LV. 
Nonrrir  it  Pinion. 

LE  Piacon  eft  un  rbeau  &  harmonicux  oifeau ;  rnais  tons  les  pingons  n'ont  N«mi- 
pas  uhc  mcrac  voix  \  Cat  les  uns  chament  d'unc  £19011 ,  les  autrcs  d'unc  p"^0J" 
autre  ,ce  qu'il  n'cft  pas -befoin  d'enfeigner  j  car  il  y  a  unc  grande  diference  ,  & 
fe  nomment  de  plufieurs  manicres.  On  les  <Hcve  comme  les  chardonnets  font 
elcves.  Cet  oifeau  a  cette  imperfe&ion  ,  qu'il  perd  la  vuc  aiftment.  Audi-toe 
que  votts  apercevrcs  qu'U  deviendra  aveugle ,  prcncs  du  fuc  de  bettes  ,  &  le 
nicies  avec  un  peu  de  i'cau  dans  Ton  abrevoir ,  pour  ce  jour- la ,  afin  qu'il  boive 
de  cela.  Fakes- lui  un  juchoirde  bois  defiguier  ,  fur  lequel  il  puifle  trotter  foa 
<ril  ,  ce  fera  fon  profit ,  vous  lui  donner^s  a  manger  de  la  graine  de  melons , 
l'cfpacc  de  deux  ou  trots  jours ;  parce  qu'elles  font  rarrafchiflanres  &  faines.  Ec 
ii  le  pinion  ne  fe  corrige  pas  &  ne  devienc  pas  meilleur  apres  lui  avoir  lift  de 
ties  remcdes  dout  nous  avons  parte ,  donaes-lui  les  champs  \  car  jamais  il 


CHAPITRE  LVI. 
Vtnr  jutrir  Us  msUdtt*  in  Chardonntt  &  du  Xqfjigoa/. 

MAis  quand  le  chardonnet  mue  ,  vous  I'arrofcrc'l  de  vin  ,  afin  qu'il  roue  f  h*r<1** 
plutot ,  ce  qui  lui  proficera,  S'il  a  des  poux  apres  l'avoir  arrofcf  de  vin  ,  ou*. 
m cue's-  lc  au  Soleil ,  &  l'y  tene's  jufqucs.  a  ce  qu'il  (ok  feche.  D'autres  muenc 
en  Jutn  ,  d'aocres  en  Juillct  ,  d'autres  aufli  en  Aout  -9  felon  leur  complexion  , 
ciialcur.  Ccla  arrive  a  ccux  qui  ont  cxi  mis  encage  , depuis  un  an  ;  car  ceux 
qui  ont  ct^  prls  au  nki ,  muenc  dans  le  mois  apres  qu'ils  font  cndos ,  &  cela  eft 
general  poux.tous leioifcaux  j  Mais  pour  venirau  particuiier.  Lc  roflignol  crane 
molcfte  de  graine  ,  il  ie  taut  purgcr  deux  rois  la  femaine  ,  lui  dormant  deux  ou 
Crois  vers  dccolombier ,  comme  nous.avons  enfcigne  d-dciTus  pendant  l'cfpacc 
de  quinze  jours.  S'il  eft  melancolique  vous  lui  cooperesdc  la  veflie  fur  le  crou-  Roffi- 
pion  ,  &  mettrcs  dansfonancevoir  du  fucre  candi ,  panicule  ou  pate  de  fucrc  ,  p°'  pe* 
la  groffeur  d'unc  noix.  Ec  fi  vous  votes  qu'U  ic  trouve  mal ,  melted  dans  fon  a-  *ucoU<10e 
brevoir  du  tafran  cinq  poils  ou  environ  ,  ne  laiuant  pas  cependanc  de  lui  don* 
net  de  la  pate  ,  Acquelquesftois  du  cceur  de  mouton.  £1  fi  d'avencure  il  empire, 
donneVlui  le  jaune  d'un  ceuf  dur  &  du  blanc  audi.  Outre  cela  le  roflignol  ai'anc 
cni  deux  ou  trois  ans  en  cage  devient  gouteux :  quand  vous  vous  en  apercevres, 
engraifles-lui  les  pieds  de  beorre  ,  ou  bien  de  graifle  de  poule ,  qui  eft  un  re- 
mede  fort  propre  pour  Ic  gucrir.  Lc  roflignol  eft.  fu  jet  a  avoir  des  apoftemesaux  no< 
environs  des  yeux  &  du  bee  ,  a  quoi  vous  ufcres  parcillcment  de  beurre  &  dt m4' 
graifle  de  poule.  Il  eft  befoin  aufli  de  pourvoir  a  la  maigreur  du  roflignol,  quand 
vous  vernfs  qu'il  fera  befoin  ,  lui  donnant  a  manger  des  figues  fraiches  en  la 
faifon ,  &c  dans  un  autre  terns  des  feches  bien  michees  ;  enuiite  lc  remcttes  a  fa 
pkurcaccouturnce  ,  aiufi  vous  I'enrreticndres.  11  arrive  femblablcment  au  rof- 
fignol  une  autre  ma  la  die  que  l'on  apelle  rctretiflemenc  ou  opreflion  de  pokrine, 
laquelle  procede  d'avoir  mange'  quelquechofe  ranee  ou  grafte,  ce  que  l'on  aper- 
c,  oit  a  la  peine  &  battement  non  accoututne:  qu'il  endure  en  cette  parrie-la  ,  He 
a  ce  qu'il  ouvre  &  ferine  fouvent  le  bee.  Ce  mal  vient  aufli  de  quelque  nerf  ou 
fjel  du  coeur  dc  mouton  ,  qu'il  n'aura  pa*  afles  bien  hache' ,  &  lui  (era  demeurc 
au  goiicr ,  cependant  vous  lui  ouvrires  adrouement  le  bee ,  &  vous  le  lui  ote- 
xes  avec  unecpingle  ,  vous conuoitrcs  ce  mal,  lorsquc  vous  vent's  dans  la 
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gorge  certaine  chair  corrompuc ,  donnes-Iui  apres  un  peu  de  fucre  eandi  ,  le* 
quel  fera  un  reracde  fort  bon  pour  lc  guerir.  Enfuite ,  tous  les  oifeaux  qui 
mangent  des  coeurs  de  rooucons  ,  ou  d'autres  Wees  font  moieftesde  U  maladSe 
dont  nous  avons  parle\ 

CHAPITRE  LVII. 
Pour  conttoitre  U  P-tJfc  dt  C*n*rie  d'entre  Us  tHtrts  ,  &  fes  mdUdits. 
*afi*  de         R  lc  parte  de  Canarie  eft  un  oifcau  que  l'on  aporte  des  Ifles  de  Canarie  „ 
Canar.e.    \J  cftjme'  parmi  nous  ;  parce  que  Celt  un  oifcau  d  un  pais  Granger ,  8c  qui 
chantc  tres-bicn.  L'on  le  connoic  encre  les  autres  ,  a  cc  qu'il  continue  &  fou- 
leve  plus  les  patfages  de  la  gorge  en  chantant  que  ne  font  les  autres ,  il  eft  plus 
petit  de  corps ,  &  la  queue  plus  longue.  Pourtant  Its  plus  pesits  font  audi  les 
plus  parfaits.  Au  contraire  ,  les  plus  gros  ,  lefquels  quclquesfois  tournent  la 
retc  arriere  ,  comme  les  fols  ,  &  a  caufe  de  cela  font  apelle'  fols  ,  font  pires ,  Ac 
viennent  des  ifles  de  Primevere.  Le  nacurel  done  du  Canarie  ,  eft  de  ne  le  point 
cngraiOcr  >  &  de  fc  maintenir  bien  en  chair  :  ll  eft  fort  fujet  aux  apoftemcs  » 
qui  lui  viennent  fur  la  te'te,  de  couleur  |aune  >  lefquels  il  faut  oindre  de  beurre 
ou  de  graifle  de  poule  environ  trois  fois ,  enfuite  I'aianc  ainfi  larue  trois  jours, 
vous  y  retournere's  ,  8c  adroitement  vous  lui  couperes  les  apoftetnes  ,  d'ou  vous 
verres  fortir  une  matiere  e'paiHe  comme  un  jaune  d'eeuf.  Cela  etant  fair  vous 
oindres  bien  les  apoftemes  avec  dc  la  grairtc  ,  de  laquellc  nous  avons  parie* ,  6c 
vous  fere's  toujouts  de  me  me  quand  ilsreviendronr*  Cec  oifeau  eft  paicillemenc 
moleftc'  de  melancolie  quelqncsfbis,&  pour  lors  il  eftbetoin  de  lui  coupec  le  boot 
du  croupion  &  le  preftcr  bien  fbrt,5c  lot  doner  a  manger  des  berbcs.comme  des 
iaitucs  ,  blettes  &  autres  femblables  ;  Mais  Ci  pour  routes  ceschoies  vous  votes 
que  le  Canarie  ne  fc  porte  pas  mieux  voos  le  raira$chiresavec  un  peu  de  femeru 
cc  de  melon ,  lui  en  donna  ix  a  manger ,  8c  vous  mercrcs  dans  fon  gobelet  un 
peu  dc  fucre  candi ,  par  deux  fbis  ou  environ  ,  qui  dure  coute  une  (emaine.  Cc 
que  l'on  pourroit  faire  audi  bien  quand  il  eft  fain  >  deux  fois  ie  mois. 
Canarie     Lo^oc  k  Canarie  mue ■»  dooneVkii  let  femences  de  melons ,  Tafperges 
94nuuf.   avec  un  peu  de  vin,  ainfi  qu'on  dit  en  parbnc  desaucresoifcaux  ,  dt  cc  deux  oa 
trois  fbis  la  femaine  ,  le  tenant  au  foleil  ,  8i  par  ce  moien  vous  le  feres  muer. 
Vous  en  feres  de  meme  s*il  a.  des  poux  ,  pour  faire  mouric  cetcc  vctmine  qui 
confumc  ,  8c  pout  l'cnrretcnir. 

CHAPITRE    LVI  f  T. 
Dt  U  Linttfc  ,&  fes  rrmladits. 
A  linorte  eft  on  oifeau  bon  8c  harmonicux  ,  meW  cclle  qui  eft  prifeda ns 
le  nid.  Quelques  fbis  il  eft  melancotique ,  hante  le  moms  parmi  les  buiilbns 
desmeurcres ,  buis  ,  genevriers  8c  lauriers  ,fait  fonnid  de  fort  peritcsracines  >. 
Linotte     de  certaine  autre  maciere  relTemblanc  a  la  plume.  Cec  oifeau  fait  fes  pecks- 
fawn  a  la  trois  fois  hurnec.  U  eft  fujet  a  h  phthtfic  ,  ce  que  l'on  evrmoit  a  le  voir  mclan- 
phthifie.    ^liq^  &  her  i  tic ,  &  au  ventre  qu*il  aura  quelquefois  plus  en&e  que  de  coutu- 
m-  ,  plein  de  vemes  rouges  ,  8c  la  poitrine  maigre,  &  a  le  voir  repandre  8c  bee- 
Tanour-  quecer  le  chenevi»  Ce  mol  lui  vient  dela  noumture  du  cnenevi  qui  eft  fort 
UlqiJ***  chaud  :  Pourtant  le  meilleur  eft  de  kii  donner  du  panic  rea  luLdomvMit  du  chew 
nevi,  ufer  <te  cc  rcreede,  fctvokr,  lors.  que  vous  lc  verres  etre  moleftc  de  ce  mal„ 
vous  lui  coupeses-le  bout  du  croupion ,  vous  lui  donneres  k  boire  da  fucrecsa- 
di,  ou  aucceticxe  fir^Sc  pour  £a  pacocc»votts  lui  donneres  a  manger 
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lairu?s ,  8c  autrcs  femblables  ,  quelquesfbis  audi  dc  la  mercariale.  Si  vour  l'a- 
vc's  noorri  de  chenevi ,  il  lui  faudra  donner  da  panic  poor  le  rafraichir  ,  ou 
bien  de  la  femcnce  de  melons  ,  bicn  pilee ,  l'efpace  de  trois  jours.  Sa  mangcaille 
ordinaire  fcra  des  hcrbes.  Outre  cela  ,  vous  mcrtres  dans  fa  cage  an  peu  de 
tcrre  ,  de  manicre  q>ie  bon  vous  femblcra,  coiuesfois ,  le  raeilleur  fcroit  y  racc- 
tre  du  morcicr  pii-' ,  ou  dc  la  craic  ,  afin  que  mangeanc  dc  cela  il  guerilTe. 

La  linotcc  eft  parcillcment  fujette  au  m^fe  apelle  c'treciircment  de  poitrine  ^V"^e 
ou  convullion  ;  e'eft  pourquoi  ctant  opreHee  de  ce  mal ,  vous  la  nourrinfs  de  laconvuU 
femence  de  melons  ,  &  dans  (on  eau  vous  dc'trcmperes  un  peu  de  fucrecandi,  fl°n  .<ie 
ou  bien  des  panicles.  Vous  y  mettrcs  outre  cela  unc  petite  piece  dc  regliflc,afin  P01"*"6* 
que  1'cauprenne  ce  gout   &  ainli  il  faudra  continuer  l'efpace  de  cinq  jours  , 
f^avoir,  un  jour  cV  I'aurre  non.  Aiant  foinle  jour  que  vous  lui  donnere's  aboire 
de  l'eau  pure  ,  de  lui  donner  unc  feiiille  dc  betre  >  ou  d'autre  her  be.  Ce  rneme 
remede  (crvira  a  lui  reftaurer  la  voix  ,  fi  I'oifeau  e'toit  enrouc  ,  8t  il  sen  trou- 
vcra  bicn.  Bicn  que  de  la  phtin'e  .ils  echapent  raremenr.  Vous  uferc's  de  fem- 
blables rcmcdes  a  l'endroit  des  autrcs  oifeaux  qui  fe  trouvent  afliges  dc  idles 
maladies  ,  que  ccllcs  dont  nous  parlcrons  maincenanr. 

CHAP1TRE  LI)C. 
Des  (liferent es  utfirmitet  qni  vlennent  aux  petits  oifeaux  de  eMge^veeleursrtmdes. 


OUirc  les  autrcs  Urfirmitc's  des  oifeaux  ,  ils  perdent  facilement  la  vuc  ,  &  Oifeaux 
deviennent  aveugles  promptement  ,  fi  l'on  n'y  pourvoit,  &  fpecialcment  Jjj^e  ^ 
les  pinfons.  C'eft  pourquoi  pour  les  gucrir  avant  qu'ils  foient  cntiercment  pri-  rue", 
ves  dc  voir ,  vous  prendrcs  des  bettcs  &  vous  en  tirercs  le  fuc  ,  le  melant  avec 
«n  peu  de  fucre  &  dc  cctte  liqueur  ,  vous  I'abrevcres  par  l'efpace  de  deux  ou 
trois  iours  ,  &  laiuant  un  jour  entre  denx  ,  en  la  manicre  que  nous  avons  dir , 
pourtfa  linotte.  Mcttes  dans  la  cage  un  baton  de  figuier,  fur  lcqucl  I'oifeau  fe 
puiflc  pofer  ,  8c  fc  frotter  contrc  les  ycux  pour  etre  gaeri.  Lcqucl  remede  fera 
fort  expedient  ,  lors  que  vous  verres  qu'ils  jetreront  des  larmes  des  ycux  ,  6c  v 
que  leur  plumage  fe  heriflcra  &  enflera.  Quand  ils  fcront  molcftcs  d'apoftemcs, 
vous  ufercs  des  memcs  remedcsqnc  nous  avons  mcntionmf  pour  lecanarie. 

Il  arrive  fouvent  que  les  oifeaux  fe  rompent  quelque  jam  be  ,  il  m'a  femble'  CniflVft 
bon  de  vous  enfeigner  les  moiens  dc  les  gucrir.  Vous  leur  donnere's  a  manger  j^^g*" 
au  fund  dc  ia  cage,  enfuitc  vous  otcrcs  les  verges  &  juchoirs,  afin  qu'ils  n'aient  oifc 
pas  occilion  dc  faurcr  pour  chercher  leur  paturc  ,  &C  fe  travaillent  davantage  la 
jambe,  de  quoi  ils  vienncnt  petit  a  petit.  Ce  qui  fervira  quand  ils  auroicnt 
quelque  cuiile  rompuc  »  &  vous  feres  a  vert  is  dc  nc  la  leur  pas  bander  ou  lier  j 
car  vous  1  ur  fcrics  venir  a  I'cnJroit  de  la  lieure  ou  bandange  quelque  apoftc- 
nu.  Vous  feres  ce  qui  eft  dit  aifement  ,  fi  vous  mcttes  la  viandc  de  I'oifeau  au 
fond  de  la  cage  ,  fans  qu'il  y  ait  ni  verge  ni  baton  pour  fe  pcrchcr  ,  les  tenans 
dans  u.->  lieuecarte,  de  peur  qir*entendant  du  bruit  ,  ils  ne  fe  barren t  Si  fc- 
couent  ,  leur  biifant  la  jambc  ou  cuiile  qu'ils  auront  rompuc  ,  dc  lice  fans  etre 
bandec  ;  car  la  nacure  la  guerira.  f  t  ■. ; .: 

CHAPITRE  LX. 
Afanitrt  de  fe  firvir  des  oifeaux  quand  on  les  vent  prendre  &  chaffer  , 
&  t9ttmunt.  ou  Us  fait  chanter. 

execpte  le  Pineon  chantenr  en  Hiver  ,  fcavoir, 


femblables ,  il  s'en  irouvc 
ilii  iij 
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d'autres ,  lefquels  etans  fords  de  la  rnuc ,  cedent  de  chanter  a  caufe  de  U  hluS. 
C'eft  pourquoi  d&  le  commencement  de  May  ,  vous  purgeres  ceux  defquels 
vous  vous  voudrls  fervic  dans  cette  afaire  d'oifclcr  &  charter ,  ainfi  que  s'enfuir. 
Vons  leur  donneres  en  premier  lien  du  fuc  de  bette  ,  rocie'  avec  un  pen  d'eau 
pure  ,  &  le  jour  d'apres  une  feuille  de  la  meme  herbe.  Le  troificme  fuivant,  les 
mettant  fur  la  terre  >  afin  qu'ils  en  mangent  l'efpace  de  dix  jours  ,  vous  tear 


donneres  des  bettes,  &  les  cnfernAes  dans  une  catite  obfeure  6c  ecarcec.Le  foir 
vous  les  panferes  a  la  lumiere  dc  lahmpe,  6c  que  les  oifeaux  voient  cette  lueor 
l'efpace  de  deux  heures  ,  6c  dans  ce  cems  vous  pour  res  nettoi'er  leur  gobclet  6c 
vailleau  a  boire,  &  leur  changer  de  huic  en  huit  jours  de  chenevi ,  leur  dormant 
de  la  feuille  de  becces  chaques  quaere  jours  ,  6c  chaque  vingt  jours  le  fuc  de 
betces  ,  (pecialement  aux  pinions  ,  lefquels  font  les  plus  fujetsdc  cousa  deve- 
nir  aveugles.Pour  empecher  qu'ils  n'atent  des  poux.il  leur  fauc  changer  de  cage 
tous  les  vingt-nenfs  jours  » &  auffi  pour  une  autre  rait  on  ,  qui  cftl'ordure  6c  la 
puanteur  qui  les  pourroic  faire  mourir.  Ces  chofes  doivent  cue  faftet  avdixte- 
me  d'Aout  >  lequel  terme  expire  ,  vous  les  purgercs  de  nouveau  en  la  meme 
forte  que  ci-deflus  ,  leur  faifant  petit  a  petic  voir  l'air  jufqu'au  vingr  du  meme 
mois,  6c  vous  aure's  foin  de  les  tenir  au  Soleil.  Ainfi  ils  fervironr  pour  chaffer 
cV  oifelcr  au  mots  de  Scptembre  &  O&obre  ,  &  en  tout  le  refte. 

CHAP1TRE  LXh 
Dm  Mcftngt. 

Mefangr.  T)  Armi  les  pet  its  oifeaux  de  la  cage ,  le  Mefange  ell  de  belle  nature  ,  chante 
J.  doucement ,  beau  &  plaifant ,  agrcable  a  la  vuc.  II  niche  trois  fots  1'annee: 
la  premiere  rots  ,  environ  la  fin  d'Avril  dans  des  arbriflcaux  ou  aix  de  Herre ,  on 
laurier.  La  feconde  a  la  mi-May.  La  troificme  &  dernicre  ,  ils  font  les  petit*  a  (a 
fin  de  Juin ,  qui  eft  leur  regie  ordinaire  j  car  ils  s'avancent  ou  reculent  dv terns 
en  terns.  Leurs  nids  font  fairs  de  racines  d'herbes  delices ,  &  de  rcuilles  de  Can- 
nes ,  felon  la  commodite  des  lieux  ou  ils  nichenr. 

Pour  nourrir  le  Mefange  ,  pris  dans  fon  nid  ,  vous  le  noun-ire's  de  corur  de 
mouton  ,  de  veau  ,  ou  genifle  ,  y  otant  la  graifte  6c  les  nerfs  ,  le  tout  bicn  bacra 
cV  de'eoupe'  ,  a  caufe  de  fon  indigeftion.  Vous  lui  donneres  fouvenc  a  manger 
au  nid  ,  a  chaque  fois  un  morceau  ou  deux  6t  nrm  plus  ,  afin  qu'ils  ne  meurcnt 
pas  trop  foauls.  Et  lots  que  vous  apercevres  que  le  mefange  voudra  manger  ieul, 
vous  ltd  pendre's  a  fa  cage  un  pen  du  corur  hache.fans  laifler  de  lui  dormer  quel* 
que  fois  a  manger  pendant  te  jour.  Apres  qu'il  fera  accoutume  a  manger  fcul, 
vous  le  noun-ires  de  la  pate  fans  lui  donner  du  cceur  ,  quand  il  y  fera  accou- 
tume. Et  ii  vons  aves  envic  qu'il  prenne  quclque  beau  chant ,  aies  foin  de  l'en- 
ieigner  ;  car  c'eft  un  oifeau  fort  docile.  Les  Mefangcs  qui  font  pris  a  la  chaOe  , 
deviennent  plus  parfaits  6c  meilleurs  que  les  autres.  Us  ont  coutume  de  demeu- 
rer  fans  chanter  dix  jours  apres  qu'ils  font  pris.  Vous  les  nourrires  huit  jours 
duranr,  de  fignes  fraiches  ou  feches,&  puis  vous  comencere's  a  leur  donner  tie  la 
plte  que  l'on  fair  pour  les  roffignols,de  Uquelle  nous  parlcrons  ci-apre's,  ceux  qui 
fc  nourrilfent  dc  pate ,  vivent  plus  que  ceux  qui  ne  mangent  que  desfigucs. 

DU  PASSE  SOLITAIRE. 
P«frefo.  CHAPITRE  LXH. 

? F  E  Paffc  folitairc  cft  roelancolique ,  aime  les  lieux  ^carte's  6c  folitaires, 


me  font  les  vicillcs  ruincs  des  temples  6c  lieux  inhabitablcs  ,  eioignc's  dc 
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la  cornpagnie  des  oyfeaux.Et  tres-jaloux  dc  fes  pctics :  fait  Ion  nid  aux  trous  8c 
fences  des  vicux  edifices  ,  niche  trois  fois  1'annee  :  la  premiere  en  Avril ,  la 
fcconde  a  la  rindcMai,  la  troilicmc  au  mois  dc  Juin. 

Si  vous  voulcs  nourrir  8c  tirer  du  plailir  des  Pallcs  folitaires ,  que  vous  aures 
pris  en  leur  nid  ,  choihllcx  les  plus  grus  couvcrcs  dc  plumes,  auuement  vous 
Be  les  pouves  cchaper. 

Si  d'avanturc  ctanc  deja  grands,  ils  nc  vouloicnt  ouvrir  le  bee  :  vous  lc  leur  N^"rr'^" 
©uvrires  ,  leur  donnanc  la  bechee  deux  ou  quaere  fois.  Ec  li  vous  vous  aper-  fcfottwic. 
ceves  qu'ils  vouluft'cnt  manger  iculs ,  leur  pourres  dans  leur  mangcoire  du 
to.nr  fufdic :  cependanc  vous  ne  lailleres  de  les  emboucher  ,  jufqu'a  ce  qu'ils 
mangent  cous  feuls  :  mais  a  ceux  qui  ouvrenc  le  bee  ,  vous  donncres  du  mcme 
cccur  |  apres  avoir  leve  la  pcau,  &  la  grailfe  d'alcncour  a  chaque  heurc  une  fois 
ou  plus,  8c  fi  vous  les  voiez  crier,  ou  votes  qu'ils  ouvrenc  lc  bee  :  mcttes  dans 
leur  cage  un  peu  dc  paille  ou  de  foin  ,  8c  les  cencs  les  plus  nets  que  vous  pour- 
res  ,  linon  ils  deviendrone  eftropics,  ou  mourronc  en  pcu  dc  terns.  Vous  fere's 
ccla,  jufqu'a  tanc  qu'ils  aicne  muc,  8c  apres  li  vous  les  voulcs  cenir  fur  le  fable, 
il  fera  bon  :  couccsfois  I'elUmc  mcillcur  dc  les  tcnir  fur  lc  foin  couc  l'Hy  vcr  cn- 
fuivanc.  Ec  lors  qu'ils  mangeronc  d'eux  mcmcs  ,  leur  viandc  fera  dc  cccur  ha- 
che  menu  ,  8c  quclquefois  de  pace  que  I  on  donnc  aux  roffignols.  Ec  vous  leur 
pourres  donncr  des  ceufs  durs,  8c  aulli  de  railins  fees. 

C  H  A  P  1  T  R  E     LX11I.  De  la  Grive. 

LA  Grive  eft  un  oyfeau  connu  d'un  chacuu  ,  mcilleur  a  manger  qu*a  chan-  Gtive 
cer  :  il  fuit  fon  nid  aux  moncagncs  plcincs  de  neiges  &  de  glaccs  ,  fur  quel  oy- 
des  arbres  crcs-haucs  ,  qui  eft  fait  dc  fcicurc  dc  bois,  melee  avee  dc  later-  u" 
re  ,  faconnc  en  forme  ronde  d'un  lingulicr  artifice  :  au  rond  duqucl  ils  lailTent 
un  trou,  ariu  qu'it  ne  fc  rem  pi  i  tic  d'eau  par  les  pluics  continuelles,dont  fes  pc- 
tics fcroicnt  fufFoques.  lis  font  dc  petits  trois  fois  l'an  ,  commc  les  autrcs  oy- 
fcaux  ,  a  l<javoir  en  Avril,  Mai  8c  Juin. 

L'on  doic  tcnir  la  mcme  regie  a  nourrir  la  grive  prife  au  nid  ,  que  nous \onuita- 
avons  dit  du  palfc  folitairc  ,  tant  pour  les  £ouvcrner  pcticcs  ,  que  lors  qu'clles  ie.* 
fcront  crues  8c  devenucsgrandes.  Il  faut  l^avoir  que  la  grive  eft  plus  delicate  yuTC* 
ic  rnignarde  que  n'eft  le  pallc  folitairc,  8c  a  les  os  plus  tendrcs  :  Tcllement  que 
pour  I'cntretcnir,  il  fauc  qu'cllc  foic  tenue  fort  nctte  ,  &c  polie  :  Faitcs  que  la 
grive  que  vous  voudres  .nourrir  foit  grande  8c  garnic  dc  plumes  :  car  Ci  vous  la 
choilinez  grande,  &  qu'cllc  commence  a  manger  feulc  8c  a  mucr ,  vous  la 
nourrircs  aifement  8c  fera  mcillcurc. 

Il  faut  audi  noter  qu'il  y  a  deux  fortes  dc  grives  :  Ccllcs  qui  font  mcilleurcs  Deoxfou 
a  clever  pour  chanter  lont  plus  petites  que  les  autrcs,  8c  de  plumes  plus  bruncs,  tcidcGrl- 
&  apelecscn  ltalien  Turdi  S*jJoli.A\i  concrairc  cellcs  qui  ne  valent  ricn  a  chan-  Tc** 
to-,  (one  bcaucoup  plus  grollcs  &  des  plumes  plus  blanchacrcs,  apcllccs  en  lta- 
lien Tordeli,  icfquellcs  a  mon  jugement  font  mcilleurcs  pour  manger ,  qu'a 
les  ouic  chanter. 

CHAPHRE    L  X  1 V. 

De  I*  Calendre  ,  Cochcvis  &  Alloiiette. 

NOus  reconnoiiTons  le  naturcl  de  la  Calendre  par  les  crTcts  :  car  e'eft  chofe  ^[^[J8 
dificile  de  l'aprivoifcr,u\cllc  n'eft  prife  au  nid.  Ellc  fe  depite  grandement,  ^loucue. 
diofc  iucxoyablc,.  pour,  ctrc  tranlponec  d'un  lieu  a  autre,  &  par  degic  demeu* 
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rera  un  mois  enttcr  fans  chanter  •.  I'on  n'en  a  jamais  vu  aucuncs  qtil  euflent  fe* 

pris  leur  chant ,  fi  on  nc  les  ut  raportecs  au  lieu  accouturoe*. 

L'Aloiiettc ,  toutc  dcdaigneufe  qu'clle  foit ,  nc  laifle  dc  chanter  plus  de 
deux  ou  trois  jours,  dc  meme  auffi  lc  Cochcvis.  Ccs  oyfeaux  fon  leurs  nids  cn 
terre  &  aux  pecs ,  &  parmi  les  chauincs.  Leurs  nids  font  de  racines  d'herbes 
feches  :  Font  leurs  pctits  trois  fois  I'an  :  La  premiere  a  l'entree  de  Mai :  La  fe- 
conde  a  l'entree  du  Juin  :  La  troifi&me  a  la  mi-)uillct.  Toutcsfois  ils  changeoc 
felon  la  faifon  &  le  terns  comme  les  autrcs. 

Ces  trois  oyfeaux  font  d'un  meme  naturel  &  confbrmes  cntre  eux  ,  fc  nour- 
riflent  de  racme  forte.  Leur  nourrhure  ordinaire  fera  la  ra^mc  que  nous  avons 
dit  ctrc  bonne  pour  les  autre s  autrcs  oifcaux.ffavotr  un  cceur  de  mouton  hache 
bicn  menu  &  battu.S'ilsnc  magenttous  feuls.vbus  les  nourrires  en  leur  nid  arec 
grand  foin,  &  ainfi  que  vous  verre's  bon  etrc.  Prencs  garde  qu'ils  ne  demcurcne 
gucrc  dans  leur  nid ,  dc  pcur  qu'ils  ne  deviennent  eftropies :  mais  quelques 
jours  paiTcs ,  merle's- les  dans  leur  cage  pav&  dc  fable  menu  ,  &  l'y  laities 
jour  5c  nuir.  Etans  accoutum^s  a  manger  tous  fculs  ,  vous  leur  bailleres  da 
cceur  mel^  avec  ce  grain  que  les  latins  apellent  F*H%u  bicn  avee  pite  qu'on  fait 
pour  les  ro(Iignols,&  de  cela  vous  les  nourrires  jufqu'a  ce  qu'ils  foicnt  devenus 
grands,  &  fefoutiennent  fur  pieds.  Aprds  vous  epandres  du  grain  nomme  F*r, 
parmi  le  fable  de  la  cagc>  afin  que  les  oyfeaux  puuTent  a  prendre  a  connoure  lc- 
dit  grain  d'entre  le  fable  ,  &c  lc  becher  foudain,  continuant  toujour*  dc  les 
apafteler  avec  du  cceur  de  mouton.  Ces  oyfeaux  commencans  a  muer  ,  vous 
pourres  leur  bailier  du  chenevi,  &  des  cribleurcs  de  bled.  Vous  roettres  dans 
leur  cage  unc  piece  dc  mortier  fee  :  ou  bien  de  picrre  ponce :  ou  de  la  craye, 
a  la  quelle  les  oyfeaux  puiflenc  aiguifer  &  trotter  leur  bec,lequel  racilement $'6- 
pointe  en  be  chant ,  afin  qu'ils  en  mangent  quelques  fois  :  car  cela  leur  profite 
beaucoup  &  fcrt  a  les  purgcr. 

CHAPITRE  LXV. 
Pourfaire  que  la  pate  que  les  reffignels  mangent ,  qui  efi  aujft  bonne  anx  pajfet  fe- 
lit  aires  ,  mefanges,  grue  f  »  merles,  &ptuficnrs  autres  eyfetux.  • 

POur  faite  de  la  pate  pour  lefdits  oyfeaux  ,  dc  laquelle  nous  avons  fair  men- 
tion ci-devant :  Prene's  de  la  farine  de  pois  ciches  blancs,  &  la  bluttcrcs  par 
un  blutteau  foigneufement ,  ainfi  qu'on  rait  la  farine  de  froinent  ,  cn  telle 
quantite'  que  vous  verre's  ctrc  de  bcloin.  Par  exemple  que  la  quantite  do  farine 
ioit  dc  deux  livres  avec  une  livrc  d'amandes  douces  choifies,&  pcle'es,  lefquel- 
les  vous  pilcre's  tres-bien  de  meme  facon  que  fi  vous  voulies  faire  dc  la  pate  de 
maflepain.  Avec  cela ,  die's  trois  ronces  de  beurrc  frais  ,  lequel  beurre  vous 
mcttres  dans  un  vailleau  du  cuivre  ,  &  y  melercs  ladite  farine,  &  amandes  en- 
femblc  :  A  pre*  cela ,  metre's  iedit  vailTcau  au  feu  dc  charbon  ,  afin  qu'ils  ne 
fenrcnt  la  fumee  ,  cV  remuere's  cette  pate  fur  lc  feu  foigneufement ,  avec  une 
cueillere  dc  bois,  afin  quelle  fe  cuife  peu  a  peu,&  y  a  jotkeres  deuxf jaunes  d'oeurs, 
un  peu  de  faftran  :  iors  que  vous  verrcs  que  le  beurre  commencera  a  fe  fondre. 
Outre  cela  vous  y  diftillcres  delfus  du  miei  liquide  &  detremp<f,tant  que  U  pate 
vienne  a  l'incorporer  avec  le  rniel,  &  devienne  grenee,  continuant  a  la  reinuet 
avec  la  cueillere ,  de  crainte  que  le  feu  ne  la  confume.  A  yam  fait  cela ,  vous 
prendre's  un  crible  perce'  ,  en  forte  que  par  fes  trous  puifTent  fortir  de  grains 
egaux  a  ceux  que  l'oyfeau ,  pour  lequel  vous  fakes  la  pkc,  mange :  Ec  quand 
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la  pate  (era  paflee  par  !e  crible,  &  les  grains  fairs  en  la  qnanticr*  ft quite,  poor  fe 
be  loin  ile  l'oyleau,  vous  prcndics  la  pare  qui  n'anra  pu  patter  par  lefdits  croas  , 
&  la  remectres  cuire  tres-bicn  ,  puis  vous  la  pafleres  par  le  mcmc  crible  ,  tanr 
que  la  chofe  alt  fa  due  confiftance.  Er  pour  conferver  icclle,  il  y  faudra  repan- 
dre  du  mid  deffus,  la  maniant  3c  retnuanr,&  en  aure*  pour  l'efpace  de  fix  mois. 

CHAP  I  THE     LX  VI. 
Mtnitrt  At  con»oiftre  tlufiemt  &  diverftf  mMladits  qui  vitnnent  aux  oyftdnx. 

LEs  maladies  des  oyfeaux  Tone  diverfes,  &  cetre  diverfice  caufe  divers  efets,  pnma- 
&  fignes,  lefquels  ixxox.  caches,  )a  maladie  eft  auffi  cachec,  a  laquelte  on  dCj 
ne  peut  donncr  remede,  d'autant  que  l'on  ne  fcait  d'ou  elle  procede,  ni quelle0  x* 
maladie  e'eft,  ni  quel  remede  y  eft  bon  on  expedient  a  la  gucrir.  Pourcancil 
convienc  necciFairemenc  de  rcmarquer  les  figncs  exterieurs,  pour  connoitre  les 
maux  qui  fonc  audedans,non  moinsa  I'endroic  des  oyfeaux,  que  des  aurres  ani- 
maux  ,  parce  que  )*ai  bien  vouiu  recucillircn  ce  Chapirrc  briefvement  ce  que 
nous  avonstraire  par  ci,  par  la,  en  divers  iieux  ,  ou  il  eftvenua  propos  des* 
infirtnite's  des  oyfcaux,&  de  la  connoillance  d'icclles,pour  la  comraodite'  &inC 
tru&iondeceux  qui  veulcnt  connoitre  les  majadies  de  ceux  qu'ils  nourriuenc. 

Les  oyfeaux  font  done  fujers  entrc  autres  infirmires,  aux  apoftemes  qui  leur 
viennent  &  sJaperc,olvent  en  la  tefte,  jauncs  de  couleur  ,  &  groflcs  comme 
grains  dc  chenevi,&  quelquesfois  croitfent  a  la  groiTeur  d'un  pois,  un  mal  qui 
artlige  commonement  tous  les  oyfeaux,  principalement  ceux  qui  fonc  de  com- 
plexion chaude. 

Autre  efpece  de  mal  done  les  oyfeaux  font  moleftes ,  eft  apelle'  mal  fubtil  ,* 
des  Grecs  rphthijis  :  car  l'oyfeau  qui  eft  atteinc  de  cette  maladie  ,  enfle  par  le 
corps ,  lequel  eft  tout  e'parsde  veines  de  fang  ,  &  a  la  poitrine  maigre ,  &  ert 
outre  ,  l'oyfeau  ainli  malade ,  ne  fair  que  prendre  &  jetcer  ou  e'pandre  la  vian- 
dc  &  le  chencvi. 

Les  goutes  font  des  autres  fortes  de  maladies  communes  aux  oyfeaux ,  qui 
les  aftl i  gent :  car  quand  ilsen  fonc  atceints  ,  ils  ne  fe  peuvenc  remucr  ni  foute- 
nir  ,  a  caufe  de  la  douleur  qu'ils  endurent.  Cette  innrmite'  eft  cortnue  a  la  ru- 
de fle  des  jarabes  &  des  pieds. 

.  L'afthmc  eft  une  autre  maladie  qui  les  rravaille  ,  laquetle  fe  connoic  quand 
l'oyfeau  devient  enroul,  tellement  qu'il  ne  pern  mettre  hot* la  voix,  oo  s'il  la 
mcc  hors,  e'eft  en  fons  aprcs  &  imparfairs,ou  bien  s'il  ne  fonue  point  du  tour, 
vous  lui  roertre's  la  main  fur  la  poitrine  ,  &  y  fentant  un  battement  non  accou- 
tume' ,  comme  procedant  d'une  opreflHon  &  dificulre  grande :  tors  vous  aure's 
le  premier  figne  allure  qu'il  eft  iaifi  de  ce  mal.  Sou  vent  audi  avient  qu'ils  cricnr,  Cn*4c 
ou  jettent  des  voix  lamencables,ou  fe  plaigncnt,  qui  denotent  clairement  qu'ils  *° ;*  Jjj  ' 
font  afthmatiques.  Les  oifeaux  deviennent  pareillement  fouvent  aveuglcs  &  mcm* 
aifemenr ,  a  quoi  fi  on  ne  donne  prompt  remede,  ils  ne  gueriftent  point.  La- 
quelle  infirmite*  eft  a  perdue  quand  ils  jettent  des  larmes  des  ycux  ,  &  par  certai- 
nes  plumes  qu'ils  one  aux  environs  des  ycux  ,  leiquelles  fe  frifenc. 

Lc  malcaduc  faifit  les  oifeaux  ,  dont  ils  gueriflene  peu  fouvent  ou  jamais.  A 
quoi  il  n'y  a  pas  d'autre  remede  que  de  garder  l'oifeau  que  vous  nourrircs  du 
Soleil  en  Ete*,  s'il  en  echape  la  premiere  fois ,  il  lui  faudra  couper  les  ongles  des 
pieds  &  l'arrofanc  de  vin  ,  le  purger  fouvent. 

.  Quelques- una  difentque  les  oifeaux  fonc  fujets  au  mal  apelle'  pepic  ,  ce  qui 
eft  faux  j  Car  le  mal  que  ceux- la  apellcoc  pepic ,  n'eft  point  pepie  en  eiet  j  raais 
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tin  autre  mal  aui  vicm  dans  le  bee  des  oifeaax  ,  auquel il  eft  bon  d'afer  de  re! 
terocde  :  Prenes  de  la  femence  de  melon  ,  &  la  d&rempant  dans  de  l'eaa  pare, 
&  vous  lui  en  feres  boire  deux  ou  trots  jours  ,  &  apercevanc  que  i'oifeau  s'en 
porte  mieux ,  vous  lui  donnere's  du  fucre  fin  ,  de'trempe'  avec  de  l'eau  fucrec- 

11  eft  dificile  de  connoitre  quand  I'oifeau  a  le  mal  au  croupion,&  de  ma  pare, 
je  n'en  fcaurois  donner  une  meilleure  marque  qu'une  melancolie,dont  I'oifeau 
malade  tc  voic  detenu  fans  vouloir  chancerXe  remede  eft  de  lui  cooper  la  mot- 
tie'  de  cette  pointe  qu'il  a  j  car  vous  ne  lui  fewries  feire  un  plus  grand  bien. 

C'cft  un  mal  dont  tous  les  oifeaux  (one  moleftes  ,  mime  ceux  qu'on  nourric 
en  cage. 

Outre  les  maladies  dont  nous  ayons  parle  ,  les  oifeaux  one  quelquefbis  1c 
flux  de  ventre  ,  qui  fe  connoit  a  leur  fiente  qu'ils  font  plus  liquide  que  de  cou«. 
cume  ,  It  au  battement  de  la  queue  qu'ils  ferrent.  Le  remede  eft ,  de  leur  cou- 
per  les  plumes  de  la  queue  ,  &  celles  qui  font  a  l'entour  du  conduit,  par  le- 
quel  ilsfe  vuident  >  Voigoanc  avec  un  peu  d'huilc.  Erau  lieu  de  chenevi ,  lui 
donner  de  la  graine  de  melon  par  I'efpace  de  deux  jours.Et  Ci  ce  font  des  oifeaux 
qui  ne  roangent  point  de  chenevi  -t  tuais  du  cceur  ou  pate,  ne  laiucs  de  le  leur 
oter ,  &  au  lieu  de  cela  leur  donner  des  ceufs  endurcis  au  feu ,  eu  la  forme  que 
nous  avons  die  ci-devant. 

CHAP1TRE    L  X  VI  I. 
Quelle*  maladies  v'tennettt  particmlieremtnt  a  chdtj*e  rife  ah. 
L?'P^>'  T   Esvieux  roflignols  de  cage  font  fu jets  aux  goutes  8c  convulsions  de  poi- 
S i'cV  "du*  L  trine ,  aufquels  maux  la  paflc  folitaire  eft  fujette  aufli  outre  le  mal  caduc 
toffignol.  oa  verttges. 

pics  mahl    La  linotteeft  incoromodce  du  mal  fubtil  plus  que  tous  les  aotres  oifeaux,com- 
diea  dc  la  me  aufli  d'apoftemcs  cbauds ,  convulsions  &  goutes. 
Les  m>-      Le  chardonnet  a  coucume  d'avoir  des  apoftcmcs  ,  &  mal  fubtil. 
ladies  du      Le  verdier  au  contraire ,  n'eft  pas  fi  fnjet  a  ces  maladies  ,  parce  qu'il  eft  de 
elwrdon-  m^ife^  coroplexion  ,  &  de  plus  grandc  force  -t  C'cft  pourquoi  bicn  tarcmcnt 

Les  ma-  il  devienc  aveugle. 
ieiifiei*,  fc    Le  Pm9on  cft  P^u$  ^ujet  *  l'aveuglement  que  tous  autres  ,&  quand  il  eft  fur- 
du  pto(oo.  pris  de  ce  mal  il  ne  vaut  plus  rien ;  car  il  y  rctombe  derechef  a  tous  motnens. 

Deux  fcules  infirmites  furprennent  ordinairement  le  Serain,  le  mal  fubtil,  caufe 
Les  maux  Par  *a  vieilicfle  ,  cc  les  apoftemes,  procedantdu  chenevi.  Car  ces  maux  roc- 
propm  da  mcs  nous  \o»ods  arriver  a  la  Palle  de  Canatie  d'Efpagnc,  bicn  que  le  mal  fub- 
JSiiie.  "I  l'incommode  plus  rarement  ,  &  eft  audi  fujette  au  fpafme  &  opreflion  dc 
Lcifio-  poitrine  a  caufe  des  fonexceflive  chaleur  naturelle.  Les  Mefanges  font  fuiets 
SicV  'd**'  *cu^emen': au*  goutes,plus  qu'oifeaux  qui  foient.  La  pafle  folitaire  eft  travatliee 
Mefange ,  des  apoftemes,  cc  de  la  melancolie  qui  la  fait  bien  fouvent  mourir.  Le  coche vis 
foliSic,  dcvicnt  avcugle,  &  quelquefbis  il  cft  incommode  du  mal  fubtil.  Comroe  fait 
du  coche-  aufli  1'autre  aloiiette  qui  n'eft  point  hupeeXa  calendrefembbblement  eft  fujette 
leiietf-  *" au  ma^  fubtil,c<c  apoftemes  ,  aux  gouttes,  6c  ce  qui  eft  plre,  devienr  facilcmcnt 
Calendie ,  aveugle.Lc  tarin  fcmblablement  eft  fort  fu  jet  aux  apoftemes  ,  &  bien  (buvent 
MeTiV'0 '  mcurc  ^C  Le  plus  fort  6c  robufte  oifeau  qui  foil,  cft  le  merle  ,  auquel  jc 

jCmc?    ne  trouve  aucune  innrmite' ,  qui  le  tue,  excepte*  la  vicillelTe  ,  qui  eft  une  mala. 

die  commune  devorant  toutcs  chofes  morreUes.  La  graiffe  Sc  les  apoftemes 

ouifent  quelquesfois  a  la  grivc,  &  le  mal  du  croupion  ,  ojii  cft  common  aulii 

#  tous  lei  oifeaux  dc  cage.  * 
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Fmgtr  Us  oifeaux ,  en  esuti  urns  ,  &  conAlen  dcfris  »n  Us  f  urn  tons  Us 

LE  roflignoL  8c  autre*  oifeaux ,  qui  rnangenc  du  coeur  &  pice » doivent  crre 
purge's  au  moins  une  fbis  le  mois  ,  avec  i.ou  }.  vers  de  colombier  ,  a  cba. 

Jiue  fbis ,  trois  jours  aprcs  ,  mcttes  dans  Ton  abrevoir  la  groiTeux  d'une  noix  de 
ucre  fin  ,  &  la  ou  la  voix  lui  roanquera  ,  il  faudra  metcre  dans  de  I'eao  de  la 
graifle  ,  autanc  qu'il  en  faudra  pour  donner  le  gouc  a  I'eao  ,  ce  qui  lui  ectaircira 
treVbien  la  voix.  La  purgation  qui  eft  ci-deflus  eft  neceflaire  quand  ils  veulent 
rnuer.  Que  la  cage  ne  foic  jamais  fans  terre  ou  fable :  Que  I'on  f'arrofe  au  moins 
deux  fbis  la  femaine ,  pour  avancer  fa  muc  ,  8c  pour  allurancc  de  (a  vie  ,  le  ee* 
nant  enfuite  au  SoleU  ,  jufques  a  ce  qu'il  foit  prefque  fee,  le  fcrnblable  foit  faic 
quand  il  fera  incommode*  de  poux ,  &  fi  on  lui  donne  des  figues  fcehes ,  ccla  ie 
fcra  ioieux. 

CHAPITRE  LXIX. 
Pottr  pnrger  Us  tiftdux  t\ui  mtngent  du  chtrttvi. 

LEs  oifcaux  qui  mangent  de  chenevi ,  auront  pour  purger  des  femencet  de 
melon  raondecs,  &  nerbes,  ainfi  que  vous  avifcres,  ff  avoir  chicorec,  betre, 
laitue's ,  fcariole  ,  mercuriale  qui  eft  principalement  bonne  pour  la  linouej  mats 
donnes  leor  telle  herbeque  vous  vous  voudrcs  ;  car  elles  font  routes  tres-bon- 
nes  pour  donner  aux  oifeaux  pour  les  purger  ,  &  mimes  encore  qu'ils  n'ai'cnt 
befoin  d'etre  purges  ,  il  ne  faut  (aider  de  leur  en  donner  toujours  ,  8c  outre 
ccla  ,  leur  donner  parmi  de  la  terre  ,  ou  mortier  fee  dans  la  cage  ,  afin  qu'ils  en 
puident  manger  ou  I'empoudrer  a  leur  plaifir  8c  commodity,  ce  qui  leur  eft  trtfs- 
lain  ,  8c  avec  cela  leur  faudra  donner  du  fucre ,  ainfi  que  vous  aves  entendu. 
Vous  vous  apercevres  quand  l'oifeau  voudra  muer  ,  aux  plumes  qui  fcront  par- 
mi  la  cage ,  pour  lors  vous  I'arroferes  legerement  avec  du  vin ,  comme  nous 
avons  die-  Ceux  qui  font  nais  commencent  a  muer  auffi-tot  qu'ils  font  nais  » 
&  teur  muc  dure  un  mois.  Vous  les  arroferes  de  vin ,  au  moins  deux  fbis  la  fe- 
maine, pour  les  avancer  a  muer  plutor. 

CHAPITRE  LXX. 
Pour  ffdvolr  ctmkUtt  vivent  Us  tiiftmx. 

SI  quelqu'un  fouhaite  de  fcavoir  combien  les  oifeaux  vivent ,  il  faut  fcavoir 
que  parmi  les  roflignols  d'aucuns  vivent  trois  ans,  d'autres  4.  les  autres  juC  toffignoL 
ques  a  8.&  chantent  jufques  a  ce  tems.DoreTnavant  ils  ne  font  plus  en  perfection 
mais  vont  declinant  peu  a  peu.  L'on  a  bien  vu  des  roflignols  qui  ont  ve*cu,  juf- 
ques a  1  $ .  ans  ,  8c  toujours  chantans  peu  ou  cade's  ,  tellement  qu'ils  vivent  fe- 
lon le  bon  traitement  qu'ils  ont ,  ou  bien  felon  leur  complexion.  Les  melanges  yfcdfc 
pour  etrc  fujets  aux  gouttes,  vivent  peu,  fcavoir  j.  ou  4.  ans  au  plus.  Les  pafTcs  mcfangr. 
folitaires  vivent  en  bonce ,  jufques  a  15.  ans  ,  plufieurs  meurent  du  malfabtil,  »artis  fbl 
aucuns  d'apoftemes ,  aucuns  de  gouttes ,  8c  aucuns  des  jeunes  meorent  du  Iitairc*. 
mal  caduc.  Les  cnardounecs  vivent  dix ,  1  $.  8c  10.  ans  ,  plus  ou  moins,  felon  ch^on- 
leur  complexion  ,  8c  font  toujours  en  bonne  difpofition  ,  chantans  jufques  au  nets, 
dernier  jour  de  leur  vie.  La  linotte  eft  de  courte  vie  ,  pour  £tre  fujette  au  mal  Ia 
dit  fubtil ,  d'aucunes  vivent  1.  ans ,  autres  5.  autres  jufques  a  5.  felon  le  gou-   Vte  da 
vernement  &  traitement  qu'ils  ont.  Les  verdiers  vivent  aucuns  r .  autres  huit  ^vSe"* 
ans  pour  leur  bonne  complexion  ,  parce  qu'ils  ne  font  pas  fujecsl  devenir  a-.pin$  on. 
veugles ,  d'aucuns  vivent  un  an  ,  autres  deux  ,  autres  a  4.  plufieurs  meurent  cXn*e? 
du  haut  mal ,  a  raifon  dc  ce  que  l'on  les  a  tcnus  l'Eri  au  Soleil ,  qui  leur  a  pc-  VolLiis,  * 
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&  alou«  nccr^  ail  cerveau.Les  calcndrcs ,  cochcvis ,  Be  aloiiettes  .,  vivcnt  egalement  I'a- 
MVie  d«  ne  comme  l'autre  eipece ,  comme  trois  ou  cinq  ans ,  quclque  calcndrc  vivra. 
canat  ics    plm  long*  terns  que  les  coche  vis  j  mais  die  eft  melancolique  quand  on  la  tranf- 
d  Vie'ST  porte  d'une  place  a  autre.  Le  canarie  d'Efpagne  eft  de  longue  vie ,  comrae  dm 
carin.      cinq  ,  de  dix  ,  Be  de  quinze  ans  ,  il  s'en  eft  vu  avoir  vecu  vingc  ans ,  &  font 
toujours  bons.  Le  carin  eft  de  duree  de  fix  ans  ou  environ,  felon  que  l'on  1'en- 
tretient  bicn,  c'eft  un  oifeau  duquel  on  ne  fait  pas  grand  compie,  car  fon  chanc 
eft  ennuieux  >  aucons  n'y  prennent  pas  plaifir. 

CHAPITRE  LXXL 
1a  vutniere  de  chaffer  mux  petit s  oifeaux  tant  ceux  qui  ckantent ,  que  des  autre  t 
qui  font  ben  pour  manger  ,  menu  a  tetttes  fortes  de  petit  s  oifeaux. 
Chaffer  13  Our  prendre  des  oifeau x  a  la  pipee  >.un  homme  fe  doit  cacher  dans  un  buif- 
ala  pipec.  J[  fon  ,  &  y  mettrede  la  fciiillee ,  Be  avec  un  fiflet ,  piper  Be  fifler,contrc-fai- 
fant  un  oifeau ,  qui  eft  pris ,  ou-qu'on  prend.  On  doit  prendre  un  paftcreau ,  Be 
le  faire  crier  en  lui  ferrant  lesailes  ou  les  pieds ,  alors  les  oifcaux  viendront  k 
Pin  fecoucSjpenfant  que  le  chat-huant  ou  hibou  ( qu'on  aura  pcrche  aupre's,  re- 
tenu  dans  unlac )  le  tienne,&  aiant  mis  des  gluons  fur  les  branches  des  arbres  * 
les  oifeaux  qui  viendront  au  fecours ,  fe  perchant  s'englueront. 
r  ch2fc t     Pout  prendre  les  pincons  a.  la  parlec  y  C'eft  a  dire ,  au  Ucu  ou  il  y  pane  beau- 
alapajTcc.  coup  de  pincons ,  il  faut  environner  trois  arbres  (  qu'on  aura  coupes,  &  aprcs 
plantc's  dans  une  plaine  un  pcu  loin  I'un  dc  l'autre  ,  entrepied  )  de  feuillcs  par 
bas  comme  une  loge  ,  &  parmi  ceux-la  tendre  une  cordc  atcachce-a  un  baton, 
Be  fuportee  dc  l'autre  cote'  d'une  forchcttc  ,  laqucllc  tiendra  un  homme  loin  de 
la  ,  Be  dans  ccttc  forchcttc  pendront  deux  ou  trois  pincons  attaches  ,  &  il  faut 
mettre  des  gluons  bien  dclies  fur  ics  arbres  ,  &  plus  loin  de  la ,  deux  on  rrois 
cages ,  ou  fcront  des  pincons  ,  qui  apellcronc  les  paftans  ,  lefqtiels  venant  voir 
ceux  qui  font  pendus  ,  ou  aux  cages,  s'englueront  fur  les  arbres. 
duffer      P°ur  P^endrc  les  perdrix  a  la  tonnclle  >  ou  torobcrcl ,  it  faut  qti'un  homme 
a  u  ton-  (bit  derricrc  une  vachc  ,  ou  tin  cheval ,  de  bois  d'oticr  pcint ,  qui  I'aprochera 
ncllc-      en  guifc  dc  vachc  ou  dc  cheval ,  &  cependaut  il  lachcra  les  filets  fur  les  pctdrix: 
cctte  chaifc  eft  maintenant  de^fendue. 
Cliiflct     Pour  prendre  les  perdrix  Be  beccatles  de  nuit  au  feu  ,  il  faut  allumcr  une  mc- 
•tttcu*     che  de  vieux  drapeaux  fees ,  mouiiles  dans  du  fuif  fondu,  eniuite  ploi'Js  cn- 
femble  dans  une  torche  commc  le  bras  longue  d'un  pied  ,  enfuite  il  fant  ecou- 
ner  Ics  perdrix,  afin  qu'en  volant  clies  fe  mettcnt  dans  les  filets ,  dcfqucilcs  cllcs 
fcront  entoure'es.  ■ 
Chaffer     Pour  prendre  des  oifeaux  a  la  main  ,  Si  faut  repandre  parmi  quelque  aire  , 
a  la  main,  du  grain  ou  du  millet  trempe.dans  de  la  lie  de  bon  vin  &  du  jus  de  fegue ,  en- 
fuite feches  d6s  que  les  oifeaux  en  auront  mange  ,  ils  ne  pourront  pas  cufuite 
voler  ,  Be  I  on  les  prendra  a  la  main. 

<  Pour  prendre  des  oifeaux  a  Fare  ou  a  I'arbalcte,  fur  les  maifons,  Be  for  les  ar- 
bres, il  faut  que  l'arbaletier  ait  des  filches  doubles,  forchees  dans  la  partiede  de- 
vant,  quand  il  voudra  prendre  des  oies,  ou  autres  grands  oifeaux, par  tout  bicn 
aigucs,  qui  tranchent  l'aile  ou  le  col  qu'elles  toucheronc  ;  car  lafcule  perceure 
commune  dc  la  flcche  ,  neblefferois  pa«  tant  l'oifeau  qu'il  put  demeurcxlajcnaia. 
il  &'cn  iroit  percc  Be  blcflc ,  bicn  que  poffiWe  U  mourrtic  aiilcuw* 

JFi*  du  fepiiim  Livrc* 


Digitized  by  Google 


MM 


***** 


«3» 

*  *  *  *  *  *  % 


LA  CHASSE 

D  U  LOUP. 

NECESSAIRE   A   LA  MAISON 

R  U  S  T  I  Q  U  E- 

Par  JEAN  CLAMORGAN,%»w^to, 

premier  Capitaine  de  la  Marine  du  Vonant. 

En  laquelle  eft  contenuc  la  nature  des  Loups ,  &  la  maniere  de  les 
prendre  ,  cane  par  chiens  ,  filets  ,  pieges  ,  qu'autres 
inftrumens,  le  tout  enrichi  de  plufieurs  figures. 


CHAPITRE  PREMIER. 
Du  Loup  &  de  fa  nature. 
E  S  habitans  d'Afie  ,  d'Afriquc  ,  &  de  l*Europe 


aflcs  Pais  tour.' 

combien  lc  loup  eft  une  mauvaifc  8c  cruellc  bete  ,  pour  let  grands  nrcnicsdes 
torts  &  dommages  qu'ils  en  rec/jivent  eux  ,  leurs  enfans ,  " 
meme  leur  be'tail ,  volaillc  ,  &  toutes  autres  telles  nourriturcs  , 
de  meme  facon  en  font  tourmentes  les  habitans  de  l'Amerique  a- 
pellee  Brefil ,  les  Antilles  ,  Florides  ,  &  la  terre  Francoife  ,  Canada  ,  Ochclada, 
la  Saguene  ,  &Tcrrcs  neuves,  la  Suiflc ,  Norvegoc  ,  &  autres  pais  Oricntaux  & 
Occident  an  x.  Or  encore  qu'il  y  air  pen  de  gens  qui  ne  connoillcnt  pas  les  loups, 
&n'cn  n'aient  jamais  vu  ,  refcrve'  les  lftcs  d'Angletcrre  &  d'Ecofle  ,  ic  n'ai 
pourtant  pas  voulu  omettrc  a  decrirc  la  forme  ,  mceurs  ,  nature  cV  diferences 
des  loups.  Lc  loup  done  eft  une  bete  aiant  lc  poil  gris ,  mcle  dc  noir  blanchatre  Qael  Mn 
fous  le  ventre ,  la  tcte  groflc ,  armce  de  dens  groflcs  &  longucs ,  dortilles  cour-£  'lt  le 
ces  &  droites  ,  d'ou  eft  venu  le  proverbe,  je  liens  le  loup  par  lesoreillcs,quand 
celui  qui  parle  eft  en  doute  de  ce  qu'il  doit  fairc.  Pline  auceur  fingulier  &  fort  Provcibe 
tenommc  au  livre  7.  chap.  2 1.  dc  ion  hiftoirc  nature  lie  ,  die  que  la  vuc  du  loup  dc  'kac* 
«ft  fort  mauvaifc  &  dan^ereufc  ,  &  que  s'il  voit  un  homme  avant  quel'homme 
lc  voie  ,  il  lui  oteauili.tot  la  voix.  Item  que  les  loups  d'Afriquc  font  petits  ; 
fHais  au  pais  froids  font  grands  ,apres,  &  plus  crucla.  Cc  que  confirms  Olau*  ^^JJj 
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Magnus,  Archeveque  d'Ufphallcen  Gotthic ,  au  liv.  1 8.  chap.  1 3.  de  I'Hiftoi- 
rc  qu'il  a  faite  des  gens  ,  botes  &c  oifeaox  des  regions  Septentrionales  ,  difanr 
que  Mine  a  parle  a  la  yerice  des  loups  ,  &  que  leu  r  cmaute  &  malice  fe  monrre 
&  fe  manifcite  plus  en  Janvier  ,  quand  its  vonr  apres  la  louve  ,  er.inr  en  cha. 
leur  ,  meme  que  duranc  les  grands  froids  ils  s'aflemblenc  en  grand  nombre ,  cc 
qui  les  rend  plus  hard  is ,  &  cruets  ,  mettanr  les  habitans  des  regions  froides  en 
telle  peine  ,  qu'ils  n'oferoient  aller  feu  Is  ,  &  fans  etre  bien  armes  de  bonnes  ar~ 
bait tes  &  arquebufes ,  fur  tout  qu'ils  aiment  a  courir  d'abord  aux  ferames  grof- 
fes  d'enfant  pour  les  devorer. 
Lor.pj       II  y  a  encore  une  autre  forte  de  loup  ,  apelle's  loups  Cerviers  ,  comme  die 
Cctvicii.  Pline ,  dont  les  Princes  &  Seigneurs  portent  des  fourrures:  lefquels  s'ils  one 
pris  une  bete  ,  &  en  la  mangeant  ils  levent  la  tete  poi'.r  regarder  ail  leu  rs ,  ils 
oublient  leur  proie  ,  &  la  laiflcnt  la  pour  en  chercher  d'autrr.  Le  meme  Avu> 
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teoraa  chapitre  §4.  du  mime  livre,  parlc  d  une  autre  forte  de  loops,  nom- 
roes  Thocs ,  qui  font  plus  longs  dc  corps  ,  a'iant  les  cuiflcs  &  jambes  plus  cour- 
rc$  que  les  autres  loups  ,  qui  fautent  de  grandc  vitefle ,  vivent  de  venaifon  , 
6c  ne  (one  aucun  mal  aux  hommcs ,  Tone  fort  velus  en  Hivcr  »  &  en  Etc* ,  &  font 
de  poil  roux. 

Ariftote  Prince  des  Philofophes  ,  aux  livres  qu'il  a  fait  de  1'hiftoire  des  betes,  .Copula, 
&  des  parties  &  generations,  leurs  dit  dans  Ton  5  .liv.ch.  2. que  les  loups  s'atta-  i©,£>«d"e« 
chent  a  la  loave ,  cornme  font  les  chiens  ,  6c  au  2.  livre  1 .  chapitre  ecrit,  qu'ils  IciToutci. 
ont  le  raembre  genital  cornme  un  os  ,  cornme  le  Cerf ,  le  Renard ,  la  MuftcUe 
a  pel  lee  bellette.  11  die  de  plus  au  liv.  6.  ch.  4;.  que  les  louves  portent ,  &  font 
leurs  pet  its  cornme  les  chiennes  ,  &  que  les  louves  concoivent  &  font  pleines 
en  certain  terns  de  I'an , qui  eft  au  mois  de  Janvier  ,  ou  pour  le  plus  tard  ,  au 
commencement  de  Fevrier  ,  &  font  leurs  pctits  au  commencement  de  I'Ete 
environ  le  mois  de  May  ,  &  que  lorfqu'ils  fuivent  la  louve  chaude ,  ils  font 
fort  cruels.  Le  meme  Ariftote  dit  davantage  au  8.  liv.  chap.  28.  qu'au  pais  des 
Cirenlens,  les  loups  fe  joignent  tc  couvrent  les  chiennes,  cornme  danslaGrcce 
les  chiens  du  pais  de  Laccoemone ,  fe  couplentavcc  les  Tigres.  Item  ,  au  1 .  li- 
vre chap.  1 .  it  eft  cent ,  qu'entre  les  betes  ,  i!  y  en  a  qui  font  aifecs  a  aprivoi- 
fer^  les  autres  non ,  cornme  le  Panthcrc  &  le  loup  ,  qui  font  des  b£tes  farou-  Nourti- 
ches  ,  cauteleufcsfic  fines  pour  trompcr  &  prendre  les  autres  animaux.  II  a  ecrit  *«  d» 
aufli  au  8.1iv.chap.5.1a  faconde  vivrcdu  loup,  que  les  loups  fe  nourriiTcnt  dcloup* 
chair,  excepte  quand  ils  ont  faim  ,flWliangcnt  la  tcrre  qui  eft  une  opinion  que 
l'on  a  cue  d'eux  >  les  voiant  aux  champs  deterrer  du  carnage  qu'ils  avoient  la 
entcrre  &  cnfbiii ,  apre's  avoir  ete  faouics ,  pour  leur  fervir  au  terns  qu'ils  nc 
pourroient  avoir  dc  nouvclle  proie.  Cornme  unccitain  jour  moi  allant  a  la 
Cour,paflant  par  la  force  de  S.  Germain,j'apercus  un  pied  de  cerf  qui  ctoic  hors 
du  fable ,  Icquel  jc  ris  tirer  ,  &  en  eus  une  epaulc  cntierc  ,  qui  avoit  6k  raifc 
dans  tcrre  la  nuit  precedence. 

Les  loups  e'tant  raaladcs ,  prennent  quelquc  fois  dc  1'herbe,  cornme  font  ffo 
les  chiens  pour  fe  fairc  vomir ,  &  lac  her  le  ventre.  Leur  coutume  eft  d'attaquer  t£  des'lC* 
les  hommes  pareficux  &  pufillaniraes ,  allans  feuls  ,  bcaucoup  plutot  que  lcsl< 
veneurs. Et  Ariftote, au  liv.  9.  touchant  1'hiftoire  des  betes ,  chap.  36.  meme 
Plinc  au  liv.  1x5  chap.  8.  de  Ton  hiftoire  naturellc  ,  dit  que  pre's  le  Palus  Meo- 
tlde  ,  les  loops  font  familiers  aux  pecheursqui  ont  accoutume  de  leur  donner 
une  partie  de  leur  peche  ,  &  s'ils  y  manquent ,  ils  dechirent  &  rompeut  leurs 
rets  la  nuit.Au  6. liv.  chap.  1 8.  il  dit  que  les  loups  au  terns  qu'ils  fuivent  en  cha- 
leur  la  louve  ,  font  fort  mauvais  &  cruels  aux  autres  qui  furviennent ,  toutes* 
fois  dans  un  autre  terns  ils  n'ont  pas  accoutume  de  leur  courir  deffusJEt  je  putt 
bien  dire  en  paflant ,  ce  que  moi  meme  ai  vu ,  qu'au  tems  qu'ils  font  en  amour 
avec  la  louve  ,  )'en  ai  compte*  quelquesfois  1  a.  qui  s'etoient  telleraent  battus 
*c  mordos ,  que  quelques-uns  alloient  beaucoup  (aignans ,  &  par  tout  le  che- 
min  ou  il  y  avoit  des  marets  &  ranges  ,  ceux  qui  etoient  blciTes  fe  veautroient 
pour  etanchcr  leurs  blcfTures,  cornme  l'on  pcut  penfer ,  &  on  trouvoit  dans 
I'eau  one  abondance  dc  fang. 

De  plus  le  meme  Ariftote  au  liv.  9.  chap.  1 .  des  betes  qui  ont  une  inimitie' 
perpctuelle  enferoble ,  dit  que  le  loup  eft  ennemi  a  l'Ane  ,  au  Taureau  ,  &  au 
Kcnaxd.  il  ecrit  sufi  au  1.  livre  chapiuc  97.  que  tousles  axunviux  qui  out  les 
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mac  noire?  pleines  de  dent* ,  n'onc  qn'un  vcnrrc,  commc I'homme  ,  !c  cruen,  lc 

poarceau ,  l'Ours ,  lc  Lion ,  Sc  lc  loop.  Lc  merne  Anrcar  an  4,  livre  da  iraue 

qu'il  a  faic  des  parties  des  animaux  ,  &  dc  leurs  caufcs  chapitre  »o.  die  que  Ics 
b£res  qui  onr  les  pieds  femdus  cn  doigts  ou  outils  ,  one  5.  doigts  aux  picds  de 
Lc  l°«P  devant ,  &  4.  aux  picds  dc  dcrricrc  ,  commc  les  Lions  ,  les  Loups  ,  les  Chiens , 
tttmTtout  &  Panthercs  ,  Sc  que  route  bete  a  le  col  flexible  hors  lc  loop  ,  Sc  le  lion  qui 
i'uu  os.   1'ont  tout  d'un  os  ,  a  raifon  dequoi  ils  nc  le  peuvent  ploicr.  Cc  qui  n'eft  pas 
vrai-fcmblablc  ;  car  j'en  ai  fait  ouvrir  plufieurs  ,  aufquels  j'ai  trouve  lc  col  tout 
dc  vertcbrcs  commc  a  unc  autre  bete.  II  eft  vrai  ,  qu'ils  ont  le  col  fort  gros, 
mafJif ,  nervcux  Sc  charnu  ,  audi  eft-  ce  unc  bete  qui  a  une  grandc  force  au  col ; 
car  s'il  prend  nn  mouton  par  le  milieu  du  corps  ,  ii  le  portc  a  fa  gucule  ,  com- 
me  lc  levrier  fcroit  un  lapin  ,  Sc  s'il  trouve  un  cheval  ou  vachc  mortc  dans  un 
creux  de  forte  ,  il  lc  rircra  hors  pour  le  manger,  la  ou  le  cheval  bien  attache  ne 
le  ponrroit  pas  cnlcvcr.  Davantage  ,  Ariftote  au  livre  6-  chapitrc  5  5 .  die  qu'il 
y  a  des  loups  canins ,  a  pi  uchans  de  la  nature  des  chiens  ,  qui  font  leurs  petits 
commc  lesautrcs  loups ,  Sc  ne  voicnt  point  long- terns  apres  qu'ils  font  nais^£: 
n'en  font  point  davannge  que  quarrr. 
Lower.     Les  lotfvcl  font  ordinaircmcnr  leurs  petits  dans  des  forts,  raillis,  haliers  cou- 
verts  ,  Sc  bullions  cpais  ,  ou  bien  dans  quclquc  collinc  ou  coteau  plein  djjf- 
bres  qui  regarde  le  Midi  pour  avoir  la  chalcur  du  Soleil.Et  fouvent  les  font  pres 
dc  quclqne grandc  tanicrc  dc  blcreaux  ,  pour  fc  fauvcr  dedans  fi  on  leur  faic 
tort  5:  ennui  ,  Sc  davantage  ,  fi  la  louvc  lc  lent  prertce  de  gens  ou  de  chiens  , 
elle  prend  un  dc  les  lonveteaux  dans  fa  gueule  ,  Sc  l'emporrc  ,  &  n'etanc  point 
La  iniivrderroullce  dc  fes  petits  ,  ellc  les  allaitc  julqu'a  cc  qu  ils  puiflcnt  manger.  Et  font 
atmr  (r  s   tot'ijours  ,  ou  lc  loup  on  louve  au  porchas  ,  &  aunt  trouve  ou  pris  quclquc 
bete  leur  en  aponc  qu'il  revomit  devant  les  pcfits  pour  les  nourrir.  Ec  ctant  un 
pcu  grands  ,  comm.-  chiens  courans  ,  leur  pcre  &  mere  leur  aporrent  quclquc 
ngncau  vif  ou  quclquc  oic.ou  un  petit  chien  vif,  pour  lc  leur  fairc  tuer  Sc 
[  a  now-  aPren^rc  ^cur  nicticr  ,  Sc  jamais  nc  mangent  la  tttc  des  chiens  ni  la  peau  ,  il  n'y 
inure  des  a  point  deboucher  n?  ccorcheur  ,  qui  ccorchcnt  un  mouton  ou  un  chicn  plus 
vtteto     ProPrcnicnt  » <1     s  font.  Etans  devenus  plus  grands  environ  lc  mois  d'Aoiit  & 
dc  Scptembrc  ,  lc  loup  Sc  U  louvc  commencent  a  les  mener  aux  champs  ,  hors 
le  buillbn  ou  ils  aurontt'tc  nourris  ,  Sc  la  attendent  que  leur  perc  &  mere  leur 
aportent  quclque  proi'e  ,  vive  ou  morte  ,  fans  s'eloigncr  trop  dc  leur  bajdbn. 
Lt  alors  apres  unc  pluie  dc  la  nuic  ,  ou  du  jour  dc  devant ,  on  les  peut  voir  fur 
les  tcrrcs  labourecs  ou  fables.  Davantage  ,  environ  les  mois  d'O&obrc  &  No- 
vembrc  ,  mcme  long- terns  apres  ,  les  jcunes  loups  ctant  chartcs  cntrcprcnnenc 
a  fortir  aux  cours  ,  Sc  la  avee  les  levriers  ou  filets  on  les  peut  prendre,  Sc  ve- 
nans  jufqu'au  mois  dc  Janvier  que  les  louves  font  chaudes  ,  les  vicux  loups 
pillent  t  mordent  les  jcunes  loups  ,  &  les  challcnt  dc  leur  compagnic,  mcme 
route  l'annce  ,  les  vicux  loups  voulans  garder  leur  quartier  &  pais,  qui  con- 
ticnt  pres  de  deux  lieucs  en  rond,  &  n'en  foufrcnt  aucuns  autres ,  en  leur  pais, 
commc  font  plufieurs  autres  betes  ,  les  cerfs  ,  farigliers  ,  chats,  les  vicux  Uevres 
&  lapins  ,  &  mcme  les  oifcaux  commc  les  perdrix  ,corbcaux  ,  hairons  ,  cor- 
ncilles  ,  6V  alTes  d'aurrcs.  Et  j'ai  vu  bien  fouvent ,  aunt  pris  fix  ou  fept  loups 
pres  dc  ma  maifon& dans  mcs  bois  ,  lcfqucls  j  etlimois  n'y  cn  avoir  plus,  un 
mois  apres  j'en  trouvois  d'autrcs,  Au&  ce  font  des  betes  dc  paflage  qui  vicn- 
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LA  CHASSE   DV   LOUP.  6„ 
unit  de  low  comrne  des  forces  d'Ardcne  ,5c  autres  grandes  forcrt ;  cat  on  tient  Loefr 
voor  certain  que  par  chaqnc  annee  il  fort  de  ces  rorets ,  unc  annee  de  cetfs » f^c  B 
l'aurre  annee  des  betes  noirrs  ,  comme  fangliers ,  I'autre  des  loups.  Ce  qui  at- 
tire unc  quanritc  dc  loups  ians  un  pais  ce  font  les  guerres;  car  les  loups  fui- 
vent  u n  camp  pour  les  carnages  qu'ils  trouvent  d'hommes  morts ,  chevaux  ,  8c  * 
autre  bcrail  tucs.  Et  ceux  qui  font  accoutumes  a  manger  la  chair  d'homme 
a  grandc  peine  en  vculent-ils  manger  d 'autre  :  &  s'ils  n'en  trouvent  point  de 
morts  ,  courcnt  fur  quelque  jeunelaquais ,  ou  filles  >  ou  mcmc  hommes  mat 
accompagnc's,  &  les  mangent. 

Il  y  a  encore  une  autre  chofe ,  qui  n'a  point  ere'  ccrite  par  ancun ,  au  moins  serpenj 
que  j'aie  lu ,  ou  out  dire ,  que  dans  les  rognons  d*un  vieux  loup  ,  s'engendrenttrouves 
&  nourriftent  des  Terpens  ,  cc  que  j'ai  vu  a  j.  meme  a  4.  loups  8t  quclques-  0JjJ 
fois  a  Un  loup  il  y  a  un  rognon  de  Terpens  ,  I'un  d'un  pied  ,  I'autre  d'un  pouce  J«  *icm 
dc  long ,  les  autres  moindres ,  8c  par  fucceffion  de*  tenw  font  mourir  le  loup  '-'lS^m 
8c  deviennent  Terpens  &  bites  fort  venimcuTcs.Et  il  n'eft  non  plus  Strange ,  que  des  ?ipercs 
de  la  viperc  ,de  laquelle  les  pctits  rongent  &  mangent  le  ventre  dc  leur  meretue[£* cut 
&  la  tuent ,  etant  faits  par  apres  viperes  fort  venimeux.  Audi  on  voit  que  la  Lainor- 
morTure  du  loup  re9uc  au  corps  de  quelque  bete ,  ne  Te  peut  guerir  qua  grand  ^ 
peine  ,  a  raiTon  d'un  venin  malin  8c  pernicieux  qui  y  eft  cache'.  Et  pour  cctte  Tcmmrufc 
cauTe  la  plus  grand  part  des  betes  blcflees  en  mcuccnt ,  ou  bien  lcurs  membrcs  *  f"rt 
&  parties  tombent  toutcs  pourries,  quelque  loin  qu  on  y  mette  ,  dont  j  ai  eupucrix. 
pluTicurs  de  mes  levriers  blcilcfs  prenant  les  loups,  qui  cn  font  morts ,  quelque 
remede  que  }e  leur  ai  pu  faire. 

Quant  a  la  finelle  des  loups ,  ils  ont  une  coutume  le  Toir  de  hurler  pour  s'af. 
fembler  tous  enTemble.  Cela  fait,  ils  vont  aflaillir  quelque  haras  de  chevaux,  8c  ou?' 
s'ils  pcuvent  les  font  ecarter  pour  (e  Taifir  de  quelqu'un  des  poulains  qu'ils  ttti-  RavifTo 
glent  &  mangent,  autant  ils  en  font  au  paturage  des  bocufs  &  vaches.  Etfimcmdes 
e'eft  dans  un  pais  ou  il  n'y  ait  ni  haras  ni  paturage ,  ils  vtennent  aux  villages  ^* 
de  maifon  en  ma i Ton  pour  trouver  quelque  bete ,  que  le  mauvais  manager  ou 
mcnageren'auronr  pas  enfetmee  le  Toir  a  l'ctable,  ils  la  prendront ,  ou  tueront, 
cVmangeront,  &  s'ils  n'en  trouvent  point  hors  de  l'e'table,  ils  cherchenc  let 
lieux  des  pourceaux  ,  des  poules  ,  oies  ,  &  autres  volailles  qui  ne  font  pas  en- 
fcrmees  dans  les  maiTons  ,  rompent  tout ,  8c  les  prennent.  Et  s*il  y  a  des 
moutons  ou  brebis  dans  quelque  etable,ils  font  une  ouverture  dans  l'e'table  par 
derriere  ,  8c  s'ils  entrent  dedans  ,  en  tuent  vingt ,  40.  8c  de  la  pldpart  n'en 
prennent  que  le  Tang ,  ficc  n'eft  qu'a  leur  depart  chacun  em  port  e  Ta  proic.  Ec 
s'ils  ne  peuvent  pas  cntrer ,  font  un  trou  a  la  muraille  ,  8c  par  ou  les  moutons  Rure5dcs 
monrrcnt  lcurs  ictes  ,  8c  la  les  loups  fainflent  la  tete ,  8c  tirent  de  telle  force ,  prendre!:* 
que  Touvent  ils  font  patter  tout  le  corps  du  monton  par  cc  trou,  a  toutle  moins 
ils  en  arrachent  la  tcte.Et  aux  lieux  ou  les  moutons  font  enclos  dans  des  pares, 
les  loups  s'accompagncnt  ,  8c  vont  aftailtir  les  chiens  de  ccs  pares  ,  avec 
telle  ruTe  ,  que  l'un  d'eux  Te  laifle  aprocher  8c  atteindre  des  chiens,  Tcrc 
tirant  toujours  an  loin  pour  ecarter  les  chiens  loin  du  pare.  Ccpcndant  les  au- 
tres loups  fe  jettentde  grand e  violence  centre  les  claies  du  pare,  8c  les  font 
cheoir  ,  enfuite  tous  les  moutons  egare's  8c  e'pars  9a  &  la ,  font  facilement  pris  R.fodcs 
8c  tucs  des  loups ,  ou  pour  le  moins  ils  en  tirent  quelques-uns  par  dellbus  les,ouPJ  * 
daics.  Ils  ont  encore  uqc  autre  fccon  de  faire  pour  prendre  les  chiens ,  e'eft  SS£?IeS 
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qu'il  y  en  a  un  ou  deux  qui  guettew  lc  long  dc  la  maKon  la  ou  eft  Ic  chien,  un 
autre  attire  le  petit  chient  qui  l'abaie  au  plus  loin  de  la  maifon,  puis  foudain  il 
lui  court  deflus  ,  le  chien  fe  cro'iant  fauver  par  la  porte  de  la  maifon  qui  eft 
ouvertc  deftbus,  eft  rencontre  de  ceux  qui  l'tfpioncnt  Sc  eft  pris  &  mange,  lis 
ont  bien  audi  cette  induftrie  aux  forefts  ,  de  courir  les  certs  6c  faons  de  bichea 
relais ,  commc  feroicnt  des  chiens  coutans,  chofe  aflc2  connuc  de  chacun :  U 
fe  dreilcr  cux-mcmcs  :  &  mcttre  commc  un  cours  les  levriers  epians,  &  atten- 
dans  l'oree  de  la  forct ,  ccpendant  qu'un  deux  va  haraflcr  &  attaquer  les  beftes 
fauvagcs,qui  font  cs  gaignages. 
tupws      Berchorius  au  reducaoirc  moral ,  titre  des  animaux  ,  dit  que  le  loup  eft  dit 
W*»pcs>  LupHs  quad  Iconis  opts  :  e'eft-a-dire ,  aiant  les  pieds  quafi  du  Lion  ,  par  ce  que 
commc  le  Lion  a  fa  force  &  vertu  cn  fes  pieds,au(fi  s'il  jcttc  fa  patte,6c  fes  gtirTes 
fur  quclque  bcftc,c'cftfait  dc  fa  vie.  l(idore  en  fon  livre  ix.a  ecrit :  Lc  loup  eft  I 
unc  befte  raviflame  qui  aime  fort  lc  fang,&  par  la  rage  &  rapacite'  qu'cllc  a,tue 
toute  bete  qu'cllc  trouve.Ariftote  en  fon  livre  des  animaux,fait  mention  qu'aux 
Indcs  il  y  a  unc  efpece  de  Loups  qui  ont  trois  rangs  dc  dents  en  la  gueulc  , 
la  face  commc  un  homme ,  les  pieds  d'un  Lion,  la  queue  commc  un  fcorpion, 
Sc  la  voix  commc  un  homme,  eclatante  neanmoius  6c  etonnante  commc  uue 
]oTCD6tc °  tromPctte »  Y"cs  commc  un  Ctrf,  fort  cruels,  qui  tucnt  les  hommcs  &  les 
la\Pou.C  mangent.  Ifidorc  ecrit  audi  fuivant  le  raport  des  laboureurs,  que  fx  le  loup  voir, 
l'hommc  avant  qu'il  le  voye,  il  lui  6tc  la  voix  :  parce  que  de  fon  halcine  ma- 
ligne  il  infe&c  I'air  :  lequel  ain(i  infects  infecce  aulfi  llnfpiration  dc  r*hommc 
prochain  &  contigu  de  cette  befte  ,  &  le  prive  de  fa  voix  :  done  parle  Virgile 
Pioyeibecn  fes  Bucolique*  ,  L»pi  Mmrin  vidert  prions  ,  dou  eft  venu  ce  Provcrbc 
commun  ,  Input  tfi  in  ftkuU  :  c'efVa-dire ,  quand  on  parle  de  quclqu'un,  6c 
lequel  a  rinftant  furvicnt,  celui  qui  parloit ,  le  tait ,  commc  fi  lc  ltirvenant 
lui  oftoit  la  voix  &  la  parole.  1  Adore  die  davantageque  rile  loup  eft  veu  de 
l'homme  le  premier,  qu'il  perd  beaucoup  de  fa  rerocitl.  11  ajoute  encore  que  les 
loups  6c  louve*  ne  font  cn  chalcur,  que  I'efpace  de  douze  jours,  durant  lequel 
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terns  il  foutient  U  fairo  en  jeunant ,  fans  manger  aucunemcnt :  mais  apre's  ces 
longs  jeunes,ils  mangent  avidement  6c  devorent.Le  mcme  authcur  racontc  que 
I c  feu  le  loup  aime  rort  a  (e  plaifanter,pour  cette  raifon  il  aerobe  6c  ravit  quclques  foil 
tup. a*   u*1  enfant,  avee  lequel  il  fe  jouc  an  long  efpace  dc  terns  :  mais  a  la  fin  il  tuc  le 
petit  enfant ,  avec  lequet  H  s'eft  joue. 
Laine       jl  die  da  vantage,  que  fi  on  fait  un  habit  ou  robbe  de  Iainc  d'une  brebis  oit 
SiJrS*  mouton  que  le  loup  aura  tue* :  ou  bien  que  la  laine  de  la  bete  tuee  par  un  loup 
la  Hem    fofc  melee  parmi  d'autre  laine  ,  de  laquelle  foit  faite  une  robbe ,  que  cette  robe 
p*  ou  accoutrement  fera  pouillcux  6c  infecte'  de  vermine.  Ariftote  entrc  les  chofes 
cidevant  ecrites,  dit  que  les  loups  6c  toutes  les  autrcs  betes  acharnees  6c  man- 
geant  la  chair  humainc ,  font  beaucoup  plus  crucllcs  6c  dangereufes  lors  qu'ils 
ont  des  pecits,  que  devaot :  le  merac  au  livre  8.  chap,  * .  dit  que  le  loup  mange 
les  chair*  crue's  :  6c  que  peu  fouvent ,  &  quand  il  a  une  grandc  faim  il  mange 
de  I'hcrbe,  (t  d'avanturc  il  n'eft  pas  malade.  Car  alors  fe  fentant  trop  plein  , 
cherche  6c  mange  une  forte  d'herbe  afin  de  vomir  ce  qu'il  a  mange.  Au  mcme 
lieu  Ariuoteccrit ,  que  quand  leloup  fent  que  fes  dents  font  rebouche'es  ou 
agaflces  de  trop  manger  ou  rompre  des  os  des  be'tes  qu'il  a  devorees.il  fort  de  /a 
caverne,  6c  a  coutume  de  manger  l'origan  afin  d'aiguifcr  fes  dents.  11  dit  auffi. 
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que  Ic  loup ,  quand  il  commence  a  avoir  faim,  mange  en  telle  facx>n,  Sc  fi  apre- 
ment,  qu'il  perd  incontinent  la  faim  :  mais  alors  il  eft  grandement  raaladc :  & 
pour  cette  caufe ,  il  fe  rienc  long- terns  en  repos,  &  defirc  de  fe  joiicr  apres  ctrc 
iaoul ,  ou  bien  dormir  &  fe  rcpofcr  La  nature  des  loups  ,  ainfi  que  die  le  me- 
mo Ariftote,  eft  entierement  contraire  a  la  nature  des  brcbis :  dont  on  lit  que  fi  Lot-psSc 
une  corde  faitedes  boyaux  d'un  loup,  eroit  mife  en  un  violon  ou  guitarre  me-  brcbis  de 
lee  avee  des  cordes  faites  des  boyaux  de  brebis  ou  moutons,  celles  dc  brcbis  fe-  conttake* 
roient  peu  a  peu  rongees  &  de'truites  par  la  corde  faites  des  boyaux  du  loup.  Coidcdc 
Homere  Prince  des  Poe'tesGrecs  parlant  du  loup  ,  dit  qu'il  eft  mcrveillcufe-  J 
ment  vigilant ,  &  qu'il  ne  crainr  ricn  plus  que  le  feu  :  &  que  quand  on  jettc  haymx. 
despierres  centre  lui,  Ha  bien  cette  nncfle  de  regarder  &  obferver  d'un  ceil  ^"J'.p 
afTcz  furieux  celui  qui  premier  aura  jettc  la  pierre  :  de  fac,on  que  fi  la  pierre  l'a  etaint  ic 
offenfc' ,  il  tuc  celui  qui  Taura  jettcc :  &  fi  clle  ne  l'oftcnfe ,  il  ne  blcflc  que  fcu« 
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bicn  peul'honime  qai  l'aura  jctte^mais  commc  extant  quelque  pcu  courroucc',il 
le  corrigc  8c  lc  laiflcr  allcr.  Les  loups  en-vicillcrte  font  pircs  aux  hommes,felon 
V  cuz    Homcrc  ,  &  tant  plus  ils  vieilliflenc  ,  cant  plus  font i- Is  dangereux  :  car  d'au- 
piufcn-els tanc  4U*^S  nc  pcuvent  charter  aux  autres  Mies,  a  raifon  que  la  force  leur  raan- 
qnr  lc»    que  ,  ils  dr  client  des  embufches  aux  hommes,  8c  les  tuenc  s'ib  pcuvent,  £  les 
fctocs.  mangenc. 

Ce  mcme  auteur  die  que  quand  les  loups  font  fort  vieux  ,  la  pcrinte  de  Ieurs 
dents,  8c  l'extremite  de  leurs  ongles  ,  s'accourcit  teUcmcnt ,  que  les  dents  8c 
ongles  s^ffoiblirtent  8c  rcbouchenr,  fans  avoir  que  bicn  peu  de  vertu  :  &  en  cet 
etat  8c  vieillerte  ils  vivent  par'.longue  efpace  de  terns. 
ConnoiC     Solinus  dit,  que  la  vieillerte  du  loup  eft  connuc  par  les  dents,  parce  qu'en  (a 
falk-iUrf  v^c*^en^c  c^c*  f°nt  plus  Terrccs :  8c  qu'entre  les  loups  ceux  qui  font  de  poil  plus 
k  TuioaJ!  droit  &  hcriflbnne,  font  de  courage  plus  audacieux  8c  fevere  :  outre  cela  ,  que 

loYe&  de  lcS  intcricures  Partics  du  'ouP  f°nt  mcrveillcufemcnt  debilcs,  8c  recoivent  ra- 
ekvrecJ  cilcracnt  corruption  :  8c  que  les  partics  cxterieures  font  fort  dures,&  endurent 
clai  tnt  grand  nombre  de  coups.  Pline  au  livre  1 1.  de  fon  hiftoire  naturelle  dit,  que  les 
chandcU  ycUX  d'une  chevre  8c  d'un  loup  eclairent,&  rendent  dc  la  lumierc  de  nuic,cora- 
IcA  j  mc  une  chandcllerc'ert  pourquoi,les  chiens  ne  les  ofent  charter  la  nuit  venuc.il 
dit  aufli  au  mcme  chapitre ,  quelagrandc  dentdroitedu  loup  a  plufieurs  ver- 
tus  8c  fingularitcs.  Et  au  1 1 .  livre  chapitre  i  o.  il  ccrit,  que  la  tcte  du  loup  en- 
vieillic,  &  penduc  aux  portes  des  maiions,  fert  pour  refifter  a  tous  chaxmes  8c 
cmpoifonnemens :  la  pcau  du  col  pareillernenr,  8c  dc  La  t£te.  Au  fur  plus ,  cette 
bete  a  telle  vertu ,  que  rt  un  cheval  marchc  fur  le  pas  du  loup  ,  il  en  devient 
ccfant  &c  paretfeux. 

CHAPITRE  II. 
Des  remedes  que  Von  Pent  tirtr  des  parties  &  excrmens  Ah  hup. 

PLine  au  livre  ij.de  fon  hiftoire  naturelle  ,  chapitre  n.  dit  qu\m  liniment 
des  excremens  du  loup  profite  grandement  aux  ycux  malades,  &  leur  ccn- 
dre  meflee  avec  le  miel,  vaut  centre  les  deHuxions  des  yeux  chalfieux  ou  pleu- 
rans  :  les  raoderncs ,  prifent  beaucoup  la  graifte  du  loup  :  ils  nc  font  pas  moins 
de  cas  de  fon  foye  dcrtcche  &  mis  en  poudrc,puis  buen  petite  quantite  avec  du 
ye*    vin  tiede  ou  moiit,  pour  les  toux  invcterees,  8c  foye  gate. 

Pline  fait  audi  mention  au  ij.  liv/.de  fon  hift.  que  la  poudrede  la  tete  d'un 
loup  guerit  la  douleur  des  dents,  mc'tnc  qu'aux  excremens  ou  lairtes  des  loups 
lieL     ^  trouvent  des  os,  lefquels  apliquc's  aux  dents,  ont  pareille  vertu. Au  14.  dudit. 
liv.  il  ecrit  que  le  ficl  du  loup  mefle'  avec  la  graine  de  concombre  fauvage  ,  ou 
avec  le  jus  d'icellc,  que  les  Medecins  apellcnt  commune'mcm  EUtcrium%  8c  Vi6 
fur  le  nombril  de  la  pcrfonne  >  lui  lachc  le  ventre  :  8c  que  les  os  qu'on  trouve 
Miuicde  dans  la  fiente  du  loup.  qui  n'auront  point  touchd  a  terre  ,  gueriflenc  de  la  co- 
Jr  R'nud  nez  &  attache's  au  bras.  Et  au  ch.  16.  dudit  liv.  ccrit  que  l'huile  dans  le- 

Oetl  dc  quel  un  loup,  ou  renard  aura  etc"  mis  tout  vif  8c  tellcraent  boiiilly  que  la  chair 
J*"*"  lc  puirte  feparer  des  os,  eft  un  remcde  fingulicr  pour  la  goutte:&  que  I'ceil  droic 
du  loup,  fale  &  lilau  bras,  guerit  les  fievres.  Il  dit  davantageau  ch  lS.quele 
fcin  du  loup  amollit  la  matrice,  &  la  dureti  de  foye,&  en  otc  la  douleur,mc- 
Chait  d<  me  que  Ci  une  femine  en  travail  d'enfant,  mange  de  la  chair  du  loup,ou  bicn  que 
qucfqu'un  qui  en  aura  mange*  s'aprochc  d*elie,lors  qu'clle  commencera  a  fentir 
lc  ma),  ccla  lui  donncra  grand  foulagcmcnt.Lcs  dents  du  loup  lies  fur  l'cnfant^ 
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Jul  otent  la  ptu  r  qu'il  a  en  dor  man  r,  fervent  beau  cou  p  a  leur  faire  venir  les  dents. 
Audi  nous  voions  que  les  Parifiens  pour  cet  effet  ,  one  coutumc  dc  pendre  au 
col  de  leurs  petits  enfans  nouvcaux  nez  des  pctits  joiiets  ,  qu'ils  apellcnc  ho* 
chets  ,  faits  d'argent,  dans  lefquels  eft  emmanchec  une  grande  dene  de  loup  , 
a  fin  que  les  petits  enfans  fe  joiians ,  5c  portans  ce  hochec  dans  leur  bouche  , 
en  frotent  les  gencives :  qui  eft  caufc  que  leurs  dents  fortenc  plus  facilemcnt,& 
avee  moins  dc  doulcur. 

La  peau  du  loup  a  meme  vertu,  de  laquelle  on  fcrt  a  fourrer  des  manreaux,  jjjj"1  * 
pour  (tre  prcferve  des  poux,punaifes,  &  autres  vcrmines  :  car  telles  beftioles 
Fuycnt  la  peau  de  loup,  comme  lc  feu  :  5c  fi  les  chiens  aprochent  d'cllc,il$  y  pif- 
fent  deflus. 

Si  quelqu'un  met  quelqne  morceau  de  carnage  ou  peau  de  loup  nouvclle- 
ment  pris  &  tue,  dedans  Tetanic  aux  moutons,  les  brcbis  ou  moutons  nc  man- 
geront  jamais  5c  mourront  plutot  de  faim.  Les  grandes  dents  du  loup  attachees 
6c  lie's  aux  chevaux  ,  les  gardent  de  fe  laflcr.  U  faut  audi  remarquer  une  chofe, 
de  laquelle  parlc  Pline  au  chapitre  io.  du  meme  livre  ,  que  lc  fbye  <du  loup 
eft  fait  comme  Tongle  du  pied  dc  cheval,&  que  les  chevaux  qui  fuivent  lc  train  Foye  dp 
du  loup ,  font  fore  rompus.  loup. 

11  allegue  au  meme  chapitre  que  pour  garder  que  les  loups  n'aprochent  d'un 
champ,  ou  mctairie,  il  y  faut  faire  quelque  chofe  que  jc  laiflc  a  dire,  d'autant  M 
que  ccla  fe  rclTent  trop  dc  la  Magie.laquellc  n'eft  licite  aux  Chretiens  d'ufcr  en  defendue 
quelque  forte  que  cc  foit,mais  elle  eft  exprelTcmcntdefenduces  faintcs  Ecriturcs.  Jg»  . 

CHAPITRE     III.  ***lcZi 
Comment  on  doit  dreffer  It  limter  pour  U  Ch*ffe  du  Loup, 

LE  Veneur  doit  choifir  de  u  meute  un  chicn  lc  plus  beau,  hardi ,  ardent  % 
gaillard,  &  haut.c'cft  a  dire,  fecrcr,  qui  n'ait  encore  chaflc,  fi  faire  fe  peut, 
afin  que  d'unc  gayete  5c  ardcur,  il  porte  micux  le  trait  auquel  il  le  met  era  j  lc 
mignardera,  lc  flattera,  5c  donnera  a  manger  plufieurs  petites  friandifes ,  afin 
qu'il  prenne  lc  trait  plus  volontairement ,  fans  le  rudoyer  ou  haraftcr  en  facon 
que  cc  foit,  de  crainte  qu'il  nc  le  fuie  &  abhorre  du  tout.  Et  fi  da  venture  il  a 
vcu  rcmbuchcr  ou  entrer  quelque  loup  dans  un  bois  ou  taillis,  il  ne  manque- 
ra  d'amcner  lc  chicn  fur  les  crrcs  5i  voies  du  loup  ,  fans  le  poulTer  ou  parlcr  a 
lui  aucuncment,  mais  prendra  garde  quelle  mine  5c  contenance  lc  chien  ticn- 
dra  :  comme  ,  s'il  a  peur  ,  s'il  fe  heriflTe  ,  s'il  va  bien  aux  branches  ,  ron- 
ccs  ,  &  herbes ,  s'il  porte  le  ne's  haui ,  ou  bas.  Car  les  un$  lc  portent  haut ,  les 


tntage  ,  Texcitant  5c  parls 
con,  en  voix  balTc.  Vail- la,  vail. la  di,  vail-la,Pilant  (  outre  fon  nomdc  chien.) 
Et  s'il  s'en  rabat  5c  en  vcut,  &  que  lc  Veneur  apercoive  par  le  pas,  lelles,piflat, 
traces ,  ou  autres  fighes,  que  le  loup  y  ait  ete,  il  doit  aprocher  fon  limier ,  Ta- 
plaudiirant  dc  la  main,  &  lui  donnant  quelque  friandife,  puis  Texcitcr  :  5c 
parlcr  a  lui  en  voix  bafle,  difant :  Ha  /  ha  tu  di  vrai  Campagni.  Voile  ci  aller: 
&  fuivre  fon  limier  jufqu'a  cc  qu'il  fe  lance,  &  crouve  la  couchc  du  loup :  fur 
laquelle  il  doit  fort  flatter  fon  limier,  &  dans  icclle  epandrc  quclques  reftcs  de 
table,  comme  olTelets,  fromage,  pain,  &  autte  chofe,  a  fin  qu'il  en  mange  )  tou- 
lesfois  j'ai  veu  des  chiens  qui  nc  Yculent  manger,  d'ardeur  qu'Us  one  dc  chaf- 
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fer  (  tk  l'ai'anc  fort  carefTe,  doit  parler  au  plus  haut,  &  frapcr  cn  route ,  (  aunt 
fur  la  couche  fonne  le  greflTe  de  la  trompette  (  criant  j  Harlou,  harlou,  harlou: 
Apres  Campagni  (  ou  Ic  nom  de  fon  chicn )  apre's  :  a  route,  a  route,  a  route. 

Et  fi  on  avoit  veu  rembucher  ou  cntrcr  le  loup  dedans  de  bois  (car  il  eft  rare) 
le  Veneur  pour  biendrcll'er  les  limiers  &  jeunes  chtens  pour  loup,doit  atrendre 
le  tems  des  louveteaux  ,  environ  le  commencement  de  Juillct,  qu'iis  com  men- 
cent  a  courir  par  les  bois  :  6c  aller  en  cjuelquc  bois  ou  bullions  ou  il  y  en  aye, 
&  la  mener  le  chien  qu'il  avoit  choifi  pour  limier,  le  broflcr,  pcrccr  &  travel- 
ler tant  qu'il  trouve  les  couches  &  le  lieu  ou  hantcnt  lefdits  louveteauxjors  fa- 
conner  (on  limier,  comme  j'ai  dit  cideflus  ,  &  chaffer  en  route  lefdits  louve- 
teaux. Et  file  Veneur  avoit  quclquegentil  levrier,  qui  fiit  jeune,le  faifanr  bier 
fouler  au  limier,  il  pourroit  etre  facilement  drcllc,  apre's  cela  ,  rctirer  le  llraier 
tout  doucemcnt  en  le  carcfTant  &  flattaut. 
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Aurrcment  on  r^irra  drcfler  1c  limicr.Quand  il  y  a  des  neiges,  le  Veneur  foir  f  Autje 
diligent  d'alltr  an  matin  a  l'cntour  dc  quelquc  buifTbn  avee  ton  limier,  pour  fe  a^ffcMc* 
donner  garde  11  quelquc  loup  rembufchera:  &  s'il  en  rencontre,il  doit  fuivrc  lchmcii. 
trac,  &  mettre  fon  chicn  deflus,  en  lc  flattant  &  cartflant  tcu;ours  jufques  a  cc 
qu'il  le  lance,  &  trouvc  la  couche  :  apre's  le  courrc  en  route,  faifanr  cc  que  j'ai 
dir.  Ce  qui  fcra  facile  au  Veneur :  car  il  gardera  bicn  que  fon  limier  nc  change 
les  vo'ies.  etant  balance  de  cote  ou  d'autre,  &  ainfi  on  pourra  bien  drcflcr  lc 
limier.  Er  il  eft  a  noter,que  les  loups  out  cc  naturcl  &  fineflc  durant  les  neiges, 
&*ils  font  deux  ou  trois  de  mettre  tous  leurs  pas  dedans  lc  trac  ,  &  pas  du  pre- 
mier, tellcment  qu'il  fcmble  qu'il  n'y  en  ait  qu'un  ainfi  que  l'experiencc  mon- 
trc  aflcs.  Toutcsfois  on  peut  dire  qu'ils  marchent  fi  pres  a  la  queue  l'un  dc  l'au- 
tre, qu'ils  cntre-mdlent  leurs  pas  l'un  dans  l'autre  ,  ou  qu'ils  mettcnt  lc  pied 
au  pasdc  l'autre  dedans  les  neiges,  comme  trouvant  ledit  pas  froiflc. 

CHAPITRE  IV. 
Comme  Von  doit  drcjfer  les  chiens  courans pour  la  chajfe  du  Loup, 
1  L  y  a  en  France  cent  mille  chiens  courans ,  qui  tous  nc  lijauroient  avoir  mis 
1  un  loup  hors  du  bois  ,  la  ou  avee  un  fcul  des  miens,  jc  les  ferai  vuidcr.  Il  y  a 
bicn  plus,c'cft  que  les  chiens  qui  nc  font  point  drclTcz  pour  lc  loup  ,  s'ils  cn- 
trent  dedans  lc  bois  ou  bullion  ,  fe  retircnr  incontinent  hois  du  bois  ,  aiant  le 
poil  herilse,  &lc  plus  fouvent  le  loup,  en  ravit  deux  ou  trois.  Les  Gcntil- hom- 
ines ,  mes  voilins,  fervent  bicn  qu'il  eft  vrai,&  que  le  plus  fouvent  pcrdent  dc 
leurs  chiens  :  cc  qui  nc  m'eft  jamais avenu  depuis  jo.  ans,  quejemc  fuismcflc 
dc  faire  la  guerre  aux  loups.  ll  eft  done  necellaire  que  les  Princes  &  grands  Sei- 
gneurs a'icnt  des  chiens,  s'il  eft  poflible,  qui  foicnt  de  la  race  de  ceux  qui  ai- 
mcnt  a  charter  le  loup  ,  &  les  faire  bien  noun  ir  enfcmblc,  afin  qu'ils  foicnt 
grands,  forts  &  hardis.  Et  fi  d'avanturc  il  n'y  a  pas  des  chiens  pour  les  drcfler  , 
qui  foient  deja  fairs  ,  &  entendent  la  elude,  il  fcra  bon  de  faire  abatre  &  amc- 
ncr  un  carnage  pres  quelquc  moulin  a  cau  ,  de  l'autre  cote  de  la  petite  riviere 
ou  ruilTeau  :  &  la  dedans  ce  moulin  faire  cachcr  un  bon  arbalctier  ,  garni  de 
ion  arbalete,&  d'un  cifeau  pour  titer  au  loup  des  qu'il  viendra  manger  au  car- 
nage :  puis  l'ayant  blefle,amener  les  jcunes  chiens,  non  plus  ages  que  d'un  an , 
ou  bicn  pres,  &  les  mettre  fur  lc  fang  par  ou  le  loup  palTera,  en  les  excitant  & 
donnant  courage,  memes  les  conduirc  avee  bonne  compagnic  de  gens  :  par  ce 
moien  ils  nc  manqucront  a  fuivrc  lc  train  &  fang  cpandu  ,  &  ironc  trouvcr  lc 
loup  blelTc,  qui  ne  fe  pourra  a  grand  peine  relever,  lcqucl  ils  abaicront  :  8c  s  il 
eft  niort,  lc  pictonneront  &  foulcront  avee  leurs  pates.  Cclafait,  fcra  bon  d'e- 
corchcr  lc  loup  ,  &  en  mettre  la  chair  cuirc  ,  puis  quand  elle  fort  cuitte  ,  la 
decouper  par  morccaux  ,  &  avee  du  pain  dc  bon  froment  ,  lait  6V  fromage  ,  le 
tout  mc(k'  enfcmblc,  l'cnveloper  dedans  la  pcau  du  loup  cWche ,  pour  en 
attircr  &  rcccvoir  l'odcur     le  Bait  :  puis  en  fonnant  lc  forhu  Sc  les  cors,  011- 
vrir  ladire  peau,  fur  laquelle  fcra  tcte  du  loup,  aiant  la  guculc  ouverte,  &  laif- 
fcr  les  chiens  venir  manger  tout  ce  qui  eft  ainfi  mis  fur  la  peau.  Autant  on  en 
doit  faire  des  premiers  loups  qu'ils  chaflTcront ,  aprcs  les  avoir  oris. 

CHAPITRE  V. 
L*  tnanUre  de  f.lre  trainee  &  buijfon  pour  le  Lonp. 

A Pres  avoir  fuocindcmenr  difcouru  de  la  nature  du  loup  ,  &  la  maniere  dc 
fa^onucr  les  chiens  ,  cam  limier*  que  courans  pour  la  chafle  ,  rcftc  a  par. 
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ler  mainccnant  comment  il  fauc  le  chaffer  &  prendre  en  quelque  fonc  que  cc 
foir .  En  i .  lieu  ,  1c  foir  derant  que  l'on  voudra  chatter  ,  il  four  avoir  fait  pro- 
vixion  d' mi  carnage  de  quelque  cheval  morr  ,  ou  bien  fi  le  Seigneur  de  la  chatfe 
a  lc  moien  de  porter  les  Trail ,  tuer  un  cheval ,  &  le  mettre  z.  ou  3.  jc&sd'arc 
loin  du  bois  ,en  quelque  tcrre  labouree  &  her  fee  ,  s'il  eft  pofTible  ,  ou  bien  fur 
le  fable  ,  dans  un  pais  de  fable  ,  &  de  la  tripaillc  faire  au  loir  la  trainee  par  un 
homme  a  cheval ,  qui  fcra  lier  avec  des  bonnes  &  fortes  hars  ou  petiies  har- 
fclles  (  car  fur  toutc  chofe  il  ne  faut  pas  qu'il  y  ait  du  cordage  )  Sc  ira  a  l'entour 
du  buiilon  ,  fi  d'aventure  il  n'eft  pastrop  grand  &  trop  fpacieux  ,  au  moins  il 
fe  promencra  par  les  orees  &  bord  du  buiflbn  ,  enfuite  il  reviendra  jufques  an 
lieuou  le  cheval  aura  etcabatu  ,  &  fe  promenera  a  cheval  afics  loin  du  carna- 
ge jufqu'a  ininuit,  ou  bien  le  plus  tard  qu'il  pourra,  arm  que  les  loups  ne  l'aienc 
pas  fi-tot  mangejparce  que  &ils  commen^oieut  a  manger  des  lc  foir,principale- 

mcnt 


tnent  au  terns  auquel  les  nuits  font  fort  longucs  ,  commedans  l'H.vcr  ,  i Is  ai» 
roicnt  bien-tor  fait,&  incontinent  apre's  fe  rctireroient  bicn  loin  de  Ihjmais  s'ils 
tommencenr  a  manger  aftes  pre's  du  jour  ils  demcureront  an  bois  ou  buifton  qui 
eft  proche  Parquoi  ,  s'ily  a  plufieurs  builfons ,  il  fcra  bon  de  faitc  plus  d'une 
trainee  ,  &  fur  tout ,  que  Ton  n'y  mette  point  de  cordage  .  commc  nous  avons 
deja  dit ,  autrcmcnr  le  loup  n'en  aprocheroit  point.  Et  il  eft  bon  auffi  que  eclui 
qui  fcra  la  trainee  ,  nc  foit  pas  de  ccux  qui  hantent  parmi  lis  levriers  ou  chiens 
6c  qu'il  ait  avec  foi  qtielque  petit  matin  qui  mange  de  la  chair;  car  cell  a(Ture 
bien  mieux  le  loup  pour  y  manger,  ll  fcra  bon  audi  en  Etc  que  le  carnage  ne 
foit  pas  loin  de  la  riviere,  ruifteau,  ou  marais,  afin  que  les  loups  puident  boire, 
&  fc  retirer  dans  leur  buifton  ,  fans  en  allcr  chercher  ailleurs.  Il  faut  auffi  que 
I'homme  qui  tucra  le  ch<  val ,  ou  qui  l'uura  aportc  mort ,  leve  les  quatre  quar- 
,  tiers  j  &  les  pende  haut  a  quelque  branchc  d'aibre  pre's  de  la  .  pour  la  nuit 
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fuivante  lcs  ubatre  &  faire  comber,  une  ou  deux  he u res  devant  lc  jour  ,  meme 
s'il  y  avoit  commoditc"  dc  quclque  arbre  oris  dc  la,  il  feroit  bon  qu'il  y  eut  un 
homme  ,  s'il  fair  clair  de  Lune,  ou  qu'il  ne  fafle  beaucoup  trouble,  qui  mon- 
tac  en  un  defdits  arbres  pour  voir  manger  lefdits  loups  &  dire  le  nombre  qu'il  en 
-nfx.  U  aura  vcu  »  °^      £luc^  co^c  ils  auront  tire,  pour  lcs  aller  rembucher  apres  avoir 
L.  up  au  mange  :  car  e'eft  grand  hazard  fi  lcs  vieux  loups  y  viennenc  manger  la  premie- 
ca.nagc    re  nujc .  majs  ^jcn  jcs  jcunes>  £c    |e  vjcjl  iOUp  arrive,  lcs  jeuncs  quitccm  bien- 

tot  le  carnage,  &  fe  rcculenc  ,  attendant  que  le  vieil  loup  ait  mange  Ton  faoul : 
meme  avant  qu'il  mange  au  carnagejl  tournoycra  a  I'entour.rcgardant  &  ecou- 
tant  s'il  y  a  rien  qui  lui  nuife.  Puis  s'il  veut  manger  arrivera  en  courant,  &  en 
prendra  trois  ou  quatre  goulees,puis  fe  retireraen  arricrefic  reviendra  plufieurs 
fois  en  cetre  manicre  :  &:  j'ai  autrefois  pris  grand  plaiilr  a  lcs  voir  ainfi  faire. 
L'un  dc  mcs  gens  en  rtconrra  une  nuit  1 6. fur  lc  carnage,au  mois  de  Janvier.On 
L        dit  cn  commun  provcrbc  :  Que  jamais  loup  ne  mangea  d'autre  :  mais  j'ai  cxpe- 
n  a.  gc  le  rimentc  lc  contrairc  ;  car  pour  une  nuit  ils  en  ont  mange'  deux  que  j'avois  pris 
Loup.      je  joUr  Jevanr,  doni  je  lew  Ms  faire  la  trainee.  Aufli  fi  lcs  loups  ont  mange  d'un 
cheval  ,  chicn  ou  pourceau  chaud ,  ils  ne  pcuvent  dechargcr  ni  le  vomir  :  ce 
qu'ils  font  quand  ils  lcs  ont  mange  froid  ,  arm  qu'ils  puillcnt  durer  &  courir 
plus  long- terns :  croyans  par  la  amufcr  les  chiens  a  manger  cc  qu'ils  vomiflcnt 
&  rcjettcnt  cn  courant. 

CHAP1TRE  VI. 
Comme  le  Veneur  doit  tiler  en  quite,  &  faire  le  bu fon  pour  Id  chafe  du  loup. 
E  mc  fin's  plufieurs  fois  trou  ve  en  la  Cour,  es  maifons  des  Princes  &  grands 
i  Seigneurs,  la  ou  on  me  demandoit  dc  la  chafle  du  loup.  Ec  quand  je  leur  di- 
fois  ce  que  je  faifois  ,  moi  &  mes  gens  :  aufli  le  moien  dc  connoitrc  le  bullion 
avee  la  couche  du  loup,  avec  nos  limicrs  ,  ils  s'en  rioienr,  difant  qu'il  n'e'toic 
point  dc  limier  pour  lc  loup  :  mais  I'cxpericnce  montre  lc  contrairc  -,  car  j'en  ai 
toujours  deux  ou  trois  bons,  &  bicn  dreflcz,  encore  que  durant  les  troubles  on 
m'ait  pilleck  derobe  quatorze  chiens  courant  des  mcillcurs  dc  France  ,  dc  huit 
grans  leviers,  tous  frais  a  la  chaffie  du  lqup. 

Lc  Vencur  done  qui  veut  aller  pour  lc  loop,fe  levera  avant  le  point  du  jour, 
cV  partira-du  logis  pour  etrc  incontinent  apres  lc  point  du  jour  au  carnagc.Ar- 
rivcMa,  il  tiendra  fon  limier  de  court,  &  s'aprochera  du  carnage.  S'il  voir  que 
la  charogne  ait  etc  trainee  hors  du  lieu  ou  elle  etoit ,  il  fe  peut  afleurer  que  lcs 
loups  ou  louves  y  ont  mange,  ccla  en  eft  la  vra'ie  connoiflance  :car  les  matins 
&  autres  chiens, ne  trainenr  point  le  carnage:  mais  le  mangent  en  la  place  ou  ils 
Namrel  le  trouvent.  Le  Vcneur  done  pourra  juger  le  nombre  des  loups  a  pcu  pres,.par- 
<Jcsnut  nsce  qu'ils  auront  beaucoup  ou  peu  mange.  Puis  s'il  y  a  des  terrcs  labourccsa 
chiens"  l'entuu r  il  connottra  le  quartier  ou  les  loups  fe  retirent  apres  avoir  mangerpar  ce 
moien  on  pourra  cn  aiTeurancc  lacher  fon  limier  fur  les  voies,fans  trop  rcbaudir. 

Quand  il  fera  arrive'  auprcs  du  bois,li  fon  limier  n'eft  pas  fecret,  il  lc  tiendra 
plus  court,  &  fcra  toutes  les  fentes,  chemins  6c  avenues  dc  laliuere  du  bois  ou 
buillbn  :  &  la  ou  fon  limier  trouvera  lc  rerobuchement,  &  qu'il  fe  voudra  prc- 
fentcr  aux  branches  ,  ronces,  ou  herbes,  il  n'entrera  pas  plus  avant  ,  &  caref- 
fera  fon  limier  en  le  retirant  dc  la,  fans  lui  permettre  d'eutrcr  plus  avant :  car 
j'ai  veu  beaucoup  de  loups  qui  n'etoienc  pas  eloigners  d'un  traift  du  bor<3  da 
boij;dc  fait  que  u  Celt  un  vicux  loup,  il  fcra  quclque  tcins  a  ccouter  au  fcord  du 
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b0is:  &  s'il  a  etc  autrefois  chaflc,  &qu'il  ait  eu  1c  ventdu  limicr,  ou  bien  qu'il 
ait  otiy,  il  s'enfuyra  dc  pcur  plus  d'unc  lieuc  ou  deux  de  la.  Le  Veneur  aianc 
done  trouvc  le  rembuchement  des  loups,  il  mettra  a  l'entree  du  bois  une  hi. lee 
par  terre,  &  plus  avant  une  autre  brifee  pendanre,  puis  ira  faire  Ton  enceinte  , ' 
&  prendra  les  devans  en  quelque  grand  chemin  ou  petit  vallon,  s'il  y  en  a,  S  il 
t  ouvc  que  les  loups  foient  pa  lies,  il  ne  fera  ni  bruit  ni  grande  pourfuitc,  mais 
brifera  commedevant,pourallcr  encores  par  un  autre endroit  plus  avant  faire  les 
devans.Auffi  s'il  ne  trouvc  point  qu'ils  foient  pallez,il  doit  rcgardcr  s'il  y  a  des  Ou  t-m- 
forcs,  ou  quelque  beau  coteau  ,  qui  foit  vers  le  Midi  011  Soleil  levant  t  plein  buchcnl* 
d  herbes  &  mouflc,ou  bruieres,principaleroent  en  terns  d  Hiver:ilorsil  fe  pour- 
ra  bien  afleurcr  que  le  loup  fait  la  fa  demeure.  Il  en  eft  autrement  en  Efte,  car 
durant  les  chalcurs,  il  fc  retire  es  bois  tail  lis  a  lies  cbirs,  a  l'ombre  de  quelque 
haillier  ,  ou  <fs  bois  de  haute  futai'e  ,  &  alors  le  Veneur  pour  le  prendre  ultra 
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de  meWs  moiens  que  deflus,cn  conduifant  Ton  limicr,  com  me  nous  avons  Mr, 
Et  fi  d'aventure  lcs  lotips  n'avoicnt  6t6  en  carnage,ou  qu'on  nc  leur  en  cut  point 
bailie  ,  ceux  qui  menent  lcs  limiers  doivent  des  le  loir  placer  leurs  quaes  ,  3c 
avant  Ic  jour  fe  lever,  tk  sen  aller  chacun  a  Ton  quartier,  tk  ri*  aprochcr  du  bois 
qu'il  ne  foit  grand  jour  :  parce  que  bien  fouvent  m'etant  arre'te  aflVz  loin  da 
bois  a  une  hair,  ou  au  bout  d'un  village,je  les  ai  veu  aller  a  leur  builfon  tk  rcm- 
buchemcnt.Etant  done  air.fi  arrive  avant  le  jonr,il  faut&outer  lc$  abois  des  mi- 
tins  &  chiens  des  villages :  car  Ci  Ic  loup  a  paile  pre's  de  la,  ils  fc  tourmenreronc 
d'abaicr  3vcc  grand  tffroi,  d'autre  fa  con  qu'ils  lie  font  aax  gens  :  tk  alors  cha- 
cun pourra  bien  eftimcr  qu'il  y  a  des  ioups  en  ccs  quartiers  la.  Le  jour  venuy  il 
faut  s'jehcrniuer  vers  le  bois,  toujours  aiant  I'ceil  en  terrc,pour  reconnoitre  les 
traces  &  pas  de  qutlque  loup  qui  aura  parte  par  la:comme  s'il  a  plcu  une  hcure 
ou  deux  avant  le  jour,on  pourra  facilcment  juger  que  le  loup  n'eft  pas  alle  loin, 
Sc  i\  l'on  voit  fur  qnelque  terre,  chemiu  ou  taupiere,  que  it  s  pas  ou  voies  font 
pour  aller  droit  au  bois  ,  alors  il  faut  mcttrc  en  quete  au  long  dudit  bois  ou 
Duirton  |  Sc  l'on  ne  manquera  de  voir  par  le  moien  du  limicr  bien  dreife* ,  le 
rcmbuchemcnt  d'un  ou  de  plulieurs  loups.  Cependant  on  fera  toute  la  diligen- 
ce pour  brifer,  fairc  fes  enceintes,  &  prendre  les  devanscomme  nous  avons 
ci- del! us  dcclare\ 

CHAPITRE     VI  h 
Conphc  l'on  dolt  ch*$tr  its  loups  *vec  les^hiens  cohtms  ,  & prtndrt  g  force, 

LE  buiflon  fait,le  Veneur  fe  retirera  au  lieu  ou  l'aftemblec  aura  ete^tcrminee, 
&  chacun  de  ceux  qui  auront  etc  en  quete  avcc  les  limiers  (era  fon  upon : 
puis  ayans  tous  pris  leur  rcfc&ion  le  matin,  le  plus  fouvent  le  long  d'unc  haie 
ou  buiuon,l*on  doit  envoyer  les  valets  avcc  les  levriers  aux  buttes  qui  leur  au- 
rout  ete  mon trees  5c  marquees  par  le  Seigneur,  ou  des  homines  a  ce  connoif- 
fant.  Lcs  chiens  courans  leront  divifcs  par  bandcs  ,  les  uns  ferviront  pour  la 
meure,  aprcs  que  le  limicr  lcs  aura  lancesXt  la  il  faut  bien  avoir  le  foin  que  cec- 
te  bande  foit  des  meilleurs,  micux  dreffe's,  tk  plus  vires  chiens :  lefquels ,  felon 
le  nombre  des  chiens,  fera  bon  de  changer  une  heure  de-la,ainfi  que  Ton  trou- 
vera  a  propos.  Sur  tout  il  faut  que  toujours  le  valet  des  chiens  foit  a  pic  J, pour 
•  les  accompagner  de  pre's,  &  lcs  en  hard  ir  quand  il  fera  befoin.  Pour  ce  regard  , 
il  fera  bon  d'heure  a  autre  lui  bailler  des  chiens  frais  &  de  relais ,  &»  qu'il  les 
relate  de  pres  par  ce  moien,  les  premiers  bailies  reprendront  leur  haleine  tout  a. 
leur  aife.  Il  eft  vrai  que  pour  les  rendre  plus  hardis  ,  il  faudra  qu'il  parie  fou<- 
vent  a  cux  ,  tk  leur  donne  courage  avec  le  fon  du  cars :  car  il  y  a  beaucoup  de 
chiens,  s'i Is  ne  font  de  race,  qui  n'ofent  entreprendre  a  courir  lcs  loups,princi- 
palement  les  vieils  loups  d'autant  que  ce  font  des  betes  plus  furieules  que  lcs 
jcunes.  Si  le  bois  eft  grand ,  tk  que  l'on  n'y  puiuc  aller  a  cheval :  je  trouverai 
bon  qu'il  y  eut  un  valet  pour  accompagner  lcs  chiens ,  &  les  tenir  en  queue  le 
plus  pre's  qu'il  pourroit,  &  qu'il  fonnat  fouvent  du  cors  tk  qu'avcc  fon  fbrhu 
qu'il  ne  ccflat  d'enhar dir  (es  chiens.  Il  eft  vrai  que  les  autres  qui  ne  font  a  la 
queue  des  chiens,  ne  doivent  fonner  mot ,  parce  que  tant  de  fonneucs  de  cors 
fouvent  etourdiftent  les  chiens  ,  tk  leur  font  perdre  tout  credit ,  &  moten  de 
bien  chatter,  quand  l'un  fonne  deca ,  I'autre  dela.  Si  e'eft  un  vieil  loup,  tk  qui 
ne  voic  aucune  chofe  qui  lui  nuife,  il  ne  faudra  pas  entreprendre  le  cours:mais 
£  on  le  veut  prendre  a  force,  tk  que  Le  terns  de  jour  foit  aifcz  long,  U  faut  Le 
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repoufler  ,  &  rcmbartcr  dedans  le  bois  quand  il  s'offrira.  Incontinent  lc  loop 
apres  avoir  chcrche  tous  moyens  de  fortir,  &  trouvant  toujour*  gens  tanta 
pied  qu'a  cheval ,  &  tambours  qui  iui  fcront  t^te ,  fe  fentira  cant  pre(K,qu'il 
nc  f^aura  avoir  autre  recourt,  finon  de  conrir  9a  &  la.  Alors  on  doit  com  inner 
a  In i  bailler  des  chiens  frais  &  de  relais.qui  ie  courent  a  pleine  vcue.Qui  eft  une 
des  plus  belles  chafTes  qu'il  eft  poflible  de  voir.  Cependant  il  fe  faut  donner 
garde  de  fesrofes  :  car  apres  qu'il  n'en  peut  pli«,ou  ilgagnc  dans  une  grande 
taniere  de  blercau  ,  laou  il  entre  la  queue  devant,  &  alors  le  faut  environner 
de  chiens  pourlc  tenir  aux  abois  :  ou  bien  il  fe  fauve  dans  quelquc  fort  halier 
d'epincs  ou  ronces  :  alors  chacun  doic  accourir  pour  la  le  prendre  &  faccager. 
J'en  ai  pris  bcaucoup  a  force  ,  done  aucuns  out  dure"  pres  de  huit  heures :  le* 
autres  fe  font  en  cela  tellement  entretenus ,  gardant  leur  force  6c  hateine  ,  que 
la  nuit  vcuok ,  Si  nous  les  pexdions  par  rautc  de  jour.  ]*cn  ai  chaflc'  eel  qui  a 
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dure  dix  hcures  a  raifon  qu'il  alloit  fouvenc  boire  &  fe  rahaichir  en  un  marets 

dedans  1c  Bois.  C'eft  pourquoi,  on  die  que  l'homme  dc  guerre  doit  avoir  troii 

chofes  en  lui,  artauc  dc  lcvricr:fuitc  de  loup,&  defenfe  dc  Tanglier.  Car  l'hom- 
Troi*cbo-  mc  guerrc  ^oh  alTaillir  anfli  hardiment,  que  faic  un  bon  levrier,  qui  prend 
(cs  need-  d'afTauc  tout  ce  qu'on  lui  montrc  :  s'il  lui  eft  befoin  ,  fc  rctirer  .  &  qu'il 
n'en  puifl'c  e'ehaper,  il  faut  s'acculer  contre  unc  maifon  ,  hayc,  folic,  ou 
buillbn  &  la  foutcnir  l'aiTauc  ,  8c  ccpendanc  avifer  dc  graude  nardiclTe  a  tucr 
quelqu'an  deccuxqui  1'alTaillent  ,  8c  pa  ill  r  a  travcrs  deux,  par  cc  moyen 
pluheurs  combattans  le  fonc  fauves.  Au  furplus,  fi  on  chaffe  cn  un  buiflou  , 
&c  qu'on  aic  manque,  les  loups  le  lendemain  y  reviendront ,  &  rcmbucheront 
au  tn6me  buillon,  8c  s'entrechcrchrnr :  mais  lc  jour  d'apres  nc  les  y  faut  plus 
chercher.  Au3i  (i  quclquc  Prince' ou  grand  S-igncur  vouloit  courre  a  force  dc 
chieni  courans,  il  faudroit  environner  lc  builfon  dc  levricrs,  fc  tcnir  a  jo.ou 
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40.  pas  loin  du  bois  ,  arm  qn'incontinent  que  lc  loup  mctrra  la  tctc  hors,  ils 
lc  rcaibarrcnt  dedans.  Car  s  il  a  ere  couru  des  levricrs  8c  qu'il  en  trouve  quel-  n„fc  & 
qu'un  en  tete  en  tous  endroits  ou  il  s'offi  ira  a  fortir  ,  il  n'ofcra  plus  entreprcn-  malice  du 
drc  la  campagnc  Er  s'il  arrive  que  le  bullion  foic  li  grand,qu*on  nc  le  puifle  en?  oup* 
ceindre  8c  environner  de  Icvriers  ,  il  faut  l'environner  de  toile  ouquelques 
grands  hailliers  a  maille  carre\  de  bonne  grofle  ficelle,  haut  d'une  braiscc,pour 
Fervirde  defenfe  feulcmcnt.  Et  ainfr  lc  Prince  auroic  bien  Ton  plaifir  de  voir 
chalTcr  fes  chiens. 

CHAPITRE  VIII. 
Comme  *n  dtit  chufftr  lis  loups  fan*  limitr» 
Y    E  Seigneur  ou  Gentilhomme  qui  vcut  avoir  le  plaifir  de  chaffer  les  loups  , 
1  f  &  n'a  aucun  limier  qui  foic  bien  drcfle  ,  ou  bien  il  a  des  chiens  qui  ai- 
mcnt  a  charter  les  loups  j  il  lc  pourra  dreflcr  de  cetce  maniere.  Il  doit  avoir  des 
gens  ranc  a  pied  qu'a  cheval  a  pour  aller  de  grand  niacin  a  I'enrour  des  bois  & 
buillons,  aufqucls  les  loups  ont  accoutume'  de  fe  retirer,  ou  il  faut  penfer  qu'ils 
demcurcront  route  l'annee  fans  ne  fe  poinc  ifcartcr  ,  moiennant  qu'on  ne  leur 
faflc  pas  tropde  tourment,s'ils  ont  ete  nes  8c  nourris  au  buitlbn  &  au  bois.Ceux 
qui  iront  pour  les  guettcr  &  revoir,auront  toujours  I'aeil  foigncux  fur  les  tcrres 
labourees,chemins,fentiers&  pctitcs  avenucs/cavoir,en  Etelur  poudre  &  enhi- 
vcr  fur  les  boues  8c  fanges  8c  s'il  a  plu  la  nuit,il  fera  bean  en  rcvoir,poucvu  que 
la  pluie  ait  cede  une  ou  deux  hemes  avant  le  jour.  Eux  done  voiant  par  les  tra- 
cesdelaiflees  aux  terrcs,que  les  loups  font  alles  droit  au  bois  pour  fe  rcmbucher, 
moiennant  que  les  pas  &  voies  ne  foient  pas  par  pluies  ,  ou  poudre  recouver- 
res  ,  ils  jugeront  pour  certain  le  loup ,  ou  loups  etre  rembuches  au  bois ,  du- 
qucl  ils  nc  bougeront  aucuncment ,  pourvu  qu'ils  n'aient  pas  e*te  fort  hu6  de 
quelqu'un  ,  ni  luivis  de  matins  ou  autres  chiens  courans.  Car  fi  on  les  a  vus ,  & 
qu'aucuns  aicnt  hue'  &  crie  apnfs  eux  ,  &  mis  leurs  chiens  8c  matins  apes ,  & 
loicnt  loups  qui  aiefit  ete  chafles  ,  il  ne  fe  faut  pas  attendre  a  les  trouver  au 
bois  ou  buiflbns ;  mais  ilss'cn  iront  a  plus  d'nnc  lieue  de  la  j  parce  que  le  loup 
a  bien  cette  rufc  &  malice  de  nature  ,  de  fcavoir  ,  qu'il  eft  raviflanc  ,  8c  pour 
ce  regard  hai  d'un  chacun.  Si  done  les  loups  ne  font  pas  hues  &  fuivis  de  mi- 
tins  ,  on  divilcra  les  levricrs  pour  aller  aux  cours ,  8c  (eront  a(Cs ,  comme  nous 
dirons  ci-apre's  ,  puis  on  envoicra  les  chiens  courans,  chacun  aux  lieux  or  do  fi- 
ne's pour  le  relais,  8c  le  Veneur  avec  quatrc  des  meilleurs  chiens  qu'il  ait,  vien- 
dra  au  rembuchement.  Et  la  il  fera  fentir  a  fes  chiens  les  branches  par  ou  le 
loup  fera  rembuche.  Et  voiant  qu'ils  ncdemandent  qu'a  courir  ,  on  lachera  & 
decouplcra  deux  des  plus  fcurs,  qui  aiment  plus  a  courir  le  loup  ,  8c  des  qu'il 
ouira  1'un  des  chiens  abbaicr  ,  decouplera  incontinent  les  deux  autres  fur  les 
voies,  broflims  a  traversdu  bois  pour  les  enhardir  8c  rehardir  ,  fonnant  fouvenc 
&  criant  harlou  ,  harlou  ,  harlou.  Enluite  les  aiant  lance's  ,  lui  feront  donne's 
les  rclais  j  ainfi  qu  on  les  aura  ordonnes  8c  de  prcs  \  car  li  on  releve  le  chien  de 
loin  &  nou  pas  de  pres  ,  ils  pourronr  alicr  en  change  ,  8c  romprc  la  chafle.  Et 
avant  que  de  fir.ir  cc  propes  tX  p  ifler  plos  ootre  ,  il  ne  m'a  pas  femble  e'tre  hors 
de  railon  de  decrire  en  cette  part  la  forme  8c  maniere  comme  l'on  pourra  con- 
noitre  les  votes  du  loup  8c  dc  la  louvc  &  les  difcerner  d  avec  ccllcs  du  chien.  Si 
l'on  voir  dans  la  terre  latauree,  fable  ,  ou  fange  ,  ou  poudre ,  des  pas  ,  ou  voies 
des  loups ,  &  on  eft  en  douce  fa  elks  (out  d'un  matin ,  il  fane  confidexer  La  la- 
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con  de  I'cmpreime  du  pied  ;  car  le  loup  a  lc  calon  Urge  &  gros  ,  fa! Cant  trois 
folTcttes  dans  cerre  fous  le  calon.  ll  a  les  onglcs  gros  &  courts,  &  les  deux  doigts 
des  pieds  de  devant  toujours  ferres  ,  cc  qu'un  chicn  n'a  pas.  La  louve  les  a  de 
la  meme  ftcon  ,  exceptc  qu'cllc  a  lc  pied  plus  long  &  plus  ctroit  que  lc  loup. 
11  y  a  audi  une  autre  connoiflance  ,  par  les  lailles  qui  Tone  a  l'entrce  ou  ilTlic 
D:tc:cn-  Jcs  bois  ou  buillons;  car  le  loup  fait  les  lailles  dures  a  cote  d'un  chemin  ou  fciv- 
r"'1  <iu     r'cr>  en  quelque  carrefbur,  &  fur  quelqucs  ronces  ou  bu  ll  -ns,  la  louve  au  con- 
loup  6c  du  traire  ,  rend  les  lailles  au  milieu  du  chemin  ,  font  molles  &  en  plateau.  On  peat 
chica.      auflj  juger  des  loups  a  les  oliir  le  foir  heurler  ;  car  la  louve  hurle  plus  cl air  que 
le  loup  ,  audi  ils  font  les  jcunes  loups  de  l'annec  ;  mais  le  vicux  loup  hurle  fort 
gros  &  menu.  Outre  cela  ,  lc  Vcneur  pourra  facilement  juger  qu'un  levrier  , 
ou  grand  niacin  n'auroit  pas  ere  la  nuit  ou  matin  aux  bois  Au  furplus  ,  pour 
dreflcr  les  chiens  courans  a  courir  les  loups  ,  il  faut  prendre  garde  comme  j'ai 
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dft  cf-derant ,  ou  poarraetre  la  rctraite  des  jeunes  loops  aa  raois  de  Jufllcr  ob 
<T Aout ,  poor  leur  en  faire  courir  un  ou  deux  que  Ton  aura  pris  tout  expre* , 
afln  qu'ils  fe  puitfent  fouler  &  en  joiiir  a  leur  aife.  Meme  pour  leur  donner 
la  hardiefle  Sc  exciter  davanrage  a  la  chafte  ,  il  fera  bon  de  les  mignarder  Sc  ca- 
reflcr  de  plufieurs  petites  friandifes  que  le  valet  aura  portces  dans  fa  grande  gi- 
beciere  tout  a  propos ,  &  apres  que  l'on  aura  connu ,  lefquels  d'entr'eux  au- 
ront  le  meilleor  vouloir ,  8c  fcront  les  plus  adroits  Sc  prompts  a  chatter ,  on  let 
drellera  pour  fervir  le  limier ,  mais  bien  fouvent  on  ianccra  deyant  eux  quel- 
ques  loups  Sc  l'on  les  fera  chafler  en  routes  ,  n'oublianr  pas  cependant  a  les  toft- 
jours  mignarder  Sc  carcffer  de  plufieurs  petites  friandifes  ,  meme  afin  de  les  en- 
hard  ir  Sc  aider  a  prendre  la  proie ,  fouventesfbis  fe  retirer  des  voics  ,  pour  aller 
prendre  les  devans  ,8c  s*il  s'en  rabat  quclqn'un  ,  le  bien  care  lie  r  Sc  frapcr  1 
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route  ;  enfuitc  Ic  rctlrcr  ,  &  bicn  careflcr.  11  eft  vrai  que  fur  tout  il  faut  pren- 
dre foin  que  l'on  ait  des  chiens  de  race  qui  courent  la  loup  ,  d'autant  qu'ii  y  a 
des  chiens  de  toutes  fortes.  Lcs  uns  font  chiens  de  garde  pour  abbaier  aux  lar- 
rons  |  comme  font  les  matins  j  les  autres  font  allans  ,  comnic  en  Efpagne  pour 
dctourner  &  pourfuivre  la  bete  qui  fe  prefente  quelqucsfois  par  lcs  champs  , 
lcs  autres  a  gros  poil  ,  pour  allcr  a  l'eau  ,  apellcs  barbers  ,  qui  portent  le  traic 
&  chalTcnt  au  gibier  des  flcuvcs  8c  etangs ;  les  autres  font  epagncux  pour  lever 
&  trouver  les  perdrix,  &  cailles  ,  apellcs  chiens  couchans.  D'autrcs  chiens  pour 
allcr  dans  la  terrc  combattrc  lcs  renards  8c  blcrcaux.  D'autrcs  font  apellcs  do- 
gues  pour  artaillir  ,  mordre  8c  rctcnir  les  fangliers  ,  oars  on  loups.  D'autrcs 
Font  nommes  levricrs  ,  qui  font  vites  8c  hardis  a  prendre  ce  qu'on  leur  mon- 
tre  ,  quelle  bete  que  ce  (ok  ,  8c  portent  un  grand  amour  a  leurs  maitres,  com- 
battans  quelqucsfois  pour  eux  ,  8c  fe  laiflant  mourir  pour  l'abfence  de  leurs 
maitres  morts ,  ou  bicn  etant  alles  en  quelque  voiage.  Eton  doit  bien  fairc 
cas  des  levriers  qui  prenncnt  un  grand  fanglier  ,  Her  &c  orgucilleux  ,  ou  un 
grand  loup  ,  qui  eft  une  bete  fort  crucllc  ,  encor  que  les  levricrs  foient  beau- 
coup  moindres  que  les  limiers.Chacun  fcait  &  a  vu  que  mcs  levriers  ne  font  pas 
de  ccs  grands  que  l'on  voit  a  la  Cour  ,  8c  en  Bretagne  ,  toutesfois ,  ils  prenncnt 
bien  lcs  loups  ,  qui  font  le  plus  fouvent  plus  grand  qu'eux  ;  mais  la  race  8c 
coutume  y  fervent  de  beaucoup.  De  quelque  beau  grand  levrier  dc  Bretagne 
&  d'une  belle  levricre  a  lievre  ,  on  pourra  tirer  de  beaux  levricrs  pour  lcs  loups. 

CHAP  I  THE  IX. 

Comme  on  doit  prendre  les  loups  avee  des  levriers, 

APrds  avoir  fufHamment  montre  la  manicre  de  fairc  le  buiiTon  pour  les 
loups  avee  lcs  limicrs,  8c  fans  limiers,  il  reftc  a  dire  comme  on  doit  ailcoir 
le  cours  par  les  levricrs.  Il  faut  done  cn  cet  endtoit  avoir  c'gard  par  ou  les  loups 
ont  le  plus  fouvent  accoutume  dc  fe  rembuchcr  ,  8c  fortir  dc  leur  grd  au  foir 
pour  allcr  au  carnage  &  cherchcr  leur  proie  ;  car  ordinairemcnt  iis  viendront 
8c  fortiront  par  la.  Et  il  faut  audi  avoir  le  foin  que  l'on  fairc  lc  cours  en  bon 
▼ent ;  e'eft  a  dire  ,  que  lc  vent  vienne  du  bois  droit  au  cours  ;  car  lc  loup  n'ira 
pas  contrc  le  vent  ,  s'il  fent  que  les  levricrs  y  foient ,  8c  a  val-le  vent  n'en  peut 
avoir  aucun  fentimcnt  ;  &  toutesfois  ,  lc  vicux  loup  ira  plus  fouvent  contrc  le 
vent  qu'a  val-lc  vent  ,  8c  fouvent  je  les  y  ai  pris,  mcttant  mes  levriers  alTe's  loin, 

Jiui  les  alloient  attaqucr  de  grand  courage  a  la  panic  du  bois.  Le  cours  done 
era  aflis  a  l'une  des  forties  du  bois,  cn  bon  vent  ,  8c  s'il  eft  podiblc  que  ce  loic 
en  quelque  plainc  ou  pied  monrant  ,  eV:  que  les  huttes  lc  voient  l'une  dc  I'au- 
trc  ,  faitcs  en  fa^on  de  fcr  a  Chcval  ,  comme  il  eft  figure  ci-devant.  Outre  ce- 
la  ,  il  fcra  befoin  d'avoir  pour  lc  moins  fept  laillcs  dc  grands  levriers  ,  8c  deux 
laillls  dc  legers  levriers  ,  pour  lcs  lachcr  en  queue  ,8c  il  faut  qu'ils  foient  aftis 
a  la  partic  du  bois  ,  accompagnes  chacun  d'un  horame  a  chcval,  pour  lcs  duller 
au  cours  Done  apres  ccla  >  il  y  aura  trois  laillcs  dc  chaque  cote  du  cours  ,  qui 
icronc  nommees  cotcrclles  ,  dont  les  deux  premiers  ,  qui  fcront  vis  a  vis  l'une 
dc  I'autrc  ,  lacheront  a  l'cpaule  ,  fi  lc  loup  eft  eutre  lcs  deux,  autrement  il  nc 
faut  pas  qu'ils  lachent  plus  tard.  Et  fi  les  premieres  laillcs  cotereftcs  font  bien 
lachces  ,  &  qu'cllcs  attendent  que  lc  loup  aproche  de  leurs  hutcs  ,  le  loup  nc 
leur  cchapera  jamais  ,  &  pour  ccla  eclui  qui  ticnt  la  laillb  du  fond  du  cours  , 
$ick  fottir  Jc  fa  hutrc  fes  levricrs  au  poing  ,  &  venir  au  devant  dc  lui ,  8c  luL 
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dormer  fes  lc vn ers  en  tere  ,  qni  doivrnc  etre  des  plus  hardis  dc  courageux  t 
Sur  toot  il  fera  befoin  que  chaque  hi  fie  aic  bonne  hutte  de  toile  ,  branches  & 
rcuillcs  poor  couvrir  I'homme  &  les  levriers ,  &  ceux  qui  le  tienneni  doivent 
fitre  bas  a  genou.  Quant  a  moi  j'ai  fait  faire  des  hutres  de  toile  tannee  ,  qui  fe 
tendent  avec  trois  batons  ,  qui  eft  pour  le  mieuz  ,  fous  lefquelles  I'homme  & 
le  levrier  font  a  l'abri  du  vent  &  de  la  pluie  ,  &  ont  fous  eux  de  la  fbugerr  ,  on 
de  la  paille  ,  pour  cue  plus  a  leur  aife  ,  &  s'il  arrive ,  que  le  loup  foit  attache 
dc  levrier  ,  ilfaut  y  courir  diligemment ,  pour  lui  mettre  un  e'pieu  ou  gros  bi- 
ton  dedans  la  gueule  ,  jufques  a  la  gorge,  arm  qu'il  ne  blefte  pas  les  lcvriers 
aux  jambes  ,  ni  au  mufeau.  Par  ce  moicn  ,  les  chiens  en  jouiflcm  bien  a  leur 
aife ,  &  font  rendus  plus  hardis  a  les  prendre,  s'ils  les  ont  pris  fans  avoir  ct6 
bleflcs.  Au  contraire  ,  fi  on  ne  leur  donne  pas  d'abord  du  fecours  ,  les  loups  ne 
■unqucrom  pas  dc  blcllcr  beaucoup  de  lcvriers ,  comme  emporter  aux  una  U 
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jambe  i  tux  autrcs  percer  la  tete  ,  &  Ieur  faire  d'autres  maux  ,  clout  its  (one 

par  apres  fort  malidcs  ,  &  bicn  fouvent  cn  mcurcne ,  d'autanc  comrne  nous 

avons  dit  ci-devant ,  que  la  morfure  des  loups  eft  tre's-dangereufc.  Aians  done 
les  levricrs  jolii  a  leur  aifc  de  leur  proic,il  nc  faut  pas  long-tcms  les  y  laiflerjmais 
chacun  doit  reprendre  les  flcns ,  cV  s'en  retourncr  diligemment  a  fes  huttes  s'il 
y  a  encore  des  loups  au  bois  >  &  la  attendrc  ,  &  lachcr  les  levriers  ,  comme  il  a 
6tc  dit.  Et  il  faut  bien  prendre  garde  de  ne  les  pas  lachcr  trop  tard  ,  i!  vaudroi: 
beaucoup  micux  les  lachcr  plutot  ,  que  lc  loup  retournat  au  Dois  ,  que  dc  les 
lailTcr  paflcr  hors  du  cours  j  car  s'il  cn  eft  dehors  ,  8c  les  levriers  font  en  queur 
aprcs,  a  peine  s'en  prcnd-il  un  ,  toutesfois  j'en  ai  oris  plufleurs  ,  Sc  meme  encor 
depuis  quelques  jours  ,  dcrivant  ce  prefent  traitC.  Aufli  s'ils  font  echape's  aux 
levriers ,  il  nc  fc  faut  pas  amufcr  a  les  pourfuivre  ;  car  its  nc  s'arrctcnt  point ; 
mjisilsvonttoujours.il  eft  vrai  ,  qu'ils  fe  pourront  arrctcr  au  plus  prochc 
builTon  ou  bois ,  s'il  eft  ailHs  fort  ,  &  qu'ils  a'icnt  etc'  ericvemcnt  foulcs  des 
chiens  i  mall  ccpendant  ils  gagncnt  les  devans  ,  Sc  n'olcnt  plus  cntrcprendrc 
la  campagne.pcnfant  y  trouvcr  encor  des  levriers,&  alors  on  les  prendra  a  force, 
qui  eft  une  belle  chaile  fur  toutes  les  autres  ,  parcc  que  les  chiens  les  voians 
£c  fentans  deja  mal  menc's ,  les  challent  Sc  pourfuivene  avec  un  plus  grand 
courage  Sc  hardiciTc.  Au  furplus  ,  il  faut  noter  que  j'ai  vu  quelquefois  que  les 
levriers  font  dificulce  dc  prendre  une  louvc  chaude  ;  mais  ils  la  vculent  couvrir 
comme  une  chienne  ;  mais  s'il  y  a  au  cours  quclquc  bonne  levrierc  ,  ellc  la 
rrendra  par  envie  Sc  jaloulie. 

CHAPITRE  X. 
Comme  on  doit  ch*J[tr  er  prendre  les  loups  fans  timers,  chiens  eourans  &  levriers , 

*vec  les  rets  &  filets. 

NOus  avons  deem  ci-devant,  comme  en  doit  prendre  les  loups  avee  les 
chiens  courans  Sc  levriers.  Or  parce  que  chacun  n'a  pas  le  moien  d'avoir 
des  chiens  ,  ni  1'ad  relic  dc  les  bicn  drcllcr  ,  je  n'ai  pas  voulu  omcttre  la  manic- 
re  de  chatter  les  loups  ,  fans  aucune  aide  des  chiens.  Il  faut  done  de  longue 
main  preparer  de  rets  de  menu  cordage  Sc  raifon  pour  rendrc  aux  grands  che- 
mins,  meme  des  la  flier  cs,  a  quclque  jour  de  petite  fete  ,  non  pas  au  Dimanche, 
qu'il  faut  garder  felon  le  commandemenc  de  Dieu  ,  faire  aflembler  tout  le  pcu- 

f>le  voilin  Sc  proche  d'alentour  du  bois  ou  du  bullion  ,ouhantent  Sc  fe  retircne 
es  loups  ,  Sc  ordonncr  a  ccux  de  chaque  Paroifle  certains  licux  &  pi ;ccs  pour 
fe  camper.  Aprcs  que  les  compagnies  1  crone  rangecs  ,  &  feparces  l'une  dc  l'au- 
trc  ,  la  longueur  d'une  pique  ,  il  faudra  entrer  dans  le  bois  menant  un  grand 
bruit  de  cors  ,  cornets  ,  tambours  ,  huant  toujours ,  tirant  droit  ou  font  les  fi- 
lets &  rets  tendus  ,  ne  craignant  pas  de  rraverfer  parmi  les  ronces  ni  epincs  ; 
car  e'eft  ou  le  loup  fe  cache  ,  Sc  laiflc  pafler  ,  fans  ie  bouger,  ccux  qui  courenc 
aprcs  lui ,  done  eft  venu  le  pro  vet  be  ,  il  fait  le  loup  la  carriere.  Les  parroiJcs 
done  raarchcront  en  bon.  ordre  ,  cbacune  conduitc  par  un  des  principaux  de  la 
bandc  ,  afin  de  leur  faire  garder  lc  bon  ordre  ,  Sc  traverfer  rout  le  bois  jufqu'i 
Fendroit  des  rets  Sc  filers  ,  Sc  s'il  y  a  des  loups ,  ils  ne  manqueronr  pas  a  fortir : 
meme  on  les  peurra  prefler  par  de  petits  levriers  ou  matins  mis  en  relais  a  la 
panic  du  bois.  Et  s'il  arrive  que  le  loup  ait  parte  les  huttes  de  ceux  qui  fcront  a 
fa  garde  des  filets,  on  jettera  incontinent  apres  fes  relics ,  un  baron  court ,  pour 
1'cbroLier  Sc  hater  davantagc  ,  afin  qu'il  n'ait  pas  la  connoitTance  du  filet  ,  par 
ce  moieu  U  jac  mauqucra  dc  fc  jettcr  dans  1'ucc  des  xctt ,  ou  bicn  dans  la  iaiiic. 
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tc  cu  ruifleau  ,  alors  il  fera  facile  aux  gardes  des  filets  de  le  tucr.  D^s  qu'il  fera 
tuc,il  faudra  d'abord  tendrc  les  rets  ou  lafliercs>&  fc  rctirer  chacun  dans  fa  hittte 
pour  attend  re  les  amies.  Et  fur  rout  il  faut  que  les  huttcs  foicnt  bien  epaiflcSjOU 
de  coiles  tannec  ,  comme  j'ai  dit  ci-devant.  Au  furplus  afin  que  tout  le  peuple 
alembic, cunt  chacun  en  fa  place  ,  (cache  au  certain  ie  terns  qu'il  devra  entree 
dans  le  bois,on  tirera  un  coup  de  boite  d'artillerie.ou  bien  d'unc  groflc  arque- 
bufc.qui  fera  pour  fignal  d'entrer  avec  un  grand  bruit  dans  le  bois.Et  il  eft  bien 
neccflairc  d'avoir  fur  les  filets.desges  qui  entendent  a  faire  la  haie  pour  i*a  Alette 
&  rai(Tcau ,  mcmc  a  les  tendrc  ,  &  principaiement  les  rets  que  )'ai  fait  tendre 
Convent  fur  des  fourches  ,  avee  un  margouiltet  ou  billebauquet ,  qui  eft  mis  par 
d,flbus  lemaitre  de  la  rets ,  &  a  chacun  des  fourcherons  des  fourches  ,  mifes 
1  une  ayant  l'autre  arricrc ,  comme  l'on  voic  dans  la  figure  ci-devant  qui  e'toit 
U  mcilleurcfc  la  plus  promptc  ma^icrc  dc  tcudre  les  rets,  &  meilleure  que 
faxlespicux. 
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1 1  faut  Conner  ordre  audi  , que  lea  grands  rets  foieut  bicn  attaches  ides  sn> 
bres ,  ou  a  de  gros  pieux  hchcs  dans  la  tctrc  felon  la  longueur  des  rets.  II  y  a 
audi  bien  a  regarder  pour  bien  faire  une  haie  pour  les  1  adieres  -9  car  le  plus  f ba« 
yent  ceux  qui  les  font  ne  I'entendent  pas  bien  $  car  ils  les  font  toutes  droites  8c 
cellcs  font  mcillcurcs,  commc  nous  I'avons  figure  ci-devant; car  achaquc  angle 
on  met  une  laniere  »  8c  la  haie  peut  fervir  pour  deux  cotes.  11  y  adavanrage* 
que  jamais  loup ,  fanglier  ,  ou  chevreuil ,  ne  fe  tournera  pour  patter  a  cote  , 
voiant  fouvcrturc  devant  lui  ,  aiant  !a  hate  des  deux  cotes  ,  qui  le  conduife 
en  allier  de  tonnelet.  Au  reftc ,  fur  tout ,  il  faut  s'il  eft  pofiiblc  ,  tendre  les  pans 
de  rets  &  lafficres  a  bon  vent. 

CHAPITRE  XI. 
De  U  forme  de  prendre  les  loups  p*r  pieges  &  dMtres  Ltffrumettt, 

C'Eft  une  grande  8c  admirable  providence  de  Dieu ,  que  le  premier  homme 
Adam  ,  avant  qu'il  fut  de'ehude  la  perfection  que  Dieu  lui  avoit  donnde 
lors  de  la  premiere  creation  ,  avoit  impofe  les  noms  aux  betes  ,  comme  il  eft  die 
an  dans  la  Genefe  ch.i.  v.  io.Sc  luiavo't  donne-  la  puidance  fur  routes ks  hires, 
comme  il  eft  audi  dit  au  chap,  i  du  livre  v.i<3.&  au  Pfal.  8.Tootesfois  par  le  pe- 
che  de  no:re  premier  Pere ,  cctte  puidance a  e'te'  otee  a  l'liomme  par  la  jufte  ven- 
geance du  Seigneur  Tout  puillanc,  de  forte  que  les  betes  portent  aujourd'hui 
des  dommages  intinis  a  l'horame  ,  le  guettent,  lui  courent  dedus  ,  raviflenr  for* 
bien  ,  le  navtent ,  tc  tuent  >  qui  eft  un  certain  temoignage  de  la  colerc  de  Dieu, 
qui  a  puni  I'hoinmc  juftcment.  Done  il  ne  faut  pas  s'ctonner  ,  ni  murmurer  au- 
cunement  ,  fi  l'homme  aiant  defobei  a  fon  Creatcur  eft  audi  defobei  par  les 
betes ,  qui  lui  ctoient  fujettes ,  8C  du  tout  emancipees  ,  fi  lliommc  aiant  ofen(6 
fon  Dieu  ,  eft  ofe.ife  par  les  betes  inferieurcs  a  foi.  11  eft  vrai  que  ce  bon  Dtca 
nc  le  laide  pas  fans  moiens  ,  pour  pourvoir  8c  fe  garder  de  la  cruautc  des  betes 
fauvages,  inddieufes  8c  mal-faifaiites ;  car  l'homme ,  par  rinftinct  de  Dieu,  a 
invente*  plufieurs  manieres  dc  prendre  8c  aftujerrir  a  (oi  les  betes  ,  comme  les 
loups  &  autres  be'tes  cradles.  Nous  avons  ci-  dedus  parle  des  moiens  de  les  pren- 
dre a  force  de  chiens  &  lcvriers,maintenant  nous  traiterons  de  la  maniere  de  les 
prendre  au  piege,  &  autres  inftrumens  propres,  comme  vous  verres  dans  U  figu- 
re fuivanre,1aquelle  montre  come  il  faut  faire  une  grande  fode,qui  (bit  couvcr- 
tc  d'une  claie  fufpendue,  pour  facilement  tourner.  De  l'autre  cote  de  la  claie  il 
faut  tnettre  un  oifon,agneau  ou  autre  be'rail.Si  le  loup  entreprend  8c  s'tffbrce  de 
pafler  par  dcdus,la  claie  cournc,&  1c  loup  tombe  dans  la  forte.  Laquelle  doiretre 
bicn  couverte  de  la  claie ,  afin  que  le  loup  qui  ell  l'une  des  fines  8c  cauteleufes 
betes  qui  &ic  *  ne  la  puiile  apcrcevoir ,  8c  cette  maniere  eft  commune  8c  facile. 

De  id  maniere  de  tendre  let  piege/. 
Il  faut  audi  confidercr  que  ft  le  loup  s'aprochant  du  piege  rendu  ,  vienc  one 
fois  a  fentir  la  corde  mifc  dans  un  lartet  par  dedus  8c  autour  du  trebuchet  (  ce 
qu'il  fera  fans  doute)il  eft  certain,qu*auUl-  tot  il  s'en  ira,&  jamais  n'en  aproche- 
xa  que  le  chadeur  qui  aura  tendu  le  piege,  n'ait  fait  per d re  la  fentcur  de  la  corde, 
ce  qu'il  rera,prenant  des  crottes  de  la  ficntevde  loup,  Sc  cngraiflant  la  corde  du 
piege  entiercment,en  la  maniere  que  Ton  poide  de  poix  un  chegrospour  coudre 
IcsTouliers,&  quand  vous  aures  tendu  au  loop  de  fientc  de  loup,quant  au  record, 
de  fieute  dc  rcnard  8c  ainfi  de  routes  autres  b£tes  qui  fe  prennent  au  piege  ; 
mais  la  dificulte'  eft  de  trouver  un  moien  de  recouvrer  de  la  fieme  de  la  bete  4 
quo!  on  vcut  ccadrc  le  piege ,  comme  font  le  loup ,  le  renard  t  ic  bJcrcau  , 
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foine  ,  8c  le  patois.  Et  pour  ce!a  q-iand  lc  chaflcur  voudra  tendre  Ton  picge  ,  U 
faut  que  lc  jour  precedent  il  s'en  aillc  au  bois  auquel  il  vcut  tendre  ,  d'autanc 
que  e'eft  au  bois  taillis  ,  forcts  ,  bullions  &  bruicrcs  ,  ou  l'on  tend  a  la  maniere 
accoutume'e  a  ces  animaux  ,  &  le  long  des  chemins  ou  l'on  foupgonnc  la  Wre 
de  voir  paifcr ,  labourer  avee  le  hoi'au  felon  la  largcur  du  chemm  ,  quatre 
pieds  en  quarre  ,  &  la  tcrre  que  vous  aurcs  laboure  ,  mcttrc  en  poudrc,  Scl'e- 
galcr  douccment ,  afin  que  la  unit  fuivanrc  la  bete  qui  y  pafTcra  par  cet  endroir, 
impritnc  la  forme  de  Ton  pied  dans  la  terrc  ,  8i  que  le  lendemain  ,  quand  vous 
\iendres  reconnoirre  le  lieu  que  vous  aures  laboure  ,  vous  connoifles  la  bete 
qui  y  aura  paflc  ,  8c  il  faut  ainfi  cju'il  eft  dit ,  labourer  en  plufieurs  8c  difcrcns 
endroits  ,  &  difcrcns  chemins  ,  ann  que  ft  la  bete  eft  au  bois  ,  vous  la  puiffies 
afllirer  ,  8c  par  cemoien  nc  pas  tendre  inutilement.  Quand  vous  aurc's  fait  lc  la- 
boorage  ,  iJ  faut  trouvcr  pour  lc  loup  quelque  cuillcde  cheval ,  ou  d'anc  ,  on 
4cu*uict,ou  quuo^u'auirc  dialogue  >  ftcnfaiic  unc  uaiiitc,  dm  lc  bgis  ifc 
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long  dcs  chcmins  &  de  ce  fentier  ,  2c  en  faifant  la  trainee  ,  quand  vous  arri- 
veres  aux  endroits  ou  il  eft  labourc  ,  it  faut  y  jetter  fix  on  fept  Lopins  de  la  cha- 
rognc  de  la  grofTeur  d*un  ceuf  ou  environ.  Si  c  eft  pour  le  renard  ,  blereau  ,  fbi- 
ne  ou  putois ,  il  fufira  d'apater  au  tour  dcs  lieux  labourers  dcs  rongets  de 
"j'oule ,  ce  qui  rcfte  fur  l'aflktcc  du  maitre  de  la  Mai  Ton  Ruftiqne  aprcs  ion  re- 
pas  ,  ou  apaccr  des  roties  de  pain  bis,  fricaflees  avec  de  la  graifTe  ,  telle  que  rous 
voudres ,  &  le  iendemain  quand  vous  ire's  reconnoitre  les  chemins  oti  vous  au- 
res  a  pare  ,  infailliblement  la  bete  qui  aura  parte  ia  nuir  ,  aura  hence  a  I'cn- 
dioit  dc  l'apit,  &  laiflc  dc  fes  ficntcs  ,  dcfquelles  vous  poiflcrc's  la  corde  du  pie- 
gc,  pour  ia  tendre  ;  car  lc  Seigneur  dc  Mouffac  ,  Gentil-homme  Limou/in  pre** 
Belac  ,  un  dcs  plus  rares  tendcurs  dc  picge ,  &  plus  hcurcux  challcur  qui  fe 
trouvc  ,  en  ufc  ajnfi- 

Fi*  4c  U  Cb'fc  Ah  Low. 
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DEFINITION  DE  CE  NOM  DE  JAUGE, 

ou  Diapafon. 

.  «  .... 

Par.ce  nom  de  Jauge  ou  de  Diapafon  ,  U  faut  entendre  une  certalne  mefure  porn, 
culitre ,  par  laquelle  ou  avee  I'aidc  de  laquelle  on  pent  juger  on  trouver  combien 
un  valjfeau  circulate  eontient  en  foide  mtfures  ufitees  au  lieu  ,  ville  ou  pat 
ok  ledit  Diapafon  ou  fauge  a  ete  fabriquee  ,  &  compofie. 

CHAPITRE  PREMIER. 

gS^flOUR  fairc  lc  Diapafon  ou  Jaugc,  il  faut  premterement  avoir  W- 
jJ^chantillon  proprc  pour  ccla  tanc  pour  lc  long  que  pour  le  dia- 
^Mmcttre.  Pour  l'avoir  ,  faitcs  (  auparavant  tomes  chofcs )  drcflcr  un 
k***3  petit  vaiflcau  rond ,  n'aiant  qu'un  fond  (  qui  foit  parfaitement  ar- 
rondi  )  aiant  dix-huit  ou  vingt  pouces  de  diamettre  ,  ou  plus  j  car  tant 
plus  tant  mieux.  Quant  a  fa  hauteur  (  qui  doit  etre  en  forme  colonnalc  ) 
clle  fera  a  voire  difcrction,  &  a  proprement  parlcr  ,  audi  fon  diamettre  ;  car  en- 
core que  vous  lui  donnies  plus  ou  moins  de  dix-huit ,  ou  vingt  pouces  dc  dia- 
metre  ,  ccla  ne  vous  empSchcra  en  rien  ,  pourvu  que  vous  puiflles  me rtre  dans 
icelui.une  mefure  de  vin ,  de  tcnue  que  vous  efperes  fabriquer  ce  Diapafon. 
Le  vaifleau  fe  pourra  aifemcne  drefler  avee  des  fcuilles  dc  fer  blanc  ,  ou  autre 
matiere  a  votre  difcretion. 

Quand  il  fera  prepare  ,  vous  le  mettres  fur  one  table  qui  foit  a  niveau  (e'eft- 
a-dirc ,  qui  ne  pende  ni  a  droit  ni  a  gauche  ,  ni  en  avant  ni  en  arricrc  )  le  fond 
fermc  fur  la  table  ,  &  fon  ouverture  en  haut ,  dans  icclui  foit  par  vous  mife 
une  mefure  de  vin  ,  du  lieu  ou  vous  efperes  fabriquer  lc  Diapafon  ,  le  plus  ju- 
ftcmcnt  que  vous  pourres.  Et  garde's- vous  bicn  de  faillir  cn  ccci  ;  car  la  fame 
vous  ameneroit  a  unegrande  errcur.  Apres  fcaches  difcrcttement  le  profond  dc 
ce  vin  (  vous  le  pourres  examiner  avee  une  verge  droite  ,  qui  foit  fort  prime  ) 
&  aufli  lc  diametre  dc  votre  vaiflcau ,  lc  profond  fera  le  long  de  voire  echan- 
tiilon  ,8c  le  diametre  le  large  dc  votre  echantillon  ,  pour  fabriquer  le  Diapa- 
fon ou  Jauge.  Pour  micux  entendre  ceci  ,  jc  vous  cn  donnerai  un  cxcmple. 

Prenes  un  vaiflcau  ou  corps  circulairc  aiant  forme  colonnalc,  a,  b,  c,  d,  dans 
Icqucl  fera  mife  une  mefure  dc  vin ,  qui  rcmpluTc  ce  vaiflcau  jufqucs  aux  leu 
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trcs  e,  f :  maintcnanc  le  profond  ou  dtftancec,  e,ou,  d,f :  (  cn- 
tant  que  1'un  eft  cgal  a  1  autre  )  fera  le  long  dc  votre  echantil- 
Ion  :  lequel  profond  vous  examinees  avec  une  verge  droicc  & 
prime  :  &  a,  b,  fera  ou  vous  fervira  pour  l'echantillon  de  votre 
diamettre,  que  j'ai  ci-devant  apelM  largeur.  Et  s'il  arrive,  que 
votre  diamettre  foit  plus  long  que  le  profond  de  votre  roefure , 
Tie  vous  cftounes  pour  ccla  $  car  vous  pourrie's  faire  faire  votre 
vaifleau  de  telle  la  recur  que  fon  diamettre  aureic  beau  coup  plus 
de  long  ,  que  ne  leroit  profond,  d'une  mcfure  mife  en  icclui 
vaifleau  :  &  toutcsfois  ledit  profond  ne  laifle  pas  pourtant  Ton 
noin  de  longueur  :  ni  le  diamettre  fon  nom  de  largeur  :  tnais 
ledit  profond  eft  toujours  apcll^  longueur ,  Jt  le  diamctrc  lar- 
geur dc  1'ecViantiilon. 

Le  precedent  ainfi  accompli ,  vous  awe's  deux  mefurcs :  aTcavoir ,  e,  c,  pour 
le  long  de  1  cchantillon ,  &  a,  b,  ou  e,  f,  pour  le  large.  Cc  que 
connu  &  refcrve'  en  mcmoire  ,  voos  prendres  une  verge  quar-  "1  i — |  \tr* 
rec  de  bois  ou  de  fer,  ou  a  votre  difcretion  ,  longue  dc  cinq  ou 
fix  picds ,  ou  de  tant  qu'il  en  fera  befoin,  qui  foit  bien  droite , 
au  bout  de  laquelle  vous  fere's  un  crechet  aiant  environ  demi  ^ 

f>icd  de  long  ,  ou  a  votre  jugenaent  >  6c  autant  d'ouverture.  Icel- 
e  verge  foit  par  vous  divifee  fur  Tun  de  fes  cotls  ,  en  pluiieurs 
parties  egalcs  a  la  lignee,  c.  Vous  prendres  done  avec  l'ouver- 
ture  du  conte  ladite  ligne  e,  c,  ou  d,  f,  le  plus  prccifcmcnt  qu'il  h  :x> 
vous  fera  pofliblc,  qui  eft  la  hauteur  de  la  mcfure  par  vous  mife 
dans  le  vaifleau  a,  b,  c,  d  :  &  fans  varier  aucunement  icclle,vous 
diviferes  ladite  verge  preparee  en  tant  de  parties  qu'elle  en  pour- 
ra  contenir  ,  commencant  au  point  a ,  &  finiflanc  au  point  b. 
Je  l'ai  divisee  par  exemple  en  dix  parties  e'gales ,  marquees  par 
a>  g>  b,  k,  1,  m,  n,  o,  p,  q,  b.  Vous  notercs  toutesfbis  que  chaquc 
partie  qui  fe  trouve  fur  ladite  verge,  n'eft  correfpondante  a  l'e- 
chantillon, e,  c,  &  e'eft  pour  cela  que  notre  volume  ne  fuffiroit 
pour  ce  faire.  La  diftance  a>  d,  doit  etre  egale  a  la  diftance,  e,  f, 
autrement  il  y  auroit  crreur  :  le  tout  ainfi  fait,  ladite  verge  nom- 
inee Jauge,  vous  fervira  pour  mcfurer  le  long  dc  tous  vaifleaux  , 
pourveu  qu'ils  ne  foient  plus  longs  que  ladite  verge,  ou  Jauge. 

Les  paries  cgales  fe  doivent  encor  divifer  en  pluiieurs  autres 
parties  cgales  comme  3.  ou  en  24.  ou  cn  60.  car  tant  plus  il  y  en 
aura,  tant  plus  prccifc  ellc  fera  :  mais  fi  on  les  divifc  cn  dix  l'o- 
pcration  fera  bien  aifee. 

Vous  accom  moderns  Ic  cote  opofite  de  la  Jauge,  pour  les  me- 
fures  du  diamctrc.  Vous  prendres  avec  I'ouverture  du  com  pas  la  diftance  a  , 
b,  le  plus  precisement  qu'il  vous  fera  pofliblc ,  qui  eft  le  diamettre  de  votre  pe- 
tit vaifleau  ,  &  commencant  au  point  b,  dc  votre  Jauge ,  fans  varier  ,  agran- 
dir ,  ou  amoindrir  icelui  compas  ,  vous  la  diviferes  en  tant  de  parties  egales  , 
rcprcfcnte'cs  par  les  lettrcs  b,  c,  g,  h,  f,  k,  I,  m,  a,  chacunc  d'icelles  parties  fe 
doit  encor  dercchef  divifer  ou  cn  huit ,  ou  cm  douze,  ou  en  foixante  ,  ainfi. 
«jua a  6ti enfeigne cn U divifoa del longucow :  nwis  comrac il a itc die, u* 
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divife  en  iix  >  I'operation  fcra  bien-aifee.  Cette  Jauge  ,  ou  Ton  cote*  ainfi  pre- 
pare, vous  fcrvira  poor  racfurer  le  diaraettre  de  toas  vaifleaux,  pourven  qu'el- 
le  fott  affits  longuc,alors  vous  le  ponrres  mefurer  a  deux  fois  :  coucesfois  le  plus 
certain  6c  le  plus  commode  feroit  d'en  fabriquer  une  autre  de  telle  longueur  m 
qu'elle  rut  fufifante  ,ce  qui  doit  ctrcentcndu  par  vous,  taut  pour  le  long  que 
pour  lcdit  diarnetrc. 

CHAPITRE  II. 

PLaficurs  ne  fe  contentent  pas  de  la  precedence  maniere  de  faU 
re  la  composition  ,  6*  divifion  de  la  Jauge  -t  car  ils  difcnt  , 
qu'il  eft  bien  dificile  ,  8c  meme  prefquc  impoflible  de  fe  garde  r 
4'erreur  ,  8c  que  I'erreur  qui  eft  commis  fur  une  feule  mefure  , 
caufe,  8c  amenc  fur  un  grand  vaiucau  une  plus  grande  faute,  que 
ne  feroit  celui  qui  feroit  caufe  fur  un  grand  nombre  de  mefures: 
ce  que  je  leor  accorde  volontiers  etre  vrai,c*cft  pourquoi. pour  fa- 
tisfaire  a  ceux-ci  qui  font  plus  fpeculatifs  que  les  autrcs  ,  je  vais 
enfeigner  a  former  ledic  Diapafon  ou  Jauge  fur  un  grand  nom- 
bre de  mefures. 

Vous  vous  pourvoires  d*un  vaidcau  de  bois,  ou  autre  matiere 
folide  en  forme  colonnale  ,  qui  foit  parfaitement  bien  arrondi  , 
contenant  pour  le  moins  quarante  mefures  du  lieu  ,  ou  Ville  ou 
yous  cfpere's  eriger  ledit  Diapafon.  Vous  mettrez  icelui  a  niveau, 
comme  il  a  ere*  enfeigne'  au  precedent ,  puis  y  adaptcres  trenre- 
fix  mefures  ,  on  vingt-quatre  ,  le  plus  juftement  que  faire  fe 
pourra.  Le  nombre  de  trcnte-fix  fe  peuc  trouvcr  parTa  multi- 
plication  de  quaere  par  neuf.  Le  nombre  de  vingt  quatre  par  la 
multiplication  de  quatre  contre  fix.  Enfin  ,  quclque  nombre  que 
vousy  metrics,  il  faiK  qu'il  foit  tel,  qu'il  fe  puirfe  trouver  par  la 
multiplication  de  deux  nombres  Tun  pour  I'aurre  j  dequoi  1'un 
pour  le  moins ,  ak  racine  quarreV  partaite.  Par  exempfe  ,  pofez 
que  vous  y  aies  mis  quarante-dcux  mefures  :  or  ce  nombre  de 
quarante- deux  fe  trouve  par  la  multiplication  de  (ept  contre  fix  > 
mais  fept  ni  fix  ne  font  rationnaux  ,  roais  irrationnaux  ;  Ceft 
pourquoi,  quarante-deux  ne  feroient  propres  a  ce  faire  :  nonante 
lera  propre  »  entant  qu'il  fir  trouve  par  la  multiplication  de  dix  par  neuf ,  &r 
neuf  eft  nombre  rational  j  e'eft  a  dire,  aiant  racine  quarre'e  parfaite,  laquelle  eft 
trois.  Si  vous  n*y  voule's  mettre  nonante  mefures ,  vous  y  en  pourres  mctrrc 
feulcment  feptante-deux  ,  lequel  fe  trouve  par  la  multiplication  de  huit  par 
neuf,  dequoi  neuf  eft  nombre  aiant  racine  quanec  ,  comme  nous  avons  die 
ci-devant.  Ccla  fait ,  vous  prendre*  le  profbnd  dc  l'eau  ,  ou  du  vin  avee  unc 
verge  droite  8c  fort  delile,  lequel  profond  marqueres  precife'ment  fur  une  table 
aplanie  ou  autre  matiere  polie,que  vous  divifcrcs  cn  neuf  fi  vous  avez  mis  tren- 
tc-lix  mefures  audit  vaiueau ,  ou  en  fix  fi  vous  y  en  aves  mis  feulemrnt  vingt- 
quatre.  L'unc  de  ces  divifions  fcra  I'cchantilion  de  votre  long.  Apr^s  vous  di- 
viferes  le  diametre  dudit  vaiffeau  en  quatre ,  la  ncine  quarree  dc  quatre  eft 
deux.  Ceft  pourquoi ,  deux  de  ces  divifions  feront  I'cchantilion  de  vorrc  dia- 
metre. Exen\ple. 

Le  grand  vauTcau  colonnal  foic  a,  b,  c,  d,  qu'il  foit  mis  a  niveau  ,  8c  dedam 
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foient  mifes  36.  mcfurcs  1c  plus  cxa&cment  qu'H  voirj 
fera  poflible  qui  l'aient  rcmpli  jufqn'aux  lettres  e,  f,  la 
diftance  c,  c,  ou  d,f,  fcra  la  longueur  que  contiendront 
lefditcs  trcnte-fix  mcfurcs  audit  vjifleau  qu'il  faudra  , 
ou  qui  doit  arc  mis  lc  plus  prccifement  qu'il  fcra  pofc 
liblc  cn  ncuf  parties  egalcs  ;  I'une  d'iccllcs  fcra  ,  oa 
vous  fcrvira  pour  I'echantillon  dc  votre  long,  Uquelle 
parrie  voies  ctrc  ici  d,  g,  ou  c,  h.puis  que  I'une  eft  ega- 
1c  a  I'jutrc.  Apres  la  diftance  a,  b,  qui  eft  le  diametre  , 
foit  par  vous  divifce  en  quatre  parties  egalcs  :  les  deur 
U-ront  ou  vous  fcrviront  pour  I'echantillon  de  vorre 
diametre ,  &  cc  en  tant  que  deux  eft  la  racinc.quarre^c 
quatre,  IcTquelles  les  deux  parties  vous  voies  etc  ici, 
.1,  i.  Ccla  ainli  cxpedie,vous  aurcs  deux  mcfurcs,  a  fca- 
voir  c,  h.  ou  d  g,  &  a,  i,  I'une  pour  lc  Long,  Sc  l'autrc 
•our  lc  Urge  dc  I'ecluntillon.  La  verge  quarrec  aianc 
Ion  crochet  au  hour,  ct.uu  prepared  commc  il  aete  die 
•  u  precedent  Chapltrc  ,  foit  divifce  cn  tant  dc  parties 
egalcs  a  la  lignc.c,  h,  qu'ellc  cn  pourra  contenir  :  &  ce 
coic  vous  fcrvira  pour  mefurer  le  long  de  tous  vaik 
Icatix.  Lccote  opolue  foit  par  vous  divifcen  tant  de 
parties  egalcs  a  la  quantite  a,  i,  qu'il  cn  pourra  conte- 
nir ,  ce  cote  vous  fcrvira  pour  mefurer  le  fond  ou  dia- 
metre de  tous  vaifteaux.. 

Or  parcc  que  les  deux  nombrcs  qui  ont  produir  36". 
en  les  multipliant  l'un  par  l'autrc  a  fcavoir  4.  &  9. 
Ont  tous  deux  racinc  parfaite,  vous  pour  res  di  viler  la  diftance  c,  e,  en  quatre 
parties  egates,  au  moins  s'il  vous  vienta  plaifir  ,  &  en  prendre  I'une  pour  I'e- 
chantillon de  votre  long  :  mais  ce  faifant  vous  divifercs  auffi  a,  b.qui  c  \  le  dia- 
mcti  c  de  votre  dit  vailTeau,en  ncuf  parties  audi  egalcs. &  prendre*  les  trois  pour 
I'echantillon  de  votre  diametre,  &  e'eft  parce  que  trois  eft  la  racine  quarree  de 
nenf,  &  lc  tout  rcviendra  a  un,  comrac  nous  dirons  ci-aprcs  le  plus  amplcmenr. 
declare. 

De  plus,ft  trente-fix  vous  femble  ctrc  fufpe&c  d'errcur  pour  fa  pctitefle,  vous 
mettrcs  dedans  le  mcme  vaifleau,  ou  dedans  un  plus  ample,  7 1.  mcfurcs,  qui  fc 
trouveront  par  la  multiplication  de  huit  par  ncuf,  tefquellesa'iant  rempli  votre 
vaifleau  jufques  aux  lettres  e,  f, diftance  c,  e,  oud,  f,  foit  par  vous  divifce  en 
hnit  parties  egalcs  :  I'une  fcra  ou  vous  fera  pour  I'echantillon  dc  votre  long, 
Apres  divifes  a,  b,  qui  eft  lc  diametre  en  fix  panics  egates  :  les  trois  d'icclles- 
Yous  fcrviront  pour  I'echantillon  dc  votre  diametre,  &  e'eft  parce  que  trois  eft1 
racinc  quarree  parfaite  de  neuf,  commc  il  a  ct6  dir.  Le  tout  foit  de  raporter  fur 
la  verge,  commc  il  a  ete  enfeigne  ,  alin  dc  former  fur  iccllc  les  divi/jons  uecc- 
flaircs  a  cettc  matiere. 

Vous  rcmarqucres  toutcfois,  que  fi  vous  ne  pouv^s  pas  trouver  un  vailTcau, 
a'iant  une  forme  colonnale,  e'eft  a  dire,a'i'ant  autant  de  diamettre  au  fond  qu'au» 
milieu  &  au  fommct,  que  rien  n'empqehcra  d'en  prendre  un,  aunt  plus  de  dia- 
mettre par  le  milieu  que  par  les  deux  extrcmices :  poorveu  toutcfois  que  la  dife- 
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i-ence  J)e  foit  pas  grange  :  car  plus  cllc  fera  grande,  5c  plus  die  fera  dangercufc 
de£/rc  tire  crrcur:mais  qu'au  rcftc  lc  diamcctrc  dc  \\m  des bouts  foit  fcmblable 
af  on  opofite.Exccpte'que  pour  avoir  lc  vrai  diametre  dc  cc  vaifleau,  vous  pren- 
dre's  prcmierement  le  diametrc  dc  l'un  des  foncls,puis  aufli  celui  du  milieu  :  & 
d  es  deux  vous  en  fere's  une  lignc  fur  une  tabic,  ou  autre  chofc,le  plus  cxacte* 
rnent  qu'il  vous  ferapoflible.  La  moitic  dc  cctte  ligne  fera  le  vrai  diametrc  de 
votrc  piece  ( lequel  j'apellcrai  d'orefnavant ,  lc  diametrc  juftifie.  )  Cc  diamc- 
tre  fera  par  vous  divifc  comme  il  eft  dit,  a  f$avoir,  ou  en  ncuf,  ou  en  quatre. 

CHAPITRE  in. 

ON  peut  rrouver  autrement  l'e'chantillon  du  long  &  du  diametre  :  Divi- 
fes  comrac  vous  voudres  le  diametre  dc  voire  vaifleau  :  enfuite  que  cct:c 
divifion  foit  mulriplie'e  par  clle-meme,&cequi  cn  viendra  encor  par  lc  nombre 
dc  la  divifion  que  vous  voules  donner  a  vorrelong,  &  cettc  derniere  multipli- 
cation vous  montrcra  les  mcfures  que  vous  deves  mctcrc  dedans  cc  vaifleau. 

Exempt  e. 

Le  diametre  juftifie  d'un  grand  vaifleau  foit  la  ligne  ab,divifcs  la  en  fept  par- 
ties egales ,  ou  cn  huit,  ou  co  neuf,  ou  comme  vous  voudres  ,  apre's  multiplies 
fept  p..r  foi-mtme  (  puis  que  nous  fupofons  qu'elle  foit  divifc  en  fept ,  &  vous 
aures  49.  que  vous  multipliers  encore  par  autant  que  vous  cfpercres  divifcr  lc 
long  dc  ce  v.iirtcau,lcquel  }c  fupofe  etre  a  prefent  par  vous  diviscc  en  9.S1  vous 
multiplies  49.  par  9.  vous  aures  441 .  mefures,  &  441.  mcfures  vous  mcttrls 
dedans  votrc  vaifleau.  Apre's  leiy  avoir  raifes  exa&emcm,  fetches  difcretemenc 
avec  unc  verge  deliee  &  droitc  ie  profond  dicellcs  (  car  le  diamettre  votrs  eft 
Odeja  connu) It  quel  foit  pour  plusjgrandc  intelligence  la  ligne  c,  d,  divife's 
laditc  ligne  c,  d,  cn  9.  parties  egales  ,  &  cc  pource  que  vous  aves  multi- 
{  plic  49.  par  9.  car  fi  vous  avics  multiplie  ces  49.  par  8.  vous  divifercs  aufli 
?  cctte  lignc  cn  huit  parties  egalcs,l'une  vous  fervira  pour  l'chantillondc  votrc 
O  long  :  &  la  fepti&ne  partie  de  la  ligne  a,  b,  qui  eft  le  diametre  de  votre 
grand  vaifleau,  vous  fervira  pourcchantillon  des  diamcttrcs.  Ces  deux  mefurcs- 
Uouvees  vous  les  tranfporter&  fur  une  verge  de  bois,  ou  de  fer,  aiant  fon  cro- 
chet a  l'un  des  bouts  ,  comme  j*ai  d'eja  enicigne'  par  ci-devant  :  puis  chacune 
defditcs  premieres  parties  fera  par  vous  dercchef  divifee  cn  pluficurs  autrcs  par- 
tics  e'gales. 

Voici  la  plus  jufte  &  la  plus  aifee  defcription  pour  fabriqucr  I'echantillon 
du  Diapafon  ou  jauge ,  qu'il  eft  poffible  de  trouvcr ,  au  moins  comme  il  me 
femble ,  laquclle  a  etc  par  moi  inventee  depuis  peu  de  jours. 

Si  lc  nombre  dc-14.  mefures  vous  femble  trop  grand  ,  &  par  confequent  fa- 
chcux  a  mcttre  exa&cmenr  dans  un  grand  vaifleau,  au  lieu  de  divifcr  le  fufdic 
diametre  juftifie  cn  7.qu  il  foit  par  vous  divifc  en  5.  (  ou  autre  moindre  nom- 
bre )  &  ce  5.  multiplie  en  foi ,  vous  donnera  zj .  que  vous  gardcrcs  cn  votrc 
memoire,  aufli  lc  long  dudic  vaiifeau  au  lieu  d'etre  par  vouseftime  divifc  en  9. 
qu'il  foit  eftimc  ctre  divife  en  7.  (  ou  autre  moindre  nombre  )  apres  multiplie- 
rs z  j .  par  7.  pour  avoir  1 7  j.  mclures:&  1 75.  mefures  faudroit  mettrc  dedans 
la  concavity  dudit  grand  vaiifeau,  pour  fc,avoir  par  la  doctrine  prccedentc,  dit- 
cretemcnt  le  profond  d'icellcs  mefures  :  lequel  profond  doit  ctrc  exactement  di- 
vife  en  7.  parties  egales,  I'une  defdites  parries  fera  pour  I'echantillon  dc  votrc 
long,  &  la  cinquieme  partie  du.  diametre  pour  I'echantillon  des  diametrcs. 

OO  00  iij 
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Remarks  que  pour  aeir  juftement ,  vous  comroanderes  a  on  raaitre  tonne- 
tier  hornmc  expert  dans  Urn  arc  ,  qu'il  vous  fafle  un  vaiueau  qui  foil  partake- 
menc  bienfair,  &  proprement  acrondt  >  a'iant  I'un  des  fonds  encouc  &  par  roue 
fcmblable  ,  &  de  tel  diametre  que  I'autre  ,  &  qu'il  vous  laifH:  i'un  de  ces  fond* 
ou  verts ,  lequel  vous  fervira  pour  examiner  le  profbnd  des  mefures  que  vous 
aur^s  mifes  dans  ce  yaifleau.  A  vane  que  le  commander  ,  vous  pourre's  fcavoir 
par  la  precedente  methode  ,  quelle  quantitc  ou  nombre  de  mefures  vous  y 
voules  mcctre  ,  afin  de  I'avertir  a  pen  pr^s  de  fa  tenue  t  cemme  ft  vous  efperies 
j  en  mcttre  ,  175 .  mefures ,  vous  loi  commanders  de  faire  eel  qu'on  y  puifle 
mettre  180.  mefures  on  environ ;  mais  coutesfois  plutot  quelque  peu  plus  de 
» 7c.  mefures  que  moins,cela  lui  fcra  aife  a  faire,  parce  qu'il  cntend  l'u- 
fage  du  pais.  Vous  le  prieres  auffi  qull  vous  garde  fur  une  cable  ou  autre 
chofc  polie  ,  la  longueur  du  diametre  le  plus  pveciftment  que  faire  fe 
pourra.  Tout  cela  ainli  ordonne  ,  vous  fervira  grandement  a  vous  empechec 
d'errcr. 

CHAPITRE  IV. 
T  E  mettrai  encore  ici  une  methode  ,  pour  avoir  precifement  I'echancillon  du? 
J  long  ,  &  du  diamettrc  ,  laquelle  fervira  pour  ccux  qui  Gjave  it  &  enten- 
dent  la  divifion  Arithmeticalc.  Vous  mettres  dansun  goond  vaifl'cau  qui  foic 
bicn  faic ,  &  parfaitcment  arrondi  (  commc  j'ai  deja  dit  par  plufieors  fo/s  X 
un  certain  nombre  de  mefures  a  votre  plaifir  &  a  votre  difcretion  jcat  cette 
methode  eft  fans  fubjc&ion  des  mefures.  Pofons  que  vous  en  aics  mis  par 
exemplc  2  j  6.  mefures,  fqaches  le  profond  d'icclles  le  plus  cxacreracnt  qu'il 
vous  fera  portable  ,  enfuicc  vous  le  marqneres  precifement  fur  une  table  po- 
lie. Apre's  prenes  precifement  le  diametre  juftine  ,  &  le  marques  fur  la  table. 
Que  ce  diametre  foit  par  vous  divife  en  6.  ou  en  8.  ou  autre  nombre  a  votre 
difcretion  :  mcttons  qu'il  foit ,  ou  qu'il  aic  ere*  par  vous  divife  en  huit » 
multiplies  ce  huit  en  foi  &  vous  aures  quatre  divifes  ,  16.  mefures  ,  qui  font 
les  mefures  par  vous  mifes  dans  le  vaifteau  par  64.  &  vous  trouveres  quatre 
ou  quotient.  Ce  qui  vousenfeigne  qu'il  fautdivifer  la  longueur  ou  profond  en  r 
de  vos  mefures  ci»  4.  parries  egales ,  6c  en  prendre  I'unc  pour  l'e'chantillon  de 
votre  longueur.  Aufli  la  huiriemc  partie  du  diametre  de  votre  vaiueau  ,  fer- 
vira, ou  vous  fera  pour  i'cchantilfon  des  diametres.  Ces  deux  mefures  trou- 
v<fes ,  vous  les  raportcrtfs  fur  votre  verge  preparcc  a'iant  fon  crochet  au  boar, 
comme  j'ai  enfei^nc  dans  la  precedente  methode. 

S'il  arrive  apres  la  divifion  faite  ,  qu'il  y  ait  quelque  rcfte  que  I'on  apclle 
vulgairement  dans  I'Arithmetique  Fraction  j  alors  il  y  auroit  quclques  dincul- 
tes  ,  comme  fi  au  lieu  d'avoir  divife  le  diametre  en  huit ,  vous  l'eullies  diviC6 
en  fix  parties  egales  ,  lefquclles  multipliers  en  clles-  mernes ,  cuflent  donne 
f  rente- fix  pourdivifer  de  15.  mefures,  &  156.  mefures  divifees  par  fix  euffenc 
donne  7.  pour  quotient ,  &  quatre  pour  refte ,  qui  feront ,  d'un  emier  ,qui 
reviennent  (  apres  etre  abreviees  )  a  ~  ce  qui  enfeigne  qu'il  faudroit  di viler 
le  profond  de  vos  256.  mefures  en  quatre  parties  &  ^  d'une  partie  ,  chofc 
Bcheufe  a  faire  a  celui  qui  n'entend  pas  bien  la  nature  des  fractions  vulgaires. 
C'cft  pourquoi ,  jc  l'enlcigncrai  le  plus  fuccindtcraent  qu'il  me  fcra  poffible. 
En  premier  lieu  vous  multiplicres  neuf  denominateur  de  '9-  par  fepr,  qui  eft  ou 
qui  fetoic  votre  nombre  cnticr  ,  &  vous  aures  foixante»trois  >  a  cela  vous  ajou- 
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teres  i.  qni  eft  numcratcur  de  ~,  &  vousaures  64,  qui  fcront  neuvie'nae.  Lc 
long  ou  profond  de  votre  vaifleau ,  corps  colomnal,  foit  divife*  par  vous  en  64. 
parties  egales ,  8c  prenes.cn  les  9.  pour  l'echantillon  de  voire  profbndcur 
ou  longueur,  ces  9.  parties  feronc  ,  oujvous  fcrviront  pour  l'echantillon  de  vo- 
ire profbndeur  ou  longueur.  Si  vous  demanded  pourquoi 
il  faut  plutot  prendre  les  9.  parties  de  64.  que  Jcs  1  o.  Partl5s 
ob  autre  nombre  ,  la  caufe  eft  ,  parce  que  7.  qui  etoit  vo- 
tre nombre  enticr ,  en  le  multipliant  par  5? .  a  6tc  mis  en  ncuf 
parties. 

Exemple. 

La  ligne  a ,  b ,  foit  lc  profond  des  mcf tires  mifes  dans  votre 
vaitfeau ,  en  premier  lieu  ,  je  la  divife  avec  l'aidc  du  com- 
pas  ,  en  deux  parties  egales  au  point  e ,  chacune  de  ccs  par- 


aores 


je  divifc 


c  ,a,  c 


ties  lera  de  5a.  puifque  le  tout  eft  64 
cn  deux  autres  parties  e'gaies  au  point  e  ,  chacune  de  ccs  par- 
ries (era  de  16.  Encore  je  divife  a,  d  ,  en  deux  parties  ,  pour 
avoir  a  ,  e  ,  de  8.  parties  ,  davantage  je  divife  a  ,  en  deux  par- 
ries ,  pour  avoir  a ,  f ,  de  quatre  parties.  Enfin  je  divife  a ,  f , 
cn  4.  parties  ,  l'une  de  ces  4.  panics  eft  ^  de  tout  a ,  b.  J  a- 
joure  une  de  ces  parties  d  ,  e  ,  tirant  vers  d  ,  pour  avoir  a,  g, 
le  <>.  parties  de  tout  a ,  b  ,  qui  eft  de  64.  par  confequent  le 
vrai  cchantillon  de  votre  longueur.  Toutesfbis  ,  pour  e'viter 
un  tel  Ubeur  ,  oils  de  if  6.  tnefures  ,  4.  mefures  ,  &  vous  en 
aurc's  zji.  tnefures  qui  fe  diviferont  egalement  par  7. 
Ceci  fufira  &  contentera  ceux  qui  peuvent  recevoir  conten- 
rcment ,  qaant  a  trouver  l'echantillon  du  long  &  du  diametre. 
CHAPITRE  V. 

APre's  avoir  enfeigne"  la  compofition  ou  fabrique  de  la 
verge  nommee  Jauge  ou  Diapafon  ;  (  car  j'ai  uft  par  ci- 
devant  ,  &  j'uferai  ci-apres  indifcremment  de  l'un  ou  de  1'au- 
tre  )  par  mefures  egales  ,  j'enfeigncrai  ct-brievement  la  prati- 
que ou  I'uftge  de  cellc-la.  Qu'elie  foit  par  vous  prefentee  fur 
le  long  du  vaitfeau  a  mefurer  ,  avec  tel  artifice  que  le  crochet 
de  cette  Jauge  touche  l'un  des  fonds  du  vai(Teau,la  Jauge  ainfi 
arretee  ,  aviles  combien  de  longueur  l'echantillon  qui  a  etc 
par  vous  ordonne  a  cela  ,  fe  trouve  en  longueur  du  vaifleau  a  mefurer , 
e'eft  a  entendre  depuis  l'un  des  fonds  jufques  a  l'autre  ,  rabattant  par  eftimation 
re'pajdeur  de  deux  fonds  du  vaifleau  ,  &  lc  plus  prccittment  qu'ii  fera  en  votre 
pouvoir.  Par  exemple ,  metre's  que  la  diftancc  d'un  fond  a  l'autre  )  apres  avoir 
rabatu  par  eftimation  l'lpaiiTeur  des  deux  fonds  )  foit  de  dix  mefures ,  vous  les 
couches  fur  le  papier  ,  ou  bien  vous  les  garderes  votre  memoire. 

Cela  fait ,  avec  l'autre  partie  de  la  Jauge  ou  Diapafon ,  que  vous  aves  ap- 
proprie'e  pour  le  diametre  des  fonds ,  vous  cxamineres  l'un  des  fonds  ,  8c  audi 
)c  profond  du  vaifleau,  qu'il  aura  au  droit  du  bondon,  enfuite  de  ces  deux  me- 
fures vous  en  feres  une  ,  la  moitie1  fera  le  vrai  diametre  de  votre  vaifleau  ,  que 
j'ai  ci-devant  nomrnl  le  diametre  juftif& 
Afin  que  ccci  foit  micux  cntcodUjVoici  un  exemple ;  La  mefure  du  fond  pat 
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vous  trouve*c ,  foit  8.  mefures  e'gales  dc  votre  Jauge  ou  Diapafon  ,  &  la  mefu- 
vous  trouvec  au  droit  du  bondon  (  qui  eft  oudoic  toujours  cere  le  milieu  dc 
votre  vaifleau  )  foit  dix  mefures  , les  a.  jointcs  ,  ou  ajoutees  cnfcmblc  ,  feronc 
1 8.  mefures,  dequoi  la  moitic  eft  neuf  pour  le  diametre  juftifie  de  votrc  piece  : 
Cc  diametre  trouve' ,  qui  foir  par  vous  multiplie  cn  foi ,  8c  ce  qui  en  viendrav 
encor  par  le  long  de  votre  vaifleau  ,  cette  derniere  multiplication  donncta  les 
mefures  que  contiendra  votrc  vaifleau.  Par  exemple  le  vrai  diametre  a  ete  trou- 
ve <■).  mefures  Cgales,  qu'il  faut  multiplier  par  9.  pour  avoir  S 1.  mefures,  &  ccs 
S 1 .  mefures  vous  multiplieres  encor  par  10. qui  eft  ce  que  vous  aves  trouve  de 
mefures  egalcs  cn  longueur  du  vai(Teau,pour  avoir  8 1  o.mcfures  &  S  1  o.mcfures 
contiendronc  le  vaifleau.  Notes  que  fi  votre  Jaugc  a  etc  par  vous  fabriquee  , 
pour  examiner  combien  chaque  vaifleau  contienc  de  pots  ,  que  8  to.  fcroient 
dc  potsj  mais  fi  elles  avoir  etc  compofces  pour  connoitrc  combien  chaque  vaiC- 
feau  contient  de  cimaifes ,  que  810.  feroienc  de  cimaifes ,  &  ainu*  des  autres. 

8  diametre  du  fonds. 
10  diametre  du  bondon. 


Somme  1 S 


La  moitic  9  diamecrc  juftifie'. 

9 


18  Le  diametre  multiplic  cn  foi. 
1  o  La  longueur  du  vaifleau. 

810  Mefures  du  vaifleau. 

11  arrivcra  fouvent  qu'en  examinant  les  mefures ,  foic  du  long  des  vaifleaux 
ou  du  diametre  qu'il  (era  trouve  outre  par  vous ,  &  avec  les  mefures  e'gales 
quclquc  partie  d'unc  autre  mefurc  fit iv ante  ,  laquellc  vous  gardens  bicn  de 
perdrc;  "car  ccla  vous  conduiroit  a  unc  granie  erreur  ,comme  je  monrrerai  cU 
apre's.  Pour  venir  au  point ,  &  afin  d'etre  mieux  ou  plus  intelligible,  en  voici 
un  exemple,  aunt  prcfente'  votre  Jaugc  aproprie'e  pour  le  long  fur  le  vaifleau  a 
mcfurcr ,  -vous  aves  trouve'  huit  mefures  egales  ,  dc  —  dc  la  mivante  ,  garde's- 
vous  bien  de  perdrc  *  mais  marqucs-les  fur  le  papier  avec  les  huit  mefures  , 
ou  bien  les  refervls  dans  votre  memoirc.  La  Jauge  apropriee  pour  le  diametre 
des  vaifleaux  ,  apres  ajoir  etc'  par  vous  pre  fen  tec  au  fond  ,  ellc  vous  monrre 
quatre  mefures  egales  ,  6c  encor  -f-  la  fuivantc.  Et  par  le  bondon  cinq  mefures 
<fgales,  les  deux  jointcs  cnfcmblc  font  neuf  mefures  -7-  egalcs ,  la  moitic  eft  qua- 
tre mefures  ■*  egalcs  pour  votrc  diametre  juftifie  lequel  doit  ctre  multiplic 
cn  foi  pour  avoir  £  qui  valcnt  11.  entiers  9rt  que  vous  multiplieres  encor  par 
les  mefures  longues  n'a  gueres  refcrvees  dans  votre  memoirc  qui  font  huit  i- 
pour  avoir  pour  tout  le  contcnu  de  votrc  vaifleau  19  c .  mefures  £  d'unc  mefu~ 
re  qui  eft  un  pcu  plus  d'une  demt  mcfure.  Voici  la  pratique  ,  huit  mefures ,  -7- 
pour  la  longueur  refcrvees  dans  la  memoirc. 

4  mefures  -'-  pour  lc  diametre  du  fond. 

c  mefures 
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5  mefures  pour  lc  diametre  du  bondon. 

9  mefures  -7  l'addition  dcs  deux. 


4  mefurcs  ±  pour  le  diaractrc  juftine". 


-L'  pour  lc  diamctrc  mis  en  quart. 


19  4  8        tnefures  7- 


19         4  y-  la  longueur  raifc  en  tiers. 


171  "  16 


j6i  le  Diametre  juftifie\ 

16  multiplied  foi. 


"48 

711 


9586-48 
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Voules-vous  connoitre  I'erreurque  vous  euflie's  commis,  R  vous  euflie's  per- 
du les  fra&ion*  que  vous  avds  trouve'  en  examinant  votre  long  &  votre  dia- 
metre poles  que  vous  n'aves  trouve  pour  votre  long  que  8.  mc lures  &  pour  le 
diametre  du  ronds  4.  &  pour  celui  du  bondon  j.  lc  diaroetre  juftine  feroit  feu- 
lemcnc  4.  f-  qui  mulripbe  en  foi  vous  donneroit  vingt  mefurcs  ~-  lefquelles 
multiplies  par  huit  qui  eft  votre  longueur ,  donneront  pour  tout  le  contenu 
de  votre  vaificau,  191.  mefures,  &  non  plus.  L'crreor  fera  connue  en  foutraiant 
161.  mefures ,  de  cent  nonante-trois  ^  quel  fera  de  3  3.  mefures  £ 

Je  m'&onne  ici  de  ceux  qui  entreprennent  l'exercice  de  la  Jauge  ou  Diapa- 
{bn  ,  fans  favoir  I'Arithmetique ,  fans  l'aide  de  laquelle  U  Jauge  demeure  aveu- 
g!e  ,  ou  pour  le  moins  bien  peu  veritable.  Je  laiue  a  penfer  a  ceux  qui  font  ver- 
lescn  I'Arichmetique  ,  &  qui  cntendent  1'ufage  de  la  Jauge  ,  comme  tcts  ou- 
vriers  ,ou  pour  mieux  dire  ,  eels  broiiillons  peuvent  exercer  leur  vacation  avec 
confciencc.  Je  n'en  dirai  pas  davanrage  craignant  qu'on  ne  penfir  que  j'en  parle 
par  en  vie  011  mauvaife  intention  j  car  auUi-t6t  que  quelquc  maicre  digne  de 
Ton  art,  corrige  les  fauces  de  quelques  preforaptueux  ignorans,  votla  un  chacur* 
qui  eric  que  c*cft  une  mal-  vcuiUance,ou  envie  qui  le  pouflc  a  le  faire,  tcllement 
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qu'il  fcmble  que  lc  pcuplc  prennc  aujourdhui  plaifir  a  &re  trorapc  5c  de'c,a. 

Recournant  a  roon  propos,  jc  n'cntens  pas  que  celui  qui  voudra  exercer  cer- 
te  vacation  de  la  Jaugc  ,  foit  cenu  d'etre  enticrcmcnt  Arithmeticien  »il  faudra 
qu'il  entende  les  quatre  principales  regies ,  fc,avoir  ,  Ajouter ,  Soutraire  ,  Mul- 
tiplier ,  &  Partir,  fans  lefquelles  il  nepcuc  pasparvcnir  a  Ton  dcftein,  aix 
mains  coinrae  il  me  femble. 

Or  parce  qu'au  precedent  exemple  )ai  ufe  des  fractions  vulgaires  en  Arith- 
metique ,  5c  non  des  fecondes  divifionsde  la  ]augc,  je  mcttrai  ici  un  autre 
exemple  ,  pour  enfeigner  comme  on  fe  pourra  fervir  des  fecondes  divirtonS} 
mais  avant  q^uc  dc  pafl'er  plus  outre  ,  cftimes  que  les  parties  egales  de  l'e'chau. 
tillon  de  votre  long  5c  de  voire  diaraetre  aient  e'te  par  vous  divifi£ev.chacune 
en  1  a.  parties  egales.  Maintenant  mette's  qu'en  cxaminant  le  long  de  votre 
vaiflcau  a  mefurcr ,  vous  ails  trouvls  7.  parties  egales  de  votre  ccnantillon  , 
&  encore  9.  parties  des  fecondes  divifions  de  la  fuivante  ,  vous  gardens  ccla 
dans  votre  mcmoirc.  Aprls  mette's  qu'en  faifant  l'examen  de  l'un  des  funds  , 
vous  ails  trouvl  quatre  parties  Egales  a  votre  echantillon ,  encore  fept  parties 
de  la  fuivante  ;  &  cxaminant  le  diamettre  au  droit  du  bondon ,  vous  ails  trou- 
\6  cinq  parties  egales  ,  5c  cinq  parties  de  la  fuivante. 

Pour  les  quatre  parties, egales  de  l'un  des  fbnds  ,  vous  prendre*  48. 
(  parce  que  chacune  eft  divifee  en  douze  )  &  fepr  de  la  fuivante ,  fcronr  5  $, 
pour  le  diamctre  du  fond.  Pour  les  cinq  parties  du  bondon  ,  vous  pren- 
dre* foixante  pour  la  caufe  dite  ci-devant ,  avee  lefquels  vous  ajoutercs  trois 
fecondes  parties  de  la  fuivante ,  5c  vous  aurls  nonantc-trois  pour  diamettre 
au  bondon.  Pour  avoir  le  diametre  juditH,  ajoutcs  jc.  avec  63.  pour  avoir 
218.  la  moitil  ^qui  eft  59.  fera  ce  diamettre  juftifie  ,  lequel  multiplic  en  Coi  , 
aporte  3  48 1 .  qu'il  faut  encore  multiplier  par  fept  parties  egales  &  par  les 
neuf  fecondes  parties  de  la  fuivante.  Les  fept  parties  egales  valent  quatre- 
vingr-quatre  parties  dc  la  feconde  divifion  ,  5c  neuf  de  la  fecondc  divifion  , 
font  nonantc-trois,  multiplies  done  3481.  par  nonantc-trois  pour  trouver  aprcs 
la  multiplication  faitc  3 13733.  que  vous  divifcre's  par  a  18.  (pour  la  raifon 
ci-aprls  declaree  )  5C  vous  trouvere's  189.  mefurcs  5c  77'—  d'une  mefure ,  qui 
eft  un  peu  plus  d'onze  ou  douze  de  mefure ,  5c  187.  mefurcs  5c  conrient 
votre  vahTeau  ,  ou  bien  vous  pouves  prendre  fans  erreur  fcnfiblc  188.  mc- 
fures. 

La  caufc  5c  la  raifon  pourquoi ,  j'ai  enfeigntf  a  divifer  313733.  par  718. 
eft  cellc-la  ,  ou  eft  telle  ,  parce  que  vous  avis  mis  les  mefurcs  egales  de  vo- 
tre diametre  eh  douziemes ,  tcllcment  que  vous  aves  trouve  pour  votre  dia- 
mctre juftifie  59.  douziemes,  qui  multipliers  en  ellc  vous  ont  donne*  348  s. 
qui  font  cent  quarante  quatricmes  (  entant  que  douze  fois  dou2e  font  144. 
(  ceux-la  cent  quarante  quatricmes  ont  encore  Ire*  par  vous  multipliers  par 
nonante-trois  qui  eft  votre  long  mis  auffi  en  douziemes,  pour  trouver  313753. 
qui  font  1718.5c  cc  etant  que  144.  multiplic  par  douze  rend  1718.  Bref  tone 
ainfi  que  vous  ave's  multiplil       douziemes  par  59.  douzilmes ,  il  faut  mul- 
tiplier douze  par  douze  pour  avoir  144.  divifeur  de  3491.  Apres  parce  que? 
vous  aves  encor  multiplied  *47«.  par  oonante-trois  douziemes  ( e'eft  a  dire 
par  les  mefurcs  dc  voire  long  mifes  en  douziemes.)  Il  rautencorc  multiplier  144* 
par  iz.  pout  avoir  1 718.  lc  vwidivikw  0*313733.  ccci  fufira.  CcJk  poor- 
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duo!  je  pafletai ,  apres  avoir  ici  mis  la  pratique  de  i'ufage  a  U  dcmonftratioa. 
1  5  j.  douzilme  diamecres  du  fond. 

65.  douzilmes  diamecre  du  bondon. 


Sommet  11S. 

f  0  Diamecre  iuftifie'  en 

douziemes 
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95  la  longueur  mifc  en  douziemes.  n 
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Pour  lcfqoelles  vous  pouve's  prendre  fans  erreur  femblable  188.  mefures. 

CHAPITRE  VI. 

POarvenir  a  la  demonftration  de$  chofes  ci-devant  dices  ,  confidcre's  le 
vaifTeau  colomnal  a,  b,  c,d ,  &  a,  b  ,  qui  foit  cgal  a  I'e'chaiuillon 
de  vdtre  diamecre  ,&b>g,oua,f,  cgal  a  l'echantillon  de  votre  longueur  , 
vous  me  confefTcre's  facilemcnc  ie  vaifTeau  concenir  feuleroent  crois  mefures  , 
9c  ce  parce  que  la  ligne  b  ,  c ,  ou  a  ,  d, ,  elt  triple  a  ia  ligne  b  ,  g ,  ou  a  , 
f ,  g  ,  lcavoir  ,  une  en  a  ,  b ,  g ,  f ,  une  autre  en  f ,  g ,  e  h  ,  &  la  troilie'me  6c 
dernicrc  en  e ,  h  ,  d  ,  c.  Aprcs  foit  un  autre  vaifTeau  enfermant ,  ou  cnvelopanc 
le  premier  en  foi ,  fcavoir  ,  i ,  b ,  c  ,  m ,  aiant  fon  diamctre  ,  i ,  b ,  double  au 
diametre  du  petit  vaifTeau  ,  a  ,  b  ,  e'eft  encendre  concenant  deux  fois  I'echan- 
tillon  de  votre  diamecre.  Ce  vaifTeau  ainfi  fabrique  ne  diferera  du  vaifl'cau  a  , 
d  y  c ,  b  ,  excepte  en  diamecre  ;  car  fa  longueur  fera  ou  devra  etrc  egaie  a  fa 
largcur  b ,  c  ,  afm  ,  que  i ,  m  ,  foic  auffi  de  trois  mefures  cealc  s  a  1'cchantil- 
lon  de  vocte  long.  Or  encanc  que  le  diamecre  i ,  b ,  eft  double  au  diamctre  a  , 
b  ,  il  s'enfuie  que  couce  la  fuperficic  du  grand  ccrdc  i ,  b ,  n ,  o ,  eft  quadruple 
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a  la  fuperficie  du  peck  cerclc  ,  a  ,  b ,  p .  q  ,  ce  qui 
fe  peut  autrcment  prouvcr  pour  la  fcconde  pre- 
paration du  douzieme  Euclide  ;  vii  que  le  quarrc 
qui  fera  fair  fur  le  diametre  b,i,  fera  quadruple  au 
quarre*  qui  fera  fair  fur  le  diamcn  ea,  b,  par  commu- 
ne opinion  :  Ceci  peut  erre  mi  »ux  enrendu  a  parce 
qu'en  coute  figure  d'enciclic  (  c\ft  quand  plu- 
fieurs  ccrcles  font  les  uns  dans  les  autres  concen- 
triques  *  aians  une  diftance  nareillc  l'un  dc  l'au- 
tre  )  la  proportion  d'une  fu  per  fide  a  l'autre  eft  tou- 
fours  exprime'e  par  nombres  quarres ,  e'eft  a  enten- 
dre que  fi  le  diametre  de  I'une  ne  double  au  dia. 
metre  de  l'autre  ,  que  fi  la  fupcrficic  de  l'un  fcra 
quadruple  a  la  fupcrficic  de  l'autre  j  e'eft  pourquoi, 
il  s'enfuit  que  la  fupcrficic  b,i,n,o,  eft  qua- 
druple ,  ou  qu'cllc  conticnt  quaere  fois  aucant  que 
la  fupcrficic  a  ,  b  ,  p  ,  q  ,  &fia,b,p,q,  eft  la 
fupcrficic  d'une  mefure  ,  il  eft  certain  que  b ,  i ,  n, 

0 ,  eft  la  fupcrficic  dc  quatrc  mcfures.  Or  puis  que 
la  fuperficie  b ,  i ,  n  ,  o  ,  eontient  la  fuperficic  de 
quatrc  mefures  ,  il  eft  manifefte  que  tout  le  corps 

1 ,  k  ,  b  ,  g ,  contiendra  quatre  mcfures  cnticrcs 
&  parfaiccs  ,  cV  tout  lc  corps  i,  l,b»b,  contiendra  huit  mefures  parfai- 
tes.  Par  ainfi  ,  tout  le  precedent  vailleau  contiendra  douze  mcfures  cnticrcs 
&  parfaitcs  ,  dc  dfcux  mefures  dc  1'echantillon  en  fon  diametre  ,  &  dc  trois  mc- 
fures 8c  dc  1'echantillon  en  fon  long.  Dc  la  eft  venue  la  regie  prcccdcnte  ,  qui 
commande  de  multiplier  les  mefures  du  diametre  en  eUes-meincs  ,  enfuite  ce 
qui  en  provicnt  par  les  mefures  que  conticnt  levaifieau  cn  fa  longueur. 

Avant  que  dc  finir  ce  chapitre  ,  j'ajouterai  ici  une  figure  avec  I'aide  de  la- 
qucllc  on  pourra  voir  a  l'ccil  la  caufe  pourquoi  on  ajoure  le  diametre  du  mi- 
lieu dc  la  piece  a  mefurcr  ,  avec  le  diametre  dc  Tun  des  fonds  dc  la  piece,  pour 
(  apre's  en  avoir  la  moitic'  )  avoir  le  diametre  juftific. 

La  piece  a  mefurcr  foit  rcprcfcntcc  par  a ,  ct  b ,  &  par  c  ,  f ,  d  ,  la  li'gnec^ 
f  ,  qui  eft  ,  ou  qui  reprcfente  lc 
diametre  du  milieu  ,  foit  cftimce  G 
itrc  de  dix  mcfures ,  la  ligne  a  ,  c  , 
qui  eft  le  diametre  dc  l'un  des 
fonds,  foit  cftimce  e"tre  dc  huit  me- 
fures ,  joigne's  dix  avec  huit  mefu- 
res ,  vous  rccontrerc's  dix-huit  me- 
fures ,  dequoi  la  moitic  eft  le  dia- 
metre juftific ,  (qui  done  fcra  neuf 
mefures ;  mats  le  diametre  de  l'un 
des  fonds  eft  dc  huit  mcfures.  C'cft 
pourquoi  ,  pour  le  rendre  dc  neuf 
mefures ,  vous  ajotkere's  Une  mc- 

fure  k  la  lignc  a ,  c  >  ou  b  ,  d ,  (puis  que  l'un  eft  cgal  a  l'autre  j  en 
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forte  :  Divifc's  one  dc  vos  mefures  en  deux  prccifcment ,  enfuite  en  donnes 
une  partic  de  a ,  tirant  dirc&cment  a ,  g,  pour  avoir  cctce  a ,  g  ,  egal  a  la  moi- 
tic  de  I'une  de  vos  mefures.  Faitcs  de  meme  dec,  vers  I ,  &  de  b ,  vers  i ,  puis 
de  d  ,  vers  m  ,  apres  tirer  la  ligne  g  >  h  ,  i ,  &  la  ligne  i ,  k ,  m  ,  pour  avoir 
toot  le  rerragonne  ,  a  ,  h  ,  i,  I ,  k  ,  m ,  e'gal  a  route  la  figure  ,  a  ,  e  ,  b  ,  c  ,  f ,  d. 
Lc  tout  eft  U  familier  ,  a  ceux  qui  font  quelque  peu  verfes  dans  la  Geometric  , 
qu'il  ne  rcquicrt  plus  longuc  ,  ou  fuperfluc  declaration. 

CHAPITRE  VII. 

IL  y  a  une  autre  divifion  pour  l'echantiilon  du  diamectre  de  la  Jauge ,  plus  af- 
fec  pour  1'ufage  ,  que  la  precedence  ,  parce  qu'clle  ne  requierc  qu'une  feule 
multiplication  ,  fcavoir  ,  que  le  long  du  vaiiTcau  foit  multiplie  par  le  diametre 
4c  celui-la  ,  pour  avoir  fa  precifc  mefure  ,  cette  divifion  eft  telle.  Apre's  avoir 
trouve  votrc e'chantillon  diametral  ,  par  la  methode  ci-devant  donnee,  vous 
vous  pourvoircs  d'une  rable  de  noVer  proprement  colic  ou  aplanie  ,  fur  icelle 
vous  tircres  une  ligne  drofte  indercrminee ,  qui  loir  par  exemple  a  ,  b ,  fur  le 
point  a,  vous  teres  le  pcrpendicule  a,  e  ,  le  plus  cxactement  qu'il  vousfera  pof- 
lible,  qui  fera  audi  inaeterinine  ou  a  votrc  difcretion.  Tour  cela  ainfi  prepare'  > 
vous  prend re's  fur  voire  Jauge  par  vous  deja  divife'e  en  parties  cgales ,  la  lon- 
gueur dc  l'e'chantillon  dc  votrc  diametre  ,  le  plus  prccifcment  qu'il  vous  fera 
podiblc ,  enfuite  fans  varicr  le  compas ,  vous  mat  res  i'un  des  pieds  d'icclui 
au  point  a ,  dc  la  ligne  prcparee , 
aiant  Ton  pcrpendicule  ,  6c  dc  l'au- 
tre  vous  Feres  le  point  d ,  enfuite 
de  la  meme  population  (  fans  oter 
le  pied  immobile  du  point  a ,  vous 
feres  fur  votrc  pcrpendicule  lc  point 
e  ,  afin  que  a  ,  c  ,  foit  c'gal  a  d  , 
a  ,  avoir  ,  chacun  une  mefure 
de  1'cchantillon  dc  votrc  diametre.  Apres  vous  mettre's  le  pied  immobile 
du  compas  au  point  d ,  &  de  l'autre  faites  le  point  h  ,  c'gal  a  a  »  d  ,  enfuite  le 
rranfporcanr  au  point  h  ,  de  la  meme  ouverture  raites  le  point  b ,  &c  ainfi  con- 
tinuant tant  qu'il  vous  plaira  ,  par  ainfi  ,  vous  aures  la  ligne  preparCe  fur  vcV 
tre  tabic  ,  divifee  en  parties  cgales  ,  chaque  partic  correfpondante  a  lcchan- 
tillon  de  votrc  diametre.  Ccs  parties  ou  divilions  cgales  ,  teront  par  vous  no- 
tecs  par  nombres ,  mettanc  i ,  fur  d  ,  &  a ,  &  ainfi  des  antres. 

Chacunc  de  ccs  parties  cgales  fe  divifcra  en  parties  inegales  en  cette  forte: 
Mcttes  I'un  des  picds  du  compas  au  point  e  ,  &  ouvrcS  l'autre  jufquei 
au  point  d  ,  lc  compas  ainfi  ouvcrt ,  tranfportcs  I'un  dc  fes  pieds  au  point  a  , 
(  toutesfois  fans  varier  fi  peu  que  cc  foit  l'ouvcrture  du  compas  )  &  l'autre 
faitcs  le  point  f ,  pour  avoir  a ,  f ,  egal  a  e ,  d ,  &  la  Hgne  a  ,  f  ,  fera  le  diametre 
d'un  vaiHeau  qui  contiendra  fculement  deux  nvefures  dans  la  fupcrficic  de  I'un 
defesfonds.  Notes  audi  que  la  ligne  a  ,f ,  cntant  qu'elle  eft  c'galc  a  la  li- 
gne c ,  d  ,  fcta  ou  (ervira  de  diagonale  aux  lignes  a  ,  d  ,6*  a  ,e }  dc  ainfi  des 
autres  fuivantes  :  En  outre ,  tranfportez  le  pied  immobile  du  compas  au  point 
t  >  &  e'eendes  l'aatrc  jufqucs  au  point  f ,  apres  fans  varier  1'ouverture ,  meucs 
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le  pied  immobile  aa  point  a,  dr  de  l'autre  marques  lc  point  g  ,  &  la  quantire'a  , 
,  fera  I'echantiUon  d'un  vaifleau  qui  conticndra  trois  mcfure$  en  fon 
amctre. 

Lc  com  pas  foit  ouvert  pour  la  troifieme  fob ,  &  le  pied  immobile  foit  mil 
au  point  e  >  6c  l'aurre  foit  ecendu  jufques  au  point  g  >  le  Compas  ainfi  ou- 
vert ,  mettes  le  pied  immobile  au  point  a  ,  &  de  l'autre  faites  le  point  h  ,  &  la 

3uantitc  ou  lignc  a ,  h  ,  fera  I'echantiUon  d'un  vaillcau  circulate,  qnicontien. 
ra  quatre  mcfurcs  du  pais  dans  fon  diametre.  Note's  toutesfbis  que  fi  vous  avis 
bien  opere ,  la  quatrie'me  mefure  inigale  vicndra  juftement  tomber  fur  la 
feconde  mefure  inegale,  &  c'eft  pour  cela  que  deux  fois  deux  font  quatre : 
s'tl  arrive  autrement  en  faifant  voire  operation  ,  vous  feris  averti  par  cela 
que  vous  avis  mal  opere,  6c  commis  quelque  erreur  en  ouvrant  &  rranfportant 
le  compas  ;  c'eft  pourquoi ,  vous  cxamineres  pour  la  feconde  fois  vdcre  ceuvre. 
Davantage  ,  la  neuviime  mefure  inegale  doit  venir  juftement  tomber  au  point 
de  la  troifieme  mefure  inegale,  en  tant  que  trois  fbis  trois  (one  ncuf,  6c 
la  feiziime  mefure  ine'gale  ,  au  vrai  point  de  la  quarrieme  egale  ,  &  c'eft  parce 
que  quatre  fois  quatre  font  feizc ,  6c  ainfi  des  autres,  fi  plus  il  y  en  a.  Au  rcfte, 
pour  les  autres  divilions  inegales  ,  vous  merrris  le  pied  immobile  du  compas 
au  point  c ,  6c  vous  avanceris  l'autre  jufqu'a  cequ'il  vienne  au  point  b,  puis  de 
la  meme  ouverture  ( tranfportant  lc  pied  immobile  du  compas  au  poinr  a ,  ) 
vous  feres  le  point  i.  Encor  vous  mcttres  le  pied  immobile  du  compas  au  poinC 
e,  6c  ouvrant  l'autre  jufques  au  point,  vous  lc  traufportcre*s  auftj  ouvert  au 
point  a,  &  de  l'autre  pied  mobile  vous  feres  le  point  K>  avec  la  meme  facon  ou 
met  hod  e  vous  chcrcheies  lc  point  1 ,  &  le  point  m  ,  6c  aufli  le  point  b ,  ( le- 
qucl  viendra  precifement  tomber  au  point  de  la  troifieme  mefure  egale  ,  pour 
les  caufes  devant  declarees  au  moins  fi  vous  opcrcs  fans  errcur  )  vous  contt- 
nucris  les  autres  divifions  eVales  ,  qui  fe  trouveront  fur  vdcre  ligne,par  la 
meme  fa$ on  ,  tant  6c  fi  longuement  que  vous  connoitres  e'tre  expedient  6c  ne- 
ceflairc  pour  mefurer  les  diametres  des  vaifleaux  circulates  de  votre  pais  ou 
habitation. 

Cela  faifant ,  le  premier  e'chantillon  a ,  d ,  demeurera  indiviftf ,  le  fecond  qui 
eft  d  ,  h  ,  fera  dtvile  en  trois  ,  le  iroifiime  qui  eft  h  ,  b ,  en  cinq  ,  &  lc  qua- 
trie*me  (  fi  tant  en  y  a  )  en  fept ,  le  cinquiemc  en  ncuf,  &  ainfi  continuant  par 
deux  ,  u  plufieurs  autres  echantillons  il  y  avoit. 

Quand  votre  lignc  fera  ainfi  divifec  far  la  table,  vous  prendre^  avec  /'aide 
du  compas  chaque  divifion  ,  6c  les  raporteris  (  lc  plus  precifc'incnr  6c  exa&e- 
mcnt  qu'il  fera  a  votre  pouvoir )  fur  le  cote'  de  votre  Jauge ,  ou  verge  pre- 
pared pour  I'echantiUon  des  diametres.  En  les  raportant  experimentc's  toiijours 
fi  la  quatriime  inegale  vicndra  precifiment  tomber  fur  la  feconde  mefure  ega- 
le ,  6c  la  neuvieme  ine'gale  fur  la  troifieme  egale  ,  6c  ainfi  des  autres ,  6c  cecte 
experience  vous  fcrvira  grandement  pour  vous  garder  d'errer  en  la  div/fion  de 
lajauge. 

Da  vantage ,  s'il  vous  vient  en  fantai  fie  de  divifer  la  verge  preparee  pour  lei 
diametres  des  vaifleaux  circulaircs ,  en  parties  inegales ,  ce  feroit  unc  chofe  fu- 
perHue  6c  inutile,  meme  mpechante,  divifer  les  premieres  inegales  de  cette  ver- 
ge ou  ]auge  ,  en  plufieurs  autres  parties  igalcs ,  encor  que  jc  l'aic  ainfi  enfei- 
gne  au  commencement  dc  cc  petit  crake. 
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CHAPITRE  VIII. 

•  * 

LA  fabrique  donnee  le  plus  incelligiblemcnc  qu'il  m'a  e^e  poflible  ,  je  val 
cn feigner  I'ufage  &  pratique.  Pretences  cc  Diapafon  ainfi  divift  par  mefu* 
res  inegales,devant  l'un  des  fonds  4u  vaideau  que  vous  defires  examiner,&  gar> 
dc*s  en  vocre  mcmoire  %  les  mcfures  que  vous  crouvcrc's  etrc  contenucs  en  ce 
Diapafon,  ou  bien  mececs  les  en  eerie  fur  quelque  morceau  de  papier.  Apr& 
meccesce  Diapafon  dans  le  vaideau  par  lc  bondon  (  avec  tel  artifice  qui  foit 
perpendiculaire  )  &  garde*  en  vocre  mcmoire  les  mcfures  que  vous  crou vert's 
etre  contenucs  en  icclui :  puis  de  ces  deux  mcfures  (  a  fcavoir  ,  de  la  mefure 
du  fonds,  &  de  la  mefure  crouvee  au  bondon  )  faites-en  une  :  la  moitie  fera  le 
diameccre  juftifie  de  vocre  vaideau  a  racfurcr.  Ccla  connu,  vous  prefenceres  vo- 
ire Diapafon  bu  ]auge,qui  a  etc  par  ci-devant  par  vous  apropriee  pour  l'exh«ii- 
tillon  des  longueurs ,  fur  le  long  du  vailTcau  :  puis  audi  combien  de  mefures 
lengues  concienc  icclui  vaideau  ,  I'epaideur  des  deux  fonds  par  cftimation  ra- 
bacuc ,  lefquelles  vous  multipliers  par  vocre  diamctre  juftifie,  &  ce  qui  pro- 
vienc  de  cetce  feule  mulciplicacion,  (era  ou  moncrera  ce  que  concienc  de  me* 
fures  le  vaideau  par  vous  examine. 

•  ■ 

* 

Exenflt. 

Aianc  prefence  vocre  Diapafon  devanc  le  fonds  du  vaideau  a  cxaminer,pofons 
que  vous  aies  crouve  fepc  mefures  inegales  cn  fon  diamctre,  puis  l'aYanc  tranf- 
porce'  au  bondon  aucres  nenf  mefures  inegales  par  dedans  ceuvre ,  ajoute's  fepc 
mefures  inegales  avee  neuf  mefures  pour  avoir  fcizc  mcfures  inc^aics.  Prenet 
cn  la  moicic  &  vous  aure's  huic  mcfures  pour  vocre  diamecre  juftifie :  apres  l'au- 
cre  cote  d'icelui  Diapafon,  qui  a  ece*  par  vous  aproprie  pour  l'e'chancilton  des 
longueurs  ccanc  mis  par  eel  artifice  que  le  crochecqui  eft  a  l'un  des  bouts,  tou- 
chc  concre  l'un  des  fonds,  vousdemoncre  douze  mcfures  egalcs  multipliers 
par  vocre  diamctre  juftifie  ,  qui  fonc  huic  mefures  inegales,  pour  avoir  apre's  la 
muiciplicacion  faite  nonante-fix  mcfures  en  couc  le  corps  dudic  vaideau.  Voi- 
ci  la  pracique. 

7.  mefures ,  le  diameccre  de  l'un  des  fonds. 
9.  mcfures  ,  le  diamecre  du  bondon. 
Somme  16.  mcfures. 

8.  mefures,  lc  diamctre  juftifie'. 

1 1.  mtlurcs  egalcs  a  la  longueur  de  vocre  vaifteau. 
<>6.  le  concenu  dc  couc  le  vaideau. 

Or  parce  qu'en  examinant  le  long  &  le  diamecre  des  vaifleaux ,  il  arrive 
fouvent  que  vous  trouvercs  outre  &  par  dedus  les  parties  ,  foit  egalcs  ou  ine- 
gales, qndque  partie  ou  portion  de  la  parcic  fuivance  (  ce  que  l'on  apclle  vuU 
gairemcnt  rtictior. )  jc  mc  fuis  advife*  de  vous  en  donner  ici  un  exemplc. 

La  Jauge  aproprie'e  pour  le  diamctre  des  vaideaox  (  e'eft  le  cote  qui  a  Ct^  par 
vous  divile  en  partie  in^gale  )  apre's  avoir  4t6  par  vous  prcfentec  au  fbnds  d  un 
vaideau  circulate,  elie  vous  xnontrc  par  fon  diamctre  quinzc  mcfures  egalesA 
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encor  -7-  de  fa  fuivante :  &  par  le  bandon  1 7.  mefures,  &  cncor  fuiv*n« 
te.  Lcs  deux  jointes  enfsmble  foot  33.  mcfures  ^  la moi'tie*  eft  19.  mefures  17, 
Voila  votre  diamctre  juttine*  que  vous  gardens  en  memoire.  Icelle  raemc  Jaugc 
appropriee  pour  lcs  mefures  longues  des  vaifleaox  ( e'eft  le  cote'  qui  eft  di  vile 
en  parties  egales)  apre's  avoir  6t6  par  vousprefentec:  par  telle  facon  que  lecrochec 
touche  I'un  des  fonds,  vous  donne  hutt  mefures  egales,  &  un  quart  de  fa  fui- 
vante. Multiplied  votre  diamctre  juftine'  qui  eft  1 6.  mefures  -  d'une  mefure, 
par  huit  mefures  longues  ,  6c  -f  d'une  mefure,  pour  avoir  pour  tout  lc  corps 
dudit  vaiflcau  circulairc  136.  mefures  7J.  Void  la  pratique. 

1 5  mefures  -7  le  diamctre  de  l'un  des  fonds. 
1 7  mefures  —  lc  diamctre  du  bondon. 


Somme  35  mefures 


1 6  mefures  rf  le  diamctre  juftifie'. 
S  mefures  -y  egales  la  longueur  de  votre  vaifleau. 


11  4  at 
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1 3  6       mefures  &  1 6 


**** 

Ceci  fufira  quant  a  1'ufage,  enrant  qu'il  me  Grmble  que  j'en  ai  afles  im- 
plement parte  au  Chapicre  cinquiemc  de  ce  petit  traite  ,  auquel  le  Le&cur 
pourra  avoir  recours. 

1 

CHAPITRE  IX. 

L'Uiage  enfeignc  je  mettrai  ici  quelque  petite  demonftration.l'reroicremenr, 
vous  noteres  que  la  Jaugc  ou  Du  pa  fori  e'tant  divifc  par  divisions  incgales, 
rcDrefcntc  plufieurs  ccrclcs  excentriqucs  les  uns  aux  autrcs,  comme  vous  pou- 
ves  voir  en  cctte  6gure  :  en  laquelle  le  diametre  a  ,  b,  doit  ctrc  cuime"  le  vrai 
cxhanrillon  d'une  mefure  du  lieu ,  ville  ou  pais  ou  aure's  fabrique  ou  compofe 
ledit  Diapafon  ou  Jaugc  :  par  ainfi  ,  tout  le  ccrclc  a,  e,  b,  d,  fera  ou  riendra  le 
lieu  d'une  fupcrficic,  foit  haute  ou  bafle ,  d'une  mefure.Le  ccrclc  a,f,e,  g  fera  U 

fupcrficie 
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fupcrficic  dc  deux  mefures,  a  fcavoir,  one  en  a,  c,  b,  d,  que  le  grand  cercle  a, 
f,  e,  g,  envelope  &  enferme  en  foy :  puis  une  autre  mefure  en  la  diftance  qu'il 
y  a  de  b,  en  e,  &  de  c,  en  f,  Sc  de  d,  en  g  :  ou  pour  mieux  dire  en  la  figure  lu- 
naire  a,f,e,g  :  pourquoi  i\  s'enfuit  que  la  fuperficie  ronde  a,  f9  g,  doit  £trc  dou- 
ble a  la  fuperficie  a,b,  c,  d  :  &  la  fuperficie  a,  h,  i,  k,  triple  ,  a  ladite  fupcrficie 
a,  b,  c,  d,  &  la  fuperficie  a,  1,  m,  n,  eft  quadruple.il  eft  aif<J  a  demontrcr  que  la- 
dite fuperficie  a,  j,  m  ,  n  ,  quadruple  a  fa  fuperficie  a  ,  b ,  c,  d>  en  tant  que  fon 
diametre  a ,  i ,  eft  double  au  diametre  a,b,(  comme  il  a  e'te'  die  au  Chapitre 
feptie'me  quand  j'ai  enfeigne'  a  divifer  la  Jauge  en  plufieurs  parties  inegales  ) 
t  inaintenant   je  demontrcrai  par  la  doctrine  de  la  feconde  du  douzieme 

d'Euclide  ,  comme  la  fuperficie  ronde  ,  a ,  f ,  e  ,  g  ,  eft  double  a  la  fuper- 
ficie^ ronde ,a  ,  b,c,d,  ladite  feconde  eft  telle.  La  proportion  d'un  cer- 
cle a  un  autre  cercle  eft  telle  ,  que  la  proportion  du  quarre  qui  fera  fait  fur  le 
diametre  de  l'uti  au  quarre'  qui  fera  fait  hir  le  diametre  de  1'autre.  C'eft  a  dire , 
telle  proportion  qu'il  y  aura  d'un  quarre  a  1'autre  quarrl ,  telle  proportion,  tl 
y  aura  d'un  cercle  a  1'autre  cercle.  Mais  le  quarre'  qui  fera  fait  fur  la  droite  a , 
qui  eft  le  diamettre  du  cercle  a,  f,  e,  g,  fera  double  (  tant  par  la  conftru&ion  , 
que  par  la  penultie'me  d'Euclide  )  au  quarrcf  qui  fera  fait  fur  la  droite  a,  b, 
'(  qui  eft  le  diametre  d'une  mefure)  dequoi  il  s'enfuit  par  ladite  feconde  du  dou- 
zieme, la  fupcrficie,  ou  cercle  a,  f,  e,g,  e^re  audi  double,  a  la  fupcrficie  ou  cer- 
j  de  a,  c,  b,  d,  cc  que  je  voulois  demontrer.Or  par  memc  argument,  vous  prou- 

j  \cris  le  cercle  a,  i,  h,  lc,  ctre  triple  au  premier  cercle  qui  contient  la  fuperficie 

£  d'une  mefure,  a  f<javoir,  triple  au  cercle  a,  b,c,d.  Entant  que  le  quarre  qui  fe- 

ra fait  fur  la  Hgne  droite  a, h, fera  triple  au  quarre'  qui  fera  conftruit  fur  la  droi- 
i  te  a,  b,  (  too  jours  par  la  conftru&ion,  &  par  ladite  penultie'me  du  premier )  & 

;  QQqq 
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ainfi  iladviendra  dcs  autrcs  :  tellcmcnt  que  la  fuperficie,  ou  ccrclc  a,  m,  i,  a, 

fcra  quadruple  au  petit  ccrclc  a,  b,  c,  d. 

Pour  entendre  cette  demonstration  il  faut  bien  entendre  le  7.  Chapitre  ,  au- 
quel  eft  montre*  commc  il  faut  di viler  la  Jauge  en  parties  ine'gales. 

La  on  verra  comme  la  ligne  a,  f,  (  qui  eft  ici  prefenre'e  par  la  droire  a,  e,  )  eft 
egale  a  la  di.igonale  e,  d ,  &  ainfi  le  quarre  qui  (era  fait  fur  icclle  fera  double 
(  par  la  penultieme  du  premier  )  au  quarre  qui  fcra  fait  fur  a,  d,  qui  eft  ici  re- 
pre  fence  par  la  ligne  a,  b.  Encore  le  quarre  qui  fcra  fait  fur  la  diagonalc  e,  f,  fera 
tripleau  quarre  fait  fur  a,d,  en  tant  qu'il  fera  c'gal  pat  la  penultieme  du  premier 
quarre  fait  fur  a,  f,  &  au  quarre  fait  fur  a,  c.  Mais  j'ai  prefentement  monrre  fur 
le  quarre*  fait  fur  a,  f,  etre  double,  au  quarre  qui  fcra  fait  fur  a,  e,  &c  le  double 
joint  avec  le  fiinplc  fait  le  triple.  Or  laditc  diagonalc  c,  f,  qui  eft  en  la  figure  du 
7.  Chapitre,  eft  ici  reprefente'  par  la  ligne  droitc  a,  b,  e'eft  pourquoi  le  quarre 
qui  fcra  fait  fur  la  droite  a,  hjcra  aufli  triple  au  quarre  qui  icra  fait  fur  la  ligne 
droitc  a,  b,  &  aiufi  dcs  autrcs  fuivafltes, 

CHAPITRE  X. 

AU  Chapitre  precedent,  je  penfois  finir  ce  petit  traice',  quand  fl  m'eft  foo- 
venu  qu'avcc  un  meme  Diapafon  ou  Jauge  ,  on  peut  mefurer  les  vai£- 
feaux  circuiaires  de  plufieurs  &  divers  pais  :  pourvcu  qu'on  puifle  fcavoir  ou 
par  la  coutumef  autrefois  experimented  )  ou  par  le  poids,  la  proportion  qu'il  y 
a  de  la  mefure  ou  a  etc  fabrique  led  it  Diapafon ,  a  la  me!  "ure  du  lieu  ou  il  n'a 
pas  cte  fabrique  ni  compofe\  Par  exemplc  ,  j'ai  un  Diapafon  ou  Jauge  fabrique' 
a  Lyon.  Cctte  Jauge  me  pourra  fervir  ou  a  Vicnne,  ou  a  Romans  en  DaupIW,. 
ou  en  autre  lieu,  pourveu  que  je  puilTc  fgavoir  par  le  rapori  des  prud'horames, 
ou  par  bons  cxperimens  la  proportion  qu'il  y  a  de  la  mefure  de  Lyon  a  la  met  li- 
re de  Vicnne,  ou  de  Romans.  Ceft  pourquoi,  etant  arrive  de  Lyon  a  Viennc,& 
voulant  la  cxercer  la  vacation  de  laditc  Jauge  ,  vous  vous  informercs  le  plus 
diligemraent  qu'il  vous  fera  pofliblc  ,  fi  deux  ou  trois  pots  de  Vicnne  ne  font 
point  ou  deux  pots,  ou  deux  pots  &  demi ,  ou  autre  nombre  de  la  mefure  de 
Lyon.  Si  cela  arrive  ,  votre  Diapafon  vous  fcrvira  en  ce  lieu  autant  pariaite- 
ment  que  s'il  y  avoit  cte  fabrique,  moi'ejnnant  que  vous  entendies  votre  regie 
de  trois. 

Pour  une  plus  claire  intelligence,  mettc's  que  les  7.  pots  dc  Lyon  ne  faflent 
que  6  &  demi  de  Vicnne ,  &  qu'etant  a  Vicnne  ,  Sc  aiant  mefure  un  vaiflcau 
avec  un  Diapafon  fabrique  a  Lyon,  vous  aies  troute  deux  cens  foixante-fepc 
pots  J-  mefure  de  Lyon  ,  qui  feront  167.  pots  ~  mefure  de  Vienne ,  enranc 
que  les  fept  pots  de  Lyon  ne  font  que  fix  &  demi  mcfurcs  dc  Vicnne.  Pour 
les  convcrtir  en  mefure  de  Vicnne  ,  &c  pour  fcavoir  combicn  ces  deux  cen* 
foixante  -  fept  pots  &  demi  mefure  dc  Lyon ,  feront  de  pots  dc  mefure  de 
Vienne,  formes  votre  regie  dc  trois  ,  difant  :Si  fept  pots  mefure  dc  Lyoo 
ne  font  que  fix  pots  &  demi  mefure  de  Vienne,  que  feront  167.  pots  &  de- 
mi mefure  de  Lyon  a  Vienne  :  multipliers  167.  pots  &  demi  par  fix  pots  & 
demi  pour  avoir  ~  d^ifes4—  pour  avoir  i48.raefurcs^  dc  Vienne,  Voi- 
ci  la  pratique. 

St  7.  me  donnent  C.  ±  que  rac  donncne  16 j. 
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Si  a  8.  me  donnent  1$.  que  me  donneront 

*        (  1. 

*X7 

XXX     ( 1 
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• 

Si  vous  efperes  vous  fcrvir  do  poids  ,  quand  vous  voudres  aller  de  Lyon  a  Vierw 
ne,examine's  preciflmenc  corobien  une  mefure  de  Lyon  (  j'entens  de  bon  vin  ctalret) 
pcie  d'onces  de  marc :  pofons  par  exemple  qu'une  mefure  de  vin  en  la  villc  de  Lyon 
pcfe  precife'menr  crence  -  deux  onces  de  marc  :  garde's  cela  en  votre  memoire ,  puis 
quand  vous  viendre's  a  Vienne  ,  faites  cant  que  vous  trouvies  du  vin  )  au  mo  ins  s*il 
eft  poffible  (  de  la  couleur ,  force  6c  faveur  de  celui  que  vous  aves  examine'  en  U 
ville  de  Lyon ,  aprfs  examines  exa&cmenc  avec  le  poids  de  marc  combien  une  me- 
fure de  ce  vin  pcfe  (  j'entens  une  mefure  de  Vienne  )  &  pofons  par  exemple  qu'elle 
pcfe  crence-quacre  onces  d'une  once  de  marc.  Voules  vous  ffavotr  comoien  il  fau- 
droic  de  mefures  de  Lyon  pour  faire  une  mefure  a  Vienne  J  Divifes  trence-quacre. 
onces  ,y  par  crente-deux  onces  ,  &  vous  crouverls  aucontienc  1.  mefure  £  &  1. 
snefure  77  de  Lyon  feront  une  mefure  a  Vienne.  Et  par  ainfi,  les  14.  de  Lyon,  ne  fe-' 
rone  que  treize  a  Vienne.  C'cft  pourquoi  ,  reprenant  l'exemple  precedent,  dices,  fi 
snefure  de  Lyon  ne  fbnc  qu'une  mefure  de  Vienne  ,  que  feront  567.  mefures  & 
demie  ?  Si  vous  agifles  juftc ,  vous  trouvere's  autant  qu'a  la  precedence,  f^avolr  14$. 
mefures  ^  ou  bien  dices.  Si  14.  ne  fonc  que  1  j.  que  feronc  i6y.  *- 

En  cxaminanc  l'unc  ou  l'aucre  mefure  ,  gardes- vous  bien  de  commetcre  erreur  fi* 
peu  que  ce  foic:car  fi  vous  erri<f$,une  petite  erreur  commife  fur  une  mefure,  vous  cau» 
lerotc  une  erreur  fenfible ,  &  aparent  fur  un  grand  nombre  de  mefures :  Brtf,  la 
micre  operation  fake  par  l'cxpcrience  des  mefures,  eft  plus  aifte^c  plus  certaine. 


FIN. 
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Enter  cn  <5coccc ,  ca  Eculfon  Ac 
en  fence.  314.  318 

outils  pout  enter.  3 1 4 

Enter  cn  flutcau.  3»* 
Enter  cn  germe  ou  en  bouton. 

3x4.  en  canon. 
Enter  a  pied  de  chevre.  $19 
Enter  vignc  fur  vigne.  31! 
Enter  cn  vignc  chofc  fort  fingu. 

liere  &  profitable.  3  a* 

Enter  les Grangers.  34a 
Enter  Ics  olivicrs  fur  la  vigne.3  f  j 
Enter  Ics  pruniers.  jr7 
Enrer  Ics  grenadiers.  3  f  8 

Enter  les  pommiers.  J>7 
Enter  les  noiets  349 
Entct  fur  un  tronc  dc  chour.  31 1 
fingulariie  d'enter  pour.avoir 
des  fruits  exquis.  3*' 
feves  dcsaibrcs  cnics  fe  doi- 
vent tencontrcr.  3 it 
Enturc  doit  profiler  la  premiere 
annce.                         3 1 T 
Entcsen  quelle  iaifon  rranfpbn- 
ices.  333 
Ernes  aiant  jette  comme  doi- 
vent  ctre  trailers,  fmv. 
de  quels  arbrcs  les  Entcs  tien- 
ncnt  plus.                    3 1  * 
Entcs  rompucs  ou  bcoutees,  doi- 
vent ites  r'entecs.  j«4 
£»»/<»  CitmfMtut.                  1 74 
Ef  herncrot)  »  hcrbe.            a  1 3 
l  ttiainmiioirdc  la  forme.  $40 


TABLE 

Erable.  j79 

Ers  ou  orobe.  48* 
tryngium  8c  fes  menrcilleafcs  fa- 

euWs.  1  >  1 

Efcargot  mange*  d'un  bceuf.  97 
Efcargoc  nomml  buprelte  »  de- 

roti  paruncbcval.  13a 
Echalottes  ou  apctits  >  8c  leurs 

facultes.  1 5  & 

Echaudcs.  f07 
Eclairs  frequens  en  tems  fcrain  , 

figne  dcpluie.  xo 
Eclaire ,  hcrbe  6c  fes  ptoprietes. 

»7l« 

Ecrire  8c  lire  n 'eft  pas  ncceflaire 
aunFermier.  19 
Emcrillon ,  oifeau  de  proie.  <i4 
Bfmoctet  la  terre*  474 
E  fpargoute  ou  Maaicaire.  tic 
Efpeante.  cn  Latin       8c  com- 
me il  lc  fauc  culciver.      48 1 
Efpiceries  diftillces.  438 
Epinars  males  8c  fcmelles  ,  8c 
pourquoi  ainfi  a  pellet,  ijj 
8c  leur  grandc  utilite.  Hid. 
fcpinars  quand  ils  doiveut  erre 
femes,  uj.ilslcrcnt  a  trols 
jours  de  la.  iktd. 
Epioe-vinene  confite.  584 
Eprcrier  dctoutcs  fortes.-  tfti 
Eprevier  cn  quoi  difcrens  des 
vautours.  ibid,  la  manierc  de 
les  prendre  8(  nourrii ,  leurs 
maladies  8c  remedes.  tfn 
Ecjuicnc,  inftrumcne  pour  arpen- 
ter.  4<3 
Extrairc  la  quintc- clTcnce.  4x7 

&  fuiv. 
Ertablcs  aux  chevaux.  1 3.&  1 1*. 
Klables  a  vaches  doivent  ctre 
tenucs  nettes.  60 
Enables  de  routes  b£tcs,  comme 
doivent  £trc  pofees.  13 
Eftelons  pour  faillir  les  jura  ens. 
117. 

Eftalons  pourengendrer  les  mu- 
les &  mulcts.  1 54 

Eftangs  com;»e  doiveat  ctre  ac- 
coutres 8c  foignes.  4c 5 

Eftangs  a  poiiluns.  4(0.  3c  des 
gibiers  d'iceux.  4jf 

Efte  avee  prdage  dc  fa  conftitu- 
tion.  1  x 

Efto'iles  ct  iacellantcs  ,  figne  de 
grande  ravine  d'eau.       '  10 

Efhagon  fc  fait  dc  giavine  dc  lin, 
&  comment.  io'o 

Eilncs  quelle  pauiTciic.  507 


Faux  pour  les  fards.  411 
Eve  ctcce  le  a.  jour  de  la  Laac 
if. 

Eufraife  fa  propriety.  174 
Excremeas  du  loup  a  quoi  pro- 
pres.  63  S 


FAifaas  ou  gelinoces  > 
ils  doivent  ctre  cntretenus 
&  nourris.  76.  &  ou  doivent 
cue  loges.  Und. 
Earines  dc  to  ores  fortes,  &  com- 
me il  lea  faut  gardcr  8c  prepa- 
rer. 45*.  ty  fuiv. 
Faragc  ou  dragee.  490 
Faucher  pre*  eta  croiflanr.     1 8- 
Faucon,  Prince  desoifeaux  de 
rapine.  tfij 
Faucon  aucuncfois  en  un  moc 
general,  figmdant  tons  otfeauz 
dc  fauconncrie.  bid. 
Eauconnericart  iccent.tfo^.  quels 
oifeaux  pour  la  Fauconncrie. 

E£ves  quel  terroir  ils  demandent , 
&c.  \%6.  8c  pourquoi  il  y  a 
grand  tiombre  dc  fols  ,  Iocs 
qu 'clies  fleuriiicnt.  tbtd. 
pour  faiic  que  les  rives  totent 
de  bonne  cuifon  tbtd. 
fleursde  Feves  dilUUccs.  413 
Fcintife  bonne.  it 
l  emmes  impatienres.  61 
Fcmmcs  ^tant  cn  fes  mots  ,  fait 
mourir  &  lecher  Ics  pompons. 
*7i. 

Fcnoiiil  pour  la  vuc.  39 
hnouHdftiUc.  411 
Fcrmcnutioo.  40  <f 

Fcrmcs ,  &  quclles  chofc s  font  i 
donner  i  fcrme.  17 
Fcrmien,  &  de  leur  ofice.  18.  8c 
dc  quel  age  &  mexurs.  ils  doi- 
vent ctre.  ibid. 
Fcrmicrs  inrldclcs&  leur  naturcU 
1 1.  trop  cxigcr  d  un  rermicr  lc 
rend  negl'gcnt'.  ou  larroo.  ao. 
Fcrmicre,  6i  dc  fon  cut.  34 
Fcrmicre  ,  quels  remedes  doit  fa- 
voir  pour  Ics  maladies  dc  Ics 
gens. 34. 3  5,.  prefagesde  Fctu- 
htc.  a  5 

Fcudc  charbon  pour  diftillcr.408 
Fiel  dc  poule.  7  s 

.  icl  dc  pcukix  eclaiicit  la 
80, 
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DES     M  A  T  I  E  R  £  $. 

Fiel  de  beeuf ,  1  quelles  mala-  Fromages  detoures  forte*.  *i.  &  Frumemc'e  en  Latin ,  ,/f/ifls,  c* 

dies  fert.  99      la  mauiere  de  les  faire.  ibid. 

Fiente  de  bceuf ,  de  vache  &  de  Fromages  1  la  chardonnette.  j. 

brebis ,  utiles  a  pluGeurs  ma-  Fromages,  ou  doiveut  fitte  ferret, 
ladies.     liv.  i.  chap.  *J.  99,  ibid. 

Fiente  d'homme,  de  vache,  &  de  Foutmis  gaunt  let  arbres.  3*8 


pigeon  diftilicc  ,  &  fa 

4'1  .O'/'w. 
Fiente  dc  lievre  empeche  les  fem- 
roes  de  concevoit.  »<H 
Fiente  de  poule  avalce  par  an 
cheval  lui  caufant  des  tran- 
chees.  ijt 
Fiente  de  poule  pour  faire  reve- 
nir  le  poil.  7 1 

Fiente  de  faon  ,  fes  vertus.  79 
Fiente  de  poic  pent  arreter  le 
crachement  die  fang.  Lir.  1. 
chap,  ii.&fwv. 


nsgatans  la  vigne,  5»tf 
pour  chaifcr  les  Foutmis.  iiy 
Fourneaux  a  diftillcr  quels  doi- 
vent  cue.         40  5 .  &  f«iv. 
Fourneaux  en  quels  lieux  doirent 
£tre  pofiis.  40J.f>y**i/. 
Fouteaux  ou  heftres.  j  8 1 

Fraife.  17  a.  leur  innocence  ad- 
mirable ,  &  propriety*,  ibid, 
Fraifes  diftillees.  4»y 
Frainc  ou  Frenc  diftille' :  &  huile 
de  fraine.  440 
Framboifiers.  310 


Fiente  de  chevre  guerit  les  par-  Francois  prompts  &  harifs  ;  roais 


tics  des  buboos ,  fciatiques,  Sc 
apoA  ernes.  « >  * 

Fiente  de  tourterelles  pour  les 
taies  des  ycux.  79 
Fiente  d'oie  pour  la  jaunuTe.  74 
F  icnte  de  chicn  iingulicrc  pour  la 
fquinancc.  » t  f 

Figues  laxatives.  *6* 
Figuci  c barge" es  fur  les  chevaux 
&  ancs ,  leur  font  perdtc  toute 
force. 

Figues  naturcllement  Rentes. 3 30 
Fi^uiets,  &  dc  leuts  fruits.  343 
Figuiers  de  pluiieurs  efpeces  ,  & 
quel  terroir 
xt6.  quand 


ils  nc  fe  haccnt  qu'en  neccllirc. 
19- ao. 

Francois  admirareur  des  choies 
nouvelles.  aot 

Fraxinelle  ,  autrement  dictame 
barard ,  rompt  la  pierae,  &c. 
i8«. 

Frelons  qui  mangent  le  miel  aux 
ruches.  »j»7 
Frene  arbre  ,  vole's  Train*. 
prcfagede  froid.  13 
le  Froment  doit  etre  fani  en 
boue  Sc  en  croiftant.  474 


Fromcns  aimcnt  la  terre  foctc.io 
ils  demandent.  .  Froment  comme  il  doit  cue  choi- 
&  comment  il      fi  pour  femer.  473* 


les  faut  entct.               * 6  7  Froment  a  faire  du  win  > 

Figuier  adoucit  les  taureaux.itf  *  il  doit  £tre  choiti.  494 

Filics  doivent  etre  tcnucs  de  avcrtuTcment  touchant  les  Fro- 

court.                          1 4  mens.                        49  *> 

Flanibcs.  113  f  lambes  diftillees.  Fruits  de  garde  vicnent  dans  des 


4*0. 

Flandres  abondame  en  pctites 
ifles.  10 
Foins  cotnment  doivent  itre  ac- 
coutre's  &  foignis.  *It 
Fontaines  1  Sc  comment  il  faut 
fonder  les  lources  d'iccllcs.  7« 
&  la  manicic  dc  les  conduire , 
ou  Ton  vent.  »>'*• 
Foflcs  a  portion.  4  J  7 

Foudres  Sc  prefages  d'icelles.  * » 
Fougeres,  comment  peuvent  ^tre 
defences  d'un  tetroir.       '  o 
leurs  vertus.  J9i 
Four  du  Fermier.  '4 
Foyc  de  loup  a  quoi  propre 
•38. 


lieux  chauds.  4 
Fruits  en  quelle  faifon  ils  doi- 
vent  im  cueillis.        •  a* 
Fruits  fans  fleurir.  331 
Fruits  comme  ils  peuvent  itre 
bien  &  longucment  gardes  .169 
pour  avoir  des  fruits  exquis. 
3 1 6 .  <J*  fxiv. 
Fruits  aians  telle  forme  qu'on 
vcut.  3JO 
Fruits  laxatifs ,  fruits  odorans  Sc 
fruits  aians  la  verm  du  The- 
riaque.  317 
Fruits  aians  le  gout  de  plufieurs 
fruits.  3*7 
Fruits  le  congelans  en  picrres.  9 
Sdiiiilies.  4*» 


Chttidrm  >  ,qu'eft-cc  propre- 
mcnt.  481 
Fumer  les  terres  ,  \Sc  quel  doit 
£tre  le  fumicr.  471 
Eumer  les  terres  en  crouTanc  de 
laLune.  18 
Fumer  les  vignes ,  chofc  damna- 
ble. fi4 
il  faut  faire  deox  Fumiers ,  Sc 
pourquoi.  14 
Fumiers  des  ^tables  ou  doivent 
itrc  mis.  14 
Fumicr  1  fumer  les  cerxes  quel 
doit^tre.  47  ( 

rien  de  plus  cher  que  le  fu- 
micr. ibid. 
Fumicr  de  diferentet  fortes ,  Sc 
comme  St  quand  ii  le  faut  en- 
tendre, ibid, 
Fumier  de  pigeons  en  qucJlet 
terres  il  eft  bon.  S4 
quel  fumicr  eft  bon  ou  mau- 
vais  a  la  vigne.  fit 
Fusnetene  herbe  Sc  fc«  fingula- 
rit^s.  191 


GAiac  diftille*.  4*1 
huile  deGaiac.  449 
Caignage  quel  mot  ruftiquc  dec 
Champenois.  *• 
Galacas.  1  f 

Carancedomeftiquc.i  I  o.C> fmv. 
Gardcmangcr.  I  % 

at© 

Garenne,  ailtette  Sc  profit  d'i- 
cellc.  &  dcfonpeuple- 
ment. 

Garnifbn  fort  nuifibles  i  la  Mai- 
fon  Ruftiquc.  4 
G*ry»9kilUt*%  Uo 
Gafcons  chauds  &  prompts  a  la 
colere.  ao> 
Giteaux.  f<>7 
Gaude  ,  ou  Guefde  ou  Pafteh- 
is  r. 

Gauftres.  fot 
Gele^e  ,  Sc  pour  garder quelle  ne> 
falTe  tort  aux  grains  femes. 

x«y.45J. 
Gcle^e  de  coings. 
Gelinier  doit  cue  tenu  net. 
6cn6t. 

Gcn^t  e"pincux» 
Gcnivre. 


RRrr  i; 


<4 

M7 
M« 

ibid, 

»7* 
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Cerfaut ,  oifcau  de  proic.  tfi4 

Gcrmandxc'c  ou  chamaraz  ,  hcr- 
be.  1*0 
Cibblers  des  lrangs<-  4  j  j 

ne  tircr  au  Gibier  fur  lc$  e^ 
tangs  ,  car  ccla  fait  mourir  .c 
poiflon.  45? 
Giroflecs  de  routes  fortes,    t  >  o 
Gificr  de  poule  pour  le  flux  de 
ventre  ,  Sc  gravelle.  71 
Glands  pour  fairc  venir  les  cbe- 
nes  comme  doivent  lire  (erne's 
&  cultures.  5*8 
CUflum  Sc  Ifstit  ,  paflel.  181 
Glouteron.  177 
Gommcs  diftillles.  4** 
tircr    huilcs   des  Gommes. 
44»- 

Goujons  pouTons ,  comment  pe- 
ches.  4*0 
Grains  a  femer  comment  choifis. 

Grains  pour  femer  aux  jardms. 
140.  le  terns  de  les  femer. 
ibid. 

Graines  pour  femer ,  quel  age 
doivent  avoir,  ibid.  Si  cn  com- 
bien  de  terns  elles  lcvcnt.141 
tf  fmlv. 

GrauTes  en  quel  faifon  faut  a- 
matter.  17 

GratTe  dc  poulct.  71 

Graifle  dole  pour  le  mal  des  o- 
reilles.  74 

Graifle  de  pore  pour  faire  abou- 
tir  tous  apoftems.  10* 

Granges,  ou  Ac  comment  doi- 
vent etre  fauces         ij.  itf 

Grateron.  1 S  g 

Creftcs  pour  enter .  j  t  i  .&  fmiv. 
choili,cueiliir,ft  tailler  greftc. 
garder.  it  id. 

Greftcs  aiant  jettes ,  comment 
doivent  etre  traittls.  $67 

Grcmilhcrbe.  18} 

Grenades  a  garden  571 
natures  des  Grenades.  378 
&  fniv. 

pour  avoir  grenades  rouges. 
»7*. 

Grenades  fans  grains.  *79 
Grenadiers  &  leur  plant.      3  f  8 
Grenadiers,  ou  doivent  etre  plan- 
ted ft  quelle  eft  leur  nature. 
ibid,  comme  il  les  faut  culti- 
vrer  &  enter.  ibid. 


TABLE 

ne  petdent  pas  leurs  ficurs.f(td. 
Grenicrs  a  froment.  478 
Gteniers  en  quelle  part  doivent 
avoir  vue.  13 
Grenicrs  pout  le  fruit*'  14 
Grenicrs  pour  le  four  rage  des  bi- 
tes, ibid. 
Grcnouillcs  croaflans  plus  que  de 
courumc  >  figne  de  pluic.  10 
Grcnouilles  did  il  lees.  418 
conrrc  les  Gtcnoiiillcs.     18  8 
Grlles  ft  prefages  d'iccllcs.  at 
Grofcliers.  310 
Grivej  ,  quels  oifeaux.        6  a  $ 
Grivcs  fort  pnlitcj  des  4nciens. 
81. 

Grivcs  de  deux  fortes.  i  1 5 
leur  natutel  6c  noutriturc.  8r 
Si  «aj. 

Grivcs  dclairtans  les  valces  ,  pre- 
fage  de  pluie.  10 
preface  dc  Guerre.  ikid. 

Gruau  fait  d'atoine  ft  Cx  fa^on. 
48  «. 

Gruees.  7  j 

Guimauves.  ?7| 
Guindolicrs  ou  hijubiers  tares  en 

France  ,  leur  natutel.  3 
Guindolicrs  comme  planted.  3*0 
Guinicrs.  3*1 
G>enne  ,  &  de  fa  fertility  11 

H 

HAbitsde  laboureurs.  18 
Haironnierc  ,  1c  gouvcrne- 
ment  des  Hairons.  $84 
Angular  itd  du  Hairoo.     >  8  j 
Hallebrans.  74 
Hannebane  ,  more  aux  oifuas. 
7}- 

Hannebane, poifon  des  pour ccaux 
Sc  pour  cela  nomm<£c  five  de 
pore.  101 

Hannetons  qui  mangent  les  vi- 
gnes  >  comment  peuvent  £tre 
chafles.  fx* 

Hercer  les  tcrrei  labourccs. 
474. 

Harnois  de  labeur.  19 
Hcaume  doivent  etre  erne's.  308 
Hcaumiers.  ibid. 
Hcrbes  de  toutes  fortes  en  U- 
qucllc  faifon  doivent  ittc  fc- 
mces.  140 
Herbes  potagcres  quand  ,  ft 
comment  doi  v  ent  etre  arro  fees, 
emoudecs  Si  toaducj,  141 


Herbes  potagetes ,  terns  de  let 
planter  Sc  rcplanter  ,  kc. 
«4J. 

Herbes  des  bcrccaux  du  parterre. 

*j8.  t>  fuiv. 
j^crbes  difpofecs  cn  compart  i- 

mens  dc  routes  facons.  1x7. 

tc  cueillir  des  herbes  ,  fie  cn 

faifon.-  18 
Herbes  tranfplantees.  143 
Herbes  fines  a  femer  aux  \ 

i4«. 

Herbes  monrrcnt  quel  eft  le  1 
roirou  ellcs  croiflcnt.  +6} 

Herbes  a  fleurs  ou  a  bouquets. 
110. 

Herbes  de  bonne  (emeus.  are 
Hcrbes  aux  teigucux.  178 
Hcrbe  au  Charpentrier.  459 
Herbes  medecinales,&  comme  H 

les  faut  cultiver.  171 
Remedcs  conrre  les  accidens,  qui 

furvieancnt  aux  Hcrbes.  x8j 
Hermole  ,  hcrbe.  15  \ 

Herodes  fit  tuer  les  Innocens  ie 

xf.  jour  de  la  Lune.  30 
Heron  errant  de  voltigeant ,  pre- 

fage  de  pluic,  to 
Hiebles.  ii% 
Hiebles  dirtilles.  411 
Hobrcau  ,  oifcau    de  proi'c. 

613. 

1' Homme  ne  veut  point  etre  ru* 
doie':  1 8 

l*Hommc  parfaic  a  vingt  cinq 
ans.  182, 

Houblon  Sc  fes  vertus.  i{S 

Huilc  d  olive  de  ttois  fortes. 
38*. 

Huite  d'oltve  comment  doit  etre 
faite  Sc  accoutred Sc  gar- 
dec,  M. 
verrus  de  l'Huile  d  olive.. 
J87. 

Huile  ennemie  des  plantcs. 
Huiles  preparers  en  trois  facons. 
385. 

Huilcs  de  plufieurs  fortes  ,  ft 
leurs  vertus.  391 
Huiles  chauds  ,  Sc  huiles  froids. 

la  maniere'd'exprtmer  les  Hui- 
les des  fruits.  3 8 8 . ft  434 
trots  chofcj  doi  veut  etre  con- 
Cdesicu  350 
Huilcs  en  quel  terns  doivent  etre 
diftilUcs.  4  31.  ft  rotdicqo-il 
j  fauttCAit.  i»«r*» 
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DES  MATIERES. 

Huilet  diAillcesavcc  un  difcours  Infufion.4ct.  deux  chofcs  a  con-  Labourcurs  comrae  doivent  ctre 

fidcrer  cn  1'infufion.       ifciV.  habilles.  i2 

Infudon  en  (fang  bumain  ,  de  ce  que  doit  faite  le  Labourcur 

bouc  &  de  bouvcau.       ibid.  par  cbaquc  mois  de  l'ao.  ji 

Infulioft  doit  aider  ou  augmen-  Labyrinthcs  des  jardins.  150 

ter  la  vcnu  des  roaticres.  tlid.  Laccron  Sc  fes  proptictcs.  14^ 
Jonas  le   Ptophete    naauit  le 


114 

durcc  dcs  Huilcs 


fur  cela. 
facultes , 

diftillccs.  412 
Huilc  rofat  de  deaz  Tones,  n  1 
nouvcllc  facon  d'icclic.  <t*J. 
Huiledelin.  49  a 

Huilcs  faites  d'animaiix,  ou  pax- 
ties  d'iceux.  J*  1 
Huile  dr  bois  de  gaiac.  440 
Huilc  de  navctte  Sc  fcs  proprie- 
tit.  J8& 
Huile  virginal.  jltf 
Huilc dc  Icrpcnt.  \9± 
Huile  ou  doivent  ctre  reuerrces. 
394. 

Huiic  de  Canncllc. 
Huilc  dc  loup. 
Hyacimhc. 

Hydromel  vincux.  300. 

vertus. 
Jiydrtftfir. 
Hyfopc. 

Hyfope  diftillee. 
Hiver  avcc  piclagc  de  fa  confti- 
tution.  14 


I 


1  Acob  ne  le  feizierne  de  la  Lu- 
I    ne  jour  atTc*  bcnin.  L2 
Japhct  ne  le  vingt  quatrilme 
jour  dc  la  Lune.  30 
Jardinsdc  lcur  aflicte ,  tertoir  Sc 
clo:ure.  13* 
difpofition  dcs  plantes  du  Jar- 
din  potager.  1 3J.&  affietie  dcs 
couches  >  quand  il  doit  ctre 
femc\  ibid. 
Jardins  a  fleurs  ,  &  auttes  herbes 
de  bonne  fentcur  ,  &  core  me 
il  le  Taut  dicfler.  *  m 

Jardin  fruitier ,  commc  il  doit 
cite  drclft.  joj 
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naquit 

vingticmc  dc  la  Lune  ,  jour 
prefque  indiferent.  30 
Jonchces  Sc  la  manicre  de  les 
faire.  6 1 

Journeau  de   terre  combicn  il 
contient.  4*1 
Jours  critiques  touchant  la  Lu- 
ne. ai 
douze  Jours  des  fcries  de 
Noel  prognoses  de  la  difpo- 
fition de  toute  1'annee.  14 
Waac  ne"  le  dixhuiticme  de  la 
Lune  ,  jour  profperc.  $o 
he  aithritiquc.  1 84 

Jujubicrs  continent  plants.  3  j  s 
Jumens  pout  faillir  ,  Sc  rut  d'i- 
ccllcs  ,  &  comment  ellcs  doi- 
vent 6tre  traitces.  117 


Lait ,  Sc  la  manicre  de  1c  biea 
gouvcrncr  ,  &  aaommodcr. 
61, 

Lait  des  noarrices  s'augmcnte 
par  fomentation,  avee  decoc- 
tion de  choux.  144.  pouraug- 
tnenter  les  Laic  aux  vaches. 

Lait  d'ancflc  pour  les  tabidea. 

Hi*  Sc  pour  faire  blanchirla 

chair  du  corps ,  exemple.  ibid* 
Lait  de  chevrc  eft  roaigrc.  uo, 
a  quelle  maladic  il  fen.  Ill 
Lait  dc  chevre  diAill*.  ±t± 
Lait  de  chevrc  plus  fain,  quece- 

lui de  brebis. Liv. t .ch.if.no 
Lait  diftillc  Si  fa  Tcrtu.  4_tj 
Lait  virginal  Sc  fes  vertus.  417 
Laitues  de  toutes  efpeces,  leux 

culture  ,naturel,  Sc  fingulari- 

JA< 

Laitues  quand  doivenr  Are  fe- 
mces.  ihilU 
Laitue  femee  ,  levee  le  quatrie- 
mc  jour  d'apre*s.  ibtd. 
Laitucs  foot  donnir.  142 
Laitues  con  fit  es.  Xj  1 

Laine  de  mcuton  ou  brebis  con- 
trc  les  doulcurs ,  Sc  tumcurs. 
no. 

laine  de  brebis  qui  aura  endure; 

la  dent  du  loup.  63* 
Laroech  ne"  le  cinquicmc  de  la 
Lune  „  jour  malanconrrcux. 


au  bout  du  Jardin  potager  ,  Sc 
du  partctrc.  ibid. 
Jardins  quand  farcies,  &  arrofes. 
13J. 

Jard  nages  ,  Sc  leu"  divifions. 
i*. 

Jjfmin.  aaJ 
Jafnvn  propre  aux  berccaux  dcs 

jardins.  1^8 
Jauge.  6±9.  frfmiv. 

If,  en  Latin  Tuxms.  jJJj 
Jndes  dccouvcitcs  par  les  Efpa- 

gnols.  19 


LAbeur  de  l'homme  aprooife 
tout.  i 
Labcut  de  trois  facons  ,  avanc 
que  de  fesncr.     47Q.  &  fmv. 
Labcur  ,  an  ncceflanc  a u  pete  de 
famille.  3 
labcur  dc  la-vigne,  rant  jeune 
que  vieille.  j_io 
Labcur  des  Anciens  felon  les  re- 
gions, t 
Labcur  des  retres  diferent  Sc 
Variable  felon  le  folagc,  Sc  af- 
ficte  dcs  lieux .  ibid. 
Labcur  dc  bocufs  neft  que  par  lamproi'es  poi/Tona venimeux ea 
ncccflit^.  8  j.  mais  il  eft  tr^s-      lamer.  ^€ 
k°n»  »W.  Landes  comment  sis  peuvent 

*tte  miles  en  valeut.  10 
Langage  inutile  rend  l'bomme 
contemptible.  1  g 

Langue de  ferpent.  J8tf 
langue  de  chien.  ibid. 
Langue  de  cctf ,  autremeat  Sco- 
lopendre.  j79 

Languedoc  merreilleufemcnt  ftr- 
tile.  u 

J  anicis  otfeawx de  proie.     <  t  j 
Lapini  de  garenne  comment  <tre 
foignes ,  nourris  ,  Sec.  y<a. 
Sc  quelle  dififrence  il  y  a  en- 
uc  ceux  de  garenne  Sc  de  da* 
RRri  iij 


des  deux  Jardins  particuliers  Labeur  de  raureau  n'eft  pas  boo. 


Liv.  i.ehap.  x%.  ibid. 
fa^ons  dc  la  tcrre  labourable. 
4jo. 

Labeur  de  la  treille  d'un  jardin  , 

pareil  a  celui  dc  la  vigne. 
Labcur  des  terres  Sc  prcceptes 

pour  icclui.  ibid. 
Labourer  pour  la  feconde  facon , 

fiercer ,  puis  femcr.  470.  & 

fiiv. 

Labourcurs  doivent  connoitre 
les  picfages  dcs  pluics ,  yenst, 
<<c.  ao 


pier.  ,*J 
Lapins  fort  dommagcables ,  hi- 

lloire  fax  ce  fujcc  60S 
Chaflc  de  Lapios.  ibid. 
Lards  cn  quels  licux  doivenc 

etre  gardes.  if 
Larande.  *a$ 
Lavandc  diitillc\:  41 « 

Lauriet  fon  naturel  &  vcrrus.3  «o 
Lauricrs  en  quels  licux  fe  delcc- 

cent.  xft.  3c  leur  facaltes. 

ibid, 

Laurier  garde  la  maifon  de  la 
foudre.  j  6 1 

legumes  ,  quand ,  comment  ,  3c 
ou  doivenc  etre  femes.  483 
&  fuiv. 

Legumes  cueillies  en  dcclin. 
4*)- 

avcrtiiTemenc  touchanc  les  Le- 
gumes. 4^1 
Lentitles  en  quelle  faifon  femccs. 

pour  avoif  de  fort  belles  Len- 
tilles. ibid. 

Lcntifc.  180 

Lcvain  *  en  Latin  ftrmtntum 
comme  il  le  faut  accommo- 
dcr.  498 

Lexivc  de  cendre  de  choux,  bon- 
ne a  later  la  i£rc.  1 4  6 

Lieges  quel  tcrtoit  ils  demandent. 
J7». 

Lierreterreltre  ,  3c  fes  terms,  it 6 
Lime  il  faut  ccouler  le  vin  du 
vailfeau,  3c  demeurcr  I'eau. 

Lievres  ,  3c  fignes  du  bon  Hcvre, 
3c  dc  fon  gite.  600.  marques 
dumale  3c  de  la  fcmcllc.ifriV. 
chaflc  du  Lievrc  plus  plaifan- 
te.quctourc  autre  f*o.Sc  com- 
me il  j  taut  drcrtcr  les  chiens. 
ibid. 

rufes  da  LicVrc.  foi.  faifon 
dc  prendre  le  LicVrc,  ibid. 
f  econdite*  admirable  des  Lie- 
vres. <oi.  cant  plus  on  chaflc 
cn  un  pas  3c  plus  on  y  trou- 
pe de  Licvres.  ibid.  curec  du 
Lievre  pour  les  chiens.  ibid. 
les  Licvrcs  went  fepc  an*. 
ibid*  profit  de  la  prife  du  Li6- 
vre.  ibid,  propriety  du  Lievre. 
ibid. 

Lilimm  ctmtdlium  ,  hctbe.  113. 
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Limacons  diftilles.  414.  Limon 
quel  tcrroir  ils  demandent. 
<  J4t. 

Limicrs  comme  dreiTei  pour  la 
chaflc  du  loup.  6\9 

Limofins  foigncuz  3c  Ipargnans 
faifant  plutotlcut  profit,  que 
eclui  d'aucrui.  10 

Lin  3c  fa  culture.  491 

Lins,  quand  femes.  3  a 

Lins,  en  quel  quartier  de  la  Lunc 
doivent  ixxt  arraches.  as 

Linortes  ,3c  leurs  maladies.  «at 
3c  nourritute.  ibtd. 

Liqueurs  comment  diftillees. 
411.  que  celt  que  la  liqueur 
en  ce  lieu.  tbid. 

Lofchcs  ,  3c  comment  il  les  faut 
pecher.  4\9 

Le  logis  ne  doir  pas  chercher  les 
terrcs ,  ni  les  tcrres  le  logis. if 

Lotus  *rber.  186 

Loup's  ne  feront  rien  aux  brcbis, 
ft  eclte  qui  va  dcrant  a  un  ail 
pendu  a  ion  col.  tto 

L°ups  hurlans  prcs  des  raaifons 
fignede  pluie.  n 

Loups  enrages.  5 8  9 

morfure  de  loup  cembien 
dangereufe  3c  infect  c.  *  3  f 
la  Lunc  comment  clle  croit  3c 
decroit.  17-  3c  fes  influences. 
ibid,  chique  quadrant  de  la 

Lunc  quelle  veitu  a  fur  les  bi- 
tes,  plantes  ,  fruics  ,  3cc.  a  8 
a>. 

Lone  quand  3c  comment  donne 
fignes  de  pluie.  it 

Lune  prcfignifiant  la  nege  en 
Hirer.  &  1 

des  jours  critiques  de  la  Lune. 
1*. 

is  3c  leur  culcurc.48*.  3c  a 
quoiils  fervent.  ibid. 
Lupins,  quand  ils  doivent  etre 
femes ,  avant  qu'ils  fleuriiTent, 
il  faut  mettrc  les  bcrufs  de- 
dans. 49) 
Ly  $  de  difcrentes  cou  leurs.   a  1 4 
fes  venus.  ib<d. 
Lysd'^tang.  113 
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Agie  defendue  aux  Chre- 
tiens. 6}9 
Mans  pais  riche  3c  fertile.  n 

14 
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3*8   Maifon  dufcrmicr. 


Maifon  Ruftiquc  ,  qu'eiVce  »  flfc 
ce  qu'clle  comprend.  1 

Maifon  Kuftiquc  ou  elle  doit 
etre  Gtuee.  4 

l'enccintc  de  la  Maifon  Ruftiquc. 
1  a.  <r  f»tv. 

Entree  de  la  Maifon  du  pete  de 
famille.  1  f 

Maifon  fomptucuie  fait  envic 
aux  plus  Grands.  1  a 

faut  aebcter  prix  3c  Mai  Con 
faitc.  »b*d. 

Maitre  doit  connoirre  le  nature! 
de  fes  fcrvitcurs.  1  8 

Maicres  doivent  etre  plus  fou- 
»ent  a  la  maifon  qua  la  rille. 

13.  18. 

quel  eft  le  ptopre  ofice  d'an 
bon  Maine  de  famille.  18.  <y 
fuiv. 

Malctte  de  Pafteur.  r  8  8 

Manccaux  fins  ,  3c  fubtils,  3c 

foigncux  dc  leur  profit.  10 
Mandragore.  *-*7 
Marches  ne  doivenr  pas  etre  paf- 

fes  apres  boirc.  *9 
Marets  aupres  de  la  maifon.  14 
Marets  ncccflaircs  au  lieux  fees 

3c  arides.  f 
Mai  cts  a  poiflcn.  9 
Marets  nuifiblcs  a  la  Maifoo 

Rulfique.  4 
Margueiiics,  beibcs  &  flcurs 

an. 

Marjolaines.  **4 
Marnes  en  quclles  terres  accef- 
faircs.  f 
Marante  berbe.  4*9 
Marquotes  dc  vignc  a  planrer. 

Marube.  «• 
Mars,  celt  i  dire  menus  bled* 

femes  cn  Mars,  3cc.  4*o 
Martepins, quelle  pariilerie.  J07 
MalTcpmsde  micl.  )oi 
Mathufalem  naquit  le  fixicme  de 

la  Lunc ,  ;our  bcurcux.  3« 
Mauvcs.  '75 
Mcchoacan  hcrbe  3c  difcours  dc 

d  racine  mervcillcufe  avec 

raifon  de  fon  nom  ,  3e  fes  vet- 

tus.  xoj.  fa  figure,  ibid.  3c  les 

marques. 
Medc  ou  Medclin  quel  brevagc 

des  Polosois ,  &  Anglois.*)°o 
Medecine  naturclle  doit  etre 

connuc  a  la  fcrmicre.  9+ 
McJUot.  *a7 
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Meliflc.  ti* 
Melufc  augmcnre  le  laic  auz 
vaches-  45° 
Melijfediftillc'e.  411 
Melons.  if  8.  leur  cucillette  ,  8c 
booti.  170.  ilngularites  pour 
iceux.  171 
Mcnte  pourquoi  anciennemcnt 
defendue  auz  capitaines  dc 

«7 
ver- 


gucrre. 
Mcnucs  peafces.  1 1  t .  8c  1 

Ml.  ifoW. 
Mercuriale.  1  s  4 

Mcricetons.  j)7 
Mc  tillers.  340 
Merles  oifeauz  notables  ,  non 

fujets  aaucune  infirmites.tf  18 
Merles  8c  leur  nooxricure.  iM. 
Mefanges  leurs  aourritures ,  8c 

nacurcl.  <i+ 
Mcfguc  du  lair.  ft 
Menager  nul  fi  boa  que  foi- 


rr.cme. 


I  t 


Mcfures  accoutumces  pour  ar- 
penter  les  rerres.  460 

Mcfureurs  dc  rerres  de  qucllcs 
cbofes  ils  doivent  etrc  garnis. 
4* 1 .8c  comme  ils  doivent  exe- 
cute! leur  crime.  464 

Mctaicr  quel  ffavoir  doit  avoir, 
ly.ildoireue  veritable  en  fa 
parole,  nc  point  jurcr.  ibid. 
aux  Mctaicr*  il  ne  fe  faut  du 
tout  s'attendre.  ni  fc  ficr.  17 

Metal  en  Latin  Mcttllum.  479 

Mcures  avancccs  8c  tardives. 

JJO. 

Mcures  comme  long- terns  gar- 
decs.  j4j 

Mcures  blanches,  qui  nc  font  ja- 
mais rooges  ni  aoires.  348 

Meuucrs  de  deux  cfpeces,3c  quel 
terroir  ils  aimcnr,  8c  lcuis  pro- 
prietes.  ibid. 

Micl  a  rccucil!ir.  158 

M'-'nm  Sola,  hctbe. 

Millc-feiiille. 

MiU«t. 

U  faut  aprendrc  les  mcturs 
tiqucs  &  f-irc  comme  a  pre* 
fent,  provcrbe.  1 

Moincaux  males  8c  fcradle*. 
8a. 

Mois  de  l'annle ,  8c  prognostica- 
tion de  la  difpolicion'  d'iccux. 
31.C  juiv.  corncs  dc  Mou- 
tons  pioduitcnt  des  afperges. 
j«J. 
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Morelle  furieufe.  10a  gne. 

Mors  de  diable,berbe  a'mfi  nom-  Mufaraigae 

mce  ,  8c  pourquoi.  18  1  cheval. 

Morricr  de  fageilc.  40  j  Mufaraigne 

Moudrc  le  grain*  49  h  &  f**~  cheval. 


aunt 


97 


97 


Mufique  inventee  pax  let  berger*. 

Liv.  1.  chap.  14. 
Myrrhe  diftillee. 

haile  de  Myrrhc* 
Myrtil. 


to} 
444 
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Abuchodonoibr  aaquic  le 


Mobile  de  bcruf  pout  les  cumcurs 
99. 

Morfure  dc  loup  venimcufc.  110 
<JJ. 

Mouron.  I3»3 
Mouches  a  micl,  utilite  d'iccllcs , 
&  comme  il  les  faut  gouver- 
ner.  kit.  &  f$uv.  qucllcs  doi- 
vene  erre.  19  c  comme  ellcs 
doivent  etrc  traitees.       1 9  *> 
les  mozurs  des  Mouohcs  a 
ia\cltbid.  leurchaftete  fobrie- 
tc  &  ncttecc\        leurs  rois  , 
8c  guerre  entr'clles.  ibid,  il 
faut  tucr  leurs  rois  ,  qui  font  470. 
cauic  des  feditions  ,  8c  qucllcs  Naveauz  8c  navets,8c  leur  vertu. 
font   les  marques    d'iccux.  Kj. 
*ya.  Naveauz  feme's  levenr  a  rroia 

Moucbesamiclcruclles.  197  jours  de  la.  ibid. 
jcrrons  des  mouches  a  micl ,  Neceffite'  rngendre  I 'artifice  >  8c 
8c  combat  d'iccux.  ibtd.  excite  le  foia.  4 
a  qucllcs  maladies  fujettcs  ,  8c  Ncflcs  comme  cites  peuvenr  £rre 


de  la  Lubc  ,  jour  indite* 
renr.  ip 
Nafe  diftillee.  4« 
Nmrcijfmi.  Hf 
8c  pourquoi  ainfi  nommi.  ibid. 
Nature  n'eft   jamais  oifeufc. 


183 
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rcmcdcs  pour  iccllcs.  ay* 
ellcs  s'engendrcnt  d'un  corps 
pourri.  ayt.  ellcs  allans  loin 
dc  leur  ruches  ,  fignc  dc  pluie. 
to. 

charter  les  Mouches  de  dciius  les 
chevauz.  118 

Moucherons  ,  8c  pour  les  faire 
mourir. 

Mout  qu'eiVce 

Mout  malfain.  $4* 
Moutardc  >  comme  il  la  faut 
faire.  M3 
Moutardc  de  pluficurs  pais.  ibid. 
Moyfc  divifa  la  merle  atf.jour 
dc  la  Lunc.  30 
Muguet.  *«3 
Muletiers.mulets.mules,  leur  na- 
turcl  ,   noutriture  ,  6c  leurs 
maladies.  i;8.t>  fu*v.  8c  la 
divcrfite  de  leur  generation. 
ibid. 

Mulcts  ftotrans  leurs  oreilles  plus 
que  dc  coutumc  lignc  de  pluie. 
to. 

Mulcts  d' A  ut  eigne  pour  labou- 
rer. *f 

Mulcts  d'Auvergnc  furmontrnc 
toutcs  autres  betes.  134 

Muiaraigacs  qui  gateat  k  vi- 


37* 
douce*. 


long- terns  gardlcs. 
Ncfles  fans  picrrcs  8c 
i*9. 

Neflicrs  on  viennenr  le  mieux 
8c  quelle  eft  leur  facultl. 
)47. 

Ncges  8c  prefages  d'iaelle 
11. 

x8<  Nenuphar.  art 
541  Nicotiane  heibc  ,  avec  un  beau 
difcouts  fur  fes  vcrtus  admi- 
rables  tyc 
Nicotiane  ,    herbe  fatidiquc. 
xoi. 

8c  deuz  onguens  fingulicrs 
faits  d'iccllcs.  tot 
quintc-eiTencc  de  la  Nicotiane  » 
Nicotiane  diftillc'e.  ibid. 
Nielle.  a  14 

K06  premier  inveateur  de  faire 
&  boire  du  vin.  540 
Nol  naquit  le  1  o.  de  la  Lune , 
jour  ptofpere.  ij> 
Noyers  8c  noiz ,  combien  utiles. 

J4y-  &fuiv. 
Noyers  en  quel  terns  ils  doiveor 
ctre  plants  8c  tranfplanres. 
350.  &  comment,  ibid,  ils  doi- 
vent £trc  fculs  8c  poutquoi. 
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Noyers  eateY  ibid. 
Noycrs  battus  plus  fertiles.  )  j  i 
Noycrs  natutellemcnc  hai'lfcac 

lcs  cbenes.  ibid. 
Noyces  fans  fcuilles  Ac  fens  fruic 

jufques A la  S.  Jean.  Jji 
Noycrs  donncne  prcfage  de  fer- 

.tticd.  jfo 
Noirtlles  quelle  tetre  deraan- 

dent.  -3\9 
Noix  comment  planteet.  jjo 

pour  faire  proiuire  des  Noix 

iiiac  la c«quc  tendrc.  j  p 
Noix  fans  coque.  j  5 1 .  Ac  pour  a- 

voir  grolfes  noix.  ibid. 
Noix  commeac  gardees  vertcs. 

37o. 

Noix  pour  bien-tot  faire  cuire 
des  chapons.  j  5 a 

Noii  cooficej.  j  8  j 

Noix  de  diricile  digeflion  »  cau- 
fc  douleut  de  ce;c  ,  8c  cour- 
.  te  balcinc.  jjt 
Nois  diftill£c«.  410 
Normans  vculcnt  dtre  men&  tout 
en  pair,  10 
Noyaux  de  cerifes  diftillcs.  4 1  o 
Numulaue  ,  bet  be.  lyt 


OEil  du  maicrc  engrairtc  le 
cberal.  t  a 

Oeilletsde  plufieurs  fortes,  hi 
&  fmiv. 

Oeufs  a  courer ,  Ac  comment  il 
s'y  faut  gouvcrnct.  tf8.  e> 
fmiv. 

Ac  pour  en  avoir  miles  Ac 
femellcs.  ibid,  les  t'clorre  fans 
cbaleur  de  poulc.  6  9 

Ocofs  de  Cannes ,  couves  de  la 
poule  ,  valenc  micux  que  de 
lent  mere.  74 

Oeuf.  de  perdrix  aportent  re- 
condite aux  femmes.  80. 
cuire  des  ceuts  fens  feu. 
7i. 

Oeufs  exrirs  par  dedans,  ibid. 

pour  amolir  8c  attendrir  les 

Oeufs.  ibid. 

&  pour  les  confumer.  ibid. 

quels  Oeufs  font  les  meil- 

leurs..  69 
Oeufs  Clevis  en  lair.  ibid. 

blancs     d'Ocufs  diftillcs. 

4*4. 

blang  d'Oeuf  poor  urfitcr 
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le  fang  coulanc  par  le  11^1. 
7*. 

Oeufs  durs  pour  guerir  du  flux 
dc  ventre.  ibid. 
jaune  8c  blanc  d'Oeuf ,  pour 
lcs  brulures.  itid, 

Jauncs  d' Oeufs  pour  la  toux  ibid. 
coques  d'Ocufs  pour  le  cra- 
chemcnt  de  faag.  %bid. 
blanc  d'Oeuf  pour  rejoindre 
le  verrc  carte,  ibid. 

Oeaf  pour  cmp6cher  on  vite- 
ment  de  bmler.  ibid. 

Oignons  pour  les  empecber  de 
pourtir.  ijtf.  leurs  vertus. 
ibtd. 

Oignons  femes  au  declin. 
tmd. 

Oliviers  8c  olives.  168 
mcrrcillcufcs  chofes  dc  I'Oli- 
vier.  369 

Olives  comment  long-terns  gar- 
dies.  }84.  cucillcice  des  oli- 
ves 1  6c  de  leur  ucilitc.  169. 
if1- 

Ohvcs  confitcj.  584 
Olivers  en  quclterroir  its  fc  dc- 
lectent  lc  plus.  jjt.  &  leur 
natutel.  ibid. 
planter  8c  enter.  ibid. 
lcs  chatrer.  j;4 
Oliviers  entis  fur  vigne.      3  j  3 
Oliviers  en  quelle  laifon  plan- 
til  8c  entes.  toid. 
Oliviers  ftcrilcs  ,  faire  devenir 
feconds.  JJ4 
Oltvicrs  doivent  cue  gardes  des 
tourterclles  Ac  eltourneaux. 
If  J- 

Oliviers  n'empechent  paslavi- 
gne.  j  1  < 

Oliviers  mourtut.  3J4 
OtitM  efpece  de  froment.  481 
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Nicocianc.  aoa 
Orangcrs  quel  tcrroir  Us  deman- 
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Oranges  diftillccj.  41a 
Oranges  comment  peuvent  £tre 
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Orgc  ,  quand  ,  &  en  quel  ter- 
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fitiv. 

Orge  monde*  commc  il  doit  e^tre 
accommodee,  ibid. 

Origan  ou  marjolainc  bitaxde. 
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Ormaye  8c  ormcaax.  4fJ 
Qrmcs  ou  doivent  fere  feme's. 

J04-4J4. 
Orpin.  ifj 

Ortie  piquante  &  morte.'  187 
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Oablics.  107 
Ofeille  8c  fes  propriety.      1  f  o 
Oyes  de  grand  profit  Ac  grand 
do  m  mage  >  8c  commc  U  let 
faut  traicer  Ac  nourtir.       7  a 
Quelles  foot  les  meilleurcs. 


Oyes  gourmandes.  73 
Oyes  mcureot  ayanc  mange"  de 

banncbanne  ou  de  la  eigne. 

ibid. 

Oyes  ou  doivent  loger.  1  f 
Oyes  crians  Ac  volant  plus  qae 
de  courume  ,  prclage  de 
pluie.  ao 
maladies  des  Oyes.  74 
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Oyfons  pour  cngtaiffet.  73 
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La  maniere  de  les  prendre  Ac 
charter ,  Ac  commc  il  lcs  faut 
faire  chanter.  ibid. 
Oifeaux  de  prole  ,  Ac  de  faucon- 
nerie,  Ac  leur  nourriture.  610 
leurs  maladies   Ac  remedes. 

Oifeaux  de  rapine.  6 10.  chafle 
des  Oifeaux  c  ban  tans  har- 
monieufemenr.  t\6.  comrae 
tl  faut  purger  les  Oifeaux 
qui  mangeut  du  cbeneve. 
it  9. 

Oifeaux  de  double  vie.  4;6 
maladies  propres  a  chaque  ef. 
pece  d'O.feaux.  618 
pour  fcavoir  combien  vivent 
les  Oifeaux  .  cbacun  en  fon 
efpece.  6x9 
Oifeaux  Lc  baignans,  figne  de 
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Ax  bid  dont  tf  dok  fere  fart. 

•jot.  ditcrcnce  du  Paio.  50* 
Tain  de  direrfes  (ones  }  feloa  b 

di»erfite  du  bk\lc  des  pai'M*4 
Pain  molct  ou  pain  dc  bouchc. 
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de  pluie.  to 
Paflevelours.  ill 
Pate  a  faire  da  |Pain » comme  il 

k  faut  maaicr  ,lc  accoromodcr 

joo. 

Paftel.  tto.  nunierc  de 
iti. 


Pain  d'epicc.  501 

quanrtte  de  Pain  a  manges  pax  Paftd  quaad  U  doit  etrc  fcme\ 
jour  a  un  horntne.          f  04  fa. 

figne  de  boo  Pain.         ibid.  Paitenade*.  x*f 

Painrieuzmauvakaueorp^iW.  Patis  ou  prd  de  parterre.  17 

Pain  benic  mauvais  a  1'eitornac.  Paiincrics  de  tourcs  fortes  ,  cha- 


ibid.  diTcrfiti  de  Tiuage  da 
Pain.  foj 
Pain  rdriapres  le  repas.  Hid, 
Pam  lev*  profitable  a  la  fante. 

Tain  bifcuit.  50 1 

Pain  d'orgc  4S  $ 

Pain  diftifc.  4*4 

Pain  a  chanter.  f07 

Pain  de  pourceau,  4  *  • 

Cfcri/fi  151 
Palmes  comment  plaatecs.    3 r  t 
Palxaiers  snaks  4c  feme  lies ,  ft 
leutnaaure.  i*f.c>/»rv. 
Palmiers  quel  tCROtf  aiment. 

Us- 

Panetecie  quel  doic  fere ,  eha- 
picre  de  ecla.  f  01 

Panak.  4" 
Panax. 

T+mu  rt fit  tit  tifftms, 
Paons  orgueilleui ,  luzttrieuz , 
jalouz,  le  comment  il  let  taut 
.  nourrir.  J7.&f*tv. 
Paons  ou  doivent  jacher.  1  f  •  It 
7t.  cbaicde  Paon  me  ill  cure 
que  telle  de  poulc  d'ladc.  7t 
ie  papier  fhafrc  tout.        1 9 
Papillont  mangean*  les  mou- 
chcsasnicl,  a 57 

Parietake.  18S 
Parifiena  negligcos  a  cuidter 
leursvigoes.  cis 
Parok  nmple  It  veritable  1  fait 
eftimer  rhomme.  \9 
Parterre  a  Acuta,  xof 
Patd'aae 

mou/lcde  Pasdane. 


pitrc  de  ecla.       jotf.f> fmtv. 
Pavoc  It  fa  propriety.  1*4.  les 
efpeeea* 

Pepin iere  dtt  jatdin  fxuitier.  30 3 
Percbc  d'axpentage.  4«t 
Perches  >  poiilbne  »  fic  comment 
taut  le  prendre*  4\9 
Petdrix.  I©.t>/i«v. 
Perede  familk  doit  plus  aroir  4 
vendre  qu'a  aebctct.         1  a 
l'ofice  du  Pete  de  famillc.  ty 
Pci6   379.  6s  comment  il  doit 
l:re  fait.  ibid.  &  fuiv. 

Per figucs  comment  plautes.  3 of 
Poor  amolir  Jcs  petles.  414 
Perfil  Ic  fes  vertus.  1  J* 

d'ou  il  s'apelle  aiafi. 
ttrfitmriAt  culxagc. 


Pervanchc.  ita 
40  rteuerie,*  quelle  forte  de  p£ 
5°* 


Peupliers  en  quelle  faifon  ft  dot- 
rent  planter.         J  J -&  J 7c 
Peupliets  cntes  fur  meuricrj.pro- 
duifent  des  meurcs  blanches. 
5|0. 

PhaUon  niquit  le  diz-oeuvieme 
de  la  Lune  ,  jour  dangereox. 

Pnafeoli  &  lcurs  verrus.  48c 
fcparer  le  Phlcgme  en  la  diftil- 
larion  artificiefle.  409 
Picards  Tculcnt  cere  snenes  tout 
cbaudemeat.  ao 
Picds  de  mouton  comme  doiveut 
ecre  accommcKic*  pour  man- 
.  get.  t<>9 
Pied  de  Lion.  180 
Pierre  au  gifier  du  cbapoa  t  la- 
quelle  rend  les  homines  hardk 
au  combat  du  lit.  jt 
Pies,  miles  &  fcmcHes  convene 
8t. 

Pigeons  de  colombier,  6c  comme 
iJ  les  faut  nourrir.  la.  le  quels 
font  les  meilleurs.  1 f 

ik  root  des  peeks  crois  fois 
l'aa.  14 
skd.  Pigeons  retournant  tatd  d  leur 
i7|      colombier  ,1 
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Pilofcile.  tyl 
cheric  defendue.  4jtf  Pim  pine  lie  It  ftsTertas.  ifo 

P^chex  1  le  terns  pour  pecber.  Pimpbcllc  diftillee.  41a 
4  ft.  Piocon  oifeau  tret-beau ,  le  bar- 

Pec  her  etanga  ea  quelle  faifon.      monicux » le  nouiswtre  d'icc- 
itod.  lui.  **| 

Pechers  comment  plantes,  &  ou.  tousles  Pincons  n'ont  pas  une 

$10317. 
Pec  hers  cntes. 
aTanePdeher. 
PccheS) 
decs* 
Peches  rouges. 
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Paflerage. 


Peches  fans  noiaux.  it-*4. 
Peches  ectites.  ibid. 
Pour  aroir  fxuk  demi-peche ,  le 
demi-ooiz.  317 
llo  Peches  pommes*  333 
ibid,  lcurs  le  gomme  de  P«cher»  le 
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m^me  voiz.  j^/i. 
Pins  &  lJignons>  &  leurs  proprie* 
t^s.  3J* 
Pins  demandent  terre  fablonocu- 
fe,&  legcre.i^id.  leurs  noiaux. 
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Ttptritit  hcrbe .  1 7  5 

Pirtaches  apottees  par  Mon&eut 
du  Bella?  >  Eveque  du  Mans. 
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Piftachcs  quelle  terse  demandenr. 
ibid, 

Pivoine.  lis, 


Paffes  foutairet  le  kilt  narurcl.  Peturo  feme  He ,  vient  de  Lagrai-  PUifits  dea  Princes  en  Eti  ,  aux 


**4-  ne  du  mak.  ao4.  &  ica 

Fa/Tcs  de  Caaark  ,  commeoe  .  ibid. 

peuTcot  e"tre  eonnnes  d'en-  Pctum  ,  le  fesmerveilkufes 
are  ks  autre*  ,  &  kun  mala-  tus. 

o'1**-  <ia  Pcrum  apaife  la  fain  It  lafoif 

le  matin  »  figne     pat  ta  lumee.  aei.  Vo/es  M- 
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lieuz  aquatiques.  j 
Plane  ou  platane,  aibte.  %7f 
Plantain.  »*< 
Plantain  de  trois  fortes ,  9t  leur 
temperament*  ibid, 
Plantaii  figae  ^ ftxo«Tei  eaa 
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foui  terre.  g 
Planter  aibrcs  pout  avoir  fruits 

cxquis  m  *l7 

Planter  axbres  k  en  quelle  Cufon. 

Planter    arbie    fan*  racincs. 

riantcrk  replanter  les  herbes,  k 
lestondxe.  ,** 

Plantes>&  comment  il  les  faut  la- 
bouicr  ,  foil  dc  bois  dc  haute 
futaie  ou  autre    5  k  7  (yiv. 

Plantcs  pax  fcions  &  icjcttons. 
3o'> 

Plantcs  a  noi'au.  tof 
Pluie  pronoftique'e  pat  les  anes. 
1 34.  lignes  de  pluie.  10.  & 

Plume  d'oye  mortc  n'eft  fi  bonne 
que  celle  dc  la  vivc.  74 
siree  ij4.kfcsparticularite's. 

ibid.  &  fi**- 

:  comment  long- terns  gar- 
decs.  >7* 
Poircs  avanc&s  ,  &  poircs  tardi- 
ve*. 5J1 
pour  aroir  Poircs  fans  mcrics. 

r 

Foires  dc  rofettcs  ou  de  mulca- 
de.  Mo 
Poircs  d'aneoifle.  3*5 
Poixiers.arbies  le  plus  precious 
.  apres  les  pommiers. 
.  quel  eerroix  ils  aimcnt,.  .,  ilij. 
t ois  cngrauTont  les  tcrroirs  mai- 

pour  Cure  que  les  Pois  foient 

dc  bonne  cuitc.  49 1 

Tois  cicbes  &  leurs  tertus.  4*7 
Poiflbns  mcurent  du  fon  des  ar- 

quebufes  >  qui  tircnt  au  gibiex. 

4  J  7. 

nourxiturc  des  Poilfons  d'Etangs, 
Wai£ts  k  Fortes.  ,  Aid. 

pour  aflcmbler  PoiiTbns  en  un 
lieu.  a\%.  k  prendre  toutes 
forres  de  Poiflbns.  Hid. 
FoiiTons  maladcs  rccrces  par  le 
peril!.  U*.*4J» 
Poitcvins  cauteleux.  *° 
F#/«tr«,qu 'eft,  k  comment  on  U 
feifoit  anciennemcnt.  4J»* 
ftliimum.  '*7 
ttmillmiu  que\s  °>fcaux  de  fau_ 
connerie.  * 1  * 

Pommes  de  rneiteilles.  *  5  * 
Pommei  d'amour.  ai7 
;  loog-tt»«  gai- 
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dees.  J71 
pour  avoir  pomme*  rouges. 
«*• 

Pommes  de  court  pendu.  j4* 
Pemmcs  d'Adam.  341 
Pommes  de  blondurel.  jji.  & 

fitiv. 

Pommes  de  deux  farcuts. 
!3i. 

Pommes  fauvages  diftille'es. 
374. 

Pomme  374.  comment  il  le  fane 

faire,  k  fes  vettus.  34f^  & 

fu'rvmns. 
Pommicrs  font  les  arbres  plus  re- 

quis,  k  plus  prccicux  dc  tous. 

J44.  k  en  quel  tcrroir  ils 

viennent  roicux.  Hid. 
Pommiers  comment  entcs.    j  1  r 
'  pompons.   i<8.  leur  bovtti  k 

cucillette.   170.  rmgularires. 

171. 

Pompons  laxatirY.  Aid. 
Pompons  odorans.  ibid. 
Poncircs  ou  limons.  341 
Popelins.  J07 
Porcheriesou  doivent  £ttc  po- 
fees.  •  < 

Pourreaws  tant  grands  qne  me- 
nus ,  leurs  retrus  &  iacultcs. 

Pourrcjux  cn  quelle  faifon  dtd- 
vent  ctre  feme's.  14* 

Potirons  manges  1  remede  centre 
leur  malice.  *o 

Poulaillicr  ou  k  comment  doit 
cue  fituc.  16.&  64 

Poulainscotnnierir  dreffes  k  fa- 
connes.  u>.  fignes  d'un  bon 
poulain.  1*1 

Poulains ,  comme  doivent  itrc 
foignes. 

&  leur  donner  le  fen  ,  fc  leur 
fendrc  les  nazeaux  &  les  cha- 
tter- iMd. 
&  moiens  de  s'en  fcrvir.  11 9 
Poulcs  comment  doWent  ctre 
gouvernlcs  k  nourries.  t+.Qr 

JUIV- 

fignes  d'une  bonne  Poule.  tfy. 
ruettre  couvcr  les  Poules  i  la 
nouvelle  Lune.  ^7 
Pour  oter  I'cnvic  aux  poules  de 


couver. 


Pepie  des  poutes.  tint.  &  g* 
Poules  vkilies  ic  leurs  maladies. 

Aid. 

Sc  mcdcctncs  pour  ceta.  Hid. 

Poule  pour  tirer  le  v  coin .  71 

Poulc  chart  ran  r  comme  le  ooq  , 
poule  trop  grafle,  poule  ear- 
rage'ekc.  «y 

Poulcs  comment  peuvent  incon- 
tinent *tre  cngraiiTees.     y  1  o 

Poulcs  d'lade  ,  cofrcs  a\  aroint 
79. 

'Poulcs  d'Inde  ,  ou  doivent  loger. 
\6. 

noun  irare  de  Poules  d'Inde .  *  a. 

leurs  maladies.  79 
Poulcs  d'eau.  7  j 

Poulcs  du  Numidie  ,  apelleej 

Faifans  ,  k  comment  il  les 

faut  noutrir.  7C 
Poulets    com  me  doivent  ctre 

nourris  k  foignes.  49 
Poulior.  xsrt. 
Pour  qui  endonrmagent  la  rtgne, 

k  comme  H  Ics  feut  faire  mou- 

rir.  51^ 
•  Poux  k  Termine  des  po«  les  < * 
Pourccaux  impatiens  de  la  taim* 

Liv.  i.  chap.  tf. 
Pourccaux  plus  gourmands  que 

toutes  autres  teres  >  comme  U 

-les  faut  nourrir  ,  leur  narurcl. 
'   Li».  i.ehtp.  at. 

fignes  d'un  beau  pourceau. 

ibid, 

Pourccaux  ladres  k  leur  gueri- 
fon.  Atd. 
lesbrulcr  plur6t  que  les  peler. 

ibid. 

Prurceanu  farm  1  la  pefte  ,k  I 
plufieurs  auttes  maladies.  *W. 
k  guerifon  u'iccllcs.  ibid. 

Pour  engraiiTcr  les  poureeaux.  A. 
en  q\iel  quantcrde  la  Lune,  il 
faut  tuer  les  pourccaux.  Aid. 

'    k  comm«  II  tes  faut  falet./W. 

Fourceaux  f«  joiians  k  courans 
^a  k  la  ficne  de  pluie.       *  o 

Poureeaux  honotes  des^  Egyp- 
tiens  ,  pout  leur  avoir  montrc 
1c  labeur  de  la  terse.  Liv.  a* 
chap.  lj> 

Pourpict  k  fes  vertus.  MS 

Pouflrns  de  1 


pourrendre  les  Poules  fecondes. 

catarrc  k  flux  dc  ventre  des 
Poule*. 


70. 

frtetci* ,  abricotier.  1 1 » 

Prefagcs  des  pluics  ,  fc:  doitenc 
cue  connus  des  fenaiexs.  %o 
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DES  MATIER 

.  Pteiages  de  tooie$  les  chofcs  que  Pyrnent  en  Latin  Btrit.      a  to 

doit  oionoftiquct  le  Pcrc  dc  Pytcnew  abondans  cq  toutes  Cos 

familk,«ce.  skid. 
Prc/Iicts.  3J7 
Prcflbirfic  fouterie.  nj 
Prcfurc  d'agncau  cootie  tous  vc- 

nins.  109  /~\  Ueue  de  chcval,  herbe.  1 8  8 

Fr£s  Sc  Prairies ,  &  combien  dc  V^Quinte-feuillc.  181 

fortes  dc  pr  Is  i  &  la  maniere  Qi»iueeUcnce ,  comment  peuvent 


tea  dc  marbres. 


etie  cxtraitcs. 
Quoquctcllcs. 


4*7 
161 


R Across  des  herbes  pougeres. 

Ragedechicn.  114 
Raitorts  contraites  au  vin  Sc  leurs 
autre*  rcrtus.  164 
commc  il  taut  connoicrc  ft  les 
Ramos  foot  roeurs.        J  a  * 
Raiuns  nauians  dans  les  arbres. 

Ratlins  fechans  dans  la  vigne  ,  ic 
la  manicrc  d'y  remcdicr.  51* 
Sc  qui  fc  pourriiTcnt .        j  a  < 

Ran  ins  tans  pep  ins.  514 
faire  que  les  raiuas  fc  gardens 
long- terns.  skid. 

Raitins  au  Prin-tcms  330 

Raifon  en  tout  t  doit  ctre  prcfe- 
rcc.  r  3.  C  fuiv. 

Ranunculus .  189 


dc  les  fane  .  See.  447 
^uclles  berbes  U  faut  femet  auz 
Pres.  449 
hcrccr  &  arrofer  les  PreV  450 
faucher  &  amaflcr  le  foin.4  j  z 
Pres  en  quel  quartier  de  la  Lunc, 
ne  doivent  etre  fauches.  %t 
Preau  du  jatdin  fruitier.  301 
Pres  ,  comment  Sc  par  qui  fc  doi- 
vent gouvcrncr.  448.<£*  {hiv. 
Prognostications  des  rempetcs 
doivent  ctre  connues  auz  la- 
boureurs.  n.&fiuv. 
Provencauxhautaias,  ne  voulanc 
e'uerepris.  ao 
frovigncrde  quattc  fortes  ,6c  en 

quel  terns.  3 
Prunes  laxatives  6c  docmirivc*. 

pout  aroir  Prunes  en  tout  terns. 
3*8. 

Prnnes  de  Brignole.  ibid. 
Prunes  datces.  ibid. 
Prunes  de  dattes  a  gardcr.  37a 

Prune*,comment  plant c-cs.  357  Raportcurs  ne  Ibnt  a  oiiir.  34 
Prunicrs,  en  quels  lieuz  fe  delec-  contre  les   Kats  cf 

tent.  ibid. 
I\  un)ers,quel  intcrvalle  dqivent 

avoir  enrr'eux.  t*a 
Pruniersquand  deviennent  indif- 

pos  6c  langoureuz.  ibid. 
Pfyllium ,  hetbe  auz  puces.  291 
luces  aux  chiens  >  &  commc  il 

les  faut  faire  moutir.  it  f 
Puces  m 01  dans  plus  que  de  cou- 

tume,  ligne  de  pluie.  10 
Punaifcs  ,  &  mcdecme  metvcil- 

leufe  pour  les  faue  mourir. 

»74- 

Paits  fort  recommandes  &  ne~ 

cirflaircsA  jugement  d'y  trou- 

vex  eau.  6 
Puits  dc  bonne  eau ,  quels  font. 

7. 

#u»ts  aaz  jardias.  1 

Tuitsarouc. 

Puits  Aranques  en  Provence  ,  6c  T.  urine  de  Rcnard  puante.  ibid. 

langucdoc.  ibid.      profit  dc  la  chair  dc  Rcnard. 

■Puits  qui  jamais  ne  caruTcnt.    7      tfo*.  vcr. 
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•  omn  'u  Repttti*  msls»  p**it  *tt- 

tempejfim*.  joa 
Repos  rend  1'ine  pareiTeuz.  J 1 33 
Reprinfe  hetbe  1 8  j 

Reponfes.  449 
Reftautaas  de  pluficurs  facons* 
4'7. 

Rcitaucans  diftillds.  417 
Rcftaurant  divin.  417 
Retraits  puants  plus  que  dc  cou- 
tume,  prcfage  de  pluie.  10 
Rhubatbe  diltillc'e.  4a  r 

Rhuc  »  hetbe  Sc  fes  admirable* 
vertus.  at* 
maledictions  lui  profiteat.itW. 
Rieble.  ils 
Ri*  en  quels  lieuz  crolt.  490 
fa  description  Sc  culture.  491 
Rivieres  mauvaifes  voifincs  de 
logis.  4 
Rivieres  fiijettes  a  debordec  > tore 
dommagcablcs.  $ 
Roytclet,  Roy  des  oifcauz,  &  fon 
hiltoire.  tfoo 
oquettc »  &  fa  vcrtu.  158.  £)• 
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chalfcr  aux  Rats  d'eau. 
Raves  1  noutriturc 

Sc  Savoiatds.  U3 
commc  il  les  faut  cultiver >  Sc 
quclles  kfont  leurs  facult^s. 

1 6  4. 

Rspam  fruti  ,  bonne  contte  la 
ptEke.  34 
Rcmcdes  que  Ton  peut  tirer  des 
parties  &  cxcrcmcns  du  loup. 

Reoards  de  deux  fortes.  £04 
Si  la  maoicic  dc  ptendtc  ics 
Rcnards.  606 
Sc  oil  its  font  leurs  tctticts. 

ibid. 

leurs  fofles  &  cavernes.  ibid. 
*to9>  la  maniere  de  piendtc  les  Ke- 
3™*  nards  fans  chalfe.  ibid. 
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fuiv. 

Rofes  de  pluficurs  fortes ,  Sc  leur 

temperament.  a  j< 

Rofes  de  Provins.  144 

Rofes  en  conferre.  *  j  3 

Roles  diltilMes  aen  trois  fajons. 

Rofes  diftilKcs  ftr  d*f(tnftm. 
4t*. 

eau  Rofe  compofee.  r4i» 
Romatin.  a  a  1 

Romarin  proprc  a  batir  bcrceauz 
dc  Jardin.  ay* 
Romarin  enconferve.  tja 
Romarin  dillill^.  419 
Roilignols  comme  doivent  £tte 
traitcs  Sc  nourris.  €  1 7 

&  comme  Ton  connoit  les  mi- 
les d'avee  lesfemelles.  fif 
Roflignol  melancholique  com- 
me peut  5ttc  gueri.  6xt 
Rotirtcurs ,  &  leur  grande  finelTe 
Sc  trompcrie.  no 
Rotiiilc  des  arbres.  3<t 
Rhubarbe  ,  voies  rkdvb,.  ibid* 
RubtM  mmjtr.  a  80 

Ruches  pour  les  Abcillcs.  189 
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Sc  comment  il  le  faut  cutti- 
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Sacres ,  oifeaux  it  fauconneric. 

•  If. 

Safran.  ttf1.8r.184 
8c  comment  il  lc  fauc  cukivcr, 
ibid. 

Sifrao,  renin  pour  fecorcr.  Hid. 
Sainfoin  8c  fa  culture.  48  9 
Samuel  ■iqatt  rooziemc  dc  la 

Luoe ,  jourbcnin.  ty 
Saneraonde  heibc  poivrcV.  no 
Sang  humain  ,  8c  (aog  de  bouc 

diftille.  4lf 
Sang  de  rcnard  ,  8c  fa  verra.  504 
Sang  de  buuc  cootrc  le  catcul. 

4i?. 

flux  de  Sang  de  tonres  fortes. 

voi'<Js  dux  it  f**g.  ti.&futv. 
Sanglicrs  males  &  rcmellcs.corr.- 

mo  r  dircrcat.  598 
Sanglicrs  meunricrs  des  chiens. 

chatTe  de  Sanglicr  dangercufc. 
\97. 

lc  Sn  ng'icr  ne  donne  point  le 
change.  fM 

comme  H  faut  cuer  le  Sanglicr. 
ibid. 

8c  quel  profit  aporte  la  prifc. 

cn  quel  tems  il  feat  chaffer  le 
Sanger  ,  8c  marques  de  bon 
Sandier,  $97 
cSfcrcnee  encrc  fetSangftcrs  8c 
pourceaux  ptives.  J98 
roorfurcs  dq  Sanglicr  dan£e- 
reufe*.  597 

Stngtier  dge*  de  qnatre  ant ,  ne 
fon  t  qu'a  ma  igr  ir.  ibid. 

Sangfue  a v alee  par  un  boruf.  90 

Sangfue  englouciepar  unc  brcbis. 
109. 

Sanicle  8c  fa  grandc  rem*,  ito 
S*pm  ,  vin  cu  t.  540 
Sarcdles.  71 
Sarcler  les  terret  a  (crner.  $76 
Sarcler  les  jardins.  14a 
Sarriette.  aiS 
Sarriette  icmce ,  ne  leve  que  le 
trenticmc  jour  aptes.  141 
Sauge.  xx  9 

Sauge  contre  le  tremblemenc  de 
mcmbrc.  f  J 

eau  de  Sauge  eompofee.    41 S 
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4ftf.  8c  comme  on  le  pent  Serpeata're  dtirillee.* 

prendre*  4i9  contre  les Serpens. 

Savinier.  a  t  f  Serpens  trouves  dan«  tea 


Sautcreaoi  qui  font  mal  aux  her* 
bes  ,  ii  pout  les  faire  mourir. 

(auvageaax  doivent  etre  tranf- 
planter.  %*), 
8c  comme  Hies  faut cvhirer. 
Hid. 

Sauvagcau  poor  enter,  81  comme 
il  les  faut  preparer.  jia" 
Saxifrage  diitillec.  419 


vicux  loups. 


4t, 
des 
aax 

ireurs  det  laboarenrs  comme 
doivent  £t re  traires.  to 
Sefamej,  huiles,  8r  gateaux  de 
fetame;  4*f 
Scves  des  arbres  ernes  fc  doivent 
rea  con  tret.  jit 
S%*  quelle  efpece  dc 
4*0. 


Scabieufe,  herbe.  179  Sitifques.  iff 

Seilla»oignon  marin  cfittalic*.  41a"  Sodomc  dc  Gomorrbe  abimees  lc 


Scions  a  planter ,  8c  la  snaniere 
de  les  faire.  309 
Scolcpcndrc.  179 
Seirdtum  grand  8c  petit.  4?  o 
Scorpion  devote'  pax  un  cheval. 
iji. 

Scorpion-  aiant  mordu  on  becuf. 
97. 

Scrophulairc.  191 
Seau  de  Salomon.  187 
Scourgeon  quelle  efpece  du  bled, 

8c  ia  culture.  479 
Segue  ,  poifon  aux  pourceaux. 

tot. 

Sc£uc  ,  mort  aux  o'fons.  7) 
Seiches ,  poiflons ,  8c  la  mantere 

deles  prendre  459 
Seigle  8c  fa  culture.  479 
Scl  devenant  humide  ,  figne  de 

pluie.  to 
Semet  bleds  fur  la  fin  dc  la  JLane. 

aS. 

Semet  le  froment  en  bouc  >  8c  cn 
croidanr.  474 

Semence  des  yvrognes  (Utile. 
?44 

Semences  que  Ton  vent  femcr 


dix-fept  de  la  Lunc  ,  jour  mal- 
encoocreox.  30 
Soleil  St  Lune.deux  grands  admi- 
rable* fiambcaux  dc  lX'flivc 
xc. 
lc  Soleil  cc 

tems.  sj 
Soleil  de  mid!  nal-faio.  4 
lc  Sole  I  quand  &  comme  donne 
fipne  de  pluie  ,  ou  tempore, 
aa. 

le  Soleil  fignifiant  la  nege  ea 
Hiver.  ibid. 
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joycux  en  la  nouvcHc 


pain  de  Son. 
Son  diitili*. 
S**>'  bus  ,  liceron. 
Soitgcs 

Lone. 
Souei  8c  fcsfaculres. 
Souri  en  conferve. 
Seoci  d  ft  He. 
Souri  t  comment  c  ha  (Tees  d'oae 
maifon.  tj.4 
Souri  1  niciums  fur  le  do*  des 
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jardins  >  quelles  doivent  erre ,  Stmphit  mgii*  ou  herbe  an  poux. 
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Sthtcmu  fttf 
Suzcau.  sts> 
SuzcaudiAillce.  4^1 


combien  de  tems  cllcs  lcvenc 
140. 141. 
froment  i  Semer  comme  doit 
ftfccho'fi.  47  f 

Semences  difttlWes.  4x8 
Scmole.  quelle  efpece  debit; ,  on 


Saul  naquit  le  ving-unieme  de  la 
Lnne ,  jout  a(Te«  hcuicux.  30 
Saules  diftille's.;  41$ 
Saulfjies.  453 
Saumoos  poiiSans  fort  delicate^ 


plitot  de  farine. 
Sencgr^  cn  Latin 

turn* 
ScnclToo. 
Senevrf. 

Seprertrion  nuilTble 

Ruftique. 
Serpentaire 

il7f 
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TAbaeho ,  herbe.  rf* 

Tama  rife.  *<3 

Tarpon,  comment  fe  fait.  1  c  9 
>ut  chatTer 


granic  to 


itfrfftt pour  chatTer  lcsTaupes. 
a  la  Maifon  «.   ?oar  les  faire  mourir  *  '•  r  ibtd.  v 
4  'Temetmm ,  nom  du  vin,  &  pour- " 
petite*      qnoi.  f4t 
Tauioaux,  St  figncs  d  iu  boa 
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Utt  Taureau  i  fbixante  vacbcs. 

Tavrcaux  lies  uo  figuier  s'adon- 

cufent.  x«g 
Signes  deTcmpe'tes,  fictoonex- 

res.  a» 
Tems  &  prefages  des  entrees  des 

quatre  tens  de  Tanacc.  ifcd. 
Tcrebiothe.  x8o 

bu:le  dc  Terebintbe.  44 1 
Terebintbe  drftillee.  4*1 
la  Terre  pourquoi  apellec  mere. 

9- 

la  Terre  de  aarure  fecbe  fic  rroU 
de.  ibid. 
touresfbis  elleaqwa1;te*s  con- 
craiics  felonies  aruettes  parti- 
culieres.  ibid. 
preuve  de  ceia.  ibid. 

Terres  dtfifrenres  ,  fic  de  lean  di* 
ftrentcs  cultures  &  raport-  to 

Terres  nr  iiaties  fic  jaunirres , 
fort  bonne  &  fertile.  it 

Terre  argilleufe  de  nutlc  ralcur. 
ibid 

bien  eonnotrre  la  Terre  ,  eft  Ic 
principal  du  menace.  to 
&  comment  il  la  faux  connoi- 
tre  ii 

Terres  labourables ,  de  letrr  ar- 
pentage  8c  de  quelle  forme 
doivent  erte.  ibid,  gens  8c  in- 
ftrumens  nccefTaires  poor  let 
meforer.  4*4 

facons  de  la  Terre  labourable. 
4*». 

Terres  tabourabtes,  que  lies  Ven- 
dues doivent  avoir  fit  corrbien 
de  facons  dies  demandent. 
ibid. 

Terres  fortes  quetlcs  cbofes  pro- 
duifenr.  to 
Terres  fortes  ne  doivent  pas  etre 
fouTcnt  marnces  ni  atnan- 
d*es.  f 
Terres  i  fromert ,  comment  doi- 
vent £tre  labourers.  470 
Terre  s'amaigtUIcnt  par  longue 
jachete.  f 
pour  rendre  la  Terre  feconde. 
Terre  chcvauchcc  eft  a  demi 
manege.  i> 
Terres  nova'.les,  comment  afran- 
ebles.  ic* 
Terre?  pierretifts',  comment  net* 
toices.  ibid. 
U  Tare  want  que  de 


S  MAT1ERE 

femer.  470 
Terre  loin  de  foo  Seigneur  ,  n'a- 
portc  que  flacow  Ac  boutcil. 
les.  ij 
Terre  amen  e  guerre.  3 
Terroir  de  croi'c  >  tc  d'ardoife , 
eft  maigre , 8c  comme  il  faut 
amender.  ix 
Teffons  de  deux  fortes  8c  leurs 
cavernes.  *  o  4 


s. 

Vachcs  regardant  tew  lc  Ciel , 
8c  refpuans  1'air  ,  fignc  de 
pluie..  ao 
Vaiffeaox  a  diftiller.  419 
Valenciennes ,  val  des  cigncs.  7  c 
Valeriane  ,  8t  fes  verrus.  174 
Veaux  ,  8c  cbiticrlei  veaux,  dec. 
*o. 

Velvote.  t9% 


Teflons  plus  dificiles  a  prendre    Vendanger  ,8t  la  man'ere  de  fai- 
que  les  Rcnatds,  fie  quel  eft      re  veudangesfic  outili  pource 


narurel.  fo7 
dnuleur  de  Tcte.  aot 
Thymine,  a  t 8 

Tbym  proprc  poor  les  mouches 
a  miel.  ibid. 
Tiercelct .  quel  oifcau  de  fau- 
cooncrie.  *t4 
Tillnts  ,  8c  autres  femblablcs 
bob.  $83 
Toife  quelle  mefure  ,8c  corrbien 
cooncnt.  460 
prefages  des  Tonnrrres.  it 
Tormentille 

apelle\  if  a 

Torrues  fic  la  amorces  poor  les      nes.  x  r 

prendre.  149  Vent  Meridionoxux  fort  incom- 

Tnuraine,  jardin  de  France.  56  9  modes  en  Langucdoc  ,  Cafco- 
Tourangeaux  amateurs  de  leur      gne  fic  Provence.  1 1 

profit.  to  Vers  filans  la  foye ,  fie  leurs  uti- 

Tourdes  ou  grrves.  *  1      lire's,  fic  comme  il  les  faut  gou- 

Tourrerelles,  leurs  nourritures  fie      verner.  444.  e>  jmiv, 

maladies.  So  Vers  fortans  de  terre  fignc  de 

fang  de  Tourrerdle  ,  fouvcrain      pluie.  10 
pour  les  coups  &  ulcere*  des   Ver  d'entre  1'ergoe  du  pied  de 


taire.  fx* 
Vendanges  au  declin  de  la  Lone, 
xl 

Vencrie.  Vo'iis  chtfTt. 
Vent  aigu  fic  froid>fjgne  dc  pluie. 
*o. 

Yenr  de  bize  bon  a  garder  le  ble 
angrenier.  if 
Vent  de  bize  dangereux  i  la  Mai- 
fon  Ruftiquc.  4 
Vent  du  Nord  contraire  au  ar- 
bres.  3}tf 
<&  pourqaoi  ainfi   Prefage  des  Vents.  a 

!  ,  figntfid  par  las 


yeux.  f*rd. 
auffi  eft  fa  fiente.  ibid. 
Toutcbonne.  xi* 
Tragt  ctreslit ,  quel  ble*.     4  8  a 
Ic  Trcfle  fe  fcrmanr ,  fignitsc  de 
pluie.  x  r 

Treilles  du  jardin  pocager.  1 3  8 
Trippcmadame.  rti 
Troefnc.  4  1 


Truites  poiffonz ,  It  comme  il  les  Verjus  confit 


mouron ,  combien  dangereux  > 
fi  on  le  mange.  10? 
Verge  d'or,  herbe.  177 
Verger  du  jardin  fruitier,  &  les 
difSrences.  30* 
Verjus ,  fic  la  maniere  de  lc  taire 
Tj8. 

Verius  fee.  ibid. 
Verjus  de  pommes.  34  f 


fiut  pe'ehcr.  4  so 

Truie  fotraor  dix.huit  cochons. 
too. 

TruYes  man^eans  leurs  v^dcsJbid 
Truiesou  doivent  loger.  i* 
Tuiaux  i  conduiie  cau  de  fon- 
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VAcbes  fic  v/eaur  r  comme 
fcaceuc  touitU,  ficta»- 


Veroniquc  »  apelike  rberbt  mux 
Udrts ,  fie  pourquoi.  1 8  3 
Verars.  \S 
Vervaine 00 verbene  malefic  fe- 
roelle ,  fit  fbn  narurel  fic  ver- 
tu.  174.  bonne  pour  la  vue. 
ibid. 

Ver».iine  marque  de  trouvet  bon- 
ne cr»i  en  faifant  un  puits.  7 

VciTe  en  quel  r-rroir  croir  le 
roieux.  4  8  g.  fie  fa  culture  ibid- 
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Vdfie  poor  diftUler  eau  dc  vie 

Vue*  dc  loup  ote  la  voix.  43* 
Vignes  dc  plufieurs  efpeces  felon 
Tear  coulcur,  fic  aucrcs  quali- 
tes.  4«* 
la  Vignc  en  quel  tertoir  doic 
cue  plantcc  >  deux  cbofes 
a  conlidcrei  pout  la  planter. 

Vignes  doivent  £crc  plantecs  a 

I'afpcfl  du  midi.  4 1 3 

Vignes  cn  quelle  faifon  doivent 

ecie  tranfplantccs.  3 1 

complanc  de  Vignc  ,  ou  ,  quand 

fic  comment  doic  cue  plantc. 

ibU. 

plantc  de  vignc  noire.  5 1  % 
quaere  cfpccct  d'icellc.  ibiJ. 

An  labcur  de  la  Vignc  ,  tanc  jcu- 
ae  que  vieille.  ft* 
&  de  fes  autrcs  facons.  ibid. 

pUate  dc  Vignc  blanche.  j  1  f 
&  dc  lis  cycccs. 

la  Vignc  nc  doic  ctrc  plantcc  dc 
ditcrcntci  plantcs.  j«j 
fairc  bien- tot  prendre  racinc 
a  la  Vignc  nouvcllcmcniplan- 
cee.  517 

la  facon  de  planter  la  Vignc  clt 
divcrfc  ,  iclon  la  divcrlite  det 

J >as  ,  fic  tcrroir.  5 1 3 

aire  bien  tot  bourgeonner  la 
Vignc  J 14 

Vign«  qui  arropdc  fcrment.com- 
mc  doit  ctrc  craitcc.         5 1 1 
Vignc  quand  doivcut  ctrc  tail- 
Tecs.  S*o 
Vignes  fur  les  arbres.fic  vignes 
cn  formes  dc  trcilles.       f  14 
Vignes  bien  eultivecs  1  font  dc 
grand  raporc  fic  profit.      { 1 1 
Vignes  des  Parificns  negligent- 
meat  cultivies.  5 1  a 

Vignc  ftcrile,  comment  rendue 
fertile,  ytf 
quclques  ungularitcstouchant 
la  Vignc.  ibid. 
enter  la  Vignc ,  fic  la  manicrc  d'y 
procedcr.  5  l3 

Vignes  cutces  de  grand  revenu. 
tbitt. 

quel  fumier  eft  bon  ou  mauvais 
\  la  Vignc.  jn 
fumcr  la  Vignc  nouvcllc.  ibid, 

L'emoodcr,  &  ics  autics  facons. 
ibid. 

fumcx  les  Vignes  chofc  pcrni- 
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cienfe.  5'4  ' 

faitc  que  les  baeufs  fic  vaches  nc 
toucbent  point  a  la  vignc  »  cat 
ces  betes  lui  font  fott  dom- 
magcables.  jitf 
nc  faut  lien  femer  dans  la  Vignc. 
f'7- 

la  Vigne  fur  tout,  halt  lcschoux. 

5  X6. 

Vigue  laxative.  514 
Vigne  thctiacate.  ibid. 

cau  de  Vignc.  514 
Vignc  comme  peuc  etie  gatdec 

delagclee.  51; 
maladies  dc  la  Vigne,  fic  rcmedes 

d'iccllcs.  ibid. 

pepinicre  de  Vigue.  514 

mauvais  Vignerons  deceits  fc- 
-  Ion  leurs  efcts.  j  1 3 

V ignoble  en  tertc  forte.  to 
Vignobles  aiment  licux  picrrcux 

cirans  vers  le  midi.  ibid, 
Villotiers  ne  font  pas  bons  pour 

ctrc  mettai'crs.  18 
Vin  defini  ,  avec  un  difcours  , 

fic  raifon  de  fa  definition. 

le  Vin ,  miroir  de  rcntcndcmcnc 
.13  o. 

Vin  par  quels  bommes  premierc- 
mcnt  in  rente* ,  fic  pourquoi  il 
s'apelle  oinos  en  Crcc.  340 
& Jmiv.Sc  en  Latin  Vin*m.tbid. 

Vin  avec  difcours  pillager  fur 
l'invention  ,  nature  ,  facul- 
tcs  ,  difcrcncc  fic  neccflitc  du 
vin.  53S.  (jf  fui-v. 

de  la  confiftance  de  chaquc  Vin. 

diferencet  des  Vins  felon  la  pro* 
priett*  des  pais .  y  3  7 .  t>  / m iv. 

Vins  dc  toutes  fortes  ,  fic  leurs 
qualitcs  fic  vcrcus.  {47 

les  bons  Vins  viennent  cn  licux 
cbauds.  4 

le  Vin  s'accommodc  aux  natures 
des  bevcurs.  544 

difcienccs  des  Vins  felon  leurs 
couleurs  fic  facultcs.  547 
pout  taixe  rev cais  k  Vin  rout- 
ine. 534 

Vin  trouble.  J  3  f 

Vin  nSbifi ,  &c.  inid. 

Vin  quclles  utilities ,  St  profit, 
aporte  au  corps  humain.  543 
St  au  contrairc  quclles  incora. 
modites.  :btd* 
corabicn  U  faut  mctuc  d'eau 


dans  le  Vin.  54  e 

Vin  petnicicux  aux  petits  en- 
fans  ,  &  a  quel  age  il  eft  pro- 
pre.  U6 
Vin  dommageable  aux  corps 
chauds  St  ices, fic  bon  aux  bu- 
rn ides.  bid.i 
Vices  &  accidens  ,  qui  furvicn- 
nentauvin.  334.  St  comme 
il  le  faut  gouvcrncr  cn  la  cave. 
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